Zapadli vlastenci

Jako maly kluk jsem ve stejnojmenné divadelni hie ,hral”, tehdy jesté spolecné s legendar-
nim hercem Otmarem Korbelafem. I kdyz jsem na divadelnich prknech vyslovil pouha dvé
slova, ,uz tkalcuje”, vim, ¢eho se hra tykala.

O néco stejného jde také nyni . Je to pripad ceského piva, které si jiz ¥ika o faktickou ob-
hajobu. Tiché vino, nic takového zatim nepottebuje, ochranu dostalo od politiki....

Co se tyka obhajoby piva, vim o dvou vlastencich, o kterych se doctéte v této publikaci.
Jeden z nich — Miloslav Klas — péstitel chmele, nejenze k této plodiné, tak dtlezité pro vy-
robu piva, pfivedl manzelku i dva syny, ale také v dobé informacniho vakua, tiskl reprinty
a vydaval vlastnim minindkladem knihu Chmelafstvi. Druhym mné znamym vlastencem
je Zdenék Trnka, celozivotni sbératel pivnich lahvi. I on vydal vlastnim nakladem pfekras-
nou knihu o sbirce svych pivnich, erbovnich lahvi, a co vic, bez sponzorti a inzerentt, vse
za své finance!

Ale kde jsou ti ostatni Cesti ,, vlastenci”? My, jako Ce&i, mame bohuzel nepiijemnou vlast-
nost. Chybi nam sebevédomi a vlastenectvi. Radéji dame prednost zahranicnimu pivu
ve slevé, bez ohledu na to, Ze do skutetného piva ma v kvalité a chuti daleko! Zehréme
na hranice oteviené obchodu, bez ohledu na to, Ze mensi regionalni pivovar bez slusného
vystavu brzy skondi. Pfiklady sami znéte, neni je tfeba opakovat. V takovém piipadé, se
ale za¢ne projevovat dominovy efekt. Po pivovaru skondi i regionalni humnova sladovna,
zemédélci i, diky” Spatnému odbytu snizi vymeéru chmele i sladovnického jeémene? Nebo
skondi jako pivovar? To v zahranic¢i neexistuje! Nepotfebuji k tomu legislativu. Staci vlaste-
nectvi a vzajemna podpora!

Nelze se vyjadfovat pouze v ¢islech vystavu nebo vytoce! Dost moznd velkym (nadna-
rodnim) pivovartim klesajici tuzemsky vystav zachraruje export piva do zahranici. Otaz-
kou ztstava, jak dlouho to miiZe trvat. Celosvétoveé, zvlasté u mladé generace, klesa zajem
o piti alkoholu, véetné piva. Slo by to zménit? Prezentovat pivo tfeba jako nejlepsi , jontak?
Kdo s tim ale za¢ne? Budou pivo obhajovat ty nejvétsi pivovary, nebo ne? Budou pivo hajit
pouze na socidlnich sitich nebo i v inzerci? Mohu chtit inzerat i do této ,,Rocenky“? Myslim,
Ze by bylo tuspéchem ceské vlastenectvi!

Michal Vokfil
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Jeémen a slad

Sladovnicky jeémen A
je narocénou plodinou.

Pritom nejde jen o naroky na spravné zarazeni

do osevniho postupu, odridu a vlozené prostredky.
VSechny jeho péstitele tlaci kratka vegetacni doba. Dnes
tato plodina vyzaduje nejen pripravky k ochrané proti
Skodlivym ciniteltiim, ale také biostimulanty.

Tuto skutecnost potvrzuji i Alena Bezdi¢-
kova (Ditana) a Marie Variova (Agrotest
fyto), které se péstovani, aplikaci biosti-
mulanth a ochrané sladovnického jec-
mene vénuji celozivotné. Navic praktici
— zemédélci jejich zkuSenosti i doporuceni
respektuji a dlouhodobé vyuzivaji.

Biostimulanty

Jsou fenoménem poslednich let. Jejich
registrace je vyrazné jednodussi — poza-
davky jsou stejné jako u hnojiv. V posled-
ni dobé neexistuje seminat, konference ¢i
sympozium na kterych by nebyly pred-
staveny dals$i novinky v kategorii bio-
stimulantti. Protoze jejich pocet nartistd,
chce s prodejem uspét kazdy vyrobce,
¢ distributor. Konkurence se zostiuje
a konecni uzivatelé — zemédélci hledaji
seridzni pravdu, ¢emu véfit, co si koupit,
od ceho ocekavat finan¢ni pfinos.

Alena Bezdickovd Marie Viriovd

Biostimulant Perpetis

V ramci cilené pokusnické a vyvojové
¢innosti firmy Ditana spol. s r.o., kde
Bezdickova pracuje, byl vyvinut novy
biostimulant Perpetis. Obsahuje unikatni
slozeni huminovych latek, aminokyse-

10 Ceska a Slovenskd pivovarsko - sladafskd rodenka 2026

lin, makro i mikroprvki a navic latky ze
skupiny brassinosteroidd. Ty patii mezi
rostlinné hormony. Vyznacuji se mimo
jiné silnym antistresovym ucinkem ze-
jména proti suchu. Cty¥leté vysledky tes-
tovani Perpetisu v klimaticky rozdilnych
rocnicich potvrdily tento efekt. Navic
bylo prokazano, Ze aplikace Perpetisu
proti stresu ze sucha miize byt provede-
na jak pfed suchem, tak i po suchu.

Proti presvédceni zemédélcu

o tom, Ze ozimd pSenice ma lepsi vyno-
sovy potencidl nez jarni je¢men na konfe-
renci ,Kvalita je¢mene déla Ceské pivo”
vystoupila Marie Vanova z Agrotestu
fyto, s.r.o z Kroméfize. Soucasné ale zdi-
raznila, Ze je velmi obtizné porovnavat
vynosy ozimé pSenice s jarnim je¢me-
nem, protoze je obtizny vybér porovna-
vanych veli¢in. AvSak tdaje z oblasti se
suchym pocasim ukazuji, Ze jarni je¢men
je velmi pfizplisobiva plodina. Mnohem
lépe zvlada fadu biotickych i abiotic-
kych stresti pfedevsim v situacich, kdy
dochazi k jejich kumulaci v daném roce.
I kdyz se zdalo, ze klimatické zmény jsou

Sladovnicky je¢men je narocénou plodinou

hlavni pfi¢inou mensiho zajmu i mensi
uspésnosti péstovani jarniho jecmene,
neni tomu tak. Ozima pSenice ma s témi-
to zménami stejné, nebo i vétsi problémy
nez jarni je¢men. Pfi¢iny jsou i v oblas-
tech ekonomickych a odbytovych.

Zavér
Konference programové zaméfené hlav-
né na péstovani jarniho je¢mene se konajt
diky erudici a nadseni vedeni Spolku pro
je¢men a slad jiz 15 let! Za tak dlouhou
dobu se pochopitelné nezménily pou-
ze odrtdy jarniho jeCmene. Zménily se
pfipravky na ochranu plodiny stejné
jako hnojiva, stroje, technologie, pocasi,
globalni klima, ceny, prostfedi s vse ko-
lem nas, Pfibyly ale i mobily a pocitace
a v neposledni fadé i mladé a nové tvare
s momentalnim zajmem o zemédélstvi.
Byla to ale nadhera, byt ti¢astnikem od-
borné konference, kde jste mezi ,,svymi”.
Kde prednaseji odbornici na dané téma,
kde se diskutuje, neznéji fraze, co musi-
me a co nesmime a dalsi klisé. Byl to sko-
ro relax!

Ing. Michal Vokfidl, CSc.
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Jeémen a slad

Mykotoxinova mapa
sladovnického

jeémene CR

MyKkotoxiny jsou sekundarni metabolity
mikroskopickych vlaknitych hub (plisni) a patFfi mezi
vyznamné prirodni toxiny. Nazev vznikl spojenim
reckého slova mykes (houba) a latinského toxicum
(jed). Tyto latky se mohou objevit na vSech urovnich
potravniho Fetézce clovéka i hospodarskych zvirat.
Ke kontaminaci dochazi jak pri péstovani obilovin
na poli, tak i pozdéji béhem jejich skladovani.

Diky 8iroké skale toxickych t¢inkti a vyso-
ké odolnosti viici teplu predstavuji myko-
toxiny stalé riziko pro zdravi lidi i zvitat.
Akutni otravy jsou dnes sice vzacné, mno-
hem vétsi pozornost se vénuje pozdnim
udinktim, jako jsou karcinogenita, imu-
notoxicita nebo vyvojova toxicita. Tyto
zdravotni problémy se mohou rozvijet
i pfi dlouhodobém pfijmu velmi malych
davek v potravé. Riziko zvysuje skutec-
nost, ze potraviny casto obsahuji vice nez
jeden druh mykotoxinu soucasné. Proto je

nezbytné jejich pfitomnost v potravinach
soustavné sledovat.

K nejvice ohrozenym komoditdm patti
obiloviny, které jsou velmi nachylné k na-
padeni plisnémi a nasledné tvorbé myko-
toxinti. Riziko vzniku plisni se objevuje uz
pii samotném péstovani na poli, zejména
pii vlhkém a teplém pocasi. Dalsi kritic-
kou fazi je skladovani, kdy nedostatecné
vysusené nebo nevhodné uloZené obili
vytvari idedlni podminky pro rozvoj plis-
ni. Kontaminace obilovin mykotoxiny je

Ceskdla !Sl_pqér'tsk;i pivaydrskot sladarskd rodenka 2026
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proto dlouhodobé jednim z nejzavaznéj-
$ich problémti potravinové bezpecnosti.

Od roku 2008 probiha ve Vyzkumném
tstavu pivovarském a sladafském pra-
videlné sledovani vyskytu vybranych
mykotoxintt ve sladovnickém je¢meni.
Monitoring zajistuje Analytickd zkuSebni
laboratof — Sladafsky ustav Brno.

Vzorky jeémene poskytuji péstite-
16 z celé Ceské republiky. Kazdy rok

Mykotoxinovd mapa sladovnického_jemene CR

Jeémen a slad

Obrizek 1: Odbéry vzorkii
— sklizeni 2024

Obrdzek 2: Pozitivni ndlezy
mykotoxinii — sklizeri 2024

je analyzovano pfiblizné 150 vzorki.
Na obrdzku 1 jsou zelené oznaceny
okresy, ze kterych laboratof ve sklizro-
vém roce 2024 obdrzela vzorky sladov-
nického je¢mene ke stanoveni obsahu
mykotoxinti.

Na obrdzku 2 jsou oranzové oznacena
mista, kde byl zjistén vyskyt mykotoxi-
ntt nad mezi stanoveni, a ¢ervené mista
s pfekrocenim povoleného limitu.
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Jeémen a slad

Kvalitni surovina - nezbytny
predpoklad pro dobré pivo
aneb Perpetis — novy
biostimulant pro kvalitni jeCmen

Kvalitni jecmen je pro dobry slad a nasledné dobré
pivo nezbytny. Kvalita jecmene vsak v jednotlivych

letech ¢asto Kolisa.

Dtivodem meziroéniho kolisani vynost
je¢mene i jeho kvality je pocasi. V soucasné
dobé zaznamenavame stale Castéjsi extrém-
ni jevy (bourky, kroupy, privalové desté,
vichfice, tornada...) a srazkové pfizniva
obdobi stfidaji riizné dlouha obdobi sucha.
Se suchem se rostliny vyrovnavaji rtizné,
kazdopadné se nepfiznivé podminky pro-
jevuji negativné na vynosech i kvalité zrna.
U jarniho je¢mene ma pfisusek nejen pri do-
zravani za nasledek nizsi vynos, mensi zrno
a Casto vyssi obsah dusikatych latek v zrné,
coz je ze sladarského pohledu nezadouci.

————

Ceskda Slovens_kd pivovarsko - sladarska roéenka-2026,

Pocasi ovlivnit nedokazeme, ale muZe-
me se snazit podpofit kondici rostlin, aby
tato nepiizniva obdobi snadnéji pfekonaly.

V . 2023 byl v CR zaregistrovan novy
biostimulant Perpetis, ktery obsahuje uni-
katni slozeni nejkvalitnéjsich huminovych
latek, aminokyselin, makro a mikroprvkd,
a navic jedinecné latky ze skupiny brassi-
nosteroidti. Brassinosteroidy pfedstavuji
nejnovéjsi skupinu rostlinnych hormont,
s vyraznym antistresovym ucinkem, ze-
jména v suchu. Diky tomuto promysle-
nému sloZeni ptisobi Perpetis stimulacné

Jeémen a slad

Tab. 1: Vynosové vysledky po aplikaci Perpetisu 0,5 l/ha na odriidé Bojos (Ditana)

Osetreni

% zvyseni vynosu ke kontrole nebo vynos v t/ha

u kontroly v rtiznych letech

2021 2022 2023 2024 Praimér
1  Perpetis 0,51/ha v BBCH 30 - 31 1085%  107,8 % 106 %  1072% 107,4 %
2 Perpetis 0,51/ha v BBCH 45 — 49 1097 %  1144% 106,34% 1062%  109,2 %
3 Kontrola 8,26 t/ha 8,42t/ha 8,65 t/ha 6,81

v obdobi rlistu, podporuje kofenovy sys-
tém, tvorbu odnozi, zvysuje obsah chlo-
rofylu v listech apod. V obdobi sucha se
uplatriuje jeho druha slozka — brassinoste-
roidy, které maji silny antistresovy tcinek
béhem sucha a po jeho skonceni zajisti
rychlé ,recovery” — obnoveni fotosyntézy
a aktivniho ristu.

Perpetis tak podporuje tvorbu vynosu
v normalnich podminkach, ptlisobi an-
tistresové v obdobi sucha a napomaha
rychlejsi regeneraci po skonceni sucha.

Vysledky testovani tohoto biostimulan-
tu v predchazejicich ctyfech zcela odlis-
nych rocnicich, jsou velmi zajimavé.
Testovani probihalo na odrtidé Bojos,
v oblasti stfedni Hané, po predplodi-
né cukrovka, s vysevkem 3,8 mil. zrn/ha

iG]

e

a pfi urovni hnojeni dusikem 90 kg/ha
(54 kg N/ha v ledku pred setim a 36 kg N/
ha v DAMu ve fazi konec odnozovani —
pocatek sloupkovani). Aplikace Perpetisu
0,5 1/ha byla provedena bud ve fazi BBCH
30 - 31 (pocatek sloupkovani) nebo ve fazi
BBCH 45 - 49 (nadufela listova pochva).
Zejména v 1. 2022 byl velky rozdil ve vy-
nose mezi aplikaci T 1 (na pocatku obdobi
sucha) a T 2 (po skonceni obdobi sucha).
Vynosové vysledky jsou uvedeny v tab. 1.

Z vyse uvedenych vysledkt vyplyva,
Ze Perpetis pozitivné ovliviioval vynos
ve vsech 4 letech, v riznych podminkdch.
Vynosova reakce byla nadprimérna. Pfi

aplikaci v T 1 pfedstavovalo zvySeni
T -

__.q",""
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Volba sladku se méni
na Specialy z Prazdroje.
Nabidku specialnich piv
si sestavi sami hospodsti

Plzensky Prazdroj méni od kvétna sviij program

pivnich specialu. Projekt Volba sladku, ktery kazdy
meésic nabizel v limitované edici jedno specialni pivo

ve vybranych hospodach a restauracich v Gesku

a na Slovensku, nahrazuje novym programem s nazvem
Specialy z Prazdroje. Ten nabidne hospodskym mozZnost
sestavit si vlastni kalendar pivnich speciali na miru.
Vybirat budou moci béhem roku dohromady z deseti
druhu piva ze stalé i sez6nni nabidky.

Plzenisky Prazdroj reaguje na ménici se
potfeby ceskych hospod a restauraci.
Dosavadni program Volba sladk spus-
til pred deseti lety v Cesku a pozdéji
i na Slovensku a kazdy mésic prinasel
pivni specidl pro zhruba tfi tisicovky
hospod a restauraci. Nyni chce Prazdroj
pivni nabidku pfizptsobit jednotlivym
podnikiim, které znaji své zakazniky.
Novy program Specialy z Prazdroje tak
nebude nabizet pouze jeden stejny speci-
al pro vSechny, ale umozni restauracim
a hospodam vybrat si béhem roku z na-
bidky 10 rtiznych druhi piv.

,Od spusténi programu Volba slddkii se

e —

SPECIALOZPIIA_ZDIEI]JE

specidly nedilnou soucdsti nabidky. Zdroven
z nasich dat vyplyvd, Ze preference jednot-
livych spottebitelii se od sebe vyrazné lisi,
a to i podle jednotlivyjch regionii. Naptiklad

32 Ceskd a Slovenskd pivovarsko - sladaFskd rodenka 2026

pro Ceské a slovenské restauratéry staly pivni

Pivovary @I

I?HAIDHI]JE : .

v Moravskoslezském kraji jsou oblibend hot-
ki a silnd piva, v Praze naopak bodoval vis-
niovy kyseldé. Této potiebé proto vychdzime
vstiic. Novy program Specidly z Prazdroje
umozni hospodskym sestavit si nabidku spe-

cidlnich piv na miru svym hostiim, které znaji

a o nichZ piesné védi, co jim chutnd,” fika To-
mas Drahonovsky, manazer komercnich
inovaci z Plzeniského Prazdroje.
Celoroéné tak bude pro hospodské
k dispozici lezdk chmeleny ¢tyfmi chme-
ly, ktery doplni sezénni nabidka v po-
dobé piv Summer Ale a polotmavého
lezéku. Podniky si k tomu budou moci
vybrat i pivo stylu IPA nebo vanocni spe-
cial, ktery Prazdroj chysta na konec roku.
A k tomu celoroéni nabidku Specidlt
z Prazroje obohati i piva z pivovaru Elek-
trarna, konkrétné Yuzu Ale a Vistiovy ky-
sela¢. Kromé toho bude Prazdroj i nadale
v ramci nového programu vafit nékterd
piva ve spolupréci s tuzemskymi minipi-
vovary. ,Hospodsti budou mit z éeho vybirat.
A bude jen na nich, jestli chtéji nabizet svym

Volba sladkii se méni na Specialy z Prazdroje. Nabidku specialnich piv si sestavi sami hospodstt

M-*'

hostiim nékteré pivo delsi dobu, nebo budou
svou nabidku specidlii obmériovat na mésic-
ni ¢i dokonce kratsi frekvenci. Vétime, Ze to
pfinese nejen ptidanou hodnotu pro hospody,
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@ Pivovary

Pivovar Poutnik - Tekuté
zlato z Pelhrimova

¥’

»Kde se pivo vari, tam se dobre dari“ — a v Pelhrimoveé
se mu dari uz vice nez 470 let. Prvni zminky o zdejsim
vareni piva pochazeji z roku 1552, kdy mésto ziskalo
pravo varecné. Od té doby je pivo neodmyslitelnou
soucasti zivota v regionu. Soucasny pivovar byl vystavén
na konci 19. stoleti a uz tehdy vyuzival
moderni technologii parostrojniho
pohonu a spodniho kvaseni. Od roku
2001 nese hrdé jméno Poutnik,
symbolizujici putovani, hledani

a cestu za kvalitou i poctivym pivem

- tak, jako poutnik, ktery na své

cesté vzdy hleda to pravé a poctivé.

Dnes v Poutni-
ku vafime nepas-

terizované pivo plzen-

ského typu, tradicnim zptsobem, které
si diky absenci pasterizace zachovava pl-
nost chuti, Cerstvost a zivy charakter. Ra-
ritou je i to, Ze nase piva vznikaji na his-
torické médéné kadi s pifimym ohfevem,
coz je technologie, ktera se v ceském pi-
vovarnictvi zachovala uz jen vyjimecné.
Kvaseni probiha v otevienych kadich
— postup, ktery se dnes stava stale vét-
81 vzacnosti, ale my jej uchovavame pro
jeho vliv na jedineény chutovy profil.
Po prvotnim kvaseni piva dlouhodobé
a poctivé zraji v lezackych tancich umis-
ténych 12 metrti pod zemi. Na rozdil
od mnoha pivovari nechavdme pivu
delsi ¢as na leZeni, aby dosahlo své pl-
nosti a vyvazené hotkosti, ktera je pro
Poutnik tak typicka.
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Nase nabidka zahrnuje $irokou paletu
piv — od osvézujiciho svétlého vycepni-
ho piva (10°), pres stale oblibenou jede-
nactku, az po klasicky svétly lezak Pre-
mium (12°). Pro slavnostni prilezitosti
vaiime silny special Poutnik 14°. Milov-
nici vyraznéjsich chuti oceni nas hotky
lezak, ktery je povéstny svou poctivou,
ale vyvazenou hotkosti, zatimco kvas-
nicovy lezak oslovi ty, ktefi vyhledévaji
pInéjsi a pfirodni chut.

Pivovar Poutnik - Tekuté zlato z Pelhfimova
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E@ Minipivovary

Minipivovar Masa
uspésne zkousi nové
ceské odrudy chmele

PIVOVARMASA
Rewmitoy

Minipivovar jako takovy je ispésny i se
svoji produkci piv. Konzumenti piva ho
dokonce zvolili jako nejlepsi pivovar

Rakovnicka.

A to je co Tict! Jen si polozte otazku, kolik
pivovari a minipivovarti v této chmelaf-
ské oblasti existuje! Radéji je ale nebudu
vyjmenovavat. Bez ohledu na to, maji
vsechny uspésné velké pivovary i mini-
pivovary jeden spole¢ny problém. Tim je
nemoznost dalsiho prostorového rozsiteni
pivovaru ,do Sitky” a tim i navySeni vy-
stavu piva a uspokojeni poptavky. Ve vel-
ké vétsiné jsou nyni ve stfedu mést a obci,
v husté zastavbé. Ta jim dovoluje stavebni

expanzi na sta-
vajici  parcele  www.pivomasa.cz
pouze nahoru,

nebo dold. Se

stejnym problémem se potyka i tspésny
minipivovar Méa$a v Revni¢ové.

Pane Maso, domnivate se, Ze Kkvalitni
Geské pivo déld rozhodujicim zpuso-
bem kvalita jeGmene, resp. sladu, nebo
chmel a jeho odrada? Ptam se proto, Ze
se tvrdj, Ze slad je dusi piva.
Kvalitni ¢eské pivo, tak jak ho zndme a mi-
lujeme, se bez c¢eského je¢mene, resp. sla-
du a ceskych odrtid chmele, uvaftit neda.
Proto je dtilezité, aby nejen pivovarstvi,
ale také sladafstvi a chmelarstvi se nada-
le rozvijelo. To jsou zékladni podminky
k tomu, aby sladek mohl uvafit dobré
pivo. Musi mit k dispozici kvalitni suro-
viny, coz se v Cechéch zatim dafi. Zbyva
doufat, Ze tomu tak bude i nadale, proto-
Ze sladovnicky jemen i chmel jsou v ne-
pretrzitém procesu slechténi. Cesky lezak
je i nadale postaven na odrtidé Zatecky
polorany ervetidk (ZPC). Udrzet kvalitu
ceského chmele a jeho vynosy i v blizké
budoucnosti nebude zfejmé jednoduché,
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Majitel a vrchni slddek David Mdsa

protoze se stale méni klima a pribézné
se otepluje. Je i proto chvalyhodné, Ze se
v Chmelafském institutu v Zatci (CHI)
stale pracuje na novych odradach, které
by mozn4, nékdy mohly nahradit ZPC.

ChmelafFsky institut Zatec v poslednich
letech registruje po cca 20 letech Slech-
titelské prace nové odridy chmele. Ty
v praktickém provozu péstuje Zemédel-
ské spolecnost Chrastany a vim dopo-
rucuje Kk vareni piva. Jak to ve skutec-
nosti probiha?

Diky tomu, ze CHI Zatec potada fadu se-
minaft s tématikou zaméfenou na nové
odriidy chmele, vim o nich. Jedna se
o srovnani nové vyslechténych s jiz za-
vedenymi a zndmymi odriidami. Je skvé-
1é, Ze i diky pokusnému minipivovaru
v CHI dostdvdme vcas i pivovarnické
informace o nich. Diky praci sladka Jana
Herverta mdme mozZnost ochutnat jed-
notlivé pokusné Sarze a ndzorem vyjadfit
domnénku o uspésném budoucim pou-
ziti konkrétni odrtidy chmele. V praxi to

znamena, ze mam i moznost si v predsti-
hu nakoupit v omezeném mnozstvi nové
odridy chmele, které pottebuji k vyrobé
pfiblizné 10 hektolitrti piva.

Asi pred tfemi roky jsem se ndhodou
dovédél, Ze Zemédélska spolecnost Chras-
fany, nedaleko od Revnicova, je jednou
z mala soukromych subjektti, které jsou
ochotny zkouset péstovani novych odrtid

Celo historického sudu

Minipivovar MaSa uspésné zkousi nové Ceské odrudy chmele 87
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Minipivovary

7 ° °

Hlohove pivo 1 hloh

4 7 e
perenoklany jsou

o0 WV v

z jiznich Gech
Hlohové pivo jako originalni novinku uvedl na trh v roce
2025 pivovar Nova Bystrice. Uvaril ho zdejsi sladek Jiri
Vainar. Hloh perenoklany péstuje jako jediny v celé EU

ovocnar Ing. Karel Ttiima v Chelcicich. Nova Bystrice
a Chelcice nemayji k sobé daleko.

Nova Bystfice lezici nedaleko hranic
s Rakouskem je soucasti dvou pfirodnich
parkti — Cesk4 Kanada a Homolka — Voji-
fov. Ve mésté najdete mnoho zajimavos-
ti. Muzeum veteranti vas vezme do svéta
americkych pfedvalecnych automobili
a naproti nému v pivovafe ochutnate vy-
nikajici mistni pivo, vcetné nového piva
Hloh.

Hloh pefenoklany se predstavuje
Hloh obecny rostouci v piirodé je trnity
kef, jeho plody maji dvé pecicky. Plody
dalsiho druhu hlohu jed-
nosemenného  (Cra-
taegus monogyna)
maji jednu pecicku.
Naopak hloh pefte-
noklany (¢insky) je
beztrnny stromek.
Plody jsou oproti
hlohu obecnému
7 x Vétsi s péti pe-
cickami. Hloh
je v tradic-
ni cinské
mediciné
vyuzivan

pro své antioxidacni, antibakterialni tcin-
ky, snizuje hladinu cholesterolu v krvi
a krevni tlak, posiluje ¢innost srdce, uvol-
fuje cévy, zlepSuje traveni tucnych jidel
a masa. Velmi prospésné ptisobi i na sni-
zovani nervového napéti zptisobeného
stresem. Po dlouhych ¢tyfech letech ceka-
ni ziskal Karel Ttima z Bruselu certifikaci
tzv. potraviny nového typu. Je jedinym
péstitelem hlohu pefenoklaného v Ev-
ropé! Vyrobcem originalniho piva Hloh
se v roce 2025 stal sladek a spolumajitel
pivovaru Nova Bystfice, Jifi Vainar. Ten
také odpovédél na nase zvidavé otazky.

Jaka piva tvori vas sortiment?

Stale vyrabime osm druhti piv, pét je za-
kladnich. T¥i jsou specialy. Na pipé mame
stale ¢tyTi piva. Z toho se jedna o dva leza-
ky. Sortiment piv tvofi Anicka 11, Vaska
11 polotmavd, Vainar 12, Holmes 13 Ale,
Slavata 13 IPA . Novinkou roku 2025 je
Hloh 11. Pro cykloturisty je urceno lehci
pivo Anicka 11. Jsem ale piekvapen tim,
Ze proti mym predpokladtim jezdci na ko-
lech objednéavaji silnéjsi dvanactku. Stale
vétsi oblibu ziskava Anicka 11, ale vlajko-
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Parta pomocnikii: odleva Pavla (dcera),Eliska, Jiti Vainar a Anicka

vou lodi pivovaru je i nadéle pivo Vainar
12. Zajimavosti je, Ze i u tohoto piva sta-
le jesté v objednavkach ¢epovaného piva
prevladd pozadavek na pullitr. Nealko
pivo nevyrabime, v sortimentu je pivo
z jiného pivovaru,

Kdy jste se rozhodl varit nové pivo Hloh
11?2

Pro vatfeni Hlohu jsem se rozhodl na pod-
zim 2024. Je tfeba zdiiraznit, Ze se jedna
o hloh pefenoklany, ptivodem z Ciny,
péstovany v EU pou-

ze v jihoceskych
Chel¢icich ~ Sa-
mozrejmé, ze
jsem vSe na-
pred konzul-
toval s pésti-
telem hlohu
pefenokla-
ného, Kar-
lem Tdamou

i autorem
receptury,

sladkem experimentdlniho pivovaru CHI
Zatec, Janem Hervertem. Ostatné, s obé-
ma jsem v kontaktu i nadale. I z dtivodu
vysokého obsahu pektinu v hlohu pefe-
noklaném, Jan mi doporudil lezeni piva
v délce dvou mésicli namisto jednoho
mésice. Na ¢epu nemam s pénivosti Hlo-
hu 11 Zadny problém. Pfi vafeni Hlohu
pouzivam hloh pefenoklany v suSeném
stavu. Jeho tvrdé segmenty obsahuji i pe-
cicky . Proto kratce pfed vafenim piva,
zjemnim suSenou hmotu hlohu ,Srofta-

.‘_.?.f""‘pré:’ SWETLT TR
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Minipivovary

Chovaneckuv prsut
zacCina na pastvé
a kondi u vlastniho piva

Kdyby to tak probihalo, nemiizZe existovat zadna namitka
proti. Snad jen ta, Ze nékdo by pivo zaménil vinem. ,,Proti
gustu, Zzadny diSputat*, jak se tehdy rikavalo.

Na pastvé

Kdyz jsem v roce 2014 po-
prvé navstivil Vlastimila
Chovanecka a jeho far-
mu u Litoméfic, paslo
se v kopcich druhové
pestré stado. Pohybo-
valy se v ném ovce,
kozy i dobytci kusy.
Dnes, po deviti letech
je pohled jiny. Ve stadu
s poc¢tem sto kusti dominuji
pouze ovce.

Co je prsut

Nékdo to nevi, pro jiného je to jen opa-
kovani toho znamého. Nicméné ale pro
pochopeni celého déje kolem toho, je dii-
lezité to znat a uvédomovat si i souvislos-
ti. Nestaci vyjet na dovolenou do pfimot-
skych statti! Jen velmi strucné. Prsut je
druh susené Sunky, ktery se vyrabi z vep-
fové kyty. Kazdy vyrobce, véetné firmy
Chovanecek vyrabi prsut podle vlastni
receptury. Vsechny prsuty ale spojuje po-
dobny vyrobni postup — suseni.

Dalsi detaily kolem prsutu prozradil
Vlastimil Chovanecek, tentokrat v kan-
celafi ve ¢tvrtém patie za pochodu re-
novovaného pivovaru a pivovarského
dvora.

V roce 2014, kdy jste
ziskal ocenéni Re-
gionalni potravina
Usteckého  Kkraje
za vyrobek ,,Novo-
bransky prsut -
Karé*, jsme se ba-
vili pouze o prSutu.
Bylo spaojeni prsut +
pivo, vSe z vlastni pro-
dukce, vasim dlouhodo-
bym snem, nebo naopak
prileZitosti.
To je hezka otazka. Odpovim
popravdé. Nebyl to sen, ale pfilezitost,
na které jsme zacali pracovat. Tim, Ze jsme
vyrobu prsutd presunuli do jedné z budov
byvalého Litoméfického méstanského pi-
vovaru v Litoméficich, vzniklo téma, jak
rozsifit firemni ¢innost déle, kde a jak. Pre-
sun vyroby prsutti se realizoval od 1. ledna
2025. Na ptvodnim misté ztistala jen nase
podnikovd prodejna. Zde nevyrdbime
pouze prsuty, ale také mnoho dalsich fer-
mentovanych vyrobkii a uzenarskych spe-
cialit. V podnikové prodejné budeme také
prodavat naSe pivo New Kalich. V aredlu
dale funguje pied péti lety rekonstruova-
ny minipivovar. V roce 2024 ukoncil svtjj
provoz. My jsme se pfihlasili do vybéro-
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Michal Rouc (vlevo) a Vlastimil Chovanecek

vého fizeni, ve kterém jsme uspéli a tento
provozujeme od 1. ¢ervna 2025. I kdyZ pi-
vovar v pritbéhu let ménil sviij ndzev, my
se vracime k tomu praptivodnimu, kterym
byl ndzev Kalich.

S otcem a bratrem jste se rozhodli pro
vlastni cestu po profesni draze, aneb
vSe doma a pod vlastni kontrolou: chov -
zpracovani - prodej + e-shop - pivovar -
ubytovani. Bylo to rozumné rozhodnuti?
V této provozni ose se jedna pouze o jednu
z ¢innosti firmy. Farma se stddem sto ovci
neni jedinym zdrojem suroviny. Stejné tak
ubytovani s jednim pokojem je pfijemnym
zpestfenim nasi ¢innosti, nicméné neni tim
zpracovanych mésicné, se nemtize srov-
navat s celkovym objemem masa, kterého
potfebujeme do fady vyrobkd za stejné
obdobi celkem 30t. Nicméné i tento chov
si musime osobné pofadné ,odmakat”,

ale nechceme tvrdit a klamat zdkazniky
tvrzenim, Ze od pastvy dobytka az ,,po vi-
dlicku” vSe provozujeme sami. J4 jsem na-
ptiklad véera ,po préci” k veceru na farmé
svéazel 150 balikii sendZe.

Myslite, Ze po deseti letech existence
vasi firmy a po mnoha vyjjezdech do za-
hraniéf, védi Cesi o prstu vice, resp. Ze ho
vyhledavaji i v tuzemsku?
Urcité, je tomu tak. NaSe firma se snazi
k tomuto poznani i sama piispét. Vyrobé
prsutt a vSech dalSich masnych vyrobkii
se nyni vénuje pfiblizné 30 zaméstnanca.
Velkou a velmi pfiznivou situaci pro prsu-
tové vyrobky vytvati hojné cestovani Cechii
do Spanélska, Itélie i piimoiskych statt.
Rekonstrukci pivovaru, vyrobé piva,
stejné jako nové znacce piv se vénuje
Ing. Michal Rou¢, ktery ndm jako sladek
poskytl k tomu vSemu celou fadu zajima-
vych informaci. V pivovarském oboru ale
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Zgjimavosti

,,Makové” pivo v plechovce

17 BlauBeerGermKnodel -
,makové* pivo

Ceska republika je dlouha léta velkopéstitelem maku
setého. Makové semeno se exportuje do vice jak 20
zemi na celém svété a objemem obchodu presahujicim
jednu miliardu korun pomaha ¢astecné zmirnit
negativni bilanci zahranicniho obchodu s agrarnimi
komoditami. Propagaci maku pomaha i Chranéné
zemépisné oznadeni ,,Cesky modry mak“.

Bohuzel existuje stale dost, hlavné za-
hrani¢nich neduvérivct, ktefi se domni-
vaji, Ze v Ceské republice se péstuje mak
za ucelem vyroby morfia ze sklizené
makoviny. To je ale jiz davna minulost.
Cesky modry mék je vyluéné makem po-
travinafskym, sklizena makovina je ma-

ximalné zdrojem

= energie. V Ces-

ké republice se
v roce 2024 pés-
toval na vyméte
vice nez 36 tisic
hektarti.  Cesky
statisticky ~ arad
odhaduje spotfe-
bu maku na trov-
ni mirné pod 400
gramli na osobu
za rok. Hlavni vy-
uziti maku setého
je v potravinarstvi
ve formé semen
i makového oleje.
O tom, ze ze su-
roviny s obsahem
oleje lze vyrobit
i ,makové” pivo

mé presvédcili manazer Marek Kocvera
a sladek Jan Martinka, oba z Pivovaru
Strahov a také Martin Urban, sladek pi-
vovaru Zichovec.

Kdy a kde se zrodil napad uvarit ,,mako-
vé* pivo 17 BlauBeer GermKnddel?

V roce 2021 jsme zacali koketovat s vy-
robou kooperacni varky s pivovarem
Zichovec. Ke spolupraci obou pivovari
doslo az v roce 2022. Jednim z prvnich
vysledkii vzdjemné spoluprace bylo pivo
Germknodel Bock s povidly, médkem
a vanilkou. Pivo s makem jsem jiz kdysi
degustoval, chutnalo mné a inspirovalo
k vyrobé vlastniho piva v rdmci uvede-
né kooperace. Casto si se sladkem Hon-
zou popisujeme nékterd nova piva jako
,dezerty”. Popisovat chut a viini je pro
kazdého hodnotitele individualnim, sil-
né abstrakinim pojmem. ,Dezertovym”
zafazenim se nase piedstavy mirné zjed-
nodusi a doladi. Hodné ndm to pomdha.
V nasem chapéni je slad ,kynutym tés-
tem” a ovoce nebo kofeni jsou surovina-
mi navic. Germknddel je velmi oblibeny
dezert nejen v Rakousku, ale zvlasté v Ba-
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vorsku. Mak se tam pouziva
k vydatnému posypu vel-
ké ,buchty”. I proto jsme
se chtéli v chuti piva co
nejvice pfiblizit némec-
kému dezertu. Jako no-
sitel chuti se proto na-
bizel pivni styl ,Bock”,
na uvod vysvétlil manazer
Marek Kocvera. Zaklad stalé-
ho sortimentu Pivovaru Strahov
tvori Ctyfi piva, kterd jsou na cepu
celoro¢né: Amber Lager, Dark Lager, IPA
a Hazy IPA. Kazdy mésic k zakladnimu
sortimentu piv pfibyva minimdlné jedno
nové sezénni pivo. GermKnddel je jednim
z nich.

Proc jste se na vareni GermKndédelu po-
dileli spolecné s pivovarem Zichovec?

Na tom neni tfeba hledat néco zvlastniho.
Jako sladci jsme kamarady jiz od Skoly

17 BlauBeerGermKnédel - ,,makové* pivo

(Podskalska), zname se

dlouho, vyménujeme si
zkuSenosti. I dalsi mi-
nipivovary si obcas
vyzkou$i uvafit pivo
jiného stylu za spolu-
ucasti dalsiho minipi-
vovaru.

U obou partnerti tak
pii vafeni piva dochazi
ke vzdjemnému obohaceni,

nebo i vyméné zkusenosti. Hodné
pomahd i moZnost prodeje vyrobeného
piva ve dvou pivovarech nebo distribuc-
nich sitich. To byl i pfipad prodeje prvni
varky. Tehdy jsme jeSté nevédéli, jak se
toto pivo bude dobfe proddvat. Naopak
u druhé vérky jsme to jiz védéli, pfesto
jsme model prodeje prvni varky zopako-
vali. U obou varek nam slo o specifickou
chut piva. Tim, Ze jsme od pocatku nasa-
dili pozadavek pivni kategorie Bock, bylo
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@ Chmel

Ochrana chmele proti

peronospore chmelové

(Pseudoperonospora humuli)
se zarazenim pripravku
Orondis Evo do fungicidniho sledu.

Peronospora chmelova (Pseudoperonospora humuli)

je vsoucasné dobé hospodarsky nejvyznamnéjsim
sSkodlivym organismem chmele. Stavajici strategie
ochrany proti této mykoze spociva v 1-2 jarnich
osetrenich proti primarni infekci a od pocatku ¢cervna

do sKklizné v priumeéru 4-7 postricich proti sekundarni
infekci tohoto patogena, pricemz jednotliva osetreni jsou
signalizovana na zakladé kratkodobé prognozy, ktera je
zaloZena na vypocétu indext peronosporového pocasi.

Napadeni révovyjch listii se projevuje typickymi
hnédymi skvrnami

V ramci ochrany chmele proti sekundarni
infekci peronospory chmelové byly v po-
kusné chmelnici (rok vysadby 2020) osa-
zené odrtidou Premiant na UH ve Stekni-
ku aplikovany fungicidy Ortiva, Revus,
Carial Flex, Orondis Evo a Coprantol
Duo v péti terminech v obdobi od 17. 06.
do 13. 08. 2024 v péti fungicidnich sle-
dech (viz Tab. €. 2). Postfik byl proveden
rosi¢em Monzun 1540. Davky aplikac¢ni
tekutiny byly pfizplisobeny aktualnimu
BBCH.

Hodnoceni napadeni révovych listt
(17. 06., 02. 07., 15. 07. 30. 07. a 13. 08.
2024) bylo provadéno vzdy bezprostted-
né pfed fungicidni aplikaci podle na-
sledujici stupnice: 1. Bez pfiznakd po-
Skozeni, 2. Slabé poskozeni, 3. Stfedni
poskozeni, 4. Silné poskozeni. Hodnoce-
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Y
» X2

T

no bylo vzdy 2x 100 listti (A, B). V ramci
kazdé varianty bylo v dobé sklizné po-
kusné chmelnice odebrano vzdy 1000
hlavek, které byly hodnoceny dle nasle-
dujici stupnice: I. Bez poskozeni, II. Slabé
poskozeni, III. Stfedni poskozeni, IV. Sil-
né poskozeni. Experimentalni chmelnice
o vyméte 1,0 ha byla za tcelem pokusu
rozdélena na pét ¢asti, kazda tudiz o roz-
loze cca 0,2 ha, pficemz tfi sloupova pole
slouzila jako neoSetfena kontrola.

V tomto demonstracnim pokusu byla
potvrzena vysoka biologicka ucinnost
fungicidd na peronosporu chmelovou,
coz je poznatek o to cennéjsi, Ze se jed-
nalo o mladé rostliny, které jsou vseo-
becné znadmy svou vysokou citlivosti
k této chorobé. Vysoké zastoupeni
hodnocenych hlavek v ka-
tegorii IV. (silné posko-

zené) na neoSetfené casti experimen-
talni chmelnice je diisledkem silného
infekéniho tlaku, patrného pfedevsim
na pocatku srpna, kdy bylo na meteo-
rologické stanici ve Stekniku namére-
no 70,6 mm v obdobi od 01. do 08. 08.
2024. Vliv na kvalitu hlavek mélo i des-
tivé pocasi na pielomu druhé a treti
dekady tohoto meésice, tj. v predskliz-
niovém obdobi.

Zatazeni fungicidu Orondis Evo (oxathi-
apiprolin + azoxystrobin) do fungicidniho
sledu na prvni oSetfeni proti sekundarni
infekci v poloviné mésice cervna, tj. v dobé
vysokého tlaku patogena, projevujiciho
se jak zvySenym vyskytem symptomu
primarni infekce (klasovité vyhony), tak

sekundarni infekce (hnédé skvrny

Hodnoceni napadeni chmelovyjch hldvek zatazenim do jednotlivyjch kategorii dle stupné napadeni.

Ochrana chmele proti peronospoie chmelové(Pseudoperonospora humuli) ...
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Slechtiteli udélena Cena

ministra zemeédélstvi
za nejlepsi realizovany vysledek
vyzkumu a experimentalniho vyvaje

Ministerstvo zemédélstvi ve spolupraci s Ceskou akademii

zemeédeélskych véd vyhlasilo soutéz o cenu ministra

zemeédélstvi za nejlepsi realizovany vysledek vyzkumu

a experimentalniho vyvoje pro rok 2024. Do soutéze byl

Chmelarskym institutem s.r.o. navrzen vysledek vyzkumu
a vyvoje v podobé odrudy chmele Saturn.

Vyhlaseni vysledkt
probéhlo v Ceskych
Budéjovicich pfi zaha-
jeni vystavy Zemé zivi-
telka. Slechtitel chmele
Ing. Vladimir Nesvadba,
Ph.D. si z rukou minis-
tra zemédélstvi prevzal
ocenéni za druhé mis-
to v soutézi. Ocenéni
s sebou nese rov-
néz penézni obnos
ve vysi 80 000 K.
S ocenénymi pra-
covniky se seSel
rovnéz  prezident
CR Petr Pavel.

Saturn
Odrtida Saturn byla re-
gistrovana v roce 2022
v ramci nové generace
odrad chmele se speci-
fickou vuni, zaroven
ma odrtida budouc-

Ocenénd odriida Saturn

nost i vzhledem ke zméné klimatu, pro-
toZe vykazuje vysokou toleranci k suchu.
Odrtida ma dobré péstitelské parametry
a rychle nasla uplatnéni v rdznych piv-
nich stylech v ¢eskych malych i velkych

Ceskd a Slovenskd pivovarsko - sladaFskd rodenka 2026

pivovarech. V soucasné dobé je o ni za-
jem i v zahranidi.

Saaz Shine a dalSi odrudy

Navstévnici stanku Ministerstva ze-
médélstvi méli moznost ochutnat le-
zak typu IPL 3x chmeleny perspektivni
odrtidou Saaz Shine a poté do vifivky
a za studeného chmeleni ocenénou od-
radou Saturn. Pivo uvaril sladek Jan
Hervert v Pokusném pivovaru Chmelai-
ského institutu s.r.o. Pozvani na ochut-
navku zminéného piva prijali od pred-
sedy Svazu péstiteld chmele rovnéz
prezident republiky s choti a ministr
zemédélstvi. Na cepu bylo k ochutnéani
pivo lezackého typu z varny Pokusné-
ho pivovaru se stoprocentnim chmele-

Slechtiteli udélena Cena ministra zemédélstvl

nim odridou Saaz Comfort. Dalsi piva
s odriidami Zatecky polorany Cervenak,
Sladek, Premiant, Kazbek, Rubin ¢i Vi-
tal vénovaly pivovary Bakala#, Bernard
a Zatecky pivovar — Sedmy schod.

Svaz péstitellt chmele dlouhodobé
spolupracuje s Ministerstvem zemédél-
stvi béhem vystavy Zemé zivitelka. Pfi
50. jubilejnim ro¢niku vystavy Zemé Zi-
vitelka mél Svaz k dispozici ¢ast expozi-
ce k propagaci ¢eského chmele a podilel
se na vyzdobé resortniho stanku chme-
lem odriidy Zatecky polorany cervenidk
ze Stekniku. Zpracovany chmel v granu-
lich typu 90 poskytlo CHMELARSTVI,
druzstvo Zatec.

prevzato: Ceskyj chmel 2024
Ing. Michal Kovarik
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Stale vice Cechu si ceni
hospod jako mista pro
setkavanli. Jejich obraz se

za posledni léta vyrazné zlepsil

Vnimani hospod se mezi Cechy pomérné vyrazné
proménuje, za poslednich patnact let znacné posilil
obraz hospody jako mista pro setkavani, diskuzi,
budovani socialnich vazeb a jako mista, které je casto

Kulturnim stredobodem.

Naopak postupné mizi nékteré negativni
aspekty spojované s hospodami jako je
zbytecna hluc¢nost, Spatna hygiena nebo
zakoutenost. Ukazuji to vysledky dlou-
hodobého vyzkumu Centra pro vyzkum
vefejného minéni Sociologického ustavu
AV éR, které béhem medidlniho briefingu
predstavil PhDr. Jif{ Vinopal, Ph.D.

Hospody jako mista pro socializaci
Piedstava Cechti o tom, co pro spoleé-
nost znamena ¢eska hospoda, se v priibé-
hu let pomérné vyrazné méni. Vysledky
vyzkumu Centra pro vyzkum vefejného
minéni Sociologického tstavu AV CR
probihajicitho od roku 2004 ukazuji, ze
se za poslednich 15 let posunulo prede-
vsim pojeti hospody jako mista, kde se
lidé mohou setkavat se svymi blizkymi,
kamarady nebo kolegy z prace, a hlavné
jako mista, kde je mozné utvaret uplné
nové socialni vazby. V etapach vyzkumu
predchazejicim roku 2019 u Cecht1 posi-
lovalo hlavné vnimani hospody jako mis-
ta, kde se mohou setkavat s novymi pta-
teli a ochabovala role mistniho fora, kde

Jifi Vinopal

je mozné domlouvat rtizné sousedské vy-
pomoci a melouchy. Po obdobi pandemie
covid-19 ale vnimani vSech socialnich as-
pekttt hospod dramaticky narostlo. Vy-
razné vice nez kdy difve Cesi povazuji
hospody za mista, kde se 1ze odreagovat
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od kazdodennich starosti, popovidat si
s prateli, najit pratele nové, dohodnout
sousedskou vypomoc nebo maly obchod
a zaroven jsou hospody silnéji vnimany
i jako mista, které jsou dtilezitymi orga-
nizatory kulturnich akci jako jsou zaba-
vy, plesy nebo pfednasky. Lze tak Tici, Ze
si v souvislosti s pandemickymi opatfe-
nimi Ces$i vice vz moZnosti setkavat se
bez omezeni s prateli a utuzovat socialni
vazby. , Zatimco pronich patndct let zhruba
od pocdtku stoleti se pohled na roli hospod
v Ceské spolecnosti tolik neménil, pfedevsim
béhem obdobi pandemie a protipandemic-
kych opatieni se posunul mnohem viditelné-
ji. Cesi citi, Ze jsou hospody diileZitym mis-
tem pro setkdvdni i pro pordaddni kulturnich
akci a bohaty spolecensky Zivot. Celkové pak
trendy vnimdni hospod koresponduji s vy-
vojem pohostinskych zatizeni jako takovych,
Cesi si je maluji v o néco tihlednéjsich bar-
vdch a posiluji motivy ndrodni tradice nebo
kulturni jedinecnosti,” komentuje zjisténi

sociolog a autor vyzkumu Jifi Vinopal.
. Co vsak ziistdvd neménné je historickd spja-
tost Ceského piva a Ceské hospody, kterd ne-
jenze pfetrvdvd, ale dokonce se v poslednich
letech upeviiuje,” dodava Vinopal.

Hospody se vyvijeji stejné jako
Jjejich navstévnici

V uzké souvislosti s tim se vyviji i obecné
pojeti hospod a jejich hodnoceni. Dlou-
hodobé vnimame, Ze se hospody vyvijeji,
oteviraji novym zdkaznikiim a pfizptiso-
buji poptavce se stale pfijemnéjsim pro-
stfedim, zajimavéjsi gastronomii nebo
rozsifovanim nabidky napojti. To vysled-
ky vyzkumu v zasadé potvrzuji. Ukazuji
totiz, Ze postupné ubyvaji negativni kono-
tace obecné spojované s hospodami a na-
vstévnici je vnimaji celkové privétivéji.
Pojem hospoda uz v Cesich téméF viibec
nevyvolava asociace spojované se zby-
tecnym utrdcenim penéz nebo nefesti,
jak tomu byvalo dfive. Logicky vlivem
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Sdruzeni pratel piva
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Sdruzeni pratel piva vyhlasuje i v tomto roce vysledky
své tradicni soutéZe o nejlepsi piva, pivovary a pivovarské
osobnosti roku (s tradici od roku 1990).

V soucasné dobé jde o jedinou (a nejstar-
§i) celorepublikovou spotiebitelskou sou-
téz. Atypicky je i systém hodnoceni, ktery
kombinuje anketni a degustac¢ni ¢ast, kdy
pouze piva s nejvyssim poctem ziskanych
hlasti v ramci ankety postupuji do ano-
nymni odborné degustace, ze které vyjde
konecné potadi na prvnich mistech v jed-
notlivych pivnich kategoriich. O prestizni
cené sladek roku rozhoduje pouze porota
tvofena cleny Pivniho snému SPP.

Soutéz SPP prosla za celou dobu fadou
rtiznych drobnych zmén, které reflektovaly

predevsim aktualni trendy v pivovarském
svété. Dle toho se ménily vyhlasované piv-
ni kategorie (bez rozsSifovani soutéznich
kategorii). Vyjimkou je cena Létajici pivo-
var roku, ktera piibyla v roce 2022 a kterou
méa SPP chranénou na Utadé pramyslové-
ho vlastnictvi, stejné jako znamky a ceny
Pivovar roku a Minipivovar roku. Doslo
tak k logickému uzavieni celé fady téch-
to ocenéni. Letosni soutézni rocnik ztstal
oproti predchozimu ro¢niku nakonec beze
zmény, s vyjimkou zruSeni preferencnich
hlast, které ui¢astnici dfive udélovali.
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Sdruzeni ptatel piva (SPP)
své ceny od roku 2002 vy- \";1’
hlasuje tradi¢né pokazdé &

v jiném kraji, v jiném pi- g
vovaru. Letos se mistem U
slavnostniho  vyhlaseni

stala po 16i letech Praha.

(Naposledy se ceny SPP

piedavaly v Praze v roce 2009

v Klasternim pivovaru Strahov).

Findlni anonymni degustace an-
vedenim lektora CZU a odborného de-
gustatora SPP PhDr. Ing. Tomase Maiera,
Ph.D. v nevefejnych prostorach Strahov-
ského pivovaru dne 25. zafi 2025. V an-
ketni ¢asti hlasovalo cca 45 % clent SPP
pro raznych 271 znacek piva.

Poznamka: Aktudlni pocet ¢lent SPP
je 1580. Nejvice jich ma sdruzeni v Praze
(ptes 40 %), nejméné v Karlovarském kraji
(necelé 1 %). Pivni pocin roku (jako jedna
z tradi¢nich cen SPP) dle verdiktu poroty
letos nebyl udélen.

Dalsi fakticka data z celkovych

i dil¢ich vysledku:

V letosnim roce dokazalo ve své (pivni)
kategorii obhdjit vitézstvi pouze pivo
z Rodinného pivovaru Bernard, klasicka
vycepni Desitka, a to v kategorii svétlych
vycepnich piv. Zde ziskalo v rdmci od-
bornych degustaci i viibec nejvyssi bodo-
vé hodnoceni (v rdmci vSech piv a vSech
kategorii).

Nejvyrovnanéjsi kategorii v ramci de-
gustaci byla kategorie silnych piv, kde
byly pouze minimalni rozdily mezi vSemi
zucastnénymi vzorky.

Vitéznym pivem v anketni ¢asti napiic
kategoriemi se stal (stejné jako v loriském
roce) Cerny lezak Bernard, s jemny-
mi kvasnicemi — z Rodinného pivovaru
Bernard, ktery ziskal pfesné 300 hlasd.
Toto pivo pravidelné ziskdva nejvice an-

VyhlaSeni SPP 2025
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ketnich hlasti, coz svédci
Q o jeho dlouhodobé a sta-
bilni oblibé mezi znalci
piva (v této kategorii).
Skokan roku: Pivovar
Agent — se svym pivem
Sacred Weapon Imperial
Stout 22° (z druhé desit-
ky v loriském roce na prvni
misto v roce letosnim).
Poznamka: U kazdé hodnocené
kategorie piva je uvedena otazka mode-
ratora, kterou polozil zastupci vitézného
piva pii pfileZitosti slavnostniho pfedani
ocenéni. Je vtipna, zcela jisté pobavi i vas.

N

Svétlé vycepni pivo
V nasi legislativé je vycepni pivo dle EPM
jako sedmicka az desitka, nicméné bézny
spotfebitel to vnima pouze jako desitku.
Z nami vyhlasovanych kategorii je pravé
Sené desitce se neodpusti viibec nic, kazda
mirna chyba pfi vyrobé se hned negativné
projevi na chuti. Pravé podle pravé ceské
desitky se pozna mistr sladek. Nas letosni
vitéz tradicné okupuje stupné vitéza, a do-
konce obhajuje lonské prvenstvi.
1. Bernard Desitka, svétlé vycepni
pivo Rodinny pivovar Bernard
2. Unétické pivo 10° Unéticky pivovar
3. Bernard Kvasnicova Desitka Rodin-
ny pivovar Bernard
Otazka: Mdme otdzku
z trochu jiného soudku.
Vy jste jediny velky pi-
vovar u nds, ktery vari
belgicky ejl — triple.
Kdopak mu vymyslel
onen ndzev Bohemi-
an ale? Otdzku bych
neddval na Ale, kdyz
se jednd o kategorii vy-
Cepnich piv! Zkusim
vymyslet jinou.
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Sdruzeni pratel piva

Stejné jako vSechny pivovary i minipivovary nemohou
varit uplné stejny lezak, nebo reznictvi nebudou mit
stejné parky, nemohou vSechny hospody a puby vyhlasit
unor za ,,suchy“ mésic a zavrit.

Domnivat se totiz, Ze i jejich Stamgasti
poslechnou hlasu vSeobecné manipulace
a nebudou konzumovat alkoholické na-
poje, bylo by blahové. At se jedna o jaky-
koliv obor vyroby ¢i prodeje, vzdy je tfeba
se odlisit a je celkem jedno, zda vyrobkem
nebo svym myslenim a konanim nebo
nekonanim od konkurence. Mtij déda —
feznik takové odliSeni se od konkurence
v dobé po 1.svétové valce vyftesil jedno-
duse, ale elegantné a logicky. V dobé, kdy
konkurencni feznici slavili néjaky svatek
a pili jako duha, on vzal auto a do fady
prazskych i mimoprazskych obchodi
a mensich feznictvi zavezl, resp. dodal
své maso, masné a uzenaiské vyrobky
a dokonce i lednicky. Potom jiz obcho-
dy nestaly o masné vyrobky od jinych
dodavatelti, mély jich ve skladé dostatek
od mého dédy. Princip odliseni se od kon-
kurence — i kdyzZ jinym zptisobem — zvolil
pivovar a jeho pivni pub Hangar. Je to 1é-

ME, OM NEPEIJPE. ROZHOPL SE PREET SUSHY ONOR.

tajici pivovar, ale s vlastnim pubem a sta-
lymi zékazniky. I kdyZ od pocatku tnora
vSechna média vyhlasovala tnor za suchy
meésic, tedy i bez konzumace piva a jinych
alkoholickych ndapojti, pivovar Hangar
tyto vyzvy nerespektoval. Pravé naopak,
mozna i z recese, vyhlasil tiinor za , mok-
ry” mésic. A aby prilédkal co nejvice zakaz-
nikdi, nabidnul jim nejen svoje, ale i jiné
pivni specialy. Zkratka a dobte, vydal se
proti proudu! Pro¢ pravé opacnym smé-
rem o tom jsem si povidal piimo u zdroje.
V Hangar Pubu v Praze 7 jsem se seSel se
spolumajitelem a sladkem létajiciho pivo-
varu Hangéar Lubosem Boksteflem.

Predpokladam, Ze jste stejné jako vétsi-
na domovari¢u zacinal varit pivo doma
v Kuchyni. Nebo tomu bylo jinak?

Bylo to opravdu jinak. Zacinal jsem s dru-
zinou kamaradu se kterou az dodnes pro-
vozujeme létajici pivovar a castecné také
Hangar Pub v Praze na Letné. Slovicko
,domovarici” je tfeba v pripadé této par-
ty kamaradi nahradit spiSe slovickem
,kancelovarici”. Zdtvodnéni tohoto po-
jmenovani je pomérné snadné. Pivo jsme
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Lubos Bokstétl

vafili v kancelafich nakladatelstvi Doko-
fan (populdrné naucna literatura), s nimz
jsou néktefl z nas bytostné spjati. Tam
jsme se také dohodli, Ze pivo budeme
vafit v némeckém hrnci Braumeister (50
litrtr) a koupili jsme i lednici. Nasi skupi-
nu pivnich nadsencti jsme nazvali ,Piv-
ni krouzek”. Do krouzku jsme dochazeli
pravidelné kazdou stfedu a vafili, oSetfo-
vali a degustovali vlastni pivo. Myslim, Ze
jsme uvafili vice neZ sto varek a o kvalité
nami uvareného moku svéddi i to, Ze jsme
vzdy celé mnozstvi piva vypili! Tento spo-
lek a jeho z&jmova pivni aktivita vydrzely
spolu sedm let! V roce 2016 nasledovalo
odvazné rozhodnuti — postavit si vlastni
pivovar! Diky kamaradovi, ktery vlastnil
pozemek s objektem k zamyslené pfe-
stavbé v Praze — Letiianech u letisté (od-
tud ndzev Hangar) jsme méli pfipraveny
projekt stavby i pivovarské technologie
(Pivo Praha). Nasledovalo podani zados-
ti o stavebni povoleni na stavebnim tfa-
du. Pfi ¢ekdni na schvaleni nasi Zadosti

ﬂﬂ_ﬂ_ﬁﬁﬁ

PIVCAAR

jsme nelenili a i v zajmu ziskani pfehledu
a zkuSenosti jsme zacali podnikat s pro-
jektem létajiciho pivovaru. Kdyz jsme vse
uspésné rozjeli, a o pivo byl zdjem, zjistili
jsme, Ze musime mit vlastni hospodu. To
se také podafilo, vznikla a dosud tspésné
funguje s ndzvem Hangar Pub. U stolu ma

Pivo Hangdr
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Lihovary

Lihovar Karfikuv
dvur v Kosticich

Nazev Karfikiv dvur je vyjadrenim ucty naslednika
rodinné firmy K jejimu zakladateli a dédovi Vaclavu
Karfikovi. Pfedci zde zili a pracovali na statku jiz

od roku 17%0! Stejné jako i v mnoha podobnych
pripadech, po revoluci byl statek v roce 1996 vracen

rodiné v restituci.

Farma Karfikav dvir se
nachazi v obci Kosti-

ce v okrese Louny.
Diskuse o ovoci, li-
hovaru a ovocnych

palenkach se zu-

Castnili Ing. Vra-

tislav Novak, otec

a genealog a synové

Ing. Vratislav a Dali-

bor Novakovi.

Lihovar vznikl z potfeby
zpracovani velkého mnozZstvi
vlastniho ovoce?
Pivodnim zamérem firmy Karfikiv
dvar byla intenzivni ovocnafska vy-
roba na vyméfe 8,5 ha ovocnych sadi.
V soucasné dobé ale jiz ovoce nepéstu-
jeme, pouze ovoce nakupujeme. Okopi-
rovali jsme praxi rakouskych ovocnafi.
a k péstovani ovoce pfidali nadstavbu.
Po tspéchu mostovani nasledovala
stavba a cinnost palirny ovoce. Zacinali
jsme s péstitelskym palenim, pro pésti-
tele jejich ovoce. Pozdéji jsme postavili
lihovar pro paleni naseho ovoce za tce-
lem prodeje ovocnych lihovin. Obliba

palenek ale zptisobila ne-
dostatek vlastniho ovoce.

I proto jsme zacali ovo-
ce postupné nakupo-
vat v naSem blizkém
okoli od vétsich pés-
titeld z regionu Za-
hrady Cech (Slany,
Klapy, Zidovice, Tte-
bivlice, Roudnice n.L.
a dalsf). Nakupované
ovoce nikdy nebylo ze
zahrani¢i. Provozujeme
péstitelskou palenici i ovoc-
ny lihovar. Minimalni mnozstvi

ovoce je 5 tun pro jeden kvasny tank. Od-
rtidové destilaty nevyrabime, ale druho-
vé ano. Dale se vénujeme hiporehabili-
ta¢nimu aredlu s ambulantni rehabilitaci
a také ptij¢ovné jizdnich kol a lodi! Dnes
farma obdélava 32 ha zemédélské ptidy.

Jaky je podil péstitelského paleni
na celkové rocni vjrobé destilata?

Vzdy zaleZi na priibéhu sezony. Pfi do-
statku ovoce pfedstavuje péstitelské pa-
leni 2/3 celkové vyroby. V jiném roce to
ale mtize byt 50% : 50%. Maximum nasi
vyroby se koncentruje do obdobi zafi -
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Vratislav Novik, otec (uprostied), Dalibor Novik, syn (vlevo), Vratislav Novik, syn (vpravo)

leden. Ale tim, Ze zpracovavame napfi- na naSem ru¢nim ovladani ¢idel a dlou-
klad i pivo a vino a také vyrabime méné holetych zkuSenostech. Poécita¢ vyrobni
tradic¢ni péalenky z jahod, malin, jefabin, proces destilace nefidi.

popiipadé i ze suSenych
plodti, natahujeme vyrobu
na 10 — 12 mésict.

Kdo byl vyrobcem desti-
lacni Kolony?

K dispozici mame Kklasic-
kou, dvoukotlovou de-
stilacni  kolonu, kterou
vyrobila firma Pacovské
strojirny. Jeji ,klobouky”
i potrubi, vSe je v destilac-
ni aparatufe v médéném
provedeni. Méd je idedlnim
kovem pro vyrobu destila-
tu. Lisovany nerez je sice
levnéjsi, ale chut destilatu
je potom jinde. Poloauto-
matickd vyroba je zaloZena Dirkové baleni likérii

KARFIKUV DVUR

rodinny ovocny lihovar

Lihovar Karfiktiv dvtr v Kosticich 189
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