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EDITORIAL

Vazeni ¢tenari,

dékujeme vam, Ze jste s nami jiz 15 let. A vase
pozitivni ohlasy dokazuji, Ze zaloZeni ¢asopi-
su pro vinohradnickou, vinarskou a sadarskou
praxi mélo sviij vyznam. Samoziejmeé je vzdyc-
ky co zlepSovat a ani my nechceme usnout
na vaviinech...

Nové budeme od roku 2025 v rdmci partnerské
spolupréce nabizet informace z vinohradnictvi,
vinafstvi a ovocnarstvi také ctenaifim casopisu
Zahradnictvi, ktery vychdzi jiz od roku 1951. Za-
hradnictvi totiz od pfistiho roku prechdzi z mésic¢-
ni periodicity na dvoumési¢ni a profilovat se bude
dale jako ¢asopis pro okrasné a produkéni zahrad-
nictvi (zelinafstvi, kvétinarstvi, Skolkar'stvi, verej-
na zeleni...). Bude vychdzet v liché mésice, Vinat
- sadar jako doposud v sudé mésice. Ctendttm
obou periodik bude nabidnuta moZznost ptedpla-
tit si oba tituly za zvyhodnénou cenu 80K¢ za vy-
tisk, tedy 960K¢ za rok véetné DPH. V pripadé
z4jmu je samoziejmé mozné odebirat samostatné
v lichych mésicich dvoumési¢nik Zahradnictvi
od vydavatelstvi Profi Press s.r.0. s vySe deklarova-
nou specializaci a v sudych mésicich pak ¢asopis
Vinaf - Sadaf od vydavatelstvi Agriprint s.r.o.,
ro¢ni predplatné za 6 Cisel je v obou pripadech
stejné, tedy 480K¢ véetné DPH. V pripadé nejas-
nosti ohledné ti§téné verze ¢asopisu Vinat — sadaf
piste na mail: obchodni@agriprint.cz.

On - line verze a sité
Predplatitelé tisténé verze Vinaf — Sadaf pak
budou mit k predplatnému bezplatné ptistup
do on-line verze ¢asopisu a archivu. Zgjemci
si mohou objednat i jen samostatné predplatné
on-line verze. V pripadé, ze vam prihlasovaci
udaje nepiijdou automaticky, napiste na adresu:
odbyt@profipress.cz
Nové bude mit Vinaf - sadaf od nového roku
také FB profil a pred spusténim je nova verze
webu a e-shopu Agriprintu, s.r.o., kde najdete
nejen nabidku nasich ¢asopist, ale taky odbor-
nych knih, které vydavame. V$e vim podrobné
predstavime v dal$im vydani Vinare — sadare.
Od vyse uvedenych krokt a partnerské spolupra-
ce obou ¢asopistl o¢ekdvame zjednoduseni orien-
tace pro ¢tendre i inzerenty na trhu, dal$im bonu-
sem je spole¢nd propagace a marketing uspésnych
tituld v oboru zahradnickych profesi v ramci CR.
Chci vSem ctenafim moc podékovat, Ze jste
s nami téch 15 let a za sebe mohu slibit, Ze udélam
vSe pro zachovani urovné casopisu, respektive se
budeme s tymem autort snazit o jeji zvyseni a pri-
naset vam nové napady a informace pro vasi pra-
xi. V neposledni fadé chci zminit, Ze ¢asopis Vinaf
— sadaf je jiz od r. 2015 na seznamu recenzova-
nych éasopisti v CR, coZ urité ptivitaji autoti pro
publikovani svych odbornych ¢lanki.
Ale uz dost o nds. Chci hlavné vdm, nasim vér-
nym ctendfim a inzerentim, poprat krasné
a pokud mozno klidné vano¢ni svatky, uspésny
a plodny rok 2025 a predev$im plné zdravi. At
vas nerozhodi ani pocasi a nestabilni geopoli-
ticka situace. Vinarstvi i ovocnarstvi tady exis-
tovalo po staleti a na tom se nic nezméni.
Tak $tastné a veselé.

Petr Hynek
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Proc je vhodné péstovat PIWI odruidy?

PIWI odridy jsou dnes zcela nedilnou soucasti svétového vinohradnictvi. | Francie, ktera ma
velmi Spatné zkusenosti s prvnimi generacemi primoplodicich hybridd, se velmi intenzivné
zabyva slechténim PIWI odrid a dokonce je postupné zarazuje do apela¢nich systému. Jedna
se o bilou PIWI odrddu, Voltis v apelacich oblasti Champagne. Pro¢ se PIWI odridy rozsifuji?
Protoze jsou zarukou udrzitelného, ekologického a zejména ekonomického vinohradnictvi. Je
také zcela zirejmé, ze stale zlstanou dominantni tradi¢ni evropské odridy révy vinné, ale urcité
zastoupeni PIWI odrdd je cestou k ekologizaci a zlepseni ekonomiky vinarské produkce.

prof. Ing. Pavel Pavlousek, Ph.D.,

Zahradnicka fakulta, Mendelova univerzita v Brné

Ceskd republika patii k pomé-
ru k celkové ploge nasich vinic
k nejvétsim péstitelim PIWI
odrtid v Evropé. Podle udaju
UKZUZ, se k 31.7.2024 evidu-
je v systému registru vinic cel-
kovou plochu osdzenou révou
vinnou 17 360 ha, z toho plochu
999 ha osazenou PIWI odrida-
mi révy vinné (celkem 78 PIWI
odruad) (Zdroj. UKZUZ). Nésle-
dujici tabulka 1 potom ukazuje
plochy deseti nejpéstovanéjsich
PIWTI odrud.

Hrozny PIWI odriid maji
mnohostranné vyuziti nejenom

Obrazek 1: Nasada hrozn( u Savilonu
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pro vyrobu tichého vina. Jsou
dale vhodné pro vyrobu $umi-
vych vin, perlivych vin, nealko-
holickych vin, mo$tl a mnoha
dalsich produktt.

A maji jednu zcela zasadni
prednost, Ze jejich péstovani je
nejenom ekologické, ale také
vyrazné ekonomické. Mohou
tak velmi pozitivnim zptisobem
ptispivat k ekonomické vinaf-
skych podniki. A dalo by se
fici, Ze ekonomicky zisk z pés-
tovani PIWI odrtid je mozné in-
vestovat do péstovani révy a vy-
roby téch nejkvalitnéjsich vin.

V minulosti se kritizovala
kvalita vin z prvnich genera-
ci rezistentnich odrtd. Kvalita
vina souc¢asnych PIWI odrtd je
velmi vysoka a zcela na trovni
tradi¢nich odrid. Pfesto se viak
stale vynotuji odptirci, kteti vy-
myS$li zastupné problémy ohled-
né nevhodnosti PIWI odrud,
které vétsinou nemaji biologic-
ké opodstatnéni.

Tabulka 1: Nejpéstovanéjsi PIWI
odriidy v Ceské republice

PIWI odrtda Osazena
révy vinné plocha (ha)
Hibernal 423,1
Solaris 183,9

Cabernet Cortis 42,8
Souvignier gris 42,6
Donauriesling 38,7

Savilon 30,2
Johanniter 30,1
Muscaris 22,6
Saphira 20,5

Cabernet Blanc 20,4
Ostatni odrudy 1444

Vsechny procesy, které se
odehravaji v ptirodé a rostli-
nach, podléhaji biologickym za-
konitostem. Tyto zdkonitosti je
mozné velmi dobfe objasnovat
na zdkladé znalosti morfologie
a fyziologie rostlin. A ten, kdo
ma tyto znalosti, si dokaze vy-
svétlit, co se v rostliné stalo, co se
stat mize a co je mozné udélat,
aby jeji vyvoj sméroval zadou-
cim smérem. A nemusi se kviili
tomu obracet pfirodni zakoni-
tosti. Takze o vSech argumen-
tech, které zaznivaji proti PIWI
odriiddm, Ize diskutovat a hlav-
né se daji na zakladé piirodnich
zakonitosti dobfe objasnit.

Castym d@ivodem proti pés-
tovani PIWI odrud je pouka-
zovani na jejich vysoky vynos
a zazniva, jak je mozné pri
vynosu casto vy$$im nez 10 t/
ha vypéstovat kvalitni hrozen.
Ve vztahu k vynosim si mu-
sime zvyknout, Ze se budeme
ptat, kolik je keft na hektarové
plose a nebo spise jaky je vynos
hroznti v kg na kef. To jsou totiz
vypovidajici métitka kvality.

Tato skute¢nost muze byt
velmi dilezita i ve vztahu k le-

Obrézek 2: Nasada hrozn(i u odriidy Fragment
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Obrazek 3: Pfiznaky ¢erné hniloby na hroznech

gislativé, protoze ¢im vyssi je
pocet ketti na hektaru plochy,
tim stoupa hektarovy vynos
a mize dochazet i k prekroceni
nastavenych limiti, bez toho,
ze by doslo ke zhorseni kvality
hroznti. Maximalni hektarové
vynosy tak bude tfeba nastavit
podle poctu ket na hektar.

A jestlize je vynos u PIWI
odriidy 12 t/ha z vinice, kde je
7 500 keft, tak vynos na kef
predstavuje 1,60kg. Coz kazdy
vinohradnik jisté uzna, Ze to je
vynos, ktery zarucuje kvalitni
hrozen. A z pohledu zachova-
ni kvality hroznt by mohl byt
i o néco vyssi.

Takze vysoky vynos rozhod-
né neni negativni vlastnosti
PIWT odriid, ale naopak je jeji
prednosti, protoze vyrazné
zlepSuje ekonomickou rentabi-
litu produkce. (Obrdzek 1 a 2)

Dal$im castym argumentem
proti PIWI odriidam je, Ze se
podili na rozsifovani houbo-
vych chorob ve vinicich, které
se tady v minulosti nevyskyto-
valy. Nejéastéji se mluvi o ¢erné
hnilobé révy, ktera je zpuso-
bovana houbou Phyllostictina
ampelicida. Uz na zaitku je
tfeba se zamyslet, jak velké by
musely byt plochy PIWT odrud
citlivych k ¢erné hnilobé révy,
aby dokazaly ovlivnit velké plo-
chy ostatnich vinic. A ke véemu
za citlivy druh k Phyllostictina
viticola, je povazovany druh
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Musacdinia rotundifolia a kete
se zastoupenim tohoto druhu
v moravskych vinicich bychom
mohli bez problémt spocitat
tou nejjednodussi matemati-
kou, protoze jejich procento
zastoupenti je prakticky nulové.

REX (2012) uvadi jako rezis-
tentni odrtdy Felicia, Merzling
a Villard blanc (Seyve-Villard
12375). A zrovna Merzling, kte-
ry dokonce disponuje genem
rezistence ve vztahu k cerné
hnilobé révy, je jednou z nejdéle
péstovanych PIWI odrid v Ces-
ké republice. (Obrdzek 3 a 4)

Také v pripadé Phyllosticti-
na ampelicida jsou znamé
geny rezistence, které ukazuje
tabulka 2.

MAIXNER akol. (2010) uvadi
ve vyzkumné zpravé ,,Strategien
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zur Regulation der Schwarzfiule
(Guignardia bidwellii) im 6ko-
logischen Weinbau“ nésleduji-
ci informace o citlivosti odrad
k ¢erné hnilobé.

Za odrtdu s vysokou odol-
nosti k ¢erné hnilobé je také po-
vazovana odrtda Csillam, kde je
matefskou odriidou Seibel 4643,
ktery je povazovany za zdroje re-
zistence k této houbové chorobé
(KISS a kol., 2017).

V informacich o nachylnosti
k ¢erné hnilobé se také ukazu-
je, Ze mezi citlivé patfi odrady
révy vinné, jako jsou Ryzlink
rynsky a dal$i uvedené napri-
klad v tabulce 3. A pro¢ nékteti
»odbornici" netikaji, Ze je ¢ernd
hniloba spojend s evropskou ré-
vou vinnou, ale pouze s PIWI
odrtidami? Rozvoj Phyllosticti-
na ampelicida mtze byt totiz
spiSe nez s PIWI odridami
spojeny s vyraznou ekologiza-
ci vinohradnictvi a omezenim

Tabulka 2: Geny rezistence k Phyllostictina ampelicida (VIRET a GINDRO, 2024)

pouzivanim pesticidd, coz je
samoziejmé  nezpochybnitel-
ny spravny smér. Pfi pohledu
do registru pfipravku na ochra-
nu rostlin jsou proti ¢erné hni-
lobé uvedené pripravky, které se
souCasné vyuzivaji proti padli
révy. Podminky pro infekci
jsou vsak zcela odli$né, protoze
Phyllostictina ampelicida vyza-
duje ovlhéeni. Takze je zkratka
tieba se cilené zaméfit i na Cer-
nou hnilobu, protoze proti
padli révy se ofetfuje vétSinou
v suchych obdobich s vysokou
vlhkosti vzduchu.

Cerna hniloba neni také jedi-
nou chorobou, ktera se ve vini-
cich objevuje, coz potvrzuje, ze
zdrojem nejsou pouze PIWI od-
ridy. Ve vinicich je mozné najit
Cernou skvrnitost révy nebo
antraknozu révy. Ze skadct se
v leto$nim roce na révé obje-
vila dokonce vyraznéji puklice
$vestkova.

Rgb1 Bérner (Vitis riparia x Vitis cinerea) Rex a kol. 2014
Rgb2 Bérner (Vitis riparia x Vitis cinerea) Rex a kol. 2014 16
Rgb3 Merzling Bettinelli a kol. 2023 14

Tabulka 3: Urovedi nachylnosti odriid révy vinné k éemé hnilobé (MAIXNER a kol, 2010)

Urovefi nachylnosti | Odriidy

Vysoka nachylnost

Stfedni nachylnost

Nizka nachylnost

Cabernet Sauvignon, Merlot, Miiller-Thurgau, Ryzlink rynsky, Rulandské modré, Jo-
hanniter, Pinotin, Regent

Baron, Bronner, Cabernet Carbon, Cabernet Cortis, Helios, Monarch, Prior, VB 91-26-
5, VB 91-26-27, VB 91-26-29

Cabernet Carol, Merzling, Solaris

VINAR SADAR
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Zarizeni pro hodovou
aplikaci organicle hmoty

Technologické postupy spojené s péstovanim révy vinné maji

primy dopad na podminky pldniho prostiedi. PGdni prostiedi

je charakteristické prdbéhem celé rady fyzikalnich, chemickych

a biologickych procestl. Jen maloktery z téchto procest probiha zcela
nezavisle, naopak béznym jevem jsou jejich vzajemné interakce.

souvisi s pldni organickou hmotou. Stav této hmoty zavisi na mnozstvi
biomasy vstupujici do pudniho profilu a fadé dalsich faktor(, z nichz
nejvétsi vyznam ma proces mineralizace.

Prof. Ing. Patrik Burg, Ph.D.,
Ing. Vladimir Masan, Ph.D.,
prof. Ing. Pavel Zemanek, Ph.D.
Foto: archiv autori

Aplikace kompostu

Rada studii doklddd pozitiv-
ni vliv aplikace poskliziiovych
zbytkd nebo statkovych hnojiv
do ptdy. Z hlediska zajisténi
dostate¢ného prisunu organické
hmoty je proto v ramci udrzitel-
né vinohradnické produkce vé-
novana velkd pozornost nahra-
dé tradi¢nich statkovych hnojiv,
jako je napt. chlévsky hnuj, no-
vymi druhy organickych hnojiv
napt. ve formé kompostu, které
predstavuji nejen zdroj Zivin,
ale jsou také vyznamnym zdro-

N
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Obr. 1: Souprava pro prekopavani pasové zakladky kompostu

jem organické hmoty. Aplikace
kompostu a jeho nasledny roz-
klad v pidnim profilu pozitiv-
né ovliviiyje rast kofent i nad-
zemnich ¢asti révového kefe
a stromtl, ptispiva ke snizovani
ptdniho zhutnéni, zlepSuje re-
tenéni schopnost pidy apod.
Kompost je mozné vyuZzivat
jako organické hnojivo nebo
jako pomocnou pudni latku (tj.
latku bez G¢inného mnozstvi zi-
vin, kterd pudu biologicky, che-
micky nebo fyzikalné ovlivije,
zlepSuje jeji stav nebo zvysuje
uc¢innost hnojiv) podle zdkona
¢.299/2021 Sb., kterym se méni
zakon ¢. 156/1998 Sb., o hno-
jivech, pomocnych pudnich
latkach, pomocnych rostlin-
nych pripravcich a substratech

a o agrochemickém zkouse-
ni zemédélskych pad (zdkon
o hnojivech), ve znéni pozdéj-
$ich predpisd, a dalsi souvisejici
zakony.

Inovativni sméry

Z hlediska zemédélské praxe
je v poslednich letech s vazbou
na udrzeni a zlep$eni pudni
urodnosti vénovana zvlastni
pozornost inovativhim udpra-
vam komposti na hnojiva se
zlepSenymi vlastnostmi, napf.
pridavanim pomocnych pod-
purnych latek. Mezi Casté pri-
davné latky patfi napt. biouhel.
Vyssi davky biouhlu nebo sub-
stratu  obsahujictho biouhel,
mohou po piidavku do puady

zlepsit koncentraci Zivin a vy-
tvorfit mista s vyssi schopnosti
zadrzovat vodu, pokud jsou
aplikované do blizkosti kotreno-
vého systému révy vinné.

Vyroba kompostu a jeho vy-
uziti na zemédélské ptdé je
dnes obecné rozsifend a znama
(Obr. 1). S ohledem na pod-
minky ménicitho se klimatu
(teplotni vykyvy, nevyrovnané
srazky aj.) a s ohledem na an-
tropogenni ¢innost spojenou
s degradaci pady i devastaci Zi-
votniho prostredi, jsou feSeny
v ramci evropského vyzkum-
ného prostoru otazky spojené
s $ir$im vyuzitim kompostu.
Zylastni pozornost je proto vé-
novana inovativhim upravam
komposttt na hnojiva se zlep-
$enymi vlastnostmi. Perspek-
tivni feSeni nabizi také vyroba
pelet z kompostu, které maji
lepsi uzitné vlastnosti, jsou
snaze a presnéji davkovatelné,
coz umoznuje dodéavat do pady
potfebné mnozstvi organické
hmoty. Provedené studie, zaby-
vajici se aplikaci komposti pro
zlepSeni kvality ptd, potvrzuji
zvySeni celkového obsahu uh-
liku v pade¢, zlepseni struktury
pudy, zvy$eni reten¢ni kapacity
pudy a vitalngjsi stav porostiL.
Obecné je to pri¢itano syner-
gickym efektim, které aplikace
kompostt prfinasi, ty se vsak
projevuji az pii aplikaci kom-
postu do vétsich hloubek.

Aplikace v praxi

Koncept kvality pady ve vino-
hradnictvi mé tedy vyznamnou
vazbu na postupy hospodare-
ni s pudou, tedy i na zvolené
zpisoby a davky aplikované
organické hmoty. Stavajici sys-
témy vyuzivaji plo$nou aplikaci
kompostu na povrch hnojeného
mezifadi s naslednym zaprave-
nim mélce pod padni povrch.
V praxi jsou jen vyjimecné
uplatnovany dalsi zptsoby ap-
likace napt. do predem vyorané
brazdy, kdy se aplikované orga-
nické hnojivo dostavd do veétsi
hloubky, blize kofenové zdéné
se schopnosti aktivniho pfijmu
vody a zivin. Tato operace je
spojena s vysokou pracnosti,
ktera spociva v odorani brazdy,
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aplikaci hnojiva a jeho zaprave-
ni spojeného s pfioranim pudy.
Stavajici vinohradnickd pra-
xe vyuziva pouze hloubko-
vych kypfic¢t s pfihnojovanim
pomoci mineralnich hnojiv
nebo rozmetadel organickych
hnojiv. Obdobna zafizeni jsou
bézné na trhu k dostani. Jejich
nevyhody spocivaji zejména
v povrchové aplikaci hmoty
a hnojiv, nebo aplikaci hmoty
do ptedpfipravenych otvort
nebo brazd, s jejich naslednym
zapravenim béZnou technikou.
Ve stavu popsané techniky
tedy vznikd problém, kdy vyse
popsana komer¢né dostupna
technickd feSeni neumoziiuji
aplikaci volné lozenych nebo
tvarovanych organickych hnojiv
do potfebné hloubky. Zafizeni
pracuji diskontinualné, vyzna-
¢uji se vysokym podilem mani-
pula¢nich operaci, dosahuji niz-
ké vykonnosti, jsou energeticky
vysoce naro¢né a neumoznuji
jednorazové provést aplikaci
spole¢né se zapravenim.

Technické feseni pro
bodovou aplikaci

Tym pracovniki Ustavu za-
hradnické techniky Zahradnic-
ké fakulty MENDELU, spole¢-
nosti BS vinafské potieby s.r.o.
a spole¢nosti Hana Madlova
vytvoril ideovy navrh technic-
kého feSeni zafizeni pro bo-
dovou aplikaci organického
hnojiva (Obr. 2), které prevedly
do podoby funkéniho vzorku
a nasledné ovétili v provoznich
podminkdch vinohradnickych
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Obr. 2: Souprava se zafizenim pro bodovou aplikaci organického hnojiva

provozil v regionu jizni Moravy.
Celé zafizeni je agregovatelné
s béznymi typy aplikacnich sou-
prav, napf. souprav vinohrad-
nickych traktord a rozmetadel
hnojiv a obsahuje dva vzdjemné
provazané funkéni celky. Jedna
se o vrtaci zatizeni v pfedni ¢as-
ti soupravy a aplikacni zafizeni
v zadni ¢asti soupravy.

Vrtaci zafizeni obsahuje vr-
tak pro predvrtani otvoru o po-
zadovaném priméru a hloub-
ce. Pripraveny otvor, vyvrtany
v tésné blizkosti révového kere
(Obr. 3), je poté bezprostiedné
naplnén pomoci aplika¢niho
zafizeni, které umoznuje presné

. £ . i
Obr. 3: Radek vinice s pfedvrtanymi

otvory

davkovani volné lozeného nebo
tvarovaného  (peletizovaného)
organického hnojiva.

Vrtak je posuvné umistén
na hydraulicky ovladatelném
nosném prvku v podobé hyd-
raulicky ovladatelného sloupku,
vylozniku nebo ramene. Hyd-
raulicky ovladany nosny prvek
s vrtakem mtze byt z divodu
snadného navadéni uchycen
k traktoru ¢elné nebo mezina-
pravové. Mezinapravové uchy-
ceni je zejména vyhodné pro
snadné navddéni a mozZnost
ptibliZeni k jednotlivym kefdm.
Vrtak je pracovnikem obsluhy
z kabiny traktoru navddén po-
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moci ovladaci hydrauliky, nebo
je stranové pevné uchycen a ob-
sluha najizdi traktorem tak, aby
vrtak sméfoval na misto urcené
k predvrtani otvoru. Ve fazi vr-
tani otvoru celd souprava stoji
na misté. Po predvrtani prvni-
ho otvoru dochézi k jeho bez-
prostfednimu  plnéni pomoci
aplika¢niho zafizeni.

Aplika¢ni zatizeni je kon-
struk¢né feseno ve formé adap-
téru agregovatelného s bézny-
mi typy navésnych rozmetadel
organickych hnojiv, kterd vy-
uzivaji plo$ny zptsob aplikace
organického hnojiva smérem
dozadu za projizdéjici sou-
pravu. Alternativné lze vyuzit
i traktorové nesené rozmetadlo,
nebo traktorové navésné roz-
metadlo vyuzivajici stranovy
zpusob aplikace organického
hnojiva. Aplikacni zafizeni ob-
sahuje dopravni zafizeni, apli-
ka¢ni koncovku (Obr. 4) a mo-
nitorovaci kameru. Dopravnim
zafizenim muze byt piicny
pasovy dopravnik, $nekovy
dopravnik, nebo Sikmy skluz.
Aplika¢ni koncovka v kombi-
naci s monitorovaci kamerou
pomoci vysuvu dopravniho
zafizeni a pojezdu traktoru za-
bezpecuje lokalizaci vyvrtané-
ho otvoru a pfesné usmérnéni
proudu aplikované organické

QObr. 4: Posuvny dopravnik s aplikaéni koncovkou
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Kouzlo dubového dieva, viiné
vina a spinény klukovsky sen:

Pribéh Sudového raje

Truhlarska prace je krasné a vonaveée
umeélecké femeslo. Kdyz se k ni pfida vané
cerveného vina, které po léta prostupovalo
dubovym drevem, vznika néco jedine¢ného.
A praveé takové kousky tvorime v nasi rodinné
firmé Sudovy raj a navrhujeme v kreativnim
studiu Barriqueart, které sidli ve Staré Breclavi.

Stefan Bittmann, www.sudovyraj.cz

Klukovsky sen, ktery
nasel své misto
ve skutec¢nosti

Muj ptibéh zacal uz v détstvi,
kdyz jsem travil kazdou vol-
nou chvili u dédy na Slovensku.
Déda mél sviyj vinny sklep, kam
mé casto braval, a ja jsem se
fascinované dival na fady sudu,
poslouchal jeho  vypravéni
o tom, jak vino zraje, a nasaval
uzasnou vini dfeva a vina, kte-
ra sklepem prostupovala.

Ale to nebylo vSechno. Déda
m¢él také malou truhlafskou
dilnu, kam jsem za nim chodil,
a tam se mi oteviel svét naradi,
dreva a tvofeni. Ukazoval mi,
jak z kusu dfeva muze vznik-

nout néco krasného a uzite¢né-
ho. Ty chvile ve mné vzbudily
lasku k femeslu i vinarské tra-
dici, ktera mé provazi cely Zivot.

Kdyz jsem dospél, Zivot mé
zaval jinym smérem. Jezdil jsem
jako fidi¢ kamionu po celé Ev-
ropé a poznaval rizné zemé
i kultury. Pfesto jsem nikdy
nezapomnél na dédovu dilnu
a sklep. Touha po vlastnim tvo-
feni ztstavala hluboko ve mné.
Osud vsak zasdhl a ze zdravot-
nich divodi jsem musel s praci
za volantem skoncit. Pravé teh-
dy jsem si Fekl, Ze je ¢as splnit si
klukovsky sen.

Po absolvovani truhlafského
kurzu jsem ziskal moznost pra-
covat v rodinné bednarské firmeé

Viyrobky ze Sudového raje mifi do riznych interiérii
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Stefan Bittmann s jednim z vyrobki - servirovaci prkénko z barikového sudu

na Slovensku, kde jsem stravil
rok na praxi. Tam jsem se naucil
zdkladim bednarského femes-
la a jesté vice si zamiloval praci
s drevem. Tato zku$enost mi po-
mohla rozvinout mé dovednosti
a inspirovala mé k tomu, abych
se zacal vénovat vyrobé dekoraci
a nabytku z barrique sudi.

Ruéni prace, originalni
designikvalitni sudy

V na$i dilné pracujeme s res-
pektem k tradici a s va$ni pro
poctivé femeslo. Barrique sudy,
které pouzivime, pochdzeji
z véhlasnych vinafskych oblasti
Francie, Spanélska a Itilie. Ka-
zdy z nich ma svou jedine¢nou
historii, kterou zachovédvame
a pretvarime.

Vedle originalnich nabytko-
vych a dekora¢nich vyrobka
nabizime také pouzité barrique
sudy idedlni pro vinafe, ktefi
hledaji sudy pro dalsi zrani vina,
mame sudy jak po 2-3 plnénich
tak kompletné repasované sudy,
které spliuji prisné certifika¢ni
standardy TUV. Sudy na dalsi
pouziti z francouzského nebo
amerického dubu méme pfe-
vazné od velice oblibeného
bednaistvi Mercier ale taky Se-
guin Moreau, Nadalie, Radoux,
Saury, Cadus...

Jedine¢né vyrobky
s pribéhem

Kazdy vyrobek, ktery u nas
vznikne, je origindl a nese
v sobé pribéh starého dubového

Kfesla ze starych sud(
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sudu. Toto dfevo po léta nasa-
valo vini a chut téch nejlepsich
vin a na svém povrchu nese pa-
tinu ¢asu, drobné ryhy, barevné
odstiny i aroma vinnych sklept.
Tyto jedine¢né vlastnosti za-
chovévdme a pretvatime do po-
doby, kterd oslovi nové majitele.

Vyrabime nabytek i dekorace
- zidle, stoly, stojany na vino,
svicny, prenosky na lahve a dalsi
produkty. Kazdy kus je origindl,
zpracovany ruc¢né nebo s po-
moci stroju vlastni vyroby. Diky
tomu, ze sudy jsou unikatni,
kazdy vyrobek nese jiny pfibéh
a vyzafuje jedinecnost.

Velky diaraz klademe také
na prani naSich zdkaznika.
Mnozi pfichdzeji s vlastni-
mi ndpady a pozadavky, které
s nimi probirame a pretavujeme
do konkrétni podoby. At uz jde
o stojan na miru, sttl do speci-
fického prostoru nebo dekoraci
s osobnim vyznamem, snazime
se vytvofit vyrobek, ktery ma
estetickou i citovou hodnotu.

Spojeni tradice
abudoucnosti

Nase rodinna dilna je mistem,
kde se historie prolind s bu-
doucnosti. Staré sudy, které
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SUDOVY RAJ

—— BARRIQUE - ART - DESIGN ——

kdysi slouzily ve sklepich, na-
chazeji novy Zivot v domacnos-
tech, restauracich a vinarnach.
Zachovavame jejich  pfibéh
a zaroven jim davame novou
podobu.

Vétime, Ze spojeni poctivého
femesla, krasy dubového dieva
a viiné cerveného vina vytvari
néco, co oslovi kazdého, kdo mi-
luje originalni design a tradici.

VINARSTVI

Stojan na vino

Pokud vas na$ pribéh zaujal, navstivte nas na www.
sudovyraj.cz nebo osobné v nasem showroomu
na adrese U Padélku, 69003 Bieclav. Mozna i vy
objevite kouzlo starych sudi a jejich nové podoby.

Vase rodinna firma Sudovy raj:
Truhlafstvi s viini vina a srdcem na pravém misté.

K iy
Stefan Bittmann také repasuje drevéné sudy

VINAR SADAR [FT)
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Vinarska kl_lriuzila S hislgrii a tradicemi:
Republika Kravi hora

Republika Kravi hora, nachazejici se na jizni

Moravé, je jedinecné misto, které spojuje
krasu vinarskeé tradice, kulturni aktivity

a trochu humoru. Tato “mikrostatni” kuriozita
se nachazi v obci Boretice a je znama nejen
svym vinem, ale také svéraznym pristupem

k vinarské turistice. Republika byla oficialné
zalozena v roce 2000 jako recesisticky projekt

bofetickych vinarl. Inspiraci k tomuto kroku byla

touha ozivit mistni vinarskou oblast a prilakat
turisty originalnim zptisobem.

Pfipravil: Zdenék Kulhanek

Myslenka "vlastniho statu" vze-
§la z dlouholetého spolecenstvi
mistnich vinafrt, ktefi chtéli po-
ukazat na vyjime¢nost oblasti
Kravi hory, zndmé svymi vini-
cemi. Republika m4 sviij vlastni
znak, postovni znamku, plati-
dla, vlajku a dokonce i ,,ustavu®,
coz pridavd na jeji jedinecnosti.

S pozehnanim
Evropské unie

»Z ptvodni recese se republika
Kravi Hora rozvinula do ne-
byvale velkych rozméra,“ za-
vzpominal v Rakovniku hono-
rarni konzul republiky Rudolf
Panek. Nékolik srdcart, ktefi
se v legislativé vyznali, docilili
toho, Ze podle na$ich zakonu
a predpist byla zaregistrovana
spole¢nost s nazvem Svobodna

Obec Boretice

spolkova republika Kravi hora,
takze se psaly nikoliv stanovy,
nybrz Ustava republiky. Cely le-
gislativni proces byl v roce 2000
ukonéen smlouvou s Ceskou
republikou o vzajemné spolu-
préci, nedtoceni na vééné casy
a ani o minutu déle...

V té dobé se fesila ptistu-
povd dohoda CR k Evropské
unii, jejimz predsedou byl Ra-
miro Cibrian, mimo jiné $pa-
nélsky vinaf a svétovy odbor-
nik na vino, kterého prezident
kravihorské republiky pozval
a spole¢né pri lahvi¢ce André
otestovali ostrazitost ceskych
i unijnich ufednikd. Zdaril se
jim vpravdé husarsky kousek:
v kapitole pristupovych dohod
EU v oblasti zemédélstvi je
v kvotach rozsifovani zemédél-
skych ploch véta: ,Svobodna
spolkova republika Kravi hora
0 60 hektarech...“

Vsichni orazitkovali, pode-
psali, takze od roku 2000 je re-
publika Kravi Hora pozehnana
Evropskou unii, coz uz nikdo
nevymaze,“ uvedl Rudolf Pa-
nek, ktery dodal: ,,Mame svého
zéastupce i v EU, s prédvem inter-

CESTOVNT A POBYTOVY

X no2iai PAS

[
Cestovni pas republiky

pelace. Tim dostala republika
Kravi hora shodou okolnosti
i evropsky rozmér.

Cervené z Boretic
do Bilého domu

0d té doby CR akceptovala nasi
armadu, mame i nadmoini flo-
tilu. Byvaly americky velvysla-
nec v CR (2001-2003) Craig R.
Stapleton je spoluzakladatelem
vinafstvi  Stapleton - Sprin-
ger v Bofreticich, kde spole¢né
se svym bratrem Benjaminem
a moravskym vinafem Jaro-
slavem  Springerem  zalozili
vinafstvi, které se specializuje
na vyrobu vysoce kvalitnich
Cervenych vin, zejména odrudy
Pinot Noir. Odtud se cervené
vino stalo soucdsti gastronomie
v Bilém domé ve Washingtonu.

Dokonce i Madeleine Allbriht,
(narozena v Praze 15. kvétna
1937 jako Marie Jana Korbelo-
va), byvald ministryné zahranici
USA (1997-2001), ktera casto
jezdila do CR, se smala, kdy? se
dozvédéla anabdzi o kravihorské
republice.

Sidlo prezidenta a vlady

Sklepy oteviené
pro kazdého

Boretice se nachazeji v okre-
se Breclav, v malebné krajiné
Velkopavlovické vinaiské po-
doblasti. Oblast Kravi hory,
jez je srdcem republiky, je
domovem desitek vinnych
sklept. Tyto sklepy, usporada-
né v malebné kolonii, vytva-
feji unikatni atmosféru. Nad
nimi se rozprostiraji vinice,
které poskytuji idedlni pod-
minky pro péstovani kvalitni
révy diky mirnému klimatu
a bohaté pudé. Hlavni néplni
zivota Republiky Kravi hora
je vinarstvi. Mistni vinice pro-
dukuji Sirokou skalu odrtd,
mezi kterymi vynikaji Miller
Thurgau, Veltlinské zelené,
Ryzlink vlassky, Frankovka ¢i
Modry Portugal. Mistni vi-
nati kladou dtraz na tradi¢ni
postupy a péci o vinice, coz se
odrazi v kvalité jejich vin.

Kazdy navstévnik ma moz-
nost stat se ,obcanem® repub-
liky a ziskat specidlni pas, jenz
slouzi jako suvenyr i vstupenka
k mistnim aktivitim. Tento pfi-
stup oslavuje tradice vinafstvi
s nadsazkou, ale zaroven upev-
fiuje komunitniho ducha v obci.

Kazdy rok se zde konaji akce
jako oteviené sklepy, kosty vin
nebo vinobrani, béhem nichz
mohou név$tévnici ochutnat
mistni produkei pfimo od vi-
naft. Vino z Kravi hory je
cenéno nejen pro svou chut,
ale i pro pfibéh a autenticitu,
které nese.

Na jiznim dpati Kravi hory
zde moravsti vinafi na plose ne-
celého hektaru vystavéli v pri-
béhu staleti 280 malebnych
vinnych sklipkd a vytvorili tak
misto s jedine¢nou atmosférou
zvouci k romantickym prochaz-
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Cestny prezident republiky na furt Vaclav Petrasek p
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proslovu, vlevo od néj Rudolf Panek

Vitaci cedule u pfijezdu do Bofetic

kam. Aredl sklept lezi pfimo
pod vinicemi nalezejici k pro-
slulé vini¢ni trati Kravi hora.
Republika nabizi kromé vi-
natskych zazitkd i dal$i aktivi-
ty, jez oslovi navstévniky vSech
vékovych kategorii:
o Kulturni akce: Poradaji se
zde tradi¢ni folklérni slav-
nosti, koncerty a dalsi spo-
le¢enské udalosti. Jednou
z nejvyznamnéjsich akci je
Den otevienych sklepi, ktery
ptitahuje stovky milovnika
vina.
Cyklistika a turistika: Ob-
last je protkana vinafskymi
cyklostezkami a turistickymi
trasami, které vedou kolem
vinic, sklept a pfirodnich
zajimavosti. Z Kravi hory je
snadné se napojit na dalsi vi-
natské stezky v regionu.
Ubytovani a gastronomie:
V Bofeticich a okoli jsou
stylova vinafskd ubytovani
a restaurace nabizejici mistni
speciality. Vinatfska kuchyné
je zde neodmyslitelné spoje-
na s kvalitnim vinem.
Zabavné prvky ,statu“: Na-
vétévnici mohou navstivit

Svobodnd apolkova

republika

Bravi bora
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»hradni sidlo, projit si ,,min-
covnu“ nebo obdrzet ,vizovy*
razitkovy suvenyr do svého
pasu. Tento hravy pristup ldka
rodiny s détmi i mladé pary
hledajici origindlni vylety.

Spojeni tradice ahumoru

Kravihorska republika je skvé-
lym ptikladem toho, jak spojit
tradici, humor a cestovni ruch
do jedine¢ného projektu. Pro-
pojuje krasy jizni Moravy, kva-
litni vinafstvi a pohostinnost
mistnich obyvatel. At uz sem
kdokoliv pfijede kvili vinu,
ptirodé nebo jen za nevsed-
nim zazitkem, Republika Kravi
hora rozhodné nezklame.

Mikrostat, jehoz zfizeni je
spiSe recesistickym projek-
tem, ktery ma prinést zdbavu,
kulturni a vinafské zazitky.
I kdy?z se tato ,republika“ hrdé
oznacuje jako stat, jeji fungo-
vani neodpovida klasickym
diplomatickym a politickym
strukturam. Nicméné, pro
efekt zustava zajimavé, jak jsou
ztvarnény nékteré jeji instituci-
onélni aspekty:

Republikova banka

Mistni vino z vinarstvi Novak

Honorarni konzulaty
adiplomatické vztahy

Republika Kravi hora v soucas-
nosti nevytvari zadné oficialni
diplomatické vztahy. Je to spiSe
symbolickd a turistickd zalezi-
tost, jejiz diplomaticka struktu-
ra je soucasti jejtho humorného
a recesistického charakteru. Po-
kud v CR ma honorérni konzu-
ly, jejich uloha je spise ceremo-
nialni a zaméfena na propagaci
kultury a vina.

Pas vystavi kazdému

Honorarni konzul Ing. Rudolf
Panek sdélil, ze republika Kra-
vi hora dokonce vydava pasy,
jejichz strany mi ukazal. Pfipo-
mnél, Ze jejich ucel neni ofici-
alni v pravém smyslu slova. Pas
je spiSe suvenyrem pro ndvstév-
niky, ktef{ se stavaji "obcany"
republiky, nez skutenym ces-
tovnim dokladem. Zpravidla se
pouziva jako soucast zazitki pti
navitéve oblasti, kde si turisté
mohou nechat razitkovat ,viza“
v mistnich sklepich nebo vinaf-

skych bodech.
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Vliv nizkého ohsahu kysliku
na tvorbu anaerobnich metaboliti
pri skladovani dvou odrud Svestek

Kvalita plod( Svestek po sklizni je zasadné ovlivnéna teplotou a sloZzenim okolni atmosféry.
Skladovaci obdobi je omezeno méknutim plody, viditelnymi pfiznaky vadnuti a fyziologickym
onemocnénim projevujici se jako vnitfni hnédnuti duzniny sousedici s peckou. Znalost spodni
hranice kysliku pro efektivni aerobic metabolismus je rozhoduijici pro slozeni plynné smési.

Prof. Ing. Jan Golias, DrSc

Zahradnicka fakulta Lednice, Mendelova univerzita v Brné

Plynné atmosféra, kde se kon-
centrace etanolu nezvysuje
v pribéhu casu, se povazuje
za optimélni pro dlouhodobé
skladovéni. Pokud hladina kys-
liku klesne pod ur¢ity kriticky
bod, pak aerobni pfeména zd-
sobnich substratt jako pyruvat
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se preméiuje na acetaldehyd
a ethanol s nepfiznivymi uéin-
ky na kvalitu ovoce. Anaerob-
ni procesy, které probihaji jako
duasledek zrani ovoce, dokon-
ce i bez nizké hladiny kysliku
v okolni atmosféfe, maji také
za nasledek hromadéni etano-

lu a nasledné pro vylucovani
ethylesteri v koncentracich,
které mohou zpusobit neza-
douci prichuté. Neprijemny
zédpach a chut vznikaji kon-
krétné pfi produkci ethylace-
tatu, ethylbutanoatu, ethyl-
-2-methylbutanodtu, ethanolu
a acetaldehydu, kde neexistuje
pfimy vztah mezi produkci
ethanolu v atmosféfe s nizkym
obsahem kysliku a alkoholo-
vou dehydrogendzou. V po-
rovnani, estery spojené s pozi-
tivnéj$im, ,ovocnym® atributy
ovocné chuti jsou nejpozoru-
hodnéjsi prispiva k aromatic-
kému profilu neporuseného
ovoce, jak kvantitativné, tak
kvalitativneé.

Utinky &ty riiznych smé-
si plynd, FAN (kolisavd an-
aerobiéza), ULO (ultra-nizky
oxygen), CA (fizena atmosfé-
ra) a RA (béZna atmosféra),
na koncentracich anaerobnich
byly studovany metabolity
ve skladovanych plodech $ves-
tek, aby se vymezily podminky
pro vyrobu aromatické téka-
vé latky, které se uvolnuji pres
slupku neporuseného ovoce.

MATERIALY A METODY

Rostlinny material
apodminky skladovani

Plody $vestky (Prunus domes-
tica L. cv. Stanley, cv. Valje-
vka) byly sklizeny v zafi 2008,
ve 131 a 141 dnu od plného
kvétu pro Valjevku a Stanley.
Pfi sklizni zralosti byly plody
zcela pevné a odolavaly mecha-
nickému zranéni. Pochazely
z osmiletych strom péstova-

nych v sadech Agro Stosikovi-
ce, s.r.o.. Ovoce bylo sklizeno
rucné a piepraveno v ramci ne-
kolika hodin do technologické
laboratofe dstavu poskliziiové
technologie Mendelovy uni-
verzity v Brné, Lednice na Mo-
ravé. Bezprostifedné pred skla-
dovanim ve smési plyna byly
znovu vytfidény za tucelem
odstranéni mechanicky po-
$kozenych plodii a plodi bez
stopky. Nasledné byly ochlaze-
ny na teplotu +0,5 °C az +1,0
°C V kazdé nadobé plody obou
kultivart byly spole¢né skla-
dovany po dobu 36 dni a poté
byly skladovdny v normal-
ni kyslikové atmosféfe az 55
dni. V intervalech asi 10 dnt
bylo odebrano pét vzorku.
Skladovaci teplota byla 1,0 °C
do 1,5 °C, relativni vlhkost RA
varianty 94-98% a v herme-
ticky uzavienych nadobach
dosahla 100% nasyceni vod-
ni parou. Led atmosféra (CA)
byla ptipravena redukci kysliku
pomoci aktivniho uhli (Swing-
sorb) a pfidanim plynu CO,
z tlakové lahve k dosazeni po-
zadovana hodnoty, v ostatnich
pfipadech koncentrace CO,
dosazitelné urovni. Skladovaci
teplota byla 1,0-1,5 °C, rela-
tivni vlhkost RA varianty byla
94-98% a v hermeticky uza-
vienych nadobach dosahovala
100% nasyceni{ vodni pérou.
Atmosféra byla pripravena re-
dukci kysliku na aktivnim uhli
(Swingsorb) a pfidanim plynu
CO, z tlakové lahve na pozado-
vanou hodnotu (jednd se o CA
- fizend atmosféra).
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V ostatnich ptipadech zista-
la koncentrace CO, na zbytkové
technologické hodnoté.

Plody obou kultivart byly
skladovany v téchto smésich
plynt.

Fluktua¢ni - kolisava anaerobi-
6za - 0,5-0,6% O, + 0,1-0,2%
CO,

ULO - ultranizky obsah kysliku
-1,2-1,4% O, + 0,2-0,4 % CO,

CA - fizend atmosféra - 1,9-
2,2% O, + 8,7-8,9% CO,

RA - bézna atmosféra — 20,8-
20,9% O, + 0,1-0,2 % CO,

Meéfeni plynné smési bylo nasta-
veno na ovladacim panelu a at-
mosféra byla ttikrat denné upra-
vovana na pozadované hodnoty
koncentraci CO, a O,s presnosti
0,1% z naméfené hodnoty.

Obsah acetaldehydu
aethanolu

Obé¢ slozky byly stanoveny v ka-
palné fazi ($tavé), ktera byla
pred tim zmrazena na teplotu
-25 °C a bezprostfedné pred
analyzou byly odebrany vzor-
ky bez predchozi upravy. Od-
povidajici pomér nefedéného
vzorku byl vstfiknut do plnéné
kolony (délka 1,2m, primeér
3mm) naplnéné Porapakem P
(Waters Ass., Inc., Framingham,
Mass., USA). Do nasttikového
prostoru chromatografu byl pe-
riodicky pridavan drceny teflon,
aby se adsorbovala balastni latka
obsazena v kapalné fazi. Nasta-
veni GC: teplota 92°C, teplota
detektoru 150 °C, teplota vstfi-
ku 120 °C, nosny plyn He 12 ml.
min”, FID. Kvantitativni studie
acetaldehydu a ethanolu byla
provedena s absolutni kalibraci.
Vysledky v grafech jsou vyjadre-
ny v mg.I". Méfeni tuhosti bylo
provedeno na nastroji Texan
2000 (vyrobce: Mendelova uni-
verzita Brno), ktery zaznamena-
val kompresi a rychlost zatizeni.
Ocelovy pist o priméru 5mm
byl vtla¢en do ovoce rychlosti
8mm za minutu a byla vykres-
lena vysledna kfivka deformace
sily. Preruseni kiivky oznaluje
bod vpichu. Oblast pod defor-
macni kiivkou méfi houzevna-
tost (stla¢ovaci prace provedena
zatizenim do bodu pfetrzeni).
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Méreni tékavych latek
pomoci analyzy plynt
v headspace prostoru

Byla vyvinuta koncentra¢ni
metoda pro stanoveni tékavych
latek prochazejicich slupkou
plodt svestek. Asi 0,120kg
(W) ovoce bylo okamzité pre-
misténo z chladného skladu
do hermeticky uzavtené, kulo-
vité nadoby o objemu asi 0,51
pii teploté 20 °C. Uvolnéné
slou¢eniny byly odstranény
proudem plynu perkolujicim
rychlosti 30 ml.min” (F) a za-
chyceny v koncentra¢ni koloné
s Tenax-GC® jako sorbentem.
Po jedné hodiné vytvoril pritok
do koncentrac¢ni kolony celko-
vy objem (V) 3 litry. Slouceni-
ny ulozené v odluc¢ovaci Tenax
GC byly ziskany tepelnou de-
sorpci (Scienti-fic Instrument
Services, Inc., Ringoes, NJ,
USA) a preneseny do plyno-
vych chromatografickych (GC)
kolon s pouzitim proudu nos-
ného plynu (He).

Produkce, Gi, danych slou-
¢enin je vyjadrena jako funkce
rychlosti perkola¢niho plynu,
(F - [Lh']) a hmotnosti ovoce
(W- [kg]) umisténého v kulovi-
té nadobé

Gi = ci /W [mg.kg'.h"]

K provedeni analyzy byl pouzit
GC systém Agilent Technologies
7890A (Agilent Technologies,
Inc., Santa Clara, CA, USA) vy-
baveny plamenovym ioniza¢nim
detektorem (FID). Systém byl
spojen se softwarovym systé-
mem Agilent G1701EA GC/MS
ChemStation.

Kapilarni kolona z tavené-
ho oxidu kfemic¢itého (30 m x
0,25 mm vnitfni primér) byla
pouzita J&W Scientific pota-
zena 0,25mm vrstvou DB-1.
Jako nosny plyn bylo pouzi-
to helium. Tepelna desorp-
ce sloucenin probihala v GC
injekénim portu, vybaveném
s 0,75mm vnitfnim vnitfnim
primérem sklenéné vlozky,
pfi 250 °C po dobu 5 minut
v rezimu splitless, poté byl
otevien déleny ventil (1:50).
vlakno ztstalo ve vstfikova-
cim portu po celou dobu GC,
aby se zajistila Gplna desorpce
aromatickych sloucenin.

Detektor pracoval pti 250 °C.
Teplota pece byla naprogra-
movéana v rozsahu od 35 °C
(udrzovano po dobu 4 minut)
do 250 °C rychlosti 3 °C/min.
Kone¢na teplota byla udrzovana
po dobu 15 minut.

Hmotnostni spektrome-
tr pracoval v rezimu dopadu
elektronii s energii elektroni
70 eV; teplota zdroje, 230 °C;
kvadrupodlova teplota, 150 °C;
hmotnostni rozsah m/z 50 -
500; rychlost skenovani, 3,62
s na sken; a EM napéti, 1150.
Slouceniny byly identifikovany
na zakladé vyhledavani knihov-
ny hmotnostnich spekter NIST.
Vétsina téchto sloucenin byla
déle potvrzena porovnanim je-
jich hmotnostnich spekter a re-
tencnich ¢asd s témi, které byly
ziskdny pro standardy.

Odhadované koncentrace pro
vSechny slouceniny byly prove-
deny porovnanim plochy piku
vnéjsich slozek GC/MS s plo-
chou zndmého mnozstvi vstfi-
kovaného do sorbentu (Tenax
GC) uzavieného v koncentrad-
ni koloné ve stejném mnozstvi
100 mg. Udaje o plose piku GC

Graf 1

607 _o-Act RA Stanley

5.0 4 =@ Act RA Valjevka

(mg/l)

(@@ ovocnAkstvi

ziskané analyzou HP-GC/MS
byly pouzity jako ptimy odhad
produkéniho obsahu kazdé té-
kavé slouceniny.

VYSLEDKY A DISKUSE

Obsah anaerobnich
metabolitt v plodech
Svestek

Béhem  dozravani  ovoce
na stromé a po sklizni nékteré
zasadni procesy zahrnuji pro-
dukci anaerobnich metabolitd,
acetaldehydu a etanolu. V ob-
dobi sklizné se v duziné hroma-
di neznatelné koncentrace acet-
aldehydu, coz predstavuje 0,31
mg/l pro cv. ,Stanley” a 1,03
mg/1 pro cv. Valjevka' (graf 1).
Tento koncentra¢ni rozdil zi-
stava konstantni po celou dobu
skladovani v normdlni atmo-
stéte (RA). Na grafu 2 se rozlisi
zvySujici se produkce etanolu
v kultivaru Valjevka, vici kul-
tivaru ,Stanley’ v atmosfére
RA. Me¢fitkem pro posouzeni
rozsahu anaerobni konverze
zasobnich substrati je pfi chla-
zeném skladovéni v upravené
atmosféfe koncentrace etha-
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Ucinnost ochrannych opatieni proti strupovitosti

a padli jabloni v riiznych rezimech oSetrovani
Efficacy of protective arrangements against apple scab

and powdery mildew of apple in different production systems

Mgr. Zuzana Hanackova, PhD., Mgr. Adéla Reinbergerova
Vyzkumny a Slechtitelsky Ustav ovocnaisky Holovousy s.r.o.,

508 01 Hofice v Podkrkonosi

Abstrakt

Strupovitost a padli jabloné
jsou onemocnéni, které vyza-
duji velky pocet osetieni fun-
gicidy a jsou velice narocné
na planovani. Tyto choroby
jsou vsak stale vice narocné
na spravny vybér udinnych
latek vzhledem ke sniZova-
ni limitd povolenych rezidui
v ovoci. Uvedena studie srov-
nava ucinnost ochrannych
opatfeni proti strupovitosti
a padli v rezimech osetfovani
pro integrovanou, bezrezidu-
alni a ekologickou produkci.
Testovani bylo provedeno
na citlivé odradé Gala’ a re-
zistentnich odrudach ’Sirius’,
’Admiral’ a ’Orange Crisp.
V jednotlivych rezimech oset-
fovani byla hodnocena rzivost
plodu a splnéni rezidudlnich
limitG. VSechny typy rezi-
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Obr. 1: Strupovitost listil a plod( jabloné odriidy 'Gala’

mi oSetfovani v kombinaci
s vybérem odrudy, sniZovaly
sledované choroby ve vysoké
mife. Bezrezidualni a eko-
logicky rezim produkce mél
u nékterych variant pokusu
vyrazny vliv na rzivost ovo-
ce. Obsah rezidui v plodech
analyzovanych v dobé sklizné
v rezimu integrované produk-
ce nepresahl limit 30 % MLR.
Plody z bezrezidualniho rezi-
mu obsahovaly maximalné 2
rezidua ucinnych latek, témér
ve vSech o$etfovanych varian-
tach vsak byl presazen limit
0,01 mg/kg pro latky kaptan
a dithianon. V ekologickém
rezimu nebyly v plodech za-
znamenany Zadné nepovolené
latky.

Klicova slova: jablon, Podo-
sphaera leucotricha, rezidua,
rzivost, Venturia inaequalis

Abstract

Apple scab and powdery mil-
dew of apple are diseases that
require a large number of
fungicide treatments and are
very difficult for planning. Ho-
wever, these diseases are more
and more demanding for the
precise selection of active sub-
stances due to the lowering of
the limits of permitted residues
in fruit. The presented expe-
riment compares the effecti-
veness of protective measures
against apple scab and powdery
mildew in production systems
for integrated, residue-free
and organic production. The
susceptible variety ’Gala’ and
the resistant varieties ’Sirius)
’Admiral’ and ’Orange Crisp’
were tested. The spraying pro-
grammes were also evaluated
for the presence of fruit russe-
ting and the fulfillment of resi-
dual limits in individual types
of production. All spraying
programmes, in combination
with variety selection, reduced

Obr. 2: Listy poskozené primarni infekci padli jablonového

the observed diseases to a high
degree. The residue-free and
organic mode of production
had a conspicious effect on fru-
it russeting in some treatments
of the experiment. Fruit trea-
ted in the integrated produc-
tion regime did not exceed
the 30% MLR limit at harvest.
Fruits from the residue-free re-
gime contained a maximum of
2 residues of active substances,
however the limit of 0.01 mg/
kg for the substances captan
and dithianone was exceeded
in almost all treatments. In the
organic regime, no unauthori-
zed substances were recorded
in the fruits.

Keywords: apple tree, Podo-
sphaera leucotricha, residues,
russeting, Venturia inaequalis

Uvod

Jabloné, podobné jako rada
dalsich ovocnych dfevin, pod-
léhaji  rtiznym  patogentim
a Skiidctim, které mohou zasad-
né ovlivnit jejich fyziologicky
vyvoj a produkéni schopnost.
Mezi nejcastéj$i patogeny patii
Venturia inaequalis, ptvodce
strupovitosti jabloni (Obr. 1),
a Podosphaera leucotricha, zpt-
sobujici padli (Obr. 2).
Strupovitost predstavuje jed-
no z nejvétsich ekonomickych
rizik v péstitelskych oblastech
jabloni po celém svété. Toto
onemocnéni ma vyznamny vliv
zejména v mirnych pasmech
s chladnym a vlhkym jarnim
pocasim, kde se stava klicovou
vyzvou pro péstitele (Okoro et
al., 2024). Prvni zminka o stru-
povitosti pochdzi z roku 1819,
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nicméné znamky této choroby
lze spatfit uz na malbé "Vece-
fe v Emauzich" od Caravaggia
z roku 1601 (MacHardy et al.,
2001). Choroba zpusobuje
¢erné az hnédé léze na listech
a plodech jabloni, coz vede ne-
jen k poklesu vitality stromd,
ale i k horsi kvalité a vynosu
urody (Okoro et al., 2024). Za-
sazené plody ¢asto zac¢inaji hnit,
coz Cini strupovitost zdvaznym
problémem vyzadujicim pra-
videlnou a intenzivni ochranu
(Bhagta et al., 2024).

Dal$im, bézné se vyskytu-
jicim onemocnénim jabloni
po celém svété je padli, jehoz
puvodcem je nejcastéji Podo-
sphaera leucotricha. Prvni do-
kumentované zminky o tomto
onemocnéni pochazeji z roku
1888, kdy Ellis a Everhart ve své
studii zaméfené na houby nale-
zené ve Spojenych statech ame-
rickych, klasifikovali tento pa-
togen pod nazvem Sphaerotheca
leucotricha Ellis & Everhart.
Na zékladé morfologickych
znaktl byla houba kritce poté
prefazena do rodu Podosphae-
ra (Ellis et al., 1981). Prvni pti-
znaky padli se objevuji na jate,
zpravidla na spodni strané lista
na koncich vétvi. Napadané lis-
ty se zuzuji, zvrasnuji a lamou.
Nemoc se velmi rychle S$ifi
na mladé vétvicky, které zakr-
nuji a prestavaji rast. Charakte-
ristickym rysem vyskytu padli
jsou bélavé az Sedavé plstnaté
skvrny na pupenech, kvétech,
plodech, listech ¢i vyhonech
(Ellis, 2008).

Metody ochrany
aproblémrezistence

Ochrana proti  strupovitosti
a padli je zalozena na castych
aplikacich fungicidt v pribéhu
vegeta¢ni sezony. V poslednich
letech v8ak dochazi k poklesu
biologické ucinnosti nékterych
fungicidt, coz je zptsobeno
vznikem rezistentnich popu-
laci patogenu. Tento fenomén
je Casto dusledkem nespravné-
ho a nadmérného pouzivani
fungicida, $patné provedenych
aplikaci a nedodrzovani dopo-
ruc¢enych davek (Kloutvorova
et al, 2018). Problém je dile
umocnén rostoucimi obavami
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Tab. 1: Struény prehled pokusnych variant a metod hodnoceni

Rezimy
osetrovani

Testované odridy ‘Gala’, ‘Sirius’, ‘Admiral’, ‘Orange Crisp’

Rozmisténi
Aplikace
Termin sklizné
Metodika
hodnoceni

Hodnoceni listl

V blocich - 10 stromil/4 opakovani

dle metodiky EPPO PP1/5 (3) a PP1/069(3)

Padli: primarni a sekundarni infekce

Hodnoceni plodi

1 = list zdravy bez napadenf strupovitosti
2 = list napadeny strupovitosti (bez ohledu na pocet a velikost skvrn)
1 = list zdravy bez padli

Stupnice
hodnoceni listl

2 = slabé napadeni padlim
3 = stfedni napadeni padlim

4 = velmi silné napadeni padlim

(@ ovocnARstvi

integrovana produkce - s cilem dosazeni rezidui do 30 % MLR
bezrezidualni produkce - s cilem nepfesdhnout hodnotu rezidui nad 0,01 mg/kg
ekologicka produkce - aplikace pouze pfipravki povolenych do ekologického zemédélstvi

Motorovy rosi¢ Amas NP400S, objem postiikové kapaliny 400 |/ha
'Gala’- 8.9.23; ‘Admiral‘a ‘Orange Crisp*- 27.9.23; ‘Sirius‘ - 2.10.23

Strupovitost: primarni a sekundarni infekce, infekce v ervenci

Infekce strupovitosti v éervenci a pi sklizni, rzivost pfi sklizni

Hodnoceno 200 listd z opakovani pro strupovitost a 75 listt z opakovani pro sekundarni

infekce padli.

0 = plod bez napadeni strupovitosti
1 = 1-3 skvrny strupovitosti na plodu

Stupnice
hodnoceni plodi

2= > 3 skvrny strupovitosti na plodu
+ % rzivych plodi

Hodnoceno100 plodi z opakovani.

o dopady castého vyuzivani
fungicidl na Zivotni prostiedi
a lidské zdravi, zejména v sou-
vislosti s rezidui pesticidi.
Podle Nafizeni vlady 80/2023
o stanoveni podminek k prova-
déni agroenvironmentalné-kli-
matickych opatfeni je stanoven
limit rezidui v potravinach. Pro
bezrezidudlni produkci nesmi
tento limit pfekrocit hodnotu
0,01 mg/kg pro kazdou t¢innou
latku, jeji metabolity a reakéni
a rozkladné produkty. V in-
tegrované produkci jadrovin
je stanoven akéni prah maxi-
malniho limitu rezidui na 30 %
MLR (maximalni limit rezidui).
Pro minimalizovani problému
rezistence patogent a soucasné
zajisténi dodrzeni legislativ-
nich limitd rezidui pesticidi je
nezbytné pfijmout komplexni
ptistup k ochrané rostlin. Ten-
to pristup zahrnuje predev$im
stfidani raznych fungicidnich
ucinnych latek s odliSnymi me-
chanismy ucinku, dodrZzovani
doporucenych davek a sprav-
né nacasovani aplikace podle
aktualniho vyskytu patogent
a meteorologickych podminek.
Vzhledem k odli$nym podmin-
kam rtiznych systému produkce

bylo nas$im cilem navrhnout
mozné sledy fungicidnich oSet-
feni proti strupovitosti a padli,
porovnat jejich uc¢innost a vy-
hodnotit tyto systémy z hledis-
ka splnéni norem pro obsahy
rezidui a¢innych latek.

Pokusné varianty

V réamci tfiletého projektu za-
méfeného na inovativni postu-
py v managementu jablonovych
sadd bylo hodnoceno nékolik
rezimi péstovani s cilem zvysit
konkurenceschopnost tuzem-
ské produkce (Tab. 1). Studie
se zaméfila na vynos, kvalitu
jablek a ucinnost ochrannych
opatfeni proti  strupovitos-
ti, kterd je klicovym faktorem
v ochrannych programech.
Hodnoceni strupovitosti bylo
provedeno jak na listech, tak
na plodech. Kromé strupovi-
tosti bylo provedeno hodnoceni
padli (primarni infekce - na vy-
honech; sekundarni infekce -
na listech podle EPPO metodi-
ky). Pti sklizni byl vyhodnocen
také vyskyt rzivosti na plodech,
ty byly nasledné analyzovany
na pritomnost rezidui pesticida
pomoci multirezidualni metody

kapalinové a plynové chroma-
tografie ve spojeni s hmotnost-
ni spektrometrii (LC-MS/MS,
GC-MS/MS) v laboratofi che-
mickych analyz VSUO, s.ro.
Holovousy.

Vybrané odrtlidy ajejich
viastnosti

1)’Gala’ je citlivd ke strupo-
vitosti a tolerantni k padli.
V tomto pokusu byla pésto-
vana mimo sité a bez zavlahy.

2)’Sirius’ md monogenni re-
zistenci ke strupovitosti diky
pritomnosti VF genu a je sla-
bé nachylny k padli. V ramci
pokusu byl péstovan pod sité-
mi a s kapkovou zévlahou.

3) ’Admiral’ se vyznacuje po-
lygenni rezistenci ke stru-
povitosti, v¢etné genu VE Je
tolerantni k padli, ale nachyl-
ny k pihovitosti. V tomto po-
kusu byl péstovan pod sitémi
a s kapkovou zavlahou.

4)’Orange Crisp’ ma mono-
genni rezistenci ke strupo-
vitosti diky VF genu. Tato
odrida je tolerantni k padli.
V pokusu byl péstovan pod
sitémi s vyuzitim kapkové za-
vlahy.
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Kazdoroc¢ni festival starych odrid
ovoce se po péti letech opét vratil

do Belgie, do Alden-Biesen. Vystava
se odehrava v prostorach typicky
cihlového, stredovékého hradu,
ktery je obklopen krasnymi vodnimi
prikopy, ale také historickymi sady.
Rostou v nich nejen jabloné a hrusné,
ale rovnéz tresné, které se v tomto
roc¢nim obdobi ozdobily bronzové
zbarvenymi listy. Posledni Fijnovy
vikend se to tu hemzilo navstévniky,
ktefi si prisli prohlédnout stovky odriid
z deseti evropskych zemi. SvUj vybér
privezl i Cesky svaz ochrancut pfirody.

Ing. Katefina Strossova_
0ziveni starych odr(id, CSOP

Syroby - tradi¢ni zplsob
zpracovani hrusek v Belgii

Belgie je znamou kolébkou celé
fady odrad hru$ni. Za povsim-
nuti vsak stoji také tradi¢ni

Na fijnovém Europomu nechybgla ¢eska expozice
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zpisob jejich zpracovani. Hned
u vstupu do pravého ktidla hra-
du bylo totiz mozné se sezna-
mit se syroby a také je ochutnat.
A neni to bézny tekuty ovocny
sirup, jak je zndme my. Co jiny
kraj, to jiny mrav. Na rozdil
od nasich koncin, kde bylo jed-
nim z tradi¢nich zptisobt ucho-
vani trody suseni plodt na kii-
Zaly ¢i na pracharandu, v Belgii
prevladl jiny zptisob konzervace.

A jak uvarit Syrob? Plody
hru$ni se rozvarily a poté z nich
byla vylisovéna $tava. Ta se dale
dlouze vatila na mirném ohni
a postupné se varem zahusto-
vala az se z ni odpatila vétSina
tekutiny, a to do podoby husté
medovité az tuhé konzisten-
ce. Vznikl tedy syrob, ktery
u nas byl zndmy predevs$im
diky obdobnému zpracovani
cukrové fepy, ze které se va-
fil. Ve vlamstiné je to stroop,
ve francouzstiné sirop. Na 1kg
syrobu se spotiebuje az 8 kg Cer-
stvého ovoce. Délka pomalého

/§ .

varu spojeného s odparovanim
se pohybuje kolem 10 hodin.

Ve vychodni ¢asti Belgie se
proslavil predev$im Sirop de
Liege/Luikse stroop. Da se pou-
zit do caje ¢i k oslazeni napoju,
ale maze se predevsim na pedi-
vo, obdobné jako med. Nejcas-
téji se setkate s vyuzitim na wafle
¢i palacdinky, ale lze pouzit jako
ptilohu k mastim ¢i do omacek.
Syrob zde délaji i z dal$ich druhi
ovoce, z jablek, ale také z tfesni.
Je to skute¢nd delikatesa.

Na naSem dzemi jsou zndma
spiSe povidla, nejcastéji $vestko-
va, i kdyz se daji uvafit i z dal-
$ich druhd ovoce. U nas viak
pfi  zpracovani nedochazelo
po pocate¢nim rozvareni k vyli-
sovani $tavy, ale celé rozvarené
plody ztstavaly nedilnou sou-
¢asti hotovych povidel.

Coje toPerkel?

Ackoliv je vystava podzimni,
méli jsme moznost se sezna-
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Na 60 odrid jadrovin z CR predstavil Cesky svaz ochranc prirody

mit alespont prostfednictvim
fotodokumentace s vyhlasenou
starou odrtidou roku, kterd za-
plodila uz v 1été. V Belgii pro
leto$ni rok vybrali broskvon
Perkel. Historické zminky o ni
sahaji do roku 1750. Byla roz-
$ifena na tzemi Belgie a Ni-
zozemi. Tato pro nds nezndma
odrtida prakticky bilé broskve
se svétlou duzninou se rovnéz
hojné vyuzivala na zpracovani,
zejména do podoby chutnych
dzemt.

Hruska ¢ijablko

Kazda z vystavujicich zemi se
méla ¢im pochlubit.

Mezi tisici plody
mnohé kolem-
jdouci zau-
jaly v ex-
pozici

némeckého sdruzeni pomolo-
gt Pomologen verein zvlastni
odruda jablek. Zpovzdali budi-
la totiz otazku, zda se skute¢né
jedna o jablka. Tvarové se bli-
zily vice k hruskdm. Slo v3ak
o starou odrtidu jabloné Hrus-
kové jablko (ve francouzstiné
Pomme-Poire, v ném¢iné Birn-
formiger Apfel), které poprvé
zminoval Otto von Miinchhau-
sen v roce 1768. Pozdgéji, v roce
1801 je popsala spole¢nost
AFA Diel.

Ackoliv tato odriida mensich
jablek nikdy neplnila roli hos-
podarsky vyznamné odrudy,
ma kromé specifického tvaru
i dalsi uzite¢né vlastnosti. Radi
se k pozdé kvetoucim odriidam
a je dobrym opylovacem. Netr-
pi na choroby a $kudce a sna-
$i i sussi stanovisté. Hodi se
do vyssich poloh a drsnéjsich
podminek. Sklizi se ve druhé
poloviné fijna. Jablka se daji
uskladnit do bfezna az dubna.
Plody dobre drii na stromech.
Maji hladkou, lesklou a mirné
mastnou slupku. Zakladni bar-
va je zluta, téméf celd pokryta
cervenym mramorovanim.
Duznina je Zlutavé bild, a tuha.
Jde o stfedné $tavnaté jablko,
sladkokyselé chuti s vysokym
obsahem cukru. Hodi se dob-
fe na mostovani i na palenky,
ale jsou z néj i chutné kiizaly.
I kdyz se na této vystavé nesou-
tézi o nejhez¢i plod, Hruskové
jablko samo o sobé vynikalo
mezi ostatnimi a upoutavalo
zaslouzenou pozornost.

Ceské ovoce
v evropském kontextu

Kromé Némecka zde byly za-
stoupeny napadité ovocné
expozice z Belgie, Nizozemi,
Lucemburska, Francie, Ra-
kouska, Svycarska, Velké Bri-
tanie a z Madarska. A na 60
odrid jadrovin z CR predstavil
Cesky svaz ochranct ptirody.
Vzhledem k tomu, Ze letosni
téma Europomu bylo vénova-
no specialné i ofechtim a jed-
lym kastantim, tak jsme kromé
vybranych liskovych ofechd
vystavovali ¢eské odridy vlas-
skych ofecht: Apollo, Bohu-
mil, Jupiter, Mars, Saturn,
¢i cervenoplodé Louny,
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Hruskové jablko (Birnformiger Apfel)

Sychrov a novéjsi Kardinal.
Déle se v expozici velikost-
né vyjimal Vankiv kfapad,
o ktery byl takovy zdjem, Ze
ho nékdo v nestfezené chvilce
na misté zkonzumoval. Pred-
stavili jsme také nasavrcké jed-
1é kastany a pfirodni pamatku
Kastanka, historicky hektarovy
sad kastant setych, zaloZeny
roku 1776.

Ceska ¢ast expozice ukdzala ze-
jména pavodni ceské odrii-
dy ze zédchrannych sortimentt
(z jablek napiiklad Anyzové
Ceské, Chodské, Jadernicku
moravskou, Malinové holo-
vouské, Misenské, Panenské
éeské, Puncové, Studnic¢né,
Sudetskou renetu, z hrusek
Koporecku ¢i Kfesetickou).
Ceska stara odrtida roku - hru-
$ent Solanka je letni maslovka,
a tak ji méli navstévnici moz-
nost ochutnat v podobé vyni-
kajicich kfizal.

Dalsi cast tvorily odrudy, kte-
ré od nas nepochazeji, ale za-
bydlely se natolik, Ze se staly
soucasti nasi krajiny i zahrad:
naptiklad Albrechtovo,
Bernské ruzové, Boikovo,
Kalvil cerveny podzimni,
Matcéino, Ontario, Smific-
ké, Strymka, Wealthy.

Limburské

Samostatnou kapitolu na této
vystavé tvorfilo nizozemské
jablko - konkrétné jablko od-
ridy Limburské. Stalo se nej-
vyhledavanéj$im  exponatem
Ceské lasti expozice. Pivodné
jsme vahali, zda ho viibec s se-
bou pfibalit, pfeci jen provincie
Limburk je od vystavnich pro-
stor ,,co by kamenem dohodil®
a jablka této odrudy bude mit

kazdy ve své zahradé. Nicméné
se ukazalo, Ze opak je pravdou.
Jednd se o historickou odrudu,
kterou v Nizozemi jiz zavél ¢as
a neni nikde k nalezeni. A tak
se u nas stala stfedem pozor-
nosti. Rada pomologi se ptisla
potésit pohledem na ,,své* his-
torické dédictvi.

Odruda spatrila svétlo své-
ta ve Fauguemontu v regionu
Limburk, kde ji jako semendc
vypéstoval pomolog Alfred
Loisel. Dale se od poloviny
ik ndm. Nejvice byla péstovana
v Pojizefi. Pro kvalitni sklizen
potfebuje urodné a vlhké ptdy.
Sucho nesndsi, plody jsou ne-
kvalitni a velmi zdrobnélé. Je
nachylnéjsi ke strupovitosti.

Stromy jsou vyssiho vzristu,
maji vysoce kulovity habitus.
Vykvétaji brzy a bohaté kvetou.
Jablka jsou stfedné velka, vel-
mi $tavnatd, chutové vyborna,
sladkokyselé chuti s renetovité
kotenitou prichuti. Slupka je
jemnd a leskla, zbarvena do ci-
trénové zluté barvy. Je pokryta
drobnymi rzivymi tec¢kami.
Nékteré oslunéné plody maji
jemné nacervenalé licko. Skli-
zi se v polovin¢ fijna. Do kon-
zumni zralosti dospiva od lis-
topadu. Plody pak pfijemné
voni. Vydrzi do bfezna. Jde
o cenéné stolni ovoce.

Destnikovy setiasac¢
ovoce

Radu lidi mtze od péstovani
ovocnych vysokokmenti odra-
zovat mensi dosazitelnost ovo-
ce vysoko v korunach stromu.
I na to existuje feSeni. V rdmci
Europomu byl nazorné predve-
den sklizeci pomocnik — Dest-
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Kalvil Gerveny podzimni

Limburské
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Nehilovsky most letos ziskal oceneni

Regionalni potravina Plzeiiského kraje

Ministerstvo zemédélstvi prostrednictvim Statnino zemédélského
a investi¢niho fondu udéluje znacku Regionalni potravina od roku
2010 nejkvalitnéjsim zemédélskym nebo potravinarskym
vyrobklm, které zvitézi ve 13 krajskych soutézich. Jednim

z ocenénych vyrobkU v kategorii Napoje je Nebilovsky most.

Pfipravil: Zdenék Kulhanek
Foto: archiv firmy

Projekt m4 za cil podpofit do-
maci producenty lokélnich po-
travin a motivovat zakazniky
k jejich vyhledavani na pultech
obchodd, na farmarskych trzich
¢i pfimo u vyrobct.

Ocenéné Regionalni potra-
viny splnuji ty nejprisnéjsi ev-
ropské i narodni pozadavky
na kvalitu potravin. Domaéci
producenti jsou oproti do-
vozcim vice vystaveni tlaku
na kvalitu jak ze strany spotfe-
bitelti, ktefi jsou s nimi v bliz-
$im kontaktu, tak kontrolnich
inspekci.

Vyrobky ocenéné znackou
Regionalni potravina proka-
zuji jedine¢nost v porovnani
s béznou produkci dostupnou
na trhu. Af uz se jednd o tradi¢-
ni recepturu typickou pro dany
kraj, originalni vyrobni postup
nebo vyuziti specifické regio-
nalni suroviny.
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Nebilovsky most

K jeho vyrobé s prichuti
jablko-hruska je pouzi-
to ovoce z nebilovskych
sadd. Zdkladem népo-
je jsou jablka doplnéna
o sladké odrutdy hrusek (Lu-
casova, Klappova), aby chut mos-
tubyla jemnd a vyvazena. Most je
oSetf'en pouze Setrnou pasterizaci
v pritokovém pastéru pii teploté
80 °C. Specidlni systém baleni
bag-in-box s vycepnim ventilem
zarucuje trvanlivost a jedinec-
nost tohoto mostu.

Nebilovské sady

Péstovani jadrového i peckového
ovoce v obci Nebilovy navazuje
na sadafstvi zahradnik( tehdej-
$ich panskych sadt. Sadafstvi
v obci Nebilovy a okoli dosahlo
nejvétsiho rozvoje koncem 19.
stoleti. V 70. az 90. letech minu-
1ého stoleti vznikly dalsi rozsahlé
plochy sadti. Od roku 1999 nava-
zala na tuto tradici zemédélska
spole¢nost Lukrena a.s.

Jomitnl
S o

Nejen o vitézném mostu, ale
také o letosni ovocnaiské se-
zoné ndas informovala vedou-
ci nebilovskych sadi Lukrena
Jana Zikmundova.

P Predstavte v kratkosti
soucasnost firmy a co se u ni
letos zménilo?

Nynéjsi vyméra nebilovskych
sadtl je 41,5 ha. Podle druhu
ovoce jsou na 22 ha jablong,
na 10 ha slivoné, 5 ha zaujima-
ji hrusné, na trech hektarech
jsou tfe$né. Z drobného ovoce
mame hektar kanadskych borti-
vek a pul hektaru jahod. Pokud
jde o novinky, chceme podporit
biodiverzitu a vysazeni kvétna-

Letos ocenény Nebilovsky most

tych pasti pro opylovace v na-
$ich sadech. Do nové vysadby
zavedeme usporné zavlahové
systémy, které Setfi vodu, a kte-
ré jiz v sadu vyuzivame.

»Co mimo mosti z ovoce
jesté vyrabite?

Moz7na je$té nékteti neochut-
nali na§ cider. Ndpoj obsahuje
4,5% alkoholu, je polosladky,
nebot tato chut je nejvice ob-
libena u naSich spottebitelt.
Cider je vyroben z ¢isté naseho
ovoce ze sadil. Ve spolupracuji-
cim lihovaru pélime nase ovoce
na destilaty — hruskovici, slivo-
vici a tfe$novici. Vyroba desti-
ldtu z ovoce je tradi¢ni proces,
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ktery proménuje kvalitni ovoce
v uslechtily alkoholicky napoj.
U rychlého zpracovani ovoce
ptimo ze sadu je zachovano
jeho charakteristické aroma.

»Jak se letosni casné mra-
zivé jaro podepsalo do pro-
dukce ovoce?

V prvni fadé doslo k enormni-
mu sniZeni vynosu. Jarni mrazy
zasahly ovocné stromy (jabloné,
hrusné, tfe$né a $vestky) béhem
kveteni, coz je nejcitlivéjsi faze
jejich vyvoje. Poskozeni kvéti
vedlo k niz§imu pocltu nasaze-
nych plodi. Poskozené kvéty,
které mraz prezily (minimalné
jabloni a hrusné), ¢asto nasadi-
ly plody s defekty. U nékterych
strom se vyvinuly mensi plody,
protoze rostliny presmérovaly
energii na regeneraci. Nejvice
mrazy postihly tfesné a $vest-
ky a to ze 100 procent, jablka
a hrusky z 90 procent, kanadské

1

| v podzimnim ¢ase je o vyrobky z ovoce zajem

bortvky a jahody mraz nastésti
nepostihl.

> Kolikrat se, véetné letoska,
do soutéze Regionalni po-
travina roku firma prihlasila
a s jakymi vyrobky?

Do soutéze se hlasime kazdy
rok s nadimi produkty — mosty,
suSenymi hruskami, suseny-
mi jablky, suSenymi tfeSnémi,
s na$i jable¢nou limonadou
a s jable¢nym a hruskovym ci-
drem.

P Pro¢ jste se letos rozhodli
pro soutézni most z jablek
a hrusek, jaké odrudy jste
zvolili a jaké maji zastoupeni
vV mostu?

V leto$nim roce nas postihly
velké mrazy, tedy jsme se roz-
hodli z toho naseho mala, co
jsme sklidili, vyrobit mosty.
Most jablko s hruskou patfi

hned po jablecném mostu ke
dvéma nejoblibenéj$im z nasi
produkee.

Jablka a hrusky, které jsme
v leto$nim roce sklidili, nebyly
tak esteticky krasné, abychom
je dali do prodeje, tedy vyuziti
na most se pfimo nabizelo. Jsme
radi, Ze pravé tento most dostal
ocenéni, velmi si toho vazime
stejné tak jsme vdécni za prizen
v8ech, ktefi k ndm do sadti jezdi
nakupovat nase produkty.

P Planujete ucast v této sou-
téziiv pristim roce?

Urcité se do této soutéze opét
prihlasime. Ocenéni pro nas
znamena, Ze na$e vyrobky musi
splnovat prisna kritéria, jako je
vysoky podil mistnich surovin,
tradi¢ni postupy vyroby a kvali-
ta samotného produktu.

Lukrena®

Sortiment dopliiuji i pecené Caje

Podzimni pohled
+a nebilovské sady
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na Zahradnicke fakulteé

Zahradnicka fakulta jako pevna soucast Men-
delovy univerzity v Brné, se sidlem v Lednici
na Moravé, pokracuje v cesté za celkovym
zvySenim kvality vzdélavaci a tvarcéi ¢innosti.
Fakulta je predevsim vzdélavaci instituci, kte-
ra pripravuje absolventy schopné podilet se
na rozvoji zahradnickych obor( a krajinarské
architektury v narodnim i evropském méritku

Prof. Ing. Patrik Burg, Ph.D.

V souvislosti s tsilim o rozvoj
urovné vzdélanosti v zahrad-
nickych oborech nabizi Zahrad-
nicka fakulta nové, od letosniho
roku 2024, dva studijni progra-
my s nazvy Cirkuldrni horti-
-produkce a Skolkaftstvi.
Studijni program Cirkuldr-
ni horti-produkee je zajistovan
v prezen¢ni formé, pro bakalai-
sky (doba studia 3 roky) i ma-
gistersky stupenn studia (doba
studia 2 roky). Cilem tohoto aka-
demicky zaméfeného studijniho
programu je piipravit absolventa
s odpovidajicimi teoretickymi
znalostmi a nezbytnymi praktic-
kymi dovednostmi, potfebnymi
pro vykon povolani. Posluchaci
dosdhnou odpovidajici stupen
odbornych védomosti a do-
vednosti v oblastech produkce

uzitkovych plodin, udrzitelného
hospodafeni a cirkularni ekono-
miky. V ramci studia se seznd-
mi s funkcemi agroekosystému,
problematikou ochrany Zivotni-
ho prostiedi, recyklace a vyuziti
biomasy, preciznich metod za-
hradnické produkce, méstské-
ho zemédélstvi, managementu
krajiny, kvality potravin a jejich
$etrného zpracovani, nebo do-
tacnich titult v zemédélském
hospodareni. Obsah studia vy-
chézi z aplikace soudobych po-
znatkil a metod tvardi ¢innosti,
se zaméfenim na alternativni
zahradnickou produkci a po-
trebu zaji$téni vysoké kvality
zemédélské produkce a odpovi-
dajici prosperity v podminkéch
trvale udrzitelného rozvoje.
Vyznamnym aspektem je trvalé
uvédoméni socidlniho rozméru
véech aktivit v oboru rostlinné
produkce s akcentem na ven-
kovsky prostor.

Kampus Zahradnické fakulty v Lednici

Uspésni absolventi se uplatni
napf. jako odborni pracovnici
v oblasti udrZitelného hospo-
dafstvi, konzultanti pro obnovi-
telné zdroje energie v agrarnim
sektoru, technici pro fizeni po-
sklizniovych technologii ¢i jako
samostatné podnikajici subjek-
ty v zemédélském a ekologic-
kém sektoru. Nabizi se rovnéz
$irokd moznost uplatnéni ve vé-
decko-vyzkumné ¢innosti, pre-
devsim v oblasti zahradnického
a environmentdlniho vyzkumu,
nebo ve statni spraveé.

Studijni program Skolka¥-
stvi je zajistovan v prezen¢ni
formé, pro bakalaisky (doba
studia 3 roky). Cilem tohoto
profesné zaméteného studijniho
programu je pripravit absolven-
ta s odpovidajicimi profesnimi
znalostmi a nezbytnymi prak-
tickymi dovednostmi, akcentu-
jicich jednotlivé technologické
odlisnosti riiznych $kolkatskych
zaméfeni (zahradnické, les-
nické), pottebnych pro vykon
povoléani. Poslucha¢i dosahnou
odpovidajici stupenn odbornych
védomosti a dovednosti v ob-
lastech  $kolkaiské produkce
okrasnych, ovocnych a lesnich
drevin (vletné trvalek). Diraz
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je kladen i na souvisejici zna-
losti, napf. z oblasti fyziologie,
ochrany, vyzivy, ale i trvale udr-
zitelného vyuziti rostlin a jejich
funkei v krajiné i intravilanech
sidel. Studijni program rozviji
souvisejici odborné znalosti,
pottebné pro tspésné rozvijeni
této profese (znalosti potfebné
pro zaloZeni a fizeni $kolkaf-
ského podniku), které ptipravi
absolventa k uspéSnému pod-
nikdni a uplatnéni novych po-
znatkl v komer¢nim sektoru.
Obsah studia vychazi z aplikace
soudobych poznatki a spolu-
prace s odbornou praxi, kte-
ra tento studijni program vita
a podporuje jako pro praxi po-
tfebny. Zaroven koresponduje
s celospolec¢enskou potiebou
zajisténi vysoké kvality zahrad-
nické produkce a odpovidajici
prosperity v podminkéch trvale
udrzitelného rozvoje.

Uspésni absolventi naleznou
uplatnéni v podnicich zabyva-
jicich se $kolkafskou produkci,
v zahradnickych firmach, nebo
v obchodnich a marketingo-
vych organizacich, zabyvajicich
se zahradnickou ¢innosti. Nabi-
zi se rovnéz moznost uplatnéni
v kontrolnich institucich statni
spravy (UKZUZ), profesné za-
méfenych organizacich, v ob-
lasti odborného poradenstvi
a dalsich specializovanych slu-
zeb, nebo ve stfednim odbor-
ném $kolstvi.

Zajemci o studium naleznou
veskeré podrobné informace
o nabizenych studijnich progra-
mech vcetné elektronické pri-
hlasky na webovych strankach
Zahradnické fakulty: zf.mende-
lu.cz/uchazec.

S ptipadnymi dotazy formou
emailu se mohou obratit také
na studijni oddéleni: renata.
svobodova@mendelu.cz nebo
ivana.josefikova@mendelu.cz.

Kontakt: MENDELU v Brné¢,

Zahradnicka fakulta, Studijni

oddéleni, Valticka 337, 691 44
Lednice, CZ
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