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Cesky svaz pivovari a sladoven a jeho bel-
gicky protéjSek Belgian Brewers pokracuji
v prohlubovani spoluprace. Vysledkem byl

i spolecny dvoudenni (14.-15. listopadu)
summit obou svazi a vybranych pivovari

z Belgie a Ceska, ktery se konal v Praze.
Zastupci obou svazii a fady ceskych i belgic-
kych pivovartii si v ramci setkani vyménova-
li zkuSenosti a poznatky a i nadale sbliZova-
li vztahy obou pivnich kultur i stata.

Resila se napiiklad ochrana
a rozvoj tradi¢nich pivnich
kultur nebo jejich zarazeni
na seznam svétového dédictvi
UNESCO, kam belgicka pivni
kultura uz od roku 2016 patii.
Pate¢ni program pak vyvrcho-
lil akei v rezidenci belgického
velvyslance, kde probéhla pa-
nelova diskuze pravé na téma
vyznamu pivni kultury a role
UNESCO v jeji ochrané. Zaveé-
rem akce byl prezident Ceské

republiky Petr Pavel, jako vi-
bec prvni zahranic¢ni statnik
v historii, uveden do bratrstvi
belgického Radu pivovarnic-
kého padla.

Slova c¢eského prezidenta

,Pivni kultura je rozhodné
vice nez jen piti piva. Je hlu-
boce zakorenéno v historii
obou zemi. Uvarit dobré pivo
vyzaduje silnou tymovou

Cerstvy nositel Radu pivovarnického padla cesky prezident Petr Pavel s feditelem
Ceského svazu pivovari a sladoven Tomasem Slunecko si piatelstvi obou pivnich

velmoci patficné uZivali

Foto Adam Kadefdvek

Pivni summit eskych a belgickych pivovarniki se konal v prostordch belgické ambasady v Praze a pitomen byl i prezident CR Petr Pavel.

praci a vyzaduje to cas i pili.
Nad sklenici piva ale vzniklo
mnoho vyjime¢nych napadd,
vcetné vyznamnych soucasti
kultury - nasi nejvyznam-
néjsi spisovatelé, zminme
napiiklad Bohumila Hrabala,

BELGIAN
BREWERS

Odborniky
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podpora

ze specialnich
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znamého pro jeho poetickou
literaturu, ktera by zrejmé
nevznikla bez tolika casu
straveného nad sklenici dob-
rého piva. Jsem velmi vdécny,
Ze jsem se stal soucasti bra-
trstva Pivovarského padla.

CESKY SVAZ
PIVOVARL
A SLADOVEN

lidského zdravi ¥

V Belgii jsem stravil témér
10 let. Rozhodné jsem nece-
kal, Ze ma prace a navstévy
rdznych pivovard a Kklaste-
ri bude ocenéna clenstvim
v tomto radu. Musim také
ocenit Belgii a belgickou kul-
turu s tim, kolik unikatnich
a odliSnych piv produkuje
a exportuje do celého svéta.
Jeden francouzsky prezi-
dent tekl, Ze je velmi obtizné
vladnout zemi s tolika druhy

Y eg-‘ondl ni potr,,,,l}iq

Foto Adam Kaderavek

syra, mozna je to v Belgii jes-
té obtiznéjsi s tolika druhy
piva. Jsem rad, Zze jsme do-
stali moznost ucastnit se této
dvoudenni navstévy v ramci
které pivovarnici budovali
nové vztahy a pratelstvi,” rekl
po své ,korunovaci“ do bra-
trstvi belgického Radu pivo-
varnického padla cesky pre-
zident Petr Pavel.

Eugenie Linkova
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Ceské pole navazalo ve velkém partnerstvi s gastronomii

PROSINEC 6/2024 | Potravinaisky obzor

V Agrarnim a Potravinarském obzoru doslova branime nase ces-
ké zemédélstvi a formou ¢lankt ukazujeme, jak neni dobré spo-
léhat jen na dovozy agrarnich komodit. Taky uvadime priklady
téch, co ve své siti jak prodejni v obchodech, tak gastronomické
uprednostiiuji nase ceské potraviny. Pravidelné se v jednotlivych
¢islech proto vénujeme i iniciativé Ceské pole, vedené spole¢nosti
makro CR. Tato aktivita dosahla dal$iho milniku. K projektu, kte-
ry si klade za cil podporovat ¢eské zemédélstvi a tradicni plodiny,
se pripojila spolecnost Zatisi Group, vyznamny hrac na poli gas-
tronomie. Tento krok piredstavuje prillomovou spolupraci mezi
tradi¢nimi zemédélskymi produkty a sektorem HoReCa (Hotely,

Restaurace, Catering).

»Spojeni se Zatisi Group je pro
nas zasadnim krokem v napl-
novani nasi mise. Jejich zava-
zek ke kvalité a udrZitelnosti
je v souladu s nasimi hodno-
tami. Vérime, Ze tento priklad
inspiruje dal$i restaurace,
aby podporili ceské farma-
fe a mistni produkty“ uvedl
Jitf Nehasil, generalni reditel
makro CR.

Produkty Ceského pole
zafadi kuchafi do svych
receptii

Zatisi Group, znama svy-
mi prestiznimi restaurace-
mi Mlynec, V Zatisi a Zatis{

catering, prinadsi iniciativé

nejen zkuSenosti, ale i nové
moznosti spoluprace. Profe-
siondlni kuchati této spolec-
nosti budou testovat a po-
uzivat produkty Ceské pole
ve svych receptech a aktivné
navrhovat dalsi plodiny, kte-
ré na trhu chybi.

Jniciativa Ceské pole je
pro nas prilezitosti podpo-
it cestu lokalnich surovin
od Ceskych farmari az na ta-
lite nasich hostd. Sdilime jeji
hodnoty udrzitelnosti a pod-
pory c¢eské gastronomie, kte-
ré jsou i zakladem nasi vize
demokratizace jidla. Surovi-
ny budeme nejprve testovat
napri¢ nasimi divizemi a té-
Sime se, Ze je poté zatadime

V gastronomii se klade duraz ina spravne servirovani jak pokrmd tak ndpoji

do béZného provozu. Nasim
cilem je nabidnout hostim
pokrmy z kvalitnich lokal-
nich surovin,” tikd Sanjiv
Suri, zakladatel a prezident
Zatisi Group.

Do projektu mifi i Skolni
a firemni stravovani

Zatisi Group navic planu-
je zapojeni divize Fresh &
Tasty, ktera zajistuje Skol-
ni a firemni stravovani, coz
dale rozsiti vyuziti lokalnich
produkti a posili jejich do-
stupnost. Fresh & Tasty je
divize Skolniho a firemniho
stravovani, ktery provozu-
je spolecnost Zatisi Group.
Zamétuje se na poskyto-
vani kvalitniho, cerstvého
a zdravého jidla s dlirazem
na lokalni a sezénni surovi-
ny. Tento pristup je v soula-
du s principy udrzitelnosti
a moderniho stravovani, kdy
se klade diraz nejen na chut
a vyzivovou hodnotu, ale
i na Setrnost vici zivotnimu
prostredi.

Diky zapojenf do iniciativy
Ceské pole mohou produkty
tohoto konceptu ziskat jesté
vétsi podil na Ceském trhu,
¢imz podpoii nejen lokalni
ekonomiku, ale také zvysi
povédomi o kvalitnich ces-
kych surovinach.

Stfedni Skola ve Zliné se zaméfenim na gastronomii slavi tspéchy.

Inspirace pro ostatni

Timto krokem chce Ceské
pole oslovit dalSi gastrono-
mické subjekty po celé Ceské
republice. Ambici je, aby se
v kazdém kraji zapojila mini-
malné jedna restaurace, ktera
bude varit vyhradné z ces-
kych surovin. Iniciativa Ceské
pole, za nizZ makro CR ziskalo
prestizni ocenéni Inovace
roku 2023, propojuje farma-
fe, odborné instituce a gast-
ronomii. Jejim cilem je zajistit
pevné misto pro ceské plodi-
ny a vyrobky nejen na doma-
cich stolech, ale i v prednich
Ceskych restauracich.

Uspéchy iniciativy Ceské
pole v islech

Ceské pole je iniciativa spo-
le¢nosti makro CR, ktera
vznikla v roce 2022 s cilem
podporovat a rozvijet tradic-
ni produkty ceského zemé-
délstvi a spolec¢né usilovat

o jejich misto v ceské kul-
tufe a gastronomii. Snazi se
udrzitelné a trvale navratit
plivodni lokadlni potraviny
do nasi gastronomie. Na roz-
dil od ostatnich podporuje
napfimo prvovyrobce, kte-
rym diky spolupraci s Ceskou
zemédélskou univerzitou
a zemédélskou komunitou,
doporucuje konkrétni plodi-
ny a produkty vhodné k pés-
tovani, navrhuje nasledné
zpracovani pro projekt Ini-
ciativa s tim spojend a na-
zvana Chytry kuchat poma-
ha s dohledem nad kvalitou
produkce v Makro akademii
a zajistuje distribuci a prodej
prostiednictvim velkoobcho-
du makro CR.

Béhem dvou let pro Ceské
pole farmari obhospodaru-
ji vice nez Sest tisic hektart
poli. Svym Sirokym zabérem,
od odborného posouzeni
vhodnych plodin a lokalit pies
péstovani, sklizen a hodno-
ceni kvality az po podporu
receptur v restauracich, je

v

iniciativa Ceské pole zcela
unikatni, a diky tomu ziskala
ocenéni Inovace roku 2023
v prestizni soutézi Master-
card Obchodnik roku 2023
na jubilejnim 30. ro¢niku Re-
tail summitu.

Za posledni dva roKy inicia-

tiva zaznamenala:

¢ SniZzeni dovozu brambor ze
zahranici o 50 % diky zvySe-
ni domaci produkce.

« Celkovy objem prodeje Ces-
kych brambor dosahl vice
nez 300 tun.

¢ Do portfolia byly uUspésné
zafazeny plodiny jako cesky
¢esnek, kien, Cesky kmin,
nakladané okurky, salotka,
sterilované a kysané zeli.

Farmati zapojeni do Ceské
pole aktudlné obhospodaruji
6 000 hektarG zemédélské
pldy, pficemz v roce 2025 se
planuje dalsi rozsifeni pro-
dukce i portfolia produkti
diky novym partnertim.
Eugenie Linkova

Zivé zemédélstvi a zdravé potravmy

Da se mluvit o jistém smyslu revoluce v ekologickém hospoda-
reni online. Prvni cesko-slovensky portal o ekologickém a bio-
dynamickém zemédélstvi je nyni dostupny verejnosti. A proto
hned ivodem si polozme otazku, zda je ekologické zemédélstvi
skute¢né klicem k udrzitelné budoucnosti. DokaZe nas tento pri-
stup k produkci potravy uzivit? Poznatky k témto a radé dalsich
otazek naleznete na nové spusténém portalu Zivé zemédélstvi,
ktery prinasi nejaktualnéjsi informace a inspirace z oblasti eko-
logického, biodynamického a regenerativniho hospodareni.

Jedna se o prvni informacni
platformu k témto tématim
a nabizi jedinecny pristup
k poznatkim o udrzitelném
hospodareni dostupny nové
také pro Ceské a slovenské
Ctendre. Portal zpristupnil
spolek Demeter Cesko a Slo-
vensko zs. ve spolupraci
s Asociaci mistnich potravi-
novych iniciativ AMPI a Far-
marskou S$kolou. Cilem je
zptistupnit ceskému a slo-
venskému publiku poznatky
o udrzitelnych pristupech
k hospodareni, které dopo-
sud v podobné mite v Cesku
dostupné nebyly.

Novinky i ze zahrani¢i

,Diky novému portalu prinasi-
me novinky z oblasti ekologic-
kého zemédélstvi nejen z Ces-
ké republiky, ale predevsim

ze zahrani¢nich odbornych
publikaci, prestiznich caso-
pisti a portall. Tento projekt
nas tak priblizuje evropské
urovni informovanosti, ktera
nam dosud chybéla, a zaro-
venl umoziuje S$itit aktualni
poznatKy, jeZ mohou vyvracet
zastaralé narativy o ekologic-

kém zemédélstvi, uvedl Jiri
Prachaf; jeden ze zakladatel
portalu Zivé zemédélstvi.
Pozvanka i na odborné
sympozium

Webovy portal je navic vy-
jime¢ny propojenim s od-

Ekologické zemédélstvi je vlidné ke zvifatim a produkuje potraviny bez chemie.

Dobroty z ekologickych farem byvaji soucasti i odbornych sympozii.

bornym Symposiem Zivé ze-
médélstvi, jehoz paty rocnik
probéhne pristi rok a prinese
hlubokou diskusi na téma
udrzitelného ovocnaistvi a vi-
nohradnictvi.Paté pokracova-
ni této akce se bude konat 28.
2. - 1. 3. 2025 v prostorach
Narodniho zemédélského
muzea v Praze. Tentokrat se
zaméii na ekologické a bio-
dynamické  vinohradnictvi
a ovocnatstvi. Udast zastupce
Unie ovocnait Cech a Moravy
prislibil i ing. Martin Ludvik,
ktery tyto aktivity vita as ko-
legy podporuje.

Program nabidne vice
nez 20 prednasSek, diskusi

a workshopt, které pove-
dou renomovani odbornici
z Ceska i zahrani¢i, véetné
vyznamnych osobnosti jako
jsou Martin von Mackensen,
Georg Meissner, Wilfried
Hartl, Nikolas Jurci¢ a Clé-
mence Boutry.

Sympozium prinese nejen
inspirativni prezentace, ale
i praktické workshopy, které
budou simultanné tlumoceny
do ¢&estiny. Ucastnici se mo-
hou tésit na prilezitost vymeé-
fovat si zkuSenosti s odbor-
niky i nadsSenci ekologického
zemédélstvi v pratelské at-
mosféie a ochutnat produkty
z lokalnich biofarem.

Siroké spektrum
informaci pro farmare

i vefejnost

Portal navazuje na tiStény
¢asopis Zivé zeméd8lstvi,
ktery Demeter Cesko a Slo-
vensko z.s. vydaval v letech
2020 az 2023. K rozhodnuti
ptejit na online formu ved-
la dlouhodoba potreba $iFit
obsah efektivnéji a SirSimu
publiku. Tistény magazin
Zivé Zemédélstvi sice nabi-
zel kvalitni obsah, ktery ob-
sahoval jak originaln{ ceské
¢lanky, tak preklady ze za-
hrani¢nich publikaci jako
napf. z magazinu Bioaktu-
ell, Lebendige Erde nebo
z FiBL, av$ak kvili naro¢né
produkci a limitovanému
dosahu neplnil sviij poten-
cial naplno. Od roku 2024
portal Zivé zemédélstvi p-
vodni Casopis zcela nahradi
a vyrazné rozsiri jeho ob-
sah. Nové nabidne moderni
prostor pro sdileni nejen
¢lanka, ale i videi a roz-
hovord. Portdl tak reaguje
na rostouci zajem o ekologii
a udrzitelnost a nabizi pro-
stor, kde se mohou inspiro-
vat nejen odbornici, ale také
laicka verejnost.

(egi)
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Podzimni Sbirka potravin
pomohla tisicam lidi v nouzi

Letosni podzimni kolo Sbirky potravin prineslo uctyhodny vysledek, kdyZ se podarilo
vybrat 612 tun potravin a 72 tun drogerie. Tato pomoc je klicova pro seniory, rodi-

ny samozivitell, péstounské rodiny, hendikepované osoby i lidi bez domova, kteri se
potykaji s tiZivou Zivotni situaci. Sbirka letos skonc¢ila symbolicky pravé v den Giving
Tuesday v utery 3. prosince, tedy v den, ktery piripomina dilezitost solidarity a dar-
covstvi. Celkové se v letoSnim roce podarilo Potravinovym bankam sesbirat pii jarnim
a podzimnim kole Sbirky potravin a pfi povodnich 2 049 tun materialni pomoci.

Rekordni mnozstvi dart

»,Podzimni Sbirka potravin
opét ukdazala silu vzajemné
pomoci. Vysledek nas velmi
prekvapil, i vzhledem k ne-
davné ohromné materialni
pomoci, kterou lidé prostred-
nictvim potravinovych bank
darovali v dobé povodni.
Diky rekordnimu mnoZzstvi
dart a ochoté 5 400 dobro-
volnikli jsme schopni nada-
le efektivné pomdahat lidem
v celém Cesku. Dékuji vSem,
kteri prispéli - darovanim,
dobrovolnickou pomoci nebo
organizaci sbirky, je to pro
nas velka radost, projev di-
véry a soucasné zavazek pro
dalsi kazdodenni praci“ uvedl
Ales Slavitek, predseda Ces-
ké federace potravinovych
bank. ,Symbolickym zakon-
¢enim sbirky na Giving Tue-
sday jsme chtéli podtrhnout
vyznam darcovstvi.”

Sbirka potravin se letos ko-
nala v rekordnich 2 250 pro-
dejnach obchodnich retézct
po celé republice a v zapoje-
nych e-shopech. Dary, které
jsme ziskali prostrednictvim
e-shopt c¢inily 12,7% z cel-
kového objemu. V posled-
nich sbirkach sledujeme, Ze
je online darovani pro stéle
vétsi skupinu darci atraktiv-
ni. Diky témto darim mohou
potravinové banky dokoupit
i zbozi, které se pri sbirkach
nevybere nebo specifické zbo-
Zi jako jsou napfiiklad bezlep-
kové potraviny.

Pocet obchodii, které
nabizeji moznost darovat
online, roste

,Zakaznici pfi nakupech
ocekavaji pohodli a propojeni
nakupi online a v kamennych
obchodech - a uplné stejné to
pomaha i pri Sbirce potravin.
Jsme radi, Ze roste pocet ob-
chodd, které nabizeji moZnost
darovat online a Ze Sbirku
propaguji az do posledniho
dne. Posledni darovany bali-
¢ek zédkaznik koupil dvé mi-
nuty pied pullnoci posledni-
ho dne Sbirky,“ dodal Tomas
Prouza, prezident Svazu ob-

=

'| FSBIRKA

chodu a cestovniho ruchu CR.

Sbirka potravin je nejvétsi
materialni sbirkou v Cesku
a je organizovana od roku
2013. MozZnost darovani on-
line je k dispozici od roku
2019 a letos online darovani
nabizely Billa, Kosik.cz, Roh-
lik.cz a Tesco i obé vyznam-
né sité drogerii dm drogerie
markt a Teta drogerie. Dary
pomahaji celoro¢né tém nej-
zranitelnéj$im skupinam, ale
i v krizovych situacich, jako
tomu bylo naptiklad béhem
podzimnich povodni, kdy se

g{_/:

POTRAVIN

potravinové banky zapojily
velmi intenzivné do pomo-
ci v zasaZenych regionech.
Sbirka se kona dvakrat roc-
né, vzdy na jare a na podzim,
a dalsi kolo je planovano
na 26. dubna 2025.

Podékovani vsem, kteri se
zapojili. Vice info na: www.
sbirkapotravin.cz

Ve spolupraci s tiskovym
oddélenim SOCR: Eugenie
Linkova

Shirka potravin
v Cislech:

® 684 tun potravin
a drogerie vysbirano
za podzimni kolo Sbirky
potravin 2024

® 7 toho 612 tun potravin
a 72 tun drogerie

® Zapojeno 5 400
dobrovolnikii
v zelenych zastérach

® 2 250 sbérnych
mist v prodejnach
obchodnich retézct

® 2 049 tun materialni
pomoci pres Potravinové
banky v roce 2024

® Pres 9 000 tun
potravin zachranénych
potravinovymi
bankami v roce 2024
z obchodnich fetézct

Editorial

Klid a mir nejen v pred-
vanocnim case

Nez si néktefi z nas zazpi-
vaji vanocni koledy, a to
at’ u stromecku, v kostele
a nebo jen tak pri posle-
chu televiznich vanocné I
zamértenych poradd, pojd- (
me si pripomenout par i ]
zajimavych udalosti v ag-

rarnim a potravinarském

sektoru za uplynulé obdobi roku 2024. Radost vdm
i ndm délaly rizné soutéze, u nichz vitézil um a kreati-
vita s napaditosti, a tak hned pripomernme soutéze mla-
dych s vyfezavanim nejen do dyni. Hlavni jejich orga-
nizator Ludék Prochazka timto napaditym zpiisobem
dokazal vytrhnout mladez na ¢as od pocitacii a ¢asto az
nesmyslnych her. Dal obZivnout carvingu v téch nejhez-
¢ich podobach.

Soutézilo se ale i pri vyrobé napoju, které doznavaji
pozornosti zejména o rdznych oslavach a s koncem
roku se u jejich konzumace vyslovuji prani v souvislos-
ti se zdravim, dobrou mysli a hlavné slozenim zbrani
amirovym dénim. I to je v ¢isle a vitéz v soutézi zejména
druZstevnich paliren s krdsnym a prizna¢nym piijme-
nim Santa to v tomto vydani jasné deklaruje a souzni
s finsk}'fm Santa Clausem z Napapirji ktery ii]’e ai za Po-

vvvvv

Co vic si taky dnes prat nez klid k praci, Vzdelavam
se, ale i odpocinku v kruhu rodinném a s prateli. A tak
summit dvou pivar'skych velmoci, ceské a belgické s pa-
sovanim do rytifského radu byl jen ukazkou toho, ze
haraseni zbranémi je dobré ukoncit a vénovat se i ve-
cem na vysost uzitetnym, kdy muize zbyt ze statniho
rozpocCtu i onéch deklarovanych 30 milionti korun
na opravu kapli¢ek a hezkych pamatek v riznych mis-
tech nasSich kraj{, jak nedavno deklaroval ministr Ma-
rek Vyborny a uvedl tak, co chce taky vyclenit z penéz
MZe. Ostatné, kdyz jsme u sltivka vyclenit, tak se mu
podaril i jiny husarsky kousek, kdy ze statniho rozpoc-
tu, ale i z podparnych prostiedkd EU, ziskal pro nase
ovocnare skoro ptlmiliardové odskodné za letosni jarni
mrazy. Ty v mnoha regionech prinesly do sadti doslova
zkazu, a tak Martin Ludvik jako predseda Ovocnarské
unie Cech a Moravy v tomto &isle nejen bilancuje, ale
uvadi na pravou miru, kolik se podarilo dat poskoze-
nym na zmirnéni skod. K tomu se taky da priradit dalsi
zajimavé sdélent, a to ptimo Feditelky Ceské pojistovny
Aleny Stiborové. S pojisténim $kod vzniklych mimo jiné
pravé v sadech a na polich vlivem pocasi, je v tomto Cis-
le moc dilezité téma a lze se az do jara takto nové pojis-
tit, to radime neprehlédnout, jde ¢asto o velkou pomoc
s vysvétlenim, kdy a jak je dobré si zavést pojistku.

Trochu nas prekvapilo ze zverejiiovanych tvah, ale
i tak zvané jasnych vyjadreni predstaviteld a zastupctd
nasi vlady vcetné politikd, jak az misty primitivné se
zdvodriuje zdrazeni mésla. Bez znalosti ekonomické-
ho déni a souvislosti. Pfitom svétové uznavana orga-
nizace OECD diky svym renomovanym ekonomim to
jasné vysvétluje a dava k dobru i grafy a srovnani. To
je pro ujasnéni si pricin a jejich disledkti moc dilezité
a vzajemné napadani politikii a nesmyslné vyroky by
bylo dobré utnout a jet dal s rozumem v hrsti. Neni to
az tak slozité, jen mit k ruce dobré ekonomy a poradce.
Ty tu samoziejmé mame, jen by se v castych televiz-
nich V}'Istupech neméli objevovat ti s lacin}'lmi frézemi
nevrazivost. Nastestl, jak jsme si ale overovall Vv teré-
nu, potravinarské firmy jedou dal a nenechaji se az tak
ochromit témito nesmysly, a to zejména ty nase, jez
jsme oslovili, a nechali jejich manaZery v klidu, jak se
rika, makat o sto Sest ddl, i kdyz nékteré vypady jim ne-
byly lhostejné. Nejsou totiZ na misteé.

A Ze jsme narodem soutézi milovnych lidi dokazuje
nejen rostouci ucast v ,bojich“ o ziskani trofeji v kla-
ni o znacky Klasa a Regionalni potravina, ale i soute-
Ze o nejlepsi agrarni podnikatele z kraju. I to je v Cisle
a klobouk dol pred jejich vitézstvimi, ktera se casto
i opakuji. Svou praci umi a maji ji tak zvané v krvi a do-
kazi vcas i zabrat, proto vitézi. Tém patii nasSe tucta
a pocit, Ze v zemédélstvi a potravinaistvi pri tak naroc-
né kazdodenni praci od rana do vecera nejde ,jen” o vy-
délavani penéz, ale je to i urcity odkaz predkq, na néjz
navazali, a chtéji odevzdavat s dennim usilim o ,chléb
nas vezdejsi“ i ¢ast svého ja. Je to trochu biblické ukon-
ceni, ale co vic si prat v predvano¢nim case, nez prave
ono biblické pozehnani do déni pristich dni.

Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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Pred svatky se kontroly zameéri
na obchody a vyrobu potravin

Statni dozorové organy zesili v predvanoc-
ni dobé kontroly v obchodech s potravina-
mi a zaméri se na produkty, které se nyni
nejvice nakupuji, aby se piredeslo klamani
spotrebitele. Dohodli se na tom ministr
zemédélstvi Marek Vyborny (KDU-CSL),
ministr priimyslu a obchodu Lukas Vicek
(STAN) a zastupci Ceské obchodni inspekce
(CoI), Statni zemédélské a potravinarské
inspekce (SZPI) a Statni veterinarni spravy
(SVS). Vlastni $etieni jiz spustil i Urad pro
ochranu hospodarské soutéze (UOHS) pod

vedenim Petra Mlsny.

Zastupci ministerstev a do-
zorovych organii se v polo-
viné listopadu na spole¢ném
jednani shodli, Ze je treba
do potravinového rtetézce
vnést fad, co nejvice ochra-
nit spotrebitele, ohlidat
spravny vypocet slev a ucto-
vani cen. Na tom se dlouho-
dobé a systematicky podili
vSechny uvedené subjekty.
,Prichazi obdobi roku,
kdy lidé nejvic nakupuji po-
traviny na vanocni svatky
a peceni cukrovi. Spotiebitel
je pro nas na prvnim misté
a kvalita a bezpecnost potra-
vin a jejich spravné znaceni
jsou nasi prioritou. Je tfeba
do celého systému naku-
povani potravin vnést vice
svétla, Fict si, kolik co redlné

stoji a zajistit, aby spotre-
bitel nebyl jakkoli klaman.
Neni moZzné, aby si kdoko-
liv se zakaznikem pohra-
val a zkouSel, co vSe si vici
nému muze dovolit,” rekl
ministr zemédélstvi Marek
Vyborny.

Ministerstvo  zemédélstvi
a jeho dozorové organizace
SZPI a SVS odpovidaji prede-
vSim za bezpecnost a kvalitu
potravin, ale také za spravné
oznacovani potravin. Kontroly
se soustredi nejen na samot-
ny prodej, ale i vyrobu nebo
dovoz potravin tak, aby byla
zajisténa maximalni ochrana
spotiebiteld. Zjisténé nedo-
statky spotiebitelé transpa-
rentné najdou na webu potra-
vinynapranyri.cz.
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Ceska obchodni inspekce
podrizena Ministerstvu pri-
myslu a obchodu mé na sta-
rosti kontroly hlavné u zbozi
jako jsou textil, elektronika
a dalsi. U potravin ji naleZzi
zejména kontroly radného
informovani spotiebitele
o cené (v souladu s cenovymi
predpisy) a slevovych akci,
béhem kterych vzdy spotre-
zbozi za poslednich 30 dni
pred jeho zlevnénim.

Posilovani role COl, ochra-
na spotiebitele a dostupnost
sluzeb na venkové, naptiklad
prostiednictvim  Uspésného

y

Pred Vénoci pfibude kontrol v obchodech.

programu Obchddek 2021+,
jsou naSe hlavni priority,
pro které po svém nastupu
do funkce a v rdmci kompe-
tenci, které MPO m3, délam
maximum. Hlavné pred Vano-
ci se objevuji nekalé obchodni
praktiky v podobé faleSnych
slev, umélého navySovani cen
a klamani spotrebiteld. Pro-
to se kontroldm spravného
uvadéni slev COI intenzivné
vénuje. Intenzivné se zamé-
fime napriklad na tradi¢ni
slevové akce v ramci Black
Friday. Od ptistitho roku se
roziiii kompetence Ceské
obchodni inspekce. Pii kon-

trolach bude mit pravomoc
ukladdat sankce pri zjiSténi
nedostatki v cenové evidenci.
Na dal$im posilent jak COI, tak
spotiebitelskych organizaci,
ted usilovng, i ve spolupraci
s opozici, pracuji,” ekl minis-
tr primyslu a obchodu Lukas
Vicek.

Tématem  listopadového
jednani byla mimo jiné cena
masla. To meziro¢né v ramci
segmentu potravin zdraZzi-
lo nejvice (o 40,6 %), proto
UOHS zahajil v této véci roz-
séhlé Setfeni dat. Primérna
cena masla je v EU 760 eur
za 100 kg masla, tj. 48,10K¢

za kostku masla. V Ceské re-
publice je tato cena 890 eur
za 100kg masla, tj. 56,30 K¢
za kostku, tedy o 17 % vice,
nez je primeér v EU (zdroj EU
Market Observatory).

Ceny v kategorii Potraviny
anealko napoje v rijnu podle
Ceského statistického tadu
mezirocné stouply o 0,1 %,
v EU a jde o vysledek dlou-
hodobého systematického
tlaku vSech dozorovych or-
gani. V zaf stouply o 0,6 %,
predtim 9 mésici v radé
ceny potravin mezirocné
klesaly. (egi)

Straseni skodlivinami v potravinach
se nezaklada na pravde

Do redakce Agrarniho a Potravinaiského obzoru jsme dostali
laSnou zpravu s vyc¢tem skodlivin v potra-
vinach. Béha to pry na internetu a ¢tenari se ptaji, co je na tom
pravdy. Zprava méla idajné uniknout z Kliniky détské onkolo-
gie se sidlem v Diiseldorfu. V této studii se to hemzi zavadnymi
écky, které poskozuji organy a cervené jsou vypsané jejich nazvy
a prirazené jsou organy, jimz to nesvédci.
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od nasich ¢tenait pop

Podle této zpravy ma tie-
ba na poskozeni strev vliv
E 220, 221, 222, 223, 224,
na poruchy zazivani E 338,
339, 340, 341, 450, 451,

483, 485, 486, na kozni one-
mocnéni E 230, 231, 232,
233, vitamin B12 ni¢i obsah
E 200, a tak lze jmenovat
z vétstho vyctu dal.

Obratili jsme se proto
na Statni zemédélskou a po-
travinarskou inspekci (SZPI),
aby nam tak zvané nalila cis-
tého vina a potvrdila nebo

hlavné vyvratila nepravdy.
Odpovéd na sebe nenechala
dlouho cekat a od tiskové-
ho mluvcéiho této renomo-
vané kontrolni organizace
Mgr. Pavla Koptivy se nam do-
stalo zajimavého vysvétleni.

Opodstatnénost pouziti
aditiva v potraviné

PredevSim uvedl, Ze kazda
potravinarska pridatna latka
(aditivum) musi projit pred
svym pouzitim v potraviné
nezavislym hodnocenim své
bezpecnosti. Dale se musi
prokazat opodstatnénost
a nezbytnost pouziti aditiva
v potraviné. ,V Evropské unii
musi byt vSechny potravinar-
ské pridatné latky pred svym
pouzitim v potraviné posou-
zeny Evropskym uradem pro
bezpecnost potravin (EFSA).
Posouzeni bezpecnosti pfii-

datnych latek provadi veé-
decky panel EFSA, ktery se
ptidatnymi latkami zabyva.
Pokud EFSA neshromazdi
dostatek dikazi k prokazani
bezpecnosti, neni pridatna
latka zatazena na seznam po-
volenych aditiv, tj, do prilohy
Il narizeni (ES) ¢. 1333/2008
o potravinaiskych pridat-
nych latkach,” jasné konsta-
toval prisnost v pouziti aditiv
Pavel Kopfriva.

Pribézné také probiha
prehodnocovani bezpecnosti
jiz drive schvélenych aditiv
na zakladé novych védec-
kych poznatkl a studii. ,Po-
kud existuji obavy z mozné
zdravotni zavadnosti jiz drive
schvalené potravinarské pii-
datné latky a v piipadé, kdyz
neni k dispozici dostatek
dtikazi, které by bezpecnost
pridatné latky potvrzovaly,
muzZe byt ptidatna latka vyra-

zena ze seznamu schvalenych
aditiv,“ dodal Kopriva.

Jak dale uvedl, néktera
aditiva jsou povolena prida-
vat do potravin v mnoZzstvi
,quantum satis“, coZ zname-
n4, Ze neni stanovena ¢iselna
hodnota, pridava se techno-
logicky nezbytné mnoZstvi.
Ostatni maji stanoven ma-
ximalni mnoZstevni limit,
ktery zohlediiuje naptiklad
i predpokladanou cetnost
konzumace dané potraviny
a konzumaci dané potraviny
citlivymi skupinami spotie-
biteld.

Kolujici seznam vykazuje
znamky kachny, moderné
fejku

PredloZeny ,seznam“je podle
inspektorti znacné neaktual-
ni. Obsahuje i latky, které ne-
jsou schvalenymi ptidatnymi
latkami, které je v EU do po-
travin povoleno pouzivat.
Obecné Ize rict, pokud jsou
ze strany vyrobci dodrzo-
vany podminky pouziti pri-
datnych latek dané platnou
legislativou, tedy narizenim
(ES) ¢ 1333/2008, je kon-
zumace potravin s obsahem
pridatnych latek bezpecna.
,Stejné jako v pripadech
jinych sloZek potravin plati,
Ze je dulezité konzumovat
pestrou a vyvazenou stravu,”
uzaviel Pavel Kopftiva.
Eugenie Linkova
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Pouzivani veterinarnich

S

antibiotik v CR dlouhodobé Klesa

V listopadovém tydnu od 18.11. do 23.11.
si zainteresované organizace z oblasti
humanni a veterinarni mediciny a resor-
tu Zivotniho prostredi po celém svété,
vCetné Statni veterinarni spravy (SVS)
Ceské republiky, pripominaly Svétovy
antibioticky tyden. Jeho cilem je upozor-
nit na zodpovédné pouZzivani antibiotik.
Pokud jde o veterinarni oblast, je dob-
rou zpravou, Ze se spotireba antibiotik

v Ceskych chovech hospodarskych zvirat

v v/ v

dlouhodobé sniZuje a je nizsi neZ prumér

Evropské unie.

Ze statistik Ustavu pro stat-
ni kontrolu veterinarnich
biopreparatt a lé¢iv (USKV-
BL) vyplyva, Ze minimalné
od roku 2008 plynule klesa
celkova spotieba veterinar-
nich 1é¢iv u zvitat v CR tak-
fka o dvé tretiny z 95,5 tuny
na 35,7 tuny. V ramci srovna-
ni evropskych zemi zaujima
podle tiskového mluvciho
SVS Petra Vorlitka Ceska re-
publika se svymi 50 mg/PCU
misto hluboko pod primeé-
rem spotieb veterindrnich
antibiotik Evropy (84,4 mg/
PCU). Ceska republika tak
jiZz v roce 2021 spliiovala
evropsky cil pro rok 2030,
ktery je stanoven na primeér
59,2 mg/PCU. Zasadni podil
na tomto pozitivnim vyvoji
ma proaktivni pristup cho-
vateld, veterinarnich lékara
i statnich instituci v této ob-
lasti a dlouhodoba osvéta.

Branéni prenosu
rezistentnich bakterii

Rizikem plynoucim z nad-
meérného podavani antibio-
tik v chovech je jak mozny

prenos rezistentnich bakterif
mezi jednotlivymi zviraty,
tak ,prenos rezistenci“ mezi
jednotlivymi mikroogranis-
my. Potenciélni riziko pred-
stavuji také pripadné zbytky
antibiotik v Zivoc¢isnych pro-
duktech a Zivotnim prostredi.

SVS se spole¢né s Minister-
stvem zdravotnictvi a Minis-
terstvem zivotniho prostiedi
podili na narodnim antibio-
tickém programu, jehoz ci-
lem jsou opatieni vedouci
k minimalizaci rizika antimi-
krobni rezistence, uvadi dal
Vorlicek. S cilem koordinace
téchto opatfeni byl zpra-
covan pracovni dokument,
ktery zahrnuje na zakladé
respektovani principu ,Jed-
no zdravi“ soubor opatieni
ke snizovani antimikrobialni
rezistence jak v oblasti hu-
manni, tak i v oblasti veteri-
narni mediciny.

,SVS  dlouhodobé pod-
poruje osvétu oblasti po-
uzivani antibiotik. V ramci
dozoru kontroluje spotiebu
antibiotik v chovech i vyskyt
jejich nadlimitnich mnozstvi
v potraviniach Zivocisného

ptvodu. Jde o to, aby byla
veterinarni 1é¢iva pouzivana
odpovédné a pouze v odi-
vodnénych piipadech,” uvedl
feditel sekce veterinarni Petr
Satran.

V ramci Narodniho ant-
biotického programu pro-
vadi SVS ve svych laborato-
¥ich (SVU Praha, SVU Jihlava
a SVU Olomouc) program sle-
dovani rezistence k antimi-
krobidlnim latkam (ATM),
nabizi veterindrnim 1éka-
fim a chovatelim moZnost
vyuzit stanoveni citlivosti
k ATM ZDARMA u vybranych
veterindrné vyznamnych pa-
togend skotu, prasat a dri-
beze. https://www.svscr.cz/
wp-content/files/zvirata/
Narodni-antibioticky-pro-
gram-informacni-letak-pro-
-chovatele-a-veterinarni-le-
kare.pdf

Cetnost podavani
antibiotik se v chovech
minimalizuje

Antibiotika se v chovech hos-
podatskych zvirat pouzivaji
v medicinsky odivodnénych
indikacich s cilem zachovani
dobrého zdravotniho stavu
a uzitkovosti. Minimalizuji
napiiklad Cetnost, zavaznost
a zdravotni dopady vyskytu
infek¢énich onemocnéni zvi-
fat a s tim i spojené nepfi-
znivé ekonomické dopady.
Protoze pouzivani antibiotik
prinasi také radu rizik, je
v celé Evropské unii od roku
2006 zakazano pouzivat an-
tibiotika coby stimulatory
rdstu a produkce u potravi-
novych zvirat. Jak dale upo-
zornil Petr Vorlicek, od lon-
ského roku také vstoupilo
v platnost Evropské natizeni,
vyhrazujici seznam antimi-

krobidlnich latek, které se
nesmi ve veterindrni medi-
ciné pouzivat ani registrovat
a jsou urceny pouze jako za-
loha pro humanni medicinu.

Vy3etieni se tykala
rezidui antibiotik

V lotiském roce bylo v ramci
planovanych kontrol reziduf
a kontaminantd (tzv. cizoro-
dych latek) vysetfeno celkem
1779 vzorki na rezidua anti-
biotik. U velkych hospodar-
skych zvirat byly odebirany
z kazdého vySetrovaného
kusu vzdy vzorky svalg, jater
a ledvin na stanoveni zbytkt
antibiotik. U driibeZe a krali-
ki byly vySetfovany vzorky
svaloviny a jater. VySetiovany
byly také vzorky ryb, mlé-
ka, vajec a medu. Prekroceni
maximalniho limitu rezidui
antibiotik bylo zjisténo v péti
pripadech. Jednalo se o jednu
prasnici (benzylpenicilin), tfi
telata (2x dihydrostreptomy-
cin a benzylpenicilin) a o sle-
pici vejce (sulfamethoxazol).
Tato zjiSténi vétSinou sveédci
o nedodrZeni ochranné lhity
po posledni aplikaci 1écivé-
ho pripravku, o jeho pouziti
nespravnym zptisobem nebo
o nedostatetném prodlou-
Zeni ochranné lhity po jeho
aplikaci. V zadném ptipadé
nebylo zjisténo piekroceni
maximalniho limitu reziduf
v tkanich hospodarskych zvi-
fat u hromadné podavanych
1éki cestou medikovaného
krmiva nebo vody k napéjeni.
Kontroly na jatkach i pred-
chozi 1é¢by zvirat
Dalsi, radové stovky vzor-
kg, jsou vySetfovany na jat-
kach pri kazdém podezteni
na nedodrZeni ochranné
lhiity nebo informace o pred-
chozi 1éc¢bé zvirat. Vzorky
potravin zivo¢isného ptivodu
jsou odebirany a vySetiovany
také pri kontrolach zasilek
v misté urceni ze zahranici.
Ve vSech pripadech zjisténi
nevyhovujiciho nalezu jsou
nafizena opatfeni k zabra-
néni uvadéni kontaminova-
né potraviny ke spotiebiteli,
nebo jsou zprisnéna Krité-
ria dozoru na hospodatstvi
s cilem zabranit vétSinou
nespravnému pouziti léc¢iva
nebo nedodrZeni ochranné
lhity.
(egi)

PCU = Z anglictiny (Population
correction unit) neboli jednotka pro
korekei na velikost populace zvifat a jeji
hmotnost

Matjeso
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vy salat

obsahoval listerie

Statni veterinarni sprava (SVS) zjistila

v ramci svého dozoru pritomnost bakte-
rie Listeria monocytogenes ve vyrobku
Matjesovy salat s olomouckymi tvartzky
od vyrobce HELEB spol. s. r. 0. Témér cela
sarze (160 ks vyrobki) se jiz prodala ko-
necnym spoticebiteliim, ale datum spotie-
by této SarZe jesté nevyprselo. Spotiebite-
1é, ktefi maji vyrobky doma, by je neméli
konzumovat a mohou je vratit v misté
nakupu. Datum spotieby je do 1.12. 2024

V pribéhu Setfeni pripadu
bylo zjisténo, Ze témér celd
Sarze vyrobku (vice nez 150
baleni) byla jiz prodana ko-
necnym spottebitelim. Kromé
podnikové prodejny vyrobce
byl salat prodavan také ob-
chodnim retézcem Globus,
prodejnou spole¢nosti Ratio
v Praze a firmou A. W. spol
s.r.o, Lostice. Vyrobek patif
mezi potraviny urcené k primé
spotrebé, tedy neni potteba jej
pred konzumaci tepelné opra-
covat. Riziko moZného naka-
Zeni je u néj proto vyssi nez
u produktd uréenych k tepelné
upravé (napriklad varenim ¢i
grilovanim).

OkamiZity zakaz prodeje

Pritomnost listerii ve vyrobku
odhalilo vySetteni vzorki ode-
branych v ramci dozoru vete-
rindrnimi inspektory prove-
dené ve Statnim veterinarnim
ustavu Praha. SVS na zakladé
tohoto vysledku okamzité za-
kazala pokracovat v prodeji
vyrobku na trh. Natidila infor-
movat o zjisténé skutecnosti
odbératele a zajistit staZeni
uvedeného zboZi z trhu a jeho
neskodné odstranéni na na-
klady provozovatele.

Vyrobci bylo nafizeno poza-
stavit vyrobu produktu a jeho
uvadéni na trh. Vyrobce bude

muset provést sanitaci provo-
zu a doloZit jeji ucinnost na-
slednym odbérem stérd. Pred
opétovnym spusténim vyroby
bude muset nechat vySetrit
zkusebni partii vyrobku a pro-
kazat tak jeho zdravotni neza-
vadnost.

Bakterie likviduje tepelna
tprava

Bakterie Listeria monocy-
togenes mohou zptisobovat
onemocnéni zvané listeriéza.
Do lidského organismu se do-
stanou napiiklad prostiednic-
tvim nevhodné oSetfenych ci
skladovanych potravin. Zdravy
jedinec se obvykle s nizkymi
davkami listerii vyporada bez
problémt. Nebezpec¢i mohou
tyto bakterie predstavovat pro
osoby s oslabenou imunitou,
starsf lidi, déti a téhotné Zeny.
MnoZeni bakterii lze predcha-
zet spravnym skladovanim
potravin: hlavné dodrZovanim
data spotieby a teplot dopo-
ruCenych vyrobcem. Bakterie
spolehlivé likviduje dostatec-
nd tepelnd uprava potravin.
Pokud zjistite zdravotni potize
v rozmezi inkubacni doby (ty-
picky 2-3 tydny, mtze byti del-

§i), informujte svého 1ékare.
Petr Vorlicek; tiskovy
mluvci SVS

Jedna Spatna a dvé

dobré zpravy veterinaru

[e)

Statni veterinarni sprava (SVS) naridi-

la stahnout z prodeje dvé varianty syru
Mont d'Or od francouzského vyrobce Fru-
itiere des Jarrons kvili obsahu bakterie
zpusobujici priijjmové onemocnéni yer-
siniézu. Vétsinu z celkem 36 kusii baleni
se podarilo z prodeje stahnout a zbytek,
sedm Kusii co ziistava u spoti‘ebiteli lze

vratit v misté nakupu.

Tou dobrou zpravou je, Ze
od zacatku letoSniho pro-
since vyhlasuje SVS v Ceské
republice tzv. obdobi sezén-
né prosté kataralni horec-
ky ovci (KHO). Opraviuji ji
k tomu vysledky entomolo-
gického monitoringu za mé-
sic listopad.

A do tretice je tu i dalsi
dobra zprava ke stfeSnimu
medu ziskanému od véelstev
chovanych na strese budovy
SVS v centru Prahy . Jejich
med, vyhovél vSem ukazate-
lim danym vyhlaskou Minis-
terstva zemeédélstvi .
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FANUC

THE FACTORY AUTOMATION COMPANY

Perfektni team

Kompletni reseni pro sbhirani, baleni a paletizaci

Kompletné navrZeno
a vyrobeno v Japonsku

Primyslové roboty, CNC stroje
a CNC ridici systemy

Silny partner pro kompletni manipulaéni proces

Mikda jiny Vam nenabidne tak ucelenou nabidku. MejSirsi produktovd fada v primyslu umoZiuje FANUC poskytoval vSe, co potfebujete pro zrychleni,
zpruZnéni a zefektivnéni Vasich manipulaénich procesd. Idealni roboty proshirani, baleni a paletizaci umoZfuji perfektini synchronizaci a hladky pribéh
procesi od pruniho do posledniho kroku, Nezale?i, zda je Vase zhofi velké nebo malé, lehké nebo téZké, robustni £ kfehks, vidy mame perfektni fedeni
proviechna primyslovd odvBtyi a aplikace, WWW.FANUC.CZ
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Znamena zpomaleni inflace,

Ze se spotrebitelé maji lépe?

Posledni mésice prinesly pozitivni zpravy

o klesajici inflaci, kdy se sazby konec¢né
dostaly na dosah cild centralnich bank
a inflace pred pandemii . To je zvlasté
vitané po prudkém nartstu miry inflace
po pandemii Covid, naruseni dodavatel-

skych retézcu a zacatku valky na UKkrajiné

vletech 2021-22, kdy v mnoha zemich
OECD dosahla inflace hodnot, které ne-
byly zaznamenany od 80. let 20. stoleti.
Klesajici mira inflace vS§ak neznamena
pokles cen, ale pouze zpomaleni jejich
ristu . Primérné ceny spotirebniho zbozi
a sluzeb jsou nyni (k zaii 2024) pro pri-
mérnou zemi OECD pribliZné o tretinu
vys$S$i neZ v prosinci 2019.

Tri Spickovi odbornici z fe-
ditelstvi OECD pro statistiku
a data Tom Arend, Jarmila
Botev a Anne-Sophie Fraisse
prinesli béhem poslednich
leto$nich dvou meésicti pozi-
tivni zpravy o klesajici inflaci,
kdy se sazby kone¢né dosta-
ly na dosah cili centralnich
bank a inflace pied pandemii.
Klesajici mira inflace vsak
neznamena pokles cen, ale
pouze zpomaleni jejich ristu.
Primeérné ceny spotrebni-
ho zbozi a sluZeb jsou nyni
(k zari 2024) pro primérnou
zemi OECD priblizné o treti-
nu vyssi nez v prosinci 2019.
Bylo by tak velkym zkra-
tem vinit u nas nékteré c¢eské,
ale i zahranicni firmy za rdst
cen jejich vyrobkl, coz je
klasicky priklad ukazovani
prstem na vinika rlstu cen
masla, jak se déje v posled-
nich dnech. To je hrubé vy-
trzeno z kontexu oznacenych
dat této vyslednice srovna-
vani pri¢in v déni s cenami
na trhu touto tak vazenou
statistickou organizaci.

Mezirocni mira inflace pro
zemé G7 a OECD

Rostouci ceny spotiebniho
zbozi a sluzeb navic narusily
kupni silu primérnych hodi-
novych mezd zaméstnancd,
protoZe v nékolika zemich

Predstaveni OECD

jejich tempa rdstu nedrzela
krok s primérnou inflaci CPI,
nebo tak zacala cinit tepr-
ve relativné nedavno. Tento
primérny vyvoj hodinovych
mezd ve vztahu ke spotiebi-
telskym cendm také maskuje
zakladni heterogenitu, nebot
rizné typy domacnosti jsou
v rdzné mite ovlivnény ris-
tem cen rlznych druhi zboZzi
a sluzeb v disledku rtznych
vzorcl spotieby.

Potraviny a nealkoholic-
ké napoje jsou dulezitou
kategorii v rozpoctech do-
macnosti: v primérné zemi
OECD priimérna domacnost
utrati za potraviny ptiblizné
17 %, coz se pohybuje od 8 %
ve Spojenych statech po 28 %
v Polsku. Domacnosti s nizky-
mi prijmy vSak maji tendenci
utridcet mnohem
vétsi podil svych
vydaji za potra-

viny, stej-
né  jako
v mensi
¥
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Organizace pro hospodafskou spolupraci a rozvoj
(zkracené OECD z angl. Organisation for Economic Co-
-operation and Development) je mezivladni organizace
ekonomicky velmi rozvinutych stati svéta, které prijaly
principy demokracie a trzni ekonomiky.

OECD vznikla v roce 1961. S OECD blizce spolupracuje

Evropské komise, od roku 2007 v rezimu rozsitené
spoluprace také Cina, Indie, a Jihoafricka republika.

V soucasné dobé je 38 clenskych stétli zapojeno v této

organizaci. DalSich 25 stat( je clenem nebo pozoro-
vatelem v odbornych komisich OECD, dalSich 50 pak

v ostatnich aktivitach.

OECD koordinuje ekonomickou a socidlné-politickou
spolupréci ¢lenskych zemi, zprostiedkovdva nové
investice, prosazuje liberalizaci mezinarodniho obchodu.
Cilem OECD je napoméhat k dalSimu ekonomickému
rozvoji, potlaceni nezaméstnanosti, stabilizaci a rozvoji
mezindrodnich financnich trhd. Mezi hlavni organy OECD
patfi rada, slozend z ministrti coby zastupci clenskych
zemi, dale vykonny vybor, sekretaridt v Cele s generdl-
nim tajemnikem a nékolik odbornych komisi. Sidlem
sekretariatu OECD je Chateau de la Muette v PafiZi.

s
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mife domacnosti ve starSim
véku, domdcnosti s niz$im
vzdélanim a venkovské do-
macnosti. U téchto domaéc-
nosti je proto eroze kupni
sily od doby pied pandemii
pravdépodobné mnohem
dramatictéj$i nez u primérné
domacnosti.

Potraviny od roku 2019
nejvic zdrazily

Rist primérné hodinové
mzdy nedokazal drzet krok
s prudkym narlstem cen po-
travin zhruba v poloviné zemi
OECD. Potraviny jsou jednou
z kategorii vydaji s nejvyssim
kumulativnim nartistem cen
od prosince 2019 a velkymi
rozdily mezi jednotlivymi
zemémi, které se pohybuji
od ptiblizné 75 % v Madarsku
po 7 % ve Svycarsku. Turecko
je odlehlou hodnotou, proto-
Ze ceny potravin jsou v sou-
Casné dobé priblizné o 360 %
vyssi nez v prosinci 2019.
0d prosince 2019 také prudce
vzrostly ceny energii, pricemz
jejich kumulativni rist se pti-
blizné ve ¢tvrtiné zemi OECD
ptiblizil nebo dokonce pre-
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krocil 50 % , pti¢emz rist cen
energii prekonal rist primér-
né hodinové mzdy pftiblizné
v poloviné zemi OECD. Vice
nez polovina ekonomik vSak
od poloviny roku 2023 zazna-
menala pokles cen energii,
coz ponékud utlumilo celkovy
rist. V zaff 2024 meziro¢né
klesaly ceny energif ve 28 ze-
mich OECD.

Nejhif u hodinovyich mezd
je na tom nyni CR viz graf 1

Zatimco klesajici mira inflace
je obecné dobrou zpravou,
cenové hladiny ve srovnani
s obdobim pred Covidem zi-
stavaji zvySené. Spotiebitelé
to mohou pocitovat zejména
u nékterych kategorii vydajt
nebo v zemich, kde primérna
hodinovd mzda jeSté nedo-
hnala zvySenou cenovou hla-
dinu. Dokonce i v zemich, kde
se primérna kupni sila drzi
dobfe, mohou nékteré do-
macnosti pocitovat mnohem
vétsi zatéz svych rozpocti
nez jiné.
Eugenie Linkova s vyuZitim
podkladii OECD

Kumulativni zména redlnych mezd zaméstnancii za odpracovanou hodinu

Procentudlni kumulativni riist ve srovndni se 4Th Ctvrtleti roku 2019

& Tois craegs wnce F19 Dac B seceraczm ] e wace

Potraviny a nealkoholické ndpoje: priimérny ndrist cen od prosince 2019

Procentni kumulativni rist ve srovndni s prosincem 2019
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CENY POTRAVIN

Fakta a ekonomicka data
oponuji planym diskusim

Spory o to, kdo miiZe za drahé maslo, po-
Kraéuji. Séf statni kasy Zbynék Stanjura
(ODS) se pridal k premiérovi a svému stra-
nickému $éfovi Petru Fialovi a za jednoho
z vinikl oznacil $éfa ANO Andreje Babise

a holding Agrofert. Babis obéma politikiim

vzkazal, Ze jsou klauni.

»Souhlasim s premiérem, Ze
mimo jiné za ty ceny miZze
i Andrej Babis. Staci, kdyz se
podivate, kdo se na tom po-
dili. Experti tvrdi, Ze chyba
neni na strané zemédélcd.
Pak uz mate jenom dva clanky
ve zpracovatelském primys-
lu. A tam ma vyznamny podil
Andrej Babi$ a jeho firmy,
ekl v rozhovoru pro CNN Pri-
ma NEWS Stanjura. Jenomze
ve zpravach nasich televizi se
objevilo hned dalsi den sdéle-
ni, Ze ceny masla rostou na-
pii¢ Evropou a dokonce doslo
na srovnavani a ukazky jeho
cen v zemich, kam se jezdi
za nakupy potravin, a nyni se
to uZ pravé u masla nevyplati

S podilem 10 procent
vyroby na trhu se neovlivni
cenai u ostatnich

Andrej Babi$ ale zdtraziiuje,
Ze pod Agrofert spada Olma
a Mlékarna Hlinsko a Ze tyto
dvé mlékarny maji jen 10
procent ceského trhu, kdyz
se vétSina masla (60 procent)
do CR dovazi, tak dvé mlé-
karny logicky nemaji Sanci
trh ovlivnit. ,To hlavni ale je,
Ze koncovou cenu stanovuji
retézce. Ty rozhoduji o tom,
kolik stoji maslo, takze fikat,
Ze Babi$ mize ovlivnit cenu
masla je nesmysl a lez,“ dodal.

Zalezi na vyvoji realnych
mezd

Narozdil od celkového spo-
trebniho koSe ceny potravin
v CR v poslednim roce oproti
hladindm v roce 2023 skutec-
né klesaly, ¢ast roku dokonce
nejvice v celé EU. ,Nicméné je
témér jisté, Ze v nominalnich
hodnotach se jiz na ceny pred-
covidového roku 2019 nikdy
nedostaneme, a nestane se
tak nikde v Evropé.” uvedl
k této diskusi za SOCR pred-
seda svazu Tomda$ Prouza.
A jakl dale konstatoval, ceny
vstupd, predevsim cena prace
a energie, to neumozni. Ne-
znamena to vsak, Ze potraviny
nemohou byt pro spotiebitele
ve skutecnosti levnéjsi. Zalezi
podle néj na vyvoji realnych
mezd. Zde prinesly posledn{
meésice pozitivni zpravy. Cenu
potravin miZe samoziejmé
ovlivnit také stat, a to odbou-
ranim zbytecné byrokracie,
ktera i podniky v obchodé
stale dusi a generuje doda-
tecné naklady. ,Dohlizet je
tfeba také na férovou hos-
podarskou soutéZ, zejména
to, zda nékolik velkych hraca
na ceském potravinaiském
trhu nevyuzivd své vysadni
postaveni a nezvySuje nad-
meérné ceny, za které pak své
produkty dodava do obcho-
dt. Nékteré nedavné pripady
a pokusy o umélé navySovani
cen stoji za zamysleni. Pokud
ale studujeme vyvoj cen jed-
notlivych potravin,
neexistuje zde kro-
mé principu na-
bidky a poptavky
zadna univerzalni
kuchatrka,” doda-

£

va Prouza . ,Kazda potravina
ma svij vlastn{ pribéh. Nékde
rozhoduje sezoénnost, jinde
skokové zdraZeni vstupnich
komodit (napf. netroda ka-
kaa v zapadni Africe) ¢i zvy-
Seni nakladli pro jednotlivé
subjekty v dodavatelském
Fetézci. Nékteré potraviny
vznikaji vyhradné lokalné,
jiné jsou zavislé na sloZitém
fetézci globdlnich dodavate-
14. V takovych pripadech pak
roste pocet faktord, které mo-
hou konecné ceny na pultech
ovlivnit. Zcela univerzalni
pravidlo, které by umélo vy-
svétlit vSsechny dlouhodobé ¢i
kratkodobé vykyvy v cenach
potravin, v§ak patrné neexis-
tuje,“ uzaviel Tomas Prouza

Ceny rostou u masla
i v dalSich regionech Evropy

Podle hlavniho ekonoma XTB
Pavla Peterky (V Ceské repub-
lice a na Slovensku podle wi-
kipedie ptisobi XTB od roku
2007 a v prepisu je to X Trade
Brokers s matei'skou firmou
v Polsku) vsak nejde jedno-
znacné ¥ici, kdo za vysokou
cenu masla muize. ,Za ¢asti na-
rdstl ceny stoji objektivni di-
vody, ale za ¢asti samoziejmé
ne. Je to ovlivnéno i celkovou
situaci na ceském trhu. Kdyz
chybi konkurence na trhu, tak
to umoziuje vyrobcim nebo
prodejciim nastavit vyssi ceny
nez na trzich, které jsou velmi
konkurenc¢ni. Vidime rist cen
masla i v dalSich regionech
Evropy, takze néjaké objek-
tivni dGvody budou, ale u nas
je rast jeden z nejsviznéjsich,
takZe je to takova klasicka si-
tuace na Ceském trhu, ktery je
velmi maly,“ ekl CNN Prima
NEWS Peterka. ,Mlizeme se
bavit i o cenové politice pted
Vanoci, kdy budou nasledo-
vat slevové akce. Ze zdkona je
nutné uvadét historické ceny
a teprve z nich pocitat slevu.
Mozna ta strategie miiZze byt
takova, Ze navySeni cen pak
umozni na papife dramatic-
téjsi slevy, které mohou pfi-
lakat cCeského spottebitele,”
uved! ekonom.

Slovo povolanych ekonomii
to vie vysvétluje

Ajaké z toho plyne doporuce-
ni ¢tendiim? Bude ptece jen
a to jediné dobré vychazet
ze statistickych dat celosveé-
tové uznavanych ekonomi
z OECD, ktefi na této strance
vysveétluji, co za riistem cen,
a to nejen u masla, stoji. Ma
to i svou logiku a dopady jsou
do cen potravin, energii i pla-
t a k tomu je dobré se podi-
vat i na oba grafy, které jsou
taky vypovi-

dajici. (egi)
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Cimrmanolog, herec a splsovatel
Milon Cepelka mllu]e napOJe od Kitla

Rodinné pratelstv1 s majitelem firmy Kitl, ktery je ¢eskym
vyrobcem sirupi a mineralnich vod, vedlo Miloné Cepelku
natocit sérii novych reklamnich spoti. Hlavni tvaii kampané je
tak dobi'e znamy popularni ¢esky cimrmanolog, herec, basnik,
spisovatel a rozhlasovy moderator Milon Cepelka. Nejen téma
spott, ale celé nataceni svédcilo o sdileni spole¢nych zajmi, ba
o rodinném pratelstvi obou zucastnénych stran.

Miloti Cepelka je spojeny
s firmou Kitl uz mnoho let.
A tak rozhodnuti realizovat
nové spoty pravé s nim bylo
prirozenym krokem, piesto-
7e sam pan Cepelka do svych
88 let neplanoval stat se re-
klamni tvari ¢ehokoli. Nata-
Cenf se ujalo kreativni studio
Inspirativ pod vedenim re-
Ziséra Patrika Ulricha, ktery
o Milonovi pred tremi lety
natocil celovecerni doku-
ment. Zamérem bylo vytvorit
takovou reklamu, kterd by
vychazela z nefalSované sku-
teCnosti a odrazela opravdo-
vost produkti znacky Kitl.

Nataceni vychazelo ze
samotné poetiky herce

Vznikly tfi samostatné spo-
ty, které predstavi oblibené
napoje rodinné spolecnosti
z Jizerskych hor: horké Kitl
Syroby, domaci limonady
Kitl a prirodné perlivou mi-
neralni vodu Vratislavickou

kyselku. Nataceni probihalo
v F{jnu v malebném prostredi
Nouzova u Semil, konkrétné
rozhledny na svété. Kame-
ramanem a stfihatem spott
je FrantiSek Svérak, coz jen
podtrhuje vicero pratelskych
vazeb nejen v pripravé scé-
nare, ale uz samé myslenky
na jeho vznik. ,V jednotlivych
scénarich a pribézich reklam-
nich spotti jsem se vzdy snazil
vychazet z poetiky Miloné Ce-
pelky. K nataceni jsme pristu-
povali tak, jako by se jednalo
o drobné epizody z jakéhosi
rodinného seridlu, nikoliv
o reklamu jako takovou. Tomu
jsme prizptisobili i pfirozené
sviceni, ru¢ni kameru a cel-
kovou civilnost hereckého
jednani. I diky tomu, Ze v re-
klamé hrala Milonova skutec-
na vnucka Viktorka, by mohly
spoty na divaka zapisobit
jako redlné epizody z jejich
rodinného zivota, které jako
jejich dlouholety ptitel divér-

né znam", dodal Patrik Ulrich,
rezisér a autor hudebniho
podkladu reklamnich spotd.

Jan Vokurka je prvnim
¢eskym vodnim
someliérem

Miloti Cepelka je dlouholetou
ikonou ceské kultury zejmé-
na diky své herecké kariére
v Divadle Jary Cimrmana, kte-
ré je neodmyslitelné spjato
s ¢eskym humorem a tradici.
Spojeni se znackou Kitl neni
nidhodné ani premiérové.
,S Miloném spolupracujeme
dlouhodobé. Dal naptiklad
hlas nasim kniham o doktoru
Kittelovi, my zase podporili
vydani jeho nové knihy Jose-
fové. Jsme moc radi, ze tato
spoluprace vyvrcholila v na-
toc¢eni skvélych reklamnich
spott. Je to navic viibec prvni
Milonova televizni reklama
a on je mozna aktualné viibec
nejstarsim reklamnim her-
cem. Opravdu moc si toho va-
Zime", uved! Jan Vokurka, jed-
natel spolec¢nosti Kitl a prvn{
Cesky vodni someliér.

Sam Miloti Cepelka natace-
ni jako reklamni ani nevnimal
ave svych letech si prilezitost
pracovat s Viktorkou spise
uzival, prestoZe na kamere
mélo byt pocitové pozdni
léto a ve skute¢nosti nebylo
ani deset stupiiti. Vzpomnél
pritom: ,Kitl mé chytl hned,
jak jsme jeho dobroty s man-
Zelkou ochutnali. A kdyz
jsme se kratce nato seznamili
s Jendou Vokurkou a s jeho
skvélymi  spolupracovniky

0 Miloni Cepelkovi:

Milori Cepelka je cesky herec, spisovatel, basnik a dlouholety ¢len Divadla Jary Cimrmana. V fijnu 2023 obdrZel z rukou
prezidenta republiky statni vyznamenani za zdsluhy v oblasti kultury a uméni. Jeho prdce vyrazné ovlivnila ceskou kulturni
scénu a stala se nedilnou soucdsti ceského humoru a tradice.

osobné, z pouhého uznani se
stalo pratelstvi a nefalSovana
hrdost na tuto znacku koteni-
ci v historii a vzdavajici Cest
skute¢nému Johannesu Kitte-
lovi, legendarnimu doktoru
Faustovi Jizerskych hor".

Nové spoty spolecCnosti
Kitl budou nasazeny koncem
roku 2024. Budou k vidéni jak
na televiznich obrazovkach,
tak na internetu a stanou se
nepochybné i zajimavou sil-
vestrovskou podivanou pro
mnoho divaka.

0 spolecnosti Kitl s.r.o.

Kitl s.ro. je rodinnd spolec-
nost mladého podnikatele
z Jizerskych hor Jana Vokur-
ky, ktera vznikla v roce 2007.
Specializuje se na vyrobu
bylinnych a ovocnych sirupd,
medovin a minerdlnich vod
s dirazem na vyuZzivani suro-

vin z biologického a k ptirodé
Setrného hospodarstvi. Spo-
le¢nost se odkazuje na po-
stavu legendarniho lécitele
a doktora Jana Josefa Antoni-
na Eleazara Kittela. Kitl s.r.o.
je drzitelem frady ocenéni.
Velkym poslanim spolecnos-
ti je obnova aredlu Vratisla-

vické kyselky. V roce 2022
se zde znovu zacala stacet
legendarni prirodné perliva
mineralni voda, kterou Kitl
vratil zpatky na Cesky trh.
Monostranu pripravila
ve spolupraci se
spolecnosti Kitl Eugenie
Linkova

O zachrané vzacného pramene Vratisla-
vické kyselKky se vi jediné. UZ zase tato aZ

zazracna voda tece.

Stal se maly zazrak a diky jednomu zarpu-
tilému ¢lovéku, mladému podnikateli, se
uz zase miZe Cerpat proslavena tekutina
s mnoha pribéhy uzdravenych. Tim zarpu-
tilym clovékem, ktery do zachrany prame-
ne dal nesmirné mnoZzstvi energie, je Jan

Vokurka.

V rozhovoru dal nepatrné
nahlédnout do svého podni-
kani. Z minulosti ale vime, Ze
se Ucastni fady zahrani¢nich
veletrhd k potravindm a na-
pojim a treba v Arabskych
emiratech vzbudil nezvyk-
lou pozornost a jeho stanek
na vystavisti byl ve stidlém
oblezeni navstévnikil, chti-
vych ochutnat tu tekutou
dobrotu.

P Prozradte nejdiiv, kolik
druhii sirupti uz dnes dé-
late?

Aktudlné mame v nabidce
14 druht sirupt a z toho 3
v limitované edici na zimni
a letni mésice. Kromé toho
mame v nabidce prirodné
perlivou Vratislavickou ky-
selku, extra silné zazvoro-
vé tablety Eligin a klasické
produkty Kitl jako Zivota-
budi¢, Slaftruiik apod.

»Jaky je o né zajem?
Aktualné rosteme o vice nez
15 % a nebojime se tvrdit, Ze
je zajem stale vetsi.

Martin Vokurka firma Kittl

»A co muzeum, které jste
taky ve svém pusobisti
podnikani vytvoril?

Kittelovo muzeum jsme za-
loZili, provozovali a nasledné
predali obci Péncin. Jelikoz
vSechny nase sily soustredi-
me na obnovu arealu Vrati-
slavické kyselky, uz bychom
na to zkratka neméli prostor.
Nicméné Kitteltv areal dale

aktivné podporujeme. Tieba
letos usporadali sbirku na ob-
novu Svatych schodd v Kos-
tele sv. Josefa.
Vice informaci :
najdete zde:

P Ktery napoj mate nej-
radsi?

To se méni jak podle nala-
dy, tak podle pocasi. Treba
aktudlné u mé vede Zazvor
a v lété zase Maracuja. U za-

kaznikl ale aktudlné nejvice
fréi nase novinka Kitl Syrob
Svestka, ktera je skvéla pro
horké i studené napoje.

»Co doporucujete na sva-
tecni piti?

Urcité nasi limitu pro zimni
mésice - Horky Kitl Jablko se
skorici, ktery hraje hlavni roli
i v jednom
z nasich no-
vych video-
spotd:
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VANOCNI POHODA

Dva Santové se stejnym pranim

Tentokrat vam, nasim ¢tenaiim, prinasi-
me pozdrav od skute¢ného Santy. Neni to
krasné? Takové ma totiz prijmeni vedou-
ci provozu Péstitelské palirny ZD Rosice
u Chrasti s kirestnim jménem Petr. Mailo-
va adresa na néj dokonce nese oznaceni
Santik, a jak jsme zjistili, svymi produkty
vzniklymi vypalenim peckovin, hrusek

a jablek trha rekordy pri umisténi v sou-

téZich mezi palirnami.

Petru Santovi jsme polozili
v rozhovoru nékolik otdzek
a jen pripomenime, Ze slava
jeho produktd je na misté,
protoze jej chvali mnozi od-
bornici z tohoto oboru.

»0dkdy existuje palirna
v ZD Rosice, které - jak
pripomeneme - hospodari
na vice nez 2 tisicich hek-
tarech a ma nékolik i pri-
druzenych potravinaiskych
vyrob vcetné palirny.

Palirna ZD Rosice existuje
od roku 1992. Ja jsem tady
patym rokem jako jeji vedouci
a od roku 1995 jsem vypoma-
hal hlavné pres zimni obdobi.

P Jak jsme zjistili, pravidel-
né s produkty rosické palir-
ny bodujete v kazdoro¢nich
soutézich lihovarniki z celé
CR. Loiiska tie$iiovice pii
celostatni soutézi Flora kost
v Olomouci ostatné nadchla
odbornou porotu natolik,

Santa z finského Napapirji

Leto3ni vitéz mezi destilaty je z palimy
v Rosicich.

Ze ji prirkla prvni misto. Co
o vitézstvich v téchto a dal-

Sich soutézich lihovarnikia
prozradite vic?

Santova vesnicka v Napapirji, nedaleko od Ravaniemi

Pese

Petr Santa s manzelkou

Prvni mista byly tfeSeni a vi-
Sen a umisténi vétsinou od 2
do patého mista bylo za jabl-
ka a Svestku. Délame jenom
z jednoho druhu ovoce, mix
jenom na prani.

PJaky je vas oblibeny na-
poj z rosické palirny?

Ja mam rad visen a dobré ja-
blko. Preferuji vSe bilé, v ba-
revné se da ledasco schovat.

P Co byste jako Santa vzka-
zal nasim ¢tenaiium v tento
prredvanocni cas?

VSem c¢tenaitim preji hlavné
zdravi, Stésti, lasku a pokoru.
A at’ jsou lidé k sobé hodni
nejen o vanocich. S pozdra-
vem Santa Petr.

Piidame zavérem jednu sku-
teCnost a ptihodu z finského
Napapirji, sidla Santa Clause
za polarnim kruhem, kde
jsme pred skoro 10 roky par
dni stravili na novinarské
cesté. Tento snézny muz do-
stavd zejména touto dobou
tisice dopisﬁ od déti z celého
stestl a pohodu, a tak i ne]en
svym pfanim, ale i vzhledem
pripomina svého kolegu se
stejnym piijmenim z Rosic,
co rikate? Pripijme si proto
vzajemné na vanoc¢ni poho-
du a tfeba zrovna s tou vy-
znamenanou rosickou ti'es-
ni, ¢i jablickem.

Eugenie Linkova

Obydli snézného muze v Napapirji

Namisto dvouce telatek vyhupsla ven trojCata

S dobrymi zpravami
ze ZD Rosice se kon-
cem letosniho roku
tak zvané protrhl
pytel. Po objeveni
tamniho Santy je tu
super sdéleni pred-
sedy piredstavenstva
ing. Miroslava Vavri-
ny, Ze se jim narodila
trojcata.

A Ctéme dal, jejich osmile-
tad zaslouZild matka Cerve-
nostrakatého plemene z 2.
na 3. prosince zdarné poro-
dila 3 krasné kluky .Kazdy
mél pri oteleni 40 kilo, tak-
Ze zaslouzilda matka nosila
zavérem své brezosti 120
kilo v brise. Dovedete si to
predstavit? A pry prenasela
4 celé dny a tak byla telata
krasné donoSena a za téch
péknych 284 dni pry ani je-
jich matka svou brezost ne-
nesla néjak obzvlast tézce.

Ke kazdé hlavicce se
musely nahmatat

i 4 nozky

Je to uz sedmy zasek do jeji
porodni hbitosti a hned
trojcata a tyhle statné klu-
ky jako buky. Pry od prvni-
ho okamziku co vyhupsla

Tak hosi, pomalu vstdvat,mam z vds radost,3eptd jednomu teldtku z cerstvé naroze-
nych trojcat rosickd kravicka a zdrover zaslouZild matka

na svét je miluje. ,Kdo byl
u teleni tak vi, Ze se musi
i sdhnout do nitra rodi¢ky
a nahmatat nohy a hlavné
hlavicku. tele byva nékdy
otoCené do nitra téla rodic-
ky. Ale 12 nozek se muselo
v téle statné dojnice dost
plést a tireba i zaplést, tak
i to bylo naro¢né. Ke kazdé
hlavé telete nalézt tu sprav-
nou nohu a pak zatdhnout
a na zadni nozky navléct
smycku provazu a tahat, to
je vic nez narocné. A musi
se opatrné , zvolna a po¥ad,
az tele vyleti jako Spunt*
svéfila ndm svou zkuSenost
Lenka 'I‘opkové, mistni zoo-
technicka.

Navstivi i Santa trojcata?

P#i zdarném teleni je pribéh
jasny a nenarocny, staci ale
jen drobny zadrhel v téle ro-
dicky a je to vic nez narocné.
Tady se s tim jak zootechnic-
ka tak veterinai zdarné po-
prali a na zavér,kdyZ namisto
dvou vybéhla ven dokonce
trojcata, to bylo néco uzas-
ného. V mistnim druZstvu
v Rosicich ale maji i oprav-
dového Santu, sice ptisobi
v tamni palirné ale co kdyz
se pravé na svatého Mikulase
,kdy nam do redakce prilétla
tato krasna zprava, prijde
i on podivat na 3 novorozen-
ce, to uz nema chybu.

I o tamnim Santovi je tento-
krat v naSem magazinu a tak
je obdiv k jeho zase tamnf pra-
ci a cenam za produkty taky
nécim, ne zcela béZnym. Nenfi
teba jej tady predstavovat,ale
asi jedno z jeho mikulasskych
zastaveni bude u téchto tif
sourozencl a tieba zaslouzila
matka dostane taky néjakou
nadilku,. Certi do stije ale
nesmi,aby se sourozenci ne-
zalekli a matka nemusela za-
sahovat. Ma rok narozeni 23.9
2016 a néco uz zazila a s cer-
tem by si jisté poradila. To se
sekne nejdriv ocasem a pak
zadni nohou, kdo to zazil, vi
o ¢em mluvim.

Mistni déti uz premysli
o jménech pro 3 kluky

Takze uz zbyva jen Kkrest
slavnych troj¢at co se takto
rodi jednou za fadu let. Tady
budou mistni déti ze zaklad-
ky pry vymyslet jména a jak
bude kresttak nam daji jisté
taky védét. Zprava nam prisla
do redakce na svatého Miku-
laSe a vérte, radost byla ob-
rovskd a moc za zpravu jesté
jednou velky dik. A vam ptate-
1é , nasi ¢tendri, krasné Svat-
ky vano¢ni a dobré vykroceni
do roku 2025 a klidné tohle
prani predavejte dal ,jako mi
uz ponékolikaté v tomto Cisle.

Eugenie Linkova

Medove napole
na vanocni stul

Na vanocni stiil po jidle se davaji k pripitku
nejen alkoholické napoje, ale i nealko ane-
bo jen ochucené ,panackem* whisky, rumu
a vina. Tentokrat jsme se zamérili na te-
kuté dobroty s medem, coz je navic zdravé
piti a to pfimo o vanocnich svatcich a tak
pripijime s Vami: Na zdravi a dlouha léta.

Medovy punc s ovocem

Ingredience:

1 litr jable¢ného dzusu

*500 ml pomerancového
dzusu

¢ 2 1zice medu

o 2 celé skotice

o5 hitebicki

¢ 1 pomeranc nakrajeny
na platky

o (volitelné) 100 ml rumu nebo
vodKy pro dospélé verzi

Postup:

1.V hrnci smichejte jable¢ny
a pomerancovy dzus a pri-
dejte skorici a hrebicek.

2.Zahrivejte na mirném ohni,
dokud nezacne lehce vfit,
poté snizte teplotu a varte
asi 10 minut.

3.Vyjméte koreni a pridejte
med. Michejte, dokud se
med nerozpusti.

4.Pridejte platky pomerance
a volitelné alkohol.

5.Podéavejte horké, ozdobe-
né skorici nebo platkem
pomerance.

Medovy grog se skofici
Ingredience:
200 ml vody
1 1zicka medu

nové stavy
1 ty¢inka skotice
¢(volitelné) 40 ml
rumu nebo whisky

Postup:

1.Do hrnce nalijte vodu a zahrejte
ji spolu se skorici, dokud neza¢ne

1 1zicka Cerstvé citro-  vafit.

2.Poté odstavte z plotny, pridejte
med a citronovou Stavu a diklad-
né promichejte.

3.Pridejte alkohol, pokud délate

Medovy vanocni svarak

Ingredience:

¢ 1 ldhev Cerveného vina

2 1Zice medu

* 1 pomeranc (na platky)

1 citron (na platky)

« 2 tyc¢inky skotice

« 6 hirebicki

¢ (volitelné) 50 ml rumu
pro silnéjsi verzi

Postup:

1. Do hrnce nalijte vino,
pridejte pomerancové
a citronové platky, skofi-
ci a hiebicky.

2.Zahrivejte na mirném
ohni a dejte pozor, aby
vino nezacalo viit - pou-
ze prohrejte.

3.Jakmile je vino horké,
pridejte med a michejte,
dokud se zcela neroz-
pusti.

4.Pokud chcete, pridejte
rum.

5.Podavejte horké, ozdo-
bené pomerancovym
platkem nebo skofici.

verzi pro dospélé.
4.Nalijte do sklenice a ozdobte
platkem citronu nebo skorici.

Zdenék Kulhanek



OVOCNARSTVI
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Kompenzace Skod zpusobenych mrazy u ovocnaru

Letos ovocnare postihly zejména jarni
mraziky a velice se to dotklo potencialni
urody. Proto i Zadala Ovocnarska unie
Ceské republiky o pomoc nejen stat ale

i Evropskou unii, $kody Sly totiZ napric

i okolnimi staty. K piredstaveni této tak
uctyhodné organizace jesté uvedme, Ze
ma aktualné v ¢lenské zakladné 580 ¢lenu
a to nejen ovocnaru, ale i Skolkar a spo-
lupracujicich firem a tito ¢lenové obhos-
podaruji témér 90 % vSech produkc¢nich
sadi v CR. Dvé tiretiny ¢lenii jsou mensi
rodinné farmy, nejcastéji s vymérou ko-
lem 20 hektarti, ale v tomto svazku i jsou
¢lenové, ktefi maji jen nékolik hektart,

a ti nejvétsi naopak obhospodaruji 200 az

400 hektart sadi.

Jak uvadi predseda Ovoc-
naiské unie Martin Ludvik,
soustied’uji v této organiza-
ci zastupce vSech profesi-
onalnich ovocnarti od téch
nejmensich, ktefi prodavaji
na lokalnim trhu a na svych
farmach, az po ty velké, kter{
dodavaji do retézcti, i expor-
tuji. V rozhovoru do predva-
noc¢niho ¢isla magazinu pro-
zradil Martin Ludvik vic.

»Miizete, prosim, piibli-
Zit nasim ¢tenaiim jak Sel
¢as u ovocnari CR? Kolik
tu bylo po roce 1990 sady,
a jak jsme po této strance
na tom dnes?

Z tohoto dlouhodobého po-
hledu neni situace v ovocnai-
stvi prili§ radostna. V roce
1990 jsme méli cca 23 000
hektard intenzivnich ovoc-
nych sadi, sou¢asné mame
uz jen asi 10 500 hektard,
plochy poklesly o 55 % a bez
nahrady zmizelo z nasi kraji-
ny vice nez 10 miliont ovoc-
nych stromt. Kazdy obyvatel
nasi zemé tak vlastné jen
u profesionalnich ovocnari
prisSel o jeden ovocny strom.
Na druhou stranu nedoslo
k tak dramatickému poklesu
produkce, jelikoZ nové vy-
budované sady maji moder-
ni technologie i vykonnéjsi

-
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odridy a je tak dosahovano
vy$$ich vynost z hektaru.

»Co zavinilo piedevsim
tak prudky pokles ploch
sadi s riznymi druhy ovo-
ce, a kterych se snizovani
jejich vysadeb dotklo nej-
méné, ale i nejvice?

V devadesatych letech to byla
transformace a privatizace
puvodnich podnikii a také
Casto nejasna drzba pudy, je-
likoz vysazet sad je investice
na 20 let a investor musi mit
jistotu, Ze za tu dobu nepfi-
jde o pldu, na které vysazel
sad. Druhym zlomem byl rok
2014, kdy Rusko wvyhlasilo
embargo na dovoz potravin
vcetné ovoce z EU. Od té doby
byl na trhu EU zejména jab-
lek velky pretlak kviili polské
produkci, ktera drive koncila
v Rusku. Od té doby stagnuje
cena a mnohym péstitelim
se prestalo vyplacet ovo-
ce péstovat. Pak jesté i rok
2022 a narust cen energii,
kdy se naklady na skladova-
ni nedokdzaly promitnout
do realizacnich cen. Nejvice
procentualné poklesly plochy
broskvoni, méli jsme 2000
hektarii a mame poslednich
100 hektart! S péstovanim
angrestu jsme skoncili aplné
a nejvice poklesly plochy jab-

Neni nad krasnd vybarvend jablicka s vanonim poselstvim

Predseda Unie Ovocnafi CR Martin Ludvik v sadu

loni, v roce 1990 jsme méli
10,5 tisice hektari jabloni
a nyni to je jiz jen 4,7 tisice.
Vyrazné také klesaji plochy
rybizu, zejména Cervené-
ho. Podafilo se v3ak za tu
dobu udrzet plochy hrusni
a nejlépe jsou na tom Svest-
ky, jejichz plocha vyraznéji
vzrostla. A pak tieba kanad-
ské bortvky, které se drive
nepéstovaly, a nyni jiZ madme
pres sto hektart.

P Jak se dotkly dalsiho sni-
zovani ploch leto$ni mra-
zy? Mimochodem, sSkody
byly odhadnuté na urovni
vice nez miliardy Kkorun.
Pan ministr Vyborny sli-
boval pomoc, ta se ale,
jak se proslycha, smrskla
na méné nez polovinu. Je
to naprosto nedostacuji-
ci, a nebo se i s tim sadari
a ovocnari néjak ,popasu-
ji"?

Tady vas musim opravit. Mi-
nisterstvu zemédélstvi se po-
datilo vyjednat kompenzace
za mrazy jako tézko pojisti-
telné riziko primo z evrop-
skych fondl k tomu urcéenych
a mezi poskozené ovocnare
bude na ptelomu roku rozdé-
leno z téchto zdroji cca 380
mil. K¢ a k tomu jesté ¢astka
asi 100 mil. K¢ z narodniho
rozpoCtu. Za letosni mrazy
tak ovocnari nejen u nas, ale
i v Polsku, Rakousku a dal-
Sich asi péti zemi dostanou
caste¢nou nahradu za ztrace-
né trzby, coZ jim umozni eko-
nomicky prezit, aby nemuseli
kvtli tomu sniZovat dalsi plo-
chy sadi.

»Nedavno se dostala ven
velmi potésujici zprava, Ze
vaSe unie se chce plné vé-
novat navratu nékterych
ryze ¢eskych a velmi osvéd-
¢enych odrid a vracet je

zpét na vétsi vyméry. Je to
pravda? A o jaké odrudy
piredevsim jde? Z détstvi
si mnohy z nas pamatu-
je na KkoZenace, matcino
jablko, paloucatka s nad-
hernym aromatem a dalsi
skvélé odrudy.
Ukolem Ovocnatské unie je
nejen podporovat ovocna-
fe a propagovat tuzemské
ovoce, ale také se zasadit
o rozvoj ovocnych stromi
v krajiné. Ovocné stromy jsou
soucasti nasi krajiny, ale i his-
torie, a o tom svéd¢i i mnoho
skvélych odrid, které byly
u nas vyslechtény ¢i drive
objeveny -

jako je Holovousky mali-
nac¢, Mat¢ino nebo z novéj-
gich odriid tieba Sampion ¢&i
Topaz. Ale skvélych naSich
odrid jsou desitky a nejen
u jabloni, mame tfeba mno-
ho svétové znamych odrid
tre$Sni. V ramci Ovocnaiské
unie pilisobi také Skolkatsky
svaz, ktery sdruzuje na 60
podnikd, kde péstuji ovocné
stromy, a mnoho z nich se
vénuje produkci vysokych
tvard stromk starych odrid,
které timto vracime do za-
hrad i krajiny. Tyto stromy
sazi hlavné obce do aleji, ¢i
jednotlivi lidé do zahrad. Po-
stupné se dari zvySovat pro-
dukce tohoto Skolkatrského
materidlu. Rovnéz nékter{
ovocnari je zaradili i do svych
sadl a vyrabéji z nich skvélé
cidery ¢i mosty.

»Bylo by obrovskou $ko-
dou nechavat jen dal
na zvétsSujicich se dovozech
ovoce. Neni nad tuzemské
zasoby a kvalitu i jednotli-
vych druhii ovoce, které ma
v sobé jen naprosté mini-
mum rezidui, cozZ se u ovo-
ce z dovozu neda rici. Méli
jsme moznost sledovat roz-
bory SZPI a nékdy ty rozdi-
ly byly az velmi markantni,
coZ zavinilo v Fadé pripadu
i nedodrzovani lhit pred
sklizni, kdy se nesmi v Zad-
ném piipadé pouzivat ja-
kychkoliv postrikii. Jinde
v zahrani¢i diky benevo-
lentnosti kontrolnich orga-
ni je to ve vysledku mno-
hem horsi. Jak se k tomu
stavite Vy osobné?

Ze sledovani vysledku kont-
rol na rezidua od SZPI vyply-
va, Ze nasSe produkce ovoce
je v tomto ohledu na tom
daleko lépe nez dovoz. Jesté
pred par lety tu byly opako-
vané nalezy prekroceni rezi-
dui u polskych jablek. Nizké
zbytky rezidui u fady druhd
ovoce i ¢asto nulové hodnoty
jsou vysledkem u nas dlouho
uplatiiovanych  technologii
péstovani, znamych jako in-
tegrovana produkce, kde se
pouziti ,chemie" minimalizu-
je jen na nezbytnou nutnost.

P Zistaiime ale u jablek,
jakou odridu nejvic vyzna-
vate z hlediska chuti, ale
i péstovani a sklizni?
Odridu, ktera by byla idealn{
ze vSech hledisek, tedy vyno-
su, kvality, kazdy mame pteci
jen jiné chuté a je dobfe, Ze si
muizZeme vybrat z velké ple-
jaddy odrad. Spotrebitelsky
je v poslednich letech hodné
oblibena odrida Gala, jeji
péstovani je vSak narocné
a ne vSude dava pékné plo-
dy i vynos. Chutové mam rad
osobné Jonagored, za mné
nejlepsi je klon ,Supra”, vy-
borny je Sampion ¢&i lehce
nakysly Topaz a chutové je
treba uzasna Ceska odrida
Admirdl, i kdyz péstitelsky je
vhodnéjsi spi$ do zahrad nez
intenzivnich sadi. Ale je to
véc preferenci a chuti a kdo-
koliv miliZe mit na to jiny na-
ZOT nez ja.

»Je predvanoéni cas. Co va-
nocni zvyk s jablky, kdy se
po rozriznuti jablka napric
objevi Stésti nebo naopak?
Je to skvéla tradice, ale pozor,
letos to o Vanocich rozhodné
nedélejte! Naprosta vétSina
leto$ni drody jablek je posko-
zena mrazy a i zdanlivé pék-
né jablko bude mit s velkou
pravdépodobnosti od mrazu
lehce posSkozeny jadrinec,
takze nebude mit jadra nebo
jen CasteCné. A protoZe to po-
dle tradice znamena v pris-
tim roce nemoc, tak se pro
jednou této tradici vyhnéte.
Udélejte si pro letosni Vanoce
z jablka tfeba svicen na Stéd-
rovecerni stdl a upecte si vo-
navy jable¢ny Stradl.
Eugenie Linkova
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GASTRONOMIE

Restaurant Week v Praze i Brné

Rijen v prazskych a brnénskych $pi¢kovych restauracich patiil kulinaiskému festivalu
Restaurant Week. Nabidnul jedlé zlato, lanyZe i ukrajinské vareniky. S podrobnostmi
festivalu seznamila novinaie na tiskové konferenci Anna Grosmanova alias Foodpioneer,
uspésna foodblogerka, ktera za akci v Ceské republice stoji od jejiho poc¢atku.

Pokud jde o pocet restauraci,
oproti jarnimu festivalu jich
nyni bylo rekordnich péta-
padesat. Poprvé se s néko-
lika restauracemi pftipojilo
i Brno, napriklad s mongol-
skou restauraci Arslan Buuz
nebo mexickou Hermanos.

Po uspéchu v Americe
nyni i v Ceské republice

Myslenka festivalu pochazi
z New Yorku, na evropském
kontinentu jej mtizete navsti-
vit v Polsku, Ceské republice
a v budoucnu i v Némecku.
Festival funguje tak, Ze si za-
koupite vstupenku za 490
nebo 790 K¢ a navstivite vy-
branou restauraci, kde vam
bude nabidnuto specialni
trichodové menu. Tato menu
jsou vytvorena vyhradné pro
festival a nabizeji moZnost
ochutnat jidla, ktera byste
v danych restauracich bézné
nevyzkouseli. Navstévnicj si
mohli na webu vybrat z riz-
nych menu, kterd obsahovala
predkrmy, hlavni chody a de-
zerty, a to vétsinou i ve vegeta-
rianské, nékdy dokonce ve ve-
ganské verzi. Pro restaurace
je festival zaroven pozvankou
pro nové navstévniky.

Jedlé zlato i zauzené
pokrmy

Kdo zvolil fine diningové re-
staurace, toho urcité potésilo
zapojeni podniku Dejvicka
34, ktery se pysSni michelin-
skym Bib Gourmand. Menu
zde reprezentuje italskou
kuchyni S$éfkuchaie Tomase
Cerného, ktery se zaméiuje
na jednoducha, ale kvalitni
jidla inspirovana stifedomof-
skou kuchyni. Cokoladové
créme brulée s kokosovou
Slehackou a jedlym 22 ka-
ratovym zlatem - dovedete
si predstavit jeSté néco vy-
stfednéjsiho nezZ jist zlato?

Dalsi izasné menu nabidl
River Smokes Club, kde bylo
mozno ochutnat pokrmy pfi-
pravené metodou uzeni, coz
dodava jejich chuti vyraznou
hloubku. Jen si ptedstavte to
slozeni dezertu: cokoladové
brownies se smoukovanymi
treSnémi, slanym karame-
lem, malinovym gelem a sla-
ninovou soli.

Celkové vitézstvi jarniho
Restaurant Weeku si odnes-
la fine-diningova restaura-
ce Apelace 21, kterou bylo

Séfkuchaf Lucio Benetto z restaurace La Bottega

mozno navstivit i ted’ na pod-
zim. Steak z vyzralé veprové
plumy, smazend bramboro-
va terina, lanyZova emulze,
kienova omacka, nakladané
houby - to byla masova va-
rianta hlavniho chodu, ktery
rozhodné stal za ochutnani.

Novinka? Ctyfi chody

Festival nabidl novinku, ktera
potésila vSechny milovniky
gurmanskych zazitki. Restau-
race oznacené hvézdickou *
(jako premium), nabizely vy-
jimecné menu, jez zahrnovalo
ne tfi, ale rovnou ¢tyti chody.
,To znamend, Ze hosté, kteri
si vybrali tuto nabidku, do-
stali za stejnou cenu pfidanou
hodnotu v podobé amouse
bouche. Tato exkluzivni moz-
nost umoznila navstévnikim
zazit jeSté bohat$i gastrono-
micky zazitek a objevit nové
chuté i dovednosti $éfkucha-
ra, ktefi své uméni povysili
na prémiovou udroven,” rika
Andrea Grosmannova.
Zajimavé bylo podivat
se do etnickych restauraci
pripravujicich ~ ukrajinské,
japonské, nebo halal jidlo.
Poznat kulturu jednotlivych
zemi bylo mozné naptiklad
v gruzinském Samefo nebo
Vazi, kde se kazdy patek po-
radaly ve vecernich hodinach
tradiéni gruzinskd tanecni
vystoupeni.povysili na pré-
miovou uroven,” rekla Anna

Anna Grosmannova na tiskové konferenci v Praze

Grosmanova. Tak tfeba Spa-
nélskad Taparna, kterd byla
letos soucasti festivalu popr-
vé, takto nabidla manchego
Curado s Cernym lanyZem.
Teprve po ném nasledovalo
jako predkrm foie gras.

Vaieni ve stylu zero waste

Pfi pripravé pokrmi je kla-
den diraz na koncept "Re-
spect Food", coZ znamena,
Ze se restaurace snazi mini-
malizovat plytvani surovina-
mi. Napiiklad rezervace je
mozné provadét maximalné
den doptedu. To znameng, Ze
pokud se rozhodnete koupit
vstupenku na festival a ten
den navstivit restauraci, ne-
bude to mozné. Restaurace
tak mohou lépe planovat,
varit z cerstvych surovin
a minimalizovat plytvani po-
travinami.

Jidlo nezna hranic

Zajimavé bylo podivat se
do etnickych restauraci
pripravujicich ~ ukrajinské,
japonské, nebo halal jidlo.
Poznat kulturu jednotlivych
zemi bylo mozné naptiklad
v gruzinském Samefo nebo
Vazi, kde se kazdy patek po-
radaly ve vecernich hodinach
tradi¢ni gruzinskd tanecni
vystoupeni. Organizatofi
nezapomnéli ani na asijské
restaurace, které jsou ob-

,Zakoufené” menu v restauraci River s Smokelab

vykle oblibené zejména kvi-
li rybim pokrmim a sushi.
Na jaie bodovalo napiiklad
japonské Bisutoro. Oblibené
jsou i tradicni vietnamské
Nha hai hanh a Tepla kacka,
nebo Imperial Sushi.
,Prostfednictvim  naSich
restauraci se hosté mohli
podivat opravdu po celém
svété, od Jizni Ameriky ptes
Indii, Francii az po Italii. Bé-
hem navstévy prazskych re-

(4 ”I

Bohaté menu v asijské restauraci

stauraci, které se na festivalu
podileji, absolvovali kulinar-
skou cestu kolem svéta, aniz
by museli balit kufry. Italii
reprezentovaly naptiklad po-
bocky La Bottega, do Francie
jste se podivali v Bilé kravé,
v jinych restauracich se po-
davalo indické, americké i ar-
gentinské menu. Samoziejmé

se nezapomnélo ani na Ceské
jidlo, které bylo k ochutnani
v zahradé nebo hotelové re-
stauraci The Artisan ocenéné
v minulém ro¢niku za nejlep-
$i obsluhu,” uvedla dale Anna
Grosmanova.

Text Bohumil Brejzek

Foto Bohumil Brejzek

a Anna Grosmannova

JiZ od svého zaloZeni v roce
1951 si kabaret Crazy Hor-
se Paris ziskal svétovou
slavu diky svému jedinec-
nému stylu a schopnosti
oslavovat Zzenskost pro-
strednictvim jiskrivych
a originalnich

vystoupeni. Na nékolik
dni se hlavni sal palace
Zofin proménil tak, aby
co nejvérnéji napodobil
slavny sal v Parizi, véetné
jevisté, stejné malého jako
origindl, jehoZ rozméry

primély Alaina Bernardi-
na, jenz Crazy Horse zalo-
zil, aby stanovil jasné dané
miry, které tanecnice musi
striktné spliovat. Kostymy
béhem let vytvorili proslu-
li navrhari jako Paco Ra-
banne, Karl Lagerfeld nebo
Christian Louboutin.
Program Forever Crazy,
ktery byl v Praze uveden,
byl priirezem toho nejlep-
$tho, co bylo v historii ka-
baretu k vidéni. Hosté si
pred zacatkem predstave-

Kabaret Crazy Horse Paris v Praze

~MIv

Praha se stala na par dni PariZi - nebo alespon palac Zofin,
ktery v listopadu hostil legendarni kabaret Crazy Horse Pa-
ris. Predstaveni nabidlo nezapomenutelny zazitek plny vzru-
Seni, elegance, uméleckého kouzla a exkluzivniho Sampari-
ského MUMM, které bylo partnerem této jedinecné akce.

ni mohli vychutnat atmo-
sféru ve velkém baru, kde
bylo podavano Sampariské
MUMM, vcetné prémiové
kolekce MUMM RSRV. Tato
kolekce ztélesnuje historii,
terroir i know-how slav-
ného francouzského domu
G.HMUMM. Exkluzivnhim
zazitkem byla také moz-
nost vidét impozantni 15li-
trovou lahev tohoto Sam-

panského.
Text a foto Bohumil
Brejzek
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Z prace na farmé az po recept na svétoznamé Kure

Ne kaZzdy vi, Ze zakladatel iretézce KFC Colonel Harland Sanders
vyristal na zemédélské farmé v Henryville ve staté Indiana, kde
vykonaval v§echny potiebné prace. KdyZ mu bylo Sest let, tak mu
zemrel otec a maly Harland se musel navic zacit starat o mladsiho
bratra a sestru. Povinnost postarat se o sourozence ho donutila

v pouhych sedmi letech se naucit obstojné varit. 0d jedenacti pak
pracoval jako zemédélsky délnik na farmé vzdalené od domova

pres sto kilometrii.

V prvni poloviné Zivota se Zi-
vil v§im moznym a vyzkousel
fadu profesi, v zadné z nich
se vSak nenasel. AZ v pribé-
hu velké hospodarské Krize
zacal nabizet smazena kuta-
ta ve své restauraci spojené
s Cerpaci stanici v malém
mésté North Corbin na tpati
Appalac¢ského pohofti ve staté
Kentucky. Zde vyvinul tajny
recept skladajici se ze smé-
si jedenacti druhii bylinek
a kofeni nazvany Original
Recipe. (Kopie receptu, po-
depsand Sandersem, je nynf
uloZena v trezoru v sidle KFC
v Louisville spolu s jedenacti
samostatnymi  lahvickami,
z nichz kazda obsahuje jednu
z prisad).

Vznik Kentucky Fried
Chicken

V roce 1952 rozsiril plukov-
nik Sanders své podnikani
a umoznil restauratérovi
Petovi Harmanovi ze South
Salt Lake prodavat proklaté
dobré kure pripravené dle
jeho tajného receptu. Pete
Harman diky tomu ztrojna-
sobil své zisky, kdyz Sander-
sovo kute tvotilo 75 procent
trzby. Kentucké kure se stalo
jakymsi symbolem jizanské
pohostinnosti. Harman najal
malife, ktery ztvarnil nazev
restaurace Kentucky Fried
Chicken.

Po Harmanovych uspésich
se k plukovnikové fransize
pripojili i dalsi provozovatelé
restauraci. Sanders usilovné
pracoval na rozsifovani fran-
Sizové sité a hledal vhodné
podniky, které by prodavaly
jeho stale popularnéjsi kure.
V Sedesatych letech zazil ob-
rovsky rozmach a po Ame-

V KFClze nyni objednat i od stolu.

rice vyrostlo vice nez 600
restauraci prodavajicich jeho
kureci kousky. V poloviné Se-
desatych let pak pronikl jako
prvni fetézec rychlého obcer-
stven{ na zahrani¢nf trh. Ken-
tucké kure se stalo oblibenym
rychlym jidlem naptiklad
v Anglii, Mexiku nebo na Ja-
majce. V roce 1962 prihlasil
Sanders na patentovacim
uradé svou specialni metodu
pripravy kufete a o rok poz-
déji si zaregistroval i reklam-
ni slogan Finger lickin' good.
V roce 1964 prodal podnik
kentuckym  podnikatelim
Johnovi Y. Brownovi a Jackovi
C. Masseymu, sam vSak ve fir-
mé zustal jako jeji Ziva znacka
a ambasador. Dnes patfi Ken-
tucky Fried Chicken k nej-
fastfoodovym retézciim a pi-
kantni obalované kufe si lze
doprat takrka v kazdé zemi
na celé planeté.

Tricet let na ceském trhu

Nejinak je tomu i v Ceské
republice. Otevienim nové
vlajkové restaurace v Praze
na Vaclavském namésti osla-
vil KFC, nejvétsi retézec re-
stauraci s rychlou obsluhou
v Cesku, jiZ t¥icaté vyrodi pi-
sobeni na ¢eském trhu.

Nova pobocka, prvni vlaj-
kova restaurace svého dru-
hu v Evropé a pata na svété
po tfech v domovskych USA
a jedné v Singapuru, je umis-
téna symbolicky v blizkosti
prvni restaurace KFC z roku
1994 ve Vodickové ulici
a predstavuje inovativni kon-
cept spojujici moderni tech-
nologie, prijemné prostiedi
a vyjimecny zakaznicky zazi-
tek. Samotné umisténi v his-

Oblibené pochoutky v KFC

Colonel Harland Sanders je symbolem
KFC

torické budové je pro KFC
neobycejné. Po vstupu vita
zdkazniky designovy lustr
a osvétlena zrcadlova chod-
ba, do patra se jde po tocitém
schodisti.

»Tato pobocka je pro nas
symbolem uspéchu a také
toho, jaky —obrovsky kus ces-
ty jsme v KFC usli. Tési nas, Ze
i po tolika letech mtizeme za-
kazniklim nabizet stile néco
nového, véetné jesté lepsich
zazitkll spojenych s navsté-
vou naSich restauraci,” rika
Ivana Makalova Dlouh3, fedi-
telka KFC pro Ceskou repub-
liku a Rakousko, a dodava, Ze
pro vlajkovou lod je nutné
splnit mnoho kritérii - jednak
se musi nachazet v prémio-
vé lokalité, jednak jsou jisté
pozadavky na technologicka
a udrzitelnd teSeni. ,Vyza-
dovalo to splnéni asi 160
kritérii od jedinecné lokality
v ramci trhu pres design aZ
po diliraz na udrzitelnost a di-
gitalizaci,” upresnuje.

Unikatni sluzba Table
service

Jedna se o nejvétsi restauraci
KFC v Ceské republice, ktera
na plose 766 m2 nabizi az
152 mist k sezeni. Jde také
o prvni restauraci KFC sidlici
v historické budové. V interi-
éru pobocky se citlivé propo-
juji moderni designové prvky
s témi pUvodnimi, které se
ve stylu art deco zachovaly
dodnes. Kromé designu je
ale nova restaurace synony-
mem pro udrzitelnost a také
inovace. VSechny svételné
instalace jsou energeticky
usporné, coz prispiva ke sni-
Zeni spottfeby energie. Také
veskery nabytek a dvere jsou
z udrzitelnych zdrojd, vyro-
bené s ohledem na ekologii
a navrZeny tak, aby je bylo

-F"@aitelka KFC lvana Machalova Dlouhd

mozné znovu pouZzit nebo
recyklovat. Unikatem je nova
sluzba Table service. Hosté si
mohou objednavat prostred-
nictvim aplikace ¢i kioskl
a obsluha jim jidlo donese
pohodlné az ke stolu. Pokud
se osvédci, uvazuje KFC o je-
jim rozsireni i na dalsi poboc-

ky.

Trezory vystiidala
kuchyné

Zazemi na pripravu ma nova
pobocka ve sklepnich prosto-
rach, kde drive byly bankovni
trezory. VSe zacina u chladi-
ciho boxu, do néhoZ prichazi
kureci maso ctyrikrat tydné
piimo od dodavatele. Maso se
pak zhruba deset aZ patnact
minut marinuje a uchovava
v lednici, z niZ putuje do ru-
kou kuchare, ktery pracuje
s pro KFC typickou strou-
hankou na obalovacim stole
rozdéleném na pripravu pali-

N

Priprava kufecich kfidélek

vych a nepalivych kouskt. Ty
pak jdou do oteviené fritézy.
Nakonec dochazi k finalni
kompletaci sendvicu ¢i torti-
1l, ¥ika se tomu servis, ktery
je od pripravy masa oddélen.
VSe tady ma své misto, aby se
bez problémd mohl oriento-
val i brigadnik. Jesté je tfeba
zdUraznit, Ze kazdy dodava-
tel ¢ehokoliv musi projit je-
denkrat rocné velmi prisnym
auditem. Tak velice dba KFC
na kvalitu svych pokrmd.

Témér tiicet milionu
zakazniku rocné

,Na cesky trh jsme vstoupili
pred 30 lety a od té doby si
nase kureci pochoutky zis-
kaly srdce mnoha zakaznikd.
S jasnou ambici byt jednickou
v oblasti rychlého obcerstve-
ni pokracujeme dal" uvadi
Ivana Makalova Dlouha. Mi-
nuly rok obslouZili v ¢eskych
restauracich KFC 25 miliond
zakaznikd. Béhem letosniho
roku uz je to témér 27 mili-
ont. Také v pristim roce KFC
poCitd zhruba s nartstem
osm az devét procent.

Do  konce
prosin-
ce chce

viit jesté dalSich Sest restau-
raci a letoSni rok tak zakoncit
s celkovym poctem 135 pobo-
¢ek. V soucasnosti je dostup-
né v 53 méstech, nové napti-
klad v Breclavi, vstoupi jesté
do Havlickova Brodu i Jindri-
chova Hradce, které maji pres
20 tisic obyvatel. ,Dfive jsme
se divali jen na mésta nad 50
tisic obyvatel, dnes uz jdeme
i do méné nez polovicnich
mést,” vysvétluje Ivana Maka-
lova Dlouhé s tim, Ze KFC tes-
tuje i nové formaty mensich
pobocek, ti'eba na nadrazich.

Kiosky, pokladna nebo
rozvoz?

KFC jde s dobou a dlou-
hodobé investuje do digi-
talnich inovaci. Prikladem
jsou samoobsluzné kiosky,
které jsou dnes instalovany
ve vSech 129 restauracich.
V tomto roce pies né prosla
uz polovina objednavek a ob-
libenost této formy i nadale
stoupad. Pro zdkazniky, kte-
F{ maji radi tradi¢ni zptlisob
objednani, jsou samoziejmé
k dispozici klasické poklad-
ny s obsluhou, ty vyuziva 40
procent zakaznikd. Zavede-
nou a oblibenou sluzbou je
KFC rozvoz, na jejimz konté
je kolem deseti procent ob-
jednavek. Aktualné lze KFC
rozvoz vyuZzit ve 113 restau-
racich ve 42 méstech. Jeden
z nejsilnéjsich dnd z celého
roku je tradicné 1. leden,
vytiZené jsou ale i podzimni
svatecni dny.
Bohumil Brejzek
Foto Bohumil Brejzek
a KFC
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ODBORNICI RADI

Odborniky prokazana podpora
lidskeho zdravi ze specialnich hu

Jednou z velmi oblibenych rubrik v Potravinarském obzoru jsou
rady odbornikii, jak si pojistit dobré zdravi. Na strankach ma-
gazinu se stridaji takové kapacity jako profesorka MUDr. Véra
Adamkova3, kardiochirurg profesor MUDr Jan Pirk - oba $pickovi
pracovnici z IKEM Praha a nebo 1ékarka Ludmila Bendova, ktera
zalozila v roce 1990 1. $kolu tradi¢ni ¢inské mediciny - TCM,
kde prednasi a ma i svou odbornou lékaiskou praxi v Praze

v HoleSovicich. Rubrika Zdravi tak ziskala na velké popularnosti
a my se v ni nyni zamérime na zdravi ziskané z konzumace dre-

vokaznych hub.

Jiz za minulého reZimu tih-
la Ludmila Bendova k pri-
rodnimu a alternativnimu
zplsobu zivota, a tak mimo
jiné plisobila v zajmové or-
ganizaci Pratelé prirodni
vyzivy. Vedle toho pra-
covala s profesorem
Skofepou na vyzkumu
lipidd u osob s rozdil-
nym stravovacim reZzi-
mem (IV. interni klinika
FVL UK) a prof. J. Kollarem
z Institutu experimentalni
mediciny v KoSicich.

S doktorku Bendovou
jsme se tentokrat v rozhovo-
ru zaméfili na ucinek drevo-
kaznych hub.

P Pani doktorko, pracujete
na Kklinice tradi¢ni ¢inské
mediciny Pivonka v Praze
7 a zaroven spolupracuje-
te s firmami dovazejicimi
rizné potraviny z Taiwa-
nu. Témto produktim se
¢inskd medicina vénuje
po tisicileti a nékteri véd-
ci a 1ékari za vyvoj téchto
lécebnych metod a pre-
parati dokonce ziskali
i Nobelovu cenu. (Prof. Tu
You-you 2016 objev léku
na malarii na podkladé
1500 let starych zaznamui
c¢inské mediciny, ¢lenka
CACMS Chinese Academy
of Chinese Medical sci-
ences, kde stazovali i stu-
denti z 1.8koly TCM) Jaké
produkty doporucujete?
Cinska medicina klade d-
raz na zdravou Zivotospravu
vcetné dietetiky, do které
patii i fada dievokaznych
hub. Pred 2000 lety, kdy
TCM vznikala, nebyly k dis-
pozici dneSni aZ zazracné
1éky a tehdejsi 1ékati tedy
mnohem vice dbali na pre-
venci vCetné diety, cviceni,
psychického stavu apod.
Jinak veskeré prostiedky
prochazi béznymi schvalo-
vacimi postupy jak u nas, tak
i ve svété, na Taiwanu, v Ka-
nadé, Japonsku apod.

Sila téchto predevsim hub
je v prevenci, v podpofie pri-
rozené regulace imunitniho
systému, pomahaji zdravi.
Pravé proto maji takovy po-
tencial! Znalosti tradi¢ni ¢in-
ské mediciny ndm pomaéhaji
urcit, pro které konstituce
jsou které houby ¢&i bylinky
vhodné. Obcas zaradit néja-
kou do vyzivy je samoziejmé
vzdy prospésné. Ale maji-li
se pouzivat dlouhodobé, je
diky TCM mozné je vybirat
individualné a peclivéji.

»O0 jaké houby jde pie-
dev$im, a daji se nékteré
z nich péstovat i u nas,
a nebo dokonce tady i ros-
tou?

Ano, v Cechich zname hlivu
ustficnou zvySujici trans-

e

Outkovka pestra

port cholesterolu v lipopro-
teinech, a tim padem snizu-
jici cholesterol a pusobici
proti kornaténi cév, dale je
zdrojem i antibiotickych 1a-
tek jako je pleurotin a ma
jisté vlivy i na podporu imu-
nity. Hliva astfi¢na je i zdro-
jem vitamind B1, B2, BS5,
B6, B7, B9, C, K a rady mi-
neralnich latek. Dale urcité
vSichni znaji i JidaSovo ucho
rovnéz podporujici imunitu
a kardiovaskularni systém.
Sporna je jen jeho konzuma-
ce v téhotenstvi a pii kojeni.
Dale se u nas bézné péstuje
i houba dlouhovékosti Len-
tinula edodes spiSe znama
pod japonskym nazvem Shi-
take, japonské studie proka-
zaly niz$i vyskyt nadord pii
jeji pravidelné konzumaci
u japonské populace. Rov-
néZ se u nas péstuje Herici-
um erinaceum, coz je houba,
ktera se zkouma u neurode-
generativnich poruch a pro-
kazatelné pomahad u chro-
nickych gastritid a potira
i Helicobacter pylori. D4 se
u nas péstovat i Ganoderma
lucidum nebo Coriolus ver-
sicolor a obé houby tu i ros-
tou v naSich lesich, ale u nas
jsou dosud méné znamé.

P Ve svété je velmi uznava-
na outkovka pestra, latin-
sky Trametes versicolor,
celed ChoroSovité. Svym
vzhledem dava za pravdu
prezdivce krocani ocas. Vé-
jirovité plodnice outkovky
o velikosti 2 aZ 8 centimet-
ri rostou v trsech stiecho-
vité nad sebou. Horni ¢ast
klobouku ma typickou pa-
sovanou kresbu v riznych
odstinech hnédé, Sedé
a okrové barvy. Dokonce
se nachazi na mnoha mis-
tech Ceské republiky, kde
je 1ze na podzim sbirat.

Ano, této houby vypéstova-
né v laboratornich a ekolo-
gickych podminkach, jiz bylo
po celém svété zkonzumo-
vano vice jak miliony davek
bez nezidoucich ucinkd.
Pro optimalni vysledky je
nutno ji uzivat spiSe mé-
sice a také je dilezita jeji
kvalita. Nicméné lze ji sbi-
rat i u nas v lese. Existuji

studie potvrzenych ucinka
na tfech urovnich zkouma-
ni. CoZ neznamenad, Ze s ni
lze nemoci 1é¢it, ale muze
vyrazné pomoci. Za prvé in
vitro (laboratorni vyzku-
my na tkanovych kulturach
ve sklenénych miskach),
za druhé in vivo (na Zzivych
laboratornich zviratech)
a za treti i v klinickém vy-
zkumu (na nemocnych,
u kterych byla pouzita).
Neni divu jelikoz v této hou-
bé bylo prokazano mnoZstvi
priznivych latek jako jsou
seskviterpeny, tramspiroiny,
rosenolactony, 15,16 aceto-
nidy, isodrimenediol, funat-
rol a navic 38 rtznych feno-
lickych sloucenin patficich
mezi flavonoidy (flavony, fla-
vonoly, flavanony, flavanoly,
biflavonoidy, isoflavonoidy
atd.). VétSina téchto latek
je dostupna i ve vodnich
roztocich této houby, takze
dosazitelnd a vstifebatelna
pro lidsky organismus. Bylo
prokazano antivirové putso-
beni této houby na pivod-
ce HPV (human papiloma
virus) EBV (virus Ebsteina
a Barrové). Dale byla ovére-
na prospésnost u pacientd
s revmatoidni artritidou, au-
toimunitnim zanétem Stitné
zlazy, alopecia areata (loZis-
kové vypadavani vlast), vi-
tiligo, diabetes mellitus atd.
To vSak neznamena, Ze lze

Dr. Ludmila Bendova

tyto stavy jen touto houbou
vyresit, jen zlepSuje zdravot-
ni stav lidského organismu
a hlavné je nutné ji uzivat
mésice, aby se ucinek dosta-
vil. Pfedevs$im jde o vynikaji-
ci prevenci presné podle sta-
rovékych ¢inskych prament,
kde tyto houby pattily cisa-
i, nebot podporovaly jeho
dlouhovékost a tim padem
mir v zemi.

P Na internetu se v piipa-
dé outkovky doctete, Ze
v mnoha ¢astech svéta jde
o skvélou soucast vyzivy,
u nas ji ministerstvo zaka-
zalo. V dobé, kdy se obcas
$ifi poplasné zpravy nas
zajima, jaka je skutec¢nost.
Proc by tuto tak zajimavou
houbicku mélo zakazat mi-
nisterstvo ? Pokud ano, jde
o ministerstvo zdravotnic-
tvi, zemédélstvi, nebo je to
jen nepravda?
BohuZel zde ptesnou od-
povéd neznam, ale vim, Ze
v SRN se proti tomuto za-
kazu postavil spolek vsech
dovozcli a do 6 mésici byla
opét povolena a dovozclim
byly nahrazeny veskeré ztra-
ty.

Jde tedy o néjaky problém
v ramci EU, ktery se musi
vytesit, nebot tato houbicka
je ve statech EU pouZzivana
od 80. let 20. stoleti.

» Lékarka, bylinkaika
a autorka knih MUDr. Ale-

na Hamplova o houbé roz-
sahle pojednava na svém
osobnim blogu, kde o out-
kovce piSe: ,Je pouzivana
po staleti vmnoha castech
svéta jako skvélé 1écivo se
silnymi protibakterialni-
mi, protivirovymi a pro-
tinddorovymi ucinky. Je
to jedna z nejprobadanéj-
Sich medicinalnich hub.”
Obé jste na dané téma vel-
ké odbornice a davate si
za pravdu, v ¢em je tedy
problém? Je tomu z hle-
diska legislativy?

Doufdm, Ze se mylim, ale
zda se, Ze problém je v lid-
ské neznalosti. Do seznami
predbézné opatrnosti jsou
umistovany i byliny, jeZ jsou
v Asii béZnou soucasti jidel-
nic¢ku a v EU jsou obsazeny
i v mnoha dopliicich stravy
spolu s vitaminy. Opravdu
mi to nedava zadny smysl,
jelikoZ sama mam s outkov-
kou vynikajici zkuSenosti.
Neni to vSelék, ale na inavu
je vynikajici.

»Jedna z dovazejicich
spolecnosti se udajné
s ministerstvy soudi. Je
tomu tak?

Pokud vim, tak ano, ale jisté
je, Ze dovozem outkovky se
zabyvaji mnohé spolec¢nos-
ti po celém svété pravé pro
jeji spolehlivost a neskod-
nost. Byla by opravdu $koda
ji nemit ve vyzivé obyvatel
Ceské republiky i Evropy.

P Véime, ze zdravy rozum
zvitézi a vzdor nékdy zby-
tecné prehnané legislati-
vé, o jejimZz sniZovani se
mimochodem nyni jedna
i v poslanecké snémovné,
se uprava v piehnaném
nafizeni a zakaz zmeéni.
Dava to totiz za pravdu lo-
gice véci, kdy ucinky této
houby zdirazinuji odbor-
nici na celém svété a my
bychom neméli byt vyjim-
kou, zvlasté kdyZ ze zdra-
votniho hlediska k tomu
neni Zadny divod.

To mate uplné pravdu, bo-
huzel ma naSe zemé jako
nakonec celd stfedni Evro-
pa pomérné vysoky vyskyt
nadord, nékdy az desetina-
sobny oproti Asii, odkud po-
chazi znalosti drevokaznych
hub. Je az tragické blokovat
tuto vSeobecné uznavanou
houbicku s tak velkym po-
tencidlem pomahat ve vyzi-
vé obyvatel.

PNa zavér miZete uvést
i néjaky priklad, kdy pravé
tato houba pomohla paci-
entovi dostat se ze zavai-
ného onemocnéni?
Mam nékolik nemocnych
s tzv. ,dlouhym covidem®,
kteti trpi radou obtiZi spisSe
neurologického razu a ne-
jsou prace schopni. Bohuzel
na toto onemocnéni u nas
dosud neexistuje ,kolonka“,
takze tito lidé ¢asto dlouhé
mésice obihaji rtzné léka-
fe a je obtizné jim pomoci.
V téchto pripadech se mi
outkovka velmi osvédcila
a tfeba dama s dochazkovou
vzdalenosti 200 metrl byla
schopnd ujit i 2 kilometry,
ale pozor, to je aZ po roce
lé¢by vcetné akupunktury,
dal$ich bylin, diety, cviceni,
rehabilitace. Je to vskutku
slozitd diagnéza, se kterou
neni mnoho zkuSenosti,
ale zda se, ze diagnostické
algoritmy tradi¢ni cinské
mediciny tu pomahaji, coz
potvrzuji i studie ze zahrani-
¢i. Mam i nékolik pacientek,
které musely byt sledovany
na gynekologii pro zmény
na déloznim ¢ipku, ale poté,
co zaradily do své vyzivy
outkovku v davce 1-2 grami
denng, tak se jim vSe vyho-
jilo a mohly byt vyrazeny
z evidence.

Eugenie Linkova
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bezpecnosti

THE WORLD
FOOD PRIZE

R el Lt .
Tresor semen na Spicberkdch

aneb vyznam genovych bank

KaZdoroc¢né se uprostired mésice rijna v krasném prostiedi iowského kapitolu v Des Moiens udéluje Svétova potravinova cena za kon-
krétni, mimoradné vyznamny, individualni uspéch v celém rozsahu potravinového systému. Jeho dopadem je prokazatelné zvyseni
pristupu k potravinam pro velky pocet lidi. Dopad tohoto tispéchu musi byt méritelny, at’ uZ v podobé sniZeni chudoby, hladu nebo
utrpeni, nebo zlepS$eni zdravi, vyzivy, kvality Zivota a pohody. Letos vybérova komise Svétové potravinové ceny rozhodla udélit cenu
World Food Prize dvéma védctim a to Dr. Geoffrey Hawtinovi a Dr. Cary Fowlerovi.

Svétovou potravinovou cenu
za rok 2024 ziskali za své
mimoiadné vedeni ptizacho-
vanf{ a ochrané svétového dé-
dictvi biologické rozmanitos-
ti plodin a mobilizaci tohoto
kritického zdroje k obrané
proti hrozbam pro globaln{
potravinovou  bezpecnost.
Za poslednich 50 let se je-
jich spole¢nému usili jako
vyzkumnikii podarilo za-
pojit vlady, védce, zemédél-
ce a obcanskou spolec¢nost
do ochrany vice nez 6 000
druhti plodin a kulturné vy-
znamnych rostlin.

Inovace v genetickych
zdrojich rostlin

Hawtin a Fowler jsou vysoce
cenéni jako predni svétovi
odbornici na globalni biolo-
gickou rozmanitost plodin
a genetické zdroje, které jsou
nezbytné pro dlouhodobé
globalni potravinové zabez-
peCeni tvaii v tvar zméné
klimatu, pandemiim, kon-
fliktim a dal$im existen¢nim
hrozbam. Béhem své kariéry
se podileli predevsim na nej-
netickych zdrojich rostlin,
zejména na provozu a finan-
covani genovych bank plodin
po celém svété.

Ztrata az 90 procent
biologické rozmanitosti
mnoha druhii plodin

Genové banky jsou klicovym
zdrojem pro védce, ktefi vyvi-
jeji vylepSené odridy nejdi-
plodin na svété. Biologicky
material v priblizné 7,4 mi-
lionu vzork uchovavanych
ve vice nez 1 750 genovych
bankach po celém svété ob-
sahuje prospésné vlastnosti
s potencidlem zlepsit odol-
nost plodin vici klimatu,
odolnost vi¢i chorobam,
nutri¢ni hodnotu a toleranci
k vysoké slanosti. To je o to
cennéjsi, protoze tyto zacho-
valé odridy rychle mizi z poli
zemédélci. Odhaduje se, Ze
jsme jiz ztratili vice nez 90
procent biologické rozma-
nitosti mnoha druhi plodin,
na které se spoléha cely svét.

,Je to genetickd rozma-
nitost, kterd je zakladem
dnesniho zemédélstvi. Kdy-
bychom neméli spoustu riz-
nych odrid, kdybychom ne-
meéli spoustu riznych plodin,
z nichz kazda je prizplsobe-
na jiné specializaci po celém

Geoffrey Hawtiﬁ a

Cary F;)wler

Spojené kralovstvi/Kanada a Spojené staty

Dr. Geoffrey Hawtin a Dr. Cary Fowler obdrZi Svétovou potravinovou cenu za rok 2024 za své mimoradné vedeni pii zachovani a ochrané svétového
dédictvi biologické rozmanitosti plodin a mobilizaci tohoto kritického zdroje k obrané proti hrozbdm pro globélni potravinovou bezpecnost. Za posled-
nich 50 let se jejich spolecnému Usili jako vyzkumnikd, politickych poradcd, myslenkovych viidcti a obhdjcti podafilo zapojit viady, védce, zemédélce

a obcanskou spolecnost do ochrany vice nez 6 000 druhi plodin a kulturné vyznamnych rostlin.

svété, neméli bychom zemé-
délstvi. Takze je to také tato
genetickd rozmanitost, ktera
je zdkladem zemédélstvi bu-
doucnosti," Fekl Hawtin.

Sdileni zemédélské
genetické rozmanitosti

V 90. letech 20. stoleti pi-
sobili Hawtin a Fowler jako
generalni feditel a hlavni po-
radce Mezinarodniho institu-
tu pro genetické zdroje rost-
lin. Vedli delegaci CGIAR pri
mnohaletych jednédnich Or-
ganizace spojenych narodi
(OSN) o Mezinarodni smlou-
vé o rostlinnych genetickych
zdrojich pro vyzivu a zemé-
délstvi (Smlouva o rostli-
nach). A¢koli Umluva o bio-
logické rozmanitosti, ktera
vstoupila v platnost v roce
1993, podporovala sdileni
pristupu k biologickému ma-
teridlu prostrednictvim bila-
teralnich dohod mezi narody,
ucinné to zmatrilo sdilenf ze-
meédeélské genetické rozmani-
tosti. Rozsahly mezinarodni
pohyb plodin v priibéhu sta-
leti ucinil narody vysoce vza-
jemné zavislymi, pokud jde
o genetické zdroje. Naptiklad
jedna odrtida kukutice muze
mit rodicovské linie pocha-

zejici z 20 riznych zemi a ze-
médélci ji mohou péstovat
v mnoha dalsich. To praktic-
ky znemoziiuje vyjednavat
o pristupu na dvoustranném
zakladé.

Ochrana rostlinnych
genetickych zdrojii pro
vyZivu

Organizace OSN pro vyZivu
a zemédélstvi (FAO) si to
uvédomila a zahdjila jednani
o Smlouvé o rostlinach, kte-
ra by tesila otazku sdileni
genetickych zdroji plodin.
Technicky a politicky ptinos
laureatt ke Smlouvé o rostli-
nach vyustil v ,mezinarodni
ochranu rostlinnych genetic-
kych zdrojd pro vyZzivu“. Byl
tak usnadnén pohyb téchto
zdroji k tém, ktefi je po-
trebuji, do 149 zemi, které
dohodu podepsaly. 0Od roku
2012 mezindrodni genové
banky distribuovaly témér
jeden milion vzork uzivate-
lim ve vice nez 120 zemich
v ramci Smlouvy o rostli-
nach.

Nadacni fond bez plytvani

Rostlinnd smlouva uznala
dtleZitost stabilniho zdroje

financovani jako zakladni-
ho prvku pro ochranu téch-
to sbirek. Aby tuto potiebu
uspokojil, zalozil Hawtin
Global Crop Diversity Trust
(Crop Trust), ¢imz ziskal
desitky milionti dolart pro
nada¢ni fond bez plytvani,
ktery nyni poskytuje financ-
ni prostfedky na vécné casy
pro genové banky po celém
svété, stejné jako projek-
ty zaméfené na zachovani
rozmanitosti plodin. Kdyz
Fowler v roce 2005 pievzal
od Hawtina vedeni Crop
Trust, dale rozsifil financo-
vani a rozsitil jeho poslani
o projekty zamérené na za-
chranu ohroZenych ulozist
a sbér volné Zijicich pribuz-
nych plodin.

,Snazime se naucit svét,
jak se zachranit. Opravdu za-
vodime s ¢asem. Musime se
mobilizovat, nez bude prilis
pozdé," rekl Fowler.

Bezpecné ulozisté vice
nez milionu rostlin

Jak Fowler, tak Hawtin byli
napomocni pti zaloZeni vy-
soce uznavaného Svalbard
Global Seed Vault v Norsku,
ktery byl vybudovan za tce-
lem slouzit jako dlouhodobé

bezpecné zalozni ulozis-
té pro rozmanitost plodin.
Fowler predsedal norskému
vlddnimu vyboru, jehoZ byl
Hawtin také clenem, ktery
kolektivné posuzoval pro-
veditelnost navrhovaného
Vaultu. Za 15 let svého pro-
vozu nyni Vault chrani 1,25
milionu plodin, jejich divo-
kych pribuznych a dalsich
kulturné vyznamnych rostlin
zvice nez 6 000 druhti témér
ze vSech zemi svéta. Tato
sbirka predstavuje nejvétsi
a nejrozmanitéj$i knihovnu
biodiverzity plodin na svété.
Vklady do Vaultu byly prove-
deny vice nez stovkou insti-
tuci, organizacemi obcanské
spole¢nosti a domorodymi
komunitami.

,Semena, kterd tam jsou,
predstavuji historii zemeé-
délstvi. TakZe to, co skutecné
reprezentuji, jsou zkuSenos-
ti, které nase plodiny mély
za dvanact az patnact tisic
let," ekl Fowler. ,Nas zemé-
délsky systém saha stovky
lidskych generaci zpét. Tak-
Ze vSichni nasi predkové
méli svou roli v zachovani{
této rozmanitosti a jejim
predani. Jen to musime pie-
dat dalsi generaci. To je pro-
veditelné, "dodal.

Biologické rozmanitosti
plodin ve sluzbach lidstva

,S ro¢nimi provoznimi néakla-
dy priblizné 300 000 USD se
Svalbard Global Seed Vault
musi Fadit mezi nejlepsi po-
jistné smlouvy na svété," rekl
Hawtin.

Svalbard Global Seed Vault
je  vrcholnym udspéchem
v kariére Fowlera a Haw-
tina, protoZe byl umoZnén
desetiletimi jejich prispévki
k zachovani a mobilizaci bio-
logické rozmanitosti plodin.
Hawtin a Fowler vice nez
kdokoli jiny spolec¢né utvareli
globalni systém, ktery nynf
mame pro ochranu, sdileni
a vyuzivani biologické roz-
manitosti plodin ve prospéch
lidstva.

DR. GEOFFREY HAWTIN

Ackoli Geoffrey Hawtin vy-
ristal v severnim Londyné,
stravil mnoho let na venko-
vé, kde pracoval na farmé.
Béhem studia na univerzité
v Cambridge ho jeho profe-
sorka Alice Evansova povzbu-
dila, aby se zaméril na studi-
um genetiky rostlin a odjel
do Ugandy, kde bude délat
doktorsky vyzkum na Make-
rere University. Zatimco byl
Hawtin v Ugandé, statni pie-
vrat vedl k tomu, Ze se moci
chopil Idi Amin. Mnoho za-
hrani¢nich univerzitnich za-
méstnanci opustilo zemi, ale
Hawtin ztlistal, aby dokoncil
svlj vyzkum - a prevzal vy-
uku pregradualnich kurzi
genetiky a agronomie, aby
zaplnil mezeru na fakulté.
Jak se ukazalo, ugandsky puc
nemél byt poslednim konflik-
tem, ktery Hawtina podrobil
zkousSce.

Po promoci zacal Hawtin
spolupracovat s programem
Arid Lands Agricultural De-
velopment (ALAD), ktery se
pozdéji stal soucasti Mezina-
rodniho centra pro zemédél-
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sky vyzkum v suchych oblas-
tech (ICARDA). Vedl terénni
tymy v Afghanistanu, Etiopii,
Jordansku, Libanonu, Syrii
a Turecku, kde sbiral mistn{
odridy cocky a lusténin. Vy-
budovali si rozsdhlou sbirku
semen - asi 20 000 priristki
cizrny, fazoli a ¢ocky - kdyz
v Libanonu vypukla obcan-
ska valka. To predstavovalo
znacnou hrozbu pro materia-
ly v genové bance, které, po-
kud by byly zniceny, by nikdy
nemohly byt nahrazeny. Ha-
wtin pracoval na Blizkém vy-
chodé dvanact let, také pre-
stal libanonskou valku v roce
1982, kdy syrska armada
pouzivala vyzkumnou stanici
ICARDA jako svou zakladnu.
V roce 1991 Hawtin pfijal
pozici reditele Mezinarodni
rady pro rostlinné genetic-
ké zdroje (IBPGR) pri FAO.
Pod jeho vedenim se IBPGR
transformoval ze stredné
velkého programu, ktery se
zameéroval téméf vyhradné
na ochranu genovych bank,
na nezavislé, multidimenzi-
onalni centrum CGIAR a stal
se Mezindrodnim institutem
genetickych zdroji rostlin
(IPGRI - pozdéji piejmeno-
vanym na Bioversity Inter-
national). Ztrojnasobil roz-
pocet a vedl rozvoj raznych
mezinarodnich vyzkumnych
programu v oblastech, jako
je ochrana divokych piibuz-
nych plodin, lesni genetické
zdroje, domorodé znalosti
a etické a politické otazky.
Napsal prvni institucionalni
strategii pro centrum, ,Di-
verzita pro rozvoj". ,Rozma-
nitost je zakladem tuspéchu
ve vSech oblastech Zivota;
mélo by to byt ocenéno, opa-
trovano a chranéno," rekl Ha-
wtin. Dnes velmi dobfe vi, Ze
spolehlivé a udrzitelné finan-
covani genovych bank je sku-
te¢né to, co mnoho genovych
bank pottebuje, aby odvra-
tilo katastrofu. To podnitilo
jeho napad na to, co se stalo
Crop Trust a jeho nada¢nim
fondem pro zachovani téch-
to sbirek. Jako ¢len vykonné
rady Crop Trust Hawtin po-
kracuje v poslani organizace,
kterou zaloZil, aby chranila
rozmanitost plodin a zpfi-
stupnila ji vSem k pouziti, a to
navzdy.

DR. CARY FOWLER

Cary Fowler vyrostl v Mem-
phisu v Tennessee, ale 1éto
travil navStévami malé far-
my své babicky. Ackoli jeho
babicka chtéla, aby jednoho
dne farmu prevzal, Fowler si
v té dobé nebyl tak jisty, Ze je
to pro néj. Velmi se zajimal
o hnuti za obcCanska prava
v 60. letech, dokonce se zu-
Castnil posledniho projevu
Martina Luthera Kinga Jr. den
pred jeho smrti.

Teprve kdyz zacal délat vy-
zkum pro casopis Southern
Exposure o mizeni rodinnych
farem a pro spisovatelku
Frances Moore Lappé o glo-
balni potravinové politice,
zacal si uvédomovat, jak jeho

dva nejvétsi zdjmy - zemé-
délstvi a socidlni spravedl-
nost - jdou dohromady. Pra-
ce botanika Jacka Harlana mu
otevrela oc¢i ohledné rozvije-
jici se katastrofy, kterou byla
ztrata rozmanitosti plodin. To
Fowlera presvédcilo, Ze nej-
dulezitéjsi véci, kterou musi
udélat, je zachovat rozmani-
tost plodin pro lidstvo, coZ ho
nasmeérovalo na jeho kariérni
drahu. Brzy se zapojil do pro-
sazovani mezinarodnich akci
pti FAO, které meély zajistit
prava zemédélcd na semena,
ktera po generace péstovali.
On a jeho kolega Pat Mooney
poprvé navrhli mezinarodni
smlouvu o rozmanitosti plo-
din a mySlenku mezinarodni
genové banky v této oblasti
vroce 1979.

Fowler napsal prvni navr-
hy financovani pro Livestock
Conservancy a pro Seed Sa-
vers Exchange v Decorah,
Iowa, kdyz byl programo-
vym feditelem v National
Sharecroppers Fund v 70.
letech. Pozdéji se pripojil
k predstavenstvu spolec¢nosti
Seed Savers, kde se setkal se
svou Zenou, autorkou Amy
Goldmanovou, kterda sdile-
la jeho vasen pro zachovani
odrid plodin. V roce 1990 se
Fowler prestéhoval do Skan-
dinavie, kde ptisobil jako do-
cent na Norské zemédélské
vysoké Skole, zatimco dokon-
Coval doktorat na univerzité
v Uppsale ve Svédsku. Brzy se
na néj vsak obratila FAO s za-
dosti o zcela jinou prilezitost.

Jako vedouci sekretaria-
tu Mezindrodni konference
a programu FAO pro rostlin-
né genetické zdroje v 90. le-
tech pripravil Fowler prvni
hodnoceni svétovych rostlin-
nych genetickych zdrojt OSN.
Vedl také vyzkum, navrhova-
ni a proces participativniho
vyjednavani prostrednictvim
tuctu regiondlnich setkani,
ktera vyvrcholila prijetim
Globalniho akéniho planu
pro zachovani a vyuziti téch-
to zdroji pro zemédélstvi.
Jednalo se o prvni krok k ce-
losvétovému planu Fizeni
genové banky, ktery doplnil
jednani o Smlouvé o rostli-
nach.

V roce 2003 napsal Fowler
dopis norské vladé, ve kte-
rém ji zadal, aby zvazila zalo-
Zeni mezinarodniho trezoru
semen na Spicberkach. Kdyz
se setkal s ndméstkem mini-
stra zahrani¢nich véci, aby
tuto myslenku prodiskutova-
li, Sel rovnou k véci.

Ve své soucasné pozici
zvlastniho vyslance USA pro
globalni potravinovou bez-
pecnost zahdjil a vede inici-
ativu Vize pro prizpdsobené
plodiny a pidy, ktera se za-
méfuje na rozmanitost vyziv-
nych, klimaticky prizptsobe-
nych, tradi¢nich plodin pro
lepsi potravinovou a vyzivo-
vou bezpectnost. Hnuti spo-
juje vSe, co se Fowler naucil
béhem své Kkariéry, snoubi
nedostateéné investované,
ale slibné plodiny se zdra-
vim puldy, vyZivou, adaptaci
na klima, genderovou rov-
nosti, pocitacovym mode-
lovanim a dal$imi pro kom-
plexni pfistup k dlouhodobé
udrzitelnym  zemédélskym
systémim. Je to hnuti, kte-
ré ziskal s podporou mnoha
svych kolegii laureatti Svéto-
vé potravinové ceny a o kte-
rém véri, Ze by se za nim
mohl postavit Dr. Borlaug.

Monostranu ve spolupraci
s centralou World Food
Prize pripravila Eugenie
Linkova
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REGIONALNI POTRAVINA

Dveé regionalni potraviny z Udirny Plzak v Plzni
Kvalita podlozena

PROSINEC 6/2024 | Potravinaisky obzor

askou

V letoS$ni soutézi Regionalni potravina Plzenského kraje v katego-
rii Masné vyrobky tepelné opracované ziskala prestizni ocenéni
Kralovska klobasa z Udirny Plzak v Plzni. Nebylo to prvni ocenéni.
Stejnou visacku kvality ziskala mala rodinna firma pred ¢tyrmi
lety za Zlaty biicek. JelikoZ pravo prezentovat se znackou Regio-
nalni potravina trva ¢tyri roky, tak letos maji tuto vizitku kvality
v sortimentu firmy dva vyrobky. I to svédc¢i o tom, Ze manzelé
David a Janka Plzakovi vénuji kvalité svych vyrobki soustavnou

maximalni péci.

To byl dtvod, pro¢
jsme obchidek
v plzeiiské Dre-
véné ulici na-
vstivili. Hned
po vstupu kazdého
navsStévnika ovane
prijemna viné kou-
riciho dreva z udirny,
ktera navazuje na pro-
dejnu. O tom, co obnasi
vyroba uzenin prestizni
kvality, ndm fekli manzelé
Plzakovi, ktefi jdou naroc-
nou podnikatelskou cestou
bezmala dvacet let.

Nejdrive ve  vlastnim
domé otevreli bistro, avSak
uz pri jeho provozu se maji-
telé zabyvali myslenkou vy-
bavit jej udirnou a z vyuze-
nych masnych vyrobkd mit
hlavni sortiment.

Dédovo uzeni v kominé

David: Zabijacky doma-
ciho vykrmeného paSika,
zpracovani masa, nakladani
a soleni, to vSe mne naucilo
mladi u prarodict. Déda udil
v kominé, kde se kvtli viini
smélo palit a prikladat jen
dievo. Kdyz doudil, hlavné
v zimnich meésicich, vyndal
teplé maso z udirny, omyl
ho horkou vodou a vratil
zpét do udirny. Ohen nechal
vyhasnout a tam btcek, kr-
kovice nebo kyta visely, do-
kud jsme je nesnédli. Uzasna
véc byla zavarené nakrdjené
uzené z plechovky. Déda mél
stroj na vickovani. Kdyz jsem
si prinesl do Skoly takovou
svacinu, tak vonéla, Ze spo-
luZaci chtéli ménit. Vonéla
kvalita a to, Ze je to domaci
vyrobek. VaSe energie a las-
ka jde pak zpét do vas.

Horky kouf nelze
uspéchat
David: Zacinal jsem na cha-

té rodicd v kamenné udirné
ze Zuly, co vypada jako hrad

Ocenéni za Zlaty bucek
a Krdlovskou klobasu

Radyné. V zimé byla chata
volna, a tudiz vznikl prostor
na pokusy. Nakoupil jsem
maso, v tydnu ho nasolil
a nalozil. V patek to samé
udélal s lososem a vikend
byl ve znameni ,uméni hor-
kého koute®, ktery se nada
uspéchat.

Vysledky nebyly vzdy po-
vedené, ale takova je cesta
ucCednika. Hlavné trpélivost
a nasbirat zkuSenosti. Uzeni
mé stale bavilo, a tak nabi-
rani zkuSenosti pokracovalo
na statku mého dédy z mat-
Ciny strany.

Firma Plzak z Plzné je
stvofena - z lasky k masu
a z ucty k zivym tvorlm,
jichZ jsme pastyii. Rozhodli
jsme se tak maso zpraco-
vavat a délat vyrobky, jaké
mne naucilo mladi u dédy
a babi na statku v Rob¢icich
u Plzné. Kvalitu, kterou mam
v sobé diky tomu navzdy
nastavenou, neuspokojovali
uzenari ,nové doby“ K dilu
uzenai'skému se proto sta-
vim se selskym rozumem
ajdu na to od lesa.

Prodejni pult v prodejné

Kvalita uzeného zacina
vlese

Janka: Kazdy rok od brezna
do ledna objizdime zahrady,
kde vykacime staré, uz ne-
plodné stromy tiesni, po-
tom je prevezeme na nasi
zahradu, kde manZel na $ti-
pacce udéla polinka, ktera
v zasobnicich ¢tyti roky su-
$ime. Pak je napytlujeme
a privezeme do vyrobny.
Takze samotné polin-
ko mame neékolikrat
v ruce, nez da teplo
a aromati¢nost masu.
David: Kvalitni, vy-
schlé drevo je zakladni
pracovni surovina pro pana
uzenare. ,Spotiebuji ho tyd-
né tak Ctyfti pytle a zpracova-
vame ho celoro¢né. Pouziva-
me nejvice ovocné tieSnoveé,
Svestkové a jabloniové drevo
bez kiry. Lesni spoluprace
také funguje, takze mame
sem tam dub nebo buk. Je
dtlezité pouzivat drevo tvr-
dé, houzevnaté, a ovocné je
sladké, diky cukru pod kiirou
a naslednou upravou uzenim
je vysledek chutové jedinec-

ny a navykovy.
Sul nad zlato

David: Bezkonkuren¢ni kva-
lita naSich vyrobki je také
dand pouzivanim obycejné
kamenné soli, ktera je jedi-
nym konzervantem. Proso-
lené maso nakladame do sto
let starych kameninovych
sudi ,na sucho”. Maso pouze
nasolime a nechame uleZet
v kameninovych sudech. Ne-
pouzivame zadné solné roz-
toky ani rychlostl.

Pouze uleZelé maso napi-
cham na hacky do nasi ple-
chové udirny a varku 120,
nejvice 150 kg pii prikladani
,polinko po polinku” udim
horkym vzduchem asi tak 24
hodin, nékdy i déle. To je uze-
ni, pti kterém chci, aby spalo-

Manzelé Plzakovi pIni udirnu.

vani direva bylo co nejvice do-
konalé a udirnou prochazel
spiSe horky vzduch nez kour
Z koute se mohou usazovat
na vyrobku pevné C(astice.
Ty vSechny, po vyndani masa
z udirny ven, v horkém sta-
vu,oplachnu horkou vodou,
jako to délal déda.

Jen ze Sumavskych chovii

David: KdyZz jsme -chystali
tuto vyrobu, tak jsme objiz-
déli vSechna jatka v Plzen-
ském kraji. Navstivili jsme
i klatovskou firmu Maso
West. Tam to prosté vonélo,
blcky byly tGzasné vyvése-
né, dal jste do nich prst a ten
v blcku zistal. Bylo to tak,
jak mé to mij déda naudil.
Udime pouze z prasat a hoveé-
ziho z ¢eskych chovii z lokali-
ty Klatovy. Diivodem vybéru
takového masa neni jenom
jeho lokalnost, ale predevsim
kvalita krmeni zvifat. Ta se
odrazi na jemnosti sadla
av celém mase.

Télo Kralovské klobasy, re-
gionalni potraviny, tvoti 70%
podil veprové kyty a 20%
hovéziho predntho masa,
které je propojeno domacim
hovézim vyvarem a vlast-
ni smési vybraného Kkofeni.
Klobasové dilo je ,nabijeno”
do ptirodnich veptovych

stiev, takze se klobaska skveé-
le hodi na tGpravu na ohni ¢i
grilu. Kousky masa, rubinovy
vzhled a viiné letitych ovoc-

nych stromi je ryzi zhmot-
néni predstav o dokonalé
klobase. Kralovska je zaklad-
ni pilit sortimentu rodiny
Plzakovych. Spolu se Zlatym
biickem jsou klenoty jejich
femeslné prace.

Ptibuzni pres pastiku

David: Mdj déda Sel do histo-
rie svého rodu a ptisel na to,
Ze v 17. stoleti z jizni Moravy
prisli jeho prapredci do Plz-
né. Tady postavili statek, kde
on a dalsi generace z jeho
rodu sedlacili. A z jizni Mora-
vy si prinesli recept na pas-
tiky. Proto moje Zena, ktera
je ze Sudomérice na Moravé,
tikala, Ze pastiky, které ona
znala a ty, které jsou podle
receptu mych predkd, maji
témér stejnou chut. A tak se
pies véky uzaviel pomyslny
kruh, v némz jsme zjistili, Ze
jsme pribuzni.

To se mi libilo, proto-
Ze jsme od té doby na jizni
Moravu, k nové objevenym
pifibuznym, zacali jezdit,
samoziejmé na vino. Tak-
Ze jsme ve vyrobé pastiky
a dalsich vyrobkl pokraco-
vali, ¢imz jsme dotvorili nas
sortiment. Jeho zakladem je
bucek, ktery solime a pripad-
né i cesnekujeme. A pro ten
lidi nejvic chodi, a to at’ jsou
bohati nebo chudji, tak si nas
nejprodavanéjsi artikl ,zlaty”
bicek kupuji vSichni vetné
dtichodcti.

Terezie Janeckova se stard o administrativu a propagaci.

mmnfuni Potrg, g

Treti do party

Vidim tady jeSté pani u kan-
celatrského stolu s monitory.
,Jmenuje se Terezie Janecko-
va. Bez ni bychom to nezvlad-
li. Ma na starosti jak ucetnic-
tvi, tak veSkerou mailovou
korespondenci a propagaci
pres socialni sité, jako je napt.
facebook, komunikaci s mé-
dii. Hlid4 i terminy prihlasek
do rtznych soutézi, vypliiuje
formulare, odpovida na dota-
zy atd. Bez ni bychom nebyli
vidét. Na absenci takového
Clovéka, ktery déla Spickové
propagaci, zajde mnoho fi-
rem,” fekla Janka.

Z masa ziistane polovina

David: Mnoho lidi si neumi
predstavit, jaky je pii uzeni
ubytek masa. Z ptvodnich
10kg masa tak ubytkem
vody mi zlstane priblizné
Sest kilo. I potom maso (bez
konzervantt, které by vazaly
vodu) pracuje, tak na hmot-
nosti ubyva. Kdyz pak nékdo
ma tu klobasu doma treba tii
mésice, tak je to prakticky
sus$ené, rubinové, velmi kva-
litni maso. Prakticky se kilo
ptvodniho masa smrskne
na polovinu.

Jsou naopak firmy, které
z 10 kg masa udélaji pomo-
ci riznych prisad i vice nez
dvojnasobek hotovych vy-
robkd, které se pak objevuji
i v rznych slevovych akcich
supermarketd. To se pak
podnika uplné jinak. Avsak
pti jejich ¢asté konzumaci za-
place télo, které se musi s na-
loZi pridané chemie vypora-
dat, coz zdravi neprospéje.

V prodejné i ve stancich

Obdobné nabizeji Plzako-
vi vyrobky nejen v domé
v Drevéné ulici v Plzni, ale
i ve stancich na trzich. Pravi-
delné na farmarskych v Plzni.

Janka: Od jara do podzi-
mu jezdime na trhy do Prahy
na Néplavku a ob¢as na né-
kolik prilezitostnych trhi
jako jsou napt. o Velikonocich
a na advent na hradé Krivo-
klat, kam se k naSemu stanku
lidé pravidelné vraci. Jezdi
pro nase vyrobky zakaznici
z nejriznéjsich koutl re-
publiky. Mame v Plzni a oko-
li taky nékolik spiiznénych
prodejem, které zasobujeme
na$imi vyrobky

Maji se kam vratit

Casem v kazdém, zejména ro-
dinném podnikani, vyvstane
otazka néslednictvi. K tomu
Janka rekla: ,Mame dva syny,
kteri jsou tricet let v Norsku.
Oba nastésti nasi praci znaji.
Sice se vénuji jinému oboru,
avSak miize nastat cas, kdy
se budou chtit takiikajic vra-
tit do rodného meésta, kde se
maji k cemu vratit.”

Text a foto: Zdenék Kulhanek
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Narodni svatek medu v Brne

V kristalovém sale Staré radnice v Brné se ve dnech 12.-13. rijna konal jubilejni desaty ro¢nik soutéze Med roku 2024. Soucasti na-
rodni vystavy medu v Brné byla v sobotu konference na téma Apiterapie (zaméreni na l1écivé uc¢inky medu, propolisu a vceliho zareni),
kterou prezentovali Mgr. Monika Jindrova Monika, doc. PharmDr. Miloslav Hronek Ph.D. a Mgr. Anastazia Cernakova.

Prvni ro¢nik soutéze Med
roku se uskutecnil v roce
2015, kdy byl soucasti Me-
zinarodniho setkani a pratel
vcel, konaného k 150. vyroci
vynalezu medometu. Jeho vy-
nalezce Franz von Hruschka
novy zpulsob ziskavani medu
odstredivou silou (do té doby
jen lisovanim) predvedl v ny-
néjsSim Stredisku volného
Casu Luzanky v Brné. Po dvou
letech se soutéz prestéhovala
do Spolecenském domé Ru-
bin v brnénskych Zabovies-
kach. Od roku 2020 se kona
na Staré radnici v centru
Brna.

Medy hodnoti 24 clen-
ny degustatni tym, vedeny
Kamilou Sopkovou, ktera je
v CR jedinou certifikovanou
degustatorkou. Tuto ojediné-
lou kvalifikaci ziskala vzdéla-
nim a zkouskou v senzorické
analyze medu v Itdlii.

Kazdy soutézni vzorek
posilaji v¢elari ve dvou skle-
nicich. Prvni, v minimalnim
mnozstvi 950 grami s etike-
tou, je ur¢ena pro vefejnost
na vystavu. Druhd sklenice
nesmi byt oznacena etiketou,
a to pro zajiSténi anonymity
pii hodnoceni vzorku.

[ tento jubilejni rocnik
se tésil proti predchozimu
vétsSimu zajmu  vefejnosti
o vystavu a med vibec, a to
nejen od ucastnikd z nasi
republiky, ale i ze zahrani-
¢i. O navstévniky se starali
Clenové degustacni komise,

=

Prezentace soutéznich medu

ktefi se po dobu vystavy stali
privodci. Navstévnikim od-
povidali na otazky, objasnu-
jl témata spojené s medem
a seznamuji s jeho senzoric-
kymi vlastnostmi prostred-
nictvim rizenych degustaci.

Soucasti hodnoceni v sa-
mostatné kategorii je rovnéz
obal. Hodnocena je celkova
uroven designu, tj. sklenice,
etiketa a vicko.

V  pribéhu obou dnt
na akci poradanou Pracovni
spole¢nosti  nastavkového
vCelareni podle Radomira
Hykla reditele kancelaie PS-
NV-CZ prislo vice nez 2000

Navstévnici hodnotili chut soutéznich medd.

Hruskiv medomet. Do ¢tvercové nadoby velaf vloZil odvickovany medny plast.

K hornimu oku pfipevnil lano, kterym to€il jako lasem, dokud odstfedivou silou
med nestekl do nadoby. Do soucasnosti princip zlstal stejny, jen technické prove-
deni se zménilo na pné automatizované medomety.

navstévnikd. Vcelatri poslali
do narodni soutéZe medu
139 vzorkd. Vyskoleni degus-

tatori medy ve sklenicich bez
etiket, oznacenych jen Cis-
lem, hodnotili v kategoriich
kvétovy, medovicovy a pasto-
vany med. Vefejnost hodnoti-
la obaly a chut medu.

Soucasti vystavy byla
i ukadzka z tvorby amatér-
ské fotografky ze Slovenska
Michaely Berecové, kterd se
vénuje fotografovani prirody
a vcel.

Mnoz{ navstévnici za slun-
ného podzimniho dne zazitek
z vystavy obohatili zazitek
vyhlidkou z radni¢ni véze,
ktera jim byla zdarma zpfi-
stupnéna.

V naslednych tabulkich
jsou uvedeni vcelafi, jejichz
medy ziskaly nejvyssi ohod-
nocenti.

Pripravil: Z. Kulhanek

Med roku 2024

Pocet medi v soutézi: 139.

A.1. Kvétové medy jednodruhové
Pocet medii v kategorii: 28.

1. Stefka Bohutice, . e
misto Pavel 67176 med|c. 105 Bl

2. Luksik Valtice, . . .,
misto Stépén 691 42 med ¢.99  Slunecnicovy

3. Kobza Jinacovice, . .,
misto Martin 664 34 med ¢. 59 SlEEy

A.2. Kvétové medy vicedruhové
Pocet medii v kategorii: 47.

1. Gavlasova Miroslavské Kninice, med &.75
misto Pavlina 67172 :
micto PecekJan Ujezd u Brna, 664 53 med ¢. 73

- Grmela Morkovice-Slizany, 748 33 med ¢. 77
misto Radek Y. :

B. Medovicové medy

B.1. Medovidové medy jednodruhové
Pocet medu v kategorii: 0.

B.2. Medovidové medy vicedruhové
Pocet medii v kategorii: 24.

1. . Semetin, mistni ¢ast mésta .
misto il Pt Vsetin, 755 01 e € 7

2. Pekarek Kamenny Dvur, Horse Park, med & 96
misto Dusan 262 23 :
mi3s.to Janda Petr Pomezi, 569 71 med &. 17

C. Pastové medy
Pocet medii v kategorii: 17.

1. Zemek Dobré Voda u Bfeznice, med & 14
misto Karel 262 72 :
mizs.to Faltin Ales Koufim, 281 61 med €. 1

=k Rulost Kozomin, 277 45 med ¢. 8
misto Radomil

D. Med
Pocet medii v kategorii: 26.

1. Vondracek . .
misto Radek Pustovéty, 270 61 med €. 125

,2' SI?V'CEk Olomouc, 779 00 med ¢. 136
misto Miroslav
mii_'to Wiesner Petr Ostrava, 700 30 med €. 42

A. Kvétové medy
Hodnoceni vefejnosti

Nejlepsi obal
- med ¢. 56 - Matéjka Ondrej (Medovicové medy - Vicedruhové, Jihlavka, 588 51).

Nejlepsi chut
-med ¢. 101 - Platil Michal (Kvétové medy - Vicedruhové, Tanvald, 468 41).

Jak se vyznat v informacich na obalech potravin

Ministerstvo zemédélstvi (MZe) piipravilo sérii karet s riznymi
druhy potravin, na kterych jsou podrobné, a pritom srozumi-
telné, vysvétleny udaje z potravinovych etiket. Infografika je
verejné dostupna a urcena predevsim verejnosti. Jejim cilem je
usnadnit lidem nakup jidla, pripadné informovat i o jeho sloze-
ni, kvalité, skladovani nebo pivodu.

Karty v publikaci Oznacovani
potravin pro spotiebitele -
Infografiky detailné popisuji
a vysvétluji, co vSe je uvedeno
na obalu konkrétniho druhu
potraviny a co to znamena.
JInfografiku jsme pfipravi-
li pro spotrebitele, ktefi si ji
mohou vytisknout, nebo stah-
nout do mobilu. Kdykoliv si tak
mohou porovnat informace
na potravinovych etiketach
arozhodnout se i podle téchto
udajut, co si nakoupi. Myslim,
Ze karticky s udaji mohou po-

moct i ke snizovani plytvani
s potravinami, protoze lidé
ziskaji potfebné informace,
jaky vyrobek je pro né podle
svych vlastnosti, sloZeni, ptvo-
du nebo kvality nejvhodnéjsi,
fekl ministr zemédélstvi Ma-
rek Vyborny (KDU-CSL).
Infografika obsahuje vy-
svétleni udaji na etiketdch
napiiklad mléénych vyrobkd,
masnych vyrobki, syrd, ovo-
ci a zeleniné, peciva, dzem{,
uzenin, téstovin, vajec, medu,
nealkoholickych i alkoholic-

kych napojt a také o hmyzu
coby potraviné. MZe do série
pridalo i kartu vénujici se po-
drobnéjsimu vysvétleni k ta-
bulce vyZzivovych tdajt, kte-
rou musi povinné nést kazda
potravina. A rovnéz Kkartu,
ktera se zabyva potravinami,
na kterych spotrebitel nalez-
ne zemi ptivodu.

Lidé se z karet napriklad
také dozvédi, ze pouzité
alergenni slozky v potravi-
nach musi byt v seznamu
slozek povinné zvyraznény,

Znaceni potravin mé svd piesnd pravidla.

aby si jich spotrebitel jasné
vSimnul. Pripadné, Ze z Ci-
sel na skorapkach vajec vy-
¢tou, zda pochézeji ze snis-
ky ve vybéhu, v hale, v kleci
nebo v ekologickém chovu.

Infografika zcasti vychazi
z karet, které jiZ v minulosti
MZe zverejnilo, je vsak do-
plnénd o nové udaje, nové
karty a starsi ¢asti jsou aktu-
alizované.

(egi)
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Za vinem ve Falcku, némeckém Toskansku

Ten, kdo navstivi Falcko na konci zimy, se
nestaci divit, kvetouci mandlovniky v té
dobé jen tak nékde v prirodé neuvidi.
Ostatné, zdejsi kraj, vyznacujici se nejslu-
necnéjsim a nejteplejSim podnebim v ce-
l1ém Némecku, byva oznacovan za némecké
Toskansko. Jinak je to ale predevsim jedna
z nejznaméjsich vinarskych oblasti, kde se
vino péstuje na plose 24 000 hektart.

K dokonalému sezndmeni se
zdejSim krajem a jeho spe-
cialitami slouzi Falcka vinna
stezka, zacinajici v méstecku
Bockenheim a koncici po pét-
aosmdesati kilometrech ne-
daleko francouzskych hranic
ve Schweigenu jizni vinarskou
branou. Celou ji mtiZete pro-
jit, projet na kole po vyborné
udrzovanych cyklostezkach,
na nichz se po ochutnavkach
vina nemusite bat ani policej-
nich kontrol, ani pokut, do-
konce ji miZete projet po sil-
nici v zapidjceném kabrioletu.
A pokud patrite mezi labuz-
niky a milovniky vina, uméni
a Zivota, tak si bud'te jisti, ze
vam priroste k srdci.

Na vinné stezce

Nasi pout jsme zahaji-
li kousek od Bockenheimu
v Dirmsteinu, lezicimu témér
na zacatku stezky ve stylové
restauraci Roosmarin, kterou
muiZeme viele doporudit. Ne
proto, Ze za dob kancléte Hel-
muta Kohla se v ni témér pra-
videlné konala zasedani spol-
kové vlady, ale pro prijemnou
atmosféru a kuchyn zaloZze-
nou na rozmarynu. Neveérili
byste, na kolik moznych zpi-
sobti Ize tuto bylinu vyuzit.

il ;
Ve vinném sudu je nyni Gtulnd restaurace.

V obiim sudu Bad
Diirkheimu

Mezi nejnavstévovanéjsi
misto celé stezky patii Bad
Diirkheim, jediné lazenské
meésto, které na ni leZi. Ve més-
té je krasna vinice, Splhajici az
na vysoky kopec s kaplickou.
Prvni vinice tu byla zaloZena
uz v roce 1155. Vino z nf, a¢-
koliv je velmi chutné, si ale
koupit nemiZete, nabizi se
pouze vyznamnym hostim
zdejsi radnice. Co vSak muze-
te, ba primo musite, navstivit
nejvétsi vinny sud na svété.
Postavil ho v roce 1934 vinar
Fritz Keller, méi v primé-
ru 13,5 metru a veslo by se
do néj 1,7 milionu litru vina.
Na jeho stavbu bylo pouzito
200 borovic dlouhych 40 me-
tri a pavodné byl koncipo-
van jako pamatnik vénovany
némeckym vinaiim, dnes je
v ném prijemnd tfipatrova
restaurace specializujici se
na typicka falcka jidla za pri-
jatelné ceny.

Vite co je Saumagen?

Nejznaméjsi falcka specialita.
Najemno nakrajené veprové
maso a brambory smichané
s cibuli, majorankou, muska-

I l =
o |

Strojovéd l]prav falckych vinic

tovym ofiskem a bilym pe-
prem, lze pridat podle chuti
hiebicek, koriandr, tymidn,
Cesnek, bobkovy list, karda-
mom, bazalku, kmin, nové
koreni a petrzelku. Vse se
uzavie do veprového zalud-
ku a vari. Vysledny vytvor se
podava tence nakrajeny jako
carpaccio, nebo se jesté gri-
luje ¢i opéka. V kazdém pri-
padé ale k nému patii kyselé
zeli a bramborova kase nebo
brambory, pti¢emz privod-
nim napojem byva suché bilé
vino. Rika se, Ze je povinnosti
kazdého navstévnika Falcka
alespori jednou tuto specialitu
ochutnat. Vyjimkou nebyl ani
Ronald Reagan, Bill Clinton,
Michail Gorbacov ¢i Margaret
Thatcherova.

Vino z piillitru

Jestlize nejvyhledavanéjsi ra-
ritou Bad Diirkheimu je vin-
ny sud, pak druhou takovou
je nejvétsi vinny trh na svété
zvany Wurstmarkt, béhem
néhoz se za dva dny vypije
1 300 000 litrd vina. K nému
se jedi wursty, odtud také po-
nékud netradi¢ni nazev, jenz
ho odliSuje od dal$ich vice nez
dvouset mistnich vinafrskych
slavnosti. KdyZ jsem se ptal
na dtvod tohoto nazvu, dosta-
lo se mi lakonické odpovédi,
Ze jidlo patfi neodmyslitelné
k vinu, a kdyz pijete vino, do-
stanete zaroveii i hlad.

Vino se na této slavnosti,
jako ostatné casto v celém
Falcku, pije z pullitrovych
sklenic s vytlatenymi pro-
hlubnémi. Je to stary zvyk.
Kdyz usednete s partickou
pratel, nalije se vino do této
sklenice, ktera pak koluje ko-
lem stolu. A aby se zbytec¢né
nezahftivalo, kdyz ho uchopite
do ruky, vymysleli prohlubné,
jez vas nuti uchopit sklenici
do prstq, a sklenici tak neza-
hrivate.

Lécebny solivar

Treti raritou je solivar, 330
metrd dlouha a 16 metrd vy-
soka stavba naplnéna rostim,
jeZ se dovazi z Polska a musi
se kazdych deset az patnact
let obnovovat. Pod stavbou
vyvéraji z hloubky dvé sté
metri minerdlni prameny,

Saumagen a dalsi falcké speciality

jejich vodou se rosti poléva
a do ovzdusi se uvolnuji 1éceb-
né sole. Vznika tak témér stre-
domotské klima, okamzité
jsme to ucitili. V okoli je park
s lavickami, kde se posadite
a zhluboka dychate, i mistni
hotely jsou postaveny tak, aby
jejich okna smétovala k soli-
varu. Diky minerdlnim pra-
mendm jsou tady také lazné.
K proceduram patii piti vinné
Stavy, ktera rozpousti ledvino-
vé kameny.

V Deidesheimu uz byli
vichni

Navstéva vinné stezky by ne-
byla uplna, pokud bychom
nezavitali do Deidesheimu,
Ctyttisicového méstecka ma-
jictho ve znaku vinny hrozen
a kozla, a jehoz méstska prava
mu daroval cesky kral Vaclav
IV. Proslavil ho opét byvaly
kanclér Helmut Kohl, ktery
do pétihvézdickového hote-
lu Deidesheimer Hof a jeho
restaurace Schwarzer Hahn
(Cerny kohout), jedné z nej-
lepsich a nejluxusnéjsich v ce-
lém Némecku, pozval snad
vSechny statniky svéta své
doby: Michaila Gorbacova,
Borise Jelcina, kralovnu Eli-
zabeth II, Spanélského krale
Juana Carlose a kralovnu Sofii
¢i Margareth Thatcherovou,
jejichz fotky zdobf stylovy in-
teriér. Vyhledavaji ji i hvézdy
show businessu jako Rolling
Stones, José Carreras nebo
Reinhold Messner. Vyhlase-
nou se stala za tfinactiletého
ptsobeni michelinského ku-
chate Manfreda Schwarze.
Ten zde ale uz nevari, a pokud
byste chtéli ochutnat jeho
skvélé kreace, museli byste
zajet do Kirchheimu, kde si
otevrel vlastni kulinarskou re-
stauraci nazvanou ,Schwarz
Restaurant” Pozor, Kkreditni
karty tady neberou.

Zamek rozdéleny na dvé
Casti

Jinak Deidesheim jsme obesli
zhruba za hodinu, pricemz
jsme si prohlédli i ptivodni
zamecek, ktery zamecky pan
rozdélil kviili rozhadanym sy-
nlim na dvé poloviny, obé nyni
obyvaji soukromi majitelé,
v jednom je galerie, nabizejici

Kamennd bréna ve Schweigenu-Rechtenbachu

Solivar v Bad Diirkheimu vytvaii stfedomofrské klima.

Sperky a predméty z drahého
kovu mistni umeélecké rodi-
ny. Prosli jsme se i méstskym
parkem se starobylou veézi,
v niz kazdy rok pobyva vybra-
ny spisovatel, majici za tkol
popsat krasy mésta a okoli.
Odménu za své snazeni dosta-
va v naturaliich, totiZ ve dvou
lahvich vina denné.

Vino se tady sklonuje na ka-
Zdém kroku. Deidesheim totiz
patfi mezi nejvétsi vinaiské
obce ve Falcku a mistni vinafi
jsou proslaveni doslova po ce-
Iém svété. Vzdyt kazdy mi-
lovnik ryzlinku (a silvaneru)
si pri vysloveni jmen vinafi
jako jsou dr. Deinhard, Ge-
heimrat dr. von Bassermann-
-Jordan, Geheimrat J. Wegeler
Ci Reichsrat von Buhl slastné
povzdychne. Anebo pfi jmé-
nech zdejsich nejslavnéjsich
vinic: Herrgottsacker, Pech-
steinforst, Mariengarten, Ho-
henmorgen, Maushéhle, Para-
diesgarten.

Letni sidlo Ludvika I.

Jen o par kilometrd dal lezi
Neustadt an der Weinstrasse
(Nové mésto na vinné ulici)
s velkou radnici, kostelem
a hezkym nameéstim. V Maika-
mmeru odbocujeme na Svaty
Martin, kouzelné méstecko
plné drobnych vinart, laka-
jicich turisty do svych hraz-
dénych doml nebo sklipki
na ochutnavky. V nazvu ma
uvedeno ,Luftkurort” a tak
feknéte, co mize byt pri-
jemnéjsiho, nez pit lahodné
vino na vzduchu, ktery 1é¢i,
a k tomu prikusovat cibulovy
kola¢, vyhlasenou to mistni
specialitu? Maji tady i jednu
raritu - obchod nazvany Kon-
zulat vin, v némz prodavaji
vina z celého Falcka.

Ll

V Deidesheimu je celd fada rozséhlych vinnych sklepd.

Kousek nad méstem se tyci
krasnd prostorna vila, Villa
Ludwigshohe, jeZ si jako let-
ni sidlo nechal postavit kral
Ludvik I. Bavorsky od archi-
tekta Friedricha Wilhelma
von Gartnera po vzoru staveb
z italskych Pompeji. Je odtud
krasny vyhled na falcké vini-
ce, z druhé strany je lemova-
na jedlymi kaStany. Interiéry
jsou pristupné vefejnosti,
dokonce se zde konaji i svat-
by, potadaji vystavy a o sobo-
tach koncerty.

vvrs

Raj pro pési i kolare

Pokud byste jesté méli chut
na jednu zastavku, vydejte se
na kopec se zriceninou hradu
Madenburg, jednu z nejvét-
Sich stiedovékych ziicenin.
Stretavaji se tady tfi slohy
- romansky, goticky a rene-
san¢ni. Do dneSnich dnt se
dochovaly obvodové zdi, dvé
renesan¢ni véZe a studna,
ktera pry slouzila i jako uni-
kovy vychod pti prepadeni
hradu. Z hradeb je krasny vy-
hled na Falcky les protkany
neuvéritelnymi dvanacti tisi-
ci kilometry stezek pro pési
i kola. Na hradé je prijemna
hospidka, kde docela slus-
né a levné vari. A také malé
muzeum, vénované historii
hradu.

Nase cesta za vinem se uZ po-
malu chyli ke konci, protoze
za zhruba pét kilometri bu-
deme na konci nejenom vinné
falcké stezky, ale i na konci
Némecka. Z kamenné brany
ve  Schweigenu-Rechtenba-
chu, kterd je zacatkem nebo
koncem celé trasy, jsou uz
totiz vidét francouzské kopce
a strané.

Text a foto Bohumil Brejzek
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KLASA

Dobroty se znackou kvality Klasa

Logo Klasa na vyrobku garantuje vyjimec-
nou kvalitu a jedinec¢nost takto ocenénych
produkti pii srovnani s béZnymi vyrobky

na trhu. Znacku Klasa udéluje ministr zemé-
délstvi na tri roky a my kazdoro¢né uvadime
takovyto vystup s gratulaci vitéztim. Po ce-
lou dobu platnosti certifikatu jsou ocenéni
vyrobci kontrolovani Statni zemédélskou

a potravinarskou inspekci a Statni veteri-
narni spravou. Logo Klasa je tak hodnotnym
ukazatelem a zarukou pro spotiebitele, kteri
maji jistotu, Ze kdyZ pridaji do nakupniho ko-
Siku takto oznaceny produkt, kupuji kvalitni
potravinu vyrobenou v Ceské republice.

KLAS)
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OCENENY PRODUKT

Ferdinand lezak svétly Premium, bezlepkové pivo

PRODUCENT

Pivovar Ferdinand, s.r.o.

AGRO - Méfin, obchodni spolecnost, s.ro.  HrabéciKlobasa
Aneta Konecna Slovacky chleba
Selska pastika

Sekana TORO

BIO Matylda Jahodova

Siven alsasky ,lososovity“ filet bez kiize

CHOVSERVIS a.s.

POLABSKE MLEKARNY a.s.

Siven alsasky ,lososovity“ filet s kizi
S Siven alsasky ,lososovity“ kuchany
Rybarstvi Kola¥, a.s. . ] .
Siven alsasky filet bez klize
Siven alsasky filet s kuzi
Siven alsasky kuchany
Karl LIQ Slivovice 50%
Karl LIQ ViShovice 48%

Karl LIQ Hruskovice 48%

Bc. Sona Bolfova

Sirupy od Sejkorky - Jahoda
Sirupy od Sejkorky - Viseri s viini a chuti vanilky

Sirupy od Sejkorky - Lesni borivky s chuti Ginkgo
biloby

Dobritka od Sejkorky — Maliny s mléénou a bilou
¢okoladou

Martina Konickova
Dobrutka od Sejkorky — Bortivka, éerny rybiz, ¢oko-
lada 811

Dobritka od Sejkorky - Vi$né s brusinkami v ¢oko-
ladé

Chalupafsky chléb

Chléb Boubin

Dvoukvasovy chléb

Chléb Libin

Zitny chléb

Pekafstvi Cais

Zemédélské druzstvo Harovice Rajcata snack - odruida Adorelle
Jitrocel
o Pampeliska
Bylinkarium, s.r.o. .
Salvéj
Sipek
Syrové klubicko
Markéta Paldnova Zrajici kravsky syr - pfirodni
Kravsky syr uzeny
Lahtadkové tycinky s cibulkou a soli
PRIFILOM s.r.0. 3 B

Medovy pernik

Pivovar Bizon Hrobnik 15 Cerny speciél
Robert Benes Pivovar Bizon Karolina Svétla 13 Svétly special

Pivovar Bizon Nostalgie 12 Svétly lezak

AT gy
FRAMCESCD
Sngat ir

LahGdkové i
tycinky

¥




REGIONALNI POTRAVINA

PROSINEC 6/2024 | Potravinaisky obzor

Den regionalnich potravin v Chanovicich

I kdyZ zataZena obloha nevéstila prijemné podzimni pocasi, pri-

7 M7m

$lo prvni Fijnovou so

botu na 17. rocnik Dne regionalnich potra-

vin 2024 do arealu skanzenu v Chanovicich vice nez dvé stovky
navstévniki. Obdobné, jako v predchozich letech zde byl pripra-
ven od deseti hodin bohaty program. V jeho hlavni ¢asti se konal
maly farmarsky trh péstiteli, vyrobcii a prodejcii regionalnich
potravin. Nabidli vitézné produkty nesouci visacku Regionalni
potravina. Zajem byl rovnéz o ochutnavku a prodejem sortimen-
tu Reznictvi a uzenarstvi Herejk.

Ve skanzenu po poledni
zahrala k tanci a poslechu
skupina Brumendo. Na zam-
ku studentky Integrované
stredni Skoly v Plzni vysta-
vovaly své prace doplnéné
moédni prehlidkou. Po celou
dobu trvani od 10. do 17. ho-
diny v doprovodném progra-
mu piipravil spolek Samose-
bou z&bavné hrani a tvoreni
déti, mnozi vyuZzili moZnosti
prohlidky skanzenu a expo-
zic zdmeckého aredlu vcet-
né aktualnich vystav a dalsi
program.

Z drzitel ocenéni Regio-
nalni potravina v Plzenském
kraji se predstavili Ctyri vy-
robci ocenénych potravin.

1) Sumavska mlékarna se za-
méfuje na vyrobu kvalitnich
mléénych produktd z regi-
onalniho mléka. Firma dba
na udrzeni tradi¢nich vyrob-
nich postupl, coZ zajistuje
autentickou chut a vysokou
kvalitu jejich vyrobki. Mezi
hlavni produkty mlékarny
patfi rtizné druhy syri, mas-
la, jogurty a smetana. Mlékar-
na klade diraz na ekologicky
pristup a podporuje mistni
zemédélce, ktefi ji poskytuji
Cerstvé mléko. Vyrobky jsou
populdrni nejen v regionu,
ale i po celé Ceské republice.

Mlékdarna se specializuje
na vyrobu Sirokého spektra
mlécnych produkti, véetné:

« Syri: Nabizi jejich velky vy-
bér, od jemnych cerstvych
po zrajici s vyraznou chuti.
Vyrabi jak klasické druhy,
jako je gouda nebo eidam,
tak i speciality inspirované
mistnimi recepturami.

eMasla a smetany: Mlékar-
na produkuje ¢erstvé maslo
a smetanu s vysokym po-
dilem mlécného tuku. Diky
zachovani tradi¢nich metod
zpracovani maji tyto pro-
dukty vynikajici chut a vy-
sokou kvalitu.

eJogurty a zakysané vy-
robky: Zakysané mlécné
produkty jako jogurty, ke-
firy nebo podmasli patii
mezi nejoblibenéjsi. Vyrabi
se z mléka pochazejiciho
od mistnich zemédélct
a jsou obohaceny o probio-
tické kultury.

Podporuje lokalni
farmare
Jednim z hlavnich pilita

uspéchu mlékarny je uzka
spoluprace s lokalnimi far-

Reznictvi Herejk i letos mélo co nabidnout.

mari. Mlékarna se zaméruje
na podporu malych rodin-
nych farem v Sumavském
regionu, které hospodafri tra-
di¢nim zpdsobem. To nejen
zarucuje kvalitni suroviny,
ale také prispiva k zachova-
ni venkovského charakteru
oblasti a udrzitelného zemé-
délstvi.

Ocenéni a uznani

Sumavska mlékarna si v pri-
béhu let ziskala fadu ocené-
ni za kvalitu svych vyrobki.
Tyto uspéchy jsou dikazem
nejen vysoké kvality produk-
ti, ale také zavazku k udrzeni
tradice a regiondlni auten-
ticnosti. Vyrobky mlékarny
pravidelné ziskavaji prestizni
tituly na soutézich, jako je na-
piiklad Regiondlni potravina
roku.

Letos toto ocenéni zis-
kal vyrobek s oznacenim
Cerstvy syr-koreni. Syr je
vyrabén rucné z plnotucné-
ho mléka ziskaného od doj-
nic plemene ceské strakaté,
které jsou chovany v ekolo-
gickém rezimu Sumavské far-
my. MozZnost sezonni pastvy
a osobni pristup ke zviratim
v mens$im stadu se pozitivné
projevuje jak na kvalité mlé-
ka, tak i na samotném vyrob-
ku. Syr je dochucen riznymi
druhy kvalitniho kofeni, kte-
ré mu dodavaji pikantni pii-
chut. Vynikajici je nakrajet
jej na malé kostky a zapijet
suchym bilym vinem.

2) Potéseni ve skle
Vepirovy bok na cerném
pivé a jalovci predstavil
v dal$im stanku Josef Vanic-
ky. Jehoz mala rodinna firma
ma nazev PotéSeni ve skle,
ktera se specializuje na vyro-
bu a prodej do-

macich produktii zaloZenych
na tradi¢nich receptech a me-
todach konzervace potravin

Zakladem ocenéného
vyrobku je kvalitni vepiovy
bok s kizi od mistnich cho-
vatel. Maso je nakrajeno
na mensi kostky a naloZeno
s korenim, cesnekem, soli
a jalovcem do ¢erného piva.
Poté se naloZeny bok pece
pti teploté 130-140 °C témér
5 hodin. Po upeceni je maso
s vypekem ruc¢né plnéno
do sklenicek a dvakrat pas-
terovano. Vyborné chutna za-
studena s Cerstvym chlebem.

Filozofii firmy je prinést
spotrebitelim radost a po-
téSeni z chutnych a pocti-
vych produktii uchovanych
ve skle, coZ je odkaz na tra-
di¢ni zplsoby Kkonzervace,
kdy se potraviny zavarely
do sklenic, aby vydrzely cer-
stvé po delsi dobu.

Obnovil staré receptury

Historie firmy sahd do ob-
dobi, kdy se Josef Vanicky
zacal zajimat o kvalitni a pre-
devSim poctivé potraviny
bez zbytecnych chemickych
piisad. Pivodné $lo o maly
rodinny projekt, jehoz cilem
bylo obnovit staré receptury
a metody konzervace. Josef
Vanicky, inspirovany tradici
a laskou ke kvalitnimu jidlu,
zacal experimentovat s riz-
nymi druhy zavafrenin, oku-
rek, marmelad a dalSich tra-
di¢nich pokrmd.

Zajemcl o jeho produk-
ty pribyvalo, zejména diky
kvalité surovin a rucnimu
zpracovani, coz odliSovalo
jeho vyrobky od primyslové
vyrabénych konzervovanych
potravin. Firma se zacala roz-
vijet a stala se zndmou nejen
v regionu, ale i po celé Ceské
republice.

U prodejnich stanki bylo plno.

K hlavnimu sortimentu
patii:

Zavareniny a marmelady,
pripravované z cerstvého
ovoce, bez umélych konzer-
vantd a prisad. Pouzivaji se
jen kvalitni suroviny, coz za-
jiStuje ptirozenou chut a vy-
sokou kvalitu.

Nakladana zelenina -
okurky, papriky, cervena
fepa a dals$i druhy zeleniny,
které jsou nakladany podle
tradi¢nich receptur. Zelenina
pochazi z mistnich zdrojd,
coz zarucuje Cerstvost a pod-
poru lokalniho zemédélstvi.

Domaci omacky, které
doplnuji pokrmy a prinaseji
nové chutové zazitky. Jsou
idedlni k mastim, syriim nebo
jako dochucovadlo k pecivu.

Sirupy a $tavy z Cerstvého
ovoce bez pridanych barviv
a konzervantl jsou idealni
pro pripravu domacich limo-
nad nebo caji.

Filozofie firmy spociva
ve spojeni tradi¢ni vyroby
s modernimi postupy tak,
aby byl zachovan maximalni
podil ruéni prace a zaroven
byla zajisténa stabilita pro-
duktt. Josef Vanicky se aktiv-
né podili na vybéru surovin
a osobné dohlizi na proces
vyroby, coz je Kklicové pro
udrzeni vysoké kvality.

Do budoucna firma planuje
roz$ifeni své nabidky o nové
produkty, které

budou nadale ctit zakladni
principy spole¢nosti - kva-
litu, poctivost a ekologii. Jo-
sef Vanicky rovnéz premysli
o moznosti exportu produk-
tl do zahranici, kde by mohl
rozsirit povédomi o tradic-
nich ceskych pochoutkich
a konzervach.

3) Vzpominky vlozila do pod-
nikani
Zelny salat spolu s dal$imi
vyrobky v dal$im stanku pre-
zentovala Milena Svabova
z Dolan. Zelny salar ocenény
letos visackou Regionalni po-
travina vznikd ru¢nim zpra-
covanim cCerstvych surovin,
peclivym promichani vSech
ingredienci. OdleZzenim vznik-
1é smési vznikne lahodnda chut’
zelného salatu. Aby dlouho
vydrZel, je Setrné sterilovan
v praktickych sklenicich. Salat
muZeme podavat jako ptilohu
k mnoha pokrmidm nebo snist
jako malou svacinu.

Podnikdni Mileny zacalo
vzpominkou détstvi: ,Vyris-
tala jsem na venkové, kde
dvorek byl plny zvirat, zahra-
da plna ovoce a zeleninovych
zahond. V doméacnosti, kde se
nekupovaly polotovary, kde
se varilo a peklo z Cerstvych
surovin a co se nestacilo
ihned spotiebovat, tak se za-
varilo nebo ususilo.

Jak Sel cas, stal se ze mé
méstsky clovék a ja zalo-
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zila rodinu. Zivot ve mésté
ma urcité rfadu vyhod, ale ja
a moje rodina jsme tam ne-
byli tak uplné spokojeni. Sho-
dou okolnosti jsme se proto
po nékolika letech prestého-
vali do malé vesnice.

Tam s rodinou ziji dodnes.
Kone¢né opét mam moz-
nost chovat zvirata, mit svij
ovocny sad a zdhony. Prace
na zahradé mé velmi bavi,
chodim si tam odpocinout.
Moje vzpominky z détstvi
opét ozily. UZ zase mam pro-
stor pro zavarovani riznych
marmeldd, pfipravu sirupd,
povidel a jinych kulinarskych
pochoutek. Nas zZivot se k ne-
poznani zménil.

Z toho co jsem tu o sobé
zatim prozradila, je ziejmé,
pro¢ jsem se rozhodla pustit
do vyroby domacich zava-
fenin. Déldam to moc rada.
Vérim, Ze ma smysl vyrabét
kvalitni vyrobky, ve kterych
najdete jen to, co tam skutec-
né patfi. Ru¢ni vyroba a kva-
litni suroviny jsou zakladem
vSech mych produktd.”

4) Cibuladu letos ocenil
hejtman

Ve ¢tvrtém stanku byl na vy-
bér z produkti Jitky Cerven-
kové z DySiny. V Kkategorii
Ovoce a zelenina Za cibula-
du dostala predloni ocenéni
Regionalni potravina a letos
Cenu hejtmana.

Zakladem ocenéného vy-
robku je zkaramelizovana
cibule na cerveném ving,
dochucend cesnekem, ty-
midnem, octem a troskou
chilli. Veskera vyroba probi-
ha rucné. Od loupani, kraje-
ni, smaZzeni aZ po naplnéni
do sklenicek a Setrnou paste-
raci. Cibulada je vyborna jako
doplnék k masu, syrim nebo
jen tak na bagetu.

Sedmnacty ro¢nik Dne re-
gionalnich potravin v Chano-
vicich ukazal, Ze ani nepftiz-
nivé pocasi neodradi zajemce
od ucasti, pri niz si mohou
piimo od vyrobcl prinést
domd  kvalitni  produkty
a k tomu mit jesté kulturné
spolecCensky zazitek.

Z informaci SZIF
Pripravil: Zdenék Kulhanek
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STOCK Plzen-Bozkov rekapituloval

Zacatkem prosince predstoupil na Praz-
ském Hradé v restauraci Lvi Dviir pired
novinaie reditel spolecnosti STOCK Plzen-
-Bozkov Rafal Walendzik, aby je u prileZi-
tosti oslav 140 let zaloZeni znacky Stock
seznamil se soucasnou situaci na trhu liho-
vin. Rafal Walendzik uved]l, Ze spotieba lihu
i lihovin v Cesku dlouhodobé klesa, na coz
ma vliv jak presun spotiebiteli do kate-
gorii, jeZ jsou zatiZeny jen minimalni nebo
viibec Zadnou spoti‘ebni dani, tak omezeni
nakupi v blizkosti hranic zakazniky z Né-

mecka a Rakouska.

Jak na konferenci zaznélo,
stat letos na spotiebni dani
z lihu pres jeji zvySeni o deset
procent vybral zhruba tolik,
co loni. VIadé se, prestoZe se
v poslednich mésicich vybér
lepsi, nedafi zvysit prijmy
o takové ¢astky, jaké pivodné
predpokladala. Jesté se uvidi,
jak dopadne posledni meésic
letosniho roku, vyrobci liho-
vin ale hovofi o daleko vétsim
zasahu do byznysu nez jen
o snizeni trhu zhruba o dese-
tinu, jak by se dalo z vybéru
dané usuzovat.

Podle nich se totiz trh le-
tos dramaticky predzasobil,
od Nového roku ma dojit
k dal$imu desetiprocentnimu
zvySeni dané. Letos uz se tak
s vy$Simi ndkupy zacalo v zari,
drive bylo zvykem nakupovat
az pozdéji. Vybér dané je tudiz
podle Unie vyrobct a dovozcti
lihovin zkresleny, redlné se
k zakaznikim podle vykon-
ného feditele Unie vyrobcl
a dovozct lihovin Vladimira
Darebnika dostalo zhruba
o tiicet procent lihovin méné.

STOCK v jubilejnim roce

V uplynulém hospodarském
roce 2024 se spoleCnosti
STOCK podafrilo, i ptes neleh-
kou situaci na trhu lihovin za-
tizeném zvySenim spotiebni
dané, posilit vedouci pozici
na ¢eském trhu, udrzet export
na vysoké urovni a zachovat
silnou prodejni a finan¢ni vy-
konnost v trzbach i v Cistém
zisku.

Rok 2024 byl z dtivodu vy-
razného zvySeni spotfebni
dané u lihovin velmi kom-
plikovany. Prodeje vyrobcl
lihovin sdruzenych v Unii vy-
robcti a dovozci lihovin v CR
(UVDL) poklesly za 1. pololeti
2024 ve srovnani se stejnym
obdobim lotiského roku o vice
nez 50 procent. Naklady spo-
jené se zvySenim sazby spo-
tirebni dané na lihoviny vedly
ke zvySeni prodejnich cen
u vétsiny produkt portfolia
firmy STOCK Plzen-Bozkov.
I presto se spolecnosti poda-
Filo rdst v objemu prodanych
litrd a zarovei navySovat po-
dil na trhu.

,Protekcionisticky pristup
v oblasti spotfebnich dani
poskozuje cely nas primy-
sl. Predstavitelé statu davaji
spottebiteli v Cesku prostied-
nictvim rozdilnych danovych
sazeb jasny signal, Ze je podle
nich vino méné Skodlivé nez
jiné druhy alkoholu, coz neni
pravda. Alkohol je jen jeden,”
rika Rafal Walendzik. Stat by
mél nastartovat zmeény, které
budou mit ptinos pro statni
rozpocet a odstranf trvalé po-

tika dlouhodobé udrzitelna
a hrozi reélné riziko, Ze se za-
jem cCeskych spotrebiteld o li-
hoviny pfresune na jiné trhy
okolnich zemi,” dodava.

Nova strategie

STOCK Plzen-Bozkov volil
v roce 2024 v dlisledku zmén
podminek na trhu a vyvo-
je spotrebitelské poptavky
strategii, kterd se opira o vy-
robu vlastnich ikonickych
znacek (Bozkov, Fernet Stock
a dalsi) i o Sirokou nabidku
napojl s niz$im obsahem al-
koholu, predevsim kategorie
ginu a RTD (ready-to-drink),
po nichZ se zvySuje poptav-
ka, a rozsiroval nabidku pré-
miovych znacek. Vyrobni
portfolio spolecnosti v roce
2024 zahrnovalo 364 pro-
duktid. Spolecnosti se v roce
2024 podarilo rist v objemu
prodanych litri. Celkové vy-
robila 30,1 miliont litrd, coz
odpovida 70,3 miliont lahvi.
Nicméné, vice nez pétina této
produkce mitila na zahranic-
ni trhy.

Rozsiteni portfolia

Nakup producenta blendova-
né skotské whisky Clan Cam-
pbell v roce 2023 umoznil
letos predstavit vlastni znac-
ku whisky Clan Campbell.
Integraci portfolia mezina-
rodnich prémiovych lihovin
spolec¢nosti Borco také v uply-
nulém hospodarském roce
doslo k obohaceni nabidky,
zejména o ikonickou znacku
Sierra Tequila. Dalsi posileni
nabidky prémiovych znacek
zajistilo vitézstvi ve vybéro-
vém Fizeni na distribuci pres-
tizntho portfolia spole¢nosti
Remy Cointreau. Soucasné

Rafal Walendzik na tiskové konferenci

doslo k posilovani stavajici
nabidky prémiovych znacek,
zejména v segmentu Diageo
Reserve. Kli¢ovymi kategori-
emi distribuovanych znacek
zUstavaji rumy (Captain Mor-
gan, Zacapa, Legendario, Abu-
elo), whisky (Johnnie Walker,
Jim Beam, single malts) a giny
(Gordons, Tanqueray, Roku,
Larios).

Strategie udrzitelnosti

Soucasti filosofie podnikani
je i nadale snaha o maximalni
zmirnéni dopadu piisobeni
na zivotni prostiedi a prispé-
ni k udrzitelné budoucnosti
v souladu s dlouhodobou
ESG strategii skupiny Stock
Spirits Group ,Lidé, Planeta,
Procesy”. Skupina podporuje
odpovédnou konzumaci al-
koholu, posiluje bezpecnou
firemni kulturu a angazova-
nost zaméstnancd. Pokud jde
o dopad na Zzivotni prostiedi,
prijima opatfeni ke zlepSeni
energetické Ucinnosti a vy-
znamnym zpisobem se zamé-
fuje na hospodareni s vodou,
snizuje svou uhlikovou stopu
a také zvySuje udrzitelnost
pouzivanych obald.

V Ceské republice STOCK
Spirits Group pokracovala
i letos v realizaci projekti za-
mérenych na dsporu energif
a vody. Primérna spotieba
vody ve spolecnosti Ccinila
1,34 litru vody na jeden litr
hotového vyrobku. Spotieba
energie na vyrobeny litr ho-
tového vyrobku byla na ob-

dobné trovni jako v prede-
§lém roce, a to 0,18 kWh. Oba
tyto parametry lze povaZovat
s ohledem na zménu vyrobni
technologie a portfolia final-
nich vyrobki za velmi dobré.

Spirits Group Spole¢nost
dba na dodrZovani zasad obé-
hového hospodarstvi v kazdé
fazi vyvoje nového vyrobku.
Velikost kazdého obalu od-
povida jeho obsahu, pricemz
vaha je optimalizovana tak,
aby spliovala logistické poza-
davky. Obalové materialy jsou
vybirany s dlrazem na jejich
recyklovatelnost. Cilem Spo-
le¢nosti je optimalizovat oba-
ly tak, aby se minimalizovalo
mnozstvi i druh vznikajiciho
odpadu. Jiz nyni je v ramci
celé Skupiny recyklovano

a znovu pouzito 93,1 procent

(ptevazné obalovych) odpa-
dg, pticemz obaly obsahuji
v priméru 31 procent recy-
klovaného materialu. Sklené-
né obaly obsahuji v priméru
28,3 procent recyklovaného
materialu.

Silné mistni znacky
na hlavnich evropskych
trzich

Stock slavi v roce 2024 140.
vyroci svého vzniku. Od roku
1884 se spoletnost pysSni
silnymi lokalnimi znackami
na nékolika evropskych tr-
zich. Vyrobky jsou vytvareny
s respektem k mistnim tradi-
cim a dédictvi, s vyuzitim téch
nejlepsich surovin a femesl-
nych dovednosti a zarovei
v kombinaci s inovacemi - to
vSe ve prospéch spotiebitelt.

V soucasné dobé tvoii port-
folio Stock Spirits Group vice
nez 80 znacek prodavanych
ve vice nez 50 zemich své-
ta. Mezi predni znacky patif
Stock 84, Zotadkowa Gorzka,
Amundsen,

Milhill&#39;s, Bozkov, Fer-
net Stock, Republica, Limon-
ce, Keglevich, Grappa Disti-
llerie Franciacorta, Grappa
Julia, Clan Campbell a Sierra
Tequila.

Stock Spirits Group ptisobi
v deviti evropskych zemich:
Polsko, Ceska republika, Slo-
vensko, Francie, Italie, Né-
mecko, Rakousko, Chorvatsko
a Bosna a Hercegovina. Spo-
leCnost zaméstnava vice nez
1 800 lidi a ma vyrobni zavo-
dy v Polsku, Ceské republice,
Némecku, Italii a Francii.

Text a foto Bohumil Brejzek
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Cibulada Jitky Cervenkové

Skozovani kategorie lihovin,
ktera do statni kasy prispiva
ze vSech druhi alkoholu nej-
vice. Jinak neni takova poli-

wirobnich zivadd amdstnancl

zemi pasobnosti

maidek prodejnich trhd

Kozi syr ze
Sumavské mlékarny

Zelny salat
Mileny z Dolan

Potéseni ve skle od Josefa Vanického

Lihoviny STOCK jsou zakladem mnoha koktejld.
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Firma AGRO Jesenice u Prahy a 5. je predni ceshy péstitel _
a producent mraZene zeleniny. V tomto zimnim obdobi je urcite
nezbytne zminit néktere z nasich zeleninovych smési.ze kterych
simiZete uvarit vynikajici vanocni pokrmy.

jeidealnivolbou pro pripravu houboveho kuby. Bramboro-
vy salat muZete doplnit o nasi smés M n.Ashvélou slavnosti
polévku uvarite znasi Poley . Tyto smési Vam zajisti snadnéjsi
pfipravu vanoénich pokrmu. Mezi nasi klasiku patfibezpochybné
kteryj zpracovivame vijhradné od ceshych péstitell z Polabi.
a si péstujeme na vlastnich polich. R e

U zeleninovych smési je vyvaZené propojeni jednotlivgch druhd pro
dosaZeni vgtecné konecné chuti. AGRO Jesenice se zabyjva vgrobou
i jingch zeleninovych smési jednodruhove zeleniny a ovoce
v baleniretail, ale i gastro. MroZena zelenina AGRO Jesenice &%
splfuje nejvyssi kritéria kvality a bezpecnosti potravin, £
JsmedrZiteli certifikatu kvality IFS.

AGRO Jesenice u Prahyas. Vam preje 4%
Veselé Vanoce a ﬂspéﬁng novy r_gk
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