Kultovni
svijanské

pivo na pocest
svatého Vaclava
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Poté, co zemédélské trhy EU v predchozich
letech zazily silné otiesy a vysokou vola-
tilitu, vykazuji pozitivni znamKky stabili-
zace, nebot vstupni naklady v poslednich
mésicich neustale klesaly a inflace po-
travin se vratila na mirné tempo. Obecné
makroekonomické prostiedi a prostredi
cen potravin ukazuje na moZné zlepsSeni
poptavky po zemédélsko-potravinarskych
produktech ve vétsiné odvétvi. Vyhled vsak
zUstava spojen s vysokou mirou nejistoty,
ktera souvisi s povétrnostnimi jevy, geo-
politickymi konflikty a chorobami zvirat

a rostlin. Zprava o kratkodobém vyhledu
zemédélskych trhii EU na podzim 2024,
kterou dnes zverejnila Evropska komise,
prredstavuje nejnovéjsi trendy a vyhlidky
pro klicové zemédélské trhy.

Podle dnes zvefejnéné zpra-
vy vykazuji zemédélské trhy
znamKy stabilizace. Inflace
potravin klesa a ceny potravin
zUstaly v poslednich mésicich
u veétsiny produktil relativné
stabilni, i kdyZ jsou v primé-
ru o 32% vySsi nez v roce
2020. ZvySeni poptavky
po zemédélsko-potravinar-
skych produktech by mohlo
byt podpoi'eno ocekidvanym
ristem HDP a stabilni mirnou
inflaci. Od jarniho vydani
kratkodobého vyhledu se
ukazalo, Ze nepriznivé povétr-
nostni podminky jsou c¢astéjsi
produkci a kvalitu hlavnich
plodin na orné ptidé.

Trh s hnojivy v EU se také
postupné stabilizuje, obchod-
ni toky se vraceji k normalu

a domaéci produkce vykazuje
znamKy oziveni. Cenova do-
stupnost vSak zlstava pro
zemédélce problémem, a to
predevsim kvili Kklesajicim
cenam plodin na orné pidé.
Niz$i vynosy plodin v riznych
regionech Evropy v roce 2024
by mohly zpisobit problémy
s penéznimi toky zemédélcd,
péstujicich plodiny na orné
plidé, coz by mohlo ovlivnit
nakupy hnojiv na jare 2025.
Od zacatku roku pfijala
Evropska komise v uzké spo-
lupraci s ¢lenskymi staty $i-
rokou $kalu opatieni, ktera
maji prispét ke zjednodu-
Seni spolecné zemédélské
politiky pro zemédélce.
Tato dlouhodoba politika EU
predstavuje pro zemédélce
v EU dtilezitou ekonomickou

Na farmu,
kde se
zviratam jen
a jen dobre
dafi
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zachrannou sit’ a ridi prechod
k udrzitelnému a odolnému
zemédélstvi. Stabilita v nesta-
bilnim prostiedi zlstava pro
zemédélce klicem k tispésné-
mu provadéni jejich prace.

Plodiny na orné piidé

Produkce obilovin v EU v roce
2024/25 se odhaduje na 260,9
milionu tun, coZ je priblizné
7 % pod pétiletym primérem,

Evropska
unie
pomuize
ceskym
véelaFiim
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dukci za posledni desetileti.
To je zptisobeno neptiznivymi
povétrnostnimi  podminkami
ovliviiujicimi vynosy a castec-
né snizenim obdélavané plo-
chy, mimo jiné v disledku nad-
mérného desté, ktery narusuje
vysadbu. Nejvice postizenymi
plodinami jsou pSenice mékka
a kukufrice, zatimco produkce
ovsa, jeCmene a tvrdé pSenice
se zvySuje.

Produkce olejnin v EU
v roce 2024/25 se oceka-
va ve vysi 29,7 milionu tun
(-8 % meziro¢né), a to v di-
sledku zmenSeni plochy
fepky a nepfiznivych poveé-
trnostnich podminek ovliv-
fujicich slunecnici. Jedna se
0 vyznamnou revizi oproti
jarni zpravé o kratkodo-
bém vyhledu. Naproti tomu
produkce séjovych bobl by
méla meziro¢né vzrist o 8 %

- ¥

otravinarsky

NOVINY PRO CESKE POTRAVINARE A SPOTREBITELE
5/2024 _ o

ondlni potsy,

(13 % nad pétiletym prameé-
rem), coZ odrazi nardst pés-
tované plochy séjovych bobti
(+11 % meziroc¢né).
Spotieba rostlinnych oleji
v EU ma klesajici trend (14 %
pod pétiletym primérem),
nebot pouzivani palmového
oleje ma i nadale Kklesajici
tendenci, coz vede ke sniZen{
dovozu, zatimco vyvoz zlsta-
va stabilni.
pokracovadni na str. 27
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Vize pro zemeédélstvi a potraviny na dalsi obdobi

Piredsedkyné Evropské komise Ursula

von der Leyenova po svém znovuzvoleni
do cela EK obdrZela zavérecnou zpravu
strategického dialogu o budoucnosti ze-
médélstvi v EU, kterou ji predal predseda
skupiny profesor Peter Strohschneider.
Zprava nazvana ,Spolecna perspektiva pro
zemédélstvi a potraviny v Evropé“ obsa-
huje posouzeni vyzev a prileZzitosti a dale
soubor doporuceni. Tyto navrhy poslouzi
Evropské komisi pri praci na utvareni Vize
pro zemédélstvi a potraviny, ktera ma byt
piredloZzena béhem prvnich 100 dni dru-
hého funkéniho obdobi predsedkyné von

der Leyenové.

Komise vitd praci, kterou
vSech 29 clenl strategické-
ho dialogu od zahijeni jeho
Cinnosti predsedkyni von
der Leyenovou v lednu 2024
odvedlo, a rovnéz jejich kon-
struktivni pristup k celému
procesu, diky némuz bylo
mozné zavérecnou zpravu
finalizovat a jednomyslné
schvalit. Soucasny vysledek
jejich Cinnosti ukazuje, Ze
mezi klicovymi zajmy celé-
ho zemédélsko-potravinar-
ského retézce lze dosahnout
konsensu, a to i v dobé, kdy
se vefejnd diskuse o zemé-
délsko-potravinarskych
otazkach polarizuje.

,Pokratovani v tomto
pristupu v tom smyslu, Ze
budeme nadale podporovat
dialog a vzajemnou ddveé-
ru mezi zastidnci rdznych
nazori, muize prispét k na-
lezeni trvalych reSeni pro
konkurenceschopné, odol-
né, rozmanité a udrzitelné
zemédélsko-potravinarské
systémy v EU. Komise pro-
to doporuceni obsaZena
ve zpravé peclivé posoudi
s cilem zridit novou platfor-
mu, ktera by sdruzovala sub-
jekty z celého zemédélsko-
-potravinarského  odvétvi,
obcanské spoleCnosti i vé-
deckého svéta a ktera by na-
dale zvaZovala strategie pro
vétsi udrzitelnost a odolnost
zemédélsko-potravinar-
skych systémi,” uvedla Ur-
sula von der Leyenova

Ve zpravé se uvadi, Ze po-
travinaiskd a zemédélska
produkce predstavuji za-
sadni slozku evropské spo-
leCnosti a bezpecnosti a zZe
rozmanitost evropskych
potravin a zemédélstvi je
velkou vyhodou. Clenové
strategického dialogu se sho-
duji na tom, Ze hospodarska,
environmentalni a socialn{
udrzitelnost v zemédélsko-
-potravinarském odvétvi se
mohou navzijem posilovat,
zejména pokud je podporuji
soudrzna politickd opatie-
ni. Zprava také poukazuje
na ulohu trh{, stravovacich
navykd a inovaci pti podpore
udrzitelnosti.

Doporuceni uvedena

ve zpravé jsou seskupena
do péti piliFi:

« Spoluprace v zajmu udr-
Zitelné, odolné a konku-
renceschopné budouc-
nosti: tato Cast se zabyva
nutnosti prizplsobit SZP
v souvislosti s probihajicim
pirechodem k udrzitelnéj-
$im a konkurenceschopnéj-
$im potravinovym systé-
mlm, vyznamem zlepSeni
postaveni zemédélct v po-
travinovém  hodnotovém
fetézci, pristupem k finan-
covani a ulohou obchodu
a mezinarodnich norem.
Pokrok smérem k udr-
zitelnym  zemédélsko-
-potravinarskym systé-

Final Report of the
Strategic Dialogue on the
future of EU agriculture

4 September 2024

Zavérecnou zpravu ze Strategického dialogu o budoucnosti zemédélstvi v EU piedloZil Ursule von der Leyenové profesor Peter Strohschneider

muim: doporuceni v ramci
tohoto okruhu se zaméruji
na podporu a propagaci
udrzitelnych zemédélskych
postupd, véetné chovu hos-
podarskych zvirat, a zasa-
zuji se za vétsi povédomi
o dobrych Zivotnich pod-
minkach zvirat a posile-
ni postaveni spotiebitell
umoziujici zvolit si udrzi-
telnou a vyvazZenou stravu.

e Podpora transformacni
odolnosti: vzhledem k na-
rlstajicim environmental-
nim, klimatickym, geopo-
litickym i hospodarskym
rizikim zprava uvadi, Ze je
zapotirebi posilit nastroje
tizeni rizik a krizové fize-
ni a rovnéz lépe chranit
a spravovat zemédélskou
pidu, podporovat vodo-
hospodarsky odolné zemé-
délstvi a rozvijet inovativni
pristupy ke Slechténi rost-
lin.

e Vytvofeni  atraktivniho
a rozmanitého odvétvi:
v tomto oddile je podrobné
popsan vyznam generacni

obmény a genderové rov-
nosti, ale také dileZitost
dynamickych venkovskych
oblasti a zemédélsko-po-

travinarskych systémij,
véetné nutnosti chranit
pracovniky.

Lepsi pristup ke znalos-
tem a inovacim a jejich
vyuzivani: v doporucenich
se konstatuje, Ze je tieba
usnadnit pristup ke zna-
lostem a dovednostem a Ze
digitalizace  predstavuje
prileZitost.

Zprava vypracovand v ramci
strategického dialogu o bu-
doucnosti zemédélstvi v EU
je urcena Evropské komisi,
Evropskému parlamentu,
Clenskym statlim a zucastné-
nym stranam.

Souvislosti

Strategicky dialog o bu-
doucnosti zemédélstvi v EU
oznamila predsedkyné von
der Leyenova ve svém pro-
jevu o stavu Unie v zat{ 2023

a jeho cinnost zahajila v led-
nu 2024. Ve skupiné se seslo
29 vyznamnych zucastné-
nych stran z evropského ze-
médélsko-potravinatrského
primyslu, obcanské spolec-
nosti, venkovskych komunit
i akademické obce s cilem
dosahnout spole¢ného poro-
zuméni a vize budoucnosti
zemeédélskych a potravino-
vych systémt EU.

Ukolem dialogu bylo fesit

Ctyri otazky:

e Jak mizZeme nas$im zemé-

délcim a venkovskym ko-

skytnout lepsi perspektivu,

vcetné odpovidajici Zivotni

urovné?

Jak mtzeme podpofit ze-

médeélstvi v mezich nasi

planety a jejitho ekosysté-

mu?

Jak mizeme lépe vyuzit

obrovské ptilezitosti, které

prinaseji znalosti a techno-

logické inovace?

e Jak mlzeme podporit
nadéjnou a prosperujici

budoucnost  evropského
potravinového systému
v konkurenénim svété?

Na zakladé této struktury
vznikly rGzné pracovni sku-
piny, které se uvedenymi
oblastmi zabyvaly. Od ledna
do srpna 2024 bylo rovnéz
uspoiddano sedm plenar-
nich zasedani pro vsechny
Cleny strategického dialogu,
pri¢emz tfi z nich se zucast-
nila i Ursula von der Ley-
enova. Predseda skupiny
profesor Strohschneider si
kromé toho vyzadal infor-
mace od unijnich organizaci
plsobicich v celém potravi-
novém retézci. Setkal se rov-
néz s ministry zemédeélstvi
¢lenskych statt, s celym sbo-
rem komisarti EU, s poslanci
Evropského parlamentu a se
zastupci Evropského hospo-
daiského a socidlniho vyboru
a Vyboru regionti.
Ve spolupraci s ceskym
zastoupenim v EU:
Eugenie Linkova

Cina a EU ve sporu pfi dovozech mléénych vyrobkii

s~

Evropska komise koncem zari podala

u Svétové obchodni organizace (WTO)
zadost o konzultace, v niz napada zahaje-
ni antisubvenéniho $etieni Ciny ohledné
dovozu nékterych mlécnych vyrobku z EU.
Je to poprvé, co se EU rozhodla napad-
nout Setieni jiZ v jeho pocatecni fazi. Vedl
ji k tomu novy postup Ciny, jez v kratké
dobé zahajila opatieni na ochranu obcho-
du na zakladé spornych tvrzeni a nedosta-

tecnych dakazii.

Komise tak plni sviij zavazek
dlrazné hajit zajmy mléka-
renského primyslu EU a spo-
letné zemédélské politiky
proti zneuZzivajicim fizenim.
Komise Setfeni od pocatku
velmi pozorné sleduje v sou-
Cinnosti s vyvazejicimi vyrob-
civ EU a organy ¢lenskych sta-
tl a je odhodlana plné vyuzit
vSech dostupnych pravnich
prostfedki k ochrané pri-
myslu EU pred zneuzivanim
nastrojt na ochranu obchodu.

Konzultace, o které EU
pozadala, predstavuji prvni
krok v fizenich pro reSeni
spori v ramci WTO. Pokud
nepovedou k uspokojivému
feSeni, mohla by EU pozadat
o ustaveni panelu WTO, ktery
by o tomto Setieni rozhodl.

Souvislosti toho pfipadu
Cina zahajila Setfeni ohledné

mlé¢nych vyrobkd 21. srpna
2024. Setfeni se zaméruje

Ve sporu s oznacenim antisubvenéni Setteni mezi Cinou a EU jsou mlééné produkty

na tekuté mléko a smetanu
s obsahem tuku vysSs$im nez
10 % a na rtzné druhy syrt

z EU. Seteni se zaméfuje
na subvence v ramci spolec-
né zemédélské politiky EU,

jakoZ i na nékteré vnitrostat-
ni a regionalni programy. Ko-
mise je presvédcena, Ze tyto
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subvenc¢ni rezimy jsou plné
v souladu s mezinarodnimi
pravidly a nezptsobuji 4jmu
¢inskému  mlékarenskému
primyslu.

,Komise déla vse, co je vje-
jich silach, aby chranila pro-
ducenty mléka v EU a spo-
le¢nou zemédélskou politiku
pired zneuZivinim néstrojd
na ochranu obchodu. Cinské
Setfeni mléénych vyrobkd
z EU je zaloZeno na spornych
tvrzenich a nedostate¢nych
dtikazech, a proto jej bude-
me i nadale dirazné napadat
na vSech mistech, kde to bude
mozné, a zaroven vyzyvame
Cinu, aby jej okamZité ukon-
¢ila,” rekl Valdis Dombrov-
skis, vykonny mistopiedse-
da odpovédny za obchodni
politiku. (egi)

Potravinatsky obzor | RIJEN 5/2024

ZPRAVODAIJSTVI

Vaclav Ludvik jubilantem jako ovocnar

A takovéto krasné upozornéni na mne
v uvedené datum vykouklo na face-
booku. Tento ovocnar a vyzkumnik je
jubilantem, a neZ se dozvite vic, tak

i moje osobni vzpominka. Pana Vac-
lava Ludvika znam totiZ ja ,jen“ 50

let a vidy jsem v Zemédélskych novi-
nach o ném psala a pravé o jeho velkém
prinosu nasemu ovocnarstvi.

Zezlo po tatinkovi pirevzal
Martin Ludvik, syn. Stejné
se v oboru umi otacet jako
otec Vaclav a je predsedou
Ovocnai'ské unie CR a doslo-
va kolikrat bojuje za to, aby
tento obor nebyl prehlizen
a podceriovan. A co je taky
velmi radostné, vnucka Vac-
lava Ludvika Anezka uZ je
promovany inZenyr na Ceské
zemédélské univerzité v Pra-
ze a bude uZ tfetim pokra-
Covatelem v ovocnarekém
vyzkumu, vzacném a velmi
Zadaném oboru.

Struéné fecCeno, neni nad
Cerstvé vitaminy a z domaci
produkce, u niz vime Ze se
zbytetné nedopuje chemii.

A tak si jen na zavér spolec-
né jesSté prectéme, co pan
Vaclav dal verejnosti v plen,
a k ¢emu gratulujeme za ce-
lou redakci Agrarniho a Po-
travinai'ského obzoru.
,Presné po 55 letech zno-
vu na stejném misté. 6. rij-
na 1969 jsem poprvé vzal
za kliku holovouského zam-
ku a stal se zaméstnancem
Vyzkumného dstavu ovoc-
naiského. Asi jsem tehdy
vykroc€il pravou, protoze to
byla moje prvni a zaroven
posledni prace, potkal jsem
tu spoustu skvélych lidi a ce-
lozivotnich pratel, mnoho se
toho nautil, a at’ uz se ohléd-
nu zpét do historie, nebo ted’

Treti v generaci Ludvikl z{stava vérna ovocnaiiné i dcera Anezka

tady kolem sebe, uvédomuju
si, jak velky kus cesty jsme
usli... Deékuji vsSem, kteii
u toho byli se mnou i tém,
ktefi Vyzkumny a Slechtitel-
sky ustav ovocnaisky Holo-
vousy rozviji dal.“

Pan Vaclav je z Horic tak
si ke vzpomince u kavy jesté
pochutnejme i na taky na-
Sich, hotickych trubickach.
A na zavér dne, pékné to
nejzdravéjsi pred spanim,
na ¢tvrtky nakrajena jablicka.
To daval nam, svym détem,
muyj otec 1ékarnik a rikaval, Ze
po pozreni fruktézy se zdaji
ty nejlepsi sny a to, Ze jsme
v détstvi nemarodily, bylo jen
odkazem tohoto zdravého zi-
vota.

Hodné sil a zdravi pane
Véaclave Ludviku, drZzte se, va-
Zime si Vas.

Eugenie Linkova

Trhy s potravinami jsou v EU jako na houpacce

pokracovdni ze str. 25

Vyroba cukru v EU v roce
2024/25 se ve srovnani s lon-
skym rokem zvysi aZ o 1 mi-
lion tun. Tento nardst je zpt-
soben zvySenim plochy, coz
je zase zpusobeno rekordné
vysokymi cenami cukru, kte-
ré mohou vést zemédélce
k prechodu od jinych plodin
na orné pudé. Ocekava se, ze
spotteba cukru ziistane sta-
bilni, coz povede ke snizeni
dovozu.

Specializované plodiny

V roce 2024/25 se ocekavj,
Ze se produkce olivového ole-
je vrati na primérnou tiroverni
2 miliond tun, a to po dvou
letech s nizkou produkci a re-
kordnimi cenami. Se zvySujici
se dostupnosti by mély po-
stupné klesat ceny a zvySovat
se spotieba, coZ podporuje
export. Sektor se vSak stale
potyka s nejistotou, jak rych-
le se ceny prizplisobi zvyse-
né dostupnosti a jak budou
spotrebitelé reagovat poté,
co zmeénili spotfebni navyky
v disledku vysokych cen.

Ocekava se, ze produkce
vina v EU meziro¢né mirné
poklesne a ziistane 7 % pod
urovni pétiletého primeéru,
zatimco spotifeba bude po-
kracovat ve svém Kklesajicim
trendu. Klesd také vyvoz
vina. Komise si je téchto obti-
zi védoma a v Cervenci 2024
ziidila skupinu na vysoké
urovni pro politiku v oblas-
ti vina, ktera se ma zabyvat
vyzvami, jimZ toto odvétvi
celi, a prozkoumat mozna
FeSeni.

Zprava se také blize zabyva
jablky, pomerandi, broskvemi
a nektarinkami a rajcaty, kte-
ré byly také ovlivnény riz-
nymi povétrnostnimi jevy.
Se stabilizaci potravinové
inflace by se spotreba cers-
tvého ovoce a zeleniny mohla
v nadchazejici budoucnosti
zotavit.

Miéko a mlécné vyrobky

Predpoklada se, Ze dodavky
mléka v EU se vroce 2025 ne-
patrné zvysi. Za predpokladu
normalnich povétrnostnich
podminek se ocekava, Ze po-

kracujici pokles stada dojnic
(-0,7 %) bude vyvazen zvyse-
nim dojivosti (+1 %).

Vyroba syra v EU by se
mohla v roce 2025 dale zvy-
$it a vyvoz syrd z EU by mohl
tézit z konkurenceschopnych
cen.

OZiveni spotrebitelské
poptavky po mlécnych vy-
robcich obecné vsak ztistava
opatrné a smiSené mezi riz-
nymi mléénymi komoditami.
Cena masla se v roce 2024
vyrazné zvysila, coz bylo zpi-
sobeno napjatou nabidkou
a stabilni poptavkou.

Masné vyrobky

Pokracujici strukturalni
zmény vedou k poklesu
produkce hovéziho masa
v EU o ocekavany 1 % v roce
2025. Spotreba hovéziho
masa na obyvatele v EU
v roce 2024 Kklesla o 1,7 %
na 9,6 kg.

Celkové se ocekava, Ze
produkce veprového masa
v EU mirné klesne o 0,5%
v roce 2024 a0 0,2 % v roce
2025. Ohniska afrického

moru prasat zlstavaji rizi-
kem pro produkci. Ocekava
se, ze v roce 2025 se spotie-
ba na obyvatele v EU ustali
na 30,9kg, zatimco méné
konkurenceschopné  ceny
vepirového masa v EU ¢ini
z vyvozu na svétovy trh sku-
teCnou vyzvu.

Naproti tomu dribeZai-
sky sektor EU je v roce 2024
svédkem pomérné dobrych
trznich vyhlidek, a to diky
4% naristu produkce a 3%
narlstu vyvozu. Oc¢ekava se,
Ze tento vzestupny trend
bude pokracovat i v roce
2025 a spotieba dribeze
na obyvatele v EU dosahne
25,2 kg.

Aktualizované rozva-
hy na hospodarsky rok
2023/24 jsou uvedeny
v nejnovéjsi zpravé o krat-
kodobém vyhledu a jsou
k dispozici také na portalu
zemédélsko-potravinaft-
skych udajd.

Eugenie Linkova
ve spolupraci s tiskovym
oddélenim EK

Editorial

Srozumem v hrsti a bez
straSeni

Mésic fijen byl plny hez-
kych oslav, mezi néz patfil
jak Den lest, zvitat, ale i dy-
nobrani a mnoho dalsich
prijemnych chvil. Hodné
z toho mameiv tomto Cisle,
a tim zpestiujeme i vazné
zpravodajstvi, zejména to,
co se dotklo pomoci po tentokrat opravdu krutych po-
vodnich. Sbirky, které posilaji lidé potiebnym, neberou
konce, a to je poti‘eba nejen ocenit, ale i se zamyslet nad
tim, Ze se casto Zehra na lidskou nevsimavost a tady se
najednou ukazuje, Ze po této strance na tom opravdu az
tak Spatné nejsme.

Presto, a to v ¢isle neuvadime, ale sledujeme déni zejmé-
na v médiich, se Casto situace v zemédélstvi silné zkres-
luje a podivni analytici, ktefi sami nikdy v zemédélstvi
nepracovali a nemaji ani potiebné vzdélani, tvrdi, Ze nasi
zemeédélci a potravinarii nejsou ekonomicky konkuren-
ceschopni vii¢i ostatnim zemim. Nedaji vSak k tomu po-
tirebny ekonomicky rozklad, a to ani o tom, jak a kde se ze
statnich rozpocti podporuje tento sektor, a proc jsou pak
tamni farmari na tom mnohem lépe, aniz jejich naklady
by bez téchto podpor byly markantné nizsi, nez se uvadi.
Je to nedostatek ekonomického mysleni a treba i nevzde-
lanost a je Spatné se témto az fAimam vic poddavat.

Je tu i dalsi pripad faleSnych zprav, které naopak v ¢is-
le vyvracime, a bereme si tentokrat ku pomoci svétové
uznavaného geologa a klimatologa, piivodem z Cech,
ktery léta shanél dikazy pro sva tvrzeni v jeskynich
mnoha zemfi jak u nés, tak u protinoZct a vSe pak daval
studentiim na americké Kolumbijské univerzité jako uci-
vo na svych prednaskach k dispozici. Jeho a nékolika ta-
kovychto specialistti ke svym zavértim vyuzilo dokonce
samotné NASA a vydalo opakované prohlaseni s upres-
nénim, co ma skutecny vliv na oteplovani, jez sledujeme
v poslednich letech na planeté Zemi. To jsou moc zajima-
vé zavéry a i ty najdete v tomto Cisle, kde se zabyvame
skutetnym Green Dealem a ne Casto nécim, co s timto
odbornym terminem ma pramalo spolecného.

Sehnat diikazy a potiebna fakta da mnohdy hodné pra-
ce, ale to maji media ve svém popisu prace, i kdyz nékdy
vystupy jsou tomu na hony vzdélené. Nejde pritom o Kkri-
tiku za kazdou cenu, ale neni dobré lidi strasit neustalym
sdélovanim rdstu cen u potravin, co spolu s 1éky a ener-
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se detailnéji v Cisle podivali i na slibovany prudky rtst
cen u medu, a zjistili, Ze pravda je dost jina a da se ¥ici,
Ze podstatné.

A Ze se obcas dostaneme i tak zvané do zakulisi déni
nejen na domaci, ale i zahrani¢ni scéné je jen velka vyho-
da, Ze pravé v tomto cisle mizeme pogratulovat nasemu
prezidentovi Agrarni komory CR k velkému tispéchu, je-
hoz si média vlastné ani nevsimla. Diky svym znalostem
tematiky, nebojacnosti branit i rozpocet pro zemédélce
v EU a dat k tomu i patfi¢né diikazy, pro¢ by tomu mélo
byt jinak, je fakticky vystup a jeho v¢lenéni do nejvyssich
struktur nejsilnéjsi zajmové skupiny pro evropské zeme-
délce COPA a COGECA . Byla zaloZena v roce 1962 a sidli
v Bruselu a zamétuje se na spole¢nou zemédélskou po-
litiku a dalsi oblasti politiky, tykajici se zemédélct. Pre-
zident AKCR Jan DoleZal tak doslova vySachoval ze hry
nékolik dalsich adeptti a slySeli jste v néjakém zpravodaj-
stvi, Ze by mu nékdo aspon potiesenim ruky vzdal hold
za tento uspéch?

Uz pred casem jsme vzpomenuli setkani kardinala
Duky se zastupci pravé této tak vyznamné agrarni orga-
nizace a jeho prvni a zasadni otazku, na jak dlouho jsou
tady ve statnich hmotnych rezervach potraviny. Je to tak
15 let, co dostal odpovéd, Ze je to na vice nez 6 let. A na jak
dlouho nyni? Na jeden den, jak nedavno zopakoval nej-
vyssi $éf této nasi organizace. Pro¢ se kardindl ptal? Hned
to vysvétlil, Ze staci epidemie, nehledé i na moznost valky;,
a uzaviou se hranice, a co si nevyrobime, nemame. V tom
je rovnitko, které plati dnes jesté vic nez pred vznesemim
této otazky. Vazme si proto pracovitych a chytrych lidi,
co v tomto oboru, v zemédélstvi a potravinai'stvi pracu-
ji, a ¢asto neznaji ani hodiny, kdy jim pracovni den konci.
Neti‘eba vysvétlovat proc, to snad alespon tusi i lidé z vel-
kych mést, ktefi az tak tuto praci od rana do vecera nesle-
duji a berou to vSe spis jako samoziejmost. Sklizni, o nichz
jednotlivé taky v Cisle mame vystupy, totiz pracovni rok
v agrarnim sektoru nekondi, a jak se 1ik3, jede se setrvale
dal. Ne ale na skluzavce, ale s rozumem a obrazné receno,
bez prekroceni potiebné rychlosti, ale i odstranénim pte-
kazek, které brzdi pohyb vpred.

Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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Vyhlaska o dovozu potravin
i nadale omezuje konkurenci

Datem prvniho zafi vstoupila v platnost kosmeticky upravena vyhlaska ¢. 235/2024 Sb., kviili
které vede Evropska komise s Ceskou republikou rizeni o poruseni evropského prava. Dro-

bounké vipravy mély za cil odvratit tvrdy postih Ceska za to, Ze omezuje konkurenci mezi

dodavateli potravin. Pro obc¢any této zemé je udrzovani protipravniho stavu Spatnou zpravou
- ceny budou kviili viidou omezené konkurenci zbytec¢né vysoké a Cesku hrozi i kviili necin-

nosti ministra pro legislativu Salomouna vysoké pokuty.

Vyhlaska poZzaduje po do-
vozcich mnoha potravin,
aby 24 hodin pred dovozem
kontrolnim organim hla-
sily, kolik a jaké potraviny
dovezou. ,VyhlaSka kdysi
vznikla ve snaze chranit ne-
konkurenceschopné ceské
potravinare pred zahranic-
ni konkurenci. A jako kaz-
dé omezovani konkurence
ma zasadni dopad na Ceské
spotrebitele - kvili byro-
kratické zatézi plati za po-
traviny vice, nez by museli,"
vysvétluje prezident Svazu
obchodu a cestovniho ruchu
CR Tomas Prouza.

Poruseni evropského
prava vyhlaskou

Evropska komise vede kvili
této vyhlasce, sepsané v roz-
poru s volnym pohybem
zbozi v ramci jednotného
evropského trhu, uz od led-
na 2019 rizeni o poruseni
evropského prava. Komise
vzdy odmitla argumentaci
Ceské vlady a opakované
Zadala, aby byla tato vy-
hlaska jako nezdkonna zru-
Sena. ,Naposledy tento po-
Zadavek vznesla pocatkem
letoSniho roku komisarka
pro zdravi a bezpecnost po-
travin Stella Kyriakides viici
ministru zemédélstvi Vy-
bornému. Jeho ufednici ale
dale délaji vSechno pro to,
aby ceSti potravinari nebyli
vystaveni tlaku konkurence
z jinych evropskych zemi
a poskozuji tak obcany této
zemé," pripomind Tomas
Prouza.

Velmi dlrazné se vici
navrhu vyhlasky v pripo-
minkovém fFizeni vymezila

i Hospodatrska komora CR
a upozornila na to, Ze pro
Cesko jako exportni eko-
nomiku je dilezité, aby byl
evropsky trh maximalné
otevieny. | presto ale pri-
stoupilo ministerstvo ze-
médélstvi (MZe) jen ke kos-
metickym udpravam, které
ve skuteCnosti nijak netesi
protipravnost celé vyhlasky,
nemluvé o tom, ze vyhlaska
i nadale zbytetné zatézuje
podnikatele administrativ-
nimi poZadavky.

,Je sice mozné chapat
snahu ufrednikli minister-
stva zemédélstvi o ochranu
Ceskych  potravinarskych
spolecnosti, avsak zlsta-
vad zcela nepochopitelné,
Ze takovyto postup, ktery
je v rozporu s evropskym
pravem, byl bez problémi
posvécen i ministrem pro
legislativu. Ten by pritom
mél predevSim usilovat
o zaji$téni toho, aby Ces-
ka republika byla pravnim
statem a jeji pravni rad byl
v souladu s evropskou le-
gislativou,” dodava Tomas
Prouza.

Jen kosmetické upravy
ve vyhlasce nic neresi

Ministerstvo  zemédélstvi
sice v novele odstranilo né-
kolik irelevantnich polozek
jako tfeba banany a pome-
rance z povinného hlaseni,
ale zachovalo zhruba 95 %
pozadovanych hlaseni vcet-
né povinnosti hlasit na hra-
nicich objemy dovazenych
brambor, jablek a témér
kompletniho sortimentu
potravin ZivociSného ptivo-
du s vyjimkou ryb a mof-

Souvislosti s vyhlaskou

m Evropska komise zdlraznuje, ze povinnost ozna-

movat dovoz zbozi z jiného ¢lenského statu nesmi
byt systematicka a méla by se omezit na to, co je
nezbytné nutné pro organizaci Ufednich kontrol.

m Vzhledem k tomu, Zze Ceska republika soustav-
né a systematicky porusuje pravidla EU tykajici
se urednich kontrol (natizeni (EU) 2017/625),
zahdjila Evropska komise dne 24. ledna 2019
proti Ceské republice fizeni o nesplnéni po-
vinnosti (Cislo pfipadu 20164222) pro vyse
uvedené poruseni pravidel EU.

m Dne 25. ¢ervence 2019 bylo zaslano
odUvodnéné stanovisko podle ¢lanku 258
Smlouvy o fungovani Evropské unie, dne
2. tervence 2020 dopliujici vyzva a dne
23. zarti 2021 doplnujici odlivodnéné stano-

visko.

m Ceska republika byla vyzvana k napravé poru-
seni do dvou mésicli od obdrzeni dopist.
Do dnesniho dne nebyla zadna takova

naprava pfijata.

skych plodt. I to jasné uka-
zuje, Ze jde jen o kosmetické
zmirnéni pravidel, které ma
ministerstvo jako argumen-
ty pied Evropskou komisi.
JJe ziejmé, Ze se jednd
pouze o formadlni ustupek,
zatimco podstata problé-
mu - neopravnéné omezo-
vani dovozi a poskozovani
Ceskych zakaznik - nadale
pretrvava,” dopliuje prezi-
dent SOCR CR Tomas Prouza.

Prezident Svazu obchodu a cestovniho ruchu CR Tomé3 Prouza

Dodavatelé cekaji hodiny
s Cerstvymi potravinami
na hranicich

Povinné 24 hodinové pred-

bézné oznameni dovozu po-
travin predstavuje zbytec-

né zdrzeni, které omezuje
moznost operativné dopra-
vovat ultra cerstvé potra-
viny do CR. ZdrZeni zpfiso-
buje problémy obchodim,
které nemohou pribézné
dopliiovat zasoby, a nuti

dodavatele cekat dlouhé
hodiny s ¢erstvymi potravi-
nami na hranicich, coz vede
ke zhorSeni jejich kvality
a ke zvySovani uhlikové sto-
py kvili neustale bézicimu
chladicimu systému néaklad-
nich vozidel.

Povinnost podavat hlase-
ni 24 hodin predem se nety-
ka jen obchodd, ale i potra-
vinarskych podnikl, které
musi dovazet suroviny kvili
jejich nedostatku na Cces-
kém trhu. ZruSeni nebo
alesponn vyrazné omezeni
nadbyte¢né vyhlasky pro-
to v pripominkovém fizeni
pozadovala i Potravinaiska
komora CR, ministerstvo
zemédélstvi bohuZel igno-
rovalo i tento pozadavek.

I pres opakované vyzvy
k napravé Ceska republika
dosud neprijala Zzddna opat-
feni k odstranéni téchto po-
ruSeni.

,Je neakceptovatelné, aby
statni aparat cilené zasaho-
val do trznich mechanismi,
které by mély byt zalozeny
na spravedlivé konkurenci
a rovnosti prilezitosti, kdy
takové zasahy budou mit
dopad na Ceské zakazniky,
protoZe naru$uji prirozeny
vyvoj cen a kvality sluzeb
na trhu,“ uzavird Tomas
Prouza.

Tomas Prouza, prezident

Svazu obchodu
a cestovniho ruchu (SOCR)
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Veterinari snizuji riziko

ohnisek kataralni horecky ovci

Statni veterinarni sprava (SVS) v reakci

na vyvoj nakazové situace rozsiruje pas-
mo kolem ohnisek kataralni horecky ovci
(KHO) dale na vychod o dalsich 13 oKkresii.
Dle vydanych aktualizovanych mimoiad-
nych veterinarnich opatreni (MVO) v téchto
okresech budou platit obdobna pravidla
jako v jiz drive do pasma zai-azenych ob-
lastech. Aktualizovana MVO nové umoznuji
chovatelim dobrovolnou vakcinaci proti

aktualnimu sérotypu KHO. Cilem opati‘eni je

e z

snizit riziko Sieni nakazy do dalsich chovti.

Pasmo KHO po rozsiteni
zahrnuje tyto tzemni cel-
ky CR: Karlovarsky kraj
(v8echny okresy), Ustec-
ky kraj (vSechny okresy),
hlavni mésto Praha, Stredo-
Cesky kraj (vSechny okre-
sy), Liberecky kraj (vSech-
ny okresy), Plzensky kraj
(vSechny okresy), Jihocesky
kraj (vSechny okresy), Kraj
Vysocina (okres Pelhtimov,
okres Havli¢kdv Brod, okres
Jihlava), Pardubicky kraj
(okres Pardubice, okres
Chrudim), Kralovéhradecky
kraj (okres Ji¢in, okres Hra-
dec Kralové). Po rozsiteni

0 15 000 km? ma pasmo vy-
méru vice nez 33 000 km?.

Jak na ockovani

Aktualizovand MVO stano-
vujf podminky, za jakych bu-
dou chovatelé moci provadét
ockovani zvirfat proti KHO
(sérotypu 3). ,K ockovani
a preockovani maji chovatelé
na vybér ze Ctyfi vakcin vy-
jmenovanych v MVO. Ocko-
vani je dobrovolné a hradi je
chovatel. Ockovani provede
soukromy veterindrni lékar.
Ockovana zvirata musi byt
v den ockovani klinicky zdra-

va. Chovatel zajisti evidenci
ockovanych zvirat. V pripadé
piremisténi ockovanych zvirat
na jiné hospodarstvi infor-
muje chovatel ptijemce zvirat
o skutec¢nosti, Ze jsou zvirata
ockovana,” uvedl ustfednf re-
ditel SVS Zbynék Semerad.

Nakaze podléhaji nejen
ovce, ale i kozy a skot

Kataralni horecka ovci se po-
Catkem za¥i vratila do Ceské
republiky po 15 letech. K prv-
nim #jnovym dnim bylo v CR
Sestnact ohnisek této ndka-
zy v chovech. Nakaza se Siii

i v fadé dalSich evropskych
zemi. Kataralni horecka ovci
je virové onemocnéni do-
Zvykavcd. Nakaza postihuje
predevsim ovce, kozy a skot.
U skotu vétSinou nedochazi
k vyskytu Kklinickych ptizna-
kd. Onemocnéni je prena-
Seno krvi sajicim hmyzem,
konkrétné tipliky. Nakaza se
projevuje horeckou, zanéty
a otoky v oblasti dutiny ustni,
nozder, vicek, usi, postizeny
mohou byt i paznehty. Zejmé-
na na sliznici dutiny dstni se
objevuji krvaceniny a viedy.
(vor a egi)

Klobasa prodavana na internetovém
obchodé Rohlik.cz obsahovala listerie

Statni veterinarni sprava (SVS) varuje
spotiebitele pired konzumaci vyrobku tu-
risticka klobasa od vyrobce Amaso CZ, s.
r. 0. V ramci veterinarniho dozoru v ném
byla zjisténa bakterie Listeria monocyto-
genes. Cela sarze o velikosti 100 kg byla
prodana prostrednictvim internetového
obchodu Rohlik.cz. Spotrebitelé, kteri

by vyrobek, jehoz datum spotreby konc¢i
o nasledujicim vikendu, méli doma, by jej
rozhodné neméli konzumovat. Mohou jej

vratit v misté prodeje.

Vazné varovani

Vyrobek patii mezi po-
traviny urcené k primé spo-
tiebé, tedy neni potieba jej
pred konzumaci tepelné
opracovat. Riziko mozného
nakazeni je u néj proto vys-
$i1 neZ u produktli uréenych
k tepelné tpravé (napiiklad
varenim ¢i grilovanim).

Provozovateli bylo narizeno
pozastaveni vyroby produktu

a jeho uvadéni na trh. Provo-
zovatel musi provést sanitaci
provozu a dolozit jejf ucinnost
naslednym odbérem stérd.
Musi také nasledné nechat vy-
Setrit zkuSebni partii dot¢ené-
ho vyrobku a prokazat tak jeho
zdravotni nezavadnost.

Charakteristika bakterie

Bakterie Listeria monocy-
togenes miuzZe zpidsobovat

b e

onemocnéni zvané listerié-

za. Do lidského organismu
se muze dostat napiiklad
prostfednictvim nevhodné
oSetrenych ¢i skladovanych
potravin. Zdravy jedinec se
obvykle s nizkymi davkami
listerii vypotada bez problé-
mu. Nebezpedi vsak mohou
tyto bakterie predstavovat
pro osoby s oslabenou imu-
nitou, stars$i lidi, déti a té-
hotné Zeny. MnoZeni bakterii
lze v pripadé potravin Zivo-
¢iSného plvodu piedcha-
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zet spravnym skladovanim
potravin. Zde je zejména
dtlezité dodrZzovat datum
spotfeby a skladovat potra-
viny za teplot doporucenych
vyrobcem. Bakterie pak spo-
lehlivé likviduje dostatec¢na
tepelna uprava potravin. Po-
kud zjistite zdravotni potize
v rozmezi inkubac¢ni doby
(typicky 2-3 tydny, muze
byt i delsi), informujte své-
ho lékare.
Petr Vorlicek
tiskovy mluv¢i SVS

SVS INFORMUJE

Prezentace veterinaru
na Zemi zivitelce

Statni veterinarni sprava (SVS) se jako jiz
tradi¢né predstavila i na mezinarodnim
agrosalonu Zemé Zivitelka na vystavisti
v Ceskych Budéjovicich. Jubilejni pade-
saty roc¢nik nejvétsi agro-potravinarské
vystavy v Ceské republice se letos konal
ve dnech 22. az 27. srpna. Pult SVS byl
soucasti spolecné expozice Ministerstva
zemédélstvi v pavilonu T1.

Na stanku bylo k dispozici
mnozstvi informativnich
materidld vénovanych té-
matlim, souvisejicich s vete-
rindrnim dozorem, platnou
legislativou i aktualni naka-
zovou situaci. Uredni veteri-
narni 1ékati SVS odpovidali
navstévnikim na otazky
z oblasti ochrany zdravi
zvirat, veterinarni hygieny
¢i pohody zvitat (welfare).
Zajemci o praci u SVS z rad
absolventli  veterindrnich
obort se mohli tamtéz do-
zvédét vice o praci i v sa-
motném tradu SVS a sezna-
mit se s aktudlni nabidkou
volnych mist.

SVS je organizaci, ktera
ze zakona vykonava dozor

zeme

L ] -
zivitelka
A {;3 22-27/852024
. Ceské Budéjovice

Statni
veterinarni
sprava

nad zdravim zvirat, nad
tim, aby nebyla tyrana, nad
zdravotni nezavadnosti po-
travin Zivoc¢iSného pivodu,
nad ochranou naseho uzemf
pfed moZznym zavleCenim
nebezpecnych ndkaz nebo
jejich nositeld.

(egi)

Ohniska ptaci chripky

Nové ohnisko ptaci chripky bylo potvr-
zeno v malochovu slepic v obci Zborovy
v okrese Klatovy. Chovatel informoval
krajskou veterinarni spravu o ithynu 5
slepic z celkem 16 Kusii.

Veterinarni inspektofi
na misté odebrali vzor-
ky a zaslali je na vySetfeni
do Statniho veterindrniho
ustavu, které posléze potvr-
dilo ptaci chripku. Zbyvajici
driibez v chovu byla jiz utra-
cena. JelikoZ se jedna o ne-
komercni malochov, ktery
neuvoliiuje dribezi produkty
dale na trh, nevymezi kraj-
ska veterinarni sprava okolo
zasazeného chovu uzaviena
pasma a v nich nebude vy-

hlasovat mimoradna vete-
rindrni opatfeni pro ostatni
chovatele. Nicméné tento
malochov spadd do pasma
dozoru nedalekého ohniska
v komer¢nim chovu v obci
Mysliv na Klatovsku. V ramci
soucasné vilny ptaci chripky
od konce srpna Statni veteri-
narni sprava eviduje ¢tyti oh-
niska ptaci chripky, pricemz
dvé ohniska byla potvrzena
v komer¢nich chovech a dvé
v malochovech dribeze.(egi)

Steak z tunaka obsahoval zvysené mnozstvi histaminu

Statni veterinarni sprava (SVS) upozornu-
je spotrebitele, Ze se na ceském trhu pro-
daval mraZeny steak z tunaka s nadlimit-
nim obsahem histaminu. Rybu prodaval
ve svych provozovnach obchodni retézec
Makro. Vyznamnou ¢ast SarZe se podarilo
prodejci stahnout z trhu. Odbératelé, kte-
i maji rybu doma ¢i na skladé, jej mohou
vratit v provozovnach prodejce.

V ramci veterinarniho do-
zoru bylo v dfednim vzorku
steaku z tunaka plvodem
z Indonésie prokdzano nad-

limitni mnoZstvi histami-
nu. Analyzu provedl Statni
veterinarni ustav v Jihlavé.
SVS v souladu s legislativou

okamzité naridila staZeni
produktu z trhu. Prodejce
neprodlené zahdjil stahova-
ni a informoval o ném odbé-
ratele.

Stahovani steaku
z tunaka z trhu

V ramci nasledného Setie-
ni sledovatelnosti Statni
veterindrni sprava zjistila,
Ze bylo vyrobeno celkem
1136 kg vyrobku, z které-
ho distributor expedoval
na ceském trhu celkem
480 kg . Toto mnoZzstvi smé-

fovalo do skladu spole¢nos-
ti MAKRO Cash & Carry CR
v Kozominé. DalSich 504 kg
vyrobku bylo expedovéano
do skladu spole¢nosti ME-
TRO Cash & Carry SR s.r.o.
na Slovensku. Zbyvajicich
152  kilogramt  ztstalo
na skladé ceského distri-
butora a nebylo uvolnéno
na trh.

Ze 480kg distribuova-
nych na c¢eském trhu se
dosud podaftilo stahnout
328 kilogramd. Prodalo se
152 kg vyrobku.

Riziko spojené
s nedostatecnym
zchlazenim ulovenych ryb

Histamin patfi mezi tzv. bio-
genni aminy. Vznika plsobe-
nim bakterii z aminokyseliny
histidinu. V nizkych koncen-
tracich jsou biogenni aminy
prirozenou slozkou rady po-
travin. Histamin se vyskytuje
v urcitém mnozstvi ptiroze-
né i v lidském téle. Nadmér-
ny obsah histaminu v potra-
vinach vSak miZe zpusobit
onemocnéni provazené sveé-
dénim kize, bolesti hlavy,

poklesem krevniho tlaku
a kozni vyrazkou. Tundk pa-
tfi mezi druhy ryb, u nichz je
riziko produkce nadmérné-
ho mnozZstvi nejvyssi. Riziko
roste predevsim pri nedosta-
tetném zchlazeni ulovenych
ryb, nespravném skladovani
¢i nevhodné tepelné uprave.
Z vyse uvedenych divodi ev-
ropska legislativa stanovuje
maximalni mnozstvi latky
u vybranych druhd ryb. SVS
pravidelné kontroluje dodr-
zovani tohoto limitu v rybach
v ramci statniho veterinarni-
ho dozoru. (egi)
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Svétovy den chleba v Ceské republice

Ve stiedu 16. iijna se uskutec¢nila u prilezitosti oslavy Svétového
dne chleba tiskova konference, jejimZ cilem byla propagace kva-
litniho ceského chleba a problematika zlepSovani kultury prodeje

a spotireby chleba.

Svétovy den chleba a peciva
vyhlasila Mezindrodni unie
pekarti a cukrard (UIBC).
Svatkem zakladni lidské po-
traviny se prihlasila k 16. ij-
nu, ktery v roce 1945 vyhla-
sila Organizace spojenych
narodli pro vyZivu a zemé-
délstvi (FAO) jako den boje
proti hladu. Slavi se v radé
zemi, véetné Ceské republi-
ky, zpravidla formou odbor-
nych konferenci a osvétovych
akci, dni otevienych dveri
v pekarnach, ochutnavkami
chlebového sortimentu, se-
tkdvanim pekatd a propagaci
chleba jako zakladni a nepo-
stradatelné lidské potraviny.
V Ceské republice je slaven
téZ jako svatek vSech pekai,
kterych je u nas v soucasnos-
ti okolo dvacetijednatisic.

Chléb jako fenomén

I kdyz jsme v 21. stoleti ka-
Zdy den zasobovani infor-
macemi o superpotravinach
z celého svéta, zadna z téchto
potravin nedokazala sesadit
chléb z prvniho mista v jeho
dulezitosti ve vyzivé lidstva.
Zatimco v Sedesatych letech
minulého stoleti spotieba
chleba na jednoho Cclovéka
rocné Cinila vice nez 80 kilo-
gramt, v poslednich letech je
to jen néco pres 39 kilogra-
mu. Je$té v roce 2005 byla
ro¢ni produkce chleba v CR
zhruba 350 tisic tun, v roce
2021 uz to bylo jen 235 tisic
tun. V roce 2022 ale doslo
ve vyrobé k mirnému navyse-
ni na 241 tisic tun. Ke zméné
prispéla Siroka nabidka chle-
bového sortimentu v obcho-

SVt Gy

Vykonny feditel Svazu pekaf a cukrdri
Bohumil Hlavaty

dech, vétsi koupéschopnost
obyvatelstva, orientace za-
kaznik( na kvalitnéjsi potra-
viny a vyZzivova jedinecnost,
kterou chléb prinasi.

Presné opacny trend sle-
duje pSeni¢né pecivo, kde
se naopak pred rokem 1990
pohybovala roc¢ni spotieba
jednoho obyvatele mezi 30
a 35kg a v roce 2022 uz to
bylo 53,9 kg. Podobnou kfiv-
ku opisuje i produkce bézné-
ho cerstvého peciva.

V popiedi
zdravy Zivotni styl

Spottebitelé ¢im dal vice pre-
feruji zdravy zivotni styl, po-
ptavka se presouva ke speci-
alnim druhtim ¢i k vyrobkiim
se zdravotnimi benefity - Zit-
nym, celozrnnym a vicezrn-
nym chlebtim. Uvédomuji si
totiz, Ze chléb tvoiijeden z pi-
litd vyzivové pyramidy a ma
Fadu zdravotnich benefitd.
Jedna se o vyznamny zdroj
energie, vitamind B, Zeleza,
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Stanislav Janicek, Petr Kfivka, Bohumil Hlavaty

Petr Kfivka, pfedseda predstavenstva
Svazu pekafii a cukrafi
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Chlebovy someliér Stanislav Janicek

vapniku a vlakniny. Vlaknina
snizuje hladinu cholestero-
lu, plisobi preventivné proti
cukrovce a ma probioticky
ucinek na ¢innost strev.

Naptiklad zitny chléb nabi-
z{ Sirokou $kalu zdravotnich
piinost, od zlepSeni trave-
ni po snizeni rizika vyvoje
nékterych nemoci. Vysoky
obsah vlakniny napomaha
k udrzeni zdravého traviciho
traktu a miZe dokonce pied-
chiazet nékterym formam
rakoviny. Diky svému nizké-
mu glykemickému indexu je
zitny chléb idealni pro ty, kdo
se snazi regulovat hladinu
cukru v krvi, a je tedy vhod-
ny i pro diabetiky. Pravidelna
konzumace zitného chleba
muize snizit riziko vzniku
srde¢nich onemocnéni a za-
rovel podporovat zdravou
hmotnost.

Konzumni chléb a Sumava
stale v oblibé

Cesky pekatsky trh je v sou-
Casnosti dle nabidky sor-

Pekafi se maji ¢im pochlubit

RAMRC nich letech, pocinaje rokem

WV GESKE REPUBLIGE

timentu jeden z nejvyspé-
lejsich v Evropé. Zakaznik
si mlze skute¢né vybrat,
nabidka chlebového sorti-
mentu je velmi bohata, co se
ty€e mnozstvi druht, surovi-
nového slozeni, originalnich
tvard a hmotnosti a regio-
nalnich specialit. Za uplynulé
ctvrtstoleti se také vyrazné
zvysila hygiena vyroby a dis-
tribuce chleba. Diky servisu
obchodli je cerstvy chléb
dostupny sedm dni v tydnu.
Baleny a krajeny chléb, ci
chleby o menSich hmotnos-
tech usnadiuji jeho vétsi
hospodarnost i prakti¢téjsi
konzumaci. Remeslna pekaf-
stvi a firemni prodejni spe-
cidlky pak oZzivuji a dopliiuji
Sirokou nabidku na trhu. Nej-
klasicky pSeni¢nozitny Kon-
zumni chléb ¢i jeho pomouc-
néna varianta Sumava.

Cena peciva prudce
vzrostla

Strméjsi narlGsty v cené
peciva nastaly az v posled-

2020. Vroce 2021 byla pri-
mérnad cena Kkonzumniho
kminového chleba 29,10 K¢
za kilogram a vroce 2022 uz

& to bylo 39,50 K¢ Na konci

roku 2022 se ceny vySplhaly
az na 44,30 K¢ za kilogram
a od té doby spiSe stagnuji.
Cena kminového chleba se
tak v roce 2023 pohybovala
okolo 44,50 K¢ za kilogram.
Do cen se vyznamné pro-
mitaji hlavné ceny vstupt,
a to zejména hladké pSe-
ni¢né mouky, energif a vyse
marze obchodu. Cena pSe-
nitné pekarské mouky se
v poloviné roku 2022 dosta-
la v disledk riistu cen pSe-
nice na svétovych trzich az
na dvojnasobek ceny z pred-
chazejicich let. Obdobné
se vyvijely i ceny dalSich
druh@ mouky. Po poklesu
cen na evropskych burzach
zacala od konce roku 2022
klesat i cena mouky, pfesto
se vSak nachazi na vyssich
drovnich, nez tomu bylo
v letech pred rokem 2022 -
pSenicna ¢i zitnd mouka je
stale o polovinu drazsi nez
v roce 2019.
1 eura za kilogram) si udrzuji
Bulharsko a Madarsko.

Podpriimérné mzdy

Ackoliv  je  pekarenstvi
v ramci zaméstnanosti jed-
lasti z celého potravinar-
ského odvétvi, primérna
mzda zde byla v roce 2022
pouhych 27 151K¢, coz je
hluboko pod priimérem celé
CR. Meziro¢né se ale navy-
sila 0 9,4 procent a tento
trend pokracoval i v prvni
poloviné roku 2023, kdy
primérnda mzda dosahla
29 208 K&. V roce 2024 pak
¢inf primérna mési¢éni hru-
ba mzda ceského pekare
pres 32 000Kc. Vysvétle-
nim niz$ich mezd je mimo
jiné i to, Ze se v pekarenstvi
povétSinou jednd o pozice
s nizkou urovni kvalifikace.
Vyse platu muize velmi za-
viset na misté zaméstnani.
Nejvyssi mzdy jsou v pekar-
nach ve Stfedoceském kraji
v Tynci nad Labem, Cestli-
cich u Prahy a Sazavé.
,Platy v naSem oboru jsou
kafi si zaslouZzi, i vzhledem
k naroc¢nosti jejich povolani,

lepsi platové ohodnoceni.
K drobnému nartstu mezd
v naSem oboru v uplynu-
lych letech sice doslo, ale
stale neni dostate¢ny a pro
mnoho mladych lidi mize
byt demotivacni. V blizké
budoucnosti mizeme Ccelit
akutnimu nedostatku kva-
litnich pekard,” uvedl vy-
konny reditel Svazu pekari
a cukrart Bohumil Hlavaty.

Projekt Chlebovy
someliér

V loniském roce predstavil
Svaz pekari a cukrari novy
edukativni projekt Chle-
bovy someliér, jehoZ tvari
se stal odbornik na pecivo
Stanislav Janicek. V oboru
pisobi uz 25 let a prosel
pritom rliznymi profesemi.
Cilem projektu Chlebovy
someliér je S$itit povédomi
o chlebu, pecivu a pekafiné
a predavat Siroké verejnosti
zajimavé informace z obo-
ru. Klicovym komunikaénim
kanadlem je série edukativ-
nich videi, jeZ jsou pravidel-
né zavésovana na webovych
strankach www.chlebovy-
somelier.cz a na socialnich
sitich Facebook (Chlebovy
someliér), Instagram (chle-
bovy_somelier) a YouTube
kanale (@Chlebovysome-
lier).

Pekarny se modernizuji

Pekafi modernizuji sva
vyrobni zafizeni a buduji
vlastni sité specialnich pe-
katrskych prodejen, v nichz
se dnes prodava uz vice
nez 13 procent pekatrského
sortimentu. ,Ceské pekarny
prosly a nadale prochazeji
Ffadou modernizacnich pro-
cesl, které s sebou nesou
zna¢né naklady, od naku-
pu kvalitnich surovin, pres
nové energeticky uspornéj-
$i pece a stroje az po inves-
tice do solarnich kolektori
a tepelnych cerpadel,“ po-
tvrzuje chlebovy someliér
Stanislav Janicek a dodava:
,1 pekarina se neustale vy-
viji a rovnéz se méni pre-
ference spotrebiteld. V po-
slednich letech mizeme
nejen ve velkych meéstech
pozorovat otevirani novych
tzv. bistro pekaren s navra-
tem k FemeslIné vyrobé.”

Text a foto Bohumil Brejzek
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Pozici nejblizsiho retézce obhajuje PENNY

Retézec PENNY je lidem v Cesku ze viech
siti prodejen nejbliZe, potvrzuji mapové
udaje. Z jakéhokoli mista v Cesku je v prii-
méru dojezdova vzdalenost do nejblizsi
prodejny PENNY podle statistiky zaloZe-
né na analyze dat Google Maps necelych
10 kilometri. To predstavuje o ¢tvrtinu
lepsi Cisla v porovnani s dalS$im hracem
na trhu. Pro naprostou vétsina Cechd,
kteri letos podle nedavného prizkumu
CzechTourismu travi z 61 procent dovole-
nou v tuzemsku, to znamena, zZe i v letnich
mésicich budou mit PENNY vzdy nablizku

v v

pro nakupy. Pozici nejbliZsiho retézce pri-
tom bude PENNY i nadale posilovat.

Aktualné ma v celém Cesku
422 prodejen, coZ predsta-
vuje nejhustSi sit v zemi.
V letoSnim roce otevi'e dohro-
mady dalsich az 15 provozo-
ven. Konkrétné jde naptiklad
o Ceské Budgjovice, Bechy-
ni, Kojetin, Liberec, Podivin,
Prahu nebo Miroslav. A ne-
zUstane jen u toho. PENNY
ma vyrazné plany expanze
i do dalsich let.

Vyhled dava Sanci az 600
prodejnam spolecnosti
PENNY

Jen 9,69 kilometru, takova je
presnad primérna vzdalenost
k nejbliz§imu PENNY, pocita-
na z husté mapy cca 13 tisic
mist v celé CR, v ni% jsou za-
hrnuty i ty nejodlehlejsi loka-
lity v Cesku. Primérna doba
dojezdu autem ¢ita 12 minut
a 12 vtefin. Pro srovnani -
druha nejvétsi sit’ v Cesku ma
podle této metodiky primeér-
nou vzdalenost 12,4 kilomet-

ru a dojezd rovnych 15 minut,
treti pak 16,41 kilometrua 18
minut 54 vtefin. ,Pfi letnim
cestovani po Cesku tak prilis
nezaleZi na tom, zda lidé tra-
vi volno v hotelu ve méstsg,
v kempu nebo pod stanem
uprostied prirody, do nasich
obchodi to maji vzdy blizko.
V PENNY najdou vSe na do-
volenou, vikend na chalupé,
nebo cestu na kole, od cerstvé
zeleniny, pres $pekacky, pivo
a limonady az po zmrzlinu
a celou radu ceskych pro-
dukt,” ika Drasko Lazovié,
jednatel PENNY pro prodej,
vystavbu, expanzi a supply
chain.

Podle néj vidi PENNY v Ces-
ku celkové prostor pro 550
az 600 svych prodejen. ,Tak-
to to mame stanovené v nasi
strategii rozvoje. Nasi sit po-
silime nejen v Praze a dalSich
velkych meéstech, zamérime
se i na men$i sidla v mistech,
kde dosud nejsme zastoupeni.
Jednim z nasich strategickych

13 000 mist v ramei celého eska.

9,69 km
s> 12 min 12 sec

Prumeérna dojezdova vzdalenost
do PENNY na Gzemi CR

Spofteno z husté mapove sité pokrjvajici vice ned

—
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cilt je byt lidem vZdy co nej-
bliZe," ¥ika Drasko Lazovic.

Prudky nariist zakaznika

Expanze je kromé neustale se
vylepSujici nabidky jednim
z faktord, ktery retézci vyraz-
né pomaha v posilovani jeho
trzni pozice. ,V lotiském roce
v nasich prodejnach nakupo-
valo 175 miliond zakaznikay,
0 13 miliond vice v porovnani
s rokem 2022, uvadi Lazovic.

Celkové jiz nyni ptisobi
PENNY v méstech a méstec-
kéch, kde Ziji téméi 2/3 Ce-
chii - konkrétné 6,4 milionu.
Tito lidé to maji k neblizsimu
PENNY v priméru 3,75 ki-
lometru daleko a dojezdova
vzdalenost autem je podle
analyzy Google Maps 5 minut
a 32 vtefin. I tato data se s dal-
$i expanzi budou sniZovat.

Neustalé zdokonalovani
prodejen

Kromé vystavby zcela no-
vych prodejnich mist PENNY
pribézné modernizuje své
stavajici obchody, aby byly
co nejpifjemnéjSim mistem
k nakupim. Kompletni obmé-
na interiéru prodejny, spojena
také s instalaci novych tspor-
néjsich technologii a vylepse-
nim zazemi pro zaméstnance,
zabere 5 dnt. Prodejny, které

™

pepl

uz ze stavebniho hlediska
nespliuji standardy PENNY,
pak prochazeji rozsahlejSimi
upravami, jez trvaji obvykle
kolem 6 mésicti. Nedavno ta-
kové investice probéhly na-
priklad v BeneSové a Kromeé-
FiZi, obé prodejny byly znovu
otevireny pred zacatkem léta.
VSechny nové i moderni-
zované obchody stavi PENNY
ve formatu Markthalle, kte-
ry je navrzen v duchu trzisté
s vyraznym vyuZitim ptirod-
nich prvkd. Prodejny diky
velkym prosklenym plocham
plsobi vzdusné a prostorné
a nabizi prijemné nakupn{
prostfedi. Zakaznici v nich
ocenuji napriklad plné za-
kryté pecivo nebo prostor-
né ulicky. Kromé prijemné-
ho prostiedi pro zakazniky
i komfortniho zazemi pro za-
méstnance prinasi nasazeni
konceptu Markthalle vyznam-
né energetické uspory. Napti-
klad diky vyméné interniho
i externiho osvétleni a chla-
dici i mrazici technologie lze
na jedné prodejné po jeji mo-
dernizaci uspofit priblizné 75
MWh elektfiny ro¢né.
Po prodejné v Bechyni
do konce roku pribydou
jesteé dalsi
A 7e vSe o expanzi tohoto
fegtézce odpovida skutec-

nosti, to potvrzuje i nejno-
véjsi zprava, Ze zcela novou
prodejnu otevira PENNY
v pétitisicové jihoceské Be-
chyni. Do konce roku budou
nasledovat jesté dalsi nové
prodejny.

Nova prodejna PENNY
v Bechyni je soucasti obchod-
ni zOny, ktera vyrostla v misté
byvalého arealu textilky Ji-
tex. Plocha lezela vice nez 20
let ladem a dnes zde vzniklo
na plose 1,1 hektaru vicet-
Celové obchodni centrum.
Kromé PENNY zde zdkaznici
najdou také dalsich 10 obcho-
du, napiiklad feznictvi, textil,
obuv ¢i elektroniku.

Prodejna v Bechyni je cel-
kové 29 obchodem PENNY
v Jihoceském kraji. Lidé z Be-
chyné doposud museli ces-
tovat do nejblizs§tho PENNY
kolem 12 kilometrti do Tyna
nad Vltavou nebo 20 kilome-
tri do Sobéslavi. Prodejna
v ulici U Vodojemu nabidne
plochu 845 m?, otevi‘ena bude
kazdy den od 7 do 20 hodin.
Zakaznikim budou k dispozi-
ci 4 klasické pokladny a 124
parkovacich mist je zajisténo
v ramci celého obchodniho
centra. ,V bezprostiednim
okoli prodejny lezi hned dvé
sidlisté a autobusové i vlako-
vé nadrazi. Takze jsme moc
radi, Ze nas novy obchod bude
mit doslova za rohem hodné

PENNY

-

X

lidi z Bechyné,” uvedl vedouci
oddéleni expanze PENNY Pa-
vol Bucko.

Celodrevéna prodejna
ve Zdirci nad Doubravou
na Vysociné

PENNY jiz vletoSnim roce ote-
virelo ve Zdirci nad Doubravou
na Vysociné celodifevénou
prodejnu, ktera je diky po-
uziti modernich a Setrnych
technologii nejekologictéjsim
diskontnim obchodem v Ces-
ku. V dubnu se zakaznici do-
¢kali svého PENNY v Krnové
a v Cervnu byla znovu otevre-
na prodejna PENNY v Chodo-
vé, zniCend v roce 2022 po-
Zarem. Roz$ifovani obchodni
sité bude pokracovat i v dal-
Sich meésicich. Letos PENNY
na ¢eskou mapu jesté planuje
pridat mimo jiné prodejny
v Praze, Kojeting, Podiviné
nebo Miroslavi.

Stejné jako na vSech pro-
dejnach PENNY se i v Bechyni
mohou zakaznici tésit na pri-
jemné a pratelské prostiedi
s Sirokou nabidkou produktd
a znacek, které jinde nekoupi,
a to za vyhodné ceny. Prodej-
na navic nabizi i komfortnf za-
zemi pro zameéstnance a vyu-
Z{va usporné chladici, mrazici
¢i osvétlovaci technologie.

(egi)

Retézec s bézci oslavil den senioru

V dnesnim modernim a rychlém svété jsou
to praveé nasi seniori, kdo nas uci zastavit
se, a vazit si pritomnosti. 1. Fijna slavime
Svétovy den seniorii. Nejen v tento den,
ale v ramci dlouhodobych aktivit seniory
podporuje spolecnost PENNY.

KaZdy paty Cech je star$i 65
let. I to je jeden z dtvodd,
pro¢ PENNY dlouhodobé
podporuje veskeré aktivi-
ty, které pomahaji lidem
ve vy$s$im véku zit distojny
a plnohodnotny Zzivot. Pro-
stredky na podporu senio-
ra putuji z akci jako je cha-
ritativni PENNY béh, ktery
je soucasti amatérského
bézeckého serialu Beéhej
lesy. Kazdy kilometr, ktery
bézci v ramci tohoto chari-

tativniho zavodu ubéhnou,
znamena krok k lepsi bu-
doucnosti pro seniory, aby
mohli Zit distojné a s po-
citem bezpeci a bylo o né
dobre postarano. V letos-
nim roce se diky této akci
vybralo 800 tisic korun,
které putovaly na pomoc
seniorim. Také vytézek
z prodeje casopisu S PENNY
u stolu putuje na podporu
seniorl - v prvni poloviné
roku tato ¢astka cinila 650

tisic korun a s dalsi podob-
do konce tohoto roku.

,Dékujeme nasSim za-
méstnancim i zdkaznikim,
Ze spolecné tvorime svét,
ve kterém se seniofi mohou
citit ocenéni, aktivni a chra-
néni. Spolecné hybeme své-
tem - pro mladé i starsi, a to
hezky Ccesky“ rika Tomas
Kubik, tiskovy mluvéi spo-
le¢nosti PENNY.

Kromé toho také PENNY
finan¢né podporuje provoz
komunitniho centra pro se-
niory v Praze, ale také dis-
pecink tistiové péce Nado-
sah, ktera celorepublikové
zajistuje seniorim pomoc
v pripadé nouze, a souc¢asné
provoz nonstop linky dive-
ry pro starsi lidi. (egi)
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Nejlepsi svétly lezak ziskava RADEGAST Ryze Horka 12

Cesky svaz pivovari a sladoven vyhlasil
vitéze degustaéni soutéze CESKE PIVO
2024 na Svatovaclavské slavnosti ces-
kého piva. Nejlepsi piva roku 2024 byla
vybrana hned v Sesti kategoriich soutézZe.
Vyhlaseni vysledkii degustacni soutéze
CESKE PIVO 2024 probéhlo na Svatovac-
lavské slavnosti ceského piva, tradi¢nim
galaveceru pivovarnikii a sladaiti, ktery
se konal v Prazské kriZovatce 24. zari.
Na Svatovaclavské slavnosti byly zaha-
jeny Dny ceského piva naraZenim sudu
vitézného lezaku RADEGAST Ryze Horka
12. Do leto$niho ro¢niku degustacni sou-
téZze se prihlasilo celkem 26 pivovart se
101 soutéZnimi vzorky.

V jednokolové degustacni
soutéZi, kterou uz od roku
2001 vyhlaguje Cesky svaz
pivovari a sladoven ve spo-
lupraci s Vyzkumnym usta-
vem pivovarskym a sla-
darskym, porota ocenila
v kazdé kategorii ti'i nejlep-
$i, ,medailova“ piva.

Porota pod dohledem
notafi

Vitézem hlavni kategorie
svétly lezak se stal RADE-
GAST Ryze Horka 12, mezi
jedendctistupniovymi leza-
ky triumfoval PRIMATOR
11 Lezdk a jako nejlepsi
svétlé vycepni pivo odbor-
nici vyhlasili ZUBR Gold.

Porota tvorena z pivovar-
nikl, pedagogi a odborni-
ki z Chmelarského
institutu a Statnf
zemédélské a po-
travinarské in-
spekce hodnoti
hlavné senzorické
vlastnosti piva,
konkrétné vzhled,
barvu, chut, vini
a texturu. Pod
notafskym  do-
hledem testuji
vzorky v ka-
tegoriich:
Svétly lezak,
11%  svétly
lezak, Svétlé
vycCepni pivo,
Tmavé pivo,
Nealkoholic-
ké pivo neo-
chucené a Ne-
alkoholické
pivo ochuce-
né.

L,V ramci
degustacni
soutéze CES-
KE PIVO vy-

birame to nejlepsi z tuzem-
ské produkce, coz doklada
kvalitu ¢eského pivovarnic-
tvi. Oslavujeme tak jedinec-
nost a chut ceského piva,
které je neodmyslitelnou
soucasti Ceské pivni kultu-
ry i ekonomiky,“ komentuje
Tomas§ Slunecko, vykonny
feditel Ceského svazu pivo-
vart a sladoven.

Vysledky vsech kategorii
naleznete v seznamu
nize:

Svétlé lezaky
Prvni misto si vyslouZil
RADEGAST Ryze Hotka 12
Pivovaru Radegast ze spo-
le¢nosti Plzenisky Prazdroj,
a. s., na druhém misté ho
nasledoval Samson 12, svét-
ly lezak Pivovaru Samson,
s. . 0. Treti misto obdrzel
BRANIK LEZAK Pivovaru
Staropramen, s. I. 0., Spo-
le¢nosti Pivovary Staro-
pramen, s. I. 0.

11% svétlé lezaky

Prvni pricku mezi jede-
nactkami obsadil PRI-
MATOR 11 LeZak PRI-
MATORu, a. s. Druhé
misto ziskal Velko-
popovicky Kozel 11
Pivovaru Velké Po-
povice ze spole¢nosti

Plzensky  Prazdroj,
a. s., ktery se v této
kategorii umistil

i vloni. Treti pricka
patfi pivu RATAR Pi-
vovaru Radegast ze
spolecnosti Plzenisky
Prazdroj, a. s.

Svétla vycepni piva
Ocenéni Nejlepsi
svétlé vycCepni pivo

Svétlé lezdky

Predseda Roman Havlik

5.
Tmava piva

dostal ZUBR Gold Pivovaru
ZUBR ze spolecnosti Pivo-
vary CZ Group, a. s., ktery
oproti lofisku poskocil z 3.
mista na 1. Druhou pricku
obsadil Rebel Brodska 10
Méstanského pivovaru Ha-
vli¢kav Brod, a. s., a na treti
pticce se umistil PRIMATOR
Antonin pivovaru PRIMA-
TOR, a. s.

Tmava piva

V kategorii tmava piva jiz
poctvrté zvitézil BERNARD
CERNY LEZAK 12 Rodinné-
ho pivovaru BERNARD, a. s.
Druhé misto patfilo Kutno-
horské Cerné 12 Pivovaru
Kutnd Hora ze spolec¢nosti
PIVOVAR CVIKOV, a.s., a tre-
ti misto obsadilo PostiiZin-
ské pivo Tmavy lezak Pivo-
varu Nymburk, spol. s. 1. o.
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Nealkoholicka piva
neochucena

Mezi nealkoholickymi ne-
ochucenymi pivy zvitézil
BIRELL Pivovaru Radegast
ze spolecnosti Plzenisky
Prazdroj, a. s., postoupil tak
z lofiského 2. mista na 1.
Druhé misto dostalo Pito,
nealko pivo Pivovaru Sam-
son, s. I. 0. Tretici uzavrel Re-
bel nealko z MéStanského pi-
vovaru Havli¢kav Brod, a. s.

Nealkoholicka piva
ochucena

Nealkoholickym ochuce-
nym pivim letos kralovaly
citrusové prichuté. Vyhral
Refresh Grapefruit Pivovaru
Protivin ze spole¢nosti Pivo-
vary Lobkowicz Group, a. s.,
na druhém misté se umistil
PRIMATOR N - Nealko tro-
picky citrus yuzu pivovaru
PRIMATOR, a. s. a teti misto
si udrzel stejné jako v pred-
chozich letech Litovel Reza-
ny citron Pivovaru Litovel
ze spolec¢nosti Pivovary CZ
Group, a. s.

Obnova profesnich
organizaci pivovarniki

Cesky svaz pivovart a slado-
ven sdruzuje pivovary, sla-
dovny a dalsi instituce, které
se primo ¢i neprimo podi-
leji na vyrobé piva v Ceské

Nealkoholickd piva neochucend

CESKY SVAZ
PIVOVARU

(©752) ASLADOVEN

republice. Svaz navazuje
na dlouhou tradici, jejiz po-
catky spadaji do druhé po-
loviny 19. stoleti. V té dobé
jsou na naSem uzemi zakla-
dany prvni profesni pivovar-
ské a sladarské organizace.
Soucasna podoba svazu po-
chazi z roku 1991, kdy se
podaftilo profesni organiza-
ci pivovarnikd a sladovniki
obnovit. V soucasnosti svaz
sdruzuje 24 pivovarskych
spolec¢nosti, 6 sladoven a 14
prispivajicich ¢lend. Mezi
prispivajicimi ¢leny jsou
chmelari, vyrobci pivniho
skla, etiket, technologickych
a technickych zarizeni pro
pivovarsky sektor, vzdéla-
vaci instituce atd. Hlavnim
cilem svazu je prosazovani
a obhajovani prav a spo-
leénych zajmd svych clent.
Podporuje rozvoj aktivit,
které prispivaji k rddnému
provozovani predmétu c¢in-
nosti Clent, zajistuje kon-
takty s legislativnimi organy
a prisluSnymi organy statnf
spravy. Svaz zastupuje za-
jmy svych ¢lent i na mezina-
rodnim poli v pivovarskych
a sladarskych institucich
a organizacich. Dalsi infor-
mace naleznete na webo-
vych strankach www.ceske-

-pivo.cz
Stranku s Ceskym svazem
pivovari a sladoven
pripravila: Eugenie
Linkova
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Do Siné slavy ceského pivovanictvi

a sladarstvi vstoupi dva sladci

Do Siné slavy ceského pivovarnictvi a sladarstvi budou i letos uvedeny dvé osobnosti
nesmazatelné spojené s ceskym pivem. Ocenéni se docka emeritni vrchni sladek Vac-
lav Berka z pivovaru Plzensky Prazdroj a sladovnik, pedagog a propagator pivovarnic-
tvi Miroslav Koutek z Pivovaru Litovel. Zaroven po ctyrech letech opét dojde k udéleni
Cestné plakety F. 0. Poupéte. Tu tentokrat ziska vedouci kolektivu autort Chmelaiské
rocenky Michal Kovaiik a kolektiv autort Je¢menarské rocenky.

LetoSni ocenéni za celoZivot-
ni prinos pivovarnickému,
sladai'skému, chmelaiskému
a péstitelskému oboru pat-
i sladkiim. Ocenéni budou
dva muzi, kteri patii k ceské
pivovarnické Spic¢ce a primo
v pivovarech i mimo né se
vyznamné podileli na rozvoji
kvality vyroby piva od prelo-
mu sedmdesatych a osmde-
satych let minulého stoleti.
Ocenéni, které Cesky svaz
pivovari a sladoven udélu-
je od roku 2002, odménuje
znalosti, schopnosti a praco-
vitost odbornikd, ktefi svou
Cinnosti prispéli k rozvoji
oboru pivovarnictvi i oboha-
ceni ¢eské pivni kultury. Ve-
dle toho budou ocenény ko-
lektivy autor dvou rocenek
- Chmelarské a Jecmenaiské,
vyznamnych publikaci pro
tuzemské chmelare, sladare
a jetmenatre, a to Cestnou
plaketou FrantiSka Ondreje
Poupéte.

Spravna péce o cepované
pivo

Vaclav Berka patii k nejzku-
Senéjs$im sladkim v zemi.
0d roku 1980 prosel radou
pracovnich pozic v Plzefi-
ském Prazdroji vcetné tech-
nologa, sklepmistra, sladka,
feditele pivovaru Gambrinus
a hlavniho sladka Prazdro-
je. V roce 2005 zalozil tym
obchodnich sladkd, ktery se
stara o kvalitu piva na trhu
a prosazuje spravnou péci
o Cepované pivo plzenské-
ho typu. Od roku 2018 je
emeritnim vrchnim sladkem
a nadale pecuje o kvalitu piva
Pilsner Urquell v Cechach
i v zahranici.

Muzejni expozice
pivovarnictvi na Moravé
ave Slezsku

Miroslav Koutek taktéz patii
k pivovarnické elité a svych
zkuSenosti mimo pivovary
vyuziva i v pedagogice a pro-
pagatorstvi femesla. Uz v 25
letech se stal sladkem pivo-

Vaclav Berka je velmi populdrni a v minulosti se s nim radi zvétSnili na fotografiich nasi zndmi umélci.

varu Litovel a vyrazné ptispél
ke zvySeni kvality zdejsiho
piva. Pozdéji zde dlouha léta
ptisobil jako Feditel, na SOS
v Litovli se podilel na znovu-
otevieni tfiletého ucebniho
oboru Potravindr - pivovar-
nik - sladovnik a dodnes se
podili na praktické vyuce.
Zalozil také vibec prvni mu-
zejni expozici pivovarnictvi
na Moravé a ve Slezsku, pi-
vovarnictvi propaguje v te-
leviznich poradech, podilel
se na nékolika knihach s piv-
ni tematikou a o pivu piSe
iv tisku.

Ocenéni chmelaiské
rocenky

Po ¢tyrech letech dojde
k udéleni Cestné plakety
Frantiska Ondfeje Poupéte,
ocenujici prinos tuzemské-
mu pivovarstvi, sladarstvi
anavaznym odvétvim v pod-
nikatelské a ekonomické
sféfe. Ziska ji Ing. Michal
Kovarik, vedouci autorské-
ho kolektivu Chmelaiské
rocenky. Ta vychazi od roku
2000 a pan Ing. Kovarik ji
autorsky vede uz od roku

2011. Chmelarskd rocenka
cim o péstitelstvi chmele
ucelené informace a poznat-
ky o aktudlnich tématech,
fungovani instituci, historii
chmela¥stvi nebo kalendari-
um celého roku.

Plaketou bude rovnéz
ocenén Kolektiv autort Jec-
menarské rocCenky, v sou-
Casnosti tvoreny zastupci
brnénského pracovisté Vy-
zkumného ustavu pivovar-
ského a sladarského ve slo-
Zeni Ing. Vratislav Psota,
CSc., Ing. Markéta Garcaro-
va a Ing. Sylvie Bélakova,
Ph.D. Je¢menai'ska rocCenka
taktéz vychazi od prelomu
tisicileti, konkrétné od roku
1999, a prinasi nepostrada-
telné poznatky a aktuality
z oblasti je¢menafstvi a sla-
datstvi

Vice 0 ocenénych

Ing. Vaclav Berka (¥1956)
vystudoval stfedni chemic-
ko-technologickou skolu
a Vysokou Skolu chemicko-
-technologickou v  Praze
na katedfe kvasné chemie.
Patfi pritom do rodiny Berkd,
spojené s historii Plzeriského
Prazdroje, jako zastupce tieti
generace, a i on s pivovarem
spojil cely zivot. V Prazdro-
ji uvaril svou wvibec prvni
varku plzeniského piva, a to
uzZ béhem brigady ve svych
15 letech. Od roku 1980 zde
pusobi jako zaméstnanec.
Pivodné v pozici techno-
loga, postupné ale zastaval
i role sklepmistra a sladka
a manazerské zkuSenosti
piloval jako reditel pivovaru
Gambrinus. Pozdéji se stal
hlavnim sladkem Plzeriského
Prazdroje a zkuSenosti ztiro-
¢il jako manaZer pivovaru.
V roce 2005 zalozil tym ob-
chodnich sladki zaméfujici
se na kvalitu cepovaného
piva. Zaroven byl v této dobé
Clenem dozor¢i rady v Pl-
zeliském Prazdroji a ¢lenem

predsednictva CSPS. Jako
starsi obchodni sladek cesto-
val po tuzemsku i celém svété
a prosazoval historii, vyrobu,
chutové vlastnosti a péci
o pivo plzeniského typu, pri-
¢emz pravidelné kontroloval
kvalitu piva v podnicich na-
pii¢ Ceskem i jinymi zemé-
mi. Jeho vyznamnou a dlou-
holetou praci na fungovani
pivovaru ocenuje soucasna
pozice emeritniho vrchni-
ho sladka. Vaclav Berka byl
v roce 2018 ocenén Histo-
rickou peceti mésta Plzné
a v roce 2022 Radem svazu
Ceskych péstiteld chmele II.
stupné.

Miroslav Koutek (*1956)
pochazi z Olomouce, svij
profesni a pivovarsky Zivot
ale spojil s nedalekou Litovli.
Vzdélani dokoncil na SPSPT
Podskalska v Praze v oboru
pivovarnictvi, v roce 1976 se
po studiich do Litovle vratil,
ve zdejSim pivovaru se stal
mistrem vyroby a po nucené
pauze v zakladni vojenské
sluzbé se vratil do pozice
sladmistra.

Sladkem pivovaru Litovel
se stal uz v roce 1982, ve 25
letech, a pulsobil v této roli
tfinact let. Béhem nich se
vyrazné zasadil o zvySeni
kvality produkovaného piva,
které slavilo tUspéch na ce-
lostatnich anonymnich de-
gustacich, a vénoval se i es-
tetickym FeSenim vyrobnich
stfedisek s ohledem na histo-
rii a tradice pivovaru a pivo-
varnictvi. Od roku 1992 vedle
role sladka zastaval i pozici
feditele pivovaru, ve Kkteré
setrval 19 let. Béhem jeho
plisobeni se do pivovaru vy-
znamné investovalo.

Koutek se celou profesni
kariéru vyznamné zasazuje
o zaclenovani mladych pivo-
varniki do praxe. Tuto cestu
prosazoval jako reditel pivo-
varu a v roce 2013 inicioval
a spolupodilel se na znovu-
otevireni triletého ucebniho
oboru Vyrobce potravin: Pi-

=

T

a plisobil v této roli tfindct let.

vovarnik - Sladovnik na SOS
v Litovli, ktery nefungoval
dlouhych 40 let. Na vycho-
vé pivovarské mladeze se
podili i prakticky ve vyuce
a jako zkousejici, pricemz je
vyuka Uzce spjata ptrimo s li-
tovelskym pivovarem. O bu-
doucnost oboru se Koutek
stard i skrze propagaci pivo-
varnictvi v televiznich pora-
dech (Toulavad kamera, Gej-
zir, DVTV, Pivni putovani, Ma
vlast), podili se na vydavani
knih s pivni tematikou (Ha-
nacka saga, Joseflv pivovar,
Silny jako FriStensky) a his-
torii i soucasnosti pivovarid

s

Miroslav Koutek se stal slddkem pivovaru Litovel uz v roce 1982, ve 25 letech,

se vénuje v tisku. O kulturni
kontext pivovarnictvi se za-
sadil i jako zakladatel tradice
koncertd vazné hudby v lito-
velské varné a podilel se také
na zrodu hudebniho festivalu
Litovelsky otvirak.

V soucasnosti plisobi jako
emeritni sladek spole¢nos-
ti Pivovary CZ Group, as.,
a dale se zasazuje o rozvoj
kvality a prestize Ceského
pivovarnictvi jak ze strany
personalni, tak technologické
a kulturni.

Ve spolupraci se Svazem
pivovari a sladoven:
Eugenie Linkova

Pivovar Litovel v roce 2019 na jedné z nejprestiznéjsich
pivnich soutézi s nazvem Evropska pivni hvézda

v Norimberku ziskal krasné druhé misto a sladek pivovaru
Petr Kostelecky to jako prvnimu volal domd emeritnimu
sladkovi pivovaru Litovel Miroslavu Koutkovi. On ma
zasluhy na odborném rdstu a déni v tomto pivovaru.



(34)  PIVOVARNICTVi

RUEN 52024 | Potravinarsky obzor

Emeritni sladek Plzenského Prazdroje Vaclav Berka

Pivo bez pény a ve Spatné umyté sklenici?
Jesté v devadesatych letech nic neobvyk-
1ého. Vaclav Berka se rozhodl to zménit.
Dnes emeritni vrchni sladek Plzeniského
Prazdroje zasvétil cely Zivot plzenniskému
lezaku a pred 20 lety stal u zrodu ob-
chodnich sladkii, kteri se staraji, aby se
v hospodach ¢epovalo stejné dobré pivo,
jako kdyz se uvari v pivovaru. Pravé tym,
ktery sestavil, ma lvi podil na tom, Ze se
kvalita piva ¢epovaného v tuzemskych
hospodach a restauracich v uplynulych
dvaceti letech vyrazné zlepsila. I proto
nyni Cesky svaz pivovari a sladoven uve-
dl Vaclava Berku do Siné slavy ¢ceského
pivovarstvi a sladarstvi.

Tak jako u vitézné BIO potra-
viny jsme vybrali vitéze této
kategorie, v pripadé Siné
slavy u pivar pravé Vacla-
va Berku. Mezi znamymi se
o ném k4, Ze je to muz, diky
kterému pijeme skvélé pivo
po celém Cesku

K praci v plzenském pi-
vovaru byl Vaclav Berka
doslova predurcen - je treti
generaci Berkli a spole¢né
tak hlidaji kvalitu plzenské-
ho piva uz témér 100 let. On
sdm studoval pivovarnictvi
nejprve na stredni Skole,
a pak i na vysoké skole che-
micko-technologické, kde se
vénoval oboru kvasné che-
mie. V pivovaru v Plzni pra-
coval na rlznych brigadach
uz od 15 let a tehdy - v roce
1971 - zde také poprvé uva-
fil plzensky lezak. Po studi-

ich zacinal v pivovaru jako
technolog a pozdéji se vypra-
coval az do pozice vrchniho
sladka. Stal tak u klicovych
inovaci, které se zavadély pri
vareni, zrani i stidceni piva
(cylindrokonické tanky, KEG
sudy, nové stacirny atd.), ale
zaroven vzdy prosazoval za-
chovani téch casti vyroby,
které jsou unikatni a dodnes
vytvareji jedineCny chutovy
profil lezaku Pilsner Urquell,
jako je pouzivani médénych
kotlG nebo piimy ohfev oh-
ném pii trojitém rmutovani.

Pivo v potiebné kvalité az
ke spotiebitelim

V roce 2005 se ale Vaclav
Berka z vlastni iniciativy vy-
dal naprosto novym smérem.
Veédeél, jak skvélé pivo se v pi-
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Véclav Berka a Zdenék Svérak

vovaru varii, ale také vidél, Ze
ne vzdy se v prvotridni formé
dostane k tém, kdo z néj maji
mit nejvetsi uzitek a radost
- ke spotiebitelim v hospo-
dach. A z pozice toho, kdo se
staral o kvalitu vareni a zranf{
piva v pivovaru, se piesu-
nul do pozice ¢lovéka, ktery
se o pivo stara na jeho cesté
do sklenice. Zalozil zcela no-
vou profesni kategorii - tym
obchodnich sladky, a vydal se
na novou misi, unikatni nejen
v Ceském, ale i svétovém kon-
textu.

Podle Vaclava Berky je du-
lezité, aby obchodni sladek
mél zkuSenosti a znalosti
z vyroby piva, ale zaroveil
i komunika¢ni dovednosti.
sZacali jsme Skolenim lidi
v Prazdroji, z nichZ vznikl

novy tym, a jako druhy krok
jsme zalozili soutéz pro hos-
podské ve spravném cCepo-
vani piva, dne$ni Pilsner
Urquell Master Bartender.
A také jsme edukovali vetej-
nost, jak poznat to spravné
nacepované pivo,” vzpomina
Vaclav Berka.

Vzdélavani i vycepnich

Nasledovalo  systematické
skoleni personalu v hospo-
dach a restauracich napftic
Ceskem ve vsech doved-
nostech péce o pivo, nejen
vlastnim Cepovani. ,Zacali
jsme vzdélavat vycepni, a ty
nejlepsi jsme pak zacali vy-
uzivat jako externi Skolitele.
Diky tomu jsme zndsobili
pocet proskolenych provo-

zoven. Postupné pribyly dal-
$i programy a projekty, jako
Hvézda sladkt, kterd ocenu-
je ty uplné nejlepsi hospody
s nejlepsi péci o pivo. Nyni
ro¢né zapojime do programi
na zlepSovani kvality zhruba
5000 podniki a proskolime
vice nez 12 000 lidi. Za dobu
fungovani obchodnich slad-
ki od roku 2005 si troufnu
tvrdit, Ze jsme proskolili mi-
nimalné 40 000 provozoven
a skoro 100 000 lidi pracuji-
cich v gastronomii, ktefi pe-
Cuji o pivo,” rika Vaclav Berka
a doplnuje: ,Dnes se to miize
zdat zapomenuto, ale za téch
bezmala 20 let $la kvalita
cepovaného piva v Ceskych
a moravskych hospodach
prudce nahoru,” soudi Vaclav
Berka.

Na kvalité piva se
podepisuje 10 méfitelnych
standardii

Vroce 2018 pak tym prazdroj-
skych obchodnich sladkt vyvi-
nul sofistikovany systém mé-
feni kvality piva, kde sleduje
10 méfitelnych standarddi.
Zatimco jesté v roce 2018 ho
splnovalo zhruba 20% hos-
pod a restauraci, které odebi-
raly pivo od Prazdroje, letos
je to uz témér 60 %. Ale pozor,
i dalsi podniky vykazuji vyraz-
nd zlepSeni.
Ze se dlouhodoba starost
o kvalitu piva v hospodach
vyplaci, ukazuje i podil ¢epo-
vaného piva na celkovych tu-
zemskych prodejich Prazdroje
- zhruba 35 %. Zatimco cely
Cesky trh se pohybuje okolo
30 %. Z velké casti je to pravé
diky Gspésné misi Vaclava Ber-
ky a jeho tehdejsich i soucas-
nych kolegti. Toho tési nejen to,
Ze dnes si milovnici piv mohou
dat skvélé nacepované pivo
z Prazdroje, ale Ze ve zlepSo-
vani kvality piva v hospodach
nasledovaly plzensky pivovar
i dalsi vyrobci. ,To, Ze je nas
pristup spravny, potvrzuji i vy-
zkumy, které ukazuji, Ze pokud
je host spokojeny s kvalitou
piva v hospodé, vraci se do ni
opakovaneé a Casto ji doporuci
i svym zndmym. Diky tomu se
nam ve spolupraci s hospod-
skymi dar{ udrZovat a rozvijet
unikatni ¢eskou pivni kulturu,”
doplriuje Vaclav Berka.
Ve spoluprici s tiskovym
oddélenim Plzenského Prazdroje:
Eugenie Linkova

INZERCE

THE FACTORY AUTOMATION COMPANY

Perfektni team

Kompletni reseni pro sbhirani, baleni a paletizaci

Silny partner pro kompletni manipulaéni proces
Mikda jiny Vam nenabidne tak ucelenou nabidku. MejSirsi produktovd fada v primyslu umoZiuje FANUC poskytoval vSe, co potfebujete pro zrychleni,
zpruZnéni a zefektivnéni Vasich manipulaénich procesd. Idealni roboty proshirani, baleni a paletizaci umoZfuji perfektini synchronizaci a hladky pribéh
procesi od pruniho do posledniho kroku, Nezale?i, zda je Vase zhofi velké nebo malé, lehké nebo téZké, robustni £ kfehks, vidy mame perfektni fedeni
proviechna primyslovd odvBtyi a aplikace, WWW.FANUC.CZ

Primyslové roboty, CNC stroje
a CNC ridici systemy

FANUC

Kompletné navrZeno
avyrobeno v Japonsku
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Kultovni svijanské

Cely rok vzhlizeji milovnici svijanské-
ho piva netrpélivé ke konci zari, kdy se
v dobé kolem svatku patrona ¢eského
piva - sv. Vaclava - na Cepu svijanskych
restauraci na kratkou dobu objevi janta-
rova trinactka DUX. S nastupem astrono-
mického podzimu je tak pro né jiz osm
let spojena i jedna dobra zprava: kultov-
ni svijanské pivo je opét zde.

K svatku patrona ceského
piva sv. Vaclava a Dnt Ces-
kého piva jej letos ve Svi-
janech stejné jako loni

uvafili opét rovnou - &
Ctyti dvéstéhekto- g
litrové varky. ,Jako z
kazdoro¢né jsme £
jeho nékolikadenni = £
sezénu  symbolicky %
otevieli  naraZenim e

sudu na Zamku Svijany

v den svatku sv. Vaclava

28. zari, i kdyz na cepu
vybranych restauraci bylo
uz o nékolik dni drive. Fa-
nousci si jej potom mohli
uzivat opét zhruba ve dvou
stovkach restauraci po celé
republice,” ozndmil svijan-
sky sladek Petr Mensik.

Tak jako je 28. zati den pa-
trona Ceského piva svatkem
pro vSechny pivare, je nara-
Zeni sudl s DUXem jiZ osm
let svatkem pro vSechny
pravovérné fanousky svijan-
ského piva. Jantarovy lezak
s 5,5 procenta alkoholu je
plny a hutny, ale pritom sou-
Casné také jemny, a navic je
k manf jen jednou do roka.
,Pro dosazeni vyrazné jan-
tarové barvy a vyvazené
hladké chuti jsme pf¥i sesta-
vovani jeho receptury sahli
po kombinaci vybranych
humnovych sladi. A jemnou
chmelovou hotkost Zatec-
kého chmele odriady Sladek
v ném dopliuje pridavek
traditné péstovaného Os-
valdova klonu Zateckého
poloraného Cervenaku z na-
Sich vlastnich chmelnic,” od-
haluje svijansky sladek Petr
Mensik tajemstvi pritazli-

ti vyjimec¢ného

piva, kterou po- éd?"d;g-"&“"
tvrzuje i rada
., U pehileditonn] smitlen wv. Vibtlava reve pros Vs ovalils spevitded wirka pha
pres tiznic h D aimity wvoda, Belbey Tak, jelo e oparf Vieby mimnen (akin
4 _ nmiervikym, tk je Dbt ncheines ridatho pivn visgh prvearnlld of o dob
cen a 'ChV?la kr il oplihe o dembihg Kk IV,
p}"ofesmnal’- [Dere e o, baafnd pivn fanfaroue banvy uvafend 1 rmd vvrobenyoh tladi Yielea
nlCh degusta- o 3 Gokotule vyvideroy hodans? dadnali Deo vheadnd traditel odnldy
tOI'lDl reskob sl vigestovane aa nunich chmetrivich v Polepshch blanoch,
! B v, f Orikion 4 fastinakos o, e visrke Vikeva!
. o _wvipr D Buith St @ medef ralimost] adin | budeucin
Ojedinéla
prileitost: QIE£+ .
a od te
DUX a 460
doby
Hosté Svatovaclavskych je  pribézné

slavnosti, které se ve Svi-
janech jiz tadu let konaji
v ramci Dnl ceského piva,
ovSem letos mohli vyu-
zit jeSté vzacnéjsi prilezi-
tost. Poprvé a naposledy se
na nich na cepu soucasné
objevil DUX a letosni limi-
tovana edice lezdku Svijany
460, ktery ve Svijanech uva-
rili u ptilezitosti letoSnich
oslav 460. vyro¢ni zalozeni
pivovaru. V premiére se ,Cty-
FistaSedesatka“ predstavila
na cervnovych svijanskych
Zameckych slavnostech

na Cepu jen v Pivovarské
restauraci ve Svijanech, aby
se do béznych svijanskych
restauraci dostala az v listo-
padu a prosinci.

,UZ deset let je nasi chlou-
bou prémiovy lezdk 450,
ktery vyrabime ze skutecné
vybranych surovin a vénu-
jeme mu absolutné nejvyssi
péci. U prilezitosti dalsiho
kulatého vyroc¢ni pivovaru
jsme jej zvolili jako zaklad,
ktery jsme povznesli na jes-
té vyssi uroven tim, Ze jsme
jej za studena dochmelili
a opétovné zakvasili roz-
kvasenou mladinou, tzv.
krouzky. Potom ,CtyfistaSe-
desatka“ zraje jesté v sudech
tak, jak se to délalo v davné
minulosti, kdy se pivo zava-
Zelo pred zimou na nepfri-
stupné horské chaty. Druhé
a treti kvaseni ji propijcu-
je charakteristickou chut
a s obsahem alkoholu 4,6 %,
jantarovou barvou a plnou
chuti je zlatym htebem le-
toSnich oslav 460. vyroci za-
loZeni jednoho z nejstarsich
Ceskych pivovard,” rika Petr

pivo na pocest svatého Vaclava

A -
1 et

A

Sldva spojend s na

Mensik. ,Na rozdil od DUXe
jde ovSem skute¢né jen
o pivo na jeden rok. Kdo jej
neochutna letos, neochutna
je viibec,” dodava.

To, Ze se svijansky pivovar
letos pripomina 460. vyroci
svého zaloZeni, na Svatovac-
lavskych slavnostech dale
podtrhl kiest knihy ,Pribéh
svijanského piva“ od fun-
dovaného znalce mistni
pivarské historie Jaroslava
Egerta. Prvni, autorem sig-
nované vytisky knihy, ktera
podrobné popisuje nejen
historii jednoho z nejstar-
Sich ceskych pivovart, ale
vyroby piva obecné, si bu-
dou moci hosté zakoupit pii-
mo na miste.

Na Zamek
Svijany opét
zavital sv.
Vaclav

Dny ceského
piva letos Ces-
ky svaz pivova-
ri a sla-

razenim sudu na Zdmku Svijany v den svtku sv. Vaclava

doven organizuje ve dnech
25. az 30. zari. Jejich vrcho-
lem primo ve Svijanech je
28. zari osmy rocnik oblibe-
nych Svatovaclavskych slav-
nosti na Zamku Svijany. Sva-
tého Vaclava na jeho svatek
uvnitt zamku, na nadvori
i v zahradé vyhliZeli pocetni
hosté. Jeho prijezd dopro-
vodil tradi¢ni femeslny jar-
mark a Sermii'ska a hudebni

vystoupeni.
Pivare na svijanskych Sva-
tovaclavskych slavnostech

potésilo slavnost-
ni narazeni sudu,
cepovani
S mistrem
vycCepnim,

PIVOVARNICTVI (35 )

degustace a pivni soutéze.
Dtkladné se také navstévni-
ci mohli sezndmit se vSemi
tajnostmi vyroby svijanské-
ho piva a za zvyhodnénou
cenu si prohlédli cely pivo-
var. Na nejvétsi nadSence
Cekala i specialni prohlidka
se sladkem Pivovaru Svijany
Petrem MenSikem, s nimZz
mohli navstivit i mista, ktera
nejsou pii béznych exkur-
zich pivovaru pristupna.
(egi)
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Prazdroj investuje pres miliardu do vratnych lahvi

Plzensky Prazdroj investuje vice neZ miliardu korun do rozsireni
sortimentu ve vratnych lahvich. Jako posledni ze svych tuzem-
skych znacek do nich nyni preklapi tretinky Frisco a piva znacky
Elektrarna. VeSkeré sklenéné lahve, do kterych pivovar plni své

vIv

produkty pro Cesky trh, tak budou od piistiho roku vratné. Final-
nim krokem, ktery Prazdroji umozni distribuovat celé portfolio

v opakované pouzitelnych sklenénych obalech, je zprovoznéni nové
automatické staceci linky v plzenském pivovaru. Diky tomu ro¢né
nevyprodukuje pi‘es 30 milioni jednorazovych sklenénych lahvi.

Celkem Prazdroj do zavrse-
ni projektu cirkularity skle-
nénych obald investoval 1,1
miliardy korun. Vétsi c¢ast
z toho - 700 miliont korun
- zamirila do nové staceci
linky v Plzni, zbytek je vy-
Clenén zejména na nakup
vratnych lahvi a prepravek.
,Letos jsme v Plzni zpro-
voznili novou plné automa-
tickou linku, na které denné
dokdZzeme naplnit zhruba
900 tisic lahvi o objemech
500 a 330 ml. Veskeré pro-
dukty také umisti do pre-
pravek nebo zabali do pa-
pirovych kartontd riznych
velikosti,“ ika manazer pl-
zeniského pivovaru Petr Ko-
fron. V Plzni tak méa Prazdroj
uz celkem tfi lahvové linky,
vSechny s podobnym vyko-
nem. Novinkou u posledni
investice je, Ze prinese az
tfetinovou usporu energii
a ma o polovinu nizsi spo-
ttebu vody oproti star$im
typtm linek.

Vétsina sklenénych lahvi
Prazdroje je jiz vratna

Sklenéné lahve jsou nej-
prodavanéjsim obalem
z produkce Prazdroje. Cel-
kem v nich pivovar v Cesku
proda témér 37 procent své
produkce. Vétsina je uz nyni
vratna, pouze 2 procenta
portfolia doposud tvorily
nevratné lahve. Od pristiho

roku bude nové zalohova-
na veskera bézna tuzemska
produkce pivovaru ve skle.
Vyjimkou zlstanou pouze
obcasné limitované edice.
,Frisco se zaradi do rodiny
nasich vratnych obald, tedy
k ostatnim sklenénym lah-
vim a sudim, které pouzi-
vame opakované a vydrzi
fadu let. Tim padem bude-
me mit vic nez 70 % port-
folia zalohovaného. Zbyvat
nam budou jen plechovky,
pro které ale u nas nynf ne-
existuje efektivni systém
sbéru a nasledné recyklace.
Pokud by se podatilo v Ces-
ku zavést zalohovy systém
i na né, bude Sance vyuzivat
materidl z vracenych ple-
chovek opakovang, coz bude
mit zasadni pozitivni dopad
na zivotni prostfedi. A my
bychom tak mohli nasim
spotfebitelim  nabidnout
plné cirkularni portfolio,”
rika Ivan Tuc¢nik, manazer
udrzitelnosti ~ Plzenského
Prazdroje.

Ptechod znacky Frisco
na vratné sklo

Obrovskou vyhodou vrat-
nych lahvi je jejich dlouhodo-
ba pouzitelnost. V priméru
Prazdroj kazdou vratnou la-
hev naplni 26krat a na trhu
vydrzi 7 az 8 let. ,Vratné skle-
néné lahve maji v priméru
Sestkrat nizsi uhlikovou stopu
nez lahve jednorazové. Pre-
chod znacky Frisco na vratné
sklo tak sniZi celkovou uhliko-
vou stopu nasich obalii o vice
nez pét procent,” dopliuje
Ivan Tucnik. Pfechod Frisca
a piv z Elektrarny na vratné
lahve tak prinese celkovou
usporu 4 133 tun CO,, coz
znamena snizeni celkovych
emisi Prazdroje napii¢ hod-
notovym fetézcem (tzv. Scope
1,2,3) 01,4 procenta.
Zaroven to znamen3, Ze pi-
vovar nevyprodukuje rocné
pres 30 miliond jednorazo-
vych lahvi. Ty by postavené
vedle sebe vytvorily fradu
o délce 1 770 kilometrt, coz je
zhruba cesta z Prahy do Spa-
nélské Barcelony. Prazdroj tak
usetii 6 206 tun skla, které by
bylo pouzito pouze jednou.
,U ptllitrovych vratnych lahvi
mame diky zalohovému systé-
mu dlouhodobou névratnost
zhruba 98 procent. U tfetinek,
které jsme ve velkém zacali
letos nabizet také ve vratnych
lahvich, se tomu postupné bli-
Zime. To dokazuje, Ze zaloho-
vané obaly maji smysl a lidé
v Cesku jsou na vraceni zvyk-

li dopliiuje Martina Vajske-
brova, manaZerka vyrobnich
materialli a oball Plzeniského
Prazdroje.

0d nového roku budou
na ceském trhu vratné
tietinkové obaly Frisca

Zalohované tretinky Frisca
se zatnou na trhu objevo-
vat na prelomu zari a fijna.
Do konce roku se pridaji
i vratné lahve piv z Elektrar-
ny. Prazdroj pocitd s tim,
Ze zhruba od nového roku,
po doprodani vSech zasob, jiz
budou na ¢eském trhu pouze
vratné tietinkové obaly téch-
to znatek. Tim se v Cesku za-
kondf cesta k plné cirkularité
sklenénych lahvi z tuzemské
produkce Prazdroje.

Okénko do déni v Plzeriském Prazdroji

- Dlouhodobé jsou vratné vsechny pllitrové lahve Prazdro-
je, k nim se postupné pridaly i tfetinkové obaly vétsiny
znacek spadajicich pod Prazdroj. Mezi poslednimi znacka-
mi se do vratnych lahvi preklopi do konce roku 2024 Frisco

a piva znacky Elektrarna.

Nova pIné automaticka linka na sklenéné lahve v objemu

500 a 330 ml dokaze zpracovat 10 druh( lahvi a balit finalni
produkt do plastovych prepravek nebo papirovych skupi-
novych baleni, které se nasledné mdzou zabalit do plasto-
vé prepravky nebo kartonové krabice.

Novou stacirenskou technologii v Plzni vybudovala

némecka firma KHS, Prazdroj do ni investoval celkem
700 miliénl K¢. Dalsich 390 miliond korun pivovar pouzil
na nakup vratnych lahvi, pfepravek a souvisejici naklady,
coz zahrnuje lahve znacek Frisco, Proud nebo Radegast.

Celkem ma Prazdroj v planu nakoupit zhruba 67 milionG

lahvi do roku 2028. Soucasti projektu je rovnéz nakup
téméf 1,5 milionu novych prepravek ve stejném obdobi.

Prechod na vratné lahve znamena Usporu 4 133 tun CO,

z celkové emisni stopy Prazdroje. To je zhruba 5,2 procenta
celkovych obalovych emisi Prazdroje (srovnani s rokem
2023). Prodeje v nevratném skle pfitom tvofi necelé 2 pro-
centa prodejl Prazdroje na ceském trhu. Tato Uspora emisi
zaroven znamena zhruba 1,4 procenta celkovych emisi
CO2 Prazdroje od seminka po sklenici (Scope 1, 2, 3).

S exportem do vice nez 50 zemi celého svéta je Plzersky

Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v regionu a nejvétsim

exportérem ceského piva.

Plzensky Prazdroj ziskal v roce 2023 v Zebticku aliance Byz-

nys pro spole¢nost TOP Odpovédna firma tfi prvni mista:

v hlavni kategorii ,TOP odpovédna velkd firma“ a v oboro-
vych kategoriich ,TOP odpovédna firma v inovacich” a,TOP
odpovédna firma v Zivotnim prostredi”.

Prazdroj dostavuje plné automatlzovany velkokapac1tn1 sklad

Plzensky Prazdroj rozjel dalsi velkou investici, diky niZ vice nez
zdvojnasobi kapacitu loni oteviceného plné automatizovaného
skladu piva. Za 370 milionii korun stavi v arealu plzeniského pivo-
varu druhou ¢ast plné automatizovaného skladu pro témeér 25 000
palet. Zvétseni skladu zaroven dovoli podstatné zrychlit expedici
lahvového a plechovkového piva z nynéjsich 290 aZ na 390 palet
za hodinu, coZ odpovida asi 12 plné naloZenym kamiontim.

,Pilsner Urquell vafime uz
témeér 182 let podle plvodni
receptury a jen v Plzni, odkud
ho pak posilame do celého
svéta. Zaroven neustale hle-
dame technologické inovace
pro staceni, baleni nebo skla-
dovani, abychom béhem celé
logistiky dokazali zachovavat
tu nejvyssi kvalitu nasSeho
piva a dokazali zbozi efektiv-
né expedovat. PIné automa-
tizovany sklad je toho prikla-
dem. Jeho rozsifeni zvysi nase
skladovaci kapacity a posili
nasi schopnost odbavovat
dodavky naSeho piva nejen
do tuzemska, ale i do zahrani-
¢i, uvadi FrantiSek Holy.

Sklad naraz pojme
na 250 000 hektolitrii piva

Prvni ¢ast automatizovaného
skladu Prazdroj zprovoznil

v lonském roce s investici
780 miliond korun. Ve druhé
stavebni etapé se ke stavajici
budové  automatizovaného
skladu pripoji dalsi, zhruba
stejné velky objekt. Celkova
skladovaci plocha automati-
zovaného skladu a expedi¢ni
budovy se tak zvysi ze stava-
jicich 9 300 m2 na 13 500 m?,
coz odpovida témér plose
dvou fotbalovych hrist. Stava-
jici i nové vznikajici budovu
tvori oplastény samonosny
regalovy sklad, ktery je diky
pouzité technologii nejmo-
dernéjsim skladem Prazdroje.
Po dokonceni na jare pristiho
roku bude oproti sou¢asnym
17 400 paletam schopen po-
jmout az 42 000 palet. To je
pies 250 000hl neboli vice
nez 50 miliond piv.

,Celkova kapacita vsech
skladovacich prostor v pivo-

varu se po dokonceni druhé
etapy automatizovaného
skladu zvysi o dalsich 50 %.
I kdyz se automatizovany
sklad podstatné zveétsi diky
pouzitym technologiim, bu-
dou k jeho kontrole stale sta-
Cit stejni Ctyfi zaméstnanci,
ktefi obsluhuji i prvni sklad.
O udrzbu technologii se pak
stara deviticlenny tym elek-
tronikd a mechatronikd,” Fika
FrantiSek Holy.

Unikatnin automatizace
provozu

Novy sklad pritom bezpro-
stfedné navazuje na budovu
hlavni stacirny a zbozi do néj
putuje prostiednictvim auto-
matického paletového pojizd-
ného systému. Palety preva-
Zeji voziky, takzvané gondoly,
kterych je nyni 28 a po do-

N )

konceni druhé faze skladu
jich pribude dalsich Sest.
Gondoly se pohybuji po ko-
lejich v délce pil kilometru,
umi zbozi zavézt do jedenac-
tipatrového regalového systé-
mu, kde je jefabové zakladace
zaskladni do presné urcené
pozice. Systém zaroven kont-
roluje kvalitu palet a jejich za-
baleni na vstupu z vyroby, ale
soucasné dohlizi i na termin
expirace piva. Kazda paleta
ma unikatni kéd, ktery zaru-
Cuje presné vyskladnéni a vy-
lucuje lidskou chybu. Takze se
nemuze stat, Zze by zakaznik
dostal ze skladu jiné pivo, nez
si skute¢né objednal. Vyuziti

koleji ve vloni zprovoznéné
prvni etapé skladu pritom
vyrazné omezilo potiebu vy-
sokozdviznych voziki a jiz
umoznilo Prazdroji sniZit
produkci CO, az o 500 tun
ro¢né. Letos na podzim pak
pivovar pocitd s instalaci
1020 fotovoltaickych pane-
It na stfechach obou budov
skladu, coz ro¢né uspofti dal-
$ich zhruba 145 tun CO,. So-
lary pak zajisti produkci 472
MWh ro¢né a z vice nez 28 %
pokryji energetické naroky
skladu.

Generalnim dodavatelem
stavebni Casti automatizova-
ného skladu je i ve druhé eta-

pé firma Swietelsky. Techno-

logie pak dodava spole¢nost
Systém Logistics.

Eugenie Linkova

ve spolupriaci s tiskovym

oddélenim Plzeniského

Prazdroje

Nejvétsi exportér piva
je PlzenskyPrazdroj

« S exportem do vice nez
50 zemi celého svéta
je Plzensky Prazdroj
lidrem mezi vyrobci piva
Vv regionu a nejvétsim
exportérem ceského
piva.

« Plzensky Prazdroj ziskal
v roce 2023 v zebficku
aliance Byznys pro
spole¢nost TOP Odpo-
-védna firma tii prvni
mista: v hlavni kategorii
,TOP odpovédna velka
firma“ a v oborovych
kategoriich ,TOP odpo-
védna firma v inovacich”
a,TOP odpovédna firma
v Zivotnim prostiedi”.
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DESTILATY

Palirna Radlik je potreti pallrnou roku

VysledKky tiretiho ro¢niku Palenky roku,
nejvétsi ceské soutéze palenek, byly
oznameny v prazské Radlické kulturni
sportovné v patek 18. rijna. Vychazely

z hodnoceni odborné poroty, ktera vsech-
ny destilaty ochutnavala o tyden drive.

Jesté ale predtim, nez doslo
kvyhlaseni cen, se uskutecni-
la panelova diskuze na téma
budoucnosti ¢eského trhu
s alkoholem. Odbornici
z riznych odvétvi, od tedi-
tele potravinarského odbo-
ru ministerstva zemédélstvi
Martina Stépanka ptes pred-
sedu Unie destilatérti Karla
Melzocha a predsedu Ovoc-
narské unie CR Martina Lud-
vika azZ po Tomase Novaka,
vedouctho oddéleni Metodi-
ky dani na Generalnim redi-
telstvi cel, hovorili naptiklad
o regulaci alkoholu a jejim
dopadu na trh, srovnavali
Cesky trh s alkoholem v za-
hrani¢ni a pozornost véno-
vali i hrozbé konce ovocnych
sadtl v Cesku. Diskusi dopl-
nilo také téma ceské whisky
a investic do ni, k némuz se
vyjadril naptiklad Miroslav
Motycka, hlavni tvar znacky
Goldcock.

Vysoka ucast lihovarii

Ceny se udilely celkem
ve dvaceti kategoriich od tra-
di¢nich slivovic ¢ merui-
kovic az po kdoulovice ¢i
pivovice nebo gin, whisky
a nékolik druht likérd. Ze-
jména v kategorii likért bylo
letos podle poradatele souté-
Ze Jakuba Gottwalda, majitele
nejvétsiho Ceského e-shopu
s femeslnymi palenkami Li-
hovarek.cz a zaroven tajem-
nika Unie destilatért patrné,
Ze bohata struktura vitézila
nad jednoduchosti.

Soutéz Palenka roku letos
prildkala 36 ceskych liho-
vard, které do klani ptihla-
sily celkem 273 vzorkl. Ty
hodnotila odborna porota
sloZzena z prednich ceskych
expertli na lihoviny, vcetné
byvalého rektora Vysoké sko-
ly chemicko-technologické
a predsedy Unie destilaté-
ru, Karla Melzocha. ,Leto$ni
roénik byl kvalitou vzorkd
na velmi vysoké udrovni. Je
vidét, Ze Ceské palenky se
neustale zdokonaluji,” uvedl
Melzoch. Kazdy produkt byl
hodnocen na zakladé ovére-
né metodiky, kterd zkouma
parametry jako pozitek, viini,
chut ¢i jemnost. Parametr
je deset a bodi také. Celkem
se tedy jedna o stobodovou
skalu.

Absolutnim vitézem
Palirna Radlik

[ tfeti ro¢nik nejvétsi doma-
ci soutéze profesionadlnich
vyrobcl destilat - Palenka
roku - prinesl uspéch stie-
doceské Palirné Radlik z Ji-
lového u Prahy, jejiz Hrusko-
vice z dubového sudu ziskala
titul absolutniho vitéze. Rad-
lik navicjiz potreti v radé ob-
hajil i prestizni titul Palirna
roku, o vitézi vS§ak tentokrat
rozhodlo pouhych 0,02 bodu
na stobodové skale.

Palirna Radlik vznikla jako
klasicka péstitelska paleni-
ce s poctivou dvoukotlovou
médénou aparaturou v roce
1994. 1 dnes si sem miiZete

BUDOUCNOST TRHY
s ALKOHOLEM

Na Pélence roku 2024 byla Sirokad ticast vefejnosti.

Nad jednotlivymi palenkami probihaly rozsahlé diskuze.

dovézt vlastni kvas a nechat
si vydestilovat vlastni jabl-
kovici nebo vinovici. Konce-
si na ovocny lihovar Radlik
ziskal v roce 2001. Nejdriv
to byl spiSe konicek, které
k péstitelské palenici neod-
myslitelné patfi. VSechno
tak néjak plynulo, ale za-
klad modernf palirny Radlik
vznikl v dobé po metanolo-
vé afére. V roce 2018 firma
prikoupila sousedni budovy,
rozsifila vyrobu a doslo také
k modernizaci. Rizené kva-
Seni, pomalé paleni na kla-
sické dvoukotlové médéné
aparature, femeslny a osob-
ni pFistup je v palirné kombi-
novan s modernimi postupy
a inovacemi. Misi lihovaru
je posouvat ovocné palen-
ky mezi prestizni uslechtilé
destilaty.

Vitézné destilaty
anové trendy

Vitézna hruskovice z Palirny
Radlik vznikla kombinaci tf{
odrid hrusek zrajicich v du-
bovém sudu. ,Vysledna chut
je vyrazna a zakulacend,” vy-
svétluje Kamil Kutina, mas-
ter destilér palirny s tim, Ze
vitézstvi destilatu vyzralého
v sudu povaZzuje za nec¢ekané.
,Na kosStech vétSinou mivaji
uspéch spiSe ciré destilaty,”
fika. Palirna Radlik triumfo-
vala také v dalSich kategori-
ich. Zlato v kategorii palenek
z ostatnich slivonf si odnesla
jeji rynglovice a s ofechovym
likérem zvitézila mezi ofe-
chovkami.

Velkym prekvapenim le-
toSni Palenky roku bylo vi-
tézstvi Slovacké borovicky
od Rudolfa Jelinka v kategorii
gintl. ,Legislativné je za gin
povazovan jakykoli jalovco-
vy destilat, a borovicka tuto
definici spliiuje. Standardni
giny obsahuji kromé jalovce
obvykle i dalsi slozky,“ vy-
svétluje Jakub Gottwald. To
je treba pripad ginu Fiesta
z prazské destilérie Garage
22, ktery skoncil na druhém
misté.

Kromeé jalovce jej dopliuje
limeta a papricky jalapeiios.
Porota sloZena ze zkuSenych
barmanii dala letos piednost
jednoduchosti.

Kategorii whisky ovladla
Destilérka Svach z Mirkovic-

Hruskovice byla Cetné zastoupena.

Pélenice Radlik v Jilovém u Prahy

-VeleSina, ktera si odnesla
zlato i stiibro. Bronz ziskal
desetiety Goldcock z Vizovic.
V kategorii sladovych desti-
latt / new make se pak pro-
sadila budouci whisky od pa-
lirny Fleret z Frenstatu pod
Radhostém, ktera zraje v su-
dech po bourbonu Jim Beam.

Soutéz podporuje lokalni
lihovary

Organizator soutéze zdlraz-
nil, Ze Palenka roku pomaha
kultivovat Ceskou destila-
térskou scénu. ,Pro mnoho
paliren je Uicast v soutézi ne-

jen prestizni zaleZitosti, ale
také cennou zpétnou vazbou
na kvalitu jejich produktd,”
vysvétluje Jakub Gottwald.
,Zaroven se vitézstvi v jed-
notlivych kategoriich jedno-
znatné odrazi na prodejich
- jen lonsky vitéz slivovice
zaznamenal zvySeni prode-
ji az dvacetkrat,” dopliiu-
je Jakub Gottwald s tim, Ze
,soutéz byla celkové bohata
na novinky a prototypy lahvi,
které na trh dojdou v dalSich
letech. To jen ukazuje, jak
hodnotnou zpétnou vazbu
nasi porotci vytvari.”

Text a foto Bohumil Brejzek

lihovarek.cz

0 spolecnosti Lihovarek

Lihovarek.cz, s.r.o. vznikl v roce 2017. Od pocatku se pod
taktovkou Jakuba Gottwalda zaméfil na odborny prodej
produkce femeslnych ceskych destilatd. Co zacalo jako
e-shop, vyrostlo postupné do kamenného obchodu

a distribuc¢ni spolec¢nosti, kterd dostava kvalitni ¢eské piti
do gastronomie. V lonském roce presahl obrat 20 miliond
korun, letos se ptiblizi ke 30 miliondm. Lokalnim lihovardm
pomaha Lihovarek.cz nejen s odbytem produktd, ale diky
zkusenostem z online svéta i s propagaci znacky. (egi)
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Pro podzimni dny z hlediska kulinai'skych radovanek je typicka
zvérina a dobroty z dyni. Tomu se v rijnovych dnech vénovala
detailnéji formou zajimavé nabidky dobrot ceska hotelova sit
PYTLOUN HOTELS, ktera provozuje v Ceské republice v péti
destinacich celkem ¢trnact hoteli a Sest restauraci. Romantic-
ka zamecka restaurace Chateau Cténice, situovana v Zameckém
arealu Cténice na severovychodni hranici Prahy, nabizela svym
hostiim po cely rijen sezonni dyfnové a zvéirinové menu plné chu-
ti, sestavené zkusenym Séfkuchairem Denisem Wagnerem.

JRijen je mésicem plnym ba-
rev a chuti podzimu a my
v restauraci Chateau Cténice
jsme pro vas s nasim tymem
pripravili jedinecné gastrono-
mické zazitky, které dokonale
vystihuji atmosféru tohoto
obdobi. Nase fijnova nabid-
ka se nese ve znameni dyn{
a zveériny, surovin typickych
pro podzimni sklizeii a lesni
hony. Prijdte si k ndm vychut-
nat podzim v jeho nejkras-
néjsi podobé,” fika séfkuchar
Denis Wégner. Byl nam také
nasledné privodcem do mist,
kde se tyto dobroty rodji, a to
v prijemném prostredi Cisté
prirody.

Dyné a zvéfina v ceské
kuchyni

Dyné a zvéfina jsou v ceské
kuchyni oblibené suroviny,
které se Casto objevuji na pod-
zimnich stolech. Dyné se svou
jemnou a sladkou chuti je
idedlni pro pripravu polévek,
pyré nebo pecenych pokrmi.
Zvétina, jako je srnci, jeleni
nebo divo¢ak piinasi do ji-
delnicku bohatou a vyraznou
chut, ktera se skvéle dopliiuje
s kofenim a bylinkami. Kom-
binace dyné a zvéfiny miize
vytvorit harmonické a chut-
né pokrmy. Napiiklad pec¢ena
dyné s rozmarynem a Cesne-
kem muze byt skvélou piilo-
hou k srn¢imu steaku. Nebo
je mozné pripravit dynové
pyré jako zaklad pro omacku
k jelenimu ragu. Tyto surovi-

ny nejen obohati jidelnicek,
ale také prinesou do kuchyné
kousek podzimni atmosféry.

Zvéfina Petron od ceskych
myslivcii

Tak jako ma hotelovy fetézec
uz léta své dodavatele dyni
od vytypovanych péstiteld, je
tomu i se zvétinou. Ta od do-
davatele Zvérina Petron po-
chazi od mysliveckého sdru-
7eni pouze z Ceské republiky,
které se o zvér celoro¢né sta-
r4, a diky jejich péci je maso
vysoce kvalitni. Zvérina se
vraci do tuzemskych restau-
raci a domacnosti. Vysoce
kvalitni maso srstnaté i per-
naté zvére pod znackou Pet-
ron se upravuje v modernich
zatizenich v Ceské republi-
ce. Na trh se zvérina dodava
ve stabilni kvalité z provére-
nych zvirat ulovenych v na-

Sich lesich. ,Tuto hodnotnou
tradi¢ni potravinu chceme
v nasi restauraci vratit do na-
Seho jidelnicku,” rika Denis
Wagner.

Holstynsky skot

Jako u zvétiny a dyni ma spo-
le€nost také kvalitntho do-
davatele masa. ,VSe zacina
ve spravném vybéru naSeho
dodavatele kvalitniho a zaro-
venl dostupného masa, kte-
ré bez vahani jime my sami,
a proto z néj vafime a proda-
vame ho i nasim zakaznikiim.
Je pro nas dilezité védét a byt
presvédCeni o tom, Ze pro-
davame to, ¢emu sami véfi-
me a s ¢im mame tu nejlepsi
zkuSenost. Proto nakupujeme
hovézi a teleci maso z Holand-
ska, kde nam nas dodavatel
i vyrobce deklaruje a zajistuje
splilovani nejvyssich standar-
dl. Z nichz témi nejdilezitéj-
$imi jsou dobré Zivotni pod-
minky zvirat a sledovatelnost
v celém vyrobnim Tfetézci,
pokracuje ve vycCtu sprate-
lenych firem, které maji vliv
na kvalitu jidel v Fetézci, Denis
Wagner.

Ekofarma Frantiska Berky
zTanvaldu

Mezi domacimi dodavateli
vynikajictho hovéziho masa
je Ekofarma FrantiSka Berky
z Tanvaldu. Postupné vytvari
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verinu

a zdokonaluje prijemné pro-
stfedi pro zvifata a ma chov
na nejvyssi evropské urovni.
To vSe zajistuje neptekonatel-
nou chut masa. ,Vychutnejte
si jejich skvélé maso v biokva-
lité," doporucuje kuchar spe-
cialista Wagner hostim.

v __wvr

Kozi farma Péncin

Jak jsme jiz v minulych ¢islech
magazinu informovali, na koz{
mléka a syry v bio kvalité je
Kozi farma Pén¢in, a ani ta ne-
muze chybét ve vybéru toho-
to fetézce restauraci. Farma
je totiz splnénym snem jed-
né rodiny, ktera se rozhodla
zménit svij zplsob zivota.
Ziskali zpét svoji nezavislost
a chopili se prilezitosti délat
véci, které maji smysl, a jsou
pro ostatni piinosné. VSechny
kozy dobte prospivaji v Cis-
tém prostiedi, aby veskery cas
travily na pastvinach ve volné
prirodé, kterd je zde naprosto
jedinecnd. Veskeré krmenf si
rodina farmare vyrabi sama
a pochazi z mistnich horskych
luk. Odménou za toto usili je
kozi mléko té nejvyssi kvality
pro vSechny jejich vyrobky
- od cerstvych, az po dlouho
zrajici tvrdé syry. VSechny
vyrobky se vyznacuji jedinec-
nou chuti a jemnosti.

Rybafstvi Skalni mlyn

A co by to bylo za jidelni¢ek
a nabidku retézce restauraci,
aby tam chybély ryby. I ty si
parta kolem $éfkuchaie Wag-

nera vybira. Rybarstvi Skalni
mlyn se nachazi v panenské
prirodé Moravského Kkrasu
v lokalit¢ CHKO, kde vzhle-
dem k absenci chemickych
posypd nedochazi k znecis-
téni vod. Jedna se o ojedinélé
zafizeni tohoto druhu chovu
ryb na krasové vodé v ramci
Evropy. Ryby jsou chovany
ve vodé ticky Punkvy, kterad
vyvéra v ekologicky cCisté lo-
kalité a nikdy nepresahuje
teplotu 13°C. Od roku 2008
maji registrovinu ochranou
znamku punkevni pstruh.

Destilaty Roviny

A jaké by to bylo kompletni
menu, kdyby v ném chybé-
ly napoje, které tak krasné
na zaveér svlazi hrdlo po dob-
ré basté. To uz ale uvitejme
majitele opét rodinné farmy
nazvané Destilaty Roviny, Pet-
ra Skopala, aby své hajemstvi
vic priblizil. ,V malé vesnici
Prosenice, v naSich sadech,
v rodinné palirné vznikaji
ovocné destilaty té nejjemnéj-
$i chuti. Hana je mozaika poli
protkana vesnic¢kami, fekami,
chmelnicemi a sady. Az v dali
na horizontu v jemném opa-
ru se zvedaji Jeseniky. Jsme
soucasti tohoto kraje a ten je
soucasti nas. Mame radi nase
sady a okoln{ pfirodu. Mdme
radi horka 1éta i dlouhé stiny
zlatavého podzimu. Mame
radi svou praci - od mozo-
I na rukou z trhani ovoce
po vini kvasu pripraveného
k destilovani. A tak to méli

nasi dédové i ti jejich. Ovoc-
né destilaty jsou moravskou
tradici, hrdosti kazdé rodiny.
My jsme posunuli nasi rodin-
nou pychu o kus dal. Léta zku-
Senosti jsme predestilovali
v nasi vlastni znacku palenek,
které si nesou ty nejjemnéj-
§i chutové nuance’,” uzavira
Petr Skopal, jesenicky rodak,
své zamysleni.

Skvélé mosty
z podhiiii Trosek

A ani ti, co zrovna z néjakého
divodu nemohou a nebo ne-
konzumuji alkoholické napo-
je, v této restauracni siti nepfi-
jdou zkratka. Na né tam ceka
dobry vybér zejména z nabid-
ky mosti manzeli Ondreje
a Kateriny Dlabolovych. I oni
nam radi priblizili pfibéh mo-
Starny a femeslného lihovaru
Dlabka. ,Nas3 Zivot se zasadné
zmeénil v roce 2017, kdy jsme
ve Svijanském Ujezdu nalezli
misto, jeZ nam obéma doslova
uhranulo. Jakmile jsme spatfi-
li dokonaly vyhled na Trosky
i Jestéd a ucitili viini zdejSich
stromq, rozhodli jsme se, Ze
tady zlistaneme a néco spo-
lecné vybudujeme. Poctivé
femeslo v souladu s prirodou.
Snazime se v maximalni moz-
né mire o navrat ke kotfentim
sadarského a lihovarnického
femesla. Nepouzivame che-
mické postiiky a spiSe nez
tézkou techniku mezi stromy
v nasich sadech potkate prasa-
ta, ktera se staraji o prirozené
hnojeni a dojidaji spadlé ovo-
ce; kocky, které lovi mysi a dal-
$i hlodavce; nebo nasi teriérku
Maki na ranni obchtizce. Sa-
moziejmosti jsou pro nas také
véely, diky kterym mame vzdy
perfektné opyleny sad, vybor-
ny med pro vlastni spotfebu,
a hlavné mame moznost jejich
prostifednictvim okolni ptiro-
dé néco vracet,” svéfuje se na-
$im Ctenarim Ondfej Dlabola.

A tak nejen uplynulé dny
mésice fijna byly v nabidce
v hotelové siti PYTLOUN HO-
TELS ptipominkou toho, jak
je unas po léta skvéla domaci
kuchyné, a co vse lze z jejich
dobrat ochutnat. Pozvani
k dobré basté a posezeni
s prateli plati i na dal$i mési-
ce roku, kdy menu se stejné
tak uzptlisobuje ro¢nimu zra-
ni a pohybu zvirat v lesich,
na pastvinach a mistnich vo-
déch.

Blizsi informace s po-
zvankou lze nalézt na:
www.pytloun-hotels.cz

Eugenie Linkova
a Ondi‘ej Hampl
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Gastronomicky zazitek v Holesovicich

V Port7 otevire Goodlunch svou dals$i kantynu. V multifunkénim
projektu spolecnosti Skanska se chysta oteviceni dalsi poboc¢-

ky uspés$ného konceptu kantyn Goodlunch, na kterém se podili
Zdenék Pohlreich. Novy prostor propoji mimoiadnou architektu-
ru v prostiedi revitalizovaného brownfieldu na brehu Vitavy se
Spickovou gastronomii.

V  modernim byznysovém
centru Prahy 7 se v bieznu
2025 otevie pobocka kanty-
ny Goodlunch. Zasadné tak
rozsifi nabidku sluzeb a ob-
Cerstveni pro lidi pracujici
v Port7 i v okoli. Ti mohou
zajit na snidani i obéd, kde si
budou moci vybirat z polévek
ajidel stdlého menu i ze Siro-
ké nabidky teplého i stude-
ného bufetu s minimalné sed-
mi variacemi svétové a ceské
kuchyné.

Misto pro pfijemna
setkavani a pracovni
schiizky

,Obéd neni pro mnoho lidi
jen pauzou béhem pracov-
niho dne. Je to doba, kdy se
chtéji pobavit s kolegy a uzit
si dobrého a kvalitniho jid-
la. Proto jsme se dohodli
na spolupraci se spole¢nosti
Lunchbox s. . 0., jejiz koncept
Goodlunch je mistem pro pii-
jemna setkavani a pracovni
schiizky. Chceme, aby Port7
nebyl pouze mistem pro pra-
ci, ale také pro relaxaci a pti-
jemné straveny cas. Coz zahr-
nuje i kvalitni gastronomii,”
komentuje novou spolupraci
Jana Prokopova, reditelka
pronajmi a spravy komerc-
nich aktiv spole¢nosti Skan-
ska v Ceské republice.

Snidané, obéd nebo live
cooking

Zakaznici budou moct svij
den zacit tradi¢né s cerstvym
pecivem, michanymi vajicky
nebo néc¢im nevsednim jako
jsou zapecené tortilly. Pro
milovniky sladkého bude
na vybér z peciva, miisli nebo
palacinek a samozifejmé ne-
bude chybét ani vybérova
kava. Lidé se také mohou
tésit na live cooking ptistup,
kdy S$éfkuchari budou va-
fit svétovou kuchyni primo
pred jejich zrakem. Pro ty,
ktefi hledaji néco nevsed-
ntho a moderniho budou
v nabidce asijské speciality
od tymu vietnamskych ku-
chart. O sladkou tecku se
v Goodlunch Port postaraji
mistrii cukrari.

,V Goodlunch vaiime a pe-
¢eme od zakladu. Jdeme si
vlastn{ cestou s tctou k fe-
meslu a kazdému v nasem
tymu. Snazime se, aby se
i z bézného pracovniho obé-
da stal prijemny zazitek, kte-
ry kazdému vykouzli tismév
na tvari a ziska energii pro
zbytek dne. Samoziejmosti
je pro nas kvalita a Cerstvost,
takZe v nabidce mame svézi
salaty, zeleninu a dostatek
ovoce. Pro mnoho lid{ je jid-
lo nejen zdrojem energie,
ale také zazitkem, ktery se
jim snazime prinést kazdy
den,” predstavuje koncept
Goodlunch jeho autor Jan
Stejskal.

0d malych rauti
po velké akce

V kantyné bude také mozné
zajistit catering pro vSechny
prilezitosti, od malych rautt
na pracovni schlizky a byzny-

Budova Posrt7 v Holesovicich

sova jednani az po velké akce
jako jsou vanocni vecirky.
Port7 se nachazi mezi
stanici Nadrazi HoleSovice
a birehem teky Vltavy. Ten-
to nejnovéjsi multifunkéni
projekt spolecnosti Skanska
nabizi 36 000 metrt ctve-
recnich Spickovych a udrzi-
telnych kancelarskych a ob-
chodnich prostor. Port7 neni
jen mistem pro kancelate
a obchody, ale stava se no-
vym komunitnim centrem.
Soucasti projektu je verejny
park o rozloze 17 000 m?
nova cyklostezka vedouci
podél Vltavy a podchod, kte-
ry spojuje cely aredl s Na-

drazim HoleSovice. Skanska
zde také vytvorila komunit-
ni zahradu, aby podporila
pratelskou atmosféru mezi
sousedy.

—LUNCHBOX.CZ

Zdenék Pohlreich a Jan Stejska

V souladu se zamére-
nim spole¢nosti Skanska
na udrzitelnost Port7 zis-
kal certifikat LEED na nej-

vyssi arovni Platinum a cili
také na WELL Platinum
a na hodnoceni WELL He-
alth-Safety Rating, které
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hodnoti ochranu zdravi na-

jemct i navstévnikd budovy

v postpandemické dobé.
(egi)
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PRO DOBRY DEN

INGREDIENCE:
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Kachni pollvka se selencnou

- 1kachni polévkova smés s droby :
- 1lZice olivového oleje 2

ﬂc/éﬁﬁ‘c z‘ﬁ/md. ( dokona

- miety cerny pepf

- 2 Salky nakrajené cibule 5

« 13alek nakrajene mrkve

- 15alek nakrajeného celeru

+ 1lzice nadrobno nakrajeného éesneku
' - 500g brambor nakrajenych na kosticky

«1lZice rajcatoveho pyré

- 13alek suchého éerveného vina

- 4 2alky kachniho nebo kureciho vyvaru

- 2 Zalky vody

- 2 bobkove listy

+ 3 snitky cerstvého tymianu

- ferstva petriel

POSTUP:

V hrnci si rozpalime olej, pridame kachni dily a restujeme

cca 3 minuty. Poté kousky obratime a restujeme dalsicca 3

, minuty, Dily vyjmeme z hrnce a do vypeku pridame cibuli,

. mirkev a celer. Osolime, opepiime a restujerne cca 5 minut.
Vmichame rajtatove pyré, cesnek a zalijeme ervenym
vinem, vyvarem a vodou. Pridame omyté a oisténé kachni
droby, brambary, opedené kachni dily a tymian s bobko-
wyrn listem. Vafime na mirném ohni za obéasného michani
cca 2-3 hodiny: Pote vyjmeme kachni dily-a kachni droby, 2
kachnich dild abereme maso, droby nakrajime a vratime
do polévky. Ma zavér vmichame nasekanou petriel. Poléy-
ku nejlépe podavame s dokrupava opedenym chlebem.

Daobrou chuth

‘

INZERCE

3 04 /a{qffrym cz’pcﬁ/ 0y!

PRIDANE DROBY V MLA II:-E KACHNE

NEBO KACHNI POLEVKOVA

SMES JSOU

SKVELOU VOLBOU PRO PRIPRAVU
VYBORNE. BOHATE POLEVKY.

www.vodnanskadrubez.cz
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Zajem o znaCku Regionalni
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potravina byl letos rekordni

Obliba kvalitnich potravin zaznamenava
velky nariist. Svédc¢i o tom nejen vypro-
dané stanky prodejct na farmarskych
trzich, ale také letosni rekordni zajem
vyrobci o soutéz Regionalni potravina.
Tu kazdym rokem vyhlasuje Ministerstvo
zemédélstvi a ocenuje vyrobky, které zvi-
tézi v krajskych soutézich ve vSech Kkrajich

Ceské republiky.

V 15. ro¢niku soutéZe Regio-
nalni potravina o toto prestiz-
ni ocenéni zabojovalo celkem
470 vyrobci s vice nez 1 850
produkty, coZ je dvojndsobek
oproti prvnimu ro¢niku souté-
Ze v roce 2010. Hodnoceni se
zUcCastnil také ministr zemeé-
délstvi Marek Vyborny, ktery
o vitézich pro letosni rocnik
pomohl rozhodnout v Jiho-
Ceském kraji. Nejvice zajemcii
bylo v Usteckém a Stfedoces-

Jihomoravsky kraj

kém kraji a v nejvyhledavanéj-
$i kategorii Alkoholické a neal-
koholické napoje bylo celkové
prihlaseno 333 vyrobkii.

Vyherci soutéZe Regional-
ni potravina si sva zaslouze-
na ocenéni letos prevzali jiz
ve dvandcti krajich. V Jihomo-
ravském kraji se predavani
bude konat v sobotu 7. prosin-
ce 2024 na Vystavisti v Brné
v ramci akce Vanocni nakupni
centrum.

nominovani vyrobci Reznictvi — uzendfstvi Jiiza, 0d Martina, Ekofarma Nalepet,
Miékérna KIic, Pekafstvi-cukrarstvi Martina HarnoSovd, Jen tak si pecu, Agro Bro

— Tufany, Vino z Horfidcka, Houbio

Mezi hlavni cile soutéze se
fadi predev$im podpora eko-
nomické a agroenvironmen-
talni oblasti. Ocenéni vyrobci
musi ve své produkci pouzivat
suroviny pochdazejici z daného
kraje - tim podporuji lokalni
dodavatele a ekonomickou
sobéstacnost kraje, ve kterém
je vyrobek ocenén. Suroviny
tak nemusi cestovat dlouhé
kilometry, nez dojde k jejich
zpracovani. Drziteli znacky
jsou prevazné mikropodniky
do 10 zaméstnanci (67 %)
a malé podniky s poctem
do 50 zaméstnancli (25 %),
pouze v 8% se jedna o spo-
le¢nosti, které zameéstnavaji
51-250 zaméstnanci. Znac-
ka Regionalni potravina pro
né predstavuje punc nejvyssi
kvality, regionality a tradice.
Statni zemédélsky intervenc-
ni fond (SZIF), ktery znacku
Regionalni potravina spravuje,

Kralovéhradecky kraj

ocenénym vyrobciim poskytu-
je Sirokou $kalu marketingové
podpory, at uz v médiich nebo
na prodejnich a prezentacnich
akcich. Je to forma podpory,
ktera vyrobciim pomaha zvy-
Sovat jejich prestiz, mohou se
vice zviditelnit, ale také odli-
Sit od konkurence. Vyrobky
s oznatenim Regiondlni po-
travina v zakaznicich vzbuzuji
vétsi divéru. Vyrobclim se
také otevira nova cesta k na-
vazani kontaktl s jinymi pro-
ducenty.

Chcete se také stat jednim
z ocenénych vyrobcl a ziskat
tak Sanci zazfit? MoZnost
budete mit opét na jare, kdy
budou vyhlaSeny soutéze
v jednotlivych krajich. Sledujte
webové stranky regionalni-
potravina.cz a nenechte si ujit
nejnovéjsi informace o ko-
nanych akcich, regionalnich
ochutnavkach, dilezitych ter-

Josefovska uzenina, Nase hospodaistvi, Krkono$skd kozi farma, Farma pod lipou,
Petrackovy hofické trubicky, Pink Roses Cafe, Pivovar Hradecky Klenot, Rodinnd
ovocndiskd farma Miroslav Frydrych, Vel farma Rokytnik

Jihocesky kraj

Reznictvi a uzendfstvi Dédouch, Statek u Misaf{i, Mini mlékarna Mika, "AGRO-LA",
Holasovickd hospoda, Peceni na prani od Markéty, Mykoprodukta, ZAS Drazice,
Happy fish - Tilapia

Karlovarsky kraj

Reznictvi Farma Bublava, Farma Poustka, Biofarma Belina NeZichov, Farma Kuber-
nat, Pekarstvi Kovac, Cakepoint Karlovy Vary, Pivovar KruSnohor, Microgreen_KV,
Echtovni Reznictvi

Liberecky kraj

Stredni Skola hospoddfskd a lesnické Frydlant, MASS.NA, Miéko Jefmanice, EKOfar-
ma Stehlik, Pekdrna u Papirdku, Hamrovskd femeslnd pekdrna, Raspenava Distillery,
Cesky cesnek z Podkrkonosi, Véeli Farma Smrzov

Pardubicky kraj

Reznictvi a uzendfstvi Moravek, Reznictvi Cejka, Farma Apolenka, Ran¢ Bélecko, Statek
Uhersko, Medovinka, Ovocny lihovar Sudli¢ka, Bramborarna, Farma pod Kuikou

Ustecky kraj

Rodinné feznictvi Jaroslav Durcek, Prutérie®, Farma U slunicek Hefmanov, Mini-
mlékdrna pod Ripem, Dobry Fokus, Cukrdrna Adamant, Perfectly Delicious, Farma

U Svestkové drahy, Vceli farma Lovosice

Moravskoslezsky kraj

Reznictvi a uzenafstvi Macha¢, Medoo, Farma U Stromovouse, Ligotsky statek,
Hukvaldské mrkvanky, Labuznik Celiak, Sirupy z lasky, Farma Bezdinek, Gelati

Onesti — poctivd zmrzlina

Plzensky kraj

Plzék z Plzng, PotéSeni ve skle, Sumavska mlékarna, Minimlékarna Weber, Dviir
Krasikov, JS Chocolate, Sady Nebilovy, 0d Mileny z Dolan, Zpracovna ryb Klatovy

Olejovy mlyn Petravec, Cukrarna Krémek U Andélky, Dzemy od Drahy, Chuté z Choté,

Kramolinsky ran¢

Olomoucky kraj

Lahlidky z Hané, Agrodruzstvo Zabteh, Of¢i syry Brnicko, Doubravsky Dvir, Cukrdrna
Galerie, Cukrérna v Ulicce, Hospodaiské druzstvo Urcice, Lucické sady, Jaroslav Juran
— Vigeli farma Skalicka

Stiedocesky kraj
Vladikovy uzeniny, Pivovar a Sunkérna Bohdaneg, Syrozrouti, Minimlékarna Kobyl-

nice, Kola¢ové dobroty — napeceno s chuti, Kantyna u Juraska, Fytos, Mélnicky kfen,
Maso z Chotovic — Qualivo

Zlinsky kraj

Voma — Maso a uzeniny, Masozluky.cz — Farma Rudimov, Ekofarma Javornik Stitna,
Statek Slizany, HostindF, Veelafstvi Trasoriovi, Karpatky — suSené ovoce z Hostétina,
Venison (Z

minech anebo si néco dobrého te . “dml' potl’q ’
74

uvaite podle receptii z oce- X 9\0
nénych surovin. MiZete také '
sledovat Facebookovy a Insta-

gramovy profil Regionalni po-
travina a uz Vam nic neunikne!

Vyhrajte raz dva!

Staci nakupovat potraviny znacek kvality, vystiihovat loga, nalepovat a posilat. Kazdy tyden
hrajeme o devet poukdazek na nakupy v hodnoté 5 000 KE. Navic hrajeme o 4 500 dalSich cen
a o hlavni whru - 3 poukéazky na ndkup podle vaseho prani v hodnoté 15 000 korun! Na nic
necekejte, stfihnéte si nakupy s Klasackemn ZDARMA.

Herni karty ke stazeni
a vice na akademiekvality.cz
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Pohled do plzeriské
sladovny téchto dni

Sladovnl
letos dobrou kvalitu

RIJEN 5/2024 | Potravina¥sky obzor

jeCmen ma

Do Plzeniského Prazdroje dorazily v téchto
dnech prvni varky sladovnického jecmene
z leto$ni sklizné. Pracovnici pivovaru z néj
zacinaji na vlastni sladovné pripravovat
slad, jednu z klicovych surovin pro ces-

ké pivo. Celkem Prazdroj od tuzemskych
farmaria nakoupi zhruba 150 000 tun sla-
dovnického jecmene. Podle prvnich labo-
ratornich analyz je kvalita leto$ni irody
dobra. Presto jecmen i letos ovliviiovalo
nestalé pocasi. I proto Prazdroj spolu se
zemédélci hleda cesty, jak péstovani této
plodiny adaptovat na klimatickou zménu.

,Prvni slad z leto$niho jec-
mene jsme analyzovali v nas{
laboratori a vysledky jsou
zatim dobré. Vyrobeny slad
ma velice dobrou dostupnost
dtlezitych latek, jako je na-
priklad Skrob nebo enzymy,
pro naslednou vyrobu piva,”
uvadi Michal Sneberger, ve-
douci sladovny plzefiského
pivovaru.

V  laboratofich  Plzei-
ského Prazdroje se peclivé
kontroluje zrno z kazdého
kamionu, ktery do pivovaru
je¢men priveze. Denné jich
k plzeniské sladovné prijede
v priméru dvacet. Méri se
napiiklad Kkli¢ivost je¢mene,
vlhkost, obsah bilkovin, $kro-
bu a porovnava se i velikost
zrn. DulezZita je také vizualni
kontrola. Teprve kdyz vSech-
ny parametry vyhovuji pivo-
varnickym narokiim, muze
kamion slozZit zrno do sila.

Prazdroj ma jako jeden
mala pivovart v Cesku vlast-
ni sladovny v Plzni a v NoSo-
vicich a pripravuje pro vy-

robu svych piv vlastni slad.
,To nam dovoluje udrzet
si dokonalou kontrolu nad
kvalitou naseho piva od na-
prostého zacatku. Dokazeme
pripravit slad piesné tak, jak
to vyzaduje prislusny styl
piva, které chceme uvafit.
Taktka vSechny naSe znacky
jsou nositelem chranéného
zemépisného oznadeni Ceské
pivo. Proto musime pouzivat
pouze schvalené odridy Ces-
kého a moravského jeCcmene,”
vysvétluje emeritni vrchni
sladek Plzeniského Prazdroje
Véaclav Berka.

Prazdroj nejcastéji nakupu-
je odridy Bojos, Francin, Lau-
dis, Manta a Stamgast. Z nich
pak pripravu-je slady na miru
pro sva piva. Je¢men pritom
odebird od 140 zemédélch
z Ceska a rotné jej nakou-
pi zhruba 150 000 tun, coZ
predstavuje péstebni plochu
priblizné 30 000 hektart. Na-
prostou vétsinu jeCmene na-
kupuje piimo od farmait bez
dalsich prostfednikt.  (egi)

17. roénik

Soutéz studentu
s veterinarni odbornosti

Vitézem letoSniho ro¢niku
védomostni a dovednostni
soutéze stirednich odbornych
$kol s veterindrnim zamére-
nim ,Pohar ustfedniho te-
ditele SVS“ se stali studenti
Tauferovy stredni odborné
Skoly veterinarni v Kroméri-
Zi. Obhajili tak svoje vitézstvi
z predchozich tfi rocnikd.

Soutéz se letos konala jiz
posedmnacté a zucastnily
se ji tymy osmi strednich
odbornych kol z Ceské re-
publiky a jedna slovenska
Skola. Vitézny tym tradic-
né prevzal ocenéni z rukou
ustfedniho reditele Statni ve-
terinarni spravy (SVS) Zbyn-
ka Semerada. (egi)

1 [/ & ]
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Moravské potravinaiské strojirny, a.s.

Dolni hejcinska 47/25, Hej¢in, 779 00 OLOMOUC
Tel.: +420 585 555 285, Fax: +420 585 421 459

VSE PRO SLADOVNY

» DODAVKY KOMPLETNICH INVESTICNICH CELKU PRO TUZEMSKO A EXPORT

* REKONSTRUKCE, MODERNIZACE, OPRAVY

* SLADOVNICKE STROJE VCETNE ZARIZENi NA VYROBU SPECIALNICH

DRUHU SLADU

» ODKLICOVACKY SLADU - od laboratorni odkli¢ovacky s kapacitou 2 kg
po primyslové odklicovacky s vykonem az 25 tun odkli¢eného sladu

za hodinu

Nahradili jsme technologii, kterou jsme dodali pred |

30 lety, novou a moderni verzi. Tato inovace zvysuje

efektivitu, spolehlivost a splfiuje sou¢asné standardy.

Odkli¢covacka LOS-2
ve vasi laboratofi
odstrani zdlouhavou
ru¢ni manipulaci
s neodklicenym sladem

Internet: www.mopos.com « E-mail: mopos@mopos.com -_i

Ing. Martin Michalik (vyrobni reditel)
michalik@emopos.com
+420 602 585 776

%Meﬂda ISSA . )

Inovace a elegonce...

Merida je evropska vyrobni a obchodni sif prodavajici sanitami zafizeni

a hygienické prostredky. Prode] a hygienicky servis celého sortimentu
pro Vas zajisfuji zaméstnanci spoleénosti MERIDA v ¥ evropskych zemich
na celkem 5% pobodkdch v Ceské republice. na Slovensku, v Polsku,
Madarsku, Rusku, na Ukrafing, v Litveé a Lofyssku,
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Malebné Ceské
stredohofi

T
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Regionalni potravina pro Litoméricky prsut

Navstévnici Italie si zpravidla nenechaji ujit, aby si vychutnali prosciutto, znamé

v Cesku pod jménem prsut. Do Cech se dostal hlavné diky italskym obchodnikiim

a kolonistiim, kteri pirinesli své kulinarské tradice do Evropy. Gurmani z tuzemska
vSak nemuseji za italskou specialitou absolvovat cestu na jih Evropy. Prsut si mohou
objednat v Litoméricich ve firmé Chovaneckii, kde se vyrabi a prodava. Letos jeji
vyrobek Litoméricky prsut ziskal prestizni ocenéni Regionalni potravina Usteckého
kraje. Slavnostni verejné vyhlaseni bylo soucasti programu v amfiteatru Zahrady

Cech v Litoméficich.

Devét ocenénych prevzalo
certifikaty soutéZe Regional-
ni potraviny roku Usteckého
kraje v nékolika kategoriich.
V kategorii masné vyrobky
tepelné neopracované, kon-
zervy a polokonzervy v ce-
lostatni soutézi Regiondlni
potravina Usteckého kraje
ziskal ocenéni Litoméricky
prsut z PrSutérie® Chovane-
cek v Litoméricich

Pokracovatel rodinné
tradice

Firma méa dlouhou tradici
v oblasti zpracovani masa
a ve vyrobé masnych vyrob-
ki, ktera saha az do treti ge-
nerace.

V Prsuterii® Chovanelek
v Litoméfticich, jsme se setka-
li s pokracovatelem rodinné
tradice, Vlastimilem Chova-
neckem jr, ktery prevzal ro-
dinnou firmu po stejnojme-
ném otci. [ kdyz si firma hlida
vyrobni recept, prozradil
nam alespoil v obrysech, jak
prsut vznika.

,Snazime se prenést své
znalosti a zkuSenosti do ka-
Zdého vyrobku, coZ nam
umoziuje nabidnout jedinec-
né a vysoce kvalitni produk-
ty. Ocenény prsut nese nazev
po nasem mésté - Litomérice,
kde se vyrabi. Je to propojka
nazvu a mésta, kde se vyra-
bi. Cili Litoméfice v Ceském
stredohofi, to jsou zaleZitos-
ti, které se snazime sdilet.
Mdame malou farmu, sto ove-
cek, coz je spi$ pro radost,”
doplnil V1. Chovanecek jr.

Vyroba uzenin rodinou
Chovaneckovych v Litoméri-
cich je zaloZena na tradi¢nich
postupech, které zajistuji za-
chovani vSech prirozenych
vlastnosti.

Konzervace jen teplym
vzduchem

LLITOMERICKY prsut neni
z kyty, krkovice ¢i plecka. Je
to veprova kotleta s tukovym
krytim. Je to vyrobek, ktery
ma tu vyhodu, Ze ma krasnou
libovou svalovinu a k tomu
ten tuk, ktery na vyrobku je.
Zpracovavame jej pri teplo-
té 22-240 C a uchovavame
v lednici pfi dvou stupnich.
Krasné se snoubi prednost
svaloviny a tuku, ktery tam
je. Dalsi, neméné dileZitou
prednosti je, Ze ma pomérné
stabilni tvar, coz je vyhoda
pro krajeni, kdy vSechny plat-
ky maji takrka stejnou veli-
kost,” uvedl V1. Chvovanecek,
ktery pokracoval:

Petra Chovaneckova prevzala ocenéni RP

,Celou peceni stukovym
krytim nasolime a nakofre-
nime ve smési koreni. Poté
uloZzime do tzv: ,sklepd“
kde nasledné vice nez mésic
prozrava. Pak budouci prsut
presuneme do zracich komor,
kde se intenzivné zaudi a na-
sledné uskladnime kdlou-
hodobému zrani, které trva
vice nez dva mésice. Po celou
dobu tohoto procesu probi-
haji ve vyrobku enzymatické
zmény, které tvoii jedinec-
nou chut.

Kolektiv z vyroby priutu

Maso firma bere od ma-
lych producentd, neni jedno-
duché dat dohromady ces-
kou surovinu.

Uzeniny z PrSutérie® v Li-
toméricich lze vyuzit na riz-
né zpisoby. Mohou byt pou-
zity k pripravovani rtiznych
jidel, jako jsou Snycliky, sala-
ty, sendvice nebo jako chutny
doplnék k vinu ¢i pivu. Kazdy
druh uzeniny nabizi jedinec-
nou chut’ a vyborné se hodi
do riznych kulinatskych pii-
prav.

Divocak karé s ocenénim
od roku 2021

Bylo by chybou opomenout,
Ze se firma Chovanecek sou-
téze Regiondlni potravina
zlclastnila celkem desetkrat,
z toho Sestkrat ziskala oce-
néni. V soucasnosti je jeho
drzitelem i vyrobek Divocak
karé, ktery visacku kvality
ziskal v roce 2021, takze pii
Ctytleté platnosti ji pro tento
vyrobek bude vyuzivat jesté
v pristim roce. Uvedeny prsut

je vyroben z exkluzivné doda-
vané vybérové partie prasete
divokého - konkrétné kotle-
ty. Jedna se tak o maso zvéie
z Ceskych lesd. Dlouhodo-
bym zranim a suSenim dojde
k mimotradné harmonii chuti
vyrobku se stopou tymianu,
anyzu, vaviinu, skotice, jalov-
ce, Cesneku a jemnym zauze-
nim bukovym dfevem. Chut
se nejlépe rozvine pti konzu-
maci v pokojové teploté.

S poptavkou zvysi vyrobu

Vyroba prsuti v Litoméri-
cich kazdym rokem stoupa.
Podili se na ni témér ticet
lidi, ktefi maso zpracovava-
ji, su$i, opracovavaji, kraji
a pripravuji k expedici. Vy-
robky je mozné koupit pres
dopravni spolecnosti, jako je
Kosik nebo Rohlik, dale ptres
specialni obchody s dobrota-
mi, syrarny a ¢ast produkce
proda firma pres vlastni in-
ternetovy obchod. Nabidka
sortimentu je velika od pr-
Sutl pres klobasky a salamy,

Vlastimil (vpravo) a Tomd$ Chovaneckovi pifevzali po otci vedeni a vyrobu firmy.

které lze zakoupit i v darko-
vych balenich.

V pristim roce ma firma
v planu pfesunout vyrobu v Li-
toméricich do nového provozu
a rozsifit tak kapacitu vyrob-
nich prostor, a to do byvalého

méstského pivovaru v Lito-
méricich, ktery se jiz 2 roky
rekonstruuje a brzy v ném Pr-
Sutérie® Chovanecek zahaji vy-
robu nejen prsutt ale i ostatni
uzenarskych specialit.
Zdenék Kulhanek

Italskd pr3uterie v pfedstavé umélé inteligence
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Sampioni z rad vinaru na Znojemsku
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Treti hodnoceni Narodni soutéZe vin
patrilo vinim s ptivodem ve Znojemské
vinai'ské podoblasti. Sampionem, a tedy
nejlepsim vinem na Znojemsku, se stal
Ryzlink rynsky 2022 VOC Znojmo z Vi-
narstvi Hanzel. Narodni soutéz vin je nej-

v v/ =

vy$si a nejvétsi soutéz vin v Ceské repub-

lice, probiha pod garanci Svazu vinari
CR za organiza¢niho zajisténi
Narodnim vinarskym
centrem a za finan¢ni

podpory Vinaiské-
ho fondu.

Vinarstvi Hanzel, které ma
své sidlo v Miroslavi ne-
daleko Znojma, za Ryzlink
rynsky 2022 VOC Znojmo
kromé titulu Sampiona
zaroven ziskalo i vitézstvi
v kategorii bilych suchych
vin. Sampion dostane také
zvlastni odménu v podobé
barikového sudu Seguin Mo-
reau, ktery vénuje partner,
mésto  Znojmo. Hlavnimi
partnery soutéZe jsou BS vi-
nai'ské potreby a automobil-
ka Ford.

,Vino z nasSeho vinafstvi
Hanzel ziskalo titul Sampi-
ona Znojemska uplné popr-
vé, takZe je to pro nas velky
uspéch. Navic se jedna o Ryz-
link, jednu ze stéZejnich zno-
jemskych odrad, zatridény
mezi vina VOC Znojmo, coZ
je dalsim skvélym dikazem
vysoké kvality vin mistniho
apelacniho systému. Aktual-
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né je vino ve skvélé kondici,
v niz hraje prim medové na-
sladla chut vyzralych hroznt
a Stavnatd kyselina s mine-
ralni stopou. Vérime, Ze dal-
$im leZenim na lahvi se bude
jeho kvalita jesté umociio-
vat,” sdélil Jaroslav Chalou-
pecky ml., zastupce vinat'stvi
Hanzel, které patii do skupi-
ny LAHOFER.

VOC (Vina originalni cer-
tifikace) je oznaceni vin,
ktera jsou specificka tim, ze

Odlisit ty nej vinare a dat jmim to nejvyssi ohodnoceni bylo nékdy dost velkym ofiSkem

7 ==

Pfivonét a ochutnat a pak se rozhodnout pro body

Zkuseni someliéfi méli pfi hodnoceni hodné préce odlisit vitézné vzorky a dat to nejyvyssi ocenéni

hrozny, ze kterych jsou vyro-
bena, pochazeji vylu¢né z vi-
nic lezicich ve schvalenych
polohach daného regionu.
Do systému VOC jsou zara-
zeny nejtypic¢téjsi odridy
daného vinatského regionu,
na Znojemsku to je praveé
Ryzlink rynsky, dale Sauvi-
gnon a Veltlinské zelené. Vi-
nati sami si v ramci sdruzeni
vina hodnoti, ovéruji ptvod
hroznid a charakter vyrabé-
nych vin. VOC Znojmo je pak
prvni takto vzniklé sdruzeni
vinait v CR.

Sampion a vitézové
kategorii:

Kategorie A - bila vina sucha
Sampion a vitéz kategorie:

Ryzlink rynsky 2022 VOC
Znojmo - Vinatstvi Hanzel

Kategorie B — bila polosucha
apolosladka

Vitéz Kkategorie: Ryzlink
rynsky 2022, pozdni sbér -
Znovin Znojmo

Kategorie C — sladka vina (bila,
riZova i cervena)

Vitéz  kategorie: Char-
donnay 2021, vybér z hrozni
- Vinné sklepy Lechovice

Kategorie D - riiZova vina a kla-
rety

Vitéz kategorie: Rosé LA-
HOFER 2023, pozdni sbér -
Vinarstvi LAHOFER

Kategorie E — ¢ervena vina su-
cha

Vitéz kategorie: Frankovka
2021, pozdni sbér - VINO
Mikulov

Kategorie G - jakostni Sumiva
vina

Vitéz kategorie: Bohemia
Sekt Prestige 36 brut 2020,
jakostni Sumivé vino - BO-
HEMIA SEKT

Nejlepsi kolekce: Vinai'stvi Pia-
lek & Jager

O vysledku rozhodlo 8 ko-
misi sloZzenych z vinatskych
odbornik, ktefi hodnotili
22. srpna v Centru Exce-
lence ve Valticich 355 pri-
hlasenych vin od 45 vinari
avinarstvi. Z nich ziskalo 15
velké zlaté, 98 zlaté a 7 stri-
brné medaile. Do celostatni-
ho kola Salonu vin - narodni
soutéze vin postoupilo 339
vin. Nominovand vina bu-
dou spolu s postupujicimi
z Velkopavlovické, Miku-
lovské a Slovacké vinaiské
podoblasti, reprezentujici
vinarskou oblast Morava,
a viny nominovanymi z vi-
nai'ské oblasti Cechy sou-
tézit o postup do findle a ti-

Porotci brali degustace velmi vdzné

tul absolutniho Sampiona
a umisténi v Salonu vin CR,
celoro¢ni degustacni expo-
zici vin ve Valticich.
Znojemska vinarska
podoblast vdéc¢i za sva
chutové plnda a svézi aro-
maticka bild vina idedlnim
prirodnim a klimatickym
podminkdm. Studené vétry
z nedaleké vrchoviny spolu
s termoregula¢nim vlivem
fek davaji znojemskym vi-
nlim nezaménitelnou ko-
Fenitou chut. Diky stfidani
slune¢nych dnt a chladnéj-
$ich noci hrozny sice zraji
pomaleji, ale zato si uchova-
vaji aromatické latky a do-
sahuji vysoké jakosti. Nej-
lepsich vysledkd zde vinati
tradi¢né dosahuji s Veltlin-
skym zelenym, Ryzlinkem
rynskym, Miiller Thurgau
a Sauvignonem. Cervené
barvy héaji zejména Svato-
vaviinecké a Frankovka.
Eugenie Linkova
ve spolupraci
s Narodnim vinai'skym
centrem

Vétézné vino Hanzel
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Zari bylo mésicem biopotravin

Zari bylo mésicem biopotravin, a to uz po dvacaté. Ve spolupra-
ci s Ministerstvem zemédélstvi se konaly riizné akce, dozinky
a soutéze, které seznamovaly verejnost s divody, proc je dobré

Kupovat biopotraviny.

Motto leto$ni kampané bylo
,Bio dava smysl - nam i pri-
rodé.” Mésic biopotravin byl
propojen s projektem ,Po-
znej svého farmare“ a jeho
soucasti byla také soutéz
Nejlepsi biopotravina roku
2024, jejimz poradatelem
je PRO-BIO Svaz ekologic-
kych zemédélcti a konala se
pod zastitou ministra zemé-
délstvi Marka Vyborného
a ustfedniho feditele Statni
zemédeélské a potravinarské
inspekce Martina Klanicy.

O prestizni titul Nejlepsi
biopotravina roku se kazdo-
ro¢né uchazi desitky vyrobki
- potravin, vyprodukovanych
tuzemskym ekologickym ze-
médélstvim. Utast v soutézi
nabizi vyrobclim biopotra-
vin pftilezitost pro zviditel-
néni svych vyrobki jak mezi
obchodniky samotnymi, tak
pro zpopularizovani mezi
Sirokou verejnosti. Porota
oceniuje produkty v katego-
riich biovino, biopotraviny
Zivoc¢isného ptvodu, biopo-
traviny rostlinného pitvodu,
biovyrobky pro gastronomii,
pochutiny a ostatni potravi-
naiské vyrobky a steakova
biomasa.
pani na podporu biopotravin
a ekologického zemédélstvi,
a pravé soutéZ o biopotravi-
nu roku vyznamné poméaha
v popularizaci produkti eko-
logického zemédélstvi mezi
vefejnosti. Lidé jiz dnes, i diky
riznym akcim a projektim
naSeho resortu, bezpecné
poznaji biopotraviny podle
oficidlniho znaceni. Zarovei
vice vnimaji vyznam ekolo-
gického zemédélstvi nejen
pro vlastni zdravi, ale také pro
krajinu a prostiedi, ve kterém
Zijeme,” uvedl pfi vyhlaseni
vysledkl soutéZe ministr ze-
meédélstvi Marek Vyborny.

Biopotravinou roku
2024 se stal Bio prestik
v plechu

V letosnim roc¢niku bojovalo
o titul 140 biopotravin, pfti-
¢emz absolutnim vitézem se
stala letoSni produktova no-
vinka z farmy Sasov. Vybérové
vepfové maso prasat ptivod-
niho starého ¢eského pleme-
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Spokojeny sasovsky prestik

ne prestické Cernostrakaté
tepelné opracované v auto-
klavu a plnéné do tradi¢niho
obalu - plechové konzervy.
Na trh byl tento produkt uve-
den letos na jafe. ,Snoubi se
v ném tradice chovu prestic-
kého Cernostrakatého pra-
sete, ale i tradice zavarovani
masa do plechovek. Tak jako
je prestik odolné plemeno
prasat, tak i baleni v plechu
je odolné proti zkaze. Je zde
i mnohoznacnost slova kon-
zervace, kdy na jedné strané
jde o tepelnou Upravu masa,
ale zaroveni i o zakonzervo-
vani genetické rezervy toho-
to starého ceského plemene,”
fekl k unikatnimu produktu
majitel Biofarmy

Sasov Josef Sklenai. Bio-
farma Sasov ziskala ocenéni
za nejlepsi biopotravinu jiz
posesté.

Plemeno, kterému hrozi
vyhynuti

Oproti jinému, bézné dostup-
nému veprovému masu, ma
to prestické vice tuku a jeho
vykrm trva déle. Tim roste
i jeho nakladova cena a vét-
$iné zemédélcl se tak nevy-
plati. Biofarma Sasov se tuto
zdanlivou nevyhodu snazi
obracet ve vyhodu, nebot
praveé tuk je nositelem chuti
a vini. Proto maso prestika,
navic krmeného kvalitnimi
bio krmivy v ramci pestré
krmné davky, ma opravdu
néco do sebe. V soucasnosti
je ale Cernostrakaté prestic-
ké prase dokonce ohroze-
no vyhynutim, nebot pocet
plemennych zvirat je nizky
a plemeno je zafazeno do tzv.
genové rezervy.

Piestici v Sasové

Chov prasat ve velkochovech
neumoznuje témto zviratim
jejich  prirozené chovani.
Nemaji moznost ryt v zemi
nebo v podestylce a bahnit
se, maji nedostatek pohybu
a trpi nudou, coz vede k agre-
sivité a kanibalismu. Selata
se v jednom mésici odstavuji
od matky, coZ pro né zna-
mena obrovsky stres a navic
oslabeni imunity, coZ chova-
telé resi nékdy i preventivni

davkou antibiotik.

V Sasové na to jdou jinak:
Prestici se tu prohanéji pod
Sirym nebem, ze zemé si
v letnich mésicich vyryvaji
kotinky a hmyz a k tomu maji
k dispozici zelené krmeni
a ekologicky péstované obili.
rodinnych skupinach sklada-
jicich se z jednoho plemenné-
ho kance, péti az Sesti prasnic
a jejich mladat. Ta Ziji s mat-
kou priblizné tii mésice, kdy
prasnice selata plnohodnot-
né koji a prasnice jsou me-
zitim pripustény. Postupem
Casu sniZuje Cetnost kojeni
a selata prechazeji plynule
z vyZivy matefskym mlékem
k pevné potravé. Na konci
Zivota Ceka sasovska prasata
bio porazka primo na farmeé -
tedy Zadné stresujici prevozy
na jatka.

Prekvapeni rocniku: Tfi
farmy opét mezi vitézi

,Letosni ro¢nik soutéze pro
mé byl obrovskym prekvape-
nim,” Fika Katefina Urbanko-
v4, manaZerka PRO-BIO Sva-
zu ekologickych zemédélci
a pokracuje: ,Nejenze stejné
jako loni putuje nejvyssi ti-
tul na Biofarmu Sasov, ale
ve svych kategoriich se opét
prosadily i Mostarna Hos-
tétin a Ziva farma. V sout&zi
se nam tedy letos sesla hned
ti'i hospodarstvi, ktera ziska-
vaji ocenéni dva roky po sobé.
To jednoznacné dokazuje, jak
vysokou kvalitu produkce
si CeSti farmari dlouhodobé
udrzuji, prichazeji s inova-
cemi a novymi produkty.
A to prestoze se Casto jedna
o malé producenty.”

Vyjimecna kvalita
produktii Zivocisného
plivodu

Urbankova povazuje za mi-
moradné i to, kolik produkti
se letos seslo v kategorii Zivo-
¢isného ptivodu a vyzdvihuje
jejich kvalitu. ,Dokonce jsme
jako porota museli pristou-
pit k tomu, Ze jsme oddélili
mlétné a masné produkty
v této kategorii, protoZe jinak
by nebylo moZné vybrat féro-
vym zplsobem vyherce. Po-
rovnavat navzajem dokonaly
salam, produkty z prestika
a napiiklad ov¢i, buvoli nebo
kravské mlécné produkty, to
prosté nebylo mozné,“ doda-
va Urbankova.

Rostouci spotieba

Spotfeba biopotravin v CR
setrvale roste, piibyva i eko-
logickych zemédélci a vy-
robci biopotravin.

Celkovy obrat ¢eskych firem
vcetné vyvozu dosahl v roce
2022 priblizné 11,3 miliardy
korun, coz v porovnani s ro-
kem 2021 znamend nardst
o priblizné 10,5 procenta.
Celkova spotieba biopotravin
(véetné dovozu) v CR v roce
2022 ¢inila 6,95 miliardy ko-
run a zaznamenala meziro¢n{
nardst o 13 procent. Primér-
na roc¢ni spotieba na obyva-
tele ¢inila 642 korun (mezi-
roc¢né nartst o 9,74 procent)
a podil biopotravin na celko-
vé spotiebé potravin a napo-
ji byl na drovni 1,65 procent
(nartist oproti roku 2021,
kdy to bylo 1,6 procent, ale
pokles oproti roku 2020, kdy
bylo 1,77 procent; nicméné
dlouhodobé podil biopotra-
vin na celkové spotrebé po-
travin stale roste, napiiklad
v roce 2017 ¢inil pouze 1,05
procenta a za poslednich de-
setlet narostl o 150 procent).

,Biopotraviny jsou pro-
duktem ekologického zemé-
délstvi, které je Setrné k pri-
rodé a nepouziva pesticidy
a primyslova hnojiva. Zvirata
na ekofarmach jsou chova-
nd v nadstandardnich pod-

Ministr Marek Vyborny, Josef Sklenéf a Katefina Urbankova

minkach s volnym vybéhem.
Ekologické zemédélstvi po-
maha zachovat biologickou
rozmanitost, zejména ptac-
tva a hmyzu. To jsou vSe be-
nefity biopotravin, ke kterym
muzeme jesté piidat vysokou
kvalitu a chut bez konzer-
vantl ¢i syntetickych barviv.
Pravé proto lidé biopotraviny
radi nakupuji,“ uvedl ministr
zemédeélstvi Marek Vyborny.

Biopotraviny pod pfisnou
kontrolou

,Biopotraviny patii v Ceské
republice mezi nejprisnéji
kontrolované produkty. Ni-
kdo nesmi oznacovat jako
bio potravinu vyrobek, kte-
ry nemd platny -certifikat
a nespliluje pravidla ekolo-
gické produkce. Podle zprav
od kontrolnich organd, Statni
veterinarni spravy a Statni
zemédélské a potravinai-
ské inspekce jde o segment
s opravdu minimalnim po-
Ctem zjisténych poruseni”
uvedl ministr Vyborny.
Dlouhodobé se u nas z bio-
potravin nejvice prodava zbo-
Zi z kategorie ,Ostatni zpraco-

vané potraviny“ (36 procent),
priCemz témér tii Cctvrtiny
této Kkategorie tvorily kava
a Caj, hotové pokrmy, vcetné
détské vyzivy a ostatni zpra-
cované biopotraviny zahrnu-
jici zejména dopliiky stravy.
Druhou pric¢ku obsadila kate-
gorie ,,Ovoce a zelenina“ (21
procent) nasledovana katego-
rif ,Mléko a mlécné vyrobky“
(17 procent).

Vymeéra ekologicky obhos-
podarovanych ploch i pocet
ekofarem kazdoroc¢né narts-
ta. Aktualné v Ceské repub-
lice ekologicky hospodaii
5 498 farem na celkové vy-
mére téméi 604 404 hektart
podle Registru ekologickych
podnikateld, ktery je dostup-
ny i pro vefejnost na adrese
www.eagri.cz/rep a lze si
na ném kromé aktualnich
statistickych idajii mimo jiné
ovérit platnost certifikatu
vSech subjekti registrova-
nych v systému ekologického
zemédeélstvi nebo vyhledat
producenta ¢i obchodnika
dle vybranych parametra.

Bohumil Brejzek

Vysledky soutéze Nejlepsi biopotraviha 2024

Celkovy vitéz a vitéz kategorie Biopotraviny Zivoc¢isného pivodu — masné produkty
Bioprestik v plechu - Josef Sklenaf, Biofarma Sasov

Vitéz kategorie Biopotraviny Zivocisného pivodu - mlécné vyrobky

Farmafsky syr, Farma Mensik

Vitéz kategorie Steakova bio masa
Jehnéci Ossobuco Bio, Farma Rudimov

Vitéz kategorie Biopotraviny rostlinného ptivodu
HoStétinsky most Jablko Rakytnik BIO, Mostarna HoStétin

Vitéz kategorie Biopotraviny pro gastronomii, pochutiny a ostatni
Ochutnavka antickych obilnin - jednozrnka, kamut, $palda s podnéazvem Vic nez rizoto, Ziva Farma

Vitéz kategorie Biovino

Chardonnay pozdni sbér 2023, Vinarstvi Cech
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Na farmu, kde se zviratum jen a jen dobre dari

Biofarma Sasov je soukroma zemédélska farma, kterou zalozil
Josef Sklenar v roce 1991 v arealu byvalého Skolniho statku.

0d roku 1999 je celé hospodaistvi a jeho produkce certifiko-
vana jako podnik ekologického zemédélstvi. Kromeé rostlin-

né vyroby chovaji na pastvinach masna plemena skotu a také
presticka cernostrakata prasata ve venkovnich chovech. Maji
bioplynovou stanici s vlastni vyrobou elektrické energie, susar-
nu konopi a bylin a také zelinarskou zahradu, kde jiZ nékolikrat

dozraly i melouny.

Letos tato farma, jako ale
i v minulosti nékolikrat, zis-
kala ocenéni v soutéZi o nej
biopotraviny. Reportaz ze
slavnostni akce predavani
diplomt vitézim doplnime
rozhovorem s majitelem této
farmy Josefem Sklenarem

» Ekologické hospoda-
feni je zalozeno mimo
jiné i na vytvareni co nej-
vétsi pohody a na co nej-
prirozenéjsich  Zivotnich
podminkach pro zvirata.
Na pastvinich proto na-
jdete mezi stady plemenné
byky a prasnice zase v ro-
dinnych skupinach s kanci
a selaty. Jak jste k takové-
mu zpusobu hospodareni
v zemédélstvi dosel a co
Vas k tomu hlavné vedlo?
Ten hlavni impuls pftiSel,
kdyZ jsem v roce 1992 pofti-
dil malé stddo masnych krav
a vyhnal jsem je ven na past-
vu. Krava do nasi krajiny pro-
sté patii a pro mé to byl tak
velky kontrast s konvenc¢ni
praxi, Ze jsem se stal posed-
lym propagatorem venkov-
nich chovil vSech hospodai-
skych zvitat. To mi vydrzelo
dodnes. Pohled na jakékoliv
zvife na pastviné neprestane
lahodit mému oku.

PMizete stru¢né pied-
stavit ve vztahu k ocenéni
z oblasti zivo¢isSné produk-
ce, jak velka stada skotu
mate, kolik je pocetné pra-

Krdsny pohled na pestiky, pfebl'hiajl'cl' na pastviny.

sat, a jaké ”
jsou ekono-

mické vysledky
hospodareni Zzi-
vocisné produkce?
Zatim chovame jenom
kravy bez trzni produkce
mléka, ale s velmi pestrou
plemennou skladbou. Za-
¢inali jsme s Charolais, pak
jsme poridili plemenné byky
Piemont a po dostavbé fa-
remnich jatek plemeniky
Aberdyn Angus kvili jejich
protucnéni masa. V posled-
nich par letechech jsme
jesté poridili stddo vodnich
buvolli a nakonec i stado
Ceské gervinky jako genové
rezervy. Celkem chovame
okolo 120ks krav a k tomu
telata a vykrm. Chovame
také v primeéru 60 prasnic
Prestického Cernostrakaté-
ho prasete (rovnéz v genové
rezerve) a k tomu selata a vy-
krm o celkovém mnozstvi cca
900 ks. Zatimco skot bez trz-
ni produkce mléka je dlouho-
dobé rentabilni, tak u prasat
to tak jednoznacné neni. To
ale znaji i konvencni chovate-
1é a i kdyZ chovame nejvétsi
bio stddo prasat v republice
s vlastni realizaci pfes nase
jatka, tak si diky nizsi kupni
sile obyvatelstva nemiZzeme
vZzdy Fict o rentabilni cenu.

»Jiz z minulosti z fady tis-
kovych konferenci, z nichz
jich nékolik zorganizovala
i Agrarni komora CR, je pa-
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trné, Ze se ke zvi-
ratim chovate maximalné
Setrné a Ze maji béhem své-
ho Zivota na farmé pohodu.
Jinak pri stresech zvirat se
jasné méni i kvalita masa
a konkrétné u prasat je to
tak zvané jeho zvodnaténi,
jemuz se rika PSE maso.
Vyslednym produktem je
maso bledé, mékké a vod-
naté. Jak tomuto jevu kon-
krétné branite?
Bude to znit paradoxnég, ale
podle mé je dilezité dokazat
zvifatim vyménit stres z ne-
dokonalych Zivotnich podmi-
nek za ,zdravy stres”. Pokud
totiz zvitata pobyvaji na pas-
tvinach ¢i ve venkovnich vy-
bézich, jsou neustale stimu-
lovana. I kdyz se nékolikrat
denné néceho leknou, tak
velice rychle prevladne jejich
zvédavost a navraci se ke své
¢innosti. Proto kdyz pftijde
den porazky, tak ochotné
vybihaji z vykrmovych kot-
cli a do prostoru jatek jdou
skute¢né spiSe se zajmem
nez ve stresu. Na jatka chodi
po svych a vzhledem k tomu,
Ze porazime do 20 prasat,
tak i feznici mohou indivi-
dudlné vyhovét jednotlivym
kustim. Nepouzivime zadné
elektrické pohanéce, jenom
plenty a chrestitka. Nepoci-
tame vykon na nasich jatkadch
v kusech za minutu. Porazka
probiha v pohodé, a to se od-
razi na kvalité masa.

P Pravem farma Sasov zdi-
raziiuje, Ze se pevné drzi
zasad ekologického zemé-
délstvi a bio produkce a ne-
pouziva se u vas chemie.
MuzZete to vic specifikovat
Zejména zase u prasat?

Je to cely dlouhy retézec, kte-
ry zacina na poli. Bio prasata
musi byt zjednodusené rece-
no krmena tim, co narostlo

Josef SklendF u odvéSeného masa z pfestika

na ekologicky obhospodaro-
vanych polich bez chemic-
kych postrikd. Nasledné se
v jejich krmné davce nesmi
objevit extrahované Sroty,
syntetické aminokyseliny
a podobné. Existuje dlouhy
seznam povolenych, resp.
zakazanych krmiv pro ekolo-
gické chovy. Dalsi zmény jsou
pii zdolavani nékaz, resp. pfi
jejich prevenci. Je zde kladen
diraz na prirozenou imunitu
chovanych zvirat pred plos-
nou medikaci ¢i o¢kovanim.

»Na jedné z tiskovych kon-
ferenci jste predstavil no-
vinaitim Sunku bez barviv,
ktera se bézné pouzivaji,
a to zase na bazi chemie.
Byla bleda a jak se k ni
stavéli spotiebitelé? Sla
ve vasem obchodé na far-
mé na odbyt, nebo naopak
lidé, uz zvykli na pékné vy-
barvenou Sunku do cerve-
na, se k ni chovali odtazité?
Vyraznou cervenou barvu
uzenin zpusobuje predevsim
dusitan sodny tzv. praganda.
Velmi zlehCuje zpracovate-
Iim vyrobu a také zamezuje
botulinovym infekcim. Tyto
piinosy u nich tedy prevazuji
nad jiz dlouho zndmou toxici-
tou této latky. My jsme nahra-
dili dusitanovou solici smés
motskou soli a to jiz pred 20
lety ve fenomenalnim vyrob-
ku Sasovském biouheraku.
0d té doby jsme nase zakaz-
niky naudili, Ze prirozena
barva tepelné opracovaného
masa je po nakroji mirné na-
rizovéla a po chvili, na roz-
dil od té s dusitanem, Sedne.
Pred par lety jsme se nechali
piresvédcit od dodavatele bio-
koreni o obarveni zkuSebni
varky Sunky ekologickym
vytazkem z Cervené fepy. Re-
akce naSich zdkaznik byla
velmi odtazita, protoze se

Prestik - Faremni obchiidek v Sasové

jim jiZ po Case zacala libit ta
prirozenost. Tieba jednou
naSe déti pochopi, Ze i krava
nemuze byt fialova ...

P Pii navitévé nékterych
velkych farem s vykrmem
vepri je Clovék az zdésen,
jak maji maly prostor a ne-
maji prakticky mozZnost ani
pohybu. Jak je tomu u vas?
Toto je jeden z nejvyznamnéj-
Sich rozdilt mezi konvencni-
mi a biochovy. I v konvenci
se za posledni roky udélal
kus dobré prace, kdy jsou za-
konem stanovené minimalni
plochy a Ceka je i volny pohyb
prasnic v porodnich kotcich.
My ale k vétsi ploSe uvnitr
stdje mame jeSté povinnost
umoznit prasatim pohyb
ve venkovnim vybéhu. Tim se
zvirata ,vypohybuji“ a vzhle-
dem k tomu, Ze maji otevieno
za jakéhokoliv pocasi, tak jsou
i otuzila. Za nejvy$si mozny
welfare povazuji pastevni
chovy prasat, které jsou ale
nyni pfi riziku zavleceni afric-
kého moru prasat omezeny.

»Hodné se v posledni dobé
fandi ve vykrmu séji, pri-
tom z dovozu byva GMO.
Jak se k ni stavite, a pripad-
né lze s6ju ve vykrmu mini-
malizovat a nahradit jinou
plodinou?

Za mé jsme krmenim soéji
slovy klasika ,vymetli certa
dablem”. ProtoZe hospodaiim
jiz 33 let, tak si zZivé vzpomi-
nam na causu BSE v chovech
skotu. Tenkrat se EU (a za mé
spravné) rozhodla ukondit kr-
meni masokostnimi moucka-
prisli s nahradou ve formé
extrahovanych Srotd ze soji.
Tato alternativa prerost-
la do obludnych rozmérd.
Na obrovské ploSe miliont
hektart bylo za 30 let od BSE

Faremni
i abchibdek

vyzdaren tim nejbrutalnéjSim
zptsobem jihoamericky dest-
ny prales. Na téchto plochach
je potom chovan masny doby-
tek a nebo pravé péstovana
GMO séja. Jen CR dovazi séju
z péstované plochy o rozloze
orné pudy jednoho z nasSich
kraji! U nas se tim padem
ustoupilo od péstovani nasich
leguminéz, které by nam na-
vic velmi pomohly s osevni-
mi postupy. Takovy paradox
na zaveér. Séja jako legumioné-
za umi poutat vzdusny dusik
pro svoje plody, ale hlavné pro
ptidu. To samé ale umi hrach,
peluska a nebo taky vojtés-
ka a jetel. My tedy platime
nadnarodnim spole¢nostem
za dusik z jihoamerického
vzduchu.

Tato problematika mé vel-
mi zajima, a tak jsme pted
sedmi lety prisli s napadem
vyuzit naSe jeteloviny pro
krmenf{ naSich prasat. Vznikl
tedy projekt ,Separace listk
a stonkd legumindz”. Ve spo-
lupraci s védci z VUZv a CZU
aza podpory z PRV ndm Agico
s.ro. Trebon postavilo linku
na odlistovani ususené vojtés-
Kky. Zpeletkovanymi listky jiz 3
roky krmime prasata a stonky
vykrmujeme jalovice a byky.
Je to skvély projekt.

»Co zrani masa po poraz-
ce, jak prasat, tak skotu?
Na to se u nas v minulosti
az tak nekladl diraz, a pii-
tom jak znamo, na tom
zalozili kvalitu zejména
Sunek, ale i dalsich druha
masnych vyrobkii v zemich
jako je Italie, Belgie, Portu-
galsko a nebo Spanélsko.
Nékde se dokonce na cas
nechava maso po urcitou
dobu zakopané v zemi.
Nas ale zajima predevSim
doba a teplota béhem zrani
masa. Jak je tomu vas?

Zakladnim  predpokladem
pro zrani masa je bezstreso-
va porazka. Pokud je zvite
unavené z dopravy a nebo
ze stresu pri porazce, nema
laicky feceno dostatek vni-
trosvalového cukru a maso
po porazce nemuze zrat za-
doucim mlécnym kvaSenim.
M4 tendence se kazit. Nasle-
dujici udrzovani teploty oko-
lo 1 stupné Celsia (maso sa-
moziejmé nesmi zmrznout)
a proudéni vzduchu jiZ nenf
tak slozité dodrzet. Dilezité
je ale i protu¢néni masa, tak
aby nedochazelo k vysuSo-
vani a velkym ztratdm. Toto
Aberdyn angus, ale i prestik
spliiuji. Za vyvrcholeni této
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Ne nadarmo mé farma Sasov moto,,V souladu s pirodou”.

praktiky povazuji ziskavani
steakového masa z vyraze-
nych krav. V rodiné vzdy Ce-
kdme na néjakou zaslouzilou
kravu, kterou zndme Ccasto
i jménem a kterd nam za svij
zivot dala i pres 10 telat.
U takovych zvifat se zrani po-
Cita spiSe na mésice nez tyd-
ny, ale chutnéjsi steak za mé
neexistuje. Povazuji to také
za nejlepSi mozné vyjadreni
vdéku zvireti, které nas do-
provazelo kus naseho Zivota.

P Jak jsme zjistili mate dva
syny a dceru. Jak ti se maji
k rodinné farmé, a hodlaji
prevzit v budoucnosti pii
této praci v rodiné i Stafetu?
To je vidy ve hvézdach. Za-
tim studuji a na farmé jenom
pomadhaji. Po ukonceni nej-
vys$Siho mozného vzdélani
v Cesku bychom je radi po-
slali na zkuSenou do zahra-
ni¢i, tak aby poodstoupili
od schémat v nasi republice.
Jestli se nékdo z nich nako-
nec vrati a bude chtit pokra-
Covat, je na nich.

P Kde si lze vaSe masné vy-
robky koupit?

Na naSich webovych stran-
kach je seznam naSich odbé-
rateld obchodniki, ale také
systétm prodeje kone¢nym
zdkaznikim vcetné podmi-
nek zavozl. Snazime se nase
produkty dostat k zakazni-
kiim v celé republice. Kam
se nedostaneme my, rozveze
zboZi tfeba Pro Bio ze Staré-
ho mésta a nebo Scuk.

» 0 vasi produkci se da bez
nadsazKky fFici, Ze je vzoro-
va. UvaZujete i o organizo-
vani exKkurzi jak pro $kola-
Ky, tak dospélé?

Toto je jedna z véci, kterou
jiz téch 25 let, co jsme v BIO,
délame. Je to dost i nutnost,
protoze zakaznici chtéji vidét
na vlastni o¢i, jak vznika bio-
potravina. Z téchto navstév
také nasi zakaznici vznikaji
a nékdy i zaméstnanci ¢i ob-
chodni partneri. Vénujeme
se skupindm od materskych
az po vysoké Skoly. Délame
i rizné teambuldingy ¢i Sko-
leni a seminare. S podporou
Mze, ale vétSinou jen s pri-
spénim ucastniki.

»Zemédélci vSeobecné
nejen u nas, ale i v okol-
nich zemich nejsou pii-
lis spokojeni s tim, jak se
k nim v soucasné dobé
stavi predstavitelé exe-
kutivy v EU a nasledné
i na domaci politické
scéné, a prosazuji se
i hodné dovozy, a to

i z vzdalenych des-
tinaci. Neni to pro
tento obor a tak
zasadni  sektor
pro vyzivu naro-
da, ale i zamést-
nanost na venko-
vé, Spatné?
Rezignoval jsem
na snahu snazit se zmé-

nit fizeni naseho sektoru. Za-
kladal jsem SMA , byl dlouho
v politice za Stranu zelenych.
To, co se dnes déje, by bylo
pred 20 lety nepredstavitel-
né, a spolecnost by se za nas
postavila. BohuZel je ale otu-
péla, protoZe problém s ne-
dokonalym fizenim statu je
snad ve vSech oborech. Je to
celoevropsky a moznd i celo-
svétovy trend, se kterym se
nynf asi neda nic délat. Podle
mé se to musi preckat, nez se
sprava véci vetejnych vrati
do normalu.

»Na zavér uz jen dotaz,
zda mate néjaky oblibeny
recept z vepiového masa?
Prozradte pro gurmany
néco k ochutnani, co si ma-
Zeme lehce vyrobit, a s pia-
teli si tim zpestrit svatecni
chvile.

Spravné jste uvedla, pani Lin-
kova, Ze by si lidé méli ma-
sem zpestiit svate¢ni chvile.
Je to mozna paradox, Ze to
tikdm jako majitel jatek s nej-
vétsi produkei bio masa v CR.
Podle mé ale je konzumace
masa a masnych vyrobki
vysoka a to vede k mnoha ne-
gativnim vécem od Spatného
zdravotniho stavu obyvatel
po jiz zminéné plundrovani
ptirody na druhé strané pla-
nety. Lidé by si méli uvédo-
movat souvislosti s jidlem,
které maji na talifi. Méli by
vyjadfovat vdék zviratlim,
ktera pro né zila a musela
i umfit. Pri takto uvédomeélé
konzumaci je svatkem kazdé
jidlo a nezalezi na tom jestli
je bio, nebo ne.

Mné proto chutna uplné
vSechno, a tak je tézké néco
doporucit. Bavi mé jidla
zkouSet a rGzné experimen-
tovat. Proto jsme také pred
15 lety prestali kastrovat ka-
necky. Bylo to velmi dobro-
druzné a dnes mame zakaz-
niky, ktefi maso z mladych
kaneckl vyzaduji spiSe nez
z prasnicek. Véri totiz stej-
né jako ja, ze diky tomu, ze
kanecci maji vSe, co jim pan
Btih nadélil, tak ndm posky-
tuji maso s urcitou informaci
vitality a zivotni sily.

TakZe bych asi doporucil
steak z masa nekastrova-
ného prestického kanecka.
No a kdo prostor na pokusy
v kuchyni nem, tak at ochut-
na nékteré z nasich vyrobki
jako je Kanci biolovecak nebo
Bio Prestik v plechu.

Eugenie Linkova
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I ke zviratum se chovejme lidsky

Stejné jako lidé i zvirata trpi stresem, a jak se rika u lidi, poho-
dovy Zivot se odrazi pak i na naSem zdravi v tom nej zptisobu.

U zvirat, kdyZ se s nimi zejména pred porazkou zachazi doslova
nelidsky a béhem nakladky na auta se biji, pak totéz pred jat-
kami, kde se nechavaji i tireba dlouhé hodiny stat a taky nékdy
i bit, tak dochazi k prudkému dopadu na kvalitu masa. Stava se
odborné receno tak zvané zvodnatélé, s oznacenim PSE.

Co tento zvrat na kvalité
masa detailnéji zplisobu-
je, je v nasledujicim malém
odborném zastaveni u této
tematiky. Jen pro laickou ve-
fejnost jeSté dodejme, Ze si
PSE zasadné nesmime plést
s BSE (Bovinni spongiform-
ni encefalopatie), coz je zce-
la néco jiného a vyskytuje
se hlavné u skotu. Je to tak
zvané nemoc Silenych krav,
pred léty sem zavlecena
Spatné tepelné oSetfenymi
masokostnimi  mouckami,
kde zdroj ndkazy - priony

- nebyl teplotné umrtveny
a tato nedbalost a katastro-
fa stala zivoty jen v CR dese-
titisice krav.

Vliv na vaznost vody
ve svalech

Vratme se ale k PSE. V tak-
to uz natrvalo poznamena-
ném mase, ¢asto v dusledku
akutniho stresu pri preprave
na porazku, spojeného v let-
nim obdobi s velkym horkem,
dojde po porazce k vyrazné

glykolyze a glykogenolyze,
coZ ma spolu s vysokou tep-
lotou svaldi vliv na vaznost
vody ve svalech, ktera timto
klesa. Vyslednym produktem
je maso bledé (pale), mékké
(soft) a vodnaté (exudative).
Casto jsou takto postizené
zadové svaly, kde jsou vlak-
na s vysokou glykolytickou
aktivitou. Navic prasata jsou
Slechténa na co nejvétsi
mnozstvi velkych svalovych
vldken v téchto svalech, coZ
dtsledek jesté vice podpo-
ruje.

I vintenzivnich velkych
chovech v kotcich je plno
stresii

Stres hraje v Zivoté prasat vy-
znamnou roli a také ovliviiuje
jejich zdravi. Prasata jsou po-
vazovana za jeden z nejvice
vnimavych druhli ke stresu
a jejich zivot, piredevsim v in-
tenzivnich chovech, je plny
stresovych situaci. At uz jde
o bolestivé zakroky kratce
po narozeni, tedy kraceni
ocaski, kastraci nebo odstip-
nuti zubli aZ po stereotypni
chovani a jiné poruchy cho-
vani v dlsledku na podnéty
chudého prostredi ve vykr-
mu. V neposledni radé je pro
né stresujici nevhodna ma-
nipulace ¢lovékem a presun
na jatka v€etné samotné ma-
nipulace pted porazkou.
(egi)

Nejlepsi pece
se skuteCnym

INZERCE
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Na Konopisti se vyrezavalo do melounu ve sportovnim duchu
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Pro carving soutéze ziskal odborny porace, pedagog a organiza-
tor téchto soutézi vyirezavani predevsim do zeleniny, ale i né-
kterych druhii ovoce Lubos$ Prochazka hodné mladych lidi. Ty
bavi tato umélecka prace a je chvalyhodné, Ze netravi tolik ¢asu
vysedavanim u pocitaca a hrani ¢asto nesmyslnych bojovych
her. Nase redakce tomu fandi a davame prakticky vétSinu vystu-
pu z téchto soutézi a to jak z domova, tak uz i z mezinarodnich
Ucasti a tak i tentokrat mame zajimavosti z dost nevsedni i kdyz
uZ tradi¢ni carvingové akce.

V roce 2021 to byla jedina
soutéz, ktera se u nas kona-
la. Omezeni hlavné pii sro-
covani lidi bylo pod vlivem
mozného Sifeni covidu.. Tim,
Ze se nyni jako dalsi z této
fady soutézi konala v ramci
velké sportovni akce ,Triat-
lon Konopisté“ byla zarazena
do doprovodného programu,
ale pozornost poutala velkou.
Svym zplGsobem nahrazuje
letni soutéz, ktera se dlouhou
dobu konala v Praze a pak
Kladné ,Melounovy Festival*.

»Ale tady to bylo v mens$im
méritku a zaroven trochu
jiné hodnoceni. Kromé od-
borné komise o vitézi rozho-
dovali predevsim navstévnici
akce svymi hlasy. Takze se
mohlo stat a taky i stalo, ze
technicky naro¢ny vyrobek
z pohledu odbornikdi nemu-
sel vyhrat. Ale o tom je nejen
carving, ale mozna i soucas-
ny svét“ vysvétluje Lubo$
Prochazka

Jak ve dopadlo
Zadani bylo vyfezat na vod-

nim melounu téma ,SPORT".
V hlavnim hodnoceni diva-

Nej reklama na triatlon

kG zvitézila zkuSena Elis-
ka Hortova, kdyz ztvarnila
na melounu pravé tii sporty
v kombinaci s kvéty. Nejvice
bodi méla i v hodnoceni od-
borné komise.

Druhou pricku obsadil On-
diej Janousek a treti Diana
Peskeova. Teprve az za touto
trojici zUstala vitézka Své-
tové kucharské olympiady
Tereza Buchtova. Ta ale pra-
vé v hodnoceni odborniki

skonc¢ila druhd a odsunula
medailisty o pricku niZe.
I v tom je kouzlo této souté-
Ze. Na paté pricce skoncila
dal$i medailistka z olympia-
dy Pavlina Svobodova.

Ceska rezbarska skola

ve svété boduje

Na misté rezala pétice rez-
bard i mimo soutéZ a to
také obrazce na vodnim

melounu. [ v je-
jich  ptipadé
byl tématem
rovnéz sport
a Konopis-
té. Vyreza-
né melouny
byly vyuzity
jako ceny pro
vitéze  hlav-
niho zavodu,
ktery se jel jako
Cesky pohar. Byla
to kazdopadné propagace
carvingu a Ceské fezbarské
Skoly, kterd na svétovych
soutéZich ma velmi dobré
jméno a vysledky.

Hlavnim partnerem sou-
té%e byla spole¢nost CE-

ROZFRUCHT s.r.o., dal$imi
GastroJobs.cz, Triatlon Ko-
nopisté z.s. a FOMI.

Text a foto: Eugenie
Linkova ve spolupraci
s Lud’kem Prochazkou
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sezoénni prichuté POD

Medovy pernik

pomeran¢ & skofice

Objevte dalsi hiejivé prichuté

Karamel
Jableény stradl
Vajecny liker
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ZIM/ZIMA 2024

onvenéni i BIO kvalita
bez modifikovaného skrobu

praktické baleni

do jogurtt a mléénych napoji
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Podvody spojené s umélou inteligenci

Jako vloni jsme pro nas magazin chtéli néco obzvlast pozitivni-

ho a ze Zivota, a to nam letos splnil pan profesor MUDr. Jan Pirk.

Je to kardiochirurg z IKEM Praha, ve svété a samozi‘ejmé i u nas
znamy a uznavany odbornik diky mnoha uskutecnénym operacim
a transplantacim srdce. Ty vykonal za iadu let se svym tymem.

Na dotaz, jak jej mame v ¢lanku titulovat, nam napsal zcela prostou
odpovéd: ,Jan Pirk, kardiochirug a senator. Zadné ovénceni titu-
ly a fotkami s tzv. hvézdami Soubyznysu, jak se ti casto nezmami
yhrdinové” pysni. Prosté, jak tomu u velikani z rtiznych obori byva

samoziejmosti.

S prof. Janem Pirkem je
po pravdé radost rozpravét,
je to obohacujici a v pratel-
ském duchu.

»S radami, jak zdravé Zit
a podporit své zdravi, se
obracime na odborniky,
ktefi maji ty nej zkuSenos-
ti jak a co doporucovat. Co
pro zdravé byti, a jaky je
piredevsim Vas jidelnicek?
Co doporucujete Vy?
Praotec néas, lékard, Hy-
pokrates, jiz pred vice nez
dvéma tisici lety rekl, ze za-
kladnimi atributy existence
clovéka jsou jidlo, piti, pohyb
a odpocinek. Zda se, Ze ze-
jména pohyb patii na prv-
ni misto a na druhém misté
poté je jidlo, piti a odpocinek.
Ukazuje se totiz, ze lidé, kte-
1 maji lehkou nadvahu, ale
hybou se dostatecné, jsou
na tom lépe, co se tyce dél-
ky Zivota, nez $tihli, ktef{ se
nedostatecné hybou. Mgj ji-
delnicek je pfiméreny mému
kalorickému vydaji, ktery je
podstatné vétsi, nez u vétsi-
ny mych vrstevnikd. Z toho
diivodu se nemusim nijak
omezovat ve vybéru jidel, ale
pravidelné si kontroluji vahu
a v pripadé, ze priberu, byt
i jen jeden kilogram, okamzi-
té prijem snizZim. A to bych
i doporucoval vSem.

»Hodné sportujete a to ne-
jen pri tiech disciplinach,
které propagujete a pro-
vozujete. Je to béhani, jiz-
da na kole a plavani. Co je
dalsi? Neni dobré po sedm-
desatce nékterou z téchto
sportovnich disciplin tro-
chu zbrzdit? Mame ctenare
ze vSech vékovych katego-
rii a na ¢teni maji cas pre-
devsim ti starsi.

J& nejen Ze béham, jezdim
na kole a plavu, ale v zimé
jezdim na bézkach i sjezduji.
Nemyslim si, Ze po sedmde-
satce bychom méli nékterou
z téchto aktivit opustit, i kdyz
samoziejmé pribrzdéni, c¢i
sniZzeni tréninkovych davek,
je samoziejmé. Ale nejhor-
$i ze vSeho je, kdyz clovék
po sedmdesatce prestane
sportovat, protoZe mu ve-
lice rychle ochabnou svaly
a prosté rychle biologicky
zestarne. Ale je potieba si
také uvédomit, Ze eventual-
ni intenzitu a druh sportu
musime prizplsobit pripad-
nym onemocnénim, které se
u seniort objevuji. Napt. ne-
muzeme doporucovat béhani
u lidi, kterf maji velké problé-
my s kolennimi ¢i kycelnimi
klouby nebo jsou obézni, tém
doporucujeme chizi s htilka-
mi, tzv. Nordic walking, ¢i jiz-
du na kole event. elektrokole.
P Jako kardiochirurg radi-
te, jak si ve zdravi udrzovat
srdce a cely krevni systém.
Jaké léky brat v pripadé
treba zvysSeného ukladani
cholesterolu? Az 20% lidi

ve svété
totiz trpi
statinovou
intoleranci a v 1é-
cich jako rosuvasta-
tin, atorvastatin atd. jsou
hodné zastoupené. Nékteri
lékarnici radi biologickou
lécbu pomoci vegapoure,
jaké s tim mate zkusenosti
u svych pacientii?

Jen predeslu, ze clovék se
vyvinul jako pohybujici se
soucast zivé prirody. To
znamenda, Ze k udrZovani
zdravi je potfeba dodrzo-
vat 4 zasady, které stanovil
Hypokrates. V pripadé zvy-
Sené hladiny cholesterolu
je potfeba zménit dietu,
snizit prijem ZivociSnych
tuki a bilkovin a nahradit je
rostlinnymi. Ve stravé ptidat
vlakninu a hlavné jist primé-
fené mnozstvi. Teprve kdyz
dietni a rezimova opatfeni
nepomohou, musime piib-
rat na pomoc léky. Ja osobné
nejsem velkym priznivcem
stating, ale nastésti jsou jiz
vyvinuty 1éky, které nejsou
statiny a ty nemaji vétSinou
Zadny vedlejsi ucinek, takze
lidé, ktefi netoleruji statiny,
¢i Kapidin. J& madm osobni
zkuSenosti pouze s pacienty,
ktef{ si stézuji, Ze jim stati-
ny nevyhovuji, ale ti, ktefi je
snaseji dobfe, mne nekon-
taktuji. Kazdopadné vzdy je
to potreba konzultovat se
svym lékafem, co kterému
pacientovi vyhovuje a co mu
jeho kardiolog doporudi.

»Zaznamenali jsme v so-
botu uprostied mésice zari
doslova stupidni video S§i-
Fené internetem na stran-
kach nabidek naSich mé-
dii. Na ném jste zkrvaveny
v obliceji po rané pésti
od néjakého zastupce far-
maceutickych spole¢nosti
a po prevozu do nemocni-
ce jste takto zrizeny v ne-
mocnici v posteli s bilou
kosili a dokonce v zeleném
plasti a dole pod videem je
nabidka jen dnes: ,Tone-
rin za slevu z 1390 na 890
korun.“ A jen dnes a hned,
coZ bylo tim nejdrobnéj-
$im pismem oznaceno jako
reklama. OvSem na videu
bylo oznaéeni logy CT24
a Prima News. Jasny fejk,
ale nejen to, hyenismus
smérem k Vasi osobé, kdy

i Statni ustav kontroly
1é-¢iv SUKL nedoporucuje
tento tzv. 1éKk pouzivat a ne-
doporucil 1ékarnam jej mit
ve své nabidce. Co tomu ¥i-
kate, a jak se tomu branit?
To je ohromny problém, se
kterym se potykam jiz fadu
let. Jsou to tzv. ,lékosSmejdi“
Mam jiz svého distojnika
na kriminalni policii, se kte-
rym se marné snazime do-
patrat autorti téchto fejku.
V posledni dobé mi ten ko-
lega tekl, Ze podvodné inze-
raty nyni prichazeji z Ruska.
Jinak se toho neda dopatrat.
Plvodné to odchazelo z ad-
res na Panenskych ostrovech,
odkud nikdo nekomunikuje.
A uz nevédi, jak pritdhnout
pozornost, takze inzerat za-
¢ne napt: hrizou, Ze jsem byl
tfeba zastrelen, nebo Ze jsem
se popral v televiznim stu-
diu. VSechno to jsou podvody

Profesor MUDT. Jan Pirk

a klamava reklama a zne-
uziti mého jména. Nevim,
jak tomuto celit. Méli jsme
i tiskovou konferenci v SU-
KLu, kde jsem prezentoval
vysledky naseho vyzkumu.
Spolu se SUKL délali rozbor
Tonerinu, kde nastésti nenf
nic, co by ubliZilo, ale na dru-
hou stranu tam neni také nic,
co by Vam pomohlo. Prosté
jenom zbytecné utratite po-
mérné velkou sumu penéz.
V posledni dobé to neni jen
Tonerin, ktery byl nahrazen
ptivodnim Cardiline, ale uz
jsem spojovan i s mastmi
na klouby a pohybovy aparat.
A to je ten divod, pro¢ mam
velkou obavu z umélé inteli-
gence. ProtoZe se objevuji uz
i fingované rozhovory, nikoli
psané. Ale tyka se to nejenom
mne. Vidél jsem i takové pod-
vody, kde je zneuzit i nas pan
prezident, ktery na videu vy-
zyva obcany, aby investovali
do fondQ, za které on rudi,
a totéz bylo napf. i s panem
BabiSem, ¢i Dominikem Has-
kem. TakZze ja z umélé inteli-
gence zacindam mit opravdu
hrizu.

»Pane profesore, iika se,
Ze spokojena mysl ovliv-
Nnuje nase zdravi snad nej-
vic. Jak s e k tomu stavite
Vy, a kde nabirate tolik sil
k tak naro¢né praci v IKEM,
ale i jako senator, ktery se
odborné vyjadiuje ke zdra-
votnickym tématim?

Ano. Ja tikam lidem: ,Do-
porucuji Vam, abyste byli
veseli, abyste se smali, méli
se radi, protoZe zivot je tak
krasny a musim Fict, Ze utece
strasné rychle. A je mnohem
prijemnéjsi, kdyz jste veseli
a obklopujete se stejné po-
zitivnimi lidmi. Jinak nyni
vychazi knizka pana dokto-
ra Radkina Honzaka ,Hrom
do palice, kde je nadherné
vysvétlena Zivotni filosofie
a smysl, jak se naucit mit ra-
dost i ze vSednich véci. Tak-
Ze tu Vam doporucuji. A kde
beru tolik sil k praci v IKEM
i jako senator? Ja si myslim,
Ze muZ musi mit néjakou po-
vinnost az do smrti. Protoze
mam zkuSenost i od svych
znamych, ktefi byli ve vy-
sokém postaveni v rdznych
firmach a tésili se strasné

do dtchodu, jak vSeho ne-
chaji a budou na zahradce
odpocivat. BEhem par let se
z nich stali dédeckové, kteri
ne tak peclivé dbaji o svij
zevnéjSek. Ujistuji Vas, ze
jak starneme, musime se
nejen o své zdravi, ale také
o svij zevnéjSek starat stale
peclivéji. A ¢lovék je na sveé-
té ne proto, aby si jen uzival
radosti a volného casu, ale
podle mne je zde piedevsim
proto, aby vychoval potomky
a aby pracoval v té nasi kras-
né zemi a zanechal po sobé
také néco hezkého.

Nehledé na titulek, jimz
upozoriujeme na tak zva-
né lékosmejdy a varujeme
pied zbytecnym uzivanim
jistého drahého placeba,
je pan profesor Pirk ukaz-
kou nezdolného optimis-
ty, ale i machra ve svém
oboru a celkové i pri svém
byti. Necht je pro nas vzo-
rem, jak si zivot doslova
uzivat, a to jak pri praci,
tak béhem odpocinku.
Eugenie Linkova
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Konference
13. listopadu 2024

From Farm to Fork 2024
Clarion Congress Hotel Prague*™**, Freyova 33, Praha 9 - Vysocany
Konference je uréena viem, ktefi se zabyvaji kvalitou a bezpeénosti potravin.
Na konferenci zazni prispévky predstavitelli zastfeSujicich organi, zkusSenosti
zpracovatell a zastupct obchodnich fetézci.
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Evropska unie pomuze Ces

RIJEN 5/2024 | Potravina¥sky obzor

V Cesku se spotiebuje vice medu, nez
zvladnou cesti v€elari vyprodukovat,
dovoz ze zahranici je proto nutny. V lon-
ském roce podle dat Ceského statistické-
ho tiradu bylo do CR dovezeno 3,8 milionu
kilogramu prirodniho medu v hodnoté
pi‘es 288 milionti korun. Za prvni polo-
vinu letosniho roku bylo do CR dovezeno
4,6 milionu kilogrami za 254 miliont
korun. Nejvice prirodniho medu, a to pres
2,9 milionu Kkilogramii, bylo za prvni po-
loleti do CR dovezeno z UKrajiny. Vice nez
194 000 kilogrami se do Ceska dovezlo

Z Moldavie a 122 000 kilogramii z Chile.

Na to doplaceji véelati v Ces-
ké republice, ktefi dlouho-
dobé celi zahrani¢ni kon-
kurenci. "Na trhu je mnoho
prodejcli, co nabizi razné
medy, Casto méni i pdvod
medu.

Za oznacenim 'EU a mimo
EU' se casto skryvaji medy
z Asie, které byvaji pochybné
kvality.

To se nyni zméni," uvedl
Viktor Spaéek, vedouci pro-
deje a marketingu spole¢nos-
ti Medokomerc.

Zména nastane
od listopadu

Nové evropské narizeni
pomiize Ceskym vcelaifim
a muize zvysit prodeje Ces-
kého medu, tvrdi spole¢nost
Medokomerc, ktera je nej-
vétsim distributorem medu
v CR. Spole¢nost to CTK sdé-
lila v tiskové zprave. ”

Dosud byl dovoz medu
mozny pouze ze zemi mimo
EU uvedenych na seznamu

unie, vyrobce musel byt re-
gistrovany kontrolnim or-
ganem treti zemé a zaroven
bylo nutné, aby spliioval po-
zadavky na zdravotni neza-
vadnost potravin.

Od listopadu bude mu-
set byt kazda zasilka medu
ur¢enda do EU od vyrobce
schvaleného Evropskou ko-
misi. Zaroven firma, ktera
med vyrabi, bude muset byt
na seznamu v systému TRA-
CES, coz je pocitacovy systém
k hlaseni premistovani vete-
rindrnitho zbozi mezi clen-
skymi staty.

Bohatsi nabidka ¢eského
medu

Podle novych a prisnéjsich
podminek pro dovoz medu
a dalsich vcelafskych pro-
duktl ze zemi mimo Evrop-
skou unii ale bude potreba,
aby Evropska komise schva-
lila, odkud med je. Oznaceni
ptivodu tak mizZe podle spo-
leCnosti presvédcit velkou
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Jednoznacné oznaceni pivodu medu

¢ast zakazniki, aby upted-
nostnili ¢esky med.

S novymi pravidly, ktera
budou platit od letosniho 29.
listopadu, bude podle Spacka
trh vice transparentni a ka-
zdy uvidi, co si doopravdy
kupuje.

ZvySeny zajem o ceské pro-
dukty by podle Spacka také
mohl zlepsit ekonomickou si-
tuaci domacich vcelari diky
ristu cen medu. "Oprosténi
se od zahrani¢ni konkuren-
ce a od tlaku na nizké ceny
muze tedy byt ptislibem pro
zlepSeni podminek pro roz-
voj podnikani ¢eskych vcela-
Fd," uvedla spolecnost.

S novou znackou -
Medokom
Spolec¢nost Medokomerc

s novymi pravidly chysta také
zménu své obchodni znacky,
nazev zkrati na Medokom
a upravi vizual, ktery se vice
zaméii pravé na oznaceni
kvality a ptivod medu. "Jisto-

tu kvality ziskavame prede-
vSim laboratornimi rozbory
vSeho nakupovaného medu,
a to za pomoci téch nejmo-
dernéjs$ich metod, které jdou
daleko nad ramec bézZnych
kontrol urednich organd,”
ekl Spacek. Odpovédél re-
dakci Potravinarského ob-
zoru na otazky, tykajici se
konkrétniho dopadu na trh
s medem v CR.

P Jaky piinos to bude mit
pro zakazniky?

Zakaznik se dozvi presné
z jakych ptivodd medi je vy-
sledny produkt ve sklenici
namichany. Mnoho vyrobci
uvadi pouze ,smés medi ze
zemi EU a mimo EU“ a mo-
hou se v tomto oznacenf
schovavat asijské medy, které
by si tfeba zakaznik radéji
nekoupil.

NaSe firma i bez tohoto
nafizeni na etiketach uva-
di oznaceni stati puvodu
na sklenicich uz nékolik
let. Zakaznik také bude znat
i pomérové zastoupeni jed-
notlivych medd, takze vy-
robci budou muset byt plné

kym vcelarum
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Ptivod medu od konkrétniho vcelare

k zdkaznikiim transparentni,
co se tyCe obsahu ve sklenici
z pohledu ptivodu medu.

»Do jaké miry lze oéeka-
vat zvySeni nabidky medu
od ceskych véelard pro
Medokomerc?

Cesky med nabizime a stile
nabizet budeme. Nepiedpo-
kladame, Ze by tento krok
zamezil prodej dovozovych
medd, to urcité ne.

Je mozZné, Ze nékteri zakaz-
nici po zjisténi ptivodu si ra-
déji koupi treba pouze Cesky
med, nebo daji prednost ji-
nému slozeni. V souctu by to
s prodejnosti ¢eskych medi
mélo pomoci.

P Odrazi se to i ve zvy$eni
vykupni ceny medu u Me-
dokomercu (Medokomu),
coz by finan¢né podporilo
piredevsim velkovcelaie?

Cena musi byt vzdy umeérna
tomu, co je zakaznik ochoten
zaplatit. Situace je vSak ta-
kova, Ze cena ¢eského medu
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je vyrazné vyssi, nez kvali-
tativné velmi podobny med
ve svété a proto je ¢esky med
neprodejny do zahranici. Té-
mér 100% tohoto medu se
musi spotiebovat na ¢eském
trhu.

Letos byla v CR velmi dob-
ra sniska. Je pravdépodob-
né, Ze nékteri véelari si sami
sniZi cenu medu, aby prodali
svoji produkci. Nase spolec-
nost kvétovy med vykupo-
vala za stejné ceny jako loni,
proto u ceského kvétového
a pastovaného medu ceny
neméni.

Nakoupili jsme vsak letos
konecné po nékolika letech
i Cesky smiSeny med (lesni),
kde je cena vyrazné vyssi.
Chut a kvalita medu cené
odpovida, takze se zakaznik
mize tésit na tento velmi la-
hodny med, které je za nas
ten nejlepsi v nasem sorti-
mentu.

Pripravil: Zdenék
Kulhanek
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Nakoupeny med v sudech ¢ekd na zpracovani Expedicni sklad Expedice medu
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