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Znacky kvality davaji punc jedinecnosti

LetoSni 15. ro¢nik soutéZe o ocenéni
znackou kvality Regionalni potravina
potvrdil, Ze tato prestizni znacka je nejen
symbolem provéienych kvalitnich lokal-

nich produkti, ale tak

7 v 7

€ Zadanou pomoci

v propagaci regionalni produkce. Znacka
Regionalni potravina predstavuje punc
nejvyssi kvality, regionality a tradice.

,Tento rok byl rekordni jak
v poctu prihlasenych pro-
ducentt, tak jejich vyrobki.
O ziskani ocenéni Regional-
ni potravina zabojovalo 470
vyrobcti s vice nez 1 850
produkty, coZ je dvojnasobek
ve srovnani s prvnim rocni-
kem soutéZe," uvedla Kate-
fina Ratajova, reditelka Od-
boru administrace podpory
kvalitnich potravin Statniho
zemédeélského intervenéniho
fondu. Nejvice zajemcti bylo
z Usteckého a Stiedoceského
kraje a v nejvyhledavanéjsi
kategorii Alkoholické a neal-
koholické napoj bylo celkové
prihlaseno 333 vyrobkil.
Klicovy pfinos ocenéni
znackou je predevsSim v ob-
lasti ekonomické a agroen-
vironmentélni. Cilem sou-
téze je podpora domaicich
producent lokalnich po-
travin a motivace zakaznikl
k jejich vyhledavani na pul-
tech obchodd, farmarskych
trzich ¢i pfimo u vyrobcd.
Vitézové minulych ro¢nikd
soutéze potvrzuji, Ze ziskani
ocenéni znackou ma pozi-
tivni vliv na zvySeni poptav-
Ky a prodeje jejich vyrobkd.
Z posledniho méreni vyplyva,
Ze dle 82 procent oslovenych

vyrobct jejich ocenény vyro-
bek lidé vice nakupuji a za-
znamenali i vy$$i poptavku.

,Znacka Regionalni po-
travina vyrobclim pomaha
zvySovat prestiz, odlisit se
od konkurence a zviditelnit
se. To jim otevira cestu k no-
vym obchodnim prileZitos-
tem a k navazani kontaktl
s ostatnimi vyrobci. Zaroven
k. Nejednd se pouze a jen
o udéleni znacky, ale o cely
program na podporu prode-
je lokalnich potravin, vCetné
propagacnich a medialnich
kampani, prodejnich akci
s vyrobci, znaceni v mistech
prodeje a spoluprace pri
prezentaci na domacich i za-
hrani¢nich vystavach. Oce-
nény vyrobek je ,chloubou”
nejen pro samotného vyrob-
ce, ale zaroven reprezentu-
je i dany kraj, a to nejenom
v Ceské republice, doplnila
Katerina Ratajova. ,Pravé
pomoc s propagaci lokalnich
produktd, Sifeni povédomi
o kvalité mistnich potravin
a podpora regiondlni vyroby
je hlavnim smyslem soutéze,”
potvrdila Ratajova.

SoutéZz Regionalni potra-
vina, ktera je projektem Mi-

e
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Snimek pfedstavuje vitéze v spoutézi Regiondlni

nisterstva zemédélstvi, pro-
biha ve v$ech krajich Ceské
republiky a soutézit mohou
producenti malych a stred-
nich zemédélskych nebo
potravinatrskych  podnikd.
Drziteli znacky jsou prevazné
mikropodniky do 10 zamést-
nancti (67 %) a malé podniky
s poc¢tem do 50 zaméstnanct
(25 %), pouze v 8% se jedna
o spolecnosti, které zamést-

navaji 51 - 250 zaméstnancd.
Ocenény vyrobek pak ziskava
pravo uzivat znacku zdarma
po dobu Ctyr let.

Statni zemédélsky in-
terven¢ni fond, ktery tuto
znacku spravuje, vyuziva
v propagaci ocenénych regi-
onalnich vyrobku radu akti-
vit, mezi néZ patfi i product
placement v oblibenych
televiznich poradech, moti-

s RS

potravina Kralovehradeckého kraje.

vacni soutéze ¢i ochutnavky
v regionech.

,0tazka kvality potravin
patii mezi nase priority, kdy
prostiednictvim znacek kva-
lity KLASA, Regiondlni potra-
vina, biolist, biozebra, Chra-
néné zemépisné oznaceni
(CHZO0), Chranéné oznaceni
ptvodu (CHZP) a Zarucena
tradi¢ni specialita (ZTS) se-
znamujeme vefejnost s kva-

litni a lokalni potravinarskou
produkci. K tématu kvality
potravin se vaze i otevieni
prodejny NasSe sitovka v Pra-
ze v ulici Stépanska, kde si
spotiebitelé mohou zakoupit
kvalitni regionalni vyrobky
ovéncCené znackami kvality,
vcetné znacky Regionalni po-
travina,” fika generalni redi-
tel SZIF Petr Dlouhy.

(egi)
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V Kralovéhradeckém kraji je 9 vitezu
se znackou Regionalni potravina

Inacku Regiondlni potravina Kralovéhradeckého kraje roku 2024 ziskaly tyto

Ocenéni znackou kvality Regionalni potravina Kralovéhradec-
kého kraje si z rukou reditele Regionalniho odboru SZIF AleSe
Sobela a naméstka ministra zemédélstvi Radka Lance prevzalo
na slavnostnim vyhlaseni v ramci Festivalu Kralovéhradeckého
kraje devét producentii. Ze 146 produktii od 35 mistnich vyrobci
uspél napriklad kozi syr z Krkonos, nefiltrovany lezak z méstan-
ského pivovaru a med z chranéné krajinné oblasti Broumovsko.

,Dékujeme moc za ocenéni,
kterého si velice vazime a je
nam cti uzivat znacku Regio-
nalni potravina na nasem les-
nim medu. Je to ocenéni nasi
prace a zaroven naSich pro-
duktd, které s laskou ke vce-
lam vytvarime. Ocenéni je
pro nas dilkazem, Ze jsme se
vydali spravnou cestou a Ze je
nase prace tvir¢i a smyslupl-
na,” rika pani Simona Adam-
cova z Vceli farmy Rokytnik,
vitézka letoSnitho roc¢niku
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vyrobky:

Masné vyrobky
tepelné
opracované

Masné vyrobky
trvanlivé, tepelné
neopracované,
konzervy

a polokonzervy

Syry véetné
tvarohu

MIééné vyrobky
ostatni

Pekarské vyrobky
vcetné téstovin

Cukrafské vyrobky
véetné cukrovinek

Alkoholické

a nealkoholické
napoje

Ovoce a zelenina
v Cerstvé nebo
zpracované formé

Ostatni

SUNKA S MEDEM
JOSEFOVSKA UZENINA

STRIPLOIN VYZRALY 56 DNi
MGR. JAKUB ERLER
NASE HOSPODARSTVI

KOZi SYR Z FARMY
KRKONOSSKA KOZI FARMA

SMETANKOVY MLS COKO POLEVA
PAVLINA PACHOVA
FARMA POD LIPOU

PETRACKOVY HORICKE TRUBICKY SYPANE
PETRACKOVY HORICKE TRUBICKY

MEDOVNIK
PINK ROSES ORIGINAL
PINK ROSES CAFE

KLENOT 12 LEZAK NEFILTROVANY
KRALOVEHRADECKY MESTANSKY PIVOVAR
PIVOVAR HRADECKY KLENOT

<o

FRYDRYCHOVY KRiZALY Z FARMY TOPAZ
MIROSLAV FRYDRYCH

RODINNA OVOCNARSKA FARMA MIROSLAV
FRYDRYCH

ROKYTNICKY LESNi MED KVETOVY
SIMONA ADAMCOVA
VCELT FARMA ROKYTNIK

soutéze Regiondlni potravi-
na Kréalovéhradeckého kraje
s vyrobkem Rokytnicky lesni
med kvétovy.

,Druha vyhra v této pres-
tizni soutézi nam udélala
nesmirnou radost. Jsme moc
radi, Ze po 4 letech se nam
to opét v nabité konkurenci
podaftilo. Zistat mezi nejlep-

$imi potravinari je pro nas
velkd cest" fikd pan Jakub
Erler, nékolikandsobny vitéz
soutéZe Regiondlni potravi-
na Kralovéhradeckého kraje
v kategorii Masné vyrobky

trvanlivé.
Ve spolupraci s tiskovym
oddélenim SZIF: Fugenie
Linkova

Rakouske cibulové slavnosti s dobrotami reglonu

V rakouském lazenském méstecku Laa an der Thaya, nedaleko
cesko-rakouskych hranic a jen 50 minut jizdy z Brna, méné nez
3 hodiny jizdy z Prahy, se uskutecnil dalsi ro¢nik slavnych ,,Ci-
bulovych slavnosti”. Tyto vyhlasené slavnosti probéhly od patku
16. do nedéle 18. srpna. Na namésti v Laa an der Thaya se opét
predstavili mistni farmari, primi prodejci, restaurace a vystavo-
vatelé spolu s bohatym hudebnim programem.

Byli jsme pfitom ajelikoz byl
po navratu uz den uzavérky
srpnového vydani, podrob-
né se tam reportazi vratime
v fijnovém cisle. Byla to totiz
jako kaZdoro¢né neskutecna
parada. Mezi kapelami, které
v ramci oslav vystoupily, byly

napt. ,Die Edlseer”, ,Kurt El-
sasser & Melanie Payer®, ,The
Magic of ABBA", ,KORNFELD
& BAND® a Zivy program ORF
Radio 4/4 s izasnymi hostu-
jicimi hvézdami. Navstévniky
samozriejmé potésily i regio-
nalni dechovky.

Dévcata prezentovala cibuli upletenou do kola.

Viden na talifi

Slavnosti prinaseji tradic-
né bohaty program pro ce-
lou rodinu vcetné raznych
vystav, jako napfr. ,Viden
na talifi" v podani, jak do-
razila rakouska kuchyné
na Moravu, dale vystavy
historickych traktord, regi-
onalnich potravin, kocari
nebo muzeum piva na hra-
dé Laa. Po cely vikend bylo
navs§tévnikim k dispozici
bohaté regionalni obcer-
stveni, razné ochutnavky
a stanky s regionalnimi
produkty, a trhy s mistnimi

Béh s cibuli

tradi¢nimi vyrobky. Pro déti
byl ptipraveny zabavny do-
provodny program a tanec-
ni vystoupeni. Ti, ktefi se
zajimaji o historii, si mohli

pod vedenim privodce pro-
hlédnout historickou c¢ast
Laa a navstivit cibulové pole
taxikem. Pro zajemce byl
pripraven zdarma také au-

Vyhlasena kvalita cibule z oblasti Laa

Cibule je znama jako tajnd kralovna kuchyné. Jako léciva rostlina, kofeni a zelenina je
znama jiz vice nez 5 000 let. Vysoka kvalita cibule péstované v regionu Laa je dnes jiz vSeo-
becné zndma a uzndvana. Péstovani cibule zde m4 jiz vice nez 80letou tradici. Tato typicka
plodina Weinviertelu se zde péstuje na vice nez 300 hektarech a prodava se a zpracovava
po celém Rakousku a vyvazi se také do sousednich zemi. Hlavnim divodem vysoké kvality
cibule z oblasti Laa jsou specifické ptdni podminky v regionu Land um Laa. Cerna pis¢i-

ta puda je pro péstovani cibule idedlni. Co je zajimavé, ze oblast Land um Laa zamérné
nevyuzivd umélé zavlazovani, ale spoléha jen na pfirozené destové srazky. Diky tomu roste
cibule pomaleji, je pevnéjsi, jemné vlaknita a mnohem trvanlivéjsi a odolnéjsi. Mirné klima
v regionu je dalSim faktorem, ktery pfispiva k tomu, Ze se zde cibuli dafi. V oblasti Laa se
péstuje predevsim zluta cibule a asi na 20 % plochy cervena cibule.

tobusovy vylet s prohlidkou
vesnice Gaubitsch.

Soutéz v loupani cibule
ave stafetovém béhu

Vedle hlavniho vecerniho hu-
debniho programu na nameés-
tf v Laa byla vrcholem oslav,
které nesou své jméno ,Zwie-
belfest” (Cibulové slavnosti),
sobotni soutéZ v loupani ci-
bule od 14.00 hodin. Cely re-
gion je znam nejen diky vinu,
ale také diky péstovani cibule.
Nedélni program slavnosti
pak doplnil od 15.00 hodin
popularni ,,Cibulovy Stafetovy
béh“. Vstup na Cibulové slav-
nosti je jako vzdy zdarma.
Ondiej Hampl
a Eugenie Linkova
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ravne sloucit

zemeédeélsky a potravinarsky vyzkum

Ministerstvo zemédélstvi (MZe) predlozilo
k projednani vladé material o slouceni né-
kterych veiejnych vyzkumnych ustavii, které
pod néj spadaji. Od piistiho roku by se mél
Vyzkumny ustav zemédélské techniky a Vy-
zkumny ustav potravinarsky Praha sloucit
pod jednotnou hlavicku Vyzkumného ustavu
rostlinné vyroby. Védecké projekty budou
po zméné pokracovat a integrace bude zna-
menat usporu pro statni rozpocet.

,Predpokldddme, Ze slou-
cenim vyzkumnych ustavi
uSetfime zejména na ndkupu
materialu, na sluzbach a také
na provoznich a rezijnich na-
kladech. Podle predbéznych
odhadii by mohlo jit o tispory
v fadu miliond korun rocné.
Uspory budeme postupné
analyzovat a upresiovat
na zakladé jednani tymd, ko-
ordinujicich proces slouceni.
Zaroven je pro nas dulezité,
Ze vyzkum bude pokracovat,”

fekl ministr zemédélstvi Ma-
rek Vyborny (KDU-CSL).
Rizeni dstavii bude efek-
tivnéjsi a racionalnéjsi. Mista
vSech védeckych pracovniki
zustanou zachovang, ten-
to krok tak neohrozi Zadny
z vyzkumu. Také v budoucnu
poc¢itA MZe s novymi pro-
jekty v oblasti potravinar-
stvi i zemédélské techniky.
Po slouceni bude naopak
pro mensi vyzkumné tymy
snazsi zapojovat se do mezi-

narodnich projektd, podpoii
je totiz silnéjsi vyzkumna in-
frastruktura, mini pracovnici
MZe

,Soucasné také plnime
programové prohlaseni vla-
dy, v némz jsme se zavazali
zameérit na efektivitu resort-
nich vyzkumnych organizaci.
Slouc¢enim tri pracovist pod
jedno totiz kromé uspory
prostiedkd na jejich provoz
také budeme moci cilenéji
vyuzivat podporu na vyzku-
mu,”“ uvedl ministr Vyborny

Spojeni tf{ vyzkumnych in-
stituci je rozvrzeno do dvou
fazi. Prvni potrva do konce
letoSniho roku, aby se od 1.
ledna 2025 mohly instituce
formalné sloucit. Nasledovat
bude dvouletd konsolida¢ni
faze fyzickych a materialnich
zmén. MZe k tomuto ucelu
vytvorilo koordina¢ni tym
tvoreny zastupci minister-
stva, Feditell vsech tri vy-
zkumnych ustavi, predsedi

jejich dozor¢ich rad a dalsich
prizvanych zastupca.

Ministr Vyborny v minu-
lych mésicich navstivil vSech-
ny vyzkumné instituce, které
spadaji pod MZe. Jednal s je-
jich vedenimi a seznamil se
s vyzkumnymi projekty. Pri
planovani integrace vyzkum-
nych instituci MZe vychazelo
z jasnych dat, od velikosti
jednotlivych  vyzkumnych
pracovist, aktudlnich vyzku-
mt a jejich prinosti az po za-
pojeni do mezinarodnich
projekti. S ohledem na ra-
cionalizaci a efektivitu bylo
rozhodnuto o slouceni dvou
jmenovanych  vyzkumnych
ustavii pod Vyzkumny ustav
rostlinné vyroby. Tam podle
sdéleni nékterych pracovni-
kd doslo k podstatnému sni-
Zeni poctu zaméstnancd, a to
i nékterych letitych vyzkum-
nikd, co znamenali velky pri-
nos pro védu a spolecnost.

(egi)

Prazdroj loni odvedl nejvice penéz na danich

Plzensky Prazdroj loni mirné zvysil své
celkové prodeje na domacim trhu a v za-
hranici. Hospodarsky rist se promitl

do trzeb a umoznil spolec¢nosti odevzdat
do statni pokladny historicky nejvyssi pri-
spévek ve vysi 6,2 miliardy korun. Rekord-
ni byly také investice do rozvoje pivovarti,
které dosahly témér 2 miliardy korun.

,Jakkoliv byl lotisky rok na-
roc¢ny, podarilo se nam do-
sahnout dobrych vysledki.
A to nejen co se tyce prodeji
nasich piv, ale i v dalSich ob-
lastech. Vyrazné jsme inves-
tovali do rozvoje ¢eské pivni
kultury i do inovaci v naSich
pivovarech. Zasadni kroky
jsme pak udélali i na cesté
k udrzitelnosti, a to jak pfimo
v pivovarech, tak i ve spo-
lupraci s nasimi dodavateli
a odbérateli v celém pivnim
fetézci, rikd Dragos Con-
stantinescu, generalni reditel
Plzenského Prazdroje.

Export tvori prevazné
lezak Pilsner Urquell

Na domdacim trhu Prazdroj
loni zvysil prodeje o 1,2 pro-
centa na 7,4 milionu hektoli-
trii piv. Meziro¢ni rist pivo-
var zaznamenal v obchodech
i v hospodach. Za uspéchem
stojf zejména trvala podpora,
kterou vénuje hospodskym,
péci o pivo i Cepovani. Prodeje

v zahranic¢i loni mirné klesly
0 0,6 % na 5,1 milionu hekto-
litrd. Export, tvoreny prevaz-
né lezakem Pilsner Urquell,
ktery se vyrabi pouze v Plzni,
dosahl 1,8 milionu hektolitri.
Zbytek tvotila licen¢n{ vyroba
Kozla. Nejvétsimi exportni-
mi teritorii byly Slovensko,
Némecko, Polsko, ale také
Jizni Korea, Madarsko nebo
Nizozemi, naopak do Ruska
a Béloruska od zacatku valky
na Ukrajiné Plzensky Prazdroj
nevyvazi.

Ctvrtinu exportu tvotilo
sudové a tankové pivo, tri
Ctvrtiny pak pivo v lahvich
a plechovkach. Celkové lonské
prodeje Prazdroje tak o nece-
1é ptl procento presahly rok
2022 a soucet domécich i za-
hrani¢nich prodeji dosahl
12,5 milionu hektolitri piv.

Nejvétsi platce dani
z pfijmu v Cesku

Lonské trzby Cinily 21,6 mi-
liardy korun, vysledek hos-

podareni po zdanéni byl 5,9
miliardy korun. Diky hos-
podarskému rdstu prispél
Prazdroj v loniském roce re-
kordni castkou do ceského
statniho rozpoctu. ,0dvedli
jsme na danich celkem 6,2
miliardy korun, z toho 1,5
miliardy korun na dani z prti-
jmu. Prazdroj se tak opét
zafadil mezi nejvétsi platce
dani z p¥ijmu v Cesku,” doda-
va Dragos Constantinescu.

Investice do ceskych
hospod a restauraci

Vedle toho pivovar loni in-
vestoval témér ptl miliardy

korun do ceskych hospod
a restauraci, kterym syste-
maticky pomaha financ¢né
i materidlné s vybavenim.
,Podnikiim dodavame vy-
Cepy, tanky, predzahradky
nebo sklenice. Pomahame
jim i se vzhledem, spolufi-
nancujeme nové fasady nebo
vylepSeni interiér. A nabi-
zime jim také rozsahly roz-
vojovy program, ktery hos-
podskym pomdaha v mnoha
oblastech: s ekonomikou
provozu, skladbou menu,
obsluhou, péci o pivo nebo
s propagaci,” fika obchodni
feditel Prazdroje Roman Tr-
zaskalik. (egi)

Editorial

Napady s vlivem na pest-
rost jidelnicku

I v tomto ¢isle magazinu
se ukazuje diky reporta-
Zim, ale i inzerci, jak CeS-
ti potravinari maji vliv
na pestrost naseho jidel-
nicku. Ukazkou je treba
novy prispévek k dobré-
mu pribéhu rekonva-
lescence, ale i posilovani imunitniho systému od ceské
mlékarny Olma. Jde o novy vyrobek Protein mléko,
které je obohacené cerstvou mlécénou bilkovinou zis-
kanou filtraci cerstvé nadojeného mléka a to primo
ve vyrobnim zavodeé. Zpracovava se navic pouze mléko
vybérové kvality denné svaZeného z regionu Moravy.
Diky tomu si produkt zachovava cistou mlé¢nou chut
bez nezadoucich pachuti. Ma nizky obsah tuku, vysoky,
ovsem nijak premrstény obsah bilkovin a je zdrojem
vapniku. Je oSeti‘eno vysokou pasteraci a homogenizo-
vano. Je urceno Siroké skupiné zakazniki od sportov-
cl, jimz pomaha k regeneraci sval, az po seniory a
prispiva i k dobrému vyvoji starsich, rostoucich déti.
I pro né je tu v ¢isle ale velké lakadlo. Projekt Penamu
Dinoo svymi dobrotami totiz navazal na stejnojmenny,
zabavné edukativni seridl na Youtube. Pro malé dino-
saurology je pripravena cela skala zdravych dobrititek.

Do tretice jmenujme ale i firmu Vodnanska drtibéz, kte-
ra vymysli pestrou skalu jidel, co jsou hotova za par mi-
nut a taky samozrejmé lahtidky na grilovacku. A k tomu
je zejména dobra zelenina, u niZ s odbornikem z Men-
delovy univerzity zase davame k dobru poznatky, v ¢em
je zelenina unikatni svymi ti¢inkym, a co jist, kdyz chce-
me podporit pestrost jidlenicku, ale hlavné konzumovat
denné zdravou stravu.

A jelikoZ jdeme s dobou, a sledujeme i vyvoj nové tech-
niky, kterd usnadniuje praci i v potravinazstvi, i to je v ¢is-
le k ivaze. Firma Fanuc o tom vi své a na nedavném ve-
letrhu, kde predstavila rtizné varianty téchto ocelovych
pomocniki, byl o roboty hlavné do potravinarskych pro-
vozy, ale i do velkoprodejen s potravinami velky zajem.
Byli jsme na misté ¢inu, jak se rika, a to nejen tady, ale

ku, kde se rozdavaly karty, kdo z novych europoslancti
vjakém vyboru bude dal ptisobit a jaké budou predstavy
onovém smerovani oboru agrarné potravinarského.

Zatim vime s urcitosti, Ze penize z celkového baliku EU
budou do zemédélstvi smérovat dal omezené. Konkrétné
jen ze tretiny, a¢ driv se vyplatilo zemédélskym komisa-
iiim Fischlerovi rodem z Rakouska a Ficher Boel ze Svéd-
ska (oba po generace ze selskych rodi vyznavajicich jak
pozemské, tak i biblické hodnoty), vybojovat vzdy pilku.
Diskutovat s nimi bylo taky vzdy velkou vzpruhou. A tak
stupniovat dovozy potravin, a tim de fakto omezovat do-
maci produkci se nevyplaci, a vi o tom jasné zemédélci
napti¢ sedmadvacitkou a proto i protestuji a ziejmé bu-
dou i dal. Na jedné strané Green Deal by rad omezil pu-
tovani potravin svétem, ale dovozy z jinych kontinentt
nemaji slabnout, ale ziejmé posili. Tyto absurdity budou
novi europoslanci ale vérme fesit s rozmyslem, a tak jim
v tom jen drZme palce.

A 7e se optimismus nékdy i vyplaci a je na misté, o tom
taky v Cisle mame a to na dvoustrané Svazu obchodu
a cestovniho ruchu, ve zkratce SOCR. V jednotlivych
vystupech se odbornici vyjadiuji k vyvoji cen v potra-
vinarskych obchodech. Je proto dobré doslova v tomto
uvodniku i vypichnout tfi zasadni zjisténi. Diky tomu, Ze
zejména u potravin ceny jiz ptl roku klesaji, roste objem
nakupti i jejich frekvence. Lidé se také vraceji ke kvalit-
néjsimu zbozi a radi si za kvalitu priplati. Naopak nechtéji
platit za znackové zbozi, a tak dale roste podil privatnich
znacek. V roce 2020 tvorily privatni znacky 22 % vSech
prodejl potravin a drogerie, aktualné dnes je to jiz 28 %
a podil dal roste.

Stale méné se taky vyplaci jezdit nakupovat za hranice
statu, hlavné do Polska, ale i Némecka a naSe ceské fir-
my také garantuji jasné i kvalitu potravin, kde je pres-
né deklarované slozeni. Prisnost kontrolnich organti je
namisté a SVSa SZPI i COI tak davaji ve svych sledova-
nich jasné najevo, Ze neslevi ze svych pozadavki, a co ne-
bude tak zvané v normé dle nasich prisnych odbornych
narizeni, tak toto zbozi by mélo putovat nemilosrdné
zpét. A to jak do zemi, kde tyto normy se bud’ az tak
prisné nedodrzuji, a nebo jsou daleko volnéjsi. To je
ke skodé€ jen a jen naSemu zdravi a je dobré si je i po této
strance hlidat.

Eugenie Linkova
Séfredaktorka




Grilovéni na stiesni terase v centru Prahy

Letni hodovani na stireSnich
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terasach v centru Prahy

Ceska hotelova sit PYTLOUN HOTELS,
provozujici ¢trnact hoteli a Sest restau-
raci v péti ceskych destinacich, predsta-
vuje lakavou letni novinku. Jejich bar
arestaurant je umistény na stiresnich
terasach hotelu Pytloun Botigue Hotel
Praha na Vaclavském namésti a nyni
nabizi hostiim grilované speciality, kte-
ré vysoko nad Prahou pripravuje tym
kuchari pod vedenim zkuseného séfku-
chare Denise Wagnera.

S kapacitou 70 mist k se-
zeni a dalSich 70 mist
ke stani je Pytloun Sky
Bar & Restaurant Prague
idealnim mistem pro rela-
xaci, oslavy nebo setkani
s prateli. Hosté si mohou
vychutnat nadherny 360°
panoramaticky vyhled
na Prazsky hrad, Frantis-
kanskou zahradu, Vaclav-
ské nameésti a celé pano-
rama Prahy.

Mimo zahranicnich spe-
cialit jsou v nabidce sa-
moziejmé také speciality
ze surovin od lokalnich
ceskych dodavatelti jako
je hovézi a veprové maso
z ekofarmy Frantiska Ber-
ky z Tanvaldu, nebo kufeci
maso z rodinné eko farmy
Zelené tudoli Hermanov

na Vysociné. V nabidce
jsou také grilované moft-
ské plody, krevety, norsky
losos a syry. Kromé zmi-
néné nabidky mohou hos-

Neni nad dobre ugrilované maso.

té Sky Baru ochutnat také
variace masovych a vege-
taridnskych tapas talirkd
ze sesterské restaurace
Talit, ktera kombinu-
je tapas styl servirovani
s tradic¢ni ¢eskou kuchyni.
V nabidce Sky Baru nechy-
bi ani sladka tecka v po-
dobé sezénniho ovocného
cheesecaku nebo sorbetu.

,Ve vecernich hodinach
na hosty cekaji zivd hu-
debni vystoupeni DJs ¢i
mensich kapel, které vy-
tvareji izasnou atmosféru
a dodavaji terasam ener-
gii," rika Lukas Pytloun,
generalni reditel sité PYT-
LOUN HOTELS, a dodava:
,Hosté si mohou po cely
den uzit prvotridni gast-
ronomii a signature letni
drinky od zkusSenych bar-
mand s dechberoucim vy-
hledem na nase prekrasné
hlavni mésto."

(egi)

S festivalem Restaurant
Week poznate cely svet

Kulinarsky festival Restaurant Week se
poprvé konal v ¢cervenci roku 1992 v New
Yorku a od té doby dvakrat do roka, na jare
a na podzim. Do Ceské republiky ho pr¥i-
nesla foodblogerka Anna Grossmanova.

»0d druhého do sedma-
dvacatého rijna se bude ko-
nat v Praze a Brné festival
Restaurant Week. Mohla
byste piiblizit jeho hlavni
cile? Na jakém principu je
zaloZen?
Festival si klade za cil ukazat,
Ze Praha je plnd svétovych
chuti a neni tfeba cestovat
daleko, abyste ochutnali cely
svét. V ramci festivalu ochut-
nate jidla od Jizni Ameriky
pies Indii, Francii az po Italii.
Béhem navstévy prazskych
restauraci, které se na festi-
valu podileji, projdete kuli-
narskou cestu kolem svéta,
aniz byste museli balit kufry.
Festival funguje tak, ze si
zakoupite vstupenku za 490
nebo 790 K¢ a navstivite vy-
branou restauraci, kde vam
bude nabidnuto specialni
tiichodové menu. Tato menu
jsou vytvorena vyhradné pro
festival a nabizeji mozZnost
ochutnat jidla, ktera byste
v danych restauracich bézné
nevyzkouseli. Pro restaurace
je festival zaroven pozvankou
pro nové navstévniky.

P Historie festivalu je stara
jiZ pres tiicet let. Jak vlast-
né tato myslenka vznikla?

Myslenka pochazi z New Yor-
ku, kde s ni prisel jisty pan
Tim Zagat spolu s restauraté-
rem Joe Baumem. Pokud vam

TRICHODOVE

X

RESTAURANT
—= WEEK —

néco rika The Zagat (véhlas-
ny newyorsky privodce),
mozna vite, Ze v Americe je
tento festival velmi oblibeny.
Na evropském kontinentu
jej miZete navstivit v Polsku,
v Ceské republice a v budouc-
nu i v Némecku. To, co zaca-
lo jako tydenni akce, se stalo
mésicem specialnich nabidek
a skvélého jidla po celém
mésté. Restaurant Week mél
tak velky Uspéch, Ze se rychle
roz$iril do mést po celé zemi,
a tyden restauraci se stal na-
rodnim fenoménem.

P Pi‘ed dvéma lety se dostal
vasi zasluhou i do Ceské
republiky. S jakym se u nas
setkal ohlasem?

Festival se setkava s velmi
pozitivni odezvou, protoZe
se jej ucastni kvalitni podni-
ky a zaroveti v Ceské repub-
lice chybél produkt jako je
Restaurant Week. Hosté jsou
zvykli, Ze tento festival je
skvélym zptisobem, jak ob-
jevovat nové podniky. Mno-
ho navstévnikl se festivalu
ucastni opakované, naptiklad
trikrat az pétkrat béhem
jeho trvani. Letos o¢ekdvame
ucast kolem padesati restau-

rro
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raci v Praze a deset az pat-
nact restauraci v Brné.

»Piedpokladim, Ze nej-
vétsi zajem je o jiZ renomo-
vané restaurace. Ale co ty,
které jesté takové renomé
nemaji? I o ty je zajem? Bu-
dou mit co nabidnout?
Mate Castec¢né pravdu, napii-
klad Next Door Zdenka Pohl-
reicha byl jako jedna z mala
restauraci uplné vyprodany.
Hosté si Casto vybiraji restau-
race podle nabizeného menu,
takZe i méné znamé podniky
maji Sanci pritdhnout pozor-
nost. Naptiklad v minulém
rocniku se méné znamé re-
stauraci Wood and Steak po-
datilo kompletné vyprodat
své kapacity diky velmi kva-
litnimu menu.

PPri rezervacich jdete
ve stylu zero waste, uzavi-
rate je vidy den predem,
aby restaurace mohly dob-

e planovat pocet hosti.
Projevuje se tento pristup
v ekonomice i co se tyka
nakladani s potravinami?
Pfi pripravé pokrmd se sna-
zime, aby restaurace dodrze-
ly téma festivalu, coz je letos
cestovani, exotika nebo tra-
di¢ni kuchyné. Navic klademe
diraz na koncept ,Respect
Food", coz znamend, Ze se
snazime minimalizovat plyt-
vani surovinami. Napiiklad
rezervace je mozné provadét
maximalné den doptedu. To
znamenad, Ze pokud se roz-
hodnete koupit vstupenku
na festival a ten den navstivit
restauraci, nebude to mozné.
Restaurace tak mohou lépe
planovat, varit z Cerstvych
surovin a minimalizovat plyt-
vani potravinami.
Bohumil Brejzek
Foto archiv autora a Anny
Grossmanoveé
Foodblogerka Anna
Grossmanova
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Pomalu klesa podil slev, Cesi si zaé¢inaji priplacet za kvalitu, naopak za znacky utracet
nechtéji. Do ¢eskych obchodii se zac¢ina vracet optimismus. Zakaznici ocenuji konec eko-
nomické Krize a zacinaji vice utracet, castéji sahaji po kvalitnéjSim zboZi a mirné klesa
podil slevovych akcich, ktery v poslednich letech stale rostl. To jsou tii hlavni zpravy

o vyvoji obchodu, ktery nedavno na pravidelné tiskové konferenci piedstavili Svaz ob-
chodu a cestovniho ruchu CR (SOCR CR) a vyzkumna agentura NielsenIQ (NIQ).

Z analyzy nakupniho chova-
ni agentury NIQ vyplyva, Ze
se na Cesky trh vraci opatr-
ny optimismus a zadkaznici
jsou ochotni vice utracet
za kvalitnéjsi vyrobky. ,Diky
tomu, Ze zejména u potra-
vin ceny jiz pil roku klesaji,
roste objem nakupt i jejich
frekvence. Lidé se také vra-
ceji ke kvalitnéjsimu zbozi
a radi si za kvalitu pripla-
ti. Naopak nechtéji platit
za znackové zbozi, a tak
dale roste podil privatnich
znacek. V roce 2020 tvorily
privatni znacky 22 % vSech
prodeji potravin a droge-
rie, aktudlné je to jiz 28 %
a podil dal roste,” shrnuje
soucasnou situaci v malo-
obchodu prezident Svazu
obchodu a cestovniho ruchu
CR Tomas$ Prouza.

Pokles zavislosti na slevach

,Po ctyrech letech turbulenci
konec¢né vidime naznaky sta-
bilizace. Rok 2024 je rokem
zmén, které by mély vést
k rychlejSimu riistu v roce
2025. Poprvé po mnoha le-
tech vidime pokles promo¢ni
zavislosti, i kdyz v nékterych
kategoriich podil prodeje
ve slevach stale presahuje
75 % vSech prodejt," pripo-
mina feditel NIQ Karel Tyra.
V dalsich mésicich se tak po-
dle jeho slov da ocekavat, zZe
objem prodeji dale poroste.
Prispiva k tomu piredevsim
uklidnénf inflace a zleviiova-
ni velké ¢asti potravin.

Trzby obchodnikii rostou

,Cesko je v ramci Evropské
unie zemi, kde potraviny

Vyvoj gastro trzeb podle segmentu
srovndani obdobi leden af kvéten 2024 vs. 2023
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zlevnuji nejrychleji, pre-
devSim diky rostoucimu
podilu privatnich znacek

a moznosti hledat kvalit-
ni potraviny za co nejlepsi
cenu po celém evropském
trhu," zddraziiuje Tomas
Prouza. Mira inflace v ¢erv-
nu dosahla rovnych 2 %. Co
se tyCe cen potravin, ty jsou
aktualné o 4,2% levnéjsi
nez pred rokem. K jejich me-
ziroénimu zlevnéni pritom
dochéazi jiz nékolik mésici
v Fadé. Také objem maloob-
chodnich trzeb oproti minu-
lému roku vzrostl, aktualné
rust trzeb dosahuje 4,4 %.
Po vice nez rok a pil trvaji-
cich poklesech rostou nyni
meziro¢né trzby obchodni-
ki jiz nékolik mésicti v radé.

Roste i odbyt
nepotravinaiského zhozi

Vétsi optimismus je vidét
i v rdmci rostoucich pro-
deji s nepotravinaiskym
zbozim, na kterém Ce$i
v ramci krize hodné Setrili.
, Objem prodejt zbozi dlou-
hodobé spotieby letos rostl
o 6,1%. Nejrychleji rostou
trzby v oblasti elektroniky
a malych domacich pristro-
ja," pripomind Karel Tyra.
Aby obchod v Cesku dale
rostl, je potifeba konecné
resit strukturalni problémy
u dominantnich dodava-
teld. U rady komodit jsou

Vyvoj cen potravin v regionalnim srovnani
ZdraZeni oproti roku 2015 CR v zasadé na priiméru EU
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Vyvoj cen potravin v regionalnim srovnani
Meziroéni inflace- v CR nyni potraviny zleviiujl nejvice v celé EU
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na Ceském trhu casto jen 2
- 3 dodavatelé, coz vyrazné
omezuje jejich konkurenci,
protoze védi, Ze se bez nich
zadny obchod dlouhodobé
neobejde. Citlivé to vnima
i Utad pro ochranu hospo-
darské soutéze, ktery na-
priklad nedavno zacal pro-
véfovat cenovou politiku
hlavnich ¢eskych dodavate-
14 nealkoholickych napoji.

Parcelace evropského
trhu nadnarodnimi
spolecnostmi

Dal$im tématem s velkym
dopadem do cen je boj s tzv.
teritoridlnimi  omezenimi
obchodu, kdy velci nadna-
rodni producenti potravin
nebo drogerie parceluji
evropsky trh, pro kazdou
zemi nastavuji jinou ceno-
vou hladinu a zneuzivaji
svou silu k tomu, aby do-
nutily obchody nakupovat
vyhradné pres lokalniho
distributora. Za toto pro-
tisoutézni{ chovani byl na-
priklad nedavno potrestan
koncern Mondelez pokutou
ve vysi 8,3 miliardy korun2
. ,Jsme presvédceni, Ze by
se antimonopolni urady
mély tomuto tématu véno-
vat mnohem aktivnéji, pro-
toze snaha branit ndkupim
kdekoliv na evropském trhu
zakaznikim zbyte¢né pro-
drazuje znackové zbozi,"
fikd Tomas Prouza s odka-
zem na studii Evropské ko-
mise, podle které zakaznici
v Evropé kvili této nekalé
praktice vyrobcl zbytecné
plati o 355 miliard korun
rocné vic. ,Vedle boje o co
nejlepsi ceny pro naSe za-
kazniky nas v nasledujicich
mésicich ¢eka také nékolik
dalsich velkych ukoltd. Ob-
chodnici se musi soustiedit
na nova pravidla pro nefi-
nanéni reporting a zejmé-
na pak na vykazovani tzv.
scope 3 emisi CO2 v ramci
celého zemédélsko - potra-
vinarského retézce.

Priority dalSich mésict

,Obchodnici také zacinaji
rozSifovat pocty lokalnich
dodavateld, dale bude po-
kracovat podpora privat-
nich znacek a rozvoj vér-
nostnich programu. Velkym
tématem dalSich meésici
také bude zalohovani PET
lahvi a plechovek a nutnost
reformy zalohovani pivnich
lahvi," shrnuje priority dal-
$ich mésicti Tomas Prouza.

Dvoustranu ve spolupraci
s tiskovym oddélenim
SOCR: Eugenie Linkova

OBCHOD S POTRAVINAMI

Ochota utracet je
zpét, ale jak za co

Krize je kone¢né za nami, inflace je zpatky
pod kontrolou, realné mzdy opét rostou
a lidé znovu oteviraji své penézenky. Ale

neplati to plos$né.

Za covidu to bylo jasné a prehledné. Lidé
utraceli tam, kde mohlij, a Setrili tam, kde
museli, protoZe byly zavirené obchody i re-
staurace a cestovat Slo tak maximalné vir-
tualné. A vSichni ¢ekali na konec restrikci

ve vire, Ze lidé vSechny
vynucené uspory rych-

le utrati. JenZe cast
lidi si na nové zpuso-
by fungovani zvykla
a v nékterych oblas-
tech stale nejsme
na predcovido-
vych ¢islech.

Apak prisla energeticka
a infla¢nf krize. Ahlavné
nejistota, jak dlouho to
vSechno bude trvat, jak
se budou vyvijet ceny, a jestli
na to budou lidé mit. Zpatky
se tak pred navstévou obcho-
du vrétila otdzka - musim to
koupit? Lidé mnohem vice
sledovali ceny, prechazeli
k privatnim znackdm a vy-
razné omezili objemy naku-
pl, navstévy restauraci, kul-
turu. A kdyz se ekonomicka
situace vratila do normélu,
opét fesi, jak moc se vratit
k minulym nakupnim zvy-
kiim.

Krize je za ndmi zatim jen
par mésicli, takze uvidime,
kam se jeSté posuneme. Ale
prvni trendy jsou uz jasné.
Zatnéme tim uplné zaklad-
nim - lidé se vraci do ob-
chodi. Celkovy nakupni ko$
zlistava témeér stejny, ale lidé
nakupuji Castéji, vraceji se
k cCerstvému pecivu, ovoci
a zeleniné, masnym vyrob-
ki@im. To je dobra zprava pie-
dev$im pro malé specializo-
vané prodejny, kam si lidé
chodi pravé pro cerstvé po-
traviny, a pro jejich dodava-
tele, protoze to otevira cestu
vétsim prodejim lokalnich
a regionalnich potravin. A je
to dobra zprava i obecné -
znamena to, Ze vice premys-
leji o kvalité a opét je pro né
dilezité, co jedi.

Druhym trendem je po-
kracujici presun nakupi
k privatnim znackam. Tim, Ze
obchody nabizeji rizné rady
privatnich znacek od téch za-
kladnich, kde je hlavnim ar-
gumentem pro nakup cena,
az k tém prémiovym, které
nabizeji vysokou kvalitu
za niz8i cenu nez znackové
produkty, jsou ,privatky* re-
Senim pro kazdou nakupni
strategii. A je to dobfe vidét
na skladbé nakupnich ko-
$ikt, kde jesté pred par lety
Hprivatky“ tvorily maximalné
pétinu, zatimco dnes to je uz
28 % a ofekavam, ze se velmi
rychle dostaneme na tieti-
nu. Zejména mladsi genera-
ce nema ke znackam nijak
silny vztah a mnohem vice
sleduje kvalitu a cenu, proto-

Tomas Prouza, prezident SOCR CR

Ze privatni znacky povazuje
za stejné davéryhodné jako
ty klasické.

Co to znamena pro Ceské
potravinaie? Rada z nich je
uz dnes velmi UspéSnym do-
davatelem privatnich znacek,
které jim garantuji dlouhodo-
bé objednavky se zajimavymi
objemy. A s tim, jak se od p¥is-
ttho roku zacnou vykazovat
emisni stopy firem, budou
obchody ¢im dal castéji hledat
Ceské dodavatele. Kdo tedy
dokaze ziskat kontrakt na vy-
robu nékteré z privatnich zna-
¢ek Ceskych retézcli, ma pired
sebou zajimavou byznysovou
budoucnost rostoucich obje-
mu vyroby.

Tretim velkym trendem na-
vratu do normalu je riiznoro-
dost pristupu k riznym ¢as-
tem nakupniho kosiku. I kdyz
lidé zacinaji utracet vic, zda-
leka to neplati plosné. Lidé
si chtéji po konci krize délat
radost, ale musi to mit spoje-
né s néjakym zazitkem nebo
tfeba vyssi kvalitou. Jsou tak
ochotni priplatit si za kvalit-
ni potravinu, ale u komodity
si pockaji na slevovou akci.
Jsou ochotni vyrazit s kolegy
po praci do kavarny, ale misto
poledniho menu si radéji pti-
nesou obéd z domova. Jsou
ochotni poridit si drahou do-
volenou, ale po Cechach uz
jedou jen na vikend, nikoliv
na prodlouZeny, aby uSetfili
za druhou noc.

To vSechno znamena jedi-
né - vic¢i danému zakazni-
kovi uz nefunguje jedna stra-
tegie. Musite najit, co je pro
néj dilezité u riznych typt
nakupt, musite pochopit, jak
dtlezité jsou pro néj jednot-
livé ¢asti nakupniho kosiku -
a pak mu v ramci vérnostniho
programu usit slevy na miru.
To mimochodem znamen3,
Ze o svych zdkaznicich mu-
site védét mnohem vice nez
v minulosti. A musite umét
s témi daty pracovat.

Tomas Prouza

Slovo prezidenta SOCR

Nehdjime pouze zajmy nasich ¢lend z obchodu a cestovni-
ho ruchu. Silné se angazujeme i v boji proti energetickym
Smejdtm. Pridejte se k nam. Spole¢né mizeme kultivovat

trh s elektfinou a plynem.

Tomds Prouzaprezident SOCR CR
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Praha podporuje zalohovani
PET lahvi a plechovek

Ministerstvo Zivotniho prostredi odeslalo do legislativni rady
vlady novelu zakona o obalech, ktera zavadi zalohovani PET lah-
vi a plechovek. Hlavni mésto Praha tento krok kvituje, budouci
zavedeni zalohového systému by mu mélo prinést hmatatelné
vysledKky v podobé tuspory financ¢nich prostiredka a také zlepSeni
poradku na veiejnych mistech.

,Diky zalohovani se nam
podari skute¢né z pouzitych
napojovych lahvi a plecho-
vek vyrobit zase nové. To se
ted’ nedéje, z recyklovanych
plastovych lahvi se vyrabi
maximalné mikiny nebo ko-
berecky do aut. Chceme také,
aby se PET lahve a plechov-
ky nepovalovaly v ulicich,
v parcich ani v prikopech.
A navic zalohovani prinese
nejen Praze, ale vSem obcim
a méstim prilepSeni do roz-
poctu. A pomoci zalohového
systému splnime i nastavené
pozadavky evropské smér-
nice,“ shrnuje ministr zivot-
niho prostiedi Petr Hladik
(KDU-CSL).

Povinné zalohovani na-
pojovych obali by mélo
radikdlné omezit mnoZstvi
nevyuzitych PET lahvi a ple-
chovek. Ro¢né se unas proda
zhruba 1,8 miliard kusti PET
lahvi a dal$ich 800 milioni
kusti plechovek. Mimo tii-
dény odpad skond¢i ptibliz-
né kazda pata PET lahey,

Ministr Hladik a radni Balastikova

a u plechovek dokonce tri
ze Ctyt. Zalohovy systém po-
¢itd s postupnym nabéhem
od poloviny roku 2025, plné

funk¢ni by mél byt zhruba
na zacatku roku 2026. Po-
stupné by mél dosahnout
cile zpétného odbéru 90 %
plastovych napojovych lahvi
a kovovych nadob na napoje
uvedenych na trh.
»Zkusenosti z celé Evropy
ukazuji, Ze finan¢ni motivace
formou zalohy na PET lahve
a hlinikové plechovky fungu-
ji. Dojde k celkovému snizeni
objemu odpadu, ktery kon¢i
nevytridény v odpadkovych
kosich nebo v hor$im pripa-
dé volné pohozeny na ulici ¢i
v prirodé. Zvysi se Cistota ve-
Fejnych prostranstvi a zaro-
ven bude Praha moci omezit
rist nakladi spojenych se
svozem odpadu a jeho uKkli-
dem. Cilem je rovnéz uvol-

Povinné zalohovéni ndpojovych obalii by mélo radikalné omezit mnoZstvi nevyuZitych PET lahvi a plechovek.

néni casti kapacity zlutych
nadob urcenych ke sbéru
multikomodity, tj. v podmin-
kach Prahy spoletny sbér
plasti a napojového Kkarto-
nu. Se zavedenim systému
zalohovani jsou tedy spo-
jeny jak environmentdlni,
tak i ekonomické benefity,”
popisuje klady legislativni
zmény nameéstkyné pro zi-
votni prostiedi a klimaticky
plan Jana Komrskova .

Rada hl. m. Prahy se ridi
platnym usnesenim z kvétna
2020, kdy zavedeni zaloho-
vého systému napojovych
obali, primarné PET lah-
vi a napojovych plechovek,
na zakladé doporuceni od-
borné komise podpofila.

Sedmina odpadu v Praze
jsou plasty a kovy

Napojové PET lahve a ple-
chovky tvofi nejvétsi objem
odpadi, nachazejici se v uli-
cich, kolem silnic i v pfirodé
véetné vodnich tokl. Z do-
stupnych dat vyplyva, Ze
plasty a kovy tvorily v cent-
ralni ¢asti Prahy v roce 2023
priamérné asi 13,3% z cel-
kového obsahu smésnych

popelnic. Pokud by se tato
zhruba sedmina odpadu dala
zredukovat, mélo by to velmi
pozitivni efekt na stav uklidu
v centralni ¢asti Prahy.

Praha ma v soucasné dobé
na svém uzemi celkem 3498
stanoviSt na multikomodit-
ni sbér (plast + Tetra Pak).
Z téchto mist je 1112 nadob
vyvazeno s frekvenci 4x tyd-
né a 2096 nadob se vyvazi 3x
tydné.

,Co se tyce ekonomického
dopadu, tak uvedu priklad:
pokud by se snizila frekven-
ce svozl na tfi dny v tydnu
ze soucasnych ctyf, hlavni
meésto by teoreticky usSettilo
témér 18 miliont korun roc-
né. V pripadé nadob, které
by snizeni frekvence svozu
na dva dny v tydnu mohlo
prinést tsporu az 34 miliont
korun rocné,” vysvétluje Ko-
mrskova.

Téméi 70 miliond pro
Prahu

Po zavedeni zalohového sys-
tému se mimo jiné zvysi pri-
jem hlavniho mésta. Aktual-
né ma kazda obec ¢i mésto

piijem od EKO-KOMU za se-
paraci obalq, k této Castce se
uz od prvniho roku zavedeni
zalohového systémt prida
jeSté castka za nevybrané
zalohy (tedy napt. za PET
lahve, které skonéi ve Zlu-
tych kontejnerech) a castka
za reklamni tiskoviny (napft.
letdky obchodnich tetézct,
za které nové budou platit
jejich vyrobci).

Zatimco nyni dostava
Praha, ktera ma 1 300 000
obyvatel, od EKO-KOMu
226 025 932 korun, po zave-
deni povinného zalohovani
by byl podle kalkula¢ky Mi-
nisterstva zivotniho prostie-
di prijem Prahy 295 513 899
korun, tedy o témér 70 mi-
liont vyssi. ,Celkové prilep-
Seni Praze by bylo na ne-
vybranych zalohach pres
53 miliont korun a na zpo-
platnéni reklamnich tisko-
vin pres 21 miliond korun.
Na webu Ministerstva Zivot-
niho prostredi si mize kaz-
dy vypocitat, o kolik si jeho
obec nebo mésto se zaloho-
vanim poleps$i. V priméru
je to 39 korun na hlavu ob-
¢ana,” doplnuje ministr Petr
Hladik.

U tridéni odpadu pribude dalsi novinka

Cesi své odpadKy jen tak nevyhazuji do smésnych popelnic.

Na recyklovani jsme si zvykli a rozdélovat odpad do barevnych
popelnic nam nedéla problém. Z prizkumu agentury Ipsos vy-
plynulo, Ze vSechny, nebo alespon nékteré suroviny tiidi devét

z deseti Cechu.

,Cesi jsou uzasni v tridéni,”
chvali ministr Zivotniho pro-
stiedi Petr Hladik. Minister-
stvo zivotniho prostredi tak
otekava, ze si Cesi zvyknou
i na dal$i novinku, kterd se
chystd, a to zalohovani PET
lahvi a plechovek. Legislativ-
ni rada vlady se uz chystanou
novelou zabyva, na konci
srpna by ji méla schvalovat
vlada.

Dominuje ekonomické
i environmentalni
hledisko

PET lahve a plechovky by-
chom tedy uz nehazeli do zlu-
tych a Sedych kontejnerd, ale
vraceli je podobné jako lahve
od piva. Ackoliv fada obci ma

k chystanym zménam vyhra-
dy, Praha naopak ocekava, ze
novy systém mimo jiné zlepsi
kvalitu zivota v hlavnim més-
té, a zménu plné podporuje.

Podle prazskych radnich to
dava smysl jak z ekonomic-
kého, tak environmentalniho
hlediska. Dilezity je pro Pra-
hu také efekt turismu. Zastu-
pitelé doufaji, Ze PET lahve
a plechovky nebudou tak
Casto koncit v kosich, které se
v centru Prahy vyvazi i néko-
likrat za den, nebo v horsim
piipadé jsou nékde pohozené
v parcich nebo ulicich.

Kolik bude zaloha?

Zalohu na plechovky i PET
lahve Ministerstvo Zzivotni-

ho prostiedi teprve stanovi
vyhlaskou. Momentalné se
ale pocita se 4 korunami.
Vyse zalohy bude jednotna
jak pro PET lahve, tak ple-
chovky.

Zalohovani neni Zzadnou
specialitou Ceska. Vsichni
nasi sousedé systém uz pro-
vozuji, nebo ho chystaji. Za-
lohovani funguje v Némecku
a na Slovensku. Zatimco u na-
Sich zapadnich sousedl se
vyse zalohy lisi podle druhu
lahve, na Slovensku je stano-
vena na 15 centi (3,8 K¢).

Spoustét se systémy budou
pristi rok ale také v Polsku
a Rakousku. V pripadé nase-
ho jizniho souseda se pocita
se zalohami ve vysi 25 centi
(6,3 K¢).

Urcité vsak bude potreba
vSechny motivovat k zaloho-
vani. Jeden druh motivace uz
ale Praha zavedla, a to, Ze si
bytové a rodinné domy mo-
hou ur¢it frekvenci svo-
zu odpadu, a podle

toho za vyvoz
platit.

Monostranu k zilohovani ve spolupraci ns MZP

a prazskym magistratem pripravila Eugenie Linkova
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putoval do CR

Ceska republika ziskala v New Yorku
»vodniho Oscara“. OSN tak ocenila po-
krok v hospodaieni s vodou u nas i zlep-
Seni stavu rek. Za poslednich 20 let dosSlo
v Ceské republice k enormnimu zlepseni
ochrany vod, hospodareni s vodou v ob-
cich a méstech i ke sniZeni znecisténi
ek. Cesko se nyni stalo prvni evropskou
zemi, ktera od Organizace spojenych
narodu (OSN) ziskala ocenéni za pokrok
v udrzitelném pristupu k vodé. Na probi-
hajicim Politickém féru na vysoké arov-
ni pro udrzitelny rozvoj (HLPF) v New
Yorku prezentoval na ptidé OSN vysledky
ministr Zivotniho prostredi Petr Hladik

(KDU-CSL).

Na globalni konferenci
o udrzitelném rozvoji v New
Yorku byla Ceska republika
vyhodnocena jako jedna
ze tii zemi, spolu s Jordan-
skem a Kambodzou, které
OSN letos ocenila za vy-
znamny pokrok v pfistupu
k hospodateni s vodou. Ces-
ka republika byla vybrana
na zakladé mnoha indika-
tor v ramci Cile udrzitel-

ného rozvoje 6 (Pitna voda,
kanalizace) z celkem 17 cild

globalniho udrzitelného
rozvoje.
Posun ve snizovani

znecisténi ek a potoki

,Je to pro Ceskou republiku
Uspéch. Opravdu mé tési,
Ze jsme mezi tfemi staty
na svéteé, které ziskaly uzna-
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ni za tak velky pokrok v na-
kladani s vodami v obcich
a ve méstech, za napojeni
obci na pitnou vodu i kana-
lizaci a za Cistsi reky a po-
toky,“ rika ministr Zivotniho
prosttredi Petr Hladik. A do-
dava: ,Nase zemé napriklad
za posledni dvé desetileti
vyrazné navysila procen-
to domdacnosti pripojenych
ke zdrojim pitné vody nebo
pripojeni mést a doméacnosti
ke kanalizaci. Velky posun
jsme udélali i ve sniZova-
ni znecisténi rek a potokd
a zdroji vody obecné, té-
mér polovina vodnich tokd
byla v roce 2003 v kategorii
velmi nebo silné znecisténé
a ted je to tretina. Zaroven
se za poslednich dvacet let
zvysil pocet cistiren odpad-
nich vod o témér 50 % a to
hlavné v mensich obcich.
OSN také ocenila, Ze si obce
uvédomuji vyznam vody a Ze
mame dobfe nastavenou le-
gislativu, ktera je kontinual-
ni, nepodléha politickym tla-
kiim. Ocenéno bylo téz dobie
nastavené dotacni financo-
vani. OSN si dale povSimla,
Ze prestoze cena vody poma-
lu stoupa, podarilo se nam
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udrzet jeji dostupnost pro
spotrebitele.”

Voda neni politikum

Pripadova studie o stavu
pristupu k pitné vodé, ka-
nalizaci a o mife zneciSténi
vod v Ceské republice uka-
zuje, Ze se CR vydala sprav-
nou cestou a dari se ji napl-
novat cile, které si stanovila
po vstupu CR do EU v roce
2004. ,Je zasadni, ze voda
neni politikum a jednotli-
vé vlady jsou konzistentni
v nastavovani legislativy.
[ proto jsem rad, Ze se nam
podarilo nedavno schvalit
novelu vodniho zakona, kte-
rda ma zabranit podobnym
katastrofam, jako se ode-
hrdla na fece Belvé, a za-
vadime kontinualni moni-
toring vypusti, coZ umozni
velice rychle nalézt znecis-
tovatele. Vzhledem ke kli-
matickym zménam povazuji
také za dilezité vodu chra-
nit - i proto se snazime pro-
sadit astavni ochranu vody,”
vyjmenovava ministr.

Potieba adaptace
na zmény klimatu

,Ted je pro nas zasadni se
co nejvice snazit zadrZovat
vodu v krajiné a adapto-
vat mésta, obce i prirodu
na probihajici zménu klima-
tu. I z toho diivodu je dob-
rou Zpravou, Ze se na evrop-
ské urovni podatilo schvalit
narizeni o obnové prirody,
protoZe ptirodu uZ nesta-
¢i chranit, ale je potreba ji
obnovovat - vodnim tokiim
navracet jejich prirozena
koryta, mit zdravou pudu.
A stoji pred nami i dalsi vy-
zvy jako je odstranovani tzv.
novych znecistujicich latek
ve vodach, kterymi jsou
napriklad farmaka, mikro-
plasty ¢i pesticidy,” dodava
ministr Zivotniho prostredi.

Piipadova studie OSN o za-
sadnim pokroku CR v ob-
lasti ochrany vod a vodni-
ho hospodarstvi miize byt
inspirativni pro ostatni
stfedni a malé ekonomiky
po celém svété. Uz ted Ces-
ka republika sdili své zku-
Senosti skrze podporu pro-
jektim tykajicich se vody
v Etiopii, Irdku nebo Liba-
nonu, a to i prostrednictvim
organizaci jako je EU a OSN.

ZIVOTNi PROSTREDI

Zdravé zivotni
prostredi je
lidské pravo

Zivot ve zdravém Zivotnim prostiedi
pati'i mezi lidska prava, rozhodla dnes
Rada pro lidska prava OSN. Poprvé tak
jasné zaznélo, Ze Cisté, zdravé a udr-
Zitelné prostredi je jednou ze zasad-
nich podminek kvalitniho Zivota. Rada
soucasné vyzvala staty svéta, aby nové
uznané pravo pomahaly napliovat.

Vysoka komisarka OSN pro
lidska prava Michelle Ba-
cheletova ve svém prohla-
Seni vyzvala pred casem
clenské staty, aby podnikly
odvazna opatreni, kterd by
skutecné naplnila pravo
na zdravé zivotni prostre-
di. Rekla, 7e je potéSena,
Ze nové rozhodnuti ,jasné
uznava zhorsSovani Zzivot-
ntho prostredi a zménu
klimatu jako vzajemné
propojené krize lidskych
prav®.

Odrazovy miistek pro
ochranu lidi a pfirody

,Nyni je zapotiebi odvaz-
nych krokd, aby se zajistilo,
Ze toto usneseni o pravu
na zdravé zivotni prostredi
bude slouzit jako odrazovy
mustek k prosazeni trans-
formativni hospodarské,
socialni a environmentalni
politiky, ktera bude chranit
lidi a prirodu,“ dodala ko-
misarka Bacheletova.

»Po celém svété dochazi
k umlcéovani, zastraSova-
ni, napadani a nezridka
i k vrazdam lidi, kteri haji
zivotni prostfedi a prava
svych komunit na Ccisty
vzduch a vodu. Uznani

zdravého zivotniho pro-
stiedi jako lidského pra-
va je dulezitym krokem
ke zmirnéni dnesni krize,”
komentoval  rozhodnuti
Martin Skalsky ze sdruzeni
Arnika.

Statistiky k umrtim
v navaznosti na stav
zivotniho prostiedi

Text, ktery navrhly Kos-
tarika, Maledivy, Maroko,
Slovinsko a Svycarsko byl
prijat 43 hlasy; 4 staty se
zdrzely a to Rusko, Indie,
Cina a Japonsko. Zaroven
se Rada zabyvala dopady
zmény klimatu na lidska
prava a jmenovala pro tuto
problematiku  zvlastniho
zpravodaje.

Podle Svétové zdravot-
nické organizace (WHO) je
24 % vSech celosvétovych
umrti, zhruba 13,7 milio-
nu umrti rocné, spojeno se
stavem Zivotniho prostredi
kvili rizikim jako je zne-
¢isténi ovzdusi a vystaveni
ucinkiim chemickych latek.

Ze zdroji Organizace
spojenych narodii a MZP
pripravila Eugenie
Linkova
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Sel o krok dal a stal se véelairem

VSichni se rodi stejni, ale jen nékterti sli
o krok dale a stali se vcelari, stalo bilé
na ¢cerném tricku, které jsem dostal pired
lety k Vanoctim. Vzpomnél jsem si na to
pri nedavném setkani s Josefem Lojdou,
ktery vétSinu Zivota spojil se Vcelarskym
ucilistém v Nasavrkach.

PFisti rok tomu bude ptl sto-
leti, kdy prvné prekrocil prah
tohoto vzdélavaciho zatizeni.
Driv, nez se tak stalo, zminil se
o svych vcelarskych zacatcich.

Piilstoleti Josefa Lojdy
v uilisti
,Pochazim z jiznich Cech
z oblasti Ceské Kanady a za-
jem o vCelarstvi jsem podé-
dil po svém otci. V roce 1975
jsem proto nastoupil do ze-
meédélského ucilisté v Nasavr-
kach do ucebniho oboru vce-
laf - ovocnaf. Reditelem byl
tehdy Ing. Jaromir Kolar.
Hned po vyuceni jsem
nastoupil do zemédélské-
ho druzstva Olbramovice
na Znojemsku, kde jsem
uplatnil svoje znalosti jako
ovocnal a po pracovni dobé
jsem vcelafil se svym vedou-
cim ve dvouprostorovych Bu-
decacich. Mij vztah ke véelam
se tak prohluboval. Po oslove-
ni tehdej$im vedenim Skoly
jsem se vratil do Nasavrk, kde
jsem se stal mistrem odbor-
ného vycviku. Vzpomindm
na Ing. Kolare. Nase osobni
i pracovni pratelstvi vydrze-
lo, i kdyZ odesel do diichodu.
Spolu jsme se vénovali vyrobé
Zeleznohorské medoviny, kte-
rou dosud vyrabim. V dobé

svého pisobeni, jak na pozici
ucné, tak mistra odborného
vycviku, zastupce Teditele
a v poslednich 10 letech jako
reditele Skoly, jsem mél Stés-
ti na celou radu vynikajicich
kolegti a spolupracovnikd, za-
vzpominal Josef Lojda.

Vyuka na 3pickové urovni

Za bezmala pulstoleti procha-
zelo nasavrcké ucilisté mnoha
zménami, zejména po spo-
leCensky prelomovém roce
1989, kdy se ménila i struktu-
ra zemédélského vzdélavani.
Dejme vSak prostor opét Jose-
fu Lojdovi.

,S ohlédnutim za uplynu-
lymi témér 50 lety, mohu po-
soudit, jak se ucilisté zménilo.
Vystridala se zde rada obort
a v urcitém obdobf hrozil i za-
nik. Ale diky ,zdravému ro-
zumu“ Skola prezila a dnes je
$pickovym zatizenim, které je
ocenlovano i v zahranici®, uva-
di soucasny reditel Lojda.

Vyuka se zmeénila diky
novému vybaveni, novym
prostoram i modernimu
pristupu.

V priibéhu minulych dese-
tileti se rozsifovalo zazemi
vyuky v prednaskové i prak-
tické ¢innosti. Pribyl techno-
logicky pavilon, zazemi pro

Véelaiska Skola, za niZ je interndt v Nasavrkdch.

Vyukova technologickd hala

vytaceni medu a ziskavani
vosku a dalsi.

Velkym prinosem je i mo-
derni ubytovani. Z NASA, jak
absolventi s hrdosti rikaji uci-
listi, se stalo centrum vcelar-
ského vzdélavani jak v uceb-
nim oboru, tak v riznych
kurzech. Studenti maji plné
vybaveni i z hlediska ubyto-
vani, stravovani a traveni vol-
ného ¢asu. Skola oviem slouzi
véelaiim z celé republiky,
ktef{ zde mohou absolvovat
nejriznéjsi kurzy, seminare,
prednasky atd.

,Nové poznatky z oboru
ziskavame i diky spolupra-
ci se zahrani¢nimi Skolami
a vcelari. Nasi Skolu ocenujf
i dalsi partnefti, jako napf. Pe-
nny Market, ktery ndm mimo
jiné sponzoroval Apidomek
od polskych pratel,” uvedl J.
Lojda. Je to uz druhé tcelové
zafizeni pro vyuku oboru 1é-
Ceni vCelimi produkty. Apido-
mek poskytuje moznost vni-
mat vceli zafeni a podmanivé
viné vychazejici ze vcelstev
celym télem, pripadné lze dy-
chat jen ulovy vzduch, ktery
prostiednictvim plic posiluje
cely organismus.

Tii generace v lavicich

Nespornou vyhodou vzdé-
lavaciho zarizeni v Nasavr-
kach je, ze dalkové studium
véelarstvi zde absolvuji jak
mladi po vyuceni, maturité ¢i

Vyuka na véelnici

Josef Lojda, feditel Velaiského ucilisté v Nasavrkdch (vlevo) pii zdvérecnych zkouskdch

po absolvovani vysoké Skoly,
tak stredni generace, pracu-
jici zpravidla v jiném oboru
a vcelareni je pro né zaliba.
Prilezitost zasednout do $kol-
nich lavic dostavaji i seniofi,
mezi nimiZ nejsou vyjimkou
ti, ktefi za sebou maji takii-
kajic Sest ¢i sedm kiizkd, bez
ohledu na dosaZené vzdélani,
kde seniofi se déli o zZivotni
zkuSenosti a mladi jim zase
pomahaji s ovladnutim poci-
tacd, tabletd ¢i mobild. Je zde
prilezitost celozivotniho vce-
lai'ského vzdélavani.

S kazdou Skolou se poji
nejen vyuka, ale i Cetna pra-
telstvi, ktera i po ziskani vy-
ucniho listu trvaji. Tvori silné
pouto navzajem i s pracov-
niky Skoly, kam se radi pri
riznych seminarich, kurzech
apod. vraceji.

Potvrdili to v anketé
i néktefi absolventi:

Pavel Fér,

majitel rodinné vcelaiské far-
my se 100 vcelstvy a obcho-
du se vcelarskymi potrebami
v Podébradech:

,Nejvice mé zajimaly ne-
moci vcel a vceli produkty.
Ale paradoxné jsem si na za-
vérecnou praci vybral vceli
pastvu. Zpracoval jsem pre-
hled rostlin podle rdznych
kritérii, jako je pylodarnost,
nektarodarnost, pocet vcel-

Novy Apidomek

Zavérecné zkousky

stev na hektar, atd. S mnoha
spoluzaky si pravidelné tele-
fonuji a dlouze diskutujeme
nejen o vcelach. S nékterymi
se i pravidelné navstévuji.
Myslim, Ze jsem ziskal nové
kamarady i nové pratelé.”

Alex Bezrukov, Vcelafstvi
Kunvald

,Vyucujici jsou velmi zapaleni
do svych oborti, a proto jsou
ve velké mire predméty pou-
tavé. Samozriejmé nezajima-
véjsi byly predméty, které jsou
zakladnimi kameny ptiroze-
ného vcelateni, jako je vceli
pastva, biologie vCely nebo
zootechnika. Tyto predméty
a vyucujici propojuji rozvoj
intuice, kterou pak mizeme
vyuZit pti oSetfeni vcelstev.

Nova pratelstvi jsou jednim
z nejvétsich benefitl, které
jsme na Skole obdrzeli. Moz-
nost ubytovani na internaté
tato pratelstvi jesté prohlu-
buje, obzvlast v restauraci
,Pod Lipou". Pratelstvi vznika
napfi¢ rocniky, ¢asto se nada-
le setkavame na dalSich pred-
naskach, Skolnich srazech
apod. Mohu kdykoliv zved-
nout telefon a poradit se nebo
prijet na navstévu.”

Jana Sosna PhDr.

,Hodné mi pri studiu dala vce-
li pastva, protoZe je dulezité,
co mame kolem sebe, a jesté
mi neni lhostejna krajina ko-
lem. A taky zasvéceny vyklad,
ktery jsme méli od ing. Miro-
slavy Novotné, ze které stile
sala zapaleni pro véc. A tak to
ma byt. A ona nebyla jeding,
kdo umél profesionalné sdé-
lovat nové a zasadni informa-
ce pro rozvoj vcelareni. Chodi-
la jsem tam rada, protoZe pro
meé cesta je cil a na té cesté
jsem porad schopna sbirat ka-
minky poznani.

Spoluzéci, to byli perlicky,
ukryté v lavicich. Kazdy byl
zjiného oboru a nakonecjsme
se tak sehrali, Ze jsme se chté-
li vidat i dale. A celé studium
probéhlo i ve znameni zabavy,

karnevalti, peceni sladkosti
a vzajemné se téSeni na sebe,
az se opét sejdeme. Mame
spole¢ny chat, kde si sdélu-
jeme véci odborné i vSedni
a porad na sebe nékde v kout-
ku duSe myslime, radime si
a tak to ma byt.

Richard Téhnik, Ricany

,Protoze jsem byl Ccerstvé
po skole, byl jsem lapen spi-
Se spolecenskym rozmérem
studia a touhou dozvédét se
néco nového a poznat nové
lidi. Do samotného zakladani
chovu jsem toliko hrr nebyl.
Usuzoval jsem, Ze nejdriv vse
poradné nastuduji, a pak pri-
jmu rozhodnuti, jak v chovu
zatit. Skola mé ale rychle vy-
vedla z mého omylu. VSichni
spoluzaci totiz vcelarili a pri
Uvodnim seznamovani jsem -
jako jediny ze tridy - se svou
odpovédi ,zadné" na otazku,
kolik mas vcelstev, plisobil
ponékud exoticky.

Samoziejmé, spoluzaci
do mé vcelku obétavé vecer co
vecer vrtali, Ze studovat vcely
bez vcel neni idedlni. A tak
na jare v prvnim roc¢niku jsem
si obstaral ¢tyti véelstva.

K zazitkim spojenym
s prepravou po Skolnich vcel-
nicich starickym babosedem
vedenym pevnou fidi¢skou
rukou pana feditele Josefa
Lojdy se v kruhu spoluza-
ki radi vracime. Stejné tak
s laskou vzpomindame na péci
kuchatek ze Skolni jidelny,
které jsou s provozem ucili-
$té spojeny. Uhledné piipra-
veny talif vynikajici Sunkové
pény vzdycky pomohl s na-
startovanim studijniho dne.
Le¢, postaru se Zit ned4, pan
reditel uz sedla moderni viz
a kucharky serviruji Svédské
stoly.

Ziskani novych Kkontaktl
povazuji dlouhodobé za je-
den z klicovych prinost stu-
dia v NASA. Samoziejmé,
Ze teoretické (i praktické)
znalosti, které si absolventi
studia odnesou, jsou cenné.
Kontakty jsou ale k nezapla-
ceni. Jakkoliv nejsem s uci-
teli v ¢astém kontaktu, pre-
svédceni, Ze se na né mohu
v pripadé potreby obratit, mé
osobné hreje. Samoziejmé,
s nékterymi uciteli se ¢lovék
setka i pri jinych prilezitos-
tech, at' jiz v prostorach uci-
listé ¢i mimo néj. Takova se-
tkani jsou vzdy inspirativni.”

A zavér ohlédnuti za pro-
ménami $koly Josef Lojda sdé-
lil: ,Pevné vérim, ze az za dva
roky si Skola bude ptipominat
75 vyroci svého zaloZeni, bu-
deme moci vSichni konstato-
vat, Ze toto unikatni zatizeni
se dale rozviji, stejné jako vce-
lai'stvi v Ceské republice*
Text a foto: Zdenék Kulhanek
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ZDRAVE SE ZELENINOU

Zeleninou ke zlepsSeni zdravi

Zelenina a ovoce miize i 1é¢it.To sice vime, je to zna- P

ma pravda, ale jak a ¢im, co je v ni obsazené? Doktor . ¥

Vojtéch VojtiSek z Masarykovy univerzity Brno
nejen vi, v ¢em tkvi ono prirodni dobro té kte-
ré zeleniny, ale samozirejmé i u ovoce. Spolu

s nim se tak na strankach Potravinarského
obzoru o zkusenosti ziskané odbornikem

na slovo vzatym radi podélime. Tentokrat to

bude 8 plodin s rtiznou dobou zrani, i kdyz
podzim jim dava vSem jasné najevo, Ze toto

obdobi konc¢i a my se jako jedlici do riznych

druhii zeleniny a ovoce pustime.Ma to ale
hlavni benefit nejen chut, ale zdravi.

NeZz se pustime do konzu-
mace s touto monostranou
k zeleniné, tak si Feknéme,
Ze zdravi je na prvnim misté
a v tomto pripadé jim mize-
me pozitivné doslova pékné
zahybat, a tak u kazdé plodi-
ny bedlivé sledujme ucinky, té
které slozky na nase zdravi.

RAJCATA

ucinky: Povzbuzuji ape-
tit a zazivani a brzdi rist
choroboplodnych bakterii
ve strevech. Kalium snizuje
krevni tlak. Mimo srdecné-
-cévnich chorob pomahaji
pti lé¢eni rtznych poruch
traveni. Slouzi jako odvod-
novaci prostredek. Rajca-
ta obsahuji antioxidanty,
mnozstvi vitaminu E, vita-
min C a betakaroten.

Mnoizstvi: Jezte li-
bovolné. I rajcatovy
protlak je bohaty
na karoteny a vita-
min E. Jeden pohar
protlaku chrani
pfed  rozlicnymi
chorobami, hlavné
pied  nachlaze-
nim.  Preventiv-
né pijte 1 pohar
rajcatové Stavy 3x
denné po dobu
3-4 tydni.

REDKVICKA

ucinky: Pomaha pfi preven-
ci rakovinovych onemocné-
ni. Eterické oleje podporuji
tvorbu zluci a urychluji za-
zZivaci proces. PouZziva se pri
lé¢eni onemocnéni Zlu¢niku,
zaludku a pradusek. Obsa-
huje vitaminy C a B.

Mnozstvi: Doporucuje se
jist syrova. Doporucena dav-
ka je 1-2 kg ro¢né.

SALAT

ucinky: Kyselina listova
a vitamin B zlepsuji ¢innost
mozku, pamét, koncentraci
a spanek. Je traditnim pro-
stredkem na povzbuzeni tra-
veni a ¢innost jater. M4 uklid-
nujici acinky.

MnoZzstvi: Denné snézte
150g s rajéaty a bylinkami.
Kdyz chceme ziskat co nejvi-
ce Zivin, vybiradme salat ktery
ma vic vétsich, zelenych lis-
ti. Umyté, zabalené hlavky
s roztrhanymi listy rychle
ztraceji vitamin C a kyselinu
listovou. Salat rada konzu-
muji i mala domaci zvirata.

—CESNEK

ucinky: Povzbuzuje imunitn{
bunky k rychlejsimu déleni
a vyssi aktivité. Ma protibak-
teridlni ucinky a po staleti se
vyuziva jako 1ék proti rymé,
pti zanétu krku, kasli a dy-
chacich potizich. Napomaha
vykaslavani. Snizuje hladinu
cholesterolu v krvi. Podporu-
je volny priitok krve. Snizuje
vysoky krevni tlak. SniZuje
hladinu cukru v krvi. Ma vy-
soky obsah vitaminu A, B1,
B2aC.

Mnozstvi: Asponl jeden
strouzek denné. Utinek 1-2
strouzki Cesneku denné
na zdravotni stav srdce je
zjevny po nékolika tydnech.
Pouzivd sa v kloktadlech

a Cajich. Pri bolestech
kloubli se nanasi
pfimo na Kkizi.
Vatovy tampoén
napustény  cCes-
nekovym olejem
a vlozZeny do ucha je
stary 1ék pro-
ti zanétu.

ucinky: Aktivi-
zuje latkovou vy-

srdce, svalli a nervi. Sni-* & "

Zuje riziko vzniku rakovin

M4 vysoky obsah antioxidac- "%

niho betakarotenu a vitami-
nt C a E. Je bohatym zdrojem
kyseliny listové a zeleza.
Mnozstvi: Jezte jednou
tydné 20 dkg v pare povare-
né brokolice s cesne-
kem. Asi 1-3 davky
brokolice po 170g
tydné mohou vyraz-
né snizit riziko
rakoviny. Bro-
kolice snizuje

vstfebavani
jédu, proto
lidé,  ktefi

jedi broko-
lici vic jak
2-3x tyd-
né, by méli
konzumo-
vat potraviny
s vy$Sim obsahem
jodu.

CIBULE

ucinky: Allicin snizuje riziko
arteriosklerézy a trombozy
a posiluje imunitni systém.
Eterické oleje brzdi zanétlivé
procesy a uvolnuji hlen. Jen
Cervené a zluté odridy obsa-
huji slouceniny, které snizuji
riziko vzniku nadorovych
onemocnéni a maji protiza-
nétlivé ucinky. Svycarsti védci
zistili, Ze je vybornou preven-
ci proti osteoporéze. Obsahu-
je hodné zinku potiebného
na stavbu kosti, vitaminy B,C,
AiE.

MnozZstvi: ¢im vic, tim 1épe.
Doporucuje se jist syrova.
Musi se jist jen Cerstva, pro-
toZe po rozkrajeni se po 24
hodinach stava toxickou. Vy-
zkumy doporucuji snist den-
né 60 g.

Prostredek proti chripce:
cibuli nasekdme a uvarime
se tfemi polévkovymi lzice-
mi medu na sirup. UZzivejte

po 1zi¢kach.

Na vSechny respiracni in-
fekce: pripravte Stavu z nase-
kané syrové cibule, pokapejte
ji medem a nechte stat pres
noc. Uzivejte kazdé 2 hodiny 1
kavovou 1zicku.

Opar rtu: lécime tak, ze
na postiZzené misto priklada-
me platek syrové cibule.

Ryma: predchézime tak, Ze
do nosu vkladame tampdny
namocené v cibulové Stave.

Bolesti  krku:
zmirni zabal z jemné
nasekané cibule.

Hnisajici  rany:
potieme obvaz
kaSickou z cibule
a prilozime na po-
stizené misto.

PETRZEL

ucinky: Petrzel je bohata
na vitamin C, provitamin A,
Zelezo, vapnik, draslik, fosfor,
hor¢ik, siru a kremik. Vyso-
ky obsah Zeleza zabranuje
chudokrevnosti. Vitamin
C posiluje imunitni sys-
tém a povzbuzuje chut
k jidlu. Povzbuzuje cinnost
jater a pomaha pri dné. Je
uzite¢nym zdrojem vapniku.
Pomaha organizmu zbavit sa
nadmérné tekutiny. Neutrali-
zuje Skodliviny z cigaretové-
ho dymu.
Mnozstvi: 100g obsahuje
170mg vitaminu C. Doporu-
Cuje se pouzivat jako koreni.

£

zregenerovani pokozky
ostaci sedm dni natirani Cer-
stvou Stavou. Odvar ze semen
uvolnuje hladké svalstvo v ce-
lém téle a zmirnuje bolesti
hlavy, migrény a podrazdény
Zluénik. Zvykani cerstvé petr-
Zelové naté odstrainuje v de-
chu zapach po cibuli a ¢esne-
ku.

POR

ucinky: Plsobi proti nady-
mani a pocitu plnosti, Zlu-
covym kameniim a nechu-
tenstvi. Obsahuje mnozstvi
vitaminu E, karotent, Zeleza
a syrovy obsahuje kyselinu
listovou, vitamin C a B1. Tak
jako cibule a cesnek, i pér
je  mimoradné antiseptic-
ky a pomaha chranit srdce
a artérie pred arterioskleré-
zou a vysokému krevnimu
tlaku. Pérovy odvar se leh-
ce pripravuje a je vynikajici
na nahrazeni{ dbytku mine-
ralti po dobu nevolnosti a p¥i
prijmu.

MnoZstvi: Jednoduse po-
varte 8-10 pori ve 2-3litrech
vody asi 1-2hodiny a po od-
stati pijte. Pozitivni G¢inky se
projevi velmi brzy .

Eugenie Linkova
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Veletrh robotickych prilezitosti FANUC

Spolec¢nost FANUC Czech byla zaloZena 16.
zari 2004 jako pobocka FANUC Europe pro
stiredni a vychodni Evropu. Jejim cilem je
dodavat vykonné a spolehlivé produkty
pro prumyslovou automatizaci a software
tradi¢ni japonské znacky FANUC, nejvét-
siho vyrobce primyslové automatizace
aroboti na svété. FANUC Czech nabizi
prumyslové kolaborativni, spolupracujici
¢i kooperujici roboty i potravinairskému

primyslu.

V roce 2022 zalozila spo-
le¢nost FANUC Czech tra-
dici vlastni akce formou
veletrhu, kdyz ve svém sid-
le v Hornich Pocernicich
usporadala akci priznacné
nazvanou Veletrh robotic-
kych prilezitosti. Na akci se
formou prednasek a expozic
s praktickymi ukazkami ro-
botl a robotickych techno-
logii prezentoval nejen FA-
NUC jako hostitelska firma,
ale také jeji partnefi.

Na letoSnim tridennim
veletrhu od 28. do 30. kvét-
na v celém prizemi budovy
vystavovalo dvacet partner-
skych firem, k nimz pribylo
i osmnact partneri z rad
systémovych  integratord.
Na vice neZ tficeti stanovi-
Stich byly rozmistény expo-
zice s ukdzkami produktd
a priklady jejich aplikaci.
Samoziejmé byli k dispozici
také experti FANUC, s nimiz
a se zastupci vystavovateld
mohli navstévnici diskutovat
o moznostech feSeni svych
potfeb v oblasti robotizace
a automatizace vyroby.

Inamé i méné znamé
firmy

V ramci veletrhu byly zastou-
peny nejriznéjsi aplikace
roboti v fadé oblasti vyroby,
mezi nimiz nechybély mon-
taz, manipulace, svarovani,
lakovani, paletizace, brouseni,
lepeni, bin-picking a obsluha
CNC strojg, a samozi'ejmé ani
kolaborativni a autonomni
robotika. Tuzemsti i zahra-
ni¢ni vyrobci robotického
prislusenstvi predstavili raz-
nad chapadla, rychlovyménné
systémy, pojezdy, ochranné
navleky na roboty, systémy
pro mazani a lepeni, Srou-
bovaci nastroje, svarovaci
zdroje, vibra¢ni zasobniky
a podavace, davkovaci systé-
my a napriklad také mérici
techniku, kamerové systémy
a bezpecnostni oploceni.

4

Kolarobotivni robot od spole¢nosti FANUC

Daniel Havlicek, marketingovy mana-
Zer FANUC

Mezi vystavovateli byly
znamé i zatim méné znamé
firmy. Namatkou uvedme
mérici techniku Mitutoyo,
uchopovaci a upinaci tech-
niku Schunk, pohony Hiwin,
svafovaci systémy Fronius
nebo chytré bryle Ayes ur-
¢ené pro vyuziti v primyslu.
Spole¢nost Penta Trading
prezentovala elektroeroziv-
ni obrabéci stroje, firma Gii-
del pojezdové systémy pro
roboty a mlada ceska firma
Robot Protect predstavila
rucné Sité ochranné navleky
na stroje, roboty a automati-
zacnli zarizeni.

Obraz o uplatnéni
robotiky

Kazda z firem predstavila
na veletrhu své produkty
ateSeni pro riizné primyslo-
vé aplikace, ¢imZ navstévnici
ziskali uceleny obraz o S$ifi
uplatnéni robotiky v mnoha
oblastech primyslové vy-
roby. Kazdy mohl v bohaté
nabidce najit informace ty-
kajici se jeho aktualnich po-
zadavk, poradit se o dané
problematice s pritomnymi
odborniky a ziskat potfebné
kontakty. Vzhledem k tomu,

FANUC

Ze vystavujici firmy mély
moznost pozvat na akci své
stavajici i potencidlni za-
kazniky a partnery, skladba
ucastnikl odpovidala cilové
skupiné zajmu zapojenych
subjektl. Akce byla zaroven
i vhodnou prilezitosti k na-
vazovani a prohlubovani
kontaktd mezi partnerskymi
firmami a k vzajemné vymeé-
né zkusenosti.

FANUC a automatizace
v potravinarstvi

FANUC Czech nabizi pra-
myslové kolaborativni, spo-
lupracujici ¢i  kooperujici
roboty i potravinatskému
pramyslu. ,Diky velké vari-
abilité provedeni a dostup-
nych pridavnych funkci, lze
kolaborativni roboty FANUC
nasadit v mnoha odvétvich
primyslu,“ Fika marketin-
govy specialista spole¢nos-

ti FANUC Daniel Havlicek
s tim, Ze mohou byt vyuzity
pro svarovani, manipulaci
uvniti obrabéciho stroje,
montdaz, ale také diky prove-
deni “Food” i pro praci s po-
travinami.

Nizsi naklady a lepsi
konkurenceschopnost

Automatizace zatizeni
na vyrobu potravin a napo-
ji je snaz$i, nez si mozna
myslite. Spole¢nost FANUC
nabizi inteligentni teSe-
ni, diky nimz produktivita
vzroste bez ohledu na to, jak
velkd je firma. Diky skvélym
produktim a snadno pou-
Zitelnym TfeSenim na bazi
technologie plug and play
snadno a za dostupnou cenu
automatizujete cely vyrobni
fetézec. Konkrétné v potra-
vinarském primyslu prinasi
automatizace konzistentni

MéFici technika firmy Mitutoyo

VyuZiti robotu FANUC pfi manipulaci s pfepravkami

zlepSeni kvality, urychluje
sbér a manipulaci a zvysuje
kapacitu diky zrychleni ba-
licich postupli. Konecnym
vysledkem jsou nizs$i nakla-
dy a lepsi konkurenceschop-
nost. A co vic, inteligentn{
specializovand automatiza-
ce nabizi moznost flexibilné
reagovat na dynamiku sou-
¢asného konkuren¢niho
trhu a neustale se ménici
poptavku v potravinairském
pramyslu.

Inteligentni feSeni
vytvafi pfidanou hodnotu

Vyrobci potravina a napo-
ji musi sledovat aktudalni
trendy. Pomoci automati-
zace ukonu sbéru, ukladani
a tridéni mohou byt opti-
malizovany vyrobni postupy
a zaroven ziskana schopnost
flexibilné reagovat na aktu-
alni vyvoj, a tedy si udrzo-
vat naskok pred konkurenci.
Tento pristup lze dale roz-
vijet s vyuzitim technologie
vizualniho rozpoznavani

a systémd cidel. Diky spolec-
nosti FANUC je automatizace
na vyrobu potravin a napo-
ji snadna. Jeji inteligent-

ni feSeni vytvari pridanou
hodnotu v celém procesu
vyroby potravin a napojd.
Podporuje ¢innost v aplika-
cich na zacatku vyroby, pri
zpracovani, sbéru, manipu-
laci i v zavérecnych fazich.
Roboty FANUC, uzptisobené
pro potravinarsky primysl,
jsou urcené také k automa-
tizaci Cinnosti spocivajicich
v odkladani, predavani C¢i
odebirani potravinarskych
vyrobkda.

Manipulace se surovinami
a zpracovanymi potravinami
predstavuje nejcitlivéjsi fazi
v potravinarském fetézci.
At jde o krajeni, dérovani,
fezani nebo plnéni. A pra-
vé zakazkova reseni FANUC
umoznuji automatizovat
prakticky jakoukoli mysli-
telnou manipulaci. Re$eni
FANUC jsou stejné jedno-
duché jako cenové efektivni
a splnuji vsechny potravi-
narské normy a hygienické
predpisy. Specializované po-
travinarské roboty realizuji
choulostivé tkony, jako na-
priklad krajeni masa, s neu-
véritelnou presnosti a men-
${m objemem odpadu.
Text a foto Bohumil Brejzek
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PENNY

PENNY je zpét v Chodove

Obchodni retézec PENNY se vraci do Cho-
dova, aby mistnim opét umoznil pohodl-
né nakupy za dostupné ceny. Devatenact
mésich po ni¢ivém pozaru otevira PENNY
v Chodové prodejnu zcela novou, ktera
diky o tiretinu vétsi prodejni ploSe nabid-
ne zakaznikiim vy$s$i komfort i prijem-

néjsi prostredi.

Nova prodejna vyrostla
na misté pivodniho obcho-
du, ktery byl v listopadu
2022 zcela znicen pfi poza-
ru se Skodou témér 50 mi-
lioni korun. ,Snazili jsme
se, aby vypadek, ktery jsme
nezavinili, byl co nejkrat-
$i a abychom co nejrychleji
v Chodové obnovili moZnost
pohodlného a cenové vyhod-
ného nakupovani, o kterou
mistni kvili pozaru prisli.
A to se povedlo,” uvedl ve-

douci komunikace PENNY
Tomas Kubik.

Vstficny pristup
zastupitelii Chodova

Bezprostredné po pozaru
v listopadu 2022 bylo nejpr-
ve tfeba odstranit vyhorelé
torzo prodejny, provést sa-
naci a ekologickou likvidaci
vSech zbytk a ptipravit pro-
jekt nového obchodu. Podle
Tomase Kubika se diky mi-

moradné vstricnému pristu-
pu mésta Chodov podatilo
na minimum zkratit nasled-
nou piipravu stavby a zis-
kani nezbytnych povoleni,
takze vlastni stavebni prace
mohly zacit v listopadu lon-
ského roku. ,Protoze stavba
nové prodejny byla spojena
se zvySenym ruchem a vy-
zadala si néktera dopravni
omezeni, chtél bych také
podékovat mistnim obyva-
tellim za trpélivost,” doplnil
Tomas Kubik.

,Jsme radi, Ze se do més-
ta vratila prodejna PENNY,
a to ve zcela nové a moderni
podobé. Pro obyvatele més-
ta to predevSim znamena

roz$ireni moznosti nakupi
a Sirsi vybér sortimentu, coz
nas samoziejmé tési,“ uvedl
k otevieni prodejny starosta

Chodova Patrik Pizinger.

Zvysila se prodejni plocha
o tietinu

Prodejna PENNY  stoji
ve frekventované severni
casti Chodova, v sidlistni
zastavbé a blizkosti koupali-
$té ¢i sportovniho stadionu.
Prodejni plocha nového ob-
chodu se zvysila o tretinu,
a to z puvodnich 677 m2
na 905 m2. To se promitne
do komfortnéjsitho a pri-
jemnéjsiho prostredi pro

zakazniky. V prodejné je
instalovdna pokrocild gene-
race vzduchotechniky, kte-
ra pracuje po cely rok zcela
autonomné a nevyzaduje
zahajovani nebo ukoncovani
topné sezony. Zajistuje opti-
malni tepelny management
nejen na prodejni ploSe, ale
i vzazemi a skladu prodejny.
To je dulezité i pro zboZi cit-
livé na teplotu, jako je napft.
sortiment ovoce a zeleniny,
které tak vydrzi déle cCers-
tvy. K zajiSténi funkce celého
systému se vyuzivaji tepel-
na cCerpadla a rekuperace
tepla z odpadniho vzduchu
i z potravinatrského chlaze-
ni. Energii pro prodejnu do-

davaji fotovoltaické panely
umisténé na strese, které by
mély pokryt celoro¢ni spo-
tiebu, takze obchod bude
energeticky sobéstacny.

Diky spolupraci s méstem
se PENNY podarilo u pro-
dejny rozsirit i plochu pro
parkovani a zvysit diky tomu
pocet parkovacich mist na 69
automobill. Do prodejny se
také vrati vétSina zameéstnan-
cl, ktefi po pozaru docasné
nasli azyl v dalSich PENNY
v okolnich méstech - Soko-
lové, Nejdku, Kraslicich ¢i
Karlovych Varech.V Chodové
je otevieno kazdy den od 7
do 20 hodin.

(egi)
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Nomad Beer Festival poctvrte V Holesovicich

JiZ poctvrté se bude konat Nomad Beer Festival - jedina akce
v Cesku vénovana vyhradné létajicim pivovar@im. Probéhne

6. a 7. zari v Prazské trznici v HoleSovicich. Chybét nebudou
ani rozmanité pokrmy hodici se ke zlatavému moku, ziva hud-

ba nebo tombola.

Minipivovary zaznamenavaji
v poslednich letech nebyvaly
boom, zalozit si ten svij je
ale pro vétSinu fajnSmekri
obrovska investice. K vlast-
nimu pivu vede i kratsi
cesta - tzv. létajici pivovar.
,Kocovné, 1étajici nebo také
nomadské - nejen témito
nazvy se oznacuji pivova-
ry bez vlastniho vyrobniho
zarizeni. Obvykle za nimi
stoji nadSenci, kteri bud
nemaji dostatek financ¢nich
prostiedkii na vybudovani
vlastniho pivovaru, anebo
nez do vlastni technologie
zainvestuji, chtéji si prosla-
pat cestu jako pivovarnicti
Jhosté’. Jsou tedy odkazani
na volné Kkapacity Kklasic-
kych kamennych' pivova-
rd, v nichz si pivo vyrabéji
bud’ sami, nebo za asistence
mistniho sladka,” vysvétlil
Jifi Sedlacek, reditel Nomad
Beer Festivalu.

To je tak, kdyZ se tukd nomadem.

Velky tspéch hned
od zacatku konani festivalu

Festival mél v Cesku premi-
éru v roce 2021. Dorazilo
na néj pres 2,5 tisice lidi a na-
vStévnost se kazdym rokem
zvySuje. ,0d roku 2012 pod-
porujeme minipivovary pro-
stfednictvim festivalli Pivo

Na festivalu nomad{ nechybi ani dobrd krmé.

na Naplavce a Pivo v TrZnici.
Prilezitost mély dosud jen ty
Jkamenné. Pred tremi lety
jsme chtéli dat Sanci také tém
Jétajicim'. A hned prvni roc-
nik mél u lidi velky uspéch.
Dnes uz se jedna o akci, ktera
si nasla své pravidelné na-
vStévniky a kazdym rokem
pribyvaji dalsi. Velmi popular-
ni je i mezi turisty, ktefi maji
obecné Ceské pivo ve velké
oblibé a na festivalu mohou
ochutnat i netradi¢ni ptichu-
té,“ uvedl Jiri Sedlacek.

Start v patek a konec
v sobotu v noci

Akce odstartuje v Prazské trz-
nici v patek 6. zari ve 14 hodin
a potrva do 22 hodin. Pokra-
Covat bude i v sobotu, kdy
jeho brany oteviou uz v 10
hodin dopoledne a zaviou
se opét az v 22 hodin. ,Vstup
na festival i doprovodny kul-
turni program bude zdarma,

Létajici pivo chutné kazdorocné.

podminkou degustace piv
vSak bude koupé 0,31 sklené-
ného dzbanku. Spolecné s fes-
tivalovou degusta¢ni kartou
a tuzkou bude za 150 korun,
pro seniory za 130. Tyz dzba-
nek bude mozné pouzivat
po oba dny konani festivalu,”
sdélil Jifi Sedlacek.

Dobra muzika
i gastronomie

Hlavni misto budou mit
na festivalu ko¢ovné pivovary.
Dorazi ty uz zavedené i nové
vzniklé a predstavi své nej-
lepsi produkty a zajimavosti
- od klasickych piv ceského
typu po ochucena. ,Na festiva-
lu se budou prezentovat nejen
stalice ¢eské ,nomadi” scény,
ale i ty zatim méné znamé. Pi-
vovary nabidnou jak tradi¢ni
lezaky, tak svrchné kvaSena
piva typu IPA, Summer Ale
i takzvané kyselace. K ochut-

nani bude naptiklad pseni¢né
pivo s prichuti manga a mara-
kuji, cesko-japonské ,cajové
pivo“ Sakura¢ a mnoho dalsi-
ho,” popsal Jifi Sedlacek.
Chybét nebudou ani stanky
s obcCerstvenim a pochutina-
mi k pivu. ,K pivu dobré jid-
lo patfi, proto bude soucasti
akce i mnozstvi gastronomie
vhodné k pivu. Zahnat hlad
budou moci navstévnici v 15
stancich. V nabidce budou do-
maci hranolky a lupinky, bur-
gery, tortilly, wrapy, quesaddi-
ly, bagety s trhanymi masy,
zvétinové klobasy, Spekacky,
grilovand Zebra, Congrady
pastiky a mnoho dalstho,” vy-
jmenoval Jiri Sedlacek.

Zazni i irské tradicionaly

anebude chybét ani
tombola
Organizatori pamatovali

i na doprovodny program.

.

St
L
NOMAD

BEER FESTIVAL

Hrat bude po oba dny ziva
muzika a navstévnici se mi-
Zou zUcCastnit i tomboly. ,Sou-
Casti nasich festivala je vzdy
zivd hudba a nebude tomu
jinak ani letos. V patek zahraji
Staroprazsti pardalové, nasle-
dovat bude Ri Ra, hrajici irské
tradicionaly a instrumentalni
skladby, a slovensti blues-
-rockovy ZVA 12-28 BAND.
V sobotu pak vystoupi Doggy-
bag, Motovidlo a Gentlemen'’s
Club. Po oba dny festivalu
bude také bohati tombola,
ve které lze vyhrat napriklad
sady plechovkovych piv, 0,71
piva v lahvich anebo treba
tricka, mikiny a batohy. Tom-
bolenky se budou prodavat
za 20 korun v infostanku.
V 19:30 pak bude kazdy fes-
tivalovy den tombola vyhlase-
na primo moderatorem z p6-
dia,” uzavtel Jiri Sedlacek.
Text a foto Petra Duréikova
a Eugenie Linkova

Rodinny pivovar Bernard mezi nejobdivovaneéjsi

Prvni misto v potravinairském odvétvi, ¢tvrté misto v celkovém
poradi, jediny pivovar mezi ocenénymi. Rodinny pivovar Ber-
nard zaznamenal velky uspéch v Czech Top 100, prestiZnim
7ebri¢ku nejvyznamnéjsich firem Ceské republiky.

,Nas dosud nejlepsi vysledek
a pritomnost v prvni desitce
Czech Top 100 prikladam
tomu, Ze po celé roky oprav-
du makame. Loni jsme uvarili
rekordni mnoZzstvi piva, ale
také jsme nedavno zalozili
nadac¢ni fond pomoci, ote-
vieli navstévnické centrum,
zapojili jsme zdkazniky pii-
mo do hodnoceni kvality
naseho piva, komunikujeme.
To zfejmé porotci zaregistro-
vali a ohodnotili. Jsme samo-
ziejmé velmi potéseni,” rekl

e - -

Rodinny pivovar Bernard v Humpolci

k udéleni prestizniho ocené-
ni spolumajitel pivovaru Sta-
nislav Bernard.

,Véfime tomu, Ze ma smy-
sl se vytrvale snazit varit co
nejlepsi pivo. A my se o to
snazime kazdy den. Nejen,
Ze to vyzaduje praci, nikdy
nekoncici uceni se a hleda-
ni, ale predevsim nds to po-
rad velmi bavi. Myslim, Ze to
musi lidé citit, Ze jim nabizi-
me nejen pivo, ale i nas vztah
k tomuto uzasnému napoji,”
pripojil sviij pohled vrchni

sladek a generalni reditel pi-
vovaru Josef Vavra.
Spolumajitelé Stanislav
Bernard a Josef Vavra promé-
nili pivovar pivodné urceny
k zaniku v jeden z nejmo-
provozi u nas. Pivovar sid-
lici na Vysociné v Humpolci
exportuje dvacet procent
své produkce do 25 zemi
svéta, nejvice na Slovensko,
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Spolumajitelé Stanislav Bernard a Josef Vavra (na snimku tfeti a ctvrty zleva)
proménili pivovar pdvodné urceny k zaniku v jeden z nejmodernéjsich a nejuspés-

néjsich provozii u nas.

do Svédska a do Bulharska.
Rodinny pivovar Bernard za-
méstnava 260 lidi, dalSich 30
osob pak humnova Sladovna
Bernard v Rajhradé u Brna.
V roce 2022 pivovar oteviel
ve svém aredlu Navstévnické
centrum Bernard.

Czech Top 100

Zebiitek »100_ nejvyznam-
néjsich firem Ceské repub-

liky" je prvnim a soucasné
nejdéle trvajicim projektem
v oblasti vyhodnocovani
a udélovani cen v oblasti
ceské ekonomiky. Posla-
nim je poskytovat odborny
a zvlasté laické verejnosti
rychly, stru¢ny a dostatec-
né reprezentativni prehled
o téch subjektech ceské
ekonomiky, které tvori jeji
pater.

(egi)
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LIKERNICTVI

Likér , VISNICKA” opakované ziskal
sveétoveé ocenéni Double Gold

Prirodni femeslné ovocné likéry s jemnym nadechem man-

dli Ratafia Almond Spirit, vyrabéné malou rodinnou firmou
manzeli Kleinerovych z moravského Zesova u Prostéjova, opét
zabodovaly v jedné z nejvlivnéjsich a nejuznavanéjsich mezi-
narodnich soutézi hodnoticich lihoviny - San Francisco World
Spirits Competition (SFWSC), ktera se kaZdoroc¢né

kona v americkém San Franciscu v Kalifornii. >
V leto$Snim rocniku této renomované soutéze
obhajil jejich visSno-mandlovy likér ,,VISNIC-

KA” opakované ocenéni Double Gold a 97
bodové skére, ¢cimzZ si upevnil své misto
mezi nejlepsSimi ovocnymi likéry na svété.

Tento moravsky likér byl no-
minovan mezi 5 nejlepSich
vitézi s cenénim Double Gold
ze vSech 5500 vzorkd lihovin
prihlasenych z celého svéta.
Dostat se do seznamu finalis-
tl pro cenu Best of Awards,
ktera bude vyhlasena v fijnu,
je pro kazdou znacku vrchol-
nym uspéchem.

Pvottidni produkt ziskava
uznani na svétové scéné

,Soutéz SFWSC je povazova-
na za nejvyznamnéjsi a nej-
vlivnéjsi soutéz destilatd
na svété. Ziskdni prestizni
dvojité zlaté medaile je néco,
o co usiluji znacky a vyrob-
ci po celém svété a co hrdé
propaguji. Nam se to s nasi
Ratafifi Visnicka podarilo
jiz druhym rokem po sobé,
z ¢ehoZ mame pochopitelné
obrovskou radost. Jefabinka
a Mandlicka skoncily letos
na stupnich vitézi na dru-
hém misté a ziskaly stiibr-
nou medaili. Jsme nesmirné
hrdi na to, Ze se ndAm podatilo
vytvorit prvotfidni produkt,
ktery ziskava uznani na své-
tové scéné,” fika Jan Kleiner,
a dodava: ,Nasim cilem je
zachovat vSechny prirozené
viné a chuté ovoce a prina-
Set zcela autenticky a vérny
chutovy zazitek cisté prirody
prostrednictvim  pouzivani
pouze prirodnich surovin
bez jakychkoli syntetickych
aromat ¢i jejich nahraZek.
Na&s letosni uspéch na SFWSC
znovu potvrzuje, Ze skutecné
pravé ovocné likéry, coz pro
nasi Ratafii znamend vyrobu
za pouziti $tavy z plné vy-

zralého ovoce, tradi¢nich
metod a nulovych aroma-
tickych prisad, jsou zlatym
standardem.”

Proc je tato soutéz tak
prestizni?

Soutéz SFWSC se poprvé
konala v roce 2000 a jde
0 nejstarsi a nejvétsi soutéz
svého druhu ve Spojenych
statech a jednu z nejvétsich
a nejvyznamnéjsich soutézi
v lihovarnickém primyslu
na svété. Kazdorocné se zde
setkava obrovské mnoZzstvi
lihovarti z celého svéta, kdy
se kazda znacka muze po-
chlubit néjakou medaili, kte-
rou nékde ziskala. Vice nez
5500 vzorki lihovin (v kate-
gorii likért se letos seslo vice
nez 250 vzorkd ovocnych
likéra) letos hodnotilo v sle-
pych degustacnich testech
70 zkuSenych porotcli z rad
renomovanych  odborniki
na alkoholické napoje jako
jsou destilatéri, mixologo-
vé, kritici destilatd a likérg,
novinari a sommeliéfi z ce-
lého svéta. Kazdy produkt
je ochutnavan slepé, coz za-
jistuje davéryhodnost a ne-
zaujatost hodnoceni. Dvoji-
tou zlatou medaili (Double
Gold) obdrzi produkt pouze
tehdy, kdyZ mu vSichni po-
rotci jednomyslné udéli zla-
td ocenéni. Existuje pouze
jedno hodnoceni, které pre-
kracuje status Double Gold:
Platinum. Platinové medaile
se udéluji produktiim, které
obdrzi ocenéni Double Gold
po dobu tfi po sobé jdoucich
let za sebou.

&
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Kouzlo zvané
MUTAGE

RATAFIA je ptirodni ovoc-
ny likér, ktery se tradi¢tné
vyrabi maceraci nebo infu-
zi z ovocné Stavy a silného
alkoholu jejimz vysledkem
je alkoholicky napoj s 18 % -
33 % stupni alkoholu. Tento
proces, ktery se nazyva ,MU-
TAGE" je technika objevena
v roce 1258 Arnaudem de
Villeneuve. Jedna se o pro-
ces, ktery umoznuje zasta-
veni fermentacni aktivity
mikroorganismi pritomnych
v ovoci pridanim ethanolu.
RATAFIA miuze byt sladka,
horka nebo korenéna, v za-
vislosti na pouzitych prisa-
dach a receptute. Je oblibe-
na zejména ve Stredomori,

Likér ,, VISNICKA” opakované ziskal ocenéni Double Gold.

predevsim ve Francii,
Italii a Spanélsku, kde ma
dlouhou historii a je ¢as-
to spojovana s tradi¢nimi
postupy domaéci vyroby.
Kazdy druh RATAFIE ma
svlj vlastni jedine¢ny
chutovy profil, diky kte-
rému je zkoumani a ob-
jevovani pro milovniky
tohoto napoje fascinuji-

SAN FRANCISCO WORLD SPIRITS

COMPETITION
2024

DOUBLE GOLD MEDAL

RATAFIA ALMOND SPIRIT s.r.0.
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Crechia, Crechia
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cim zazitkem.

Moderni pfirodni ovocné
likéry z Moravy dobyvaji
svét

Tuzemsky trh ovocnych li-
kérid prochazi obrodou, spo-
trebitel je oslovovan mnoha
znackami s vice ¢i méné
autentickymi pribéhy, které
se snazi naldkat na rtzné
parametry, od historickych
odkazi ptes specifickou lo-
kalni vyrobu az po vyuzivani
rozmanitych trendd v nasi
zemi i za hranicemi. Je ale
prekvapujici, Ze u nas stéle
nikdo nezacal vyrabét reme-
slny ovocny likér na vyhrad-
né prirodni bazi.

To se zménilo v poloviné
roku 2023, kdy na trh prisly
likéry Ratafia Almond Spi-
rit - prvni tuzemské Ccisté
ptirodni likéry vyrobené dle
svétovych trendd. Ratafia
vychazi z prastarych recep-
tur vyroby alkoholickych
napoji z rlznych druhd
ovoce a striktné zachovava
postupy s nulovym pouzitim
syntetiky. Pfi své femeslné
vyrobé ale zaroven vyuzi-
va nejmodernéjSi poznatky
a technologie k dosazeni co
nejvy$si mozné kvality pro

Diplom ze svéta je unikatni

zachovani prirozené viiné
a chuté ovoce.

Ingredience z riiznych
koutii svéta

Ovocné likéry vznikaji v ma-
lém rodinném lihovaru ro-
diny Kleinert v moravském
Prost&jové (Ze$ov). Kleinero-
vi pochazi ze stiedni Moravy
a vyrobé femeslnych napojt
se vénuji uz vice nez 25 let,
jejich firma stila mimo jiné
napf. za vznikem a ispéchem
Mandlovice z Hustopeci.
Nyni si plni sviij vlastni sen
vyrabét likéry na kvalitativné
nejvyssi mozné urovni, bez
jakychkoliv ndhrazek aromat
¢i jinych syntetickych slozek
a prisad. Kvalitu remeslné
vyroby opakované potvrdili
také porotci na nejprestiz-
néjsi oborové soutézi na své-
té, SFWSC v San Francisku,
kde jejich Ratafia ziskala nej-
vys$si mozné ocenéni - Dou-
ble Gold.

Vsechny ingredience jsou
peclivé vybirany v riznych
koutech svéta tak, aby spliio-
valy kritéria nejvyssi kvality.

Proto je Ratafia Mandlicka
vyrobena z kalifornskych
mandli. Jefabinka a Visnicka
zase z certifikované ovocné
Stavy dovazené z Francie.
VSechny verze obdrZely jako
prvni a dosud jediné prirod-
ni mandlové likéry na svété
certifikdt koSer. Na rozdil
od jinych produkti se do vy-
sledného likéru neptidavaji
zadnd uméld aromata, ex-
trakty ani prisady. Tri do-
stupné verze likért Ratafia
Almond Spirit - Mandlicku,
Visnicku a Jerabinku - Man-
Zelé Rizenka a Honza Klei-
nerovi ru¢né plni do pullitro-
vych lahvi v sile 18% az 33 %
alkoholu.

Vyhradnim distributorem
likéri v Ceské republice
a na Slovensku je spolec-
nost Ultra Premium Brands
a znacka Ratafia Almond
Spirit je jedinou ¢eskou znac-
kou v jejim Sirokém portfoliu
nejkvalitnéjsich a nejluxus-
néjsich alkoholickych napojt
z celého svéta.

Eugenie Linkova ve spo-
lupraci s firmou: RATAFIA
ALMOND SPIRIT s.r.o.
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Dinoo je v supermarketech

aivKosiku

Dinosauri dorazili
do obchodii! A ne
jen tak ledajaci -

ve svych oblibenych
obchodech miizete
narazit na Svacu,
Butter Cookies nebo
Milky Bites. O cem
je re€? O nové radé
Dinoo, ktera navazu-
je na stejnojmenny
zabavné edukativni
serial na Youtube.

V obchodech Billa, Tesco, Al-
bert nebo na Kosiku se usid-
lili dinosaufi z trady Dinoo.
Jedna se o radu potravino-
vych vyrobkl pro déti a jak
jiZ nadzev napovida, tematicky
se vSe toci okolo ,dinosi“ Pro
malé dinosaurology
je pripravena cela

skala dobrtitek.
Nevite, co dé-
\ tem porad davat
| jako svacinku
do skoly nebo
na vylety? Vy-
trhneme vam
trn z paty.
VyzkouSej-
te treba Dinoo
Svacu,  kterou
najdete ve trech
prichutich - mali-
na, boruvka nebo

Dobroty pro déti z pohddkového ostrova Dinoo

Pohédkovy ostrov Dinoo

kakao. Jedna se o kapsicku
z plundrového tésta = vlac-
nost zarucena.

Co mize byt Kklasictéj-
$i dobriitka nez pernicek?
I ten najdete v Dinoo fadé -
na pernicku s naplni jahodo-
vou si smysle kazdy jazycek.
A nejen ten détsky.

Pro milovniky suSenek
mame ECHT maslové susen-
ky - Dinoo Butter cookies.
SuSenky obsahuji 45 % mas-
la, coZ je nejvice masla v su-
Senkach na trhu. Navic obsa-
huji i vapnik, ktery je pro déti
v raném véku velmi dilezity.
Susenky jsou vyvedeny v 6
riznych vzhledovych varian-
tach. V baleni najdete stopu,
vajicko, kosticku a tfi tvary
dinosaurikd.

V Dinoo tadé nenajde-
te pouze jemné pecivo, ale
i chlebik, respektive Dinoo to-
ast. Jedna se o vlacny toustik
s obsahem masla, ktery je do-
plnény o potrebné vitaminy
a mineraly - vapnik, vitamin
D a vitamin B6 a B12. Miiam!

Dinoo neni jen o vyrobcich.
Nasi dinosi rozdavaji radost
v ramci détskych akci Dinoo
Ostrov, ktery pluje od mésta
k méstu v Ceské republice.
Nase dalsi zastavky najdete
na webu dinoo.cz. A jak jiz
bylo zminéno v tvodu - Di-
noo je i online serial na you-
tube, kde se mohou vase dit-
ka zasmat i vzdélavat nebo si
poslechnout audio pohadku
pied spani nebo pii cestova-
ni v auté.

Text a foto: Adam Sedlacek

S optimismem, ale
i fakty ke Green Dealu

V kazdém cisle Agrarniho a Potravinarské-

¥4

ho obzoru prinasime zajimavosti predevsim
z domaciho prostiedi a to hlavné z provozi
nasich zemédélct a potravinari, ale i ob-
chodu, kde stale jeSté prevazuji pravé nase
ceské produkty. Ale jak dlouho? O tom ne-
davno na c¢ervencovém setkani odborniku

z riznych oboria sdruzenych v KLUBU 2019
hovoril Zdenék Jandejsek, byvaly prezident
AKCR a majitel firmy Rabbit s mnohamiliar-
dovym ro¢nim obratem.

Firma sidli v Trhovém Stg-
panové, a tam se Cas od casu
setkavaji odbornici rdznych
profesi i s novinari a vymeénuji
si ndzory s hlavnim cilem, jak
pripét k ekonomické situaci
jak evropského, tak domaciho
trhu. Firma Rabit produkuje
ve velkém jak zemédélskou
produkci, tak hlavné z masa
driibeZze vyrabi polotovary
pro nas trh a ma pres dvacet
prodejen s timto zboZim a to
nejen z produkce pravé firmy
Rabbit, ale i dalsich tuzem-
skych dodavateli potravin.
Odborna uroven Zderka Jan-
dejska je tedy nepopiratelna
a ma co rici i k dnes nejvic
probiranému tématu Green
Deal, 0 némz se vi, Ze ptivodni
verze ma radu zavaznych chyb
a nové vedeni europarlamen-
tu chce prosadit riizné zmény.

Dovozy potravin ve velkém
neni dobré reSeni

,Pokud by se zemédélska vy-
roba v EU podle Green Dealu
snizila az o 30 procent, bude
Evropa dovozova,” uvedl Zde-
nék Jandejsek a zdaraznil
uskali dovozu potravin z jizni
Ameriky, kde se nekontrolo-
vané pouzivaji i antibiotika
a GMO soja a kukufice nebo
anabolika u hospodaiskych
zvirat ke zvySeni jejich pro-
dukce. Pfed dvéma lety byla
Evropa sobéstacna na 112
procent. To znamena, Ze kdy-
by sla dolii o téch 30 procent,”
tak bude Evropa dovozova.
Dostal se i k pouzivani che-
mie a hnojiv v zemédélstvi.
Vysvétlil, jak kazda zemé
dava do pidy v priméru jiné
mnozstvi chemie, a tak snizit
jeji pouziti primérem, kdy
nejdiiv mélo dojit ke snizeni
0 30 procent, pak se to zredu-
kovalo na 20 procent, je urci-
ty ulet. ,Napriklad Irové maji
500 kilo ¢isté Ziviny na hek-
tar, my mame 120 kilo. Ale
Francouzi maji néco pres 300,
takze to samoziejmé zablo-
kovali,” vysvétluje Jandejsek.
Dale z vystupl statistickych
urada jak ¢eského, tak mezi-
narodniho citoval fakta, Ze ze-
médélstvi nemiize za soucas-
né situace v Ceské republice
ekonomicky v podstaté viibec
fungovat.

»Rusové pripravuji export
zhruba 48 miliont tun obili.
Na Ukrajiné uz na ptidé ne-
hospodari jen Ukrajinci, ale
velké nadnarodni firmy, které
maji obrovskou silu inves-
tovat do zemédélstvi. TakzZe
tam budou mit urcité tak 20
miliond tun obili na export.
My budeme muset kupovat
ukrajinské obili, kte-
ré bude

Zdenék Jandejsek

bezcelni a bude cenové zhru-
ba kolem 2 500 az 3000 korun
za tunu. U nas je nyni je¢men
3 200 korun za tunu, pSenice
3 600 az 3 800 korun a je to
za krmné obili. Potravinaiské
obili bude podstatné draz-
§i, protoZe i soucasné pocasi
nam likviduje potravinarskou
hodnotu, ktera se urcuje pre-
devSim podle obsahu lepku.
TakZe situace bude takovj, Ze
potravinarské obili mtze byt
klidné o tisic korun na tunu
draz$i popisuje situaci v CR
Zdenék Jandejsek.

Zatim je na tom Zivocisna
produkce lépe

V soucasné dobé je velky
zajem o dribezi maso. ,My
ho uz pomalu nestthame do-
davat. Cena je ale takova, Ze
minuly mésic na 250 milio-
nech korun obratu jsme udeé-
lali pouze pét miliont korun
zisku. Je to katastrofalni stav.
Tlak velkych nakupnich cen-
ter je tak obrovsky, ze vysle-
dek pro vyrobce je plus minus
nula,” konstatoval dal nevese-
le Jandejsek

,Je pravda, Ze my, co mame
velkou ZivociSnou vyrobu, tak
to jesté chvilku asi vydrzime.
Mame relativné nadprimér-
né vysledky v ramci EU, tak
jsme schopni to jeSté néjaky
rok prezit. Ale jak dlouho, to
nedokazi fict. Ale ti, ktef{ zru-
sili zivocisnou vyrobu?“ To uz
jen Zdenék Jandejsek kr¢i ra-
meny a pta se, zda nékdo vi-
bec tusi kolik je dnes takovych
fitrem na prodej a hlavné kdo
je koupi?

Presto na zavér svého vy-
stoupeni nebere Zdenék Jan-
dejsek dal$i vyvoj s Green
Dealem tragicky, ale je tieba
na ném jesté hodné co zapra-
covat, a to slibuji i novi euro-
poslanci a nova predsedkyné
zemédélské komise, Ceska,
Veronika Vrecionovj, s jejimiz
nazory seznamujeme nase
Ctenare uz v tomto Cisle

Eugenie Linkova




Potravinarsky obzor | SRPEN 4/2024

Vitézna pekarna s oblibenymi
produkty boduje

AKciova spolecnost Beas byla zaloZena

11. birezna 1991 v Hradci Kralové a v lis-
topadu téhoZ roku vydrazila spolecnost
ve verejné drazbé pekarnu Li¢no. V roce
1999 prevzala i cukrarenskou ¢innost

v Letohradé a v roce 2015 dokoncila vys-
tavbu na zelené louce pekarny v Choustni-
kové Hradisti v Podkrkonosi. Pekarna je
nyni vybavena nejmodernéjsi technikou
na vyrobu bézného peciva, chleba a jem-

ného peciva.

Pekarna Li¢no ma v sou-
Casné dobé 9 pekaren-
skych linek v provozu

a z okresni pekarny
se stal postupné vy-
znamny subjekt, ptso-
bici v ramci krajt Pardubic-
kého a Kralovéhradeckého.
Do svého rozvoje investo-
vala pekdrna vice nez 200
milionu korun, a to ¢aste¢né
i s vyuzitim evropskych do-
tacnich fondt. Vedeni firmy,
jak se ukazuje, investuje ale
nejen do samotného provo-
zu vyroby, od roku 2008 ma
i novou velkokapacitni Cis-
tirnu odpadnich vod.

Mezi oblibené vyrobky
pekarny patri jak Licensky
rohlik, tak i Licenska hous-
ka,dale je to dynovootecho-
vy chléb a nebo vanocka
s rozinkami a trada dalSich
pekarenskych produktti.

Obili, kmin a mak
z vlastniho druzstva

Ve vlastnim zemédélském
druzstvu BEAS AGRO v Ra-
soskach si pekarna péstuje
nékteré plodiny, které pak
pouziva na vyrobu peciva.
Jsou to rtzné druhy obili,
ale i kmin a mak. Mak se
pouzivd nejen jako posyp
rohlikid a housek, ale pre-
devsim mlety do makovych
naplni vynikajiciho jemné-
ho peciva.

Moderni budova a provoz pekdrny Beas

(Beas

Na pftirodni bazi

0d samého pocatku je za-
kladni filozofii firmy BEAS,
a.s. produkce pekarskych
vyrobki na prirodni bazi, tj.
bez pouziti ,potravinarské
chemie” - tzv. aditiv (zlep-
Sujicich latek, emulgatord,
stabilizator, konzervantd
atd.), pripadné jejich mini-
malizace. V obou pekarnach
je zaveden systém kritickych
bodl ptfi vyrobé potravin
(HACCP) a pekarny jsou cer-
tifikovany podle mezinarod-
niho standardu bezpecnosti
potravin IFS (International
Food Standard).

Plynofikace pekarny

Dalsi prioritou firmy je po-
zitivni vztah k zivotnimu
prostiedi. Investice sméto-
valy mimo jiné do plynofi-
kace pekarny Li¢no (nahra-
da LTO). V nové pekarné
v Choustnikové Hradisti
byla instalovana plynova
centralni kotelna s vyuzitim
termooleje jako topného

média do peci (energetické

uspory). Na obou
pekarnach  byla
instalovana zatizeni

na vyuziti odpadniho tepla,
tzv. EKOBLOKY, stresni foto-
voltaické elektrarny a velké
investice Sly i do obnovitel-
nych zdroju energii.

Chléb s mnoha
variantami

Vedle vitéznych chlebd
v soutézi Chléb roku 2024
-  Hradistanu (1200g)
a HradiStanu special (800
g), které nabizi pekarna jak
nebalené, tak i balené kraje-
né, pece pro své zakazniky
rizné pSenic¢nozitné, zit-
nopsenicné, psenicné, zitné
i vicezrnné chleby.

Pekarna Li¢no, jako jed-
na z mala pekaren, vyrabi
chléb z tradi¢niho tiistup-
noveé vedeného kvasu, coz je
kvas pripraveny bez pouziti

startovacich kultur bakterii
mlééného kvaSeni. Pri vy-
robé takto vedeného kvasu
pro Licensky chléb kvasovy
dochazi ke spontannimu
pomnozeni kvasinek a bak-
terii mlécného kvaseni, je-
jichz metabolické produkty
zasadné ovliviiuji vlastnosti
pripravovanych chlebt.

V soucasné dobé se vel-
ké oblibé tési mékei chleby
s vétSim podilem pSenicné
mouKky jako jsou napriklad
chleby Manka, Robéatko
a velmi oblibeny Podmaslo-
vy chléb. Zaroven zde vyvi-
jeji i nové vicezrnné chleby.
Mezi Uspésné patii vitézné
chleby z kategorii Novin-
ka roku a Chléb bez hranic
z minulych let - napt. Mrkva-
nek s dynf, Hradistsky Zrnik,
Mrkvovodynovy chléb Cipi-
sek, ale i ,stalice“ chléb Aro-
ma, nebo Ance a také chléb
Licensky Kardik dle vlastni
originalni receptury se spe-
cidlni solici smési, ve které
je chlorid sodny Ccastecné
nahrazen chloridem drasel-
nym. Vicezrnny chléb Hra-
distsky Slunecnik je zastup-
cem celozrnného chleba.
Mezi dalsi chleby s vyssim
mnozstvim vldkniny patii
chléb s hlivou ustricnou -
chléb Porlico.

BEAS, a.s. je dlouholetym
¢lenem Svazu pekart a cuk-
raii CR, Potravinarské ko-
mory CR a rovnéz i ¢lenem
Hospodai'ské komory CR.

Stranu k soutézi Chleba

roku pripravila
Eugenie Linkova
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Vitézové narodni

soutéze Chléb
roku 2024

V Pardubicich se letos uprostred ¢ervna
konal jubilejni 30. ro¢nik nejvétsi tu-
zemské pekarské akce, Dny chleba, kde
odbornici z oboru vybirali vitéze prestiZzni
soutéZe Chléb roku. Na akci bylo vystaveno
rekordnich 272 druhii chleba, coz potvrdil
zastupce Agentury Dobry den, ktera spra-
vuje ceské rekordy. Do soutéZe Chléb roku
bylo piiihlaseno 113 chlebii.

Soutéz probihala v péti ka-
tegoriich a pekarny z celé
Ceské republiky ziskaly oce-
néni. Akce se konala na vy-
stavisti Ideon Pardubice,
kde pekdrny a dodavatelé
prezentovali své produkty.
Slavnostniho ceremonialu
se zucastnil rimskokatolic-
ky knéz Zbigniew Czendlik

a ministr zemédélstvi Ma-
rek Vyborny.

Rekord v poctu
vystavenych chlebii

,Pekai'stvi ma v Cesku bo-
hatou tradici a jsme hrdi,
Ze jsme mohli jiz potricaté
uspofddat tuto celostatni
akci a oslavit Dny chleba.
Letos jsme dosahli nového
rekordu v poctu vystavenych
chlebi, coz potvrdil zastup-
ce Agentury Dobry den. Od-
bornd porota po dlouhém
zvazovani vybrala vitéze
jednotlivych kategorii,“ uve-
dl Bohumil Hlavaty, vykonny
feditel Svazu pekaii a cukra-
iG v Ceské republice.

Chléb mladych vybirali
studenti pardubické
priimyslovky

SoutéZzni chleby hodnotilo
dvacet certifikovanych ko-
misatri podle 100 bodového
systému, ktery zahrnoval
senzorické parametry jako
vzhled, tvar, objem, kirku,
stiidku, viini a zejména chut,
ktera je v soutézi Chléb roku
gorii Chléb mladych vybrali
studenti Stfedni primyslové
Skoly potravinarstvi a sluzeb
Pardubice. Vitézové jednotli-
vych kategorii obdrzeli pravo
pouzivat ochrannou znamku
Chléb roku 2024, zatimco
chleby umisténé na 2. az 5.

misté ziskaly znamku Chléb
vynikajici kvality.

Vitézové Narodni Soutéze
Chléb Roku 2024

Chléb roku 900-1200g:
BEAS a. s., Pekarna Choustni-
kovo Hradisté

Chléb roku 500-800 g: Pe-
karna Racek s. r. 0., Pferov
Chléb bez hranic: PECUD
vyrobni a obchodni druzstvo,
Probostov u Teplic

Novinka roku: PECUD vy-
robni a obchodni druzstvo,
Probostov u Teplic

Chléb mladych: Pekafstvi
Krivka s. r. 0., Velké Pavlovice

Strategickym partnerem
akce je jiZ patnactym rokem
spole¢nost Tesco Stores CR
a. s. Ocenéné chleby budou
k dispozici v prodejnach to-
hoto retézce. ,Jsme radi, zZe
jiZ patnact let podporujeme
Dny chleba, a budeme v této
podpore pokracovat. Pecivo
je u nasich zakaznikd velmi
oblibené a nasim cilem je na-
bizet v prodejnéach Tesco cer-
stvé pecivo nejvyssi kvality,”
uvedl Pavol Halasz, komeréni
feditel Tesco Stores CR a. s.,
a dodal: ,Jsme hrdi, Ze v na-
Sich vybranych prodejnach
mame vlastni pekarny, kde
nasi pekafi remeslné pripra-
vuji chléb a dalsi pecivo.”
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Problémy v produkci drubeziho masa

Kureci maso se v fetézcich casto prodava

za nizsi ceny nez jsou vyrobni naklady. Ceny
kureciho masa ovliviiuji predevsim konku-
rencni boje retézci, kdy dochazi k velké-
mu snhiZeni ceny pod nakupni cenu a casto

i retézce na finalni cené trati. O této situaci
hovoril na setkani s novinari v Praze David
Bednaf, generalni ireditel Driibezarského
zavodu Klatovy, tuzemské dvojky ve zpraco-

vani dribezZiho masa.

Vykupni cena ¢eskych kurat
se snizZuje, je pod primérem
Evropské unie. Chovatelim
se navic zvySuji naklady
a ztraci konkurenceschop-
nost na trhu. Rada chovate-
14 masné dribeZe je proto
ve ztraté a hrozi snizeni pro-
dukce dribeziho masa o de-
set az 15 procent. Vyplyva
to z tiskové zpravy Agrarni
komory CR a Ceskomoravské
driibezarské unie.

Situace neni jednoducha
ani pro klatovsky zavod, kte-
ry maso do fetézci prodava
ceny. ,Prsni fizky davame
do fetézcti za vySsi cenu nez je
prodejni, ale nakonec se pro-
daji stejné za 89,90 K¢, coz je
cena, kterou nepamatuji tiicet
let. Je to hrubé pod vyrobnimi
ndklady a stat tak prichazi
o DPH, to ale nikomu nevadi.
Snazili jsme se to fesit s mini-
sterstvem financi, ale ti na to
neslysi,“ uvedl David Bednar.

Nizké vykupni ceny

Chovatelé masné driibeze se
potykaji s nizkymi vykup-
nimi cenami. Podle tisko-
vé zpravy zacaly obchodni
fetézce po vefejném tlaku
na snizovani cen zleviiovat
driibezi maso a také ho cas-
téji zarazovat do slevovych
akci. Podle informaci z trhu
obchodni fetézce mnohdy
pouzivaji i takové praktiky, ze
svym dodavatelim ukazuji
faktury z Polska ¢i Ukrajiny
s tak nizkymi cenami, za kte-
ré CeSti dribezafi nejsou
schopni kurata vychovat,"
tvrdi prezident AK CR Jan
DoleZal. Podle tiskové zpravy
se v lednu vykupni ceny ku-
fat mezimésic¢né snizily o ko-
runu na 28,5 koruny za kilo-
gram. V unoru zulstala cena
priblizné stejnd. Prtimeérna
cena za leden a tnor 2023 ¢i-
nila 29,8 koruny za kilogram.
Soucasné ceny se pohybuji
pod primérem EU.

Mezi hlavni dovozce dri-
beziho masa do CR patif Pol-

Tiskové konference Driibezatskych zavodd Klatovy

sko, Slovensko a Nizozem-
sko. Tamni dota¢ni pravidla
ale podle Dolezala umoznu-
ji chovatelim produkovat
dribezi maso levnéji. Pres
Polsko a Slovensko se na-
vic na evropsky trh dostava
kureci maso z Ukrajiny, kde
podle Dolezala nemusi dodr-
Zovat tak vysoké standardy
produkce, jako jsou ty evrop-
ské. "Pokud dojde k preba-
lenf jiz na evropském trhu,
nemusi byt tieti zemé piivo-
du pro zékaznika ani zfejma,”
uvedl Dolezal. V unoru bylo
podle celnich statistik dove-
zeno do Ceska 10,8 milionu
kilogramid dribeziho masa,
z toho 7,1 milionu kilogrami
z Polska, 1,2 milionu kilogra-
mu ze Slovenska a 0,8 milio-
nu kilogrami z Nizozemska.
Sobésta¢nost Ceska v pro-
dukci dribeziho masa dosa-
huje 65 procent.

Chovateliim driibeze se
zvysuji naklady

Chovatelim se také zvySuji
naklady na krmné smési ¢i
pohonné hmoty. Vzhledem
k Sifeni ptaci chripky se
zvysuji i naklady kvili dodr-
zovani pravidel biologické
bezpecnosti. "Nasledkem
kombinace vSech problémi
fada chovateli masné drtbe-
Ze generuje v téchto mésicich
ztratu. Na kazdém Kkilogra-
mu masa trati priblizné dvé
koruny," rikd predsedkyné
Ceskomoravské driibezai'ské
unie Gabriela Dlouha. Hrozi
podle ni sniZeni objemu pro-
dukce o deset aZ patnact pro-
cent. Vyroba driibeziho masa
pritom Kklesla od roku 2000
0 patnact procent, sdélila uz
diive vedouci oddélenf statis-
tiky zemédélstvi a lesnictvi
Ceského statistického tradu
Renata Vodickova.

,Pro nas je alarmujici, Ze
lidé nemaji predstavu o cené,
netusi, co stoji kufe vykrmit
a zpracovat az po ten final-
ni vyrobek. Z mého pohledu
tato cena degraduje lidskou

Dagmar Drabkovd, David Bednaf, Kamila Happova

praci” rikd David Bednar
a rozebirda i slevové akce:
,Kdyz skon¢i akéni cena
89,90 K¢, tak retézce nastavi
béZznou cenu, kterd je pres
200 K¢. Zkuste potom vysvét-
lit zakaznikiim, jak je takovy
rozdil viibec mozny. Mél by to
fesit zdkon o cenach, s ¢imz
souhlasi i sami Fetézce, pro-
toze by to uklidnilo drahy
konkuren¢ni boj. Nasim dlou-
hodobym cilem je seznamit
zékazniky s cenou a vyrob-
nimi naklady, ale zarovei je
i edukovat, jak c¢eského vy-
robce najit v obchodnim fe-
tézci. Dnes je situace takov,
Ze poznate Ceské kure casto
uz jen ze zadniho Stitku, kde
je oznaceni CZ a ¢islo vyrobce
jako napriklad naSe klatov-
ské je CZ931.1

Nedostatek kureciho
masa na trhu

Ke vSem obchodnim fetéz-
ciim dorazila zprava od mi-
nistra zemédélstvi vyzy-
vajici k podpore odbéru
¢eského masa. Podle Bedna-
fe ale zprava bohuzel pozdé
reagovala na situaci, ktera
vznikla nejen v Klatovech,
ale i v konkurencnich spolec-
nostech. Driibezarsky zavod
Klatovy se momentalné po-
tyka s nedostatkem kufeciho
masa a neni schopen poptav-
ku pokryt. Divod je jednodu-
chy, v loniském roce zavodu
kvili vysokému importu ze
zahranic¢i ceské driibezarné
maso prebyvalo, proto byl
plan na tento rok upraven.
,Nedostatek kureciho masa
ovlivnil lonsky extrémni do-
voz z Ukrajiny a Polska, kdy
jsme byli kvili tomuto tlaku

nuceni snizit porazky o 20
procent. Aktudlni pfesun do-
davek z Ukrajiny na jiné trhy
a vyssi ceny v Polsku nyni za-
dodavat a plnit kapacity, kte-
ré po nas retézce vyzaduji,
nemame ani garanci toho, Ze
maso bude opravdu odebra-
no," vysvétluje David Bednar.

Plany a modernizace

Driibezarsky zavod Klatovy
se jako mnoho firem v CR
snazi odolat vyzvam, jako
jsou zmény klimatu, konku-
rence na tuzemském i svéto-
vém trhu, vyrovnava se stale
jeSté s dopady energetické
krize, i s vale¢nym konfliktem
na Ukrajiné a Celi i dopadiim
vysoké inflace. Ale i presto
zavod dlouhodobé investuje
do modernizace chovii Zivych
kurat a do vystavby novych
farem. Byla oteviena dalsi
farma v obci Zalesi a jesté le-
tos bude uvedena do provozu
farma v Henigarové splitujici
podminky welfare platné az
od roku 2026.

,Snazime se, abychom vici
konkurenci, i ze zahrani¢i, vi-
bec néjak obstali. Ale bohuzel
mame handicap v podpore ze
strany statu, jako naptiklad
zruSeni dotaci. Nebo zdlou-
havé vytizovani stavebniho
povoleni na farmy, které trva-
lo dva roky. V zahranidi tyto
procesy casto trvaji jen par

o »

mésicl,” uvadi David Bednar.

Nepravdy o nadmérnych
ziscich
David Bednar pro ilustraci

dodava, jak vypada bezpro-
stfedni investicni vyhled

a reaguje tim na vytky vlad-
nich politiktl, Ze cesti potra-
vinari maji nadmérné zisky
a méli by své produkty zlev-
Hovat.

,Trochu jsme ztratili pové-
domi, jak se vlastné zvirata
na maso chovaji, jak peclivé
se vykrmuji a co vSe musi-
me dodrzovat. V Klatovech
zpracujeme dvacet pét mi-
liont kufat za rok, neustile
investujeme do farem. Jedna
hala pro ctyticet tisic kurat
vcetné technologie stéla jesté
nedavno kolem triceti milio-
nl korun. Chtéli jsme jich po-
stavit osm, ale dva roky jsme
Cekali na stavebni povoleni.
Mezitim ceny vyskodily tak,
Ze budeme nakonec stavét
Ctyti haly za 200 miliond.
Zainvestujeme do nich kom-
pletni ro¢ni zisk.”

Aby v Klatovech snizili
naklady, stavéji na farmach
mimo jiné fotovoltaické par-
ky. ,Ale nejde zdaleka jen
o solary. Také zateplujeme
a snazime se zurocit odpad-
ni teplo. Dobfe vime, Ze ceny
za elektfinu a plyn uz nikdy
nebudou jako pred energe-
tickou krizi,“ vysvétluje redi-
tel Bednar.

Schazi pracovnici

Zavod se rovnéz dlouhodobé
potykd s nedostatkem pra-
covnikd, a proto hleda i v za-
hranici. ,Musime se spoléhat
na extern{ pracovniky a mno-
ho z nich nyni pochazi z Ukra-
jiny. Proto uz ted teSime
budoucnost a hledame vari-
anty, jak celou situaci zvlad-
nout. Je mozné, Ze pokud
dojde k uklidnéni konfliktu
na Ukrajing, tak se mno-
ho pracovniki vrati domd.
Regeni v externi pracovni
sile je tedy z mého pohledu
v pracovnicich z tietich zemi,
konkrétné v nasem pripadé
se bavime o Filipincich. Bez
externich pracovnikd nejsme
schopni fungovat, zastavaji
vSechny pozice, i ty vyssi jako
je mistr nebo predak a staraji
se také o provoz robott. Také
zdUraziuji, Ze tato pracovni
sila je u nas standardné pla-
cena jako lidé v CR. Nicméné
i tady jsou vSechny admini-
strativni a finan¢ni procesy
velmi zdlouhavé a povoleni
trva i rok,” uprestiuje David
Bednat.

Robotizace za miliardu
apdal

V Klatovech mési¢né vypro-
dukuji dva tisice tun kufe-
ctho, k tomu z néj vyrobi

dalSich 650 tun masnych
vyrobkl. Nedilnou soucasti
zpracovani je dnes automa-
tizace a robotizace. Drilibe-
zarské zavody do ni hodné
investovaly, za poslednich
deset let priblizné miliardu
a pll, ¢imz se dramaticky
zlepsila produktivita. Jinak to
podle Bednare uz ani nejde.
,KdyZ nemizZete sehnat kva-
litni pracovni silu, automati-
zace a robotizace pomizou,”
vysvétluje David Bednar
,U nas to v praxi znamena
tireba nové roboty na vykos-
tovani stehen, stroje na jesté
presnéjsi kalibrace. Cilem
je  maximalni efektivita,”
popisuje. ,V pristich letech
chceme investovat do tech-
nologii, které jesté zlepsi kva-
litu opracovani kurat, a diky
tomu budeme moci rozsirit
nasi porcovnu o nové typy
modult. Pravé porcovna je
srdcem nasi firmy.

Potieba zvysit
sobéstacnost

A komplikace vidi i jinde
nez jen v rostoucich cenach.
,V Cesku se ted znovu ome-
zuji dotace, i proto Kklesa
sobéstacnost, kdyz je v Unii
maji vSichni ostatni. Oslabu-
jeme tim vlastni konkuren-
ceschopnost. V zemédélstvi
a potravinarstvi jsme oproti
ostatnim =zaspali, zejména
proti Polsku,” mini $éf DZ
Klatovy. Zménit se to snazi
i v roli clena predstaven-
stva Potravinarské komory.
,Spousta stati pochopila,
Ze ma smysl soustredovat
se na potraviny. NemiZeme
spoléhat na to, Ze je vzdyc-
ky dovezeme,“ upozornuje
a jako priklad uvadi pande-
mii koronaviru, kdy zaviené
hranice zamezily import.

,V globalizovaném svété
nikdy nebude sobéstacnost
stoprocentni, ale méla by se
blizit alespon Sedesati nebo
pétasSedesati procentlim.
V urcitych oblastech, jako
jsou ovoce, zelenina nebo
vepirové maso, uz na takovém
podilu sobéstacnosti nebu-
deme nikdy. A kuteci také bo-
huzel zasadné klesa,” dodava
David Bednat.

Na jednom z mozZnych fe-
Seni se pry shodne s celou
Ceskou podnikatelskou sfé-
rou, od IT sektoru az praveé
po potravinare - situaci s ne-
dostatkem kvalifikované pra-
povolovaci proces pro pra-
covniky ze zahranic¢i. A také
lepsi promysleni pravidel.
Text a foto Bohumil Brejzek
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Z krivoklatskych lesu na talir

V poslednim desetileti se uZ kazdoroc¢né
zvysSuje poptavka po kvalitnim masu z vol-
né se pasoucich zvirat, které neni zatizeno
uméle dodavanymi piisadami, jak to ¢asto
byva u velkych chovii. Uspokojit alespoi
zCasti pozadavky zakaznikii se rozhod-

li manzelé FrantiSek a Lenka Hondlovi,
kteri v blizkosti Prahy zalozili v roce 2015
v Hostouni malou rodinnou firmu s na-
zvem Krivoklatska zvérina.

Bez predchozich
zkusenosti

,Pro nas zameér obohatit trh
0 zvérinu z lesﬁ jsme nemé-
nosti,“ fika Frantisek Hondl
a pokracuje: ,Zacinali jsme
tim, Ze jsme zacali vykupovat
zvéfinu z lesa. V roce 2020
jsme otevieli provoz na bou-
rani zvériny, abychom maso
z ni priblizili vefejnosti. Pro-
toZe nabidka zvéfiny na trhu
tehdy nebyla a dosud neni
dostate¢nd, rozhodli jsme se
zajemctm nabidnout z toho-
to segmentu to nejlepsi pro
gastronomii. Soucasné s tim
jsme si dali za ukol uvést
na spravnou miru mylné in-
formace mezi lidmi, z nichz
si mnozi mysli, Ze zvéfina se
Spatné zpracovava, Ze nevo-
ni, Ze se musi slozité nakla-
dat apod. Tim, Ze jsme bliz
lidem, to je nedaleko Prahy
i Kladna, mame prilezitost
Fici zakaznikim o zvéfiné Fici
vic, nez znaji z doslechu nebo
z internetu,” uvedl spolumaji-
tel firmy.

Nejkratsi cesta
ke spottebiteli

FrantiSek Hondl doplnil, Ze
legislativa v tomto pripadé je
pro splnéni vSech nalezitosti
pomérné narocna. Nejdiiv
museli vybudovat potravino-
vy zavod schvaleny z hledis-
ka veterinarnich a hygienic-
kych predpist.

,Zvérinu  z  devadesati
procent zpracovavame az
na balicky, zbyvajici deseti-
nu ji prodavame v kizi. Mezi
vyrobky mame jak Cerstvé,
chlazené pro bezprostiedni
kuchyniské zpracovani, tak
i uzené a susené maso. Zpra-
covavame Cisté zveér ulove-
nou zakonnym zpisobem.
Nesmime zpracovavat zveéri-
nu, napt. srnku, ktera se do-
stala do kolize s dopravnim
prostredkem®.

U kazdého kusu veterinar
kontroluje, zda byl uloven
zakonnym zplisobem mys-
livcem nebo lovcem. Vezme
si vzorky, aby zjistil, zda u di-
voc¢akd neni napt. svalovec.
Rodinna firma - spolecnost
ma 550 hektarovou oboru,
ktera se zabyva chovem dan-
ki a muflont - ma smlouvu
i s Lanskou oborou, ktera
spada do Krivoklatska.

,Predev$im se soustredu-
jeme na koncového spotre-
bitele, tedy ponejvice na do-
macnosti. Je to prilezitost
k tomu, abychom zakazni-
kim priblizili ptivod zvériny,
tak moZnosti jejtho vyuZiti
pro pripravu jidel. Vyhodou
pro zdravou vyzivu je, Ze je
to maso z prirody nezatizené
umélou chemii. Nejvice se
kvalitou zvértina blizi hovézi-
mu masu od skotu, odchova-
ného pastevnim zpisobem.
Do jeho chuti se promité ne-

jen pastva, ale i lesni plody,
na nichz si vysoka zvér taky

pochutnava,“ tika FrantiSek
Hondl.
Ke dveiim zakaznika

0 spojenosti zakaznikd svéd-
Ci to, Ze svou zkuSenost pie-
davaji dalS$im, ktefi se pro
maso po prvnim nakupu zase
vraceji. Firma spolupracuje
i s nékolika spolecnostmi,
restauracemi, které jsou ne-
daleko od nich. ,V hlavni na-
bidce mame maso k dal$imu
kuchyniskému  zpracovani,
dale pak uzené zvérinové
klobasy, spekacky, kyty, su-
Sené maso. Pastiky pro nas
vyrabi rodinnd spolecnost
Via Delicia v Zabtehu na Mo-
ravé. Zasobujeme nékolik far-
marskych obchtdk z blizké-
ho okoli. Vykoupime za rok
priblizné 150 tun zvéfiny
a zpracujeme 60 tun. Zbytek
prodavame dal do spratele-
nych zavodi s vétsi kapacitou
zpracovani masa. NaSe firma
je rodinng, v niZ se ndkupem,
zpracovanim a prodejem
zabyvame ve dvou az Cty-
fech lidech. Je to v podstaté
kratky potravinovy fetézec
od porazky ke koncovému
zakaznikovi bez jakychkoliv
obchodnich mezi¢lankq, kte-
ré by cestu masa prodlouzily
a prodrazily.

V poslednim obdobi firma
zvérinu dovazi az ke dvefim
zakaznika,” dopliuje Franti-
Sek Hondl.

Prijemny poZitek z nakupu

Nejlépe ze vSeho spokoje-
nost dokumentuje zakaznik,
ktery k hodnoceni podniku
uvedl: ,Nedd se opravdu
prodejnu  hodnotit jinak
nez stoprocentni ve vsech
smérech. Hned po pricho-
du vas privitd velice mila
a nenasilné vstficnd pani,
ktera vam pomiiZze opravdu
profesionalné se zoriento-
vat ve vybéru masa a jeho
nejlepsim ndasledném pou-
zitl. Sortiment hned od po-
hledu je naprosto luxusni
a béhem chvilky je jasné, ze
urcité neodejdete s prazd-
nou. U veskerého masa, kde
je hned vidét kvalita, jsem
s radosti vybiral a pridaval
dalsi zbozi, i kdyz jsem jej
nemél na seznamu prvotni-
ho nakupu. Vse v rodinném
obchidku vypada napros-
to skvéle, ostatni potrebné
prisady k masu prosté ladi
a navazuji. Vybér ostatniho
dopliikového sortimentu
k tomu neodmyslitelné patfi.
Dokonce i vybrana nabidka
vina, ale i chutové vhodného
chlazeného piva ve skle, per-
fektné dopliiuje koncept pro
dokonalou vecefi, nebo ne-
délni netradi¢ni obéd. Tak-
Ze za mé po hodné dlouhé
dobé je to opravdu ,strop”,
kdy jsem rad, Ze i z ndkupu

T

FrantiSek Hondl pfi porcovéni zvéfiny

mizZe byt moc piijemny za-
zitek, kde je vidét, Ze se vse
déld s poctivosti a lidskym
pristupem, kam se urcité
radi budeme chtit pravidel-
né vracet. Mimochodem ta
srnc¢i panenka byla naprosto
na veceri famoézni a jedla se
opravdu s privienyma oci-
ma. Jesté dékuji za moznost
koupit opravdu kvalitni niiz,
ktery nebyl v planu nékupu,
ale je fakt perfektni....”
Rodinna firma Krivoklat-
ska zvérina ukazuje, Ze se
vyplatilo usili spojené jak
s jejim zaloZenim, tak i s pro-
vozem zacilenym prvotné
na spokojenost zakaznikd.
A pro gastronomickou inspi-
raci mize poslouzit osvédce-
ny recept na pripravu danci-
ho masa.
Text a foto: Zdenék Kulhanek
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Rodinny recept
na pripravu danciho masa

Ingredience:

- 1000g danci svickové nebo hibetu
- 2009 sadla

- 1509 anglické slaniny

» 2509 zelenych fazolek

- 10g soli

- 10g pepre

- 10g jalovce

+ 10g tymidnu

Postup pripravy:

Maso nakrajime na 2cm tlusté platky. Pak steaky mirné
osolime, opepfime, ddme tymian a jalovec. V nepfilnavé
panvi rozpalime sadlo, na ném steak opeceme, jak kdo ma
rad. Steak nechdme pred konzumaci asi 3 minuty odpoci-
nout na ohratém talifi. Poddvame s fazolkami orestovany-
mi na slaniné nakrajené na kosticky.

I Iﬂmﬁaé

iy
UGS Jelobn

Prodejna zvéfiny
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V centru Prahy nabizeji nejlepsi slovenské chuté

0d tlacenky po tresku v majonéze. Ale
hlavné produkty ze zvériny. Jeden z nejbo-
hatsich Slovakii Milan Filo oteviel v Praze
nedaleko Prasné brany Bistro u Byka,
prvni vlajkovou lod’ v Cesku reprezentujici
jeho masovy byznys Tauris a spolecnost

Ryba KoSice.

Sunky, salamy, tla¢enky, klo-
basy, parky vsSeho druhu,
balené maso, ale i chlebic-
ky, burgery, lokSe, polévky,
gulas a rybi speciality podle
tradi¢nich slovenskych re-
ceptur. Zakladem jsou slo-
venské produkty z portfolia
potravinarské skupiny Tau-
ris, kterd ma na Slovensku

Ukézka zvéfinovych saldmii Tauris

L1

Tiskové konference v Bistru u Byka

prodejni sit piesahujici 120
prodejen. Dopliiuji je rov-
néz i rybi vyrobky ze spo-
le¢nosti Ryba KoSice. Jed-
nou ze specialit je slovenska
rybi pochoutka znamaé jako
streskoslovenskd  treska®,

treska v majonéze, mezi slo-
venskymi stravniky velmi
popularni.

Moderni interiér Bistra u Byka

A nyni jesté nékolik druhd
bajecnych zvérinovych sala-
mu a pastik.

Pravé cesko-slovenské
speciality

Sta¢i letmy pohled do na-
bidky Bistra u Byka a je
hned ziejmé, Ze toto misto
se stane zdrojem dokona-
lych zazitk se slovenskou
gastronomii. ,Vyrobky Tau-
ris dovazime na cesky trh
jiz deset let a tési se zde ros-
touci oblibé. Na Slovensku
patfi ke Spicce v potravinar-
ském segmentu ,“ fika Milan

Fio a pokracuje: ,V Bistru
u Byka si zdkaznici budou
moci doprat to, na co jsme
nejvic hrdi: ikonickou kosic-
kou tresku, spisské parky ci
nejkvalitnéjsi oravskou sla-
ninu. V bistru radi privita-
me nejen Slovaky, kteri zde
najdou kousek domova, ale
i mistni a také turisty, ktefi
chtéji ochutnat pravé ¢esko-
-slovenské speciality.

Zvysit dostupnost zvériny
TrebaZe méa zvérina na Slo-

vensku dlouhou tradici, vy-
sokou zvéf, divocaky anebo

Myslivecky lovecky jeleni saldm s hiiibky

zajice v minulosti vasnivé
lovila zejména Slechta. Zvé-
Fina dodnes neni na talifi

samoziejmosti, navic se
jedna o sezénni produkt,
nebot jeji lov je navic regu-
lovany. Zasluhou vyrobki
z exkluzivni tady Zvétina
od Taurisu, jako jsou salamy
a pactiky, je maso ze zvériny
dostupné po cely rok.

Jednim z téchto vyrobkd
je jeleni fuet - specialni zvé-
finovy salam, ktery uchvatil
odbornou porotu a zvitézil
na potravinarském veletr-
hu Danubius Gastro 2023.
Je charakteristicky uzkym
tvarem a vybornou chuti.
Jedna se o trvanlivy tepelné
neopracovany masny vyro-
bek vznikajici procesem fer-
mentace a naslednym suse-
nim, jez trva nékolik tydnt.
Vyrabi se z jeleniho masa
a slaniny ochucené nékoli-
ka korenimi jako napriklad
cesnekem nebo zelenym
kofenim. Na sto grami vy-
robku pripadd stoctyricet
gramil masa.

Mezi oblibené vyrobky
z fady Zvérina patii dale je-
leni salam s hribkovou pti-
chuti, dan¢i salam, mufloni
saldm a saldm z divocaka,
v némz predstavuje hlavni
slozku maso ochucené kro-
mé jiného bortivkou. Salamy
neobsahuji lepek a jsou tedy
vhodné i pro celiaky.

Tauris sazi na slovenskou
kvalitu
Tauris na Slovensku vyrabi

ve Ctyrech zavodech - v Ri-
mavské Soboté, Mojmirov-

[
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TAURIS

W,

cich, Kosicich a na Spisi.
Ptred dvéma roky investoval
do vlastni vyrobny v Ri-
mavské Soboté, kde zvéfinu
bour3, 1,8 miliénd eur. Ves-
keré maso, jez se v ni zpra-
covava, pochazi vyhradné
ze slovenskych lest ze zdra-
vého horského prostredi.
,Pravé zvérina ziskana po-
dle nejpiisnéjsich predpist
na ochranu zvirat predsta-
vuje potravinu s vysokou
etickou a ekologickou hod-
notou. Proto jsme specialné
pro tento druh masa vytvo-
fili samostatnou produkto-
vou fadu Zvéfina, jiz hod-
ldame vyzdvihnout veSkeré
benefity zvérinovych vyrob-
ki a doptat ji co nejvétSimu
okruhu naSich zdkaznikd,”
uvedla na setkdni s novina-
Fi v srpnu v Praze vedouci
fizeni kvality spolecnosti
Tauris Ing. Zlatica Zigova.
Denni kapacita zvéfino-
vé vyrobny v Rimavské So-
boté je 18,8 tuny a zavisi
od sezonnosti. Bouraji se
tady zajici, bazanti, daci,
mufloni, jeleni ¢ divocaci
a to samoziejmé pod sta-
Iym veterindrnim dozorem.
Tauris je vSak jednim z mala
vyrobci ze zvériny, jehoz
technologie spociva v pocti-
vé fermentaci a suSeni, a tim
muize spotrebiteli zajistit
zvéfinu v pribéhu celého
roku.
Text a foto Bohumil Brejzek
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0d seminka po sklenici,
aneb ,Uvar si jedno“

Virtualni hra Plzenského Prazdroje pred-
stavuje varni proces piva od seminka az
po sklenici. Je to v navaznosti na védo-
mostni soutéz, protoZe jak se ukazuje,
malokdo vi, jak se vlastné pivo vari. A pro-
toze stat se skute¢nym sladkem se postés-
ti jen malokomu a vyZzaduje to studium,
znalosti a zkuSenosti, rozhodl se Plzensky
Prazdroj predstavit Siroké verejnosti var-
ni proces interaktivni a zabavnou formou.

Vytvoril unikatni hru s ndzvem
yUvar si jedno“ (www.uvar-
sijedno.cz), ve které ukazuje,
jak vysoce naroc¢na je ptiprava
piva od vypéstovani a ziskani
kvalitnich surovin, pres vareni
v pivovaru az po spravné na-
Cepovani v hospodé. Soucasné
Prazdroj predstavuje feSeni, ji-
miZ snizuje emise CO2 v ramci
celého dodavatelsko-odbéra-
telského fetézce, od seminka
po sklenici.

Jak si uvarit digitalni lezak

,Co vSechno se stane, nez se
pivo dostane ke spottebiteli?
Jaké suroviny jsou k vareni
potieba a jak dlouho to vlast-
né trva? Pivovarnictvi ma
v Ceskych zemich neuvéritel-
né dlouhou tradici, pivo je nas
narodni napoj. Piesto malokdo
vi, jak se pivo vlastné vari. Pro-
to prichdzime s moznosti, aby
se lidé stali virtualnimi sladky
a uvarili si svij ,digitalni le-
74k} fikd mluvéi Plzeriského
Prazdroje Zdenék Kovar.

Pivovarnicka hantyrka

,Uvar si jedno!“ nabizi uziva-
telim jedinecnou ptileZitost
projit si v online prostredi
krok za krokem cely narocny
proces vareni piva od prvniho
zrnka jeCmene aZ po spravné
nacepovany ptllitr Seznami
se s vybérem dulezitych suro-
vin i s klicovymi postupy, diky
nimz vznika cesky lezak. Vir-
tualni hra kromé zakladnich
i méné znamych fakti odha-
luje také radu zajimavych de-
taild. ,Prozradime naptiklad,
Ze na vyrobu jednoho pullitru
piva se v priméru spotiebuje
zhruba 2500 zrnek je¢mene, 3
Sistice chmele a 1,4 litru vody.
Uzivatelé rovnéz nahlédnou
do pivovarnické hantyrky.
Osvétlime jim terminy jako
vystirka, rmutovani, sladina,
mladina nebo dilo,” dodava

Martin HloZek, obchodni slad-
ek Plzenského Prazdroje.

Smévovani k uhlikové
neutralité

Soubézné s tim Prazdroj
v jednotlivych fazich varniho
procesu predstavuje své ak-
tivity v oblasti udrZitelnosti,
diky kterym se mu dafi sni-
Zovat dopad svého podnika-
ni na Zzivotni prostredi a tim
sméfovat k uhlikové neutrali-
té.,Rozjeli jsme tii projekty se
zemédélci, abychom jim po-
mohli zachovat kvalitu je¢me-
ne a chmele navzdory klima-
tické zméné. A virtualni sladci
se s nimi potkaji pti sklizni
téchto surovin, bez nichz by
Cesky lezak nebyl tim, jak jej
zname. Nebo se dozvi, jakym
zpisobem znovu vyuZzivime
teplo v pivovaru nebo mlato
zbyvajici ze sladu. A mozna je
prekvapi Zivotnost vratnych
sklenénych lahvi, do kterych
si jakoZto digitalni sladci pivo
stoci,” dopliiuje Ivan Tucnik,
manazer udrzitelnosti Plzern-
ského Prazdroje.

Ve hire je i karton piva vitézi

Na konci hry pak virtualni
sladky ceka kratky védomost-
ni kviz, ve kterém si oveéri své
ziskané dovednosti. A dospéli
soutézici mohou vyhrat kar-
tén piva.

Zamérem Prazdroje je na-
bidnout uZzivatelim zabavnou
formou zajimavé informace
o tom, co vSechno predcha-
zi nacepované sklenici piva.
Herni zaZitek umoctiuje origi-
nalni grafika, zvukové efekty
a svizny doprovodny komen-
tar. Hra ,Uvar si jedno” (www.
uvarsijedno.cz) je aktualné
dostupna v cestiné a anglic-
tiné a je optimalizovana pro
chytré telefony i0S a Android,
ale lze si ji prehrat i na stan-
dardnim desktopu. (egi)
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Moravské potravinaiské strojirny, a.s.

Dolni hejc¢inska 47/25, Hej¢in, 779 00 OLOMOUC
Tel.: +420 585 555 285, Fax: +420 585 421 459

DODAVKY KOMPLETNICH INVESTICNICH CELKU PRO TUZEMSKO A EXPORT
REKONSTRUKCE, MODERNIZACE, OPRAVY

SLADOVNICKE STROJE VCETNE ZARIZENi NA VYROBU SPECIALNICH
DRUHU SLADU

ODKLICOVACKY SLADU - od laboratorni odkli¢ova¢ky s kapacitou 2kg
po primyslové odklicovacky s vykonem az 25 tun odkli¢eného sladu
za hodinu

Odkli¢ovacka LOS-2
ve vasi laboratofi
odstrani zdlouhavou
ru¢ni manipulaci
s neodklicenym sladem

Uspésné jsme zprovoznili
inovovany obracec¢ a vyhrnovac
Saladinovy skiiné.

Ing. Martin Michalik (vyrobni feditel)
michalik@mopos.com
+420 602 585 776

DMerida s (3] i
Inovace o elegcmce...

Merida je evropska vyrobni a cbchodni sif prodavgjici sanitami zarizeni

a hygienické prostfedky. Prodej a hygienicky servis celého sortimentu
pro Vas zdjisfujl zameéstnanci spolecnostl MERIDA v 7 evropskych zemich
na celkem 59 pobockdch v Ceské republice, na Slovensku, v Polsku,
Madarsku, Rusku, na Ukrafing, v Lifvé a Lotyisku,

li.lg.lld_mr& fechnika

Uklidové chemie
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Vjihovychodni Evropeé
/
potvrzen mor malych
4 v / (o]

prezvykavcu
Na tizemi Rumunska a Recka se v dru-
hé poloviné cervence poprvé objevila
nebezpecna nakaza zvirat - mor malych
prezvykavci. Na izemi obou stati bylo
postupné potvrzeno celkem jiz témér
100 ohnisek této nakazy. Infekce neni
nebezpecna pro ¢lovéka. Nejvice vhima-
vé k nakaze jsou kozy a ovce, pro které
miiZe byt smrtelna. Statni veterinarni
sprava (SVS) proto varuje chovatele
a obchodniky pred rizikem mozného za-
vlec¢eni nakazy do ¢eskych chovii. Tomu
Ize predejit predevsim dislednym dodr-
Zovanim zasad biologické bezpecnosti.
Ta spociva hlavné v pouzivani predepsa-
nych ochrannych obleku a pomiicek.

Celkem bylo v pribéhu
cervence a dosavadnim
pribéhu srpna (k datu 6. 8.
2024) v Rumunsku potvr-
zeno 56 ohnisek nakazy,
vétsina z nich se nachazi
v zZupach Tulcea a Constan-
ta. Prvni ohnisko se objevi-
lo na komerc¢ni farmé s vice
nez 50 000 ovcemi v Zupé
Tulcea. V Rumunsku se
chova vyznamné mnozstvi
ovci pro export. Vedle toho
se nakaza objevila také
v Recku, kde bylo v priibé-
hu cervence a srpna k datu
6. 8. 2024 potvrzeno 42
ohnisek. Prvni ohnisko
bylo v Recku potvrzeno
v oblasti stfedniho Recka,
v regionu Thesalie, aktual-
né se nakaza v Recku roz-
sirila i do dalSich oblasti.
Do této doby nebyl v Ru-
munsku ani v Recku mor
malych prezvykavcl nikdy
potvrzen. Recko vzhledem
k aktualni nakazové situ-
aci pozastavilo odesilani
(certifikaci) zasilek ovci
a koz z celého tizemi Recka
do clenskych statt EU, a to
az do odvolani. Rumunsko
pristoupi k certifikaci za-
silek zivych ovci a koz az
po obdrzeni souhlasu ¢len-
ského statu urceni, a zaro-
ven vsSechny zasilky ovci
a koz z Rumunska urcené
k premisténi do jinych

Clenskych statd musi byt

povinné vySetieny na mor
malych prezvykavcd.

V souvislosti se zménou
nakazové situace v Recku
a Rumunsku SVS zdtraz-
Nuje nutnost opatrnosti
zejména pri nakupu zvirat
ze zahrani¢i a presunech
zvirat. Pravé preprava zvi-
rat je rizikova pro zavleceni
nakazy do novych oblasti.

,BezpeCny je pouze na-
kup zdravych zvirat z ob-
lasti a z chovli se znamou
nakazovou situaci, s plat-
nym veterinarnim osvédce-
nim. V ptipadé presunu ¢i
transportu zvirat je potre-
ba planovat cestu tak, aby
trasa nevedla lokalitami
s vyskytem nakazy. Na mis-
té je rovnéz disledné cis-
téni a dezinfekce vSech
dopravnich prostredki pro
presun zvirat, které vozi
skot ¢i jind zvirata, pres
tizemi Recka a Rumunska,’
uved!l ustredni reditel SVS
Zbynék Semerad.

Plivodcem moru malych
prezvykavci je RNA virus
z Celedi Paramyxoviridae,
rodu Morbillivirus. Virus je
pribuzny viru moru skotu,
spalnicek a psinky. Proje-
vuje se horeckou, anorexii,
zanétlivé nekrotickymi
lozisky v dutiné dstni, pri-
jmy, zanéty plic a thyny po-
stizenych zvirat.

(vor, egi)

Stankovy prodej v trznicich
je pod velkou kontrolou

Statni veterinarni sprava (SVS) pravidelné
cili své kontroly na prodej produktii Zivo-
¢iSného ptivodu na popularnich farmar-
skych trzich. Za prvni pololeti leto$niho
roku veterinarni inspektori provedli v celé
CR témér 170 kontrol prodejcii na trzich.
U osmnacti procent kontrol odhalili pro-
hresky, to znamena pri 30 kontrolach. Pri
stankovém prodeji béhem léta stoupa rizi-
ko nedodrZeni poZadované hygieny potra-
vin Zivoc¢iSného piivodu. Proto se vyznam-
né mnozstvi kontrol odehrava pravé v 1été.

Nejcastéjsim prohieskem
v dosavadnim priibéhu roku je
poruseni takzvanych zasad vy-
robni a hygienické praxe, kam
patfi zejména nedodrzovani
teplot nabizenych vyrobki c¢i
jejich nedostatecnd ochrana
pred vnéjsi kontaminaci (37).
Nésleduje poruseni ve znaceni
potravin (24). Dalsi Casté zava-
dy predstavuje poruseni pred-
pist pii manipulaci s produkty
(14) a také neznamy ¢i nejasny
ptivod zbozi (8). Celkovy pocet
pochybeni za prvni pololeti
¢ini 88.

V prvnim pololeti roku
2023 provedli veterinarni

inspektofi na trzich 180 kon-

trol, néjakou zavadu zjistili
ve 13 procentech pripadd.
Poradi nejcCastéjsich zavad
bylo obdobné jako letos.

Problém s dodrZovanim
teplot

,Casté problémy v priibéhu
léta mivaji prodejci na tr-
zich s dodrzovanim poza-
dovanych teplot u potravin
Zivo¢isného ptvodu. Proto
se nase kontroly v letnim ob-
dobi zamétuji pravé na spl-
néni této povinnosti. Nedo-
statecné chlazeni potravin
mulze mit pti teplém pocasi
pro spotiebitele neblahé

zdravotni nasledky,“ uvedl
ustiedni feditel SVS Zbynék
Semerad.

V Praze provedla SVS v prv-
nim pololeti letosniho roku
47 kontrol prodejcti na far-
marskych trzich, pricemz
urcitou zavadu zjistila u 14
z nich. ,Castym pochybenim
je, ze chybi ochrana vyrob-
ki pred vlivem klimatickych
podminek, nejsou dodrzeny
teploty nabizenych potravin.
Néktefi trhovci prodavaji
potraviny bez dostate¢ného
doloZeni ptlivodu, pripadné
jsou produkty nedostatecné
oznacené,” uvedla reditelka
Méstské veterindrni spravy
v Praze Katef'ina Brezinova.

Chyby v oznacovani
potravin

Za cely lonisky rok bylo ze
strany SVS na trzich v celé

Ceské republice provedeno
397 kontrol, (v roce 2022
jich bylo 401). Alespon jednu
zavadu zjistili veterinarni in-
spektofi loni v 65 pripadech.

Podil kontrol se zavadou
poklesl na Sestnact procent
(v roce 2022 to bylo 19 %).
Mezi nejcastéjsi zavady patii-
ly zejména chyby v oznacova-
ni nabizenych vyrobki.

Pravidelné kontroly far-
marskych trht vyznamné
prispivaji k tomu, aby si
zdkaznici mohli nakoupit
zdravotné nezavadné a kva-
litni potraviny ZivociSného
ptivodu. Zaroven by mély
spotiebitele chranit pred ne-
kalymi praktikami nékterych
prodejci. SVS prodejcim
i nakupujicim pravidelné
pripomind pravidla k pro-
deji na farmarskych trzich,
takzvané ,Desatero”, které je
k dispozici na webu SVS.

Nelegalni vyrobna potravin v trznici SAPA

Inspektori Statni veterinarni spravy (SVS)
ve spolupraci s Policii CR odhalili v trZnici
SAPA vietnamskych majiteld v byvalych
prostorach masokombinatu Pisnice v Praze
nelegalni vyrobnu, a v ni v nevyhovujicich
podminkach bezmala piil tuny potravin
Zivocisného pavodu. Jak se rika, tato trznice
si zfejmé neda pokoj. Nebezpecné potravi-
ny budou neskodné zlikvidovany, provozo-
vateli hrozi za vazna poruseni legislativy
pokuta do vySe jednoho milionu korun.

Veterinarni inspektori méli
indicie o existenci nelegaln{
provozovny nékolik tydn.
To se potvrdilo pti kontrole
provedené 12. Cervna. Pri
kontrole zjistili, Ze v provo-
zu, ktery neni pro tuto ¢in-
nost schvalen a nespliiuje
zakladni hygienické poza-
davky pro potravinarskou
vyrobu, dochazelo ke zpra-

covani masa a dalsich Zivo-
¢isnych produktd. Potraviny
ve vyrobné nebyly chranény
proti kontaminaci, nebyl zde
v dostatecné mitre provadén
uklid a sanitace, provozova-
tel nemél zaveden systém
analyzy rizika HACCP, kte-
ry musi mit vSichni vyrobci
potravin v Evropské unii
povinné zaveden. Provozo-

vatel nemél k vétSiné pro-
duktt doklady o jejich ptivo-
du a potraviny nebyly nijak
oznaceny.

V provozovné se v dobé
kontroly nachazelo celkem
468 kg zivocisnych produk-
tl. Jednalo se o vepiové, ho-
vézi a dribezi maso, vepiové
vnitinosti, krev a produkty
rybolovu. Potencidlné ne-
bezpecné potraviny inspek-
tofi znehodnotili barvou
a naridili jejich nesSkodné
odstranéni v  asanacnim
podniku na ndaklady provo-
zovatele.

Monostranu ve spolupraci

s tiskovym oddélenim SVS

CR pripravila: Eugenie
Linkova
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Na trh prichazi nové perliva vina zvana Bublinky

Vinai'sky fond uvadi na trh novou narodni znacku perlivych vin
~bublinky*“, ktera ma za cil sjednotit a podporit ceské a moravské
vinare v segmentu perlivych vin. Tento ambicidzni projekt je in-
spirovan uspéchem Svatomartinského vina. Znacka , bublinky“ je
vysledkem téméi dvouletého usili a spoluprace mnoha odbornikii
Z oboru vinarstvi. Jejim cilem je nabidnout mladym konzumen-
tiim lehka, svézi a ovocita perliva vina, ktera jsou plnéna typicky-
mi ¢eskymi a moravskymi hrozny. DrZzitelem ochranné znamky
»,bublinky“ je Vinarsky fond, ktery ji licen¢ni smlouvou poskytuje

Narodnimu vinaiskému centru k udélovani podlicenci.

bublink

,Bublinky jsou zatim nej-
vétsi projekt, jehoz dotaze-
ni jsem mél ve Vinatrském
fondu na starost. Vysledek
podle mé stoji za to. Spous-
time narodni znacku perli-
vych vin, svéZich, ovocitych,
lehkych a mladych. Pravé
mladou generaci bychom
timto produktem i kampani
chtéli oslovit, fika reditel
Vinatského fondu Zbynék
Vicar a dodava: ,Segment
perlivych vin se za posledni
roky znékolikanasobil. I pro-
to chceme dat nasim vina-
Fim moznost vyuzit na trhu
spole¢nou znacku, aniz by
ztratili osobitost svého vi-
narstvi.

Vina pod znackou ,bublin-
ky“ budou vyrabéna vyhrad-
né z Ceskych a moravskych
hroznt. Doporucovana me-
toda syceni kvasnym plynem
je Cisté prirodni a ekologicky
Setrnd, coz zarucuje jem-
né perleni a bohaté aroma.
Dalsi moznosti je metoda se-

kundarniho kvaseni v tanku,
zndma jako charmat.

Vinari, ktefi budou chtit
vyuzit znacku ,bublinky®
musi splnit nékolik podmi-
nek. Po podani prihlasky
a standardniho analytického
rozboru zasilaji ti'i original-
ni vzorky vina do Narodniho
vinai'ského centra pro ar-
chivaci a pripadnou kontro-
lu. Vzorky jsou archivovany
po dobu dvou let a kontrola
probiha namatkové nebo
na zakladé podnétu.

»Sjednotit tuzemska vina
se nam daff uZz s hlavni
znackou Vina z Moravy, vina

Bublinky chutnaji a osvézi

z Cech, kte- . .

rou pozna- Charakter bublinek:

tel ) p?ﬁle — «Z&kladni podminkou bude pavod viech hrozn(i z CR.

vlajec¢ i T

na ]uzévé}-, » Minimalné 60 % musi byt tvofené hlavni odriidou Veltlinské zelené. Zbytek muze byt
ru, stejnd doplnén odrddami Miiller Thurgau, Ryzlink vlassky, Chardonnay, Rulandské bilé, Ruland-
tak se Sva- ské 3edé, Ryzlink rynsky, Sylvanské zelené, Neuburské a ,nearomatické” PIWI odridy.
tomar- Podil téchto PIWI odriid vSak nesmi pfesahnout 10 %.

tinsk}:/m. « V pfipadeé rosé jsou povoleny odridy Zweigeltrebe, Svatovaviinecké a Frankovka, které
]? oufa m, musi tvofit minimalné 85 % pro jednoodriidova vina nebo pro vyrobu cuvée. Jejich
ie"b(‘;bh?j pomér si urci vinak. Doplikova odriida Rulandské modré.

hi,e ﬁsgéér?é « FindIni produkt musi byt mlady, ovocity, jemny, lehky, svézi. Perleni musi byt jemné
spoleé¢nosti a bohaté, tvorené jemnymi perlickami s primarnimi ovocnymi tény. Findlni produkt
rychle  za- muze byt suchy a polosuchy se zbytkovym cukrem do 12 g na litr vina (max. do 18 g/I,
padnou,*“ jestlize celkova kyselost je nejvyse o 10 g nizsi nez obsah zbytkového cukru).

dodava Vicar.

) - Maximalni skute¢ny obsah alkoholu je 12 % obj.
(egi)

Cesi v roce 2023 nasbirali 28,85 tisice tuny lesnich plodin, coZ jsou
tri ¢tvrtiny dlouhodobého ro¢niho priiméru. Nejcastéji sbiranymi
plody jsou houby, bortivKky, maliny a ostruziny. Celkova navstévnost
lesa ma nadale stoupajici trend. Alespon jednou za mésic do néj
zaslo o0 10 % vice lidi nez v predeslém roce. Vyplyva to z idaja
chystané Zpravy o stavu lesa a lesniho hospodarstvi za rok 2023.

,Cesky les je jedine¢nym mis-
tem, a to svoji krasou, rtizno-
rodosti, ale i schopnosti nam
poskytovat své lesni plody.
Cesi si radi obohati prochaz-
ku jejich sbérem a v tomto
narodnim hobby patii k nej-
aktivnéjsim v Evropé rtekl
ministr zemédélstvi Marek
Vyborny (KDU-CSL).

Celkoveé si v roce 2023 od-

jsou bortvky (5,3 tisice tuny
za 1,07 miliardy korun).
Nejméné sbiranymi plody
jsou opét brusinky
a bezinky.

V roce 2023 cho-
dilo alespon jednou
mésitné do lesa
74,7%  obyvatel
CR. Jde o 10%
zvySeni ve srov-

Celkové mnozstvi shéru hlavnich lesnich pIodm v obdobi 2016—-2023 (tis. t. )

nesli navstévnici lesa 28,85 nani s rokem 2016 219 7.2 16 04 338
tisice tuny plodin v odha-  2022. Pocet lidi, ktefi 2017 27,7 71 2,2 15 0,4 2,2 41,3
dované hodnoté 6 miliard les nenavstévovali (10,4 %)
! ! 201 1 2 2 1,4 1 27
korun. Sbér tak byl o0 24,8% je niZsi neZ v predchazejicim 018 6.5 6. - 0.5 3 2
pod dlouhodobym priimé- roce (11,8 %). vazit. V Evropé to v zadném 2019 21,9 5,5 15 13 0,3 15 31,9
rem. Pocet domacnosti, které Navstévnost lesa ~ma pripadé neni samoziejmosti. 2020 24,7 8,3 36 3,3 0,6 21 42,5
sbiraji houby a lesni plody, od roku 2020 rostouci Proto apeluji na obcany, at i i - 55 - e 2z 2
meziro¢né klesl v porovna- trend. V minulém roce do- jsouvlese ohleduplnike vse- ’ ’ ’ ! ! ’ !
ni s roky 2022, 2021 i 2020, sdhla zhruba 47 navstév mu, co tam roste a nerusi 2022 24,99 6,77 2,67 2,23 0,49 1,8 38,96
ale udrzel se nad drovni roku lesa na jveQnoho obyvatele lesni zvér,“ uvedl ministr Vy- 2023 1734 5,3 2.26 2,08 0,37 1,48 28,85
2019. a 203 navstév na hektar lesa. ~ borny. 5
Nejcastéji sbirané byly Ve srovnani s dlouhodobym Cisla vychazeji z dotazni- ~ Pramen:FLD (ZU
houby, které sbiralo 69,6% primérem je to o vice nez ki, které pro Ministerstvo
domdcnosti. Lidé si jich 100 % vétsi navstévnost. zemé&délstvi  zpracovavala  Celkové mnozstvi sbéru hlavnich lesnich plodin v obdobi 2016-2023 (mil. K¢)
z lesa odnesli 17,34 tisice ,Volny vstup do lesit je Ceskd zemédélskad univer- 2 . . . .
tuny v hodnoté 3,67 miliar- u nas v Ceské republice vy- zita. Odpovidalo tisic re- el ok ERIUAL i Sy || By il ELC
dy korun. Na druhém misté¢  sadou, které bychom si méli  spondentli z celého Ceska 2016 3589 851 237 219 64 101 5060
v obdobi 26. listopadu az 2017 4 604 1055 367 254 76 279 6635
8. prosince 2023. Metodika
sbéru dat. veéetné dotazniki 2018 2881 903 325 242 80 139 4570
byla obdobna jako v minu- 2019 3502 841 277 231 60 218 5129
ych letech, aby byla zajisténa 2020 4198 1333 633 564 112 327 5168
kompatibilita vstupnich uda-
j a podkladi. 2021 2875 1191 607 464 125 307 5570
Tereza Kubalkova 2022 5238 1212 562 447 106 326 7892
astupkyné tiskovéh
Zastp yne LS Toveno 2023 3666 1066 503 I 79 247 6005

mluvciho Ministerstva

zemédeélstvi  Pramen: FLD CZU
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. www_jogurtmarlenka.cz
_ www.mlekarna-valmez.cz
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a distributor mrazené zeleniny a ovoce Sehice

Mitwjeme mraZené

Sladkou kukurici si péstujeme na vlastnich polich ve velmi blizkem okoli Mrazirny Vestec.
Diky tomu miZeme veskerou Urodu ihned zpracovat, abychom zachovali ty nejlepsi
vlastnostinasi kukurice, ktergmi je predevsim jeji sladka chut’ Kukuficna zma maji
vysoky obsah vitaminu B, jsou bohata na viakninu a velky podil cukru (glukozy)

je zdrojemenergie pro nasi télesnou | mentalni vitalitu.

www.agrojesenice.cz | www.milujememrazene.cz



il
OLMA

OD 1967

Mléko

s vysokym
obsahem
bilkovin

(0,9%
TUKU
oty a jejimu udrzeni. -~ _~

Do naseho Protein mléka dodavame
viastni tekutou bilkovinu a tak ma mléko
jedinec¢nou plnou chut pfi optimalnim
slozeni pro aktivni Zzivotni styl.

Pro dobré zdravi je dilezita rozmanita

a vyvazena strava a zdravy zivotni styl.




