Voda pro pivo

O tom, ze je voda nezbytna pro zivot jak lidi, tak i rostlin jsme se ucili jiz na zakladni Skole.
Ze je pii vyrobé piva stejné nezbytna jako chmel, slad & kvasinky nebylo az do roku 2018
tak trochu stfedem zajmu. V pivovarské publicité az do té doby dominovaly odriidy chme-
le a druhy sladu. Voda byla trochu Popelkou.

Téma klimatickych zmén vSak nyni nabira redlny rozmér. UZ neni jen v teoretické roviné,
ale i v pfipadé vyroby piva se stava skutecnosti, ktera se ji zcela konkrétné dotyka.

Dlouhotrvajici sucho, vyschlé potoky, feky i mnohé studny nam pfipomnély nezastupi-
telnou roli, kterou hraje v Zivoté lidi, ale také pfi vyrobé piva. Nezpochybnitelné se potvr-
zuje, Ze voda je zéklad Zivota.

Vyrazné niz8i hektarové vynosy sladovnického je¢mene i chmele, byly tim zdvizenym
prstem podtrhujicim realny nedostatek destovych srazek. A nejenom v pfipadé péstovani
téchto pivovarsky dulezitych plodin.

Jiz vas nékdy napadlo polozit si otazku v souvislosti s kazdoro¢nim navySovanim vy-
stavu piva velkych i malych pivovarti, kde jsou a zda i nadale budou jejich nevycerpatelné
zdroje vody? Vzdyt jiz do fady naSich vesnic a obci se musi voda dovazet v cisternach.
Zde studny vyschly. Budou brzy na fadé i pivovarské studny a artéské vrty? Nebo budou
pivovary spoléhat na vodu dostupnou z obecniho vodovodu? Mit vlastni studnu nebo vrt
je bezpochyby velka vyhoda.

Uvadi se, ze na vyrobu 1 litru piva je potieba 8 litri vody. Kolik vody pottebuje sladov-
nicky jeémen a chmel pro dosazeni optimalniho vynosu a nezbytné kvality? Kolik vody
je potreba ve sladovnach pro vyrobu sladu, a kolik vody se ztrati pii sanitaci v pivovare
a restauraci? Asi bychom se nedopocitali. Nejde pouze o vodu na piti, ale také na chlazeni,
oplachy, myti sudd, sanitaci i vlastni vyrobu piva.

Ne nadarmo se o vodé hovoii jako o zivotadarné tekutiné. Pfemyslejme o tom i pfi kon-
zumaci piva a snazme se s ni Setfit. I kdyz v roce 2024 mél chmel prekvapivé dostatek vody
i na Rakovnicku a Zatecku, nic to neznamena. Jak vSichni vime i z vlastni zkuSenosti, kazdy
rok je srazkovéjiny......

Michal Vokfil
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ﬁ{ Vzdélavani v pivovarském oboru

Arnost praktikoval
v pivovaru Krakonos

Je to bézna praxe SKkoly SSGS Nova Paka, Ze studenti
oboru pivovarnik - sladovnik praxi i zavérecnou zkousku
absolvuji v nékterém z pivovarti Kralovéhradeckého

kraje. Nékteri se tak dostanou do nékterého z okolnich
minipivovart, jini pracuji v regionalnich, podstatné vétsich

pivovarech.

Student Arnost Hajek praktikoval v re-
gionalnim pivovaru Krakonos v Trutno-
vé kazdy sudy tyden. V lichych tydnech
ho naopak vystfidala dvojice studentti
Karolina Nedvidkova a Marek Vymeétal.
Rozhovoru zaméfeného na priibéh praxe
v pivovaru Krakonos se kromé feditele
pivovaru Karla Janko, zucastnil i slad-
ek Martin Gruntorad a také praktikujici
student Arnost Hajek. Pivovar Krakonos,
zaloZeny v roce 1582, se nachazi v centru

Student Arnost Hdjek s Krakonosem

mésta Trutnova. Od roku 1994 je provo-
zovan spolecnosti Krakonos spol. s r.0.
V soucasné dobé vyrabi pét druhli piv
v celkovém objemu pies 90 tisic hektolit-
i rocné. Pivo je distribuovano piedevsim
ve vychodnich Cechéch, ale i na Moravé
a v okoli Prahy. Jak tvrdi Karel Janko,
Vychodocesi jsou patrioti, v obchodech
nebo na ¢epu radi preferuji pivo z pivova-
ru Krakonos, takze vétsina jeho produkce
kondi v regionu, tedy ,kolem komina”.
Pivovar Krakonos vyrabi pivo klasickou
technologii spodné kvaseného piva. Pivo
je nepasterované, mikrobidlné filtrované.
Pro vyrobu piva se cerpa voda z vlastni
studny, kterd je pfes 80 metri hluboka je
zasobovana krkonosskymi prameny.

Jak dlouho trva spoluprace pivovaru se
Skolou SSGS Nov4 Paka? Je k tomu obou-
stranné vypracovana néjaka metodika?
Spolupréace pivovaru Krakono$ se Sko-
lou SSGS v Nové Pace zadala jiz pied
Sesti roky. Dékujeme této Skole za to, Ze
obor pivovarnik — sladovnik otevrela.
Bylo ndm jasné, Ze provoz pivovaru bude
vazné ohrozen, pokud nékolik stavajicih
zaméstnancli najednou dosdhne dtcho-
dového véku a odejde. I proto je zajima-
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Arnost Hdjek spolecné s nejstarsim i nejmladsim sudatem

vosti to, ze tii zde praktikujici studenti, se
po zavérecnych zkouskach ve skole vra-
tili a jsou dnes nasimi zaméstnanci. Jako
,prvini vlastovky” vylétlé z novopacké
Skoly pracuji ve varné, lahvarné a sklepé
pii filtraci. Vzdy zalezi na ,sile” rocni-
ku. Jeden rok zde praktikovali dokonce
Styfi studenti, dalsi rok jen jeden. Skola
k umisténi studentti na pivovarskou praxi
a nutnosti dojizdéni prihlizi i k mistu je-
jich bydlisté. Student Arnost Hajek bydli
v Pilnikove, 12 km od Trutnova. Praktic-
ka vyuka v pivovare probiha podle ,not”
novopacké skoly, kde je stanoveno, kolik
hodin praxe ma student stravit v riznych
provozech pivovaru. Napfiklad na varné
stravi student celkem 96 hodin. Smyslem
pobytu v pivovare je védét néco, o kaz-
dém ,stredisku” pivovaru. Jak to tam fun-
guje a co se tam déla.

Praktikuje u vas vice studentu nebo stu-
dentek?

Jejich pomér je kazdorocné jiny, zalezi
na skladbé rocniku. Lze ale potvrdit, ze
prevazuji studenti. Vyjimka ale potvrzuje
pravidlo. Byly zde i ro¢niky s pomérem
50% : 50%.

Arnost praktikoval v pivovaru Krakonos
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Jeémen a slad

Uctyhodn4 aktivita

Vv 93 letech

Pracovni ¢innost sladovnické legendy Ing. Karla
Klusacka z rodinné sladovny v Kounicich se vymyka
Jureckovym vypocétim o délce uzivani dichodu,
nebot ji vyznamné prekracuje. A co vic! On svoji praci
v poZehnaném véku stale jesté do diichodového fondu
prispiva! Takové lidi musi stat milovat! Byla radost si
s nim povidat, hlavné vSak o sladu a jeho vyrobeé.

Kvalitni suroviny

Jméno Klusacek je synonymem kvality.
Kvalita sladu je dana zejména pouzitim
kvalitnich sladovnickych je¢menti, opti-
malni technologii vyroby a kvalitni praci
zaméstnancti. Rocéni produkce sladu je
zde 21002300 t. Sladovna ma vlastni la-
boratof pro pribéznou kontrolu kvality
je¢ment, sladovani a také kontrolu final-
ni kvality sladu. To, co d€l4 slad sladem
v humnové sladovné je klasicka techno-
logie. Probihd po jednotlivych tsecich,
z nichz kazdy je dtlezity. Pfi obnoveném
prevzeti sladovny zde pracovalo 22 lidi,
dnesni stav i diky modernizaci provozu je
14, véetné majitele. Pfitom veskery slad je
dodavan pytlovany a dale zajistujeme pro
pivovary specialni slady od firmy Weyer-
mann, nabizime odridy chmelti domaci
i svétové provenience i susené kvasnice.

Jak si vybirate dodavatele jecmene?

Je¢men si zajistujeme smluvné u jeho pésti-
teli, se kterymi mame dlouhodobé vztahy.
Dlouhodobé méme pét hlavnich dodavate-
11 je¢mene, ktefi respektuji nase pozadav-
ky, zejména na kvalitu a odrtidovou sklad-

bu. Uméji jednotlivé odridy vypéstovat
na poli a maji dobré podminky pro skla-
dovani. K hlavnim dodavateltm v nasem
okoli patii napt. Odbytové druzstvo Polabi
— Kounice, Repafsky institut Seméice, za-
vod Rostoklaty, Zevos Losany. Jednotlivé
péstitele jeémene navstévujeme pravidelné
v pribéhu sezony. V prvé fadé se zajima-
me o to, zda péstitel provadél v priibéhu
vegetace oSetfeni pro dosazeni dobrého
zdravotniho stavu. Provadime pravidelné
certifikace surovin, coz je velmi naklad-
né opatfeni. Jde nejen o mykotoxiny, ale
také o tézké kovy, pesticidy, nitrosaminy.
Na rozborech se podili Vyzkumny tstav
pivovarsky a sladafsky v Praze a Brné. Bez
téchto rozbori nemtiZzeme slad dodavat
pivovarim. Jeémen odebirame po partiich,
tak jak potfebujeme. To je také jedna z vel-
kych vyhod malé sladovny. Sladujeme uce-
lené partie podle kvalitativnich parametrii.
JednoduSe feceno, nesladujeme smésky.
Jde totiZ o to, Ze v ramci i jedné zpracova-
vané odrtdy z rtznych lokalit jsou roz-
dily v energii kliceni, a zvlasté v citlivosti
na vodu. Obecné plati, Ze péstitelé sladov-
nického je¢mene péstuji ty odriidy, které
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\% .
Ing. Karel Klusdcek v expedici sladu

vyZaduji sladovny, potazmo velké pivova-
ry. Ty tak vlastné ovliviiuji vybér a prefe-
renci odriid jeémene. Obecné ale rozhoduje
kvalita a charakter odridy. Obé tyto vlast-
nosti se potom promitaji i do chuti piva.

Jak se odrudy chovaly v minulosti a jak
nyni?

Slechténim odriid jeémenti pro vyrobu sla-
du se zlepsuji vyznamné jejich kvalitativni
parametry, jak pro péstovani jemene, tak
pro vyrobu sladu. Principy technologie
sladovani ztistavaji stejné — macent, kliceni,
suSeni sladu. Méni se jednak vlastni tech-
nologie postupnou modernizaci a Slechté-
nim dosazend lepsi kvalita sladovnickych
je¢ment se pak promita do tipravy techno-
logickych podminek procesu vyroby.

Jak dlouho probih4 proces sladovani?

Obecné lze fici, ze délka sladovani u mo-
dernich i humnovych sladoven je priblizné
stejna ¢ili 9 dnii. Rozdily ale existuji v jed-

Uctyhodna aktivita v 93 letech

notlivych fazich sladovani. Napfiklad vel-
ké sladovny maceji 2 dny a dokrépéji pfi
kliceni, humnové sladovny maceji 3 dny,
kliceni u modernich sladoven je 6 dnt,
humnové sladovny klici 4 dny. SuSent sla-
du u modernich sladoven trva 24 hodin,
u humnovych naopak 2 dny. Zde v Kou-
nicich su$ime slad 2 x 18 hodin na dvoulis-
kovém hvozdu.

V daném rocniku je pro kvalitni slad du-
leZitéjSi odruda nebo pribéh pocasi?

Odrudy jeémene reaguji na vegetacni pri-
béh pocasi rtiznym zptisobem. Rozdily
mezi odriidami nejsou tak velké, ale jsou
citlivé na prabéh vegetacnich podminek.
Odrady si vybirame podle jejich kvali-
tativnich parametrtt a nasledné i vlivu
na vyrobu piva. Z 90 % celkového objemu
vyroby sladu se jedna o jeémeny doporu-
&ené pro vyrobu Ceského piva. Nejéastéji
nakupovanymi odrtidami byly a stéle jsou
odrtidy Bojos a Malz.Pochopitelné zkou-
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Jeémen a slad
N

Plnéni zdsobniku maltmobilu

Maltmobil s vymocenym jecmenem

Vymocenyj jemen na humné
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Kuoalitni slad voni

$ime i jiné odrtidy. Navic mame vyhodu
i v tom, Ze zde mame vlastni pivovar, kde
si ovéfujeme vhodnost vyrobenych slada.
Novou odriidou, kterou budeme prvné
sladovat ze sklizné 2024 je Slovan. Podle
ovéfovanych parametrti vypada slibné.
Dodavatelem bude Repny institut Rosto-
klaty a ZD Losany. Péstitel se samoziejmé
fidi i vynosem a odolnosti vii¢i choro-
bam. Kromé toho méme i zpétnou vazbu
na kvalitu naseho sladu od mnoha pivo-
vart, které od nas slad odebiraji.

O ktery z vasSich sladu je nejvétsi zajem
V tuzemsku?

Zajem je o vSechny nami vyrabéné slady.
V tuzemsku dominuje v odbytu plzensky
svétly slad a mnichovsky. V poslednich
letech jsme trvale vyprodani. Zejména
mensi pivovary u nas a v zahranici v po-
slednich letech priSly na to, Ze slad kla-
sickych humnovych sladoven je vyborny
na vyrobu Ceského piva, u kterého zvy-
Suje zejména senzorickou slozku a plnost.

Jaky podil z celkového prodeje humno-
vého sladu tvori minipivovary?

Nas slad dodavame v soucasnosti pfibliz-
né do vice nez 100 minipivovard. K tém
vétsim nélezi napfiklad pivovary Hos-
tivar, Zichovec, Matuska, Hauskrecht,
Unéticky pivovar a Pivovar U Flekii. Nasi
vyhodou je, Ze kromé naseho humnové-
ho sladu mame skladem Siroky sortiment
specialnich sladti Weyermann, déle chmel
domadci i svétové provenience a suSené
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kvasnice Fermentis a Lallemand. Nasimi
odbeérateli jsou i domovarnici, ktefi mo-
hou vyuzivat nas e-shop. Nové nabizenou
sluzbou je moznost slad dodat jiz nasroto-
vany. Je o néj velky zajem hlavné ze strany
téch nejmensich pivovart a domovarica.
Jste vyprodani kaZzdoro¢né?

Ano, v poslednich letech jsme vyprodani.
Skladovani sladu nds netrapi. Lze ho skla-
dovat azjeden rok, ale nesmi zvlhnout ani
se do ného nesmi dostat Skiidci. Proto je
unas v kovovych silech. To ndm umoziu-
je mit i zasobu sladu (cca 600 t) pro pivo-
vary na letni tfi mésice (Cervenec, srpen,
zar1). To znamend, Ze nam v tomto zbo-
zi lezi velké penize. Kromé sladu mame
na skladé cca 200-300 t jeCmene.

Jaké senzorické znaKky by mély zajimat
sladka pri nakupu sladu?

Pfedné se musi zajimat o vzhled sladu.
Posoudit, zda je slad zdravy, bez pritom-
nosti plisni, cizich pfimési a skiidcti a dale
jsou pro néj dtilezité analytické udaje.
Rika se, Ze slad je dusi piva. Aby vsak toto
tvrzeni platilo, musi byt perfekini a musi
byt udélan na trovni. Zakladem kvalitni-
ho sladu je perfekini a zdravy je¢men po-
zadované odrtidy. Sleduji se i parametry
jako obsah dusiku, Skrobu, energie kliceni
zrna a citlivost na vodu. Vyhodou men-
Sich sladoven je, Ze mtize sladovat ucelené
partie stejné odriidy a provenience. Kdyz
jeémen namacime, pfijima vodu nejrych-
leji prvni den kdy médeni mtiZe trvat jed-
nu, dve, ale treba také devét hodin dle
vlastnosti konkrétni partie je¢mene. Pfi-
zptisobeni procesu sladovani dané partii
jemene je podminkou dosazeni optimal-
ni kvality sladu.

K éemu slouZi vaSe laborator?

Laboratof humnové sladovny sleduje
kvalitu nakoupeného je¢mene, a tim po-
skytuje podklady pro jeho zpracovani

Uctyhodna aktivita v 93 letech

Malthouse Kounice
g, Karel Khusscek

iy years of mall produciion
Pilsner malt
Traditional floor maly
Czech Republic
50 kg
wwwsladoviakommies o
infn@slalonnikounice.cr.

Plzerisky slad

na slad. Souc¢asné kazdodenné vyhodno-
cuje zékladni parametry pravé probihaji-
ciho procesu sladovéni.

Sladovna - pivovar - hospudka, ale
postupné.
To platilo a plati v pfipadé vyrobnich
i ostatnich aktivit Ing. Klusacka v Kouni-
cich. Nékdo by mozna fekl, Ze mu vse pfi
restitucich samo spadlo do klina. To je ale
obrovska mylka. Vse Slo postupné, uvaz-
livé, bez tvérti, zkratka a dobfe prikladné.
A to si povazte, Ze jmenovanému je 93 let!
Ing. Michal Vokfidl, CSc.
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Pivni bary, restaurace

Nova role uctenky

Vsichni je zname. Uzké, bilé papirky (15 x 7 cm),

na Které si ¢iSnik piSe vasi objednavku
a po konzumaci vystavuje ucet.

Pravda, mnohde je jiz nahradily elektro-
nické strojky a placeni kartou, mobilem
nebo hodinkami.

Pivovarska restaurace Svijany
Pivovar Svijany vafi pivo jiz od roku 1564.
Oslavy 460 vyroci zalozeni pivovaru Svi-

/i ~
jany, jednoho J
z nejdéle trva-
le slouzicich
ceskych pivo-
varti probiha-
ly fadou akci
v rtzné podobé
cely rok 2024. Ne-
mohla pfi nich chybét ani
Pivovarska restaurace ve Svijanech.
Oblibena pivovarska restaurace (v Top
50 dle Mapy.cz) jako soucast projektu ,,Pi-
vovarsky dvlr” (restaurace, parkovisté,
prodejna) prosla rozsdhlou rekonstrukci
jiz v roce 2023. S investici celého projektu
za Castku pfesahujici 20 milionti korun,
doslo ke zkvalitnéni zazemi, kuchyné
a skladovacich prostor. Velkym piinosem
rekonstrukce se také stalo zvyseni kapaci-
ty na 241 mist, z toho na venkovni zahrad-
ce 75 mist.

Nova role Gctenky

Po konzumaci jednoho z vynikajicich
jidel z denniho jidelniho listku a napi-
ti neméné chutného svijanského piva
z origindlni, velké pipy s 12 kohouty pii
odchodu z Pivovarské restaurace zbyst-
fite u vychodu nad nécim, co jste jesté
nevidéli. Z dalky to vypada jako plastika
rozdélend na malé bilé segmenty. Teprve
pfi detailnim pohledu zjistite, Ze se jedna
o bilé, ¢isnické tuctenky, tentokrat pouzi-
té pro hodnoceni konzumovaného jidla,
napoju, obsluhy, hodnoceni restauarce
jako takové i prace a chovéani personalu.
Je to originalni, nikde jinde nevidané,
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Restauracni pipa s 12 kohouty

prosté, nenakladné i presto vyvolavajici
udiv. Nedalo mi to, abych se na tento na-
pad nezeptal Lucie Hanouskové, vedouci
provozu restaurace.

Kdo priSel s napadem hodnoceni restau-
race pomoci popsanych Gétenek?
Rekonstrukce Pivovarské restaurace pro-
béhla v mimosezonnim case (1.11.2022
— 18.4.2023). K znovuotevieni doslo
19.4.2023. S napadem na pouziti uctenek
a verejné pristupného tabla s nimi pfislo
vedeni spolecnosti spole¢né s projekto-
vym manazerem panem Prochazkou.

Kolik je k dispozici ,,napichovacich je-
hel*“?

Dlouhé dfevéné ,jehly” jsou zafixovany
do zdi v 6 fadach po 18 kusech. Celkem je
jich 108 kusti a bylo na né napichnuto pifi-
blizné 2 160 hodnoticich ,uctenek”. Mu-
sim ale doplnit, Ze v dnesni on-line dobé
nasi hosté radi pisi recenze i na Google.
Pro nas vSechny je ale nejcennéjsi pfimy
kontakt s hostem, kdy se vyjadii ,z oci
do oci”. Je-li néjaky problém, je vzdy nej-
lepsi, fesit ho pfimo na misté vzniku. Sa-
moziejmé nejradéji mame pochvalu.

Nova role tcétenky

Jak vedeni Pivovarské restaurace vy-
hodnocuje ,,iétenkové* vzkazy?
Uprimné feceno, ono neni moc, co vyhod-
nocovat! Jednd se o samé pochvaly! Vim,
ale jaké usili celého pracovniho kolektivu
restaurace je za tim. Pfiznadvam také, ze
vSichni kolegové si radi proditaji vzkazy
plné chvaly na nasi kuchyn, servis a skvé-
1é svijanské, epované pivo. Zadny nemi-
ly vzkaz jsme zatim neméli, Navstévni
knihu nepotfebujeme, plné ji nahradilo
,uctenkové” tablo.

Ing. Michal Vokfil, CSc,

Pted Pivovarskou restauraci ve Svijanech
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Minipivovary

Pivovar Straz ve znameni
rozsireni vyroby
a zkrasleni vzhledu

K nééemu podobnému by se rad propracoval nejeden
cesky pivovar. VSichni védi, Ze je to velmi obtizné, zvlasté
tehdy, kdyz se budete snazit, uspét na obou frontach
najednou. Bud’ se vam dari produkovat vice svého piva,
nebo ve vice druzich. VylepSovat soucasné (i vkusné)
exteriér i interiér, se casto nedari, chybi finance a lidé.

V piipadé pivovaru Straz se podafilo bé-
hem jednoho roku zvladnout oboji. To po-
tvrdil Frantisek Wollner, v tomto pfipadé
osoba nejpovolanéjsi.

Prvni varka spatFila svétlo svéta 1. pro-
since 2021. Co se vné i uvnitF pivovaru
zmeénilo v poslednim roce?

Nebylo toho pravé malo. Zménilo se
uplné vsechno. Podstatné jsme rozsifili
kapacitu lezackého sklepa, tak, abychom

Pivovarsky zvon

vyhovéli nejen délce leZeni piva, ale také
vyvolané poptavce. Vydlazdili jsme pi-
vovarské nadvofi, uvedli jsme do provo-
zu novou prodejnu spojenou s vycepem,
prijali jsme obchodniho zastupce pro kon-
takt se zakazniky v Jihoceském kraji. Sor-
timent jsme posilili dvéma novymi pivy.
Nelze vynechat ani umisténi nového pi-
vovarského zvonu do varny.

Pivovarsky dvur je nové vydlazdén Stipa-
nou zulovou dlazbou. To byl poZadavek
pamatkara nebo vlastni iniciativa maji-
tele pivovaru?

Nova dlazba na pivovarském nadvori
je tvofena jednak Zulovymi kostkami,
jednak zulovymi odseky. Nejednalo se
o diktat pamatkaiti, ale pfani pana maji-
tele objektu. Mohu potvrdit, Ze se jedna
o idedIné rovny, zbrouseny povrch, ktery
necini problémy zadné mechanizaci, véet-
koli v téchto mistech. Nicméné k tomu ani
nemiize dojit, protoze veskeré zasobovani
provozu pivovaru se déje ze zadni Casti
prostorného objektu. Ptivodné zde byl as-
faltovy nebo betonovy povrch.
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Wysvécent pivovarského zvonu

Z kterého lomu Zulova dlaZba pochazi
a Kolik jste ji spotFebovali?

Je to nepfedstavitelné mnozstvi. Na vy-
dlazdéni pivovarského nadvofi jsme spo-
ttebovali 130 t Stipanych Zulovych kostek
a odsekii kamene. Z kamenolomu Kavex
— Granit Holding a.s. v Mrakotiné toto
mnozstvi pfivezly étyfi kamiony!

Z rekonstruovanych chlévu a dilen vznik-
la nova podnikova prodejna spojena s vy-
Gepem. Jaky je jeji prodejni sortiment?
Na tomto misté je k prodeji cely sortiment
strazskych piv nejen jako pivo cepované,
ale i ve sklenénych lahvich, petkach, ple-
chovkach. V nabidce jsou i pivni suveny-
ry a obleceni s potiskem naseho loga. Pro
vétsi akce jako jsou svatby, oslavy, party,
grilovacky, doma, v garazi ¢i na zahradé
nabizime ale i sudové pivo v objemech
101, 151, 201, 301 i 501, véetné zaptijceni
vycepniho zafizeni.

V pIné sezoné dodavate pivo do tfebon-
skych 1azni, pivnic, hospod i vodackych

kempu. Jak se branite Ubytku vesnic-
kych hospod?

NaSe pivo dodavame do pfiblizné ctyf
typickych, vesnickych hospod, které jsou
stale jeSté Zzivotaschopné. Ve vesnicich,
kde chybi hospoda, je nahrazuji napft.
mistni hasi¢ské spolky. Tém také dodava-
me sudové pivo.

Jaky specidl jste uvafili pro slavnostni
otevreni pivovarského nadvori?

Sldadek Frantisek Apfelthaler pti exkurzi

Pivovar Straz ve znament rozsifeni vyroby a zkrasleni vzhledu 81
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Kdyz nejezdi vlak

Sluselo by se napsat, Ze nejezdi vlacek, ktery kdysi

do blizkého pivovaru Nova Bystrice ve mésté stejného
jména privazel i konzumenty piva. Ano, jedna se

o uzkokolejku vozici domaci obyvatele i turisty na trase
Jindrichtiv Hradec. - Nova Bystrice. Dnes je pivovar
odkazan na domaci Stamgasty a cykloturisty z Ceska

i Rakouska. Jak se ,,dari“ pivovaru nam sdélil jeho
sladek i spolumajitel Jiri Vainar.

Predzahradka
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O Kkolik procent Kklesl vas prodej piva
v dusledku vylouceni provozu JindFicho-
hradecké tzkokolejky?

I kdyZz vSechny obce na trati izkokolejky
maji velky zajem na obnoveni provozu,
zatim k tomu nedoslo. Pry bude potfeba
inékteré useky trati zcela rekonstruovat.
Je jasné, zZe si to vyzada cas, velké finan-
ce i nové majetkové usporadani. Zatim
tim ztracime vsichni: obce, lidé i firmy
v regionu. Ja jsem zaznamenal propad
vytoce pivovaru o 35-40 %. Stejné do-
padly dalsi mistni hospody a restaura-
ce. Bohuzel letos v cervnu bylo turistli
velice malo. Takovou situaci nepama-
tuji. Pivovarskou hospodu jsem mival
od cervna otevienou kazdodenné. Nyni
otviram az ve stfedu. V patek a sobotu
je navstévnost vyrazné vyssi. Na vesni-
cich jsme se vratili do minulosti. Penize
lidem chybi, ndkupy fesi podle terminu
vyplaty. Kdyz jesté Jindfichohradecka
uzkokolejka byla v provozu a piivazela
pokazdé priblizné sto turistd, ti si zde
udélali dvouhodinové , kolecko”. Po na-
vStévé mistnich pamatek, se ve stfedu
mésta najedli, potom v naSem pivovaru
vypili jedno pivo a po koupi petky s pi-
vem opét odjeli vlakem zpét.

Ceska a Slovenskd pivovarsko - sladafskd rodenka 2025

Slddek Jifi Vainar a vycepni Anicka Holopovd

Kdy se obnovi provoz tzkokolejky?
Spolecnost Jindfichohradecké mistni drahy
a.s., ktera provozovala vlaky na tzkoroz-
chodnych tratich je z dvodu dlouhodo-
bych finanénich problémii v insolvenci.
Na tzkokolejce nyni funguje pouze opra-
varenska dilna v Jindfichové Hradci, tis-
kérna historickych jizdenek a ubytovani
na nadrazich. Trat tzkokolejky musi byt
technicky zptsobild, bez toho k obnoveni
provozu nemitize dojit. Nejrychlej$im feSe-
nim by ziejmé byla obnova provozu po ¢4s-
tech trati. Projizdka divokou p¥irodou Ces-
ké Kanady by si to opravdu zaslouzila!

Odebiraji vase pivo hospody v Nové
BystFici?

Mistni hospody nase pivo neodebiraji.
Nabizeji pivo pivovarti Staropramen, Ra-
degast a Kozel. Stabilni odbér mého piva,
trvajici jiz pét let zajiStuje Lesni hotel Per-
8lak nedaleko Nové Bystfice. V hotelu se
cepuje pod znackou ,Perslackd dvanéct-
ka”. Hotel je mistem castych navstév i ra-
kouskych klienti.

Kdyz nejezdi vlak

Sortiment je stale stejny?

Zatim ano, stale vyrabim pét druhti piv.
Sortiment piv tvofi Anicka 11, Vaska 11
polotmavd, Vainar 12, Holmes, Pauldn
14. Novinkou roku 2024 bude jedenéct-
ka Amalka, leh¢i IPA. I v tomto pripadé
je jméno piva kopii mé, jiz druhé vnucky.
V roce 2023 jsem sortiment rozsifil o pivo
Paulan 14. Jedna se o druh BOCK. Je to sil-

Cdst interiéru pivovarské hospody
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Mlito a pivo pro rybire

ny polotmavy lezak s nastupem mnohych
sladkych chuti, které ke konci prechazi
do hotka. Pivo je vyjimecné ve spousté
chuti a vani. I proto patii mezi ocenéné vy-
robky 18. ro¢niku soutéze ,Chutna hezky.
Jihocesky 2024”. Anicka 11, je leh¢i pivo ur-
¢ené pro cykloturisty. Jsem ale prekvapen
tim, Ze proti mym predpokladiim jezdci
na kolech objednavaji siln€jsi dvanactku.
Stale vétsi oblibu ale ziskava Anicka 11, ale
vlajkovou lodi pivovaru je i nadale pivo
Vainar 12. Zajimavosti je, Ze i u tohoto piva
stale jesté v objednavkach cepovaného
piva pfevlada pozadavek na ptillitr.

,V Bysttickym pivovaru” — text vlastni ,,hymny*

Jste témér soudasti blizkého Muzea
autoveteranu. PFrijdou jeho navstévnici
po prohlidce k vim na pivo?
Samozfejmé, ne vsichni navstévnici mu-
zea k nam pfijdou na pivo, ale déje se tak.
Na druhé strané to funguje i obracené. Ti
ktefi ptivodné pfijeli za pivem, pozdéji si
prohlédnou i autoveterdny v sousednim
muzeu. Nejvétsi odbyt ¢epovaného piva
v pivovarské hospodé je v patek a sobotu.
V sezdné je spotieba piva dana terminem
zameény turnust rekreantd. Ty se méni
v sobotu. Délka pobytového turnusu byva
obvykle od soboty do soboty. Tim je sou-
casné dano, ze nedéle je v konzumaci piva
nejslabsim dnem. Novi rekreanti se teprve
seznamuji s mistem jejich nového pobytu
a vybiraji si misto pro jidlo a piti.

Co pivovar déla pro zlepsSeni odbytu piva?
Necekam s rukama v kapsach na klienty
ktefi k ndm ndhodné nebo i planované
pfijdou sami od sebe. Pfiznavam ale, ze
nékdy nevim, co jesté dalSiho vymyslet.
Odbyt piva se snazim zvysit celou fadou
podptirnych ¢innosti. I kdyz neprovozuji
vlastni pivovarskou restauraci v pivova-
ru a tudiz nevafim zadna jidla, pomaham
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si servirovanim teplych, uzenych kolen.
V 1été nabizim jesté bortivkové knedli-
ky a polévku. Nyni pfiddm i bramboro-
vé knedliky. Chleba a pecdivo odebiram
od mistni Rodinné pekdrny a bageterie
Art. Maso nakupuji u mistniho feznika
a bortivkové i bramborové knedliky plné-
né uzenym jsou také od mistniho vyrobce.
Vzéjemné se tak podporujeme! Doproda-
vam petky o objemu 1,51 a najizdim pouze
na obaly o objemu 1,0 1. Tento objem v pe-
tce je cenové pfijatelnéjsi pro zakazniky.
To samé plati i pro lahve o objemu 700 ml.
V nabidce bude i degustacni prkénko na tfi
i étyfi druhy piva. Vyrabi je mistni truhlaf.
Pivovarsky hostinec ma v hlavnim sale
kapacitu 50 mist u stolu. I proto zde pota-
dam firemni Skoleni, rodinné oslavy, svat-
by i hudebni vecery s vlastnim cateringem.

. SQ
Minipivovary @—j

Vyznamnou pomoc v cateringu mi posky-
tuji manzelka s dcerou. Jako byvaly sklaf
vyuzivam kontakt(i ze sklafského oboru
a porddam zde workshop ,Sklafskd pec”.
Na vyzadani se ucastnim i pivnich festi-
valli pofadanych v Jihoceském kraji, nebo
tam dodavam pivo v sudech.

Védi o vas v blizkém Rakousku?
Rakousti farmafi i obyvatelé Zijici v bliz-
kosti statni hranice o pivovaru védi a ¢as-
to k ndm jezdi na pivo. Nejsou jich ale
plné autobusy! Ke klientim mohu zafadit
i rakouské cykloturisty.

Ing. Michal Vokfidl, CSc.
pozndamka: Na pocdtku srpna byl po roce
a piil obnoven provoz jindrichohradecké
tizkokolejky na Sestikilometrovém iiseku
Hiirky — Novd Bystfice.

INZERCE

.o \'4

zrakii spojenych s chmelem.

Kdyz nejezdi vlak

/atec a krajina Zateckého chmele:
Svetové dédictvi UNESCO, které musite zazit

Objevte misto, kde se historie prolind s tradici a kde se rodi Pfijdte se projit po malebnych chmelnicich, kde  Zatec a krajina Zateckého chmele jsou ide-
jeden z nejkvalitngjsich chmeld svéta — Zatecky polorany  zraje suroving, jez davd pivu jeho charakteristic-  alni nejen pro vyletniky a milovniky histo-
Cervendk. Zatec a okolnf krajina, neddvno zapsand na e~ kou chut. Objevte piivabné historické centrum rie, ale také pro pivni nadSence, kteff chtéji
znam svétového dédictvi UNESCO, je opravdovym rdjem Jatce s jeho chmelovymi sklady, susérmami  na vlastnf oci spatfit, kde se rodf chmel,
pro milovniky piva i pirody. Tato oblast, kterd sivicenezti- -~ a unikdtnim Chmelafskym muzeem. Navstivte  jenz ddvé Zivot svétové uzndvanym piviim.
sic let udrzuje sviij chmelafsky odkaz, je nejen historickym  ikonicky Chmelovy majak, ktery nabizi dechbe- Prijedte do Zatce a zaijte svét chmele tak,
centrem péstovani a zpracovani chmele, ale také mistem  rouci vyhled a nechte se unést atmosférou tohoto  jak ho neznéte.

jedinecnych architektonickych pamatek a technickych z&-  mista, kde se chmel péstuje po generace. A

- Unesco

svétového dedictvi

Zatecakrajina
zateckého chmele
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Zgjimavosti

Ozvucena pivni etiketa

Kdyz jsem se koncem brezna setkal s Terezou Duskovou,
vytvarnici a fotografkou létajiciho pivovaru Four
Elements v jejich prazské hospodé a pekarné Cep + Pec
netusil jsem, Ze se na pivni etiketu vejde i hudba.

Zkusenost je takova, Ze to pry netusi ani
vétsina zdejSich zakazniki. Umoznuje
to Q kéd a vedle ného vyobrazend nota.
Oboji je ale velice malé, snadno ujde po-
zornosti. Kdy?z to lidé zjisti, pry kfepdi jak
malé déti. Samotna tvorba etikety ale neni
az takova zabava, jak by se mohlo zdat.
Vytvarnému ztvarnéni, vyrobé i uziti eti-
ket se Tereza vénuje jiz ¢tyfi roky. Bylo
proto velice zajimavé si o tomto, trochu
opomijeném tématu popovidat.

Terezo, domnivite se, Ze o Uspéchu pro-
deje piva rozhoduje jeho nazev a ztvarnéni
etikety?

Samozrejmé, ano. Pro to je jednoduché vy-
svétleni. Tim prvnim, s ¢im se ¢lovék setka,
je nazev piva a jeho vizudlni stranka. Je to
dulezité v tom, zda se ¢lovék rozhodne ur-
¢ité pivo koupit. Na druhé stran€ ani ta nej-
krasnéjsi etiketa nemiize zachranit Spatné
pivo. Pivo musi byt vzdy dobré. I Spatny,

napiiklad rasisticky napis piva, konzumen-
ta odradi od nakupu.

Pri jakém poctu etiket zacind byt cena
nizsi?

Nam, jako létajicimu pivovaru se vyplaci
tisknout etikety v nakladu nad 100 kusti. To
jelogické, protoze stale uvadime na trh nové
specidly v mensich varkach, ale je to malo.
Viadi tiskarské firmé to fesime tak, ze jim
posilam alespon tfi etikety na tfi riizna piva
k tisku najednou. Jde také o to, aby tiskarska
firma byla viibec pfistupna objednavku pfi-
jmout. Z pestré tiskarské nabidky, preferu-
jeme a pouzivame aluminiové etikety. Jinak
mohou byt i papirové, laminované do matu
¢i lesku, a jiné. Nam vychazi cena 7,50 ko-
run za jednu etiketu. Samozrejmé pokud by
byl naklad vysoky, cena od tiskate by klesla.
Cena etikety je také soucasti celkové prodej-
ni ceny piva. Mnozstvi vytisténych etiket se
fidi vzdy podle mnozstvi uvafeného piva.
My prodavadme pivo pfevazné v sudech,
lahve jsou spiSe pro radost.

Musite sledovat legislativu ohledné toho,
co musi byt na etiketé uvedeno?
Legislativu samoziejmé sledujeme prii-
béZné jiz jen proto, Ze se tyka nejen etiket
na lahvich a plechovkach, ale i na vi¢kach
sudti. Oba se sladkem velice pozorné hli-
dame, aby na etiketdch bylo vse, co tam
mad byt. Jsme radi, Ze mame vse v potad-
ku a snad i proto, nés jesté nekontroloval
zadny statni organ. Vicka na sudech jsou
Ze pivo nasim partnerim dodavame pfe-
vazné v sudech. Za ticelem zmén legislati-
vy mam jiz vytvofeny vlastni algoritmus,
ktery mne na pozadovanou zménu textu
etikety sam upozorni.

U vSech piv pouzivite pouze predni eti-
ketu? Nebo informace délite na predni
a zadni etiketu?

U piv z létajiciho pivovaru Four Elements
pouzivame celkovou etiketu, ktera je
vcelku , omotana” kolem dokola lahve
nebo plechovky. Jeji grafické usporadani
ale odpovidd , pfedni” a ,,zadni” etiketé.
Vlastni obsah etikety je rozdélen na tfi
¢asti: a) jméno a druh piva, b) sloZeni
a charakteristika piva, IBU, obsah alkoho-
lu, c) povidani o pivu, proc se vafilo, pri-
béh, teplota poddvani, atd. Velikost fontt
je obvykle 7, mimotadné 6. Zvlastnosti je
Q kod na hudbu. Toho si bohuzel vsima
malo lidi, resp. nevi o tom.

. .
Tereza Duskovd s kotouci etiket

ale prehnat, text musi byt stale jesté Citel-
ny. Bohuzel pomér stran u lahve a ple-
chovky je rozdilny. To znamenad, Ze musi
existovat dvé verze stejného textu.

Pro vjtvarné reSeni je dulezitd i barva
etikety?

Barvy mam rada, rada je kombinuji. Nej-
radéji mam cernou. Barva je vzdy velice
dtlezita, podle mého nazoru jsou nejda-

vvvvv

Jak se vyporadavate s omezenym pro- lezit€jsi ,kontra” barvy, které se bud vza-
@ TMALoSTRANSEA— 7 tiskdrny odebirate etikety storem pro zvolené vjitvarné Feseni?

= = w na kotoucich, nebo plosnych Pfiznavam, ze pri obecné platné vytvarné

e R e w... arsich? podobé etikety postupuji podle vlastniho
u::—":. %% ; I z davodu snadnéjsiho ,mustru”, ktery jsem si sama nastavila §
e e B T e wes. a hlavné archivacné prehled- po vice nez ctyrleté praxi. Pfi tvorbé eti- §
__h";;;' :@%? néjsiho skladovéni etiket pre- kety proto jiz ménim pouze poZzadované 3
o "= (ib.s ferujeme etikety na kotoucich. informace. Jediné s ¢im obc¢as mohu ,bo- &
i a o ¢ ‘ . oy . PP =
8w Em N—— @ B S prazdnymi kotoudi je také jovat” jsou pTibéhy piva, které pise sladek, %
o8|

vétsi zdbava pro mé déti nebo
doma chované dva mysaky.

Pokud by se to tam nemélo vejit, zkousim
,hustsi” typ pisma a fadkt. Nesmi se to

Etiketa Malostranskd 11 (vpravo dole Q kod s notou)
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Tereza Duskovd s nabidkou hospody

jemné dopliuji nebo zvyrazinuji. Prikla-
dem takovych dvojic jsou zluta — modra,
cervend — zelena aj. Vzdy také zalezi na je-
jich odstinech nebo na mé naladé. Potom
barvy ,kombinuji” schvalné tplné nepat-
ficné, aby to ve vysledku vypadalo uplné
jinak.

Proc volite anglické nazvy piv?

Nazvy piv navrhuje sladek, velmi casto
pouziva anglictinu. J4 jsem uspéla pouze
s jednim nazvem — Kryse-
1a¢, ktery byl nasim prvnim
kyselacem. Obcas vznikaji
anglické nazvy piv, inspi-
raci z pfipojené pisnicky
v Q kédu na etiketé. Vel-
mi Casto se stava, Ze nazev
piva neznam, ale jiz vim,
0 jaké pivo se jedna. Musim
ale pochvalit spolupréci
se sladkem, protoze velmi
casto ma presnou pfedsta-
vu, co chce mit na etiketé.

Predpokladam rucni lepe-
ni etiket na sklenéné lah-
ve. Mate k dispozici néja-
kou pomucku pro lepeni?

Etikety lepime ru¢né ,na koleni”. MiiZeme
se proto pysnit tim, Ze nase pivo bylo vy-
robeno ,rucné”, tedy ,hand made”. To se
,potvrdi” az pii fotografovani vice lahvi
dohromady, kdy vyskové umisténi etiket je
rozkolisané.

Je vytvarné pojeti etikety prizpusobeno
chuti piva?

Je to tak, i kdyz se jedna o individudlni
posouzeni. Ja se ale snazim se tomu ma-
ximdlné pfiblizit. Pfikladem je pivo Nu-
selsky Sokolik Ale 12 v lahvich i plechov-
kach. Etiketa je udélana ,do mozaiky”,
protoZe k jeho vyrobé byla pouzit americ-
ky chmel odrtidy Mosaic. Maly sokolik je
vyobrazen na pozadi Nuselského mostu
zvaného lidove , nuselak”.

Kterou etiketu z vasi produkce pova-
Zujete za nejzdarilejsi? Ktera je nejdéle
v obéhu?

Nejdéle v obéhu je stout, Foreign Extra
Stout 19 a také Malostranska 11. Moji nej-
zdafilejsi etiketou je Lenochod.

Jaky je osud nepouzitych etiket?
BéZnou situaci je nesoulad mezi mnoz-
stvim uvafeného piva a mnozstvim etiket.
Nékdy se stane, Ze pivo vyborné chutna
a tak se rychleji vypije, neZ se zvladne do-
tisk dalsich etiket. Etikety zbyvaji standard-
né. MinimdIné jeden exempléaf ukladdame
do archivu. Zbytek etiket bereme s sebou
na rtizné pivni festivaly. Sbératelé se velmi
radi o jejich dalsi osud postaraji. BohuZzel
jejich zapal, nékdy hranici aZ s pfemirnou
troufalosti. Diky uvedené adrese vyrob-
ce piva (létajictho pivovaru) na internetu
a tim i mého bydlisté se mi stalo, Ze jsem
byla i v soukromi obtézovana sbérateli
zadosti o etikety! NeohldSena navstéva je
v tomto pfipadé velice nepifjemna a je sku-
tecné za hranou slusného chovani!

Ing. Michal Vokil, CSc.
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Slovem mimoradny

musim Setrit,

ale vdaném

pripadé to jinak nepujde

Kazdy mij sluzebni vyjezd v byvalém re-
zimu na Zapad byl pro mne mimofadnou
zaleZitosti. A co teprve do Velké Britanie!
O to smutnéjsi byly navraty. Nikdy jsem
nevédél, zda to nebylo tentokrat naposle-
dy. K umocnéni vzpominky jsem si vzdy
na londynském letisti Heathrow, jesté
pied odletem a za posledni uSetfenou
valutu kupoval ve specializovaném ob-
chodé s whisky néjakou lahev. Vzdy byl
pro mne vétsim lakadlem obal lahve, nez
jeji obsah. Jednalo se o tzv. tubusy. Byvaly
valcovité, nebo hranaté. Na kazdy z nich
jsem klepal prstem a jednoznacné prefe-
roval ty plechové. Postupem casu je ale
nahrazoval tvrdy karton. To byl piipad
i skotské whisky Glenfiddich, kterou jsem
zpocatku preferoval. Vzdy to ale byly
krasné vytvory, podle zasady, Ze obal
prodavé! Zadny z dovezenych tubust
jsem nevyhodil, dnes zdobi stény doma-
ciho baru.

Dekorativni darkovy tubus

Na toto vSe jsem si nyni vzpomnél, kdyz

jsem se seznamil s jinym tubusem. Tubus

s nazvem Svijany 20 jako luxusni darko-

vé baleni uvnitf skryva zcela mimotadné

pivo: Posudte sami co vse ,Dvacitka” na-

bizi:

= specidlni lahev s patentnim uzavérem
a prelepkou

= obsah: 750 ml

= silné, nefiltrované pivo — spodné kvase-
né 20 % hm. extraktu ptvodni mladiny

= datum stoceni uvedeno na prelepce hrdla

= alk.: 10 % obj.

= hotkost: 46 IBU

= EPM, org. Extract: 20 % HM. (w/w)

= pivo bez pasterizace, filtrace a stabiliza-
ce dokvaseno v lahvi

Do kategorie neobvyklych informaci mii-
zZeme zatadit i vliv teploty skladovani
na trvanlivost tohoto piva. Mi-
nimalni trvanlivost od data - W,
stoceni pfi skladovaci ' ]
teploté je nasledu-
jici:
nad 18 stupniti C:
7 dnti
8-18 stupni C:
14 dnti
4 - 8 stupnt C:
50 dnti
0 -4 stupna C: 120
dnti
Luxusni pivo

Svijany 20 vy-
robil Pivovar
Svijany v roce
oslav 460. vy-
ro¢i svého za-
loZeni.

Ing. Michal

Vokfdl, CSc.

,Svijany 20”
— foto: archiv
pivovaru
Svijany

Slovem mimordadny musim $etfit, ale v daném pripadé to jinak neptijde 107
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Dést sbératelium
pivnich lahvi nevadil

Ne, nebojte se, neslo o bezdomovce, kteri si sbérem
pivnich lahvi privydélavaji na pokracujici piti alkoholu.

V tomto pfipadé Slo o jiz 19. sbératelské
setkani milovnikd a sbérateli starych
pivnich lahvi spojené s vyménnou a pro-
dejni burzou lahvi a dalsich pivnich ar-
tefaktli pfi pfilezitosti konani tradi¢ni
slavnosti vSech milovnikti piva. Konalo
se v poloviné kvétna, v sobotu opét v are-
&lu Cernokosteleckého pivovaru v rémci
tamniho tradi¢niho Vysmoleni. Néktefi
prijeli jiz v patek a v objektu pfespali,
jini sva lahvova tajemstvi pfivezli s se-
bou az v sobotu. VSichni se ale i se svymi
poklady pohodlné vesli do venkovniho
pristfesku a obcasné destové prehéiiky
nevadily nikomu z nich. S fadou dotazi
se obraceli na pfedsedu spolku Mirosla-
va Kekrta. Jakmile se burza rozebéhla

Hodnoceni lahvi

a dostala vyménny spad, polozili jsme
jmenovanému nékolik otazek.

Co vés privedlo ke sbéru starych pivnich
lahvi?

U mne sbératelstvi zacalo jiz ve dvandcti
letech, kdy jsem nasel u tatinka v obchodé
na pudé dvé krasné lahve. Tehdy jsem ale
viibec nevédél, co to bylo, ale obé lahve
jsem piinesl domi. Pozdé&ji mi pani uci-
telka poradila, abych lahve nevyhazoval,
protoZe byl na nich némecky text. Od té
doby se sbéru starych lahvi vénuji trva-
le. Dnes moje sbirka ¢ita t.c. 4 500 lahvi!
Samozfejmé takovy pocet lahvi nelze vy-
stavit najednou. Proto mdm v rodinném

Lahve ze Sttedoceského kraje
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Miroslav Kekrt

domé v muzejni expozici vystaveno pri-
blizné 1 000 lahvi, které osobné povazuji
za kategorii TOP své sbirky. Ostatni lahve
jsou ulozeny v krabicich.

Kolik sbératelt lahvi evidujete v CR?

I kdyz jsme se sbératelstvim pfed mnoha
lety zacinali v né€kolika lidech, nyni se ten-
to konicek nejen rozrostl, ale stale i nadale
rozrista. Aktivnich sbératelti je pfiblizné
500. Pravdépodobné ale sbira lahve asi ti-
sicovka lidi. Je nas dost.

Gim by mél zagit novic stejného sbéra-
telského zaméreni?

To je docela tézka otdzka, nicméné vycha-
zim z toho, Ze nékdo néco najde, oslovi ho
to, udéla mu to radost. Pomalu se zacne
pidit po informacich k nalezu. K cemu
slouzily, z jakého pivovaru pochazeji,
apod. Tak se postupné bude dostavat k in-
formacim, mozna i dalsim lahvim. Je to
praradox, ale stale se jesté nové prirtistky
sbirek objevuji.

Dést sbérateltum pivnich lahvi nevadil

Jaka Kritéria musi splnovat stara pivni
lahev?

Patina prachu a $piny na ladhvi jiz neni
podminkou designu lahve. Ta tam je pfi
nalezu, kdy se sbératel s nové objevenou
lahvi jesté ,mazli“. Cisté lahve pochazeji
zcela jisté od sbératelt z jejich vystavnich
polic. Dnes jiz nezdlezi na tom, zda je la-

Hodnocent lahvi s pomoci ktalogu
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Informace o slozeni se
uvozuje slovem ,Slozeni:’,
za kterym nasleduji slozky
sefazené sestupné podle
hmotnosti stanovené

v okamziku jejich pouziti pfi
vyrobé potraviny.

Piva se casto oznacuji pomoci
stupnovitosti jako tzv. desitky,
jedenactky nebo dvanactky.
Toto oznadeni reprezentuje
obsah extraktu ptdvodni mladiny
a udava se v % hmotnostnich.
Nejedna se o Udaj o mnozstvi
alkoholu v % objemovych.
Alergenni slozky jsou
ve slozeni zvyraznény,
aby byly jasné odliseny
od ostatnich slozek.

Pro jednoznacnou
identifikaci povahy
potraviny musi byt na obalu
oznacen zakonny nazev.
Tim se rozumi nazev, ktery
je definovany pravnim
predpisem. U piva zakonny
nazev obsahuje napf.
informace o tom, zda je
pivo vycepni ¢i lezdk nebo
informaci o jeho barvé,

Podminky skladovani
se uvadéji v pfipadé, ze
tak pfimo stanovi pravni
predpis nebo to vyzaduje
charakter potraviny.

Pivo se oznaci datem

pokud je pivo jiné nez : minimalni trvanlivosti.
svétlé. [ e Frim Po uplynuti doby minimalni
h Mﬂ. A trvanlivosti je mozné potravinu

K ndzvu potraviny
se povinné pfipojuji
informace o zptsobu

prodavat za predpokladu,
ze je bezpecna, prodavana
oddélené a doprovazena

upravy potraviny. informaci, ze potravina je
vy i switlé Vealkine plvovar 5.5, po uplynuti data minimalni

£ Frovarked 310, 321 46 L trvanlivosti. Potraviny

Udaj o mnozstvi piva Paterovins : je i po uplynuti doby
se uvadi v mililitrech, Wlyoacv chrann b srmasti minimalni trvanlivosti mozné
centilitrech nebo litrech. a1 konzumovat. U potravin
W05 | Alk- 34 s trvanlivosti del3i nez tfi

meésice, aviak nejvyse v délce
18 mésicl, postaci uvedeni
mésice a roku, u potravin

s trvanlivosti delsi nez osmnact

Uvedenilinformacelolobeant mésicl postaci uvedeni roku.

alkoholu v procentech obje- Jméno nebo obchodni nazev Lo N
movych je u ndpojd s obsahem provozovatele potravinaiského Kéd sarze je na potraviné
alkoholu nad 1,2 % objemovych podniku. Dobrovolné zde muze poMnny: onud neni Qatum
povinné. Ve stejném zorném poli byt uvedena i informace, zda se minimalni trvanlivosti nebo
musi byt uveden obsah alkoho- jedna o vyrobce, prodejce, distri- _datum pouZitelnosti uvedeno
lu, nazev potraviny a mnozstvi butora apod. jako nekédovane oznaceni dne
potraviny. a mésice v uvedeném poradi.

W2 Statni
RS A‘ R I veterinarni (o
MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI sprava SZPl

» Dle zptsobu kvaseni Ize pivo délit na

« spodné kvasené pivo, které je vyrobené za pouziti pivovarskych kvasinek spodniho kvaseni,
« svrchné kvasené pivo, které je vyrobené za pouziti pivovarskych kvasinek svrchniho kvaseni.

» Dle druhu pouzitého sladu Ize pivo délit na

« svétlé pivo, které je vyrobené prevazné ze svétlych sladd,

« tmavé a polotmavé pivo, které je vyrobené z tmavych sladd, slad karamelovych,

pfipadné barevnych sladi ve smési se svétlymi slady,
« fezané pivo, které je vyrobené pfi staceni smisenim svétlych a tmavych piv.

¥

Dle obsahu extraktu ptvodni mladiny se pivo déli na

« stolni pivo s extraktem pGvodni mladiny do 6 % hmotnostnich vcetné,

« vycepni pivo s extraktem ptvodni mladiny 7 az 10 % hmotnostnich,

« lezak, coz je spodné kvasené pivo s extraktem ptvodni mladiny 11 az 12 % hmotnostnich,

« pIné pivo, coz je svrchné kvasené pivo s extraktem pdvodni mladiny 11 az 12 % hmotnostnich,
« silné pivo, coz je pivo s extraktem plvodni mladiny 13 % hmotnostnich a vyssim.

¥

Dle obsahu alkoholu se pivo déli na

« nizkoalkoholické pivo, které obsahuje vice nez 0,5 % objemovych a nejvyse 1,2 % objemovych
alkoholu,
« nealkoholické pivo s obsahem alkoholu nejvyse 0,5 % objemovych.

¥

Pivem z jinych obilovin je pivo vyrobené s podilem extraktu z pouzitého sladu jiné obiloviny nez
je¢mene (napf. psenice) vyssim nez jedna tretina hmotnosti extraktu.

4

Kvasnicovym pivem je pivo vyrobené dodatecnym pfidavkem cisté kvasni¢né kultury nebo podilu
rozkvasené mladiny do hotového piva.

¥

Ochucenym pivem je pivo vyrobené s pridavkem latek urcenych k aromatizaci, potravin a surovin
s vlastnim aromatem, lihovin nebo ostatnich alkoholickych népoj; obsah alkoholu pochazejiciho
z lihovin a ostatnich alkoholickych napojti pritom nesmi prekrocit obsah alkoholu v plvodnim pivu.

¥

Na trhu se Ize setkat také s napoji na bazi piva - kvasenym sladovym napojem, michanym

napojem z piva a atypickym pivnim napojem.

« Kvasenym sladovym napojem je ndpoj vyrobeny ze sladiny pivovarskou technologii, ktery mize
byt ochuceny.

« Michanym napojem z piva je ndpoj vyrobeny smichanim piva s nealkoholickym napojem nebo
s napojovym koncentratem pro pripravu nealkoholickych napoju.

« Atypickym pivnim napojem je ndpoj na bazi piva s modifikovanym podilem sladu nebo
modifikovanym zptsobem kvaseni (neni to pivo a nelze tedy jako pivo deklarovat).

¥

U piva se na etiketé musi dale napf. uvést:

« zpUsob kvaseni, jde-li o pivo vyrobené svrchnim kvasenim,
- Udaj ,nefiltrované’, pokud nebyla provedena filtrace,
« v ndzvu Udaj,kvasnicové’, pokud jde o pivo kvasnicove,
« Udaj, zda jde o pivo tmavé, polotmavé nebo fezané,
« v ndzvu Udaj,ochucené’, pokud bylo pivo ochuceno,
« v nazvu Udaj o druhu obiloviny, pokud bylo vyrobeno z jinych druhd obilovin,
- Udaj o pouziti pfirodni mineralni vody, pokud byla k vyrobé pouzita.
» U alkoholickych napoji, které obsahuiji vice nez 1,2 % objemovych alkoholu, neni povinné uvést
tabulku vyzivovych tdaju.

Text letdku je informativniho charakteru a neni pravné zdvazny.

www.bezpecnostpotravin.cz WWW.ViSCO0jis.cz www.eagri.cz



@ Chmel

Limonada Grepovy
Tonik na chmelu

Po bezproblémovém nalezeni prvorepublikového objektu
firmy Kalabria ve stavajici zastavbé rodinnych domu

v Kladné - Krocehlavech jsem v dojednanou hodinu
setkani shanél Davida Prchala, majitele firmy.

Ochotni zaméstnanci se domnivali, Ze je
v podnikové prodejné, pozdéji na stace-
ci lince a nakonec také u expedice. Tam
jsme se konecné dohnali a v jeho kance-
lari pokracovali v hovoru s tim, Ze vSech-
ny uvedené aktivity jsou kazdodenni,
béZnou starosti feditele soukromé, rodin-
né firmy. Jinak to ani nejde.....

Pribéh pana Karaska
Jsou ale véci, za které by mél nékdo bo-
jovat. My jsme se rozhodli obnovit krasu
a vzneSenost limonady, kterou za prvni
republiky stacel pan Karasek. Kalabria
byla zalozena v roce 1911 v Krocehlavech.
Tovarna nejvice vzkvétala v mezivalec-
ném obdobi pod rukama pana prokuris-
ty Josefa Karaska. V okamziku pfipravy
expanze do zahranici na konci ¢tyficatych
let byla vsak Kalabria nahle znarodné-
na a rozvoj se na dlouhych 43 let zasta-
vil. Ve stejnych prostorach krok

po kroku obnovuje Kalabria

KARASKOV

zaSlou slavu tradicni ceské znacky a skrze
svoje limonddy vypravi pribéh dvacatého
stoleti. I proto stoji za pozornost kazda
etiketa na 11 limonadach celého sortimen-
tu. Kazda originalni etiketa (pfedni i zad-
ni) nese styl a symbol néjakého vyznam-
ného obdobi dvacatého stoleti. Musi to
byt i lahtidka pro sbératele etiket! Chcete
si vychutnat cisafskou jahodu, délnickou
$vestku nebo tfeba sametovou hrusku?
Letopocty 1911, 1930, 1950 a 1990 se k in-
formacim piimo nabizeji!

KARASKOVA
LIMOHABA

WA luwie=dHe HEwTl

MAAEOMI FOSKIH FRETA ELARHS
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David Prchal pfi kontrole stdacect linky

Jak je definovana limonada?

Ve vyhlasce, kterd terminologii limonady
upravuje se viibec nehovoii o limonadé.
Tam jde o ochuceny, nealkoholicky napoj
vyrobeny z pitné vody, ndpojovych kon-
centratti nebo surovin k jejich pfipravé.
Limonada je zpravidla sycena oxidem uh-
licitym. Od sebe se jesté odliSuji ochucené
mineralni vody a ochucené nealkoholické
napoje coZ je stdle podskupina toho sa-
mého. Potom si musime polozit otdzku
co je vlastné napriklad Podébradka? Je to
ochucend minerdlni voda nebo ochuce-
ny nealkoholicky ndpoj, kdyZ plati oboji.
Z mého pohledu termin limondda neexis-
tuje. Je to vlastné to samé jako u slova fak-
tura. Legislativa znd pouze termin dario-
vy doklad! To, Ze jsme si zvykli na slovo
limonéada, je nase specifikum. Morava zna
pouze vyraz sodovka, kterd je ochucena.
V Cechéch je sodovkou pouze voda s bub-
linkami oxidu uhli¢itého. Podle mne, je
limonéada nealkoholicky, ochuceny napoj
s bublinkami. Ale je tfeba uvést, Ze fada
zdkaznikti si vyraz limonada nespojuje
s tim, Ze je syceny bublinkami.

Limonada Grepovy Tonik na chmelu

Na trhu je nepreberné mnozstvi limo-
nad a nealko ndpoju. Bylo tézké se tam
umistit? Jak jste nasli povéstnou diru
na trhu?

V roce 2016 jsem firmu koupil od potom-
ka pana Karaska. V té dobé byla hlavnim
marketingovym nastrojem cena vyrob-
ku. Tehdy co bylo levné, to se prodévalo
dobre. Dnes jiz to témét nefunguje. Cena
sama o sobé nestaci. Ja jsem si stél za tim,
kolik vyrobek musi stat, aby se jeho vy-
roba vyplatila. Navic jsem nechtél nikoho
kopirovat s jeho vyrobky. Za touto podni-
katelskou filozofii jsem si stal. Ukazuje se,
Ze to byl spravny smér a Ze naSe vyrobky
nasly své misto na trhu. Nase limondada je
ceskad, s prvorepublikovou tradici, s pii-
rodnimi surovinami a zajimavymi pfichu-
témi. Toto kdyZ zkombinujete a drZzite se
toho, mate Sanci. Tak, jako Josef Karasek,
majitel spolecnosti za prvni republiky,
i my dnes véfime v pfirodni suroviny
s vyjimec¢nou chuti, ¢imZz navazujeme
na stoletou ceskou rodinnou tradici vy-
roby limonad. V ramci zachovani hodnot
znacky je nékdy tfeba i odolat vyrobé
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% Chmel

Rozhovor u vodopadu

Tentokrat neslo o prekriceni hukotu padajici vody
na Mumlavském vodopadu v Krkonosském narodnim
parku, ani o vyrazné vétsi a hluénéjsi Niagarské

vodopady v USA.

Byl to vodopad padajicich zelenych hla-
vek chmele na susarné chmele Wolf u Be-
nediktinské hospodaiské spravy Brevnov
s.r.0. na pocatku zafi v Liboc¢anech. Otaz-
ky na ,,padajici” chmel sméfovaly na pana
Ludka Poctu.

Pane Pocto, co se tyka zdejStho chmele
jste jeho péstitelem, ale také susSicem
na susSarné Wolf, ktera zde byla instalo-
vana v roce 2017. Na Kterém misté, zda
ve chmelnici, nebo zde u vodopadu hla-
vek, zazivate vétsi radost a uspokojeni?
Na obou mistech je to krasny pohled. Ale
zde, nasusarné Wolfu, vodopadu” hlavek
je to ztiroceni celoro¢ni préace, nejen moji,
ale i brigadnikt, traktoristi a vSech na-
Sich zaméstnancti, podilejicich se na tom,
Ze jsme dosahli takového tspéchu, resp.
takové trody. Zde u ,,vodopadu” hlavek
srdce pookfeje, je to néco krasného. Tento
,orgasmus” zazivame pii kazdém ndsypu
chmele, coz je pfiblizné desetkrat az dva-
nactkrat béhem jednoho ,cesaciho” dne.
Upfimné feceno, teprve potom, az je usu-
Seny chmel slisovan do chmelového zoku
mohu fici ,, je to doma”!

Zasiti Zoku
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Ludék Pocta jako susic chmele

Jaka je letosni velikost hlavek? I pres do-
statek vlahy, ovlivnila ji srpnova vedra?

Urcité se tak stalo u péstiteld chmele.
Hlavné tam, kde nebyla mozZnost zavla-
hy. U nds v Liboc¢anech jsou hlavky po-
meérné velké. Stalo se tak proto, ze jsme
zavlaze dali opravdu uplné vse, co bylo
tfeba. Nejen co do mnozstvi vody, ale
také spravného nacasovani. Kromé toho
jsme ve spoluprédci se” zavlahafskou”
firmou poprvé instalovali tzv. ,kacen-
ky”, které se postaraly kazdé 2 — 3 ho-
diny o chlazeni nejen rostlin chmele, ale
také o chlazeni ptidy v dobé tropickych
veder. Chmel tak nebyl stresovan vyso-
kou teplotou, mikroklima ve chmelnici
bylo vyrazné pfiznivéjsi, nez jinde.. , Ka-
cenky” byly rozmistény na vzdalenost
20 metrtt od sebe. To znamend, Ze jsme
jednak , kapali” vodu k rostlindm, jednak
jsme vodou snizovali teplotu ve chmelni-
ci ,mlZzenim”. Mimochodem jde o stejny
princip, kterym letos mnohé restaurace
lakaly zdkazniky do venkovnich pfedza-
hradek.

Rozhovor u vodopadu

Pro vés jako péstitele chmele je ale roz-
hodujici obsah alfa - hofkych Kyselin
a silic, tzv. ,,alfy*. Jak to letos dopadlo
s jejim obsahem u jednotlivych odrud?
V Libocanech ma nejvétsi zastoupeni od-
rtida Zatecky polorany cerveridk (24 ha),
nasleduji odrtidy Sladek (7,0 ha) a Saaz
Late (3,0 ha).Priimérny obsah , alfy” u od-
rtidy Zatecky polorany erveriak se pohy-
boval v rozsahu 2,8-3.2%, coz bylo stejné,
jako pfi sklizni 2023. Pivodné byly hlav-
ky malé, ale vlivem horka i srdzek v srp-
nu, hlavky narostly a ,alfa” se nafedila
na niz8i obsah. Obsah ,alfy” sledujeme
kazdy tyden a i proto nds bude zajimat,
co se v hlavkach chmele odehrélo za po-
sledni mésic pfed sklizni. Na to, Ze jsem
¢ekal narust jeji hodnoty, doslo naopak
k poklesu. Ihned po sklizni je ususSeny
chmel v Zocich na zdkladé smluv expe-
dovan smluvnim obchodnim partnertim.
Jejich telefonické i mailové dotazy na na-
kup chmele ,navic” svéd¢i o tom, Ze tro-
da chmele 2024 je primérna.

Ing. Michal Vokfidl, CSc.
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Chn.'tel - Chmelg

Obsah tézKych kovu

v ceskych chmelech

Uvod

Tézké kovy jsou nebezpecné latky znecis-
tujici Zivotni prostiedi. Jejich ekologickou
skodlivost zvySuje schopnost kumula-
ce v prostfedi a dlouhodobé ptisobeni
na zivé organismy. Existuji rizné definice,
na jejichz zakladé se tézké kovy zafazuji,
napfiklad podle hustoty nebo atomové
hmotnosti. Za nejvystiznéjsi 1ze povazovat
Klasifikaci, ktera jako ,tézké kovy” ozna-
Cuje takové prvky, které jsou nebezpecné
pro zivotni prostfedi i lidsky organismus.
Nejcastéji jsou v této souvislosti zmitiova-
ny rtut, olovo, kadmium a arsen. Kromé
toho se sleduje i vyskyt dalsich kovti jako
jsou selen, stfibro, kobalt, nikl, chrom, mo-
lybden, méd, zinek, zelezo aj. Negativni
ucinky tézkych kovli vyplyvaji z jejich
schopnosti vazat se na bilkoviny, enzymy
piipadné nukleové kyseliny. Piiznaky in-
toxikace se pro jednotlivé kovy lisi, velkou
roli hraje i davka, ktera se do organismu
dostala. V lidském téle se nejvice kumu-
luji v jatrech, ledvinach, kostech a mozku.
Existuji vSak i kovy, které organismy pro
bezchybné fungovani v nizkych dévkach
potiebuji. Napfiklad Zelezo je dileZitou

slozkou cerveného krevniho barviva — he-
moglobinu. Zinek se nachazi ve vsech zi-
vych zivocisnych i rostlinnych bunkéach
a je zakladni slozkou mnoha enzymi
ovliviiujicich funkce diilezitych organt.

Problematika vyskytu tézkych kovti
ve chmelu a chmelovych vyrobcich se vy-
zkumné fesila v 80. a 90. letech minulého
stoleti zejména v Némecku a Ceské re-
publice. Diky tomu se podafilo zmapovat
obsah kovli v ceskych chmelech obdobi
1981 az 1993 na zdkladé vysledd analyz
aktudlnich i etnych archivnich vzorki
chmele. Souhrnné vysledky studie, které
byly v roce 1994 publikovany v ¢asopisu
Kvasny priamysl (11/1994) jsou uvedeny
v Tabulce 1.

Ke kontaminaci chmelovych hlavek
tézkymi kovy miize dochazet v zasadé
tfemi zpusoby, imisnimi spady z ovzdu-
§i, transportem z ptdy pfes kofenovy
systém a chemickymi postfiky v pfipadé,
ze aplikovany pfipravek obsahuje ve své
formulaci néktery z téZkych kovti. Z kovii
uvedenych v tabulce 1 se to tyka médi.
Slouceniny na bazi médi (oxid, hydroxid,
oxychlorid aj.) jsou desitky let soucasti
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fungicidnich pfipravki. Jejich aplikace
nebyla v minulém stoleti nijak limitovana,
takZze pri opakovanych oSetfenich dosa-
hovaly obsahy ¢isté médi ve chmelu hod-
not az nékolika tisic mg kg'. Ze zavért
studie také vyplynulo, Ze hladina sledo-
vanych tézkych kovti byla ve sledovaném
obdobi ustalend a nevykazovala zadny
dlouhodoby trend k vys$s$im ani niz$im
hodnotam.

Zajem nékterych péstiteld chmele o in-
formace tykajici se aktualniho obsahu téz-
kych kovti ve chmelu v poslednich letech
narostl v souvislosti s vystavbou dalnice
D6 z Prahy do Karlovych Vart, jejiz tra-
sa je na nékolika mistech vedena v bliz-
kosti chmelnic. Negativni dopad husté
automobilové dopravy na obsah tézkych
kovil v biotopech nachazejicich se pobliz
pozemnich komunikaci je zndm, zejmé-
na z obdobi pouzivani olovnatych aditiv
do pohonnych hmot.

2. Metodika

Soubor vzorkt analyzovanych v 90. letech
minulého stoleti byl tvofen vyhradné klo-
ny Zateckého Cerveniaku. Soucasné vzor-
ky zahrnovaly ceské odrtidy chmele s pfe-
vahou Zateckého &erveniaku. Vyznamny
podil pfipadl i na nejrozsifen€jsi hybridni

Tabulka 1: Obsah vybranych tézkych kovii
v Ceskyjch chmelech v letech 1981-1993

Kov Minimum | Maximum | Prameér
(mg kg™) | (mgkg™) | (mgkg™)
0,3 14 0,7

chrom

kadmium <0,04 0,10 <0,04
mangan 20 97 38
meéd 7,3 2070 415
nikl 0,8 7,2 2,8
olovo 0,2 3,1 1,2
rtut 0,004 0,12 0,025
zinek 13 58 29

Obsah tézkych kovti v ¢eskych chmelech

Chmel - Chmelarsky institut Zatec @

odriady Premiant, Sladek, Agnus, Kazbek
a Saaz Special, a to v hlavkové i granulo-
vané formé. Nékolik vzorkii chmelt po-
chazelo z ekologického zemédélstvi.

V 80. a 90. letech minulého stoleti se téz-
ké kovy analyzovaly atomovou absorpéni
spektrofotometrii plamenovou technikou
i bezplamennou technikou v grafitové
kyveté po predchozi mineralizaci vzorku
na suché cesté v muflové peci nebo v mi-
neralizatoru APION.

Soucasny analyticky postup je v prv-
ni fazi rovnéz zalozen na mineralizaci
vzorku v prostiedi kyseliny dusicné a pe-
roxidu vodiku. Obsah prvkl se stanovi
metodou ICP-OES (optickd emisni spekt-
rometrie s indukéné vazanym plazmatem
- Inductively Coupled Plasma).

VysledKy a diskuse

Souhrnné vysledky obsahu vybranych
tézkych kovti v ceskych chmelech zis-
kané v obdobi 2016-2023 jsou uvedeny
v Tabulce 2. Obsahy jednotlivych kovi
se pohybuji fadové od desitek mikro-
gramut/kg (kadmium, rtut) az po desitky
az stovky miligramt/kg (méd, mangan).
Analyzy také ukazaly, Ze obsah vétsiny
tézkych kovt ve chmelech péstovanych

Tabulka 2: Obsah vybranych tézkych kovii
v Ceskych chmelech v obdobi 2016-2023

Kov Minimum | Maximum | Prameér
(mg kg™) | (mgkg™) | (mgkg™)

arsen 0,10 1,03 0,61
chrom 0,26 1,38 0,49
kadmium <0,04 0,06 <0,04
mangan 32 198 56
méd 10,8 351 108

nikl 0,24 1,7 0,78
olovo <0,32 1,18 <0,32
rtut 0,008 0,021 0,011
zinek 18 60 29
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Kariéru jsem zacala
Kutalenim sudu

do stacirny

|| CESKY SVAZ
H PIVOVARD
w2l A SLADOVEN

V ¢eskych pivovarech i na pivovarskych oborech

vyrazneé roste podil Zen.

Reditelka pivovaru. Podsladkova. Ma-
nazerka kvality. Vaficka. Slova, na kte-
ré cesti pivafi mozna nejsou zvykli
a méli by byt. Za poslednich dvacet
let znatelné narostl podil Zen studu-
jicich technologii vyroby piva i téch,
které vafeni piva zasvéti svou kariéru.
Nejvétsi bariérou pro vstup Zen do pi-
vovarnictvi jsou casto obavy a strach.
Naopak motivaci je pozitivni inspirace,
fikaji v anketé Ceského svazu pivovari
a sladoven (CSPS) zastupci $kol, které
nabizi studijni obory souvisejici s pivo-
varnictvim. I proto CSPS na inspirativni
ptibéhy pivovarskych Zen upozornuje
v ramci projektu Kde se pivo vafi.

Zeny maji v pivovarnictvi silnou stopu
a tradici. Do poloviny 18. stoleti zasté-
valy v Evropé vétsinu pozic sladkovych,
coz se zménilo az s pfichodem priimyslo-
vé revoluce. Ndsledné byl dlouhou dobu
obor doménou muzd, v poslednich letech
ale opét roste zajem Zen o pivovarnické
povolani. Zatimco dfive pracovaly Zeny
z oboru vyhradné v laboratofich, dnes uz
fadu z nich bézné najdeme i na technolo-
gickych pozicich.

Podle ankety mezi zastupci t¥i skol,
které nabizi studijni obory souvisejici
s pivovarnictvim, se zajem Zen o studi-
um zvedl

»Zhruba pted dvaceti lety u nds studovaly
pouze jednotky divek, maximum bylo tak pét
na t¥idu. Dnes uz je jich kolem tietiny, v né-
kterych rocnicich i téméf polovina,” uvadi
Vaclav Kramek, feditel skoly VOS, G,
SPS a SOS Podskalska.

Zvyseny podil Zen v ,pivovarskych”
oborech a jim pfibuznych dosahuje pra-
mérné 30-60 %, coz potvrzuje také To-
ma$ Gregor, vedouci Ustavu technolo-
gie potravin Mendelovy univerzity:

LV nasich studijnich programech jako je
Technologie potravin v poslednich deseti
letech pfevazuji Zeny, je jich vice jak 60 %.
V' novém bakaldiském oboru Pivovarstvi
a sladatstvi je polovina Zen.”

Nejcastéji studenti a studentky sni o po-
zici sladka ¢ podslddka. Zendm se dobie
dafi zejména na pozicich, kde je potie-
ba hodnotit senzorické vlastnosti piva.
,Obecné Zeny maji lépe vyvinuté schopnosti
pro senzorické hodnoceni, jsou obecné pecli-
véjsi, nékteré z nich jsou velmi kreativni,” do-
dava profesor Pavel Dostilek z Ustavu
biotechnologie VSCHT Praha.

Nejvétsi bariéru pro Zeny pfi zvaZzo-
vani kariéry v oboru pfedstavuje strach.
Ten mtize byt z vétsiho zastoupeni muzt
v praxi, z narocnosti kombinace karié-
ry a rodinného Zivota a z fyzické prace,
na kterou nemusi stacit. Situace se na-
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Setkdni jmenovamjch na akci ,, Zeny v pivovarnictoi : jiny ithel pohledu”

Stésti za posledni roky zlepsila, alespori
ze zaméstnaneckého hlediska.

. Zaméstnavatelé si dnes uvédomuyji, Ze pre-
devsim Zeny tesi, jak sladit kariéru a rodinny
Zivot. Snazi se jim tuto dvojroli — matka a za-
méstnanec — ulehcit, naptiklad flexibilnéjsim
tivazkem. Stejnd snaha plati pochopitelné i pti
studiu,” popisuje profesor Dostalek.

Ptikladi tspésnych zen v oboru je v po-
slednich letech dost a v ramci studia jsou
tyto pfiklady viditelné, coZ pomaha vzbu-
dit zajem uchazecek.

V Ceské republice se d4 pivo jako obor
studovat na Stfedni pramyslové Skole
Podskalska, na Vysoké Skole chemicko-
-technologické v Praze a na brnénské
Mendelové univerzité. Ne vSechny Zeny
ale zacinaji svij pivni pfibéh uz na Skole,
nékteré Zeny se na své soucasné pozice
dostaly jinou cestou. Jejich (nejen) kariér-
ni pfibéhy vam piedstavujeme v nasledu-
jicich medailoncich.

Kariéru jsem zacala kutalenim sudtt do stacirny

Medailonky vystupujicich:

Jana Borakova

Podsladkova, Méstansky pivovar Havlic-
ktiv Brod

My Zeny jsme v pivovarském oboru stejné
dobré jako chlapi.”

Jana vystudovala kvasnou technologii
na stfedni priimyslové Skole potravinar-
ské na Slovensku. Nebylo zde ale mnoho
pracovnich pfilezitosti, proto se pfestého-
vala na Vysocinu, kde nasla kromé prace
i lasku. Po matefské nastoupila do nové
otevieného pivovaru v Chotébori. Z celé-
ho vyrobniho procesu ji vzdy nejvice ba-
vila filtrace, kde je potfeba multitaskovat.
Netrvalo dlouho a stala se podsladkovou.
Z Chotébote pak zamifila na stejnou pozi-
ci do pivovaru Rebel, v némz v soucasnos-
ti pracuje. Jana je zodpovédna za posled-
ni fazi vyroby piva, tedy filtraci a stoceni
piva do obalt. Kromé filtrace fidi provoz
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