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Pocet lidi odkazanych na potravinové dary narusta

Sbirka potravin a darovani potravin a dro-
gerie béhem celého roku obchodnimi
Fetézci patfi mezi vyznamné pilife pomo-
ci obyvateltim v obtizné Zivotni situaci.
Roste pocet piijemci pomoci z rad samo-
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zivitelek a samozivitel s malymi détmi.
Rekordni vysledek ma za sebou letosSni
jarni kolo celorepublikové Sbirky potra-
vin, kdyzZ v atery 23. dubna skonc¢ila moz-
nost darovani v Sestici on-line obchodi
Billa e-shop, dm drogerie markt, KoSik.
cz, Rohlik.cz, iTesco.cz a Teta drogerie.
Dohromady se tak véetné sobotni sbirky
13. dubna podarilo vybrat 509 tun potra-
vin a 56 tun drogistického zbozi. Systém
darovani by bylo vhodné rozsirit rovnéz
do sektoru nabytku a odévu a v této sou-
vislosti snizit DPH na nulu.

Potravinové banky ve spolu-
praci s obchodnimi fetézci
zajistily v loniském roce po-
moc celkem 400 000 lidem
v nouzi. V meziro¢nim srov-
nani jde o bezmala tretinovy
nardst. Efektivni systém da-
rovani potravin a zakladnich
hygienickych potteb predsta-
vuje Sbirka potravin, jedna
z nejvétSich charitativnich
akei v Ceské republice.

,Za jedendact let se ndm ze
Sbirky potravin podarilo vy-
tvortit fungujici soukoli, jehoZ
prostiednictvim je zajisténo
zasobovani potravinami a za-
kladni drogerii pro Sirokou
skupinu obyvatel v nouzi.
Smutnou pravdou zUstava, ze
v Ceské republice se nachazi
tésné nad hranici chudoby
pies milion lidi,“ konstatoval

Ales Slavicek, predseda Ceské
federace potravinovych bank
a dodal: ,Rostouci poptav-
ka je patrna i v terénu, kde
s nové zaloZenymi vydejnami
objizdéji potravinové banky
celou republiku. Posledni rok
registrujeme zvysSeny zajem
0 pomoc ze strany rodici sa-
moziviteld s malymi détmi.
Nejvétsi zajem je o détskou
vyzivu a hygienické potreby
pro nejmensi.”

Tydné se dostane
k potfebnym
az 2500 balick

Vydejny potravinové pomoci
provozuji potravinové banky
od loniského 1éta a za tu dobu
skrze né podporily vice nez
20 000 lidi v nouzi. Tydné se
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Na zahaJem sblrky potravin k pfitomnym promluvili oba hlavni aktéfi Tomas Prouza, prezident Svazu obchodu a cestovniho ruchu CR a Ales Slavicek, piedseda Ceské federa-
ce potravinovych bank.

rozdistribuuje 2500 balicka
potravinové pomoci. Nejvice,
témér polovinu vSech balickt
obdrZeli pravé rodice samo-
zZivitelé a jejich déti coby soci-
alné nejohrozenéjsi skupina.

Kbezproblémovému fungo-
vani Sbirky potravin prispélo
i ukotveni darovani potravin
v z&koné, finan¢ni podpora ze
strany statu nebo spolupra-
ce potravinovych bank a ob-
chodnich retézcli na zajisténi
zékladnich potieb socidlné

slabym skupindm obyvatel.
Objem darovaného zboZi pak
narostl diky zavedeni jarniho
i podzimniho kola stejné jako
jeji spusténi v on-line podobé.

Za jedenact let trvani
Sbirky potravin se podarilo
vybrat diky $tédrosti darct
celkem 4860 tun potravin,
coz odpovidda 9,72 milionu
porci jidla. K tomu darci pri-
spéli 617 tunami zdkladniho
drogistického zbozi. Do po-
sledniho kola Sbirky potravin

na podzim 2023 se zapojil re-
kordni pocet pres 2000 pro-
dejen a 5000 dobrovolniki
z fad zaméstnanci obchod-
nich Ttetézcli, neziskového
sektoru i vefejnosti.

Podpora potravinovych
bank ze strany
obchodnich Fetézcii

Pravé diky pribéznému da-
rovani potravin obchodnimi
fetézci maji navic lidé v ob-

tizné Zivotni situaci jistotu, ze
se jim vzdy dostane potfebné
pomoci. Zintenziviiuje se rov-
néZ finan¢ni a provozni pod-
pora potravinovych bank ze
strany obchodnich Fetézci.
Vroce 2023 se podarilo shro-
mazdit 13 200 tun potravin,
z ¢ehoZz najednotlivé obchod-
ni Fetézce pripadlo 7900 tun,
1210 tun vyneslo jarni a pod-
zimni kolo Sbirky potravin,
1600 tunami prispéli produ-

pokracovdni na str. 36
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Tomas Prouza bude dalSich
pét let prezidentem SOCR CR

Na Valné hromadé Svazu obchodu a ces-
tovniho ruchu CR (SOCR CR), konané
uprostied letosniho kvétna, byl do funkce
prezidenta na dalsi pétileté obdobi zvo-
len dosavadni prezident Tomas Prouza.
Viceprezidenty se stali Patrik Dojc¢inovic
a Vaclav Starek. Piedstavenstvo SOCR CR
ma celkem 15 ¢lent a sklada se z prezi-
denta, dvou viceprezidentu a 12 ¢leni.
Dozor¢i rada je tiiclenna.

,Chtél bych velmi podéko-
vat za divéru, kterou jsem
dostal od ¢lenské zakladny
svazu. Povazuji to za oce-
néni své prace i vSech svych
kolegli za poslednich pét
let. Predev$im je to ale ob-
rovsky zavazek do dalsiho
obdobi. Sektor obchodu
i cestovniho ruchu tvori
vyznamnou soucast ceské
ekonomiky a potrebuje fun-
govat ve férovém a predvi-
datelném podnikatelském
prostfedi bez zbyte¢nych
regulaci a dusivé byrokra-
cie. I proto mezi mé hlavni
priority bude nadale patrit
snizovani  administrativni
zatéze, podpora moderni-
zace obchodu stejné jako
rozvoj agendy udrzitelnos-
ti a restart statem ignoro-
vaného cestovniho ruchu
a gastronomie,” uvedl To-
mas Prouza a dodal: ,Jak
opakované zaznélo i od na-
Sich ¢lend, velké podékova-
ni zaslouzi cely nas skvély
tym, diky kterému je SOCR
tak silny a viditelny jako ni-
kdy v minulosti. Podle toho,
jak se vyviji podnikatelské
prosttedi, nas ¢eka v Cesku
i v ramci Evropské unie na-
dale hodné prace.”

SOCR CR zastupuje ptes
6000 podnikateld v oblasti
obchodu, gastronomie, ces-
tovniho ruchu a sluzeb, kte-
i vytvareji 492 000 pracov-
nich mist a jsou v kontaktu
v podstaté se vSemi obyva-
teli Ceské republiky.

SOCR CR byl zaloZen
v roce 1990 a po Svazu pri-
myslu a dopravy CR piedsta-
vuje druhy nejvétsi zamést-
navatelsky svaz u nas. Je
nezavislym a dobrovolnym
sdruzenim asociaci, alianci,
druzstev a firem podnikaji-
cich v malo- a velkoobcho-

dé, gastronomii, cestovnim
ruchu a ve sluzbach.

Kli¢ové priority SOCR CR
na dalsi obdobi:

¢ Podporovat rozvoj a mo-
dernizaci obchodu v CR
s diirazem na automatizaci
a snizovani nakladd.
¢ Nadale bojovat za snizova-
ni byrokracie a branit ome-
zovani volného evropského
trhu.
Rozvijet spolupraci s Hos-
podarskou komorou CR,
EuroCommerce, Svazem
primyslu a dopravy CR
a dalsimi zaméstnavatel-
skymi organizacemi.
Rozvinout agendu udrzi-
telnosti véetné otazky za-
lohovych a EPR systémd,
nastavit systém informo-
vani o emisni stopé celého
dodavatelského fetézce
a zamérit se na jeji snizova-
ni.
e Podporovat nabidku zdra-
vi prospéSnych potravin
a pomahat se zlepSovanim
zdravotniho stavu Ceské
populace, mimo jiné pomo-
cf reformulaci privatnich
znacek.
Podporovat nabidku men-
Sich dodavatelti a pomoci
s modernizaci ¢eského ze-
meédélstvi a potravinarstvi,
zejména s ohledem na kli-
matickou zménu a energe-
tickou narocnost.
Podporovat restart cestov-
niho ruchu a zlepSovani
jeho kvality.
Pomoci s dal$im rozvojem
vyuziti pamatek a podpo-
rit posileni kongresové
a eventové turistiky.
Aktivné se podilet na vy-
tvoreni systému rizenf ces-
tovniho ruchu a jeho finan-
covani.

Potraviny priliS nezlevni

Ceny zemédélskych vyrobct
byly v kvétnu o 10,1 % nizsi
nez ve stejném mésici roku
2023. Mezimésitné pak kles-
ly o 1,5%. Data 17.6.2024
zvetejnil Cesky statisticky
Gitad (CSU). Statistici také
zverejnili klicova ¢isla o ce-
nach vyrobct v Cesku. Ta
jsou dulezita proto, Ze ceny,
za které vyrobci v zemédél-
stvi, v primyslu i ve staveb-
nictvi prodavaji své vyrobky
a sluzby daéle, se promitaji
do konecnych cen, jeZ plati
zakaznici. Mezimeésicné ceny
zemédélskych vyrobct kles-
ly o 1,5% a mezirocné byly
nizsi o0 10,1 %.

,V mezirotnim srovnani
klesly ceny v zemédélstvi jiz
tfinacty mésic v tadé, ten-
tokrat o 10,1 %. Ceny v pri-
myslu se meziro¢né zvysily
0 1,0 %. Ceny stavebnich pra-
ci mezirocné vzrostly o 2,1 %
a ceny trznich sluzeb pro

podniky o 3,2 %, okomen-
toval aktudlni data Vladimir
Klimes, vedouci oddéleni sta-
tistiky cen primyslu a zahra-
ni¢nfho obchodu CSU.
Mezimésicné klesly na-
ptiklad ceny vajec o 6,8 %,
driibeze o 2,3%, obilovin
o 0,7% a prasat o 0,3 %.
Vzrostly ceny olejnin o 1,7 %
a mléka o 0,9%. Meziroc¢-
né se zvysily ceny ovoce
0 49,7 %, brambor o 33,9 %
a zeleniny o 6,1%. ,V ze-
médélstvi se ceny dal sni-
zuji, takze neni moc dtvodt
k tomu, aby dal nezlevnily
i nékteré potraviny. Prede-
v8im v pripadé téch rostlin-
ného ptvodu,“ uvedl hlavni
ekonom Banky Creditas Petr
Dufek pro CTK. Upozornil
ale, Ze celkové zvySeni cen,
které potraviny zaznamena-
ly za poslednich pét, let, se
podaii odbourat jen tézko.
(egi)

Tri otazky pro Tomase Prouzu
Garance dlouhodobych odbért produkce v siti supermarket

Obchod je vyznamnym partnerem potra-
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vinait i zemédélci. Je to tak zvana potra-
vinova vertikala, kdy jedna bez druhé by
téZko mohla existovat, a tak dobra spolu-
prace je pro vSechny nesmirné diileZzita.
Proto jako vlastné jediny magazin v CR se
popularni formou této vertikale detailné
dlouhodobé vénujeme. A Ze se nékdy tito
tri partneri dohaduji a nejsou zajedno,

o tom je vyména nazori, a je-li diskuse ku
prospéchu vsech tii stran, jen dobre, a jak

se rika, jen do toho.

My jsme tentokrat dali slovo
staronovému  prezidentovi
Svazu obchodu a cestovniho
ruchu (SOCR) ing. Tomasi
Prouzovi, ktery je zaroven
i viceprezidentem Hospodar-
ské komory. Zde jsou i od-
povédi na tii dost dilezitém
otazky.

»Hodné se mluvi o mo-
dernizaci obchodu pomoci
roboti. MiiZete jen stru¢né
priblizit, na jakych pozi-
cich v obchodé mohou byt
roboti uspésni?

Zavadéni robotickych systé-
mi do sektoru obchodu se
déje pribézné. Zminit mohu
modernizacni procesy typu
robotizace skladl, rozsiro-
vani bezobsluznych pokla-
den nebo postupné zavadéni
plné bezobsluznych prode-
jen. V ramci skladd zastavaji
robotické systémy napfti-
klad prevozy nadmérného
nakladu. Dale se pak jedna
o elektrizované prijmy zbo-
Zi nebo fakturace, které cely
proces vyrazné zefektivni,
stejné jako propojeni prode-
jen s objednavkovym systé-
mem velkoobchodu. Trendu
bezobsluznosti mohou na-
pomoci digitalni cenovky,

které umoznuji vybrané zbo-
Z{ zaplatit prostiednictvim
vérnostni karty propojené
s bankovnim uctem ¢&i po-
moci aplikace v mobilnim
telefonu. Kartu nebo telefon
zakaznik prilozi k elektronic-
ké cenovce a zboZi si rovnou
ulozi do tasky.

»Snahou zejména Minis-
terstva zivotniho prostiedi
je sniZit co nejvice podil
plastii na nasem trhu. SOCR
CR se v tom hodné angazu-
je.Jak konkrétné?

Jednotlivé obchodni fetéz-
ce sdruzené v SOCR si daly
ve svych strategiich jako
jeden z cili do budoucna
vyrazné omezit pouzivani
nerecyklovanych  materia-
14. Planuji proto zajistit, aby
obaly vyrobki byly recyklo-
vatelné, a zaroven aby obec-
né vytvarely méné odpadu
z oball. Tyka se to naptiklad
i plastovych tasek, které jsou
nahrazovany taskami ¢i sac-
Ky z papiru, bavlny ¢i poly-
esteru, tedy urcenymi k opa-
kovanému pouziti. Obchodni
fetézce Castecné zvazuji i tzv.
bezobalovou variantu, tedy,
Ze by produkty prodavaly ne-
zabalené. Aktualné jedname

Prezident SOCR Tomas Prouza

i na téma zalohovani plasto-
vych lahvi. Tento systém je
vsak potfeba nastavit se vsi
zodpovédnosti, aby skutecné
dobfe plnil dany ucel.

»Podpora nabidky men-
Sich dodavateli, Kkteri
na svych farmach zpraco-
vavaji své komodity v hoto-
vé potravinarské vyrobky,
jiZ ma ve své pravomoci ob-
chod radu let. Jak to v né-
kterych svych sitich super-
markety praktikuji, a co
byste zejména vyzdvihl?

Obchodni tetézce podporuji
regionalni chovatele i pés-
titele. Na pultech prodejen
je dlouhodobé 80 az 90 %
domdcich potravin. Obchod-
nici jsou pripraveni vykoupit
vSe, co domdaci zemédélci
vypéstuji a potravinari vy-
robi. Musi to byt vsak v do-
statecné kvalité a za odpovi-
dajici cenu, kterou jsou lidé
ochotni akceptovat. Mohl

bych uvést nespocet prikla-
di uspésné a dlouhodobé
spoluprace mezi ceskymi
zemédélci ¢ potravinari
na jedné strané a obchodni-
ky na strané druhé. Zakaznik
chce mit pochopitelné co
nejpestiejsi vybér, proto se
¢ast zbozi samoziejmé do-
vazi, zejména mimo sezonu.
To je realita vSude v Evro-
pé. My délame vsSechno pro
to, abychom méli Sirokou
nabidku ceskych potravin,
podporujeme malé zemeé-
délce, dokonce jim i financu-
jeme rozvoj a garantujeme
jim dlouhodobé odbéry. Mu-
sim zminit v této souvislosti
i spolupraci na privatnich
znackach, ktera dava stabi-
litu tuzemskym potravina-
Fim. Bez nutnosti investovat
do vlastnich distribu¢nich
kanald a marketingu se jim
navic otevira pristup také
na zahranicni trhy.

Eugenie Linkova

Pocet lidi odkazanych na potravinové dary narusta

pokracovanti ze str. 35

centi a 2500 tun se vybralo
napriklad  prostrednictvim
dalsich sbirek, darti nebo po-
moci evropského projektu,
za kterym stoji Ministerstvo
préce a socialnich véci CR.
,Role obchodnich fetézci
pii zajisténi potravin ¢i hy-
gienickych potfeb pro lidi
v nouzi je opravdu nezastupi-
telna. Je potésujici, Ze se daii
zvySovat objem poskytované
pomoci, s ¢imZ souvisi i stale
vétsi pocet zapojenych pro-
dejen a dobrovolnikii béhem
konani Sbirky potravin. Pra-
vé pritomnost dobrovolniki
v prodejnach vyrazné zvysuje
efektivitu vybranych potravin.
Chystame dalsi kroky, které
by mély podporit navyseni
objemu vysbiraného zbozi
a jeho snazsi darovani, at
uz v kamennych prodejnach
nebo on-line formou,” sdé-
lii Toma$ Prouza, prezident
Svazu obchodu a cestovniho
ruchu CR a doplnil: ,Vedle
pribézného darovani a Kka-
Zdorocnich sbirek potravin
pomahaji tetézce financovat
provoz potravinovych bank.
Pro zintenzivnéni pomoci by
bylo jisté vhodné rozsirit sys-
tém darovani i do sektoru na-
bytku a odévi a v této souvis-
losti snizit DPH na darované
véci na nulu. S partnerskymi

Shirka potravin pro potfebné byvé pInd radosti a ismévy jsou plné na misté.

stranami o tom vedeme pri-
béZna jednani.”

Snahou je také snizit
plytvani potravinami

na minimum

Jak zdiraznil ministr zemé-
délstvi Marek Vyborny, stat

vnima roli potravinovych
bank a Sbirky potravin jako
nedilnou soucdst pomoci
ob¢antim v nouzi. ,Minister-
stvo zemédélstvi podporuje
a bude i nadale podporovat
potravinové banky i Sbirku
potravin. Nas$im dlouho-
dobym zamérem je snizit

plytvani potravinami na mi-
nimum, a to jak u vyrobci
i prodejcti, tak zejména u do-
macnosti. Pocet lidi ohro-
Zenych chudobou se nadale
pohybuje kolem 10 procent,
ovSem obyvatel odkazanych
na pomoc neustale pribyva.
To, Ze v soucasnosti doka-
zeme efektivné zajistovat
jejich zasobovani, je jednim
z dikazl, Ze systém nezis-
kovych organizaci v Cesku
dobre funguje. Spoluprace
statu, potravinovych bank
a komer¢niho sektoru jed-
noznacné doklada, ze pro-
pojeni u podobnych projek-
tl jako je Sbirka potravin
je mozné a zlepsuje kvalitu
Zivota v na$i spolecnosti,”
uvedl M. Vyborny.

Aktudlni jarni kolo Sbir-
ky potravin se uskutecnilo
v sobotu 13. dubna 2024
ve vice nez 2000 prodejnach
v ramci celé Ceské republiky.
Pomoc je zaméfena zejmé-
na na rodi¢e samozivitele,
rodiny v krizi, péstounské

rodiny, seniory, hendike-
pované obcany ¢i lidi bez
domova. Vedle moZnosti

darovani v obchodech bézi
rovnéZ Sbirka potravin on-
-line formou v dalSich Sesti
zapojenych e-shopech, a to
0od 9. do 23. dubna 2024.
Eugenie Linkova
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Zemédélcum jde o udrzeni ceskych potravin na trhu

V poslednich nékolika tydnech probéhla mezi !" "

zemédélci a zastupci nasi vlady 3 vyznam-
na jednani. Odstartoval je 33. sném Agrarni
komory CR v prvni den zemédélského veletr-
hu Techagro na vystavisti v Brné, a to 7.dub-
na. Namisto planované demonstrace na 22.
kvétna z diivodu atentatu na slovenského
premiéra Roberta Fica a nastalou napjatou
rozjitirenou situaci v obou zemich byvalého
Ceskoslovenska vedeni AK CR pripravenou
akci zrusilo a prijalo moZnost se v tento den
setkat s ministrem zemédélstvi Markem Vy-
bornym a ministrem financi Zbynkem Stan-
jurou. Ten nabidl provérit moZnosti statniho
rozpoctu a ochotu bavit se o konkrétnich
moZznostech pomoci. A tireti jednani konané
4. 6. 2024 mezi AK CR a jejimi nékolika ne-
vladnimi organizacemi opét s témito dvéma
ministry prineslo kyZeny zvrat k lepSimu.

Podle vyjadreni prezidenta
Agrarni komory CR Jana Do-
lezala na tiskové konferenci
po schlizce s ministry zemé-
délstvi a financi bylo jednani
konstruktivni. ,Nyni konecné
feSime, jak prakticky pomoci
zemédélcim a jak to udélat
v co nejkratSim case. Jediné
tak se podari udrzet produkci
zemédélskych komodit na vy-
robu kvalitnich potravin tady
v Ceské republice. Stale trva-
me na posunu v ramci péti
priorit, na nichZ se shodly
hlavni zemédélské nevladni
organizace a byly predlozeny
vladé,” ekl Jan Dolezal.

Urychleni finanénich tokii

Z ptivodnich 10 pozadavki
vladé, jak zlepsit situaci v ze-
meédélstvi, jak deklarovali
ve svém prohlaSeni delegati
33. snému v Brné a uvadime
detailné v predni ¢asti maga-
zinu, se pozadavky jesté zu-
zily. ,V nékterych oblastech
urcity posun nastal, v jinych
jsme méli vétsi ocekavani,” vy-
svétlil novinaiim Jan Dolezal.
yHlavnim tématem jednéni
bylo proto zejména urychle-
ni stavajicich finan¢nich tokd
a zlepseni cashflow zemédél-
cl v roce 2024 a v roce 2025
a ddale odbouravani regulaci
a administrativnich prekazek
u zemédeélskych podnikateli.
Pozadali jsme oba ministry,
aby se na jednani Rady Evrop-

Minsir financi Zbynék Stanjura jednal se
zemédélci

ské unie zasadili predevsim
o aktivaci krizové rezervy EU
a okamzité uvolnéni penéz
pro zemédélce. Také my si
prejeme zlistat u jednaciho
stolu nez protestovat v uli-
cich. Bohuzel ¢as bézi a mu-
sime vidét, Ze vlada podnika
praktické kroky na pomoc
zemédélclim,” dodal.

Za mésic dojde k revizi slibti
ajejich plnéni

Po téchto 3 jednanich zemé-
délci budou kratce vyckavat,
zda nejde jen o oddalovani
naplnéni slibt. ,Pokud neuvi-
dime posun a vysledky, jsme
pripraveni okamzité zorgani-
zovat protestni akce ve spolu-
praci s dal$imi zemédélskymi
nevladnimi organizacemi,

! 2
Jan Dolezal, prezdeint AKCR po jednani s ministrem Markem Vybornym

kterymi jsou Zemédélsky
svaz CR, Ceskomoravsky svaz
zemédélskych  podnikateld,
Spole¢nost mladych agrar-
nikd CR, Iniciativa zemédél-
skych a potravinarskych pod-
nikd a Asociace soukromého
zemédélstvi ~ Olomouckého
kraje,” kladl diraz na Siroké
spektrum podpory z tady
profesnich organizaci{ agrar-
niho sektoru prezident Dole-
zal a konstatoval. ,Zatim jsme
slySeli mnoho slibti a oceka-
vam jejich potvrzeni v pisem-
né podobé, abychom je mohli
piedloZit nasim ¢lendm. Dalsi
jednani mezi zemédélci a vla-
dou by se mélo uskutecnit
za meésic.”

Penize vcas a ne s rocnim
zpozdénim

To byla slova nejvyssiho pred-
stavitele nejvétsi agrarni or-
ganizace v zemi, a tak uz jen
pripomenime v detailu, co
pozadavky zemédélct tlumo-
Cené vladé, které po jednani
s dvéma ministry shrnul Jan
Dolezal Siroké ¢lenské zaklad-
né a stejné tak potravinarim
a verejnosti, aby informova-
nost byla co nejlepsi.

,Ministr Stanjura avizoval
piipravenost provérit plat-
by zaloh na zelenou naftu
tak, aby penize neprichazely
s ro¢nim zpozdénim, a ga-
rantoval také snahu zajistit
pribézné toky penéz na za-
lohy primych plateb tak, aby
je zemédélci méli co nejdrive
na Uctech. Jednat se bude také
o posileni rozpoctu PGRLF
na provozni penize. Z naseho
pohledu jde alespoii o urci-

té narovnani cashflow, které
vyznamné pomduze. Z jeho ust
také zaznél udiv nad tim, proc¢
na nas jsou kladeny stale vétsi
a vétsi environmentalni poZza-
davky a ambice, kdyZz nejsou
finance na jejich kompenzace.
Potvrzeny jsou také 2 miliar-
dy korun nad ramec rozpoctu
kapitoly zemédélstvi pro rok
2025, upresnil, o jaké jde pe-
nize Dolezal.

Stiznost na prebujelou
byrokracii

Bohuzel, jak vychazi najevo,
zemédélci stale jen cekaji
na realizaci prislibu minist-
ra zemédélstvi k predloZeni
resortniho antibyrokratické-
ho balicku. Rychlé opatieni,
které nestoji prakticky zadné
penize, jen praci urednikd, ale
zarovenn zemédélcim velmi
zasadné pomuze.
,Pozadujeme také ze strany
ni zaloh, tedy vcetné ekoplateb
na podzimni vyplaty a podpo-
Fit v Bruselu jejich 70% vysi.
Samozi'ejmé s plné funkenim
systémem Portilu farmare.
Sektor je v dlouhodobé krizi
a jestlize stat trva na striktnim
dodrZzovani pravidel po svych
zemédélcich, tak zemédél-
ci zadaji perfektni, vstiicné
a proaktivni feseni svych po-
Zadavki se servisem profesio-
nalniho urednického aparatu,”
uzaviel Jan Dolezal.
PoZadavek smérem k mini-
strovi zemeédélstvi je také ve-
fejna garance vytcenych slibi
vlady CR, termint jejich plnéni
a samoziejmé jejich dodrzeni.
Eugenie Linkova

Prazaci zdravi venkov

Kazd4 redakce, at dennich
médii, tak i magazind ma své
oddéleni dopisi, kam ¢tena-
Ii zasilaji své nazory. Jsou to
Casto urcité nameéty, stiznos-
ti a poskrovnu i chvala. Té se
i v zZivoté dostava pomaluy,
o to vic si clovék vazi pozi-
tivntho hodnoceni a nebo
i pochvalnych dopisti. Nam
do redakce nedavno prisly
dva krasné pohledy, které by
clovéka, co sleduje intenziv-
né déni v zemédeélstvi, moh-
ly az dojmout.

Predesleme, Ze zejména
po té prvi letosni demon-
straci v lednu v Praze, kam
i zemédélci prijeli s traktory,
si nékteri Prazané stézovali
na pozdni prichod do prace
a komplikace, co jim timto
aktem vznikly. Nadavky ne-
byly vyjimkou. V regionech
tomu pak uz bylo jinak,
smirlivéji. Nékde se i na-
skytly situace, kdy lidé do-

naseli k okénkim traktort
kolace a obcerstveni, a nebo
z aut visely ceské prapory,
skoro jako pfi mistrovstvi
ve fotbale. I takova videa
jsme dostavali do redakce
magazinu. O to vic nas poté-
Silo stru¢né sdéleni u obou
pohlednic, co takto pred-

kladame, Zze Prazaci stoji
za zemédélci. Chapou jejich
problémy a vyjadiuji pod-
poru. Ty dva jsou kouzelné
a my jejich prezentaci v cisle
chceme vnést trochu svétla
a pohody do dnesnich dni.
Lidé se totiz zacinaji vza-
jemné stale vic chapat a ne-

jde o dva nepratelské tabo-
ry, ale o masu lidi, co chtéji
pokojné zit, pracovat a pod-
porit jeden druhého, aby se
situace vratila do normalu.
To prejeme i my vam, va-
Zeni Ctendri, a to jeSté pred
vstupem do letnich prazd-
ninovych dni dovolenych.
A Prazakiim za hezky vzkaz
venkovu patii velky dik.
Eugenie Linkova
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Editorial

Meésta zacinaji chapat
strasti zemédélci

Jaro a pocinajici 1éto ma
mnoho barev a nesmirné
mnozstvi aktivit, a to jak
v prirodé, tak u lidskych
Cinnosti. Zaznamenali jsme
v posledni dobé radu sou-
tézi, zajimavych, nékdy
i necekanych vitézstvi ale
i proher. Presto zZivot bézi dal a my bychom se méli ra-
dovat z kazdého zapocatého dne. Spolec¢né s vami, nasi-
mi Ctenari ale vytvarime magazin zacileny na potravni
vertikalu, a tam se délo opravdu moc zajimavych a nékdy
i necekanych udalosti.

Zacnéme tou Spatnou, at' to neprijemné mame za se-
bou. Je to necekany mraz v dobé, kdy jaro bylo predcas-
né letos v plném rozpuku kvétti. Ty mraz doslova sezehl
a zUstala na polich se zeleninou, ale hlavné v sadech a vi-
nicich dokonala spoust. Nestalo se to jen ale nasim zemeé-

vy

téchto vitaminti v podobé ovoce, zeleniny ,ale i dobrého
moku -kvalitntho vina. Podrobné o tom informujeme
uvnitt tohoto ¢isla i s konkrétnimi ¢astkami obrich ztrat,
ale i nabizené pomoci, ktera se ale jaksi scvrkava. Z mili-
ardy od statu v pripadé ovoce je to zatim méné a totéz
v jesté horsim gardu je u vinohradti.

Zemédélcim tak pribyly dalsi vrasky na tvari a tento-
krat uz dost dirazné zadaji vladu, aby prestala upted-
nostiovat zcela jiné aktivity a taky se trochu soustredila
na to, ¢im je ¢lovék doslova Ziv, a to jsou zdravé potraviny.
U nas se vyrabély diky pestrosti pidy a klimatu ve vel-
kém mnozstvi a dokonce jsme byli nejen sobéstacni
v mnoha komoditach, ale prebytky jsme ve velkém vy-
vazeli. Dnes je to v jiném gardu, a tak zemédélciim zacal
doslova boj o Zivot, a oni na sebe upozornuji demonstra-
cemi. A to nejen u nas, ale i v dalsich zemich Evropské
unie, kde se jim radu let predevsim skrta z podpor a i ty
domaci jsou taky ¢im dal tim vic skromnéjsi. Uz nékoli-
krat se tak s traktory objevili v ulicich nasSich velkych
mést, a zejména v Praze to bylo zpo¢atku mnoha lidem
proti srsti, a slovo skuhrat je jen slabym odvarem nékte-
rych i ostrych kritik.

A tak tu mame ale i tu dobrou zpravu, co nas v posled-
ni dobé doslova zvedla ze zidle. Do redakce nam prisly
dva obrazky a pry od Prazak, Ze uz chapou, proc se ze-
médeélctim nelibi pristup statu k jejich profesi a stradaji
bez nadsazky. Ty dva obrazky jsou datované zacatkem
Cervna a je na nich strucné receno, Ze i lidé v méstech
prohlédli, chapou rozladénost zemédélci a poslali to
formou krasnych dvou pohledd rozesmatych détskych
tvaricek na mnoha kapusticek v poli a stejné tak hus-
tych fad mrkvi v radcich. ,Prazaci drzi palce zemédél-
ctim’, stalo v priloze doprovodného sdéleni. A pak Ze se
tu rozdéluji lidé na dva tabory. V tomto ohledu to zfejmé
prestava platit, a tak kdyz dnes vidime hemzeni traktort
a ruzné zemédélské techniky na polich a klapot mnoha
stroju v potravinaiskych provozech, i diivéjsi skuhralové
prisli na to, kdo tu opravdu tvori ty pravé hodnoty. Bez
remcani a naostro, za kazdého pocasi. Dokonce zemé-
délci s fadou potravinari, co se k nim pridavaji, odvolali
planovanou demonstraci, aby nejitrili emoce po sloven-
ském atentatu na premiéra. A pravé i tito tvirci stale téch
nejkvalitnéjsich potravin z domaci ,lihné“ z hal Zivocis-
né produkce, ale i na poli a nebo ve velkych prostorach
potravinarskych provozii denné davaji na nas stil ty
nej mlécné vyrobky, ty nejzdravéjsi odrudy vina, likérd
stoCenych do thlednych lahvi a nebo i masa prostého
jakychkoliv rezidui chemie jako jsou hormony a nebo
zbytky ochrannych prostredkd, co se dostaly do zemé,
a pak hlavné do bachort hospodarskych zvirat. To vSe je
zahrnuté do vysledki soutézi, ale i do pomoci potiebnym
v podobé dart potravinovych sbirek.

V ¢isle jsou jak ryze nadc¢asové novinky pro odborniky,
tak i hodné ctivého pro kazdého z nas, co se na zemédél-
stvi divame hlavné z okénka auta, vlaku nebo autobusu.
Toto hemzeni na polich a loukach je o to vic sympatické,
zZe jako vcely dokazou svou pili ozdravit lidsky organi-
smus, tak praveé ti, co maji zasluhu na - vzletné fe¢eno
- nasem chlebu vezdej$im, jsou plni elanu a dobré mysli.
Rozhodné neni pravdou, Ze by jen natahovali ruce na do-
tace, jak se jednou dokonce po demonstraci tvrdilo, opak
je pravdou, a ty, co by to znovu rikali, neberme vazné.

Az se tedy podivate na ty détské hlavy o stovce roztomi-
lych exemplari na poli s kapustou nebo mrkvi, co najdete
uvnitr ¢isla magazinu, tak si vzpomerite na prtivodni slo-
va pisateldi, Ze mésta stoji uz dnes z valné ¢asti za zemé-

délci a chapou jejich snahu obstat. Eugenie Linkova
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Jisté nadnarodni potravinarské flrmy

prodrazuji lidem potraviny ¥

Evropska komise potrestala za zneuziva-

ni pozice vyrobce znacek Opavia, Figaro,
Milka, Oreo, Toblerone ¢i TUC pokutou pres
8,3 miliardy korun. Firma Mondelez uméle
rozdélovala jednotny evropsky trh a zneuzi-
vala své silné pozice, za dlouhodobé umélé
navysovani cen ji Evropska komise potres-
tala zminénou pokutou. Evropské sdruZeni
obchodniki EuroCommerce i Svaz obchodu
a cestovniho ruchu CR na tato teritorialni
omezeni obchodu dlouhodobé poukazuji,
zbytecné vysoké ceny stoji zakazniky v Ev-
ropské unii podle analyzy Evropské komise
kazdy rok téméi 350 miliard korun.

Pfed firmou Mondelez byla
za podobné poskozovani za-
kaznikli potrestana nejvétsi
pivovarnicka skupina AB In-
Bev pokutou ve vysi 5 miliard
korun. Je nejvyssi Cas, aby se
Evropa spojila proti nekalym
praktikdm dominantnich po-
travinarskych firem a ty jed-
noznacné zakazala.

Za dlouhodobé
poskozovani zakaznikii
dostala firma Mondelez
pokutu

»Evropska komise potrestala
potravinarskou firmu Mon-
delez za umélé rozdélovani
vnitiniho trhu EU a dlouho-
dobé poskozovani zakaznik.
Svaz obchodu a cestovniho
ruchu CR (SOCR CR) vyzy-
va k legislativnimu zakazu
nekalych praktik nadnarod-
nich vyrobc° “ uvedl v tisko-
vé zpravé mediim prezident
SOCR Ing. Tomas Prouza.
Opét se ukazuje, Ze jednot-
ny trh Evropské unie trpi vaz-
nymi nedostatky. Evropska
komise potrestala minuly ty-
den americky potravinarsky
koncern Mondelez rekord-
ni pokutou ve vysi pres 8,3

mld. korun za chovani proti
evropskym pravidlim hos-
podaiské soutéze. Mondelez
je prednim svétovym vyrob-
cem susenek, ¢okolady a dal-
Sich cukrovinek mnoha zna-
mych znacek, v portfoliu mél
do roku 2015 rovnéz nékteré
znamé znacky kavy. V Ceské
republice vlastni Mondelez
napi. znacky Opavia, Figaro,
Milka, Oreo ¢i Siesta.

Nekalé praktiky v ramci
jednotného evropského
trhu

Pokuta ze strany Evropské
komise padla po dlouhém Se-
tfeni za uplatiiovani praktik,
které branily obchodnikim
ve volném nakupovani zna-
cek firmy Mondelez v ram-
ci jednotného evropského
trhu. ZjednoduSené feceno,
firma Mondelez stanovovala
pro své vyrobky rtizné ceny
v jednotlivych evropskych
zemich a v rozporu s volnym
pohybem zbozi v EU branila
obchodnikiim, aby vyrobky
firmy Mondelez nakupovali
tam, kde jsou nejlevnéjsi.

, 0d roku 2012 do roku
2019 Mondeléz omezoval

-

prodej svych produktt sedmi
velkoobchodnikiim a branil
deseti distributortim v pie-
shrani¢nim prodeji bez pred-
choziho souhlasu. Mezi lety
2015 a 2019 pak odmital do-
davky zbozi do urcitych zemi,
aby zabranil niz$im cenam.
Tyto praktiky vedly k umélé-
mu rozdélen{ trhu a vys$S$im
cenam pro spotiebitele v EU,”
pravi se v nejnovéj$im vydani
Tydeniku Evropské komise
Takové praktiky se nazyva-
jl izemni omezeni dodavek
a vedou k umélému rozdeélo-
vani spole¢ného evropského
trhu tak, aby dominantni pro-
ducenti potravin mohli zneu-
Zivat své silné pozice a obliby
u zakazniki k poZzadovani
neopravnéné vysokych cen
a k umélému navySovani
svych ziskl. Na takto uméle
rozdéleném trhu nastavuji
vyrobci znackovych potra-
vin, obvykle prostrednictvim
svych distributori v jednot-
livych zemich, uméle odlisné
nakupni ceny pro obchodni-
ky. Narodni distributoti pak
maji obvykle zakazano do-
davat dané vyrobky do jiné

evropské zemé a nemoznost
obchodnikit nakupovat volné
po celé Evropé nevyhnutelné
vede k vy$$im cenam pro ko-
necné spotrebitele.

Penézity trest
i pivovarnickému koncernu
AB InBev

Pokuta pro Mondelez neni
prvni svého druhu. Jiz v roce
2019 ulozila Evropska ko-
mise penézity trest ve vysi
5 mld. korun pivovarnic-
kému koncernu AB InBey,
a to za podobné omezujici
praktiky, konkrétné ve vzta-
hu k omezenim dovozl piva
z Nizozemska do Belgie.
Uzemni omezeni dodavek
je systémovy problém, kte-
ry se objevuje napri¢ vSemi
Clenskymi staty Evropské
unie a na ktery pravidelné
nardzi obchodnici v ramci
svého kazdodenniho podni-
kani. Dosavadni praxe uka-
zuje, Ze skrze samotné vyma-
hani pravidel hospodarské
soutéZe nelze tyto praktiky
vyrobci zcela vymytit a je
tedy potteba, aby prisel jed-

noznacny zakaz tohoto nefé-
rového chovani a poskozova-
ni evropskych spottebiteld.

0d nové komise se ocekava
vétsi aktivita

SOCR CR vitd rozhodnuti
Evropské komise v piipadé
Mondelez. ,Domnividme se
vsak, Ze pro systémové reSeni
uzemnich omezeni dodavek
je nezbytné prijeti legislati-
vy na evropské urovni, ktera
by tyto nekalé praktiky vy-
robcll postavila jednoznacné
mimo zakon. Nova Evropska
komise, jejiZ ustaveni navaze
na cervnové volby do Evrop-
ského parlamentu, musi byt
v agendé jednotného unijni-
ho trhu mnohem aktivné;jsi
a silnym nadnarodnim vy-
robcim musi nastavit jasné
hranice®, konstatuje ve zpra-
vé SOCR jeho prezident To-
mas Prouza.

Po vice nez 30 letech fun-
govani vnitiniho trhu neni
prijatelné, aby byl sektor ob-
chodu vystaven takto zretel-
né diskriminaci, jeZ ma navic
piimy dopad na vSechny ob-

¢any Evropské unie. Po dvou
letech drastické inflace neni
legitimni  tolerovat umé-
1é navySovani cen potravin
a dalsich vyrobku, které lidé
kazdy den nakupuji, a pfitom
zavirat o¢i nad nadmérné
vysokymi marzemi velkych
nadnérodnich vyrobcd.
Pozornost na toto téma
musi zamérit také jednotlivé
Clenské staty. Ministfi pro
ekonomiku v ramci Rady pro
konkurenceschopnost disku-
tovali o problému uprostied
kvétna. ,Ceska republika je
soucasti koalice zemi, které
chtéji rozbijeni jednotného
evropského trhu resit, a oce-
Nujeme, Ze se Ministerstvo
primyslu a obchodu jedno-
zna¢né postavilo na stranu
zakaznikl. Na potfebu vy-
feSit tuto nekalou praktiku
velkych potravinarskych
koncernti poukazal ve své
zpravé o vnitfnim trhu také
byvaly italsky premiér Enrico
Letta,” uzavira ve zpravé To-
mas Prouza.
Eugenie Linkova

V retailu by se mélo bl)’rskat na lepsi casy

S L

Rok 2024 by mél vyznivat z pohledu ob-
chodu vyrazné pozitivnéji v porovnani

s loniskem. Vyplyva to ze zpravy o obchodu
s potravinami, kterou vydaly spolecnost
McKinsey & Company a evropské sdruze-
ni obchodnikii EuroCommerce. Zprava je
zaloZena na priizkumu mezi vice nez 30
evropskymi lidry v oblasti prodeje potra-
vin a 12000 spotrebiteli v 11 evropskych
zemich. Jak vyplyva z pruzkumu, zakaznici

se pri nakupech vice polarizuji, ¢ast planuje
i nadale Setrit, cast naopak opét vice utracet.

Masivni investice retailu
budou smérovat predevsim
do modernizace prodejen,
alternativnich prodejnich
kanald nebo do potencialu
zameéstnanca.

Svou negativni roli

v obchodé sehrala i vysoka
inflace

,Zprava hodnoti uplynuly rok
2023 a nastiiluje vyzvy pro
rok 2024 spolu s klicovymi
trendy, které budou v pristich

letech ovliviiovat prodejce
potravindiskych  vyrobkd,”
uvedl Tomas Prouza, prezi-
dent Svazu obchodu a cestov-
niho ruchu CR, a dodal: ,Rok
2023 se stale nesl predevsim
ve znameni vysoké inflace.
Setteni na strané spotiebitelil
vedlo i loni k poklesu redlnych
trzeb, které byly v uplynulém
roce o 4,5 procenta nizsi v po-
rovnani s rokem 2019. Pri-
zkum se vSak zaméril zejména
na velké trhy v zapadni Evro-
pé. V Ceské republice byl pro-

T

pad realnych trzeb ve srovna-
ni s obdobim pired pandemii

Rozdily v kupni sile
obyvatelstva

Podle publikované zpravy by
se tento negativni trend mél
letos obracet. Opatrné hos-
podarské oZziveni a zvySovani
mezd v mnoha zemich vede
ke zvysujici se dlvére spo-
trebiteld, presto jeSté nejde
celoevropsky o zcela ploSny

vyvoj. Cast zakazniki planuje
i nadale pri nakupech potra-
vin $ettit. Cast si chce naopak
prilepsit. Roste tedy polariza-
ce, naopak se vytraci stiredovy
zakaznik. Demografie a roz-
dily v kupni sile obyvatelstva
hraji roli pri hodnoceni situa-
ce v jednotlivych zemich.

Pro evropsky obchod s po-
travinami, Cesko nevyjimaje,
popisuje zprava nasledujici
klicové trendy na rok 2024:

o Stale citelny tlak na marze
obchodnikd, ktefi se v této

souvislosti budou soustie-
dit zejména na jednani
s dodavateli, v¢etné tucasti
v nakupnich aliancich.
Celkem 45 % spotiebiteli
bude i letos hledat zpiisoby,
jak uSetrit (pred rokem to
bylo 51 %), naopak domac-
nosti s vy$$imi prijmy utra-
ti vice a zaméri se ve vétsi
mife na ekologické vyrobky
s vyssi kvalitou.
Rist trhu s potravinami
,S sebou“ (food-to-go). Za-
kaznici travi vice ¢asu v po-
hybu a odhady riistu tohoto
segmentu prodeje potravin
v Evropé hovoiio 8 % v dal-
Sich péti letech (oproti 3 %
v obchodu jako celku).
Pokracuji snahy obchodni-
ki v oblasti udrZitelnosti,
zejména pokud jde o snizZo-
vani uhlikovych emisi. Po-
zornost bude nyni upfena
predev$im na emise z do-
davatelského retézce (tzv.
Scope 3 emise), kde zatim
zadny z obchodniki nehlasi
zasadni pokrok.
e Lze ocekavat Sirsi vyuziva-
ni obchodnich médif (retail

media) mezi prodejci. Stan-
dardizace, méreni dopadu
¢i diverzifikace reklamy
budou klicovymi prvky pro
Uspéch v této oblasti.
Zasadnivyzvu v oblasti trhu
prace prinasi zejména ne-
dostatek pracovni sily. Za-
méstnavatelé budou hledat
zpUsoby, jak si déle udrzet
své zaméstnance a zaroven
prilakat ty nové. Zameérovat
se budou na moznosti ka-
riérniho ristu i rovnovahu
mezi pracovnim a soukro-
mym Zivotem.

JJe zasadni zdiraznit, Ze
soucasné trendy a proména
charakteru zdkaznika pove-
dou v nadchazejicim obdobi
k pottebé masivnich investic
obchodnik, a to jak do mo-
dernizace prodejen, alterna-
tivnich prodejnich kanald, ¢i
do potencidlu zaméstnanct,
které bude obchod v nadcha-
zejicich letech potiebovat,”
shrnul T. Prouza.
Eugenie Linkova
ve spolupraci s tiskovym
oddélenim SOCR
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Projekt PENNY s nazvem
Nesnézeno ma pokracovani

Retézec PENNY zavadi dalsi chytra reseni, ktera umozni zakaznikiim vyhodné po-
ridit potraviny a zaroven pomahaji v boji proti zbyte¢cnému plytvani. Nové bude

ve 221 prodejnach v ramci projektu ,Neplytvime s PENNY“ nabizet s 50% slevou
balicky potravin s blizici se dobou spotreby. ,Neplytvame s PENNY“ navazuje na za-
pojeni do platformy Nesnézeno, jejimz prostiednictvim jsou vyhodné bali¢cky k mani
ve 200 obchodech PENNY. Zakaznici tak mohou vyhodné nakoupit, a soucasné se
zapojit do boje proti plytvani v celé siti PENNY.

,Zakaznici maji o usporna
feSeni velky zajem, proto
piremyslime nad dal$imi ino-
vacemi, které bychom mohli
rychle a jednoduse na pro-
dejnach zavadét. Novinky
jsou vyhodné pro obé strany.
Zakaznici mohou nakoupit
jesté vyhodnéji nad ramec
aktudlnich slev a my proda-
me potraviny, které by jinak
prisly nazmar,“ popisuje ve-
douci oddéleni kvality PE-
NNY Petr Baudys.

Vyhodné balicky
s polovicni cenou

Zvyhodnéné balicky potra-
vin s blizici se dobou spo-
treby vyrazné rozsiruji jiz
zavedené a velmi uUspésné
zapojeni PENNY do plat-
formy Nesnézeno. Bali¢ky
Nesnézeno nabizi PENNY
jako jediny retézec v Cesku
ve 200 prodejnach a rezer-
vovat si je zakaznici mohou
pres mobilni aplikaci. Pro ty,
ktefi nemaji chytry telefon,
nebo aplikaci nevyuzivaji,
je tu pravé nova aktivita.
Podobné bali¢ky si od 19.
4. zakaznici mohou poridit
i napfimo v dal$ich 221 ob-
chodech. ,Pro nase vlastni
balicky si zakaznici mo-
hou jednoduse dojit piimo
do obchodu bez toho, Ze by
si balicek objednavali pie-
dem v aplikaci,” dodava Petr
Baudys.

Vyhodné balicky obsahuji
piredevsim pecivo z piredcho-
ziho dne, ovoce a zeleninu,
mlécné vyrobky s blizicim
se datem spotreby. Cena ba-
licku je 79 K¢, ale hodnota
zbozi v balicku je minimalné
dvojnasobna. Takze zakaz-
nik ziskava slevu nejméné
50 procent. V. PENNY pri-
tom na zakladé dosavad-
nich zkuSenosti ocekavaji,
Ze o vyhodné balicky bude
mezi spotiebiteli velky za-
jem. V ramci Nesnézeno si
jich spotrebitelé odnesli jiz
témér 61 000.

Strouhanka z rohlikt den
starych

V PENNY neptijdou nazmar
ani neprodané rohliky. Dru-
hy usporny projekt ,Rohlik
na strouhanku“ se soustie-
di na zuzitkovani starsiho
peciva. Rohliky, které se ne-

Na taskach v Penny, pfipravenych speciélné pro akce Nesnézeno, je piiléhavé napsano: Uz se to nese hezky cesky.

prodaly cerstvé, PENNY za-
bali do pytliku po 10 kusech
a za 13,50 K¢ je nabidne pro
doméci pripravu strouhan-
ky. Cenové pritom starsi
pecivo vyjde na zhruba po-
lovinu toho, co strouhanka
pfimo od vyrobce. ,Strou-
hanka se doma ze suchého
bilého peciva, které se ne-
snédlo a ztvrdlo, pripravo-
vala diive zcela bézné. Dnes
ale zakaznici kupuji spis$ to-
lik, co skute¢né spotrebuji,
takze tolik zbytkd nemaji,”
vysvétluje Petr Baudys.

Zkratka nepfijdou ani
zoologické zahrady

V ramci boje proti plytvani
daruje PENNY pravidelné
trvanlivé potraviny i drogi-
stické zbozi potravinovym
bankdm. Zeleninu a ovoce,
které uz kvtli prisnym po-
zadavkiim nechce nabizet
zakaznikdm, pak vénuje PE-
NNY zoologickym zahradam.
Zaméstnanci vytfidi kusy
ovoce a zeleniny nespliujici
estetickou kvalitu, nebo kte-
ré je potireba zkonzumovat
v co nejkratsi dobé, pricemz
toto ovoce a zelenina i nada-
le splnuji vSechny zdravot-
ni normy, a pro zvirata jsou

zcela nezavadné. Do projektu
PENNY pro ZOO je zapojeno
pies 30 zahrad v Cesku.

Novy projekt PENNY balic¢-
kt nahrazuje star$i nabidku
bedynek s ovocem a zeleni-
nou druhé jakosti. Na pri-
kladu Nesnézeno se totiz
ukazalo, Ze zakaznici vitaji
moznost vyhodné nakoupit
nejen ovoce a zeleninu, ale
i dalsi potraviny.

Aplikaci z webu
Nesnézeno Ize objednat

i predpripraveny balicek
Nékup balicku je prinosny
pro vSechny strany. Zakaznik
ziska za vyhodnou cenu kva-
litni potraviny a v PENNY se
proda zbozi, které by tieba
jiZ nasledujici den nabizet
nemobhli. Prostrednictvim
aplikace a webu Nesnézeno
restaurace, pekarny, hotely
nebo obchody s potravinami
nabizeji neprodané, ale kva-
litni jidlo s vyraznou slevou.
Po prihlaseni do aplikace si
zdkaznik vybere nejblizsi
prodejnu PENNY a objedna
si predptipraveny balic¢ek po-
travin, kterym se blizi doba
spotieby. U PENNY za 79 ko-
run ziska balicek obsahujici
ovoce, zeleninu, pecivo nebo
chlazené zbozi, kterému ten
den kon¢i trvanlivost. Hod-

Naskenujte QR kod
a stahnéte si aplikaci.

nota zbozi v balicku pritom
¢ini minimalné 160 Kkorun,
takze zakaznik ziskava slevu
nejméné 50 procent. Skladba
balicku se odviji od aktualné
neprodanych, ale stale kva-
litnich produktd s bliZicim
se datem spotieby. ,Uspéch
PENNY balickt na platformé
Nesnézeno dava jasny signal,
Ze boj proti plytvani jidlem
mé smysl. I presto, Ze v Ces-
ku plytvame jidlem o po-
znani méné, nez je evropsky
primér, jsme radi, Ze tuto
statistiku mtzeme i nadile
redukovat, a to nejen diky
spolupraci pravé s PENNY,
ale i s dalsi vice nez tisicov-
kou rtznorodych partnerd,”
komentuje spolupraci spolu-
zakladatel Nesnézeno Jakub
Henni.

Volba spottebiteli je
velmi popularni

Podle aktudlniho prizkumu
PENNY se tuzemsti zdkaznici
nakupti potravin s blizicim se
datem expirace nijak neboji -
ba praveé naopak. Alespon né-
kdy je do kosiku vklada 97 %
nakupujicich, velmi casto
nebo dokonce pri kazdém
nakupu tak ¢&inf 36 % Cech.
Spole¢nost Penny Market
s.r.o. je dcefinou spolec¢nosti
mezinarodniho obchodniho
fetézce REWE, ktery je jed-
nou z nejvétsich svétovych
obchodnich spole¢nosti.
Na cesky trh vstoupil Penny
Market v roce 1997 a zaméril
se zejména na rozvoj prodej-
ni sité v regionech. Diky tomu
dnes provozuje vice nez 420

v CR, a poskytuje praci vice
nez 6000 zaméstnancim.
Pravidelné slavi uspéchy
v programu Volba spotfebite-
14 a svym zakaznikiim nabizi
vérnostni program PENNY
karta.

Supermarket nové v misté
byvalé slévarny v Krnové

Retézec PENNY pokracuje v expanzi

a posiluje pozici nejdostupnéjsi sité ob-
chodi s potravinami s nejvétsim poctem
prodejen v tuzemsku. Druhou novou
prodejnu v letosSnim roce otevre ve tria-
dvacetitisicovém Krnové.

Nova prodejna PENNY je
soucasti obchodniho centra
S1, které vzniklo v misté by-
valé slévarny. Kromé PENNY
tu zakaznici najdou také
napriklad obchod s elek-
tronikou, domaci potieby
nebo vybaveni pro chova-
tele. ,RozSifujeme nasi sit
do vSech mist, kde to dava
smysl z hlediska poctu
potencialnich zakaznika
a vzdalenosti nasich dalsich
prodejen. Z Krnova do nej-
blizs$i prodejny PENNY mu-
seli doposud zakaznici ces-
tovat kolem 20 kilometra
bud’' do Opavy nebo Brunta-
lu. TakZe jsme moc radi, Ze
se podarilo toto bilé misto
na mapé vyplnit,“ uvedl ve-
douci oddéleni expanze PE-
NNY Pavol Bucko.

Prodejna v Revoluc¢ni ulici
nabidne plochu 911 m?, ote-
vireno bude kazdy den od 7
do 20 hodin. Zakaznikim
budou k dispozici 4 klasické
pokladny a 108 parkovacich
mist je zajiSténo v ramci ce-
1ého obchodniho centra.

PENNY v letosSnim roce
jiz otevielo ve Zdirci nad
Doubravou na VysocCiné ce-
lodrevénou prodejnu, kterd
je diky pouziti modernich
a Setrnych technologii nej-

vvvvvv

diskontnim
obchodem v Cesku. Rozsi-
rovani obchodni sité, ktera
koncem lorniského roku zahr-
novala 421 prodejen, bude
pokracovat i v dalSich mé-
sicich. Letos PENNY na Ces-
kou mapu planuje pridat
mimo jiné prodejny v Praze,
Bechyni, Kojetiné, Podivi-
né nebo Miroslavi. Jednou
z priorit letosSniho roku je
opétovné otevieni prodejny
v Chodové na Sokolovsku.
Prodejnu PENNY v Chodo-
vé v roce 2022 zcela znicil
pozar a mistni tak prisli
o moznost vyhodného na-
kupovani. Novou prodejnu
v Chodové planuje PENNY
otevrit do léta.

Stejné jako ve vSech pro-
dejnach PENNY se i v Kr-
nové mohou zakaznici tésit
na prijemné, cCisté a pratel-
ské prostredi s Sirokou na-
bidkou originalnich produk-
th, které jinde nekoupi, a to
za vyhodné ceny. Prodejna
navic nabizi i komfortni
zazemi pro zaméstnance
a vyuziva usporné chladici,
mrazici ¢i osvétlovaci tech-
nologie.

Monostranu s tiskovym
oddélenim PENNY piipra-

vila: Eugenie Linkova

Priiceli prodejny supermarkettu Penny v Krnové

Nakupni centrum v Krnové se rozrlsta
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V Mitroveé ukazali kratsi cestu na talir

Nabity program cestovni kancelare, a to i se zamoriskymi trasami

a zastavkami, pripomina mnohdy dlouha cesta potravin od prvo-
vyrobce az na talif. Zejména v nadnarodnich supermarketech jsme
svédky toho, Ze nabizené produkty z rostlinné i Zivocisné vyroby
prekonavaji cestu i z jinych kontinentii. Tyka se to vsak i kratSich
cest po Evropé a Ceské republice. To se samozi‘ejmé odraZi v chuti
i v konec¢né kvalité potravin a jidel na taliri.

Zkratit tyto cesty na mini-
mum je snahou ministerstva
zemédélstvi CR. Proto se
v jeho gesci konal letos 16.
dubna v Mitrovském dvore
na Zd4rsku seminat Zpraco-
vani a odbyt masa.

Pod jednou stiechou

V Uvodu Ing. Lucie Sysova
seznamila ucastniky s aktivi-
tami Celostatn{ sité pro ven-
kov, jejimz cilem je propago-
vat a prosazovat vznik praveé
co nejkratsich cest potravin
od prvovyrobct ke koneéné-
mu spotrebiteli. Prikladem
mohou byt zkuSenosti ze
Statku Mitrov. Jeho histo-
rii, ¢innost podniku a zku-
Senosti s realizaci faremni
zpracovny a prodejny a dvou
restauraci, z nichz jedna je
v misté a dals$i v Brné, uvedl
Karel Kalny.

Statek Mitrov obhospoda-
fuje 500 hektard zemédélské
plidy, z nizje 30 ha orné. Cho-
va 450 kust skotu, 300 husi,
4000 masnych kurat, 200
prasat a 10 vcelstev. Nastalo
zameéstnava jen dva pracov-
niky. Ro¢né s certifikaci BIO,
bez chemie pfi vyrobé, zpra-
cuje 1000 kust skotu.

Ff‘KdO je nas zakaznik?

U balicky masa

Prezentoval i zplisob pas-
tevniho chovu skotu, ktery
ma podle vyclenénych parcel
kazdy den potfebnou davku
zeleného krmiva. Podélil se
i o zkuSenosti, které ziskal
na farmé s obdobnym systé-
mem v zahranici

Polovina hleda nejlevnéjsi
potraviny

V soucasnosti finan¢ni situa-
ce mnoha rodin vede k tomu,
Ze zejména v supermarke-
tech, pri slevovych akcich,
kupuji nejlevnéjsi potraviny

E

Ll i

Vi proc
podv

Kdo je nas zdkaznik

Distribuce bio
PROC NEFUNGUJE?

Distribuce potravin

domné tusi proc

hlavné leyne

i Gty & Py b e

Firemni prodejna s doplitkovym sortimentem

bez ohledu na kvalitu. Tomu
odpovidd i nazorny graf,
ktery ukazuje rozlozeni 30
kupujicich. Z nich jen dva
si sami najdou farmarskou
prodejnu s kvalitnim, byt
draz$im BIO sortimentem.
Dalsich tfinact jich podvé-
domé takovéto zbozi hleda
v regalech supermarketd.
Zbyvajicich patnact, tedy po-
lovina zakazniki, kupuje bez
ohledu na kvalitu nejlevnéjsi
vyrobky, u nichz jde zdravi
rodiny a planety stranou.

Proto distribuce farmar-
skych potravin nefunguje,
nebot k ni vétSina kupujicich
pristupuje stejné jako k pri-
myslové vyrabénym potravi-
nam.

Na rozdil od nadnarod-
nich obchodnich retézci ma
lokalni prodej vyhody. Obe-
jde se bez tradi¢niho marke-
tingu, zakaznik zna personal
prodejny, kde se dozvi témér
vSe o produktu.

Takovéto prodejny na-
vstévuji lidé, kteri védi, pro¢

potravin standardne

g o
-l

et

Ucastnici seminafe, vpravo Karel Kalny pii prezentaci farmy

kupuji nejvyssi BIO kvalitu.
Vyhodné pro prodejce i za-
kaznika je, kdyz v obchodé
najde z okolnich znamych
vyroben napft. pec¢ivo, mléko
a vyrobky z néj, ovoce, mos-
ty, vejce apod.

Postaci i vozik za auto

Nepotrebuji jatka, bourdrnu,
zpracovnu ani kamennou
prodejnu. USetfi si starost
s obstaravanim certifikatd.
Pro skromny podnikatelsky
zacatek postaCi pojizdna
prodejnicka v privésu nebo
dodavce. | zacinajici podni-
katel s malymi ndklady miize
s zivnostenskym listem pro-
davat potraviny. O takovéto
prilezitosti a ji obdobné ho-
voril zemédélsky poradce
Ing. Milan Koufril.

Prezentoval Uspésné pro-
jekty financované z Progra-
mu rozvoje venkova, moz-
nost financovani v ramci
Strategického planu Spo-
lecné zemédélské politiky
na obdobi let 2023 - 2027.
Vybral nékolik prikladd, jak
se da ve faremnich podmin-
kach postupovat, aby bylo
mozné legdlné proddavat
maso a vyrobky z néj konco-
vym zakaznikiim. Byly vzdy
realizovany tak, aby vyho-
vovaly zemédélci - produ-
centovi a vzdy odrazeji jeho
moznosti a cile. Idedlni je
pristupovat k dotacim jako
k pomocnému nastroji a mit
pripravenou strategii rozvo-
je podniku, nezadat o dotace
Jkvili dotacim.”

Milo$ Hubka si poridil
pojizdnou prodejnu

Nema vlastni zpracovatelské
kapacity. Na spratelenych
jatkdich mu zvife porazi,
rozbouraji, zabali a oznaci
ptivod jednotlivych partif
masa. Po vlastni ose v privé-
su za auto rozvazi a prodava
maso koncovym zakazni-
kiim, kteri ocenuji zejména
z vyrobny nabalickované
a oznacené maso.

Chladirensky pfivés pro pojizdny prodej masa

Jan Kaman, Viden

S dotacni podporou ¢innosti
mladych zemédélct (ZCMZ)
v prostorach byvalé mlécni-
ce postavil firemni bourarnu.
Zvite po pordzce na jatkach
pieveze na farmu, kde jej na-
jaty reznik rozboura a maso
zabali pro dal$i prodej na far-
meé, kde si zakaznik na zakla-
dé predchozich objednavek
(socialni sit) maso koupi.

Rodinna farma
Bilkovi s.r.o.

V  Chornici na Svitavsku
vznikla farma prevzetim a re-
konstrukci prostor a tech-
nologii od bratra Zzadatele.
S dotaci ZCMZ rodina zre-
konstruovala hospodarskou
budovu a Zadatel z vlastnich
prostredkii zrealizoval fa-
remni porazku s bourdrnou
masa. Na projekt postupné
rodina navazuje tak, aby se
podnik rozvijel postupné.

Pfi modernizaci firemnf{
porazky rodina koupila pilu
s prisluSenstvim na pitleni
hovézich trupt. V planu je
nakup prodejniho automatu
- masomatu.

Farma U Palecki,
Krusicany 16 (Tynec nad
Sazavou)

Rodina koupila novy automo-
bil s chladirenskou vestav-
bou pro zajisténi vhodnych
podminek, bez kolisani pre-
pravnich teplot pro rozvoz
faremni produkce ve vysoké
kvalité.

Potizeni  pasové  pily
na kosti umoznuje nabidnout
zakaznikim dalsi produkty
jako jsou zadané morkové
kosti a zpracovat tak materi-
al, ktery by jinak nemohl byt
prodan zakazniklim.

Petra Strnad
Pri realizaci projektu vznik-

la ve Zliné mikrovyroba po-
travin. ManZelé Strnadovi

Nabidka pro gurmany

se specializuji na zpracovani
masa a vyrobkl z néj, hoto-
vych jidel (svickova s hové-
zim byla ocenéna v soutézi
Regionalni potravina Zlinské-
ho kraje), sladké a slané peci-
vo, streetfood (jidlo do ruky),
catering pro vyrobky v Hosti-
nari. Od spratelenych farma-
1 a dalsich podniki vyuziva-
ji suroviny jako napt. maso,
zeleninu, bylinky, kofeni.

V  zavéru  prezentace
Ing. Milan Koufil zminil moz-
nosti financovani v ramci
Strategického planu Spo-
letné zemédélské politiky
na obdobi let 2023 do roku
2027. Zadatelim lze dopo-
rucit tyto intervence (drive
opatreni).

Intervence 34.73 - Inves-
tice do zpracovani zemédél-
skych produktt

Intervence 49.75 - Zaha-
jeni Cinnosti mladého zemé-
délce

Intervence 52.77 - LE-
ADER
Pii rozkliknuti jednotlivych
intervenci zajemce najde
upresnujici podminky jako
je napt. vék Zadatele, zda jde
o muze ¢i Zenu, vySe vydaju,
procento dotace.

Podéli se o zkuSenosti

Po poledni prestavce se
Ucastnici seminare podivali
do zpracovatelského provozu
spolecnosti Mitrovsky dvir.
Robert Zeleny provedl tcast-
niky komentovanou prohlid-
kou bourarny masa a jeho
zpracovani do finalnich vy-
robkti, nabizenych v mistni
farmarské prodejné.
Seminai ukazal na moz-
nosti, kde ministerstvo
zemédélstvi CR v rdznych
programech podporuje vy-
tvareni kratkych cest potra-
vin, v pfipadé masa od ja-
tek az na talit. Obdobnych
podnikd, jako je Mitrovsky
Angus je v CR jiZ povicero.
Prilezitostné je navstivime
a predame jejich zkusSenosti
nasim ¢tenaram.
Text a foto Zdenék Kulhanek
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Soutéze Studuj gastro se letos
ucastnilo 28 strednich skol

Konference GastroTek poiradana Asociaci
malych a stirednich podnikii a Zivnostnikt
CR (AMSP CR) uprostied letosniho dubna
v Praze probéhla v ramci druhého ro¢-
niku Makro Czech Gastro Festu. A pravé
na ném byly vyhlaseny vysledKky uz ctvr-
tého kola soutéze Studuj gastro, jehoZ se
letos ucastnilo 28 stiednich $kol zamére-

nych na gastronomii.

Je to ojedinéla soutéz, a jak se ukazuje,
ma u studenti velky ohlas. RozSiiuje jim
obzory v daném oboru, a to netradic¢ni

a ¢astecné i zabavnou formou.

Vic nam k tomu prozradil
v rozhovoru Lubo$ Kastner,
garant projektu Moje re-
staurace a soutéze Studuj
gastro a clen predstaven-
stva AMSP CR.

P»Kdo stal u této tak zaji-
mavé soutéze a prozradte,
jaka jsou jeji pravidla.

Zrod soutéZe Studuj Gastro
nastal béhem konce prvni
covidové viny v roce 2020.
Tehdy nastala, a po pravu,
obava, Ze obor gastronomie
bude trpét nedostatkem za-
jmu o studium. Gastronomie
byla nejpostizenéjSim obo-
rem covidové krize, a proc
by studenti méli mit zajem
o studium neperspektivniho
oboru? My, ktefi v oboru pra-
cujeme, vime, jak nadherny,
kreativni, akéni a atraktivni
obor to je. Zaroven vime, Ze
mladé lidi nelze oslovit tra-
di¢ni cestou. Museli jsme za-
pojit socialni média a trefit se
do souboru aktivit, kterymi
mladi lidé Ziji. Proto jsme vy-
mysleli program, ktery stoji
na vyuziti socidlnich médif
a je postaven na principu,
kdy studenti stfednich Skol
pomahaji  prostrednictvim

socialnich médii oslovit stu-
denty zakladnich skol.

P Jak je uvedené ve zprave,
ucastni se soutéze jak zaci

Gastro Tek a jeho aktéfi

stirednich skol, tak i ucilist.
U obou typii $kol hraje jis-
té roli praxe a vyuka v tak
zvané modernim Kkuchyn-
ském zarizeni. Cim v$im si
v nich musi studenti projit?
Studenti musi byt vedeni
k tomu, aby nejen nasloucha-
li trendim, ale znali ddklad-
né zaklady femesla. Remeslo
musi mit jasny zaklad a musi
se naucit dobie obé Ccasti.
Gastro je dynamicky obor,
do kterého hodné promlou-
vaji technologie. Cim kvalit-
néjsi zazemi Skola ma, tim
lépe miize pripravit studen-
ty na kariéru. Zasadni je to,
aby studenti usilovali o sta-
Zze v kvalitnich podnicich,
kde budou mit Sanci vidét co
mozna nejvice profesionalni
pristup.

»Jakou roli hraje také hy-
giena, nejen samotné vare-
ni, a co v§e musi zak zvla-
dat ? Mame na mysli tieba
i moderni techniku, jako
jsou pomocnici z iad robo-
tii a riznych zaiizeni, ktera
driv v kuchyni nebyla?

Naroky hostd, ale i rozmach
socialnich médii kladou cel-
kem vysoké naroky na to,
aby restauracni koncept
uspél. Véetné treba tak tra-
di¢niho konceptu, jakym je
Ceskd hospoda. I hospoda

Jedno ze soutéznich druzstev

dnes musi uvafit tradi¢ni
jidla skvéle a také je skvéle
odprezentovat. A technologie
zacinaji hrat rozhodujici roli.
Cim kvalitng&j$i zazemi toti
kuchar i obsluha maji, tim
lepsi vykon mohou predvést.
U obsluhy se jedna o pokroci-
lou digitalizaci. Nikdo uz ne-
chce vidét obsluhu s tuzkou
a papirem, kde chybovost je
velka. Proto je dtlezita zna-
lost pokladnich systémi.
V kuchyni pak nejen tradi¢ni
kuchyniské vybaveni, ale i po-
krocilé nastroje, které usnad-
ni zejména pripravu pokrmd.

»Co vSe porota posuzuje
béhem samotné soutéze?
Zejména aktivitu. Vyhodou
socialnich médii je to, Ze je-
jich dosah se muze spocitat.
Poradi skol je tak do velké
miry ovlivnéno jejich samot-
nou aktivitou. Pak se ale pfi-
davaji i kvalitativni parame-
try, které pomohou popsat
rozdily, kdyz nékteré Skoly
skoruji podobné. Napiiklad
kreativita, npaditost je vel-
mi cenéna.

P Dnes se jak v prodejnach
potravin, tak ve vyvarov-
nach a restauracich razi
vyuziti vS§ech surovin tak
zvané az bezezbytkove.
I na to se klade diiraz?

To uZ je, jak bych rekl, stan-
dard. Co je dobré, je to, ze
se podstatnym zptisobem
zlepsuje i kvalita polotovart.
Polotovar bylo dlouho v Ces-
ké kuchyni sprosté slovo. To
uz neplati. Nedostatek per-
sonalu v gastronomii nabizi
prostor pro vétsi vyuzivani

kvalitnich polotovart. To je
myslim i ¢eska budoucnost.
A to pomiiZe nejen tomu, Ze
se bude vatit bez uplnych
zbytkd, ale i uleh¢i praci za-
méstnanciim.

P Ctvrty roé¢nik této souts-
Ze je uZ za vami a pripra-
vujete paty roc¢nik. Bude
v nécem jiny? Kdy a kde se
bude toto dalsi klani ko-
nat?

Po (Ctyrech letech je cas
na zménu. Je i jind situace.
Jsme po covidové krizi a gas-
tronomie si nachazi novou
budoucnost. Roli v ni budou
stale hrat poctivé a profesi-
onalni femeslo, digitalizace,
a pak schopnost v ni 1épe
podnikat. Potfebujeme z ku-
chari a ¢i$nikd vytvorit gas-
tronomy, zodpovédné pod-
nikatele, ktefi se generacné
odpoutaji od generace, ktera
zacala podnikat v ,devade-
satkach“ a dovedou Cceské
gastro obrazné do , Evropy*

» Dnes maji studenti téch-
to Skol nebo pravé jejich
prostiednictvim moZnost
praxi i v zahrani¢i. Nepo-
myslite i o jejich ucasti
v nékterém z mezinarod-
nich klani?
Pravé moznost zahranicnich
stazi a zapojeni se do nich
s aktivni ucasti bude jeden
z aspektl, ktery ma hrat
v pristich letech zasadni roli.
Chceme tyto moZnosti za-
pracovat i do seznamu vyher
a aktivné studium a staze
v zahrani¢i podporovat.
Eugenie Linkova

GASTRONOMIE

Vitéznd parta ze Zlina

Makro Czech Gastro
Fest predstavil vitéze

U prilezitosti gastronomické konferen-

ce GastroTek poradané 13. dubna 2024

v ramci druhého ro¢niku akce Makro Czech
Gastro Fest byly slavnostné vyhlaseny také
vysledky soutéZe Studuj gastro. Soutéz
organizovala Asociace malych a stirednich
podniki a Zivnostnikii CR (AMSP CR) spo-
lecné s Food'n Beverage Foundation Czech.

I letos se vyzvy zhostily regis-
trované skoly naplno a jejich
ucty na socialnich sitich se
od 1. fijna 2023 do 20. pro-
since 2023 naplnily zajima-
vymi soutéznimi prispévky.
Ty zahrnovaly nejen déni
ve Skole, tykajici se studia
gastronomie, ale diraz byl
kladen také na propagaci
Skoly jako takové. Casto se
objevovaly také zajimavé fo-
tografie a prispévky ze stazi,
spolupraci s hotely, restau-
racemi, i znamymi osobnost-
mi. Ze sdilenych prispévki,
z nichZ nékteré také prinasi-
me, je znat, Ze studium zaky
bavi, jsou na své skoly pysni
a obor, ktery zvolili, povazuji
za své budouci poslani.

Vybrat TOP 10 pro
predvybér finalistii nebylo
snadné

Aktivita vSech skol byla letos
opravdu pestra a vybrat TOP
10 pro predvybér finalistl
nebylo vibec snadné. Mezi
TOP 10 se probojovaly nasle-
dujici $koly: SOS a SOU Horky
nad Jizerou, Hotelova Skola
Plzen U Borského parku 3,
Stredni Skola a Vyssi odborna
$kola cestovniho ruchu Ceské
Budéjovice, Hotelova sko-
la, OA a SPS Teplice, Stiedni
Skola Baltaci, Integrovana
stiedni Skola Slavkov u Brna,
prispévkova organizace, OA,
VOSZ a SZ8, SOSS Jihlava, SOS
a SOU Roudnice nad Labem,
Stredni Skola Brno, Charbu-
lova, prispévkova organizace,
Stredni Skola gastronomie
a obchodu Zlin.

Tri vitézné predni pozice
obsadily nasleduijici Skoly:

1. misto - Stredni Skola gast-
ronomie a obchodu Zlin

2. misto - Stiedni Skola a Vyssi
odborna Skola cestovniho
ruchu Ceské Budéjovice

3. misto - OA, VOSZ a SZS,
SOSS Jihlava

0 Studuj gastro

Program je urcen strednim
gastronomickym $koldm na-
pii¢ Ceskou republikou, které
se snazi vyhradné pres soci-
alni sité motivovat studenty
poslednich ro¢nikii zaklad-
nich Skol ke stredoskolskému
studiu gastronomie. Dlou-
hodobym cilem programu je
pozvednuti reputace gastro-
nomickych oborl, motiva-
ce k jejich studiu a podpora
vzdélavani a profesionalizace
v gastronomii. ,Studuj Gastro
je program tazeny aktivitou
Skol astudentl. Je nadherné
vidét, jak je studium gastro-
nomie atraktivni, pestré, prak-
tické, odmeénujici. Vice a vice
studentd v ném vidi atraktivni
budoucnost, a to nas tési. My-
slim, Ze filozofie programu by
vzdy méla byt spojena s tim, ze
studenti uvidi ve studiu gast-
ronomie silnou budoucnost. Je
to obor, ktery je i pies vSechny
covidové a ekonomické zasahy
véény a nesmirné atraktivni.
Jsem rad, Ze studium gastro-
nomie ziskava i diky programu
Studuj Gastro prestiZ a uzna-
ni, dodava Lubo$ Kastner, ga-
rant projektu a ¢len predsta-
venstva AMSP CR.

Do soutéze se zapoji
i restauratéri

0d pristiho roku c¢eké soutéz
Studuj gastro dal$i rozvoj.
Projekt bude pokracovat pod
hlavickou  Food'n Beverage
Foundation Czech ve své mo-
tivacni roli ke studiu gastro-
nomickych obord. Zaroven
se priblizi také podnikatelské
sféfe, a to zapojenim se re-
stauratérti i sdilenim know-
-how. ,Cilem bude motivovat
studenty na jejich cesté, at uz
povede do zaméstnaneckého
poméru, do podnikani nebo
tireba pro zkuSenosti do za-
hrani¢i,” informuje Mgr. Adam
Elids, CEO Food'n Beverage
Foundation Czech.

Eugenie Linkova

Druhé misto putovalo za soutézicimi do Ceskych Bud&jovic.
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Dagmar Hancova expeduje ko3iky s jahodami pro firemni prodejnu.

P B 1 = A . - <
Mraz ukrojil ve Vran h z urody jahod
UZ v predjari ovocnari odhaduji irodu podle nasazeni kvét- ve féliovnicich. V nich se p¥i- mrazivé dny, nastaly doslova  jimkou,” fekla Véra Konecna,

davnymi tepelnymi zdroji
podarilo snizit ztraty jahod.

dostihy v tom, prikryt nez
prijde mraz co nejvétsi plo-

zatimco syn a dcerka si u far-

nich poupat. Priroda se letos zacala probouzet predc¢asné, uz o .
marské prodejny ve venkov-

v inoru. Velmi teplé, misty az letni bireznové dny zpiisobily, Ze

se 0 mésic drive kvéty oteviely. Radost z toho ovocnari neméli.
S obavami sledovali predpovéd’ pocasi, které nevéstilo priznivé
podminky pro prirodu. Pfredtucha se vyplnila. Dubnové mrazy
zlikvidovaly mnohé kvéty, a tim i podstatnou ¢ast budouci arody. Dostihy s félii nad zahony

V  soucasnosti
dafuje bezmdla tfi stovky
hektart. Jahody zabiraji 40
hektard, z nichZ je mala ¢ast

Velmi silné prozivala toto ob-
dobi rodina Hancovych, ktera
ve Vrananech na Mélnicku
v roce 1998 zalozila farmu

specializovanou na péstovani
jahod. Navazala na rodinnou
tradici zemédeélského hospo-
dateni a zahradnictvi.

Vrafiansky obchodni dim

V polni vysadbé félie ochra-
nily jen z casti jahody pred
no¢nimi mrazy dosahujicimi
ipod-8o C.

,Obdobnou situaci jsme zaZi-
li pred patnacti lety, kdy jsme
prisli o 95 procent urody ja-
hod. Jakmile letos v dubnu
meteorologové predpovidali

chy jahod f6lii. Ta sice nepus-
ti ke kvétim mraz, avsak jen
do urcité miry, takze i pod f6-
liemi byly, byt mensi, ztraty
na drodeé.

Nejdrive, uz v poloviné
kvétna, jsme zacali sklizet ja-
hody z f6liovniki. Mrzi mé, Ze
nejsme letos schopni zajistit
samosbér kazdy den, jak jsou
nasi zakaznici zvykli. Jahody
kvtli letoSnim mrazim totiz
potirebuji vice ¢asu do plné,
nejchutnéjsi zralosti,“ uved-
la Dagmar Hancova, spolu-
majitelka podniku. Hned jak
dozraji dalsi plody, budou
jahodova pole lidem znovu
k dispozici.

Solidarita pomiiZe prezit

I pres vyssi cenu prichazi
zakaznikd dostatek. Z nich
mnozi kupuji jahody stej-
né jako v minulych letech.
Pomahaji tim farmé ekono-
micky prezit. Potvrdila to
i ¢tyr¢lenna rodina se dvéma
détmi z Meélnika. ,Jezdime
do Vranan pro prvni jahody
a pak na samosbér kazdy rok,
letoSek tedy, i pres vysokou
cenu prvnich jahod, neni vy-

nim détském aredlu pochut-
navali na doméci jahodové
zmrzliné.

,To nas tési, byt je jaht-
dek méné a sezona je tim
odlisna od jinych let. Nasi
vérni zakaznici chapou,
pro¢ jsme byli nuceni zdra-
Zit, a podporuji nas," pozna-
menala Hancova.

V druhé poloviné kvétna,
tedy proti obvyklosti o mé-
sic, zacal na farmé Vranany
i samosbér jahod, u nichz uz
cena byla pro tém v kosiku
na prodejné prijemné mensi.

Ve Vrananech u Hanct
venku péstuji jahody prirod-
ni metodou na slamé v polni
technologii a od roku 2018
jsou jedini v CR, ktef{ péstuji
jahody ve specialni stolni ter-
minované technologii.

Diky vybéru péstovanych
odrtd nabizeji béhem dvou-
mési¢ni sklizné jahody polni
a az osm mésici v roce jaho-
dy ze stolni technologie.

Hacek v pojistné smlouvé

Hodné se v médiich probi-
rd i moznost pojisténi urody
ovoce, tedy i jahod proti ztra-
tam na urodé. K tomu Dagmar
Hancova uvedla, Ze pojisténi
jahod na takovéto riziko je
velmi drahé a komplikované,
proto jej nevyuzivaji.

Na nevyhodnost pojisténi
jahod proti mrazu upozorni-
la CT 1 v regiondlnim zpra-
vodajstvi 27. kvétna. Hacek
je totiz v tom, Ze pojisténi
se tyka jahod poskozenych
mrazem v kvétnu. Kdyz kvé-
ty jahod zmrzly v dubnu, tak
farmar z pojistky za statisice
nedostane ani korunu.

Ve zpravodajstvi zaznélo,
Ze ministr zemédélstvi Ma-
rek Vyborny poukazal v této
souvislosti i na dalsi problém.
Spociva v tom, Ze pojistit tro-
du ovoce proti mrazim lze
prisoucasném pojisténi proti
poskozeni, ¢i zni¢eni kroupa-
mi. A to i tam, kde maji proti-
kroupové sité.

Nikdo si pri aktualizaci
i podepisovani pojistnych
smluv bohuzel nevsiml, Ze
se v celé Evropé, tedy i u nas,
otepluje. Priroda se totiz pro-
bouzi podle pocasi, nikoliv
podle toho, co je v pojistné
smlouvé.

. ! | A’ p Text a foto Zdenék Kulhanek
Sldma pod jahodami je chréni pied zemni vlhkosti a plisnémi.

Brigadnice ve féliovniku sklizeji jahody pro obchod.

Chutovou extdzi zpdsobi jahody s medem.
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REGIONALNI POTRAVINA (43

V Moravskoslezském Kkraji uz znaji nove
nositele znacky Regionalni potravina

Ve vsech krajich Ceské republiky se i letos sou-
tézilo o znacku Regionalni potravina. Do sou-
téZe se mohou prihlasit producenti malych

a strednich zemédélskych nebo potravinar-
skych podnikii. Ocenény vyrobek pak ziskava
pravo uzivat znacku zdarma po dobu ctyr let.
Producenti se rovnéz mohou zapojit do rtiznych
marketingovych aktivit na podporu svého podnika-
ni. Mezi nejvyznamnéjsi marketingové nastroje patri
podpora znacky v médiich. Tentokrat jsme se vydali
na sever Moravy. Hodnotitelska komise se sesla v Os-
travé, a tam o znacku Regionalni potravina Morav-
skoslezského kraje v letosnim ro¢niku zabojovalo 41

mistnich producenti se 129 vyrobky.

Cilem soutéZe je podpora do-
macich producenti lokalnich
potravin a motivace zakazni-
ki k jejich vyhledavani na pul-
tech obchodl, farmarskych
trzich ¢i pfimo u vyrobci.
Spotrebitelé v Moravskoslez-

né produkty na prestizni oce-
néni znackou Regionalni
potravina a my radi pred ta-
bulkou vitézl v 9 disciplinach
dame slovo nékterym ze sou-
tézicich a jejich firmam.

Kompozice s prehledem
vitéznych potravin v soutézi
Regiondlni potravina Morav-
skoslezského kraje

Hodnotitelskd komise se sesla v Ostravé a znacku Regiondini potravina Moravskoslezského kraje navrhla pro rok 2024 udélit

témto vyrobk{im:

KATEGORIE VYROBEK A VYROBCE

TATINKOVA SUNKA

Masné vyrobky tepelné
opracované

Masné vyrobky trvanlivé,
tepelné neopracované,
konzervy a polokonzervy

MACHAC - MALOKAPACITN{ JATKA
MACHAC REZNICTVI A UZENARSTV

jESENICKY HORSKY SYR

Syry véetné tvarohu

STANISLAV ZAMECNIK, STARA VODA

FARMA U STROMOVOUSE

MIééné vyrobky ostatni

Pekaiské vyrobky véetné

TRHANA HOVEZi KLIZKA S MEDEM, MATOU A SKORICi
MEDOO SILESIA

BILY]OGURT Z LIGOTSKEHO  STATKU ING. ANETA STRUHALOVA,
KOMORNI LHOTKA LIGOTSKY STATEK

HUKVALDSKE MRKVANKY S HRUSKOVOU NAPLNi

t&stovin MARTINA BAKERY
HUKVALDSKE MRKVANKY

Cukrafské vyrobky véetné  KARAMELOVY VETRNIK LABUZNIK CELIAK

cukrovinek LABUZNIK CELIAK

Alkoholické
a nealkoholické napoje

Ovoce a zelenina v ¢erstvé
nebo zpracované formé

Ostatni

GELATI ONESTI -

SIRUP JAHODA MATA
ADELA MISAROVA MORAVSKY KOCOV
SIRUPY Z LASKY

RAJCATA CHERRY PODLOUHLA - HRANACEK CERVENY
FARMA BEZDINEK

MEDOVA ZMRZLINA S CERNYM PEPREM
BC. TOMAS ROMANOVSKY, PALKOVICE
POCTIVA ZMRZLINA Z BESKYD

vvrs s

Slovo soutézicim

,0cenéni pro nads znamena
zadostiucinéni, Ze svoji praci
délame dobre. Diky tomuto
oznaceni je mozné vyuzivat
opravdu hodné akci, na kte-
rych se Regionalni potravi-
na prezentuje. Regionalni
potravina také spolupracuje
s poradem Kluci v akci a diky
ocenéni jsme se v tomto po-
fadu mohli predstavit,” tika
Pavel Wieder z firmy Farma
Oryx spol. s r.o., vitéz v kate-
gorii Masné vyrobky trvanli-
vé vroce 2023.

Co nejvic zaujalo

Komisi zaujal napiiklad Bily
jogurt z Ligotského stat-
ku, Hukvaldské Mrkvanky
s hruskovou naplni od Mar-
tina Bakery a Sirup jahoda

mata od Adély Misarové ze
Sirupt z lasky.

,Co mi prineslo ocenéni
Regionalni potravina? V prvé
fadé je to pro nas dlikaz, ze
svou praci délame dobre.
Ocenéni ndm rozsitilo moz-
nosti odbytu, dozvédéli se
o nas dalsi zakaznici," ptihla-
sila se dal o slovo béhem sou-
téZe Iveta Svobodova z farmy
BOVINE, vitézka v kategorii
Syry vcetné tvarohu v roce
2023.

Kdo hodnoti

V  Hodnotitelské komisi
zasedli tradi¢né =zastupci
Ministerstva zemédélstvi,
Statniho zemédélského in-
terven¢niho fondu, Statni
zemédélské a potravinarské
inspekce, Statni veterinar-
ni spravy, Agrarni komo-

ry, Potravinarské komory
a Krajského tradu. Ocenéni
znackou Regionalni potravi-
na si producenti pirevezmou
na slavnostnim vyhlaSeni
v Karlové Studance v sobotu
10. srpna 2024.

,Do letoSniho roc¢niku
soutéZe Regiondlni potra-
vina Moravskoslezského

kraje vyrobci prihlasili fadu
jiz drive ocenénych vyrob-
kG a vitézstvi se pokusili
obhajit. Na druhou stranu
se mezi hodnocenymi pro-
dukty objevily i zcela nové.
Komise neméla hodnocenf
jednoduché, vysledna kom-
binace nominovanych je
ale velmi zajimava. Vsem
vyrobcim dékuji za ucast,"
uvedl Lukas Vacek, krajsky
koordinator soutéze Regio-
nalni potravina Moravsko-
slezského kraje.

Vitéz v pekarskeé produkci ale i v usporach energie

Soutéz Regionalni potravina, u jejichZ zacatk stala
jak Agrarni komora v cele s prezidentem Vaclavem

Hlavackem, tak v té dobé nasledné hlavné i tehdejsi
ministr zemédélstvi Jaroslav Palas, nabira na sile.
Zatimco drive to organiza¢né mély v gesci regionalni

a okresni agrarni komory se zastresujici organiza-
ci SZIF,(Statni zemédélsky intervencni fond), dnes

je to pozménéné. Gesci za MZe ma stale SZIF v cele

s Feditelkou jeho sekce ur¢cené mimo jiné prave této

c¢innosti Katerinou Ratajovou a v regionech se o prihlasovani
staraji dale nékteré agrarni komory, a dnes uz hlavné za to

placené reklamni agentury.

Na jafe se kazdoro¢né v riz-
nych terminech pak sejdou
hodnotitelé s odbornym
zastoupenim z fad chemi-
ki, 1ékaid, zastupc AK CR
a PK CR, ale i kontrolnich
potravinarskych organizaci
a v deviti jednotnych sou-
pernich disciplinach, jak je
vidét z priloZzeného souboru,
se pak vybird z mnoha pfi-
hlaSenych potravin riiznych
agrarnich a potravinarskych
firem.

Tentokrat jsme si vybrali
Moravskoslezky kraj a z néj

i tolik spotrebiteli chvaleny
vyrobek - mrkvanky.

Kdo za produkci mrkvankii
stoji?

Strucné je to tady v nasle-
dujicich radcich, a jak vid-
no, nejde jen o skvély re-
cept, ale i o0 neméné dobry
pristup k celkové produkci
ve vyrobé tohoto lahodné-
ho pokrmu z rady peciva
nebo i cukrovinek. Hukvald-
ské mrkvanky s hruskovou
naplni v pekdrné Martina

Bakery a nejen samoziejmé
zminéné mrkvanky, vyrabi
ing. Martina Mazdfenova.
Uvadi na webu firmy: ,Huk-
valdské Mrkvanky nabizime
jako velmi zdravy produkt,
jsou bez repného cukru, tedy
idedlni pro diabetiky, proto-
Ze povidla jsou slazena pou-
ze frukt6zou. Jisté si na nich
pochutnaji i vyznavaci cuk-
rovinek vyrobenych z koko-
sového tuku.“ Tato varianta
Hukvaldskych Mrkvanka je
nesmirné osvézujici. Témeér
30% hruskovych povidel
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jim dodava jedinecnou a ne-
zaménitelnou chut.

Vyrobek z pekarny
Martina Bakery vitaji
i za hranicemi regionu

Brzy si Hukvaldské Mrkvan-
ky nasSly své priznivce
i za hranicemi Beskyd a je-
jich chut si lidé postupné
zamilovali i v dalSich re-
gionech. Dnes Hukvald-
ské Mrkvanky zakoupite
ve vSech prodejnach zdra-
vé vyzivy a také v siti zna-
mych obchodnich fetézci

MRKVANKY
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v celé Ceské republice. Ob-
sahuji 30% cCerstvé mrkve
a jsou vyznamnym zdrojem
vlakniny.

,Stejné jako naSe babicka
i my vyrabime Hukvaldské
Mrkvanky s laskou a pre-
vazné rucné podle tradi¢ni-
ho rodinného receptu bez
zbytec¢nych konzervant
a pridanych latek. Peclivé
vybirdme kvalitni ceské su-
roviny od lokélnich dodava-
teld a podporujeme mistni
farmare,” vysvétluje na zavér
na strankach své firmy Mar-
tina Mazdfenova.

Projekt, Settici vyznamné
uspory energie v provozu

Na zavér uz jen dodame to,
co bylo zminéno tuvodem,
a ve snaze trochu i napnout
Ctenare, v ¢em je dalsi kouz-
lo vyroby, prozrazujeme.
Jsou to fakta z trochu jiného
oboru nez je tak zvané potra-
vinarina. Zakladatelka této
pekarské firmy se snazila
jednat i v provozu vyroby co
nejracionalnéji a prihlasila
se do projektu ministerstva
primyslu, zahrnujiciho hlav-
né uspory energie. V projek-
tu k obnovitelnym zdrojim
je predevsim funkéni tak
zvany FV systém o vykonu
50 kWp, umistény na stiesni
konstrukci budovy. To uz je
ale na dalS$im zkoumadni pro
odborniky zase z této jiné
branZe, a jelikoZ projekt vy-
razné Setii pekarné energii,
coZ je v dnesni dobé obzvlast
cenéno, jde jisté o vyznamny

krok spravnym smérem.
Monostranu k Regionalni
potraviné Moravskoslez-
ského kraje pripravila:
Eugenie Linkova



ROBOTIZACE

Roboty firmy FANUC set
a odstranuji
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JiZ nékolikrat jsme v Potravinarském
obzoru predstavovali spolecnost FANUC,
ktera je znama v celém svété jedineCnou
spolehlivosti svych robotii. Uz pired casem
oslavila 60 let své existence, a tak si v avo-
du udélame malou prochazku do nitra jeji
matei'ské spolecnosti. Jeji nazev je zkrat-
kou Factory Automation NUmeric Control.
Hlavni sidlo spolec¢nosti se nachazi v Ja-
ponsku na upati hory Fuji pobliZ jezera
Yamanaka. Rozklada se na 1,7 milionu
¢tverecnich metri a najdete v ném vsechny
jedinecné vyrobni zavody spolecnosti FA-
NUC. Je to jedina spolecnost ve svém obo-
ru, ktera si sama vyviji a vyrabi vSechny
vyznamné komponenty, a to jak hardwaro-

vé, tak i softwarové.

Samoziejmé se rada robo-
th hodi i do potravinarské
vyroby. Pro lepsi predstavu
jsme si i my dohodli pro ten-
to Clanek konzultaci u Da-
niela Havlicka z oddéleni
marketingu a vyzadali si ten-
tokrat nabidku robotd pro
usnadnéni lidské prace pri
baleni potravin.

SR SCARA robot,
vhodny pro monoténni
manipulacni prace

Vysokorychlostni manipu-
la¢ni robot typu SCARA se
vyznacuje vysokou urov-
ni rychlosti a presnosti. Je
idedlnim feSenim pro pick
& place operace pii bale-
ni nebo tifidéni produktt.
Efektivné nahrazuje lidskou
obsluhu tam, kde je mono-

téonnni manipulac¢ni prace
s produkty na kratké vzda-
lenosti v rychlém taktu.
Z technickych udaja je
dtlezité zminit uzite¢né
zatizeni, které se rovna
3-12 kg s dosahem 400-
900 mm.

M-2iA DELTA robot,
navrZeny pro ultra rychlé
operace

Vysokorychlostni manipu-
la¢ni robot typu DELTA (pa-
vouk, navrzeny pro ultra
rychlé operace sbéru, baleni
a manipulace. Diky jeho jedi-
nec¢né konstrukci s paraleln{
kinematikou a velmi roz-
sahlému pracovnimu pro-
storu jde o nejvhodnéjsiho
kandiddta na automatizaci
narocnych aplikaci, které
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M-2iA DELTA

tradi¢ni roboty se sériovou
kinematikou nebo roboty
SCARA nemohou vykona-
vat. Diky potravinaiskému
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SR SCARA rabot, vhodny pro monoténni manipulacni prace

| kdyz jsou hlavni doménou priimyslovych robotl Uplné jina odvétvi pramyslu,
uplatnéni nachazeji napfiklad i v pradelnach nebo farméch. A brzy by se mohli
bézné vyskytovat i v pekdrnach a pekarenskych provozech. Spole¢nost FANUC
totiz spole¢né s vyrobcem peci WIESHEU a maloobchodnim specialistou Wanz|
vyvinula novy automaticky systém nazvany Bakisto. Tento systém pomaha elimi-
novat rutinni Ukoly pro zaméstnance supermarkett a diskontd, zlepsuje spoleh-
livost procesu peceni a snizuje plytvani potravinami. Systém Bakisto zahrnuje
robotické rameno, které provadi klicové kroky jako vkladani a vyjimani plechu

z trouby nebo skladovani peciva.

]

provedeni miiZe tento robot
manipulovat s nezabale-
nou potravinou. Ve spojeni
s FANUC iRVision systémem
a nastrojem iRPickTool lze
realizovat velice komplexni
aplikace s nékolika roboty
a vision systémy na jedné
produkeni lince.
K  technickym
parametrim
je dobré uvést
uzitetni  zatiZeni
3-6 kg a dosah ma 800
az 1130 mm.

LR Mate 200iD se

hodi pro vkladani

zabalenych potravin
do krabic

Kompaktni
robot s vysokym
krytim IP67. Moz-
nost myti vodou
a béZnymi Ccisticimi
pripravky. Mani-
pulace se zabale-
nou potravinou
(sacek, Kkarton).
Vkladani zabale-
ného produktu do kra-
bice. MoZnost prace
i ve vlhkém prostredi. Ro-
boty LR Mate maji uzite¢né
zatizeni 4-14 kg a dosah je
500-911 mm.

CRX lehky kolaborativni
robot

6 osy

Nejmodernéjsi kolaborativ-
ni robot na trhu vhodny pro
baleni a manipulace na kon-
ci vyrobnich linek ma ozna-
ceni CRX. Vhodny je tam,
kde jsou omezené prostory,
a nebo neni mozné robot
uzaviit do bezpecnostni
klece. Diky jednoduchému
a intuitivnimu ovladani je
integrace robotu a tvorba
robotické aplikace velice
jednoducha a rychla. Siroka
skala plug&play prislusen-
stvi. Vysoka odolnost proti
prachu nebo unikiim maziva.
Diky velmi nizké hmotnosti
a snadnému programovani
lze flexibilné premistovat
robota na rdzna pracovisté
dle potreby. Z technickych
parametrii je dobré uvést
uzitecné zatiZeni 6-10kg
a dosah 1240-1410 mm.
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LR Mate 200iD
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M-410iC jsou idealni
volbou pro manipulaci
stfedné velkého az
velkého uZitecného
zatizeni

PaletizaCni roboty navrzené
pro paletizacni a depaletizac-

ni tlohy umoziuji mani-
- pulaci s jednotlivymi
produkty, skupi-
nami produktt
a rovnéz ce-

lymi vrstva-
mi produktd
% riznych

skladbach
a vyrobnich
taktech. S nos-
nosti az 700kg
a dosahem na 3,1m
jsou idealni volbou
pro manipulace
sttedné  velkého
a velkého uzi-
tetného zatize-
ni. V soucasné
komplikované
situaci spojené
s pandemii Co-
vid 19 Ize obecné
konstatovat, Ze
vSechny primyslové roboty,
at' uz standardni nebo kola-
borativni, mo- h o u
pomoci vyre-
St akwudlni (W
problémy
spojené s ne- by
dostatkem 9 ™
pracovni sily
at’ uz z divodu m
nakazeni, ¢i re-
strikci. Prdmyslo-
vé roboty oproti lidské praci
piinaseji nepretrzity vykon,
zvySuji kvalitu, kterou na-
sledné opakované udrzuji
na stejné urovni. Z technic-
kych parametrd je dalezi-
té uvést uziteCné zatiZeni
110-700kg a dosah 2403-
3143 mm.

Nabidka robotii pro pro-
ducenty potravin je pestra
a mnohem vétsi, nez co jsme
vybrali jako ukazku. Mtze se
jednat totiZ i o roboty usnad-
nujici praci i pri rozvazce
potravin a dal$ich navaznych
profesi. Za priklad nam po-
slouzil robot CR-35iA, jehoZ
ukazka pfi praci je na obraz-
ku.

AR A4

Il Cas
drinu v provozech

CRX lehky kolaborativni robot

Mezi dalsi prednosti spo-
le¢nosti FANUC patii skutec-
nost, Ze zajistuje dostupnost
nahradnich dili po celou
dobu Zivotnosti svych stroji.
Cili se neni potfeba obavat
o Zivotnost potizenych stro-
ju. ,Navic mate vzdy servisni
podporu hovorici vasim jazy-
kem. FANUC také porada radu
Skoleni at' uz z robotické ob-
lasti, nebo oblasti CNC rizeni
a stroju. Vysledek této spolu-
prace se specidlnimi oddéle-
nimi této firmy je nasnadé.
Vase zatizeni CNC, robot nebo
jiny stroj FANUC bude plnit
svou funkci jesté mnoho let -
a navic snizite celkové nakla-
dy na vlastnictvi. Tak vypada
ekonomicka udrzitelnost,”
dodava Havlicek.

Pro detailni piehled roboti
a pripadné blizsi konzultace se
staci objednat v ¢eské centrale
spolec¢nosti, na adrese
FANUC Czech s.r.0,,

K Bilému vrchu 3142/7,
193 00 Praha 9 - Horni
Pocernice

Telefon: +420 234 072 900
Email: sales.cz@fanuc.eu

Samoziejmé je mozZné se
dopredu pripravit a podivat
na webové stranky firmy
www.fanuc.cz

Eugenie Linkova
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Unikatni spojeni ovocnych likéru
a Velkolosinskych pralinek

Piirodni Femeslné ovocné likéry s jemnym nadechem mandli,
Ratafia Almond Spirit, vyrabéné malou rodinnou firmou man-
zelt Kleinerovych z moravského Zesova u Prostéjova, a "Velko-
losinské pralinky"”, ru¢né vyrabény original z cukrarské dilny
Jany Kasparové z Velkych Losin, se predstavily v ramci Velkolo-
sinského vitani jara a oslav 10. vyroci otevieni cukrarny ve Vel-
kych Losinach novou spolupraci, ktera pot
lahodnych ovocnych likérii a sladkych pralinek. Navstévnici akce
béhem oslav mohli poprvé ochutnat prirodni ovocné likéry Ra-
tafia Almond Spirit podavané v tzv. otevienych pralinkach, tedy
ve spojeni s lahodnymi Velkolosinskymi pralinkami. Ty jsou
vyrobené z hoirké cokolady podle receptu specialné vytvoreného
pro tento druh parovani.

Vitani jara a chvéla
pralinkam

Velkolosinské  vitani jara
a s tim spojené 10. vyroci Vel-
kolosinské pralinky se konalo
v sobotu 20. dubna 2024 v ¢o-
kolddovém arealu Velkolo-
sinskych pralinek ve Velkych
Losinach (vedle zamecké syp-
Kky). Cely den stovky navstév-
nikli mély o zdbavu postarano.
Kromé ochutnavky prirod-
nich ovocnych likérti Ratafia
Almond Spirit v otevienych
pralinkdch se mohli navstév-
nici potésit spoustou dobrot
nejen z Cokolady, ale také ze
zabavného program pro celou
rodinu. Po cely den méli tak
moznost se ucastnit modero-
vaného programu s DJ, sou-
tézi pro déti, bublinové show,
party s Médou a vyslechli si
hudebni vystoupeni skupin
Vohuba, Croix a Taptyda.

Specialni macerace aromat
v alkoholu

Kdo ochutnal tyto specialni
likéry ,uzna Ze svétové ceny
jsou zaslouzené. Ale pékné
po poradku a zamérme se pre-
devsim na opravdovou raritu
z této akce. Ratafia je prirodni
ovocny likér, ktery se tradi¢né
vyrabi maceraci nebo infuzi
z ovocné $tavy a silného alko-
holu jejimz vysledkem je al-
koholicky napoj s 18% - 33 %
stupni alkoholu. Tento proces,
ktery se nazyva ,MUTAGE"
je technika objevena v roce
1258 Arnaudem de Villeneuve
a umoznuje extrakci prichuti
a aromat do alkoholu, ¢imz se
vytvari lahodny a aromaticky
likér. Jedna se o proces, ktery
umoziuje zastaveni fermen-
tacni aktivity mikroorganism
pritomnych v ovoci pridanim
ethanolu. Raatafia miize byt
sladka, horka nebo kofrenéna,
v zavislosti na pouzitych prisa-
dach a recepture. Je oblibena
zejména ve Stredomoif, prede-
v$im ve Francii, Italii a §pané1—
sku, kde ma dlouhou historii
a je Casto spojovana s tradic-
nimi postupy domaci vyroby.
Kazdy druh Ratafie ma svij
vlastni jedine¢ny chutovy pro-
fil, diky kterému je zkoumani
a objevovani pro milovniky
tohoto napoje fascinujicim za-
zZitkem.

Mandlicka se vyznaluje
prijemnou vini rozdrcené
mandle a pti ochutnavce liké-
ru si pripadate jako mandlo-
nového sadu v kvétu.

Visnicka se vyznacuje chu-
ti Cerstvé Stavy z natrhanych
visSni s lehkym nadechem
mandle.

Jerabinka velmi pfipomina
suché portské vino. I ta ma
jako visnicka tmavé rubino-
vou Cerven, zatimco mandli¢-
ka je kristalové Cira se stribr-
nymi odlesky.

Predstaveni Ratafia
Almond Spirit

Jde ve strucnosti o Femesl-
né ovocné likéry od Rizenky
a Honzy Kleinerovych V dnes-
zorientovat v nepieberné na-
bidce likért rizného ptivodu
a kvality. Clovék je bombar-
dovan rozmanitymi, vice ¢i
méné autentickymi pribéhy,
které jsou vloZeny do reklam-
nich kampani znamych, nebo
nezndmych znacek z celého
svéta. Pritom by spousta lidi
byla spokojena, kdyby si jed-
noduse mohli vychutnat na-
poj nejvyssi kvality, s nezpo-
chybnitelnym pivodem, ktery
by ani nemusel byt vyroben
v exotickych lokacich na dru-
hém konci zemékoule.

A tak Ratafia Almond Spi-
rit - prvni tuzemské Cisté pri-
rodni ovocné likéry vznikajici
za pouziti ingredienci, které
jsou ziskany napti¢ svétem
od péstitell, ktefi se vénuji
udrzitelnému  zemédélstvi.
Pro dosazeni co nejvyssi
mozné kvality pro zachovani
prirozené viiné a chuté ovoce
mi vérny chutovy zazitek ne-
spoutané prirody. Za témito
femeslnymi likéry stoji dvoji-
ce lihovarnikl z moravského
Ze$ova u Prostéjova - man-
zelé Rizenka a Honza Klei-
nerovi, ktefi do svych likért
vskutku vkladaji své ja. A je
jedno, jestli chutnate verzi vy-
robenou z aronie, vi$né nebo
mandli, vzdycky vas okouzli
jemnost, hladkost a Ccistota
prirodnich likérd Ratafia Al-
mond Spirit.

v v v

€Si vSechny milovniky

(tvrtstoleti vénované
vyrobé jedinecnych likért
Kleinerovi pochazi ze stredni
Moravy a vyrobé femeslnych
alkoholickych napoji se vé-
nuji uz vice nez 25 let, kdy
jejich firma stala mimo jiné
za celonarodnim udspéchem
Mandlovice z Hustopedi. Nyni
si plni sviij vlastni sen vy-
rabét likéry na kvalitativné
nejvys$si mozné turovni, bez
jakychkoliv nidhrazek aromat
¢i jinych syntetickych slozek.
Do svéta se svymi ovocnymi
likéry s dotekem mandli Ra-
tafia Almond Spirit prorazili
v roce 2023, kdy jejich dva
likéry ziskaly nejvyssi moz-
né ocenéni v soutézi dvojitou
zlatou medaili (Double Gold)

vvvvvv

profesiondlnich soutézi liho-
vin SFWSC v San Francisku.
Tri dostupné verze likérd

Cokolado-visnovy pripitek

Ratafia Almond Spirit - Man-
dlicku, Vi$nicku a Jerabinku -
Riizenka s Honzou ru¢né plni
do pdllitrovych lahvi v sile
18 % aZ 33 % alkoholu.

Zahranicni spolecnost ma
ve své nabidce jediného
ceského zastupce likéri

Likéry Ratafia Almond Spirit
jsou cisté prirodni, v ovéiené
biokvalité a jako prvni a do-
sud jediné prirodni mandlo-
vé likéry na svété s certifikaci
koSer. Vyhradnim distributo-
rem likérii v Ceské republice

Jak hldsa upoﬁtévka,tady se vyrabéji a daji i koupit a ochutnat skvélé pralinky

a na Slovensku je spolec-
nost Ultra Premium Brands
a znacka Ratafia Almond
Spirit je jedinou ¢eskou znac-
kou v jejim Sirokém portfoliu
nejkvalitnéjsich a nejluxus-
néjsich alkoholickych napojt
z celého svéta.

Velkolosinské pralinky

Cela slavnosti Vitani jara se
ale roky toci kolem ,Velkolo-
sinské pralinky". Je to ru¢né
vyrabény original z cukrarské
dilny Jany Kasparové z Vel-
kych Losin, vyucené cukrarky.
Zaroven si Jana dodélala i ma-
turitu, obor potravinarsky

primysl v Jeseniku. Béhem
Skoly se tucastnila od roku
1998 gastronomickych sou-
tézi a v roce 2000 vyhrala
soutéz ,Cesky cukrai” a tim se
kvalifikovala na mistrovstvi
svéta v Poznani v roce 2002.
Pralinkam a ¢okoladé se vé-
nuje 10 let. Zaujaly ji natolik,
Ze si zridila provozovnu a za-
Cala pralinky vyrabét. Nazvala
si je ,Velkolosinské pralinky*
podle mista svého bydlisté.
Pozdéji v pribéhu roku
bude mozné likéry Ratafia Al-
mond Spirit ochutnavat stej-
nym zplsobem také ve vybra-
nych restauracich.
Eugenie Linkova

Nezvyklé pohdrky a tekutina ocenéné zlatou medaili ze svéta

Kde je mozné si likéry zakoupit

Originalni ptirodni ovocné likéry je mozné
ochutnat a koupit v exkluzivni prodejné

Warehouse #1 spolec¢nosti
Ultra Premium Brands
(Sokolovska 105, 186 00,
Praha 8 - Karlin),

nebo na e-shopu.

RATAFIA ALMOND SPIRIT s.r.o.
Ze%ov 139, Prostéjov 796 01, +420

777 857 543
lihovarnictvi@gmail.com




VCELARSTVI
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Narodni zemeédeélské muzeum
v Praze zilo akci Jedu v medu

Ve vceli ul od prizemi aZ po stirechu se letosni posledni kvétno-
vou sobotu proménilo Narodni zemédélské muzeum v Praze.

I pri ¢tvrtém roc¢niku popularni akce Jedu v medu to zde hucelo
jako v ulu, a o sladkosti taky nebyla nouze. Navstévnici se do-
zvédéli zajimavosti ze zivota divokych i chovanych opylovacii,
nahlédli do vceliho i ¢melaciho ulu a seznamili se s kazdodenni
praci vcelari. Naucili se rozeznavat vosi hnizdo od srsniho, do-
zvédéli se, k cemu ve méstech slouzi opylovaci louky a na polich

nektarodarné pasy.

V bohatém programu plném
workshopti si mnozi vy-
zkouseli vyrobit naptiklad
svicky ze vceliho vosku, me-
dovou kosmetiku, voskované
ubrousky ¢i opravdovy hmyz{
hotel.

Medova snidané

0d zahdjeni v deset hodin az
do pil dvanacté byl pro na-
vstévniky pripraven stylovy
vstup. Na muzejnim dvofte si
mnozi vychutnali medovou

Svét veel
Per Vitan  Ukazka

Vidattt medi 7,
Ve

Bh o —

Interaktivni vyuka

Objev pod mikroskopem

snidani. V nabidce byly jed-
nohubky s maslem a s me-
dem zdobené lu¢nimi kvitky,
kostky Medovniku original
od spolecnosti Vizard, dale
nékolik druhd caje, ktery si
mohli osladit medem od vcel
ze stfeSnf terasy.

V prizemi muzea je v pro-
storné hale prekvapila stédra
nabidka u mnoha prezentac-
nich stank, z nichz ani jeden
neslo vynechat, nebot pre-
zentujici nabizeli zajimavy
program pro déti a dospélé.

Vosa, vcela, nebo srsen?

Vcelar Lukas Patek z Lesl
hlavniho mésta Prahy sezna-
mil zajemce s chovanymi i di-
vokymi opylovaci. Vysvétlil,
jak lze rozeznat vosi a srsni
hnizdo. Ukazal prirodni vce-
Ii dilo, které neni postaveno
v ramcich. Zajemci si prohléd-
li nékteré druhy vcelich uld.

Tivot véel

U demonstracniho tlu

"
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Véelaf Lukds Patek z prazskych lesti odpovidd na otdzky.

K pozorovani ldkal proskleny
ul se vCelami. Pod mikrosko-
pem navstévnici prozkoumali
anatomii véely a zblizka se
podivali na parazitického roz-
toCe Varroa destructor neboli
Kklestika vceliho, ktery napada
vcely a zpisobuje onemocnéni
varroazu. Dozvédéli se také,
jak ji v€elati likviduji. Uzitetna
jim byla zejména informace
o tom, jak si mohou pomoci,
kdyz dostanou zihadlo.

Vcely zblizka

ZkusSeni vcelari ze Vcelaiské-
ho spolku pro Prahu 6 a 7

Luahl  NARODNMI
= W remEDELSKE
MUZEUM

VSR pnaliA

ukazali rovnéz vcely v pre-
nosném proskleném ulu, ale
i pod mikroskopem, osvétlili
zékladni pravidla i zalud-
nosti jejich chovu. Zajem byl
i 0 ochutnavku medi a jejich
ukdzku z Ceska a dalsich
zemi.

(Ne)znami opylovacéi

Clenové  Ceského  svazu
ochrancl prirody seznamili
navstévniky s opylovaci, kteri
nejsou na prvni pohled tiplné
znami, a presto jsou pro pri-
rodu a Zivot na planeté stejné
duleziti jako jejich znaméjsi
véely medonosné. Vysvétlili
napt. rozdil mezi vosou a pes-

Jitka Smidova pii vjuce hrou

tienkou. Cesky svaz ochran-
c prirody v leto$nim roce
upozoriiuje na ubytek hmy-
zu a chce inspirovat k jeho
ochrané i prostredi, ve kte-
rém Zije.

Nasi cmelaci

Cmel4ci nas potfebuji a my
potfebujeme je. NadSenci
z iniciativy Cmelaci PLUS
predstavili Zzivot ¢meldka,
vysvétlili rozdily mezi jejich
druhy a poradili, jak upravit
zahradu, aby se v ni ¢mela-
kiim libilo. Muzeum se dlou-
hodobé snazi podporovat
rizné druhy opylovaci, mezi
nimi predevSim c¢meldky.
Proto pro né letos na jare
na muzejni zahradé zridilo
ulek - ¢melin, ktery navstév-
niky mohl inspirovat k vlast-
ni vyrobé.

Na pomoc opylovaciim

Soucasnd podoba méstské
zelené a intenzivni zplsob
zemédélstvi ohroZuje jednu
velmi dilezitou skupinu -
hmyzi opylovace. Plivodné
rozmanita krajina se pod lid-
skou rukou méni v biologicky
chudé prostredi, kde neros-
tou kvétiny a nezije tedy ani
hmyz.
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Podle odborniki klesl jeho
pocet za posledni desetileti
o vice nez polovinu. Ve spo-
lupraci s iniciativou Praha
kvete a Fakultou Zivotniho
prostiredi Ceské zemédélské
univerzity v Praze vznikla
iniciativa k ochrané divo-
kych opylovacl. Zajemcim
o zapojeni do programu od-
bornici z Fakulty Zzivotniho
prostiedi Ceské zemédél-
ské univerzity poradili, jaké
moznosti jsou pro aktivitu
v této oblasti.

Vcely nazivo

S velkym zajmem se setka-
la akce Vcely nazivo. V 11
a ve 13 hodin ve spolupraci
se spolecnosti Vcely na stre-
chach a Vcelatstvi Machovi.
Uéastnikiim Alena Machova
rekla: ,Nasad'te si kuklu, ob-
lecte si velarskou kombiné-
zu a pojd'te se s nami podi-
vat do naSich ald na stre$ni
terase muzea. Poznate, jak to
v ulu huéf a voni, a na vlast-
ni o¢i uvidite fascinujici svét
véel.”

Privodcem byl véelmistr
Ale$ Pelikan ze spolecnos-
ti Véely na strechach, ktery
zodpovédél vSechny dotazy.
Na stfeSe muzea je pét uli
osazenych vcelami. Vcelmis-
tr spolecnosti Vcely na stre-
chach jedno vcelstvo nej-
diive koutem uklidil, a pak
ukazal ramky se vcelami
na plastech s medem, s me-
zisténou a nové postaveném
véelim dilu. Vysvétlil zaklady
zZivota vcelstev v tulech. Pro
mnohé bylo prekvapenim, Ze
si na své ruce mohli zblizka
prohlédnout trubce, ktery
nema zihadlo.

Svicky a ozdoby ze vceliho
vosku

Ve spolupréci se Véelatstvim
Kocianovi si tvorivi zajemci
vyzkouseli vyrobu svicek,
a to bud’ z voskovych plastt,
nebo si ve formach odlili vo-
navé voskové ozdoby.

Motyli magnety

Motyli jsou v souc¢asné dobé
jednou z nejohrozenéjsich
skupin bezobratlych. Ces-
ky svaz ochrancd ptirody
se letos zaméril na ochranu
téchto krasnych zivoclicha
a vyhlasil rok 2024 rokem
motyll. Vice se zdjemci do-
zvédéli o téchto kiehkych
tvorech z publikaci ve fon-
dech Knihovny Antonina
Svehly. Pro déti ptichystal
CSOP kreativn{ dilnu, ve kte-
ré si vytvorili magnet se su-

Senymi kvéty a poletujicimi
motylky.

Vyrobte si hmyzi hotel

Déti uz od ctyr let si z pripra-
venych komponentd stavély
hmyzi domecky urcené po-
nejvice pro vcely samotarky.
Patfi mezi vyznamné opylo-
vace, i proto Ceska entomo-
logicka spolecnost vyhlasila
hmyzem letoSniho roku vcelu
samotarku. Jednu z nich urci-
té znate - je to vcelka Maja.
Na workshopu se ucastnici
dozvédéli, pro¢ viibec hmy-
zi domecky stavét, a kdo
vSechno v nich bydli, a kam
domecky umistit, i kdyz ne-
mate zahradu. Spolec¢né tak
pomiZeme vCelam samotar-
kam a dalSim hmyzim opy-
lova¢im najit novy domov,
a zlepsit tak rozmanitost Zzi-
vota v naSem okoli.

Voskovany ubrousek

Chcete mit originalni ubrou-
sek na svacinu, ktery nikdo
jing nemd? V tom ptipadé
nevahejte a prijdte si s nami
vyrobit ekologicky voskova-
ny ubrousek! Na bilé platno
si namalujete obrazek podle
vlastni fantazie, pak na né ro-
zetrete rozpustény vceli vosk
a nechate zaschnout.

Medova koupelova siil

Po naro¢ném dni ptijde vhod
relaxa¢ni sul. Vhod prisly
rady, které bylinky se hodi
ve spravném pomeéru smi-
chat s morskou soli a medo-
vou esenci. Pak uz staci stl
nebo i trochu medu rozpustit
v koupelové lazni a doprat
télu osvéZeni.

Vyroba vazeliny z vceliho
vosku

S lektorkami z malé rodin-
né firmy MarEli aromatica,
ktera ve svych vyrobcich
vyuziva pouze stoprocentni
rostlinné ingredience a pro-
dukty od vcel z vlastniho cho-
vu, si déti od osmi let a dospé-
li mohli pripravit vazelinu ze
vceliho vosku. Hodi se na ex-
trémné suchou pokozku ru-
kou i loktd. Intenzivné vyzi-
vuje pokozku, uzamyka v ni
vlhkost a tim ji zvlaciuje. Je
to ucinny prostiedek proti
projeviim starnuti. Vysoky
obsahu mastnych Kkyselin
a vceliho vosku plet zjemiiu-
je, hodi se i na popraskanou
a citlivou pokozku. Vazeli-
na se diky svému lehkému
sloZzeni do pokozky rychle
vsakne, zklidnuje a zaroven

Mozna budouci vcelar

EEE—

Voskové ozdoby

ji nijak nezatézuje. Po pouzi-
ti zGstava i velmi namahana
pokozka sametové hebka,
vlacna a zariva.

Vyroba medového
peelingu na rty

Ve spolupraci se spolecnosti
MarEli aromatica si zajemci
vyzkouseli vyrobu prirodni
kosmetiky bez chemie a pri-
pravili si medovy peeling
na rty, ktery je skvély na oset-
fovani vysuSenych rtG. Pri
pravidelném pouzivani jsou
rty krasné hydratované a vy-
Zivené, kokosovy olej spolec-
né s medem jim doda krasny
zdravy vzhled a vlacnost.
Jemnym masirovanim rtd
se odstrani odumfelé bun-
ky a zaroven se rty krasné
prokrvi. Rty jsou pak zdravé
a krasné lesklé.

Vceli limonada

UZ jste nékdy pili vceli limo-
nadu? Ulastnici akce Jedu
v medu ji nejen ochutnali, ale
naucili se ji i vyrabét. S Janou
Vlkovou ze spolecnosti Kytky
k jidlu, kterd se specializuje
na netradi¢ni vyuziti kvé-
tin a bylin v kuchyni, si rov-
néz limonadu pripravili. Ze
sedmi druhii medonosnych
rostlin si do recyklovanych

LT

-
i

Vyroba limonady

sklenic¢ek vyrobili neobvykly
napoj. Lektorka rovnéz na-
ucila rostliny poznavat a vy-
svétlila principy macerace
viini z kvétin.

Rozkvetly mechovy
cupcake

Déti pod vedenim zkuSené
lektorky Pavliny Matysové
ozdobily predem upeceny
medovy cupcake krémem
z mascarpone a jedlymi kvé-
ty. Ve vysledku pripominal
jarni rozkvetlou louku. Za-
jemci dostali také recept,
jak si tento moucnik upéct
i doma.

Kytky k jidlu

Kazdy z téch, ktefi navsti-
vili letos$ni akci Jedu v medu
si z Narodniho zemédélské-
ho muzea v Praze odnesl
plno inspirativnich napadi,
jak pomoci ptirodé a navody

VCELARSTVI

L
1.~

o

k vyuziti prirodnich produk-
td. A to vcetné téch od vcel,
pro obohaceni Zivota svého,
rodiny a pratel.

Text a foto Zdenék Kulhanek

Na podzim se zprisni podminky pro dovoz medu do EU

Statni veterinarni sprava (SVS) upozornuje, Ze koncem letosniho listo-
padu dojde ke zprisnéni podminek pro dovoz medu a jinych vcelarsky-
ch produktii (dale jen ,medu”) ze zemi mimo Evropskou unii
(tretich zemi). VSechen med prichazejici do EU bude muset
mit nové pavod ze zaiizeni schvaleného Evropskou komisi.
Divodem zmény pravidel dovozu je Casté falSovani medu

dovazeného ze tietich zemi.

Dle soucasné pravni upravy
je dovoz medu urceného pro
lidskou spotifebu mozny jen
ze tretich zemi uvedenych
na seznamu v priloze pri-
slusného narizeni EU, jez
tuto problematiku upravuje.
Zaroven musi med pochazet
ze zarizeni registrovaného
piislusSnym kontrolnim or-

ganem treti zemé a musi spl-
novat pozadavky na zdra-
votni nezavadnost potravin.

0d 29. listopadu 2024
nastava zmeéna v pravidlech
dovozu medu tykajici se za-
fizeni plivodu. Kazda zasilka
medu urc¢end do EU bude
muset pochazet ze zarize-
ni schvaleného Evropskou

komisi a uvede-
ného na seznamu
v systému TRACES

(integrovany poci- /e, ™

tacovy systém EU
slouzicim k hlasenf
premistovani ve-
terindarniho zboZzi
mezi  ¢lenskymi
staty).

,Divodem zmény pod-
minek dovozu medu ze
tretich zemi jsou vysledky
koordinované akce EU,
které ukazaly, Ze vy-
znamné procento
medu dovazené-
ho je falSované.
Zptisnéni pra-
videl ma za cil
zvySit  bezpec-
nost potravin
a ochranit spo-
trebite-
le,“ uvedl
ustiredni
reditel SVS
Zbynék Seme-
rad.

Zptisnujici unijni narize-
ni vstoupilo v platnost 17.
12. 2023, ale zahrnovalo
také prechodné obdobi, aby
se jednotlivé staty, vyvozci
ze tretich zemi i evropsti
dovozci mohli na zménu
pripravit. Toto pfrechodné
obdobi skon¢i dnem 28. 11.
2024.

Seznam schvalenych za-
tizeni pro vyvoz produktd
zivo¢iSného plvodu vcet-
né medu do EU je mozné
dohledat na strankach Ev-
ropské komise, pripadné
na strankach SVS.

Petr Vorlicek
tiskovy mluv¢i SVS
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Medovina roku na Techagru 2024

Soutéze medovin v minulosti organizovaly riizné skupiny véelait.
Soutézi se ucastnily medoviny amatérskych vyrobcti z celé republi-
Kky. Jednalo se vZdy o dobrovolnou ¢innost skupiny nadSenci, kteri
se vyrobé medoviny vénovali a sami hledali inspiraci v novych

chutich a postupech vyroby.

SoutéZe nemély jasna pra-
vidla ani terminy. Jednalo
se o dobrovolnou iniciati-
vu, kterd, byla vzdy spojena
s ¢asovymi moznostmi a od-
hodlanim nékolika jednot-
livct.

S jasnymi pravidly

V Brné zacal od roku 2008
organizovat soutéz dlou-
holety vcelar z Ivancicka,
pritel Ing. Miroslav Holy.
Posledni ro¢niky soutéze
se konaly na brnénském vy-
staviSti a jsou spojeny jak
tak s brnénskymi vcelari.
Znich i letos na Techagru
v Brné organizoval soutéz
Marek Linger, ktery uvedl
,Nas tym se snazi vytvorit
pravidla soutéze, ktera by
umoznila objektivni posou-
zeni medovin. Cerpame zku-
Senosti z podobnych soutézi
v zahranici a snazime se je
upravit na naSe moznos-
ti a podminky. Z hlediska
senzorického hodnocent
vzorkli se snazime udrZet
si hodnotici tym, ktery ma
zkuSenosti s degustacemi
medovin ridznych vyrobci
a umi posoudit pripadné
vyrobni vady. Vyuzivime
i zkuSenosti profesionalnich
someliéri.”

Hodnotiici porota medovin

Stdnek medovin na Techagru 2024

Vzorky medovin pfipravené k hodnoceni

Ucast je zdarma

K podminkdm a pribéhu sou-
téZe jeji organizator sdélil:

Soutéz nadale probiha
jako nekomercni. Vyrobci
medovin se mohou ucastnit
zdarma a ani organizatori
za svoji praci nepozaduji
zadnou odménu. Od roku
2019 nabidneme moZnost
oznaceni vitéznych vzorki
znackou soutéze ,Medovina
roku”. Zajem o¢ekavame pre-
devSsim mezi profesionalni
vyrobci.

Soutéz je zakoncena se-
tkanim vyrobci a vyhod-
noceni nejlepsich medovin,
spolu s ochutnavkou vsech

Medovina roku

soutéznich vzorki. Jedna se
o zcela unikatni prilezitost
ochutnat medoviny od desi-
tek vyrobct z celé republiky
na jednom misté. O ochut-
navku je obrovsky zdjem
i mezi verejnosti, tyto akce
proto organizujeme v ramci
véelarskych vystav spoje-
nych s vyznamnymi veletrhy
zemédélské techniky jako
je Techagro nebo Narodni
vystava hospodarskych zvi-
rat (oboji probiha na BVV
v Brné). Vérime, Ze tento
zplsob prezentace pomi-
Ze medoviné najit si cestu
ke spottebitelim a ukaze
nam vSem, jak tento tradi¢ni
napoj s mnohaletou historii
doopravdy chutna.

Ve ctyrech kategoriich

SoutéZ se uskutecnila po-
dle stejnych pravidel jako
v predchozich letech v kate-
goriich domaci medovina
(pro amatérské vyrobce)
a profesionalni medovina
(komer¢ni vyroba a prodej).

SoutéZ domacich medovin se
uskutecnila v kategoriich:

1. prirodni

2. bylinna

3. ovocna

4. barikovana

Soutéz profesionalnich medo-
vin bude probihat v katego-
riich:

1. prirodni

2. bylinna

3. ovocna

4. barikovana

Zaslany vzorek musel byt
v obou kategoriich vyro-
ben pouze prirodni cestou!
Vzorek nesmél byt dobar-
ven ani dolihovan.

Prirodni medovina - vyro-
bena pouze z medu a vody
Bylinna medovina - vyrobe-
na z medu, vody a smeési ko-
feni ¢i bylin, pfidanych v pra-
béhu procesu vyroby
Ovocna medovina - vyrobe-
na z medu, vody a ovocnych
$tav (pripadné ovoce), ptrida-
nych do kvasného procesu
Barikovana medovina -
zrani medoviny v barikovém
sudu nebo s vyuzitim pelet

Vsechny soutézni vzorky me-
dovin v prabéhu vcelarské
vystav byly vystaveny pii
bezplatnych ochutnavkach

Vysledky soutéze:

1. Medovina p¥irodni
medovina vyrobena pouze
z vody a medu, bez pridavku
koteni, bylin, bez dobarveni
¢i dolihovani.

Domaci Nazev
medovina vzorku

Pavel

1. Sl Alois 23
5 Jaroslav

* Berdych

3. Petr Simek
Profesionalni Nazev
vyrobci vzorku
1 Ing. Zdenék  Lipovy med
* Kucera kvétovy
5 Ing. Zdenék  Kvétovy
* Kucera med

3 Ing. Zdenék  Smiseny

Kucera med

2. Bylinna medovina - metheglin
medovina vyrobena pouze
z vody a medu s pridavkem
bylin a koteni, bez dobarveni
¢i dolihovani.

D i Nazev
medovina vzorku

1 Snasel

* Antonin

5 Leopold Jonasova
* Jonas medovina
3. Vaclav Polcar

Profesionalni Nazev

vyrobci vzorku

1. wugéezrgenék Levandule
2. :?ugéeigenék Jasmin

3. wugéégenék Suseny Sipek

3. 0vocna medovina - melomela
medovina vyrobend z vody,
medu, ovocné $tavy, s moz-
nosti pridavku bylin a korent,
bez dobarveni ¢i dolihovani.

Domaci Nazev
medovina vzorku
1 Mgr. Pavel ggéﬁ%v_a
B Vighova
5 Josef Martincova
* Martinec malinova
Tomas A
3. Majkus Visnovinka
Profesionalni Nazev
vyrobci vzorku
1 Ing. Zdenék  Susena
* Kucera treSen
Susena
5 Ing. Zdenék  divoka
* Kucera tresen
Ptacnice
Ing. Zdenék .
3. e Visen

4. Medovina barikovana
medovina vyrobend pouze
z vody a medu (pripadné
s pridavkem bylin a kofe-
ni), kde chutovy a aromatic-
ky charakter dodava zrani
v barikovém sudu, pfripadné
na drevénych chipsech ¢i pe-
letkach.

. NEVZY

Vilikova
1 el vten-
Dubova

Magr. Tibor Barikova

Kolesar medovina
3 Ladislav Jizni
* Neuvirt Amerika

Ve spolupraci s organiza-
torem soutéZe pripravil
Zdenék Kulhanek
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Vuné, ktera laka gurmany
a milovniky tvaruzku

Olomoucké tvarizKky nebo také syrecky
jsou u nas uz mnohaletym pojmem a jejich
prredstaveni je na monostrané magazi-

nu Agrarni a Potravinarsky obzor zcela

na misté. Jsou urcité nejen nasi narodni
potravinou, v roce 2010 udélila Evropska
komise Olomouckym tvarizkiim chranéné
oznaceni ptivodu, coZ je vyjimecné ocenéni.

Radi proto diky rozhovoru
s Ing. LeoSem Kalandrou,
MBA, vedoucim obchodu
a marketingu spolecnosti A.
W. spol. s . 0. prozradime
o této zajimavé potraviné vic.

» Olomoucké syrecky jsou
letitym pojmem, co se
oznacuji uz dnes hlavné
jako tvartizky. Jak tento
dalsi nazev vlastné vznikl?
Zakladni surovinou pro vy-
robu Olomouckych tvarizki
(také nazyvanych olomoucké
syrecky nebo tvargle z ném.
Olmiitzer Quargel) je tvaroh.
Tvartizky jsou vychozi suro-
vinou i zpiisobem vyroby na-
tolik spojeny s mlékem a ves-
nickym domovem, Ze nebude
mozné nikdy urcit presnou
chvili, kdy se poprvé objevily
na jidelnicku. I nejstarsi zpra-
vy je uvadéji jako bézné jidlo,
jak Kuxova zminka z roku
1452, tak soupis pozistalosti
z Olomouce z roku 1583, kde
se poprvé objevuje pojmeno-
vani ,tvarizky“ Olomoucké
trhy, anebo olomoucti ob-
chodnici pak doplnili nazev
na ,olomoucké tvartzky*,
i kdyz velka vétSina se vyra-
béla v okolnich obcich jako
,selské tvartzky*.

»Mate uznanou chrané-
nou znamku v EU jako re-
gionalni, a to je velka cest
a takovych potravinai-
skych produkti je malo.
Kdy se této cti tvarizkim
dostalo, a co tomu pied-
chazelo?
V roce 2010 ziskaly Olo-
moucké tvartzky v ramci
Evropské unie chranéné ze-
mépisné oznaceni.
Predchazel tomu néko-
likalety legislativni proces
od ptipravy a podani Zados-
ti pres zverejnéni zadosti
ve Véstniku EU, podani na-
mitek azZ po zapsani nazvu
Olomoucké tvartzky do rejs-
tiiku chranénych zemépis-
nych oznaceni.

P Na trhu jsou i némecké
tvarizky oznacované jako
zrajici syry (mozna se na-
zyvaji taky syrecky), ale
ty se velmi lisi konzistenci
a i chuti. Dokonce nemaji
specificky odér, ktery lidié
bud’ miluji, nebo naopak.
Neutkali jste se na trhu
v tom, kdo tu byl s vyrob-
kem driv?

Prvni na ¢eském trhu byly
Olomoucké tvartizky. Spolec¢-
nost A.W. z LoStic je vyrabi
jiz od roku 1876 a budeme
tak za dva roky slavit 150
let od zaloZeni. Zahrani¢ni
alternativy tvarizka se zaca-
ly na ¢eském trhu objevovat
teprve v poslednich letech,
ale Olomoucké tvartizky jsou
jedingm pavodnim Ceskym
syrem a nezaménitelnou
legendou predevSsim pro
svou charakteristickou chut
a vini.

»Jak dlouho vase syrecky
zraji, a co je hlavnim kouz-
lem jejich produkce?

Olomoucké tvarizky jsou
zrajicim syrem vyrobenym
z netu¢ného kyselého tva-
rohu. Pri jejich vyrobé se
nepouzivaji geneticky mo-
difikované suroviny, vyra-
béji se bez pridavku sytidel,
barviv, aromat a stabilizdto-
rd. Vyroba se sklada z péti
hlavnich ¢4sti: formovani,
suseni, sprchovani, zrani, ro-
lovani. BEhem formovani se
strojové vytvari typicky tvar
tvartizkl - velka nebo mala
kolecka, vénecky a tycCinky.
Dale se tvariizky prevezou
do susaren, kde je nastarto-
van cely proces zrani. Zrani
zacinad na povrchu a postu-
puje smérem dovnitf tvartz-
ku. Po tfech dnech prichazi
tzv. sprchovani - pro smyti
prebytecného kvasinkového
mazu z povrchu tvartzkd.
Po oschnuti se tvartzky pre-
vezou do chlazenych boxi.
Priprava baleni se dnes
nazyva rolovani. Tvartzky
v bednach se chladi, aby se
lépe balily do specialni pro-
dysné folie, ve které i zraji.
Celkova doba zrani Olomo-
uckych tvartzkl je pribliz-
né 7 tydnd. Potésilo nas, Ze
jsme na konci minulého roku
Uspésné obhdjili mezinarod-
ni certifikaci IFS na vyssi
drovni, coz je jeden z nej-
piisnéjsich potravinarskych
certifikatl z hlediska kvality
a bezpecnosti vyroby viibec.

P Zeptame se i na naklady
na produkci, a do jaké miry
se vyplaci?

Poptavka po Olomouckych
tvarizcich prevySuje nase
soucasné vyrobni kapacity.
Strategickou investici, kterou
v soucasné dobé pripravu-
jeme, je vybudovani novych
vyrobnich prostor. Umozni
nam to do budoucna navysit
vyrobni kapacity o priblizné
70 % s rezervou na dalsi pii-
padné rozsiteni.

»Kolik druhii olomouc-
kych syreckii vyrabite
dnes, a jaké je to rocné
mnoZstvi, a kolik se na to
spotiebuje mléka?
Spolecnost A.W. z Lostic ak-
tualné nabizi ptes 30 variant
Olomouckych tvartzki, kte-
ré délime do péti zakladnich
kategorii - tradi¢ni druhy,
kousky 125 g, kousky 420 g,
gastro a speciality. Jednotli-
vé vyrobky se lisi svym tva-
rem, hmotnosti, typem bale-
ni a specifickymi prichutémi.
Olomoucké tvartizky je moz-
né zakoupit u vétSiny pro-
dejcti potravin, kompletni
sortiment je k dostani v na-
Sich podnikovych prodej-
nach v LosSticich, Olomouci,
Brné a Ostravé.

Celkovd ro¢ni produkce
nasi spolecnosti se pohybu-
je mezi 2000 az 2200 tuna-

mi Olomouckych tvartzki
ve vSech tvarovych i chuto-
vych variantach.

PJe néjaka ingredience,
ktera u téchto vyrobkii ne-
smi mimo mléka chybét?
Zakladni ingredienci pro vy-
robu Olomouckych tvartzki
je netucny kysely tvaroh, jed-
14 stl a mlékarenské kultury.
Diky svym nutri¢nim hodno-
tdm - nizké energetické hod-
noté (tzn. nizkému obsahu
tuku) a obsahu plnohodnot-
nych bilkovin a vapniku jsou
Olomoucké tvartzky vhodné
pro vSechny, ktefi chtéji zdra-
vé a chutné jist. Kuptikladu
100 g Olomouckych tvartzkt
obsahuje vice bilkovin nez
kureci nebo kriti prsa a pou-
hych 0,5 g tuku.

P Vsimli jsme si i novych
zajimavych obalii. Mate jis-
té své vyvojové stiedisko
na samotné vyrobky, a je
tomu tak i s obaly?

Vyvoj vSech novych variant
Olomouckych tvartizkd i je-
jich oball probihad vyhradné
ve vyrobnim zavodé v Losti-
cich. U obali vzdy zohlediiu-
jeme jak funkeni, legislativni,
komunikacni, tak jejich este-
tické vlastnosti.

»Co cukrarna s produkty
vyrabénymi na bazi sy-
recki? Jak vznikla a jaky
je o tyto produkty zajem?
MiiZete trochu priblizit i to,
jak souvisi s firmou?

Ing. Leo$ Kalandra, MBA, vedouci obchodu a marketingu spolecnosti A. W. spol. sr. 0.

Spole¢nost A.W. dodava
Olomoucké tvartzky nejen
do maloobchodnich prode-
jen, kde si je mohou koupit
jejich priznivci, ale i zpra-
covateldm, ktefi je vyuzivaji
do dalsich vyrobki. S Olo-
mouckym tvartizkem se tak
muzeme setkat v uzeninach,
pecivu, pomazankach, sa-
latech a jinych vyrobcich
studené i teplé kuchyné.
Své misto si tvariizky nasly
dokonce v cukrovinkach
nebo zmrzliné, kterym do-
daji svou netypickou chut
a vini. Prikladem muze byt
tvartizkova cukrarna zde
v LoSticich, kterd odebirad
Olomoucké tvartzky a pri-
pravuje z nich tvarizkové
dorty, kolace, moucniky
apod. Olomoucké tvartazky
tak jsou neodmyslitelnou
soucasti nejen tradi¢ni tu-
zemské kuchyné, ale diky
svym jedine¢nym vlastnos-
tem patfi i do soucasné mo-
derni gastronomie.

»Na zavér rada hospo-
dyiikam a béZnym domac-
nostem. Jak syrecky ucho-
vavat?

Aby vam tvartzky vydrzely
v optimalni kondici po ce-
lou dobu své trvanlivosti,
je nutné je skladovat pfi
teplotach od 4 do 8 stupnt
Celsia. Pred samotnou kon-
zumaci je pak dobré nechat
je poradné ,rozvonét“ pii
pokojové teploté, postacuji-
ci doba je %2 hodiny.

" '9/a nl® p
Historie a soucasnost

MLEKARENSTVI (149 ]

A AN N

Olomouckych tvaruzku

Tak jako v politice se délime na ta-
bory, kdy jedni fandi feknéme levici

a druzi pravici, u potravin je to v pod-
staté to samé. A to jesté nebereme

v potaz, zda jde o vegana, vegetariana,
vitariana nebo béZzného konzumen-
ta, to je pak uz velmi naroc¢né tiridéni
takovych konzumentii. A tak jako

v politice a uskupeni jejich hlavnich
predstavitelt je déleni na rizné stra-
ny, i u konzumentii - v nasem pripadé
Olomouckych tvartizkii - je to v pod-
staté jasné. Jedni je zboZnuji a druzi
naopak. Ma to v tomto pripadé jeden
dilezity znak, odér této potraviny.
Jedni si bez néj neumi tento vyrobek
predstavit, a proto aZ tém zahranic-
nim bez typické viiné nefandi. Ti druzi
pro jistotu neji jak naSe, tak zahranic-
ni. A tak je uz z ivodniho textu patrné,
Ze bude rec¢ o Olomouckych tvaraz-
cich, jejich tradici, ale i 0o nezlomné
viili soucasnych majitelii firmy i chra-
néné znacky dal co nejlépe firmu

rozvijet.

Historici na dobovych do-
kumentech dokladaji, Ze
vyroba Olomoucky tva-
razkt na Hané je jiz pa-
trna na prelomu 15. a 16.
stoleti. Od roku 1876 se
Olomoucké tvartzky vy-
rabi v Losticich. Manufak-
turni vyrobu zalozil Josef
Wessels s manzelkou. Na-
zev soucasné spolecnosti
A. W. spol. s. o ziskala fir-
ma podle Aloise Wesselse
(syna zakladateld) v roce
1897 a do roku 1914 se
stala nejvétsim vyrobcem
tvarizkid. V roce 1930
byla realizovana velka
prestavba a rozsifeni
tvartizkarny na moder-
ni vyrobnu pod vedenim
Karla Pivného (zet Aloise
Wesselse).

V roce 1991 byla tva-
rizkarna v restituci vra-

cena potomkim ptvod-
nich majitelt. K zasadni
obméné technologického
zarizeni ve vyrobé do-
Slo v roce 1997. A nyni
se dostavame k tomu, co
i hodnotitelskou komisi
novinarti béhem soutéze
o nejlepsi mlékarensky
vyrobek na VSCHT v Pra-
ze v dubnu tohoto roku
tak zaujalo. ,,Evropska ko-
mise udélila v roce 2010
Olomouckym tvartzkim
chranéné oznaceni pilivo-
du,“ vysvétlil svolavatel
kazdoro¢ni odborné akce
ing. Jifi Kopacek, Csc,
predseda predstavenstva
Ceskomoravského  sva-
zu mlékarenského zs.
a mezindrodné uznavany
mlékarensky  odbornik.
Na obalu rtznych druht
dle tvaru u tvartzka uka-
zoval tuto znacku zdiraz-
nénou kole¢kem.

A tak jen na zavér
uvedme u predstaveni
této skvélé potraviny, zZe
ma i své muzeum. V roce
2014 bylo tak otevieno
nové Muzeum Olomouc-
kych tvarizkd v Losticich
jako jediné muzeum své-
ho typu v Ceské republice.

V soucasné dobé spo-
le¢nost A. W. spol. s 1. 0 za-
meéstnava okolo 180 lidi,
kazdoro¢né vyrobi pri-
blizné 2200 tun tvartzka
ve vice nez triceti tvaro-
vych, chutovych a hmot-
nostnich variantach
a provozuje C¢tyri podni-
kové prodejny v LoSticich,
Olomouci, Brné a Ostravé.

Monostranu pripravila:

Eugenie Linkova
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Mlékarensky vyrobek roku 2024

21. ro¢niku soutéze o ,Mlékarensky
vyrobek roku“ se letos zucastnilo 24
tuzemskych vyrobcu, kteri do hodnoceni
prihlasili celkem 72 vyrobki. Vyrobky
byly hodnoceny celkem ve 13 soutéznich

kategoriich:

1. Konzumni smetany

2. Zakysané mlécné napoje

3. Jogurty nizkotucné do 3 % tuku

4. Jogurty strednétucné (3,0 - 5,5 % tuku)

5. Jogurty smetanové
6. Smetanové a tvarohové krémy

7. Mlécné dezerty
8. Cerstvé syry
9. Syry plisnové

10. Syry s mazem na povrchu

11. Syry polotvrdé
12. Tavené syry
13. Syrové speciality

V rdmci soutéze byly dale vy-
hlaseny ,Novinky roku 2024"

Hodnoceni za i¢asti 21 ne-
zavislych porotci probéhlo
24. dubna na Ustavu mléka,
tukd a kosmetiky VSCHT Pra-
ha. Pri hodnoceni se posuzo-
vala nejenom celkova kvali-
ta prihlaSenych soutéznich
vzorkl, ale také obchodni
rozsifenost na trhu, marke-
tingové aktivity sméfované
na podporu prodeje a rovnéz
spravnost oznacovani vyrob-
ki dle platné potravinové le-

gislativy.
U novinek hodnotily ko-
mise stupenn produktové,

procesni a obalové inovace,
zaméreni na specifickou ci-
lovou skupinu, ,nové“ vyzi-
vové parametry, reformulace,
atraktivitu pro spotrebitele
a také pripadny ptrinos pro
Zivotni prostredi.

Nejvyssi pocet soutéznich
vyrobku byl ve tech katego-
riich jogurtd, vyrobci ptihla-
sili také vysoky pocet syri,
které byly rozdéleny do cel-
kem Sesti kategorii. V letos-
nim roce nebyl zaznamenan
Zadny mimoradny trend, oce-
néné byly zejména vyrobky
s mimoiadnou chuti a mezi

Na snimku jsou dva hlavni aktéfi u novinéfské poroty béhem hodnoceni mlékérenskych

vyrobkd. Zleva je doc. Ing Ladislav Curda zVSCHT Praha — Ustavu technologie mléka
atuki a vpravo piedseda Ceskomoravského svazu mlékarenského Ing. Jif Kopacek.

ochucenymi pak vyrobky
s novymi prichutémi. Opét
se objevila tada vyrobki
s reformulovanym sloZenim,
napiiklad bez laktézy nebo
s vysokym obsahem proteint
a pozornost porotctl pritahly
gurmanské speciality.
Vysledky akce ,Mléka-
rensky vyrobek roku 2024“
byly za pritomnosti zastup-
cu vefejného zivota, médif
a samoziejmé odborniki
a manazerd mlékarenské-
ho primyslu a zemédélské
prvovyroby vyhlaseny 30.
kvétna na spolecensko-od-

VYSLEDKY V JEDNOTLIVYCH SOUTEZNICH KATEGORIICH — ocenéné vyjrobky

Kategorie | _____[Vjrobky

Konzumni smetany  Vitéz
Za'ky§ané mlééné Vitez
népoje
) , Vitéz
Jogurty nizkotucné
(do 3% tuku) Finalisté
Jogurty Vitéz
strednétucné i alistd
(3,0-5,5 % tuku) Finaliste
Vitéz
Jogurty smetanové
Finalisté
Tvarohové Vitéz
asmetanové krémy
Vitéz
MIééné dezert
S Finalisté
" . Vitéz
Cerstvé syry
Finalista
Plisiiové syry Vitéz
Syry s mazem Vitéz
na povrchu
Vitéz
Syry polotvrdé
e Finalisté
Tavené syry Vitéz
Syrové specialit vitéz
¥ P ¥ Finalista

Smetana 10 % tuku, bez laktézy

Acidofilni mléko z Valasska

Opocensky jogurt broskev a meruiika

Opocensky jogurt jahoda
Super jogurt bily

Olmici lotus vanilkovi
Rodinny jogurt bortivka
Rodinny jogurt merurka

Smetanovy jogurt z Valasska Marlenka

- med, kakao, vlasské ofechy

Smetanovy jogurt Florian stracciatella

Smetanovy jogurt slany karamel
Pribinaéek bananovy

Salko slany karamel
High Protein Pudding ¢okoladovy

Krajanka DeLuXe! Pomeran¢ - vajecny

likér

Luéina nadychani se su$enymi rajéaty

Jaromé¥ické Zervé
Jihoéeska Niva Premium 70 %

Dobry Vaclav

Lipanek Zlatacek

Tre Corti s chilli
Farmarsky uzeny syr
Smetanito

Syraci, syrové tyéinky
Stéchovicky nalez

borné akci ,Oslava mléka“
v zajimavém prostiedi Na-
rodniho zemédélského mu-
zea v Praze, které umocnilo
vyznam této potravinaiské
udalosti.

Odbornici i verejnost si
takto pripomnéli Svétovy
den mléka, ktery se z pod-
nétu Mezinarodni mlékarské
federace slavi kazdoroc¢né
jiz od roku 1957 a kterému
je od roku 2001 vyhrazen
na 1. ¢ervna. Zastitu nad le-
tosni oslavou prevzal mini-
str zemédélstvi Mgr. Marek
Vyborny.

MIlékérna Pragolaktos, a.s.

Mlékérna Valasské
=

Mezifici spol. s r.o.
Bohemilk a.s.
Bohemilk a.s.
Polabské mlékarny a.s.
Olmaas.

AGRO-LA, spol.sr.o.
AGRO-LA, spol.sr.o.
Mlékarna Valasské

.....

Olmaa.s.
Olmaa.s.

SAVENCIA Fromage &
Dairy Czech Republic, a.s.

Mlékérna Hlinsko, a.s.
Olmaa.s.

Alimpex Food a.s.

SAVENCIA Fromage &
Dairy Czech Republic, a.s.

Jarométicka mlékarna, a.s.
MADETA a.s.

MIékérna Olesnice a.s.

MADETA a.s.

Brazzale Moravia a.s.
Moravia Lacto a.s.

Bel Syry Cesko a.s.
MIlékarna Olesnice a.s.
VOSP a SPSM Kroméfiz

| Séfredaktor magazinu Zbozi&prodej Petr Hibal uz mnd—
hokrét béhem soutéZe krouzkoval a déval zndmky podle
daného zplisobu hodnocenti.
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Ochutndvky a hodnoceni bylo podle sezna-
mu odborné danych uskupeni mlécnych
vyrobkii

==

— _—
A takhle si nachystal péknou seslost riznych mlékdrenskych vyrobki expert
zVSCHT, Ing. Jan Pivorika, Ph.D. - Ustav konzervace potravin

iy
Zastupci dspésnych mlé- .
karenskych podnikd zde
prevzali diplomy a trofeje
za ocenénd mista v jednotli-
vych soutéznich kategoriich,
vyhlasen byl také absolutni
vitéz soutéze, a sedm vyrob-
kd obdrzelo titul ,Novinka
roku“. Zastupci novinari vy-
brali z hodnocenych vyrobki
rovnéz tii produkty, kterym
predali svoji ,Cenu médii".
V zavéru slavnostniho cere-
monialu vyhlasil Ceskomorav-

Oslava mléka s krdsnymi trofejemi

sky svaz mlékarensky a Sekce
pro mléko pri Potravinaiské
komote Ceské republiky novy
ro¢nik soutéze o ,Mlékaren-
sky vyrobek roku 2025

e Absolutnim vitézem
v letoSni soutézi se stal
plistovy syr Jihoceska
Niva Premium 70 % ze
spole¢nosti MADETA a.s.,
kterému porotci pridé-

lili rekordnich 100 bodi
z celkovych 100 mozZnych.

¢ Absolutni novinkou roku
se stal syr Jihoceska Niva
Fit 30 % rovnéz ze spo-
le¢nosti MADETA a.s.

¢ Hlavni cenu médii ziskala
prekvapivé syrova specia-
lita Stéchovicky nalez, vy-
robek studentd z Vys$si od-
borné skoly potravinarské

Séfredaktorka Eva Brixy je pravidelnou
porotkyni za vydavatelstvi Prosperista

a Stredni primyslové skoly
Ing. Jiri Kopacek, CSc.
predseda piedstavenstva
Ceskomoravsky svaz
mlékarensky z.s.

a za novinarskou porotu
Eugenie Linkova

V soutéZi o, Novinku roku” soutézilo celkem 37 vyrobkd, ze kterych na toto ocenéni dosahlo celkem 7 novych, inovovanych
nebo reformulovanych vyrobki.

Novinky roku Vyrobce

Vitéz Jihoéeska Niva Fit 30 % Madeta a.s.
Jihoceska Niva Premium 70 % Madeta a.s.
Super jogurt bily Polabské mlékarny, a.s.
Super jogurt jahoda Polabské mlékarny, a.s.
Finalist¢  Salko slany karamel Mlékarna Hlinsko, a.s.
Smetanovy jogurt z Valasska Marlenkamed, ;i . e a0y

kakao, vlasské ofechy

Savencia Fromage & Dairy

Kral syrd, lahtidkova paprika Czech Republic as.

V novinafském hodnoceni se do uzsiho findle ze 72 vyrobki probojovaly tyto vyrobky:

Ceny médii Vyrobce

Vitéz Stéchovicky nalez VOSP a SPSM Kroméfiz
Dobry Vaclav Mlékarna Olesnice a.s.
Finalisté  smetanovy jogurt z Valadska Marlenka med, rii s i o gir e

vlasské ofechy
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Lehké rano s mlékem bez laktoz

Pred ¢asem jsme v magazinu Agrarni a Potravinarsky obzor
piredstavili mlé¢né vyrobky mlékarny Olmy z Olomouce, vhodné
pro celiaky. Ti jsou citlivi na Skrob ve vyrobcich, a tak zejména
rizné druhy pudinki a vyrobku s oznacenim Pierot jsou tou nej-
lepsi nabidkou pro tento druh postiZeni organismu. Ten se stavi
odmitavé k nékterym latkam, vyskytujicich se v potravinach. Dal-
Sim druhem urcitého typu onemocnéni je intolerance k laktoze
s dopadem na Spatné traveni. Tyka se to asi 20 % dospélé popu-
lace v Cesku, ktera se s timto typem zdravotniho omezeni potyka.
Laktéza je mlécny cukr, ktery se v lidském téle rozklada v tenkém
stifevé enzymem zvanym laktaza. Pokud ma ¢lovék tohoto enzymu
nedostatek, nestravena laktdza se piresouva do tlustého streva,
kde reaguje s bakteriemi a zptisobuje vySe zminéné potize.

Presto neni nutné pri tom-
to omezeni vyradit ze svého
menu mlécné vyrobky uplné,
a tak je tu dalsi nabidka od-
bornik, a tentokrat je to zase
z mlékarny Kunin. Pfinasime 5
tip4, jak na intoleranci na lak-
tézu vyzrat. K dané tematice
se vyjadiuji jak dva specialisté
z fad 1ékar, ktefi s mlékarnou
uzce odborné spolupracuji, tak
i zastupce mlékarny Kunin.

Rozdélte konzumadi
mlécnych vyrobki
do mensich porci

Nejvétsi paseku v téle udéla
konzumace velkého mnoZstvi
mlécnych vyrobkd najednou.
Proto si je vjidelnicku rozdélte
do mensich porci po dobu ce-
1ého dne a vyvarujte se toho,
abyste jedli mlé¢né vyrobky
na la¢no. Obecné se uvadi, ze
lidé s intoleranci na laktézu
zvladnou denné snist potravi-
ny s obsahem 10 g laktdzy, coz
odpovida asi 200 ml kravské-
ho mléka. Jde ale o velmi obec-
né doporucenti a kazdy si musi
sam vyzkouset, jaké mnozstvi
dokaze v mlécnych vyrobcich
bez problémti stravit.

Pedlivé ctéte potravinové
etikety

Mozna vas prekvapi, v kolika
riznych potravinach muzete
na mlécny cukr neboli lakté-
zu narazit. ,Kromé mlécnych
vyrobki ji najdete také v riz-
nych polotovarech, instant-
nich polévkach, slaném i slad-
kém pecivu, suSenkach nebo
jinych sladkostech. Vyplati se
proto peclivé ¢ist slozeni po-
travin, které kupujete,” rika
Andrea MokrejSova, nutric¢ni
specialistka, absolventka 1.
lékarské fakulty Univerzity
Karlovy. Velky pozor si dej-
te na produkty se suSenym
mlékem ¢i syrovatkou. Ty
patri mezi potraviny s nejvys-
$im obsahem lakt6zy na 100 g
a mohly by vam privodit
opravdu vazné potize.

Vsadte na bezlaktozové
mléko

V obchodech je dnes fada vy-
robkd, které obsahuji nizké,
ba dokonce nulové mnozstvi
laktézy. ,Patii mezi né i mléka
zcela bez laktézy, ktera dnes
jiz umime zpracovat tak, aby

byl vysledny obsah laktézy
0,01 g na 100 ml“ rika Petra
FarkaSova z Mlékarny Kunin.
Pravé Mlékarna Kunin mléko
bez lakt6zy pro Cesky trh vy-
rabi pod znackou Lehké rano.
V obchodech najdete také
pomazanky, smetany, Sle-
hacky ¢i jogurty bez laktdzy,
ve kterych je mlécny cukr jiz
piedem enzymatickou cestou
rozloZen.

Nebojte se tvrdych syrii
afermentovanych mlécnych
vyrobkii

SniZeny obsah laktdzy se pri-
rozené nachazi také ve fer-
mentovanych mlécnych vy-
robcich a nékterych syrech.
Fermentaci dochazi k redukci
laktézy priblizné o 20 - 30 %,
a proto nemusi Kklasické jo-
gurty, kefiry ¢i zakysana sme-
problém. Podobné bez vétsich
rizik jsou nékteré tvrdé syry
jako je emental nebo parma-
zan. Dejte si ale pozor. Nékteré
druhy Cerstvych nebo syrovat-
kovych syrti mohou obsahovat
laktézy naopak vice. (UVEST
PRIKLAD)
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Miécné vyrobky se zdrojem
sacharidii

Pro lepsi traveni dopliite
mlécné vyrobky o zdroj sa-
charidd. Mize jit tieba o peci-
vo nebo ovesné vlocky, zlepsit
vstfebavani laktézy mohou
i rlizné otechy, které tuky ob-
sahuji. Ty zpomali prichod
mlécného cukru travicim
traktem, predevsim tenkym
stfevem a vytvori lepsi pod-
minky pro funkci mensiho
mnozstvi enzymu laktazy,
ktery bude s laktézou déle
v kontaktu a bude ji 1épe roz-
kladat.

Nebojte se vyhledat Iékare
v piipadé bolesti bficha

Pokud jsou vase obtiZe s tra-
venim laktézy opakované
a trpite po konzumaci mléc-
nych vyrobki silnymi bolest-
mi bticha ¢i prijmy, nebojte

se vyhledat lékare. ,Ten ma
nékolik moznosti, jak zjistit
zavaznost va$i intolerance
na laktézu. Nejcastéji se vy-
uziva dechovy test, vySetieni
vzorku stolice, zjisténi hla-
diny cukru v krvi po konzu-
maci laktézy ¢i endoskopické
vySetieni,” fika vedouci gast-
roenterolog MUDr. Jan Kykal
z Distribuované Kkliniky.cz.
Na zakladé téchto informaci
dokaze l1ékar urcit miru vasi
intolerance a doporuci vam
vhodné alternativy.

Ptiznaky nesnasenlivosti
k laktoze

Reakce na laktézu se sice
obvykle projevuje prijmem
a plynatosti po poziti mléka,
ale objevovat se mohou i né-
které jiné priznaky. Na viné
by vSak mohla byt téz reakce
na mlécné bilkoviny. Reakce
na laktézu mize byt zplso-

bena bud primarnim, nebo
sekundarnim nedostatkem
laktazy - traviciho enzymu,
ktery Stépi laktézu. Diagno-
zu stanovi 1ékar z vysledkd
testll. Musime si uvédomit,
Ze prijem, at uz byl vyvolan
¢imkoli, vede Casto k docas-
né nesnasenlivosti laktozy
(z dvodu druhotného nedo-
statku laktazy).

Teoreticky by alergickou re-
akci na mlécné bilkoviny mély
urcit kozni testy. Ty vSak bohu-
Zel nejsou neomylné, je mozné
trpét alergii nebo vykazovat
jinou imunitni reakci na mléc¢-
né bilkoviny, a mit vysledky
koznich testli negativni. BéZné
je to zvlasté u déti. Je mozné
trpét zarovenl precitlivélosti
jak na mlécné bilkoviny, tak
na laktézu. Pokud testy nedajf
jasnou odpovéd, musi se oveé-
Tit oba typy. Intolerance k lak-
tdze miize byt doc¢asna.

Eugenie Linkova

Syr Dobry Vaclav a studentsky vyrobek bodovaly nejvic

Soutéz o nejlepsi mlékarensky vyrobek jako kazdoro¢né probéhla
i letos, a coby ¢len novinarské poroty za magazin Agrarni a Potra-
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ehled vitézu z nékolika soutéZnich

kategorii. Napéti vladlo samoziejmé i béhem hodnoceni u jednotli-
vych stolii porotcii, a kdyZ novinari po splnéni svého tikolu porotce
opoustéli budovu VSCHT, museli jesté udrzet skoro 3 tydny zvé-
davost na uzdé, nez se dozvédéli na slavnostnim vyhlaseni zavéra
soutéZe v Zemédélském muzeu v Praze 30. kvétna jména vitéznych
firem a Sampiony z jejich skvélé produkce.

K samotné soutézi a k jejimu
hodnoceni se vyjadfuje v roz-
hovoru Ing. Jiri Kopacek, pred-
seda Ceskomoravského svazu
mlékarenského a predsedajici
hodnotitelskym komisim.

»Jako kazdoro¢né poiadal
svaz mlékari soutéZ o nej-
lepsi mlékarensky vyrobek.
Novinaiska porota zastupo-
vala de facto ¢astecné veiej-
nost a hodnotila tak nejen
chutové vlastnosti vyrobki,
ale i jejich vzhled a adjus-
taz. K ni prosim prozradte,
jaké jsou ty nejnovéjsi tren-
dy.

Podobné jako se vyviji kvalita
vyrobkt, vyviji se také jejich
ambaldZz. Hlavni zmény souvi-
seji se zavazky vyrobcl smé-
rem k vy$si udrzitelnosti, tedy
oball. To prakticky znamena
zejména méné plastii a vice
prirodnich materialt. V praxi
jsme to letos mohli vidét ze-
jména u jogurti a mlé¢nych

dezertli. DalSim trendem je
convenience, tedy jakési po-
hodli pro zakaznika, coZ spo-
¢iva napriklad v mozZnosti
znovu uzaviratelnosti vyrob-
ku. Obaly jsou nové koncipo-
vany tak, aby rovnéz prodlu-
zovaly trvanlivost vyrobkd.
A v neposledni radé se trvale
méni design, resp. grafika tak,
aby nabizené vyrobky byly
na prvni pohled atraktivni
a motivovaly spotiebitele k je-
jich nédkupu.

»Mezi nej vyrobky exce-
lovaly olomoucké tvariiz-
ky, a tam se snoubil napad
v rozdéleni do riznych
obalii, a to i ve tvarovych
odliSnostech. Vy jste novi-
naie i rad upozornil na je-
jich uznani jako specifika
v ramci EU, tedy z hlediska
regionalniho chranéného
oznaceni. MiiZete to vice po-
psat?A jsou tvaruzky z Hané
takto chranénou znamkou
v EU jistym specifikem,

nebo jsou to i v ramci mlé-
karenskych vyrobkua dalsi?
Mate pravdu, Ze pii hodno-
ceni tvarlzky excelovaly, ale
nakonec bohuzel v letos-
nim roce ocenéni neziskaly.
V jejich kategorii, tedy mezi
syry s mazem na povrchuy,
excelovala zajimava speci-
alita z Mlékarny Olesnice,
a to Dobry Vaclav, mékky syr
s mazem na povrchu. Ten byl
velmi pikantni a zaujal nako-
nec nejenom porotce, ale také
novinare pri jejich vybéru tri
nejlepsich produkti.

Ale vratim-li se k tém Olo-
mouckym tvarizkiim, tak
pripomenu, Ze jiZ od roku
2010 maji v Evropské unii
uznani coby syr s chrdnénym
zemépisnym oznacenim. Ne-
byl to ale prvni nas ,chranény
syr“, protoze pil roku drive,
konkrétné v prosinci 2009,
ziskaly tuto ochranu dva
syry z jihoceské Madety, a to
dnes uz legendarni Jihoces-
ka Niva (50 % tuku v suSiné)

Ing. Jif Kopacek

a Jihoceska Zlata Niva (60 %
tuku v susiné). A pravé Nivy,
jejichZ sortimentni portfolio
se velmi zajimavé rozsitilo,
kralovaly v letosni soutézi.
Jihoceska Niva Premium se
70% tuku v suSiné ziskala
ocenéni jako Absolutni vitéz
leto$ni soutéze o Mlékaren-
sky vyrobek roku a tento syr
dokonce ziskal plnych 100 %
bodd ze 100 moZnych, coz
se stalo poprvé ve 21 leté
historii soutéze. Dal$i novy
vyrobek, a to Jihoceska Niva
Fit (30 %), ziskala ocenéni
jako Absolutni novinka roku
2024. V podstaté se jedna
o prvni nizkotuény modry
syr na trhu viibec.

»Co vse tato soutéZ pro-
zradila, a to i z hlediska
odbornych rozborii pravé

na potravinarské katedie
VSCHT?

To hlavni, co z leto$ni soutéze
vyplynulo, a tak to také osob-
né vnimam, je skutecnost, ze
Ceské mlékarenstvi je sku-
teCné vyspélé, zcela konku-
renceschopné i v porovnani
s dalSimi mlékatskymi zemé-
mi, a tedy, Ze se u nas nemu-
sime za nic stydét, ba naopak
muzeme byt hrdi.

Soutézivost  konkurenc-
nich vyrobct je velka, letos
se nam do soutéZe prihlasilo
72 vyrobki, z toho 37 zcela
novych, a to od 24 vyrobct
(z celkovych 30). A vitézstvi
v soutézi samoziejmé vy-
robce motivuji, a jsou i pred-
pokladem lepsi prodejnosti
nasich vyrobkl. A to je to
nejdulezitéjsi.

Soutéz hodnoti celkem 21
nezavislych odborniki, vzdy
v paralelnich dvou skupinach,
aby se zvysila objektivita
hodnoceni. A nehodnoti se
pouze senzorické vlastnosti,
tedy chut, viiné, konzistence,
textura, barva a dalsi atribu-
ty. Hodnocenymi kritérii je
i dodrZzeni legislativnich poza-
davkili na oznacovani, porotci
posuzuji také obchodni rozsi-
fenost prihlasenych vyrobki
a také marketingovou komu-
nikaci. TakZe to je opravdu
velmi obs$irné a pomérné so-
fistikované hodnoceni.

»Co vas nejvic na této sou-
tézi potésilo pravé jako

mlékarenského guru s vel-
kymi znalostmi oboru ne-
jen u nas, ale i ve svété?
Potésilo mé hned nékolik véci.
Jednak to, Ze vétSinou uspély
mi favorité - a to ja sdm ani ne-
hodnotim, abych byl opravdu
nad véci. Ja jsem pouze pied-
sedou rozhodci, nebo chcete-
-li departazni komise, ktera
posuzuje neshodu mezi para-
lelnimi komisemi, pokud na-
stane. A v tom leto$nim roce
jsme ze 72 vyrobkd musely
,zasahovat® pouze dvakrat.
Tak byly totiz vysledky para-
lelnich komisi shodné.

Dale mé potésilo, Ze nevy-
hravaji jen velké renomované
spolecnosti, ale i malé mlé-
karny, jejichz vyrobky patii
skutecné casto mezi ty nej-
lepsi.

A za vSeho nejvice, a neje-
nom meé, mé piekvapily vy-
sledky vaseho novinarského
hodnoceni, kdy jste jako nej-
lepsi vybrali vyrobek z Vyssi
odporné skoly potravinarské
a Stredni primyslové Skoly
mlékirenské v Krométizi,
syrovou specialitu Stéchovic-
ky nalez. TakZe studentsky
vyrobek uspél nad vyrobky
i velkych globalnich lidra
mlékarenského trhu. To také
znamena, Zze nam na kromé-
rizské Skole vyrustaji dalsi
novi a skvéli mlékari a syrari.

Dvoustranu k mlékaren-
skym vyrobkiim pripravila:
Eugenie Linkova
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Svijansky Fanda na oslavu
zachrance pivovaru

Vedle vyro¢niho krouzkového prémi-
ového lezaku 460, ktery bude na ¢epu
restauraci a hospod jen od listopadu

do konce leto$niho roku, pripravil Pivo-
var Svijany v roce oslav 460. vyroci své-
ho zaloZeni i fadu novinek, které v jeho
vyrobnim programu ziistanou natrvalo.
Patfi mezi né rezané pivo Svijansky
Fanda v lahvich, plechovky prémiového
lezaku 450 o objemu 0,33 litru a luxusni
darkové baleni unikatnich svijanskych
piv Svijany 20 a Pivo
pirimo ze sklepa. Sorti-
ment nealkoholickych
napojti noveé rozsiiuje
limonada Svijanela
Mango.

Svijansky Fanda zaujima
v galerii svijanskych piv
specialni misto. Pavod-
né se fezané jedenactky
méla v roce 2011 vyrobit
jen jedna varka na oslavu
FrantiSska Hordka, zachran-
ce svijanského pivovaruy,
ktery rezané pivo milo-
val. Na oslavé jeho sedm-
desatych narozenin vsSak
vSem zachutnala natolik,
Ze ve vyrobnim programu
pivovaru v sudech, party
soudcich a specialnich li-
trovych dzbanech zistala
natrvalo. Nové si ji ve filtro-
vané verzi mohou fanousci
svijanskych piv od letoska
koupit i v nejblizsim super-
marketu, kde bude k dispo-
zici v Kklasickych pillitro-
vych lahvich.
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Nové lahvové pivo Svijansky Fanda

K dal$im novinkam
letosniho roku patri
prémiovy lezak Svija-
ny 460 v novém obalu
- plechovkach o obje-
mu 0,331. Nové jsou
také reprezentativni
dekorativni darkové
tubusy na specialni
lahve s patentnim
uzavérem - 0,751 pro
Svijany 20 a 1l pro
Pivo primo ze sklepa.
Jako zajimavy darek
muze poslouZit také
limitovana edice vy-
rocniho lezaku 460
ve dvoulitrovych Ple-
chovkach (nejen) pro

chlapy.
Limitované edice
pivnich obalG bu-

dou po mimoradném
Uspéchu rychle vy-
prodanych dvoulitro-
vych plechovek s ho-
kejovym motivem
zastupovat mimo jiné
PPCH s fotbalovym
motivem. Vyroci pi-
vovaru pripomenou
nejen tematické dvou-
litrové plechovky, ale
také vyrocni kréek
na vSech lahvich svi-

janského piva pro
prodejni fe-
tézce.

Dekorativni lahve v luxusnich

darkovych tubusech

Svijansky Méz ;
s krckem pfipominajicim 460 et
od zaloZeni pivovaru

Vroce 1564 v Evropé vrcholila éra rene-
sance. V Anglii se narodil Shakespeare,
v Italii umira Michelangelo a v Cechach

nastupuje na trin Habsburk Maximilian
II. Ve stejné dobé otevira ve Svijanech vy-
znamny cesky Slechticky rod Vartenberkii
pivovar, v némz se pivo s respektem k tak
dlouhé tradici vari dodnes. ,0d doby Var-
tenberkt pivovar slouzi prakticky nepie-
trzité, ale na svou nejvétsi slavu si musel
pockat vice nez ¢tyri stoleti. Uctyhodného
véku 460 let se ted doziva ve skvélé kon-
dici a v podobé, kterou by si jeho zaklada-
telé dokazali asi jen stézi predstavit,” rika
reditel rodinného pivovaru Roman Havlik.

Oslavy vyroci jednoho z nej-
déle trvale slouzicich ¢eskych
pivovari budou probihat
v Cervnu na tradi¢nich Za-
meckych slavnostech a v srp-
nu na Dni svijanského piva
v Liberci a na Svijanském Pi-
vobrani. Vyvrcholi pak v zari
na Svatovaclavskych slavnos-
tech ve Svijanech.

Rada akci s magickym
Cislem 460

,Béhem vSech téchto akci
bude pro hosty pripraven
zajimavy program s odkazy
na historii pivovaru a sbéra-
telské edice pivnich obald.
V priibéhu celého roku bude
jubileum pripominat fFada
akci s magickym ¢islem 460,
napiiklad 460 bezplatnych
exkurzi do pivovaru ¢i vy-
sadba 460 stromi. FanousSci
pivovaru jisté oceni také vy-
dani knihy 460 let pivovaru

Svijany od fundovaného au-
tora Jaroslava Egerta nebo
specialni sérii dvoulitrovych
plechovek Pamét naroda
,Svijany miloval mdj déda
ated ija-!" informuje Roman
Havlik.

Zachraiiuji ptivodni
Osvaldiiv klon ceského
chmele

,Toho, Ze jsme jednim z nej-
starsich stale provozovanych
pivovart v eskych zemich, si
nesmirné vazime. Jesté dale-
ko dulezitéjsi pro nas ale je
o nékolik stoleti novodobéjsi
tradice vyroby ceského leza-
ku plzeniského typu, kterou
jako jeden z mala poslednich
pivovard udrzZujeme pfi zivo-
té a dale rozvijime,” rika sla-
dek Petr Mensik. ,K historii
se hlasime také pii péstovani
chmele na naSich chmelni-
cich v Polepskych Blatech,
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Svijansky sladek Petr Mensik a feditel Pivovaru Svijany Roman Havlik

kde s velkou péci zachranu-
jeme ptivodni Osvaldiv klon
nejuslechtilejstho  ¢eského
chmele - Poloraného Zatec-
kého cervendku. A pripomi-
na ji i nas designovy pllitr,
ktery nese letopocet zaloZeni
pivovaru a jehoz tvar byl in-
spirovan renesan¢nim $lech-
tickym odévem.”

I solarni panely maji
témér 460 MW

,Navzdory své dlouhé a bo-
haté historii a uzkostlivému
dodrzovani tradi¢nich vyrob-
nich postupi je dnes ovsem
pivovar velmi mlady a své-
z{," dopliluje Roman Havlik.
,Do moderni doby vstoupil
s mnoha novymi techno-
logiemi na poli energetiky,
prodeje a ochrany zivotni-
ho prostiedi, tfeba s rovnéz

symbolickymi témér 460
MW instalovaného vykonu
solarnich panel.”

Jen letos: Krouzkovany
lezak 460

Mimoradna prilezitost
k oslavam si podle sladka
zaslouz{ i mimoradné pivo:
,Vyro¢ni krouzkovany le-
zak SVIJANY 460 s obsahem
kulturnich kvasnic, jemnym
Zateckym chmelem z vlast-
nich chmelnic a humnovym
sladem bude na ¢epu pouze
letos. Jako prvni jej budou
moci okusit hosté Zameckych
slavnosti ve Svijanech, v hos-
podach a restauracich se pak
bude cepovat od zacatku lis-
topadu do konce roku.”
Eugenie Linkova ve spolu-
praci s vedenim pivovaru

Svijany investuji do moderni linky na staceni piva do sudu

Do konce roku zacne ve Svijanech slouzit
nova moderni linka na plnéni sudi KEG. Na-
klady na porizeni a instalaci moderni linky,
zahrnujici plni¢ku, mycku a manipulacni,
stohovaci a paletovaci zarizeni na KEG sudy;,
dosahnou celkem zhruba 50 miliont korun.

,Nova linka bude mit zhruba
stejnou kapacitu jako dosa-
vadni zarizeni, tedy asi 240
sudd za hodinu, bude vsak
podstatné modernéjsi a spo-
lehlivéjsi. Navic dokaze plnit
i patnactilitrové sudy, které
tvori stale vétsi podil nasi
produkce,” priblizil investici
v hodnoté asi 50 miliond ko-
run sladek Petr Mensik.
Novou linku ve Svijanech
nainstaluje Cesky vyrobce

manipulacnich zatizeni NT
technics s.ro. z Chotébofre.
,1 v tomto ptipadé jsme se
jako cCeska firma zamérné
rozhodli pro osvédceného
ceského dodavatele,” dodal
Petr Men$ik. Dalsi dil¢f in-
vestice budou letos ve Svija-
nech smérovat do zlepSeni
funkcnosti Ccisticky odpad-
nich vod a do strojovny
chlazeni.

Sudy na nové lince
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Rezbaiska prace u zeleniny Carving laka mladé studenty
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Gastro Hradec je soutéz kuchari a cukrari, které se ticastni souté-
zici nejen z CR, ale také ze zahrani¢i. Ma tedy mezinarodni dosah,
a to jiz vice neZ ctvrt stoleti. Jubilejni 25. rocnik byl 3x odloZen

(v disledku Covidu), tim se zménil hlavni partner soutéze, a proto
se i zménil nazev. Drive byla tato soutéz znama pod nazvem Gastro
Hradec Vitana Cup, nyni Gastro Hradec Culinary Cup. Tato soutéz
ma vysokou odbornou urovei a dosahuje prestiZe svétovych gast-
ronomickych soutézi. Dlouhodobé je brana jako odrazovy mustek
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pro soutézici, kteri pak byvaji uspésni i na zahranicnich soutézich.
Cilem Gastro Hradce je ukazat verejnosti i soutézicim krasu re-
mesla v gastronomickém priamyslu, umoznit poméreni sil teprve
zacinajicim kuchaitim a cukrariim, ale i tém,
kteri uz v oboru pracuji. i
Carvingova ¢ast ma uz tra-
di¢ni podnazev ,Gastro Hra-
dec Carving Cup“ a opét se
ukazalo, ze dekorace ze ze-
leniny a ovoce jsou oblibe-
nou disciplinou. Po loniské
premiéfe nové sprinterské
live kategorie celkovy pocet
ucastniki Splhal k témér Se-
desati. Mozna nékteré inspi-
roval uspéch Terezy Buchto-
vé v Némecku, kdyz se stala
absolutni vitézkou v live car-
vingu spolu s thajwanskym
fezbarem. Ale i v Hradci mu-
sela zabojovat a rezat napl-
no. Svedla souboj o celkové
prvenstvi s polskym vitézem
Czech Carving Cupu Radosla-
wem Skowronskim. Kazdy
z nich vyhral jednu katego-
rii, ale v souctu to lépe vyslo
pro nasi rezbarku. V Hradci
uspésné soutézily v katego-
rii zacCateCniki dvé litevské
studentky. Prestoze se car-
vingu vénuji relativné kratce, V  hlavnich  kategoriich
vyrazné zasdhly do poradi u kompozic prvenstvi ziskal

Vitéznd socha ze zeleniny

Radoslawem Skowroriskim

dvou kategorii, kdyZ obsadily
medailové pozice.
Radoslaw Skowroniski, druha
byla Tereza Buchtova a treti
bronzova z olympiady Pavli-
na Svobodova z ISS ve Slav-
kové u Brna.

U zacatecniki v live reza-
ni na 90 minut byla v zadani

U zacatecnikii
v fezbarstvi byla hlavni
kompozici kytice rizi

Tereza Buchtovd s polskym vitézem Czech Carving Cupu

kompozice péti razi. Celko-
vé zlato ziskala Hana Ho-
$kova z SOS a SOU Vlagim,
druhou pricku uplny nova-
¢ek Veronika Slamova z 1SS
Slavkov u Brna a tieti pozici
obsadila Markéta Kmoskova

Ucastnici celkové soutéZe kuchaFdi a cukrafi, kde byla letos zahrnuta jako dali disciplina souté? vyfezavani
do zeleniny a ovoce Carving.

Simona Skalickad. Na 2. a 3.

Pibéh z tajemné louk
henzi) o byly litevska dévCata Lea

je na stitku S :
ujednoho Mistinaite a Kamile Uzakova.
zvitéznych Ve sprintu pro zatatecniky
exponat. (30 minut, 1 kus ovoce) rezal

asi nejvétsi pocet mladych
fezbaii. Poradi bylo skoro
stejné jako u predchozi ka-
tegorie.Jen Lea a Kamile si
prohodily  pozice.

Do zlatého pas-

». mase veslazde
™. také Veroni-
" . kaSlamova.

o el 3 Eugenie
2z SO3 a SOU | i y (CU@ Linkové
Poli¢ka. £ R |

U zatatednic- | i’%‘
kych kompozic _ o
jen o kousek zvi- NeuvenEeIne
tézila studentka obrazce vyfeza-

z OA a SOS Chocen né do zeleniny

INZERCE

THE FACTORY AUTOMATION COMPANY

Perfektni team

Silny partner pro kompletni manipulaéni proces

pro viechna primyslova odvétvi a aplikace. WWW.FANUC.CZ

Kompletni reseni pro shirani, baleni a paletizaci

Priamyslové roboty, CNC stroje
a CNC ridici systemy

Nikdo jiny Varn nenabidne tak ucelenou nabidku, NejSirsi produktova rada v promyslu umoiiuje FANUC poskytovat vée, co potfebujete pro zrychleni,
zpruznéni a zefektivnéni Vasich manipulaénich procesd. Idealni roboty pro sbirdni, baleni a paletizaci umoZiiuji perfektni synchronizaci a hladky pribéh
procest od prvniho do posledniho kroku. NezaleZi, zda je Va3e zboZi velké nebo malé, lehké nebo tézké, robustni &i kiehké, vidy mame perfektni feseni

FANUC

Kompletné navrzeno
a vyrobeno v Japonsku
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Volba spotrebitelu jiz po ctyriadvacaté

MiZeme jako zakaznici ovlivnit vyrobu
velkych korporaci? Nebo vyjadrit nase
prrani ohledné rozsireni portfolia vyroby
lokalni firmé na druhé strané republiky?
Volba spotiebitelti je pravé takovym
nastrojem, ktery propojuje vyrobce

a spotiebitele. Vyvrcholenim tohoto
snaZeni je pak kaZdoroc¢ni vyhlaseni
vyrobki, které zakaznici ocenuji, které
na trhu vitaji, a které kupuji. O ucast

v programu je kazdoroc¢né velky zajem.
Ctytiadvacatého roéniku spotiebitelského
programu Volba spotiebitelti - Nejlepsi
novinka 2024 se zucastnilo a o prizen
zakaznikii bojovalo 221 produktovych
novinek od 168 firem, spotiebiteli
vybranych vitézi bylo pak celkem 66.

Hodnoceni pfihlasenych
produktii

Vysledky letosniho marketin-
gového programu Volba spo-
tiebiteld vyhlasila spole¢nost
ATOZ Marketing Services
na slavnostnim galaveceru
13. ¢ervna v 02 universum
v Praze. Partnerem akce byla
jako jiz tradi¢né spoleCnost
NIQ, jez shromazdila a zpra-
covala vysledky unikatniho
prizkumu, pfi némzZ se do-
tazovala ctyr tisic ceskych
respondentt. ,Volba spotre-
biteld je, dle deklarace re-
spondentt, jednim z nejklad-
néji vnimanych komer¢nich
certifikatdi, které ma zaroven
mezi respondenty i velmi $i-
roké povédomi®, uvadi Vikto-
rie Skorvagova z vyzkumné
agentury NIQ.

Hodnoceni zajimavych
produkti vSak neprobiha
pouze v ramci hlavniho pri-
zkumu, ale celoro¢né, a to
formou soutéZi na Instagra-
mu a FB, kde maji spotiebite-
1é moznost se s jednotlivymi
vyrobky seznamit, pravi-
delné je vyhravat, dozvédét
se rizné zajimavosti a tipy
na novinky.

Piedmétem zajmu je
rychloobratkové zbozi

Do Volby spotiebiteld se mo-
hou prihlasit vyrobci a dis-
tributofi rychloobratkového
zboZi (s vyjimkou tabakovych
vyrobki), doplikd stravy

Ocenéni zastupci viech vyhercli

AR
VoL

Viktorie Skorvagova z vjzkumné
agentury NIQ a Lukd$ Matéjka

a OTC pripravkd, kteri uvedli
na Cesky trh nové nebo ino-
vované vyrobky ¢i vyrobkové
fady od ledna predchoziho
roku. Inovace miize byt pro-
duktového nebo marketingo-
vého charakteru. Mezi firmy
ptihlasujici své vyrobky patii
jak velké mezindrodni, tak
i mensi doméaci spolecnosti.
Ocenéné produkty se vyhla-
Suji na zakladé prizkumu
provedeného na reprezenta-

Lukds Matéjka predstavuje ocenéné produkty

tivnim vzorku respondentt.

Kazdy spotrebitel se mize
do programu zapojit pro-
strednictvim spotrebitel-
skych soutézi vypisovanych
organizatorem ve spolu-
praci s partnery programu
a ve kterych mulze vyhrat
balicky s prihlaSenymi vy-
robky. Vitézem kazdé souté-
Ze je jeden produkt ocenény
jako Nejoblibenéjsi novinka
uzivateld ¢i ¢tendrd daného
média.

Udrzitelnost a zdravy
Zivotni styl

Vzestup letos opét zazname-
naly kategorie se specialnimi
produkty: bezlepkové, ve-
ganské, ekologické nebo bio.
Tento trend lze sledovat jiz
z minulych let. Vyrazné zna-
telna je snaha vyrobct o udr-
zZitelnost, at' jiz v materialo-
vém sloZeni oball, novych
technologickych reSenich, ¢i
primo ve slozeni produktd.
,Velkym tématem letosni-
ho ro¢niku Volby spotrebite-
1d 2024 je opét udrzitelnost
a s tim spojeny zajem o zdra-
vy Zivotni styl. Oproti lofisku
vzrostl podil téch zakaznikd,
kteri berou pfi rozhodovani
v potaz lokalnost produktu
a také téch, kdo na ndkup

nosi vlastni tasku,” fika ma-
nazer marketingové skupiny
poradajici spolec¢nosti Lukas
Matéjka a dodava, ze ,mezi
trendy kategorie letoSniho
ro¢niku patii napriklad bez-
lepkové snacky, dekorativni
kosmetika, détska vyziva,
détské napoje, détské pleny,
koupelova a sprchova Kkos-
metika, pamlsky pro kocky
a psy, potreby pro zvirata,
pletova kosmetika, veganské
produkty, proteinové dezerty
nebo zdravé snacky.”

Uspésné produkty

Ocenénymi vyrobky letos-
ni Volby spotrebiteli 2024
jsou naptiklad dusena Sun-
ka Becva. Jeji vyrobce - fir-
ma Vahala a spol. pomaha
mj. obnovit marketingovym
programem spojenym pra-
vé s timto vyrobkem zivot
v ece Bec€vé a jejim okoli. Ka-
tegorii konzervované ovoce
a zelenina opanoval vyrobek
Ananas kousky v ananaso-
vé Stavé znacky Franz Josef
Kaiser vyrobeny ze speci-
alni sladsi odridy ananasu.
Albert zase predstavil novy
koncept v kategorii hotovych
jidel a polotovarti s Fadou
Albertova trznice Menu box
s cCerstvou zeleninou, kore-

nim a trvanlivymi surovina-
mi, které umoznuji snadnou
pripravu jidel z celého svéta,
s moznosti vegetarianskych
variant.

V kategorii avivaze zvitézil
Azurit. Jedna se o novinku
na trhu s romantickymi, své-
Zimi a exotickymi viinémi. Ty
dodaji diky parfémovanym
mikro perlickdm pradlu je-
dine¢nou, neopakovatelnou,
a predevsim dlouhotrvaji-
ci viini. Vitézna rada Dove
Advanced Care je obohace-
na o novou patentovanou
technologii 24 h Renewing
MicroMoisture rozkladajici
olejové kapky na miliony mi-
krokapek pro dlouhotrvajici
vyzivu pokozky. Sprchové
gely jsou vhodné i pro citli-
vou pokozku. Znacka Frosch
zvitézila v kategorii tablety
do mycky s inovovanym vy-
robkem Frosch EKO table-
ty do mycky vsSe v 1 citron.
Znacka Frosch plné odpovi-
dd pozadavkiim spotiebite-
14 na udrzitelnost. Vyrobky
jsou nejenom ucinné, ale
nezatézuji zivotni prostredi
svym slozenim, ani obaly.
Mezi toaletnimi papiry zvi-
tézila znacka Zewa Deluxe
s OdorBlock technologii ne-
utralizujici zapach na toale-
té. Technologie je nanesena
na vnitrni rulicku toaletniho
papiru spolu s parfemaci,
diky tomu jeji uc¢inky dlouho
pretrvavaji.

Mezi potiebami pro zvifata
zvitézila znacka Vileda s Pet
ruénikem z mikrovlakna
vhodnym pro rychlé a ucin-
né Cisténi a jemné vysouseni
tlapek a srsti domacich maz-
lickQ. Znacka Vileda zabodo-
vala vicekrat, a to napriklad
i v kategorii susaky. Susak
Vileda King uvedla na trh
nové v designovém cCerném
provedeni.

Stoupa oblibenost
privatnich znacek

V oblasti potravin jsou Ces-
kymi spotiebiteli dlouho-
dobé ocenovany produkty
privatnich znacek. Z nich
si odnasi odnasi hned ctyri
ocenéni Kaufland se znac-
kami K-Jarmark, K-take it
veggie a K-Classic, s nimiz
ovladl c¢tyri kategorie. K-
-Classic je stalice se Sirokym
sortimentem, K-take it ve-
ggie je mladsi znacka nabi-
zejici veganské alternativy

a K-Jarmark se zaméruje
na vyrobky odc¢eskych doda-
vatell. ,Volba spottebiteli je
prestizni ocenéni, kterého
si vazime uZ jen proto, Ze
o vitézich rozhoduji pravé
Cesti spottebitelé. Loni jsme
zabodovali ve dvou kategori-
ich, letos se ndm s privatni-
mi znackami povedlo uspéch
zdvojnasobit a ocenéni si
odnesly hned nase Ctyfi no-
vinky,“ uvadi tiskovd mluvéi
retézce Renata Maierl s tim,
Ze mezi ocenéné produk-
ty patii K-Jarmark masové
konzervy ve skle, K-take it
veggie instantni smeési, K-
-Classic oplatkové kornouty
na zmrzlinu a K-Classic rada
uzenych platkovych ryb. K-
-Jarmark masové Kkonzer-
vy ve skle se staly Nejlepsi
novinkou v kategorii Kon-
zervované masné produkty.
Spotrebitelé ocenili Stavna-
tou masovou chut' a slozenf
bez pridanych konzervant.
Retézec je nabizi v hovézi,
veprové, kriti a uzené vari-
anté, pricemz jsou vhodné
pro konzumaci i za studena.

Spoluprace s projektem
Pomozte détem

Vitézné produkty lze poznat
dle cerveného loga se zved-
nutym palcem, kterym se
chlubi nejcastéji na svych
obalech. Vitéztim programu
je po vyhlaSeni zarucena
masivni medialni podpora.
Nejenom diky spolupraci
s radou silnych medialnich
partnerd se informace o no-
vinkdch dostanou piimo
k zakazniktim. Na logo Volba
spotrebitell a jeho vitéze lze
narazit ve spotech v televizi,
Youtube a online prostredi,
v tisku, radiich, outdooru,
dale v ramci instore podpory
v prodejnach Tesco a Makro
a samoziejmé v online pro-
storu hlavné na socialnich
sitich.

Charitativnim partnerem
Volby spotfebitel je sbirka
Pomozte détem, znama svym
maskotem, Zlutym Kuretem.
,Kazdoro¢né chceme s Kure-
tem pomadhat vétsimu poctu
znevyhodnénych déti v Ceské
republice, a proto hleddme
nova partnerstvi. Pfipojte se
ke Kureti, pomahat je lehké
jako pirko," uvadi programo-
va manaZerka Pomozte dé-
tem Ludmila Mrazikova.

Text a foto Bohumil Brejzek
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Pivo na Naplavce je oblibeny degustacni
festival zlatavého moku. Letos se konal
uprostired ¢ervna na Rasinové nabrezi.
Ucastnily se ho stalice i novaéci. Na pravém

bi‘ehu Vitavy se tak predstavilo 40 zastupct

¢eskych minipivovari. Soucasti festivalu
byly i stanky s jidlem, pivni blesi trh a né-

kolik koncertii.

Festival vypukl v patek 14.
cervna ve 14 hodin. V sobotu
mohli navstévnici dorazit uz
v 10 hodin dopoledne. Po oba
dny festival trval do 21. hodin.
Organizatofi o¢ekavali hojnou
ucast, a to se i splnilo. ,Letos
se konal 12. ro¢nik festivalu.
Prichozi ¢ekala bohata nabid-
ka minipivovard z celé repub-
liky. Navstévnici se na festiva-
lu setkali jak s pravidelnymi
Ucastniky, tak s pivovary, kte-
ré na festival dorazily poprvé.
Nové se objevil naptiklad Pi-
vovar Olesnd, Rodinny pivo-
var Knajzl ¢i zatecky Sedmy
schod. K ochutnani byly jak
tradicni Ceské lezaky, tak vse-
mozna svrchné kvasena piva,
ktera jsou u minipivovari
dnes jiz standardem,” popsal
Jiri Sedlacek, reditel festivalu
Pivo na Naplavce.

Stanky nabizely pochutiny
k pivu

Soudasti kazdého ro¢niku fes-
tivalu jsou i stanky s obcer-
stvenim, které se hodi k pivu.
Ty nechybély ani letos. ,V $i-
rokém spektru chuti a vini
navstévniky festivalu obslu-
hovalo na 15 stanku s jidlem.
Na misté byly stanky s bur-
gery, k ochutnani se nabize-
ly rtzné masové grilované
pochutiny, belgické hranolky,
balkanské speciality, remesl-
na pizza, kvalitni ¢eské uze-
niny, francouzské klobasky,
burgundsti $neci, syrové kou-
le a mimo to i kvalitni kava,”
vyjmenoval Jifi Sedlacek.

Pivo ze skla chutna lépe

Zpisob degustace piv zistal
i pro leto$ni ro¢nik stejny.
Béhem vSech rocniki se pivo
pije vyhradné ze sklenénych
dzbankl - organizatofi se tak
snazi zamezit zbytecnému
odpadu v podobé plastovych
kelimkd, a navic pivo ze skla
chutna lépe. Klasickych ptil-
litrli se navstévnici festivalu
ale nedockaji. ,Pivo na Na-
plavce je degustac¢nim festiva-
lem, pije se proto maximalné
po tretinkach. Vstupné bylo
zdarma. Podminkou konzu-
mace piva je koupé degus-
tatntho setu, ktery sestava
z festivalového sklenéného
dzbanku o objemu 0,31, degu-
stacni karty a tuzky, popsal
Jiti Sedlacek.

Festival Pivo na Naplavce
neni jen o piti piva a skvélé
gastronomii, ptripraven je ka-
Zdoro¢né i bohaty kulturni
program.

Pohoda s pivem na Naplavce

Nejen Staroprazsti
pardalové a mexicka
kapela Mariachi

,V patek vystoupili Staropraz-
Sti pardalové, mexicka kapela
Mariachi a akusticky swing
zahrali Django Always. Sobot-
ni odpoledne zptijemnil Jazz
Underground, Radio Hot Club
a kubansti Cuatro Por Cinco.
V sobotu od 10 do 14 hodin
byl navic soucasti programu
i Pivni bleSi trh, kde si sbé-
ratelé mohli doplnit sbirku
etiket, tackd, zatek a dalSich
s pivem souvisejicich propri-
et,“ uzaviel Jifi Sedlacek.

Predstavily se i nové
minipivovary

Soucasti festivalu je i hlaso-
vani o nejoblibenéjsi mini-

ervnovy festival Pivo na Naplavce
predstavil 40 minipivovar

pivovar. Cilem festivalu je
seznamit co nejsirsi okruh
navstévniki nejen s produk-
ci malych ceskych pivovarid
véetné odlisnych chuti jejich
piv od bézné produkce, ale
také jim nabidnout piimy
kontakt s jejich majiteli a slad-
ky. Kromé toho je snahou
organizatori festivalu pred-
stavit Prazanlim a navstévni-
kiim metropole nové vzniklé
minipivovary z riznych kraji
Ceské republiky.

Eugenie Linkova
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