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Vysledky Palenky roku, nejvétsi ceské
soutéze palenek, byly oznameny v praz-
ském Kiné Kavalirka v patek 13. rijna.
Vychazely z hodnoceni odborné poroty,
ktera vSech 296 destilatii z 37 ceskych
lihovart ochutnavala o tyden drive. Vy-
soka ucast lihovart byla pravdépodobné
zpusobena i realnym dopadem vysledku
z loniského roku na trh - prodej vitézné
merunkovice napriklad stoupl dvacetina-
sobné. Absolutnim vitézem letoSniho roc-
niku se stala Hruskovice Williams stiredo-
ceské Palirny Radlik, ktera si stejné jako
vloni odnesla i titul Palirny roku. Ceny se
udilely celkem v 19 kategoriich jako byly
slivovice, hruskovice ¢i merunkovice, ale
také ovocné likéry, giny a whisky. Zastitu
nad soutéZi opét prevzala Unie destilaté-
ri a nejvétsi cesky distributor remeslnych

palenek Lihovarek.cz.

Celkem 19 kategorii palenek
v rozmezi od 7 do 30 vzorki
hodnotilo béhem kostu 10
odbornych komisi, slozenych
prevazné z prednich ceskych
expertl na lihoviny. ,Kazdy
produkt byl hodnocen na za-
kladé ovérené metodiky, ktera
zkouma parametry jako po-
zitek, vini, chut ¢i jemnost.
Parametrt je 10 a bodi také.
Celkem se tedy jedna o stobo-
dovou skalu,” vysvétluje Jakub
Gottwald, majitel spolecnosti
Lihovarek a poradatel souté-
Ze. Nejlepsi hodnoceni napric¢
kategoriemi ziskala Hrusko-
vice Williams z femeslné Pa-
lirny Radlik, ktera v priméru

dosahla vysledku 96 bodi.
Porota ocenila predevsim vy-
raznou chut ovoce. ,Hrusky
pro vyrobu této palenky na-
kupujeme specidlné v Lom-
bardii, ktera je williamskami
vyhlasena. Nasledné je vSech-
ny poctivé odstopkovavame
a kvasime ve vinifikatorech.
To je metoda, jiz vétSina li-
hovard nevyuzivd, nam se
ale osvédcila, protoze diky
ni mizeme hrusky kvasit pti
nizsich teplotach, a zachovat
tak jejich intenzivni chut) vy-
svétluje Kamil Kutina, master-
destilér Palirny Radlik s tim,
Ze hruskovice tak chuti ptipo-
mina hruskovy kompot.

Bednafri

z Prazdroje
jsou dnes uz
svétovym
unikatem
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Na zdravi a pravou nohou vykro¢me do Nového roku!

Soucasnym trendem
je posun k odriidovosti
a spotiebitelské libivosti

Odborné komisi predsedal
dékan Vysoké Skoly chemic-
ko - technologické a pred-
seda Unie destilatérti Karel
Melzoch. ,Letosni Palenka
roku nam ukazala, Ze palen-
ky si vlastni soutéZ rozhodné
zaslouzi. Je patrné, Ze jejich
droven kazdym rokem stou-

pa,“ uvedl. ,Zarovenn mizeme
vypozorovat, Ze soucasnym
trendem je posun k odrtdo-
vosti, Cistoté a také ke spo-
trebitelské libivosti - zkratka
vyroba palenek, které délaji
lidem radost,” dodal.

Z celkem 179 ovocnych de-
stilatd uspély na Palence roku
v jednotlivych Kkategoriich
slivovice Hornldcka durancie
z Palirny KuZzelov, Hruskovice
Williams z Radliku, Jablkovi-

ce Zlatd z Destilérky Svach,
vinovice z dubového sudu
z Radliku, Blatenska visnovi-
ce z lihovaru Liqui B, tiesio-
vice z Radliku ¢i moruSovice
Martenz. Pro mimoradny
uspéch ve vicero kategoriich
byla Palirnou roku vyhlasena
stejné jako v loniském roce
Palirna Radlik, ktera sidli v Ji-
lovém u Prahy. Velmi neceka-
né je podle Jakuba Gottwalda
vitézstvi merunikovice od Ru-

otravinarskvy
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dolfa Jelinka, jeZ se ve své
kategorii radi mezi financ¢né
nejdostupnéjsi palenky.

V nové kategorii kdoulovic
zvitézila palirna zalozena
teprve pred rokem
Viibec poprvé se na vétsim
ceském koStu objevila ka-
tegorie kdoulovic. ,Zhru-
ba pred sedmi lety byly
pokracovdni na str. 32
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Soutéz Obal roku zna

Letosni jubilejni 30. ro¢nik soutéZe Obal
roku vyvrcholil slavnostnim galavecerem

ve Ctvrtek 19. rijna v Aquapalace Praha, kde

si prestizni ocenéni v podobé sklenénych
trofeji odnesly spole¢nosti Van De Velde
Unipap, Antalis, Logik a na prvnim misté
THIMM za Boxy pro T-phone launch pro

firmu T-mobile.

Ze 34 vybranych obald vybra-
la predsedkyné poroty Jana
Zizkova ¢tyti nejlep$i obalové
exponaty. Na prvnim misté se
umistila spole¢nost THIMM
s Boxy pro T-phone launch
pro zadavatele T-mobile, kte-
ra byla prihlaSena do katego-
rie Marketing, jez byla leto$ni
novinkou. Na druhém misté
byla spolecnost Van De Velde
Packaging Unipap s obalo-
vym feSenim ADAPT. O treti
misto se rozdélily spole¢nos-
ti Antalis s papirovou vazaci
paskou a spolecnost Logik
s interaktivnim boxem pro
kocky Brit Care Cat-

,Mam radost, Ze nova ka-
tegorie Marketing prinesla
tolik skvélych obalt. Ukazuje
se, ze obalari jsou opravdu

Oba:
205

kreativni, protoze tradi¢ni
obalovy material pouZzijineje-
nom na obal, ale i na produk-
ty, které jsou soucasti obalu.
Také dokazali, Ze spravné po-
uzity obalovy materidl mutze
podporit znacku produktu
nebo produkt samotny. Opét
je vidét, Ze transportni baleni
je silnou strankou nasich vy-
robct a Ze krabice z vInité le-
penky dnes viibec nemusi byt

Zastupci firmy Thimm a predsedkyné poroty Jana Zizkova

béznym ¢i dokonce nudnym
obalem,” komentuje déni Iva
Werbynskd, teditelka Oba-
lového institutu Syba, jez je
organizdtorem soutéZe.

V soutézi byla také vy-
hlasena Cena udrzitelnosti,
kterou ziskala spolecnost
Smurfit Kappa se svym oba-
lem na Medovnik - Lidl Mix
a nové byla vyhlaSena také

cena Packaging Print Prize
za vyjimecnou inovaci v tisku,
kterou obdrzela spolec¢nost
Pebal za sviij obal na kavu
Coffee Mountain Gorilla, kdy
najednou lze vytisknout 6 ba-
revnych mutaci obalu, coZ je
opravdova novinka na trhu.
Generalnim partnerem a za-
rovenl partnerem tiridéni je
spole¢nost EKO-KOM a mezi

SVe vitéz

Smurfit Kappa — Medovnik

dal$imi nékoli-
ka partnery je
i Cesky svaz pi-
vovard a slado-
ven. (egi)

Palenkou roku

pokracovdni ze str. 31

na Ceském trhu pouze dvé
kdoulovice. Trh se vSak roz-
Sifuje tak rychle, Ze jsme
letos mohli vyhlasit jejich
samostatnou kategorii. Pra-
vem v ni zvitézila kdoulovi-
ce Karl LIQ, ktera ma viibec
nejcharakteristi¢téjsi moz-
nou chut, jemnou az mydlin-
kovou,” Fika Jakub Gottwald.
[ samotny lihovar Karl LIQ
byl na kostu novinkou. Jiho-
moravska palirna, ktera byla
zaloZena teprve pred rokem,
se podobné soutéze ucastni-
la vlibec poprvé. Presto se ji
podarilo ihned probojovat
mezi elitu - kromé uspé-
chu kdoulovice zvitézila se
svou rynglovici i v kategorii
,ostatni slivoné“ a také v cel-
kovém hodnoceni paliren
skoncila na prednich pric-
kach. ,ProtoZe jsme opravdu
maly lihovar, miizeme svym
produktim vénovat maxi-
malni péci. To plati zejmé-
na o kdoulonich, které jsou
dnes jiz vzacnym plodem. Ty
nase pochazi ze stromi zra-
jicich na svazich Chribského
podhdri. Syrové jsou témér
nepozivatelné, ale vSeobec-
né se traduje, Ze ¢im méné je
ovoce chutné za syrova, tim
lépe chutna po zpracovani,”
dodava Sona Bolfova z Karl
LIQu.

Vlastni kategorii mély
i pivovice, tedy palenky vy-

rabéné z piva. I vitéz, Zlata
pivovice z Destilérky Svach
podle Jakuba Gottwalda
doklada postupnou kulti-
vaci tohoto druhu alkoholu
u nas. ,Zatimco za prvni re-
publiky se pivovice vyrabé-
la ze zkazZeného piva, ted’ uz
pro ni lihovary pripravuji
specialni surovinu, takzva-
nou mladiny,” osvétluje
historii pivovic majitel Li-
hovarku.

Zdenék Musil, majitel a zakladatel palirny Radlik — Palirny roku

Jakub Gottwald, majitel spolecnosti Lihovarek a potadatel soutéze.

Ceskou whisky opanovala
Destilérka Svach

V kategorii ginti pak v kon-
kurenci 30 dalSich zvitézil
Summer gin od Garage 22.
Specifickou kategorii pred-
stavovala také ceska whisky,
jiz stejné jako vloni opanovala
Destilérka Svach. Jeji produk-

Palirna Radlik — destilacni aparatura

ty skoncily na prvnim i tfretim
misté. SoutéZe se ucastnily
i takzvané new make spirits,
tedy budouci whisky. Vité-
zem Vv této kategorii se stala
Palirna Agnes. ,Jeji budouci
whisky je ta, kterou by mél
milovnik whisky vyhlizet,
rika Jakub Gottwald. Novin-
kou oproti loniskému ro¢niku
byla tcast likéra. Z nich slavily
uspéch Sudlickova orechovka
a Meruiikovy likér ze Sudlic-
kovy palirny, Visniova mand-
lovka z Hustopecské mandlar-
ny, Zazvorovy likér z Palirny
Radlik a LuZzicka bylinna z Ga-
llidistillery.

Organizator Palenky roku
Jakub Gottwald, majitel nej-

Absolutni vitéz rocniku — zlata Hruskovice Williams

vétsiho prodejce tuzemskych
femeslnych destilatd Liho-
varek.cz a zaroven tajemnik

Unie destilatéri vnima akci
jako mozZnost podpofit lokal-
ni lihovary, zlepsit reputaci
palenek v ceské spolecnosti
a v neposledni radé dat de-
tailni zpétnou vazbu produ-
centtim. ,Produkce i prodeje
femeslnych lihovart se kon-
stantné zvysuji. V uplynulém
roce k tomu bezesporu pfi-
spéla i Palenka roku. Lonské-
mu absolutnimu vitézi, Vino-
vici z dubového sudu Palirny
Radlik, vzrostly mezirocné
prodeje tii a pilkrat, vitézné
slivovici z Palirny U Vétrného
mlyna Kuzelov pétkrat a me-
runkovici Svach dokonce
dvacetkrat,” rika.

Eugenie Linkova

Kvalitni ceskeé piti
od Lihovarku do gastronomie

Lihovarek.cz, s.r.o. vznikl v roce 2017. Od pocatku se pod
taktovkou Jakuba Gottwalda zaméril na odborny prodej
produkce femesInych ¢eskych destilatd. Co zacalo jako
e-shop, vyrostlo postupné do kamenného obchodu

a distribuc¢ni spolec¢nosti, ktera dodava kvalitni ceské piti
do gastronomie. V lonském roce presahl obrat 20 milionG
korun, letos se pfiblizi ke 30 miliondm. Lokalnim lihova-
rdm pomaha Lihovarek.cz nejen s odbytem produkt(, ale
diky zkusenostem z online svéta i s propagaci znacky.

Ocenéné Jablkovice Zlatd z Destilérky Svach
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Tisice firem musi do konce
roku upravit staré smlouvy

0d tohoto roku zacala platit novela za-
kona o vyznamné trzni sile pri prodeji
zemédélskych a potravinarskych produk-
th. Zatimco diive tento zakon platil pou-
ze pro ty nejvétsi potravinarské retézce,
nyni dopada na celou fadu firem piisobi-
cich v zemédélstvi ¢i potravinarstvi. Po-
dle analyzy ze za¢atku roku, na které se
podilela mezinarodni advokatni kance-
lai Noerr, musi nova pravidla dodrzovat
pres 2 200 spolecnosti. Pokud nevyhovi
zakonu o vyznamné trzni sile, hrozi jim

vysoké pokuty.

Jak upozornuje partner mezi-
narodni advokatni kancelare
Noerr Petr Hrndif, tyto firmy
musi do konce tohoto roku
upravit vSechny stavajici
smlouvy tak, aby nové pravni
upravé odpovidaly. Jinak jim
hrozi pokuty az 10 miliont
korun nebo 10% z cistého
obratu.

Drive zakon mifil
jennavelké, dnes
i na stredni a mensi

,Novela absolutné zménila
pohled na to, kdo tou vy-
znamnou trzn{ silou skute¢né
je. Zatimco drive zakon miftil
na nékolik velkych maloob-
chodnich retézci s roc¢nim
obratem nad 5 miliard K¢,
nové od tohoto roku se tato
hranice sniZila na pouhé 2
miliony EUR (priblizné 49
miliont K¢&) a zaroven se za-
hrnul cely zemédélsky a po-

travinai'sky retézec. Prestoze
tyto firmy maji povinnost
od 1. ledna 2023 vSechny
nové smlouvy uzavirat tak,
aby odpovidaly nové pravni
uprave, je stale mozné, Ze né-
které z nich zapomnély upra-
vit drive uzaviené smlouvy
tak, aby byly s novelou zako-
na v souladu. Pfechodné ob-
dobf pritom trva jen do kon-
ce tohoto roku,” rika advokat
a lokalni partner mezinarod-
ni advokatni kancelare Noerr
Petr Hrncir.

Ve hire je, zda Fetézec
neomezuje samého
dodavatele

Zakon ¢. 395/2009 Sb., o vy-
znamné trzni sile p¥i prodeji
zemédélskych a  potravi-
naiskych produktd a jejim
zneuziti byl prijat za ucelem
omezeni moznosti zneuZzivat
postaveni silnéjsi smluvni

JUDr. Petr Hrn¢if

0 advokatni kancelari Noerr

Mezinarodni advokatni kancelaf Noerr je jednou z nej-
déle pusobicich mezinarodnich advokatnich kancelari
v Cesku. Nabizi své sluzby pfednim mezinarodnim,
regionalnim i ceskym spolecnostem. Noerr mé silné

postaveni nejenom v Némecku, ale také v regionu strednfi
a vychodni Evropy, kde kancelar zastupuje vice nez 100

pravnich a danovych poradct. Prazska kancelar byla
zalozena jiz v roce 1990 a pres 30 let radi zahrani¢nim
i lokalnim klienttim v souvislosti s jejich ¢innosti v Ces-
ké republice. Zaméfuje se predevsim na poradenstvi

Editorial

Zdraveé a s domacimi
potravinami

Vanoce, Vanoce prichaze-
ji a s tim i snaha obdarova-
vat své blizké. Typt v tom-
to ¢isle na hodnotné darky
predevsim lahodnych chu-
ti jak napojti, cukrovi, tak
i dalSich potravinarskych
lahtidek je dost. Dokonce
se nam na dalku podarilo
navstivit i riizné zahranic-
ni soutéze, kde nase produkty bodovaly. A jsou to nejen
likéry, vina, ale také palenky a medovina.

To vSe a mnoho dalstho je v tomto ¢isle magazinu, kde
jako kazdoro¢né nemuize chybét i vanocni priloha. Dnes
jsme se v ni zamérili nejen na vanoc¢ni klasicka jidla, ale
i na medové pernicky a dalsi sladkosti, jejichz zakladem
je med.

Ani tentokrat se ale nevyhybame vaznym tématim
jako je snaha snizovat dalsi a dalsi az zridné zaplavovani
nasi planety plasty. Tuto akci iniciuje nejen Svaz obchodu
a cestovniho ruchu, ale ministerstvo Zivotniho prostiedi
k tomu dalo posvécent i piipravou tak potiebné vyhlasky.
Svaz obchodu a cestovniho ruchu mj. vyrazné podporuje
potravinové banky. I tentokrat se diky sbirkam potravin
v riznych prodejnach podarilo shromazdit az enormni
mnozstvi potravin pro potrebné. BohuZzel chudoba se dost
vyrazné dotyka stale vétstho poctu rodin i lidi, zejména
dtchodct a samozivitelek. Pravé k nim v predvanocnim
Case putuji potravinové balicky.

Priznejme si, Ze jsme v posledni dobé ostraziti k riznym
tak zvanym akcim na ochranu zivotniho prostiedi se zna-
Ky Green Dealu, casto ale navrhovanymi lidmi, co az tak
nejsou odborniky na danou tematiku a k pravému zemé-
délstvi maji nékdy i dost daleko. Mnohdy to totiZ pripomi-
na starou pravduy, Ze zejména laik si mysli diky pohledu ze
silnice do poli a sad, Ze je to prace jednoducha, s pravidly,
co se ani nemusi hloubéji zkoumat, natoz studovat. Kdo je
ale v agrarnim sektoru doma a ma znalosti nejen vysoko-
Skolského charakteru, praxi na farmach i acast na zahra-
nicnich stazich, ten vi, Ze je to casto jinak. A Ze se nékdy
rizni predstavitelé téchto ,zachrannych akci“ nejen myli,
ale i doslova se rouhaji svym nevédomym konanim. Pak
je tu ale povinnosti dobrych médii dat slovo odbornikiim

a vysvétlit, kde je skute¢na pravda, a jak na véc, tykajici se
nejen pidniho fondu, ale i spravné praxe v daném oboru.
Zvykli jsme si nic nezamlc¢ovat a davame tak slovo nejen

v oblasti fuzi a akvizic, korporatniho prava, bankovnictvi
a financi, restrukturalizace a insolvence, soudnich spord,
nemovitosti a pracovniho prdva. Vice informaci naleznete

na noerr.com

IINOERR

strany v dodavatelsko - odbé-
ratelskych vztazich. Piivodné
se tento zakon vztahoval pou-
ze na nejveétsi hrace na trhu,
po posledni novelizaci se
vsak dotknul velké casti fi-
rem v téchto oborech. Pokud
méla spolecnost k 31. 12.
2022 ro¢ni obrat nad 2 milio-
ny EUR (priblizné 49 miliond
K¢) a pisobi v zemédélském
¢i potravinaiském retézci,
musi pii téchto obchodech
kontrolovat, zda svého doda-

vatele neomezuje. Obrat se
pritom nemusi nutné pocitat
pouze za jednu spolecnost,
v pripadé propojenych osob
se pocitd za celou skupinu,
obdobné se postupuje u ali-
anci dodavatelli ¢i odbérate-
4. Do castky obratu se také
podle zdkona zapocitavaji
vSechny trzby, tedy nikoliv
pouze ty z prodeje zemédél-
skych produktti a potravinar-
skych vyrobkd.

Dodrzeni doby splatnosti

tém, co s napady v ramci riznych pohnutek prichazeji, ale
i dal$im, co dokazi nabidku desifrovat, a dat ji spravny ra-
mec a pojmenovani. Nékdy totiz nabidnuta ruka pomoci je
spi$ jen zaminkou pro sledovani vlastnich zajmu a touhy,
jak prijit k penéziim, a to tfeba i konkrétnimi vyvozy po-
travin do dalsi zemé. Pritom my jsme republikou, kde byla
vzdy prisna zooveterinarni pravidla. A veterinariiinspek-
tofi na posuzovani kvality té které potraviny ani dnes nic
neslevili z danych prisnych norem a trvaji na nich. Vzdy
se tady dodrzovaly lhtty, do kdy se smi aplikovat postrik
at' v ramci ochrany rostlin pred plevely, nebo kdyz jde
o prihnojovani, a tak se konzument nemusel bat prijmua
skodlivin vzniklych v produktech po téchto ¢innostech.
V tom jsme dokonce dosud lepsi nez rada okolnich zemi
i téch v zamori a rozhodné neni dobré u nas zemédélskou
produkci jakkoliv snizovat a omezovat. To se bohuzel déje
a nema cenu si nalhavat, Ze je tomu jinak. A neni tak ani
Zadnym tajemstvim, Ze v ramci podpory svych zemédélci
existuji v okolnich zemich, a to zejména zapadni Evropy;,
mnohem vétsi podpory v ramci dotaci, a to ze statni kasy.
To je mnohdy zasadni prilepseni oproti snizujicim se pod-
poram z EU, které jsou srovnatelné pro vSechny clenské
staty.

0 to vic potési aktivity spolecnosti Makro, opakované

fakturYje prvm’ vzpominané v jednotlivych Cislech Agrarniho a Potravi-
z podminek nai'ského obzoru. Maji nazev Ceské pole a tento obchod-
Dodrzeni pravidel obnas ni fetézec se snazi u nas uprednostiovat nase brambory;,
napiiklad povinnost pied- nas Cesnek; ale i kiren a bude to i cibule a nasledné slibuje
S — chozi pisemné smlouvy i podporu zZivocisSnych ceskych komodit. A tak zatimco

CASNA MALOU

s dodavatelem, maximalni
urc¢enou dobu splatnosti fak-
tur a mnoho dalSich zakazi
a piikazd ohledné nastaveni
obchodnich vztaht, ve kte-
rych neni snadné se bez
pravni pomoci zorientovat.
,Nedodrzeni pravidel pritom
muZe znamenat vyrazné po-
kuty, a to az do 10 miliont
korun nebo 10% z cistého
obratu odbératele s vyznam-
nou trzni silou,” dopliiuje ad-
vokat a lokalni partner mezi-
narodni advokatni kancelare
Noerr Petr Hrncir.

Eugenie Linkova

v nékterych ze zahrani¢nich obchodnich spole¢nostech se
dovozy potravin zvySuji, Makro chce vic a vic prosazovat
tuzemskou produkci a to je tfeba jen vitat.

Vychutnejme si tedy o svatcich nase kvalitni potraviny
a vzdejme hold nejen svym rodinnym kucharkdm i ku-
chaiim, ale ptredevsim producentim z fad zemédélci
a potravinard. Ti denné od ¢asnych rannich hodin plni své
ukoly a jsou tak anonymnimi darci toho nejcennéjsiho, co
mame - zdravé vyzivy nasi spolec¢nosti.

K vano¢nim svatkiim vam prejeme co nejvétsi pohodu
anasledné dobré vykroceni do roku 2024.

Ing. Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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Potraviny budou zdrazovat, prestoze klesne sazba DPH

Potraviny od ledna zdraZi, prestoZe klesne 0
sazba DPH. Ministra zemédélstvi Marka Vy-
borného (KDU-CSL) o tom informovali za-
stupci obchodnich retézcii. Ministr to iekl

po jednani se zastupci nejvétsich obchodni-

Il
i

kil a Svazu obchodu a cestovniho ruchu.

Jesté v zari pritom premiér
Fiala tvrdil, Ze ke zlevné-
ni potravin skutecné dojde.
,Dostalo se nam ujisténi, ze
ceny potravin budou nadale
klesat a Ze se pozitivné pro-
jevi konkrétni opatteni, které
vlada udélala a které mame
v ozdravném balicku, a to je
presun potravin do sniZeného
DPH. Zaroven nas obchodni-
ci ujistili, Ze budou jesté vice
dbat na kvalitu potravin, kte-
ré nabizeji zakaznikdm," fekl
tehdy.

Zastupci obchodnikl podle
Vyborného nedali jasnou od-
povéd. ,Ja jsem sejich ptal, jak
je mozné, Ze jedny a ty samé
potraviny stoji v Ceské repub-
lice vice nez teba v Polsku
nebo jinych statech. Zajimalo
mé, jak je toto vysvétlitelné,
oteviel jsem téma DPH, pro-
toZe v této souvislosti je tézko
vysvétlitelny rozdil mezi na-
kupem u nas a v Polsku, kte-
ry je v dasledku o 70 procent
drazsi u nas. Jakkoliv vhimam
to DPH aktualné na patnacti
procentech a nékteré vyssi
provozni naklady, tak to stale
nevysvétluje téch 70 procent,”
prohlasil  Vyborny. Odpo-
véd, pro¢ jsou ceny v Ceské
republice vyrazné vyssi nez
v Polsku. ale nedostal. V Ces-
ku budou potraviny od ledna
v nové sjednocené sazbé DPH
12 procent, nyni jsou v prvni
sniZené sazbé 15 procent. Vy-
vyjadreni, Ze v Cesku je troj-
nasobné mnozstvi obchodi
na obyvatele nez v Némecku
a 7e v CR ptipada jedna pro-
dejna na 1 681 obyvatel, za-
timco v Némecku na 5 700
lidi, coz logicky vede k vy$sim
cenam v CR. I to se zapoéita-
va do vysledné ceny, at' uz jde
o energie, provoz obchodu,
zaméstnance, to vSechno je
tieba zohlednit,” pokracoval
Vyborny.

Problém je na konci fetézce

Podle Vyborného je problém
vysokych cen potravin hlavné
mezi potravinari a obchodni-
ky. ,Dnes mame vykupni ceny
mléka u zemédélcli témeér
na hrané nakladovosti, stejné
tak je to u potravinaiské pse-
nice. Letos ten problém nenf
na zacatku, ale spiSe na konci
(dodavatelsko-odbératelské-
ho tetézce)," doplnil ministr.
Na zacatku rijna se konkrétné
cena potravinaiské psSenice

dostala priblizné na turoven
roku 2021, tedy na zhruba
5 000 korun za tunu. Vyplyva
to z dat Ceského statistického
ufadu. Ceny zemédélskych
vyrobci klesaji od kvétna.
V fijnu byly mezirocné nizsi
0 13,4 procenta. V rostlinné
vyrobé se snizily o 17,9 pro-
centa, zlevnily napriklad olej-
niny o 34,4 procenta a obilo-
viny o 32,2 procenta. Zdrazila
naopak Cerstva zelenina o 9,6
procenta, ovoce o 15,2 pro-
centa a brambory az o 58,3
procenta. V Zivocisné vyrobé
byly ceny nizsi o 5,7 procen-
ta. Klesly tfeba ceny mléka
0 16,1 procenta. Stouply ceny
prasat, a to meziro¢né o 14,7
procenta, vajec o 11 procent
adribezZe o 2,5 procenta, uka-
zuji Fijnova data.

Kontroly kvality
a bezpecnosti potravin

Na setkani se zastupci ob-
chodnich retézcli se také
diskutovalo o kontrolach
kvality a bezpecnosti potra-
vin. Spole¢né kontroly Statni
zemédélské a potravinar-
ské inspekce (SZPI) a Ceské
obchodni inspekce zacaly
za ptisobeni Vyborného pred-
chiidce Zderika Nekuly, ktery
naposledy v ¢ervnu uvedl, Ze
ukazuji velké mnozstvi po-
chybeni obchodniki. Podle
Vyborného Kkontroly budou
pokracovat a je podle néj
na misté, aby ke kontrolam
pristupovali aktivnéji i dalsi
organy jako Utad pro ochranu
hospodai'ské soutéZe (UOHS),
jenz ma v gesci letos novelizo-
vany zakon o vyznamné trzni
sile. ,Myslim, Ze tady mame
stale velké rezervy. Neni tireba
cekat na konkrétni podnéty.
Pokud se ukazuje, Ze miize
byt podezieni na skrytou kar-
telovou dohodu, je potieba,
aby kontrolni organy konaly,"
uvedl ministr Vyborny. ,Do-
mnivam se, Ze vSechny clan-
ky retézce maji hrat podle
férovych pravidel. Nemaji jit
na neptrimérené marze ¢i ob-
chodni prirazky. Plati to i pro
potravinare,” prohlasil.

Ministr hovofil o viadni
pomoci

Ministr rovnéz zopakoval, ze
nema pifmy vliv na ceny, ale
je zaroven jeho ukolem jas-
né sdélovat, Ze nékteré véci
jsou neakceptovatelné. Jako

piiklad uvedl situaci, kdy
potravinarska firma ohlasu-
je zdrazovani i presto, Ze ji
v poslednich letech rostou
zisky. Napriklad $éf mlékarny
Madeta Milan Teply v listo-
padu uved], Ze ziejmé zdrazi
vyrobKky nejméné o tii az pét
procent, coz zdtvodnil piede-
vSim riistem nakladii na ener-
gie a pohonné hmoty. Vyborny
je presvédceny, Ze i diky vlad-
ni pomoci se zminéné naklady
snizily dostatecné. ,Zastropo-
vali jsme ceny energii a snazili
jsme se cely trh stabilizovat.
Jakkoli se to zdalo loni tragic-
ké, tak se to skute¢né poved-
lo,“ tvrdi ministr. Z vladnich
¢isel podle néj vyplyva, Ze se
zisk u nejvétsich potravinar-
skych spolec¢nosti pohyboval
v rozmezi 20 az 220 miliont
korun.

Vyborny chce budovat
Jkulturu obchodu"

Marek Vyborny také rekl, ze
chce budovat ,kulturu ob-
chodu". "Je tézko akcepto-
vatelné, ze nékdo nakupuje
napiiklad kilogram mrkve
za 9,30 K¢ a prodava za 27,90
K¢," vekl. ,To je prosim 261
procent obchodni prirazky,
a to je pro mé véc nevysvét-
litelnad. Tyto praktiky museji
skoncit, aby vSechny ty Casti
toho segmentu od zemédélct
po potravinare a obchodni-
ky dosahovaly primérené-
ho zisku,” pokracoval s tim,
Ze samoziejmé nechce, aby
u nas dochazelo ke krachiim,
ale opravdu k priméfenym
ziskim s ohledem na obca-
ny. Prvovyrobci, zpracovate-
1é i obchodnici by podle néj
méli mit primérené zisky.

Toma$ Prouza odpovidd na dotazy novinard.

Aplikace
k monitorovani cen

Vyborny pripomnél, Ze jiz
diive navrhoval zavedeni
aplikace, kterd by ceny mo-
nitorovala, obchodni fetézce
ji ale podle néj zavrhly a bez
dat od obchodnikii pripadna
aplikace nema velky smysl.
K myslence na vznik aplika-
ce sledujici ceny zakladnich
potravin ho privedl priklad
z Recka, kde spusténi takové-
ho srovnavace vedlo k pokle-
su cen zhruba o 18 procent.
K moznému vzniku aplikace
v Cesku se ale podle minist-
ra pozitivné stavi zatim jen
jeden maly cesky obchodni
fetézec.

Na setkani se zastupci ob-
chodnich fetézci se podle
Vyborného diskutovalo o tom,
zda takova aplikace je v Ces-
ku potreba. Podle ministra
se o tom jeSté jednat da. Sam
nema zajem vytvaret legislati-
vu nebo narizeni, ktera by fir-
mam sdileni dat vylozené pri-
kazala. ,Jsem presvédcen, Ze
jakykoliv krok, ktery povede
k tomu, Ze ceny potravin bu-
dou odpovidat cenam v okol-
nich zemich, budou primére-
né a spravedlivé, je na misté,”
rekl. Prostor pro svazani ce-
notvorby legislativou ministr
nevidi, chce i nadale tlacit
na fetézce spi$ neformalné.

70

Tomas Prouza hajil kroky
dodavatelii

Prezident Svazu obchodu
a cestovniho ruchu CR Tomas
Prouza vzapéti po ministrove
vystoupeni novinarim sdélil,
Ze dodavatelé maji ke zdra-
Zeni divod, protoZe poros-
tou ceny energii a vlada se
rozhodla vyrobclim potravin
uz s jejich cenami nepoma-
hat. ,Potravinaistvi je hodné

energeticky naroc¢ny byznys.
Veskeré uspory, které by tu
mohly byt diky nizs$i DPH, vla-
da vymaZe zvednutim ceny
energii. To je véc, o které se
mame bavit, ale nikdo se o nf
bavit nechce,” Fekl.

Uved], Ze sniZeni DPH o tfi
procentni body zménu nevy-
rovna a tento stav je podle néj
Spatny. Vzroste DPH na napo-
je, které také zdrazi. U nich,
mimo jiné u kojeneckych vod,
tak vzrostou ceny prakticky
nejvic z celého sortimentu,
protoZe se do nich promitne
o Sest procentnich bodt vyssi
DPH. Navic podle Prouzy vla-
da nesmyslné zrusila jediné
investicni dotace do potra-
vinarstvi, ale stdle poskytu-
je provozni pro zemédélce,
s ¢imz on nesouhlasi. Vlada si
méla uvédomit, pokud chté-
la levnéjsi potraviny, Ze déla
spoustu krokti naopak k jejich
zdrazeni. Retézce uz nemaji
prostor ke snizovani obchod-
ni prirazky, jejich ziskovost
klesla loni na 2,13 procenta
proti predloniskym 2,68 pro-
centlim.

Vliv konsolidacniho balicku

Tomas$ Prouza dale rekl, Ze
dodavatelé potravin obchod-
nikiim jiz oznamuji, Ze budou
zvedat ceny o pét az deset
procent. Potravinari podle
néj zdrazovani zdavodnuji
mimo jiné napriklad vysoky-
mi cenami energii, zvySova-
nim ceny dopravy, které s se-
bou nese riist mytného, nebo
i vy$8imi naklady na praci
kviili zméndm v praci na do-
hody. Zminil i vys$i dané
z nemovitosti nebo pfijmu,
vladni konsolidacni balicek.
,Pokud se vlada rozhodla, Ze
chce firmam zvedat naklady,
tak je logické, Ze potravina-

ri vy$si naklady promitnou
do cen.”

Vyborny dle Prouzy Sit{
dezinformace. ,Potraviny
v Cesku jsou esté nejlevnéjsi
v Evropé. To, Ze nékdo koupi
v Némecku vyrobek ve sle-
vé, a poté udéla stejny nakup
v Cesku mimo slevovou akci,
mozna generuje zajimavé me-
dialni titulky, ale neodpovida
to realité,” prohlasil. Ministr
by podle Prouzy mél ocenit,
Ze se situace zlepsila.

Nepochopeni vyznamu
ziskii

Také prezidentka Potravinar-
ské komory Dana Vecefova
upozorfiuje na nepochopeni
vyznamu ziskl. ,Zisky pri-
marné slouzi k inovacim a in-
vesticim do vyroby, nikoliv
ke zleviiovani potravin. Jest-
lize maji potraviny zleviio-
vat, pak musi zlevnit vS§echny
vstupni naklady, mini Dana
Vecefova. Za sniZzenim cen
napriklad mlécnych produk-
th stoji podle ni pravé zlev-
néni pocateénich nakladi.
Ty ovSem neklesaji tak ra-
zantné, domniva se Vecerova
a upozornuje, Ze fada malych
a stfedné velkych potravinaid
se musela v uplynulych mési-
cich zadluZit, aby splatila ne-
doplatky na energiich. Cena
surovin sice podle Potravinar-
ské komory Kklesa, ale pokles
z pohledu vyrobkd neni vy-
razny. ,Stoupa vSechno ostat-
ni. Logicky se ceny energif
projevi v cenach obald, dale
je to recyklace, to vSe musi
potravinar platit. Stejné jako
vodné a stocné, upozoriuje
Dana Vecerova a dodava, Ze to
se také do nakladl propisuje.
,Jakakoliv firma pro udrzeni
svého provozu potrebuje zisk
az dvé procenta. Dalsi cast
z nich totiz plyne do inovaci
a prostoru pro zlevnéni prilis
nezbyva,” dodala.

Ostra konkurence

Vyvoj cen ovliviiuji i zahranic-
ni dodavatelé. ,Nasi nejveétsi
konkurenti - Némecko, Pol-
sko, Madarsko a Slovensko -
maji polovi¢ni ceny energii,*
popisuje $éfka potravinaii.
Z toho dtivodu jsou nékteré
produkty mimo Cesko dale-
ko levnéjsi. ,Je to velmi ostré
konkurenéni prostiedi. Potra-
vinari nemohou zlevnit a jesté
bojuji s ostatnimi dodavateli,”
upozornuje.

Bohumil Brejzek
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CESKE OVOCE A ZELENINA

Ovoce a zelenina s rodokmenem
ma spolecnou ochrannou znamku

Pri prilezitosti kitu ochranné znamky
Ovoce a zelenina s rodokmenem se v bu-
dové Ministerstva zemédélstvi uskutecnila
spolecna tiskova konference Zelinarské
unie Cech a Moravy a Ovocnarské unie
Ceské republiky. Zti¢astnil se ji i ministr
zemédélstvi Marek Vyborny, ktery se ujal
role kmotra pri kitu znamkKky a prijal zasti-

tu nad touto aktivitou.

Jak ministr Vyborny na za-
hajeni konference uved],
péstitelé z obou unii budou
znamkou oznacovat svoji
produkci. Impuls k jednotné-
mu oznaceni vySel z tradice
certifikace ovoce a zeleniny
pochazejici ze systému inte-
grované produkce znacka-
mi, které plivodné obé unie
provadély oddélené. Spojeni
tuzemského ovoce a zele-
niny pod jednu znamku po-
muze Ceskym spotiebitelim
jednoduse rozpoznat ceské
vypéstky, navic s pridanou
hodnotou.

Jasna deklarace piivodu
produkce

Ovoce a zelenina pod spo-
letnou znackou ma Sanci
na vétsi uspéch na trhu. ,Je
dtlezité se odlisit, deklarovat
jasné ptivod produkce a po-
moci zakaznikovi pii nakupu
kvalitniho ovoce a zeleniny
z nasich regiont,” zddraznil
Marek Vyborny a pfipomnél,
Ze je to dalsi forma pomoci
obou unif svym ¢lentim z fad

VEa

péstiteld, protoze bez ovoc-
nych sadi a poli se zeleninou
by naSe krajina byla druhové
mnohem chudsi.

Marek Vyborny dale uve-
dl, Ze znamka je zarukou
ptivodu, cerstvosti a zdravi
produktu - ovoce nebo ze-
lenina s rodokmenem byly
vypéstovany tuzemskym far-
mafem v sadu nebo na poli
v Cechéch, Moravé a Slezsku
a nemusely putovat stovky
kilometrt , protoze to maiji
na pult obchodi blizko, ces-
tuji jen v ramci hodin. Jsou
proto Cerstvé, sklizi se v plné
zralosti, obsahuji maximalni
davku vitamint a zdravi pro-
spésnych latek.

Ministerstvo podporuje
integrovanou produkci

Ministr Vyborny dale hovoril
o integrované produkci, kte-
ra predstavuje k Zivotnimu
prostiedi SetrnéjSi systém
péstovani, jehoz vysledkem
je ovoce a zelenina bezpec-
néjsi pro spotiebitele, kdyz
kombinuje nejlepsi prvky

OVOCE A ZELENINA
S RODOKMENEM

ekologického a klasického
zemédélstvi, nejmodernéjsi
Setrné technologie a principy
integrované ochrany rostlin,
chrani prirodni zdroje, pod-
poruje rozmanitost Zivotniho
prostiedi a pomaha ceské
krajiné. V tomto systému
hospodari priblizné Sedesat
procent tuzemskych pésti-
telil ovoce a zeleniny. ,In-
tegrovanou produkci ovoce
a zeleniny Ministerstvo ze-
meédélstvi podporuje v ramci
Agroenvironmentalné-kli-
matickych opatfeni ve Stra-
tegickém planu. Podpora fun-
guje jako castecnd nahrada

Jablka a hrusky s rodokmenem

zvySenych nakladd péstiteld,
ktefi pouzivaji éjsi
hospodareni nez klasické
konven¢ni zemédélstvi,“ pro-
hlasil Marek Vyborny.
Ovocnarstvi a zelinarstvi
jsou odvétvimi, kterd je nutné
efektivné podporovat kvili je-
jich naro¢nosti na praci. Mini-
sterstvo zemédélstvi jen loni
pro kazdy z téchto sektord
poskytlo vice nez 400 miliont
K¢. Dalsi penize pro ceské ze-
meédélce ve vysi 163 miliont
K¢ prisly z Evropské komise
a k nim pribylo 80 miliont
z narodnich penéz. Z tohoto
baliku Slo pres 48 miliond
do sektort ovoce a zeleniny.

Ovocnafi i zelinafi véri
v tispéch spolecné znacky

Smyslem projektu Ovoce
a zelenina s rodokmenem
je poskytnout spotiebiteli
produkeni historii od semin-
ka az po potravinu, aby mél
vétsi moznost posoudit, jak
kvalitni a jak zdravotné ne-
zavadnou potravinu dostava.
,Vérime, Ze ovoce a zelenina
pod spole¢nou znackou -
zdravé, Setrné vypéstované,

regionalni a naSe - ma Sanci
na vétsi dspéch na trhu. Je
to dalsi forma pomoci obou
uniif svym ¢lentim z fad pés-
titeld. Bez ovocnych sadi
a poli se zeleninou by nase
krajina byla druhové mno-
hem chudsi a bez kvalitni
zeleniny a ovoce na talifi
bychom ochudili zase svoje
zdravi,“ tikd predsedkyné
Zelinatské unie Cech a Mo-
ravy Monika Nebeska. Pred-
seda Ovocnai'ské unie Cech
a Moravy Martin Ludvik
k tomu dodava, Ze ,spolecna
znaCka muZe byt pro nase
¢leny marketingovou vyho-
dou pti uplatnéni na trhu
s potravinami. Je dilezité
se odlisit, deklarovat jasné
ptvod produkce a pomoci
zakaznikovi pri nakupu kva-
litniho ovoce a zeleniny z na-
Sich regionti.

Zapsanou ochrannou
znamku mohou pouzivat
pouze péstitelé sdruzeni

ve Svazu pro integrovanou
produkci zeleniny pii Zeli-
naiské unii Cech a Moravy
nebo ve Svazu pro integrova-
né systémy péstovani ovoce
pii Ovocnatské unii CR.

Péstované s laskou
a respektem k Zivotnimu
prostiedi

,Pokud na svém jablku nalez-
nete logo Ovoce a zelenina
s rodokmenem, muzete si byt
jisti, Ze mate v rukou kvalitni,
Cerstvy, zdravy super kousek
ovoce z ¢eského sadu, za kte-
ry cesky farmar ruci svym
jménem, zdlraznuje Martin
Ludvik. ,Jablko ze sadu nebo
skladu putuje jen par kilo-
metrd, neni unavené cesto-
vanim, nema za sebou velkou
uhlikovou stopu. Je plné vita-
minG a zdravi prospésnych
latek.
Obdobné se vyslovuje
i Monika Nebeska, podle niz
se zelenina s rodokmenem
od ceskych péstitelti ke spo-
tiebitelim dostane také
za par hodin. ,Je tedy Cerstva
a krupava. Kazdy z péstiteli
si za svou zeleninou s rodo-
kmenem stoji, p¥i jejim pés-
tovani bojuje s neptizni po-
Casi a nejistotou na kazdém
kroku. Péstujeme ji s laskou
arespektem k Zivotnimu pro-
stredi.”
Bohumil Brejzek
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Med a medovina na Vanoce

0d doby, kdy pravéky clovék poznal chut
medu, stal se soucasti jeho jidelnicku.

Ne v$ak na kazdy den, ale na svatecni
prileZitosti. Mezi né patril i nastup
slunovratu a nasledné pribyly vano¢ni
svatky. Med se piivodné konzumoval

v prirozené podobé, to je z plasti. Pokud
se z nich vytlacil - vylisoval, byl uchovavan
v nadobach. JenZe kdyZ nebyl diikladné - az
hermeticky uzavren, prijimal vzdusnou
vlhkost, zacal kvasit a na svété byl
alkoholovy napoj - medovina.

Do peciva se med pridaval pro svoji

chut, trvanlivost a schopnost udrzovat
pecivo vlacné. Medové pecivo je oblibené
dosud, zejména o Vanocich. Proto v tomto
case prinasSime nékolik osvédcenych
receptlii s medem a nezapominame ani

na medovinu.

Vanocni pernik

Priprava: 250 g medu, 150 g
pfirodntho  cukru, 100g
masla, 500 g hladké mouky,
1 l1zicka nového
koteni, 1/2 1zi¢ky
skofice, trochu
mletého hrebic-
ku, Spetka Kkar-
damomu, mus-
katového  kvétu
a anyzu, 1 prasek
do peciva, 1/4 lzicky soli, 2
vejce, tuk strouhanka nebo
hrubd mouka na vysypani
formy, 20 loupanych mandli.

Postup: Med, cukr, maslo a 3
1Zice vody trochu zahiejeme
a smichame v hustou hmotu.
Nechdame ochladit. Mouku,
mleté nebo tlucené Kkoreni
aprasek do peciva smichame.
Vejce vmichame do medové
hmoty, postupné piidavame
k mouce a vymichame tésto.
Chlebickovou formu vymasti-
me a vysypeme strouhankou
nebo hrubou moukou.

Tésto vlijeme (spisSe vlozi-
me, je dost husté) do formy,
povrch uhladime a ozdobi-
me mandlemi. Peceme asi
50 minut pii 175°C. Upeceni
zkusime Spejli. Po vytazeni
z trouby nechdme jesté 30
minut ve formé. Pak pernik
vyjmeme z formy, pevné za-
balime do folie nebo alobalu
a poprvé ochutname nejdri-
ve za 2 dny. Pevné zabaleny
vydrzi nékolik tydnd Ccers-
tvy (nemdm ovéreno, na to
je moc dobry, ale za tyden je
opravdu o poznani lepsi nez
za dva dny).

KdyZ se ndm nechce mlet
kofeni, mizeme pouzit kou-

smés
koteni nebo kyprici prasek
do perniku, v tom ptipadé
vynechame prasek do peciva.

penou pernikového

Pernicky

Priprava: 50 dkg hladké
mouky na val

Na ridkou smés do misy: 15
dkg hl. mouky, 25 dkg cuk-
ru, 3 cela vejce, 4 polévkova
1zice kakaa, 3 kavové 1zicky
koteni do perniku, 1 kavova
1zicka sody,Spetka soli, 7po-
lévkovych 1zic rozpusténého
medu, 8 dkg rozpusténého
vlazného masla

Postup: Do misy nasypeme
cukr, pridame vejce a promi-
chame metlickou. Prilijeme
rozpusténé maslo, med, Spet-
ku soli, kakao a pernikové
koreni. Mouku smichdme se
sodou a postupné ji prisy-
pavame, mezitim vSe micha-
me vareckou v fidkou smés.
Na val nasypeme 50 dkg
hladké mouky, ptidame rid-
kou smés a zapracujeme.
Tésto hnéteme tak dlou-
ho, aby se nelepilo na ruce
a bylo hladké. Podle pottreby
muzeme pridat jesté mouku
a potom aspon 10 min. dob-

fe vypracovat. Ho-
tové tésto zabalime
do potravinové folie
a nechame nejméné
% hodiny v chladu odpo-
¢inout. Z % tésta na posy-
paném vale vyvalime plat
priblizné 3mm silny a vy-
krajujeme libovolné tvary.
Plech vymazZeme sadlem
a vysypeme moukou.

Pernicky nozem klade-
me na plech 1cm azZ 2cm
od sebe a peCeme ve vyhraté
troubé na cca 200 stupnd.
Pfed pecenim jeSté potfeme
roz§lehanym bilkem, aby se
krasné leskly. Po vychladnu-
ti 1ze zdobit snéhovou pole-
vou.

Pernikova chaloupka

Piiprava: 400 g hladké mou-
ky, 140 g mouckového cukru,
60 g tuku, 2 cela vejce, 100 g
medu, 1 Izicka pernikového
koteni, 1 1Zicka sody, 1 vejce
na potireni

Poleva: 1 bilek, 140 g mouc-
kového cukru, citréonova stava

Postup: Vypracujeme tésto,
nechame aspon 24 hodin od-
pocinout v chladu. Vykrajime
dily chaloupky a upeceme
v mirné vyhraté troubé. Hned
po vyndani z trouby potieme
rozslehanym vejcem. Upece-

né vychladlé dily ozdobime
polevou a ,postavime" cha-
loupku. Tento pernik muze-
me pouzit i na malé pernicky.

Medova kolecka, co déla
babicka Evicka

Priprava tésta: 30 dkg hlad-
ké mouky,13 dkg cukru, 4
dkg masla,1 vanilka, 3 lZice
medu,1 vejce a 1 Zloutek, 34
1zicky jedlé sody.

Vyvalime plat, vykrajujeme
kolecka a upeceme.

Krém: 20 dkg masla, 15 dkg
cukru, 1 Zloutek, 1 1Zice rumu
(Ize i bez zloutku) - utfeme.

Postup: Uvaiime %% litru
mléka s 2 1zicemi hrubé mou-
ky (nebo krupicky) a 1 vanil-
kovy cukr na hustou kasi,vy-
chladlou smichdme s vyse
uvedenym krémem.

Vzdy tri kolecka slepime
krémem a strany takto slepe-
nych kolecek obalime v mle-
tych ofiScich. Lze podavat
hned, v chladnu vydrzi az 3
tydny - pokud se nesnédi.

Nepecené babovicky

200 dkg mletych ofechi (mo-
hou se trochu nastavit roz-
mackanymi pis$koty), %2 mas-
la, 2 vrchovaté lzice medu,
5 Izic rumu, vSe promichat,
naplnit do formicek a polit
¢okoladou

Dezert ze Inénych
seminek

50g Inénych seminek, 50g
maku, 100 g medu, 50 g lisko-
vych ofiski. Seminka seme-
leme a smichdme s medem.
Dame ztuhnout do lednicky.

Trojhranky s ofisky

Priprava: 125g pSeni¢né
hladké mouky, 50g jemné
mleté pohanky, pal lzicky
prasku do peciva, 50 g medu,
1 malé vajicko, 75 g masla

Poleva: 2 lzice merurnko-
vé marmelady,100 g masla,

100 g medu, 75 g mletych lis-
kovych ofechd, 2 1Zice pohan-
kové mouky, 175 g sekanych
liskovych orechi, ¢okoladova
poleva.

Postup: Zméklé maslo, med,
vajicko, prasek do peciva
a obé mouky zpracujeme ruc-
né na hladké, pruzné tésto,
vlozime ho do potravinarské
folie a pres noc dame odpo-
¢inout do lednice. Odpocaté
tésto rozvalime na plat primo
na plechu na sitku asi 3 mili-
metry. Povrch potfeme mar-
melddou. Med a maslo roz-
pustime na panvi a do teplé
smési prisypeme mleté lis-
kové orisky, sekané liskové
ofechy a 2 lzice pohankové
mouky. Smés dikladné pro-
michame a nechame vychla-
dit. Vychladlou smés natie-
me na povrch tésta a dame
péct do trouby predehiaté
na 175 °C. Vlazné tésto na-
krajime na ctverce asi 6 x 6
centimetrdq, a ty pak preptli-
me na trojihelni¢ky. Rozpus-
time si polevu podle navodu
na sacku a namacime spodni
cast trojhranku. Nechame
ztuhnout a uloZime v krabici
do chladna.

Ctverecky se sezamem

Priprava: 150 g sezamového
seminka, 80 g mékkého mas-
la, 150 g tekutého medu, ci-
trénova kira z 1 citrénu, ptl
1zicky skoftice, Spetka soli, ptl
1zicky mletého kardamomu,
ptl 1zicky mletého hiebicku,
1 vejce, 50g jetné mouky,

Orechové v
medovnicky =

100 g celozrné mouky, 3 Izice
sezamového seminka
Postup: Na suché panvi opra-
zime dozlatova sezamové
seminka. Do misy nakrajime
zméklé maslo, prilijeme te-
kuty med a spolu Slehame, az
nam vznikne krém. Do kré-
mu postupné zaSlehame
vejce, po lzicich obé mouky,
nastrouhanou kiiru z 1 citré-
nu, skofici, kardamom, mlety
hrebicek a Spetku soli. Vymi-
chané tésto prikryjeme utér-
kou a nechame asi hodinu
odpocinout.

Vymazeme si plech mas-
lem a rozetfeme na néj
odpocinuté tésto. Povrch
posypeme oprazenym seza-
movym seminkem a dame
péct do trouby predehraté
na 180 °C. Jesté teplé upece-
né tésto nakrajime na ctve-
recky asi 4 x 4 centimetry,
nechame vychladit a uloZzime
do ddzy s uzavérem.

Cinské mandlové
ctverecky

Priprava: 200 g hladké mou-
ky, 100 g mouckového cukru,
100 g masla, 100 g strouha-
nych neloupanych mandli,
1 vejce, 1 lZice medu, 1 lZice
kakaa, trochu mleté skorice
a mletého hiebicku.

Postup: Utfeme maslo s cuk-
rem, vejcem, medem a ko-
fenim. Vyklopime do mou-
ky promichané s kakaem
a mandlemi. Vypracujeme
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Jahelnik s medem, Svestkami a jablky

tésto, rozvalime a vykraju-
jeme malé ctverecky. Klade-
me na vymazany plech, po-
treme rozslehanym bilkem.
Nechdme lehce zaschnout
a polovinu ¢tvereckl ozdobi-
me nudlickami nakrajenych
oloupanych mandli. Upecené
Ctverecky slepujeme Cokola-
dovym krémem nebo nute-
lou. Jeden hladky, druhy zdo-
beny mandlemi.

Kokosové Spalky

Priprava:100 g strouhaného
kokosu, 100 g rozinek, 1 1Zice
medu, % 1zicky mleté skofice,
strouhany kokos na obaleni.

Postup: Rozinky spafime,
zcedime a umeleme nebo
rozmixujeme. Smichame
s kokosem, medem a ochuti-
me skorici. Na val nasypeme
kokos a z hmoty vytvarujeme
tenky valecek, ktery nakra-
jime na S$palky. Hmotu Ize
také ochutit kavou, kakaem,
nastrouhanou ¢okoladou, ru-
mem apod.

Krehké pernicky

Priprava: 65-70 dkg hladké
mouky, 25 dkg praskového
cukru, 12 dkg medu, 5 dkg
masla, 4 vejce, 2 1zicky sody,
2 1zicky mletého koteni.

Postup: Mouku a cukr pro-
sejeme na val a smichame
s kofenim a jednou sodou.
V mouce udélame dilek,
pridame vejce, med a zmé-
klé maslo. Propracujeme,
eventudlné priddme mouku,
pokud se tésto lepi. Vyvalime
plat asi 3 mm silny (pii vy-
valovani tésto neobracime,
aby nahote nebylo mouc¢né)
a vykrajujeme. Potfeme roz-
Slehanym vejcem, peceme
ve vyhiaté troubé na mir-
no na plechu vymazaném
ztuzenym tukem (papirem
od masla nebo Hery - vic
mastné). Pri pecCeni neotvi-
rat troubu asi 3 minuty. Jes-
té horké sundame z plechu
a nechame rozlozené vy-
chladnout. Po vychladnuti
zdobime polevou.

Vyborné mékké
medovnicky

Priprava:1000 g hladké
mouky, 400g praskového
cukru, 400 g medu, 4 stiedné
velké vejce, 2 1zicky sody, 3
1Zice pernikového koteni.

Postup: Mouku smichdme
s cukrem, sodou a kofenim
a vSe prosejeme. Ve smési
udélame jamku a prilijeme
tekuty med a rozSlehané

2 - 3mm, na vétsi 3 - 4 mm.

Medovnicky pokladame
na plech potfeny tukem a pe-
Ceme asi 10 minut pfi teploté
cca 200°C.

Jahelnik se Svestkami
a jablky

Priprava: 150g jahel nebo
750 g uvarené jahelné kase,
8 az 10 lzic medu, 200 g su-
Senych Svestek (ty predem
na nékolik hodin namocime),
500g nahrubo nastrouha-
nych jablek, 2 lzZice skofice,
100 g rozinek, 3 lZice kuku-
Ficného Skrobu nebo vanil-
kového biopudinku. Kdo chce
jemnéjsi a kieh¢i jahelnik,
ptida do vychladlé jahelné
kasSe zloutky a snih ze dvou
vajec.

Postup: Jahly vypereme
v Cisté vodé, zalijeme 750 g
tekutiny (biomléko, ryzovy
nebo Spaldovy napoj, jab-
le¢ny most apod.) a uvarime
jahelnou kasi. Nechame ji
castecné vychladnout a pro-
michdme s medem. Ochutna-
me a dosladime podle chuti,
kase s mostem také potiebu-
je méné doslazovat.

Do vymazané formy na-
mackdme na dno polovinu
oslazenych vychladlych jahel
anané naskladame okapané,
predem namocené Svestky.
Strouhana jablka smichame
se skofrici, rozinkami a pu-
dinkem a smés pouzijeme
jako dal$i vrstvu. Na jablka
narovname druhou polovinu
jahel, povrch mizeme pied
zapecCenim jeSté pokapat
ovesnou nebo jinou smeta-
nou. Dame zapéct zhruba
na 35 az 40 minut do trouby
vyhraté na 180 °C, povrch
nechame ke konci zezlatnout
pod grilem.

Pernicky na posledni
chvili

Priprava: 400 g hladké mou-
ky, 140 g cukru moucka, 100 g
tuku (maslo, Hera), 2 vejce, 1
1zicka sody, 2 1zicky perniko-
vého koreni, 2 1Zice medu

Postup: Cukr uteme s vejci
a tukem, poté priddme med
a koreni. Do této Kkasicky
vmichdme mouku se sodou.
Vypracujeme tésto. Pokud by
se lepilo, pfidame vice mou-
ky. POZOR: medu nedavame
vice, pernicky by
byly tvrdé. Tésto
nechdme odlezet,
nejlépe pres noc.
Vyvélime plac-
ku cca 05cm
silnou,  vykraju-
jeme a peCeme

Jsou opravdu ihned mék-
ké, takze kdo nestihl napéct
v predstihu, aby se pernicky
rozlezely, tak mu tento recept
pomiiZe.

Medovina

V Uvodu jsem se zminil, Ze
zkvasSeny med s obsahem al-
koholu byl v podstaté prvni
medovinou. Pozdéji lidé zjis-
tili, Ze obdobné, jako se pre-
varenim konzervuji nékteré
ovocné Stavy, i prevareny
zkvasSeny medovy roztok se
lépe uchovavi, takze vznikla
vafena medovina.

Proto v soucasnosti jsou
na trhu medoviny vyrdbéné
zastudena, coZz je techno-

éjsi  proces,
avsak uchovava v medoviné
vSechny ptivodni 1éc¢ivé latky.
Mnohé z nich zmizi naopak
pii vyrobé varené staroceské
medoviny. Vzhledem k tomu,
Ze na rozdil od vina se medo-
viny v domacnostech vypije
podstatné méné, rozhoduje
o tom, které dame prednost,
jeji chut. Nékdo ma rad hor-
kou, ochucenou vytazkem
z bylinek, jiny zase vice slad-
kou s prichuti mandli ¢i jinych
chutoveé zajimavych prisad.

V sychravych, chladnych
dnech prijde k chuti horka
medovina se skofici, pfi sva-
teCnim vanocnim jidelnicku

naopak zachutnd studena
medovina.
Studenou medovinu

servirujte pii 12-16 °C, kdy
medovina odhali nejlep-
§i chutové tény. Medovinu
uchovavejte v lednicce. Pred
servirovanim ji nechejte 1 az
2 minuty odstat ve sklenici
pii pokojové teploté. Za tu
dobu se trochu ohteje a uvol-
ni vonné aromatické latky.

Na podavani studené
medoviny jsou nejlepsi bilé
sklenice z ¢irého skla tuli-
panového tvaru se stopkou.
Podle velikosti sklenice po-
davame 0,5 dcl - 1 dcl medo-
viny. Sklenici volte tak, aby
medovina dosahla do tretiny
¢i poloviny objemu sklenice.

Horkou medovinu po-
davejte pri teploté mezi 50
- 55°C ve sklenici bez stop-
ky (na whisky), dobre chut-
na i ve sklenéném hrnicku.
V zadném pripadé medovinu
neohtivejte na vice nez 60°C.
Pii této a vyssi teploté zpé-
ni a ztrati specifickou chut.
Ohrivejte pouze mnozstvi,
které ihned spotiebujete.
Neni dobré mit medovinu
ohratou do zasoby:.

Horkd medovina se mtize
nalit az k okraji sklenice.

V Irsku dosud piji medovi-
nu tak, jak si ji vychutnavali
ve stiedovéku - z hlinénych
pohart.

Zdenék Kulhanek
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Vanoce, Vanoce prichazeiji
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a jaka je jejich historie
Krestané zavedli svatek - Adventus Domini neboli Prichod
Pané. Poprvé ho slavili v roce 354. Vanoce provazi tajemno,
krasné zvyky a obdarovani svych blizkych nécim, co je potési.

Zkusme si tentokrat pripomenou a osvézit v paméti néktera
fakta spojena s timto krasnym c¢asem.

Betlémy

Tradici vanocnich betlému
zalozil v roce 1223 Svaty
FrantisSek z Assisi v italské
Umbrii. Se svymi prateli pri-
vedli do jeskyné, kterou pre-
meénili na kapli, Zivého osla
i vola a zinscenovali betlém,
v némz pak knéz slouzil prv-
ni vano¢ni pilno¢ni msi.

Vanocni jmeli

Jmeli patti vedle stromecku
také k Vanoctim. Této vécné
zelené rostliny si povsimli
jiz nasi predkové. Pripadala
jim tajemna - vzdyt roste
vysoko v korunach stromu
a jeji plody, bilé bobule, se
podobaji perldm a dozravaji
pravé v prosinci. A proto-
Ze bylo jmeli tajemné, mélo
i kouzelné ucinky. Vérilo se
tehdy, Ze chrani pred ohném,
a zavésSovalo se do domd,
aby brénilo v pristupu caro-
déjnicim a zlym duchtim.

Moderni véda potvrdila
1é¢ivé ucinky jmeli. Obsahu-
je latky snizujici krevni tlak
a podporujici rozsifovani
cév, a proto se z néj ziska-
vaji tyto latky k vyrobé 1é¢iv
proti arteriosklerdze.

Podle legendy bylo jmeli
kdysi stromem, z jehoz dre-
va byl zhotoven kriZ, na kte-
rém zemrel Kristus. Strom
pry hanbou seschnul, aby
se premeénil v rostlinu, ktera
zahrnuje dobrem vSechny,
kdoz pod ni projdou. Jmeli
pry nosi Stésti tomu, kdo
je jim obdarovan, a nikoliv
tomu, kdo si jej koupi sam.

Stromek

Podle jednoho z legendar-
nich vypravéni vdéci vanocni
stromecek za sviij vznik opa-
tu Kolumbanovi, irskoskot-
skému misionari. Kolumban
zil v 6.stoleti, narodil se v Ir-
sku, ale misionarska ¢innost
ho zavedla do Bretané a Bur-
gundska. Obyvatele Bur-
gundska byly pohané a proto
Kolumban, aby jim priblizil

svatek narozeni Krista, ozdo-
bil zapalenymi pochodnémi
do tvaru kiize v ten slavny
den starobyly jehli¢nan, kte-
ry domorodci uctivali o zim-
nim slunovratu jako svoji
modlu. Zar ohné prilakala za-
stupy lidi a Kolumban k nim
pronesl kazani o narozeni
malého JezisSka v dalekém
meésté Betlémé, chlévu s osli-
kem a volem, chudém Josefo-
vi a vyvolené Marii.

Advent

Je dobou ocekavani - pi-
vodné ocekavani prichodu
Spasitele na svét, z latinské-
ho slova ,advent’, které zna-
mena ,prichod"

Pocatek adventu, trva-
jictho 22 az 28 dni, mize
pripadnout na jakoukoliv
nedéli mezi 27. listopadem
a 3. prosincem.

Adventni vénec

Zivé adventni vénce symbo-
lizovaly vécny zivot, ktery
véricim prislibil Jezi$ Kris-
tus. Kruhovy tvar vénce vyja-
droval jednotu spolecenstvi
lidi a Boha, plamen svicek
pripominal Krista jako svét-
lo ozatujici plamenem lasky
kazdého clovéka. Ponévadz
adventni ¢as zacina ctvrtou
nedéli pred Vanocemi, usta-
lil se pocet svici na advent-
nim vénci na ctyrech. Kaz-
dou adventni nedéli se jedna
z nich zapali.

Svata Barbora

Narodila se poc¢atkem 3. sto-
leti v maloasijské Nikomedii
v rodiné bohatého kupce,
zavilého nepritele kiesta-
nt. Aby dceru uchranil pied
svétskymi svody, nechal
u svého domu vystavét lu-
xusné zarizenou véz, v niz
dceru zavrel. Mezi slouzi-
cimi vSak pracoval tajny
krestan, ktery sv. Barboru
obratil na viru. Rozzufeny
otec jednou uchopil mec
a chtél ji na misté zabit, ale
divce se podarilo uprchnout
do nedalekych hor. Otec ji
vsak vypatral, odvedl domu
a snazil se ji donutit, aby
se zrekla krestanstvi. Kdyz
neuspél, odevzdal ji soudci.
Ten ji dal mucit a na potupu
ji nechal uriznout prsy. Na-
konec sv. Barbore stal hlavu
mecem sam otec (snad roku
237). ,Barborky“ se rikalo
a rika tresnovym vétvickach,
které ftezeme 4. prosince
a nechavame v teple do Va-
noc vykvést. Také s témito
rozkvetlymi vétvickami byl
spojen dalsi zvyk: divky je
nosivaly na ptalnoéni msi
za pasem - kdyZ jim mlade-
nec pired Kostelem vétvicku
vzal a dal si ji za klobouk,
ucinil tim jeji majitelce mi-
lostné vyznani. Proto pozor:
darujete-li barborku, nemu-
si to byt vzdycky pochopeno
jen zcela nezavazné!
Vano¢ni prilohu pripravila
Eugenie Linkova

vanocni

Prani jediné, krasné Svatky

v rozehraté trou-
bé na 180°C asi 8 b
minut. Po upece- o,

vejce. Vypracujeme tésto,
vloZime do sklenéné nadoby
a nechame 2 dny v lednicce.

A jako nas redakéni darek pripojujeme odkaz na krasnou vanocni pisen Svata noc. Vystupuji
postupné tii nddherné hlasy zpévacek Kelly Clarkson, Trisha Yearwood a Reba McEntire. A je

I o,
iadaa

Potom ho na pomoueném ni potirdme tam uvedeno, Ze Tichda noc je od roku 2011 vedena v seznamu svétového dédictvi UNESCO
vale vyvalime na potiebnou roz$lehanym https://www.jenzeny.cz/zabava/mela-zazpivat-tichou-noc-kdyz-se-pak-ale-pripojila-druha-
vy$ku, na mensi tvary staci  vejcem. -zpevacka-vsichni-jen-lapali-po-dechu
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Abeceda Vanoc na zamku Loucen

0dkud prisel do Cech zvyk zdobeni vanoéniho stromeéku? Kdo
roznasi vanoc¢ni darky v Italii, Recku a kdo v Grénsku? Cim zdobi
stromecky v Africe? Jak vypada stromecek ve virtualni realité?
0d doby, co na zamku Loucen poradaji pravidelné v dobé ad-
ventu prohlidky s nazvem Pribéh vanoc¢niho stromecku, nalezli
navstévnici na radu z téchto otazek odpovédi.

Letos jiz po Sesté ozdobi-
ly vSechny komnaty zamku
vano¢ni stromecky s rtzné
ladénymi ozdobami. Rok co
rok maji prohlidky jiny raz,
vzdy vSak prinesou odpoveé-
di na ,vano¢ni“ otazky. Diky
aktivité Loucenskych se jiz
nikdo nedivi, od kdy a pro¢
visely prvni stromky nad
stoly pribytkt Spickou dold,
nebo Ze v kazdé zemi dava
darky nékdo jiny - v jedné
evropské zemi dokonce by-
tost Zenského rodu, to v Ita-
lii ¢arodéjnice Befana. V se-
verskych zemich maji tuto
ulohu casto skritkové a obfi,
ve Finsku dokonce znaji va-
noc¢niho kozla.

Navstévnici vanoc¢nich
prohlidek se dozvédi, jak
vypadaly stromecky pied
sto lety, jak vypadaji dnes,
jak tomu u britské kralovské
rodiny a jak v alpské cha-
loupce. Ze se stromecky pii-
vodné zdobily jablky, orisky
a podobnymi jedlymi dob-
rotami. Udajné v$ak jeden
chudy sklaf nemél ani na to,
aby pro déti ovoce nakoupil,
a tak misto skute¢nych dob-
rot vyfoukal sklenéné a po-
vésil je na stromek.

AR s

Svatecni tabule na zamku

Hvézdickovy vénocni stromecek

Kasteldn Vratislav Zdkoutsky v zamecké knihovné

Nejvétsi adventni vénec

Zamek Loucen zahdjil advent
ritudlem, pti kterém Jeji mi-
lost Bila pani Louceniska, pani
Terezie Berkova z Dubé a an-
délé rozsviti svice na vénci
a pozehnaji klid a lasku pro
celé predvanocni obdobi.
Obii adventni vénec s pri-
mérem 15,67 metru je nej-
vétsi v Cechach a byl poprvé
instalovan kolem ka$ny pred
nadvoiim zamku o adventu

Na zamku Loucer je vystava vanocnich stromeckil.

v roce 2011. Vzdy je bohaté
nasviceny a jeho Ctyri svic-
ky, symbolizujici jednotlivé
tydny adventu, jsou rovnéz
prizplisobeny jeho nezvykle
velkym proporcim. Navstév-
niky nezklame ani zamecka
zahrada, ktera se po setméni
rozzari tisici svétly. Vétsi ro-
mantiku Vanoc si Ize jen stézi
predstavit.

VanoceodAazpoZ

Abeceda Vanoc letos ukazuje
tematické stromecky doslova
od A do Z. Za¢ina na zadmec-
kém nadvoii od Adama, ne-
bot biblicky ptibéh o vyhna-
ni z raje stoji za fenoménem
stromecku. V kazdé zamecké
komnaté dalsi pismeno vy-
pravi o ritudlech s Vanoci
spojenych. Za dramaturgif
Piibéhu vanoc¢niho stromec-
ku stoji osobné majitelka lou-
¢enského zamku Ing. Katefi-
na Sramkova. ,Celkem dvacet
stromeckd a tisice vanoc¢nich
ozdob rozzaii oCi dospélych
i détskych navstévniki. Je

|
0|

mezi nimi stromecek Biloz-
laty, Elfovsky, Hvézdny, Jelin-
kovy, Ranni, Trikralovy a také
Yulbaum. Posledni strome-
cek - Zviratkovy, se nachazi
v zamecké zahradé,” rika Ka-
tefina Sramkova s tim, Ze pri
prohlidce se navstévnici také
dozvédi, jak stromecky drive
zdobili obyvatelé na zamku,
v podzamdi i v jinych zemich.
VSechny stromecky oslovi
srdce navstévniki pri na-
vStévnické soutézi o nejpo-
pularnéjsi stromek.

,Zakladdme si na tom,
Ze kazdym rokem chysta-
me stromecky uplné nové,
s jinymi tématy a novymi
ozdobami. Tradici, ktera se
neméni, je vypravéni o tom,
jak se nadéluji darky v jinych
zemich. Zamecti pravodci
navstévnikim na unikatni
mapé darkonosi ukazou,
kdo nadéluje darky v ciziné”
dopliiuje kasteldn zamku
Mgr. Vratislav Zakoutsky. Je
i jednim z prdvodcd, ktefi
vanocné vyzdobené zamecké
komnaty navstévnikim uka-
zuji. V dobovych kostymech
piedstavuji ¢leny kniZeci do-
macnosti: knizete, knézZnu,
pana nadlesniho, komornika,
zameckou kucharku Aninku,
ale i Bilou pani.

Vdnocni ddrky nerozndsi jen Jezisek.

Majitelka zamku Katefina Srimkova (vpravo

Unikatni trikralovy
stromecek

Skvostem mezi stromecky
je stromecek Trikralovy, na-
vrzeny Dominikou Molda-
schlovou, a to jiz na zakladé
uspésné spoluprace s manu-
fakturou Koulier v minulém
roce. Z jejich navrha sklari
a malifky vytvorili uceleny
piibéh TH krald a jejich ces-
ty do Betléma.,Pojala jsem ji
jako cestu Tt kralti za naroze-
nym Jeziskem,” fikd Dominika
Moldauschlovd a dopliuje,
Ze ozdoby nesou cely pribéh
tohoto putovani, kdyz na fou-
kanych olivich jsou motivy
vSech tfi krald, jejich putovani
za ranniho rozbtesku i temné
noci. Na jejich cesté po vanoc-
nim stromecku nechybi ani
ozdoba v podobé Betlémské
hvézdy a samoziejmé nebyl
opomenut ani Herodes. Na-
prosto unikatni je pak 3D
ozdoba s nazvem Poustni
stan, kdy pti pohledu skrze
kouli mate dojem, Ze se diva-
te z jakéhosi sultanova stanu
na no¢ni oblohu nad poustni-
mi dunami.

Kolekce pripomina ptivod
Vénoc a jejich dulezitost, kla-
de vsak také diraz na tradice
a predevsim lasku, vdécnost

) s navrharkou Trikralového stromecku Dominikou Moldaschlovou

o

a oddanost, které o Vanocich
citime vSichni o néco vice nez
v jiném obdobi roku. Naopak
svym vzhledem a ,zabalenim
stromec¢ku” do bronzovych
ozdob si pripominame, Ze
zlato neni to nejcennéjsi, co
mame a Ze dulezita je pospo-
litost. Cela kolekce je soubo-
rem dvaceti druhd rucné fou-
kanych a malovanych ozdob,
které jsou naprostym origina-
lem. Stromecek stoji v oratof,
hned vedle zamecké kaple.

Chuté a viiné Vanoc

Navstévnici si prohlidku uzi-
vaji vSemi smysly. Nejen, Ze
se divaji a poslouchaji, ale
vnimaji i chuté a viné Va-
noc. Ti, ktefi v adventu chodi
na Loucenl pravidelné, védi,
Ze mohou ochutnat i néco
z utajovanych dobrot zamec-
ké kuchyné, které se tu pecou
ve vanotnim case. Dozvite
se, jaky jidelnicek se béhem
vano¢nich svatki podaval
na zamku. Ochutnate i vanoc-
ni pun¢, ktery jiz po nékolik
let 0 vano¢nim c¢ase vari sama
Katefina Sramkova, v dobé
adventu v roli Bilé pani...

Na Loucen se vraceji na-
vstévnici v dobé adventu
pravidelné - jak pro nové
informace, tak pro kouzel-
nou atmosféru, kterd na né
dychne jiz od zamecké brany.
Prijedou se pobavit, popit
vano¢ni pun¢ nebo svarené
vino a zahdjit tak predvanoc-
ni téSeni. Letos mohou zamek
navstivit i v povanoc¢ni dobé,
atoazdo 21.1ledna 2024. Pro-
gram na zamku je po vSechny
dny v tydnu stejny. A to véetné
tvlircich dilen Koulieru, kde
si v8ichni zajemci mohou na-
malovat svoji vlastni ozdobu
nebo tfeba hned celou kolek-
ci, napt. své vlastni tfi krale.
Text a foto Bohumil Brejzek
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ZDRAVA STRAVA

Chut stredomorské tradice z Kréty az na vas stul

Olivovy olej, ktery je nazyvan tekutym zlatem a je zakladnim
kamenem stiredomoiské stravy, uctivaly a milovaly jizZ antické
Kultury starého Recka ¢i Rima, které mu pripisovaly skvélé tiéin-
Ky na dlouhovékost a zdravi. Rika se, Ze olivovy olej patfi mezi
pét zdravi nejprospésnéjSich surovin na svété, a také séfkuchari
potvrdi, Ze by mél byt nezbytnou ingredienci v kuchyni kazdého
amatérského i profesionalniho kuchare. A kdo by nechtél pro
své zdravi a kuchyni to nejlepsi.

Recky olivovy olej Ellada
nese oznalen{ extra panen-
sky, coz zarucuje nejvyssi
moznou kvalitu zpracova-
nych oliv a pouziti pouze me-
chanickych postupt pfi jeho
zpracovani. Tento olivovy
olej pochazi z rodinnych oli-
vovych hajli na Krété, o které
rodina Stivaktakisova pecu-
je udrzitelnymi metodami
podporujicimi zdravé Zivotni
prostiedi. VSechny olivy skli-
zeji ru¢né, nasledné probiha
mechanické zpracovani a li-
sovan{ oliv za studena. Diky
tomu se v oleji zachova vy-
soky obsah vitamind a chlo-
rofylu a dalSich prospésnych
a cennych latek. V jejich
nabidce najdete také limito-
vanou edici nefiltrovaného
olivového oleje, ktery neni
vhodny na tepelnou tpravu,
zato ve studené kuchyni si
jeho chut zamilujete.

Historie spojena s olivami
saha az do doby bronzové

Olivové haje rodiny Stivak-
tisovych se nachazeji v na-
hornich oblastech Lasithi
a v okoli méstecka Agios
Nikolaos ve stfedovychodni
casti ostrova Kréta nad za-
livem Mirabello, které jsou
svym podnebim a trodnou
ptdou idealni pravé pro
péstovani olivovnikl. K této
oblasti se vztahuje davna his-
torie datovana az do obdobi
minojské civilizace (doby
bronzové) a samozrejmé vsu-
dyptitomna tradice pésto-
vani oliv a vyroby olivového
oleje. Stromy i irodu oSetiuji
Stivaktakisovi vyhradné Setr-
nymi zptlsoby, které podpo-
ruji zdravé zivotni prostredi,
a v malé rodinné produkci

zde zpracovavaji olivovy olej
prvotiidni kvality.

Excelentni produkt
zregionu Heraklion

,Zpracovani oliv vénujeme
opravdu velkou pozornost
a peclivost. Diky Setrnym po-
stupim dokazeme zachovat
vysokou nutricni hodnotu
oleje, kterd v kombinaci s liso-
vanim za studena tvoii prvo-
tridni kvalitu olejt Ellada. Nas
olej ma velmi nizkou kyselost
a je bohaty na polyfenoly, kte-
ré vytvari ovocnou a lehce
nahoiklou az pikantni chut.
Extra panensky olivovy olej,
ktery je za studena lisovany,
ziskdvame pouze mechanic-
kymi postupy z téch nejlep-
Sich oliv, které se urodily
ik vyrobce a dovozce toho-
to olivového oleje a majitel
obchodu a znacky ELLADA
Emmanouil Stivaktakis, ktery
jiz od roku 2012 zije a podni-
ka v CR. ,Olivovy olej Ellada
je vyrabén z oliv sklizenych
z nasich rodinnych olivovych
hajt, které se nachazeji jed-
nak v okoli obce Vryses, més-
tecka Agios Nikolaos v oblasti
zalivu Mirabello a také z Me-
sarské planiny v jizni ¢asti
stiedni Kréty a z okoli obce
Viannos v regionalni jednotce
Heraklion. Nadmorska vyska,
krétské mikroklima a zpi-
sob vyroby ndm umoznuji
i ceskym zakaznikiim nabizet
opravdu excelentni produkt
v kvalité daleko presahujici
droven béznou v fetézcich.”

Bohaty na vitaminy
a antioxidanty

Chut i viiné tohoto extra pa-
nenského olivového oleje je

Hotovy produkt z Kréty

jind nez u olivovych olejg,
které jsou bézné k dostani
v supermarketech. U oli-
vového oleje Ellada je citit
svézi lehce citrusova viné,
lehké podtdény cerstvé pose-
¢ené louky. Olej chutna lehce
krémovité a svéZe bez ne-
piijemné pachuti mastnoty
a diky vysokému obsahu po-
lyfenold je chut pikantnéjsi.
Extra panensky olivovy olej
Ellada ma také prémiovou
nutricni hodnotu, kterad je
dana nejen lisovanim za stu-
dena, ale také Setrnou skliz-
ni, pri které se olivy peclivé
tiridi a jsou pouzity jen ty
nejlepsi. Jeho acidita (kyse-
lost), coZ je dulezity ukaza-
tel kvality extra panenskych
olivovych oleji, ma hodnotu
0,3 az 0,5%. Olej ma také
vysoky podil chlorofylu
a vysoky obsah vitamind A,
E, K, vapniku, Zeleza, hoi¢i-
ku, drasliku a cennych anti-
oxidantd. Ma vysoky obsah

Olivy pfi dozrdvani s kalsickym vybarvenim

mononenasycenych  tukd,
které se podili na snizovani
krevniho cholesterolu. Jeho
konzumace podporuje cel-
kovou detoxikaci organismu
a vyznamné prispiva ke sni-
zovani kardiovaskularnich
onemocnéni. Pomaha zlep-
Sovat kardiovaskularni sys-
tém, ale také chrani mozek
a pamét a napomaha schop-
nosti uceni diky zdravym
mononenasycenym tukiim.
Posiluje imunitni systém
a miZe pomoci zabranit ¢i
oddalit mentalni poSkozenf
a duSevni choroby jako je
Alzheimerova choroba. Pra-
videlnd konzumace olivové-
ho oleje podporuje traveni
a zabranuje ztraté Kkostni
denzity a zabranuje tak vzni-
ku osteopordzy.

Poutiti olivového oleje
v kuchyni
Olivovy olej se hodi nejen

do salatd, ale na dochuceni
a pripravu spousty teplych

Krdsny olej uz béhem zpracovani

i studenych pokrmi. Pokud
pouzivate kvalitni a chutny
olivovy olej, pomiZe vam
doladit a zvyraznit chut
a vini pokrmu k dokona-
losti a dodd mu i zdravotni
benefity. Nejcastéjsi formy
vyuziti olivového oleje v ku-
chyni jsou do salatd a zali-
vek, k pripravé pomazanek,
dresinkd ¢i polévek, do tésta
na chleba, foccaciu, brusche-
tu, kolace, livance ¢i muffiny,
na téstoviny, k dochuceni
syri a dipl, mlzete s nim
po upeceni dochutit pizzu,
hodi se vSak i na restovani,
smazeni, marinovani, gri-
lovani nebo zapékani. Tuk
je obecné nositelem chuti
a kvalitni extra panensky oli-
vovy olej dod4 pokrmu dal-
$i spektrum chuti. Olivovy
olej Ellada je k dostani také
ve vétsich ekonomickych ba-
lenich ve 31 a 51 plechovkach,
které jednak chrani olej pied
svétlem a kyslikem a jsou za-
roveil vhodné pro restaurace
a segment HORECA. V téchto

balenich ho odebiraji napt.
nékteré prazské restaurace
jako restaurace spolecnosti
Borsky Gastro.

Jak si vyrobit ochuceny
olivovy olej?

Ochucené olivové oleje se
skvéle hodi napriklad do sa-
lath nebo na marinovani.
Vyrobit si je mizete i doma,
je to velice jednoduché. Kva-
litni panensky olivovy olej
nalijete do mensi sklenice
a pridate napt. snitku bylin
nebo koreni. Nadobu uza-
viete a nechate macerovat.
Priblizné po tydnu bude
dobfe patrnda a olej bude
obohaceny o kvality pou-
zité ingredience. A pozor:
Na svétle a teple muze olivo-
vy olej zluknout jiz za 2 az 3
mésice. [dedlnim mistem pro
uchovavani jsou tak tmavé
a chladné mistnosti, ve kte-
rych olej vydrzi priblizné
jeden rok.

Zdravi z bananu aneb nabananujte se

Je nepodstatné, zda tyto uidaje jsou z prednasky ke studentiim fyziologie na té ¢i oné od-
borné skole, ale pravda o bananech plati uZ mnoho let. Je znamo, Ze zahranicni studenti
zejména z arabského svéta u nas trpi na zaludecni viredy a kdyZ tato choroba Zaludek po-
stihne masivné, musi dojit k operaci a po ni dostavaji pacienti jako

dietni stravu hlavné banany, nebo ¢isté ovocné mixy spolec¢nosti
Vitaminator v kombinaci opét s banany. Vysvétleni je prosté.

Banan totiZ obsahuje tfi pii-
rodni cukry - sacharézu, fru-
ktézu a glukézu kombinova-
nou s vlakninou. Banan tak
dava okamzitou podpirnou
davku energie. Vyzkum po-
tvrdil, Ze pouhé dva banany
poskytuji dostacujici davku
energie potfebnou na vydani
90 minutového cviceni. Neni
divu, Ze banan je ovoce Cis-
lo jedna u vSech svétovych
atletd. Banan také dokaze
pomoci prekonat podstatné
mnozstvi chorob a nezaddou-
cich stavii a mél by proto byt
soucasti nasi stravy.

Deprese nemaji Sanci

Podle vyzkumii mezi lidmi
trpicimi depresi se velka ¢ast

citi vyrazné 1épe po poziti ba-
nanu. To je proto, Ze banan
obsahuje tryptophan, druh
proteinu, ktery télo preméni
na serotonin, a ten uvoliu-
je relaxacni prvek a zlepSu-
je naladu a celkové nas Cini
StastnéjSimi. A je tu rada
i na menstruacni syndromy.
Zapomeiite na tabletky - ,na-
bananujte se“ Vitamin B6,
ktery se v bandnu nachazi,
zreguluje hladinu glukdzy
v krvi, coZz kladné ucinkuje
na naladu.

A dal$i problém, anémie,
i s tou si umi banan poradit
a snizit ji. Vysoky obsah Ze-
leza v bananech totiz dokaze
stimulovat hemoglobin v krvi
a pomaha v pripadé anémie.
Navic US Food and Drug Ad-

ministration pravé povolila
bananovému primyslu, aby
mohl oficidlné vyhlaSovat
schopnosti  tohoto  ovoce
na snizovani rizik krevniho
tlaku a infarktu. Toto jedinec-
né tropické ovoce ma extrém-
né vysoky obsah Potasia a pri-
tom nizky obsah solj, a to déla
bandn perfektnim ndastrojem
v boji proti krevnimu tlaku.
Navic dal$i zajimava studie
z USA uvadi, Ze celkem 200
studentii dostavalo po dva
mésice na snidani, svacinu
a obéd banany jako prostre-
dek na zvySeni vykonnosti
mozku. Vyzkum potvrdil, Ze
toto ovoce pomaha studen-
tim k mnohem lepsimu sou-
stiedéni. Banany maji také vy-
soky obsah B vitamint, které

uklid-
nuji
nervovy
systém.  Na-
vic vysoky obsah
vlakniny ve stravé,
tvoreny banany, upra-
vuje pozitivné ¢innost travici-
ho traktu a pomaha prekonat
problémy bez pouziti laxativ.

Jak na kocovinu

Jeden z nejrychlejSich zpt-
sobll na odstranéni kocovi-
ny je bananovo mlécny Sejk
oslazeny medem. Banan uti-
$i Zaludek a s pomoci medu
vybuduje nazpét zni¢enou
hladinu cukru v téle, zatimco
mléko znovu zavodni travici
systém. Banany maji ucinek

jako prirodni antacid v téle,
takze pokud mate problémy
s palenim na srdci, snézte ba-
nan na ulevu. A v 1été je dobré
znat i tuto dobrou radu, a to
jak na svédivé a palivé komari
pichnuti. Pfedtim, neZ sahne-
te pro krém na oSetfeni ne-
prijemného vpichu po koma-
rech, potiete bolestivé misto
vnitfkem z bandnové slupky.
Mnoho lidi zjistilo, Ze banan
je neuvétitelné ucinny ve sni-
Zeni paleni a podrazdénosti
pokozky. Tato jednoducha

prirodni alternativa potvrzuje
i dalsi benefit banang, da se
jim odstranit i bradavice. Sta-
¢l vzit kus bananové slupky
a prilozit na bradavici zlutou
stranou ven a prelepit zlehka
naplasi.. Zlehka se jen pripev-
nf slupka naplasti.

Ukazuje se tedy, Ze banan
je skute¢né prirodni prostre-
dek na mnoho nemoci.

Nejen uziti ke zdravi, ale
i lesku ve spolecnosti

A na zavér i jiné nez zdravotni
vyuziti banant. Tady plati do-
poruceni zejména pro muze
estéty, co svou nablyskanou
obuv neponechaji nahodé.
Chcete mit panové, ale jisté
i damy, své boty rychle lesklé?
Vezméte vnitfni stranu bana-
nu a pretrete slupkou boty
a .nakonec zlehka prelestéte
suchou latkou. Je to prosté
neuvéritelné, ceho je takové
ovoce, jako je banan, schopno.
Monostranu ke zdravé
vyzivé pripravila:

Eugenie Linkova



(44) _DVNOVY SAMPIONAT |
Putovni pohar ze soutéze CZECH CARVING cup mi
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Po ctyrech letech se vratila na scénu podzimni soutéZ pro zeleni-
nové rezbare. Pauza byla zptisobena piredevsim covidovym ob-
dobim. Organizatofi se vratili k nazvu CZECH CARVING CUP, jenz
nahradil ,,Dynovy Sampionat“ Doslo rovnéZ na zménu mista. Nyni
se soutézilo v ramci vystavy FOR GASTRO v Praze Letnanech.

Klani tradi¢né probihalo
ve Ctyrech kategoriich. Dvé
byly urceny zkuSenéjSim
Fezbarim, dvé pro novacky
carvingu. Ti zkuSenéjs$i na-
rodni soutéze vyuzivaji jako
pfipravu na mezinarodni
klani. Za tii mésice nékteré
z nich ¢eka Svétova kuchar-
ska olympiada v Némecku.

S nadsazkou lze fici, fizli

si do dyné a zviteézili

,V predem pripravenych
kompozicich v kategorii, kde
zadanim byla ,dyné“, zvité-
zil polsky fezbar Radoslaw
Skowronski pred ¢lenkou
tymu Czech-Slovak Carving
Team Dianou PeSkeovou.
A takové nakonec bylo i ab-
solutni poradi v souctu ka-
tegorie A a B. Treti pozici
u kompozic ziskala Denisa
Strychova z Prahy uvadi
na vysvétleni Ludek Prochaz-
ka, odborny garant soutéze

CZECH CARVING CUP.
V live carvingu zvitézila
trochu prekvapivé Pavli-

na Svobodova z ISS Slavkov
u Brna a zaskocila i zkuSe-
néjsi kolegy. Zaroven i druhé
misto bylo trochu necekané,
kdyZz ho obsadila Iveta Ka-
lisova z SOS a SOU Poli¢ka.
Iveta jako novacek zvitézila
v kategorii C a D a zkusila ka-
tegorii B a na posledni chvili
zasedla do live v kategorii A.
Navic ve specidlnim hodno-

INZERCE

A takhle zacina fezbarska soutéz

ceni samotnych dcastniki
a doprovodu byl jeji vyrobek
ocenén nejvice hlasy. Treti
pricku v live kategorii A zis-
kala Diana Peskeova.

Ucastniky laka
i thajsky styl

U zacate¢nikl jasné vladla
Iveta KaliSova. Na druhém
misté v zivé fezbé kategorie
C skoncila Hana Hoskova
z SOS a SOU Vlagim, bronz
si vyrezala Anna Jehoro-
va z SOS Fortika z Lomnice
u TiSnova. V kvétinovych
kompozicich v kategorii D
za Ivetou KaliSovou skoncily
dvé zastupkyné SSGS Nova
Paka Katefina Musakova
a Katerina Slavikova.

Specidlni cenu za jem-
nost si vyrezal za dvé dyné
v thajském stylu Radoslaw
Skowronski a pohar za origi-
nalitu Denisa Strychova za dy-
nového jezka.

,Potésitelnym faktem bylo
to, Ze se opét objevilo néko-
lik motivi nejen v oblibeném
thajském stylu. To je atraktiv-
ni pro divaky a navstévniky.
Druhym plusem je nastup no-
vych fezbai, kteff v minulém
Skolnim roce absolvovali vice
kurzli, a rozsah jejich prace
muze byt vétsi, vyjadril se dal
k odbornym detailtim soutéze
Ludék Prochazka.

V odborné komisi byli vi-
tézové fady Ceskych i mezi-
narodnich soutézi - EliSka
Hortova /Vostalova/, Zuzana

Uméni, zébava a uslechtily konitek u maldych lidi podnitil
Ludék Prochdzka

Hamalova a Ladislav Pakosta.

Soutéz se konala v ramci
vystavy FOR GASTRO, pora-
datelem byla firma CZECH
CARVING STUDIO ve spolu-
praci s Czech-Slovak Carving
Teamem.

Hlavnimi partnery sou-
téze byla spoletnost CE-
ROZFRUCHT s.r.o., ABF as. a
GastroJobs.cz.

"ﬂ(

Uslechtila zabava
s uméleckym podtextem
motivuje mladé

S Ludkem Prochazkou, od-
bornym garantem soutéZe
CZECH CARVING CUP, jsme
v pravidelném kontaktu,
a tak nam neunikly ani jeho
aktivity spojené se spravnou
motivaci studentt. Rika se
tomu odjakZiva trefné, aby

1 do Polska

Do dyné se pustil polsky fezbaf Rado-
slaw Skowronski a zvitézil

| tato umelecka dlla fezbdrii lakala dcastniky veletrhu

studenti prosté nelajdacili,
atakje L. Prochazka motivuje
ke krasné umeélecké cinnosti,
kterd ma - pravé diky jeho
trpélivosti a umu - stale vic
zajemcd. Je proto jen chvaly-
hodné, Ze tato soutéz se uz
stala mezinarodnim klanim
a uvedené aktivity berou
mladi lidé za své i v okolnich
zemich.

Eugenie Linkova
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~zpracovatel
a dlstrlbutor mrazené zeleniny a ovoce
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Ceska sladka kukufice

Sladkou kuburici si péstujeme na viastnich po-
lich ve veimi blizkém ckoli Mrazirmy Vestec Diky
tomu mideme veSkerou drodu ihned Zpracovat,
abuchom zachovall ty nejlepsl viastnosti nadi
kukufice. ktergml e pfedeviim joii sladks chut

vitalitu

Hudufidng zrna majivysok] obsah vitaminu B, jsou
bohatd na vidkninu a velky podi cukn (glukdey)
Je zdrojem energie pro nad télesnou | mentalni

cE

www.agrojesenice.cz | www.milujememrazene.cz
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Mezi vyzvy, jimZ gastronomie urcité Celi, patii i dobra hygiena. Pro-
vozovatelé védi, Ze i ta je, mimo jiné, zasadnim faktorem pro to, aby
byli hosté v jejich podniku spokojeni.

Kazdodenni tlak na vysokou
kvalitu v restauracich vsak
mize snahu o zlepSovani
podniku ztéZzovat. Ve skutec-
nosti se 77 % restauracniho
personalu shoduje v tom, zZe
vypadky v obsluze ovliviiuji
zazitek hostt. Dale, jak také
vySlo najevo z prizkumu
spolecnosti, 3 ze 4 zamést-
nancii restaurac¢ni kuchyné
by byli spokojenéjsi, kdyby
bylo jejich pracovisté 1épe or-
ganizované.

Pro fadu provozovateli
mohou tyto vyzvy piedstavo-
vat az prilis velkou zatéz. Da
se to ale zménit.

Tork Workflow pro
restaurace

Proto Tork, znacka spolec-
nosti Essity a celosvétovy
lidr v oblasti profesionalni
hygieny, uvedla na trh Tork
Workflow™ pro restaurace -

sluzbu odborného poraden-
stvi. Jejim cilem je pomoci
provozovatelim gastropod-
nikti zlepsit zazitky hostl
i spokojenost personalu, ma-
ximalizovat provozni efek-
tivitu a zajistit hygienické
a udrzitelné prostiedi.

Tork Workflow pro restau-
race poskytuje nejen rady,
jak zaridit, aby mél personal
vzdy k dispozici potfebné
hygienické pomticky, ale také
pomaha provozovatellim,
manazerim a S$éfkuchaiim
objevit nové zpisoby, jak po-
zitivné ovlivnit fluktuaci za-
méstnanci, uSetfit naklady
ajednoduse udélat vice prace
s menSim usilim, a to v celé
restauraci. ,Chcete uSetfit
Cas persondlu pri dopliiovani
davkovaci a zarovei uSetfit

~

penize sniZenim mnoZstvi
odpadu? Poohlédnéte se
po kontrolovanych davko-
vacich systémech s vySSim
mnozstvim naplni jako jsou
ty, které dodava spolecnost
Tork. Pomohou snizit plyt-
vani a zarovenl pojmou vice
produktu, coz snizi cetnost
dopliiovani,“ ¥ika Dotti Hay-
nes, marketingova teditelka
Essity pro zakaznicky seg-
ment HoReCa

Zku3enosti s udrzitelnym
fizenim hygieny

To vSe potifebné je ke sta-
Zeni na webu: tork.cz/vase-
-podnikani/reseni/prehled/
potravinarsky-prumysl/pra-
covni-procesy-v-restaura-
cich/ nebo jen tork.cz

[[0/:{,4 Think ahead.

Specidlni utérky do restauraci se osvédcily

Je také Privodce Tork
Workflow pro restaurace,
ktery obsahuje tipy zalo-
Zené na vice nez 50 letech
zkuSenosti s udrzitelnym
rizenim hygieny.

Zazemi restaurace v prostorach kuchyné

ova odborna sluzba pro restaurace

,Restaurace jsou dnes vice
nez kdy jindy pod silnym
tlakem, aby poskytovaly bez-
chybny a rtiznorody zazitek.
Prilis casto se pak stane, Ze
jsou prehlizeny nékteré di-
lezité aspekty pracovniho

| _____HYGIENA (145

-

procesu. Nabizime odborné
znalosti, které pomohou tyto
mezery najit, a umozni tak
nasim zakaznikiim soustredit
se na to, co umi nejlépe,” uva-
di zavérem Dotti Haynes.
(egi)

LepsSi hygiena |
a efektivita
uklidu ve vasi
restauraci

Towk ublirky 2 v 1 k drhmutia Eténl kombinul drincucl dinek houtry
s savostl ublricy. Tento univerziind virobak Se snadno poukivi

o odstrafie | zaschiou Spiru, anik by poskribal posrchy,

Je idedini pro opakovans poulili.

Dialdil imformocs pakite u sbehodniln zastupes g

spolecnesti Tork nebio na siress wew torkes

Think ahead,
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ma uz po roce sve vysledky

Iniciativa CESKE POLE vstupuje do druhého roku svoji existen-
ce a magazin Agrarni a Potravinazsky obzor bude dal prinaset
vesSkeré vystupy této tak potirebné aktivity. Na uspéchy s bram-
borami, ¢esnekem ¢i kirenem chce iniciativa navazat podporou
dalSich ¢eskych zemédélskych produktii.

Navrat tradicnich ceskych ze-
médélskych produkti do do-
maci gastronomie by mohl
vroce 2024 dostat jesté vétsi
impuls. Zastupci Iniciativy
CESKE POLE, jeZ v prvnim
roce svoji existence uspésné
podporila rozsireni péstova-
ni ceskych brambor na hra-
nolky, renesanci rizného tu-
zemského ki'enu ¢i produkcei
ptvodnich ¢eskych odriad
Cesneku Bjetin a Slavin, pra-
cuji na dal$im rozsireni zabé-
ru iniciativy. ,Ke stavajicim
tifem plodindm bychom v na-
sledujicich letech pridali také
produkty ZzivocisSného piivo-
du - diskutujeme o podpore
chovu jehnéciho masa, dri-
bezi z volného chovu ¢i slad-
kovodnich dravych rybach.
Kategorii zeleniny chceme
rozsirit o klicovy produkt pro
Ceskou gastronomii - cibuli
na gulas,” uvedl vedouci ko-
munikace Makro CR Martin
Civrny. Pravé velkoobchod

makro patfi spolu s Minister-
stvem zemédélstvi CR a za-
stupci zemédélci a gastro-
nomie k zakladajicim ¢lenim
iniciativy.

Zapojila se i Ceska
zemédélska univerzita

S vybérem produktd vhod-
nych pro dalsi rozsifeni port-
folia iniciativy nové pomaha
Ceskd zemédélska univer-
zita, jeZ se letos na sklonku
l1éta k projektu pripojila jako
odborny garant v oblasti
vyzkumu tradi¢nich odrad
a plemen. ,Kromé zkuSenosti
a odbornosti nasich vyzkum-
nikt iniciativu doplnime také
o aktivity studentd, ktefi se
mohou zapojovat formou
soutéznich projekti a ové-
Fit si nabyté znalosti v praxi.
Aktivné se budeme podilet
rovnéz na pripravach akci
na podporu tradi¢nich ces-
kych plodin a chovi ¢i na or-

ganizovani kulatych stold,
jez propojuji védce, statni
spravu, zemédélce, distribu-
tory, prodejce i zastupce gas-
tronomie a zlepsSuji vzajemné
sdileni informaci popsala
prorektorka pro rozvoj a udr-
zitelnost CZU Eva Vlkova.

Vytipované produkty
mohou byt v pfistim roce
jehnédi a ryby

Naptiklad v piipadé jehné-
¢tho masa, které experti uni-
verzity zaradili do okruhu
vytipovanych produktl pro
mozné rozsifeni iniciativy
v pristim roce, dosahuje spo-
tteba v Ceské republice jen
400 grami na osobu za rok.
VétSina navic pripada na do-
maci chovy. Hluboko pod ev-
ropskym primérem je v tu-
zemsku také konzumace ryb,
zejména téch sladkovodnich.
Ceské rybnikaistvi se pritom
muzZe pysnit mnohasetletou

e
Y

historii, jenZe rozhodujici ¢ast
produkce v soucasnosti miii
na vyvoz. ,Chov ryb ma vedle
zemédélské a podnikatelské
funkce také vyrazné kulturni
a environmentalni presahy.
Rybniky maji zdsadni vyznam
pro zadrzovani vody v krajiné
a pro udrZovani biodiverzity
a nemohou dlouhodobé fun-
govat bez rybi obsadky. Tra-
di¢ni vylovy navic pritahuji
velkou pozornost vefejnosti
a lakaji i ty lidi, ktefi jinak
nemaji k venkovu a k zemé-
délské tradici vztah,” popisuje
Lukas Kalous, prodékan pro
kvalitu vzdélavaci a tvlrci
¢innosti FAPPZ na CZU a spe-
cialista univerzity v oblasti
ichtyologie a akvakultury.

Stranou neztistane ani
cibule a driibezi maso

Mezi nejrozpracovanéjsi pro-
jekty pro budouci rozsireni
zabéru iniciativy patfi v tuto
chvili driibezi maso nebo
éeské cibule Vhodné na gu-
Makro CR zadali diskutovat
se Zelinaiskou unii Cech
a Moravy. ,Pro ceské zemé-
délce a jejich dlouhodobou
stabilitu je kazda podpora
a garance odbytu jejich pro-
dukti dilezitd. CeSti pés-
titelé a chovatelé patii co
do kvality k evropské Spicce.
Jejich produkci ma smysl na-
kupovat a nabizet koncovym

A" 4 [ 4
CESKE
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zakaznikim - jak ptimo v do-
macnostech, tak jako v tomto
pripadé coby soucast menu
v Ceskych gastronomickych
provozech,” rika Petr Jilek,
vrchni feditel Sekce ekologic-
kého zemédélstvi, komodit,
vyzkumu a vzdélavani Minis-
terstva zemédélstvi CR.

V nasich restauracich
boduiji ¢eské brambory
na hranolky, kien
a cesnek
Zastupci Iniciativy CESKE
POLE na svém prvnim vy-
ro¢nim setkani, jez se konalo
symbolicky pravé na akade-
mické ptidé Ceské zemédélské
univerzity, shrnuli kromé pla-
nt na rok 2024 také dosavad-
ni uspéchy projektu. Na ces-
kych polich se mimo jiné
podafilo rozsirit péstovani
brambor na hranolky odrtdy
Agria. V restauracich, bistrech
a provozovnach rychlého ob-
Cerstveni pak 90 tunova skli-
zenn nahradila hranolky do-
vazené z Nizozemska. Zajem
o ni byl tak velky, Ze po spus-
téni podplrné marketingové
kampané se na pultech Makro
CR vyprodala za tii mésice
misto ptivodné ocekavanych
péti. Od fijna je jiz na pultech
velkoobchodu nova, letoSni
sklizen.

Také v pripadé ceského
kienu z Mélnicka se jiz vy-
prodala celd sezénni pro-

dukce. Nova sklizen rizného
kienu bude dostupna béhem
nékolika nasledujicich dni.
Naopak pravy cesky Cces-
nek odrdd Bjetin a Slavin,
jez se vyznacuji jedinecnou
chuti, intenzivni vini a mi-
moradnou cerstvosti, je pro
spotrebitele stale k dispo-
zici. Sklizel se na konci srp-
na a do ceskych restauraci
a bister se ho celkové dosta-
ne okolo dvou tun. Dosud byl
pritom vyhradné doménou
zahradkart a malych pésti-
teld, kteri zpravidla tdrodu
spotiebovali sami, nebo pro-
dali ve svém okoli.

Jedinecny projekt Ceska
brambora v gastronomii
zaujal na MAKRO CZECH
GASTRO FEST
Kromé ptimé podpory produ-
centl jednotlivych plodin se
CESKE POLE zaméiuje také
na soustavnou komunikaci
vyhod a moznosti tuzemské
zemédélské produkce smé-
rem Kk provozovatellim v gas-
tronomii. Zastupci iniciativy
se proto ucastnili konferen-
ci, food festivalli a veletrhi
véetné nejvétsiho agrosalonu
v CR Zemé Zivitelka. Letos
také v ramci festivalu MAKRO
CZECH GASTRO FEST sami
usporadali jedine¢ny kon-
gres Ceskd brambora v gas-
tronomii, ktery mél priznivé
ohlasy dokonce az v zamofi.
JIniciativa CESKE POLE
je unikatni v tom, Ze se za-
méfuje na vice parametri
zemédélské produkce na-
jednou. Proto do budoucna
ptijdeme i nadale cestou vy-
tipovavani konkrétnich pro-
duktli, u nichZz ma nejvétsi
smysl usilovat o jejich navrat
na Ceska pole a Ceské talire
tak, aby to davalo smysl pro
vSechny - od zemédélct
pfes obchodnika azZ po ces-
kou gastronomii a jeji hosty,”
uzavira Civrny.
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Tri otazKky pro: Ing. Moniku Nebeskou

predsedkyni Zelinarske unie

Cech, Moravy a Slezska

Léta je Ing.Monika Nebeska presdedkyni
ZD VSsestary, které ma své regionalni zna-
Ceni cibule také v databazi Evropské unie.
Druzstvo se vyznacuje pod vedenim své
piredsedkyné velmi dobrymi hospodar-
skymi vysledKky a postupné modernizuje
vSechny pracovni postupy. Pred ¢casem

v ZD VSestary pridali k cibuli i brokolici

a zviditelnuji tak portfolio druzstva, které
ma i silnou Zivoc¢isnou produkci.

Neprekvapi, Ze Monika Ne-
beska je uz néjaky cas i pred-
sedkyni  Zelinafské unie
a také se aktivné ucastni zaji-
mavého projektu Makra s na-
zvem Ceské pole. V rozhovo-
ru tuto ¢innost ptibliZzila.

P Zelinari naskoéili tak
zvané do rozjetého rychli-
Kku iniciativy s nazvem Ces-
ké pole, propagujici v cele

s Fetézcem Makro ¢eské ko-
modity. Jak to hodnotite?
Naskoc¢ili  jsme,  proto-
Ze pomoc Ceské zeleniné
na cesky trh je pravé to, co
potrebujeme. Makro vykro-
¢ilo dobrym smérem, a pro-
to se snazime tuto aktivitu
podporovat i my. Vérime,
Ze cesta pomoci domacim
péstitelim se stane dob-
rym vzorem
a bude
moti-
vovat

Reditelka Zelinaiské unie Monika Nebeska

i dalsi retézce a velkoob-
chody.

P Stojite jako piredsedkyné
iv cele ZD VSestary, vEU jste
nositeli ¢estného regional-
niho oznaceni VSestarska
cibule. MiiZze takova inicia-
tiva jesté vice priblizit jedi-
necnost této plodiny?

Urcité - pevné v tom véifim
a jsem rada, Ze tuto prilezi-
tost Vsestarska cibule do-
stava. NaSe cibule prosté
jedinecna je a takto se o tom
bude moct presvédcit vice
kuchaft, provozovateld gast-
ra ijednotlivych spotrebitelti.
Mdame jim spole¢né s Mak-
rem opravdu co nabidnout!

e

P Jaké piednosti ma nase
cibule, ale i ¢esky cesnek
a kien?

Hlavni prednosti je pros-
té a jednodusSe to, Ze jsou
nase. Vyrostly na nasich po-
lich, odliSuji se od ostatnich
slozenim - chuti, obsahem
zdravi prospéSnych a dal-
sich latek. Také jsou Cerstvé

a lokalni, krehké, nezavadlé,
neuvadlé, neputovaly k ndm
kilometry a kilometry z ji-
nych koutd. Jejich péstova-
ni je soucasti ¢eské krajiny,
zvysuji jeji biodiverzitu, pii-
nasi praci lidem z venkova
a davaji prilezitost regional-
nimu prodeji.

Tri otazky pro: Ing.Vlastimila Rasochu

mistopfedsedu Ceského bramboraiského svazu a feditele spolecnosti Medipoagras

Jméno Vlastimila Rasochy zna u nas

i ve svété nejen odborna verejnost. Ro-
dina Rasochovych, tedy oba rodice, byli
bramborari télem a dusi a na vysoké pro-
fesni urovni. Totéz plati o synovi, ktery
byl vyzvan spolec¢nosti Makro ke spolu-
praci v ramci Iniciativy Ceské pole.

NaSe redakce jej poZzadala
o priblizeni téchto aktivit
pravé z hlediska produkce
ceskych brambor.

P Iniciativa Makra Ceské
pole ma prvni rok za sebou
a zacala bramborami. Pro¢
myslite, Ze pravé na bram-
bory klade diiraz?

Brambory jsou zdkladni
potravinou, kterd ma v gas-
tronomii mnohostranné

vyuziti. Lze ji upravovat va-
fenim, pecenim, grilovanim,
zapékanim, vyrobou rznych
bramborovych tést, smaze-
nim na hranolky nebo chipsy
a mnoha dal$imi zpusoby.
To ¢ini z brambor velmi di-
lezitou a stale relativné lev-
nou potravinu. Myslim, Ze je
navic velice potrebné stale
vysvétlovat dulezitost rozli-

Sovani brambor dle varnych
typl pro zpracovani v gastro-
nomii i vdomaci kuchyni.

Péstovani brambor ma
v Ceské republice dlouhole-
tou tradici a jsou tak porad
dtlezitou soucasti osevnich
postuptl. Ce$ti péstitelé
dokazi vypéstovat vysoce
kvalitni lokalni brambory
za minimalnich prepravnich
nakladd v porovnanim s do-
vozy.

Zaroven jsou brambory
zdravou potravinou, prede-
vsim diky vysokému obsahu
vitaminu C, drasliku, dal$ich
antioxidantt a diky priznivé-
mu slozeni vlakniny a Skrobt
dokazi brambory velmi dob-
fe zasytit organismus.

»Co se podaiilo uz pro-
sadit jak na polich, tak v
gastronomii diky

témto spolec-

nym aktivitam

s nazvem Ces-

Vlastimil Rasocha

ké pole? Prozradite i dalsi
plany v této oblasti pro-
dukce?

Jelikoz se vétSina hrano-
lek prodavanych v Ceské
republice péstuje a vyrabi
v zahranidi, tak jsme se za-
meérili predevsim na zvyseni
produkce a zlepSeni tech-
nologie péstovani brambor
pro vyrobu hranolek a zvo-
lili jsme odridu Agria. Tyto
brambory jsou prodavany

a distribuovany pres Makro
do gastronomie a byl o né
obrovsky zdjem a podarilo
se tak nahradit dosavadni
dovoz téchto brambor ze
zahrani¢i. Diky vyuzivani
odriid brambor urcenych
piimo pro hranolky dosah-
nou gastropodniky vysoké
kvality hranolek po smazeni.
Péstovani Ceskych brambor
na hranolky tak chceme dale
roz$ifovat.

P Vasi rodice jako specia-
listé v produkci brambor
maji velmi dobry zvuk ne-
jen doma, ale i v zahranici.
Co vam prinesla mezina-
rodni spoluprace v oblasti
produkce brambor a na co
jste zejména pySny?

Diky zahrani¢ni spolupraci
dokaZeme piinaset do CR
know-how o  péstovani
brambor a také nové meto-
dy a technologie péstovani.

V minulosti se tak podarilo
prosadit tieba dnes jiz bézné
odkamerniovani ptid a zasad-
né se tak zvysila kvalita a vy-
nos brambor. Dile se nam
daii introdukovat odridy
od zahrani¢nich S$lechtiteld,
které maji vysoky vynosovy
a kvalitativni potencidl.

Dvoustranu k iniciativé
Ceské pole pripravila:
Eugenie Linkova
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Svatomartinska v
v prazskem Ambassadoru
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Hotel Ambassador - Zlata Husa na Vaclavském namésti v Praze
spolu se tFremi nejvyznamnéj$imi vinarskymi spole¢nostmi jizZni
Moravy Znovin ze Satova, Vinné sklepy Valtice a Vinai'stvi Kovacz
Novosedly usporadal 15. listopadu, ¢tyri dny po svatku sv. Marti-
na, tradi¢ni Svatomartinské slavnosti, nejvétsi oslavy Svatomar-

tinského vina v Praze.

Tyto slavnosti maji uZ v Am-
bassadoru tradici a jako
tradi¢né dobrou naladu pri-
tomnych pfi ochutnavani vy-
tvarela ziva cimbalova muzika
Jozky Smukate. Mezi navitév-
niky jsme mohli vidét obchod-
ni partnery i znamé osobnosti
politického a spolec¢enského
Zivota. Jak se pritomni do-
zvédéli z proslovl zastupct
jednotlivych vinafstvi, leto$ni
ro¢nik Svatomartinského ma
velmi dobrou kvalitu. Teplé
pocasi na jihu Moravy prispé-
lo k tomu, Ze vinari mohli vina
diiv a l1épe pripravit.

Svatomartinské neni nic
pro milovniky tézkych a slad-
kych vin. Je totiZ, at’ jde o ja-
koukoli odrtidu, vzdy suché.
Pravé Svatomartinské vino
lidé poznaji podle etikety. Sva-
tomartinskd vina jsou na eti-
keté oznacena znamym logem
Martina na koni. Na zaklopce
Ci Sroubovém uzavéru lahve je
symbol skleni¢ky v narodnich
barvach, jak urcuje vinarska
legislativa.

Inovin pfichystal k ochutnéni tfi druhy vin

Zajem o Svatomartinské
stoupa

Svatomartinské slavnosti pre-
zentuji prvni produkt celo-
ro¢ni prace vinart a dokazuji,
7e i u nas v Ceské republice
jsou vinafi schopni vyrobit
vyborné mladé Svatomartin-
ské vino, které se da prirov-
nat k Beaujolais Nouveau
ve Francii.

Ochranou znamku na Sva-
tomartinské vino vlastni Vi-
nai'sky fond, ktery ji koupil
v roce 2005 od vinare Jifiho
Kopecka z Valtic na Breclav-
sku. Grafickou zndmku se sva-
tym Martinem na koni sméji
pouzivat pouze produkty vi-
naiti registrovanych v Ceské
republice, které pred uvede-
nim na trh, cozje 11. 11, splni
dand kritéria a projdou hod-
nocenim nezavislé komise.
Pti bodovani musi vino ziskat
alesponi 80 z celkovych 100
bodl. Hodnoti se Cistota vina,
barva, viing, chut a celkovy
dojem. Pri hodnoceni kvality

a pozadovanych vlastnosti
vin, uchazejicich se o moz-
nost v letoSnim roce pouZzi-
vat znacku Svatomartinské,
uspélo 326 vin od 76 vinaid
a vinarskych firem. Za nejveét-
§{ uspéch Svatomartinskych
vin oznacil feditel Vinarského
fondu Zbynék Vicar ale to, ze
se stala symbolem a prostied-

,,,,,

radosti ze Zivota.
Pies dva miliony lahvi

0d 11. listopadu jsme si tak
mohli vychutnéavat opét pres
dva miliony lahvi téchto prv-
nich letosnich vin. Pokud
by vSak vinafi vyuZzili pravo
prodavat vSechna vina, ktera
Uspésné prosla hodnocenim,
pod znamkou Svatomartin-
ské, dostalo by se na trh re-
kordnich cca 2,78 miliond
lahvi. V nejvétsi mife jsou
letos zastoupena vina bila,
nasledné rdzova a Cerve-
na. Vzhledem k priznivému
pribéhu sezony jsou obecné

ina se oc

leh¢i s niZ$im obsahem al-
koholu. Nejvice je bilych vin
(149), nasledovanych rizo-
vymi a klarety (101) a cerve-
nymi viny (76). Pod znackou
Svatomartinské lze vyrabét
pouze vina povolenych odrid
a jejich cuvée. U bilych vin
se jednd o Miiller Thurgau
(80), Muskat moravsky (48)
a Veltlinské cervené rané.
(21), u razovych o Zweigel-
trebe (54), Svatovavrinecké
(40) a Modry Portugal (6)
a u cervenych o Modry Por-
tugal (53) a Svatovaviinecké
(23). Jediné letosni cuvée je
rizovy klaret.

Ministr podékoval vinafiim

Pro zemédélce byl vzdy sva-
tek Martina 11. listopadu
vyznamnou udalosti, proto-
Ze pracemi na vinicich, ale
i na dvore a statku, kde uz
byla cela tiroda pod stiechou,
koncil zemédélsky rok. By-
valo to také datum, k némuz
Celedini a dévecky ménili
sluzbu u sedlakd.

,V dnesni dobé jsou pro
nas Svatomartinské slavnosti
prileZitosti sejit se s rodinou
nebo prateli a uzit si s bliz-
kymi u jednoho stolu otevi-
rani Svatomartinskych vin
z hroznt uzralych na nasich

-

p . o
Dobrou néladu vytvafela cimbalova muzika Jozky Smukafe

hutnavala

vinicich. A mame opravdu
z Ceho vybirat, uved! letos
pii prilezitosti svatku Sva-
tomartinskych vin ministr
zemédélstvi Marek Vyborny.
Podle ministra je svatek také
prileZitosti podékovat Ces-
kym a moravskym vinaitim.
,ZaslouZi si naSe podékovani
za to, Ze se miZeme z Ces-
kych a moravskych vin tésit.
Ze u nas dtleZitou roli maji
rodinnd vinarstvi a zejména,
Ze se vinarstvi vénuje stale
vice mladych lidi.

O tom, Ze se jim dafi, a to
nejen mladym, svéd¢i rada
ocenéni na nasich, ale i mezi-
narodnich soutézich a vysta-
vach po celém svété,” uvedl
Marek Vyborny.

Znovin v novém

Jen par dni pred svat-
kem Svatomartinskych vin
pristoupil Znovin Znojmo
k zasadni zméné vzhledu
a obsahu své komunikace
se zdkazniky. Zkratil nazev
na Znovin a zménil logo a eti-
kety. Symbol vinarskeé firmy je
ted’ jednodussi a vina, ktera
jsou mezi zdkazniky obliben3,
nesou lidové oznaceni. Lidé
mohou koupit lahve s viny
tak, jak o ném mluvi se svymi
prateli. Daji si Rynak, Vlasak,
Veltlin nebo Sed4k. Nazvy vin
také nové dopliuji specifika-
ce oblasti, odkud pochazeji.
Piikladem mohou byt Ryzlink

GenerdIni feditel a majitel hotelu Ambassador Vlastimil Dvofék s predstaviteli moravskych vinaistvi

rynsky ze Sobesu, Tramin
Cerveny od Tri dubd nebo
Neuburské z Podhoti. Etikety
nové nesou prirodni motivy
jako jsou rostliny a zvirata
z Narodniho parku Podyji a vi-
ni¢ni traté - lednacek, jestérka
a rosnicka. Zakaznik se diky
naskenovani QR kédu mize
svym mobilem piimo i na da-
nou vini¢nf trat podivat.

,Znovin vzdy pattil k pro-
pagatorim modernich vi-
natskych technologii a k ino-
vatorim. Hrdé jsme se
hlasili ke Znojemsku, zakaz-
nici s ndAmi mohli poznavat
vini¢ni traté. Toto vSe jsme
nyni do na$i komunikace
promitli a zna¢ku zmoderni-
zovali, uvedl ke zméné redi-
tel spolec¢nosti Karel Matula.
Znovin vloni oslavil tficet let,
v soucasné dobé hospodari
na vice nez 500 hektarech
vinic, coz ho radi mezi nej-
vétsi vinarstvi u nas. ,Vyzrali
jsme do faze, kdy predstavu-
jeme novy, svézi, mlady Zno-
vin, ktery odpovida dnesnim
trenddm,” doplnil Karel Ma-
tula.

Tfi dny po Svatomartin-
skych slavnostech v hotelu
Ambassador usporadal Zno-
vin v Praze na Vltavé tfi a ptl
hodinovou svatomartinskou
plavbu na lodi Czechie. Na-
vazal tak na tradici, jez byla
v roce 2020 preruSena covi-
dovou pandemii.

Bohumil Brejzek
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Dvojiteé zlato ze svétove souteéze
likéru putovalo na Moravu

Novinka na ¢eském trhu ovocnych likéra

od manZeli Kleinerovych z ZeSova u Pros-
téjova ziskala nedavno dvoji zlaté ocenéni.
Stalo se to na mezinarodni soutézi alkoho-
lickych napoji v San Franciscu a jedna se

0 ocenéné prirodni ovocné likéry s dotekem
mandli Ratafia Almond Spirit.

Ratafia, prirodni ovocny likér
s tisiciletou tradici, je typic-
ky pro stifedomoiské oblasti
Spanélska a Italie a severovy-
chodni Francii. Nyni se diky
malé rodinné firmé manzeld
Kleinerovych z moravské-
ho Ze$ova u Prostdjova do-
stavaji ovocné likéry Rafaia
do prodeje i v CR a SR. Jedna
se o originalni cisté prirod-
ni ovocné likéry bez aromat
a syntetickych slozek Rata-
fia Almond Spirit. V nabidce
jsou tri druhy - Mandlicka,
Visnic¢ka a Jerabinka. VSech-
ny likéry jsou Cisté prirodni,
v ovérené biokvalité a jako
prvni a dosud jediné prirod-
ni mandlové likéry na svété
s certifikaci koSer. Vyhradnim
distributorem likérti Ratafia
Almond Spirit v Ceské repub-
lice a na Slovensku je spolec-
nost Ultra Premium Brands.

S viini rozkvetlych
mandlonovych sadii

Tvirkyni receptur original-
nich prirodnich ovocnych
mandlovych likéri Ratafia
Almond Spirit je Riizenka
Kleinerov4, manzelka uzna-
vaného lihovarnika Jana
Kleinera, ktery podle jejich
receptl namichal tfi ovoc-
né likéry, jez zaujaly i poro-
tu jedné z nejprestiznéjsich
mezinarodnich soutézi hod-
noticich alkoholické napoje
San Francisco World Spirits
Competition. Ta dvéma z nich
udélila nejvyssi mozné oce-
néni v soutézi - dvojitou zla-
tou medaili (Double Gold).
Vice nez 25 let zkuSenosti
v oboru lihovarnictvi zaved-
ly manzele Kleinerovy dal
za hranice prosté vyroby.
,Nasi vizi je spojit prirodu
s nasSim Fremeslem a nabid-
nout tak Cistou chut, ktera
odrazi nase hodnoty - Cisty

ovocny prirodni mandlovy
likér bez syntetickych nahra-
Zek a aromat,” rika Jan Klei-
ner a dodava: ,Procestovali
jsme svét, abychom v Kalifor-
nii objevili autentickou chut
a vini mandli, které splnuji
nase standardy. V Kalifornii
se nachazi na 7 600 farem,
které jsou z 91 % vlastnény
rodinami péstujicimi mandle
po generace. Jsme nesmirné
hrdi na to, Ze mizeme spo-
lupracovat s farmari, kteii
se vénuji udrzitelnému ze-
meédélstvi, a nabidnout tak
Cistou a vytribenou chut
mandli v nasich likérech Ra-
tafia Almond Spirit. Té oprav-
dové pocty se nam dostalo
od jednoho z farmard, ktery
po dousku naseho likéru pro-
nesl, Ze se citi, jako by se pro-
chazel po svych rozkvetlych
mandlonovych sadech.”

Na bazi esencialni silice z
duziny a jadérek mandli

K produkci 100 000 lahvi
mandlovych likéri je nejprve
zapotiebi vykoupit od far-
mari 45 tun vysoce kvalit-
nich vyloupanych mandli.
Nésledné se pomoci speci-
alni technologie, reflektujici
postupy moderni védy, které
se vyuzivaji napriklad také
v oblasti vyroby luxusnich
parfémt, ziska z téchto plodi
nejjemnéjsi, dokonale aro-
maticky vyvazena mandlova
silice (poznamka: cena 1kg
mandlové silice je cca 1 000
euro), jeZz uchovava vsechny
dtlezité slozky, bez nichz se
nedd dosahnout co mozna
nejlepsiho vysledku.

Jak rikd sama autorka re-
cepti Rizenka Kleinerova:
»Jadérka mandli neni vhodné
zpracovat stejnym zptsobem
jako jejich duzinu, protoze
veskeré esencidlni silice jsou

v duziné uchovavany na jiné
bazi nez v samotném jadér-
ku, které prechovava sviij ge-
neticky potencial, a proto se
v nich shromazduji nejcen-
néjsi aromatické latky.

Rodinny lihovar zpracuje
ovoce na koser produkt

Ovocné slozky likért Rata-
fia Almond Spirit, tedy Sta-
vy z vis$ni a aronii, pochazeji
od certifikovanych bio pésti-
teld napti¢ Evropou. Samot-
né likéry pak vznikaji v ro-
dinném lihovaru v Ze3ové
u Prostéjova. Vysledkem jsou
vyrobky s oznacenim ,koSer®,
které se tak pysni nejvyssi
moznou kvalitou 100 % pri-
rodniho produktu

Porota ocenila Visnicku
a Jefabinku zlatem

Soutéz San Francisco World
Spirits Competition (SFWSC)
byla zaloZena v roce 2000
a jde o nejvétsi soutéz své-
ho druhu v Severni Americe
a jednu z nejvétsich a nejvy-
znamnéjsich soutézi tohoto
druhu na svété. Priblizné
5 500 vzorkl lihovin letos

hodnotilo v sle- & i

pych degustac- ._.-"* O
nich
na 70 porotcii |
z fad reno-
movanych
odbornikt
na alkoholic- %
ké napoje jako ",
jsou  destilatéri, - .
mixologové, novina-

fi a sommeliéfi z celého
svéta. Porota ocenila ptirod-
ni ovocny visno-mandlovy
likér Visnicka a ovocny likér
z aronie (Cernych jerabin)
s dotekem mandle Jefabinka
v letoSnim nabitém roc¢niku
likért hned dvojitou zlatou
medaili (Double Gold). Treti
vzorek od stejnych autori
s nazvem Mandlicka ziskal
medaili bronzovou. Podob-
ného uznani se nedostalo
v nasi novodobé historii jesté
zadnym tuzemskym ovoc-
nym likérm. Dvojitou zlatou
medaili obdrZi produkt pou-
ze tehdy, kdyZ mu vSichni po-
rotci jednomyslné udéli zlata
ocenéni.

Ultra Premium Brands
jako vyhradni distributor
likérii
Vyhradnim  distributorem
likért Ratafia Almond Spirit

testech | <

Riizenka Kleinerova

v Ceské republice a na Slo-
vensku je spolecnost Ultra
Premium Brands a Ratafia
Almond Spirit je jedinou ces-
kou znackou v jejim Sirokém
portfoliu nejkvalitnéjSich
a nejluxusnéjsich alkoholic-
kych napojl z celého svéta.

Originadlni prirodni ovocné
mandlové likéry je mozné
ochutnat a koupit v exklu-
zivni prodejné Warehouse
#1 spolecnosti Ultra Premi-
um Brands (Sokolovska 105,
186 00, Praha 8 - Karlin).
Eugenie Linkova
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Lokalni produkty jsou v Kurzu: Zajem
vyrobcu o znacku Regionalni potravina roste

Soutéz o znacku Regionalni potravina je
pro rok 2023 uspésné uzaviena. LetosSni
rocnik opét potvrdil zvySujici se zajem
o ziskani tohoto prestiZzniho ocenéni.

Do 14. ro¢niku se prihlasi-
lo celkem 456 vyrobct, coZ
predstavuje rekordni pocet
od pocatku soutéZe v roce
2010. Zajem vyrobci o toto
oznaceni je mimoradné du-
lezitym signdlem svédcicim
o rostoucim povédomi a hod-
noté regionalnich potravin,
ale také o vyznamu znacky.
Regiondlni potravina je
ocenénim nejlepsich regional-
nich produkti, ale také plat-
formou pro sdileni informaci,
propojovani vyrobct a rozvoj
trhu s kvalitnimi regionalnimi
potravinami. NarGst zdcast-
nénych vyrobcli podtrhuje
klicovy ptinos regionalni pro-

Jihomoravsky kraj

dukce pro ekonomiku i pro
spolecnost jako celek. Toto
uznani predstavuje ocenéni
nejvyssi  kvality, lokalnosti
a tradice. Pro Statni zemédél-
sky intervencni fond (SZIF),
ktery tuto soutéZ spravuje, je
tak rostouci zdjem odrazem
skvélé zpétné vazby.

Soutéz probiha ve vsech
krajich Ceské republiky s vy-
jimkou Prahy a o znacku Re-
giondlni potravina mohou
soutézit producenti zemé-
délskych a potravinatskych
vyrobkd, ktefi maji nejvyse
250 zaméstnancl. Ocenény
vyrobek pak ziskava pravo
zdarma uzivat znacku Regio-

Reznictvi a uzenafstvi Stulpovi s.r.0., Josef Jiiza, Markéta Sedivé, Simon Marak,
Zemédelské druzstvo Bulhary, PROFILOM, s.r.0., THAYA vinaistvi, spol. s.r.0.,

Huhuchilli s.r.o., Alena Partykova

Liberecky kraj

Stredni Skola hospoddiskd a lesnicka Frydlant, Marek Piroch, Ladislav Stehlik,
Miéko Jefmanice s.r.0., Lukd$ Ma3ek, Radka Mayerovd, Pivovar Volt s.r.0., Ing. Petr

Machacek, Michal Sabacek

Pardubicky kraj

Petr Soucek, Zemédélské druzstvo se sidlem ve Sloupnici, Mgr. Tomds Kroulik, Jana
VondrouSovd, ARMAT spol. s.r.o., Ing. Jitka Pichovd, Mgr. Monika Pavlisova

Ustecky kraj

Delius s.r.0., Farma Doupov s.r.o., Martin Honza, Zdenék Hampl, Jifi Ondecko, Family
Bakery s.r.0., Ing. Vratislav Novak, Petr Psota, Vineco s.r.0.

nalni potravina po dobu 4 let.
V leto$nim rocniku se hod-
noceni ucastnil také ministr
zemédélstvi Marek Vyborny,
konkrétné na Hodnotitelské
komisi v JihoCeském kraji.
Cestou podpory kvalitnich
mistnich potravin jde celda EU
a Ceska republika neni vyjim-
kou. Diky zvySené inflaci ve-
douci ke stagnujici poptavce je
soucasna situace pro spottebi-
tele i producenty potravin na-
ro¢na. V tomto obdobi je tedy
marketingova podpora kvalit-
nich potravin obzvlast dilezi-
ta - vede k vyraznému posileni
poptavky ze strany spottebite-
It a ma dopad na rist prode-
je. Jednim z nejviditelnéjsich
marketingovych nastroji je
podpora znacky v médiich.
Naptiklad v poradech Klu-
ci v akci, PeCeni na nedéli ¢i
Herbat. Pravidelné se znackou

x '\}f

Karlovarsky kraj

Regionalni potravina miize-
te setkat v Casopisech Ape-
tit, Gurmet, Forbes. Snadno
a pohodlné muzete produkty
zakoupit na vyznamnych ak-
cich jako jsou Dozinky na Let-
né, Vinobrani na Prazském
hradé, Zemé zivitelka nebo
v Sousedské pojizdné prodej-
né na nekteré z jejich zastavek
v pribéhu jeji tour po republi-
ce. Letos byl ndkup v pojizdné
prodejné jesté lakavéjsi diky
novému Regionalnimu Menu,
v jehoZ nabidce byl vybér ze tii
jednoduchych pokrmt pripra-
venych z ocenénych vyrobki.
Chcete byt v obraze ohled-
né regiondlnich ochutnavek
a akci, na kterych se objevi
Sousedska pojizdna prodej-
na? Sledujte webové stranky
regionalnipotravina.cz a také
Facebookovy a Instagramovy
profil Regiondlni potravina,

Josef Pelant, Statek Hlinky s.r.0., Belina s.r.0., Marie Kvétonova, Lenka Bezdékova, Lu-
cie ZIamalikova, Pivovar Rudohor s.r.o., REGENT PLUS Zlutice spol. s.r.0., Miroslav Dimo

Moravskoslezsky kraj

Reznictvi Tichy s.r.o., FARMA ORYX spol. s.r.o., Bc. Iveta Svobodova, MVDr. Michaela
Hlubkova, Alena Jureckovd, Medoo Silesia s.r.0., Pivovar Ogar s.r.0., Jaroslava

Fojtikovd, Jaromir Kublak

Plzeisky kraj

MgA. Adam Brezovsky, Jindfiska Janeckovd, Lucie Fabisikovd, Domazlické méstské
lesy spol. s r.0., Sérka Libenkova, Karel Toupal, Jan Jero, Jaroslav Prochdzka, Stfedni
Skola zemédélska a potravindiska Klatovy

Kraj Vysocina
Reznictvi Stejskal s.r.0., Tomas Havlicek, FARMA RODINY NEMCOVY s.r.o., Agromilk,

druzstvo vlastnikd, LexFin s.r.0., Iva Navrkalovd, Ing. Dana Novakovd, Nas Kmin s.r..

ety
at nezmes$kate ani jednu pfti-
leZitost poznat a ochutnat ty
nejlepsi produkty z vaseho
regionu!

Jihocesky kraj

Farma Liska s.r.0., Statek Horni Dvorce s.r.0., Farma Struhy s.r.0., Dacickd Pekdrna
5.r.0., Markéta KoFinkova, LIQUI B ZAMECKY OVOCNY LIHOVAR BLATNA s.r.0.,
Zemédélsky podnik Mal3e a.s., Nouza s.r.0., Zdenék Misaf

Kréalovehradecky kraj
L 0P 0 spolecnost s r.0., Mgr. Martin Odstr¢il, Pleva s.r.o., David Smetana, Jan
Kolowrat — Krakowsky, Josefovské uzenina s.r.0., HAVLIKUV DVOR s.r.0., Syrama
Broumov s.r.0., Bc. Lenka Lacinova

®

Olomoucky kraj

Monika Turofiova, Tavoretus a.s., AGROPRODUKT SUPIKOVICE spol. s.r.o., Martin
Vasicek, Dubickd zemédélska a.s., Zemédélské druzstvo Kokory, PROFI MP STAVBY
s..0., Ing. Zlata Ronzova Mddrovd, WELLART s.r.o.

Stiedocesky kraj .
Gabriela Janebova, AGRO PODLES] a.s., Zderika Mejsnarovd, Cukrarna Na kopecku,
s.r.0., Slaneebeer s.r.0., AGRO Jesenice u Prahy a.s., VCEL[ FARMA PODEBRADY s.r.0.,
Robert Parus, WIFCOM a.s.

Zlinsky kraj
VOMA, s.r.0., Reznictvi U Kusaki s.r.o., FARMA-ZPZ s.r.0., Ing. Petr Sobén, Radek Cisaf,
Roznovskeé pivni 1dzné s.r.0., Mostarna Hostétin s.r.o., Jan PISek, Mgr. Petra Strnad
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STRIHNETE
A VYHRAJTE

Hrajte s chuti! Nakupujte potraviny znacek kvality, vystfihujte
loga, nalepujte a posilejte. Vyhrajte viiz Skoda Karog na cely rok
a tisice dalsich cen tyden co tyden. Soutézit mizete sami nebo
v tymu a zvysit tak sance na vyhru!

MJ‘? -, b '
.}%E Herni karty ke stazeni
. avicena akademiekvality.cz
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Projekt PRO CHMEL pomaha ¢eskym chmelarum

Cesky vyzkumny projekt PRO CHMEL,
ktery inicioval Plzenisky Prazdroj spolu

s Microsoftem a Chmelarskym institutem,
prinesl po dvouletém méreni vlivu poca-
si na riist chmele prvni vysledKky. Védci
poprvé v historii zjistili, kolik vody béhem
sezony potiebuje chmelova rostlina, aby
prospivala. Chmelari ted také védi, jak
dlouho vydrzi voda v ptidé a kdy chmel

s ohledem na piredpovéd pocasi zacne
usychat. To jim pomaha rozhodnout, kdy
a v jakém mnozstvi zavlaZovat. LetoSni
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zkuSenosti ukazuji, Ze zména taktiky
zavlazovani na zakladé ziskanych dat
prinesla na zapojené chmelnici v Chrasta-
nech zvyseni urody az o 40 procent.

Do projektu PRO CHMEL je
jiz dva roky zapojeno Sest
chmelnic na Zatecku. Exper-
ti na nich instalovali padni
sondy, meteostanice a Ca-
sosbérné kamery. V sezoné
jsou pak specialni senzory
- tzv. chmelové EKG - napo-
jeny primo na rostliny chme-
le. Tyto pristroje celoro¢né
méii klimatické podminky
na chmelnicich a ve vegetac-
nim obdobi snimaji vliv vnéj-
$ich podminek na rist plodi-
ny, kterd je zasadni pro chut
a vini piva.

Dva litry vody denné pro
kazdy stonek chmele

,Na zdkladé méreni jsme
zjistili, kolik chmel potiebuje
vody v riznych fazich svého
ristu, a jak se tato potieba
vyviji v pribéhu sezony. Po-
prvé v historii tak vime, zZe
chmel ve vegetacnim obdo-
bi spotiebuje v priméru 2
litry vody denné pro kazdy
stonek, coZ znamena denné
10-12 litrd vody na celou
rostlinu. Vedle toho jsme zjis-
tili, jak dlouho voda vydrzi
v pudé s ohledem na rtzné
typy pocasi, i jak rychle se
vsakuje do hlubsich vrstev.
To dava zaklad k tomu, aby
chmelari védéli, kolik vody
musi na pole dodat, aby rost-
lina neptestala prospivat,”
vysvétluje Ivan Tucnik, ve-
douci projektu PRO CHMEL
z Plzeniského Prazdroje.

Péstitelé ziskali databazi

VSechny tudaje namérené
na chmelnicich jsou nyni
shromazdény v online data-
bazi, ktera je dostupna viem
zapojenym péstitelim. Maji

pro chme/

tak prehled o pocasi za po-
sledni dva roky (teplota,
srazky, vlhkost vzduchu,
smér a rychlost vétru, slu-
necni svit apod.), vlhkosti
a teploté plidy v riznych
hloubkiach nebo prirtstku
biomasy na chmelnici. Bé-
hem sezony maji péstitelé
také informace o vlivu po-
Casi na pritok zivin v rost-
liné, na zménu tloustky
stonku nebo uUroven stresu
rostliny. Na zdakladé takto
komplexnich dat je mozné
prizpisobit péc¢i o chmel
a alespon castecné bojovat
s klimatickou zménou, ktera
ma na rostlinu v poslednich
desetiletich vyrazné nega-
tivni vliv.

,Nyni mame zmére-
no, kolik vody potteboval
chmel v poslednich dvou
sezonach. Bohuzel stile
pretrvava problém s ne-
dostatkem vegetacni vlahy
predevsim na Zatecku, kte-
ré lezi ve srazkovém stinu
Kru$nych hor. Navic mnozi
chmelafi nemohou v nékte-
rych sussich letech odebirat
vodu z tek. TakZe bude tie-
ba zajistit efektivni vyuziti
nedostatkové vody tak, aby
ji chmel dostal v potfebném
objemu ptedevSim v kri-
tickych obdobich vegeta-
ce,” dopliiuje Pavel Donner
z Chmelarského institutu,
ktery se na projektu podili
od samého zacatku.

Zkusenost farmare:
funguije to!

Poznatky z prvniho roku me-
feni projektu PRO CHMEL
letos na jare aplikoval Vaclav
Burger, jeden ze zapojenych
péstitelt z farmy LUPOFYT s.
I. 0, a diky ziskanym datim
kompletné upravil zavlahu
na své chmelnici v Chrasta-
nech. ,Sledovali jsme vyvoj
vlhkosti v pidé za lonisky rok
a zjistili jsme, Ze chmel nam
Uplné vycerpal vodu zejména
v hlubsich vrstvach ptdy. Tato
voda se tam vSak nevratila
béhem celého podzimu, zimy
a ani jara, protoZze srazky byly
nedostatecné. Ze zkuSenosti
vime, Ze vlaha po desti drzi
v ptdé dlouho. Proto jsme se
letos rozhodli upravit celou
strategii zavlazovani a zacali
jsme uz v bfeznu. Pidu jsme
tak vyrazné nasytili vodou jes-
té pred sezonou na jare, kdy ji
jesté mame dostatek. A vlaha
nam v ptidé vydrzela i v dobé,
kdy ji chmel potreboval,” fika
Vaclav Burger a dodava: , Diky
tomu byl vynos na chmelni-
cich, kde jsme vyuzili data
z projektu PRO CHMEL, 2,1
tuny chmele na hektar, navic
ve vyborné kvalité, zatim-
co v minulych trech letech
z téchto chmelnic ¢inil pouze
1,1 - 1,4 tuny na hektar. Vy-

nos nasich nezavlazovanych
chmelnic byl v tomto roce
1,45 t chmele z hektaru.”

Zavlahovy model
predpovi budouci potiebu
vody

Diky dvouletému méreni
vznikla rozsahla online da-
tabaze, ktera zaroven slouzi
jako zaklad k vyvoji specialni
aplikace, jeZ chmelaiim po-
muze s péstovanim tradi¢ni
pivovarnické plodiny. Ka-
nadska spole¢nost TensoAl
nyni finiSuje s vyvojem za-
vlahového modelu - ,,mozku”
celé pripravované aplikace.
,Pomoci velkého mnozstvi
dat, které jsme shromazdili
v pribéhu dvou let méfeni,
jsme zpracovali prediktivni
model, ktery na zakladé na-
méfenych udaji a analyzy
historickych fakti umi pred-
povédét vynos a kvalitu pés-
tovaného chmele. Jde o uzi-
vatelsky jednoduchy nastroj.
Chmelati zadaji cileny vynos
a kvalitu chmele a systém jim
na zakladé mnozstvi srazek,
piredpovédi pocasi, ptdnich
podminek a dosavadni za-
vlahy predpovi, kolik vody
je jesté potreba na chmelnici
dodat v nasledujicim obdo-
bi. Chceme tak péstitelim
poskytnout pomtcku, ktera
bude nejen na Spickové tech-
nické urovni, ale predevsim
uzite¢na,” popisuje Ramen
Dutta z TensoAl.

Na jare pristiho roku vznik-
ne k online databazi a za-
vlahovému modelu i ,tvar
tedy uzivatelsky privétiva
aplikace, kterd bude k dispo-
zici vSem zapojenym péstite-
1im. Soucasné chtéji partnefi
do projektu prizvat i dalsi
tuzemské farmare, kteri by
také ziskali pristup k aplikaci
a diky tomu mohli na svych
chmelnicich efektivnéji za-
vlazovat. To by mélo pomoci
zachovat kvalitu i vynosy tu-
zemského chmelarstvi, které
je tretim nejvétsim produ-
centem chmele na svété.

Dvoustranu ke chmelu

a pivu ve spolupraci

s tiskovym oddélenim
Plzeniského Prazdroje
pripravila: Eugenie Linkova

Zajimavosti spojené
s produkci chmele

O Projektu PRO CHMEL se Ucastni Sest péstitelt z oblas-
ti Zatecka. Ti byli ve spolupraci s Ceskou zemédélskou
univerzitou, Chmelafskym institutem a Svazem péstiteld
chmele CR vybrani tak, aby pokryli co mozna nejsirsi skalu
pldnich a klimatickych podminek, v nichZ se na Zatecku
chmel péstuje. Do budoucna se ale pocita s tim, ze tech-
nologické feseni, které vznikne, budou moci pouzivat
i dal3i chmelafi v Cesku. Na projektu spolupracuje zhruba
30 expertd ze tii kontinentl; od Singapuru po San Franci-
sco, od Bélehradu po Quebec.

O Ceska republika je jednim ze svétovych lidrd v produkci
chmele s vice nez tisiciletou tradici. Ro¢né se zde na 5 000
hektarech vypéstuje témér 6 000 tun chmele. Z toho pres
80% tvofi neslavnéj$i odriida — Zatecky polorany cerve-
nak - s jemnym aroma a nezaménitelnou chuti, typickou
mj. pro plzensky lezak. Produkce ¢eského chmele ale v po-
slednich deseti letech vyrazné kolisa, a to pravé vlivem ne-
stalosti pocasi a nepravidelnych srazek. Prikladem je rok
2012, kdy ceské chmelnice vyprodukovaly jen 4,3 tisice
tun sklizné, zatimco o ctyii roky pozdéji pres 7,7 tisice tun.
Rozdil v urodé tedy cinil 44 %, pticemz plocha chmelnic se
zménila jen o 8,5%. V ostatnich letech nejsou rozdily tak
velké, ale jsou porad viditelné. Meziro¢ni vykyvy opakova-
né presahly tisic tun, tedy okolo 20 %.

O Plzensky Prazdroj patfi mezi tuzemské lidry v oblasti
udrzitelného podnikani. Loni v fijnu predstavil zcela no-
vou strategii udrzitelnosti. Zavazuje se v ni k dosazeni
uhlikové neutrality ve vyrobé do roku 2030, vyuzivani
vyhradné obnovitelnych zdrojdi energie nebo k cirkulari-
té svych oballl. Zaroven hodla jesté vice prohloubit svou
pozici lidra v hospodareni s vodou. Dlraz klade i na to,
jaky vliv ma jeho podnikani na zaméstnance i celou spo-
lecnost. V roce 2022 ziskal v Zebficku Byznysu pro spolec-
nost TOP Odpovédna firma dvé vyznamna ocenéni; prvni
misto v kategorii odpovédného reportingu a hlavni cenu
Trendsetter mezi velkymi firmami. S exportem do vice nez
50 zemi celého svéta je Plzensky Prazdroj lidrem mezi vy-
robci piva v regionu a nejvétsim exportérem ceského piva.
O Asahi Europe & International (AEl) je soucasti Asahi
Group Holdings, globalni ndpojové a potravinarské spo-
le¢nosti kétované na tokijské burze v Japonsku. Vznikla
diky akvizicim, které umoznily Asahi Group Holdings, tra-
di¢nimu japonskému vyrobci piva, whisky a Siroké Skaly
potravinaiskych vyrobkl zalozit a posilit své podnikani
v Evropé a po celém svété. Firma zaméstndva vice nez
10 000 lidi, provozuje 19 vyrobnich podnikd v 8 zemich
Evropy a déle se s vyjimkou Japonska a Oceanie stara celo-
svétové o export (90 trhi). Mezi jeji nejznaméjsi znacky se
fadi Asahi Super Dry, Pilsner Urquell, Peroni Nastro Azzu-
rro, Grolsch a Kozel. AEIl dlouhodobé usiluje o udrzitelny
zplUsob podnikadni a je ¢lenem nékolika mezinarodnich
koalic v této oblasti. Své nejnovéjsi zavazky pak predstavi-
la v lonském roce v programu Legacy 2030.




Bednariz
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razdroje jsou

dnes uz svétovym unikatem

Bednarska parta z Plzeniského Prazdroje koncem rijna primo

v arealu pivovaru dokoncila podzimni smoleni dubovych leZac-
kych sudii. Touto tradicni ,revizi“ proslo patnact z celkem stovky
velkych sudii, v nichz v historickych pivovarskych sklepich zraje
Pilsner Urquell tak, jako pred 181 lety. Plzensky lezak kvasici

a zrajici v pivodnich podminkach slouzi plzenskym sladkiim

k pravidelnému porovnavani s pivem vyrobenym v modernim
zarizeni, aby dokazali zachovat vyjimecnou chut’ plzeniského piva.

Prazdroj ma aktualné ve svych
sklepich vice nez sto lezackych
drevénych sudd, které bedna-
i pravidelné udrzuji a opra-
vuji. Dvakrat v roce, na jare
a na podzim, ¢ast sudd vyvali
ze sklept a vysmoli. ,Smoleni
je tradi¢ni postup udrzby dre-
vénych sudd a jde v podstaté
o dezinfekci dubového sudu
pred jeho opétovnym naplné-
nim pivem. Velky lezacky sud
ma objem az 40 hektolitri
a prazdny vazi 800kg, proto

prace vyzaduje pritomnost
vSech osmi ¢lend party a hod-
né opatrnosti,” vysvétluje ve-
douci prazdrojské bednaiské
party Karel Hofman.

Do dubového sudu bednari
naliji smolu ohfatou na 200
stupnd Celsia a jeho pieva-
lovanim ji rovnomérné roz-
liji po celé vnitini ploSe. Tato
vrstva zajisti, Ze pivo nebude
v pfimém kontaktu se drevem,
aby z néj neprebiralo neza-
douci viiné a chuté. Zakladnim

materialem pro vyrobu smoly
je pryskyfice, ktera se ziskava
z jehlicnatych stromt, hlavné
z borovic. Prazdrojsti bednari
pouzivaji smés ¢inské, kanad-
ské a americké pryskyfice.
Pivovarska smola vznika ctyt-
hodinovym spoletnym pova-
fovanim téchto druht.
Vysklepeni, tedy vyvale-
ni lezackych sudi ze sklepi
na povrch, jejich smoleni
anasledny navrat zpatky ,,pod
zem"“ zabere bednditim dva
tydny. Letos na podzim pivo-

Bednafi vzdy byli
neoddélitelnou soucasti
pivovaru. Uz v dobé prvni
republiky, konkrétné

v roce 1926, si tehdejsi
Méstansky pivovar v Plzni
nechal registrovat kruho-
vou ochrannou zndmku

s bednafskym soudkem,
ktery se stal do dnesni
doby jeho neodmyslitel-
nou soucasti a jednim ze
symboll pivovaru.

varsti bednari osetii 15 sudd
s celkovym objemem 585
hektolitrii a spotiebuji pritom
priblizné 100 litrd smoly.

Po vysmoleni jsou sudy
znovu pripraveny k naplnéni
pivem Pilsner Urquell. V rdm-
ci prohlidek pivovaru z nich
mohou navstévnici v histo-
rickych sklepich ochutnat ne-
filtrovany a nepasterizovany
lezak.

»Zlata 1éta bednaiského re-
mesla v Prazdroji byla na pre-
lomu 19. a 20. stoletl. V té
dobé meél pivovar ve svych
sklepich az 7 000 velkych du-
bovych lezackych sudi a dalsi
tisice mensich soudkt v obé-
hu. Téch bylo za prvni republi-
Ky az ptl milionu. Kazdoro¢né
se navic ve strojni bednarné
vyrobilo na 40 000 novych
sudl. A pivovar zaméstnaval
az 150 bednard,” dodava Ka-
rel Hofman.

S tim, jak byly dievéné sudy
postupné nahrazovany ko-
vovymi, vyznam bednaiské-
ho femesla klesal. Plzenisky
Prazdroj se ale zasadil o to,
aby tradi¢ni bednaiské pivo-
varnické femeslo pretrvalo
ive 21. stoleti.

Dnes plzenska parta cita
osm bednait a je pravdépo-
dobné posledni bednaiskou
partou pracujici primo v pi-
vovaru na svété. Nejcastéji vy-
rabéji tzv. transportni soudky
mensich objemi do 50 litrd,
kterych vznika ro¢né nékolik
desitek a jejichz vyroba trva
zhruba tii dny. Velky lezacky
sud o objemu 40 hektolitri
pak dvéma bednaitim zabe-
re zhruba meésic. ,Na vyrobu
sudi pouzivime vyhradné
dubové drevo rostlé na tvr-
dém podlozi, kde duby rostou
pomalu, ¢imz vznika husté
dievo s letokruhy velmi blizko
u sebe. Nez se dievo pouzije
na vyrobu sudd, schne p¥iro-
zenou cestou 6 az 10 let. Vy-
chazi to zhruba tak, Ze jeden
centimetr dieva schne jeden
rok,” fika Karel Hofman.

Prace plzeniské party bed-
nara je natolik unikatni, Ze
byli v roce 2018 zapsani
na narodni Seznam nemate-
ridlnich statkl tradi¢ni lido-
vé kultury. Nyni usiluji o za-
pis na celosvétovy seznam
UNESCO.

Eugenie Linkova

PIVOVARNICTVI

Adam Legersky:
novy financni reditel
Plzenskeho Prazdroje

Plzenisky Prazdroj ma nového finan¢ni re-
ditele. Od rijna se jim stal Adam Legersky,
ktery se do firmy vraci po tiech letech.

Ve funkci stirida Karinu Pribylovou.

Adam Legersky je s Prazdro-
jem spjaty od roku 2014,
kdy nastoupil do financni-
ho oddéleni a béhem témér
sedmi let prosel nékolika
pozicemi. Nasledné stravil
rok v materské spolec¢nosti
Asahi Europe&International
(AEI) na pozici vedouciho fi-
nanc¢niho planovani a analyz.
Posledni dva roky pak ptso-
bil ve funkci finanéniho fe-
ditele italské spolecnosti Bi-
rra Peroni, kterd stejné jako
Prazdroj je soucasti AEL
,2Adam hral klicovou roli
pii transformaci spole¢nosti
Birra Peroni. V pozici lidra
pro finance utvarel finan¢ni
strategii firmy a zajiStoval,
aby zustala jak ziskova, tak

udrzitelna. Ve svém piedcho-
zim pulsobeni také prokazal,
Ze dokaze efektivné pracovat
s tymem a vytvaret pozitivni
pracovni prostiedi. Veéiim,
Ze si tohle nastaveni prinese
ido Prazdroje,” rika generalni
feditel Plzeniského Prazdroje
Dragos Constantinescu.

Adam Legersky zahdjil
svou pracovni kariéru jiz
béhem studii na prazské Vy-
soké skole ekonomické, kdyz
nastoupil do spole¢nosti
ExxonMobil. Pfed piichodem
do Prazdroje pracoval necelé
tfi roky ve spolecnosti Bri-
tish American Tobaco, kde
ziskal zkuSenosti se segmen-
tem rychloobratkového spo-
trebniho zbozi.
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Zdrave darky s Ovocnakem
= aronie a rakytnik jsou hvezdy Vanoc

VymysSleni vano¢nich darki neni nic jednoduchého. Diky Ovoc-

naku si uz ale nemusite lamat hlavu a vypustit kazdoro¢ni
stres. Ovocnak to vi, a proto nachystal darky, které jsou ma-
ximalné zdravé a bez pridanych nesmysla. Darkové sady plné
dobrot nabitych vitaminy jsou plné kvalitniho ovoce z ¢esko-
-slovenskych sadii lisovaného tak, aby si zachovalo vsechny
vitaminy a mineraly.

Darkova aroniova sada

Plody arénie, neboli ¢erné-
ho jerabu, maji ohromné
zdravotni benefity a k tomu
nezameénitelnou sladko-trp-
kou chut. Jsou velmi bohaté
navitaminy C, B,EaPinaor-
ganické kyseliny. Navic jsou
idealni na chladnéjsi obdobi
diky své schopnosti podpo-
Fit imunitu a bojovat proti
chripce a nachlazeni. Ovoc-
nak si proto pripravil darek
vSech darkit - sadu plnou
dobritek s arénif, které nejen
zachutnaji, ale i zaZenou ne-
moci. Najdete v ni aréniovou
Stavu s lehce trpkou ovocnou
chuti, aréniovy dzem idealni
pro zdrava rana a aréniovy
Caj, ktery vam pomize za-
hnat zimni neduhy.

Darkova aréniova sada
obsahuje 250ml 100% ar6-
niové stavy, 200 g 100% aro-

niového dzemu a 48g caje
Aréniova vzpruha pyramid-
ky. Poridite na www.ovocnak.
czza 379 K¢.

Darkova rakytnikova sada
s hruskovym dzemem

Rakytnik je superhrdina vi-
taminu C a ma ho skute¢né
na rozdavani. Odlozte pilul-
ky a zaclente do jidelnicku
tuhle zazracnou rostlinu,
ktera prospéje vasi imunitg,
pleti a celkové vasemu zdra-
vi. Ovoctidk ma to nejlepsi
z rakytniku, ktery péstuje
ve vlastnich sadech, krasné
zabalené v této darkové sadé,
ktera obsahuje rakytnikovou
Stavu lisovanou za studena,
rakytnikovy c¢aj a lahodny
dzem rakytnik-hruska, diky
kterému si tuhle vitamino-
vou bombu miiZete i namazat
na chleba.

Darkova rakytnikova
sada obsahuje 250ml
100% rakytnikové
stavy, 100% rakytni-
kovy ¢aj a dZem rakyt-
nik-hruska. Poridite
na www.ovocnak.cz
za 379 K¢.

Darkova rakytnikova
sada s plechackem

Stejné jako predchozi
rakytnikova sada, tahle
je plna vitamind, mine-
rali a zdravych dobrot,
které vas budou celou
zimu drzet nad vodou. Ovoc-
nak k rakytnikovému sirur-
a ¢aji s meduiikou prihodil
i tradi¢ni plechécek, ze které-
ho si tyto produkty vychutna-
te jesté lépe. Darek pak bude
délat radost i dlouho potom,
co sirup a caj vypijete. Jen
pro zajimavost zbyva dodat,

ze veskeré ovoce na 12 hek-
tarech farmy s ekologickym
hospodatrenim je v bio kva-
lité . Biofarmu Beckov vyzna-
menal v roce 2022 Ekotrend
Slovakia oznacenim Biofar-
ma roku.

Darkova sada obsahuje
250 ml rakytnikového sirupu,
50 g sypaného rakytnikového
Caje s medurnikou a plechacek
Ovocndk vintage styl 250ml.
Poridite na www.ovocnak.cz
za 379 K¢.

www.jogurtmarienka.cz

www.mlekarna-valmez.cz

Vsechny darkové sady Ovoc-
nak ulozil do krasného ba-
leni, takZe vy si nervy i balici
papir miuzete uSettit! Tak
zdravé a veselé!

Tomas Koiinek
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LAHODNE CUKROVIi S MASLEM
PRO DOKONALE STRAVENE
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