Udalosti

Ty pocity nikomu nepfeji. Mnozi je znaji. KdyZ z vaseho Zivota definitivné odesel rodinny
piislusnik nebo spoluzak, spolupracovnik, nékdo vam blizky. Bohuzel v ¢ervnu nés nahle
opustil Ing. Petr Bastan vydavatel této publikace. Nema vyznam to dale rozvadét. Mu-
sim vSem Ctenaftim ale sdélit, Ze jeho velkym pranim a mné zdtiraziiovanym bylo, abych
zajistil vydéani ,Ceskoslovenské pivovarsko - sladafské rodenky 2024“. To jsem mu slibil
ai proto dékuji véem, ktefi mi v tom pomohli at jiz autorskymi ¢lanky, inzerci nebo radami
a naméty. Jesté na pocatku roku 2023 jsem se domnival, ze hlavnimi udalostmi roku 2023
bude konec EET a také po 40 leté pauze vydani nové publikace o chmelu s nazvem ,,Chme-
latstvi”. I kdyZ obé maji pfesah i do roku 2024 a na léta piisti, mé ocekavani se splnilo jen
castecné. V priibéhu roku 2023 piisla cela smrst udalosti s jesté vétsim vlivem nejen na rok
2024, nejen na pivo, hospody a restaurace, ale i na Zivot nds vSech a hlavné s casové dlou-
hou tcinnosti. VSichni o nich vime: lidé Setfi, nakupovat jezdi do Polska, piji pivo doma
misto v hospodé, stoji fronty u nejlevnéjsi pumpy a nadavaji na vSechny ty smazaky za dvé
sté korun bez ptilohy v hospodach. Aby toho nebylo malo, tak se pridavaji dalsi udalosti
jako ceny energii, fotovoltaika, diichody, zmény DPH, pozary ze sucha, dotace, elektromo-
bilita, valka na Ukrajiné, ekonomicka stagnace, nedostatek pracovnich sil atd.

,Rocenka 2024 uvadi dva piiklady toho, co se déje s hospodami. V jednom ptipadé jde
o presun konzumace piva do vesnické hasicarny, v opacném piipadé o provozovani ves-
nické hospody jiz ve ¢tvrté generaci jedné rodiny. Kterd verze Zivota hospod pfevazi v roce
2024 a letech piistich, ukaZe az samotny Zivot. Zatim je jisté, Ze zavirani ufadoven Ceské
posty, likvidace obchodii a zaviené hospody umrtvuji Zivot na ceskych vesnicich. Tradic-
ni ¢eska hospoda se sousedskou komunikaci se dostala do kategorie ohrozeného druhu.
Oproti dobé pred péti lety z mapy Ceska zmizelo pét procent hospod a restauraci z celko-
vého poctu zhruba 40 tisic. Nejcastéji Slo o restaurace s tradi¢ni ¢eskou kuchyni a ¢epova-
nym pivem. Drahé energie i potraviny, tibytek persondlu provoz hospody nezaplati. Nejde
totiZ jenom o tuto koncovku v podobé piva. Bude také zalezet na udrzeni plochy chmelnic
i poli s jarnim je¢menem. Také v zemédélstvi to neni jednoduché. A tak v této slozité dobé
musim ocenit iniciativu CSPS s nastartovanim projektu ,,Jdeme na jedno”, s cilem dostat
ceskou pivni kulturu na seznam nehmotného kulturniho dédictvi UNESCO.

Michal Vokfil
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Oliver slozil zavérecnou
zkousku v Safari pivovaru

Samozrejmeé jsem mohl pouzit jiny titulek. OvSem jméno
Oliver mi pripada stejné tak zvlastni jako existence Safari
pivovaru v zoo ve Dvore Kralové nad Labem.

Tato zoo je proslula svym af-
rickym safari, podle néhoz zis-
kala i jméno Safari Park. Jedna
se o jednu z nejvétsich chova-
telskych stanic africkych zvitat
v Evropé a patii mezi nejlepsi
chovatele nosorozci na svété.
A co vic! MtzZete se zde nejen
ubytovat v kempu nebo hotelu e
Safari, ktery se nachazi primo ki
v arealu zoo, ale je zde také Safa-
ri pivovar! Clovék by mohl skoro zavidét
Oliverovi Kratochvilovi, studentovi SSGS
Nova Paka, Ze zde mohl stravit praktic-
ky pobyt tspésné zakonceny zavérecnou
zkouskou. Je tieba také dodat, ze Oliver
se mohl, kromé vafeni piva také seznamit
s dalsi zvlastnosti tohoto pivovaru, kte-
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,,Na nosorozce” — licovd a rubovd strana

rou je nadacni ¢innost. Nada¢ni fond pro-
stfednictvim mnozstvi prodaného piva
podporuje chov nosorozcti. Dalsi zajima-
vosti v navaznosti na ¢innost Safari pivo-
varu a hlavné pracovni pobyty studentti
studentti SSSG Nové Paka ve zdejsim pi-
vovaru, restauraci a kuchyni nam sdélil
Igor Masin, jednatel firem Safari pivovar
s.r.0, a Safari Gastro s.r.o.

Jak dlouho jiz trva spoluprace Safari pi-
vovaru a SSGS Nov4 Paka?

Spoluprace s novopackou skolou je dlou-
hodoba. Co se tyka Safari pivovaru, ten
vznikl v roce 2018. Studijni obor pivovar-
nik — sladovnik zaloZila Skola pfed ¢tyfmi
roky. To znamend, Ze hned od samého
pocatku zavedeni oboru jsme zde méli jiz
prvni zaky na praxi. Kazdorocné u nas
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Oliver Kratochvil a zkusebni tym

praktikuje 6 — 8 studentti, nékteri
z nich v restauraci i kuchyni. V pra-
béhu roku se jejich pocet miize mé-
nit. Nékteré studenty tento studijni
obor i praxe viibec nebavi. Bohuzel,
takova je doba. V pfipadé€ studentt
pivovarnictvi se snazime mit zde
dva k dispozici pro ,protisménu”
s tim, Ze se po tydnu vzajemné stri-
daji. V jejich studiu se po tydnu strida
Skolni teorie s praxi u nas. Letos se
stfida Oliver se Sarou.

Praktikuje u vas vice studentti nebo
studentek?

Kupodivu pomér chlapci a dévcat
je letos vyrovnany 50 : 50%. Letos se
praktické vyuky ucastni Oliver a Sara.
V roce 2022 byla pfevaha chlapcti. Jako
vzdy a vSude je to stejné. Jsou studenti
horsi i lepsi. My se maximalné snazi-

me , vykfesat” v nich jiskficku zajmu.
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Jeémen a slad

Letosni uroda jeCmene?
Délime ji na preddestovou
a podestovou, rika sladmistr

Sladovny Ferdinand

Zadné uspéchané pivo,
jen rucni vyroba.
BeneSovsky Pivovar
Ferdinand si zaklada

na tradicnich postupech
pri vareni piva.

Za jeden rok vyveze

ke svym zakaznikam

28 000 hektolitra
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spodné kvasenych lezakt. Navic stale provozuje vlastni
sladovnu, Ktera rocné vyrobi na 2 200 tun humnového
sladu. Jaka byla letosni uroda jecmene? Zjistéte, jak vSe
vidi David Mares, sladmistr Sladovny Ferdinand.

Letos$ni sklizenn zasadné ovlivnilo po-
Casi. Sladafi trodu je¢mene déli na tak-
zvanou dobu ,pfeddestovou”, tedy
do 5. srpna 2023, a , podestovou” -
po 12. srpnu. Je¢men sklizeny v prv-
nim obdobi se opravdu vydafil. Kvalitu
poznate na prvni pohled a potvrzuji ji
také vysledky analytickych rozbord.
Druha sklizeni je oproti tomu znacné
poskozena, pfedevsim kvili vydatnym
destam. Skryta porostlost, zasedla zrna,
biologické poskozeni - to jsou vlastnosti
je¢mene z konce léta. Tato zrna pfi skla-
dovani ztrdci kli¢ivost — pro sladare ob-
rovsky problém.

Jak Spatnd kvalita jecmene z druhé pul-
Ky srpna ovlivni beneSovské pivo?

Nasi vyrobu nepfizenn pocasi vyrazné-
ji neohrozila. Zasmluvnéno mame 60 %
sklizné z ,preddéstové” doby. Zbyvajici
cast dopliiujeme z druhé sklizné, ktera se
vydafila jen naptl, ale véfim, Ze se nam
ve findle povede udélat kvalitni slad se
vSemi odpovidajicimi parametry.

Jak hlidate kvalitu sladu?

V naSem pivovaru mame vlastni labo-
ratof, kterd jak u jeCmene, tak u sladu
sleduje vSech devét parametrti jako jsou
dusikaté latky, biologické poskozeni,
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Sladovna Pivovaru Ferdinand

klic¢ivost, porostlost a dal$i. Mame vyti-
pované zemédélce, ktefi nam pravidelné
nabizi sviij je¢men. Pribézné cely proces
kontrolujeme.

Jak se daF{ sladovnam v Gesku?

Najdete u nas kolem 13 sladoven nase-
ho typu, tedy klasické humnové sladov-
ny. Cést z nich si ale vyrabi slad jen pro
svou potfebu. Nenabizi ho jinym pivova-
rtim, jako to délame my. Na Slovensku je
humnova sladovna dokonce jiz jen jedna,
stejné jako ve vétSiné evropskych statti.
Pak se na nasem tzemi nachdzi jesté asi
6-10 velkokapacitnich, préimyslovych

Letosni troda jecmene?

skiiniovych sladoven. KdyZz se podivame
na dsla: z humnového sladu se v Ceské
republice rocné uvaii asi jen 5% celkové
produkce piva, ve svété pak pouze oprav-
du néjaké procento, spis méné.

Pivovar dlouhodobé spolupracuje s né-
meckou sladovnou Weyermann. Do své-
ta skrze ni nabizite i koSer slad.

Ano, tato spoluprace je stale perfektni.
Sladovna Weyermann je pro nas klico-
vym zdkaznikem a vzdjemné si vychazi-
me maximalné vstfic. Humnovému sladu
ve svété udélala skvélé jméno. I diky tomu
jsme ve sladovné méli nékolik navstév
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Prvm sladel( Elleder

a jeho nasledovnici ve 130 leté
historii pivovaru Litovel

Pred 130 lety, 22. cervence 1892, byl polozen zakladni
kamen Rolnického akciového pivovaru se sladovnou

v Litovli. Byl ozdoben privlastky - ryze cesky,
vlastenecky. Za celé stotricetileté obdobi se v pivovaru
vystridalo pouze devét sladku. Za kazdého z nich doslo
Kk vétsi nebo mensi vyznamné zméné, ktera méla vliv
na rozvoj pivovaru. Jejich ¢innost také urcovala doba,
ve Které jako sladci pusobili.

Poznejte nasich devét stavéach ziskalo fadu ocenéni. Jo-
sladku sef Elleder odborné proved pivo-
Josef Elleder (1892-1922) byl tim  var obdobim Rakouska-Uherska,
prvnim a stal také u poloZzeni pres 1. svétovou valku az do ob-
zakladniho kamene. Zaslou- dobi prvni republiky. V dobé jeho
zil se o zbudovani pivovaru sladkovani se priibézné pristavo-
po strance odborné a plné se  vala oddéleni spilek a lezackych
mu vénoval celych tficet let. sklepti, varna se rozsifila o dalsi
Pivo, které se zajeho sladkova- ~ varni soupravu a bylo instalova-
ni vafilo, uspé€lo v konkurenci no umélé chlazeni a vafeni pa-
okolnich némeckych pivovarti rou. Zemfel jako nejstarsi sladek
a na domécich i zahranicnich vy- v 73 letech 25. listopadu 1922.
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Druhy sladek Bohuslav Francl
(1923-1946)

Na jeho praci navazal Varna litovelského pivovaru postavend v roce 1938

od roku 1923 v poradi dru-

hy slddek Bohumil Francl

(1923-1946). Za jeho ptisobeni byla uvedena
do provozu dodnes funkéni nadherna var-
na. To se psal prelom roku 1938/39. Céstec-
né se modernizovala take spilka. Litovelské
pivo v této dobé ziskavalo dalsi medaile.
Funkci sladka vykonéavali pfes slozité obdo-
bi 2. svétové valky, dokonce byl v té dobé
vySetfovan gestapem. V roce 1943 stdl u za-
lozeni prvni pivovarnické uctiovské skoly
v CR. Své slddkovéani v nasem pivovaru
ukoncil po 23 letech v roce 1946.

V nelehkém povaleném obdobi plném
organizacnich zmén, nedostatku surovin,
odbornikti a finan¢nich prostiedkt byl-
sladkem Jaromir Horcicka (1947-1953).

V roce 1954 jej vystiidal Frantisek Cerve-
ny (1954-1970).

Za jeho éry pocalo zatankovéani leZac-
kéhosklepa, zbudovani semispilky a ¢asti
kvasnych kadi. Definitivné tak byla ukon-
¢ena éra kvasnych kadi drevénych. Svou
¢innost v pivovaru ukondil v roce 1970
po Sestnacti letech.

Kratkou dobu sladkovaliVladimir Vit-
kovsky (1971-1972) a Jifi Opichal (1973-
1974). To bylo obdobi zavedeni hliniko-
vych transportnich soudkii a take doba,
kdy bylydfevéné ptrepravky na lahve na-
hrazeny plastovymi.

Josef Piihoda (1975-1981) byl sladkem
sedmym a za jeho ptisobeni se uvedla

do provozu vifivd kad, pretlacné tanky
a take cast lezackych tankt, vcetné pie-
misténi sudové stacirny a filtrace.

V roce 1982 piebira Stafetu sladka osmy
v potadi Miroslav Koutek (1982-1994),
ktery se tim stal nejmlads$im sladkem
v republice i nejmladsim sladkem v his-
torii naseho pivovaru. Kladl dtiraz na od-
stranéni technickych a technologickych
nedostatkii, dokon¢il zatankovani sklept,
¢imz byla ukoncena éra dfevénych lezac-
kych sudti. Do pivovaru pfindsi prvky
estetického vzhledu stfedisek.Ve svém

Miroslav Koutek — nyni emeritni slddek
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Pivni bary, restaurace

I o/
Hospody ubyvaji,
V4 Ve I o/
Kkavarny pribyvajl
Marna slava. Je tomu tak a nejen v Praze a velkych
méstech. Kavarny vznikaji i na vesnicich. Pavucinu

kamennych kavaren zahustuji jesSté prazirny kavy
a také mobilni, pojizdné kavarny nebo kavarny na kole

(Coffee Bike).

Zajem o kavu

Nabidka espressa, americana a dalSich
druhti kavy nechybi na zadném farmar-
ském trhu ani pivnim festivalu. Dobte
funguji i jednorazové stanky, které se
asto objevuji v obchodnich domech nebo
na parkovistich. Kam ale zmizelo pivo?
Zajimal jsem se o to v jednom minipi-
vovaru Vv jesté mensi jihoceské vesnicce.
Na moji otazku, kam mifi jejich pivni pro-
dukce, jsem dostal prekvapivou odpovéd.
Pivo z tohoto minipivovaru mifi do kava-
ren a luxusnich restauraci. Zdtvodnéni?
Kavarnici a majitelé restauraci jsou pry
fajndmekii. Nechtéji nabizet bézné, vsude
prodavané znacky piv, pozaduji speciali-
ty — zvlastnosti, jejichZ nabidkou na napo-

Kdva Agapé

Petr Springl

jovém listku mohou pifekvapit zdkaznika.
I proto je pozadovéano pivo ve skle o obje-
mu 0,4 litru. V takovém piipadé mohou
baristé a barmani nabizet pivo i kdvu jiz
od réna a skutecné se tak déje. Pokud za-
kaznik travi v kavarné vice casu, oceni
kromé kavy i nabidku piva, popiipadé
malé obcerstveni. Kavarny jsou ekono-
micky tnosnéjsi nez restaurace a hospo-
dy, nabizeji jidla za nizsi ceny, jsou ma-
lometrdzni a nizkondkladové. Nékteré
z nich funguji i jako ,take away” — objed-
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Rucni sbér bobii

navka s sebou. Kromeé toho se zda, zZe lidé
nejsou na ceny v kavarnach piilis citlivi.
I kdyZ sektor gastro stéle jesté zaziva téz-
ké casy, o kavarnach se to fici neda.

Kavarny a prazirny kavy

Konkurence mezi kavarnami je veli-
ka. I proto je snaha se néjakym zpuso-
bem odlisit. Jednim ze zptisobt je volba
své vlastni kavy, a tim i jeji prazeni jen
po sebe. Host ¢im dal castéji vyhledava
kvalitni vybérovou kavu. A tak se zda, ze
se v tomto pripadé na trhu, nasyceném
kavarnami a prazirnami, setkava koncept
chutové odlisného piva s kavou. Absolut-
né odlisny je vSak pristup péstitele chmele
k nabidce kavy.

Kava od péstitele chmele
Vyznamnymi péstiteli chmele, zadané od-
rady Zatecky polorany &erveriak, Osval-
div klon 72 jsou sourozenci Lenka Haran-
tova a Petr Springl na vyméfe 66 hektarti
ve spolecnosti Chmel Polepska Blata s.r.o.
Kromé chmele se tady zacal Petr Springl
vénovat i kavé.

Co vas jako vyznamného péstitele chme-
le pFivedlo Kk zdjmu o kavu? Byla to laska
ke kavé jako napoji, nebo zajem o nadac-
ni projekt ?

Hlavné je nutno fici, ze kdvou jsem se ne-
zacal zabyvat z obavy o vytlaceni hospod

Hospody ubyvajt, kavarny pribgvaji

Pivni bary,
restaurace

kavarnami.  Prav-
dou vsak =zstava,
ze trend nasi spo-
lecenské kultury se
castecné promeénuje
z pivni na kavaren-
skou.

Kéava mé zacala
zajimat i jinak nez
jako ndpoj, na kte-
rém jsem zavisly,
kdyz jsem se do-
zvédél o dobroc¢inné
¢innosti, kterd byla
s kavou spojena.
Cely projekt vznikl tak, ze kamarad Lu-
bos Fronk se po navstévé Ugandy rozho-
dl podpofit kiestanské komunitni spo-
lecenstvi, zijici ve vesnicce Kiyebe, a dat
mu smysluplnou praci. Vidél chudobu,
ve které tamni lidé Zziji, a hledal zptisob,
jak jim pomoci. Nechtél to ale délat tak,
Ze by jim déval penize. To by zcela jisté
kyZeny efekt nepfineslo, rychle by se po-
ztracely. Byl to spontanni, ale zaroven
peclivé promysleny ndpad, jak pomoci
chudym lidem. Spolu s tamnim knézem
Johnem zalozili komunitni spolec¢nost
a v roce 2019 koupili pétihektarovy po-
zemek v nadmoiské vysce 1 800 metrti
s vulkanickou ptidou, idedlni pro pésto-
vani kvalitni arabiky. Vybrali vhodného
kandidata Papiuse, ktery je $éfem plan-
tdze, a poslali ho na kurz do Ugandské-

Suseni bobii
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Beranuv pivovar

Jan Havelka u dobové
cedule na roubence

v casech cisare pana

Ten, kdo utika z mésta a touzi po klidu, by si mél
udélat vylet do osady Travnicek, soucasti obce
Hradéany u Ceského Dubu. Osada je sidlem hostince
Pod lipami Antonina Berana a také létajiciho Beranova
pivovaru, které nam predstavil provozni reditel

pivovaru Jan Havelka.

(Létajici je pivovar, ktery nevlastni svoji
technologii, ale najima si ji ve spratele-
nych pivovarech.)

Roubenka hostince v Travnicku je vice
pivovarskjm muzeem nebo hostincem?
V nasem podani se jedna o muzeum s vy-
cepem. Funguje od kvétna do fijna. Chce-
me, aby navstévnici zazili atmosféru byva-
lého Rakouska — Uherska, ve které je nas
roubeny hostinec zachovaly. Vycep ale

zatim neni funkéni a je nahrazen vycepem
venkovnim v malé maringotce. Od roku
2015 postupné hostinec opravujeme. Bé-
hem néarocné pamaétkaiské rekonstrukce,
provadéné vyhradné dobovymi femeslny-
mi postupy, jsme zjistili, Ze za Rakouska —
Uherska byval ve svétnici Senk, ktery pro-
vozovalo nékolik generaci rodiny Berand.
Navstévnici by si méli vSimnout vymalby
svétnice, cerné kuchyné, zachovalych tru-
bek ve vycepu s jeho mosaznou vycepni
hlavou a litinového vycepniho kola pro vy-
vinuti potfebného tlaku k cepovani piva.
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Roubenka Beranova hostince

Kde shénite dobové artefakty?
Spolupracujeme s rtiznymi sbérateli sta-
rozitnosti. Jina skupina sbératelti, ktera
je zaméfena na uplné jiny segment za-
jmu, ndm dava tipy. V naSem piipadé
nejde o klasické pivovarské muzeum,
ale jenom o hostinské predméty, napf.
lahve, sklo, pillitry, Spuntovacky, vésak
na pullitry apod. Vzdy vsak jde o véci
z naseho regionu, tedy regionalni historii
a folklor. Dvakrat ro¢né u nas také vystu-
puje regionalni, folklorni soubor Horac-
ky. Ze stény na nds na obrazku shlizi sim
cisat FrantiSek Josef I. Politickou korekt-
nost jisti pod nim umisténa fotografie,
pofizend v listopadu 1918 na paméatku
vyhldseni samostatné Republiky v bliz-
kém Ceském Dubu.

Jste v Kkategorii létajicich pivovaru.
V Kolika pivovarech jste jiz pivo vaFrili?
Aktudlné vafime pivo v pivovarech
Lomnice nad Popelkou (polotmavou
dvandctku) a prazském Hostivaru HI,
coZ znamena, Ze naSe auta jsou doprav-
né plné vytiZena. Pivo vozime do Prahy
a zpét je auto opét vytiZené pivem uva-
fenym v prazském Hostivaru HI. Kromé
toho jsme vystfidali pfiblizné 10 dalsich
pivovarfi, napfiklad ve Frydlantu, Hofi-
cich, Lobdi, Olesnici, Muflonu. Pivo vari
sladkova Alenka Dancova.

Berantiv pivovar v ¢asech cisare pana

Obec:
I Osada: l

Dobovi cedule ===
na roubence

=

Plné funkéni rozvozovy autoveterdn

Platite za posKytnuty pronajem?

Samoziejmé za prondjem kazdého pivo-
varu platime najem, ktery je nacenén ce-
nou jednoho litru piva. V tomto poplatku
je zahrnuta i spotfebni dan a zvlast jsou
spotfebované suroviny. Nejde pouze
o vyrobu sudového piva. Pivovary ndm
také pivo lahvuji do sklenénych lahvi
i petek. Postavit kamenny pivovar je dra-
ha véc, proto je pro nas zatim vyhodnéjsi
,1étani”. BohuZel za ndmi nestoji zadna
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Zgjimavosti

Nakurovany special

nakoureny vlastni raselinou

Mam rad skotskou nakurovanou single malt whisky
Laphroaig z lihovaru na ostrové Islay nejen proto, ze
jsem zdejsi lihovar kdysi navstivil, vidél jeji vyrobu
vCetné tézby raseliny, ale také poznal jeji specifickou
vini a chut. Vyrazné se totiz lisi od stovky dalsich
whisky vyrabénych ve Skotsku.

Byl jsem proto zvédavy na pivo Nakuio-
vany special, ocenéné v soutézi Regiondlni
potravina 2022 Jihoceského kraje, k jehoz
vyrobé pouzil slddek Rosta Novak také
nakufovany slad. Neni divu. Firma RaSeli-
na, a.s. ma vlastni zdroj raseliny nedaleko
od Sobéslavi. Mimochodem, sladek je vy-
studovany zemédélec, dlouho také pracoval
jako profesiondlni hasi¢. Dlouholetou vlast-
ni pili, domovafenim piva i samostudiem se
vypracoval na povolani sladka pivovaru!

O Sobéslavském pivovaru
Déleni ceskych pivovarti na velkopivo-
vary, femeslné minipivovary i létajici

Sldadek Rosta Novik

pivovary je zvlasté mezi milovniky piva
znamé. Méné viditelna je ale kategorie pi-
vovarti obnovenych.

I ta by se jesté mohla rozdélit podle mis-
ta obnoveni na ptvodnim misté zaniku
nebo na obnoveni v ptivodnim meést€, obci
¢i vesnici. Nazev Sobéslavsky pivovar —
aredl Raselina a.s. se vaze na historii pivo-
varnictvi v Sobéslavi. Historie ptivodniho
pivovaru spada do roku 1628, kdy byl
v Sobéslavi zalozen pivovar méstansky,
ktery sidlil v budové radnice na nameésti.
V ném se vafilo pivo jak pro okolni obce,
tak i podle pfesné daného poradku pro
jednotlivce. Po riiznych historickych uda-
lostech vaftil pivo do roku 1951.

Pivovarsky novovék

S myslenkou na obnoveni tradice vafeni
piva v Sobéslavi prisel pfedseda predsta-
venstva spolecnosti Raselina a.s. Ing. Ros-
tislav Stanék. Novodoby Sobéslavsky pi-
vovar se oteviel 26.¢ervna 2021. Nachazi
se v sidle spolecnosti Raselina a.s., kterd je
jeho vlastnikem. V soucasné dobé tady vaii
Sest druht piv: Svétly lezak, Polotmavy
lezak, IPA, Garden Ale, PSenicny specidl
a Nakufovany special. VSechny receptury
vychazeji z tradi¢nich plzenskych recep-
tur. VSechna piva jsou typickd svou vyssi
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hotkosti. Kapacita varny je 10 hl, lezackého
sklepa 80 hl. Kapacita pivovaru je projekto-
véana na ro¢ni vystav 1700 hl. Pii stavbé pi-
vovaru firma RaSelina a.s. necerpala zadné
dotace. Dodavatelem pivovarské technolo-
gie byla ceska firma Joes Garage Brewery.
To se pozna velmi dobte i podle ji doda-
nych a zde vyvésenych schémat druhi piv
a vyrobniho procesu piva. Na dalsi otazky
odpovidal Rosta Novak.

Jakou technologii vareni pouzivate?
V dvounadobové varné vaiime pivo kla-
sickou plzefiskou technologii. Otevienou
spilku zde nahrazuji CK tanky s celko-
vym objemem 50hl. Pivovar odebira
vodu z méstského fadu, bez tiprav. Samo-
ziejmé zkousim rtizné zmeény chmeleni,
nebo i razné odridy chmele a kvasinek.
Nase vyroba je rukodélna, klasickou
technologii, v malém mnozstvi, i proto se
nemiizeme nikdy dostat na cenu piva jako

Nakufovany specidl nakoureny vlastni raselinou

V pivovaru

z velkych pramyslovych pivovari. Pra-
cujeme i s drahym dovozovym chmelem.
Potom je rozdil, zda pouziji 4 — 5 gramii
novozélandského chmele na sypani nebo
pouze 0,5 gramu. Jezdi k ndm i skupiny
chlapd, ktefi radi poznavaji nové pivova-
ry a jejich piva. Ti se domluvi a pfijedou
jednim nebo dvéma auty a jsou s nasimi
pivy nadmiru spokojeni.

Tito fandové dobrého piva jezdi k ndm
z celé Ceské republiky a pobyt zde si sku-
tecné uziji. Dobré pivo také dokaZzi ocenit
a co vic, oni za pivem jezdi do pivovarti
po celém svété. Maji hodné , nachutnano”
a ja od nich cerpam informace. Sam tvr-
dim, Ze si ddm radéji tii dobra piva nez
deset Spatnych, chutové nezajimavych.
Jak lze charakterizovat vitézné pivo?
Nakufovany special je kraftové pivo vyra-

béné tradiénim postupem za pouziti kva-
litnich surovin. Pivo neni filtrovano, ani
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Pestitelé chmele a chmelnice

Vytrvalost se vyplatila

Az do roku 2022, kdy mne Ing. Michal Kovarik, tajemnik
Svazu péstitelii chmele Ceské republiky a jeden

z pocetného tymu spolupracovnikia obdaroval knihou

s titulem ,,Zatec a krajina Zzateckého chmele na cesté

ke svétovému dédictvi“, jsem nemél ani tuseni, co vSechno

rvrs

proniknuti na seznam svétového dédictvi UNESCO obnasi.

JiZ jenom to, Ze Zatec o zapis na prestizni
seznam usiloval od roku 2007 a historie
tohoto usili vydala na knihu o 260 stra-
nach, svéddi o tom, ze vsSichni ti, ktefi o to
usilovali a na podkladech se podileli, od-
vedli ohromné penzum prace. Zapis se
podaril 18. zari 2023. Stalo se na zasedani
mezivladniho Vyboru pro svétové dédictvi
v Rijadu, avsak az po té, co se na doporu-
ceni tohoto organu v roce 2019 puvodni
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Vv

nominace pfepracovala a rozsifila o chme-

lafskou krajinu. Zatec o zapis usiloval Sest-

nact let. Jeho vyjimecna svétova hodnota

spociva v nasledujicich kritériich:

= tradice péstovani, zpracovani, Slechténi
a obchodu s chmelem

= chmelnice, susarny, sklady a balirny
jako specificky projev chmelarského dé-
dictvi

= po staleti utvarena chmelarska krajina

i g R T B T

I

Predstaveni statku

Severozapadné od hlavniho mésta Prahy,
pfi sttednim toku feky Ohfe, se nacha-
zi zcela jedinecné tzemi, ve kterém se
po staleti dafi chmelové révé, specifické
rostliné, jejiz plodenstvi — chmelové hlav-
ky —jsou zakladem jemné chmelové chuti
a hotkosti mnoha svétové znamych zna-
¢ek piva. Malokdo vsak zna slozitost pro-
cesu, ktery je spojen s péstovanim, zpra-
covanim, certifikaci a ipravou ususeného
zateckého chmele pred tim, nez doputuje
do pivovaru k vafeni piva. Unikatni tradi-
ce péstovani a zpracovani chmele na Za-
tecku, stovky let usilovné prace a vynalé-
zavosti se otiskly do tvafe krajiny v okoli
mésta Zatce.

Dvé casti zapisu

Nové zapsana pamatka se sklada ze dvou
casti, vzajemné se dopliujicich a doklada-
jicich vliv chmele na v historickych, tech-
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~trualost se vyplatitor::

Péstitelé chmele a chmelnice

nologickych a védeckych souvislostech.
Obé casti se nachazeji v geografické bliz-
kosti a nalezi ke spravnimu tizemi mésta
Zatec. Zatec coby centrum chmelafské
oblasti pfedstavuje mnozstvi staveb za-
méfenych na zpracovani chmele. O tom
napriklad svédéi velké mnozstvi komi-
nll z byvalych suSaren chmele. Dnes zde
plisobi i instituce souvisejici nejen s vy-
zkumem, ale také se zpracovanim a ob-
chodovanim s chmelem. Jak je vidét, cca
40 hodnotiteliim - odbornikiim nevadilo
ani to, Ze v historické ¢asti mésta je novy,
Chmelovy majak, ktery je moderni domi-
nantou. Do mésta zapada a mtiZe i pfitéh-
nout z4jemce o mésto a jeho pamatky.
Druhou &asti je Zatecka chmelaiska
krajina, kterou tvofi chmelnice podél feky
Ohfe a okolo vesnic Trnovany a Steknik
se stejnojmennym zamkem. Ten si ostatné
v ¢ervenci 2022 mohli prohlédnout i vSich-
ni tcastnici ,,58. Mezinarodniho kongresu
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éesky svaz pivovart a sladoven

OtazKky pro Ing. Romana

Havlika, nového
predsedu GSPAS

S jakymi predstavami jste funkci predse-
dy CSPAS prijal? Na co se chcete zamé-
Fit, co bude vasi prioritou?

Do funkce ptredsedy CSPAS jsem na-
stoupil v dobé, ktera neni pro pivovary
jednoducha. Po dvou letech covidu se
potykame s inflaci a rostoucimi naklady.
V letosnim roce nas cekaji velké legisla-
tivni zmény. Zajisténi stabilniho dario-
vého ramce celého oboru a usnadnovani
podnikatelské ¢innosti pro pivovary a sla-
dovny i jejich zédkazniky tak bude velkou
prioritou. Mezi dalsi hlavni ukoly, které
prede mnou aktudlné stoji a které budu
akcentovat, se fadi iniciativy na zpoma-
leni pfesunu konzumace piva z restaura-
ci do privatni sféry a na zachovani ceské
pivni kultury a jeji zapsani na seznam
UNESCO. Vyznamné téma pro mé pred-
stavuje rovnéz udrzitelnost v pivovarnic-
tvi a osvéta na téma cirkularni ekonomiky
a udrzitelného zemédélstvi. Pokud jde
o vztahy s vefejnosti, hodlam dale rozvijet
Uspésné projekty Kde se pivo vafi, Ridim,
piju nealko a Nezlob se, prokaz se, jehoz
cilem je zamezovat konzumaci alkoholu
mladistvymi. Timto bych chtél podékovat
partnertim projekti . Policii CR, Besipu,
Svazu obchodu a cestovniho ruchu a Aso-
ciaci ¢eského tradi¢niho obchodu. Pokud
nékomu jesté mam podékovat, je to mij
predchtidce Frantisek Samal, ktery mi
post predsedy predaval ve skvélém sta-
vu. To pro mé osobné predstavuje velkou
vyzvu a zdroven velky zavazek nejen viici

CESKY SvazZ
% PIVOVARD
=) A SLADOVEN

b

Fotoportrét Ing. Romana Havlika

¢lentim svazu, ale i nastavenym projek-
tim a agendam.

Svaz méa ve svych Fadich Fadu Spicko-
vych odborniki. Poéitate s jejich vétSim
vyuZitim a podporou?

Pivovarnictvi je velmi komplexni obor,
ve svazu se musime zabyvat nejen ekono-
mickymi a technickym otdzkami, ale en-
viromentalnimi, spoleenskymi nebo le-
gislativnimi zaleZitostmi. Erudice expertii
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svazu a pracovnich tym sloZenych z od-
bornikti na danou problematiku je proto
pro nasi ¢innost zcela nepostradatelna.
Jsem velmi rad, Ze se na né mohu spoléhat
pii kazdodennim i dlouhodobém feSeni
nasi ¢innosti a projekti. Nazory a rady
jednotlivych odbornikii i aktivnich pra-
covnich skupin jsou pro mé velice dileZité
a hodldm se jimi samozfejmé fidit i do bu-
doucna. VSechny budu v jejich aktivitach
maximalné podporovat. Rdd bych ovsem
vyzdvihl i tspéSnou spolupraci se Spicko-
vymi externimi ¢eskymi odborniky, s ni-
miZ pokryvame napiiklad témata adikto-
logie a spolecenskych véd nebo statistiku.
Pro tyto spoluprdce hodldm rovnéz dale
vytvaret co nejlepsi podminky. A véfim,
Ze uspé€snd zlstane i v budoucnu nase
spoluprédce se zahrani¢nimi svazy pivo-
vartl, s nimiz si vyménujeme cenné zku-
Senosti a data a diskutujeme o dopadech
implementaci pravnich ramct a obecné
o situaci v pivovarnictvi a sladovnictvi
v jednotlivych statech.

Jak si predstavujete spolupraci s Cesko-
moravskym svazem minipivovara?

Ceskomoravsky svaz minipivovarti je ko-
lektivnim ¢lenem CSPAS. Nase cile jsou
v mnoha bodech stejné nebo podobné

jako u dynamicky se rozvijejiciho sekto-
ru minipivovarti. Mnoha minipivovarti
si vazime za jejich usili o zvySovani ceské
pivni kultury. Na nékteré véci mtzeme
mit jisté razné nazory, ale obecné nam
jde o totéz, proto je v zajmu obou svazi
prohlubovat vzajemnou spolupraci a vy-
ménu informaci. Spolecnou fe¢ nachézi-
me ve snaze o zapis Ceské pivni kultury
na seznam UNESCO. Jde o to, aby ceska
pivni kultura byla dostatecné docenéna,
a aby se ve svété védélo, ze ceska pivni
kultura je skutecné jedinecna, a aby se po-
malu nevytracel fenomén ceské hospody.

Moment4lné sedite na dvou Zidlich. Dar{
se vam sladit pozadavky obou funkci?
Kazdy feditel pivovaru vi, Ze i tato jedina
funkce da clovéku pofadné zabrat. Ted
tedy bojuji s casem jesté vice nez pred-
tim, ale nastésti se mizu jak ve svazu, tak
ve Svijanech spolehnout na fundované
a zapalené lidi na svych mistech. Pokud
jde o svaz, je to jeho vykonnd feditelka
Martina Ferencova a vedouci sekretaria-
tu Radka Cerna, ve Svijanech zase slddek
Petr Mensik. Jen diky nim se mi dafi ani
z jedné zidle nespadnout.
Ing. Martina Ferencovd + Ing. Michal
Vokf#dl, CSc.

Otdzky pro Ing. Romana Havlika, nového predsedu CSPAS 183



Lihovary

Lihovar Marecek
ve Skanzenu

Neni to skanzen, ani muzeum. Snad o tom Hreeh
Gtenare presveédci i takova drobnost jako je i
velké pismeno ,,S* v nazvu Skanzenu. Lihovar l

MarecekK je soucasti rozlehlého arealu Skanzen ' N
Modra - Centrum historie a tradic. ——!

Vyzdoba lihovaru — socha ,, Strom Zivota”

190

Pouze na vysvétlenou. Dechberouci loka-
lita Modré na jednom misté nabizi stovky
kulturnich i sportovnich moznosti. Na své
si zde prijde kazdy, mladi, seniofi, rodiny
s détmi i firemni klientela.

Lokalita Modra se nachazi mezi Uher-
skym Hradistém a Velehradem. Za hlav-
nimi atrakcemi, kterymi jsou Archeo-
skazen, Zivé4 voda (tunel ve sladké vodé
s rybami), Terarium Skanzen, Pratufi, Ho-
tel Skanzen a Centrum slovackych tradic

serv

kti! Kapacita parkovist jiz nestaci.
PFibéh destilatéra Jifiho Marecka

Nemtize byt nic lepsiho, nez v rodiné na-
vazat na rodinnou tradici. Tak tomu bylo
i u Mareckti. Sam destilatér k tomu fika:
,Miij pradéd za proni republiky provozoval
maly lihovar, kde vyrdbél ovocné pdlenky. Mat-
ka piroda je mocnd carodéjka a néjaky ten liho-
vy gen se tak nejspis zatoulal i ke mné a vyjroba
poctivijch pilenek se stala mou vdsni. Tomuto
krasnému femeslu jsem zcela propadl. Bavi mé
tiplné vsechno, co se vijroby pilenek tyce. Jsem
povahou perfekcionalista, takZe se neustdle sna-
zim vse zdokonalovat. Od peclivého vybéru su-
rovin pres destilacni vybaveni a samotnou de-
stilaci, az po skladovdni v sudech, design lahvi
a etiket a vymysleni riiznyjch novinek. Doslova

Ceskoslovenskd pivovarsko - sladaiskd rodenka 2024

tim Ziju. Stdle s nécim experimentuju, ochut-
ndvdm a vylepsuji. Zacalo to tak, Ze na zacdt-
ku byla myslenka o obnové péstitelského pdleni
v obci Modrd u Velehradu. Ta byla ,zhmotné-
na” v roce 2015 stavbou lihovaru na , zelené
louce”. Lihovar zacinal s péstitelskym pdlenim.
V roce 2017 rozjel vlastni vijrobu ovocnyjch de-
stildtii po znackou Skanzen. To md své opod-
statnéni. Lihovar Marecek je neoddélitelné spjat
s historii Slovicka.”

Vyrabite ovocné destilaty. Mate vlastni
sady a vinice?

V Buchlovicich mame vlastni vinici s tisi-
covkou hlav. Nevyplati se nam vlastnictvi
ovocnych sadid. Vykupuji ovoce pouze
za saddi, které jsou schvaleny v Systému
integrované produkce ovoce (SISPO).
Patfi k nim napfiklad ZD Dolni Némci
s dodavkami Svestek . V Agro Okluky, a.s.
nakupuji tfeSné a visné. Péstitelem vis-
ni je i spolecnost Lukrom. Dodavatelem
hrusek je spolecnost Unisad Plus s.r.o.

Lihovar Marecek ve Skanzenu

Jiri Marecek

Medlov - Kralova. U merunék jesté stale
hleddm dodavatele, s kterym bych mohl
byt spokojen.

Kdo byl dodavatelem destilacni techno-
logie?

Destila¢ni kolonu i klasicky dvoukotlovy
systém dodal renomovany cesky vyrob-
ce z nasi blizkosti firma Kovodél Janca
z Uherského Brodu. Provoz lihovaru hli-
daji dvé kamery. Jedna sleduje vyrobu,
ktera celniky nezajima. Pro né je dtilezi-
ta druhd kamera, sledujici znaceni lihu,
hlavné kolkovani v dafiovém skladu.

Provozujete i péstitelské paleni. Jaky je
jeho podil na celkové roéni vyrobé desti-
lata?

Povoleni pro lihovar je vyddno na roc-
ni produkci 3 0001 absolutniho alkoho-
lu. Péstitelské paleni pfestavuje 50%, ale
ve finanénim vyjadfeni se jednd o pomér
90% : 10%. Péstitelské paleni je spiSe
v roviné sluzby lidem. Na tom ani nelze
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