Dny c¢eského Zahradniceni
piva s pivnimi na balkoné
specialy muze vydatné
a prohlidkami ozdravit nas
pivovaru jidelnicek
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Podle poslednich prizkumi se dité s prvnimi chutémi setkava

uz v téle matky v poslednich tirech mésicich téhotenstvi. UZ tehdy
ma vyvinuty chutové poharky a chuté vnima pitim plodové

vody. Podobné je tomu v obdobi kojeni, kdy do mléka prechazi

i aromatické latky. ,Proto je zapotiebi, aby strava jak budouci, tak
kojici matky byla pestra.“ Témito slovy MUDr. Barbora Mackova,
feditelka Statniho zdravotniho ustavu zdtiraznila vyznam

27. celostatni konference VyZziva a zdravi, ktera se konala letos

od 19. do 21. zari v lazeniském domé Beethoven v Teplicich.

Ph.D. a primatora Statutar-
niho mésta Teplice Bc. Jiftho
Stabla.

Na jejim usporadani se
podilely 3. lékarska fakulta
Univerzity Karlovy, Ceska 1é-

Konference se konala pod
zastitou hlavni hygienicky
CR MUDr. Pavly Svréinové,

y9 I ;;\

uty

Dostavenicko
vyucenych
vcelaru

v Nasavrkach

52

karska spolecnost Jana Evan-
gelisty Purkyné, Spolecnost
hygieny a komunitni medi-
ciny, Spole¢nost pro vyzivu
Praha, Statni zdravotni Ustav
Praha, Krajskd hygienicka
stanice Usteckého kraje se
sidlem v Usti nad Labem.

Aby cely pétidenni pro-
gram byl dokonale vyladé-
ny, to na vybornou zvladla
teplicka reklamni spolecnost
ALWAC.

otravinarskvy
NOVINY PRO CESKE POTRAVINARE A SPOTREBITELE
obzor

Mirek Dvofacek na Jarmarku chuti s programem pro zdravi

Prvni tfi dny patiily od-
bornikiim, ktefi ve spole-
Cenském sdle lazeriského
domu Beethoven prezen-
tovali vice nez dvéma stov-
kam dcastnikli nejnovéjsi
poznatky ve vyzivé. Vybrana
témata, tykajici se zdravé
vyzivy a zdravého Zivotni-
ho stylu, byla po konferenci
urCena také navstévnikim
doprovodné akce 3. ro¢niku
Jarmarku chuti Teplice. V pa-

tek a v sobotu si tady dospéli
vyslechli prednasky o vyzive.

Jarmark chuti se pro ve-
fejnost konal nasledujici
patek a sobotu v prostran-
stvi kolonady teplického
Domu kultury a zaméten byl
na zdravy zivotni styl.

V prilehlém Divadelnim
parku prichystali odrganiza-
tofi spousta zabavy a soutézi
nejen pro déti, ale i dospélé.

pokracovdni na str. 32
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Rijen bez masa nebo
rovnou na rostlinné strave

RUEN 52023 | Potravinarsky obzor

Prvniho rijna se celosvétoveé slavil den
vegetarianstvi, presné o mésic pozdéji - 1.
listopadu - zase den veganstvi. Také proto
v Iijnu spustila organizace OBRAZ - Obran-
ci zvirat novy projekt nazvany Tvoje vyzva,
ktery ma za cil lidem priblizit rostlinnou
stravu. Do Vyzvy se zapojili mimo jiné

i zpévak Tomas Klus, herecky Tereza Tézka
a Barbora Seidlova, zpévacka Jitka Boho,
zpévak a herec David Kraus a tieba i ucast-
nik posledniho MasterChefa Adam Rundus.

Pocet lidi, ktefi z rtznych
dliivodi omezuji Zivocisné
produkty, v Ceské republice
neustale roste. Podle prtzku-
mu agentury FMCG GURUS
z loniského roku se uz kazdy
¢tvrty Cech snazi omezovat
ZivoCisné produkty a radi se
k takzvanym flexitariantim.
,Casto se setkavam s lid-
mi, ktefi by radi omezili
svou spotrebu zivoc¢isnych
vyrobkt, at uz kvili své-
mu vlastnimu zdravi, kvili
ekologii a vlivu zivocisné
vyroby na planetu nebo
kvili utrpeni zvirat. Bohu-
Zel ale nevédi, kde a jak za-
¢it, a mysli si, Ze je takovy
krok velmi obtizny a fatalni.
Projekt Tvoje vyzva by jim
mél na cesté k rostlinnému
jidlu pomoct postupné krok
za krokem - od néakupd, re-
cepttli az po tipy na rostlinné
restaurace,” uvadi koordina-
torka projektu Tvoje vyzva
Aneta Litschmannova.

Zajemci se mohou zdarma
registrovat na webu www.
tvoje vyzva.cz do 30 dni tr-
vajictho programu, ktery je
bod po bodu provede zacatky
s rostlinnym jidlem. Kromé
receptli a dalSich uZite¢nych
informaci si mohou navstév-
nici webu také spocitat, ja-
kou pozitivni zménu vytvori
na kalkulacce dopadu. Dozvi
se treba, kolik usetri zvirecich
Zivotd, litrd vody nebo Kilo-
metrid nevykaceného lesa.

Vyzva na socialnich sitich
odstartovala v pondéli 2. tij-
na videem, ve kterém si To-
mas Klus vybira v restauraci
z jidelniho listku. Slysi u toho
hlasy a po chvilce mu dojde,
ze k nému mluvi ryby z pro-
téjStho akvaria. Ukaze se, Ze
jim mtze rozumét a mluvit
s nimi, protoZe si neplanuje
objednat rybu.

,Myslim si, Ze by bylo fajn,
abychom asponn malinko
omezili spotfebu masa z toho

dtivodu, Ze ho jime moc. Tou-
zim se dostat k tomu, abych
byl schopen maso viibec ne-
jist. Jsme na spole¢né cesté,
tak pojdme jeden druhému
po boku, protoZze pak mu-
Zeme dat prostor i jinym
vnimajicim Zivym bytostem,
které jsou okolo nas,” komen-
tuje zpévak svoje zapojeni
do projektu Tvoje vyzva.
Kromé Tomase Kluse pod-
porily projekt i dalsi znamé
osobnosti a vyzvu neignoruji
ani mnohé firmy. Zapojuji se
do ni i zaméstnanci Kauflan-
du. Drogerie DM usporadala
pro své zaméstnance pied-
nasku o rostlinné stravé se za-
stupci projektu v ramci jejich
vzdélavani o udrzitelnosti.
Znacka Pan Hrasek od firmy
Emco zase dodala produkty

Recept na Kung Pao s ryzi

Uvafit tohle zajimavé a zdravé jidlo neni zadny problém.

Vezmeme 2 platky seitanu nebo tofu, 2 IZice pInotuc¢né hot-
cice, 2 Izice sojové omacky, 2 IZice javorového sirupu, 3 Izice
oleje, hrst arasid(, 2 jarni cibulky, 1 mrkev, 8 redkvicek,V Zlu-
té papriky, 2 Izice arasidového masla a 1609 ryze.

Seitan nakrdjime na prouzky, smichdme s olejem, séjovou
omackou, javorovym sirupem a hoi¢ici. Nechame ho odlezet
a mezitim nakrajime vSechnu zeleninu. Zaroven dame vafit ryzi.
Na panvi si na oleji kratce osmahneme cibulku a arasi-
dy. Kdyz zac¢ne cibulka zlatnout, pfiddme mrkev a seitan.
Po chvili ddme na panev papriku a fedkvicky. Ty uz tam ne-
chame jen par minut, aby byly kfupavé. Nakonec ptimicha-
me arasidové maslo a zfedime vodou dle potieby.

V receptu se opakuje nazev veganské pochoutky seitan.
Co to je? Mnozi z nas to neznaji a tak si priblizime, o¢ jde. Rika
se mu hantyrkou také pseni¢né maso. Je zndmy i jako pse-
ni¢ny lepek. Zjednodusené gluten anebo lepek je potravina
vyrobend z pseni¢ného lepku. Vyrabi se vyplavenim skrobu
z pseni¢né mouky tak, Zze se opakované proplachuje vétsim
mnozstvim vody. Po ukonceni tohoto procesu zlstane lepko-
vad hmota, kterou Ize dale zpracovat rlznymi zpasoby. Pou-
Zivé se v pekarenském primyslu pro zlepseni kvality mouky.
Seitan je alternativou k masu, da se pfipravovat na stejné
zpUsoby. Dobte pfipraveny seitan se masu podoba vic nez
sojové produkty, za coz vdéci své konzistenci. V obchodech
Ize koupit seitan jiz hotovy, pfip. i ochuceny, nebo v praskové
podobé k vlastnimu dotvoreni.

do soutéze pro ucastniky Vy-
zvy. Slovenska firma Lunter
Vyzvé poskytla svoje vyrobky
na ochutnavky pro vefejnost.
,Ve Vyzvé si kazdy prijde
na své. At uz milujete jidla
sladka, slanda, polévky nebo
tieba nejriznéjsi alternativy
masa, ziskate nové tipy a re-
cepty. Jestli hledate partéka,
ktery vas bude v koketovani
s rostlinnou stravou pod-
porovat, je moznost spojit
se ve skupiné na Facebooku
s ostatnimi ucastniky Vyzvy
a sdilet tipy a zkuSenosti. Vse
je zdarma, a hlavné vas nikdo
do ni¢eho nebude nutit. Ka-
zdy muze vyzkouset z Vyzvy,
co jen bude chtit” uzavira
koordinatorka projektu Lit-

schmannova.
Eugenie Linkova,

pokracovani ze str. 31

,Pripravili jsme prednas-
ky nejen o vyzivé, trhy se
zajimavymi produkty, boha-
ty doprovodny program ale
i vafeni na p6diu s Marké-
tou HrubeSovou, LukiSem
Uhrem, Honzou Hefman-
kem a dal$imi zajimavymi
hosty z kulinarského svéta,”
uvedla za organizatory Eva
Helisova.

V multikiné Premiere Ci-
nemas v OC Galerii Teplice
sledovali dospéli v patek 22.
zaf{ od 10.00 - 13.30 hodin

o

fecn

27.ro¢nik konference VyZiva a zdravi v Teplicich

se zajmem tFicetiminutové
pirednasky zaméiené nejen
na zdravi, zdravou stravu,
ale i na dalsi palciva téma-
ta soucasnosti jako je napft.
obezita a s ni souvisejici ne-

dostatek pohybu.
Ze zvédavosti jsem na-
vStivil Cerveny stanek,

v némz pracovnici Statniho
zdravotnftho ustavu mérili
zakladni télesné parametry.
Po chvilce cekani mi zjis-
tili, Ze proti oficidlni vysce
186 cm (z mladych let) mam
04 cm méng, zato vazim pies
metrdk, mam i vyssi krevni
tlak, obsah cukru a v normé
(aspont néco) je jen chole-
sterol, takze mam na sobé
co zlepSovat. Na rozdil ode
mé nedaleko jasaly déti
pii show Bobik a kamaradi
na vyleté. Prevazné dospéli
vSak ptihlizeli ukdzkam va-
feni zdravych jidel.

Soucasti programu byly
i nejriznéjsi zabavné spor-
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Show Bobik pro déti

tovni akce, pfi nichz si vy-
zkousSeli zdatnost déti i do-
spéli.

Zdenék Kulhanek

TAJEMSTVi MOLEKULARNI GASTRONOMIE

K nejplsobivéjsim demonstratoriim na kulinaiském podiu patfil Mirek Dvoracek, ktery
pfihlizejicim o sobé fekl: ,Mdm barmanskou skolu v Teplicich, snazim se pfedavat zku-
Senosti z postupd, pfi nichz se vyuziva ucinkd velmi nizkych teplot. Ukazku predvedl|

na podiu, které pripominalo chemickou laboratof. S pomoci suchého ledu o teploté -79 °C
vycaroval, pinakoladu, dale pak sorbet, do kterého ptidal ananas a kokos. Doslova v mlz-
ném mrazivém oparu vykouzlil drink Modra laguna.

Uvedl, Ze jeho specialitou je molekularni gastronomie. Pfi ni se pouziva suchy led a taky
tekuty dusik s teplotou bezmala -200 °C. Pfi této teploté Ize vyrobit ze smetany, ovoce
a cukru za kratkou dobu zmrzlinu, kterd se hned na slunci nerozpusti.

Po predstaveni na podiu mi Mirek Dvoracek u svého stanku sdélil, ze se s molekularni
gastronomii po ukonéeni stredni $koly pted lety seznamil ve Spanélsku. Molekularni mixo-
logie je pojem, ktery se zabyva predevsim zménou skupenstvi a textury drink( a koktejld.
Textura je vlastné struktura nebo slozeni, které se diky znalostem zelirovacich produkt
zivocisného i rostlinného plvodu a postupd, jak s nimi pracovat, mlze pretvofit v ndsle-
dujici, pékné vypadajici kaviary, zelé bonbonky, gely, marmelady, sféry a jiné molekularni
kreace, které navic mohou skvéle chutnat. Za vice nez ctvrtstoleti ziskal Mirek Dvoracek
bohaté zkusenosti, které v Teplicich v nedavno oteviené skole predava nadsenclim o ten-
to obor.
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V boji proti plytvani potravinami
se vyuziva uméla inteligence

Urad priimyslového vlastnictvi udélil novému
ceskému reSeni Food Save tzv. uzitny vzor. Ten
potvrzuje, Ze se jedna o novy, inovativni a pru-
myslové vyuzitelny produkt. Food Save na zakla-
dé kamerového snimani sbira data o mnozstvi

a pohybu zbozi po prodejné, ktera za pomoci
umélé inteligence v realném case vyhodnocuje.
Systém tak sam upozorni na potrebu zbozi dopl-
nit, jednorazové zlevnit nadmérné naskladnéné
zbozi, nebo doporuci presun nadmeérnych zasob
pred jejich expiraci na jinou prodejnu. Za uni-
katnim rFeSenim stoji ceska spole¢nost Analytics
Data Factory, ktera je expertem na spravu a vy-
uZiti firemnich dat, a jeho testovani probéhlo

ve spolupraci s CVUT v Praze.

,Food Save je komplexni fe-
Seni, jeho pfinos vidim nejen
ve vyuziti umélé inteligen-
ce, ale hlavné v holistickém
pristupu - nechybi business
proces, prace s daty a dalsi
potiebné funkcionality. Vse
bylo Uspésné otestovano tak,
aby bylo feSeni skutetné
prakticky vyuzitelné a nezi-
stalo jen u teoretické roviny.
Nic obdobného na ceském
trhu dosud neni,“ komentu-
je systém doc. ing. Vojtéch
Merunka, Ph.D. z Katedry
softwarového inzenyrstvi Fa-
kulty jaderného a fyzikalniho
inzenyrstvi CVUT v Praze.

Pfi zapisu uZitného vzo-
ru bral Ufad priimyslového
vlastnictvi v potaz fakt, Ze
se jedna o nové, unikatni re-
Seni, které je zaroven Siroce

vyuzitelné v praxi. ,Detekci
rozpoznavani plnosti regall
se zboZim, Cerstvosti ovoce
nebo front na kase dnes sta-
le z velké c¢asti vykonavaji
zaméstnanci, kteri musi pra-
videlné obchazet prodejnu,
protoze zadné rfeSeni dopo-
sud nedokazalo monitorovat
rizné aspekty tolika druht
artikld,” vysvétluje jedinec-
nost teSeni Kamil Mahdal,
zakladatel a CEO spolecnosti
Analytics Data Factory:.

Food Save vyuziva ke zpra-
covani ziskanych informaci
umélou inteligenci, ktera je
dokaze v redlném case vy-
hodnocovat. Jak ale upozor-
fiuje docent Merunka z CVUT,
roli umélé inteligence neni
nahradit zaméstnance, ale
poskytnout jim efektivni na-

i

i

Docent Vojtéch Merunka z CVUT jako spolutviirce projektu

stroj pro vyssi kvalitu a kom-
fort prace. ,,Umélou inteligen-
ci bychom neméli vnimat jako
nepritele, ale jako prostiedek
k lepSimu dosazeni danych
cild. Food Save je dikazem
toho, Ze kdyz se umeéla inteli-

11"

gence vhodné vyuZije v ramci
komplexnich procesti, muze
to prinést uzitek vSem stra-
nam. Personal ziska efektivni
pracovni nastroj, zakaznik
lepsi kvalitu poskytnutého
zbozi i sluzeb a management
prodejny Uusporu nakladd,”
uzavira docent Merunka.
Eugenie Linkova

Rozpoznani potraviny v regalu

Upozornéni: cizi objekt
pozice Jablka ervend

Pozor zdvadné ovoce a nebo zelenina

0 spolecnosti Analytics Data Factory

Editorial

Pestrost stravy
na zakladé domacich
potravin

I tentokrat predkladame
Ctenarim velmi pestrou
nabidku zajimavych clan-
ki. V ¢asti potravinarské
se objevi materidly k al-
ternativnimu hospodarent
naprt. pri produkci zeleni-
ny, ale necekané také pés-
tovani bylin na balkénech
a parapetech v domacnostech na sidlistich nebo v rodin-
nych domech. DalSim zajimavym textem je ten o special-
nich farmach, kde se prolina produkce ryb a zeleniny se
zavlahou z chovnych kadi. Jedna se o unikat, k némuz se
hlasi fada mensich farmari po vzoru firmy Future Far-
ming a aquaponické farmy Rybi zahrada.

Zavaznym tématem je naopak modernizace potravi-
narskych provozl v souvislosti s robotizaci. Jde o vyuziti
robotl s presnosti svych vykont, ale hlavng, 1ze-li timto
zpusobem resit i nedostatek pracovni sily. Mimo jiné pra-
vé s touto nabidkou se mohli setkat potravinari na nedav-
ném Strojirenském veletrhu v Brné.

Znovu se i v tomto Cisle vracime k velmi zajimavé a pfi-
nosné iniciativé velkoobchodni spole¢nosti MAKRO na-
zvané CESKE POLE. Po bramboréch a chiestu se dostava
ke slovu i Cesky Cesnek, ktery vykazuje mnohem vétsi kva-
litu nez ten, co se k ndm dovazi z Ciny a Brazilie a v sou-
¢asné dobé hlavné ze Spanélska. Mame v Cesku vynikajici
odrtdy s vyraznymi chutovymi vlastnostmi a bylo by jen
ke Skodé nechat je vytésiovat z naseho trhu jinymi, které
zdaleka neobstoji pfi srovnani nejen z laboratornich vy-
stupy, ale i v praxi. ZkuSeni kuchafi totiz ve své kuchyni
dokazi vykouzlit pravé s tuzemskym cesnekem lahodné
pokrmy.

A je tu i dalsi novinka - Billa z velké rodiny supermarke-
th se aktudlné snazi nabidnou co nejvétsi sortiment po-
travin, a to i z domaci produkce. A co vic - sit erpacich
stanic OMV a obchodni retézec Billa zahajuji novy format
spolupréce v Ceské republice. Spole¢né predstavuji dalsi
prodejni kanal pro Cerstvé potraviny - obchod Viva Billa.

V naSich textech se v tomto ¢isle piSe o ruznych vlivech

vvvvv

pomoci prirodnich vitamin®, enzymt a mineralnich 13-
tek tentokrat ze zeleniny podporit na$ imunitni systém.
Zasadni vliv na nasi imunitu mize mit i cela rada vcelich
produktt. I k tomu se vyjadiujeme diky odbornikiim
a Skoliteltim, tentokrat svymi nazory prispéli pedagogo-
vé ze Stiedniho odborného ucilisté v Nasavrkach. Sem se
cli vysokoskolsky vzdélanych z rtiznych obort, kteti nejen
fandi vCelim produktiim, ale sami je chtéji vyrabét diky
vlastnim vcelstviim. Pfinasime na toto téma i jednu z rarit
poslednich let, kdy se tly rozmistuji i na strechy méstské
zastavby a sama Statni veterindrni sprava par takovych
,vcelich stfesnich farem“ v Praze vlastni, a to s pozitivnim
prinosem i hodnocenim.

Ani tentokrat nds redaktor nechybél na zavazném jed-
nani ve Strasburku, kde od dvou nasich europoslankyii
ziskal obsirna vyjadieni k sou¢asnému pohledu zastupct
Evropské unie na svét potravin v navaznosti na agrarni

.
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Analytics Data Factory je na ¢eském trhu dodavatelem

a spravcem fedeni postavenych na analytickych techno-
logiich spolec¢nosti SAS vcetné veskerého navazujiciho
ekosystému jako je hardware, operacni systémy, databa-
ze, vyvojovy a verzovaci software, messaging infrastruk-
tura nebo big data platformy. Analytics Data Factory se
primarné specializuje na oblasti, ve kterych dle referenci
poskytuje sluzby na $pickové urovni. Jedna se predevsim
o oblast aktivniho fizeni vztahu se zédkazniky v redlném
case (CRM), prevence vzniku podvodt v redlném case,

sektor. Snahou je mimo jiné vice podporovat zapojeni
mladych lidi do téchto oborti. Co pro to hodl4 EU podnik-
nout, to je v danych ¢lancich.

Zavitali jsme i na olomoucky veletrh Flora a setkali se
tady s regionalni reditelkou SZIF pro Olomoucky a Zlinsky
kraj a také se zastupci této organizace z centra. [ nadale
probihaji soutéZe o nejlepsi regionalni potraviny ve vSech
krajich a tyto vyznamenané produkty mély své misto jak
na leto$nim agrosalénu Zemé Zivitelka v Ceskych Budéjo-

FOOD SAVE odhali i $klidce.

zpracovani signald a rozpoznavani obrazu v realném
Case, pokrocilé analytiky na velkych a streamovanych da-
tech, stabilizace a refaktoring / reverzni inzenyrstvi a mig-
race a stabilizace systémovych a integracnich platforem.

Tretina firem ma urceny plan digitalni transformace

Tretina firem se také setka-
la s kyberiatokem. Nejvétsi
motivaci k digitalizaci je
zvySeni efektivity ¢i pro-
duktivity a snizeni nakladu.
Zavedeni umélé inteligence
(AI) muiZe piinést dsporu
nakladii, zvyseni efektivity
¢i produktivity a lepsi ana-
lyzu dat. Piekvapivou no-
vinkou je, Ze 4 z 10 podnikii
udavaji, Ze v nasledujicich
5-10 letech uméla inteli-

gence (Al) a cloud compu-
ting odvétvi jejich spolec-
nosti nijak neovlivni.

Dalsi zajimava data prinasi
aktudlni prizkum agentury
[PSOS pro Asociaci malych
a stirednich podnikd a Zivnost-
nikd CR (AMSP CR) na téma di-
gitalizace a kyberbezpecnosti
v ramci Roku udrzeni podni-
kani. Spolecnosti nejcastéji
prijaly nebo zavadi technolo-
gie TeSici kybernetickou bez-

pecnost a nastroje pro vzda-
lenou spolupréci. Jakkoli jsou
v této oblasti malé a stiedni
podniky (MSP) oproti vel-
kym slabs$i, nejsou Zadnymi
outsidery. U stiednich firem
je podil 46 %, u malych 31 %.
,MSP jsou tradi¢né nejlepsimi
hospodafi - nejsou to korpo-
raty, a uz vibec ne stat. MSP
nekompromisné zvazuji, co
vynaloZeny naklad ptinese, ja-
kou ziskaji pridanou hodnotu.

Ukazalo se nam to jiz v pri-
zkumu na téma Automatizace-
-Robotizace, a nejinak je tomu
i v pripadé digitalizace Je tedy
logické Ze nejvétSim motorem
digitalizace v MSP je zvySova-
ni digitalizace. Vyraznym vy-
sledkem bylo az 72 % dtirazu
na efektivitu v pripadé sektoru
sluzeb,” komentuje vysledky
prizkumu mistoptredsedkyné
predstavenstva AMSP CR Pav-
la Brreckova. (egi)

vicich, tak na Zahradé Cech a regionalnich doZinkovych
slavnostech a pri dalsich prilezitostech. Jedna se o vyrob-
Ky od mensich producentt, zdravé, nefalSované, ceské
a jsme na né pravem pysni. Je jen Skoda, Ze ministerstvo
zemédélstvi i nadale sniZuje prisun penéz z centra na tyto
akce. Difive mély regiony a oblasti v Ceské republice na-
opak velkou finan¢ni podporu Statnitho zemédélského in-
tervencniho fondu (SZIF). Podporovaly se soutéze o zmi-
nénou Regiondlni potravinu, dale Klasu i détské zdravé
svacdiny z ovoce, zeleniny a mléénych vyrobkd do $kol
a také do nemocnic. Dnes je tato podpora bud’ minimalni,
nebo chybi Gplné, a to je velka skoda.

A je tu pomalu koncéici mésic fijen, ktery zacinal oslavou
vegetarianstvi a postupné se zacatkem listopadu zase sla-
vi dny veganstvi. Byl tu ale 4. ffjna i Svétovy den zvirat
a my chceme svymi ¢lanky upozornit i na jejich pohodu
a to jak ve velkochovech, tak u domacich mazlickd. Ta se
podle kontrol veterinart zlepsuje, a to je dobra zprava
na zaver.

Ing. Eugenie Linkova
$éfredaktorka
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Evropska unie a mladi farmari

7 v O

Mladych farmaia a farmarek je ¢im dal méné. Plati to nejen pro
Ceskou republiku, ale i pro celou Evropu. Nedostatek nové krve
v zemédélstvi piitom miize do budoucna ohrozit cely sektor

a s nim i potravinovou bezpecnost kontinentu.

V roce 2005 hospodarilo
na evropskych farmach 3,3
milionu mladych farmaira
a farmarek do 44 let, dnes je
jich pouze 2,3 milionu. Jiny-
mi slovy - zemédélci starnou
a mladi neptichazeji.

Problém je to nejen pro
zemeédeélsky sektor jako ta-
kovy, ale i pro celou evrop-
skou populaci. Nedostatek
zemédélcl totiz mize vyustit
v nedostatecnou miru pro-
dukce potravin. V ¢asech val-
ky na evropském kontinentu
a zpretrhanych dodavatel-
skych retézcli to mize pred-
stavovat vaznou hrozbu pro
potravinovou bezpecnost.

Statistiky vychazi negativ-
né nejen pri pohledu na data
o mladé generaci. Ubyva
i pocet farem a s nimi i za-
méstnanci v zemédélském
sektoru. Zatimco v roce 2005
tvorilo zemédélstvi 6,4 pro-
centa zameéstnanosti v EU,
v roce 2020 to bylo jen 4,2
procenta.

Cast zemédélskych pra-
covnikd nahrazuji moderni
stroje a technologie, ty vSak
musi nékdo vymyslet a kont-
rolovat. Problém nedostatku
mladych lidi se navic tyka
nejen samotné fyzické prace,
ale i managementu.

Evropsky parlament
mladé farmare podporuje

Evropska unie si problém
uvédomuje a snazi se nega-
tivni trend zvratit a na urov-
ni EU se odehravaji razné
akce, které maji povédomi
o nutnosti genera¢ni obmény
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Manazér Mathias De Vos predstavuje aquaponickou farmu v Bruselu

v zemédélstvi zvysit. Mladi
zemédélci do 40 let by méli
mit od leto$niho roku narok
na zvlastni obalku v evrop-
skych dotacich. Clenské zemé
jim budou muset povinné vy-
Clenit dvé procenta rozpoc-
tu urceného pro dany stat.
,Pokud nebudeme mit mladé
farmare, nemusime mit ani
potravinovou  bezpecnost,”
varuje evropsky komisat pro
zemeédélstvi Janusz Wojcie-
chowski. Upozoriiuje také,
Ze primérny vék evropského
farmare se zvysil na 57 let.

Specialni podpora pro
mladé je také soucasti inves-
ti¢nich dotaci, které v CR po-
skytuje program rozvoje ven-
kova. Kli¢ovou roli by mélo
sehrat i vzdélavani a osvéta
lidi a obecné zatraktivnéni
sektoru, naptiklad skrze in-
formacni kampané. ,Musime
zajistit, ze mladé generaci
zemédélcl poskytneme za-
kladni jistoty, kterymi jsou
ekonomické a socialni zabez-
peceni a zaroven jim pom-
Zeme zorientovat se v pod-
pore, kterou jiz nyni mohou
pro svoji ¢innost dostat,” fika
poslankyné Evropského par-
lamentu Michaela Sojdrova
(KDU-CSL, EPP).

Kongres mladych
evropskych farmari

Prikladem zajmu Evropského
parlamentu o mladé farmare
je kongres mladych evrop-
skych farmari, ktery bude
v Bruselu zacatkem prosince
jiz po devaté poradat parla-
mentni frakce Evropska li-

dova strana. Na kongresu se
setkaji zastupci mladych ze-
médélct z ¢lenskych zemi EU,
aby zde sdileli své zkuSenosti
a diskutovali o budoucnosti
odvétvi. ,Pocet mladych far-
mard klesa. Jenom 20 procent
farmairi je mladsich Ctyri-
ceti let uvedla na lonském
kongresu Michaela Sojdrova.
,Musime udrzet zemédeél-
stvi atraktivnim. Musime se
ujistit, Ze mladou genera-
ci zabezpedime a dame jim
ekonomické i socialni jistoty,”
dodala poslankyné. Michae-
la Sojdrova je jednou z péti
europoslanct, kteri kongres
poradaji. Akci ma na starost
spolecné s Nunem Melo z Por-
tugalska, Simone Schmiedt-
bauer z Rakouska, Herbertem
Dorfmannem z Italie a Jua-
nem Ignaciem Zoido Alvarez-
em ze Spanélska.

Aquaponicka farma ci
plovouci elektrarny

Mladi zemédélci na lotiském
kongresu prezentovali své
inovativni a udrzitelné pro-
jekty. Prikladem byl Simon
Kaiblinger z Rakouska, ktery
se pustil do rozvoje akvapo-
nického zemédélstvi - tedy
zemédélstvi, které Kkombi-
nuje produkci zeleniny bez
pidy s chovem ryb. Obé
dvé cCinnosti totiz pottrebuji
vodu, a jeji sdileni je vyhodné
a ekologické.

Dalsi projekt, tentokrat
z Bruselu, kombinuje vyrobu
elektriny z plovoucich solar-
nich paneli s péstovanim
rajéat a vyrobou masnych
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Michaela Sojdrova

produkti. VSechny tfi pro-
vozy spolu sdili energii, teplo
a vodu, ¢imz uSetfi alespon
600 tun uhliku a zabrani od-
parovani stovek tisicG litrd
vody:.

Mezi evropskymi mlady-
mi zemédélci nechybéla ani
Ceskd reprezentantka Zlata
Ronzova Madrova ze Stétovic
na Prostéjovsku, jejiz Zlata
farma se vénuje udrzitelné
produkci mléénych vyrobki
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a navic se zaméruje na vzdé-
lavani mladych lidi. Ve svych
prostorach vitd déti, rodiny
i Skolni vylety s cilem edu-
kace vefejnosti a prilakani
mladsi generace do zemédél-
ského sektoru.

Evropska soutéz mladych
farmari

Na kongresu mladych far-
mari, ktery se bude konat

ve dnech 5. a 6. prosince
v Evropském parlamentu
v Bruselu, bude vyhlasSen i vi-
téz finalového kola Evropské
soutéze mladych farmara
do ctyticeti let poradané rov-
néz parlamentni frakci Ev-
ropska lidova strana. V zari
probihala v jednotlivych
zemich EU narodni kola, jez
jsou velmi neformalni. Téma
leto$ni soutéze je ,Mladi far-
mafi: ochranci tradic a hy-
batelé inovaci“ Farmar by
mél splilovat alespon jednu
podminku ze zadani, nejlépe
vSak obé.

Narodni kolo se uskutec-
nilo také v Ceské republice.
Z castnikGi vybere sed-
miclennd odborna komise
slozenda ze zastupci Mze
a Asociace soukromych ze-
meédélct vitéze, ktery bude
reprezentovat Ceskou repub-
liku na Evropském kongresu
mladych farmari v Bruselu.
Pro bruselské findle s nim
bude natoceno video o jeho
¢innosti.

,Snazime se vybrat podni-
katele, ktery bude mit ispéch
v celoevropském kole, kde je
obrovska konkurence, tika
europoslankyné  Michaela
Sojdrova a dodava: ,Nejde
ale o to vyhrat, vSichni jsou
vyborni, ale predev$im se
podélit o své zkusSenosti, pri-
jet do Bruselu, podivat se,
jak to délaji jinde. A to je to,
co mne na té soutézi nejvice
tési. Mam vyborné ohlasy. Jiz
dvakrat jsme pozvali zhruba
deseticlennou skupinu mla-
dych zemédélc, ¢asto to jsou
rodinné farmy, takZe man-
Zel-manzelka nebo partneri.
A co mam zpétnou vazbu, ii-
kaji uicastnici, ze ziskané po-
znatky vyuzivaji ve své praci.
Zajistili jsme jim navstévu
belgickych farem a budeme
v tom pokracovat, protoze to
je na tom to cenné.”

Bohumil Brejzek
Foto autor a archiv
Michaely Sojdrové
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Europoslanci jednaji o pravu spotrebitele
na opravu zakoupeného a porouchaného zbozi

Po letni pauze pokracoval Evropsky parlament ve své ¢innosti zarijovym plenarnim
zasedanim ve francouzském Strasburku, jeZ se neslo ve znameni projevu piredsedky-
né Evropské komise Ursuly von der Leyenové o stavu Evropské unie. Tohoto zasedani
jsme se zucastnili i my a pires doslova nabity program jednani Parlamentu se nam
podarilo uskutecnit rozhovor s jeho mistopredsedkyni Ditou Charanzovou, s niZ jsme
hovorili o nejzajimavéjSich momentech z prace Evropského parlamentu.

P Pani mistopredsedkyné,
na jarnim zasedani Parla-
mentu byl prijat vas navrh
Narizeni o obecné bezpec-
nosti, reagujici na problé-
my spotiebiteli zejména
pii nakupu na internetu.
Jaké jste na néj od té doby
zaznamenala ohlasy?
Ohlasy jsou velmi pozitivni.
Spotrebitelé jsou unaveni
z toho, jak nakupovani na in-
ternetu dnes funguje, kdy se
jim casto dostane do rukou
zbozi, které je zdravi nebez-
pecné nebo zbozi, které se
jim brzy rozbije. Spottebite-
1é ¢asto nakupuji i ze tretich
zemi, naptiklad z Ciny, a ze-
jména v téchto pripadech se
pak tézko dovolavaji nahrady
¢i vraceni penéz. Bylo proto
velmi dileZité posilit prava
spotrebitelti ptfi nakupovani
na internetu.

PV oblasti ochrany spotie-
bitele pracuje Parlament
na nékolika novych inici-
ativach. Probihaji jednani
o aktualizaci zakazanych
obchodnich praktik. Co
chtéji poslanci do téchto
pravidel zahrnout?
Vsechny tyto nové iniciativy
maji jasny cil, a to posilit di-
véru spotiebiteld na evrop-
ském trhu. Spotrebitelé musi
vzdy dostavat jasné a nezava-
déjici informace. Pokud bude
spotrebitel dostavat vzdy
piesné informace, at uz co
se tyka slozeni produktd c¢i
zpusobu vyroby, muize se pak
na zakladé téchto informaci
1épe rozhodnout, zda si dany
produkt zakoupi ¢i nikoliv.
V minulosti jsme napiiklad
tesili jasné oznaceni pivodu
medu ¢i problém dvoji kvali-
ty. Z poslednich studif vyply-
va, Ze klamani spotrebitele
naptiklad uvadénim zavadé-
jicich informaci na obalu, je
stale béZné. Pro mé osobné
je dilezité, aby se dvoji kvali-
ta stala zakdzanou obchodni
praktikou a aby cesky spotie-
bitel kupoval stejné kvalitni
zbozi jako v ostatnich statech
Evropy.

»]de aktualizace seznamu
zakazanych  obchodnich
praktik stejnym smérem
jako legislativa o pravu
na opravu, ktera se nyni
pripravuje?

Obé legislativy jdou stejnym
smérem. Evropa chce, aby za-
kaznik dostaval vice informa-
ci a mél vice moznosti v pripa-
dé, kdyz se vyrobek rozbije at
uz béhem zaru¢ni doby, nebo
po uplynuti zarucni doby. Ob-
chodnici by neméli zakazniky
nutit hned k ndkupu novych
vyrobkii nebo k drahé vymé-
né. Spottebitel musi mit vice
,Sustainable” moZnosti a to ja
plné podporuji.

P Proc¢ je dilezité, aby mél
zakaznik pravo na opravu?
Vidyt oprava je mnohdy
stejné draha i drazs$i nez
zakoupeni nového vyrob-
ku, vétSinou i modernéj-

Zasedaci sl Evropského parlamentu ve Strasburku

siho, a zpravidla i casové
narocna.

Spotrebitel je Casto v situaci,
kdy oprava je opravdu drazsi
nez nakup nového vyrobku.
Tato situace vyhovuje pre-
devsim vyrobci, protoZe nuti
nas spotrebitele zakoupit
novy vyrobek. Jsem presvéd-
Cena, Ze pokud bude existo-
vat vétsi konkurence mezi
opravari a nebudeme nuceni
opravovat jen u vyrobce, tak
povede k tlaku na sniZovani
cen opravy. Vzdyt kolikrat
se vam stalo, ze jste zvykli
na svlj stary mixér a ne-
chcete ho jen tak vyhodit,
jenom prosté nemuZete najit
opravare. Vérim, Ze podpora
oprav vyrobkii povede nejen
ke sniZeni cen téchto praci,
ale bude to i Setrnéjsi reseni
pro prirodu.

P Kvalitnich opravari je
nedostatek. S tim souvi-
si otazka vychovy. Zijem
o studium opravarenskych
oborti mezi mladymi lid-
mi je mizivy. Miize v tomto
sméru EU néco udélat, pod-
porit néjakym zpiisobem
ucnovské skolstvi?

Mate pravdu, Ze soucasna
situace neni dobrd. V tuto
chvili neni dostatek kvalifi-
kovanych pracovnikl, a to
i z toho divodu, Ze prosté
neexistuje trh pro opravy vy-
robku. Doufam ale, Ze tim, jak
budou firmy nuceny hledat
cesty k opravé vyrobku, bu-
dou hledat i vice zaméstnan-
cli v tomto oboru. To ptiroze-
né povede k vétsi poptavce
na trhu, vétSim pracovnim
prilezitostem a vétSimu za-
jmu studentl. Podle mého
nazoru by méla Evropska
unie podporovat ucnovské
Skolstvi, ale konecné rozhod-
nuti a nastaveni podpory je
plné v rukou Ceské vlady.

»Nova pravidla jste kon-
zultovali s priamyslem. Co
si o nich mysli, souhlasi
S nimi?

Firmy velmi dobie chapou,
Ze jejich produkty musi byt

vice udrzitelné. Neni mozné,
aby par tydnd po skonceni
zakonné reklamacni lhity se
nam vyrobek pokazil tak, ze
jedingm fteSenim je nakup
nového vyrobku. Na druhou
stranu rozumim i argumen-
tlm, Ze musi existovat né-
jaky casovy limit, lhita, kdy
je oprava proveditelna. Asi
tézko si predstavit napfiklad
povinnost opravit stary tele-
fon Nokia. Musime pfijit tedy
s takovym feSenim, které je
pro firmy proveditelné.

P Naiizeni o obecné bez-
pecnosti se netyka potra-
vin. Jaka nova opatieni
z hlediska jejich bezpec-
nosti EP pripravuje?
Evropsky parlament schvalil
celou radu legislativ, tykaji-
cich se bezpecnosti jak potra-
vin, tak ostatniho zboZi. Pro
mé je v tuto chvili dilezité
pockat, jak tato nova legislati-
va zafunguje v praxi, a sledo-
vat to, jak ji dodrzuji vyrobci
a prodejci. V tuto chvili v mém
vyboru resime zvlastni legis-
lativu tykajici se bezpecnosti
hracek, a jak zabranit, aby
se na evropsky trh dostavaly
hracky s obsahem zakazanych
toxickych latek.

» Po letni pauze by se mélo
na stole objevit také téma
propagace evropskych po-
travin na domacim trhu
i v zahranic¢i. Pry se uva-
Zuje o tom, Ze by EU mohla
propagaci financovat. Je to
krok spravnym smérem?
Evropska unie dlouhodobé
podporuje propagaci evrop-
skych potravin a to jak v za-
hrani¢i, tak i na evropském
trhu. Méli bychom ale urcité
délat vic pro to, aby spotiebi-
telé mohli vice nakupovat lo-
kalni produkci. Je to ale opét
téma, které si nastavuji jed-
notlivé vlady. Ve Francii maji
napiiklad masivni podporu
lokélnich produktd.

P»Komise nyni predlozila
revizi smérnice EU o odpa-
dech, zahrnujici pravné za-

vazné cile pro sniZeni plyt-
vani potravinami do roku
2030, a to nejen ve vyrobé
a zpracovavani, ale i v re-

stauracich, obchodech
a domacnostech. Je tato re-
vize dostate¢na?

Na svété se celkové vyhodi asi
tfetina potravin, v Evropé se
jedna o zhruba 59 milionu tun
vyhozenych potravin roc¢né.
Osobné se mi naptiklad libi
rizné lokalni projekty na pod-
poru tiidéni odpadu na or-
ganické a na ostatni odpad.
Navyky obcani a firem vSak
nezménime ze dne na den.
Jsem proto rada, Ze Evropa
chce v této oblasti délat vic.
0 navrhu Komise ted’ vedeme
v Evropském parlamentu de-
batu. Budu usilovat o to, aby
vysledek byl nejen pozitivni
pro planetu, ale byl prijatelny
i pro penézenky obcand.

»Jako mistopiedsedkyné
Parlamentu jste zodpovéd-
na za bezpecnost. Ta se do-
stava nyni do popredi ze-
jména s otazkou migrace,
s niZ Fada obcani spojuje
i nardstajici kriminalitu.
Prijima Parlament v tomto
sméru i néjaka opatreni
a doporuceni?

V  Evropském parlamentu
mam na starosti kybernetic-
kou bezpecnost. Vas dotaz ale

Ing. Dita Charanzovd

sméfuje na otazku migrace,
kterou ja osobné nevyjedna-
vam. Migra¢ni krize v roce
2015 ukazala na jasné meze-
ry v evropské politice at' uz
co se tyce navratové politiky
netspésnych zZadatell o azyl,
délky vytizovani azylu ¢i boje
s pasSeraky. V tuto chvili pro-
bihaji klicovd jednani mezi
vyjednavaci Evropského par-
lamentu a $panélského pred-
sednictvi o tom, jak nastavit
legislativu tak, aby se zame-
zilo problémtim z roku 2015.
Souhlasim s vami, Ze je to vel-
mi dilezité z hlediska bezpec-
nosti Evropy.

PJednou z hlavnich akci
Evropského parlamentu je
takzvany jednotny digital-
ni trh. Vy jste ale byla jedna
z mala, kdo navrhoval jiné
usneseni. Co by se podle
vas mélo pro lidi v digital-
nim prostiedi délat?
Digitalni prostiedi se rychle
meéni a tak legislativa, ktera
tesi problémy dneska, nemusi
resit problémy zitika. V tuto
chvili bylo zasadni nastavit
zdkladni pravidla tak, aby
platilo, Ze to, co je nelegalni
ve fyzickém svétg, je nelegal-
ni i on-line. Nejsem ale velky
priznivec toho, abychom digi-
talni prostiedi ptilis regulova-
li. PriliSna regulace dle mého
soudu zabiji inovace.

» Komise pak minuly tyden
zveiejnila seznam takzva-
nych gatekeepers, velkych
firem, pro néz zac¢ne za Sest
mésici platit novy Akt
o digitalnich trzich. Co si
od toho slibuje?

Budova Evropského parlamentu ve Strasburku

Doufam, Ze tato legislativa
povede k pozitivni zméné. Je
to po vice jak 20ti letech, kdy
ménime pravidla fungovani
internetového prostiedi. Nova
pravidla pomiiZou nejen spo-
trebitelim tim, Ze budou mit
vétsi vybér a vétsi prava, ale
také pomuze i ceskym firmam
se lépe dostat do prostiedi,
které doted’ ovladalo jen par
technologickych giganti.

P»Jste hlavni tvaii ANO
v Evropé a za dobu své-
ho piisobeni v Evropském
parlamentu jste si vybu-
dovala vyrazné postaveni,
jste jedna z nejvlivnéjsich
europoslankyn. Presto jste
serozhodla, Ze pristi rok uz
nebudete za ANO kandido-
vat. Neni to $koda?

Vase slova mé tési. Do Evrop-
ského parlamentu jsem kandi-
dovala proto, abych pomahala
Ceskym obcandim. Za téch de-
vét let jsem rada, Ze se mi toho
hodné povedlo. Od toho, Ze
jsem snizila cenu volani po Ev-
ropé ¢i tim, Ze jsem vyjednala
nova pravidla pro bezpec-
né nakupovani na internetu.
Do konce mandatu mi zbyva
jesté rok, takze s praci rozhod-
né jesté nekonc¢im.

»Budete tedy kandidovat
za jiné politické uskupeni?
Ze vas Evropska politika
bavi, je jednoznacné vidét
na vysledcich vasi prace.
Dékuji. Evropska politika mé
opravdu bavi a rada bych v ni
néjak pokracovala.
Bohumil Brejzek, Strasburk
Foto autor a archiv Dity
Charanzové
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Sud vitézného lezaku

lezakem za rok 2023
je Zubr Gradus

Tiiadvacaty ro¢nik degusta¢ni soutéze Ces-
ké pivo ocenil nejlepsi piva za rok 2023,

a to v Sesti kategoriich. Vyhlaseni probéhlo
na Svatovaclavské slavnosti ceského piva,
tradi¢nim galaveceru pivovarniki a slada-
I, ktery se nové presunul do Prazské Kri-
Zovatky. Do leto$niho ro¢niku degustacni
soutéze se prihlasilo celkem 23 pivovara

s 90 soutéznimi vzorky. Na Svatovaclavské
slavnosti byl také oficialné zahajen jede-
nacty rocnik Dnti ¢eského piva, a to nara-
Zenim sudu vitézného lezaku.

V jednokolové degustacni
soutézi, kterou kazdoroc¢né
vyhlasuje Cesky svaz pivo-
vari a sladoven ve spolu-
praci s Vyzkumnym tstavem
pivovarskym a sladarskym,
porota ocenila Sest finalo-
vych piv z kazdé kategorie.
Letosnim vitézem Kkatego-
rie svétly lezak se stal Zubr
Gradus, jedenactky ovladl
Velkopopovicky Kozel 11
a za nejlepsi svétlé vycepni
pivo odbornici vybrali Lito-
vel Moravan.

Porota tvorena z pivovar-
nikd, pedagogti a odbornikd
z Chmelarského institutu
a Statni zemédélské a potra-
vinaiské inspekce hodnoti
predevsim senzorické vlast-
nosti piva, konkrétné vzhled,
barvu, chut, vini a texturu.
Pod notarskym dohledem
hodnoti vzorky v kategori-
ich - Svétly lezak, 11% svét-
ly lezak, Svétlé vycepni pivo,
Tmavé pivo, Nealkoholické
pivo neochucené a Nealko-
holické pivo ochucené.

,Smyslem degustacni
soutéze Ceské pivo 2023 je
podporovat kvalitu a jedi-
necnost ceského piva a vy-
zdvihnout produkty, které
patii ke Spicce domaci pro-
dukce,” rikd k vysledkiim
soutéze Tomas Slunecko, vy-
konny teditel Ceského svazu
pivovarid a sladoven a do-
dava: ,Jedna se o dilezitou
soucast nasich
aktivit, kterymi
podporujeme
tradici Ceské-

ho pivovarstvi
a ¢eskou pivni
kulturu.”

Svétlé lezaky

Na prvni misto mezi svétly-
mi lezadky se letos probojo-
val Zubr Gradus, ktery si tak
mezirocné polepsil o jednu
pricku. Druhé misto obsa-
dil Konrad 12° a treti misto
ziskal Bernard Svatec¢ni le-
zak 12.

11% svétlé lezaky

Z prvniho mista v katego-
rii 11% svétlych lezakid se
muze tésit Velkopopovicky
Kozel 11. Druhé misto si
odnesl Litovel Josef 11,5%
a treti pricka patti pivu Hol-
ba Serak.

Svétla vycepni piva

V kategorii svétla vycepni
piva zvitézil Litovel Moravan.
Na druhém misté nasledova-
la Radegast Razna 10, tretf
misto obsadil Zubr Gold.

Tmava piva

V kategorii tmava piva jiz
potteti zvitézil Bernard Cer-
ny lezdk 12. Druhou pricku
obsadil Konrad 11° Tmavy
lezak a treti misto ziskal
tmavy lezak Cernovar Cerné.

Nealkoholicka piva

neochucena
Mezi nealkoholickymi ne-
ochucenymi pivy vyhrdly

KruSovice hoiké nealko. Po-
myslnou stribrnou medaili
si odnesl Birell a na tretim
misté se umistila Holba ryzi
nealko.

Nealkoholicka piva
ochucena

Mezi nealkoholickymi ochu-
cenymi pivy zvitézil Lito-
vel Pomelo. Na dalSim
misté se umistil Bi-
rell Pomelo-Grep
a treti misto si
~[ udrZel stejné
jako  vloni
Litovel Re-
zany citron

| nealko.

feditele CSPS Tomase Slunecka dcastnil i ministr zemédélstvi Vjborny.

Na fotografii jsou dva sladci ze Zubra. Akce se kromé zastupcii pivovard a vykonného

Dny Ceského piva s pivnimi
specialy a prohlidkami pivovaru

Dny c¢eského piva se i letos konaly

od 20. zari do konce mésice. UZ tradi¢né
byly zahajeny na Svatovaclavské slavnosti
galavecCerem pivovarniku a sladara nara-
Zenim sudu s vitéznym lezakem z degu-
sta¢ni soutéze CESKE PIVO 2023. Béhem
Dnii ceského piva mohli priznivci zlata-
vého moku v celém Cesku ochutnat pivni
specialy, navstivit rizné akce poradané
pivovary, nebo jen zajit s prateli na své
oblibené ¢epované pivo.

Pivovary i minipivovary
ze viech koutt Ceska pro
letosni Dny ceského piva
a oslavu svatku svatého
Vaclava navatily limitované
varky pivnich speciald.

,Druhd polovina zafi je uz
tradicné vénovana oslavé
ceského piva a Ceské pivni
kultury. I letos si pivovary
a minipivovary pripravily
na Dny ceského piva limi-
tované varky pivnich spe-
cialt, které hosté ochutnali
ve svych oblibenych hospo-
dach, ale také probéhla rada
akci v pivovarech,” fika To-
mas Slunecko, vykonny fte-
ditel Ceského svazu pivova-
ri a sladoven.

Tradice Dnti ceského piva
byla zahajena v roce 2013
na pocest svatku svatého
Vaclava, ceského kniZete
a svétce, ktery je hlavnim
patronem Ceské zemé. A pro-
toZe je zaroven patronem pi-
vovarnikd, pripada tak oslava
Ceského piva kazdorocné
na konec zari, kdy sviij svatek
slavi pravé Vaclavové. Knize-
te Vaclava uctival i cisaf Karel
IV, ktery ho v roce 1375 jme-
noval patronem sladkd a pi-
vovarnikd. Cilem akce je pod-
porit konzumaci ¢epovaného
piva a zaroven pripomenout
tradici Ceské pivni kultury
a ¢eské hospody.

Co ve svatecni dny
milovniky piva potésilo

e Rodinny pivovar Bernard
oslavil Dny ceského piva
extra hotrkym Svatovac-
lavskym lezakem Bernard
[PL. Ten je typickym spod-
né kvasenym lezakem, kdy
se k nachmeleni pouzivaji
aromatické chmele urcené
pro svrchné kvasené pivo
typu IPA.

V Zateckém Chramu Chme-
le a Piva mohli zajemci
ve stfedu 27. zarf 2023
od 10 do 17 hodin zdar-
ma vystoupit na rozhlednu
chmelovy Majak.

Pivovary Lobkowicz uvarily
special Hlinecka polotmava
13. Ten je ctyrikrat chmele-
ny a ma unikatni sladovou
plnost, kterou provazi vy-
razna horkost a intenzivni
chmelova viiné.

Pivovary CZ Group pripra-
vily specialni edici piva
Vaclav 12%. Sladci z pivo-
varti Holba, Litovel i Zubr
vyjeli do vybranych hos-
pod a restauraci v regio-
nu stredni Moravy. Tam
prezentovali téma Ceského
piva, pivni kultury a usku-
teCnilo se také slavnostni
nardzeni soudku a piipi-
tek se svatovaclavskym
pivem. Soucasti akce byl
i maly zabavny kviz o pivni
ceny.

Plzenisky Prazdroj nava-
fil unikatni New England
Lager spojujici dva odlis-
né pivni styly - tradi¢ni
cesky lezadk a moderni styl
New England IPA (NEIPA).
V ramci Volby sladki byl
dostupny v tisicovce vybra-
nych hospod v Cesku. V Pi-
vovarském muzeu v Plzni
bylo mozné navstivit vysta-
vu Karty v uméni - uméni
v kartach, kde byly obra-
zy s motivem karbaniki
v hospodach, pivni korbele
s motivem karet, samotné
karty a mnoho dal$ich vy-
jime¢nych predméti.

V aredlu Velkopopovického
pivovaru se v sobotu 23.
9. uskutecnil jiz tradi¢ni

Klobaskofest. Vedle dob-

rého piva si zajemci mohli
vychutnat nejriznéjsi klo-
basové speciality od regio-
nalnich reznikl a uzenaru.
Béhem dne nechybéla Ziva
hudba, zpestiené prohlid-
ky pivovaru nebo $kola ce-
povani.

Nachodsky Primator ote-
viel 28. zarf od 12 do 22
hodin sviij pivovar a zdar-
ma provazel ndavstévniky.
Po prohlidce pivovaru se
pokracovalo ochutnavkou
piv a dalsich produkti
v navstévnickém centru.
Na cepu byla také pod-
zimni novinka Single Hop
Lager - ctytikrat chmeleny
lezak novou odriidou Saaz
Shine.

Tradi¢ni pivovar v Rakov-
niku navaril specialni edi-
ci svého lezaku Bakalar
za studena chmeleny z Cer-
stvého chmele. Ten je k dis-
pozici jen jedenkrat v roce,
pti sklizni chmele, kdy je
mozné pouzit na studené
chmeleni Cerstvy chmel.

Pivovar Samson si na so-
botu 23. zari pripravil
ochutnavku nefiltrovaného
lezdku spolu s tradi¢nim
obcerstvenim k pivu. Chu-
tovy zazitek doprovodili
hudbou kapely JSPT Usvit,
Dédek Band, The Greens
a William.

¢ Pivovar Starobrno poradal
od 23. do 30. zari specialni
exkurze spojené s degus-
taci za zvyhodnénou cenu.
Kromé casti obvyklé trasy
se zdjemci navic podivali
na vyhlidku, odkud je vyhled
na celé Brno a jiZzni Moravu.

Pivovary Staropramen
predstavily vylepSeny Sta-
ropramen 10, ktery vy-
chazi z plvodni receptury
z roku 1877. M4 lehkou
sladovou chut doprovaze-
nou jemnou hotkosti, ktera
je v souladu s prijemnym
chmelovym aroma.

Znacka Ostravar si letos
pro tuto prileZitost pripra-
vila Special ze Spilky pod
nazvem Taros. Jedna se
o spodné kvasené, trinacti-
stupnové svétlé silné pivo.
Na cepu byl ve vybranych
hospodach a restauracich
po celé CR.

Svatek svatého Vaclava
oslavil celodenni akeci i pi-
vovar Svijany, ktery pri-
pravil na 28. zari program
na nadvoii Zamku Svijany.
Konaly se zde i pivni sou-
téze, Skola Cepovani hrala
a dobova hudba. Na cepu
byl vyro¢ni specidl DUX
a v prodeji upominkové
predméty DUX s motivem

svatého Véclava.
Dvoustranu pripravila:
Eugenie Linkova
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PIVOVARNICTVI

Slavnostni uvedeni nominovanych
pivovarniku do Siné slavy

Do Siné slavy ceského pivovarstvi

a sladarstvi byly i letos uvedeny dvé
vyznamné osobnosti, které sviij zivot
zasvétily pivu. Tentokrat se ocenéni
doc¢kal vyzkumnik a analytik Pavel Cejka
a manaZer Pavel Kutmon.

Ocenéni za celozivotni pri-
nos pivovarskému oboru
letos ziskali dva muzZi zod-
povédni za rozvoj a kvalitu
pivovarnictvi na vyzkumné
a obchodni drovni, ktefi se
oboru vénovali od druhé
poloviny sedmdesatych let.
Ocenéni, které Cesky svaz
pivovarti a sladoven udé-
luje od roku 2002, odmé-
nuje znalosti, schopnosti
a pracovitost odbornikd,
ktefi svou cinnosti prispéli
k rozvoji oboru pivovarnic-
tvi i obohaceni ¢eské pivni
kultury.

Pavel Cejka svou Kkariérni
drahu zaméril na posuzo-
vani kvality piva z védec-
kého hlediska. Analyzoval

Pavel Cejka

jednotlivé aspekty kontroly
kvality piva i jeho senzoric-
ké vlastnosti a také vypra-
coval komplexni metodiku
identifikace a urceni pricin
zakalu v pivu. Kromé zave-
deni a dUpravy fady praktik
se vénoval také akademic-
ké strance problematiky
a popsal ji v fadé publikaci
i knih o teorii a praxi vyroby
piva.

»,Oba nominovani se za-
sadnim zplsobem podileli
na vytvoreni toho, co zna-
mena Ceské pivo pro nas
i ve svété. Pavel Cejka nebyl
nominovan poprvé, a tak
jsem S$tastny, Ze ho miuZe-
me privitat v Sini slavy. Jeho
nejvétsi zasluhou je vytvo-
feni senzorické hodnotici

metody pro urcovani kva-
lity piva. Diky nému mame
chranéné zemépisné ozna-
¢eni Ceské pivo, a to na na-
rodni trovni, kde se obvykle
toto oznaceni neudéluje”
dodava k nominaci Tomas
Branyik, reditel Vyzkum-
ného ustavu pivovarského
a sladarského.

Pavel Kutmon ma zasluhy
pri prosazovani Slechténi
odrid sladovnického jec-
mene. Pod jeho vedenim
vznikly odrtdy jako je Malz
¢i Bojos. ,,Pavel Kutmon po-
mahal $itit osvétu o kultiva-

CESKY SVAZ

PIVOVARU

A SLADOVEN

ci jeCmene a prodaval kva-
litni suroviny, které mohou
nést znacku Ceské pivo. Jeho
program ve Slechtitelské
stanici v Hrub¢icich prispél
k vytvoreni skvélych odrtd,
které se odebiraji i v zahra-
nici, dodava Branyik.

Vyslechténé odridy jsou
popularni hlavné na Slo-
vensku a v Polsku. Kromé
zkuSenosti s posuzovanim
kvality odrid ma Kutmon
také zkusSenosti z vedoucich
pozic, at uz jako vedouci
obchodniho oddéleni nebo
pozdéji jako reditel vlastni
firmy Limagrain.

Ing. Pavel Cejka, CSc. vystu-
doval Vysokou $kolu chemic-
ko-technologickou v Praze
v oboru Kvasna chemie, za-
roveni pak dokoncil i aspi-
ranturu v Mikrobiologickém
ustavu Akademie véd v Pra-
ze. Svou vysokou chemickou
a technologickou kvalifikaci
zuzitkoval ve Vyzkumném
Ustavu pivovarském a sladar-
ském, kde plisobil pres 40 let,
konkrétné od roku 1975 az
do roku 2019. Vénoval se zde
piedev$im vyzkumné a ana-
lytické praci aspektii kont-
roly kvality a senzorickych
vlastnosti piva. Zaroven byl
velmi aktivnim akademikem,
je autorem i spoluautorem
fady patentt, tii odbornych
knih, 130 publikaci a témér
200 odbornych predna-
Sek. Podilel se na prekladu
dvou odbornych knih o pivu
do ceStiny a je drzitelem
dvou cen F.O. Poupéte. Je také
prikopnikem komplexni me-
todiky identifikace a urceni
pric¢in zakalu v pivu a jako

Pavel Kutmon

prvni v roce 2004 odbor-
né popsal fenomén ceského
piva. Pomdhal tedy formu-
lovat, ¢im je ceské pivo vyji-
mecné ve srovnani se zahra-
ni¢nim.

Ing. Pavel Kutmon pat-
i k vyznamnym manaze-
rim ceského pivovarnictvi.
Pochazi z pekarské rodiny
a vystudoval Agronomickou
fakultu Vysoké Skoly ze-
meédeélské v Praze. Od roku
1990 pusobil jako obchodni
zastupce a pozdéji i jako ve-
douci obchodniho oddéleni
spolecnosti Selgen - Oseva
Praha, kde ziskaval své boha-
té obchodnické zkuSenosti.
Ty pak zurocil pti zalozeni
vlastni firmy Cebeco Seeds,
dcefiné spolec¢nosti nizo-
zemské Cebeco Seeds Group.

Skrze dalsi fuzi se spole¢nos-
ti Plant Select dostal Pavel
Kutmon moZnost vyznamné
ovliviiovat rozvoj a Slechténi
odrid sladovnického je¢me-
ne. Pod jeho vedenim vznikly
uspésné odridy jako je Malz
a Bojos, zaroven se zasazoval
io0uspésné vyuziti této kvalit-
ni suroviny. Od roku 2007 se
firma stala soucasti skupiny
Limagrain, a Kutmon do od-
chodu do diichodu pisobil
jako feditel Limagrain Ceska
republika. Kutmon i v ramci
struktur zahrani¢nich firem
prosazoval slechtitelské pro-
gramy zaméfené na cCeské
odridy je¢mene, doporucené
pro vyrobu piva s chranénym
zemépisnym oznacenim Ces-
ké pivo. Sladovnické odridy
Limagrainu mély navic velky
vliv i na Slovensku.

Spotreba cepovaného piva mezirocneé

Proménlivé letni pocasi a zhorsujici se ekonomicka situace
konzumentii jsou hlavni pri¢inou meziro¢niho poklesu prodeje
¢epovaného piva. Za obdobi leden az srpen se ho v Cesku vypilo

0 4 % méné nez za stejné obdobi roku 2022. Celkové prodeje piva
pak stale nedosahly piredcovidovych hodnot, ve srovnani s rokem
2019 jsou pak o 5 % niZzsi (1-8/2023 vs. 1-8/2019). Ocekavani
ristu pivovarského sektoru po pandemii se tak stale nenaplnila.

Zatimco vlada chysta zvySeni
DPH na Cepované pivo, jeho
prodeje uz nyni meziro¢né
klesaji - prodeje ¢epovaného
piva jsou ve srovnani s pred-
covidovym rokem 2019 o té-
mér 17 % nizsi (1-8/2023
vs. 1-8/2019). Pokracuje tak
trend ptedchozich ti1 let, kdy
se konzumenti nejprve kvili
pandemii, poté v dlsledku
vysoké inflace a zhorsujici
se ekonomické situace do-
macnosti zacali presouvat

z hospod do bytd a garazi.
Tato situace dopada zejmé-
na na provozovatele mensich
vesnickych hospod, z nichz
desetina zvazuje ukonceni
provozu a dal$ich 5% uz je
rozhodnuto, Ze po zvyseni
DPH skon¢i.

,Vysledky za prvnich osm
meésicl potvrzuji nepriznivy
trend poslednich tii let a pi-
vovarnici i hospodsti hledi
do budoucna s velkymi oba-
vami. Od nového roku nas na-

vic ceka zvySeni DPH na cCe-
pované a nealkoholické pivo,
coZz miiZe soucasnou situaci
jeSté zhorsit. Pokud budou
hospodsti skutecné omezo-
vat a ukoncovat svou ¢innost,
vlada nakonec zaplace nad
vydélkem a bude rada, po-
kud na DPH vybere stejnou
¢astku, jako doposud,” rika
Tomas Slunecko, vykonny re-
ditel Ceského svazu pivovari
a sladoven.

Eugenie Linkova
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Na Flore Olomouc dominovaly nejen
kvétiny, ale i regionalni ocenéné potravmy

Ve ctvrtek 5. rijna se béhem kazdoroc-

né velmi Zzadané vystavy Flora Olomouc

- Hortikomplex uskutecnilo slavnostni
vyhlaseni vitézu prestiZniho ocenéni
Regionalni potravina Olomouckého Kkraje.
Z rukou ministra zemédélstvi Marka Vy-
borného, reditelky regionalniho odboru
SZIF Kateriny Mrackové a hejtmana Olo-
mouckého kraje Josefa Suchanka je pre-
vzalo devét lokalnich producenti.

,Soutéz vnimam velmi pozi-
tivné, prinasi plno dobrého
a 14. ro¢nik svédci o tom, Ze
to ma smysl," kratce zhodno-
tila soutéz reditelka regional-
ntho odboru SZIF Katefina
Mrackova. Slavnostniho pre-
davani znacky jejich vitézim
se zucastnila i reditelka od-
boru administrace podpory
kvalitnich potravin ve spolec-
nosti SZIF (Statni zemédélsky
intervenc¢ni fond) Katefina
Ratajova. Ta se mimo jiné

Ucastni i jako porotce vyhod-
nocovani soutéZzicich vyrobki
od mnoha firem a rodinnych
producenti ¢asto i na malych
zemédélskych  usedlostech
z celé CR. I ona potvrdila vel-
ky zajem spotrebitelli o tyto
soutéZe a dustojnost jejich
predavani na jednotlivych
vyznamnych akcich jako je
pravé i Flora Olomouc- Horti-
komplex.

Vsechny ocenéné vyrobky
potési chutové bunky na-

Inacku Regiondlni potravina Olomouckého kraje roku 2023 ziskaly tyto produkty:

. KATEGORIE: VVROBEK A VYROBCE:

MASNE VYROBKY TEPELNE
OPRACOVANE

MASNE VYROBKY TRVANLIVE,
2. TEPELNE NEOPRACOVANE,
KONZERVY A POLOKONZERVY

3. SYRYVCETNETVAROHU

4. MLECNEVYROBKY OSTATNi

PEKARSKE VYROBKY VCETNE

> TESTOVIN

o CUKRARSKE VYROBKY VCETNE
* CUKROVINEK

. ALKOHOLICKE A NEALKOHOLICKE
" NAPOJE

5 OVOCEAZELENINAY CERSTVE
* NEBO ZPRACOVANE FORME

9. OSTATNI

TLACENKA SVETLA
DUBICKA ZEMEDELSKA

VEPROVE MASO NA KMINE
ZEMEDELSKE DRUZSTVO KOKORY

SYR'S MEDVEDIM CESNEKEM
PROFI MP STAVBY

CERSTVE PLNOTUCNE SELSKE MLEKO
ING. ZLATA RONZOVA MADROVA

SELSKY KVASOVY PECEN
WELLART

KARAMELOVA TRUBICKA
MONIKA TURONOVA

LEZAK TVARG 11%
TAVORETUS

SUPIKOVICKE BRAMBORY ANTONIE
AGROPRODUKT SUPIKOVICE

SVATOJANSKE ORECHY
MARTIN VASICEK

Vltezove v letodni soutéZi o prestlzm znacku Reglonalm potravma Zlinského a 0I0mouckeho kraje béhem slavnostniho pfedévani cen

vstévnikd takovychto akci,
staci si jen vybrat. Znackou
Regionalni potravina se v Olo-
mouckém kraji hrdé pysni
Tlacenka svétla, Karamelova
trubicka ¢i delikatesa podle
100 let staré receptury Sva-
tojanské orechy. Na Flote Olo-
mouc, kde byly ocenéné po-
traviny z Olomouckého kraje
vystaveny, navstévniky zau-
jal jak Selsky kvasovy pecen
z pekarstvi Wellart, zminéna
Tlacenka svétld od Dubické
zemédélské, k tomu Spodné
kvaSeny lezdk plzeniského
typu TVARG 11% od Tavore-
tusu & Cerstvé plnotucné sel-
ské mléko od Zlaty Ronzové
Madrové. V Olomouckém kra-
ji letos soutézilo 129 produk-
tl od 45 mistnich vyrobcti.
JJsem velmi rada, Ze nas
Cerstvy Syr s medvédim
Cesnekem, ktery vyrabime
tradi¢nim zplsobem, ziskal
prestizni ocenéni Regionalni
potravina Olomouckého kra-
je. Doufam, Ze jej takto vysoko
oceni i zakaznici, vyrobek si to
urcité zaslouzi. Pri tak velké
konkurenci jsem viibec nece-
kala, Ze bychom mohli vyhrat.
Ocenéni Regionalni potravina

pro mé znamena cestu ke zvi-
ditelnéni se u Siroké verejnos-
ti, cehoZ si nesmirné vazim,”
uvedla Petra Roztomila za vy-
robce ocenéného Syru s med-
védim Cesnekem ze syrarny
Roztomilé syry.

Soutéz probiha ve vSech
krajich Ceské republiky s vy-
jimkou Prahy. O znacku Regio-
nalni potravina mohou souté-
Zit producenti zemédélskych
a potravinarskych vyrobkd,
ktefi maji nejvyse 250 za-
meéstnanci. Ocenény vyro-
bek pak ziskava pravo uzivat
znacku Regiondlni potravina
zdarma po dobu Ctyr let. Le-
tosni ro¢nik potvrdil rostouci

zajem o toto prestizni ocenéni
mezi lokalnimi vyrobci kva-
litnich a chutnych produktd.
Do 14. ro¢niku soutéze Regio-
nalni potravina prihlasilo své
vyrobky rekordnich 456 vy-
robcti z celého Ceska.

Regiondlni potravina je
projektem Ministerstva ze-
meédélstvi. Statni zemédélsky
intervencni fond znacku ad-
ministruje.

V listopadu zbyvaji jes-
té dvé ochutnavky potravin
vyznamenanych prestiznim
ocenénim, jimZ je Regionalni
potravina, v tomto ptipadé
Zlinského a Olomouckého
kraje. Vloni jsme v magazinu

Agrarni a Potravinarsky ob-
zor informovali o dal$ich dvou
akcich, které se uskute¢ni jiz
brzy jesté letos. Byly to jak
Slavnosti vina, tak Hradnf jar-
mark Lukov, ten se obzvlast
vydatril a zajemci mohli ochut-
navat nejen dobroty jiz diive
ocenéné znackou Regionaln{
potravina, ale mohli je navic
zapijet skvélymi moravskymi
viny, kterad byla také v nabid-
ce. A prohlidka hradu Lukov
uz byla jen jistou ties$nickou
na dortu. K témto akcim se
vratime v piredvanoc¢nim cisle
a vérime, Ze budou neméné
tak uspésné jako v predcho-
zich letech.

Pl&n ochutnavek potravin vyznamenanych znackou Regiondlni potravina Zlinského a Olomouckého kraje
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Klobucky hospodafsky trh
Kroméfizské farmaiské trhy
Farmaiské trhy Hranice

HRADNI JARMARK LUKOV
Jarmark v Cokoladovné Troubelice

Slavnosti vina

Valasskeé Klobouky (ZLK)

Hanacké namésti, Kromériz (ZLK)
Pernstynské namésti, Hranice (OLK)
Hrad Lukov (ZLK)

Cokolddovna Troubelice (OLK)

NH Collection Olomouc Congress (OLK)

Ocenéni znackou Regionalni potravina trva 4 roky

Vyrobci vitéznych produktii ocenénych znackou Regionalni po-
travina prevzali na Dni Zlinského kraje koncem zari tuto pres-
tiZni cenu z rukou reditelky regionalniho odboru SZIF Kateriny
Mrackové, nameéstka ministra zemédélstvi Radka Holomc¢ika

a hejtmana Zlinského kraje Radima Holise.

Ocenéni Regiondlni potravina Zlinského kraje roku 2023 ziskaly tyto produkty:

KATEGORIE: VYROBEK A VYROBCE:

1 MASNE VYROBKY TEPELNE TLACENKA VYBEROVA
" OPRACOVANE VOMA
MASNE VYROBKY TRVANLIVE, B10 VEPROVE TRHANE MASO

2. TEPELNE NEOPRACOVANE,
KONZERVY A POLOKONZERVY

3. SYRYVCETNETVAROHU

REZNICTV{ U KUSAKD

NITE Z FARMY

FARMA-ZPZ

4. MLECNE VYROBKY OSTATNI

PEKARSKE VYROBKY VCETNE

SMETANA KE SLEHANI
Ing. PETR SOBAN

KRUPAK S ZITNOU KASi A KMINEM

5 TESTOVIN RADEK CISAR
5 CURRARSKE VTROBKY VALASSKY MAKOVY
* VCETNE CUKROVINEK ROZNOVSKE PIVNI LAZNE
ALOHOLICKE A NEALKGHD.  MOSTETINSKY MOST JABLKO MERUR-
T LiCKE NAPOJE Ly
MOSTARNA HOSTETIN
OVOCEAZELENINAVCER-  CERVENA REPA S KRENEM V KORENE-

8. STVENEBO ZPRACOVANE
FORME

9. OSTATNi

NEM SLADKOKYSELEM NALEVU
JAN PLSEK

SVICKOVA S HOVEZIM

Mgr. PETRA STRNAD

Ve Zlinském kraji letos sou-
tézilo celkem 144 produktt
od 37 lokalnich producenti.
Mezi ocenénymi jsou Nité

Drzitele oceneni pri slavnostnim aktu

z Farmy od vyrobce FAR-
MA-ZPZ, Tla¢enka vybérova
od VOMY, Bio Veprové trhané
maso z Reznictvi U Kusaki
a Svickova s hovézim od Pet-
ry Strnad.

,Vitézstvi v soutézi Regi-
ondlni potravina Zlinského
kraje si velmi vazime. Je to
ocenéni nasi dlouholeté pra-
ce v oblasti udrzitelného ze-

meédeélstvi a vyroby potravin
v BIO kvalité,” uvedl Tomas
Kusak. vyrobce Bio Veprové-
ho trhaného masa z Reznictvi
U Kusaki s.r.o.

SoutéZ probihd ve vSech
krajich Ceské republiky s vy-
jimkou Prahy. O znacku Re-
gionalni potravina mohou
soutézit producenti zemédél-
skych a potravinarskych vy-

robki, ktefi maji nejvyse 250
zaméstnancd. Ocenény vyro-
bek pak ziskava pravo uzivat
znacku Regionalni potravina
zdarma po dobu Ctyr let.
Stranu k Regionalni
potraviné Zlinského
a Olomouckého kraje
pripravila: Eugenie
Linkova
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CESKA BIOPOTRAVINA

Biopotravinou roku je slanina z Vysocmy

Ceskou biopotravinou roku je bioslanina z prestického
prasete z jihlavské Biofarmy Sasov. Na tiskové konfe-
renci v Narodnim zemédélském muzeu v Praze na Let-
né to oznamil ministr zemédélstvi Marek Vyborny.
Odborna porota vitéze vybrala ze 118 prihlaSenych
potravin v biokvalité, z toho 70 vyrobkii byla vina.

Soutéz Nejlepsi biopotra-
vina roku porada PRO-BIO
Svaz ekologickych zemédél-
cll pod zastitou ministra ze-
meédélstvi Marka Vyborného
a ustfedniho reditele Statni
zemeédélské a potravinaiské
inspekce Martina Klanicy a je
nejveétsi soutézi v oblasti po-
travin s certifikaci BIO u nés.
O prestizni titul se kazdoroc-
né uchazi desitky vyrobki
- potravin vyprodukovanych
tuzemskym ekologickym ze-
médélstvim. Ulast v soutéi
nabizi vyrobciim biopotravin
jedinecnou prilezitost pro zvi-
ditelnéni svych vyrobki jak
mezi obchodniky samotnymi,
tak pro zpopularizovani mezi
Sirokou verejnosti. Soutéz se
kona od roku 2002.

Prihlasené produkty hod-
notila osmnacti¢lennd poro-
ta v Cele s jejim dlouholetym
piredsedou Pavlem Maurerem.
Kromé samotné chuti komise
hodnotila i sloZeni biopotra-
vin, jejich obal ¢i marketin-
govou strategii v péti katego-
riich.

Marek Vyborny ocenil
bioprodukci

Vyhlaseni soutéze zaroven
zahdjilo 19. ro¢nik osvétové
kampané ministerstva zeme-
délstvi nazvané "Zari - Mésic
biopotravin a ekologického
zemédélstvi". ,Zari jiz

né patii kampani na podporu
biopotravin a ekologického
zemédélstvi, a to nejen v Ces-
ké republice,” uvedl ministr
Vyborny a dodal: ,Minis-
terstvo zemédélstvi ji letos
porddd uz po devatenacté
a Sifeni osvéty nese své plo-
dy. Trh s biopotravinami se
od roku 2017 vice nez zdvoj-
nasobil a spotfeba biopotra-
vin se také zvysila. Je dobfe,
Ze i nabidka bio potravin se
rozsiruje. Bio je trend, ktery
respektuje nejen nase zdravi,
ale i hospodareni Setrné k zi-
votnimu prostiedi, proto je
dobré ekologické zemédélce
i bioproducenty podporovat
svym nakupem.”

Ministerstvo podporuje
biozemédélstvi

Ministr Vyborny dale uved], Ze
ekologické zemédélstvi pova-
Zuje za soucast Ceského zemé-
délstvi a nemélo by se stavét
proti konvenénimu hospoda-
feni. Podle néj je v soucasné
dobé v Cesku 5 354 ekologic-
kych farem, které hospodaii
na témér 600 000 hektarech
pldy. Loni bylo farem 5 057.
,0d roku 2017 se trh s biopo-
travinami vice nez zdvojnaso-
bil na 10,2 miliardy korun,”
doplnil Marek Vyborny. Po-
dle néj je nyni v ekologickém
rezimu necelych 17 procent
zemédélské pdy v CR a am-
bici vlady je, aby to do roku
2030 byla ¢tvrtina pady. Eko-
logické zemédélstvi ministr
oznacil za skloubeni kvality
a Setrného pristupu ke kraji-
né a povazuje za dilezité, aby
se biopotraviny dostaly do ve-
fejného nebo Skolniho stra-
vovani. Ministra Vyborného

=%
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Ocenéné vyrobky soutéze Nejlepsi biopotravina roku 2023

podporil ve svém vystoupeni
Martin Klanica, kdyZ mimo
jiné uvedl: ,Dle mého nazoru
jsou biopotraviny budoucnost
aje to spravna cesta."

Bio slanina z prestika

Titulem Nejlepsi biopotravina
roku 2023 se muize pochlubit
Biofarma Sasov, ktery ziskala
za Bio Slaninu z prasete pre-
zdivaného prestik. Jedna se
o historicky paté nejvyssi oce-
nénf jihlavské biofarmy v této
soutézi. Podnik si postavil
vlastni jatka a postupné pre-
Sel na chov praveé prestickych
prasat. Dnes chova farma
1 000 prasat. Prvni ocenéni
ziskala spolefnost za biou-
hersky salam.
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Vitézna slanina je vyrabéna
z boku Prestickych ¢ernostra-
katych prasat - ptivodniho
starého ¢eského plemene vy-
nikajiciho jakosti masa. ,Nase
Bio Slanina z prestika je uni-
katni, zcela ptirodni produkt,
kdy vyuzivime prirozeného
procesu fermentace,” uvedl
majitel biofarmy Josef Sklenar
s tim, Ze receptura vyvinuta
piimo na farmeé ve spolupraci
s kuchafem Paulem Dayem,
je zamérné jednoducha. ,Po-
uzivame pouze motskou stl
a tftinovy cukr, aby vynikla
kvalita masa a typickd chut,
kterou slaniné dodava dlou-
hodobé suché zrani. Na zavér
ji jesté lehce zauzujeme bu-
kovymi Stépkami a krajime
na tenké platky. To, Ze v na-
Sich vyrobcich nenajdete zad-
na aditiva ani konzervanty, je
samoziejmost,” vysvétlil Josef
Sklenar.

Plemeno, kterému hrozi
vyhynuti

Oproti jinému, bézné dostup-
nému veprovému masu, ma
to prestické vice tuku a jeho
vykrm trva déle. Tim roste
i jeho cena a vétSiné zemé-
délci se tak nevyplati. ,My
se tuto zdanlivou nevyhodu
snazime obracet ve vyhodu,
nebot pravé tuk je nositelem
chuti a viini. Proto maso pie-
stika krmeného kvalitnimi
bio krmivy v ramci pestré

krmné davky ma opravdu
néco do sebe, pokracoval
Josef Sklenar a zminil i kon-
troverzni heslo - Prestika
nejlépe zachranime, pokud
ho snime. ,Najde-li maso
a masné vyrobKky z prestiki
své vétsi uplatnéni na trhu,
budou se jejich chovy rozsi-
fovat a zvySujeme tak Sanci
na udrZeni tradi¢nftho mist-
niho plemene.” V soucasnosti
je totiZ Cernostrakaté pres-
tické prase dokonce ohroze-
no vyhynutim, nebot pocet
plemennych zvirat je nizky
a plemeno je zarazeno do tzv.
genove rezervy.

v

Martin Klanica a Marek Vyborny

Prestici v Sasové

Chov prasat ve velkochovech
neumoziuje témto zviratim
jejich  prirozené chovani.
Nemaji moznost ryt v zemi
a bahnit se, maji nedostatek
pohybu a trpi nudou, coz
vede k agresivité a kanibalis-
mu. Selata se v jednom mési-
ci odstavuji od matky, coz pro
né znamena obrovsky stres
a navic oslabeni imunity, a to
chovatelé T1eS$i preventivni
davkou antibiotik.

V Sasové na to jdou ji-
nak: PreStici se tu prohanéji
pod Sirym nebem, ze zemé
si vyryvaji kofinky a hmyz
a k tomu maji k dispozici
zelené krmeni a ekologicky
péstované obili. Od narozeni

ziji v takzvanych rodinnych
skupinach skladajicich se
z jednoho kance, péti az Sesti
prasnic a jejich mladat. Ta ziji
s matkou priblizné tfi mésice,
kdy prasnice postupem casu
sniZuje Cetnost kojeni a sela-
ta prechazeji plynule z vyzivy
matefskym mlékem k pevné
potravé. Na konci Zivota ceka
sasovska prasata bio porazka
pifimo na farmé - tedy zadné
stresujici prevozy na jatka.

Bio neznamena jen
rostlinnou produkci

,Jsem nesmirné rada, ze vy-
hrala praveé slanina z prestika
od Biofarmy Sasov. Je to skveé-
14 pripominka toho, Ze BIO
neni jen rostlinnd produk-
ce, ale zejména ta ZivociSna.
Uzavieny kolobéh zivin, hnij
od zvirat, ktery patti do pidy
a chov zvirat v co nejpriroze-
néjs$im prostied{ - to jsou za-
kladni principy ekologického
zemédélstvi, pripomnéla
manazerka PRO-BIO Svazu
ekologickych zemédélci Ka-
tefina Urbankova a pokraco-
vala: ,V chovu skotu se ndm
v Cesku v ekologii daif i pies
zhorsujici se ekonomickou
situaci. V chovu prasat uz je
to horsi. Zemédélci se musi
vyrovnavat s velmi ptisny-
mi restriktivnimi opatieni-

Manazerka PRO-BIO Svazu ekologickych zemédélcii
Katefina Urbankova na snimku vpravo s vitézem
soutéZe Josefem Sklendfem a cenou

mi viéi venkovnim chovim,
kterd jsou ale pro ekologické
zemédeélstvi nutna. Problé-
mem je i africky mor prasat.
To vSe pak prodrazuje finalni
produkt. O to vice si biofarmy
Sasov za jejich mnoholeté
asili, inovativnost a houzev-
natost cenim. Neni pochyb,
Ze jejich vyrobky patii svou
kvalitou v Ceské republice
mezi Spicku.”

Dalsi ocenéné
biopotraviny

Mezi dal$i ocenéné vyrobky
soutéz e Nejlepsi biopotra-
vinaroku 2023 patf{ Hostétin-
sky most Jablko z Mostarny
Hostétin ze Zlinska, ktery zvi-
tézil v kategorii Biopotraviny
rostlinného piavodu. Hovézi
tomahawk steak BIO z Mit-
rovského dvora na Vysociné
ziskal prvni pricku v kategorii
Steakova bio masa. Ryzlink
rynsky, novosedelské slamo-
vé vino, ro¢nik 2021 z Bio vi-
nafstvi Vino Marcincak se stal
vitézem Kkategorie Biovino.
Kategorii Biovyrobky pro gas-
tronomii, pochutiny a ostatn{
potravinarské vyrobky ovlad-
la Velka rajcatovd ochutnavka
z Zivé farmy v Sanové na Jizni
Moravé, ktera péstuje ptivod-
ni staré odridy rajcat.
Bohumil Brejzek
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Inovace a elegance...

Merida je evropska vyrobni a cbchodni sif prodavgijici sanitami zafizeni

a hygienické prostfedky. Prodej a hygienicky servis celého sortimentu
pro Vas zafitfull zaméstnanci spolecnosti MERIDA v 7 evropskych zemich
na celkem 59 pobockdch v Ceské republice, na Slovenskw, v Polsku
Madarsku, Rusku, na Ukrajing, v Lilvé a Lotyisku,
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Non-stop obchody
Billy na cerpacich
stanicich OMV

Sit’ ¢cerpacich stanic OMV a obchodni reté-
zec Billa zahajuji novy format spoluprace
v Ceské republice. Spole¢né predstavuji
dalsi prodejni kanal pro cerstvé potraviny

- obchod Viva Billa.

Prvni obchod Billa Viva ote-
vreli oba partnefi v poloviné
zafi na Cerpaci stanici Stra-
konickd u prazské Chuch-
le. Prodejna vitd zakazniky
v kompletné novém a jasné
rozpoznatelném stylu véetné
specidlné navrzeného loga
na totemu. Do konce letos-
niho roku ptibudou v Ces-
ku dalsi tfi obchody - jeden
v Praze a dalsi v Pisku a Kar-
lovych Varech. Nasledné si
obé spolecnosti chtéji model
spoluprace vyhodnotit, pri-
padné upravit sortiment c¢i
cenotvorbu a v pripadé, zZe
se kooperace osvédci, tak
budou sit' Viva Billa v ramci
Cerpacich stanic OMV dale
rozSifovat. Nékteré obchody
tohoto typu jiz Billa otevrela,
napiiklad na Slovensku. Po-
dobnou spolupraci ma také
s firmou Shell.

Siroka a kompletni
nabidka

Sortiment obchodu Viva Billa
zahrnuje polozky ze stalé
nabidky retézce. V nabidce
zékaznici naleznou na 1 100
polozek vcetné privatnich
znacek obchodniho Ttetéz-
ce. Prodejni ploSe dominuje
velky chladici ,ostrov“ sna-
bidkou cerstvych potravin.
Sortiment obchodu zahrnuje
osvédcené polozky ze stalé
nabidky retézce Billa vcetné
Cerstvého ovoce, zeleniny,
uzenin, syrd ¢i napojd, kiu-
pavého peciva i drogerie. Za-
kaznici naleznou ve stalé na-
bidce i kompletni sortiment
zadanych a cerstvé pripra-
vovanych sendvict a dalsiho
obcerstveni OMV vcetné ob-
libené fairtrade kavy z cers-
tvé mletych zrn. Interiér pak
doplni nepostradatelna relax
zéna pro ridice na cestach
v duchu konceptu OMV Viva.

Soucasti nového designu
obchodu na cerpacich sta-
nicich je i rozsifeni vyuziti
modernich technologii. Do-
savadni plochy s tiSténymi
informacnimi materidly byly
doplnény digitalnimi obra-
zovkami. Potravinami bude
Billa Cerpaci stanice OMV za-
vazet trikrat tydné a to primo
z centralniho skladu v Mod-
leticich u Prahy. K objednani
zbozi vyuZije OMV stavajici
systémy ve vlastnictvi Billa,
do budoucna je stanice napo-
ji na systém EDL.

Pro uspéch je samozrej-
mé dtlezitd cenova hladina

nabizeného zbozi, protoze
Cerpaci stanice obecné pred-
stavuji jednu z nejdrazsich
moznosti, jak si néco koupit.
V tomto sméru je koncept
Viva Billa o poznani lepsi,
nebot' se snazi drzet ceny
v pasmu mezi béZnymi cena-
mi v obchodech Billa a vyso-
kymi cenami na pumpé. Pri
prvnim redlném porovnani
muZeme potvrdit, Ze nékteré
polozky z nabidky jsou ce-
noveé prijatelné - plati to ze-
jména u cerstvého peciva Ci
nékterych napojt. Na druhou
stranu jsme v regalech nalez-
li i zbozi, o jehoz prodejnosti
za uvedené ceny mame velké
pochybnosti. Zaifnym prikla-
dem jsou okurky Znojmia
za 117 K¢.

Spolecny cil

,Zastavka na Cerpaci stanici
dostava dplné novy rozmeér,
ktery jisté uvitd kazdy zane-
prazdnény tidi¢ na cestach,”
rika generalni reditel spolec-
nosti OMV Daniel Vasilache
a dodava: ,Nasim spolecnym
cilem bylo nabidnout Siroky
a zaroven peclivé vybrany
sortiment potravin, ktery za-
kaznikiim useti{ c¢as. Béhem
kratké zastavky cestou ze
zaméstnani nebo na vikend
mohou na Cerpaci stanici
nakoupit vSechny potfebné
potraviny. Diky preciznimu
navrhu celého konceptu jsme
nebyli pri vybéru sortimentu
ni¢im omezeni a rozhodli jsme
se vsadit predevsim na cers-
tvost, na které stavi i nas cel-
kovy Viva koncept. Vysledkem
je komplexni nabidka potra-
vin prizplsobend pozadav-
kiim ceskych zakazniki.”
Obdobné hodnoti zahajeni
projektu Viva Billa jeji ge-
neralni teditel Liam Casey,
kdyz rika: ,Kvalitni a Cerstvé
potraviny zakaznici pozaduji
jako standard, a to kdekoliv
je nakupuji. Nyni spole¢né
prinasime tento standard
i na Cerpaci stanice OMV, kde
si zakaznici snadno a rychle
poridi sviij kazdodenni na-
kup, jako kdyby zavitali do ja-
kékoliv znaSich prodejen.
At uz jsou na cestach, jedou
z prace domi nebo s rodinou
na vylet, mohou nakoupit
Cerstvé a kvalitni potraviny.
Viva Billa je pro zakazniky
zarukou kvality a pro nas vel-
kym zavazkem v napliiovani
jejich ocekavani.”
Bohumil Brejzek

Billa méni tvar svych prodejen

Otevirenim prodejny
v modernim designu
v Ri¢anech u Prahy

s N7

v zari tohoto roku
odstartovala Billa
proces zmény v Ces-
ké republice. V ram-
ci pilotniho projek-
tu Billa predstavuje
propracovany

a na zakaznika vice
orientovany sorti-
ment v atraktivnim
prostiedi, s intuitiv-
nim usporadanim
regalt a jednodu-
chou komunikaci
smérem k zakazni-
kiim.

,0d zadkladu“ prepracovany
koncept plné zapada do ob-
chodné-expanznich  pland,
které pocitaji s otevienim az
80 novych kamennych pro-
dejen do konce roku 2028.
,Billa zahajuje novou éru
svého rozvoje otevirenim nasi
prvni nové pilotni prodejny
v Ri¢anech u Prahy, zdiraz-
fluje generdlni feditel spolec-
nosti Liam Casey a dale uvadji,
Ze novy koncept predstavuje
intuitivnéjSi a pohodlnéjsi
usporadani s Sirs§imi ulicka-
mi a lepsi viditelnosti celého
sortimentu v kombinaci s no-
vym, modernim a svétlym
designem prodejny. ,Rozsi-
rili jsme nasi nabidku cers-
tvych vyrobkli o novy, vétsi
sortiment a zvétsili nakupni
prostor pro klicové katego-
rie jako je ovoce a zelenina,
pecivo a lahtidky. To vSe do-
hromady zajistuje, Ze nasim
zakaznikim nabizime novy
a lepsi zazitek z nakupovani
v obchodech Billa, protoze se
i nadale soustiedime na to,
abychom se stali oblibenou
prodejnou nasich zakaznikd,

V prodejné je ted' mnohem vice mista.

Generalni feditel spolecnosti Billa
Liam Casey

kde kaZdodenné nakupuji
své oblibené produkty,” uvadi
Liam Casey.

Pilotni prodejna

v Ricanech

Supermarket Billa v Rita-
nech nabidne pres 9 000
potravinarskych i nepotravi-
naiskych vyrobki, pievazné
od Ceskych dodavatelt. Sor-
timent je upraven tak, aby

Prvni zdkaznici obdivuji dobie zasobenou vinotéku.

Moderni samoobsluzné pokladny

si zdkaznici mohli vybrat
z dostate¢ného mnozstvi po-
loZek.

Novy pidorys je navrZen,
aby byl pro zakazniky intu-
itivni a usnadnil jim naku-
povani. Jednotlivé katego-
rie jsou prezentovany v tzv.
shop-in-shopech, které jsou
jiz na prvni pohled piehled-
né. Nové prezentace se tak
dockaly naptiklad sekce pe-
Civa, ovoce a zeleniny, masa
a lahtGdek nebo delikates.
Sortiment, ktery je jiz ze 72
procent tvoren ceskymi far-
mari a vyrobci, pocita s lo-
kalnimi zdroji a jesté vySsim
procentem dodéavek z Ceské
republiky.

Ptirodni barvy a jiné
rozvrZeni regald

Vyraznou zménou prosel
i design prodejny. Kombinuje
osvédcéené prvky s moder-
nimi, které ladi a maji do-
hromady vytvaret prijemné
prostiedi pro nakupovani.
Dievéné prvky v barvé brizy
spolu s prichodnymi ulicka-

mi mezi regaly vzbuzuji pocit
vzdu$nosti a zvétSené pro-
dejni plochy.

Barevné schéma, které
Billa zvolila, nyni zakazniko-
vi jasné ukazuje, kde na néj
Cekaji nejatraktivnéjsi na-
bidky. Mezi svétlym dievem
a prirodni zelenou se nepre-
hlédnutelné vypina cervena
barva, kterou se v prodejné
oznacuji vyhradné akce a sle-
vy. Cervena barva u promo
nabidky zaroven zlstava
soucasti chladicich boxi.

Uprava barevného sché-
matu se kromé vyloh a regalt
tyka rovnéz nabytku, nakup-
nich voziki a dokonce pra-
covnich odévi. Zakaznici tak
budou zaméstnance fricanské
prodejny potkavat v pracov-
nich odévech barevné kombi-
nace zlut, zelend a bila.

Plany spolecnosti
v nadchazejicich mésicich

Strategické cile jsou plné
v souladu s plany expanze
maloobchodniho fetézce. Jiz
v letoSnim roce dosidhnou
celkové investice spolec-
nosti Billa 1,7 miliardy K¢.
Billa planuje v pristich péti
letech zvysit pocet prodejen
o dal$ich 80 a zaroven zvysit
svij obrat. Do roku 2028 by
méla ptivitat ve svych radach
1 500 novych kolegti.

V soucasné dobé Billa
od svych ricanskych kolegl
i zakaznik( sbird zpétnou
vazbu, podle niZ bude kon-
cept pilotni prodejny pii-
padné upravovat. V oblasti
lidskych  zdroji nedavno
otevrela dvé nova tréninkova
centra, a to v Olomouci a Plz-
ni, kde budou nejen novacdci,
ale i stavajici kolegové pravi-
delné proskolovani, aby po-
skytli zakaznikiim jesté vyssi
standard péce. Zcela nova
marketingovd  komunikace
odstartuje po vyhodnoceni
pilotu v roce 2024.

Bohumil Brejzek
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Veterinari zjistili v kazde dvanacte
provozovne restauraci pochybem

Jiz fadu let inspektori Statni veterinarni
spravy (SVS) provadéji také dozor nad hy-
gienou a skladovanim surovin zivo¢iSného
puvodu v provozovnach verejného stra-
vovani. V prvnim pololeti letosniho roku
provedli v restauracich ¢i jidelnach vice
neZ 1300 kontrol. Néjakou zavadu zjistili
ve 113 pripadech, tedy zhruba u kazdé
dvanacté kontroly. VySe uloZzenych pokut
v prvnich Sesti mésicich roku presahuje

ptl milionu korun.

Mezi nejcastéjsi zavady
zjiStované pri kontrolach
restauraci a jidelen patfi
uchovavani potravin nezna-
mého plvodu ¢i s proslym
datem spotteby, Spatna hy-
giena provozu a nedostatky
v dokumentaci.

Kontroly veterinarii

u Zivocisnych produktii
ajidel

SVS pri kontrolach stravova-
cich zarizeni kontroluje zi-
vocisné komodity jako jsou
maso a vnitfnosti, mléko,
vejce ¢i med pouzivané na-
sledné provozovateli k p¥i-
pravé pokrmu pro konec¢né
spotiebitele. Naopak SVS
nepiislusi kontrolovat suro-
viny rostlinného ptivodu ani
hygienu finalnich pokrm ¢i
jejich ptipravy.

Veterinarni inspektori
se pri kontroldch zaméruji
na hygienu skladovani Zivo-
¢iSnych surovin, tedy kontro-
luji chladni¢ky, mrazici boxy
a dalsi prostory. Zjistuji také,
zda jsou uvedené suroviny
spravné oznaceny, zda ne-
jsou proslé nebo nevykazuji
znamky kazeni. V neposled-
ni radé kontroluji doprovod-

nou dokumentaci k potra-
vinam, jejichz ptvod musi
provozovatel vzdy dokazat
dolozit. Pokud veterinarni
inspektori v ramci svého
dozoru zjisti mozné zava-
dy spadajici do kompetenci
jingch dozorovych organt
(organ ochrany verejného
zdravi ¢i Statni zemédélské
a potravinarské inspekce),
predavaji jim podnéty k do-
Setreni pripadu.

,Po vyrazném poklesu
poctu provedenych kontrol
v letech 2020 a 2021, kdy
z dGvodu pandemie CO-
VID-19 vétSina restauraci
fungovala v omezeném rezi-
mu, pocet kontrol restauraci
a jidelen opét roste. V lon-
ském roce jich veterinarni
inspektofi provedli vice nez
1 900. Néjakou zavadu zjisti-
li ve 144 ptipadech a ulozili

Nevhodné hygienické podminky

za né pokuty ve vysi 922.000
K¢ uvedl ustfedni feditel
SVS Zbynék Semerad.

Pokuty za desitky tisic
korun

Mezi nejzavaznéjsi piipa-
dy poruseni predpist v le-
toSnim roce patril piripad
restaurace z  Sestajovic
ve StredocCeském kraji. Jeji
provozovatel uchovaval
v mrazicim boxu nékolik
desitek kilogramd masa

Kontroly SVS v provozovnéch vefejného stravovani v letech 2020 — 2023

2{0] Pocet Pocet kontrol se | Celkova vyse
kontrol zavadou sankci v K&

2020 1043 108
2021 407 30

2022 1941 144
1/22023 1321 113

534 000
166 000
922 000
514 000

neznamého plivodu, navic
jevilo znamky premraZeni
a vysychani. Navic nepred-
lozil dokumentaci k cho-
du podniku jako napriklad
systém provadéni dezinfek-
ce, dezinsekce a deratiza-
ce a provozni ad. Pokuta
uloZzend v probihajicim ¥i-
zeni v tomto pripadé cini
100 000 K¢.

Pokutu ve vysi 40 000 K¢
pak ulozili inspektori SVS
z JihocCeského Kkraje pro-
vozovateli z Hluboké nad
Vltavou, ktery skladoval
potraviny ve zcela neudrzo-
vanych prostorech napade-
nych plisni. Dotyény navic
pouzival k pripravé pokrmi
zvétinu, kterd nebyla vete-
rinarné prohlédnuta a k niz
nemél pozadované dokla-
dy. Nevhodné také zachazel
s driibezim masem, z néhoz
nasledné varil.

Kvalita stresniho medu SVS
je na nadstandardni urovni

Chovy vcel a rozmistovani vcelstev na stireSnich prosto-
rach je trendem nejen u nas. V celé EU ma zelenou a je to
jeden ze zpiisobii alternativniho hospodareni v oborech

blizkych a spojenych se zemédélstvim

a potravinarstvim. Statni veterinarni spra-
va (SVS) spolecné se Statnim veterinarnim
tistavem Praha (SVU) jiZ $estym rokem
chova na strese budovy ustredi SVS v cent-
ru Prahy véely. SVU v ramci projektu aktu-
alné vysetril med z leto$ni sniisky ,stires-
nich vcel“. Med, ktery vyhovél ve vsech
ukazatelich, danych vyhlaskou stanovujici
pozadavKky na kvalitu medu, neobsahuje
Zadné problematické latky.

,Jsme velmi radi, Ze med
pochazejici ze strechy nasi
budovy v centru Prahy opét
vyhovél vSem pozadovanym
kritériim. Vysledky vnimame
jako potvrzeni toho, Ze vcely
maji svou nezastupitelnou
roli i ve vétSich aglomeracich
jako je Praha a kvalita medu
chovem vcel ve mésté roz-
hodné netrpi,“ sdélil Gstredni
reditel SVS Zbynék Semerad.

Bez tézkych kovii

,V medu vcel ze strechy bu-
dovy SVS na prazskych Vi-

nohradech nebyla zjisténa
piitomnost tézkych kovi ani
rezidua pesticidd. Také dalsi
parametry pro med kvétovy
stanovené vyhlaskou mini-
sterstva zemédélstvi jsou
na velmi dobré Grovni,” uvedl
Jan Rosmus z oddéleni che-
mie SVU Praha.

Podobné vysetfeni medu
ze stejné lokality proved] SVU
v letech 2019 a 2022. I tehdy
laboratorni vysledky dopadly
dobte, med neobsahoval zad-
né tézké kovy, ani pesticidy.
Spolec¢ny projekt tzv. ,veteri-
narnich vcel” i nadale pocita

s pravidelnym vySetiova-
nim medu. Projekt bude
i nadale slouzit predevsim
k vyzkumnym a vzdélava-
cim ucelim. Ziskany med
z péti vcelstev vedle toho
slouzi k propagaci obou in-
stituci. Letos se stocilo pri-
blizné 40 kilogramu medu.

Zajem o vcelareni stoupa
i v Praze

,StreSni vcelafeni ma v po-
slednich letech stabilni
oblibu a vcelstva na stre-
chy svych budov dava rada
vefejnych i soukromych
subjekti. Odhadovany po-
Cet stanovist vcel v ramci

Laboratorné
vysetfeny med

Ceské republiky je zhruba
50, v Praze jich je okolo 15.
Zajem o vcelareni obecné
v hlavnim mésté v posled-
nich letech stoupa. SVS
v soucasné dobé v hlavnim
meésté eviduje témér 1 000
aktivnich vcelai(, kteri cho-
vaji skoro 6 600 vcelstev,
coZ je témér o 1 000 vice
nez pred tremi roky. Vcely
se v Praze tradi¢né chovaji
predevsim ve starsi zastav-
bé rodinnych dom ve ¢tvr-
tich, jako jsou napriklad
Troja, Libent nebo Dejvice”
shrnul vyhody i zajimavos-
ti stfeSniho vcelatfeni Petr
Vorlicek, tiskovy mluvéi
SVS.

STATNI VETERINARNI SPRAVA

Svetovy den
zvirat z pohledu

welfare

KazZdorocné si chovatelé i milovnici zvirat
po celém svété pripominaji Svétovy den
zvirat, ktery pripada na 4. rijna na svatek
sv. Frantiska z Assisi - ochrance a patrona
zvirat. Vzhledem Kke své podstaté a zamé-
feni své ¢innosti si tento svatek pripomi-
na také Statni veterinarni sprava (SVS).

sV O

Jeden z hlavnich piliia SVS totiZ predsta-
vuje problematika dobrych Zivotnich pod-
minek zvirat neboli welfare. Veterinarni
inspektori v oblasti welfare kazdoro¢né
uskutecni nékolik tisic kontrol chovii hos-
podarskych i zajmovych zvirat.

Ochrana zvirat proti tyra-
ni se stala za posledni roky
dtlezitym tématem, a to ne-
jen odbornikd a nevladnich
organizaci, ale také politikd,
médii a verejnosti. Na pod-
minky chovu a dal$i ¢innosti
se zviraty, at' uz se tyka zvirat
hospodarskych nebo zijmo-
vych, jsou kladeny stale vétsi

naroky.

Kde vSude kontroly
veterinari probihaji

Za prvni pololeti roku 2023
provedli veterinarni inspek-
tofi v oblasti pohody zvirat
zhruba 3 400 kontrol. Bez-
mala 2 750 kontrol bylo bez
zavady. Naopak néjakou za-
vadu zjistili zhruba pfi 660
kontrolach. Vétsi cast, témeér
1 800 kontrol, se tykala za-
jmovych zvirat. Na kontroly
hospodarskych zvitat jich
pripadlo necelych 1 500.
V uvedeném obdobi bylo
zkontrolovano téméf 3,6 mi-
lionu zvirat, z toho vice nez
97 % predstavovala zvirata
hospodarska.

Veterinarni inspektofi se
kromé hospodarskych a za-
jmovych zvirat zaméruji
také na zvitata v cirkusech,
zoologickych zahradach, ¢i
na laboratorni zvirata. Kon-
troly jsou provadény jak
na zakladé viceletych pland,
tak na zakladé obdrzenych
podnétl. Kontrol na zékla-
dé podnéti z dlouhodobého
hlediska pﬁb}'lvé
zhruba 45%
z  celkového
poctu Kkontrol
zamétenych

na  welfare &
zvirat.
,Rada pod-

néti ke kon-
trole se ukaze
jako  opodstat-
nénych a kontroly
provedené na ]e]1ch zakladé
prokdzou porusSeni predpi-
sd. AvSak ne kazdé poruseni
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Statni
veterinarni
sprava

podminek chovu znamena
automaticky tyrani zvirat
uvedl ustfedni feditel SVS
Zbynék Semerad.

Zajem veiejnosti v oblasti
pohody zvifat roste

Zajem verejnosti i médii
o problematiku pohody zvi-
rat a etické otazky ve vzta-
hu k chovu zvirat stabilné
roste. Podobné jako v pred-
chozich letech i letos SVS
spoluorganizuje mezinarod-
ni konferenci o welfare zvi-
rat na Veterinarni a farma-
ceutické univerzité v Brné
(VFU), ktera se konala 18.
10. 2023. Letos$ni 30. ro¢nik
se zaméril na nékolik témat,
napiiklad na thradu naklad
spojenych se zajisténim péce
o tyrané zvite, trestné Ciny
tykajici se welfare zvirat, ty-
rani kocek a psti v ramci cho-
vu nebo na welfare a pristup
ke konim v 21. stoleti.

V oblasti welfare je nesmir-
né duilezitd osvéta, nejlépe jiz
od raného véku. Kazdy by si
mél uvédomit jesté pred po-
Fizenim zvifete, zda se o néj
dokaze postarat po cely jeho
Zivot.

Stranu pripravila: Eugenie
Linkova
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Iniciativa CESKE POLE nabira
rok od sveho zalozeni na sile

Pouhy jeden rok od vzniku stacil Iniciati-
vé CESKE POLE na to, aby si pripsala Fadu
uspéchi pri navraceni tradi¢nich pro-
dukti ceského zemédélstvi do tuzemské
gastronomie. V ramci unikatniho projektu
se uz podarilo rozsirit péstovani odri-

dy brambor Agria na hranolky a navysit
plochu, na které se tyto brambory v Cesku
péstuji, oZivit péstovani chutného a riz-
ného ¢eského kienu ¢i nastartovat rene-
sanci pravého ¢eského cesneku v podobé
puvodnich ¢eskych odrid. Ted jde Inicia-
tiva, jejimz zakladajicim a hybnym ¢lenem
je mimo jiné i Ministerstvo zemédélstvi
CR, jesté dal. K podpore tradi¢nich ¢es-
kych rostlinnych i zivocisnych produktii
prizvala Ceskou zemédélskou univerzitu
v Praze. Ta se zapoji predevsim jako od-
borny garant a poradce v oblasti vyzkumu
tradi¢nich odriid a plemen.

Enormni zdjem zakaznikid
o Ceské brambory odridy
Agria, které jsou idealni pro
pripravu hranolek, zahije-
ni dlouhodobé spoluprace
s péstitelem kvalitniho tu-
zemského krenu a zarazeni
jeho produkce do trvalé na-
bidky velkoobchodii Makro
CR ¢&i prvni sklizeii pravého
ceského cesneku ptivodnich
Ceskych odrtd Bjetin a Sla-
vin, jehoz vysazeni v fijnu
2022 Iniciativa podpoftila
a jenz je v prodejnach k do-
stani na prelomu srpna a zari.
To jsou jen nékteré z prvnich
tispéchti Iniciativy CESKE
POLE pfi navraceni domaci
zemédélské produkce do mo-
dernich i tradi¢nich c¢eskych
restauraci, bister, rychlych
obcerstvenli, jidelen a dalsich
gastropodnikd.

Ministr zemédélstvi
Marek Vyborny chvali
pristup univerzity

,0cenuji, Ze se Iniciativa
CESKE POLE snaZi najit tra-
di¢ni tuzemské a pro Ceské
klimatické prostredi vhodné
plodiny a chovy a podpofit
je prostrednictvim odpovéd-
nych zemédélskych postupti.
A jsem rad, Ze ji ptibyl novy
¢len, a to Ceska zemédélska
univerzita. Tim, co tomuto
projektu nabizi, ho totiz per-
fektné dopliuje. At uz jde

CESKE POLE

treba o vyzkum tradi¢nich
odrid a plemen, zadavani
soutéznich projekti pro stu-
denty nebo aktivni zapojeni
do priprav kulatych stold
a akci na podporu tradi¢nich
ceskych plodin a chovt. To
vSe je v duchu motta Inicia-
tivy Vracime ceskou urodu
do gastronomie,” ikd ministr
zemeédélstvi Marek Vyborny.

Zaklady podpory
tradicnich ceskych
zemédélskych produkti

Efektivni spolupraci se vSemi
Cleny Iniciativy si pochvaluje
také Martin Civrny, vedouci
komunikace Makro CR - nej-
vyznamnéjsiho velkoobchodu
v sektoru gastronomie, ktery
loni vznik projektu podnitil.
,Béhem jediného roku se nam
podarilo za ucasti Minister-
stva zemédélstvi CR a dalsich
partnerd polozit zaklady bu-
douci systematické podpory
tradi¢nich Ceskych zemédél-
skych produktd, které si diky
své kvalité, chuti a udrzitelné
produkci zaslouzi byt mno-
hem dostupnéjsi nez dosud.
Dosavadni vysledky projektu
ukazuji, Ze ve srovnani s mi-
nulym rokem pribyvaji kazdy
meésic stovky zakaznikd z fad
Ceské gastronomie, prede-
vSim v segmentu tradi¢nich
a modernich restauraci, food
truckd, bister a letnich stan-
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PHipitek — zéstupce spolecnosti Makro (R, $éf komunikace Martin Civrny, Mgr. Marek Vyborny, ministr zemédelstvi, prof. Ing. Petr Sklenicka, CSc., rektor Ceské zemédélské
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univerzity v Praze, Ing. Monika Nebeskd za Zelinatskou unii Cech a Moravy a za Cesky bramborafsky svaz jeho mistopiedseda Vlastimil Rasocha.

ki, kteri o Ceskou zemédél-
skou produkci velmi stoji.
Proto chceme zabér Iniciati-
vy rozsifovat o dalsi tradic¢ni
plodiny, produkty a jejich od-
ridy i plemena tak, aby mély
gastroprovozy vzdy moZzZnost
sahnout po Spickové kvalité
a chuti od ceskych farmaig,”
i{ka Martin Civrny.

Napriiklad u brambor je jiz
jasné patrnd zmeéna trendu,
kdy roste podil prodanych
Ceskych brambor na hranolky
na ukor zahrani¢ni produk-
ce prevazné z Nizozemska.
Zatimco v lednu se ceské
brambory na hranolky podi-
lely na celkovych prodejich
jen z 10 %, v soucasné dobé
je to jiz vice nez polovina
(56 %). Pri vynosech okolo
30 tun brambor na hektar to
znamena, Ze od ledna se v ob-
chodech Makro CR prodala
produkce ze tii hektarl ces-
kych poli namisto tri hektard
z dovozu.

Rektor slibuje expertizu
na poli vyzkumu a vyvoje

Hned na zacatku druhého
roku existence Iniciativy

Ministr zemédélstvi Marek Vyborny a za Cesky bramboréisky svaz jeho mistopfedseda Vlastirhil Rasocha na setkdni iniciativy

CESKE POLE navic prichazi
krok, ktery umozni jeji pt-
sobeni dale vyznamné roz-
sirit. Do projektu pristupuje
Ceska zemédélska univerzi-
ta v Praze, jeZ nové prispé-
je svou expertizou na poli
vyzkumu a vyvoje. Spolu-
prace se v prvni fazi zameéri
na prostudovani potencidlu
produkce ceského jehnéciho
masa, zapomenuté domaci
dribeze nebo sladkovodnich
ryb. Z plodin se pak Iniciati-
va v ramci spoluprace s CZU
a péstiteli zaméri hlavné
na cibulovou zeleninu, ktera
je pro cCeskou gastronomii
klicova. ,Mam radost, Ze se
stavame soucasti smyslu-
plné iniciativy podporujici
kvalitni Ceské produkty. Jako
akademici jsme pak radi, ze
vysledky nasi prace pozitiv-
né ovlivni kone¢ného spo-
téebitele, ¥ika rektor Ceské
zemédélské univerzity Petr
Sklenicka.

Podpis memoranda

o spolupraci probéhl

na agrosalonu Zemé
zivitelka

Utast Ceské zemédélské
univerzity, jeZ se k Iniciativé
CESKE POLE oficidlné pripo-

jila slavnostnim podpisem
memoranda na nejvétSim
tuzemském agrosalonu Zemé
zivitelka, ale neni jedinym
posunem projektu vpied.
Makro CR letos dale podpori
navyseni plochy, na které se
péstuji tuzemské brambory
odridy Agria tak, aby byly
v roce 2024 v prodejnach
dostupné celoro¢né. Letos
se pro velky zijem zakaz-
nikli vyprodala cela sklizen
o bezmala 100 tunach béhem
pouhych péti mésici. Agria
se znovu na pultech objevi
s novou sklizni na prelomu
srpna a zari.

Po bramborach, ¢esneku
chiestu a cibuli pfibudou

i Zivocisné produkty

Do budoucna se chce Inici-
ativa CESKE POLE kromé
roz$irovani podpory o nové
produkty zamérovat také
na udrzitelny rozvoj v oblas-
tech, kde jiz pasobi. Cilem je
mimo jiné dale omezovat do-
voz zemédélské produkce ze
zahranici v pripadech, kdy to
neni nezbytné nutné, a na-
hrazovat ho ceskymi plodi-
nami. Napfiklad v pripadé
Cesneku tak Iniciativa prida
dalsi ¢eské odriidy, u kienu

pak chce navazat na dlouho-
dobou spolupraci s farmou
Cesky chrest péstitele Jittho
Safate, ktera diky tomu ziska
jistotu odbytu a bude moci
obrodu tuzemského kre-
nu jesté urychlit nad ramec
6,4 tuny prodaného kienu
v pribéhu letos$ni sezony.
Neméné dilezité je také
soustavné prezentovani
moznosti a kvalit ¢eské ze-
meédélské produkce provo-
zovatellim restauraci, bister,
ale i hotelt tak, aby si pes-
trost a kvalitu tradi¢nich
Ceskych pokrmi vychutnali
kromé hostti z Ceska i zahra-
ni¢ni turisté. Inciativa CESKE
POLE se proto bude nadale
Gcastnit veletrhu, konferenci
a food festivald, sama planu-
je také radu z nich poradat ¢i
podpofit. V pristim roce na-
vaze naptriklad na Uspésny
prvni ro¢nik festivalu MAK-
RO CZECH GASTRO FEST,
ktery zahrnoval mimo jiné
i jedine¢ny kongres nazva-
ny Ceskd brambora v gas-
tronomii. Iniciativa CESKE
POLE se dale stala partne-
rem chiestovych a kieno-
vych slavnosti ¢i podporila
akci zahdjeni sezony ranych
brambor.
Eugenie Linkova
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Makro CR podporuje navrat pravého

CESKE POLE

Cceského Cesneku do tuzemskeé gastronomie

Pojem pravy Cesky ¢esnek ma nejen
doma, ale i v zahranici uz velmi dob-

ry zvuk. Mame u nas s jeho péstovanim

a témi nej odridami letité zkuSenosti

a neni divu, Ze na podzimnim zemédél-
ském agrosalonu Zahrada Cech v Litomé-
Ficich se u prodejcti ¢esneku stoji kazdo-
ro¢né fronty. Velkoobchod Makro CR pro
své zakazniky z rad c¢eskych restauraci
zaradil do sortimentu v ramci Iniciati-

vy CESKE POLE novinku - ¢eské odriidy

v Ceské republice vypéstovaného ¢esneku
Bjetin a Slavin, jeZ se ve srovnani s dovo-
zem z Ciny vyznacuji ¢erstvosti a kvalitou,
jedinec¢nou chuti, intenzivni viini a vétsi-
mi strouzky. Jde o vysledek uzké spolu-
prace mezi Makro CR a ¢eskymi farmari,
ktera se v ramci Iniciativy osvédcila jiz

u brambor Agria na hranolky a Mélnické-

ho kirenu.

Priblizné 1,5 tuny ceského
cesneku z letos$ni sklizné
se postupné dostane k za-
kaznikiim Makro CR z fad
restauraci, bister a dalSich
gastronomickych  provozd.
Jde o vysledek intenzivni
rocni spoluprace velkoob-
chodu s producentem z Po-
labi v ramci Iniciativy CESKE
POLE, jejimz cilem je rozvijet
tradi¢ni produkty ceského
zemédélstvi a usilovat o je-
jich misto v ceské kulture
a gastronomii. Po brambo-
rach a krenu se tak podpory
docka dalsi plodina, kterou
lidé na tizemi dnegniho Ces-
ka vyuzivaji uz po staleti.
,Ve spolupraci s rodinnou
farmou BulKo z Polabi jsme
vybrali ¢eské odridy Bjetin
a Slavin. Nasi zaméstnanci je
loni v fijnu osobné pomaha-
li sazet a kazdy, kdo je u nas
ve firmé do Iniciativy CESKE
POLE zapojen, se nemohl do-
ckat, az budeme palice ¢esne-
ku doopravdy drzet v rukou.
Ted vSe zalezi na tom, jak se
osvédci v kuchynich nasich
gastro zakaznikd,” uvadi ve-
douci komunikace Makro CR
Martin Civrny.

Barevnost a pocet
strouzkii od sebe odlisuje
odriidy

Odridy Bjetin a Slavin se
kromé své chuti vyznacuji
v porovnani s jinymi odrtda-
mi také vysokou vynosnosti
a odolnosti vici nep¥izni po-
Casi. Péstitelé jsou tak méné
zavisli na dodrzeni presného
terminu sklizné. V kuchyni
se tyto odridy skvéle hodi
do salati ¢i k dochuceni
masa, polévek a omacek. Ro-
zeznat je od sebe lze zejména
podle poctu strouzki v jedné
cibulce. Zatimco Bje-
tin ma bézné
8 strouz-

kt na cibulku, vyznacuje se
smetanovou aZz mirné nafi-
alovélou barvou suknic a je
jedinou odrtdou v EU, jez
nevadi osobam s onemocné-
nimi zluéniku, Slavin vynika
atraktivnim fialovym zabar-
venim a na jednu jeho cibul-
ku pripada 10 az 14 strouzki.

Podle obecné Kklasifikace
patri Bjetin i Slavin do skupi-
ny pali¢adkd. Obé odridy jsou
nyni v obchodech dostupné
pouze v siti Makro CR. ,0bé
odrudy cesneku jsme vysadili
koncem listopadu, kdy teplo-
ta ptdy trvale klesla pod 9 °C.
Diky mirné zimé prezimoval
Cesnek skvéle a jiz na zacatku
birezna mél dobie narostlou
nat. Také v dubnu bylo na-
Stésti pocasi mirné a nepfrisly
zadné mrazy, které by ¢esnek
poskodily. Vynos cesneku ale
bohuZel ovlivnilo sucho bé-
hem kvétna a c¢ervna, a proto
neni tak vysoky, jak bychom
si prali,“ popisuje Jan Jindra,
vedouci ndkupu cCerstvych
a ultracerstvych potravin
Makro CR. Podle jeho slov
pocasi nastésti nemélo diky
odolnosti vybranych odrid
vliv na silnou chut’ a vyraz-
nou vini ¢esneku.

Podpora tuzemského
cesneku ma mnoho
diivodii

V minulosti pokryvala pro-
dukce cesneku na ceském
uzemi i pres obcasné vypad-
ky spotiebu celé zemé. JesSté
na prelomu tisicileti se zde
vypéstovalo pies 7 000 tun
této tradi¢ni plodiny. Poté
doslo k vyraznému poklesu
v dlsledku predevsim ¢in-
ského dovozu, ktery byl az
o polovinu levnéjsi. Péstova-
ni ¢esneku v této dobé ukon-
Cilo velké mnozstvi drobnych
producentd a jejich ztratu se
i pres casteCnou renesanci
mezilety 2010 a 2020 dosud
nepodarilo nahradit. Iniciati-
va CESKE POLE se bude pod-
porou tuzemského Cesneku
zabyvat dlouhodobé a nezi-
stane jen u téchto dvou od-
rid. Do budoucna se zaméri
také na dalsi Ceské odrady.

Cerstvost a predevsim
chutové testy
od odborniki

Kvalitu, chut, Cerstvost a jed-
noduchostzpracovaniaktual-
ni sklizné ¢esneku senzoricky
otestovali odbornici z Makro
akademie a oddéleni kvali-
ty spolec¢nosti Makro.
Testovani jed-
noznacné

prokazalo, Ze Cesnek se dobie
loupe a prijemné silné voni.
Vyrazna chut je dostatecné
ostra a cesnek ma po tepelné
Upravé velmi dobrou texturu
- neni blativy. Mezi obéma
odridami jsou jen nepatrné
rozdily. ,Slavin je za syrova
lehce vyraznéjsi, ale profilové
jsou si chuti i viini oba velmi
podobné. Pravé Ceské odridy
z polabské produkce maji pii
pripravé pokrml navic vy-
hodu v tom, Ze pro dosazeni
obdobné chutové intenzity
sta¢i pouzit az o polovinu
méné strouzkii ve srovnani
s ¢esnekem z dovozu. Opro-
ti klasickému Cesneku navic
nemaji po kuchyniském zpra-
covani tendenci hotknout.
V pokrmech je lze vyuzit pre-
devsim pri pripravée oblibené
CesneCky i do rady dalsich
jidel, jako je napriklad hové-
zi na ¢esneku nebo cmunda,
které pravé cCeské odriady
svou chuti a vini zvyraznily
a povysily na troven, kte-
ré nebylo mozné za vyuZziti
dosud dostupného cesneku
dosdhnout. Nejvétsi zmény
si vSimneme u klasického
tataraku, kde chut’ a vini ¢es-
neku na topinkach vnimame
o to intenzivnéji, protoZe ne-
prochazi tepelnou upravou,”
popisuje Marek Lojda, $éfku-
char Makro akademie.

Cesky cesnek trpi tlakem
zdovozu

Svétovym lidrem v produk-
ci i exportu ¢esneku je Cina,
kde se této plodiny v roce
2018 vypéstovaly vice nez
dva miliony tun a naprosta
vétSina sklizné se nasledné
vyvezla. Pravé ¢insky cesnek
se spolecné s argentinskym
do zemi EU dovazi nejvice.
Nejvétsim dovozcem  Ces-
neku do Ceské republiky je
v  soucasnosti §panélsko,
které je zarovein nejvétSim
evropskym  producentem.
,Cesky Cesnek dlouhodobé
trpi pod tlakem dovozu ze
zahranic¢i. Ne kazdy péstitel
se mu chce vénovat, protoze
je to narocna plodina. Presto
si myslime, Ze ma smysl jeho

produkci na Ceskych a mo-
ravskych polich podporovat,
jelikoZ ma nezastupitelné
misto v Ceské gastronomii.
Vérime, Ze kazdy navstévnik
dobré restaurace oceni, kdyz
mu k tatardku s topinkou daji
Cerstvy, vonavy a chuti silny
¢esky Cesnek. At uz je to Cech
¢ turista,” uzavira Martin Ci-
vrny.

Zivotabudi¢ pouzivany
po staleti jako lék

V zemich EU se kazdorocné
vyprodukuje kolem 400 000
tun ¢esneku. Celosvétova pro-
dukce ¢ini pro srovnani pri-
blizné 28 miliond tun (zdroj:
FAO). NejvétSim evropskym
producentem je Spanélsko,
kde se v roce 2018 vypés-
tovalo vice nez 273 000 tun
Cesneku. Nasleduje Italie (29
980 tun v roce 2017) a Ru-
munsko (28 770 tun v roce
2018). Na dovoz cesneku
do EU se vztahuje rezim do-
voznich licenci a osvédceni
o ptvodu. Provadéci narizeni
EU ¢ 341/2007 a provadéci

natizeni EU 2016/2243 sta-
novi podminky pro spravu
celnich kvét a zavedeni reZi-
mu dovoznich licenci a osvéd-
Ceni o puvodu pro cesnek
a nékteré dalsi zemédélské
produkty dovazené ze zemi
mimo EU. Unie ¢esnek dovazi
zejména z Ciny a Argentiny.
Cesnek obsahuje latky di-
lezité pro lidské zdravi a jiz
po staleti je pouzivan jako 1ék.
Avsak neni cesnek jako Ces-
nek. V supermarketech cas-
to najdete jen ¢esnek z Ciny.
Cesky a poradné aromaticky
Cesnek si ale v posliiedni dobé
cestu do obchodii nachazi sta-
le ¢astéji. Cesnek podporuje
poceni, procistuje dychaci
cesty, podporuje odkaslavani
a odstranuje stievni parazity.
Krom toho stimuluje krevni
obéh a naptiklad pomaha 1é-
Cit krecové zily a zabranuje
jejich vzniku. Lékarské studie
také prokazaly, Ze pravidelna
konzumace ¢esneku miizZe byt
dobrou prevenci pred rakovi-
nou zaludku, stfev a prostaty.

Dvoustranu CESKE POLE
pripravila: Eugenie Linkova

RECEPT NA CESNECKU

Zhruba litr vepfového vyvaru pfivedeme k varu. Pfida-
me do néj 520 g oloupanych, na kosticky nakrajenych
brambor varného typu B, dale 20g cerstvého cesneku, 1 g
kminu, 1,6 g majoranky a 6 g pepre ¢erného celéhoa 6g
soli. Brambory vaiime domékka (asi 15 minut). V zavéru
polévku dochutime nastrouhanym cerstvym cesnekem

a prekrdjenymi listky ¢erstvé majoranky. Na talifi zdobi-
me chlebovymi krutony, pfedem osmazenymi na sadle.

i
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CHATEAU VALTICE absolutnim CHAMPIONEM

roku 2023 v soutézi

CHATEAU VALTICE se staly se svou unikatni Vinarskou 100DOLOU
s ,Chramem vina“, ktery je propojeny s historickym srdcem tohoto

ryze moravského rodinného vinarstvi,a sK

vV 7

riZovym sklepem A.D.

1640 absolutnim CHAMPIONEM ROKU v soutézi , TOP VINARSKY

CiL 2023“

TOP VINARSKY CiL je uni-
katni  soutéz  zalozena
na hlasovani navstévnikd,
ktefi si vybiraji mezi 234
,vinaiskymi cili“ v Ceské re-
publice, tj. vinnymi sklepy,
vinotékami, vinafstvimi, ale
i vinatskymi penziony a dal-
$imi cili vinarské turistiky.
Kazdy zarazeny vinaisky cil
ma svého odborného garan-
ta, ktery nominaci do souté-
Ze zaStituje.

CHATEAU VALTICE
postoupilo do kategorie
+~CHAMPIONU“

,Tato kategorie vznikla te-
prve pred nékolika lety
a postupuji sem unikatni
vinai'ské cile, které v uply-
nulych letech, tak jako my,
ziskaly nékolik medailovych
umisténi. S trochou zdravé
nadsazky je to jako se dostat
do findlové skupiny ligy mis-
tra ve fotbale, proto si uz to-
hoto postupu velmi cenime,”
ik David Stastny z CHA-
TEAU VALTICE a pokracuje:
,To, Ze jsme se stali celko-
vym vitézem soutéZe, je pro
nas velkym ocenénim nasi
dlouholeté prace, za kterou
stoji cely tym lidi na vSech
urovnich. Vysledek nasi

Stastni feditelé vitéznych vinaFstvi

prace zacina v nasich vlast-
nich vinicich praci naSich
vinohradnikd a vinarskych
,mistri“ pfi vyrobé téch
nejlepsich vin. Za druhy
pilit naSeho uspéchu pova-
zuji uméni skloubit vyrobu
vina s architektonickym
konceptem, jako tomu bylo
od nepaméti. Po témér sto
letech se nam opét dafi ob-
novit a rozvijet koncepci pi-
vodniho vinarského domi-
nia. Vyuzivame pivodnich
materiali jako je kamen,
cihla a drevo. Jdeme krok
za krokem. Cilem je vytvorit
pokorny a nadcéasovy cha-
rakter vinarského dominia
navazujici na ptvodni ar-
chitekturu Lednicko-valtic-
kého arealu. Za treti pilif
uspéchu naseho vinarstvi
povaZujeme vybudovani
$pickovych sluzeb a otevie-
ni vinafstvi vSem milov-
nikiim vina. Uspéch je pak
vysledek prace celého tymu
a lidi pracujicich na vSech
urovnich. Za v§im stoji , hro-
mada“ obétavé prace a jak
se tika, tym je tak kvalitni,
jak kvalitni je jeho ,nejslab-
§{“ ¢clanek..”

Ajesté David Stastny dopl-
nuje: ,Kazdé takové vitézstvi
je pro nas vzdy i velky zava-

CHATEAU VALTICE a vinaskd stodola s vinotékou

CHAMPION
2023

zek pro dalsi obdobi, aby-
chom si svou kvalitu udrzeli
a ocenéni zaslouzili. Zaroven
jde o povzbuzeni do dalsi
prace, které je jesté hodné
pred nami. Potad je co zlep-
Sovat. Hodné lidi nam fandi-
lo a podpoftilo nas. Za to jim
patii také velké podékovani.
Vzdyt v této elitni katego-
rii jsme zvitézili s velkym
naskokem nad ostatnimi
vinafskymi cili v kategorii
,CHAMPIONU“ Navic jsme
ziskali také absolutné nej-
vyssi pocet hlasti ze vSech
soutézicich vinarskych cili!
Je vas hodné, co stoji za tim-
to jedinetnym uspéchem,
a proto jesté jednou vSem
moc dékujeme.”

Vinné sklepy Valtice

Vinafska stodola ve Valticich

Vysledky:

TOP vinaisky cil CHAMPI-
ON roku 2023

s celkovym poctem 807 plat-
nych hlast

CHATEAU VALTICE - Vinné
sklepy Valtice, a.s.

Vitéz TOP vinarsky cil 2023
s celkovym poctem 780 plat-
nych hlast

Bukovansky mlyn

Stiibrny TOP vinaisky cil
2023

s celkovym poctem 513 plat-
nych hlast

BOHEMIA SEKT Ndvstévnické
Centrum

Bronzovy TOP vinaisky cil
2023

s celkovym poctem 374 plat-
nych hlast

Dviir pod staryma horama

TOP VINARSKY CIL!

Cena Narodniho vinarské-
ho centra 2023

s celkovym poctem 189 plat-
nych hlast

Habdnsky sklep Vinarstvi La-
cina

Na celkové pdtém misté se
umistilo dalsi zarizeni Cha-
teau Valtice - Zdmecky sklep
A. D. 1430

Jiri Bazant

Pres 300 medaili nasim vinartum z Vidneé

DalsSiho letosniho skvélého tispé-

chu zaznamenala moravska
a ceska vina na tradicni rakouské
soutézi AWC Vienna, ze které si pri-

vazi uctyhodnych 93 zlatych a 209
stiibrnych medaili. Uc¢ast nasich

v v/

vinari na soutézich probiha za finan¢ni
podpory Vinai'ského fondu a organiza¢niho
zajisténi Narodniho vinarského centra.

Nejvice se zadatilo vinarstvi
Vinselekt Michlovsky, které
ziskem 10 zlatych a 8 stribr-
nych medaili dosahlo z nasich
ucastnikd nejvyssiho celko-
vého poctu medaili a také nej-
vice zlatych. Na pomyslném
druhém misté se se 7 zlaty-
mi medailemi a 2 stfibrnymi
umistilo vinafstvi Volarik
a s celkovym ziskem 13 me-
daili (3 zlaté a 10 stribrnych)
vinat'stvi Juienik & Zdrsky.
,AWC Vienna patii s vice
nez 11 000 hodnocenymi
viny mezi nejvétsi na svété,
a prinasi tak predevsim je-
dine¢nou moznost srovnani

vin a vinarskych styli typic-
kych pravé pro nas region.
Nas$i vinafi zde pravidelné
ziskavaji velké mnozstvi
medaili, ¢imz objektivné do-
kazuji, jak mistrovsky své
femeslo ovladaji, komen-
tovala uspéch Ing. Dagmar
Fialova, marketingova redi-
telka Narodniho vinarského
centra, které ic¢ast nasich vin
na soutézich zajiStuje a do-
dala: ,vzhledem k tomu, Ze
v soutézi prevladaji vina ze
stiedni Evropy, neni velkym
prekvapenim, Ze mezi nej-

vvvvvv

nase tradicni odridy jako

AWC

VIENNA

IMTERMATIONAL
WINE
CHALLENGE

Veltlinské zelené a Ryzlink
rynsky, ale neztratil se ani
Miiller Thurgau nebo Fran-
kovka, které jsou pro nase
klima a ptidu doslova jako
délané.”

Vedle medaili ziskala mo-
ravska a ¢eska vina v Rakous-
ku jesté 47 ,Ocenéni dobré
kvality“ (,Seal of Approval“)
a s celkovym ziskem 349 oce-
néni slavi nejvydatnéjsi
medailovou sklizeri sezony.
Na 20. ro¢niku soutéze AWC
Vienna nas$i vinafi obsta-
li v konkurenci 11 376 vin
od 1 514 vyrobci ze 42 zemi.
Hodnoceni soutéze se kona
ve Vinarské skole v Kloster-
neuburgu a slavnostni vy-
hlaSeni probéhlo ve vystav-
nim palaci videnské radnice
26.fijna 2023. (egi)
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Vino v barveé jantaru

1/

\V Chramcich u Mostu vyrabeji oranzove vino

Bilé, cervené a ruzové, takova je nejcastéjSi odpovéd na dotaz ohledné znalosti vina podle
barvy. Jsou v§ak mezi vinari a znalci vina taci, kteii k tomu dodaji... a taky oranzové. Neni to
v historii vyroby vina uplné novinka. Naopak. V Gruzii vinari uméli vyrobit oranZové vino
ziejmé uz pred 6 000 lety. V soucCasnosti se vyrabi v Italii, Australii, Jizni Africe, Slovinsku
ajeho vyrobce najdeme i v Cesku ponejvice na Moravé.

Setkal jsem se s nim vsak
v oblasti, kde bych to nej-
méné cCekal. V severnich
Cechich, nedaleko Mostu,
v Ceském vinai'stvi Chram-
ce, kdyZ jsem se zde koncem
zari zastavil pro burcak. Mél
jsem Stésti, Ze v tu dobu zde
byla jednatelka a spoluvlast-
nice firmy Katefrina Kreisin-
ger, dcera zakladatele vinic
na mosteckych vysypkach
ing. Ivana Vani.

S napadem pfrisel bratr

,S napadem vyrobit oran-
Zové vino priSel mdj bratr
uz v roce 2016, kdy se uz
pied tim del$i dobu zajimal
o vyrobu tohoto u nas skoro
neznamého vina. Zkusil ho
vyrobit z Ryzlinku rynského
z vinice Hnévin v Mosté. Zde
se péstuje od roku 2004,
uvedla Katetfina Kreisinger.
Pro druhou varku oranzo-
vého vina byly hrozny skli-
zeny jiz 25. 9. 2020, po roze-
mleti tIi mésice rmut kvasil
na slupkach bilych hrozni
v oteviené nadobé, v niz byl
pravidelné promichavan.
Vino tak ziskalo ze slupek
hrozna zlutou barvu s nade-
chem do oranzova, ptripomi-
najici barvu jantaru. Zrélo
v nerezové cisterné cely rok
a 23. prosince bylo lahvova-
no. Vysoky obsah tfislovin
piredurcuje toto vino k dlou-
hodobému zrani na lahvi.
Svym charakterem je to
suché vino s obsahem 13 %
alkoholu, je prokvasené té-

meér do nuly, v litru je jen 2,4
gramu cukru, je vSak trpké,
nebot’ kyselin je zde 6,6 g /
litr. Doporucena doba archi-
vace je 5-10 let. Teplota po-
davani je 12-140 C a hodf se
hlavné k chutové vyraznym
pokrmiim z ¢erveného masa.

Zpocatku ma drsnou chut

Po tfech mésicich ziska vino
krasnou oranzovou barvu,
avsak chut je na zacatku ve-
lice drsna - hodné trpka. Je
tomu tak proto, Ze kromé
barvy se uvoliuji i t¥isloviny.
Proto je zpocatku velice tvr-
dé, drsné a hotké. To je vino,
které neni hotové. Béhem
péti let se postupné zjemriu-
je. ,Prvni hrozny jsme sklidi-
li v roce 2016, bylo to koSer
vino, v prodeji bylo jiZ v roce
2018 a viibec mi nechutnalo.
Avsak za 5 let, kdyz jsem ho
ochutnala, to bylo uplné néco
jiného, sdélila K. Kreisinger
svou zkuSenost.

Dozrava v lahvich

Po péti letech vino nddherné
zjemni, ale presto si na néj
konzumenti musi zvyknout.
V minulosti jsme si obdobné
zvykali na vina zrajici v bari-
kovych sudech.

,Prvni oranzové vino jsme
do péti let vyprodali. Proto
jsem se v roce 2020 rozhod-
la, Ze zalozime dalsi varku
na 500 litrd vina. Nejlepsi by
bylo jej nechat v lahvich do-
zrat jesté pét let. Jsou vsak

Katefina Kreisinger s lahvi oranZového vina, které nejméné po péti letech, po zjem-

néni, zacne teprve chutnat.

rizni fajnSmekii, kteri tako-
vato vina vyhledavaji. Napri-
klad pftijel pan ze Slovenska
a chtél 120 lahvi s tim, Ze
si ho uchova a otevie si ho
za 5-10 let, uvedla Katefina
Kreisinger.

Ma sviij mezinarodni den

K burcaku jsem prikoupil la-
hev oranzového vina s nadéji,
Ze si jej po péti letech vychut-
nam, nejspis 6. tijna, kdy je
jeho mezinarodni den, ktery

k popularizaci této barevné
varianty zavedl britsky do-
vozce vina David A. Harvey
v roce 2004. Mozna neodo-
lam, a na tento vyznamny
den lahev oteviu a vino budu

Plvodni vyroba oranzového vina v Gruzii

Zakladatel vinic na vysypkach u Mostu ing. Ivan Vdia
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vychutnavat po troskach. Vy-
drzivledniciidéle nez mésic,
kdy jej jeSté pomérné vysoky
obsah trislovin dostatecné
chrani.

Zdenék Kulhanek
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V Bruselu bodovala sladka moravska vina

Letos$ni ro¢nik prestizni mezinarodni
soutéZe vin Concours Mondial de Bruxel-
les uzavrela ¢ast vénovana sladkym a for-
tifikovanym vintim, kde se v konkurenci
410 vin z 20 zemi svéta moravska vina
prezentovala ziskem 3 zlatych a 6 stribr-

nych medaili. U¢ast na soutéZich finan¢né

v

podporuje Vinarsky fond a organizac¢né
zajisStuje Narodni vinarské centrum.

Nejvice se darilo vinarstvi
Volatik z Mikulova, které si
pripsalo jednu zlatou a dvé
stiibrné medaile. Zbylé zlaté
si rozdélila vinarstvi Sonberk
a Vinofol.

,Byla to pravé Kkategorie
sladkych vin, kde jsme v no-
vodobé historii naseho vinar-
stvi zacali davat védét svétu
o kvalité nasich vin, a jsem
proto rada, Ze se na tom nic
nezménilo ani dnes, kdy
o nasi svétové urovni napric
kategoriemi uZ nikdo nepo-
chybuje. Concours Mondial
de Bruxelles dava obrovskym
poCtem zucastnénych vin
a rozdélenim do specializo-
vanych sekci moznost nejpro-
fesiondlnéjsitho srovnani se
svétem a je skvéla zprava, ze
i leto$n{ ro¢nik uzaviraji nasi
vinafi medailovymi dspéchy
ve vSech ctytech ¢astech sou-

vy o«

téze,” sdélila ing. Dagmar Fia-
lova, marketingova reditelka
Narodniho vinaiského centra.

Concours Mondial de Bru-
xelles (CMB) je od lotiského
roku rozdélena do 4 ¢asti (tzv.
sessions). V zavérecné casti
hodnotili v belgickém Bruse-
lu sladka a fortifikovana vina.
Prvni Cast patfici rizovym
vinim probéhla jiz v brez-
nu a vynesla nasSim vinim
1 velkou zlatou, 1 zlatou a 2
stifbrné medaile. Nasledova-
la hlavni a nejnabitéjsi cast,
vénovana Cervenym a bilym
vintm, ze které si nasi vinari
privezli 42 medaili (2 velké
zlaté, 18 zlatych a 22 stribr-
nych). Predposledni ¢ast byla
uréena Sumivym viniim, kde
naSe vina vybojovala 2 zlaté
a 6 stfibrnych medaili.

CMB se poprvé konala
v roce 1994. V prvnich letech

Vitézové soutéze

hodnoceni probihalo v Bruse-
lu, v roce 2006 zacalo byt mis-
to hodnoceni putovni mezi
rdznymi vinaiskymi regiony.
Uskutecnilo se napt. v Plovdi-
vu (Bulharsko), v Jesolu (Ita-
lie), Guimares (Portugalsko),
Luxemburku (Lucembursko),
Bratislavé (Slovensko), Aiglé
(Svycarsko) a dalsich. V roce
2020 soutéz poprvé hostilo
moravské Brno. Ceska repub-
lika se Gcastni soutéZe od sa-
mého pocatku.

Jiri BaZzant

e

Vysledky:
Vinafstvi
Ing. Miroslav Volafik
Sonberk
Vinofol
CHATEAU VALTICE - Vinné sklepy Valtice
Ing. Miroslav Volafik
Ing. Miroslav Volafik
Vinafstvi U Kaplicky
Vinné sklepy Skalak

Znovin Znojmo

N e

Vino
Saphira 2021, vybér z cibéb
Palava Noble Rot 2021

Ryzlink vlassky - Exclusive Novosedly 2021, vybér z cibéb

Ryzlink vlassky 2021, vybér z bobuli
Palava - Purmice 2021, vybér z cibéb
Tramin kotenny 2021, vybér z cibéb
Vino Dalibor Pdlava 2022, vybér z bobuli
Ryzlink rynsky 2019, pozdni shér
Ryzlink rynsky 2017, vybér z bobuli

Medaile
Zlata
Zlatd
Zlata
Stfibrnd
Stfibrnd
Stibrna
Stfibrnd
Stfibrnd

Stiibrna
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Modernizace potravinarskych
provozu neni levna zalezitost

Vétsina potravinarskych provozii u nas
jsou na velmi dobré drovni a samozrejmé,
Ze také spliuji podminky nejen HACCP
(Systém analyzy rizika a stanoveni Kri-
tickych kontrolnich bodii ve vyrobé po-
travin) . V tomto ¢lanku davame ale slovo
manazerim z praxe, co tyto provozy ridji,
a maji zajem o rizné technické zmény

k lepSimu. Pri dnesnim ristu cen u vstup-
nich nakladii je ale tézké modernizovat,
zejména pokud jde o robotizaci a dalsi
automatizace provozi. Tady jsou potravi-

nari skepticti.

Na jedinou otazku, jak vidi
modernizaci svych provozi
uz nyni vysoce modernizo-
vanych nam v anketé odpo-
védéli teditel a prokurista
Jatek Cesky Brod a.s. Richard
Hrdina, dale ing. Tomas Ko-
finek z firmy TOKO AGRI
sr.o se sidlem v Rudicich
na Moravé ze sekce produk-
ce a vyroby stoprocentnich
ovocnych $tav a do tretice
Vlastimil Chovanecek ze
stejnojmenné rodinné firmy
s nazvem PrSuterie Chova-
necek se sidlem v Litomé-
tricich. Jak V. Chovnecek do-
plnil, ridi firmu Chovanecek
S.I.0. a po praci ov¢i farmu,
jeho bratr je spolumajite-
lem spolecnosti Chovanecek
s.r.0. a vedoucim vyroby.

Richar Hrdina: ,Na tuto
otazku neni jednoducha od-
povéd. VeSkeré provozni na-
klady stoupaji, mzdy i mini-
malnf mzda se stale navysuji
a nasi vladni predstavitelé
nabadaji obc¢any k nakupim
v zahrani¢i. Rozumim tomu,
ze kazdy chceme vydélavat
vice, a i ja bych rad lidem

pridal. To vSak spolu nese
zvySovani cen vyrobkd, a tak
to vnimam jako zacCarovany
kruh. Kdyz slysite jakéhosi
odbornika, jak nabada pana
BabiSe, aby zlevnil potra-
viny, je mi z toho opravdu
smutno. Marze v potravi-
narstvi jsou opravdu na niz-
ké Urovni, a tak na investi-
ce mnoho nezbyva. Navic
podniky, pattici do velkého
holdingu na zadné dotace
nedosdhnou a veSkeré in-
vestice budou nuceni hradit
z toho, co vydélaji. A jsme
zase na zacatku. Penize, pe-
nize a zase penize. Snad to
cely potravinarsky sektor
preZije a nase vnoucata ne-
budou nucena kupovat jen
zahrani¢ni potraviny.“(Pozn.
redakce: Jatky Cesky Brod
patti do holdingu spolec-
nosti Rabitt s.ro a zminéné
postesknuti, Ze nedosahne
ani tato spole¢nost na statni
dotace, je na misté).

Tomas Korinek: ,To je oze-
metna otazka, nas totiZ nej-
vice trapi lidi, jejich kvalita,
pozadavky a nekompetent-

nost. Dotace se mi ani ne-
chce vzpominat, je to spis
bolest nez pomoc... Ale sa-
mozrejmé automatizace/ro-
botizace je cestaiu nds, a to
k vyssi produktivité a spo-
lehlivosti. Planujeme navy-
Seni vyroby pfi zachovani
maximalné stejného poctu
lidi jako dnes, a jedinou ces-
tou je modernizace provozu
za pomoci produktivné;jsi
technologie a vétsi automa-
tizace, hlavné v procesu ma-
nipulace/baleni/paletizace
a pribézné kontroly produk-
ce a sbéru dat.

To znamena spojit jed-
notlivé technologie tak, aby
na sebe navazovaly. Z plnic-
ky vypadne kapsicka, ktera
pomoci dopravniku dojede
k automatické balicce, ta si
kapsicky skladd do zasob-
niku a po dosazeni 12ks je
vlozi do krabice, kterou si
v mezicase slepila. Krabicka
po zavieni odjiZzdi a robo-
ticka ruka ji bere a poklada
na paletu do prednastavené
matice na patre. Nasledné si
hotovou paletu po valeckové
draze prebird balici robot,
ktery celou paletu ostrec-
kuje a preda manipulantovi
k odvozu do skladu. Schval-
né to takto nazorné popi-
suji,aby si Ctenar uvédomil,
jaka je u nas cesta hotového
vyrobku az do krabice s ob-
jednavkou. Dalsi technika,
a to pravé roboti, by i ndm

v o«

zjednudsila praci ve vyrobé.

Vlastimil Chovanecek: , Ka-
Zdopadné za mé obecné jde
Fici, Ze stavajici situace - tj
energie, uroky, mzdy, legis-
lativni zatéZz, jsou takovy pe-
kelny koktejl, Ze ne vSichni
to mohou prezit. A je to boj.
A to mezi velkymi, malymi,
Ceskymi ¢i zahrani¢nimi
firmami, kdy kazdy je na to
sam a ohroZeni jsou vSichni.
Zustanou jen ti nejlepsi a je
otazkou, co je to nejlepsi. Je

to smésice vSech vlastnos-
ti, nesta¢i historie, nestaci
skvély produkt, dobry tym,
zajisténi financovani, pre-
dikce trhu, automatizace.
Naroky jsou tak velké, ze
musime byt dobti ve vSem,
a to ve strasné kratké dobé.
Znamena to jediné, automa-
tizace a digitalizace musi
probéhnout a prasvih jsou
ty 7% uroky a ceny techno-
logii, kde vSichni dodavatelé
Ze budete Cerpat dotace,
tj. o to jsou ty ceny do ze-
médeélstvi a potravinarstvi
vétsi. Je potreba si uvédo-
mit, Ze u nas ty dotacni pe-
nize nekonc¢i, ndmi protecou
do technologickych a stro-
jirenskych obori. Opravdu
to neni jednoduché a tim,
Ze oproti mléku u nds maso
neni cileny zajem, nemame
konkuren¢ni vyhody, bude
to velmi, velmi téZké zvratit,
protoZe jiZ nemame rezervy
vlevné pracovni sile, levnych
energiich, volné legislativé,
levné ptidé a ani v kapacit-

nich moznostech. A hlavné
nemame vlastni trh, maji ho
zahranic¢ni retézce, coZ neni
defacto skoro zadna realna
konkurené¢ni vyhoda oproti
ostatnim trhim.”

Slova z praxe a redak¢ni
doplnéni

Tito tfi reditelé se nebali
mluvit oteviené, ostatnich 6
oslovenych se nechtélo vyja-
diovata upozornovat na pro-
blémy, co trapi veSkerou
produkci potravin. O to jsou
cennéjsi jejich slova z centra
déni. VSichni tFi maji totiz
,SVé“ potravinarské provozy
uzce propojené s produkci,
jiz zpracovavaji. U Jatek Ces-
ky Brod je to v holdingu chov
veprl ve velkém v mateiské
firmé Rabbit. U rodinné fir-
my TOKO, kde maji v port-
foliu i zemédélské stroje
a zejména produkcni sady
jde o velmi uzké propojeni
zemédélské a potravinarské
produkce. Do tretice rodin-
na firma Chovanecek stoji

Reditel Vlastimil Chovanecek v provoze v litoméfické firmé

na uméni otce zakladate-
le, co stale se syny pracuje,
a na dvou sourozencich, kdy
jeden se vénuje v CR velmi
znamé masné vyrobé a dru-
hy zemédélské produkci
vcetné chovu jate¢nych zvi-
rat. A na této trojici je po-
staveno zajimavé rodinné
podnikani.

VSechny tfi firmy pravidel-
né vyhravaji v hodnoceni od-
bornych porot, at’ jde o znac-
ku Regionalni potravina nebo
Klasa, a maji své dobré misto
i ve vystupech Dtestu, coZ je
zcela nestranny vystup od-
borniki. O to jsou hodnoceni
cennéjsi. A tak nezbyva, nez
také postupné oslovit i né-
které z firem, které na nasem
trhu vyrazné pomdahaji svy-
mi produkty s modernizaci
provozi. Tentokrat zacneme
u firmy Fanuc a soubézné ji
davame slovo v magazinu
Agrarni a Potravinarsky ob-
ZOr.

Eugenie Linkova
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FANUC ve dvou pavilonech predvedl
potravinarum svet robotizace

Potravinai'ské provozy se pravidelné modernizuji a je pa-
trné, Ze v nich nalézaji postupné misto i tak zvané chytré %

—

roboty. Pomahaji resit v nékterych pripadech nedostatek y NS ° =y

pracovnich sil, namahavou praci a preciznost. Spolecnost i&: . o J a

FANUC, kterou jako prvni uvadime v reakci na anketu ve- k\ ; =} . d | e 1

denou nas$im magazinem s manazery n\___: R = T P

Z potravinarstvi s tématem jiZ zminé- g c— o e—
e

né modernizace, méla vlastné jakousi 4 ~ N . . '
predpremiéru, kdyZ se predstavilave-  gm=" - % — ; - - '
fejnosti v zari na veletrhu EMO. Svétovy Y =9 -

, ; p / i/
veletrh vyrobnich technologii se konal 2 e
od 18.9.-23.9.2023 v Hannoveru. ’ Roboty v fadé predstavuji fadu lehkych

Primyslové roboty ! kolahorativnich robot fady CRX. 0. =8 e 0

Nasledné se jeji techni- v oblasti vstrikoli- oproti lidské = q“: "T.i""_ }
ka ve velkém prezentovala s0, predstavil no-  prdcipfindeji ." - 7
na Mezindrodnim strojiren-  vinky firmy FANUC nepfetrzity (‘ A ; Daniel Havlicek z firmy FANUC Czech s.r.o. vou vyzvu. Pfitom nejde jen
ském veletrhu v Brné, ktery  Czech s.ro. Daniel vykon, zvySuji - S EE o snahu predstavovat pro-

se uskutecnil ve dnech od 10.-
13. fijna a FANUC tam meéla
dokonce dvé vystavni mista.
,Lonisky, impozantni stanek
v hale P, letos vystridaly dva
,mensi“ stanky o rozmeéru
100 m? Prvni z nich, tradi¢né
v pavilénu P, byl ¢isté firmou
FANUC zaméfen na novinky
z oblasti CNC Fidicich systé-
mu, pohont, CNC obrabécich
center a automatizace. Druhy
nalezl své misto v pavilénu
G1, kde se predstavily od této
firmy nejen elektrické vsti-
kolisy ROBOSHOT, ale hlav-
né 3 partneri, ktefi krasné
(komplexné) dopliuji FANUC
produktové portfolio nejen

Havli¢ek, pracovnik
z oddéleni marke-
tingu. Potravinare
asi nejvic zaujaly
nové generace CNC
Fidiciho systému, a pak pred-
staveni funkce Robot G-CODE
(retro-fit) jako nahrady ob-
sluhy bez zasahu do logiky
a bezpecnosti stroje.

kvalitu, kterou
ndsledné opakované
udrZuji na stejné

Girovni

,FANUC se v ramci ,plasti-
karského pavilénu spojil se
3 partnery - spole¢nostmi
LASCAM, GIMATIC a PP KO-
VANDA a predstavil tak no-

S e ;.! C o,

Vysokorychlostni manipulacni robot typu SCARA je charakteristy vysokou troveni rychlosti a presnosti. Idedlni feSeni pro
operace pfi baleni nebo tfidéni produktd. Efektivné nahrazuje lidskou obsluhu tam, kde je monotonnni manipulacni prace
s produkty na kratké vzdalenosti a v rychlém taktu.

dukty 4 znacek, ale ukazat
moznost nabizet komplexni
feSeni s unikadtnimi pro-
dukty, které miiZe posunout
automatizaci na dalsi uro-
ven,” doplnil nékolika zaji-
mavostmi k nabidce FANUC
Czech s.r.o Daniel Havlicek.

NasSe redakce veletrh
v Brné navstivila den pred
uzavérkou fijnového Cisla,
a tak v pristim cisle Agrar-
niho a Potravinaiského ob-
zoru prineseme obsirnéjsi
reportaz s vystupy , které
jisté cilené zaujmou pravé
potravinare. (egi)

Vysokorychlostni manipula¢ni robot
typu DELTA (pavouk) navrzeny pro
ultra rychlé operace sbéru, baleni
amanipulace. Diky potravinéfskému
provedeni miize tento robot mani-
pulavat s nezabalenou potravinou.
Ve spojeni s FANUC iRVision systémem
a ndstrojem iRPickTool Ize realizovat
velice komplexni aplikace s nékolika
roboty a vision systémy na jedné
produkeni lince.

Dobroty nejen Mikulasské

Mikulasska nadilka je pro déti za odménu, to ale neznamena, Ze musi byt ne-
zdrava nebo Ze by snad ta zdravéjsi byla pro zlobivé. Jasné, ovoce v mikulasské
puncose neni uplné to, na co se déti tési, ale kdyz na to pajdete chyti'e a s Ovoc-
nakem, miizete jim pripravit zdravou nadilku, kterou budou mlsat s chuti. Ovoc-
nak totiz i letos sviij adventni kalendai naplnil ovocnymi platky - mlsem, ktery
je vyrobeny ze 100 % jen z cesko-slovenského ovoce. A pro mlsouny, kterym
kalendar nevydrzi do Stédrého dne, ma Ovociak jesté jedno pirekvapeni. Ceka je

totiz ledovy bonbon, ktery neni ani z cukru, ani nestudi!

Svatky jsou doba, kdy mnoho
z nas pod tlakem cukrovi tak
néjak dava pauzu svym stra-
vovacim predsevzetim a ne-

jinak je toho u déti. Ovocnak
se proto rozhodl nadélit hned
dvé dobroty, které mohou déti
jist klidné denné a pritom za-

RAW —

OVOCNE PLATKY

.9 L I‘;
dventni

Jkalendar

Zenou jejich touhu po mlsani.
Jsou totiZ bez pridaného cuk-
ru, bez konzervantt, bez écek
a dalSich neplech. V hlavni roli
téhle andélské nadilky
jsou Stavnaté ovocné
platky. Sladké, lahod-
né a zaroveil naprosto
zdravé - pravy vanoc-
ni zdzrak pro malé
mlsouny.

Ovocné platky jsou
totiz  vyrobené ze
100% z ovoce, které
se jen nadrtilo a poté
lisovalo za studena tak,
aby v ném zistaly vi-
taminy, vlaknina a pie-
devsim koncentrovana
ovocna chut. Dik tomu

jsou bajecné sladké
a Stavnaté.
Adventni kalendar
ovocné platky +
piekvapeni

Co den, to vitami-
nova bomba. Vsech

24 okének je plnych
baleni ovocnych platkt
v 8 riznych prichutich.
Na Stédry den ceka
vaSe nejmensi navic

hravé prekvapeni
v podobé 14 ovovicek
s navodem na poskla-
dani dalmatina nebo
jerabu. Za adventni
kalendar vam podé-
kuje i priroda - je totiz
cely z papiru a tudiz
ekologicky a Setrny
k planeté.

Na WWW.0VOC-
nak.cz je v prodeji
od 10. fijna za 399 K¢.

Ledovy bonbonek

Omrzla varianta bonbonu
je u Ovocnaku takova miku-
laska klasika. Schovavaji se
v ném ovocné platky z hru-
Sek, malin, jahod a ¢erného
rybizu. Mlsouny potési jak
jeho obsah, tak jeho ledovy
vano¢ni obal. Tak nadélte

?;—«ﬁm 100% OVaGE
- MIXOVOINYCH PLATKY

R e
_ BRUZNTO e g

ke

QVOCNE PLATKY.

(i

Adventn

kalénda
T 5

bonbon s Cistym svédo-
mim, Ze neobsahuje ani zr-
nicko cukru a pritom chutna,
jako by byl z cukru cely!

Na www.ovocnak.cz je
v prodeji od 10. fijna za 75 K¢.
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néc¢im zdravym?

Ing.Tomas Korinek ml. -
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Zahradniceni na balkoné muze

vydatné ozdravit nas

0 modernich trendech v zemédélské produkci - tireba i v ma-
l1ém a na netradi¢nich plochach - pravidelné informujeme

v magazinu Agrarni a Potravinarsky obzor. V posledni dobé
také napriklad o vyuziti stfeSnich ploch, a to nejen k moznému
rozmisténi il s chovem vcel. Na stirechach totiZ mohou byt

i zahradky s bylinami, jak ukazuji i evropské trendy zaméirené

na hydroponii.

,--Vas balkon nebo i parapet
muze byt skvélym mistem
pro péstovani zeleniny a by-
linek, i kdyz nemate k dispo-
zici velkou zahradu..,” rika
se na rodinném webu firmy
Pleva, kterd se ve velkém
zabyva predevsim produkci
véelich produktd. Na otevie-
ny balkon s rozkvetlou zahra-
dou se nejen na venkové, ale
i ve méstech slétd mnozstvi
hmyzu - opylovaci a mezi
nimi jsou i vcely. A tak jak se
postupné z ¢lanku dozvime,
Ze existuje mnoho zpisobt,
jak vyuzit omezeny prostor

Plevovi jako nad3enci, co souzni s pfirodou a produkuji ocefiované vyrobky.

nejen k péstovani okrasnych
kvétin, ale také k péstovani
zeleniny ¢i ovoce. VaSe uro-
da mize byt nejen chutna,
ale také zdrava, bez chemie
a plna vitamin.

V tomto ¢lanku se podiva-
me na nékolik zplisobt, jak
muzete péstovat zeleninu
na balkonech a parapetech
a jak si mlzete uzit Cerstvou
urodu primo z vaseho domo-
va. Prvodcem nam bude Lu-
kas Plevaktery spolu s rodici
a dal$imi ¢leny rodu podnika
piredevsim se vcelimi produk-
ty, a to na upati Orlickych hor.

7

Balkon a terasa

,Pokud chcete zacit pés-
tovat zeleninu na balkoné,
prvnim Kkrokem je zvolit
vhodné rostliny. Zvazte, jak
velky prostor mate k dispo-
zic,i a kolik sluneéniho svét-
la se tam dostava. Nékteré
druhy zeleniny potrebuji
vice slunce nez jiné a také
vyzaduji veétsi kvétinace
nebo nadoby pro kofeny,”
rika Lukas Pleva

Vertikadlni péstovani ze-
leniny na balkoné je skvély
zpUsob, jak vyuzit omezené
misto a ziskat vice urody
z malého prostoru. ,Pro ver-
tikalni péstovani si vyberte
zed, ktera je nejvice natoce-
na ke slunci a upevnéte na ni
truhliky a kvétinace smérem
do vysky. Na trhu je dnes
bezpocet reseni pro vertikal-
ni péstovani, vyuzit mizete
specialni balkonové truhliky,

| parapet Ize vyuzit pro péstebni tcely

BT %"

|y

Frg

Milan Pleva u véelinu

které se zavési nebo nasadi
na zabradli, nejriznéjsi za-
vésné systémy, konstrukce

oy ¥

pro truhliky ¢i kvétinace,
kaskadovité kvétinace, za-
vésné textilni kapsy, dokon-
ce si mizete poridit i verti-
kalni miniféliovnik. Domaci
kutilové si mohou vyrobit
péstitelskou konstrukci sami
naptiklad z europalet ¢i ka-
nalizacnich trubek“ upres-
nuje L. Pleva.

Dals$im dtlezitym krokem
je zvolit spravnou velikost
kvétinace ¢i truhliku a vy-
brat druhy vhodné pro tento
druh péstovani, tedy takové,
které nejsou prilisS rozlozité
a nemaji hluboké koteny.
Vétsi naroky ma v tomto
ohledu naptiklad mrkev,
ktera potfebuje pro rist
minimalné 40 cm hlubokou
nadobu. Nicméné klasickou
mrkev lze nahradit baby
karotkou ¢i odrtidami s ku-
latym tvarem korene, které
pripominaji redkvicky. Na-
doby na rajcata a okurky by
mély mit minimalni pramér

Bylinky na balkoné i ve visu.

idelnicek

35cm a podobnou vysku.
V kvétinacich o priméru cca
15 cm mizZeme velice dobte
péstovat bylinky.

,Pokud je vas balkon do-
state¢né velky, mizZete si
na ném dokonce vytvorit
i vyvySeny zahon. Idealni je
zvolit zdhon na nozickach,
protoZe ma mensi hmotnost
a prostor pod nim miZete
vyuzit ke skladovani zahrad-
nického nacini,” dodava Lu-
kas Pleva

Dilezité je také pravidelné
zalévani, protoZe kvétinace
mohou obzvlasté v horkych
letnich dnech rychle vysy-
chat. Dobrou a pro péstitele
méné ¢asoveé narocnou vari-
antou jsou samozavlazova-
ci kvétinace, které udrzuji
rostliny v optimalni vlhkosti.
Pokud mate to Stésti a vlast-
nite velky balkon nebo te-
rasu, nemusite se pii volbé
péstovanych rostlin a plodin
tolik omezovat.

Snoubeni rostlin

Rostlinky se také ¢asto pés-
tuji po dvojicich napt. ba-
zalka a rajcata nebo mata
a rajcata, jahodnik a cibule
(pripadné pazitka). Lépe se
tak vyuZzije misto v kvétina-
¢i ¢i truhliku a uroda bude
pestrejsi. Na balkoné miizete
péstovat dokonce i brambo-
ry. Existuji na né bud’ speci-
alni pytle, nebo tasky, které
jsou vyrobeny z pevné PVC

tkaniny, ktera propousti
vodu a vzduch.
Vedle toho, jak byliny

a rostliny na balkoné co
nejlépe rozmistit, je stejné
dilezité to, jak ktera rost-
lina v souladu s jinou nej-
lépe prospiva. Lukas pleva
je shrnul do nasledujicich
okruhd.

Bylinky na balkon

Bazalka, pazitka, petrzel-
ka, bazalka, rericha, kopr,
libecek, S$alvéj, majoranka,
medvédi ¢esnek, dobromysl,
rozmaryn, tymian, oregano,
estragon, mata, levandule,
medurika, lichoferisnice...
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Zelenina na balkon

Rajcata, fedkvicky, kedlubny,
fazole, rtzné druhy salatd,
rukola, rokete, polnicek, pa-
priky, lilky, chilli papricky,
cibule, cesnek, hrasek, okur-
ky, cuketa, Spenat, kotenova
zelenina, mochyné peruan-
ska,...

Ovoce na balkon

Jahody, ostruziny, bortvky,
brusinky, maliny, mini me-
louny, rybiz, angrest, sloupo-
vita jablon, zakrsla merurika,
okrasna broskvor...

Tip pro jedlé kvéty

Oblibené jsou také rostliny
s jedlymi kvéty, patii sem
napriklad mésicek, maceska,
brutndk, lichorerisnice, sed-
mikraska ¢i trapatka nachova
a samoziejmé také levandule.

A péstujete-li  Cervenou
fepu, lichorerisnici, kedlub-
ny ¢i fedkvicky, mlzete pro
osvézeni jidelnicku vyuzit
i jejich mladé listky.

Prihnojovani a zalivka

Pfi péstovani v nddobach je
tieba myslet na to, Ze rostliny
maji omezené zasoby Zivin,
a proto se neobejdou bez
pravidelného prihnojovani.
Vétsinou, alespon pro zaca-
tek, si vystacite s univerzal-
nim hnojivem, ale chcete-li
jednotlivym rostlinkdm do-
prat specidlni pédi, je to jen
na vas. Dulezita je také pra-
videlna a dostatecnd zalivka,
obzvlasté v horkych letnich
dnech. Nicméné je tieba dat
si pozor i na opacny problém,
ktery je mnohdy zdrojem
péstitelskych neuspéchd,
a tim je zalivka prehnana.
Takze vSeho s mirou. Vyuzit
lze také stdle se rozSirujici
hydroponicky zpisob pésto-
vani, oznacovany také jako
,pohodIné péstovani“ Rostli-
ny jsou péstovany bez pouziti
zeminy. Pro ukotveni rostliny
v hydroponickém Kkvétinaci
se pouziva tzv. péstebni mé-
dium (nejbéznéji keramzit),
Ziviny Cerpaji z vodniho roz-
toku hnojiv. Hydroponicky

Hojivy tstni spray s propolisem

muzete péstovat okrasné
i pokojové kvétiny, bylinky
a vétsinu ovoce a zeleniny.

Rodinna firma Pleva

Poslanim tohoto ¢lanku bylo
priblizit moznosti péstova-
ni ovoce, zeleniny a bylinek
na balkonech a terasach ro-
dinnych domd. Zavérem jsme
vsak také pozadali Lukase
Plevu, aby predstavil smé-
rovani jejich rodinné firmy,
kterd je dnes u nas uz velmi
znama, a to diky vcelim pro-
duktim a jejich vitézstvim
v raznych soutézich vcetné
té s nazvem Regionalni po-
travina.

,Jsme mala rodinna firma
z podhfi Orlickych hor, vy-
rabime kvalitni vceli kosme-
tiku, a tim pomahame lidem
ke zdravi, krase nebo jen
k potéSeni. Naleznete u nas
Siroky sortiment pletové,
télové, vlasové a hojivé kos-
metiky. MiZeme se pochlubit
metiky se vcelimi produkty
v Ceské republice. Zaroven
jsme ziskali unikatni povole-
ni pro pripravu nejriznéjsich
vyrobkd, jsme naptiklad je-
dini v Ceské republice, ktefi
zpracovavaji vceli jed. V tom-
to podzimnim obdobi nalez-
ne vyuziti jeden z nejproda-
vanéjsich produktd - Ustni
spray s propolisem, ktery
je skvélym pomocnikem pfti
podzimnich nachlazenich
nebo jen Skrabani v krku.
Sta¢i nékolikrat vstriknout
do ust a pripadné opakovat
dle potieby. Nejdullezitéjsi
ulohou propolisu ve vcelim
ulu je pisobeni na bakterie
a plisné, diky ¢emuz se vcel-
stvo udrzuje silné a zdravé”
vysvétluje Lukas Pleva.

Hned dvoji vitézstvi

To, Ze v portfoliu firmy pte-
vazuje med, je samozrej-
mosti. Dal$im lakadlem je
i medovina. ,Jeji vyrobou se
zabyvame jiz mnoho let a je
pro nas srdecni zalezitosti.
Vyhra nasi lipové medoviny
letos hned ve dvou soutézich
nas velmi potésila a je to
pro nas velka pocta a krasna

zpétnd vazba.
Jako prvni byla
vitézka soutéze
Regionalni po-
travina Kralo-
véhradeckého
kraje. V Kkate-
gorii Nealkoho-
lické a alkoho-
lické napoje se
stala  jednim
z hlavnich akté-
rd v oblibeném
kulinatrském
poradu  Kluci
v akci s podti-
tulem Varime
zZ vitéznych
regionalnich
potravin.  On-
drej Slanina
s Tomasem
Poppem  nasi
medovinu pou-
zili k vytvoreni
originalniho
receptu ,Uzeny
biicek peceny
\% medoviné
s kedlubnovym
zelim*, ktery
stoji za vyzkou-
Seni. Recept na-
jdete na www.
pleva.cz. A druha soutéz byla
,Potravina a potravinar Kra-
lovéhradeckého kraje“, kte-
ra nam udélala také velkou
radost. Uvédomujeme si, Ze
jsme uspéli mezi firmami,
které pripravuji kvalitni po-
traviny. Proto nas tato vyhra
tési o to vice. Lipovou medo-
vinu pripravujeme za stude-
na z medu, vody a kvasinek.
Pii procesu kvaseni i zrani
teplota napoje nikdy ne-
prekroci 40 °C, aby si med
zachoval vSechny své UZzas-
né latky. Pripraveny napoj
si tak zachova chut i vini
charakteristickou pro lipo-
vy med,” uptesnil potiebné
udaje k medoviné Lukas Ple-
va a dodal:

,Nasim pranim je, aby
nase firma byla vnimdana
jako ta, kterd vyrabi kvalit-
ni produkty, které pomaha-
ji lidem. Také chceme byt
vzorem v tom, jak se stara-
me o prirodu, podporujeme
zakladani kvétnatych luk,
vyrabime hmyzi hotely, po-
skytujeme hmyzu a ptakim
pitka, na nasi velké zahra-
dé naleznete krmitka, ptaci
budky, mista, kam se mohou
schovat jestérky, jezci, slepy-
Si a dal$i zvitata. Chceme tak

Kluci v akci s podtitulem Vafime

z vitéznych regiondlnich potravin. Ondrej
Slanina s Tomasem Poppem medovinu
pouZili k vytvofeni originélniho receptu,
ktery stoji za vyzkouseni.

inspirovat co nejvice lidi“
uzavira mlady podnikatel,
ktery opravdu zije v souladu

s prirodou.
Dvoustranu pripravila:
Eugenie Linkova

3| ';H.'. i
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Lipovd medovina po zésluze s cenou RegiondIni potravina
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Na snimku je rodinny klan Plevovych
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Toyota podporuje farmare, pomaha
a rajcata

péstovat jahody

Proc se vyrobce automobiliti jako Toyota
zabyva péstovanim jahod a rajcat? Nejde
o zisky, ale podporu mistnich obyvatel,
kterou Toyoté umoznuji jeji moderni
technologie. K farmareni totiz vyuziva
emise CO, produkované jejimi vyrobnimi

zavody.

Po nékolika druzich alterna-
tivnich pohond do aut nasla
Toyota dalsi zptisob, jak do-
sdhnout uhlikové neutrality.
Kdyz premyslela, jak efek-
tivné vyuzit emise CO, pro-
dukované pri vyrobé jejich
vozl, zemédélstvi se ukaza-
lo jako velmi chytra cesta.
A presné tady se zrodila mo-
tivace Toyoty zacit péstovat
raj€ata a jahody. Uhlikové ne-

Rajcata putuji k seniorim.

utralni zemédélstvi zminova-
né firmy plni vyrobni zavody
svézim Cervenym ovocem.

Dvakrat vice jahod

Automobilka ve snaze zvysit
produktivitu péstitelskych
zarizeni nasadila vlastni
vyrobni technologii TPS
(Toyota Production System)
a dalsi opatieni na podporu

> e

Haly pIné rajcat

efektivity s cilem eliminovat
odpad. Vysledné inovace
by se mohly tspésné uplat-
nit i u mistnich zemédélca.
Na konci tedy neni jen uh-
likova neutralita, ale také
vznik uzkych vazeb s mist-
nimi obyvateli a farmari.
Toyota vyuzivad produko-
vané odpadni teplo. V za-

vodé Kamigo, ktery péstuje
jahody, a to vcetné nejoce-
novanéjsich odriad, se au-
torim projektu timto zpu-
sobem dokonce podarilo
zvysit produktivitu o celou
polovinu. UZ v minulosti
pritom vyrobni systém TPS
navysil produktivitu pri
péstovani ryze.

Vitaminy tém, kdo je
nejvic potiebuji

den pozitivni aspekt. Rajcata
a jahody od Toyoty se neda-
ji koupit v bézném prodeji,
ale automobilka je dodava
starSim obyvatelim ve sva-
¢inovych krabickach Bento,

které pripravuji dobrovolni-
ci ve mésté Mijosi (prefek-
tura Aici). Toto usili, Zivené
touhou pomdahat ostatnim
a nikoli honbou za ziskem, se
u mistnich obyvatel setkalo
s velmi pozitivni odezvou.
Bohumil Brejzek
Foto archiv Toyota

Kouzlo skr

Na resSeni béZnych problémi nam firmy, zabyvajici se vyrobou
chemickych preparati a 1é¢iv, nabizeji stale vic svych produk-
td, které nemusi vzdy byt jen prinosem pro nase zdravi a nebo
pro ,lesk“ domacnosti. Zkusme se v kratkosti podivat na rady

z dob davnych, co se v mnoha pripadech osvédcuji, a pravé dnes
piijdou vhod. Tentokrat si vezmeme pod drobnohled obycejnou
okurku. Mnohy z nas pri jejim pozreni zdarné zahani hlad, aniz
hned pribere na vaze. Okurka ma ale, jak se zda, mnohocet-

né vyuziti, o némz dosud nevime. Zkusme se nad tim zamyslet

a néco pravdy v tomto sdéleni mozna najdeme.

Okurky  obsahuji  vétsi-
nu vitamint, které kazdy
den pottebujete. Jen jedna
okurka obsahuje vitamin
B1, vitamin B2, vitamin B3,
vitamin B5, vitamin B6, ky-
selinu listovou, vitamin C,

- Fi b
Péstovani okurek je vcelku snadnou zaleZitosti.

vapnik, Zelezo, hot¢ik, fosfor,
draslik a zinek. A tak kdyz
se odpoledne citite byt una-
veni, odlozte kofeinovanou
yvzpruhu“ a dejte si okurku.
Okurky jsou dobrym zdro-
jem vitaminl B a sacharidg,

jez dokdazi poskytnout télu
rychly ptinos, ktery vydrzi
hodiny.

0Odpuzuje zahradni skiidce

Kazi slimaci vaSe zdhony?
Umistéte par platkd okur-
ky do plechovky a vaSe za-
hrada bude celou sezdénu
bez $kidcl. Chemické latky
v okurce reaguji s hlinikem,
a tim se vytvori lidem ne-
zjistitelny pach, ale zahrad-
ni $kddci $ili a prchaji ze
zamotené oblasti.

Uz vas nebavi zamlzené
zrcadlo v koupelné? Zkuste
prejet platkem okurky po-
dél zrcadla, odstrani mlhu
a poskytne navic uklidiiujici
lazenskou vini.

Pouzili jste pero a udélali
chybu? Vezméte vnéjsi cast
okurky a pomalu ji pouzijte
k vymazani chyby, skvéle
funguje i na pastelky a fixy,
kterymi déti zdobily stény.

Skvéle piisobi
i na odstrafnovani vrasek

Hledate rychly a jednoduchy
zpusob, jak odstranit celu-

Saldtové okurka je nejen dobrd, ale i G¢innd v lidové mediciné.

litidu pred cestou na dovo-
lenou, nebo jdete-li plavat
do bazénu? Zkuste tieba
na par minut potrit platkem
nebo dvéma kousky cers-
tvé okurky cast téla podél
vasi problémové oblasti. Je
zajimavé, Ze fytochemikalie
v okurce zptlisobuji, Ze se
kolagen v pokozce utahuje,
a tim mimo jiné zpeviluje
vnéjsi vrstvu a snizuje tak
viditelnost celulitidy. Okurka
skvéle funguje i na vrasky.
Znamé jsou okurkové obkla-
dy obliceje.

Chcete se vyhnout koco-
viné nebo hrozné bolesti
hlavy? Snézte par platki
okurky, nez ptijdete do po-
stele, a probudite se osvéze-
ni a bez bolesti hlavy. Okur-
ky obsahuji dostatek cukru,
vitaminy B a elektrolyty pro
doplnéni zakladnich zivin,
které télo pri spolecenském
povyrazeni ztratilo.

Zahani hlad, aniz
ztloustnete

Chcete bojovat s odpolednim
nebo vecernim mlsanim po fla-
mu? Okurky se pro tyto ucely
pouzivaji po staleti a Casto je
vyuzivaji evropsti péstitelé,
obchodnici a zkoumaji rychla
jidla, aby zabranili hladovéni.
Jste vystresovany a nemate ¢as
na masaz, oblicejovou masku,
nebo navstévu lazni? Je v tom-
to pripadé dobré rozrezat ce-
lou okurku a umistit do hrnce
s varici vodou, chemie a Ziviny
z okurky zareaguji s vrouci vo-
dou a uvolni se v pare, vytvori
uklidiiujici, relaxa¢ni aroma,
které se projevi snizenim
stresu.

Vraci zpét lesk a odstrani
vrzani panti

Potfebujete opravit piskajici
pant? Vezmeéte si platek okur-

yté v okurce a jejim pouziti

ky a namazte ho podél pro-
blematického pantu a ,vo-
ala", vrzani je pry¢. Hledate
szeleny'' zplsob, jak vyéistit
kohoutky, diezy nebo nerez?
Vezmeéte platek okurky a na-
mazte ho na povrch, ktery
chcete Cistit, nejenze odstra-
ni letité skvrny a vrati zpét
lesk, ale nezanechava pruhy
a neublizi vagim prstim nebo
nehtim, zatimco budete
skvrny cistit. Mate dulezitou
schilizku nebo pracovni poho-
vor a uvédomite si, Ze nemate
dost ¢asu na lesténi bot? Cer-
stvé nakrajenou okurku pie-
trete pres botu, jeji chemie
zajisti rychly a odolny lesk,
ktery nejen skvéle vypada,
ale i odpuzuje vodu.

Nebe v istech
pfirozenou cestou

Sta¢i dodélat béznou pra-
covni agendu a nahle si uvé-
domite, Ze nemate zvykacku
nebo matu na naslednou
pracovni schlizku. Vezméte
si platek okurky pripravené
k lehké svaciné a jazykem
ho na 30 sekund pritisknéte
na horni patro ast. Tyto pri-
rodni chemikalie obsazené
praveé v okurce zabiji bakterie
v puse zodpovédné za zpuso-
beni Spatného dechu. A mate
vyhrano.

Okurka je, zda se, specialit-
ka na reSeni a odstraniovani
mnoha nepfijemnosti v déni
kolem nas a je jen dobré toho
umeét i vyuzit. Tyto rady zis-
kané od lécitelky at' dobie
poslouzi také vam, nasim cte-
narim. (egi)
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AQUAPONICKA FARMA

Future Farming vstupuje do Rybl zahrady

Ceska technologicka firma Future Farmmg a aquaponicka farma
Rybi zahrada se dohodly na vzajemné spolupraci a strategickém
partnerstvi. Podnikatelsky svét je tak svédkem vzrusujiciho kro-
ku smérem Kk inovaci a udrzitelnosti ¢eského zemédélstvi. Sou-
Casti vzajemné dohody je také kapitalovy vstup Future Farming

do Rybi zahrady.

,Rybi zahrada patfi k neju-
spésnéjsim  akvakulturnim
projektiim v Ceské republice.
S jejimi zakladateli a inves-
ticni skupinou Miton jsme
se dohodli na strategickém
partnerstvi, které vyusti v in-
tenzivni spolupraci a zapoje-
ni Rybi zahrady do sité na-
Sich aquaponickych farem,”
fika jednatel Future Farming
Martin Podoba. ,Chtél bych
pii této prileZitosti ocenit
vécnost a konstruktivnost
vzdjemnych jedndni. Béhem
prazdnin se nase stanovis-
ka priblizila natolik, Ze jsme
mohli na zacatku zari finali-
zovat nasi dohodu.”

Zajimava spoluprace dvou
firem Setfi i pfirodu

Sdileni know-how mezi Futu-
re Farming a Rybi zahradou
umozni optimalizaci vyuziti
zdroji a sniZeni negativniho
dopadu produkce potravin
na prirodu. ,K dal$imu rozvoji
nasi farmy jsme hledali silného
strategického partnera na poli
aquaponie a Future Farming
byl nasi ptirozenou volbou,"
prozrazuje Jan Dusek, jeden
ze zakladateld Rybi zahra-

dy. ,Nase spoluprace otevie
naprosto nové obzory. Jsem
presvédcen, ze diky vzajem-
né spolupraci prinesou nase
firmy v blizké budoucnosti
do odvétvi moderniho zemeé-
délstvi a rybatstvi celou radu
novych a velmi zajimavych ino-
vaci. Future Farming ma velké
provozni zkuSenosti a jeho
védeckovyzkumna farma Kaly
patii mezi nejlepsi pracovisté
svého druhu na svété.”

Zajimava spoluprace
pfinese i tispory nakladi

Spojeni  Future Farming
s Rybi zahradou samozrej-

mé posili pozici obou firem
na domacim trhu. Zaroven
vSak otevird dvefe k novym
prilezitostem. ,Je jasné, Ze
novy synergicky model po-
mize obéma firmam lépe
uspét na mezinarodni urovni.
S potrebou adaptace na Kkli-
matické zmeény ocekavame
zvysujici se dynamiku ridstu
trhu modernifho zemédélstvi
v Evropé i ve svété. Novy trh
bude vyzadovat proaktivni
pristup, neustalé rozsifova-
ni kapacit, hledani synergii,
uspor nakladt a také diver-
zifikaci produkce na rtizna
mista. V tom vS§em nam nase
nové partnerstvi pomize,”

‘-I ‘

vysvétluje dale Martin Podo-
ba z Future Farming.

Dalsi fuze budou
v budoucnu nasledovat

,Timto spojenim vysilame
jasny signdl, Ze moderni
zplsoby produkce potravin
a budovani infrastruktury
nabira na obratkach. Vyhody
spoluprace v nasi branzi na-
sobné prevysuji dosavadni
stav, kdy jsme nékteré véci
vyvijeli paralelné. Spolec-
na vystavba infrastruktury
v oborech produkénich fa-
rem, zpracovatelské infra-
struktury, logistiky a prodej-
nich kanali ndm umozni byt
jesté efektivnéjsi. O¢ekavam,
ze dalsi fize budou v bu-

doucnu nasledovat. Na poli
moderniho zemédélstvi je
cela rada zajimavych firem,
ke kterym mame blizko," do-

dava zavérem druhy z jedna-
teld Future Farming Michal
Fojtik.

Eugenie Linkova

Stavi moderni udrzitelné zemédélské farmy

Spole¢nost Future Farming je prikopnikem vystavby
vertikalnich aquaponickych farem v Ceské republice

a zaroven dodavatelem vyspélych technologii pro mo-
derni zemédélstvi. Firma vyviji, vyrabi a dodava vlastni
technologické celky v oborech pokrocila aquaponie,
hydroponie a recirkula¢ni chovy ryb a stavi moderni udr-
zitelné zemédélské farmy na kli¢. Zakladnimi vyhodami
technologii Future Farming jsou bezuhlikova vyroba
potravin, jejich snadné;jsi péstovani a minimalni dopad
na zivotni prostiedi. V roce 2022 mél Future Farming
trzby ve vysi 217,7 milidnG korun. Zisk pred zdanénim
¢inil 30,3 miliénl K.
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Oblibené ceské prichuté
do vasich farmarskych produkt

s kusovym ovocem

konvencni i BIO kvalita

bez modifikovaného skrobu

v praktickém baleni az k vam

do jogurti a mlécnych napoju

30 let.
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Vlevo trubec, vpravo délnice

Trubéi mleko R
elixir pro muze

Ve vcelstvech pred jarni sntiskou piibyva
trubci plod. Idealné do sedmi dnii od polo-
Zeni vajicka, tedy tésné pred zavickovanim,
je vhodny pro ziskavani trub¢iho mléka. Je
vyrabéno homogenizaci z peclivé vybira-
nych larev bez chitinové kostry. Obsahuje
velmi cenné bilkovinné a hormonalni sloz-
ky, které v 1écitelstvi vyuZzivaji piredevSim
narody jihovychodni Evropy. Bylo pry uziva-
no jiz ve starovéké Ciné. Archeologové nasli
recept na trub¢i mléko vyryty na bambusu
v hrobu Mah-Wan-Dui, Dynastie Khan, pro-

vincie Huan.

Trubéi larvy se ziskavaji
v kvétnu a cervnu, kdy se roji
vcely a dospéli trubci. Ziskava-
ji se ze 7dennich trubcich la-
rev tésné pred zavickovanim.
Larvy se mechanicky nebo
odstiedivkou odebiraji z plas-
tl a rozméliuji se do stejno-
rodé (homogenni) smetanové
hmoty. Po homogenizaci jsou
larvy ihned zmrazeny a ve va-
kuovém baleni jsou uloZeny
v mrazaku. V mens$im mnoz-
stvi Ize homogenat zamichat
i do medu.

ZkuSenosti ukazuji, Ze trub-
¢i mléko mimo jiné podporu-
je chut k jidlu, také ptispiva
k lepsSimu spanku. Trubci
homogenat ma velké mnoz-
stvi steroidl, tedy samcich
pohlavnich hormont, coz je
diivod, pro¢ se doporucuje
piredevSim pro muze.

Bylo zjisténo, ze trubdci
mléko reguluje aktivitu cen-
tralniho nervového systému,
podporuje chut k jidlu, také
prispiva k lepSimu spanku.
Ma tolik bilkovin jako maso
nebo houby. Obsahuje vice
vitaminu D nez rybf olej. Pro-
dukt vcelstva je dilezity pro
dospélé a déti v pripadé fyzic-
kého, sexudlniho a mentalni-
ho zaostavani ve vyvoji.

Gerontologie pouziva trub-
¢i mléko jako vyborny ener-
geticky a zdravotni stimulant
a posilujici 1ék. Trub¢i homo-
genat je také doporucovan
pro aktivni lidi a milovniky
extrémnich sportd.

Trub¢i plod

Podle 1daji informacni
sluzby knihovny IBRA (Inter-
national Bee Research Asso-
ciation, Velka Britanie) trubci
homogenat je uz davno cené-
ny v mnoha statech. Obzvlast
si jej povazuji v Japonsku, Cing,
Keni, Rumunsku a rovnéz
na Ukrajiné.

MIéko se pouZziva Cerstvé
nebo zmrazené, 300 miligra-
mu vloZzit pod jazyk, dokud se
nevstieba, 3x denné hodinu
pied jidlem. Doporucena délka
lécebné kiry je 30 dni.

Trub¢i mléko zakonzervo-
vané v medu - jedna tietina
1zicka tiikrat denné pod jazyk
stejné.

- Nejlepsi pouzivat v kombina-
cis pylem.

Lécivé cinky trubcich larev:
elécba Zenské i muzské ne-
plodnosti - zvySuje mnozZstvi
a kvalitu zivych spermii
eimpotence u muzi
eobnovuje funkci vajecniki
uZen
zlepsuje krevni obéh v déloze
somlazuje télo
ing. Zdenék Kulhanek
ucitel véelarstvi

Dostavenicko vyucenych
: vCelaru v Nasavrkach

Do vcelai'ského ucilisté v Nasavrkach zavitali letosni posledni za-
Fijovou nedéli jeho absolventi. Prijeli i nékteri z téch, kteii se zde
od zaloZeni ucilistév roce 1951 v dennim studiu vyucili. PrevaZo-
vali v$ak ti, kteri zde za poslednich dvacet let ziskali vyu¢ni list
po triletém dalkovém studiu. Neni bez zajimavosti, Ze jsou mezi
nimi i takovi, co pired tim absolvovali vysokou ¢i stiredni skolu.

Spolu s nimi vyukové prosto-
ry i doprovodné akce navsti-
vili rodinni prislusnici a dalsi
zajemci, kteti si do krasného
arealu prisli prohlédnout
Skolu s vycvikovou budovou
pro ziskavani vcelich pro-
duktd a objekty pro vyuku
a prakticky vycvik. Zajem byl
io prohlidku moderné zarize-
ného internatu, kterou mnozi
spojili s ptijemnou prochaz-
kou v arboretu. V ném se
nachazi i tzv. Apidomek vy-
bavny dvéma lizKky pro spani
nad vcelstvy v ulech, z nichz
vychazi posilujici 1écebné
zareni. Na jeho vystavbé se
podileli propagatori apitera-
pie lécCeni vcelimi produkty
- Mgr. Monika Jindrova a Alex
Bezrukov z Kunvaldu na Us-
teckoorlicku.

Zajimavym  obohacenim
byl pripraveny program pro
déti u prilezitosti 3. rocni-
ku détského dne s ndzvem
,Pojdte s nami za vcCelami*,
Snad nikdo si nenechal ujit
vystavu fotografii soucas-
nych studenti i absolventt se
vcelatrskou tematikou. V are-
alu byly i stanky spiiznénych
organizaci jako napt. zahrad-
kart a nechybélo ani zadouci
obcerstveni.

Jeden z nedavnych absol-
ventli triletého dalkového
studia uvedl, Ze vékovy pri-
mér jeho trfidy byl 50 let.
Pochvaloval si, Ze mladsi
pomahali starSim senioriim
s nastavenim mobild, tabletd,
zatimco starsi se na oplatku
podélili o své zkusenosti.

Absolventi se zde
potkavali se svymi spoluzaky
a doslova v oblezeni byli uci-
telé Skoly a jejich soucasny
teditel Josef Lojda, ktery ndm
odpovédél na nékolik otazek.

»Co vas vedlo k usporada-
ni této akce?

Vzhledem k tomu, Ze uplynu-
lo vice nez 20 let od ukonce-
ni studia prvnich absolventi
dalkové vyuky, chtéli jsme
témto absolventim nabid-
nout moznost znovu navsti-

Vyuka na véelnici

Redltel nasavrckého vcelarského uullste (SOUV) Josef Lojda (vlevo) pii zdvérecnych

zkouskach ucit

vit nasi skolu, seznamit se se
zménami, které za tuto dobu
nastaly, a ukazat jim dals{
smér rozvoje naseho vzdéla-
vani.

0d vzniku ucilisté v roce
1951 v ném ziskalo vyucni
list bezmala 4 000 studentd,
z toho ptes 900 je z dalko-
vého studia. Z , dalkard” jich
prijelo na setkani priblizné
sto. Vzhledem k tomu,
Ze Skola funguje jiz vice nez
70 let, tésili jsme se z na-
Vétévy studenttd i denniho
dokonce i ti, ktef{ absolvovall
pred 60 lety, tedy za vedeni
prvniho reditele Josefa Josky,
podle néjZ je pojmenovana
jedna z uceben.

P Jaky program ¢&ekal na-
vstévniky, a o co byl nejvét-
i zajem?

Uvitali jsme, Ze mnozi z ab-
solventi méli s sebou rodin-
né prislusniky, a protoze tato
akce byla spojena s Détskym
dnem, tésili jsme se také z na-
vstévy jejich déti, vnoucat,
pravnoucat ....

Zajem byl o vybaveni bu-
dovy Skoly (laboratof, po-
Citacovd ucebna, prostory
chodeb, vyukové materidly
atd.). Velkému zajmu se tésil
i 1. ro¢nik fotografické souté-
Ze studentt Skoly — minulych
i soucasnych. V dalSich pro-
storach absolventi samozrej-
mé navstévovali vcelarskou
prodejnu a halu vyrobnich
technologii a neopomenuli
ani nejmladsi novinku, a tou
je apidomek. Uvital jsem, ze
nam pii rozhovorech mnozi
absolventi sdélili podnéty
a navrhy pro dalsi setka-
ni. Pro pristi rok pocitdme
s dvoudenim setkanim, a to
21.-22. zari.

+V soucasné dobé studuje
ve 3 rocnicich a 8 tfidach
220 zaka

+45,5% zen, pomér pri-
bézné stoupa,
v |. ro¢niku jiz 58,9 %

- Vékové rozpéti 21 - 79
(v roce 2022)

- Vékovy pramér 45,5 let,

pramér se prabézné drzi

«Vysokoskolakl celkem
48 %, pribézné stoupa,
v |. ro¢niku jiz 53 %

P Jaky je zajem o dalkové
studium véelarského obo-
ru?

V soucasnosti u nas studuje
v 8 tridach tech roc¢nikd 220
studentt. Vénuje se jim zku-
Seny pedagogicky sbor, maji
k dispozici nejmodernéjsi
halu a mnozi si zde v prodej-
né nakoupi vcelarské vyba-
veni.

Vyuka zahrnuje rizné
zmény v chovu vcelstey,
napi. v oblasti digitalizace.
Zahdjili jsme spolupraci se
zahrani¢nimi Skolami v Pol-
sku a Slovinsku. Nasi naplni
neni pouze vyuka oboru vce-
lat, ale vzdélavame i Sirokou
vefejnost formou prednasek,
seminari a besed.

Pro ziskani co nejvétSich
znalosti o véelafstvi miize
nasavrcké ucilisté sméle
konkurovat obdobné za-
méienym $kolam v evrop-
skych i zamoi'skych zemich.

Zdenék Kulhanek

Maridn Meciar ukazuje vyrobu vosko-
vych svicek.

Véelafska Skola, za niz je interndt v Nasavrkach.
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VCELARSTVI

Netradicni vce

V minulém c¢isle jsme se vénovali hlavnimu produktu vcel, a to
medu. Nyni se zminim o dalSich, a to i méné znamych ¢i dokonce
neznamych produktech, které vcelstva produkuji a lidé je vyuzi-
vaji at' uz primo, nebo v nejriznéjsich formach zpracované.

Véeli chléb i pro lidi

Pyl jsou samé& pohlavni
bunky, které vcely ukladaji
a konzervuji v buiikdch coby
bilkovinnou slozku své po-
travy. Proto se nazyva vcelim
chlebem. Obdobné jako med
plisobi na lidsky organismus
jako antioxidant.

Dlouhodobé sledované
ucinky se tykaji 1é¢eni pro-
staty, otokt i nékterych dru-
hti rakoviny. Oficialné u nas
neni pyl pro proménlivé slo-
Zeni jako lécivy pripravek
uznan. V lécitelstvi jsou vsak
znamé jeho priznivé acin-
ky pri potlaceni nékterych
forem rakoviny, nachlazeni,
akné, muzské sterility, ane-
mii, vysokého krevniho tlaku,
viedli a nékterych dalsich
nemoci. Je vSak zapotiebi
vzdy vyzkousSet alergii paci-
enta na pyl. Casto se pouziva
pyl rozmichany v medu, kde
povzbudivé plsobi 1éc¢ivé
a povzbudivé slozky obou
produktd.

Perga je uz véelami kon-
zervovany pyl v bunkach,
ktery je pro vcely a lidi vy-

vvvvvv

zvyS$uje ucinnost pylu.

Zabiji i léci

Vcelijed je v lidové mediciné
zndm coby ucinny prostie-
dek proti nejriznéjsim for-
mam revmatismu, artritidy,
astmatu a dalsich nemoci, je-
jichZ vycet by dal prinejmen-
$im na samostatny obsahly
clanek. Znam vcelare, ktery
pro silnou artrézu v kolenou
v zimé sotva chodi, od jara
do podzimu si vsak priklada
ke kolendm vcely, po jejichz
zihadlech chodi jak ciperka,
a zvlada obhospodarovat
vice nez stovku vcelstev.

Pro svétlo, krasu a zdravi

Vosk - u véel se tvofi tzv. vos-
kova zrcatka, z nichz vznikaji
Supinky, které jsou zaklad-
nim prvkem pri stavbé plas-
tu. Na 1kg vosku je zapottebi
1,25 milionu voskovych Supi-
nek. V minulosti slouZil vosk
pirevazné k vyrobé svici, k od-
1évani kovi, k oSetteni nabyt-
ku, v sadovnictvi pro oSet-
feni feznych ran. Kamenici

Kapka vceliho jedu

A b g
Voskovy obklad

Vceli chiéb

Perga

horkou smési véeliho vosku
a oleje napoustéli sochy, kte-
ré po nasledném lesténi zis-
kaly sklovité leskly povrch.
V antice se takto béZné oSet-
fovaly mramorové sochy.

Vcelim voskem se potahu-
ji tablety, 1€k se 1épe polyka,
v travicim traktu je pomaleji
rozpoustén a ucinna latka se
tak uvoliiuje postupné a pi-
sobi delsi dobu.

Dosud se na Velikonoce
v kostelech zapaluje veliko-
noc¢ni svice ze véeliho vosku
znama jako paskal.

V kosmetice je vceli vosk
soucasti krému, balzamua
na rty, rtének, depilac¢nich
voski a deodorantti. Ve rtén-
kach zlepsSuje jejich pftilna-
vost a lesk, krémy s voskem
maji lepsi konzistenci, fun-
guji jako prirodni UV faktor
a zabranuji vysychani po-
kozky.

Proti akné se osvédiil
vyzivny krém slozeny z 10
strouzki Cesneku, 500 ml
pSeni¢ného klickového oleje
a 30 g vceliho vosku. Ve smal-
tované panvitce se zahfeje
jemné utieny cesnek s Klic-
kovym olejem, ale ne dohné-
da. Po sejmuti z plotynky
(ohné) se nechid 4 hodiny

Larva budouci matky v kasicce

odlezet, pak se prepasiruje
pies jemné sito, znovu ohieje
a rozpusti se vceli vosk. Jak-
mile je hmota c¢ira, stejnoro-
d4, sejme se z varice, dobie se
promicha a plni se do skleni-
¢ek. Po zchladnut{ se promi-

.....

uzaviou.
Brana proti infekci

Propolis veely ziskavaji
z riastovych vrcholi a vy-
honki mnoha rostlin. Slouzi
k desinfekci vceliho obydli.
Propolis ma extrémné sil-
né ucinky proti bakteriim,
virim, plisnim, zanétim, je
vyuzivany zejména pri léce-
ni reznych a otevienych ran.
Lokalné zptisobuje zklidné-
ni a znecitlivéni oSetiené-
ho mista. Propolisovy sprej
slouzi jako prevence proti za-
nétu hornich cest dychacich.
Neni tajemstvim, Ze vcelari,
propolisuy, si jej berou na ces-
ty, a to hlavné pro pripad, Ze
by jim vypadla zubni plom-
ba, Otvor po ni vydesinfikuji,
nejlépe slivovici a napéchuji
do néj propolis, ktery zmirni
bolest na nékolik dnd, nez se
dostavi k dentistovi.

Matecnik

r

Elixiry pro zdravi a krasu
Matefi kasicka, trub¢i mlé-
ko - oboji je svou podstatou
vyziva budouci vceli matky
nebo trubcti. Rozdil je ve slo-
Zeni. Matef{ kaSicka obsa-
huje vice samicich hormo-
ntl, které maji priznivy vliv
na zenské pohlavni organy.
Trub¢i mléko zase podporu-
je u muzi tvorbu pohlavniho
hormonu testosteronu. Pro
tuto vlastnost se nazyva eli-
x{r pro muze, o némz v tom-
to Cisle pojednava samostat-
ny ¢lanek.

V Cesku se vyuZiva matefi
kasicky hlavné v kosmetice
pri vyrobé pletovych kré-
mu. V lécitelstvi prispiva
k rychlé obnové fyzickych
a dusSevnich sil. U nas ji
zpracovava do svych vyrob-
ki firma Pleva.

Spanek nad vcelstvy

Vceli vzduch a zareni - jsou
u nas lécitelsky malo vyuzi-
vané produkty vcel.

Pfi mezindrodnim vcelai-
ském kongresu Apimondie

li produkty

0

Apidomek uvnirf

Dychdni véeliho vzduchu

v Kyjevé v roce 2013 zaujal
navstévniky vceli domecek,
ktery mél upravené lezeni pro
spanek piimo na tlech. Od té
doby se i v Cesku a na Sloven-
sku objevily apidomky. Jeden
je napt. v arealu Vcelai'ského
ucilisté v Nasavrkach.

Ulovy vzduch do plic

Obdobnou formou se vyuziva
vinémi ze vlelstva prosyce-
ny ulovy vzduch, ktery speci-
alnim respiratorem s volnym

proudénim nebo s pomoci
podporujictho ventilatorku
(prodava se i v Cesku) pii dy-
chani vnika do plic.

Mezi vCelafi je zndmy vliv
ulového zareni na vlastnosti
vody, ktera ma priznivé ucin-
ky na lidsky organismus.
(Pozndmka autora: Tento
clanek neni odbornou radou.
Veskeré zdravotni problémy
zde uvedené, diagnézu a lécbu
konzultujte se svym lékarem.)

Pripravil:
ing. Zdenék Kulhanek

MATERI KASICKA

Kasicka v prodeji
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Zajem vzrusta o alternativni potravmy

Velmi zajimavy odborny seminai s nazvem Alternativni potra-

s~z

viny zorganizoval v poloviné zaii Svaz obchodu a cestovniho
ruchu CR (SOCR CR). Bylo tomu ve spolupraci s Radou kvality
Ceské republiky a Ministerstvem priimyslu a obchodu. Zasti-

tu poskytli ministr zemédélstvi Marek Vyborny a Ministerstvo
zdravotnictvi. Ué¢astnici se shodli na tom, Ze zajem o alternativni
potraviny mezi ceskymi spotrebiteli stabilné roste. Vyznamny-
mi faktory pri rozhodovani ziistava cena a také chut vyrobkii.
Spotrebiteliim vSak stale chybi dostatek informaci a zkusenosti
pii vybéru rostlinnych nahrazek zivoci$Snych produktii. Kupuji je
pritom nejen vegetariani.

Tomas Prouza, prezident SOCR
(R se béhem seminare k té-
matu vyjadril nasledovné:, Al-
ternativni potraviny predsta-
vuji vedle reformulovanych
a udrzitelné vyrobenych po-
travin jeden z velkych trendd
soucasnosti. Zmény klimatu
i aktualni energeticka krize
jasné ukazaly, Ze zmény v pri-
stupu k produkci potravin
jsou nejen nevyhnutelné, ale
hodiny doslova ukazuji za pét
minut dvandct,” uvedl a dodal:
JAlternativni potraviny ne-
vnimam jako néjakou hrozbu.
Naopak se domnivam, Ze je to
nejen pro vyrobce potravin,
ale i pro retail obrovska San-
ce. Velice mé tési, Ze jizZ existu-
je cela rada ceskych vyrobcd,
kteli se alternativnich potra-
vin neboji a v této souvislosti
investuji a inovuji.“

JindfFich Fialka, vrchni feditel
Sekce potravinaistvi Minis-
terstva zemédélstvi v souvis-
losti s alternativnimi potravi-
nami zminil problém s jejich
oznacovanim. Jednotlivé ev-
ropské zemé se vydaly cestou
zakazl, které maji zabranit
zaménitelnosti  rostlinnych
vyrobkl s Zivo¢isSnymi pro-
dukty, jez maji nahradit,
napiiklad s mlékem nebo
s masnymi vyrobky. ,Pro
spotiebitele jsou ¢asto nazvy
a zobrazeni alternativ zava-
déjici a matouci. Za idealni
povazuji harmonizaci pravi-
del na urovni EU,“ zddraznil
J. Fialka.

Za Ministerstvo primyslu
a obchodu informoval Pa-
vel Vinkler, reditel odboru
podnikatelského  prostiedi

a obchodniho podnikani
a 1. mistopredseda Rady kva-
lity CR: ,Uvédomujeme si, Ze
jen zdrava populace muze
prosperovat a byt ekonomic-
ky ispésna. Spravné stravova-
ni povazuji za zaklad, i proto
jsme nevahali a do poradani
tohoto seminare jsme se ak-
tivné zapojili.“

Podle Martina Krystiana,
predsedy Platformy pro alter-
nativni potraviny Potravinaf-
ské komory Ceské republiky
a generalniho feditele mlé-
karny OLMA, je vsak legislativ-
ni prostredi pro alternativni
potraviny v CR teprve na po-
¢atku. To se tykd zejména
oblasti oznacovani potravin
a nastaveni vhodné vyrobni
praxe.,Oznacovani alternativ-
nich vyrobki je otdzka, kterad

se intenzivné tesi v radé ev-
ropskych zemi i celosvétové.
Vzdy vsak plati, Ze zakaznik
nesmi byt v Zzddném piipadé
oznaCenim klaman. Dilezita
je tedy predevsim odpovédna
a seriézni komunikace vyzi-
vové hodnoty a vlivu na zZivot-
ni prostiedi, a to jak v pripadé
rostlinnych, tak i ZivocisSnych
potravin,” upozornil M. Krys-
tian.

Barbora Mackova, feditelka
Statniho zdravotniho ustavu
na seminari sdélila nazor, ze
alternativni potraviny mohou
mit vedle udrzitelnosti pozi-
tivni vliv i v boji s pandemii
obezity a s FeSenim potra-
vinovych intoleranci. Podil
obezity v Cesku za poslednich
15 let stoupl o vice nez 30 %.
V soucasnosti se s ni potyka
19 % ceské populace. ,Lécba
obezity nas roc¢né stoji 30 mi-
liard korun, coZ predstavuje
10% nakladd na zdravotni
systém. Na Spatné stravovani
pripada 23 % vsech predcas-
nych umrti u nas. Podle uda-
ji Eurostatu z roku 2019 az
49% Cechll nesni ani jednu

porci ovoce a zeleniny denné,”
informovala Barbora Macko-
va. Spravné zvolena nahrada
muize mit vyrazné piinosy
pro zdravi ¢lovéka. SloZeni by
vSak mélo byt v souladu s nu-
tricnimi doporucenimi.

Tereza Travnickova z orga-
nizace ProVeg shrnula, jak
se méni stravovaci navyky
Cechfi smérem k rostlinnym
alternativdm, a vyzvala pro-
ducenty, aby se stali soucasti
zmény. ,Cena hraje zasadni
roli pri rozhodovani spotre-
biteld. Nabidnéte rostlinné
produkty za prijatelné ceny
a sméfujte k cenové parité.
Dejte spotrebitelim moZnost
produkty vyzkouSet. Mnoho
lidi nevi, jak rostlinné pro-
dukty chutnaji, doporucila T.
Travnickova  potravinartm.
Obchody by pak mély rozsiro-
vat rostlinnou nabidku napric¢
kategoriemi a zredukovat sta-
vajici produktové portfolio.

Patrik Dojcinovic, vicepre-
zident SOCR (R upozornil
na skutecnost, Ze hlavnim hy-
batelem vyvoje jsou zakazni-

ci. ,Roste poptavka, ale pro-
blém je casto s dostupnosti,
cenou a se slozenim. Vyrobci
a potravinadii na to reaguji
a nabidka roste. Dnes mame
na trhu 664 rostlinnych al-
ternativ mléka a mlécnych
vyrobki a 372 rostlinnych
alternativ k masu a masnym
vyrobkdm,” konstatoval Pa-
trik Doj¢inovi¢ a dodal: ,Za-
vazkem maloobchodu je re-
formulace a vznik privatnich
znacek alternativnich potra-
vin, navySovani poctu zdra-
vych potravin v sortimentu
a stanoveni konkrétnich cild

v prodejich.”
S jeho zavéry souhlasili
pritomni zastupci obchod-

nich fetézcl Albert, Kaufland
a Tesco a online obchodu
Kosik.cz, ktefi predstavili
své strategie a plany rozvoje
alternativnich potravin, edu-
kace zakazniki a priklady
alternativnich potravin svych
privatnich znacek.

Tomas Prouza, prezident
SOCR stru¢né zhodnotil vy-
znam seminai'e pro budouci
nabidku alternativnich po-
travin. ,Té$i mé, Ze dialog
funguje. Na potifebé navyso-
vani nabidky alternativnich
potravin se shodujeme nejen
v ramci celého potravinar-
sko-dodavatelského retézce,
ale i s 1ékati a dal$imi odbor-
niky na vyzivu. Registrujeme
i vili ze strany statu a Evrop-
ské komise. Shodujeme se
rovnéz v tom, Ze zasadnim
hlediskem pro navySovani
prodeji alternativnich potra-
vin jsou i socioekonomicka
hlediska. Rada spotiebiteli,
predevSim z nizkoprijmo-
vych skupin, si v soucasnosti
nemtize dovolit nakupovat
zdravéj$i potraviny. Pokud
budou alternativni potravi-
ny drazs$i nez Zivocisné po-
traviny, které maji nahradit,
bude to vzdy predstavovat
brzdu jejich rozvoje,” uzaviel
T. Prouza.

Ovesny napoj nebo amarantove pecivo jsou priklady alternativ

Jedna z nejvétSich mlékaren v zemi, olomoucka OLMA, zacala
pired ¢casem vyrabét alternativy k mléénym vyrobkim z ovsa.
Chutny ovesny napoj jako alternativa k mléku ma své misto
mimo jiné pro lidi s intoleranci k mlé¢né bilkoviné, a tak roz-
hodné nejde jen o néjakou maodni zaleZitost. Jiny priklad je
vyuZiti laskavce neboli amarantu v pekarstvi. Lidé, jimz Skodi
Skrob a musi hledat alternativy k béZnému pecivu, maji dnes
Sanci nalézt ji pravé u vyrobkii na bazi mouky z amarantu, ktery
postrada pro né nezadouci Skrob.

Generalniho feditele a mis-
topredsedu predstavenstva
OLMY, a.s. Ing. Martina Krys-
tidna jsme pozadali, aby vice
priblizil nasim ¢tenarim vy-
znam alternativnich potra-
vin.

»Jak viibec vnimate téma
alternativnich potravin,
a co rozhodlo o jistém ex-
perimentovani v této ob-
lasti ve vyrobnim progra-
mu mlékarny?

,Nevim, jestli umim jesté néco
obecnéjsiho a zaroven zajima-
véjsiho k alternativam dodat,
nezje ve vystupu ze seminare,
kdy rada ucastnikli struc¢né
shrnuje své nazory k danému
tématu a je tam i mtj postoj
k véci. Téma alternativ je Siro-

ké od nazvoslovi, nutri¢nich
hodnot, enviromentalniho
dopadu, udrzitelnosti, sen-
zorickych a mikrobialnich
vlastnosti a samoziejmé vlivii
ekonomickych a socidlnich.
0 kazdém z téchto témat se
da psat a hovorit konkrétné
dlouze. Ale vzhledem k tomu,
Ze je to tak Siroké téma, tak
nedokazi néco vypichnout
a zlstava pak obecné sdéle-
ni typu, Ze trh alternativnich
potravin rostlinného pavodu
k tém zivocCisSnym stale roste,
objevuji se nové a nové vy-
robky predevsim v segmentu
imitace masnych a mlé¢nych
produktd.”

P Jaké rostlinné plodiny se
v tomto procesu Castecné

nahrady zivo¢isnych pro-
duktii objevuji?

,Skala pouzivanych surovin
se rozsifuje od bézné a nej-
vice pouzivané séji pres ryzi,
kokos, mandle, dalsi typy
ofechd, ovsa a jinych obilo-
vin, hrachu a dal$ich luSténin,
prosté vyrobci vyuzivaji ce-
lou $kalu rostlinnych surovin.
Pojitkem je predevsim snaha
napodobit Zivoc¢iSny origindl,
a to jak senzoricky, tak i chu-
tové. Po rozpacitych zacat-
cich se nékteré produkty jak
senzoricky, tak chutoveé - a co
je podstatné - i nutri¢né blizi
svym zZivociSnym piedlohdam.
Podle mého nazoru ziistavaji
v tomto ohledu stéle proble-
matické napodobeniny syrt,
i kdyz i zde existuje posun.

o il
Generalni reditel OLMY Martin Krystian

Alternativni potravinou
nového typu jsou ve svété
také laboratorné pripravené
mlécné proteiny ¢i maso in
vitro (laboratorné vypésto-
vané maso), nebo samotny
hmyz, ktery byl v podobé vy-

branych druhi schvalen jako
potravina nového typu pro
zpracovani pro humanni tice-
ly - nyni predevSim pouzi-
vany jako mouka do riznych
vyrobkl typu chipsi nebo
i prazenych jedincG jako

pochutina. Nicméné hlavni
vyuziti hmyzu je spiSe v ob-
lasti vykrmu hospodarskych
zvifat ¢i zpracovani pro pet
food.”

»A co dalsi alternativy?
Jmenoval jste zatim mléko
a maso.
,Rozvoj trhu alternativ je
nyni velmi prekotny a zamé-
fuje se na vSechny oblasti
Zivo¢isné vyroby, nezminil
jsem jeSté napt. vejce a ryby.
Piibéh a vyvoj je vsak stej-
ny jako u alternativ mléka
a masa. Silnou otazkou je
souziti a vyuziti benefiti
a prednosti kazdé z obou
svétl, jak zivocisného, tak
i rostlinného, neméli by stat
proti sobé v marketingové
argumentaci zakaznikovi. Je
to prilezitost pro oba seg-
menty, jak nabidnout spo-
trebiteli to, co je dle mého
nazoru treba, tedy vyva-
Zenou, nutricné a chutové
hodnotnou a pestrou stra-
vu. Neni to Zadny prevratny
objev, lidstvo se tak stravuje
jiz tisice let, jen se nékterym
potravindm dava jina forma.”
Stranu piipravila:
Eugenie Linkova
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