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Brambory Vinase
jako moderni Spickovou
zdrava kvalitou,
potravina pribéhem
avtipem
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Privatni znacky jako napriklad Jarmark,
Pilos ¢i Clever, do kterych si obchodni
Fetézce nechavaji zabalit potraviny od raz-
nych dodavatelii, se staly vzhledem Kk nizké
cené velkym lakadlem pro ceské zakazni-
Kky. Ve skutecnosti jimi obchodni retézce
diskriminuji tradi¢ni vyrobky domacich
producentii, které tak v regalu slouZzi pou-
ze jako takzvané predraZena stafaz pro
zleps$eni prodeji potravin jejich privatnich
znacek. Agrarni komora Ceské republiky
se proto obratila na Urad pro ochranu hos-

podarské soutéze.

Zhruba ¢tvrtina potravin
urcéenych k rychlé spotrebé,
které nabizeji zakaznikiim
velké obchody, ma podobu
privatnich znacek jednotli-
vych fetézcl. Jedna se pre-
devsim o mléko a mlécné vy-
robky, maso a uzeniny nebo
vejce. Obchodni retézce si
zpravidla objednaji konkrét-
ni vyrobek u svého dodava-
tele, od kterého jiz odebira-
ji jeho vyrobky tradi¢nich
a pro spotiebitele znamych
Ceskych znacek. Diktuji si,
jak ma vypadat obal, své po-
Zadavky casto a rychle méni,
cenu a zaroveinl si dodanim
sortimentu do privatni znac-
ky podminuji odbér znacky,
ktera patii dodavateli.

Nespravedlivé obchodni

do regalu na dobre viditel-
ném misté, za které si do-
davatelé potravin obvykle
jesté priplaceji, a nechaji si
od vyrobce zaplatit i rekla-
mu v akénim letdku. Znac-
kové vyrobky od stejného
dodavatele, které maji totoz-
né slozeni i hmotnost jako
ty privatnich znacek a jsou
zabalené v tradi¢nim obalu,
obchodni retézec ve vétsi-
né pripadi bohuzel pro za-
kaznika znevyhodni tim, Ze
uméle navysi jejich prodejni
cenu. Nasledkem téchto ne-
spravedlivych ~ obchodnich to nevyhodnym umisténim
praktik dokazi snizit poptav- v regalu, nedopliiovanim
ku po ceskych potravindch jejich zboZi nebo premrs-
zavedenych znacek a vytlacit  ténou obchodni prirazkou.
je na okraj zajmu spotrebi- JeSté ke vSemu maji tu dr-
telt. zost obvinovat dodavatele
ze zdrazovani potravin. To
nejsou jediné nekalé prak-

ni prirdzkou

Diskriminace ceskych

praktiky vyrobkﬁ tiky, se kterymi se doda-
vatelé setkavaji. Od naSich
Vyrobek oznaceny prislus- ,Obchodni ftetézce dlou- c¢lend mame informace, Ze

nou privatni znackou ob-
chodniho retézce pak umisti

hodobé diskriminuji ceské
vyrobce potravin, at uz je

obchodnici dokonce plizivé
snizuji objednavky jejich

Slavnosti
moravského
uzeného a vina
jiz po devaté

na hradé Veveri

40

f
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zavedenych vyrobki ve pro-
spéch privatnich znacek,
které si nechavaji dodavat
nova smlouva znamena dal-
§i slevu, a tedy vyssi marzi
pro obchod, nikoliv nizsi
cenu pro zakaznika. Pokud
dodavatel na jejich jedno-
stranné nadiktované a nefé-
rové podminky neptistoupi,
jednoduse jej vyméni za ji-
nou firmu, kterd je ochotna

tyto podminky prijmout.
Pritom se miZe jednat
i o zahrani¢niho dodavate-
le, nicméné vyrobek se stale
tvari jako domadci produkt
oznaceny pouze logem pri-
vatni znacky. Nemaji totiZ
povinnost uvadét nazev
konkrétniho vyrobce, ktery
je pro bézného spotiebitele
jen obtizné zjistitelny,” rika
prezident Agrarni komory
Ceské republiky Jan DoleZal.

otravinarsky

NOVINY PRO CESKE POTRAVINARE A SPOTREBITELE

Obchodni fetézce dlouhodobé diskriminuji ceské vyrobce potravin, at uz je to nevyhodnym umisténim v regélu, nedopliovanim jejich zbozi nebo premrsténou obchod-

Spotiebitelé pii vysoké
inflaci zohlednuji v prvé
fadé cenu

Obchodni fetézce tak zneu-
zivaji svého dominantniho
postaveni na tuzemském ma-
loobchodnim trhu a vyuzivaji
dtveéry svych zakaznikd, kte-
1 jsou nuceni za soucasnych
hodnot inflace hledét na cenu
jesté vice nez kdykoliv pred-

pokracovdni na str. 24
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L.ze bez absurdit uzivit 8 miliard lidi

na planeté Zeme? |

V zivoté plati, Ze diilezita je pii urcitém rozhodnuti, ne-li prikazu,

vrve

jeho pricina. Proc¢ tomu tak je. A to je pripad jak u valek, tak u nékdy
dost zasadnich zmén ordinovanych nam Zivym bytostem lidmi, ktefi
se stavi do pozice ridicich organu. Ti chtéji urcovat co ma byt a podle
nich i bude. NaSe spolecnost se dostala do bodu, kdy prestavame
rozumét okolnimu svétu a zejména tém tak zvanym novym vyzvam.
Jednou z nich je rasantni zména jidelnicku lidi. Diivod je jasny, poci-
najici prelidnénost planety Zemé a ubyvajici zdroje stravy. Zatimco
pred 10 000 lety Zily na planeté pouze 4 miliony lidi. V dobé Krista
zde bylo priblizné 200 milionii obyvatel. Priimyslova revoluce, dato-
vana do 17. stoleti, nam dala nové moznosti a odstranila pirekazky,
¢imZ nastartovala rozvoj. Diky levné energii zacala populace rychle
rist a na zacatku 19. stoleti byla prekonana myticka hranice jedné
miliardy obyvatel. A najednou doslo k velkému ristu populace, kdy
se v soucasnosti bliZime k hranici 8 miliard lidi na planeté.

Prvni, kdo si uvédomil rist
obyvatelstva, zbozi a sluzeb
na Zemi a vSechno, co s tim
souvisi, byl jeden ze zaklada-
tell politické ekonomie, pas-
tor Thomas Robert Malthus.
V roce 1798 napsal kni-
hu s nazvem "Esej o princi-
pu populace”, ktera se stala
inspiraci pro teorii o “Zlaté
miliardé” od Nicholase Roe-
gena.Dnes vime, Ze popula¢ni
rist roste az vybusné.V roce
1972 bylo toto téma popula-
rizovano dal$i "eseji" nebo
chcete-li studii s ndzvem"The
Limits to Growth" (Meze ris-
tu) od Rimského klubu. Stu-
die rika, Ze pokud se nepfi-
stoupi k ovladani porodnosti
a umrtnosti, tedy ke kontrole
ristu populace a primyslu,
hrozi vycerpani ptirodnich
zdroji a zhrouceni hospo-
darstvi. Omezeni porodnosti

zejména v chudych zemich se
moc nedaff a boj o potraviny
je na stole a tak se resi jak
nahradit stravu nam lidem
dosud bézné dostupnou cas-
teCné jinou.

Boj o potraviny zacal

Ke slovu se ale nedostavaji
odbornici,ale  demagogové
a ti v prvni fazi ,ozdravného
procesu“ vyhlasili boj pro-
ti uhlikukdy v lidském téle
tvori uhlik spolu s kyslikem,
vodikem a dusikem asi 96 %
zékladnich chemickych prv-
kl. Nase existence na plane-
té a v celém vesmiru je tedy
zalozena pravé na uhliku.
TakZe vyhlaseni valky uhli-
ku znamena vyhlaseni valky
samotnému Zivotu. Pii dy-
chani vyluCujeme oxid uh-
licity (CO,), ktery vSak mu-

sime nyni redukovat. Oxid
uhlic¢ity (CO,) je ale jednou
z klicovych latek potiebnych
k fotosyntéze rostlin. Diky
fotosyntéze rostlin a slunec-
ni energii dochaz{ k uvolnéni
kysliku do vzduchu z oxidu
uhlic¢itého, ktery pro zménu
dychdme my. NASA potizuje
od roku 2000 az Ctyti snimky
z kazdého mista na Zemi kaz-
dy den. Za poslednich 20 let
data odhalila zvétSeni listové
plochy na planeté o 5%, coz
odpovida rozloze deStnych
pralesti v Amazonii. Rikd nam
to, Ze diky CO, z fosilnich pa-
liv je nasSe planeta zelenéjsi
a zemé na to reaguje tak, Ze
prebytec¢ny uhlik uklada zpét
do kofent. Ve skutecnosti je
"sklenikovy efekt" jako pii-
¢ina globalntho oteplovani
pouze hypotézou a oteplo-
vani dle védeckych dlouho-

EMISE SKLENIKOVYCH PLYNU V CR PODLE SEKTORU

Celkavé emise CR za rok 2018

Odpadové hospodarstvi

Zemedelstvi

Spalovani v prumyslu

Spalovani v domacnostech,
institucich a zemédélstvi

Prumyslové procesy (vyroba)
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Doprava

Vsimnéme si, jaké jsou emise ze zemédélstvi a pak teprve mu davejme z pozice Green Dealu rlizné pitkazy o Gtlumu, tfeba i u mnoz-
stvi skotu, co tak podle zelenych nici planetu metanem.

Sama elita uznéva, Ze ervi jako potravinova ndhrada neni fedeni v celém spektru navazujicich produktd, proto predstavili dalsi
udrzitelné feSeni v podobé umélého masa vyrabéného v nerezovych tancich.

dobych dtkazi NASA pricita
vychyleni osy mezi planetami
Zemé a Slunce,coz se podle
jejich vyzkuma déje po stati-
sice let opakované. Zkoumaly
se i vzorky ledu v Antarktidé
, ukazuji dramatické zmény
teploty na planeté v pribéhu
Casu. Na tyto teplotni vykyvy,
nebo jinymi slovy na priroze-
né klimatické zmény nemohl
mit clovék zadny vliv.

A tak po skonceni doby
ledové pred zhruba 12 000
roky zase teplota postupné
narusta.

U boje s uhlikem se dnes
ale nezilistava a dalsi na radé
je dusik , ktery by nase elity
chtély redukovat. V atmosfé-
fe tvori dusik 78 -79 %. V 1été
roku 1909 predstavil némec-
ky chemik Fritz Haber, ocené-
ny Nobelovou cenou, jak z at-
mosférického dusiku (N2)
vyrobit amoniak a nasledné
z néj mocovinu pomoci oxi-
du uhlic¢itého. Diky tomuto
hnojivu se zménila produkce
potravin na planeté. Jeden
zdroj tvrdi, Ze bez dusika-
tych hnojiv bychom dokazali
udrZet jen asi tietinu soucas-
né svétové populace. Druhy
zdroj tika, Ze bez dusikatych
hnojiv bychom se museli spo-
léhat na organickou vyrobu
hnojiv, coZz by znamenalo
zhruba polovi¢ni produkci.
Jingmi slovy, mocovina je
také odpadnim produktem
savci a obojzivelnikd, a proto
se v takovém piipadé jedna
o prirodni hnojivo pro rost-
liny. Pokud vSak pouzijeme
pouze toto prirodni hnojivo
a omezime prisun dusiku
vyrobeného chemickou ces-
tou rostlindm, znamena to,
Ze nebudeme schopni uZivit
minimalné 4 miliardy lidi.
Redukce CO, je zaméfena
predevsim na primysl a ovla-
dani populace, zato redukce
dusiku je pfimy utok na po-
pulaci jako takovou.

Cerv je jasna volba pro
nasyceny lidi
Je zajimavé jak moderni svét

prahne po bio produktech.
Bio produkt je potravina zis-

kana pomoci zemédélskych
praktik, které zahrnuji pou-
ziti prirodnich hnojiv a vy-
louCeni pouziti pesticidd
a herbicidl. V 18. stoleti se
potraviny vyrabély pres-
né podle téchto pozadavki
a priamérny vynos obili byl
1000 kg/ha. Dnes je hektaro-
vy vynos zhruba 6000 kg/ha.

S tim velmi tzce souvisi
produkce masa. Abyste do-
sahli prirdstku 1kg masa,
potrebujete u kureciho masa
2,5kg obilovin, u veprové-
ho 4,5kg a u hovéziho 7 kg
obilovin. U mouénych cervi
je potreba 1,5kg obilovin
na 1 kg priristku.

Abychom mohli vyrabét
levné obiloviny, musime po-
uzivat dusikata hnojiva, ktera
vyzaduji plyn ve vyrobnim
procesu. Nicméné elita se
domniva, Ze takovy postup
je plytvani prirodnimi zdro-
ji. Pro elitu neni problém, Ze
cena produktu se bude od-
vijet od vynost pouze 1000
kg/ha. Vyroba masa byla
oznacena za zatéz pro zivotn{
prostiedi a protein z ¢ervi je
predstavovan jako plnohod-
notnd ekologickd a ekono-
micka ndhrada masa.

Na vyrobu masa se ne-
pohlizi jako na klicovy cla-
nek vyzivy clovéka, ale jako
na zpusob efektivniho sni-
Zeni potreby plynu. Z eko-
nomického hlediska je cerv
jasnou volbou.

Ti, ktefi o to nemaji zajem,
nemaji na nas$i planeté mis-
to. Tato logika naznacuje, ze
polovina lidstva muze byt
ohrozena hladem. Nikoho
nezajima, Ze Cervi nejsou pro
clovéka stravitelni. Sama eli-
ta uznavs, Ze Cervi jako potra-
vinova ndhrada neni feSeni
v celém spektru navazujicich
produktii, proto predstavili
dalsi udrzitelné reseni v po-
dobé umélého masa vyrabé-
ného v nerezovych tancich.
Vsechna tato takzvana udr-
Zitelna reSeni jsou postavena
na redukci nakladd, redukci
spotieby, redukci potreby
prirodnich zdroji a bohuzel
redukci populace.

Potravinova sobéstacnost
a ¢o s ni souvisi

Predevsim vSichni lidé musi
mit dostatecné cenové do-
stupny pristup ke kvalitnim
a zivinami bohatym potra-
vindm, které nejsou zavislé
na trzni spottebé. Tyto po-
traviny musi byt dostupné
v regionu i pti uzavreni hra-
nic po jakoukoli dobu a musi
odolat i ptripadnym sankcim
(ekonomickym, zdravotnim,-
vojenskym atd). Mnozstvi
potravin by mélo byt odvo-
zeno ne od readlné spotreby,
ale od individualnich poti'eb
a denni energetické potreby,
ktera by méla byt v rozmezi
2 400-2 700 kcal pro zdravé
muze, 2 200-2 400 kcal pro
zdravé Zeny a 2 000-2 200
kcal pro déti a seniory. Vse
nad tyto hodnoty by mélo byt
fazeno jako neregulovana
a nedotovana nadspotieba.
Spotieba je ten faktor ktery
nejvice ovliviiuji Zivotni pro-
stfedi a prirodni zdroje.
Ochrana Zivotniho prostredi
ma prirozené smysl, a to ze-
jména v dobé kdy jsou k dispo-
zici technologie, které mohou
prispét k lepSimu Zivotnimu
stylu a zaroven k vyssi ochra-
né planety. Vyvazeny stav mezi
Zivotnim prostfedim, hospo-
darstvim a potrebami clovéka
je vsak nezbytnou podminkou,
abychom nevytvareli jesté
vétsi problémy. Zneuzivani
ochrany zivotniho prostredi
proti clovéku je ale neakcep-
tovatelné. Chranit bychom
méli predevsim clovéka, vodu
a vzduch. Bez vody jsme
schopni prezit jen nékolik
dni a bez vzduchu jen nékolik
minut. Nemtzeme dopustit,
aby se vzduch stal obchodo-
vatelnym produktem a aby
bylo vnimano dychani ¢lovéka
a stejné tak zvirat , jako zdroj
znecCisténi planety. Téchto ab-
surdit je nutné se vyvarovat
a k tomu spéji i vysvétleni od-
borniki. Jako ptiklad jsme si
tentokrat vybrali pravé hmyzi
mouckuy, jiz by se mély do roku
2030 nahrazovat az ze 30% zi-
vociSné proteiny.
Eugenie Linkova

Obchodni retézce vytlacuji tradicni ceské znacky

pokracovdni ze str. 23

tim. ,Spotiebitelé pri nakupu
zakladnich potravin v sou-
Casné dobé zohlednuji v prvé
radé cenu, a preferuji tak po-
traviny prodavané pod pri-
vatni znackou. Pfitom si ne-
uvédomuji, Ze se mohou stat

pouze obétmi klamavé ob-
chodni politiky zahrani¢nich
obchodnich retézct a v dobré
vife si domi odnesou potra-
vinu tvarici se jako ceskych
produkt, na ktery se zvykli
a ktery jim vyhovuje, pficemz
se ve skutec¢nosti miize jednat
o zahrani¢ni vyrobek pochyb-

nych kvalitativnich vlastnosti.
Kdo tady pak koho drzi pod
krkem?“ uvadi DoleZal.

Obchodnici mohou témito
praktikami zcela ovladnout
domaci vyrobu potravin a vy-
tla¢it tak z trhu zavedené
Ceské znacky, které tuzemské

firmy budovaly dlouha léta.
11 obchodnich retézcli ovla-
da 75 procent doméaciho ma-
loobchodu, urcuji ceny po-
travin pro zdkazniky a maji
obrovskou vyjednavaci silu
vici svym dodavateliim, kte-
I{ jsou v obavé z ukonceni
spoluprace ochotni pristou-

pit na nevyhodné podmin-
ky. Agrarni komora Ceské
republiky se proto obratila
na Ufad pro ochranu hos-
podaiské soutéze se zadosti
o proveéfeni situace. ,Véri-
me v nezavislost Ufadu pro
ochranu hospodarské souté-
Ze, jehoz hlavnim poslanim

by méla byt ochrana rovnych
podminek na domécim trhu
pro vSechny subjekty a jsme
k dispozici pro doplnéni po-
drobnosti,” dodava prezident
Agrarni komory Ceské re-
publiky Dolezal.
Barbora Pankova
tiskova mluvéi AK CR
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Svétovy den Malbecu se slavil i v Cesku

Potrinacté v historii se v pondé-

li 17. dubna slavil Svétovy den
Malbecu - ,,Malbec World Day“
poradany argentinskou asociaci
vinart ,,Wines of Argentina“ na po-
Cest nejslavnéjsi odriady své zemé.
V ramci oslav se konaly ritizné
doprovodné akce ve vyznamnych
méstech Ameriky, Asie a Evropy,
pricemz stranou neziistala ani Pra-
ha a dals$i mésta Ceské republiky.

Synonymum pro
argentinské vino

Malbec je modra odrida
hroznl pouzivana p¥i vyrobé
cerveného vina i rosé. Pocha-
zi pivodné z francouzského
Bordeaux, kde vsak byla poz-
déji nahrazena Merlotem.
Ve Francii ji dnes najdeme
ve vétSim mnozstvi pouze
v oblasti Cahors, kde se z ni
vyrabi tamni slavna ,cerna
vina“. Malbec se vSak postu-
pem casu rozsitil do dalSich
vinarskych zemi. Novym do-
movem se mu stala Argentina
a je dnes v podstaté synony-
mem pro argentinské vino.

Vino ma inkoustové Cer-
venofialovou barvu. Ve vini
poznate Cervené ovoce a fi-
alky, v chuti vas budou bavit
tony krasné vyzralého ovoce
zejména visni. Dalsi prichutg,
at’ uz Cokolady, kavy, koure

nebo vanilky se
do chuté vina
dostanou zranim
v barikovych su-
dech. Struktura
vina je stredné
plnd se sameto-
vymi trisly, takze
i kdyZ se nejed-
na o lehké vino, lehce se pije.
Diky silné strukture a robust-
nim taniniim je Malbec p¥iro-
zené vhodnym partnerem pro
Stavnaté steaky, nejlépe z ar-
gentinského hovéziho masa.

Historie sahajici
do poloviny 19. stoleti

Historie argentinského Mal-
becu saha do roku 1852,
kdy Domingo Faustino Sar-
miento, ktery byl Kkli¢ovou
osobou na argentinské poli-
tické scéné, najal prominent-
nitho francouzského agrono-

Argenticky velvyslanec J.E. Roberto A. Salafia

ma Michela Aimé Pougeta,
aby vedl statek Quinta Nor-
mal de Mendoza. Pouget pti-
jel do Mendozy v roce 1853
ve véku 32 let a ujal se ve-
deni statku. Z Francie si s se-
bou prtivezl rostliny, semena
a rizné odridy vinné révy,
jako Cabernet Sauvignon,
Pinot Noir a Malbec. Statek
byl zaloZen spolu se zemé-
délskou Skolou na zakladé
navrhu zakona, ktery dne 17.
dubna 1853 predlozil zako-
nodarnému sboru provincie
Mendoza guvernér regionu
Padro Pascual Segura.

Zatimco v roce 1863 byly
francouzské vinice tvrdé za-
sazeny phylloxerou a v roce
1956 Kkatastrofalnimi mrazy,
které témér znicily vSechny
tamni vinice Malbecu, v Ar-
gentiné se této odridé mimo-
radné darilo a dafi.

V dnesni dobé lze na Mal-
bec narazit prakticky ve vsech
hlavnich vinarskych regio-
nech Argentiny, ale nejvic
dominuje v Mendoze. V roce
1993 bylo v Argentiné vysa-
zeno necelych 10 tisic hekta-
ri Malbecu, dnes je to néco
kolem 40 tisic hektari z cel-
kovych 225 tisic hektari vi-
nic v zemi. Vina z vysokohor-
skych vinic dozravaji ve vysce
az 1500 metrid nad morem.

Slavilo sei v Praze

Za ucasti argentinského vel-
vyslance Roberto A. Salafia
se v restauraci Gran Fierra
v Myslikové ulici uskutecnila
degustace vybranych argen-
tinskych Malbecli. Na akci
bylo mozno poznat nuance
Malbect raznych terroir v Ar-
gentiné a ocenit to nejlepsi
od vinar z prestiznich argen-
tinskych vinafstvi jako jsou
Rutini Wines, Salentein, Colo-
mé, Pyros. Amalaya, Bodegas
Callia v doprovodu tradi¢ni
argentinské kuchyné.
Bohumil Brejzek

Prvni rytirska slavnost v Mélniku

Prvni sobota po Velikonocich se stala vel-
kym svatkem rytiii vina a hlavné Legatu
Bohemia. Ten totiz usporadal historicky
prvni rytifskou slavnost v zemich ces-
kych, a to primo na kniZecim zamku Jifiho
Lobkowicze v Mélniku.

Organizacni vybor si pripra-
vil skutecné pestrou paletu
slezenou ze stripkl historie
ceského naroda, skvélych
hudebnich vystoupeni, gast-
ronomie, vin a charity. Uvod
slavnosti probéhl v zamecké
kavarné v duchu welcome
drinku frizzante Vinafstvi
Vajbar a kanapek.

Ulicemi Mélnika proSel
grandiézni, vice nez stopa-
desatihlavy pravod vedeny
historickymi rytiii a hudeb-
niky do kostela svatého Petra
a Pavla. Uvodem zaznél var-
hanni koncert Prof. Michala
Novenko - ,Okolo vinatské-
ho svéta"“. Vrcholem slavnosti
bylo predani mece - osobni-
ho daru prvniho prokonzula
Eques OKT Petra Marcincaka
nové vzniklému Legatu Bo-
hemia.

Po prohlidce zdmku pftivi-
tal v koncertnim sale hosty
osobné Jifi Jan Lobkowicz
a pozval je na hudebni vy-
stoupeni kvarteta cellisti
Cello Republic, které za-
hralo znamé melodie z rdz-
nych obdobi - od Savlového
tance, pres Montiho c¢ardas
aZ po Bohemian Rhapsody.
Nasledovala ochutnavka vin
Chateau Mélnik ve sklepich
ze 14.stoleti.

Cely vecer pak stravili ryti-
fivina ajejich hosté v prosto-
rach zameckého restaurantu
a na terasach nad tekou. Byl
tu pripraven bohaty raut,
ktery doplnila velka prezen-
tace vin ¢eskych vinafi. Jako

hosté vystoupili i dovozci vin
z Portugalska, Chile a Spanél-
ska. Hosty potésily i michané
napoje z Alkohol.cz a femesl-
né pivo z mélnického pivova-
ru Némy medveéd.

Vrcholem velera byla
charitativni tombola, jejiz
vytézek pres 60 tisic korun
byl vénovan postizenému
kluc¢inovi, mélnickému ctyft-
letému Patrikovi, ktery pie-
vzala jeho maminka a bude
pouzit na velmi potfebnou
ergoterapii.

A co na to hlavni osoba ve-
¢era Branko Cerny? ,Moc dé-

Vyvrcholeni slavnosti v chdrmu pané v Mélniku

kuji v§em, kteff si koupili list-
ky do tomboly a prispéli tak
Patrikovi i darcim vécnych
cen. A jesté vice dékuji vSem,
kteri pomohli s organizaci
takto narocné akce. Nejveétsi
diky patfi Ctiradu MikeSo-

Rytifa vina na povelikonocni slavnosti v Mélniku

vi, Ludviku Saldovi, Tomasi
Matéjovskému a manzelim
Weitoschovym. A i kdyz se
nékdo néco trochu nepoved-
lo, doufame, Ze se za rok opét
uvidime*.

Eugenie Linkova

Editorial

Zeleny bumerang

Chranit planetu zemé
je na misté a jeji zivotni
prostredi vcetné flory
a fauny je povinnosti ka-
zdého z nés. Ne vSichni si
to ale berou k srdci a ne
vSichni se snazi pomoci
s potfebnou odbornosti
a pristupem na urovni.
Fraze a vykriky raznych
aktivistd jsou navic ¢asto kontraproduktivni a tak jen
cilené napadat tieba skot, ze ni¢i planetu a jeji zivotni
prostiedi metanem vymésovanym pii vypousténi ply-
nu z dutiny brisni je prehnané. V takovych ptipadech
se tito ,osvicenci“ zastituji Green Dealem, aniz k nému
pristupuji s potiebnou odbornosti a zakladni vzdélani
v tomto pripadé opravdu nestaci. Navic je jasné dokaza-
né a nedavno tuto zpravu opakovaneé zverejnila svétove
uznavana organizace NASA, Ze zmény klimatu jedno-
znacné po statisicileti ma na svédomi vychylovani osy
mezi planetami Slunce a Zemé.

My se v tomto pripadé bavime nejen o oteplovani co
nyni zplisobuje i neptijemné tani ledovcy, ale i o znecis-
tovani vyfuky aut a spalinami z mnoha strojirenskych
zavodll a samoziejmé jsou to i plasty. Ty hromadné
znecistuji vlivem lidské nevSimavosti a az barbarstvi
mor'ské zalivy,pousté a prirodu co se tak stava odkladi-
stém plastt ve velkém. Pak je to ale doslova lidské bar-
barstvi, co v zajmu penéz a bohatnuti ochotné pisobi
Skody s obrovskym dopadem. Byli jsme svédky dosud
nespecifikovaného zniceni plynovodi Nord Stream 1
a 2, neni zatim jasné prokazano, kdo tuto katastrofu za-
meérneé zpusobil a jen tusime proc¢. Do vzduchu ale unik-
lo takové mnozstvi metanu, Ze kravy na celém svéteé jej
nestaci vypustit do vzduchu ani za nékolik let. Pritom
v Nizozemsku, kde agrarni sektor Zije predevsim z mlé-
ka produkovaného tisicihlavymi stady krav se tamnf
jedna vladni frakce rozhodla o prudké pocetni snize-
ni stavu skotu. Farmari by ve velkém zacali krachovat
a jejich cenny vyvozni artikl syry mnoha chuti by dosly
zaniku. VSe se navic délo samozrejmé se zaklinadlem
Green Dealu. A tak jsme vloni byli svédky obrovskych
demonstraci tamnich farmard, ktefi branili nejen své
zivitelky ,ale zabojovali proti nesmyslnym rozhodnutim
nepodlozenym skutec¢nymi odbornymi studiemi. Boure
ale nestacily a tak jednoduse zalozili stranu, a ta pora-
zila zac¢atkem brezna ve volbach do krajskych zastupi-
telstev v Nizozemsku vSechny zavedené partaje, véetné
strany premiéra Marka Rutteho, a skoncila jako prvni.
Nova strana je znama pod zkratkou BBB (BoerBurger
Beweging, v prekladu Hnuti farmai-obcan), kterou dalo
dohromady rozhodnuti Rutteho vlady radikalné omezit
jesté do konce tohoto desetileti oxidy dusiku a amoniak.
Ty vypoustéji do ovzdusi a ptdy nizozemské farmy zné-
lo z vladni strany a od premiéra. V zemi rozlohou mensi
neZ Cesko se chovaji miliony krav a prasat a intenzivné
se hnoji. Nizozemsko je po USA druhym nejvétsim vy-
vozcem zemeédélského zbozi na svété. Zemé se v minu-
losti nékolikrat stala inkubatorem trend, které se pak
rozsitily do ostatnich stati v Evropé. Analytici proto
upozoriuji, Zze by zastanci Green Dealu, tedy dohody
o omezeni zplodin v celé EU do roku 2030, méli zpozor-
nét. Podobné jako nizozemsti farmari protestovali proti
Green Dealu také némecti, francouzsti a naposledy pred
¢tyfmi tydny belgicti zemédélci. Evropska klimaticka
politika byla na jejich demonstracich raimovana jako no-
vodoba tyranie a zivobyti farmari jako jeji obéti. V Ev-
ropé se za¢ina formovat zeleny bumerang. Radu vlad by
to mohlo narusit, zejména pokud jsou to koalice, tvrdi
analytici.

Nasi vladé se podarilo béhem piedsednictvi nahlo-
dat predsevzeti za velmi kratkou dobu odstranit z ev-
ropskych silnic auta na spalovaci motory a nahradit je
elektromobily. Jak z dennich zprav vime, tento Gtlum
automobilového primyslu je odrocen na mnoho let
a tak se vratme zpét k agrarnimu sektoru, jehoz déni ma
Green Deal ovliviiovat primarné. Zacalo se zabijenim
krav, sniZit se maji i stavy prasat a ziejmé i dribeze a az
30% proteind zZivocisného ptivodu maji lidé konzumo-
vat napristeé prostrednictvim moucky z hmyzu. O tom se
naopak zatim ml¢i,ac smérnice EU z ledna fika jasné, ze
do roku 2035 budou lidé nahrazovat zZivocisnou bilkovi-
nu z 30% hmyzim proteinem,neboli mouckou z cvréki
a dalsiho hmyzu. Co na to fikaji odbornici uz nechme
na nich a v ¢isle je k tomu jasné stanovisko.

Eugenie Linkova
Séfredaktorka




DUBEN 2/2023 | Potravina¥sky obzor

BRAMBORARSTVI

Brambory jako moderni zdrava potravina
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Brambory jsou velmi riiznoroda a vse- i 2 g o & -
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stranna potravina bohata na vitamin C,
draslik a dalsi antioxidanty. Brambory po-
chazeji z jihoamerickych And a do Evropy
byly dovezeny v 16. stoleti, ale v Cechach
se zacaly ve velkém péstovat aZ koncem
18. stoleti. V porovnani s produkci pSeni-
ce je to velmi mlada potravina péstovana
na nasem uzemi. Nyni maji brambory jiz
nezastupitelnou pozici v naSem jidelnic-
ku. Produkci brambor, zpracovani a po-
suzovani jejich vysoké nutri¢ni hodnoty
se po fadu let vénuje rodina Rasochovych
z firmy MEDIPO AGRAS H.B,, spol. s r.o.

Neni proto Zadnym tajem-
stvim, Ze kongresu Ceska
brambora v gastronomii,
ktery se kond ve ctvrtek, 4.
kvétna 2023 od 9:00 v 02
Universum Praha, v kongre-
sovém sale C., nebude mezi
experty chybét ani reditel
Medipo Agras ing. Vlastimil
Rasocha . Cilem kongresu or-
ganizovaném na popud spo-
le¢nosti Makro a to v ramci
projektu Ceské pole je uka-
zat bramboru jako tradi¢ni
ceskou, zdravou, vyhodnou
a v neposledni radé chutnou
surovinu, kterd ma své misto
v tuzemské kulture stravo-
vani. Néktera fakta k zejmé-
na vysoké nutri¢ni hodnoté
brambor predeslala pro nas
magazin Ing.Zuzana Havlic-
kova, z firmy Medipo Agras.

Brambory jsou viestranné
ajsou diileZitou soucasti
témer kazdé svétové
kuchyné

,Brambory jsou vétSinou po-
vazovany za béznou prilohu,
ktera zapada do tradi¢niho
jidelnicku. Nutri¢né nejbo-
hatsi jsou tradi¢ni brambory
varené ve slupce a v pare, ale
hojné zastoupeny jsou také
dalsi upravy jako Stouchané
brambory, kase, pecené, gri-
lované, nebo smazené ve for-
mé hranolkid ¢i chipsi. Ale
jelikoz je to velmi zajimava
a vSestranna potravina, tak
jsou stale pripravovany také
nové pokrmy z brambor,ti-
ka Zuzana Havlickova z firmy
Medipo Agras

Hitem poslednich let jsou
malé tzv. baby brambory,
nékdy nazyvané také jako
zdmecké brambory nebo
granaille, které jsou obvykle
pecené a konzumované i se
slupkou a zachovavaji si tak
vice nutri¢nich latek vcetné
vitaminu C, vlakniny, drasliku
a dal$ich mineralnich latek.
Dalsi zajimavou prilohou,
ktera si nachazi misto i v es-
ké kuchyni jsou tzv. gratino-
vané brambory, které pocha-
zeji z francouzské kuchyné.

Brambory jsou potravina,
ktera se skvéle hodi

do zdravého Zivotniho
stylu

Brambory jsou vybornym
zdrojem Sirokého spektra
antioxidacnich latek, kte-
ré posiluji imunitni systém
a plisobi preventivné pred
civiliza¢nimi chorobami jako
jsou rakovina, kardiovasku-
larni onemocnéni, diabetes
2. typu nebo mrtvice. Bram-
bory vynikaji predevsim vy-
sokym obsahem vitaminu C.
Jednou porci vatenych bram-
bor 1ze pokryt asi 25 % den-
ni potfeby tohoto vitaminu.

Dal$imi antioxidanty jsou ka-
rotenoidy, které davaji bram-
boram jejich typickou Zlutou
barvu, Siroké spektrum feno-
lickych latek, nebo vitaminy
B6 a E, které posiluji imunit-
ni systém. Svym nutri¢nim
sloZzenim tak brambory mo-
hou konkurovat vSem béz-
nym piiloham jako jsou ryze,
téstoviny, knedliky nebo
chléb, a navic maji brambory
nizsi kalorickou hodnotu nez
ostatni bézné prilohy. Bram-
bory neobsahuji zadny tuk
ajsou vhodné i pro diabetiky.

,Brambory jsou také zdro-
jem drasliku, hoic¢iku, Zeleza
nebo zinku. Brambory obsa-
huji dokonce vice drasliku
neZ banany ¢i avokado, které
jsou obvykle spojovany s vy-
sokym obsahem drasliku.
Navic maji nizky obsah so-
diku a pomahaji tak sniZo-
vat krevni tlak,“ upozornuje
dal na nutri¢ni a zdravotn{
prednosti brambor Zuzana
Havlickova .

Brambory dokazou
nejlépe zasytit a pomahaji
tak udrzovat télesnou
hmotnost

kviili jejich vysokému obsa-
hu $krobu, avsak skrob je di-
lezity zdroj energie a pokud
jsou brambory po uvaireni
zchlazeny a nasledné konzu-
movany, dochazi k preméné
Casti Skrobu na tzv. rezistent-
ni $krob, ktery neni straven
ve stievech, ale ktery v téle
funguje jako vldknina a po-
siluje zdravi strev. ,Ve vé-
deckych vyzkumech bylo
navic v poslednich letech
zjiSténo, Ze po konzumaci
brambor se lidé citi nejdelsi
dobu zasyceni v porovnani
s ostatnimi béZnymi potravi-
nami. Je to zejména diky ob-
sahu vlakniny, rezistentniho
skrobu a vysokému obsahu
vody. To je velmi vyhodné
pro udrzovani télesné hmot-
nosti a hubnuti, zdiraznuji
zastupci rodinné firmy Raso-
chovych z Medipo Agras, kde
Zuzana Havlickova se specia-
lizovala zejména na nutri¢ni

Celkovy nutricni vyznam
brambor je vysoky navic
i diky jejich celorocni
konzumaci

Diky relativné jednoduchému
skladovani jsou brambory
celoroc¢ni soucasti jidelnicku,
a proto jsou vyznamnéj$im

zdrojem vitaminu C nez tieba
citrony ¢i mandarinky, které
jsou pouze sezénni. Brambo-
ry obsahuji sice relativné niz-
ky obsah bilkovin, ale jejich
kvalita je velmi vysoka a blizi
se kvalité vajecného bilku.
Zajimavé je, ze celkovy pri-
jem bilkovin je vys$si z bram-

bor nez z lusténin, protoze
roéné se v CR zkonzumuje
asi 70 kg brambor na osobu
a rok, zatimco lusténin je to
pouze 3,6 kg na osobu a rok.
Brambory jsou z nutri¢niho
hlediska velmi kvalitni a ne-
zastupitelna potravina.
Eugenie Linkova

BRAMBORY - ZDRAVA POTRAVINA

Wysoky obsah vitaminu C
(tedna porce pokryje 25 %
dennl patfeby vitaminu C)

Wysoce kvalitni bilkeviny
(padobné jako vajetny
bilek)

Vitamin B6a E

Vice drasiiku ned
obsahuji bandny

\ .T
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Skrob jako zdro]
energie

Vidknina a
-~ | registentni Skrob

Brambory nékdy byvaji vlastnosti jednotlivych od- Palyfenoly
oznaCovany jako Skodlivé rid brambor. Karatenoldy
Odrudy brambor firmy MEDIPO AGRAS H.B. spol. s r.o. Havlickuv Brod
Dobrovského 2366, 580 01 Havlickav Brod el e tel.: 569 422 245
Uzitkovy smér
I(pnzum } Zpracovani
letni | varny typ A vamy typ B vamy lyp C specilini | pommes
- U pangé
I. termin Il. termin saldtové piilohové i m;’m‘ | lou | frites L S
CARRERA BERBER (s el 0 ANMABELLE l PRINCESS | VERDI TARZAN
COLOMBA SUNITA RN T il SUNSHINE -} GRANADA OPAL
SUNSHINE LILLY BLUE sTAR | ANNABELLE
VIOLET QUEEN] SUNITA
sty seauty | COLOMBA
| NOBLESSE
| QUEEN ANNE
| Nové odrudy |
PRIMABELLE LEA EMAMNUELLE CAMELIA BABY LOU BABY LOU PAPAGEND LUKAS
PRADA LEA POCAHONTAS LA VIE CAMELLA TRIPLET JOMAS
MNATALIA GAYA NATALIA EMANUELLE NORMAN
LIBRA LEA ODYSSEUS
| OVEROVANE ODRUDY |
SUNNY JULE OCTA TAMIND HELIOS
MNOLA MERLE BEETHOVEN
SA 16-031-04  HZA 13-1589
SA 17-109-17  HZD 13-4406
HZD 11-1735
Obchodni zastoupeni : -
N"'ED}PO HAVLICKUV BROD :  Ing. Viastimll €CECH, mobil: 724 072 918, fvrdba), Ing. Frantiiek VODICKA, mobil: 606 610 432 fadba), %
hﬁw Dr. Ing. Petr CMUNT, mobil: 602 174 578 {lechnika, technologie), Be. Roman Chroustovsks, mobil: 720 411 903 (pednd peikus
> TABOR : Ing. Josel LACHOUT, mobil: 724 061 075 fadb)
1 EURO AGRAS s.r.o. - provozovna Heroltice u Jililavy © Ing- Roman Chroustovsky, mobil: 602 575 254 (baleni)
' Ing. Lukii Krene, mobil: 723 108 104 faypdnil "GRA%
CF Trading, s.r.0. t Ing. Antonin Hofejsl, mobil; 602 724 897 korzum o balen)
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dobry napad MAKRA

Renesanci zapomenuté plodiny prina-

$i spoluprace velkoobchodu makro CR

s farmou Cesky chiest z Hostina u Vojko-
vic. Kren selsky patri do ceské kuchyné
stejné jako pivo do ceské hospody. Ac¢-
koli ma péstovani kienu v Cesku tradici
jiz od 12. stoleti, postupné z nasich poli
vymizel do té miry, Ze aZ 90 procent jeho
nabidky se pokryva dovozem ze zahra-
nici. Zménit nepriznivy trend se nyni

v ramci Iniciativy CESKE POLE s farmou
Cesky chiest rozhodl velkoobchod makro
CR. Zakaznici makro mohli kien poprvé
zakoupit v tydnu od 13. biezna.

,0 navrat tradi¢nich pro-
duktl ¢eského zemédélstvi
na tuzemska pole dlouhodo-
bé usilujeme v ramci Inicia-
tivy CESKE POLE. Péstovan{
ki‘enu v Cesku bohuzZel pte-
rusila kolektivizace za so-
cialismu, ted o néj zajem
znovu roste. V poslednich
dvaceti letech jsme se stali
zavisli na jeho dovozu ze za-
hranic¢i. Proto jsme navazali
spolupraci s Jifim Safafem
z farmy Cesky chiest, ktery
se zacal vénovat i péstovani
kienu. Jeho snaha ndm dava
obrovsky smysl. Pro letos-
ni rok jsme odkoupili celou
jeho urodu. Ocekavame, Ze
do projede pijde Sest az
osm tun krenu,” uvadi Jan
Jindra, vedouci nakupu cer-
stvych potravin makro CR.
JIniciativy, které podpo-
ruji ¢eské lokalni produkty
a potraviny, povazuji za vel-
mi prinosné. Zejména kdyz
navazuji na tak mnohaletou
tradici, jakou ma u nas pés-
tovani krene. Navic vitdm
vSechny projekty, které jsou

zaméfeny na zvySeni nasi
potravinové  bezpecnosti.
Prijde mi zcela nelogické
dovazet pres pil svéta suro-
viny a potraviny, které jsme
zde drive péstovali a vyra-
béli. Vérim, ze zakaznici bu-
dou mit o tuto vysoce kvalit-
ni domaci produkci zajem,”
fekl ministr zemédélstvi
Zdené&k Nekula (KDU-CSL).

Po ceském chiestu
na ¢eska pole pole
ve velkém i kien

Za farmou Cesky chiest
stoji jako zakladatel Jit{ Sa-
far. Tomu se uZ v minulosti
zdarné podarilo pro doma-
cf gastronomii znovuob-
jevit tradi¢ni cesky chrest
a nyni rozSifuje svoje pod-
nikani o péstovani kienu.
Pod registrovanou znackou
Mélnicky kren, v jehoZ ob-
lasti se kien péstuje, bude
letos dodavat cerstvy kren
vyhradné do sité obchodi
makro CR pro zakazniky
z gastronomie.

,Firma Cesky chtest je $i-
fitelem ndvratu tradi¢nich
ceskych plodin. Pro¢ dova-
Zet néco, co jsme driv umé-
li a byli jsme svétovi. Lidé
z makra ndm hned na zacat-
ku vyjadrili jasnou podporu.
V podstaté predkoupili celou
letosni trodu, diky cemuz
muzeme byt letos v Kklidu,
protoZe odbyt mame zajis-
tény. MiZeme se vénovat
budoucnosti a rozSirovat
sadbu. Spoluprace s makrem
je prinosem, protoZe jsme
s nadsazkou mohli diky zpét-
né vazbé testovat na lidech.
Dtlkazem je i vybrana odri-
da, zplisob péstovani a loka-
lita. Vysledkem je unikatni
chut' - kfen je vyrazny, Stip-
lavy a zarovei jemny. Za své
jedinecné chutové vlastnosti
vdéci optimalnimu sloZeni
ptdy bohaté na ziviny v ob-
lasti ek v Polabi, kde ho pés-

«y,

tujeme,” ika Jir{ Safaf.
Jde o skvély palcivy kien
chvali jej restauratéri

Jeho slova potvrzuji prvni
reakce z vybranych restau-

raci, které u prilezitosti za-
hajeni spoluprace obdrzely
od velkoobchodu makro CR
vzorky mélnického krenu
k vyzkouSeni. ,Jde o skvély
palcivy kren, ktery velice
dobte funguje s poctivou
ceskou kuchyni, na kterou
se v naSich restauracich
soustiedime. Vyborny byl
Cerstvé nastrouhany vedle
peceného kolena a prazské
Sunky, skvéle fungoval pri
pripravé krenové omacky.
Mame z této iniciativy ra-
dost, na vyuzivani lokalnich
surovin je u nas kladen vel-
ky dliraz a pro nase hosty je
to velmi dilezitd hodnota,”
rika Jiri VySata, $éfkuchar
spole¢nosti Le Hotels Group
provozujici  Sest  hoteld
v centru Prahy a konferenc-
ni centrum Grandior.

Cerstvé nastrouhany je
nejlepsi

Kfen je nejvhodnéjsi kon-
zumovat Cerstvé nastrou-
hany, protoze tak nejlépe
vynikne jeho chut a prino-
sy pro zdravi. Ostrost kie-
nu je dana od prirody jako
obranny mechanismus pro-
ti riznym skidcim. Je vy-
znamnym zdrojem vlakniny,
vapniku, drasliku, fosforu,
vitaminu B6, zinku a Zele-
za a obsahuje trikrat vétsi
mnozstvi vitaminu C nez ci-
tron. Podle nékterych studii
také cisti krev, podporuje
traveni a plsobi proti viro-
vym onemocnénim dycha-
cich cest, diky cemuz se mu
prezdiva ,Cesky zenSen“. Ma
antioxida¢ni ucinky a niz-
kou energetickou hodnotu.
Snaha o navrat této zapo-
menuté plodiny je soucasti
Iniciativy CESKE POLE, je-
jimz cilem je podporovat
a rozvijet tradi¢ni produkty
ceského zemédélstvi a usi-
lovat o jejich misto v Ceské
kulture a gastronomii.
Eugenie Linkova

\§KE
N

NIV makro |

Iniciativa
CESKE POLE

podporuje tradicni
zemedelskou produkci

CESKE POLE je iniciativa spole¢nosti
makro CR, ktera ma za cil podporovat
arozvijet tradi¢ni produkty ¢eského
zemédélstvi a spolecné s partnery usilo-
vat o jejich misto v ¢eské kulture a gast-
ronomii. Jde o podporu ceské urody pro
tuzemskou gastronomii, konkrétné jde
o brambory na hranolky, ki‘en a ¢esnek.

Jednim z konkrétnich Kkro-
ki je nabidka syrovych
brambor vhodnych na hra-
nolky v prodejnach makro
CR. ,PGvodné jsme na$im
zakaznikiim nabizeli bram-
bory na hranolky odridy
Agria pouze z Nizozem-
ska. To jsme nyni zménili
a do nabidky pridali bram-
bory na hranolky, které
jsou vypéstované a sklize-
né v Ceské republice,” vy-
svétluje Jan Jindra, vedouci
oddéleni nakupu cerstvych
potravin makro CR.
Bramborami to ale zda-
leka nekon¢i. Nové se mezi
plodiny Iniciativy CESKE
POLE dostal také kren,
kterému se diky jeho az
zazracnym zdravotnim
ucinkim casto prezdiva
Cesky ZenSen. I presto, Ze
ma kien v Ceské republice
bohatou historii, postup-
né z ceskych poli vymizel,
a to do té miry, Ze se az 90
procent jeho spotieby musi
pokryvat dovozem ze za-
hrani¢i. Zménit nepriznivy
trend a podpofit navrat
kienu na ¢eska pole se nyni
rozhodl velkoobchod mak-
ro CR. ,Péstovani kfenu
v Cesku bohuzel prerusila
kolektivizace za socialis-

mu, ted’ o néj zdjem znovu
roste. V poslednich dvaceti
letech jsme se stali zavis-
li na jeho dovozu. Proto
jsme navazali spolupraci
s panem Safafem z farmy
Cesky chiest, ktery se zacal
vénovat i péstovani krenu.
Jeho snaha ndm dava ob-
rovsky smysl. Pro leto$ni
rok jsme odkoupili celou
jejich irodu. Ocekavame, ze
do projede ptijde 6 az 8 tun
kienu,” uvadi Jan Jindra.
Jeho slova potvrzuji i prvni
reakce z vybranych restau-
raci, které u prilezitosti za-
hajeni spoluprace obdrzely
od velkoobchodu makro CR
vzorky kienu k vyzkouseni.
Mezi plodiny iniciativy
patii také cesnek. V sou-
Casnosti pochazi z dovo-
zu az 70 procent Cesneku
prodaného v Ceské repub-
lice. Zbylych 30 procent je
sice Cesnek vypéstovany
v Ceské republice, ale jde
o zahranicni odrady, pres-
toze Ceské odridy existu-
ji. Velkoobchod makro CR
proto v zimé zasadil zhruba
tunu vybrané odridy Cces-
kého cesneku. K dostani
bude pro zakazniky zhruba
od cervence tohoto roku.
www.ceskepole.cz
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noir Znovin
se krtila v Praze

V poloviné brezna, piresnéji 14. 3.

v 15 hodin, 9 minut a 26 vterin, aby

¢as odpovidal hodnoté matematické
konstanty mt 3,14, se v refektaiii MFF UK
na Malostranském namésti uskutecnilo
slavnostni predstaveni novych vin mnot
z produkce vinaistvi ZNOVIN ZNOJMO.

Vino a matematika maji spo-
le¢ného vice, nez by se mohlo
na prvni pohled zdat. Oba tyto
fenomény formovaly kulturu
antického Recka, k jehoz od-
kazu se hlasi nase evropska
soucasnost. Dnes si vSak Dio-
nysos a Athéna rozuméji da-
leko méné, nez jak tomu bylo
v predstavich starych Rekd.
Napravit tento stav se snazi
jiz osm let Matematicko-fyzi-
kalni fakulta Univerzity Kar-
lovy spolu se znojemskym
vinafstvim ZNOVIN ZNOJMO.
Kulata vina z rodiny mnot noir
jsou inspirovana konstantou
m, kterou si spojujeme s cisel-
nou hodnotou zhruba 3,14.

Vino vyrabéné metodou
kryomacerace

Kryomacerace je moderni
metoda, kdy se rmut necha
nalezet za velmi nizkych tep-
lot a tim se z ného maceruje
celd rada latek predevsim
aromatické povahy. Timto
zplUsobem se eliminuje také
macerace "horkych latek",
k niz dochazi pti teplotach
nad 15 °C.

V pribéhu kryomacerace
pouzivané pti vyrobé znovin-
skych vin se odstopkované
bobule vinnych hroznt pred
vlastnim lisovanim nejprve
zchladi na teplotu 3,14 °C,
a teprve nasledné kvasi. Uni-
katni proces probihd v nej-
modernéjSim zatizeni Znovi-
nu ve sklepé v Jaroslavicich
arodi se diky nému pln4, heb-
ka a zakulacena vina, klouzaji-
ci po jazyku s tony tfesni, vis-
ni, brusinek, malin ¢i ostruZin.

Vznikly tak chutové kulaté”
pinoty, ¢ervené, rizové i bily
klaret. Jedinecnost vina pod-
trhuje netradi¢ni sklenéna
zatka od sklarského podniku
Preciosa GS.

Vino prospiva srdci

Prospiva vino srdci? Opravdu
plsobi jako prevence infark-
tu? Nazory na tuto problema-
tiku se rtzni. ,Vinari jsou srd-
cali a primérena konzumace
vina je zdravi prospésna,” ta-
kové je motto Narodniho dne
vina a zdravi, ktery se slavi 25.
kvétna, v den svatku patrona
vinard sv. Urbana, na pocest
znamého kardiologa profeso-
ra Milana Samanka, jednoho
z prvnich ceskych propaga-
torti svétového nazoru o pro-
spésnosti priméfené konzu-
mace vina.

Podobné presvédceni za-
stava také nas nejlepsi kar-
diochirurg profesor Jan Pirk,
ktery byl rovnéz kmotrem
prvniho ro¢niku vin mnot noir
v roce 2016 a ktery po Milanu
Samankovi pievzal pomysl-
nou Stafetu a stal se hlavnim
popularizitorem primérené
konzumace vina z rad lékar-
skych kapacit. ,Vino opravdu
srdci prospiva,” rika profesor
Pirk a dodava: ,Jak prokazal
mij pritel Milan Samének
a fada jinych, pti pravidelném
pozivani primérenych da-
vek vina dochazi ke zménam
ve spektru cholesterolu mas-
nych kyselin smérem ke zvy-
Sovani téch dobrych frakci
a sniZovani téch Skodlivych".

Bohumil Brejzek
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MATFYZ si ceni spoluprace
se Znovinem

»Spoluprace se Znovinem je vykroceni ze
stereotypu,” rika dékan MFF UK Mirko
Rokyta, a dodava, Ze ,mnoha mezinarodni
ocenéni, ktera za roky spoluprace ,mate-
matické” mnoty ziskaly, dokladaji, Ze tomu-
to jazyku rozumi i vinna réva a vinari*

To a jesté mnohé dalsi jsme
se od néj dozvédéli na slav-
nostnim ki'tu novych vin.

»Pane dékane, MFF UK
a vinai'stvi ZNOVIN ZNOJ-
MO jsou oficialné spja-
ty od roku 2015. Jak jste
viibec prisli na myslenku
»matematického vina“?
Musim predevsim zdiraznit,
Ze autorem této myslenky
a také tim, kdo se o jeji rea-
lizaci velmi zaslouzil, je muj
predchldce ve funkci déka-
na profesor Jan Kratochvil
- i kdyz musim fict, Ze jsem
s timto napadem byl sezna-
men jako tehdejsi prodékan,
a tedy clen vedeni fakulty,
pomérné zahy, a také se mi
libil. Inspirac¢nich zdrojt bylo
nepochybné vice, ale podle
mého $lo také o hmatatelny
dikaz tvrzeni, které mame
my matematici v oblibé, totiz
Ze matematiku lze nejen na-
jit, ale i vyuzit v libovolné lid-
ské cinnosti. Je to svého dru-
hu univerzalni jazyk ptirody.
Mnoha mezinarodni ocené-
ni, kterd za roky spoluprace
,matematické” mnoty ziskaly,
dokladaji, Ze tomuto jazyku
rozumi i vinna réva a vinari,
byt to nemtiZeme brat zcela
doslovné. Nejcerstvéji jsme
se radovali z tzv. Grand Gold
Medal, kterou ziskalo pocat-
kem roku 2023 vino mnot
noir, Rulandské modré rosé,
ro¢nik 2020, na soutézi Con-
cours Mondial de Bruxelles.

P Konstanta T, jejiz hod-
nota je priblizné 3,14, je
jednou ze zikladnich a nej-
star$ich v matematice. Proc
ale pravé ona je vhodna pro
vyrobu vina?

Volba této konstanty byla
pltvodné spise symbolicka,
navic v§ak meélo jit o Cislo,
které 1ze néjak uplatnit ve vi-
nat'ské technologii a je v po-
védomi Sirsi verejnosti. Preci
jen jsme neptedpokladali, Ze
by mnoty vznikajici ve spolu-
praci se ZNOVINEM ZNOJMO
byly urcené ke konzumaci

jen matematikim... Cili jsme
hledali urcity symbol, ktery
matematiku dostate¢né cha-
rakterizuje, a pritom ma pri
vyrobé vina néjaky prakticky
vyznam. Shodou nahod doslo
ke zjiSténi, Ze vina vyrabéna
procesem tzv. kryomacerace,
se udrzuji v jistém stadiu své
vyroby na teplotich kolem
4 °C ¢i jeSté nizsich. A odtud
uz byl jen kricek k napa-
du, Ze by tato kryomacerace
mohla probihat pii teploté
presné 3,14 °C.

P Patrani po hodnoté ¢isla
T i vyrobé vina by nas asi
zavedla hluboko do histo-
rie...
Pokud bychom se navic po-
divali do historie, tak patrani
po piresné hodnoté ¢isla m ma
velmi hluboké koreny, saha-
jici s jistotou k rozvinutym
starovékym civilizacim, zhru-
ba devatenact stoleti pred
nas letopocet. Vyroba vina je
pravdépodobné jesté starsi,
ale opét si ji prvotné spoju-
jeme s kulturami starovéku.
V historické tradici obou
fenoménd je tedy urcita po-
dobnost, ackoli se ptimo spo-
jily az v moderni technologii
kryomacerace pied nékolika
malo lety.

A nepochybuji o tom, Ze
mnoho slavnych matematiki
mélo a ma vino v oblibé.

P Rika se, Ze piti vina je
pro mozek idajné prospés-
néjsi nez reSeni matema-
tickych rovnic. Co si o tom
myslite?

Skutecné  fundované by
na tuto otazku mohli odpoveé-
dét jen lékari, pripadné psy-
chologové, a predpokladam,
Ze i mezi nimi by se vyskytlo
vicero nazort. Osobné bych
sazel na uméienou konzuma-
ci obojitho. Opakované nad-
mérné feSeni velkého mnoz-
stvi matematickych rovnic
muze nejen zpusobit navyk,
ale i trvale poznamenat zdra-
vi Clovéka, takze pred tim
vSechny ¢tenare varuji, i kdyz

Dékan Mirko Rokyta pfivital piitomné hosty

jsem si zaroven védom, Ze je
nékdy tézké odolat.

» S vinem a jeho konzumaci
se poji mnoho tradic. Jakou
osobni tradici ¢i jaky ritual
mate s vinem spojen vy?
S vinem mam spojenou spise
fadu prijemnych osobnich
vzpominek. V posledni dobé
se mi diky nému naopak ob-
Cas podafi narusit méné pii-
jemné ritualy spojené s vyko-
nem funkce dékana fakulty.
Bohuzel se to vSak nestava
prilis ¢asto.

P KdyZ se podivate téch par
let zpatKky, jak vas obohati-
la spoluprace s vinai'stvim
ZNOVIN ZNOJMO?

Vykroceni ze stereotypl po-
maha jakékoli instituci, kterd
se diky tomu miZe na sebe
znovu podivat trochu nezau-
jaté a s odstupem. To, myslim,
byl a je jeden z hlavnich smy-
slti celé spoluprace. A snad se
diky ni MATFYZ jevi trochu
jinak i nezaujatému pozorova-
teli zvendi. UZ jsem to naznacil,
ale zejména v soucasnosti maji
matematika, fyzika a infor-
matika naprosto zasadni spo-
le¢ensky vliv, ackoli se para-
doxné nemala Cast vefejnosti
snazi tvarit, ze tomu tak neni.
Doufam, ze si to tieba lépe
uvédomi nad sklenkou naseho
vina, pokud i k ni zaujmou po-
stoj primérené obezrietnosti,
a pred tim, nez se ke slovu pri-
hlasi jista omezeni.

P Neziistali jste jen u vina,
spolu s Vyzkumnym usta-
vem pivovarskym a sladar-
skym jste vyvinuli unikatni
Ceské pivo inspirované cis-
lem © nazvané Pékny cislo.
Toto pivo se vyrabi také
kryomaceraci?

Spoluprace s pivovarskym
primyslem ma trochu jiné
parametry, stejné jako je pivo
napojem pro jiné prileZitos-

ti, nez je vino. Cislo T je ale
i v tomto pripadé promitnuto
do vyrobni technologie, obsah
alkoholu byl stanoven na pfi-
blizné 6,28% (coZ je tedy
piibliznd hodnota ¢isla 2m)
a této konstanté je podrizena
i doba studeného chmeleni
nebo zrani. Ostatné i to, Ze
pivo takto vzniklé je Ctrnac-
tistupnové, odkazuje na Cislo
3,14 - presnéji na ony dvé
cifry za desetinnou c¢arkou.
Detaily vyroby Péknyho cisla
rozpracoval pravé Vyzkumny
Ustav pivovarsky a sladarsky,
s nimz nase fakulta dlouhodo-
bé spolupracuje na metodach
méfeni parametrd raznych
piv. Na rozdil od vina, kde jsou
cenény unikatni vlastnosti ka-
Zdého roc¢niku, se u piva oce-
kava, Ze bude neustdle stejné.

P Jaké jsou jeho vlastnosti?
Ohledné Péknyho ¢isla (ano,
nespisovny tvar ,Pékny“ je
pro nazev alkoholického piva
uvadén zamérné) bude asi
nejlépe ocitovat rodny list,
ktery mu vystavil vyrobce
Pivovar Ferdinand: ,Unikatni
spodné kvaSené za studena
chmelené pivo jantarové bar-
vy s ptrijemnou sladovou, leh-
ce karamelovou chuti, dopro-
vazenou silnym chmelovym
aromatem s ovocnymi a ci-
trusovymi tény s lehkym na-
dechem tymianu.“ My k tomu
vzdycky rikame ,po matfy-
zacku“, vzhledem k obsahu
alkoholu: Pijte po vzorcich,
muze mit vliv na funkce, ale
i tak dodavame: S timto pivem
to ma Zizen spocitany. Z dal-
$i spoluprace pak vyplynula
také vyroba nealkoholického
piva s nazvem Slusné Ccislo
(ano, kdyz nealkoholické, tak
spisovné ,Slusné”), které se
postupné prosazuje v ramci
celé Univerzity Karlovy a je-
hoZ receptura je predmétem
patentové ochrany.

Bohumil Brejzek
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Vina se Spickovou kvalitou, pribéhem a vtipem

Samozi'ejmé, Ze jsme vyuZili prilezitost a o rozhovor pozadali
také reditele a predsedu piedstavenstva vinarstvi ZNOVIN ZNOJ-
MO Ing. Karla Matulu. Ten v rozhovoru vyzdvihl, Ze o technologic-
ké kvalité vin svédc¢i skutecnost, Ze z doposud osmi uplynulych
sklizni vzeslo tfiadvacet $arzi vin kulatych Pinotii, které z riz-

nych soutézi dovezly devétapadesat medaili.

»Pane predsedo, nedavno
jste predstavili novy ro¢nik
vina inspirovaného Ludol-
fovym ¢islem. Cim se lisi
od ostatnich vasSich vin?
NaSe, jak my rikame, kulaté
Pinoty vyrabime ze dvou od-
rid rodiny burgundskych od-
rud, a to z Rulandského Sedé-
ho a Rulandského modrého.
U Rulandského modrého na-
vic vyrabime tii barevné va-
rianty, tedy klaret, coZ je bilé
vino z modrych hrozni, dale
rizové vino a klasickou cerve-
nou variantu. Tato vina se lisi
od jinych nasich vin v nékoli-
ka rovinach. Pokud bych mél
zacit technologif vyroby, tak je
to zarazenim tzv. kryomace-
race, tedy rychlého a pomér-
né hluboké zchlazeni hrozn,
respektive rmutu (oddélené
bobule od trapiny) pred je-
jich lisovanim. V tomto misté
dochazi k priniku vinatiny
a matematiky, nebot rmut
chladime pravé na hodnotu
Ludolfova €isla, tedy 3,14 °C.

»Co je cilem tohoto zchla-
zeni?

Zastaveni Cinnosti kvasi-
nek, které jsou na hroznech
i v mostu jiz z vinice pritom-
né a umoznit tak prodlouze-
ni doby naleZeni rmutu pied
jeho dal$im zpracovanim. Del-
$ia chladné nalezeni suroviny

zajisti intenzivnéjsi vyluhova-
ni aromatickych i chutovych
latek obsaZzenych v duZniné
a ve slupce bobuli. Vysledkem
je umocnéni krasy, bohatosti
a pestrosti senzorické proje-
vu vysledného vina. K dalS$im
lahtidkam ¢i vyjimecnostem
téchto vyrobkil jsou pouzité
lahve, uzavéry a v neposledni
fadeé i etikety, pro které jsme
pouzili vybrana dila nasi ob-
razové galerie v Louckém
klastete ve Znojmé. Mam-li se
vratit k pouzitym uzavérim,
tak lahve jsou uzavieny skle-
nénymi zatkami VINOLOK,
které zajistuji dlouholetou
svézest a mladost uvedenych
vin.

P Jak jste na tento napad vii-
bec prisli?

Kdyz jsem v uvodu pouzil
oznaceni ,naSe, mél jsem
na mysli vedle tymu Znovinu
i tym Matematicko-fyzikaln{
fakulty Univerzity Karlovy
v Praze, nebot’ tato vina vze-
Sla ze spoluprace obou téchto
instituci. U samotného zrodu
myslenky, vyrabét kulata vina
spojena s Ludolfovym cislem,
jsem pred vice neZ osmi lety
primo nebyl. Nevim tedy, kde
a kdy presné preskocila prvni
jiskra myslenky této spolu-
prace, ale predpokladam, Ze
to bylo pii sklenicce dobrého

znovinského vina. Tento vi-
nai'sky i marketingovy Kkle-

not spolectné ,vybrusovali“
tehdejsi $éfové obou instituci
pan profesor Jan Kratochvil
a Ing. Pavel Vaj¢ner.

P Zfejmé se nejednalo
o Spatny napad, vase vina
inspirovanad  Ludolfovym
¢islem ziskala celou Fadu
ocenéni doma i v zahranici.
Jednalo se o skvély napad.
Tato vina maji pribéh, vtip,
atraktivni baleni, pocetnou
skupinu skalnich p¥iznivci
a Spickovou kvalitu, kterou
ocenuji jak uznavani hodnoti-
telé vina na tuzemskych i sve-

Reditel a predseda piedstavenstva vinafstvi ZNO
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UK, byvalym a soucasnym dékanem, ochutnévku

tovych vinaiskych soutézich,
tak bézni konzumenti a mi-
lovnici vin. O technologické
kvalité vin svédéi skutecnost,
ze z doposud osmi uplynulych
sklizni vzeslo 23 $arzi vin ku-
latych Pinott, které z rtznych
soutézi dovezly 59 medaili.
Nejnovéjsim tspéchem je vel-
ka zlatd medaile pro Ruland-
ské modré rosé 2020 na sou-
tézi Concours Mondial de
Bruxelles Rose Wine Session
2023.

»S jakym ohlasem se toto
vino setkava u zakaznika?

Jak uZ jsem uved], témto ku-
latym vinim fandi pocetna

skupina ptiznivct. Cast z di-
vodu prislusnosti k MATFYZ,
¢ast pro skvély senzoricky
projev vin a ¢ast z obou da-
vodi. Tato vina jsou stalici
nas$i hlavni nabidky a mnozi
zakaznici kazdoro¢né cekaji
na 14. bfezen na Mezina-
rodni den Pi, kdy jsou vzdy
na vysostné pltidé MATFYZ
slavnostné krténa a uvedena
na trh vina nového ro¢niku.

»Je jeho vyroba oproti ji-
Ano, je to dano uvedenym
procesem zchlazeni rmutu.
Je potifeba mit odpovidajici
technologické vybaveni a sa-

VIN ZNOJMO Karel Matula, na snimku vlevo, zahdjil s dvérﬁa osobnostmi MFF

moziejmé i zkuSenosti. Obo-
jim disponujeme.

»Mohl byste vino nového
roc¢niku charakterizovat?
Vina kulatych pinotti z nového
ro¢niku 2022 jsou aromatic-
ky i chutové bohata a pestr3,
s optimalni harmonii svézich
kyselin a jemného zbytkového
cukru, ktery umocnuje tolikrat
zminovany kulaty projev vin.
Ve vini i chuti vSech variant
vin miZete objevovat tony
domaciho i tropického ovoce
i jemnou kvétinovost. Urcité
doporucuji ochutnat a preji
prijemné zazitky. Na zdravi!
Bohumil Brejzek

INZERCE

Vinarsky turisticky program

VINICE SOEES

v Narodnim parku P?'Hyjf
sochutnavkovym srl;iqlgrﬁ \ -1

ZNOVIN
¥/ ZNOJMO

Vyuzijte Vinafsky turisticky program
spoleénosti ZNOVIN ZNOJMO. Diky
nému navitivice napfiklad Loucky klister
s Muzeem vinafstvi a firemnimi prode;j-
nami vin ve Znojmé. P&si nebo cyklistické
vylety okouzlujici pfirodou Ndrodniho
parku Podyji vis dovedou k ochutndvko-
vym stankiim na vinici Sobes, na viniéni
trati Staré vinice v Havranikidch nebo na

vinici Peklo v Satové.

Vina z produkce Znovinu Znojmo miiZete
ochutndvat i v Moravském sklipku v Sa-
tové. Na fanousky nordic walking cekayji
specii]nf trasy Znovin Walking a mnoho
daliiho. Tésime se na Vis!

Rl

VINICE PEKLO '

v Satové s ochutnavkovym stankem
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Roboty FANUC spolupracujici uzce s clovekem

r

»,DiKy velké variabilité provedeni a dostupnych piidavnych funkci,
I1ze kolaborativni roboty FANUC nasadit v mnoha odvétvich pri-
myslu,” Fika marketingovy specialista spolecnosti FANUC Daniel
Havlicek s tim, Ze mohou byt vyuzity pro svairovani, manipulaci
uvniti- obrabéciho stroje, montaz, ale také diky provedeni “Food”

i pro praci s potravinami.

P Jak se divate na probiha-
jici zmény v primyslu, jez
byvaji ozna¢ovany jako Prii-
mysl 4.0 s cilem zdiiraznit,
Ze se jedna o dalsi revoluci
primyslu. Jaky dopad bude
mit tato ¢tvrtd pramyslova
revoluce na spole¢nost?
Termin Primysl 4.0 zaznival
jiz v obdobi pred vypuknutim
covidu ¢ili to neni novy pojem.
Bohuzel z naseho pohledu je
to pouze prazdny marketin-
govy pojem. Ve skutecnosti,
Zijeme v dobé, kterd se néja-
kym zplisobem vyviji ¢ili bych
si troufl fici, v tomto pripadé
nejde o revoluci v primyslu,
kam tento pojem odkazuje,
ale o prirozenou evoluci, kte-
ra v pramyslu nastava a bude
k ni dochazet bez ohledu
na to, jak ji budeme nazyvat.

P Vyznamné misto ve spo-
le¢nosti FANUC zaujimaji
kolaborativni roboty. Zapa-
daji do konceptu Primyslu
4.0?

Ano, kolaborativni roboty mo-
hou prispivat k jiz zminéné
evoluci. Prinaseji do primys-
lového segmentu novy prvek,
ktery umoziiuje primou spo-
lupraci lidi a strojii v ramci

jednoho vyrobniho procesu.
Prvek kolaborativni robotd
neni nic nového. Prvni kola-
borativni robot od spole¢nos-
ti FANUC se objevil jiz v roce
2015, kdy byl predstaven
doposud nesilnéjsi kolabora-
tivni robot CR-35iA. A i tato
oblast prochazi svou evoluci.

P Svymi vlastnostmi a zpi-
sobem nasazeni jsou Ko-
laborativni roboty odli$ni
od tradi¢nich primyslovych
robotl. Miizete je strucné
popsat a vysvétlit jejich
funkci?

V prvni fadé je tieba mit vhod-
nou kolaborativni aplikaci, kde
kolaborativni roboty najdou
spravné uplatnéni. Zde casto
narazime na mylné nahlizeni
na otazky kolaborativni ro-
botiky a Primyslu 4.0, kdy si
rada firem mysli, Ze nasazeni
kolaborativniho robota Pri-
mysl 4.0 a pak se kolaborativni
roboty casto objevuji v apli-
kaci, kde jejich vyuziti neni
vhodné. Kolaborativni robo-
ty, na rozdil od standardnich
prumyslovych robotd, pracuji
v kolaborativnim rezimu to
zZnameny, Ze pracuji v poma-
lejSich rychlostech a obsahuji

Ukézku prdce robota FANUC vidéli i ndvtévnici veletrhu Salimatech 2023

fadu sensord, které umoziuji
praci s lidmi bez nutnosti bez-
pecnostniho oploceni.

PJaké jsou piedpoklady
pro jejich uspésné nasa-
zeni? V jakych odvétvich
a jak se daji vyuzit? A spise
ve velkych nebo mensich
firmach?

FANUC ma v nabidce celkem
dvé trady kolaborativnich ro-
botfi. Rada zelenych robotii
CR je vice vhodna do velko-
sériové vyroby. Oproti tomu
fada CRX nachazi uplatnéni
i v malosériové vyrobé, ktera
je vétSinou charakteristicka
pro mensi firmy. Je to zejména
diky funkci ruéniho navadéni
a zjednoduseného programo-
vaciho rozhrani, které umoz-
nuje rychlé nauceni robota
na novy produkt. Diky velké
variabilité¢ provedeni a do-
stupnych pridavnych funkci,
lze kolaborativni roboty FA-
NUC nasadit v mnoha odvét-
vich primyslu. Mohou byt
vyuzity pro svarovani, ma-
nipulaci uvnitf obrabéciho
stroje, montdz, ale také diky
provedeni “Food” i pro praci
s potravinami.

» Cim konkrétné v potravi-
narstvi mohou piispét k do-
sazeni leps$ich vysledkii?
Koboty mohou tieba zastou-
pit nékteré pomocné prace
pii vyrobé potravin, kde neni
pozadavek na az tak velkou
rychlost, ale spise flexibilitu.
Napriklad si vybavuji finalni
zdobeni dortd. Ale mize to
byt také i paletizace.

» Do jaké miry piitom hraje
roli vyspélost informacnich
systémii podniku, vyrob-
nich dat v digitalni podobé
apod.?

Pro samotnou funkci robota/
kobota v procesu neni Uplné
nezbytné nutné mit propoje-

Marketing manager ve spolecnosti FANUC Czech Daniel Havlicek

ni ze siti, pripadné mit velkou
pripravu vyrobnich dat v di-
gitalni podobé. Samoziejmé
zalezi na typu vyroby a nékdy
vyspélejsi nadrazeny systém
muze byt vyhodou, ale pro
vétsSinu aplikaci to neni ne-
zbytné nutné.

PJak dlouho trva instala-
ce kobotii do vyroby a jak
rychle se investice do kobo-
ta vrati?

Casto se obecné prezentuje, Ze
implementace kobotid do vy-
roby je jednodusi a rychlejsi
oproti klasickému primyslo-
vému robotu, stejné tak, Ze na-
vratnost investice je rychlejsi,
ale nemusi to byt vzdy pravda.
Samoziejmé vhodné nasazeni
kobota mize prinést velmi
vyrazné uspory, ale je nutné
také na druhou stranu podok-
nout, Ze nemalou ¢ast investi-
ce do robotického pracovisté
mohou tvotit dal$i periférie
a technologie, které v mnoha
pripadech byvaji stejné drahé
jak pro standardni konvenc¢ni
primyslové roboty, tak i pro
koboty. Presto diky moznosti
rychlého uceni v kombina-
ci napriklad s jednoduchym
nastrojem a bez nutnosti
oploceni, nAm v mnoha pti-
padech umoznilo levné auto-
matizovat procesy zejména

v malosérivé vyrobé, které by
jinak automatizovat nedéavalo
smysl. Narocnost, ale i vhod-
nost instalace kobotd je tedy
velice individualni a je vzdy
potteba posoudit.

»Posledni dobou je mozné
slySet navrhy na zdanéni
prace roboti. Kdyby k tomu
doslo, nemyslite si, Ze by to
byl krok zpét?

Toto téma je stejné jako tvr-
zeni, Ze roboty berou lidem
praci. Zatimco tento mytus je
v pribéhu ¢asu postupné zce-
la vyvracen, tak otdzka zdané-
ni robottli za¢ina naopak rezo-
novat. Opét to za nas nedava
smysl. Jestlize primyslové
firmy automatizuji a robotizu-
ji, tak proto, aby z(staly kon-
kurenceschopné a pokud tuto
automatizaci a robotizaci zda-

Kolaborativni robot FANUCv praxi

nime, tak pouze prispéjeme
k tomu, Ze firmy konkurence-
schopné nebudou, své provozy
zde zaviou a nasledky budou
horsi nez piinosy ze zdanéni.

P Vystavovali jste i na ne-
davném veletrhu SALIMA-
TECH v Brné. Byli jste spo-
kojeni s novymi kontakty,
které se vam tam podarilo
navazat?
A¢ byl veletrh oproti pred-
chozim ro¢nikiim opét o néco
mensi, tak naSe ocekavani
splnil a po letech, kdy bylo
konéni veletrhu odkladano
jsme se mohli opét potkat se
zékazniky, se kterymi jsme se
vzhledem k tomu, Ze se vele-
trh nekonal, potkat nemohli.
Bohumil Brejzek
Foto: Bohumil BrejZek
a archiv FANUC

Spolecnost FANUC Czech s.r. 0., byla zaloZena 16. zari
2004 jako pobocka FANUC Europe pro stredni a vychod-

ni Evropu. Jejim cilem je dodavat vykonné a spolehlivé
produkty pro priimyslovou automatizaci a software tradi¢ni
japonské znacky FANUC, nejvétsiho vyrobce priimyslové au-
tomatizace a robotu na svété. FANUC Czech s. r. 0., se sidlem
v Praze, nabizi prdmyslové kolaborativni, spolupracujici i
kooperujici roboty i potravinaiskému pramyslu. Jak nézev
napovida, jedna se o roboty, které spolupracuji s clovékem.

V Evropé vznika bumerang proti

Regionalni hlasovani malokdy zpiisobuji palcové titulKy i za hrani-
cemi dané zemé. Presné to se ale stalo v bireznu letoSniho rok v Ni-
zozemsku. Diivodem mnoha c¢lankii bylo vitézstvi nizozemskych
farmart v tamnich krajskych volbach. Strana, ktera pred par lety
ani neexistovala, porazila ve volbach do krajskych zastupitelstev

v Nizozemsku vSechny zavedené partaje, véetné strany premiéra
Marka Rutteho, a skoncila prvni. Jde pritom o formaci pouze jedno-
ho tématu: odporu proti rozhodnuti vlady sniZzovat emise v zemi.

Vitézstvi v regionalnich vol-
bach si pripsala strana znama
pod zkratkou BBB (BoerBur-
ger Beweging, v prekladu
Hnuti farmai-obcan), kterou
dalo dohromady rozhodnu-
ti Rutteho vlady radikalné
omezit jesté do konce tohoto
desetileti oxidy dusiku a amo-
niak. Ty vypoustéji do ovzdu-
$i a pidy nizozemské farmy.
V zemi rozlohou mensi nez
Cesko se chovaji miliony krav
a prasat a intenzivné se hnoji.
Nizozemsko je po USA druhym
nejvetsim vyvozcem zemeédél-
ského zboZi na svété. Zemé se
v minulosti nékolikrat stala
inkubé4torem trendt, které se

pak rozsitily do ostatnich stati
v Evropé. Analytici proto upo-
zornvuji, Ze by zastanci Green
Dealuy, tedy dohody o omeze-
ni zplodin v celé EU do roku
2030, méli zpozornét.

Rutteho koalice planuje
snizit v ramci taZeni za Cist-
$im vzduchem a vodou pocet
krav az o tfetinu a nabizi za to
farmarim odstupné. Vétsinu
z nich ale vlada neptesvédci-
la, aby svoji Zivnost upravili
nebo povesili na hrebik. Tisice
zemédeélcd loni v 1été€ na pro-
test proti "zelené" politice
kabinetu blokovaly nékolik
tydnl svymi traktory dalnice
a vykydaly hniij pred vladnimi

CHa
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budovami. BBB pozdéji nabra-
lai ¢ast méstskych volicd, kdyz
vlada zastavila nékolik byto-
vych projektli v zemi s odd-
vodnénim, Ze velké stavby také
produkuji emise. Ted' je mezi
sankcionovanymi i samotna
Rutteho ctyikoalice. Porazkou
od BBB prisla o vétsinu v nizo-
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"zelené"

zemském Senatu, protoZe jeho
sloZeni urcuji volby do kraj-
skych zastupitelstev. Bez pod-
pory v Senatu pritom nelze
schvalovat zakony. Exodus vel-
kého mnozstvi krav a prasat
prrestal tak hrozit Nizozemsku
a nejen tam. Podobné jako ni-

CHa
® o

politice

zozemsti farmari protestovali
proti Green Dealu také némec-
t, francouzsti a naposledy
i tydny belgicti zemeédélci.
Evropska Kklimatickd politika
byla na jejich demonstracich
ramovana jako novodoba tyra-
nie a zivobyti farmaru jako jeji
obéti. (egi)
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Moravské potravinaiske strojirny, a.s.

Doini hejcinska 47/25, Hejgin, 779 00 OLOMOUC
Tel.: +420 585 555 285, Fax: +420 585 421 459

NASESSEFADOVNICKE STROJE MIRI'DO SVETA
Pokracujeme ve vyvoji a vyrobé specialnich
sladovnickych zarizeni pro nase tradicni i nové zakazniky

z Ceské republiky, Slovenska, Francie, Polska, Nového
Zélandu, Turecka, Madarska, Kazachstanu...
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Obracet Saladinovy
skfing

Pro roziifeni vaseho sortimentu nabizime i zafizenl na vyrobu specialnich
slad( véetné sladu Zitného, pseniéného, sladl z netradicnich obilnin atd.

Kvalita « Dostupna cena « Spolehlivost - Servis
Internet: www.mopos.com « E-mail: mopos@mopos.com

Velikonoc¢ni varka Pilsner Urquell
zamirila do Vatikanu k papezi Frantiskovi

Velikono¢ni varka s celkem 2023 lahvemi
leZaku Pilsner Urquell odjela posledni
bireznovy den z plzeniského pivovaru do Va-
tikanu. Pivu tradi¢né poZehnal plzensky
biskup Tomas Holub a unikatni naklad vy-
provodili spolu s nim i zastupci Prazdroje.
Pivo pri generalni audienci pirevezal osob-

né papez Frantisek.

Tradi¢ni velikono¢ni poZzeh-
nanou varku piva zaslal Pl-
zenisky Prazdroj do Vatikdnu
letos jiz podvanacté. Jde o na-
vazani na historickou tradici,
u jejthoz zrodu stal papez Lev
XIIL, ktery si na ptelomu 19.
a 20. stoleti nechal zasilat pl-
zensky lezdk na doporuceni
svych lékari.

,Pilsner Urquell je kaz-
dorocné soucasti Velikonoc
nejen u nas, ale i v déjisti nej-
vétsich a nejvyznamnéjsich
velikono¢nich oslav na svété
- ve Vatikdnu. Velmi si vazi-
me toho, Ze miZeme osobné
piredat Svatému otci nas zla-
ty lezak. Kazdoroc¢né posila-
me do Vatikdnu symbolicky

pocet lahvi, ktery odpovida
danému roku,” rikd Vaclav
Berka, emeritni vrchni sladek
Plzeniského Prazdroje.

Na témér 1300 km dlou-
hou cestu z Plzné do Vatika-
nu tak zamitilo 2023 lahvi
lezaku Pilsner Urquell, kte-
rému pozehnal plzensky bis-
kup Tomas Holub.

Spolu s pivem zastupci pi-
vovaru zaslali papeZi jiz tra-
di¢né i specialni dar. ,Letos
jsme se rozhodli papeZi véno-
vat jedinecné hodinky vyrob-
ce ELTON hodinarska, ktery
v Novém Mésté nad Metuji
vyrabi hodinky PRIM s his-
torii od roku 1949. Hodinky
pripominaji 180 let existence

piva Pilsner Urquell a zaro-
ven symbolizuji cas, ktery
ubéhl od zaloZeni pivovaru
do dnesni doby, dodava Vac-
lav Berka.

Generalni audience u pa-
peZe byla stanovena na 12.
dubna na Svatopetrském na-
mésti a za Plzenisky Prazdroj
se ji zucastnil generalni re-
ditel Dragos Constantinescu,
feditelka firemnich vztahd
a komunikace Pavlina Ka-

lousovd a emeritni vrchni
sladek Vaclav Berka. Sou-
casti navstévy ve Vatikdnu
je také narazeni drevéného
sudu, daru plzenskych pivo-
varskych bednatd, na slav-
nostnim setkani velvyslanci
z jinych zemi a nejvyssich
pracovnikd Vatikanu, které
poiada velvyslanec Ceské
republiky pri Svatém stolci
Vaclav Kolaja.

(egi)

Nealkoholicky Birell

je tahounem Plzenského Prazdroje

Plzensky Prazdroj loni zaznamenal po dvou
covidovych letech, kdy jeho prodeje Klesaly,
riist. V Cesku prodal celkem 7,3 milionu
hektolitri piv, tedy o témér 12 procent vic
nez v roce 2021. Darilo se v§em jeho hlav-
nim znackam. Diky cilené a dlouhodobé
podpore gastronomie se pivovaru podarilo
také nastartovat prodeje v hospodach a re-
stauracich, které odebiraji jeho pivo.

,Predchozi dva roky nase
doméci prodeje klesaly.
Presto jsme se snazili inves-
tovat do podpory hospod
a restauraci, aby dokazaly
nesnadné covidové obdo-
bi prekonat. Vétsiné z téch,
kterym dodavame pivo, se
to podarilo a rok 2022 pro
né opét znamenal oziveni.
Bohuzel prisla energeticka
krize a vysoka inflace, tak-
Ze restart gastra a navrat
k obdobi pred pandemii je
zatim tak na pili cesty, takze
vyzvy jsou stale velké,” rika
obchodni reditel Plzeiiského
Prazdroje Tomas Mraz.

V hospodach a restau-
racich loni Prazdroj zvysil
prodeje o témér 13 procent,
presto nedosahl rekordniho
roku 2019. ,Ristu pomaha
obliba naSich cepovanych
piv. Spotfebitelé si ¢asto vy-
biraji podnik pravé podle
toho, jestli ma naSe znac-
ky, a to ma pozitivni dopad
i na prosperitu samotnych
podnikd. Trend vyrazné
souvisi s rostouci kvalitou,
kdy se nam dlouhodobé
dari zvySovat pocet hospod,
které se Spickové staraji
o pivo a zlepsuji celkovou
péci o své hosty. Hospod-
$ti uz prosté védi, ze kdyz
se dokazou postarat o pivo
i o servis, tak se k nim hosté
vrati,“ dopliiuje Tomas Mraz.
Jen v loniském roce experti
Prazdroje proskolili v ob-
lasti péce o pivo a ¢epovani
personal 1700 tuzemskych
hospod a restauraci.

Péce Prazdroje o hospody
se netyka jen cepovani, ale
je komplexni. Pivovar jim
bezplatné poskytuje vyba-
veni, jako vycep, sklo nebo
vybaveni zahradek. Nabizi
jim také vlastni rozvojové
a Skolici programy, které ma-
jitelé a provozovatelé podni-

ki i jejich personal vyuzivaji
a zlepSuji tim své dovednos-
ti. ,Cesko je jedine¢né svou
rozsahlou siti hospod a re-
stauraci. Je to vlastné tradi¢ni
socialni sit' slouzici k setka-
vani, diskuzim, oslavdm nebo
seznamovani. My do téchto
mist dodavame tradi¢ni ces-
ky napoj. Ale zaroven chce-
me toto prostiedi kultivovat
a rozvijet, a proto do néj sys-
tematicky investujeme. Jen
loni to bylo téméf pal miliar-
dy korun a pro letoSek mame
na podporu hospod a restau-
raci pripravenou obdobnou
castku,” rikd Tomas Mraz.

K mezirotnimu navyseni
tuzemskych prodeji po-
mohly Prazdroji i jeho pro-
duktové inovace, predevsim
pak loniské novinky nealko-
holického Birellu. Jeho Ctyri
nové ochucené varianty se
umistily na prvnich mistech
v zebtic¢ku prodeji loniskych
pivnich inovaci podle mére-
ni spolecnosti Nielsen. ,Bi-
rell je tahoun, loni rostl nej-
vice ze vSech naSich znacek,
a to o 21 procent. Davno to
uz neni jen nealko piti pro
ridice. Dospéli spotiebitelé
si ho doptavaji pri aktivnim
zivoté, na kole, na lyzich, ale
¢im dal vic taky jako ¢epova-
nou alternativu v hospodé
pri posezeni s prateli,“ doda-
va Tomas$ Mraz. To potvrzuji
i prodeje ¢epovaného Bire-
1lu, které byly loni o 40 pro-
cent vétsi nez vroce 2021.

Rist v loniském roce zazna-
menaly vSechny hlavni znac-
ky Prazdroje - Gambrinus,
Kozel, Pilsner Urquell i Rade-
gast. Darilo se i Friscu, jehoz
prodeje vzrostly meziro¢né
0 20 procent.

Eugenie Linkova

ve spolupraci s tiskovym
oddélenim Plzeniského
Prazdroje
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Nabidka specialit a pochoutek
z Cervu z tuzemskeé produkce

Cervi jsou béznou souéasti jidelni¢ku naprosté vétsiny svéta, tvr-
di firma WormUP, ktera v Ceské republice prodava pro radu lidi
dobroty s obsahem hmyzi moucky. Pojidani hmyzu se iika ento-
mofagie. A dostava se i na evropské talire. Staci jen, aby hmyz lidé
ochutnali a zjistili, Ze je to opravdu dobrota. VZdyt je to blizky pri-
buzny tireba takovych lahtidek, jako je humr ¢i krevety. Jedly hmyz
predstavuje predevsim dostate¢ny zdroj bilkovin. Ma jich v sobé
hned trikrat tolik, neZ tireba hovézi steak. Najdeme v ném prevaz-
né zdravy nenasyceny tuk. A neobsahuje pritom zadné sacharidy.
Bonus navic je naloz vapniku, Zeleza a zinku. Chov hmyzu se navic,
na rozdil od velkych zvirat, obejde i bez uzivani antibiotik.

Cervici pochazeji z &eského
chovu. Pred jejich zpracova-
nim prochazi nékolikadenni
hladovkou, aby se dtkladné
ocistili. Poté je kratce povari,
ususi a nakonec okoreni. Vse
se déla s maximalni pozor-
nosti na kvalitu a zachovani
vyzivovych hodnot. Na to ma
diikazy Libor Sloupensky,
vizionai a spoluzakladatel
firmy WormUP s.ro. z Vam-
berka. ,Nase larvy potemnika
moucného pochazeji z cer-
tifikované farmy na Moravé,
ktera spliiuje veskeré hygi-
enické pozadavky. Chovaji
se v plastovych prepravkach
s obilnym Srotem a stohuji se
do vysky nad sebe. Diky tomu
je u hmyzu zajiSténa nizsi
naro¢nost na prostor oproti
jingm hospodarskym zvira-
téim. Cas od ¢asu je jim doda-
na Cerstva zelenina jako zdroj
vody. Chov v nasi provozovné
v Blansku je velice suchy, ¢isty

a dtikladné vétrany. Zpracova-
vame bezmala 10tun hmyzu
rocné. Zatim se stale zameéru-
jeme pouze na suSené larvy
v celkuy, ale s ohledem na ros-
touci zajem, budeme v bliz-
ké budoucnosti rozsirovat
sortiment i o dalsi produkty,
jako jsou cvrcci a rozemlety
hmyz.,“ priblizuje chov Cervi
Libor Sloupensky. Zajimavosti
je, Ze podle legislativy spada
jedly hmyz do kategorie hos-
podarskych zvirat. S ohledem
na to je hmyz podle provozo-
vatel hmyzi farmy nejcistéji
chované i zpracovavané hos-
podarské zvire. Na jeho chov
se spotiebuje mnohonasobné
méné vody, krmiva i pidy, nez
je to v pripadé jinych hospo-
darskych zvirat.

Nebojime se ani chitinu

,Larvy potemnika mouc¢ného
vysousime, okofenime a do-

davame spotiebiteli v této
podobé, pod nazvem Krupavi
Cervici. Jde o produkt ktery
by se dal pripodobnit suse-
nému masu, ale vzhledem
k tomu Ze je skutec¢né chut-
ny a zajimavy, jde o zdravou
pochoutku napiiklad na-
misto brambirek,” dodava
dal k témto , pro radu lidi
dobrotam, Libor Sloupensky.
A jelikoZ se odpirci této stra-
vy nékdy na socialnich sitich
z neznalosti oboru vyjadruji
k moznostem kontamina-
ce hmyzu jak plisnémi, tak
chemickymi latkami, k tomu
producent hmyzich specialit
uvadi.“Obvykle se tyto infor-
mace Siti spiSe po socialnich
sitich a ne z st odborniki.
Riziko kontaminace potravin
plisnémi, nebo chemickymi
latkami, se tyka obecné vSech
potravin a ani vyroba hmyzu
tyto rizika nezanedbava. Ne-
jde tedy o nic, z ¢eho by bylo

A
WeRMUP = -
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Uthuinjuh

Krupavé cerviky na veletrhu SALIMATECH nabidla firma WORMUP

tieba délat si nadmérné oba-
vy. Hmyz pti chovu i zpraco-
vani prochdazi nejpiisnéjsimi
normami HACCP a je pravi-
delné dozorovan SVS (statni
veterinarni sprava). Produk-
ty jsou pravidelné testova-
ny a pripadny vyskyt by byl
z vyroby okamzité staZen.
A jelikoz se sifi i obava stran
chytinu obsaZeného v hmy-

zich mouckach, tak i k tomu
podam vysvétleni. Chytin
v v naSem téle napomaha
traveni. Chova se podobné
jako vlaknina. Chitin je po ce-
luléze druhym nejbéznéjsim
polysacharidem vyskytujicim
se volné v prirodé. Je soucasti
naptiklad exoskeletu hmy-
zu, ale mizeme jej najit také
u koryst, hub, bakterii, kva-

sinek ¢i fas. Lze jej pouzivat
jako prisadu do potravin,
a vyuziva se i pro lékarské
ucely.

Chov hmyzu podléha
nejpiisnéjsi kontrole

UZ jen dodejme ,ze WormUP
je prvni firmou v CR ktera za-
Cala na trh dodavat produkty
z hmyzu. Zpracovavd hmyz,
ktery je odchovan v CR pra-
vé pro ucely potravinaiské
vyroby, s nejprisnéjsim do-
zorem. ,Chtéli jsme, aby se
zménil stavajici vyvoj masné
vyroby a hmyz je k tomu ide-
alni moznosti. Uvédomovali
jsme si spolecenské predsud-
ky, které s jedlym hmyzem
souvisi, ale rozhodli jsme se,
Ze tyto predsudky zménime,
coz nejde jinak nez praxi,
,uzavrel Libor Sloupensky.

A tak i od néj plati pozvan-
ka na ochutnavku na néktery
z jimi nabizenych p vyrobkd,
které byly mozné i vidét na
stanku WormUP béhem ne-
davného brnénského veletr-
hu Salimatech. NavStévnici
suSeny hmyz tak mohli vidét
a ochutnat napriklad SuSeny
hmyz, Cvrcei chipsy a krekry,
Cvrcdi protein, Hmyzi ¢okola-
du, Opilé Cerviky, a nebo tés-
toviny a tapenady. S kfupavy-
mi Cerviky, prejeme dobrou
chut'.

Eugenie Linkova

Jsme to, co travime

Zajimavym zptisobem se k zdravé
vyzivé vyjadiuje mikrobiolozka
Mgr. Ivana Stenzlova. Piisobila
radu let ve vyzkumu v Rakous-
ku, kde zkoumala mimo jiné

i vliv stravy na vyvoj lidského
organismu a po navratu do CR
v této odborné praci pokracuje.
V posledni dobé se z odborného
hlediska vyjadruje i k nedav-
no schvalenému dokumentu

v Evropské unii, kdy se jedna o
pouzivani moucky z tél susené-

ho hmyzu jako pridavné latky
do mouk, ale i nékterych dalsi potravin
a nasledné i masnych vyrobki.

Jaké jsou nazory na tuto
smeérnici od odbornice na slo-
vo vzaté? To je uz v rozhovoru
s mikrobioloZkou a odbornici
na zdravou vyZzivu, magis-
trou Ivanou Stenzlovou. Je
absolventkou Prirodovédec-
ké fakulty Brno a pracovnici
ve vyzkumu doma i v zahra-
ni¢i, ma na svém konté dva
knizni bestsellery a je zakla-
datelka Skoly pétielemento-
vého vareni.

»Na =zakladé ustanove-
ni EU z ledna 2023 bylo
schvaleno pridavani hmy-
zich moucek do potravin.
0 jaké potraviny jde v prv-
nim kroku prosazovani
této smérnice?

PtedevSim je to slané a slad-
ké pecivo, téstoviny ,musli,
instantni kase, polévky, po-

traviny na bazi bramboro-
vého a kukuri¢ného skrobu,.
Jsou to ale i proteinové na-
poje, fitnes tycCinky a Siroky
sortiment sladkosti ve for-
mé tycinek, susenek, kekst
a Cokolddovych produktd.
VSechny vyjmenované po-
travingy maji spole¢ného
jmenovatele, patfi do sku-
piny vysoce primyslové
zpracovanych potravin, vy-
rabénych globalnimi kor-
poratnimi potravinarskymi
firmami, které dodavaji toto
zbozi do siti vS§ech markett
po Evropé.

P Jak se na to vSe jako od-
bornice divate?

Ke zméné ve vyrobnich
postupech  primyslovych
potravin obohacenych o ro-
zemlety hmyz, lze dodat

Ivana Stenzlova

jediné. Jiz tak vysoce to-
xické GMO potraviny, plné
glyfosatq, pramyslovych
oleju a ztuzenych tuki, cuk-
ri a Skrobt, tézkych kovi,
barviv, konzervantt, dochu-
covadel, se stanou jesté to-

......

P Co je podle vas diivodem
této smérnice a jejiho pro-
sazovani?

Primyslové potraviny byly
navrzeny s cilem nevyzivo-
vat, ale pouze stimulovat
chuté a pres né vytvorit
na téchto potravinach zavis-
lost. Primyslové potraviny
preprogramovavaji metabo-
lické hormony v téle a ve-
dou ke chybné hormonalni
odezvé, kterd ¢asem zakoni-
té vyusti v metabolicky syn-
drom, zanéty, autoimunitni
poskozeni, kardiovaskularni
a nadorové choroby.

» Pi‘edchazely tomuto kro-
ku néjaké vyraznéjs$i od-
borné studie? Pracovala
jste léta v prestiznich labo-
ratorich v Rakousku, jisté
byste o tom védéla. Jaka je
skute¢nost?

Zatim chybi jakékoliv stu-
die tykajici se vlivu hmyzich
moucek na lidské zdravi, ale
jiz nyni je jasné, Ze primy-
slové potraviny bez nebo
s hmyzimi mouckami nepa-
tfi do jidelnicku, ktery prid-
spiva ke zdravi a prosperité
téla. Oficidlni schvaleni EU
o pridavani hmyzich moucek
do primyslovych potravin
povede k razantnimu narts-
tu vSech vySe zminovanych
civilizacnich chorob.

P»Je to zacatek razantnéj-
Sich zmén v dosavadnim
pojeti nasi stravy. Co bude
podle vas nasledovat?

Pridavani hmyzich moucek
do potravin je jen zacatkem
pripravovanych zmén v glo-
balné nastaveném potravi-
naiském primyslu. Do roku
2030 by mél hmyz a produk-
ty z néj vyrobené, spolecné s
umélym, laboratorné pésto-
vanym masem z kmenovych
bunék, nahradit konzumaci
masa a velké casti zivocis-
nych produktd, véetné vajec

a mlécnych vyrobkd. Ostat-
né maslo z tukd moucnych
Cervi si mohou spottebitelé
jiz vyzkouSet. V nékterych
zemich je jiz v prodeji, stejné
jako chléb z hmyzi mouky.
Toto opravdu chceme? Vzdyt
plivodni stravovani v nasem
klimatickém pasu, bylo vzdy
postaveno na zakladnich po-
travinach jako jsou prastaré
druhy obilovin a lu$ténin, se-
men a ofecht, zeleniné a ovo-
ci. Zivotisna produkce byla
postavena vyhradné na vol-
nych chovech zvirat, kterad
se mohla past na loukach
a ve volnych vybézich a byla
zdrojem kvalitnich Zivocis-
nych produktd. Pridavani
hmyzich moucek do potravin
je jen zaCatkem ptipravova-
nych zmén v globalné nasta-
veném potravinarském pru-
myslu. Tyto zakladni zdravé
jednoslozkové potraviny
mame vymeénit za hmyz a tim
zachranit planetu od skleni-
kového efektu.

»Nepovede to nakonec
ke vzrustu v§ech moznych
civiliza¢nich chorob?

Odpovim jednou vétou. Je ¢as
zastavit tuto zvracenou stra-
vovaci propagandu a uvédo-
mit si, co znamena opravdova
udrzitelnost v potravinarstvi.

»A na zavér date nasim
Ctenaiim i konecné vysvét-
leni a shrnuti ?
Jidelnicek postaveny na hmy-
Zu a umélém mase nema nic
spolecného s udrzitelnosti.
Jediné kam povede, bude
naprosto alarmujici nartst
vsech druhi civilizacnich
onemocnéni a to vCetné déti.
Kdo se ndm snazi namluvit,
Ze toto je v poradku jak pro
nas , tak i pro planetu Zemi
? Kde jsou studie , Ze hmyz je
pro nase télo a nase traveni
v poradku ? Co vysoka para-
zitalni zatéz oslabujici imu-
nitni systém, veliké mnozstvi
antizivin poskozujicich trave-
ni, toxiny. Jsou to ale i antibio-
tika nutné aplikovana v pro-
dukci hmyzu naveliko. Vycet
Skodlivin v ramci hmyzich
potravin jisté neni konecny.
A argument udrzitelné kva-
litni bilkoviny ? Z toho nako-
nec plyne jediné doporuceni.
Déle se zamérit na produkci
a kupovani potravin od regi-
ondlnich farmari. To je jedi-
na cesta pro budoucnost jak
nasi, tak nasSich déti. Jsme
totiZ nejen tim co jime ,ale co
travime .To vystihuje urcité
nejlépe nas zdravy pristup
k potravindm péstovanych
zkrécené tady a ted.

Eugenie Linkova
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,Lékosmejdi , Kupci s potravinovymi doplnky
a zneuzivaji i jména profesora Jana Pirka

Evropska unie se zabyva mimo jiné tim, jak
nasytit naruastajici pocet obyvatel ve svété

a jak nahradit Zzivoc¢isnou bilkovinu jinym,
dostupnym zpiisobem. To uz na interne-

tu nabizeji riizné firmy, piedevsim zatim

na bazi ty¢inek miisli s hmyzi mouckou.

Je to trend jak nahrazovat velkochovy
jate¢nych zvirat tireba cvrcKy. Na letoSnim
veletrhu Salimatech uZ tyto firmy se svou
nabidkou mouky z hmyzu prezentovaly tyto
produkty. Do roku 2030 se Evropska unie
vynasnazi tento trend silné podporovat

a nebude to uz jen zdaleka okrajova zale-
Zitost. Podle jejiho nedavného narizeni lze
proteiny pro lidskou stravu ziskavat i jinak
a to jednak nahradou masa z velkochovti

i laboratorné vyrobenym umélym a stejné
tak produkty z hmyzu. Jaky vliv to ale bude
mit na nase zdravi a jak viibec brat rizna
doporuceni tak zvané zdravé vyzivy?

V jednotlivych ¢islech maga-
zinu Agrarni a Potravinaisky
obzor davame prostor zcela
opakované a cilené odbor-
nikiim i z rad 1ékart, Spicek
ve svém oboru. Tentokrat
jsme o nazor k této tematice
a nejen ji, pozadali svétovou
kapacitu, kardiochirurga prof.
MUDr Jana Pirka z prazské ne-
mocnice [KEM.

P Jak se pane profesore di-
vate celkové na zminéné
zmény ve stravovani lidi?
Nas organismus je pirece po
staleti na néco zvykly a do-
slova biochemicky na stra-
vu reaguje. V konecné fazi
se tak stravou dodava télu
nejen potirebnych Zivin,-
vitamini a minerald,ale
jde i o urcité udrzeni nebo
nastartovani organismu
pro zdravy vyvoj jednotli-
vych organi. Jak byste to
doplnil z pozice kardiochi-
rurga a co podle Vas nejvic
ovliviiuje ze stravy Krevni
systém a spravnou funkci
srdce?

JakozZto kardiochirurg nejsem
v otazce vyzivy takovym od-
bornikem, jako ti 1ékari, ktef{
to maji za sviij hlavni obor.
A téch mame v IKEMu nékolik.
(napt: MUDr. Petr Wohl, Ph.D).
Proto nedovedu odborné
zhodnotit problém nahradni
stravy, o které se zmifujete
v otazce. Pokud oprasim své
znalosti z anatomie, tak jsme
se vzdy ucili, Ze stavbou své-
ho zazivaciho ustroji je clovék
vSezravec. To znamena, Ze
neni ani Selma, kterd se Zivi
vyhradné masem, ale ani by-
loZravec, k jehoz vyZzivé staci
pouze rostlinna strava. Musim
fici, Ze o tom se piSe i v Bibli
ve Starém zakoné, kdy Mojzi$
od Boha dostal toto prikaza-
ni: ,VSecko coZ se hybe a jest
Zivo, bude vam za pokrm: jako
i bylinu zelenou, dal jsem vam
to vSecko.” Takze jiz nasi davni
predkové védeéli, Ze clovék je
vSezravec. Problém v nedo-
statku potravy vidim troSku

z jiného pohledu a to v tom,
Ze pravé v zemich, kde je nej-
vétsi prirtstek obyvatelstva, tj.
Asie, ale hlavné i Afrika, je pro-
duktivita prace tak nizka, Ze
zemédélstvi je Casto na drov-
ni stredovéku, ¢i jesté starsi
doby. Vyspély svét by se mél
starat o to, aby zvysil vzdéla-
nost a uvédomeéni lidi, Ze ,bez
prace nejsou kolace". Je potre-
ba jim pomoci v tom, aby po-
chopili, Ze kdyz diky mnohem
lepsi zdravotni péci, kterou jim
vyspély svét poskytuje a no-
vorozenci prezivaji, je potieba
se také poté ale o né postarat
a nespoléhat na to, Ze to za né
vytesi nékdo jiny.

P Vy sam se hodné vénujete
i osvété pokud jde o zdravy
vyvoj lidi a to i sportem, ale
zistanime u stravy a tfeba
i 1ékii. Mél jste v pocatcich
masivniho vyskytu Covi-
du-19 i jasna ieSeni a za své
nazory k vakcinam jste byl
persekuovan. Co byste nyni
lidem doporucil ve vztahu
k véfme doznivajicimu one-
mocnéni pri napadeni orga-
nismu Koronaviry?

Jediné, co bych doporucil li-
dem, aby zili zdravym Zivot-
nim stylem. Tzn. stravovat se
pestrou, nejlépe stiedomor-
skou stravou, kaloricky od-
povidajici jejich vydeji. Napr
hornik miiZe jist mnohem vic
nez clovék sedici u pocitace.
Dostatecné se pohybovat, ale
i odpocivat. Hlavné bych zda-
raznil pohyb.

PV posledni dobé a to trva
tak vice nez dva roky jsou
s Vami na internetu i riz-
na zastaveni u lékd hlavné
na sniZeni cholesterolu
a tieba i tzv. Cisténi cév. Jsou
to samoziejmé podvrhy,
kdy se tzv. $mejdi, parazitu-
jici na Vasem dobrém jmé-
né prizivuji a doslova kup-
¢i s 1éKy. Zpocatku to byly
produkty urcené k bylinné
1écbé a v posledni dobé jsou
to ale i 1éky na bazi chemie.

Prof. MUDr.Jan Pirk, DrSc.

Co byste k tomu ekl nasim
¢tenaiim. Jak se ucinné
branit a nevérit témto pod-
vrhiim?

To je opravdu zavazny pro-
blém. JiZ nékolik let se snazim
s pomoci prislusnikt krimi-
nalni policie odhalit pachatele
téchto hanebnych ¢int. Tato
internetova kriminalita je
velice obtizné dohledatelna.
Chtél bych vsechny ctenare
periodik a predevsim fanous-
ky socidlnich siti znovu di-
razné upozornit, Ze ja jsem
chirurg a jakykoli 1ék nabi-
zeny mou osobou je podvrh
a zneuziti mého jména. Zjis-
tovanim, odkud lék pochazi,
vétsinou konci ve slepé ulicce,
protoze finalni adresa byla
dlouhd léta na Panenskych
ostrovech. V posledni dobé
ale diky opravdu nezmér-
nému usili policie, se poda-
rilo zjistit, Ze tento podvod
pochazi z Ruska. Kdyz jsme
v Senatu fesili novelu zakona
o ochrané spotiebitele, zeptal
jsem se pana ministra, jak je
mozné ochranit spotrebitele
od téchto 1ékosmejdi. Dostal
jsem odpovéd, Ze bohuzel je
to nefesitelny problém a Ze
zbyva jen opatrnost. Timto
nabaddm vSechny, ktef{ si
chtéji néco podobného ne-
jen ode mne, ale i od ostat-
nich kolegi koupit, aby byli
obezretni a opatrni, protoze
potravinové dopliiky nikdo
nekontroluje a nikdo nevi, co
opravdu obsahuji. Jinak je to
draha zku$enost. Dirazné se
tedy distancuji od téchto pod-
vodnych ¢lankd, které mym
jménem nabizeji napt. Tone-
rin, Cardioaktive, Cardiline aj.

»MiiZete nam pane profe-
sore prozradit jak Vy sam

(archiv IKEM)

se stravujete, co upied-
nostiujete, zda ve Vasem
jidelnicku je i maso a proc
piipadné nejste vegetari-
an a kdy navecer i jite na-
posledy?

Ja se stravuji, fekl bych, pri-
méfené svému kalorickému
vydeji, ktery ale mam dost
velky, protoZe denné spor-
tuji, takze ja v zasadé jim
vSechno. Ale snazim se do-
drzovat, aby strava byla pes-
tra, rad si dam i maso, ale ne-
musim jej mit denné, zrovna
tak mam rad treba téstoviny,
nebo neékterd jidla jenom
z brambor a ze syra. Ja jim
tehdy, kdyzZ mam hlad. Dri-
ve jsem jezdival domi velmi
Casto pozdé a jedl jsem, kdy-
koli bylo potteba. Takze kdyz
jsem se dostal domi tifeba
ve 22 hodin, klidné jsem jedl
i v tuto hodinu. Nemyslim si,
Ze to je rozhodujici, myslim
si, Ze rozhodujici je mnozstvi
potravy, které ma byt imeér-
né kalorickému vydeji.

PV jednom z ptedchozich
cisel magazinu jsme uvedli
i Vase rady Kk piti vina , kdy
jste doporucoval urcité

mnozstvi Zenam a o néco
vic muZiim a tireba i denné.
Jak tomu je piesné z VaSe-
ho pohledu a miiZe to i mit
vliv na srdec¢ni ¢innost?
O piti vina bylo napsano jiz
mnohé. Je zcela jasné, Ze Clo-
vék, ktery trpi napf. nemoci
jater, maze pit vino pouze
bezalkoholové, které se jiz
také zacalo vyrabét. Jinak si
myslim, Ze vino je stary kul-
turni napoj, ktery provazel
lidstvo, pokud mtizeme zjis-
tit, po celou dobu dolozitel-
né historie lidstva. Ale jeho
piti by mélo byt primérené.
Vyvstava otazka, co je to pri-
meérené. Primérené piti je ta-
kové mnozstvi vina ¢i jiného
alkoholu, které nedéla pro-
blémy ani tomu konzumen-
tovi, ale ani jeho okoli. Tzn.
Ze kdyZ si ddme pri veCernim
posezeni ¢i povidani s prate-
li sklenicku vina a jsme jinak
zdravi, urc¢ité si neublizime.
Podle nékterych vyzkumu
primérené mnozstvi, tj. jed-
na az dvé sklenicky vina, ve-
dou ke snizeni LDL, tj. Skod-
livého cholesterolu.
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Obchodnikum se zalibilo tvorit
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miliardové zisky a jesté brecet

Situace kolem cen potravin a jejich riistu

je v posledni doslova vyhrocena. Ministr
zemédélstvi Zdenék Nekula se rozhodl, ze
na cukru ukaze kdo za ristem cen stoji.
Chce zapojit Urad pro hospodaiskou soutéz
a sam narkl obchodniky, Ze za drahotou po-
travin stoji oni. Podle néj to neni na misté.
Jiného nazoru je Tomas Prouza,prezident
Svazu obchodu a cestovniho ruchu,ktery je
i viceprezidentem Hospodarské komory.
Ten naopak argumentuje tim, Ze za draho-
tou stoji zemédélci a to piredevsim. Nikdo
ale z obou stran tak diametralné rozdilnych
nazort nepopira, Ze ceny energii a jejich
enormni rist ma praveé na drahoté u potra-
vin sviij vyznamny podil.

Zacnéme u prvniho
¢lanku produkce a vyroby
potravin, u zemédélct

"Dnes uZ neni vibec zadny
dtvod, aby $ly ceny potravin
nahoru, naopak uz by mély
zleviiovat a inflaci tlumit.
Ceny obili, fepky, energif
i nafty jdou dold," fekl pred-
seda Zemédélského druzstva
vlastnik@ Stichovice Vaclav
Bulin. Na ceny potravin podle
néj zemédélci nemaji zadny
vliv. "Ovliviiuji ji obchodnici.
Prodavame treba litr mléka
za 13,24 koruny s tukem ptes
CtyTi procenta, ale v kramech
stoji mléko do 3,5 procen-
ta tuku 30 nebo 32 korun.
U koho zistava ten zbytek
penéz? Obchodnikiim se za-
libilo tvorit miliardové zisky
a jesté brecet, Ze za to vlibec
nemohou," fekl predseda Ze-
meédeélského druzstva Mlado-

tice Tomas Polcar. Podle néj
jsou ceny dané burzou.

Ceny na burze nejsou
zarukou platby
od odbératele komodit

Farmari sleduji informativni
ceny na burze MATIF, které
jim ale nemusi zpracovatel
nebo obchodnik zaplatit.
"Nefunguje to tak, Ze bych
mél na skladé trodu, vymy-
slel si ¢astku, kterd by se mi
rentovala, a za tu prodam.
Takhle to nechodi u zadné
komodity z prvovyroby, at’ uz
je to mléko, maso nebo obili,"
uvedl Polcar. A farmai nema-
Ze maso nebo mléko nékde
nechat a pockat dva mésice,
az bude dobra cena, podotkl.

"0d poloviny fijna nam vy-
kupni ceny pSenice, je¢cmene
a repky, které dostavame, tr-
vale padaji. Nejlépe na tom

| uzeniny zdrazily dost podstatné

byli ti, kteri prodali hned
po sklizni," fekl Bulin. V po-
slednich dnech se podle néj
cena fepky propadne za den
i o desitky eur. "NezaZil jsem
to za celou moji dlouhou ka-
riéru, podobné je to s pSe-
nici," uvedl. Kromé propadu
cen je problém i velmi silna
koruna.

Poklesy cen u obilovin
jsou markantni

Napiiklad pSenice se
po Znich prodavala
za 8200K¢ za tunu, ted je
6000 Ké/t. Cena jecmene
klesla z 8600K¢ na sou-
¢asnych 4900 Ké&/t. Repka
je mna 12.500
K¢/t, pritom

po sklizni

to bylo az
19.000 K¢.

Podle Bu-

lina  muze

farmar, ktery

ma sklady, do- =
stat pfi prodeji
vétsiho objemu

nejvic jednotky korun na-
vic. "Na tuné repky jsem ted’
usmlouval 20 korun. To je
tedy ten nas 'diktat’ cen," po-
dotkl.

O rentabilité rostlinné vy-
roby se ted podle Polcara
mluvit neda. "Za dusikata
hnojiva na loniskou vegeta¢ni
sezonu jsme platili meziroc-
né trikrat az ctyrikrat vic,"
tekl. O vyssi desitky procent
se zvysila cena osiv, drama-
ticky zdrazily nahradni dily
strojti, nafta stala loni az 45
K¢/1. Dale jdou nahoru mzdy,
ceny servisu stroju. "Naklady
stoupaly vSechny, nic se ne-
zlevnilo. Zadna cena nezfista-
la na trovni roku nebo dvou
zpét," dodal Bulin.

Do sport vstupuje
urad pro ochranu

Na rist cen u potravin upozornuji jiz

od loniského podzimu jak Agrarni Komora
CR ,tak Potravinai'ska komora a oba prezi-
denti pricinu vidi hlavné v riistu cen energii
a dalsich vstupnich nakladu. Nechtéji to oba
svadét jen ale na rist cen z téchto diivodii

a hledaji piic¢inu i u Fetézcu, kde vidi podle
nich snahu na této situaci vydélat a treba
vyhrozuji podle zastupkyné potravinari
tim, Ze dovezou levnéji. Zemédélci maji ten-
tyz neblahy pocit u prekupnikia komodit.

,Mame tu soubor faktord,
které vyrobky zdrazuji. Elek-
tfina je zastropovana na ta-
kovych castkach, které jsou
Ctytikrat vyssi nez byly v roce
2019. Rada nasich potravina-
i neméla zafixované energie
anyni plati o0 300 az 400 pro-
centvice. A nebyly to jen ener-
gie, ale také plyn ¢i pohonné
hmoty. Mzdové naklady, na-
klady na obaly a odpady. Ceny
Ceskych vyrobki jsou oprav-
du velmi vysoké a my jsme
uz na podzim upozoriovali,
Ze se stdvame nekonkurence-
schopnymi. Mrzi mé, Ze za ce-
lou tu dobu se s tim nic nedéla
a jenom se hleda vinik,” rekla
prezidentka  Potravinaiské
komory Dana Vecetova.
“Vitime zaloZeni mezi-
resortni pracovni skupiny
pod vedenim Ministerstva
zemédélstvi k cenovému vy-
voji potravin na domacim
trhu. Agrarni komora Ceské
republiky nabizi spolupraci
a zprostiedkovani pohledu
odborné zemédélské verej-
nosti, ktery je v této debaté
dtlezity. Hlavnim vinikem
drahych potravin jsou zvy-
Sené naklady, kterym celi
vSechny c¢lanky dodavatel-
sko-odbératelské  vertikaly.

V  zemédélské prvovyrobé
se zvySuji v meziro¢nim
srovnani o desitky az stovky
procent naklady na energie
a pohonné hmoty, primyslo-
va hnojiva, krmné smési pro
hospodarska zvirata, mzdy
nebo pachtovné. Zemédélci,
potravinafi i obchodnici maji
ale rizné manévrovaci moz-
nosti, jak promitnout zvy-
Sené naklady do cen, za néz
prodavaji. Komu a s jakou
uspésnosti se to dari, ukazuji
jednoznacné oficidlni statis-
tiky. U nékterych komodit,
jako jsou naptiklad jablka,
vejce nebo driibezi maso, ze-
meédélci zdrazovali v priibéhu
loniského roku nejpomaleji ze
vSech clankd. Z toho je jasné,
Ze zemeédélci neurcuji ceny
potravin na pultech a maji
omezeny vliv i na ceny, za néz
prodavaji  svou produkci.
Podminky na domacim trhu
urcuji velké obchodni tetéz-
ce, které u mnoha polozek
zdraZzovaly nejvice, ackoliv
k tomu nebyl objektivni di-
vod. 75 procent tuzemského
maloobchodu ovlada ve sku-
tecnosti 11 obchodnich retéz-
ci majicich obrovskou trzni
silu, ktera je neporovnatelna
s nékolika desitkami tisic Ces-
kych zemédélskych podniki.
PovaZujeme za spravné, zZe se
cenovym vyvojem vybranych
potravin zabyva Ufad pro
ochranu hospodarské souté-
Ze i na zakladé podnéti, které
podala Agrarni komora Ceské
republiky. Co se tyka zdrazo-
vani potravin pro zakazniky,
zemédélci nemaji co skryvat
a jsou pripraveni ke spolu-
praci s Uradem pro ochranu
hospodaiské soutéze,” rika
prezident Agrarni komory
Ceské republiky Jan Dolezal.

Jak jdou na drahotu potravin v zahranici

U zakladnich potravin jsou ceny v obchodech
zpravidla pod drobnohledem. Kazdy vi, kolik
jesté nedavno stalo obycejné mléko nebo
maslo, nemluvé o vajickach, cibuli a mrkvi.
Dnesni ceny maji vSak k tém v minulosti
opravdu daleko. Staty v Evropé se snazi
tento problém reSit riiznym zpiisoby. Polsko
napriklad na ¢as odpustilo ¢i velmi snizilo
DPH na potraviny, ve Francii jdou zase cestou
nejnizsich cen. A jak to bude vypadat?

PGvodné chtéla francouzska
vlada definovat piresné stano-
veny seznam poloZek, které se
budou muset prodavat za co
obchodnim fetézciim samo-
ziejmé znacné prispét). Ty si
vsak prosadily, Ze budou o ob-
sahu tohoto spotiebniho kose
rozhodovat samy. Napiiklad
spolecnost Carrefour nabidne

vladou dotované nizké ceny
priblizné u 200 polozek tak
zvané zakladnich potravin, re-
tézec Casino pak ohlasuje po-
dobny krok hned u 500 z nich.

Co jsou zakladni potraviny
Nezname piesny vycet téchto

tak zvané zakladnich potra-
vin,co ve Francii se rozhodl

Prezidentka Potravinéfské komory
Dana Vecefova

dotovat statale urcité by
mezi mély patfit tyto:

Ovoce a zelenina bohatd
na vitaminy, mineraly, vlakni-
nu a dalsi dilezité ziviny.
Obilniny a ceredlie - zahrnuji
chléb, ryzi, téstoviny, ovesné
vloc¢ky a dalsi. Jsou vyznam-

nym zdrojem energie a obsa-
huji také vladkninu, vitaminy
a mineraly. Mlé¢né vyrobky
- mléko, syry, jogurty a dal-
$i. Télu dodaji vapnik, bilko-
viny a dalsi dualezité Ziviny.
Maso, ryby a vajicka - jsou
dtlezitym zdrojem bilko-
vin a dalSich Zivin. Lusténi-
ny - naptiklad fazole, hrach,
Cocku a dalsi, jez nabidnou
napiiklad bilkoviny, vldkninu
a dal$ich dtlezité Ziviny.Tyto
zakladni potraviny by mély
byt soucasti kazdého jidel-
nicku, aby zajistily dostatek
Zivin pro spravné fungova-
ni téla. A budou-li k dostani
za rozumnou cenu, tim lépe.
Obava prezidentky Po-
travinaiské komory, Dany
Vecerové, Ze by zahrani¢ni
fetézce mohly dovazet takto
dotované zahranicni potravi-
ny jsou tedy opravnéné. Kde

Ovoce a zelenina v nékterych statech v zahranidi je nyni vyrazné dotovana ze statni
tamni kasy

je ale vina, necht si rozhodne
tentokrat spotiebitel. Neni to
totiZ jen o néjakém prilepSe-
ni fetézcl, ale stat, ktery ne-
chce nechat své spotiebitele

stradat jednoznacnou draho-
tou by se mél i trochu poucit
venkukam stdle vic obcanti
vyjizdi za nakupy a rada eko-
nom ani nenf proti.
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Obchod vnima narky zemédélcu
i potravinaru, ale naklady rostou vsem

Ministr Nekula se ostie vymezuje v posledni dobé k cenam v su-
permarketech a tvrdi, Ze tam je ten nejvyssi podil na riistu cen
potravin. Ustavil dokonce mezirezortni skupinu z odbornikii

k dané tematice. Jednani se tak ucastni zastupci ministerstev
financi a dale primyslu a obchodu. Jsou i vy¢lenéné dozorové
organy, co budou ceny potravin osti‘e sledovat a piipadné jejich
neopravnény a nadmeérny rist postihovat.

Svaz obchodu a cestovniho
ruchu CR (SOCR CR) v cele
s prezidentem Ing. TomaSem
Prouzou s osoCovanim ob-
chodnich retézct, které podle
ministra Ing. Zdenka Nekuly
maji na zdrazovani potravin
velky vliv, nesouhlasi a v roz-
hovoru se snaZil o vysvétleni.

PV ¢em se ministr Z. Ne-
kula myli a jak to vidite Vy
z hlediska obchodu?

Ministr Nekula by si mél pre-
devsim zamést pred vlastnim
prahem a bedlivé se podivat
na ptislusné tudaje Ceského
statistického tradu za lonsky
rok. Z nich vyplyva, Ze rist
cen u potravin a napojt za po-
slednich dvanact mésici ¢inil
15 9%, coZ je jeSté méné, nez
byla samotna vyse inflace. Na-
opak ceny v ZivociSné vyrobé
vzrostly o 29 % a v rostlinné
dokonce o 36,2 %. Jinak pan
ministr neustale Sermuje po-
jmem marZe. Znovu opakuji,
Ze marze nema zadnou vypo-
vidaci hodnotu. Kazdy ¢lanek
tzv. vertikaly, tedy zemédélci,
potravinari a obchodnici, ma
jinou skladbu nakladt, pri-
¢emz vétSina z nich jde za ob-
chodem. Jen namatkové -
skladovani, energie, doprava,
logistika nebo mzdy zamést-
nanci a k tomu nespocet
benefitt. Pravé treba nakla-
dy na mzdy je nutné pokryt
z marzi, stejné jako naklady
na energie a neustalé zdraZo-
vani dodavatelti.

V debatich o cenach po-
travin je jedinym prikaznym
ukazatelem ziskovost, kte-
rd je u obchodnich fetézci
pouhych 3,4%. A to za cely
sortiment citajici az 20 000
polozek. I proto nema smysl
porovnavat jablka, vejce ¢i
mléko. Dtlezity je celek a zis-
kovost jednotlivych stupni
celé vertikaly. A sdm ministr
Nekula ptiznava, Ze cesti vel-
kozemeédélci budou mit za mi-

nuly rok rekordni zisky.

Jinak ceny zemédélskych
komodit Klesaji, stejné jako
ceny hnojiv a energii, coz by
se mélo promitnout i do niz-
Sich cen v obchodech. Navic se
objevi jarni zelenina z domaci
produkce a to je rovnéz faktor,
ktery sniZuje cenu potravin.

»Zemédélci maji s ristem
cen, stejné jako potravinari,
predevsim problém, pokud
jde o naklady ovlivnéné ne-
jen ristem cen energii. Jsou
to i komponenty do vyroby,
a to jak hnojiva a ochranné
prostredky, tak zase u po-
travinari i nékteré technic-
ké soucastky a tieba i obaly
(granulat pro plastové oba-
ly atd.) V ¢éem podle Vas na-
rostly specifické problémy
spojené i s valkou na Ukra-
jiné obchodu?

Obchod je energeticky ne-
smirné naroény  provoz.
Osvétleni, chlazeni, provoz
skladt, cela logistika. A pak
jeden priklad za vSechny.
V lednu nabizela spole¢nosti
United Bakeries z holdin-
gu Agrofert nastupni plat
ve vys$i 17 900 K¢. Ve stejnou
dobu byla primérna na-
stupni mzda pokladni do su-
per a hypermarketi kolem
30 000 K&. Tak kde tedy kon¢i
penize spotiebiteli? Na jed-
né strané se rovnomeérné roz-
déli mezi majitele a zamést-
nance, na druhé strané zmiz{
ve svéieneckém fondu. A Ag-
rofert je pritom firma, ktera
v nékterych komoditach na-
prosto ovladla celou vertika-
lu. Od prodeje zemédélské
techniky pres hnojiva, zemé-
délstvi, vyrobu potravina az
po obchod. A tam, kde neexis-
tuje konkurence, rostou ceny.
To plati od nepaméti.

Ja vnimam narky zemédél-
cl i potravinait, ale naklady
rostou vSem, i obchodnikiim.
A ti navic nemohou oceka-

vat ani korunu dotaci, které
ve velkém plynou tieba do ze-
médélského sektoru. Jisté, ze
valka na Ukrajiné zptsobila
situaci, kterou nikdo z nas
neocekaval. Ale treba kdyz
dochézelo k prudkému ristu
cen pSenice na burze, zemeé-
délci a potravinari zareagovali
témér obratem a vyrazné zvy-
sili ceny a s masivnim ziskem
prodavali lofiskou psenici
za valecné ceny. Kdyz se pak
cena dostala na ptivodni dro-
ven, tak se to na konecnych
produktech prili§ neprojevilo.

A jesté jedna véc. Zemé-
délci radi zapominaji, Ze ob-
chod od nich napfimo naku-
puje jen 3-5% prodavaného
zbozi, vétSinou nakupujeme
pres velkoobchody, odbytova
druzstva a dalsi zprostiredko-
vatele. Velkd ¢ast cenového
rozdilu kon¢i pravé u téchto
lidi, jejichZ jedinou ptidanou
hodnotou je Casto jen preba-
lit zbozi. Ale zemédélci jejich
roli zamérné zamlcuji.

»Navrhujete zmény v DPH.
MiiZete upiesnit?

Pokud chceme opravdu sni-
Zit ceny potraviny, nic jiného
dlouhodobé nepomiize. Mdm
ale dojem, Ze namisto toho
sbirdme na nékterych mistech
pouze politicky kapital...

»V posledni dobé ukondi-
lo svou ¢innost na venkové
nékolik stovek mistnich
prodejen potravin. Kde
je u nich podle Vas hlavni
problém a diivod této velmi
Spatné situace zasobovani
venkova potravinami?

Musim Fict, Ze tieba béhem
pandemie covidu se ven-
kovskym obchodim celkem
datilo. Lidé ocenovali jejich
blizkost a treba i skladbu
sortimentu. Podle mnohych
experti uz dokonce doba
zavirani vesnickych obchodi
skoncila. Kazdopadné kon-

Ing. Toma$ Prouza

kurence v obchodé s potra-
vinami je zna¢na a na rozdil
od jinych sektorti tady zakaz-
nici skute¢né hlasuji nohama.
Pokud nejsou spokojeni, tak
jdou jinam. Domnivam se, Ze
budoucnost malé prodejny
rozhodné maji. Klicovym fak-
torem je jejich dostupnost.
Do hry samoziejmé pomérné
razantné vstupuji i vietnam-
ské vecerky.

»Hodné lidi jezdi naku-
povat z uvedenych divodi
vétsi ceské drahoty potravi-
ny do sousedniho Némecka
nebo Polska. Nékteii eko-
nomové sice rikaji, proc ne,
to ale neni aZ tak dobrou
vizitkou pro nasi vladu. Co
byste navrhoval Vy?

V Polsku jsou potraviny lev-
néjsi, protoze i nadale pla-
ti nulovd DPH. Pokud jde
o Némecko nebo Rakousko,
troufam si tvrdit, Ze tam po-
traviny levnéj$i v porovnani
s prodavanymi u ndas nejsou.
Samoziejmé, Ze jina véc je
kupnf sila obyvatel a pesttej-
$1 nabidka regionalnich pro-
duktt. Ale to je jiny pribéh.

P Nejvic zdrazila v posled-
ni dobé zelenina, jako jsou
rajcata, okurky, salat atd.

Myslite si, Ze se zaprvé tady
po roce 1990 zlikvidovalo
mnoho skleniki a féliovni-
ki a ted se to i takto pro-
jevuje nedostatkem vlast-
ni produkce? A za druhé
pri tak velkych nakladech
na energii se to viibec vy-
plati znovu oZivovat?

Reknu to takhle. Na pultech
prodejen obchodnich retéz-
cti je dlouhodobé 80 az 90 %
domacich potravin. Obchod-
nici jsou pripraveni vykoupit
vSe, co domaci zemédélci vy-
péstuji a potravinari vyrobi.
Musi to byt vSak v dostatec-
né kvalité a za odpovidajici
cenu, kterou jsou lidé ochot-
ni akceptovat. Mohl bych
uvést nespocet prikladi
uspésné a dlouhodobé spo-
luprace mezi ¢eskymi zemé-
délci ¢i potravinafi na jedné
strané a obchodniky na stra-
né druhé.

Nejaktualnéjsi pribéh je
ten o jablkach. Cast péstite-
a radéji nasadi repku. Ano,
je to ta nejjednodussi cesta,
jak likvidovat dalsi ¢ast kva-
litni ornice, natahovat ruku
po dotacich a doma prehra-
bovat penize. Ale pritom
se nam mnozi pripady, kdy
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kalibrace jablek se blizi vice
standardim pro Kkrmivo,
a ne jako zbozi pro spotie-
bitele. Je to Silené. A naopak
mame mnoho pfipadd, kdy
se krasné rozviji vztah mezi
obchodem a péstitelem a ten
rozlohu svych sadi masivné
rozsituje. Chce to jen trochu
chtit a naslouchat, co chce
spotrebitel. Ne jen ronit slzy,
Ze mam ,malo“ To nikomu
nepomiize a peceni holubi
holt v naSich zemépisnych
Sirkach nelétaji...

»Po cukru ministr Nekula
zKritizoval abnormalni riist
cen vajec: Jak to za obchod-
niky sledujete Vy?

Cena vajec v Cesku je velmi
podobna cené v okolnich
zemich - ve slevach okolo
4,50 K¢ a mimo slevové akce
cena jen v Polsku kviili tomu,
Ze tam je nulova DPH na po-
traviny, zatimco v CR je to
15 %, coz veskeré potraviny
vyrazné prodraZuje.

Na cenu vajec plisobi pie-
dev$im stale vysoké ceny
energii, nejvyssi DPH v regi-
onu a v poslednich mésicich
i ptac¢i chripka, kvuli které
jsme prisli o ¢ast dodavateli.

Vysokou DPH i pres opa-
kované sliby odmita ministr
Nekula resit, pro nizsi cenu
energii pro vyrobu a pro-
dej potravin také dodnes
nic neudélal, misto toho jen
vymysli, na koho posle jaké
udani. Je smutné, ze ministr
zemédélstvi nema odvahu
feSit skutetné problémy,
které by cenu potravin sni-
zily. Ale jednou snad prijde
na ministerstvo zemédélstvi
politik, ktery neni z cukru,
a dlouho neresené problémy
ceského zemédélstvi zacne
davat do poradku.

Pockame si, az urady dalsi
udani pana Nekuly vyhodno-
ti jako neopravnéng, jak uz
se v minulosti stalo. A pak
od néj budeme zadat omluvu.
V mezicase by taky mohl pan
ministr kone¢né odpovédét,
proc¢ velkozemédélci zdrazuji
o tolik rychleji, nez se zvedaji
konec¢né ceny na pultech.

Dvoustranu piipravila:
Eugenie Linkova

Ministr zemeédeélstvi: Nasim hlavnim cilem je ochrana spotiebiteld

V druhé poloviné mésice brezna se na Mi-
nisterstvu zemédélstvi (MZe) sesla mezi-
resortni pracovni skupina, ziizena minis-
trem Zdetikem Nekulou (KDU-CSL) kviili
resSeni problematiky vysokych cen potra-
vin. Jednani se zucastnili zastupci mini-
sterstev financi a primyslu a obchodu.
Skupina se zabyvala analyzou aktualnich

dat k cenam potravin, kompetencemi do-

zorovych organti a jejich koordinovanym
postupem v ramci kontrolnich akci.

,Chci  zdiraznit, Ze nasSim
hlavnim cilem je ochrana spo-
tiebiteld a zajiSténi zdravé-
ho konkurenéniho prostiedi
na nasem trhu. Jednotlivé do-
zorové instituce musi na za-
kladé analyzy rizik zinten-
zivnit svoji ¢innost v oblasti

kontrol a v pripadech, kde to
kompetence umoziuji, spo-
lecné pripravit cilené kont-
rolni akce. Ty se budou tykat
celého potravinového fetézce,
od zemédélcd, pres potravi-
nare az po obchodniky. Po-
ctivi se nemaji ¢eho obéavat, ti

nepoctivi ale musi pocitit, Ze
jejich chovani je neakceptova-
telné,” rekl ministr zemeédél-
stvi Zdenék Nekula.

mi organy v oblasti cen a do-
drzovani pravidel prodeje
jsou Ceska obchodni inspek-
ce a Specializovany finan¢ni
urad. Proto jsou soucasti pra-
covni skupiny nejen zastupci

Ministerstva zemédélstvi, ale
i Ministerstva financi a Mini-
sterstva primyslu a ob-
chodu, které tyto dozoro-
vé organy metodicky ridi.
V oblasti bezpecnosti,
kvality potravin a uvadé-
ni nepravdivych informa-
ci je to Statni zemédélska
a potravinarska inspek-
ce, prip. Statni veterinar-
ni sprava, které spadaji
do kompetence MZe. Zminé-
né dozorové organy budou
pracovni skupinu pravidelné
informovat o vysledcich kon-
trol v oblasti potravin a mini-
str zemédélstvi bude o vyvoji
pribézné informovat vladu.
Dalsi diskutovanou proble-
matickou oblasti jsou pravidla
pro poskytovani slev. Podle
ministra Nekuly neni v zad-

ném piipadé zamér slevy
omezovat, naopak, obchod-
nici maji o zakazniky zdraveé
ale nutné, aby slevové akce
dodrzovaly jasna pravidla
platnd podle novely zakona
o ochrané spotrebitele od le-
toSniho ledna a nedochéazelo
k jejich ucelovému obchazeni.

,Probirali jsme i konkrétni
priklady, na které jsme narazili
v praxi a na které nas upozor-
nila verejnost ¢i média, za coz
jim vS8em velmi dékuji. Jeden
priklad za vSechny. Cokoladu,
ktera bézné stoji kolem 40 ko-
run, obchodnik na nékolik dni
zdrazi na 95 korun a nasledné
ji nabizi s udajnou slevou 62
procent za 36 korun. Cena 95
korun jasné vybocuje z obvyk-
1é ceny a jednoznacné slouZzi

pouze k tomu, aby obchodnik
mohl nabidnout zdanlivou sle-
vu, kterd ve skute¢nosti zZad-
nou slevou neni. Odmitam se
spokojit s vysvétlenim, Ze spo-
tirebitel byl o cené informovan,
a tudiz je to v poradku. Neni,
a nikdo tady nebude ze spo-
trebiteld délat hlupaky,” uvedl
ministr Zdenék Nekula.
Kontroln{ orgdny musi ma-
ximalné vyuzivat stavajici
zdkonné moZnosti a teprve
v pripadé, Ze se néktery ze
zakoni ukaze jako nedosta-
tecny, bude MZe navrhovat
ve spolupréci s ostatnimi re-
sorty uUpravu téchto zakont.
Pracovni skupina se opakova-
né schazi aby méla mit k dis-
pozici aktudlni udaje k pod-
nétlim verejnosti zaslanym
na MZe. (1)
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Technologie firmy Nerez Blucina znaji
vinari, ale i pivovary z celého svéta

Spolecnost NEREZ Blucina, s.r.o. se zamé-
fuje predevsim na technologie pro vinare
a do pivovari. Uspésné je prodava nejen
na nasem trhu, ale exportuje i do zahrani-
¢i. Technologie pro vinare z nerezavéjici
oceli vyrabi jiz od roku 1990 a ziskala

za né ji Fadu ocenéni.

Technologie na miru

Firma NEREZ Blu¢ina s.r.o.
reagovala jiz v roce 1990
na poptavky vinaid po jed-
noduchém zarizeni a nado-
bach na vino. Postupné byla
nabidka rozsifena o dalsi
sortiment. Hlavni speciali-
zaci soucasné spolecnosti je
vyroba pro vinarstvi a pivo-
vary. Firma nabizi dodavku
kompletniho vybaveni pro
zpracovani hrozni. Pro pi-
vovary vyrabi nadoby, varny
a celé pivovary do rocniho
vystavu piva cca 12000 hl.
Dale spole¢nost nabizi ne-
rezové tlakové a netlakové
nadoby, cerpadla, filtry, sa-
nitacni stanice a dal$i zari-
zeni pro vinatstvi, pivova-
ry, lihovary, potravinarsky
a farmaceuticky pramysl.
Spolecnost NEREZ Blucina
s..o. je zaméfena na indivi-
dualni vyrobu dle pozadavki
zakaznika. Veskeré procesy
jsou Fizeny a kontrolovany
systémem  managementu
kvality dle EN ISO 9001.

INZERCE

NEREZ Blucina s.r.o.

Ocenény Cross — Flow Filtr

Ocenéni Zlata Salima v ka-
tegorii strojirenskych pro-
duktd ziskala firma Nerez
Blu¢ina v r. 2014 za zafi-
zeni pro mikrobiologickou
filtraci. Cross-flow filtr typ
CF-10 je zarizeni pro mem-
branovy filtra¢ni proces
vyvinuté specialné pro vino
s velkym dirazem na Setr-
nost a dosazeni vysoké ¢i-
rosti. Ma zabudovany ohtev
a je vybaveno automatikou
pro fizeni filtra¢niho pro-
cesu. Kaly jsou ze systému
odvadény do samostatné
nadrzZe, v zavéru procesu se
prefiltruji a zistatek vina
se odsaje Cerpadlem. Jde
o moderni, sterilni proces
filtrace, ktery tesi problém

FrantiSek Stastny
Po ukonceni Stfedni zemé-
délské mechanizacni Skoly
pracoval v zemédélstvi jako
mistr dilen a potom mistr
odborného vycviku pro
obor stavebni stroje. Poté
zacal podnikat. Cely Zivot se
zajimd o vinarstvi.

zanaSeni a Cisténi filtru
unikatnim dynamickym
odstielovanim. Setii sani-
tacni prostredky i zivotni
prostredi. Filtr vyuziji také
vyrobci mostd, medoviny
a dal$ich napoji.

Vinatska laboratof

Vinarska laboratof v arealu
firmy NEREZ Blucina s.ro.
vznikla na podzim roku 2012.
Béhem roku 2013 byl nasta-

Hlavni specializaci soucasné spole¢nosti je vyroba pro pivovary a vinafstvi

ven systém jakosti a vSechny
potiebné normy, v prosinci
2013 pak ziskala akreditaci
u CIA, o.p.s. Laboratof na-
bizi rozbory mostu na FTIR
(Fourier Transform Infrared
spectroscopy, tj. spektro-
skopickd metoda zaloZena
na absorpci infracerveného
zareni pri prachodu vzor-
kem) pfi sklizni nebo jako
predskliziiovy rozbor, rozbo-
ry mladych vin na FTIR, stav
jable¢no-mlécné fermentace,
kompletni rozbory vin pro
ucely SZPI, VOC, zemska vina.
Laboratot je vybavena nej-
modernéjSimi pristroji.

Prodejna vinai'skych
a zahradkaiskych potieb

0d roku 2005 je v aredlu
firmy oteviena prodejna vi-

nai'skych a zahradkarskych
potteb, kde se zakaznici mo-
hou seznamit s celym sorti-
mentem vyrobkd firmy Nerez
Blucina s.r.o., ale i vyrobkd ji-
nych firem. V roce 2015 spo-
leCnost oteviela prodejnu
kvétin v centru Bluciny, kde
lze najit pestry vybér reza-
nych, pokojovych hrnkovych
a sezénnich venkovnich kvé-
tin.

Stastné vinaistvi

,Stastné vinaistvi to je
mald rodinnd firma, ktera
vznikla jako odnoz spolec-
nosti NEREZ Blucina s.ro..
Stastné vina¥stvi se nachazi
ve Velkopavlovické vinatské
oblasti v obci Blucina, ktera
lezi pod kopcem Vyhon, kde
se od nepaméti péstovalo

vino. Vyrabi odriidova bila
a cervena vina, moravska
zemska vina i jakostni vina
s privlastkem. , Do kvality na-
Sich vin se promita dlouho-
letd zkuSenost jak s vyrobou
vina, tak i s vyrobou strojli
a zafizeni pro vinaiskou
technologii,” ffkd FrantiSek
Stastny, majitel vinaistvi
a soucasné jednatel spolec-
nosti Nerez Bluc¢ina, s.r.o..

Jeho vina miuZete zakoupit
v prodejné vinafskych po-
tieb, kterd se nachazi v are-
alu firmy NEREZ Blucina
s.r.o.. Soucasti rodinné firmy
je i vinny sklep, kde mohou
zajemci ochutnat vina p¥i po-
sezeni s prateli i s moZnosti
obcerstveni.
Text: Petr Hynek
Foto: autor a archiv firmy

Potklad vasi
cnyul!

Kuchiyue.

Jedinecna chut, vysoka kvalita

a vyzralost masa diky:

v~ Vétsimu prostoru pro pfirozeny pohyb

v Prodlouzené dobé chovu
v~ Vyladéné krmné smési

VYICHCA

EVALITA MARA

www.zlatekure.cz
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Ceska firma vyhrala soudni spor
s nadnarodnim potravinarskym gigantem

Svétovy potravinarsky koncern Dr. Oetker zaZaloval tuzemskou
firmu Labeta a.s. z Polabi za prodej smési na dezert, ktery vyobra-
zenim na obalu pripomina jejich vyrobek Krtkiiv dort. Nyni v§ak
odvolaci soud rozhodl, Ze Zalovany se Zzadné nekalé soutéze nedo-
pustil. Spole¢nost Labeta a.s. smi tedy nadale svou smés na Dro-
beny dort prodavat, navic ji byla priznana plna nahrada naklada
rizeni pied soudy obou stupniii.

Kopulovity dort s drobenym
povrchem, uvniti kterého se
nachazi bila napln s vlockami
kakaa, Slehackou a bandny,
se stal jablkem svaru a spor
skoncil az u soudniho Fizeni.
Smés na pripravu sladkého
dezertu privedl Dr. Oetker
na pocatku milénia na Cesky
trh pod nazvem Krtkav dort.
Podobny vyrobek vsak pro-
dava i nepomérné mensi re-
gionalni firma Labeta z Chru-
dimska , na kterou svétovy
potravinaisky koncern podal
zalobu. Krajsky soud v Par-
dubicich uvedl, Ze Labeta
se dopustila nekalé soutéze
a parazitovala na zndméjsim
produktu. Proti tomuto roz-
sudku vSak Zzalovand firma
podala odvolani a uspéla.

Dezert je inspirovan
lidovou tvofivosti

,Rozhodnuti prvoinstancni-
ho soudu jsem vnimal jako
nespravné, nespravedlivé
a vytvarejici nebezpecny pre-
cedens obecné pro vSechny

malé vyrobni podniky. Neni
prece mozné, aby ndm kdo-
koliv zakazoval vyrabét urci-
ty druh vyrobku v néjaké po-
dobé, kdyz sam neni autorem
ani vyrobku samotného, ani
jeho podoby. V tomto pripadé
se jedna o dort vznikly na za-
kladé lidové tvorivosti (vcet-
né jeho typického tvaru),
ktera nas inspirovala k vy-
robé sypké smési pro jeho
pripravu. Stejné tak i spo-
le¢nost Dr. Oetker byla ne-
pochybné inspirovana touto
lidovou tvotivosti, na jejichz
zakladech vyprodukovala
sviij vyrobek. Naslednou ma-
stvni reklamni kampani sice
spolec¢nost Dr. Oetker tento
vyrobek v Cechach zpopula-
rizovala, to ji vSak dle mého
nazoru jeSté nedava pravo
usurpovat si trh s timto vy-
robkem pouze pro sebe. To by
nam pak ad absurdum mohla
podobné zakdzat vyrabét
tieba smés na vanocku s vy-
obrazenim pro ni typického
copanku. Proto rozhodnuti
vrchniho soudu, ktery Zalobu

Dr. Oetkera zamitl ve vSech
bodech, vnimdm jako velké
zadostiu¢inéni,“ komentoval
rozhodnuti soudu Ing. An-
tonin Smrcek, MBA, reditel
a predseda predstavenstva
spolecnosti Labeta.

Jiz pred 20 lety probéhl
spor o nazev vyrobku

Historie sporu mezi obéma
firmami saha az do roku 2002.
Tehdy Labeta, Cesky podnik
z Drenic na Chrudimsku, pro-
davala sypkou smés na pri-
pravu dortli pod nazvem Ko-
peckovy dort a Celila Zalobé
spolecnosti Dr. Oetker, Ze na-
zev vyrobku mtiZe byt chdpan
jako zaménitelny s ozna¢enim
Krtkav dort. Spor skon¢il Do-
hodou o narovnani a spolec-
nost Labeta nasledné vyrobek
uvadéla na trh pod nazvem
Sladké ostrovy, Bananova
Gran Canaria, Bandnovy dort
a od roku 2015 pak nese jmé-
no Drobeny dort. Obé stra-
ny se tehdy také dohodly, Ze
vici sobé navzajem nebudou

uplatriovat zZadné dal$i naro-
ky. To platilo az do 27. srpna
2019, kdy Dr. Oetker vznesl
pozadavek, aby Labeta stah-
la svlij Drobeny dort z trhu,
protoze muze byt spotiebitel
klaman, jelikoZ oba vyrobky
maji obal s podobnym vyob-
razenim dortu.

Zakaz prodeje by
znamenal diskriminaci
mensich vyrobcii

Ochrannd znadmka Krtkiv

dort se ovsem vztahuje pouze
k samotnému slovnimu ozna-
ceni, nikoliv k podobé dortu.
Ostatné v Némecku tento typ
sypké smési produkuje dlou-
hodobé i spolecnost RUE, kte-
ra dort, jenz lze ze sypké smé-
si upéct, prezentuje stejnym
zplisobem jako Dr. Oetker ¢i
Labeta a v ramci jednotného
trhu EU je tento vyrobek do-
stupny i v Ceské republice.
Navic podobny tvar dezertu
ma napiiklad i dort Zucco-
tto, ktery je bézné pouzivany
aprodavany. Spolecnost Labe-
ta poukazuje na fakt, ze vyro-
bek nema jednoznacné iden-
tifikovatelného autora. Pokud
by si tedy vyrobce, jenz na néj
nemd ,patent, ale pouze jej
zpopularizoval, narokoval vy-
hradnf{ pravo jej vyrabét, jed-
nalo by se o diskriminaci viici
mensim a chud$im vyrobctim,

kteri ackoliv jsou schopni vy-
rabét stejné vyrobky ve stejné
kvalité jako ti velci, nemohou
si dovolit masivni finan¢ni
kampan.

Proti aktudlnimu verdiktu
Vrchniho soudu v Praze je

jesté mozné podat dovolani
k Nejvyssimu soudu, dovola-
ni ale nema odkladny ucinek.
Zatim a to doposud spolec-
nost Dr.Oetker této moznosti
nevyuzila.

Labeta z Chrudimska slavi letos 30 let

Tradicni ¢eska firma Labeta a.s., sidlici v Direnicich na Chrudim-
sku, byla zaloZena jiz v roce 1993. Je vyznamnym vyrobcem a do-
davatelem suchych sypkych smési na pripravu pokrmii, od roku

vIrve

2010 pak rozsirila sviij sortiment o produkci tekutych pripravkii,
jako jsou sladké polevy ¢i tekuté marinady, a dochucovadel v po-
dobé korieni, séjovych omacek a dalSich. Vyrobky nachazeji uplat-
néni nejen pri rychlé pripravé pokrmi v modernich domacnos-
tech, ale i v tradi¢ni kuchyni nebo v gastronomickych provozech.
Své produkty dodava spolec¢nost do pirednich ¢eskych hypermar-
ketli a supermarketii, internetovych obchodt a vybranych siti
lékaren a prodejen zdravé vyzivy.

Urcité detaily vyroby v roz-
hovoru prozradil reditel fir-
my Labeta a.s. Ing. Antonin
Smrcek.

PMiiZzete nasim ¢tenafrim
vic priblizit vyrobni pro-
gram Labety?

Labeta, ktera je aktualné 30.
rok na trhu, pod vlastni znac-
kou vyrabi zhruba 15 druhi
smési na pripravu moucniki.
Vétsina téchto smési je bezlep-
kovych. Celkové vyrabi Labeta
v retailovém baleni pod vlastni
znackou cca 95 druhi vyrob-

ki - mimo smési na moucniky
jsou to rtzné pripravky na pe-
Ceni a na vareni (napt. kyprici
prasek do peciva ¢i Zelatina
na vajecnou tlacenku), dale
pak smési na chléb, prilohy
(napt: bramborovy knedlik
v prasku) nebo Zelirovaci pfii-

Reditel firmy Labeta a.s. Ing. Antonin Smrcek

pravky (na domaci vyrobu
ovocnych marmelad). Soucas-
ti vyrobniho sortimentu jsou
i tekuté vyrobky (napft. sladké
polevy - topingy, nebo tekuté
koreni jako je s6jova omacka).
A dodam,ze zhruba 35 polozek
z vySe uvedeného jsou vyrob-
ky bez lepku.

»U takovychto firem byva
pravidlem, Ze své zbozi na-
bizeji i velkoodbérateliim.
Je to i vas pripad?

Je toinas pripad a Labeta dale
navic produkuje na 35 vyrob-
ki v baleni pro gastro seg-
ment . Je to naptiklad bram-
borové tésto v baleni 15kg.
Labeta je téZ vyhradnim za-
stupitelem pro CR a SR pro
distribuci portugalské znacky

ISWARI . V tomto ptipadé jde
o tak zvané superpotraviny
, kdy vSe je mimo jiné v BIO
kvalité a zaroven bez lepku
a toto portfolio ¢ini na 45 dru-
hii vyrobk.

P Prozradite ro¢ni obrat
firmy?

Rocni obrat spolec¢nosti byva
90-100 mil. K¢, vloni vsak c¢i-
nil pouze 87 mil. K¢. To byl pro
nas prozatim asi nejhorsi rok.

P> Jisté se na tom podepsal
i rist cen energii, co dal-
Siho?

Energie , tedy elektfinu a plyn
se nam nastésti podarilo za-
fixovat v 1été 2021 na 2 roky
dopredu, takze v tomto smé-
ru problémy zatim nemame.

Horsi to bylo v souvislos-
ti s prudkym zdrazovanim
vstupnich surovin. Tyto ndm
dodavatelé zdrazili takrka ze
dne na den, ale vici nasim
hlavnim odbératelim (pre-
vazneé potravinové retézce) se
nam vstupni zdraZeni surovin
darilo promitnout do prodej-
nich cen jen velmi pomalu
a postupné, a tim jsme utrpéli
znacné ztraty.

Dale pak masivni narist
cen surovin zpulsobil stejné
masivni narlist potiebného
pracovniho Kkapitdlu, tedy
na cash flow - hodnota nut-
nych zasob skokové vzrostla
(3 nase finan¢né nejnarocnéj-
81 suroviny stouply i vic jak
0 100 % - mouka, cukr, bram-
borové vlocky).

»Kolik lidi u vas jako za-
meéstnanci piisobi a co vse
v provozech zpracovavaji?
Labeta ma 35 zaméstnan-
cl a jsme tradi¢nim ceskym
vyrobcem z Polabi. Jiz 30 let
jsme tu pro vSechny, ktefi
poctivé zpracovavaji ovoce
do dzemd, nakladaji zeleninu,
nebo pro ty, kdo potiebuji mit
raz dva navareno i napeceno -
a to jak ve varianté konven¢ni,
tak i bez lepku ¢i v BIO kvalité.
Labeta ale pravidelné prinasi
na trh téz novinky, které re-
flektuji nejmodernéjsi tren-
dy ve stravovani a nabizi tak
i fadu superfood, veganskych
¢i low carb vyrobkd a pro-
duktii pro domaci Zelirovani
a nakladani ovoce a zeleniny.
Produkty celoro¢né zakoupite
amnoho inspirativnich recep-
t najdete na www.labeta.cz.
Stranu pripravila:
Eugenie Linkova
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Rodinné vinarstvi Kosut

buduje novy Vinarsky statek

Ing. Ludék Kosut a Jaroslav Kosut - dva bratri z Prusanek, kteri navazali

na rodinné tradice a buduji uspésné vinarstvi. Jejich plany neznicilo ani
tornado pred témér dvéma roky. Pustili se do stavby nového Vinarského
statku v Moravské Nové Vsi, dalsi prezentacni sklep dokoncuji v Prusan-
kach - Nechorech, kde ma jejich rodinné vinarstvi dlouhou tradici.

Na setkani jsme se domlou-
vali nékolik mésicg, stale bylo

““““““ Plvod-
né jsme méli délat rozhovor
s obéma bratry. Ale kdyZ za-
volal bagrista, Ze jede k nim
na stavbu, musel nakonec
jeden z nich odjet, a tak jsme
vyzpovidali asponi Lud’ka Ko-
Suta. Ten je viceméné techno-
logem vinarstvi, bratr se pro-
vozné stara vice o vinohrady,
ale rozhodovani je veskrze
spolecné.

P Jak byste stru¢né popsal
historii vaseho rodinného
vinar'stvi?
Nasi predkové méli urcité
pozemKy a vinice a vyrabéli
vino od nepameéti. To do této
oblasti zkratka patfilo. Na-
konec i na nasi etiketé mame
uveden letopocet 1862, do-
kdy jsme vysledovali pocatky
hospodateni v nas$i rodiné.
Na statku jsme nasli docho-
vany tram, na kterém je na-
psano ,Michal Kosut - hospo-
dar roku 1862

Ale pokud pijdeme do ne-
davné historie, nas tatka
na pocatku osmdesatych let
postavil sklep, na tu dobu
pomérné velkou a moderni
stavbu, v Prusdnkach - Ne-
chorech. Po revoluci v roce
1989 zacal otec podnikat,
a protoZe jsme v tom s bra-
chou vyristali, nase budouci
zaméreni bylo pomérné zrej-
mé. J4 i bratr jsme postupné
nastoupili na Stredni vinai-
skou Skolu ve Valticich a ja

Vinafstvi sazi na tradice a folklor, coz je
zndtiz novych etiket

Vinafstvi Ko3ut se neboji sklizet ani v zimé. ..

Bratfi Ludék (vlevo) a Jaroslav Kosutovi

jsem pak pokracoval ve stu-
diu na Zahradnické fakulté
v Lednici. Mezitim jsme ob-
novili polni vyrobu naseho
hospodarstvi a kolem roku
1995 jsme rozsirili i naSe
vinaf'stvi. Nicméné po Skole
jsme jesté néjaky cas ziska-
vali zkuSenosti v zaméstnani
i brigddné v zahrani¢i a sou-
Casné se vénovali i vyrobé
vina v nasem rodinném pod-
niku.

P A soucasnost? Mate stale
polni hospodarstvi nebo se
vénujete Cisté vinu?
Obhospodarujeme necelych
sto padesat hektari polnosti.
Vinic mame asi tricet hekta-
rd, z toho jsme pét hektari
restrukturalizovali a dalSich
pét hektard na obnovu ¢eka.
Jsme rodinnad firma, mame
par zaméstnanct a v sezoné
hodné vyuzivame prace bri-
gadnika.

P> Jaka je vase ro¢ni produk-
ce a na jaka vina se zaméiu-
jete? MuZete popsat zaklad-
ni filosofii vinarstvi?

Vino jsem zpocatku délali pre-
vazné sudové, az v roce 1999
jsme zacali dodavat na Sirsi
trh i vino v lahvich. Aktualné
jsme na ro¢ni produkci mirné
pres sto tisic lahvi. Pokud jde
o naSe zameéreni ¢i filosofii,
na naSich webovych stran-
kach mame napsano a hrdé se
ktomu i hlasime, Ze jsme ,mo-
derni nositelé tradic”

» Co to znamena?

Chceme uchovavat nase tra-
dice, na které jsme opravdu
hrdi, zamérujeme se na pu-
vodni odridy, které do nasi
oblasti vzdy patftily, ale chce-
me vyrabét vina v modernim
moravském stylu. Pouzivame
moderni technologie, nicmé-
né chceme zachovatjejich ryzi
osobity charakter, vychazejici
z nasi oblasti a z nasich tradic.

PJaké odridy preferuje
vaS$e vinarstvi a proc¢?

Pred vstupem do Evropské
unie v roce 2004 jsme vysazo-
vali vinice s tim, Ze zaradime
odrddy, které jsou tu v po-
slednich letech doma a také
jsme chtéli mit i tradi¢ni mo-
ravské odridy. Chtéli jsme
se nécim odlisit. Tak to bylo
tieba se Sylvanem. Chtéli jsme
mit odridu, kterd se tu drive
péstovala a pritom ji tu moc
neni. Také nas Aurelius si za-
kaznici nasli a oblibili. Délame
jej jen asi 1000 - 1500 litra
ro¢né, podle ro¢niku. Vétsi-
nou ho nechavame co nejdéle
na vinici, ale sledujeme u néj
zdravotni stav a sbirame jej
na posledni chvili. Cekame, aZ
trochu zcibébovati a az potom
jej posbirame a vylisujeme.

P Docetl jsem se, Ze jste se
pustili i do prirodnich vin,
ktera v poslednich letech
zaZzivaji boom?

Ano, délame tieba pét-nat
nebo oranzové vino. S prirod-

Zluty a modry sklep - prezentaéni sklepy vinafstvi v Prusankach - Nechorech
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nimi viny jsem experimen-
toval uz na vysoké skole. Uz
tehdy jsem zkousel spontanni
kvaseni na slupkidch v malé
nadobé. Tehdy o tom ale jes-
té nebylo takové povédomi,
kdeZto ted’ prozivime velky
zajem o piirodni vina. Pét-nat
je z pohledu vyroby jednodus-
$1. Rekli jsme si, ze chceme leh-
ké vino, tak jsme zvolili Mus-
kat moravsky. A potom jsme
chtéli zkusit udélat oranzové
vino metodou kachetinskych
vin. V soucasné dobé pftipra-
vujeme jeSté dalsi dvé prirod-
né ladénad vina - Sauvignon
a Tramin, ktery zkousime délat
uplné bez pridané siry. Prijdou
na trh az za delsi cas

»Kterych ocenéni z po-
slednich let si nejvic vazite
a proc¢?

Zucastiiujeme se celkem pra-
videlné vybranych soutézi
doma i v zahrani¢i. Z téch
domacich nas asi nejvic tési
zatazeni do Salonu vin Ces-
ké republiky, kde jsme meéli
v jednom roc¢niku z té stovky
nejlepsich vin z republiky
Sest naSich. V zahrani¢i da-
vame vina hlavné do soutézi
v Rakousku a USA. Asi pred
péti lety se Chardonnay sta-
lo absolutnim Sampionem
na soutézi vin Finger Lakes
International Wine Competi-
tion v USA, coz nam udélalo
obrovskou radost. A loni jsme
uspéli tfeba na americké sou-
tézi vin Great American IWC
2022, kde jsme ziskali Sest
medaili, z rakouské AWC Vie-
nna 2022 jsme si odvezli de-
set medaili...

»Jak do vaseho Zivota
a do Zivota vinarstvi zasah-
lo tornado?

Byl to S0k, i kdyZ jsme na tom
nebyli nejhtre v obci, byli

Vinice v Prusakach — Nechorech

jsme nékde na okraji té nici-
vé sily, ktera padesat metrQ
od nas na jedné strané jesté
odnasela celé strechy, ale pa-
desat metrt na druhou stranu
uZz padaly jen jednotlivé sties-
ni tasky. My jsme byli nékde
mezi tim, kdy nam vitr oho-
lil stfechu, ale asponi krovy
zUstaly. My jsme byli v dobé,
kdy tornddo uderilo, v arealu
PruSanek, kde padaly ,jen“
kroupy, ale nékteré o primeé-
ru vinaiské sklenicky...

Asi nejhlr dopadly nase
objekty, které jsme méli v are-
alu byvalého JZD v Moravské
Nové Vsi, tam to byla katastro-
fa. A mezi aredlem ]JZD a obci
mame nékteré z nasich vinic,
asi osm hektarti vinic bylo
ponicenych. Ale diky pomoci
pratel a dobrovolniki, a taky
finan¢ni pomoci statu, jsme
se nakonec ze vSeho postupné
dostali, i kdyZ stale jesté na-
sledky tornada resime.

»Co ¢eka vinarstvi Kosut
v nejblizsich letech, na co se
chcete zamérit?

Pfed nami je hlavné rekon-
strukce, respektive prestavba
naseho vinafstvi v Morav-
ské Nové Vsi do podoby mo-

VELTLINSKE
ZELENE

Slamové vino

derntho Vinarského statku,
kde musime jednak zrekon-
struovat jesté budovy po-
nicené tornadem a postavit
moderni haly pro zvyseni ka-
pacity a zlepSeni komfortu vy-
roby vin. Soucasti arealu bude
také prezentacni a degustacni
mistnost. Do budoucna nas
projekt pocitd s penzionem
a vinotékou. V nasSich skle-
pech v Prusankach - Necho-
rech se chceme zamérit pre-
devs$im na vinai'skou turistiku
- mame zde dva sklepy s uby-
tovdnim a dokoncujeme re-
konstrukci dalsiho sklepa pro
degustace a prodej nasich vin.
NasSe vinarstvi se zucastnuje
také rtznych festivald a vi-
naiskych akci, a vtom chceme
nadale pokracovat.

Text: Ing. Petr Hynek

Foto: archiv vinarstvi
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CZECH FOOD EXPO

NARODNI POTRAVINARSKY VELETRH
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VYSTAVISTE CESKE BUDEJOVICE

kvalitni Geské potraviny
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Vystavisté laka na ceské potraviny
i celebrity, které budou varit

Chcete si pochutnat na pravé ceské uzeniné, syru nebo tireba pas-
tice? Dat si panaka dobré slivovicky nebo sklenicku lahodného
vina? Pak vyrazte ve dnech 11. az 14. kvétna na ceskobudéjovické
Vystavisté. Soubézné s tradicni vystavou Hobby se zde bude konat
prvni ro¢nik potravinaiského veletrhu CZECH FOOD EXPO. Chybét
nebude kucharska show, varit budou i znamé osobnosti.

Veletrh CZECH FOOD EXPO
privitd potravinate z celé
Ceské republiky. Navstévnici
se mohou tésit na opravdu
bohatou nabidku. Expozici,
ktera bude ve stylu velké trz-
nice, najdou v pavilonu T1.
Své zastoupeni zde budou
mit jak vyrobci a prodejci
masnych i mléénych vyrobki,
tak napriklad i ¢okoladovny.
Chybét nebudou samoziejmé
ani pivovary, lihovary nebo
vinarstvi.

Kuchaiska show

i speciality na jihoceském
pecivu

Jednim z téch, kteri nabid-
nou své speciality na po-
travinovém veletrhu bude
i farmarsky obchod Nase
farma. ,Nabizime jihoces-
ké speciality. Mame napf¥i-
klad ochucené medy, palivé
omacky, rizné druhy pastik,
treba kapri pastiku. Nabi-
zime napriklad i uzeného
kapra s pecenymi jablky,
nebo slaninadu a dalsi véci.
Jedna se o takové unikatnéj-
$i produkty, které mizete
dat i jako darek. Snazime
se délat produkty s ,prida-
nou hodnotou®” popisuje
Petr Savel s tim, Ze pro na-
vstévniky budou pripravené
i ochutnavky.

»,Domluvili jsme se s néko-
lika pekarnami z centra Ces-
kych Budéjovic a jako ochut-
navku nabidneme nékteré
nase speciality na raznych
druzich peciva. Jsme sami
zvédavi, co bude lidem nejvic
chutnat,” prozradil.

Na pédiu se v pribéhu vy-
stavy predstavi také kuchar-
ska show, varit budou i znamé
osobnosti ze svéta kultury.

,V ramci veletrhu HOBBY
prijede Pepa Libicky se svo-
ji roadshow. Priveze i svého
hosta, kuchate Lubose Rych-
valského, ktery je tvari Re-
ceptare Prima Napadt a rub-
riky Beze ztrat prozradila
tiskova mluvci ceskobudéjo-
vického vystavisté Michaela
Cetikova.

Dodala, Ze chybét nebude
soutéz v pojidani, ani soutéze
a zabava pro déti.

Zdravé potraviny z jiznich
Cech i do skolnich jidelen

Predstavi se i takzvané e-
-trziSté. Jedna se o spoletny
projekt Jihoceského kraje,
Regiondlni agrarni komory
Jihoceského kraje a jejiho
projektu ,Chutnd hezky. Ji-
hocesky”, Statni zemédélské
a potravinarské inspekce
a Krajské veterinarni spravy
pro Jihocesky kraj. Jak fika-

jl zéastupci tohoto projektu,
jeho cilem je vytvorit pro-
stor, ktery bude fungovat
na stejném principu jako byla
osvédcCend trzisté, kde nase
babic¢ky a maminky nakupo-
valy zdravé mistni potraviny.
Nakupovat tady mohou na-
priklad i skoly do svych jide-
len. ,Pro¢ by mély nase déti
jist mrkev, ktera nacestovala
stovky kilometrt, kdyz par
metri vedle skoly roste kras-
ni, kvalitnéjsi, jihoceska?”
ptaji se zastupci projektu.
,Jako jihoCeské patrioty
nas trapi sledovat, kolik se
u nas vyrobi vybornych zdra-
vych jihoceskych potravin
a nase déti ve Skolach ptitom
dostavaji dotované produkty,
které k ndm putuji tisice kilo-
metrl pres pil svéta. Proto
jsme prisli s Jihoceskym tr-
Zistém," rika k e-trzisti i jiho-
Cesky hejtman Martin Kuba.

HOBBY laka nejen
zahradkare a kutily

Veletrh se kond soubéZné
s tradi¢ni vystavou HOBBY,
na které si navstévnici zakou-
pi sadbu i sazenice, dopliky
pro dim a zahradu, novin-
kou jubilejniho 30. ro¢niku
jsou expozice drevostaveb,
tiny house a karavant. Vice
informaci na www.vcb.cz.
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Slavnosti moravského uzeného a vina
po devaté na hradé Veveri

DUBEN 2/2023 | Potravina¥sky obzor

I letos se konala nejvétsi uzenarko-vinaiska show v Ceské repub-
lice a provonéla o poslednim tinorovém vikendu areal brnén-
ského hradu Veveri. Na Slavnostech moravského uzeného a vina
otevreli jiZ po devaté vinarii své nejlepsi lahve a uzenari privezli
své nejlahodnéjsi vyrobky. Navstévnici zvolili i nového Krale uze-
nari pro rok 2023. Sobota patiila moravskému uzenému a od de-
saté hodiny rano nabidly stanky v prilehlém parku k ochutnani
uzenarské speciality a tradi¢ni dobroty. Degustace vina se usku-
tecnila ve velkém vytapéném stanu, kde patnact rodinnych mo-
ravskych vinaistvi predstavilo své napoje.

,Do soutéze se mohl prihla-
sit kdokoliv, kdo udi doma
a neboji se se svymi vyrob-
ky pochlubit. Pokud nékdo
prihlasku propasl, mohl se
do soutéZe zapojit alespon
jako odborny hodnotitel,” fekl
jeden z organizatori akce
Pavel Pichler. V rozhovoru
pribliZil tuto ojedinélou a uz
nesmirné oblibenou akci vic.

P Letosni Slavnost morav-
ského uzeného a vina nebyt
koronaviru by byla uz jede-
nacta. Po vynucené pauze je
devété O to ale byla piso-
25. a 26. unora. Uzenarska
sobota dala impulz k ote-
vireni tii ¢asti hradu Veveri
ato od 9.30 do 16.30 hodin.
Ve stejném case se pokraco-
valo tamtéz i v nedéli. M-
Zete priblizit déni na tak uz
oblibené akci?

Zactneme oteviranim Horniho
hradu zvaného Piihradek pre-
danim Kkli¢, po némZ hned
nasleduje uzenarska hymna.
Pak doslo od feznického mi-
stra rodinného klanu Martina
Kloudy na odborny vyklad
s nazvem Mistrovska feznic-
ka Skola s vysvétlenim jaké
maso na jaky ucel. Druhym
dilem navazala Mistrovska
uzenarska Skola kdy Martin
Klouda vysvétlil zajemcim
jak na nejlepsi uzené. A pak
uz byl €as na zahdjeni sou-
téze jedlikd , kdy letos doslo
na pojidani uzenych jazykd
na c¢as. Jen prozradim, Ze apl-

INZERCE

né na prvni soutézi se totéz
délo s tlacenkou, dalsi ro¢nik
s uzenymi ousky a tak se stii-
da jedna pochutina a méni se
vzdy s kazdym dal$im rokem.
Po jedné hodiné odpoledni
se vyhlasuje vitéz Nejlepsiho
domactho uzeného a ten zis-
kava putovni pohar hejtmana.
Néasledné se vzdy kona Vyuze-
na kucharska show Markéty
HrubeSové a LukaSe Necase
a presné na cas v 15:45 se
slavnostné vyjima teplé uze-
né z udirny dochazi na verej-
nou ochutnavku. Po cely den
probihala soutézni degustace
uzenarskych specialit, na-
sledovalo hlasovani o Krale
uzenaid 2023 a vSe doplilo-
vala ochutnavka vin morav-
skych vinarstvi. Kazdoro¢né
se kona prohlidka hradeb ,
kam az zespoda z nadvoii je
slySet nadherné tény lidové
a cimbalové muziky jiz kulisu
tvori kejkle s kejkliti . Kostuje
se béhem femeslného jarmar-
ku i na Prostfednim hradé
a na Dolnim hradé si zase pri-
chazeji na své déti s opékanim
Spekacki a vyrobou vlastnich
klobas.

»A co druhy den, nazvany
Gurmanska nedéle?

Nazval bych to snoubenim
prémiovych lahtidek od Divo-
kych farem s vybranymi viny.
Pak uz nasleduje opét kuchai-
ska show $éfkuchare Michala
Gotha a Markéty HrubeSové
a ve 14 hodin dochazi ke Ko-
runovace krale uzenait 2023.

Pavel Pichler

»Jak vznikl napad uspora-
dat tuto soutéz ?

K cestovnimu ruchu, kde
fada z nas plisobi, patii sa-
moziejmé i gastronomie
a ta ma sva specifika. Napad
vznikl, kdyz se hledali chuté
Ceské republiky a specificky
Jihomoravského Kkraje, kde
se tradi¢né péstuji meruiiky,
okurky,ale i ve velkém vino.
To vSe ma svou tradici, oso-
bitou vlni a pak i zajimavé
produkty pfi jejich zpraco-
vani. A uzené pfti jejich degu-
stacich nikdy nechybi. U nas
ma svou tradici a my na ni
poukazujeme nejen touto
soutézi,ale radi bychom za-
chovali tu klasiku vynikajici
chuté domaciho uzeného,k-
teré by nikdy nemélo zmizet
z naseho jidelnicku. A jak se
ukazuje, lidi si tuto chut radi
radi pripominaji a na tyto
soutéze rok s rokem zajem-
cl valem pribyva. To nas tési
a chceme v tom urcité pokra-
Covat.

Radomir Récek z Ndmésté nad Oslavou se stal opakované vitézem

»Jak vznikla volba hrad
Veveri na Moravé a mohou
si navstévnici této soutéze
béhem akce i prohlédnout
samotné prostory zamku?
Hledali jsme zajimavy a tu-
risticky —atraktivni entra-
vilan na akci a to po vSech
strankach. Hrad Veveri to
spliioval. V zimé si Ize pro-
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hlédnout venkovni prostory
hradu, hradni vnitini okruh
je v tomto Case jeSté uzavien.

PJak vybirate soutézici,
jsou to jen mala feznictvi
a uzenaistvi nebo se mo-
hou zucastnit i velké ma-
sokombinaty se svym uze-
nym?

Do soutéze se mohou prihla-
sit pouze mald lokalni do-
maci teznictvi, velké firmy
do soutéZe nemohou.

P A piiblizite i soutéz jed-
liki?

Soutéz jedliki je velmi zada-
na a kazdy rok se strida po-
chutina urcend k této degus-
taci, ktera ale probiha na cas
a Ucastni se ji pokazdé 6 sou-
tézicich. Letos jsme do sou-
téZe vybrali prasedi jazyk .
Kazdy ze soutézicich obdrzel
porci o velikosti jednoho ki-
logramu a mél toho co moz-
na nejvic sporadat v kratkém
Case. Vitéz to vSe snédl pod
8 minut.

PKdo z vinaii se miuze
ucastnit a jde i v jejich pii-
padé o soutézeni ?

Vinari se uzenarské soutéze
klasicky velmi radi ucastni,
sami ale nesoutéZi. Jsou to
mala moravska vinafstvi. Le-
tos jich bylo 15.

»Co porota vse posuzuje
a jak probiha samotny ce-
remonial s vyhlasenim vi-
téze?

Hodnoti se chut, vzhled, bar-
va, struktura, viiné a po se-
Cteni bodi se vyhlasi vitéz.
Nasleduje korunovace se
v8im vSudy vcéetné fanfar, vi-

N V4

jiz

Slavnosti uzeného a vina

téznou trofeji ,jiz je koS s uze-
nymi a viny a véncem pro vi-
téze, Sampiona.

P Letos je kralem soutéze
o nejchutnéjsi uzené maso
vlastni vyroby stal pan Ra-
domir Racek z Namésté nad
Oslavou a neni to dokonce
poprvé. MiiZete jej vic z jeho
profesniho hlediska pribli-
Zit nasim ¢tenairiim?

Jde o domaci feznictvi-uze-
narstvi rodiny Rackovy. Je to
rodinna firma specializujici se
na vyrobu tradi¢nich Feznic-
kych a uzenaiskych vyrobkd.
Pracuje pouze s kvalitnimi su-
rovinami, nepouzivd nahraz-
ky ani separat, vyrobky jsou
jako za prvni republiky. Blicek
se ud{ na Svestkovém drevé,
klobasy se narazi do prirod-
nich strivek, jaternice jsou
skutecné z jater a jsou ruc¢né
Spejlované. Kralem soutéze se
stal Radomir Racek za devét
let jejiho trvani jiz potreti.

P Kolik se letos zicastnilo
soutézicich a jaka byla na-
vstévnost?

Tato soutéz se stava ¢im dal
tim popularnéjsi a letos se
na ni dostavilo na 5000 lidi.
0 krale uzenar soutéZilo 8
rodinnych teznickych firem
a klani o amatérské uzené se
zUcastnilo 15 soutézicich.

»Kdy se kona dalsi ro¢nik
této soutéZe? Bude opét
na hradé Veveri a co byste
navstévnikim po piedcho-
zich zkusenostech doporu-
¢il, na co se maji pripravit?
Zatim jeSté nefeknu presny
termin,ale bude to néktery
zase z vikendd v mésici unor
roku 2024. Zavcas to dame vé-
dét prostiednictvim raznych
medii. Doporucujeme dorazit,
projit si hrad, uzit si hudbu,
vinarsky stan a hlavné ochut-
nat co nejvice uzeného. To
si ostatné na téchto slavnos-
tech navstévnici kupuji domi
pro své pribuzné a na Hradé
Veveri nezlistane nikdy nic
z bohaté nabidky jak uzeného
tak vin. A to nas moc tési,vime
Ze si navstévnici dvou strave-
nych v Jihomoravském kraji
a na tomto krasné hradé uzi-
vaji doslova plnymi dousky.
Eugenie Linkova
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: Vdzeni chovatelé, kolegové a zdkaznici

Predstavovat nadi spolefnost po pétadvaceti letech plisobeni na trhu se mi zdd zeela zhyteéné. Cerstogm chlazengjm
masem zdsobujeme nékteré vijznamné ebchodnl spolefnosti, napf. Globus, Maso Trebovle, Varnsdorfské uzeniny a mnﬂh!
dal#i. Mimoto fsou nafimi rdkazniky { stfedni a mensi dspéini podnikatelé v nasem oboru, pisobici l-ém«é‘rgpo

Didle provezujeme jif 19 vlastnich prodejen a také zdsobujeme nékieré prodejny spoletnosti Rabbit Trhovg pdnau

A prdvé do téchto obchodi bych Vs rid pozval. Na jejich pultech naleznete Cersivé vgsekové maso, chlazenou drithef

& externi audity Vatich chchodd o . a mnoho dalfiho soriimentu. Vidy se snafime Vim nabidnout rozumné a prifatelné ceny. Pred neddvnem jsme zridili
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SKLADBA JIDELNICKU

Cukru jime nadbytek a ryb a ovoc

DUBEN 2/2023 | Potravinaisky obzor

Jaka by méla byt skute¢na spoti‘eba potra-
vin v Kilogramech na osobu za rok a ko-
lik jednotlivych druht doopravdy za rok
snime je podle docenta Josefa Hurty dobré
nad tim popremyslet. Piitom, jak opako-
vané v magazinu prinasime nazory odbor-
niku a to hlavné z iad 1ékar, tak skladba
naseho jidelnicku velmi ovliviiuje zdravi
kazdého z nas. Je to nejen ¢innost srdce,
stirev, vnitinich organi, ktera se odviji

od spravného prijmu Zivin. Jejich dobry
pomér celkové pomaha drzet télo v kondi-
ci. A tak jen ve strucnosti sledujte s nami
Ceho je v nasi stravé moc, ¢i prehnané

a v jakych potravinach bychom méli zase

naopak pridat.

Alarmujici je predevsim
spotieba cukru. Ta by méla
byt na osobu za rok 20 kilo-
gramt, skutecnost je ale az
35kg. Obiloviny konzumu-
jeme taky vic nez je dopo-
rucend davka 120 kg na oso-
bu za rok a skuteCnost je
146 kg. Zajimava je spotieba
lusténin,zeleniny a brambor,
kde svou roli v ur¢itém pre-
kroc¢eni doporucené davky
hraji zfejmé brambory, jichz
jime dostatek a tak dopo-
ruc¢enych 140 kg ro¢né pie-
kracujeme o 18 kg. Klasicky
je vyssi spotieba dribeziho
masa, namisto 20kg sni-
me ro¢né 28kg v priméru
na osobu. Totéz je s vejci
a mirné se prekracuje i spo-
tfeba masla namisto 4 je to
5kg. Kupodivu je v normé
sadlo, kde doporucena roc¢ni
spotieba jsou 4kg a v pri-
méru na osobu je tomu tak
i ve skute¢nosti. Zalostné
ale malo jime ryb. Namisto
20kg, zkonzumujeme roc-
né jen 4 kg na osobu a totéz
je az prekvapivé u ovoce.
Tam odbornici kladou diraz
na vitaminy a mineralni lat-
ky ,kdy by jedinec mél snist
rocné 160 kg, ale 86 kg vyja-
dfuje néco malo nad polovi-
nou doporucované davky.
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Co z toho plyne

Mame zrejmé v genech pre-
jidat se sladkostmi a jako
prilohu si davat i vétsi porce
brambor. Na druhou stranu
nemame moie a tak sladko-
vodni ryby v jidelnicku neza-
chrani deficit jédu a mnoha
zivin z rybiho masa. Ti uvé-
doméli jedinci to dohanéji
tabletami s obsahem rybiho
tuku. Jak ale 1ékari dodavaji,
neni nic lepsiho nez konzu-

DOPORUCENI WHO

By kaidy 2 nis mél denné
snist ferstveho ovoce a

Secteno a podtrienolv CR
by se za rak mélo snist
cferstvého ovoce a zeleniny
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by kakdy 2 nas mél za rok
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140 000
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mace téch zdravych potravin
v prirodni podobé a to nejsou
jen ryby. Je to i pripad kolage-
nu, ktery je dobré doplilovat
v podobé kizi z veprového
masa a nebo chrupavek, co
jsou u zvitecich kosti. I tady
plati, Ze neni nad prirodn{
stravu a s tim spojeny prijem
zivin. Odbornici proto radi,
dodavat télu ucinné latky
v té nejdostupnéjsi podobé
, s dobrym vyuzitim pfi bio-
chemickych procesech se

SROVNANI PRODUKCE ZELENINY U NAS AV EU
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VYVOJ NEZAVISLOSTI CR V PRODUKCI ZELENINY A CIBULE
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zapojenim jaternich bunék
a stale platného Krebsova
systému.

Ovocnafi i zelinafi
piedloZili recept

na mozné zastaveni
poklesu produkce

Ovocem a zeleninou, pre-
devsim jejich spottrebou,
ale i cenami a produkci se
na tiskové konferenci kon-
cem brezna velmi podrobné

e zalostné malo
f
\\5.

A jak z toho ven?

Ceskym zemédélciim by také pomohlo, kdyby stat
atkivné podporil investice do sektoru, tfeba vystavbu
skladd na zeleninu.

Diky tomu bychom mohli zvysit produkci, napf.
Cibule, protozZe spotfebitel by pak mohl celorocné
koupit vétsi mnoZstvi ceské cibule.

spolecné zabyvaly dvé vy-
znamné agrarni organizace.
Byla to Zelinai'ska unie Cech
a Moravy v Cele s predsedky-
ni ing. Monikou Nebeskou,
piredsedkyni ZD VSestary
a Ovocnaisky svaz Cech a
Moravy v cCele s predsedou
ing. Martinem Ludvikem.
Z jejich konference jsme vy-
brali nékolik ptehlednych
grafi, které jsou vypovidaji-

Zucm

ci a jednoduse a prehledné
vysvétluji i laikiim, v ¢em je
problém u Kklesajici produk-
ce jak ovoce, tak zeleniny.
U grafii jsou i doporuceni,jak
tento ne zrovna trend zvratit.
Piejme si ,aby k potfebnému
obratu doslo a 1ékafi nemu-
seli s nelibosti nést pokles
ptijmu vitamind a mineral-
ni latek u nas vsech.
Eugenie Linkova

SROVNANI SPOTREBY A PRODUKCE ZELENINY
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Retézec BILLA zahajuje svou /——\
kampan trvale sniZzenych cen

BILLA trvale snizi po celém Cesku ceny

u vybranych vyrobkii. Zakaznici pociti toto
opatireni u vétSiny zakladnich potravin

a spotiebniho zbozi. Retézec bude o zlev-
néném zbozi informovat v letacich, tele-
viznich spotech, na svych webovych stran-
kach i v mobilni aplikaci.

Obchodni tetézec BILLA chce
vyjit vstric vSem zakazniklim,
ktefti se v posledni dobé poty-
kaji s dopady inflace. ,Vime,
Ze Ceské domacnosti musely
v posledni dobé kviili rostouci
inflaci vice premyslet o tom,
kolik utrati za potraviny a ne-
potravinové zbozi. Chceme
jim proto situaci alespon tro-
chu ulehéit, a proto spousti-
me kampaii na sniZeni cen vy-
branych vyrobki privatnich
znacek. Nasi zakaznici si tak
mohou i nadale uzivat Spicko-
vych vyrobkd BILLA za nyni

jeSté nizsi ceny,” rika Lucie
Priisova, vedouci marketingu
spole¢nosti BILLA CR.

Ceny klesnou od poloviny
dubna u zboZi privatnich zna-
¢ek, u nichz retézec dlouho-
dobé garantuje vysokou kva-
litu a pomér ceny a kvality.
Jedna se predevSim o masné
vyrobky Clever, BILLA, BILLA
Bio a Vocilka. Vyrobky pri-
vatnich znacek jsou snadno
rozpoznatelné. V prodejnach
budou zvlasté zvyraznény,
coz zdkaznikim usnadni vy-
bér toho, co si koupi.

Retézec BILLA sniZ ceny
zakladnich potravin, jako
jsou masné a mlécné vyrob-
ky, uzeniny, lusténiny a vy-
brané napoje. Opatieni se
dotkne také nékterého zbozi
denni pottreby - kuchyniskych
utérek, toaletniho papiru
nebo kapesnikl. Zlevnény
budou také vybrané pamlsky
pro doméci zvirata.

Trvalé sniZeni cen u vy-
branych vyrobkl se pridava
k mnohym ak¢énim slevam
na brandové vyrobky a vy-
robky privatnich znacek,
které BILLA ve svych pro-
dejnach nabizi kazdy tyden
po celé republice. Informace
o tom, které vyrobky jsou tr-
vale zlevnény, zjisti zakaznici
v letacich, na internetovych
strankach www.billa.cz, z te-
levizniho spotu a také v mo-
bilni aplikaci. (egi)
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Sbirka potravin slavi 10 let
na jare se vybralo 438 tun zbozi

Za 10 let se podarilo vybrat celkem 4 214 tun potravin, tedy 8,4 milionu porci jidla,
lidé darovali i 545 tun zakladnich hygienickych potieb. U¢inna pomoc prostiednictvim
potravinovych bank funguje i diky vyznamné podpoie ze strany obchodnich retézcu;
jejich celkova prima pomoc potravinovym bankam dosud ¢ini 198 miliont korun.
Vysledkem jsou tisice tun darovanych potravin a miliony porci jidla pro potirebné.

V letosni dubnové jarni Sbirce potravin se vybralo 438 tun zbozi. Sklady potravinovych
bank se opét naplnily i diky dariim od zakazniki. Kvili rostoucim Zivotnim nakladiim
se stale zvysuje pocet lidi, kteri se dostali do tiZivé Zivotni situace. Sbirka potravin se
konala ve vice nez 1500 prodejnach po celé CR.

Sbirka potravin, jedna z nej-
vétsich charitativnich akci
v Ceské republice, se za de-
set let svého trvani stala
velmi efektivnim systémem
darovani potravin a zaklad-
nich hygienickych potreb.
Diky pribéznému darovani
potravin obchodnimi retéz-
ci maji navic lidé v obtiZné
Zivotni situaci jistotu, ze se
jim vzdy dostane potiebné
pomoci. Pribézné se také
zintenziviiuje financ¢ni a pro-
vozni podpora potravino-
vych bank ze strany obchod-
nich retézct.

»Za deset let se nAm poda-
filo vytvorit velmi efektivni
systém, ktery zajiStuje za-
sobovani potravinami a za-
kladni drogerii pro Sirokou
skupinu lidi v nouzi, jejichz
pocet rok od roku nardsta.
K bezproblémovému fun-
govani Sbirky potravin pfti-
spélo i ukotveni darovani
potravin v zakoné, financ-
ni podpora ze strany statu
a spoluprace potravinovych
bank a obchodnich fretézct
na zajisténi zakladnich po-
tfeb socidlné slabym skupi-
nam obyvatel,” uvedl Ales
Slavi¢ek, predseda Ceské fe-
derace potravinovych bank,
a dodal: ,Posun v ramci
Sbirky potravin doklada jeji
spusténi v on-line podobé,
moznost darovani drogistic-
kého zboZi nebo zavedeni
jarniho a podzimniho kola.
[ z téchto diivodl zdsadnim
zplisobem narostl objem da-
rovaného zboZzi.

V tizivé situaci
se nachazi stale vic lidi

Letos$ni jarni kolo celorepubli-
kové Sbirky potravin vyneslo
v 1540 prodejnach 394 tun
potravin, z nichz lze ptipravit
az 788 000 porci jidla. Zakaz-
nici rovnéz prispéli 44 tunami
zakladni drogerie a hygienic-
kych potteb, které potravino-
vé banky lidem v nouzi také
poskytuji. Navic az do 2. kvét-
na mohou lidé darovat potra-
viny a drogerii rovnéz pro-
stiednictvim on-line nakup.

»Z mnasich statistik vyply-
va, Ze pocet lidi v nouzi se
pribézné zvysuje. Dlivodem
je pretrvavajici stav zpuso-
beny vysokou mirou inflace
a s tim souvisejicimi vysoky-
mi cenami energii a dalSich
zdkladnich potieb,” uvedl

Hodi se i nékteré diilezité zbozi drogistické

Ales Slavicek, a doplnil:
,VSichni darci si zaslou-
Z{ obrovské podékovani.
Jasné totiz prokazali, Ze
jim neni lhostejny osud
lidi nachazejicich se v ob-
tizné zivotni situaci. Musim
smeknout ptred dobrovolniky
a vSemi zaméstnanci jednot-
livych obchodd, a to za jejich
ochotu a obétavost béhem ce-
1ého sbirkového dne. Bez nich
by cela akce rozhodné nesla
realizovat.”

Shirka potravin je jednou

z nejvétsich charitativnich
akci v Ceské republice
Darované zbozi se nyni pre-
veze do skladi potravinovych
bank, odkud se nasledné bude

distribuovat pres jednotlivé
charitativn{ organizace i més-

| déti se s rodice Ucastnily a poslali potfebné véci kamarddiim v nouzi

SBIRKA
POTRAVIN

ta a obce vSem potiebnym.
Cesta pomoci je tak kratka
a na misto urceni se dary do-
stanou ve chvili, kdy budou
potieba.

,Jsem moc rad, Ze se do jar-
niho kola Sbirky potravin
opét zapojily vSechny velké
obchodni fetézce vcetné siti
drogérii. Chci moc podékovat
vsem jejich zaméstnanclim,
ktefi se podileli na zdarném
pribéhu této velmi potieb-
né akce. Opét se ukazalo, jak
dobie funguje spoluprace
mezi obchodnimi fetézci a po-
travinovymi bankami a jak se
nam kazdy rok daff systém

darovani potravin posilovat.
Sbirka potravin, priibézné da-
rovani potravin béhem celého
roku i dalsi podpora ze strany
Fetézcl patii mezi vyznamné
nestatni pilite pomoci oby-
vatelim v obtiZné Zivotni si-
tuaci,” sdélil Toma$ Prouza,
prezident Svazu obchodu
a cestovniho ruchu CR.

Zicastnily se vSechny
obchodni retézce a nové

i ty co jsou on-line.

Sbirka je urcena pro rodi-
e samoZivitele, péstoun-

ské rodiny, hendikepované
obcany ¢i lidi bez domova
a pokryva celou Ceskou
republiku. Do Sbirky po-
travin se zapojily i on-line
obchody Kosik.cz, Rohlik.
cz a iTesco, kde mohli za-
kaznici darovat potraviny
a drogerii z pohodli svého
domova. K myslence po-
moci lidem v nouzi se letos
prihlasily obchodni fetézce
Albert, Billa, COOP, Globus,
Kaufland, Lidl, MAKRO, Pe-
nny Market, Tesco a sité
drogerif dm drogerie markt
a ROSSMANN.

Sbirka potravin se od roku
2019 kona vzdy dvakrat roc-
né, a to na jate a na podzim.
Je organizovana Ceskou fe-
deraci potravinovych bank,
Svazem obchodu a cestov-
niho ruchu CR spolu s kli-
¢ovymi obchodnimi fetézci
pisobicimi na ¢eském trhu,
Asociaci spolecenské odpo-
védnosti, Raben Logistics
Czech a partnery z nezisko-
vého sektoru. Nad jarnim ko-
lem Sbirky potravin ptevzali
zastitu ministr zemédélstvi
Zdenék Nekula, ministr pra-
ce a socialnich véci Marian
Jurecka a Evropska federace
potravinovych bank.

(egi)



