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Sté vyroti Domaci Ceska Nejvétsi
Ceskomoravské lékarna zelenina vitaminova
myslivecké v medu dominuje pilulka
jednoty vysokou na svété
kvalitou je obycejna
brambora
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Aztécka zahrada,

Ceska technologicka firma Future Farming,

el W |

jimecCna novinka

ktera se zabyva vyvojem pokrocilé
aquaponie a dalSich novych technologii
pro moderni zemédélstvi, letos predstavila
novou technologii nazvanou Aztécka
zahrada. Novou technologii firma uvedla
na Future World 2023 v Brné spolec¢né

s hospodarskymi vysledky za lonisky rok.
Obrat firmy, ktera ptivodné vznikla jako
Start Up financovany investi¢ni skupinou
GFF, meziroc¢né vzrostl jiz na témér

ctvrt miliardy. U téchto aktivit ale jen

dal neziistava a o dalSich mezinarodné
zajimavych projektech prozradime

v ¢lanku vic.

,Aztéckd zahrada prina-
81 dalsi pokrok v péstovani
zeleniny v kontrolovaném
prostiedi,“ tika spoluzakla-
datel Future Farming Michal
Fojtik. Nova technologie byla
vyvinuta v priabéhu 12 mési-
ci v mezinarodni kooperaci
se specialisty z Holandska
av prvnim kvartale letosniho
roku ji Future Farming na-
instaloval do druhého bloku
své farmy v Brné.

Rychly a zdravy riist
zeleniny a bylinek

Aztécka zahrada vyuziva pés-
tebni metody Deep Water
Culture. ,DWC je hydropo-
nickd metoda péstovani ze-
leniny v kultiva¢nim médiu
bez pidy. Koreny rostlin jsou
vystaveny kysliku a Zivindm
rozpusténym ve vodé, coz
umoziluje rychly a zdravy

rist zeleniny a bylinek,” vy-
svétluje Michal Fojtik. Histo-
rie DWC saha do sedmdesa-
tych let minulého stoleti, kdy
vyzkumnici experimentovali
s touto technikou jako pro-
stfedkem pfi studiu fyziolo-
gie rostlin.

Pii vyvoji Aztécké zahra-
dy pracovali vyvojari Future
Farming s druhou generaci
DWC, kdy jsou péstebni vory
usporadany horizontalné a je-
jich pohyb po vodni hladiné je
automatizovan podle rlistové
faze rostlin. Cely systém je
specialné navrzen pro pokro-
Cilou aquaponii a je nejvétsi
svého druhu v Evropé. Ma
vétsi nadrze, vétsi hustotu
rostlin, vylepSené systémy
pro dodavani Zivin a kysliku
do vody a moznosti monitoro-
vani a fizeni ristu rostlin po-
moci automatizovanych sys-
témi, které Future Farming
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Drahé energie se proml’taji cen eEiva. -

jiz drive vyvinul pri vyvoji
NFT technologii. Vzhledem
k vyuzivani dvou ekosystémi
je systtm DWC II propojen
s recirkula¢nimi nadrZemi
na chov ryb. Timto dochazi
k uzaviené smycce a aquapo-
nické produkci zeleniny a ryb,
na kterou se Future Farming
od zacatku specializuje.
»Aztéckou zahradu jsme
nainstalovali v prvnim kvar-
tale letosniho roku do dru-

hého bloku herspické farmy
v Brné. Sviij nazev dostal nas
novy systém zamérné. Sta-
i Aztékové totiz pouzivali
k péstovani zeleniny obdob-
ny systém. Na vorech z rakosi
zvanych chinampas péstovali
zeleninu a kvétiny. Kore-
ny rostlin prortstaly dnem
vora do vody a tam ziskavaly
spoustu zivin, které do vody
prirozené dodavaly ryby*
ptiblizuje Michal Fojtik.

Plovouci vory
a umély dést

Aztéckd zahrada Future
Farming v Brné se rozklada
na plose 3000 metri ctve-
re¢nich. M4 celkem 12 vel-
kych zaplavovych van, ka-
zda s 60 az 70 kubiky vody,
na jejichz hladiné jsou po-
loZeny plovouci vory. Speci-
alni polystyrenové desky se
sazenicemi listové zeleniny

a bylinek. Kofeny rostlin
jsou trvale ponoreny do Ziv-
ného roztoku. V nizké vysce
nad plovoucimi vory jsou
zavéSeny zavlazovaci trysky,
ze kterych rostliny zavlazuje
umély dést. Jeden péstebni
vor ma kapacitu az 27 pés-
tebnich pozic pro sazenice
a celkova produké¢ni kapa-
cita Aztécké zahrady ¢ini az
150 tun zeleniny roc¢né.
pokracovdni na str. 32
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Spotrebni dan na ticha vina neni
zavedena u nadpolovicni vétsiny zemi EU

K nulové spotiebni dani se rozhoiela u verejnosti velka diskuse
a zejména pivari a hostinsti se dohadovali nad tim, proc ticha
vina se nedani, zatimco pivo se dani. Nikdo si vétSinou ale nekla-
dl v tomto pripadé otazku proc. VZdy je totiZ potireba zvazovat
jak pozitivni, tak negativni prinos statni kase. V pripadé, Ze je
totiz opatreni v rozporu s ostatnimi staty, jde o ztratu konkuren-
ceschopnosti a taky i narist nezaméstnanosti. Podnikatel kon¢i
a hlasi se na néjaky cas o statni podporu a tim se vic ze statni
kasy vydava, nez by byl prinos.

K danéni vina jsme pozadali
o vysvétleni a nazor clovéka
nejvic povolaného a z oboru.
Je jim prezident Svazu vinar,
PhDr. Martin Chlad.

PJak hodnotite odpusténi
dané z tichych vin?

Nejde o odpusténi dané, ale
o spolecnou evropskou daiio-
vou politiku, kterd z mnoha
racionalnich dtévodd v jed-
noduchosti kalkuluje s nu-
lovou spotiebni dani u vina
ve vinarskych zemich, kam
bezesporu patiime. To je také
dtvod, pro¢ nemaji spotiebni
dan na ticha vina zavedenou
naSe sousedni zemé s vyjim-
kou Polska, které ale vinar-
skou zemi neni. Vinafstvi je ze
vseho nejvice tradi¢ni zemé-

délstvi s mnoha stovkami pre-
devsim malych vyrobcti a ti-
sicovkami péstiteld, které je
s celoro¢ni vyrobou, narozdil
od ostatnich vyrobcti alkoho-
lu, odkadzané na jedno jediné
kratké obdobi v roce, do néjz
se vSe koncentruje, tedy i da-
nové a administrativni povin-
nosti, ale také kontroly a dalsi.
MiZeme mit rizné nazory
na to, zda je spravné vedle
vSech danovych a administra-
tivnich povinnosti danit v dr-
tivé vétsiné (u nas cca 90 %)
malovyrobce, ale o ¢em ne-
miZe byt fec je to, Ze 1ze tako-
vé pocty vyrobcl a péstiteld
danit a efektivné kontrolovat
pro rozpocet ziskové. Takové
propocty a uvahy probéh-
ly na drovni EU uz tisickrat,

a i proto maji vinarské zemé
EU, ale zdaleka nejen EU, nu-
lovou spotiebni dai. Ale jak
je unas dobrym zvykem, vzdy
se tu najde nékdo, kdo bez po-
védomi o systému jak na na-
rodni, tak na evropské tirovni,
prinese spasny napad.

»Kdo v EU zejména z vinai-
skych zemi vina dani a jak?

DPH se plati bez vyjimky vsu-
de, coz je dalsi z mnoha zmat-
ki verejné debaty poslednich
tydnt a mésict. Nasi vinafi,
stejné jako dovozci, plati 21 %
DPH. U spotfebni dané na ticha
vina plati déleni mezi vinarské
a nevinarské zemé, tedy nejen
zemé produkéné sobéstacné,
ale i ty, které cast spotreby,
ikdyz je ji vétsina, dovazi. Mezi

Prezident svazu vinaf(i CR Martin Chlad.

takové patrime my, Slovensko,
Némecko, Slovinsko, mimo EU
pak Svycarsko a dalsi. Zems,
které neprodukuji (malé stov-
Ky hektart se nepoditaji), pak
ticha vina logicky spottebni
dani zatéZuji. Je to pro né nejen
rozpoctové vyhodné, ale také
mnohem jednodussi a levnéj-
$i, protoze dani radové méné
subjektd, které bez vétsich ob-
tizi zvladnou v ramci dovozni
administrativy odbavit i tuto
daniovou povinnost. Konkrét-
né tedy spotirebni dam na ticha
vina neni zavedena v Ceské
republice, Némecku, Rakous-
ku, Slovensku, Madarsku, Ru-

munsku, Bulharsku, Recku,
Kypru, Slovinsku, Chorvatsku,
Italii, Lucembursku, Spanél-
sku, Portugalsku. Ve Francii je
spotrebni dan nenulova, cca
1 K¢ na litr. V pripadé Francie
je ale celd vybrana dan pteva-
déna na podporu francouz-
skych vinaft. V nevinatrskych
zemich se pak spotiebni dai
pohybuje od cca 10 K¢ na litr
v sousednim Polsku aZ po cca
100 K¢ v Irsku.

»Zdanéni by sice piineslo
udajné statni kase az 4 mili-
ardy Korun, nikdo uz ale ne-
rika, jaké by tak vznikly ztra-
ty po uzavirani jednotlivych
vinarskych Zivnosti. Ve své-
té, nejen v okolnich statech
jak jste jiz uvedl, neni vétsi-
nové tato dan a nasi vinafi
by tak ztratili na konkuren-
ceschopnosti a museli by
nutné koncit. To jsou jasné
ekonomické zakony a pak
tito lidé néjaky cas i berou
socidlni podporu, nez za-
¢nou podnikat jinde a jinak.
Je tu jesté jeden zcela zasadni
problém pro vypocet rentabi-
lity spotfebni dané a dopadu
na naSe vinai'stvi. Zadny vy-
pocet dosud nepracuje s tim,

o kolik klesne spotteba vina
S navysenou cenou o spotieb-
ni dan, o ni navySenou mar-
Zi obchodnika a vyssi DPH
a kolik z toho poklesu budou
predstavovat vina moravska
a Ceska. Uz ted’ je na nezavis-
lych datech patrné, Ze lidé na-
kupuji vino méné casto. V cené
100-120 K¢ se u nas dnes pro-
déva cca 80 % vin. Po zavedeni
dané by cena stokorunové lah-
ve vzrostla o cca 35 K&. S cenou
kolem 150 K¢ za lahev by se
prakticky vSichni nasi vinafi
dostali mimo nejprodavanéj-
$i kategorii a podle odhadt
obchodnich fetézci by v di-
sledku tohoto zdrazeni doslo
k okamzitému poklesu prode-
je moravskych a ¢eskych vin
0 35-40 %. Vysledkem by byl
prebytek tuzemskych vin, za-
staveni obchodu s tuzemsky-
mi hrozny, kluceni vinic atd.
S tim i niZsi, neZz piepokladany
vybér spotrebni dané, soucas-
né ale i prudky pokles vybéru
s tim souvisejici DPH a dané
z prijmu. O dopadech na turis-
tiku a zaméstnanost ve struk-
turdlné zasaZenych regionech
(Znojemsko, Hodoninsko atd.)
ani nemluvé.

Eugenie Linkova

Aztécka zahrada, vyumecna novinka

pokracovdni ze str. 31

V Cervnu letosniho roku
predstavil Future Farming
Aztéckou zahradu na mezi-
narodnim veletrhu Green-
Tech v Amsterdamu na ktery
nici na moderni zemédélstvi
z celého svéta. Letos se na ve-
letrhu predstavilo celkem
525 inovativnich firem.

Kromé Aztécké zahrady
jsou letosni novinkou v ob-
chodnim portfoliu Future
Farming teritorialni obchodni
licence, které nové umoziiu-
ji novym partnerim Future
Farming vyhradni zastoupeni
v oblasti prodeje produktd,
technologii a sluzeb na no-
vych trzich. Povinnosti licen-
covaného partnera je ve svém
teritoriu  zridit showroom
s technologiemi pro moderni
zemédélstvi v hodnoté 1 mi-
lion Eur. Nabyvateltim licenci
poskytuje Future Farming
kromé svého know how a ob-
chodni podpory i pilro¢ni
servis dodanych technologii.

Moderni zemédélstvi lze
provozovat uz i doma

Spole¢nost Future Farming
se nespokojila vsak jen vy-
vojem pokrocilé aquapo-
nie ve vétSich prostorach,

Aztecka zahrada Future Farming

Luke Watson se zajimal i o posledni vysledky védeckovy-

zkumné farmy v Kalech.

v srpnu spustila prodejni
kampan na svij produkt
A-SHAPE. Modern{ techno-
logii pro domaci péstovani
zeleniny a chov ryb, diky
které lze moderni zemédél-
stvi provozovat uz i doma.
,Kromé velkych technolo-
gickych celkd vyvinula nase
divize Aquaponik i systém
dostupny pro Sirokou verej-
nost. Jmenuje se A-SHAPE

Huménni produkce ryb byla jednim z diskutovanych témat

mezi Michalem Fojtikem a Sashou Cook.

a je vhodny pro rodiny
a malé komunity, které si
chtéji samy péstovat cCers-
tvé, zdravé a nezavadné po-
traviny,“ fika Michal Fojtik.
A-SHAPE k ristu rostlin
vyuzivd Zivinami nasyce-
nou vodu z chovu ryb stejné
jako na velkych komer¢nich
farmach. Diky tomu produ-
kuje rostliny a ryby v té nej-
vyssi kvalité, a to bez hnojiv
a chemikalii. Velkou vyhodou
tohoto systému jsou nizka
spotreba vody pii péstova-
ni domaci zeleniny, a to az
0 90 %, dale niz8i vyskyt
skiidcti, absence plevele,
okopavani, anebo zavlazova-
ni.Cely systém zabird pouze
8 metrl ctverecnich. Lze ho
tedy jednoduse umistit ven-
ku na zahradé anebo do ma-
1ého skleniku. Doporucena
orientace je sever-jih, aby
slunce osvétlovalo vSechna
péstebni mista. A Shape ma
448 pozic pro rostliny a ku-
bikovou nadrz na ryby situ-
ovanou pod péstebni tunely,

takZe cely prostor je efektiv-
né vyuzity a navic jsou ryby
ve stinu a prijemném klima-
tu. Odparovani vody z listl
rostlin sniZuje okolni teplotu
v horkych letnich dnech.

Chytré receni produkce
potravin i vdomacim
prostiedi zahrad

,A-SHAPE je urceny pro se-
zonni produkci v mésicich
duben az listopad. Za mésic
dokaze A-SHAPE vyprodu-
kovat az 80 kilogrami listo-
vé zeleniny a v nadrzi mize
byt az 50-75 kilogram?ti ryb,”
vypocitava Michal Fojtik
a dodavj, Ze systém je navic
snadno skalovatelny. ,Zakaz-
nik ma moZnost A-SHAPE
multiplikovat a libovolné si
ho zvétSovat.”

VSechny materialy jsou
certifikované pro styk s pit-
nou vodou a UV stabilizaci
pro vétsi odolnost na pfii-
mém slunci. Vyrobek spliiuje
piisné ceské a dokonce i né-

mecké normy v této oblasti.
V roce 2022 ziskal A-SHAPE
cenu za piinos v oblasti eko-
logického péstovani potravin
v soutézi Chytra mésta.

Motivaci, pro¢ zacit s aqua-
ponickym péstovanim, je
spousta. Mlze to byt pravé
chytré smart reSeni produk-
ce potravin. Motivaci pro vas
mohou byt i vase déti, kte-
rym budete chtit poskytnout
zdravé potraviny bez jakéko-
liv chemie. Nebo muzete za-
Cit s aquaponii, protoZe mate
zodpovédnost za tuto plane-
tu a nechcete zit na dluh, kte-
ry jednoho dne budou muset
vasSe déti zaplatit.

Rodinny aquaponicky
systém A-SHAPE si mizete
jednoduse objednat na in-
ternetu. Na webu aquaponik.
cz stoji bez DPH sto dvacet
tisic korun. Dodavka zahr-
nuje nosnou konstrukci, 14
péstebnich tunel, nadrz
a sit na ryby, vodn{ ¢erpadlo,
napli filtrd, nitrifika¢ni bak-
terie a péstebni kosicky. Sys-
tém A-SHAPE vyrabi Future
Farming v Ceské republice
a vsechny komponenty jsou
ryze Ceské vyroby.

Nové technologie Future
Farming zaujaly ve Velké
Britanii

Znatka Future Farming
a unikatni technologie po-
krocilé aquaponie zacinaji
piesahovat hranice Ceska.
Pred letnimi prazdninami se
na brnénskych farmach Fu-
ture Farming objevili filma-
fi z poradenské organizace
britské vlady a filmarsky tym
UNESCO. Nataceli zde cast
dokumentu s pracovnim na-
zvem Putting the Smart info
Cities, ktery se zabyva tema-
tikou budouci vize méstské-
ho Zivota v dtisledku rostouci
urbanizace.

Filmaii priletéli do Brna
piimo z Londyna. ,OSN ne-
davno ozndmila, Ze na svété
je 8 miliard lidi a ocekava
se, Ze tento populaéni rist
do roku 2050 exponencialné
poroste,” vysvétloval zajem
o Future Farming kreativni
feditel Richard Golbourne
z St. James House Group.
,V nasem dokumentu se
zabyvadme  infrastrukturou
budoucich mést. Klademe si
otazku, co tvoti chytré mésto
a jak v budoucnu mize in-
frastruktura chytrych mést
zlepsit zivoty lidi. Na farmach
Future Farming hleddme od-
povéd’ na otazku, jak daleko
do budoucnosti musime zajit,
nez uvidime, Ze tento zptisob
hospodarenti zivi celé mésto,”
prozradil Richard Golbourne.

Planovana slavnostni pre-
miéra probéhne na podzim
v Londyné a vzhledem ke ko-
operaci s UNESCO bude sdi-
len i Sirokym mezindrodnim
publikem inZenyrl i Sirokou
vefejnosti. Dokument vznika
na zakazku pro ICE a Svétovy
inZenyrsky den pro udrzitel-
ny rozvoj UNESCO. ICE (The
Institution of Civil Engineers
se sidlem v Londyné) je vy-
znamna britskd organizace
s historii dlouhou ptes 200
let, ktera radi vladé Velké Bri-
tdnie a dal$im vyznamnym
institucim jak vybudovat
UNESCO je organizace OSN
pro vzdélani, védu a kulturu
se sidlem v Parizi. Byla zalo-
Zena v roce 1945 a své kan-
celare ma v 53 zemich svéta.

Eugenie Linkova
ve spoluprici s firmou
Future Farming
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Ministr Vyborny Kklade diiraz
na kontroly potravin z Ukrajiny

Ruska valka na Ukrajiné dopada na evropské,
tedy i nase zemédélce. Aktualné je nejvice trapi
sekundarni dopady zvySeného exportu zemédél-
skych komodit z UKkrajiny. Jde predevsim o velky
narust dovozii obilovin a dribeZiho masa. Pro-

to ministr Marek Vyborny (KDU-CSL)
poZadal eurokomisare Janusze Wojcie-
chowského, aby tuto situaci rresil. Minis-
tr Vyborny také znovu nabidl svou ucast
v diskuzich k aktualnim tématam.

,Béhem setkani se zemé-
délci jsme casto hovorili
0 zvySeném exportu zeme-
délskych komodit z Ukra-
jiny. Vnimal jsem jejich
obavy z této situace. Proto
jsem dnes poslal dopis eu-
rokomisari Januszi Wojcie-
chowskému, ve kterém ho
zadam o reSeni tohoto pro-
blému. Musime vyftesit lo-
gistiku, kapacity transport-
nich cest do tretich zemi,
trasovani produkce a mu-
sime garantovat potravino-
vou bezpecnost dovazenych
komodit a vice posilit distri-
buci do vybranych regiond.
Také je potifeba podporit
transport, ktery snizi tlak
na evropsky prostor. Dilezi-
té je rovnéz znat informaci
o monitoringu aktudalnich
zasob a pripravé moznych
krizovych opatfeni pro
nadchazejici obdobi,“ rekl
ministr zemédélstvi Marek
Vyborny.

Diilezité je celoevropské
feseni

Ceska republika patii od za-
catku ruské agrese na Ukra-
jiné k vyznamnym podpo-
rovatelim Ukrajiny a v této
podpore bude pokracovat.
Pri feSeni rozkolisané si-
tuace na evropskych trzich
se zemédélskymi komodi-
tami uptednostiiuje hleda-
ni celoevropského teseni
pred jednostrannymi, které
nakonec prinese pottebny
efekt vSem.

,V soucasné situaci je po-
dle mé nezbytné zamérit se
i na dlouhodobéjsi vyhled.
S ohledem na probihajici
sklizen musim opakované
upozornit na pretrvavajici
druhotné dopady na c¢ast
vnitrnitho trhu EU vcetné
Ceské republiky. Vnimam
nékteré pozitivni zmény
ve struktufe produkce a vy-
voji cen, nicméné aktualni
¢isla i nadale nejsou z hle-
diska obchodni bilance za-
sazenych komodit ptizniva,”
uvedl v dopise ministr Vy-
borny.

Velky nariist dovozii
ukrajinského obili
a dritbeze

Z hlediska kvality potravin
pro vsechny spotiebitele je
nezbytné zajistit dostatecné
kontrolni mechanismy kte-
ré plati pro evropské produ-
centy i pro dovoz ze tretich
zemi. Pro zajiSténi tohoto
spravedlivého pristupu je
ze strany Evropské komise
nezbytna redlnd kontrola
dodrzovani téchto pozadav-
ki i pfi dovozu produkce
z Ukrajiny.

NartGst dovozu zejména
u obilovin dosahuje vice nez
30 % ve srovnani s prede-

Slym obdobim. Obdobna
situace pretrvava v sek-
toru dribezitho masa.
Hlavni pri¢ina soucasné
situace je ve velkém zvy-
Senf nabidky nad poptav-
kou na trzich EU, ktera
byla zptisobena dovozem
ukrajinské produkce, a to
predevsSim obilovin. Pro-
to je nezbytné tuto situ-
aci resit na celoevropské
urovni, a to zajisténim
funkénosti koridora soli-
darity.

Reakce zemédélcii
a kontrolnich organii

Po této zpravé z minister-
stva zemédélstvi nedaly
na sebe dlouho cekat jak
reakce Spickovych mana-
Zerl z oblasti zemédélstvi,
vedeni Regiondlnich agrar-
nich komor, alei SVS (Statni
veterinarni zpravy). Dalsi
kontroly ze strany veteri-
nard budou nasledovat, jak
slibuji a co k tomuto postoji
ministra Marka Vyborného
fikaji odbornici z praxe? Je-
jich reakce pfinasime.

Ing. Josef Kubis predseda
predstavenstva
AGRO Jesenice

KDU podporuje malé ze-
médélské firmy, ale zhruba
1000 vétSich podnikd pro-
dukuje 82 % mléka, 85 %
veprového masa. ProC¢ ne-
podporuje stejné tak i ty,
co tu z valné casti zivi na-
rod? A pokud jde o pSenici
a mouku, ktera je dovazena
taky z Ukrajiny a to za 7,50
K¢ kilogram, jen se ptadm -
je to normalni? Co na to rika
hospodarska soutéz a proc
pak tézko nasi mlynati mo-
hou konkurovat svou na-
stavenou cenou v souladu
s cenami v okolnich statech
a hlavné svétovou burzou?
No a cena dotované pSenice
kasou EU je z Ukrajiny také
mnohem levnéjsi, zatim to
bylo zhruba osmkrat. To je
pak tézké hovorit o srov-
natelnych cendach, ale bo-
huzel i kvalité, kdy normy
na Ukrajiné jsou daleko

mirnéjsi a nekompatibilni
s pozadavky EU.
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Ministr Marek Vyborny

Ing. Hana Stastna
reditelka Regionalni
agrarni komory
Jihoceského kraje (RAK JK):

Fungovani Spole¢ného trhu
Evropské unie, limitované
tvrdymi zakonnymi poZzadav-
ky na zemédélce clenskych
statd, pii nekontrolovaném
dovozu potravin ze tretich
zemi CasteCné postrada smy-
sl. Je tieba dojednat a striktné
uplatnit systém kauci a dota-
cl na transporty dotcenych
zemédélskych komodit pres
Schengensky prostor prede-
vs$im do zemi plivodnich od-
bérateld.

Driibezi maso a produkty
z Ukrajiny jsou pod
zvysenym veterinarnim
dozorem

V  poslednich meésicich se
v nékterych médiich obje-
vuji informace upozornujici
na rostouci dovozy driibeze
do EU z Ukrajiny ¢i jinych tre-
tich zemi a v nékterych ptipa-
dech zpochybnuji zdravotni
nezavadnost téchto produk-
t. ,Statni veterinarni sprava
(SVS) nebere tyto informace
na lehkou vahu a vénuje kon-
troldm zvySenou pozornost.
Aktudlné napriklad probéhly
kontroly zaméfené na piitom-
nost latek potencialné zneu-
zitelnych jako rdstové stimu-
latory. VySetreni jejich vyskyt
v kufecim mase z Ukrajiny ne-
potvrdila,” uvedl Petr Vorlicek,
tiskovy mluv¢i SVS.

V pribéhu letosniho cer-
vence byly ve StredoCeském,

Pardubickém a Plzenském
kraji veterinarnimi inspekto-
ry odebrany vzorky kuiecich
prsou. V narodni referencni
laborato¥i v Ustavu pro stat-
ni kontrolu veterinarnich
biopreparatii a léciv byly
nasledné vysetfeny na pri-
tomnost Sirokého spektra
hormonalnich latek - an-
drogennich steroidi a be-
ta-agonistl. Zbytky téchto
latek nebyly detekovany
v Zadném z odebranych
vzork.

JJak jiz SVS zvetejni-
la drive, v pribéhu le-
toSnitho dubna probéhla
kontrolni akce zamérena
na zasilky dribeziho masa

a vajec ptivodem ze 3. zemi

(zemi mimo EU). Celkem
bylo v ramci této akce pro-
vedeno 21 kontrol a pfi nich
odebrano 43 vzorkid. Ctyti
vzorky byly pozitivni na sal-
moneluy, (tfikrat maso z Brazi-
lie, jednou z Ukrajiny),“ dodal
Vorlicek

Cast zasilek driibeziho
masa ze tietich zemi
vykazovala vyskyt

salmonel

V dubnu a kvétnu pak pro-
béhla kontrolni akce, pri
které byly zvlast evidovany
zasilky, které byly do CR do-
dany z jinych ¢lenskych statt
EU a pfi kontrole byl pfritom
zjistén skutecny ptvod su-
roviny ze zemé leZici mimo
EU. V pripadé, ze se jednalo
o driibezi maso, byly odebra-
ny vzorky k detekci salmonel.
Pri kontrolach zasilek dribe-
ziho masa byl skute¢ny pu-
vod (chov a porazka) ze treti
zemeé zjistén v 16 pripadech
(12x Ukrajina, 2x Brazilie, 1x
Vietnam a 1x Velka Britanie).
Z odebranych vzorkid dribe-
Ziho masa byl 1 nevyhovujici
na salmonely (ptvod Ukraji-
na). V pripadé zasilek driibe-
Zich polotovart bylo zjisténo
7 zasilek dribezich polotova-
rd skute¢ného pivodu z treti
zemé (2x Brazilie a 4x Thaj-
sko a 1x Ukrajina).

Cisla o dovozech driibeie
avajecz Ukrajiny za zhruba
7 mésicli
V obdobi 1. 1. - 9. 8. 2023
bylo do Ceské republiky
z Ukrajiny napfimo dovezeno
(nahlasSeno) celkem 29 zasi-
lek drtibeziho masa o celkové
¢isté hmotnosti 558 tun. Po-
kud jde o cerstva vejce, bylo
do CR v tomto obdobi z Ukra-
jiny dovezeno cca 18 milio-
nl kusd, jednalo se celkem
0 65 zasilek.

Eugenie Linkova

Budova MZe kde se rozhoduje o podpordch ale i kontroldch.

Editorial

Palec nahoru

Véime jen, Ze s tim zved-
nutym palcem to nebu-
de na dobu prechodnou.
A komu vystavujeme takto
podporu s uznanim? Mile
prekvapil novy ministr ze-
meédélstvi Marek Vyborny
jak prehodnocuje néktera
opatreni a nechava si véci
nejen vysvétlit od odbor-
nikd, ale pak i kona. Je to
v neposledni fadé pripad dovozi ve velkém z Ukrajiny, jak
pSenice, mouky a tak i kurat a vajec. Cela EU tak vyjad-
fuje podporu valkou trpicim tamnim zemédélctim a tak
se mnohonasobné zvysuji tyto dovozy. Ma to ale urcity
hacek. A to i nékolik hacku. Jednak velmi piisné normy
kvality potravin, tak zvané treti zemé, co je i Ukrajina, az
tak nedodrZzuji a tato jasna pravidla bud’ obchézeji a nebo
se prosté jejich dodrzovanim az tak netrapi. Za druhé je
to ale i problém s navySenim dovoz, s dotaci jejich cen
od EU a tim nékolikanasobné levnéjsi predevsim mouka
a psenice konkuruje nasi produkci. Rozhodné tomu neni
kvalitou, ale cenou a tak se vrsi domaci komodity ve skla-
dech a co je levné, je i lépe prodejné. Ministr Vyborny si
tento problém nechal vysvétlit zejména od odborniki
z praxe a postavil se k reCeni situace primo celem. V cisle
k tomu prinasime nejen vyjadreni ministra s vysvétlenim
dalsich krokd branicim uz tak nartstani problémi v na-
Sem zemédélstvi, ale povéril kontrolni organy ke zvysSeni
ostrazitosti a kontrolam.

S tou poctou je to ale i v dalsich ptipadech a to ani nemu-
sime napovidat o¢ primo jde. Nejen clanek o specialnich
chovech ryb a vyuziti vody ze sadek jako ,vyzivné“ zaliv-
Ky u zeleniny je néco unikatniho. Je to i zptisob jak chladit
v potravinai'skych provozech paradoxné vyuzitim slunec-
niho svitu. A do tretice je to opét o Usporach energie, kdy
se vzduch chladi pomoci vyparovani vody, ¢imz dochazi
ke snizeni teploty v hale. Tyto unikatni metody uplatno-
vané v potravinarskych provozech jsou natolik aktualni,
Ze jim v ¢isle pravem davame zelenou a jak bylo receno,
i dalsi zvednuty palec.

V Zadném cisle Agrarniho a Potravinarského obzoru ne-
smi chybét pozvanky i na zajimavé akce a tak hned laka-
me na prijemné straveni zarijovych vikendi na slavnosti
piva a to v Praze s oznacenim Nomad Beer Festival, coz je
jedina akce v Cesku vénovana létajicim pivovartim. Pak je
tu dalsi krasna zaleZitost, uZ zndma oslava vSestarské ci-
bule s mnoha atrakcemi a ochutnavkami, véetné poslechu
pozvanych kapel. Tyto akce jsou rok od roku vic a vic na-
vstévované a svédci o jediném, organizatori maji navsteév-
nikiim nejen co nabidnout z radovanek a dobré krmé, ¢i
piti, ale prinasi to podstatné, dobrou naladu. Ostatné ta je
i kazdoro¢né jasnym priivodcem na vystavisti v Ceskych
Budéjovicich na Zemi Zivitelce. Urcitym vyvrcholenim
tohoto veletrhu s mnohaletou tradici byva kazdoroc¢né
sobotni den s Narodnimi dozinkami a oslavou prace na-
Sich zemé&délcti a potravinai' s gesci Agrarni komory CR.
Na tento veletrh jste jako nasi ¢tenari zvani nejen zastupci
vystavisté, ale i nasim vydavatelstvim, které je kazdorocné
i mediadlnim partnerem a v ¢isle magazinu je i letos pred-
stavena rada firem, které tam fyzicky budou zastoupeny
a jejich odborni pracovnici radi predstavi technické no-
vinky. [ tam bude pestra nabidka jak poznatki souviseji-
cich s novinkami v agrarnim sektoru, na své si ptijdou ale
i déti béhem zabavnych programtl.

A jelikoZ ani v tomto ¢isle nesmi chybét zastaveni u zdra-
vé vyzivy, tentokrat jsme dali prednost nealko ochutnav-
ce. Jsou to nejen vyhlasené mnohadruhové ovocné stavy
od firmy TOKO, ale i rada odbornika jak vyrobit snadno
chutné smoothie. V parnych dnech, co véiime jesté pri-
jdou i v zafi, neni nic lepsiho jak se osvézit. Pak jsme se
ale vydali i za vinem a letni putovani pti zajimavych za-
staveni u vinic s improvizovanymi ,.obcerstvovnami je
doporuceni nas i vinard tou nejlepsi nabidkou, jak stravit
hezké vikendové dny i béhem projizdék krajinou , kdy ze-
lert se méni do okrova a lesni zvér jesté vic ladi s ptirodou.
[ k ni se v ¢isle vyskytuje par zajimavosti a to ve spojeni
s Ceskomoravskou mysliveckou jednotou a jejim stoletym
vyrocim. A je tu opét nabidka na zavér ke krasnym mysli-
veckym akcim s typy na setkani s prateli co holduji stejné-
mu hobby a zabavé hezké a povznasejici. A tak dokonce
myslivci sviij den budou mit na Zemi Zivitelce zpecetény
zajimavou kucharskou show, kdy k dobrému pochutnani
zvou 24. 8. do Pivovarské zahrady od 13.30 hodin na zvé-
finové hody Jarda a Pavel Sapikovi. Je to pozvanka co by se
nemeéla minout ic¢inkem a my jen prejeme, aby se i pocasi
vydarilo a to po vSechny dny tohoto tak hezkého veletrhu.

Eugenie Linkova
Séfredaktorka




ROZHOVOR

Dést sice v téchto dnech trochu narusil sklizen
obilovin, ale trroda je slibnd. Na poli ji zkoumé

Jan Dole7al, prezdient AKCR.
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hodobe nlzke vykuﬁm ceny

se nepromitaji rostouci naklady

Situace v naSem zemédélstvi neni dobra. To je konstatovani
nejen zemédélskych odborniki a lidi z praxe, ale je to vidét

i z prostého sledovani demonstraci, které v nedavné minulosti
u nas probéhly a my jsme informovalii o protestech v Bruselu,
kterych se nasi zemédélci hlavné zastoupeni AKCR ztéastnili.
Ne nadarmo se rika, Ze zemédélstvi a potravinaistvi spolu se
zdravotnictvim maji nejvétsi vliv na psychiku, ale i penéZenku
nas béznych obcani. Proto se snazime, a to stale, vysvétlovat

v ¢em tkvi drahota nasich potravin, stejné jako nékterych zemé-
délskych komodit jako je hlavné zelenina. Ceny nesporné rostou
a nas zajima vysledny produkt a tim je potravina.

K rozhovoru jsme pfrizvali
prezidenta Agrarni komory
CR Ing. Jana Dolezala a on
nam odpovidal na ne zrovna
i prijemné otazky. Vysvétlo-
val i problém tkvici v urcité
dost zdhadném pojmu redis-
tributivni platba, v niz v EU
doslova jako CR excelujeme.
Tady je vysvétleni a rozhovor
bude jisté zajimat i vefejnost
na Zemi Zivitelce, kam se tyto
magaziny véas a ve velkém
dostanou

»Nedavno jsme byli svédky
v nasem televiznim zpravo-
dajstvi sdéleni, Ze velké ze-
médélské celky maji hlavni
vliv, a to negativni, na ceny
potravin. Z osobnich pra-
covnich navstév rady farem
ve svété mame zcela opac-
né zkuSenosti a odpovidaji
tomu i vyjadireni tamnich
farmaria vcéetné predstavi-
telti agrarnich tamnich in-
stituci. Jaka je skutecnost
u nas?

Situace v Ceské republice
se od zemi na zapad od nas
znacné lisi. Divodem je his-
toricka zkuSenost z doby,
kdy jsme byli soucasti vy-
chodniho bloku a dochazelo
k vyvlastiiovani a nucené-
mu slucovani zemédélskych
podnikd do vétSich celkd.

Tuzemsky agrarni sektor se
prirozené meéni, ale nelze
ocekavat, Ze tyto zmény pro-
béhnou ze dne na den. To by
Ceskému zemédélstvi roz-
hodné neprospélo. Soucasné
je tfeba zddraznit, Ze pri-
meérna vymeéra zemeédélskych
podnikii v Cesku se sniZuje,
zatimco v nékterych zapado-
evropskych zemich dochazi
k opacnému trendu ve vy-
voji. Primérna plocha ptdy
obhospodarované  jednim
podnikem se u nas aktualné
pohybuje kolem 120 hektart,
pticemz pred deseti lety to
bylo okolo 150 hektart. Pro
kontext je také dulezité zmi-
nit, Ze ve Spojenych statech
je primérnd vyméra zhruba
180 hektart a v Kanadé do-
konce vice nez 330 hektard.
Jsem  presvédCeny, zZe
ve zdravé struktuie zemédél-
ského sektoru maji své misto
podniky malé, stredni i vétsi
velikosti, rlznych pravnich
forem a odliSného vyrobniho
zaméfeni. Kazdy z nich ma
fadu vyhod a nevyhod a mo-
hou se dopliovat tak, aby za-
jistily produkci bezpecnych
a kvalitnich potravin za do-
stupné ceny pro obyvatele.
Z ekonomického hlediska
mohou vétsi podniky cerpat
uspory z rozsahu, ale na dru-

hou stranu musi dlouhodobé
planovat své Cinnosti. Mensi
hospodarstvi jsou zase flexi-
bilnéjsi a mohou pruznéji re-
agovat na neustale se ménici
poptavku.

Co se tykd cen potravin
na pultech, zemédélci na né
maji jen omezeny vliv. Pro-
mitaji se do nich dale naklady
a prirazka zpracovatell, na-
klady na prepravu, naklady
na skladovani, a predev$im
naklady a prirazka velkych
obchodnich fetézcti. Devade-
sat procent domaciho malo-
obchodniho prodeje potravin
ovlada podle nedavné analyzy
Utadu pro ochranu hospodai-
ské soutéZe 8 zahranicnich
subjektl, pricemz jen podil
dvou velkych némeckych sku-
pin Schwarz (Lidl a Kaufland)
a Rewe (Billa a Penny) ¢ini 51
procent. Proti témto osmi ob-
chodnim tetézclim stoji 30 ti-
sic individudlnich zemédélct
s neporovnatelnym obratem,
a tedy vyjednavaci silou. Je
jasné, kdo urcuje cenu.

P Hovoril jste o urcitych
nezpochybnitelnych pred-
nostech vétsich celku v ze-
médélstvi vii¢i malym far-
mam, a to z ekonomického
hlediska. Jak je tomu ze
socialniho pohledu? Tedy

pokud jde o moZnost za-
stupitelnosti v dobé dovo-
lenych, nemoci atd.? I to je
tfeba brat v ivahu.

Je potreba vzit v uvahu sa-
moziejmé také socidlni hle-
disko. Vétsi podniky mohou
zaméstnancim  nabidnout
vétsi jistotu prace i stabilniho
vydélku. Soucasné si mohou
dovolit poskytovat zamést-
nanciim rizné benefity, které
jsou pro radu pracovnik sta-
le podstatnéjSim Kkritériem
pii vybéru zaméstnani. Vy-
hodou je i zminovana zastu-
pitelnost v dobé dovolenych
nebo béhem cCerpani nemo-
censké. Zaroven tim tento typ
podniki prispiva k udrzeni
zameéstnanosti na venkové
a zpomaluje jeho postupné
vylidiiovani, ke kterému bo-
huzel v poslednich letech do-
chazi. Neznamena to, Ze by se
o to stiedni nebo mensi pod-
niky také nesnazily, ale kon-
krétné v této zalezitosti maji
mensi moznosti uz z podsta-
ty véci. Agrarni komora Ces-
ké republiky iniciovala vznik
dotacniho programu podpo-
ry zaméstnanosti na venko-
vé, ktery pred vice nez rokem
slibil realizovat ministr prace
a socialnich véci Marian Ju-
recka. Vysledky zatim nema-
me, ale program byl uZ ales-
pon odeslan do notifika¢niho
procesu k posouzeni ze stra-
ny Evropské komise. Z dilny
Ministerstva prace a soci-
alnich véci se nové chystaji
nové povinnosti pro zamést-
navatele, a to i v pripadé krat-
kodobych pracovnich uvazki,
jako jsou dohody o provedeni
prace. Jde zejména o priplat-
ky za praci o vikendu, narok
na benefity i pro ,,dohodare”
nebo tieba povinnost tii dny
piedem sdélovat zaméstnan-
ci harmonogram praci. To je
zejména u mensich zemé-

délci a zemédélch vyuziva-
jicich sezonni zaméstnance
(ovocnari, zelinari, chmelari
apod.) nepochopitelnd admi-
nistrativni zatéz.

P Opakované vystupuje-
te, pane prezidente, vici
pokrivenému zptsobu do-
taci, kdy mali a zacinajici
farmari na né dosahnou
a jsou tak zvyhodnéni, za-
timco velci producenti jsou
na dotacich z EU kraceni.
MiuzZete to vysvétlit, a to
i pojmy s tim spojené? Béz-
né se obcan nezemédélec
v tom moc neorientuje.

V tom se bohuZel obtiZné
orientujeme i my zemédélci.
Sice se tady neustdle mluvi
o rozdélovani na mal3, stred-
ni a velkd hospodaistvi, ale
co je vlastné klicem pro toto
konkrétni rozdéleni? Kdyby
to byla vyméra pldy, kam
zafadit podniky specializujici
se pouze na ZzivociSnou vyro-
bu? Pokud zohlednime pocet
zameéstnancl, jak budeme
pohliZet na podniky zamére-
né na klasickou polni vyrobu
nebo obecné rostlinnou vyro-
bu, kde je nejvétsi napor prace
béhem letnich mésici a jsou
na ni najimani sezonni pra-
covnici? Nasledkem toho do-
chazi az k segregaci nékterych
podnikd, ale jeji davody nam
dosud vlastné nikdo potradné
nevysvétlil.  Nejvyraznéjsim
projevem tohoto trendu je na-
staveni miry redistributivni
platby, ktera vyjadiuje podil
z obalky primych plateb a je
pridélovana na prvnich 150
hektarti podniku. Agrarni ko-
mora Ceské republiky neni
v principu proti a vzdy jsme to
takto fikali. Ale pro¢ musi byt
nastavena na urovni 23 pro-
cent, kdyz evropsky primeér
¢ini 10 az 12 procent? Jsme
v tomto ohledu extrémem,

ktery vznikl v rychlosti, na po-
litickou objednavku a bez
radné diskuze s odbornou
zemédélskou vetejnosti. Oce-
kavame proto alespon pred-
loZeni studie, jaké konkrétni
dopady ma soucasné nasta-
veni redistributivni platby
na tuzemské produkéni zemé-
délce vétsi a stredni velikosti.
My je vidime v kazdodenni
praxi nasich ¢lend. Proto také
apelujeme, aby byl v tomto
ohledu zménén narodnf stra-
tegicky plan pro provadéni
Spole¢né zemédélské podni-
ky EU, pro cozZ je prileZitost
vzdy po roce a o zménach se
rozhoduje na Ministerstvu ze-
meédélstvi prave ted.

»Prokazatelné a jedno-
znacné u nas na zvlastni
politiku EU v pripadé do-
taci a zvyhodnéni i do jisté
miry rostlinné produkce
nad zivo¢isnou na to do-
placeji chovatelé hlavné
skotu a prasat. Jaka je nyni
situace a kolik skute¢né
zemédélcu chovy tzv. uza-
virelo a dal uz s Zivo¢isnou
produkci kon¢i?

Popisujete dalsi aspekt ne-
zdravého vyvoje ceského
zemédeélstvi, kterému chybi
dlouhodobd vize. Agrarni ko-
mora Ceské republiky varo-
vala na zakladé ohlast z ¢len-
ské =zakladny, Zze dochazi
k postupnému utlumu Zivo-
¢iSné vyroby, ktera je naroc-
na na naklady i kazdodenni
péci o hospodaiska zvirata
bez ohledu na to, jestli je sva-
tek nebo vikend. Provedli
jsme dotaznikové Setieni
mezi chovateli prasat, z né-
hoz vyplynulo, Ze vice nez
polovina oslovenych planuje
uplné skoncit do konce roku
2030. Podobné tristni je také
situace v chovech drubeze,
se kterym planuje skoncit
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v pristich letech desetina
dotazanych podnikd. K tak-
to razantnimu rozhodnuti
nuti Ceské zemédélce podle
nasich prizkumi predevsim
dlouhodobé nizké vykupni
ceny, do kterych nemohou
promitat rostouci naklady,
a stale omezenéjsi moznosti
odbytu kviili levnym a predo-
tovanym dovozim ze zahra-
ni¢i. Ze to z nasf strany neby-
ly plané teci, ukazuji ostatné
uz i oficialni statistiky.

Stavy prasat €inily k 31. pro-
sinci 2022 1,3 milionu kust,
coZ je meziro¢ni pokles o 11
procent. Snizily se rovnéz sta-
vy prasnic, a to o 12 procent
na 77 tisic. To znamena, Ze
v Ceské republice je chovano
nejméné prasat za poslednich
sto let. Pritom v odchovu se-
lat se Cesko fadi mezi pred-
ni staty Evropy. Pocet kusi
chované driibeze klesl v roce
2022 mezirocné o 8 procent
na 23,8 milionu. Snizujici se
pocty prasat a driibeze budou
mit za nasledek nizs$i sobé-
statnost Ceska u vepiového
a driibeziho masa a produkti
z nich. Pokud je toto nasim
cilem a skute¢né to odpovida
spolecenské poptavce, dobre.
Ale pojdme si to Fict na rovi-
nu a CeSti zemédélci se tomu
prizplsobi a budou se véno-
vat néCemu jinému. Jsme cas-
to obvinovani ze zbyte¢ného
straseni vefejnosti, coz - jak
jsem nyni ukazal - nedélame.
Mnohem horsi jsou ale plané
sliby od lidi bez zkuSenosti,
zemédélského vzdélani nebo
bez dostatecné sebereflexe,
aby si nechali poradit od od-
bornikd, a pritom rozhoduji
o budoucim sméfovani ces-

kého zemédélstvi. BohuZel
se to projevuje i na evropské
urovni.

» Cast zemédélchi se vyme-
zila proti Vasemu vyjadie-
ni, Ze ministr zemédélstvi
nemusi byt odbornik v ob-
lasti agrarniho sektoru
a mél by byt hlavné dobry
politik a obklopit se odbor-
niky z rad producentii a vé-
deckych pracovniki. Mys-
lel jste to navic vSeobecné
anebo konkrétné jen pro
tento sektor?

To neni tak jednoduché. Od-
borné znalosti ministra ze-
meédélstvi jsou jisté vyhodou,
obzvlast pokud se néjakou
dobu sam pohyboval v praxi.
Zemédélstvi jako takové je
ale komplexni sektor, ktery
zahrnuje rostlinnou vyro-
bu, ZivocisSnou vyrobu nebo
tieba lesnictvi, a neni moz-
né, aby jedna osoba byla pl-
nohodnotnym odbornikem
navse. Navic kazdé odvétvi se
kazdoro¢né potyka s jinymi
problémy a nachazi se v jiné
situaci, tudiz je potrebné,
aby byl pan ministr obklopen
odborniky v oboru, ktefi mu
podaji relevantni informace
a pomohou mu nezaujaté se
rozhodnout. Agrarni komora
Ceské republiky, ktera zastu-
puje vétsinu zemédélskych
prvovyrobcd, je pripravena
ke spolupraci a tato nabidka
z nasi strany jiz opakované
zaznéla jak vici predeslému
vedeni, tak viici sou¢asnému
ministrovi zemédélstvi Mar-
kovi Vybornému.

P Pied léty za eurokomisa-
Ie pro zemédélstvi Franze

Fischlera, ktery byl navic
z velkého selského rakous-
kého rodu, byly nejen dota-
ce do zemédélstvi dvojna-
sobné a tvorily vice nez 50
% z celkového rozpoctu EU,
ale cilené dotace mély s né-
kolika piliii velmi podpiir-
ny charakter pro jednotlivé
agrarni produkce. Co Vy
byste vidél jako potiebnou
zménu z tohoto pohledu
a kde to tak zvané nejvic
skripe?

V minulosti bylo hlavnim
ukolem zemédélskych dotaci
zmirnit rozdily mezi starymi
Clenskymi zemémi EU a no-
vymi, kam pattila i Ceska
republika. Paradoxné dnes
bohuzel dochazi k opacnému
trendu a dotace prispivaji
spise k prohloubeni rozdild
mezi jednotlivymi evropsky-
mi staty. To je na tvod dtle-
Zité zminit. Rozhodné nejsem
zastancem zemeédélskych
dotaci a vérim, Ze jejich zru-
Seni by takzvané oddélilo
zrno od plev. Pak by se tepr-
ve ukazalo, kdo zemédélstvi
rozumi a déla to dobie, a kdo
ne. Ale muselo by k omeze-
ni dota¢nich podpor dojit
plosné v celé EU. Na dota¢ni
podpory Ize pohlizet také
jako na kompenzace za po-
zadavky na zemédélce, jak by
se méli starat o hospodarska
zvirata nebo pecovat o zemé-
délskou ptidu a vibec kraji-
nu. Pfitom v zemédélstvi fun-
guji podobné principy jako
v jinych oborech podnikani -
kdyZ nebudete planovat, ne-
budete modernizovat, nebu-
dete se starat o své zakladni
vyrobni prostredky, tak pro-
sté skoncite. UZ tato skutec-

nost sama o sobé naznacuje,
Zze si EU svymi poZadavky
na péstitele a chovatele neni
tak uplné jista.

Jako priklad lze uvést Ev-
ropskou zelenou dohodu
pro Evropu, kterdA ma vést
ke klimatické neutralité kon-
tinentu do roku 2050. Prispét
k tomu ma i sektor zemédél-
stvi, v némz ma dojit k plos-
nému omezeni pripravki
na ochranu rostlin o 50 pro-
cent a minerdlnich hnojiv
o 20 procent. Oba tyto cile
maji byt splnény uz za sedm
let. Postradame ale od EU stu-
die, které by mapovaly dopad
téchto cili na zemédélsky
sektor, a tedy i na produkci
bezpecnych potravin v dosta-
tetném mnozstvi a kvalité.
A jsme zase u toho. Je cilem
pokles produkce potravin?
Chceme vétsi zavislost na do-
vozu potravin ze tietich zemi,
které ale nemusi spliovat
nase prisné standardy? Tato
racionalizace  stanovenych
cila stale neprobéhla a pro
takto zasadni zmény v sek-

toru zemédélstvi ji povazuji
za klicovou.

P Jaké podpiirné akce pro
nase zemédélce chcete
s koncem prazdnin udélat
a co byste radi u nas v obo-
ru nastartovali?

Jako kazdy rok mame své
misto na mezindrodnim ag-
rosalonu Zemé zivitelka, kte-
ry se uskute¢ni od 24. do 29.
srpna v Ceskych Budé&jovi-
cich. Uskutecni se zde mnoho
zajimavych akci pro verej-
nost, které v sobotu vyvrcho-
li dozinkovym privodem
a oslavou Narodnich dozinek,
na které vystoupi kromé mé
ministr zemédélstvi Marek
Vyborny, dile predseda pred-
stavenstva Vystavi$té Ceské
Budéjovice Mojmir Severin,
hejtman Jihoceského kra-
je Martin Kuba, primatorka
Mésta Ceské Budéjovice Dag-
mar Skodova Parmova a také
kardinal fimskokatolické
cirkve a emeritni 36. arcibis-
kup prazsky Dominik Duka.
Uskutec¢ni se i tiskova konfe-

ROZHOVOR

rence, na které zhodnotime
leto3$ni sklizen.

Co se tyka prezentace
naSich ¢lend a jejich pra-
ce, v tomto ohledu povazuji
za dileZitou spolupraci s mé-
dii a jsme k dispozici pro kon-
zultace, pokud maji zajem. Je
ale dilezité, aby se zapojo-
valy i jednotlivé zemédélské
podniky a seznamovaly S$i-
rokou verejnost, jak vypada
dobrd zemédélska praxe,
napfiklad béhem dnid ote-
virenych dveri. Nedavno jsme
napiiklad spustili kampar,
ktera upozoriiuje na vyhody
a nevyhody thort, které maji
zemédeélci od leto$niho roku
povinnost vyclenovat z polni
produkce, a pozadali jsme
nase cleny o spolupraci. Vice
informaci lidé najdou na na-
Sich internetovych strankach
nebo na informacnich ce-
dulich na polich zemédélct.
Kazdy rok také realizujeme
nékolik projektii na propa-
gaci prace zemédélcli zamé-
fenych na Sirokou verejnost.

Eugenie Linkova

INZERCE

Odrudy brambor firmy MEDIPO AGRAS H.B. spol. s r.o. Havlickuv Brod

Dobrovského 2366, 580 01 Havli¢ckav Brod

medipo@medipoagras.cz

www. medipoaaras.cz

tel.: 569 422 245

Uzitkovy smér
Konzum | - Zpracovani -
letni Cvarny typA ‘Jﬂffi}" typ B | varny typ C Luxf_lpf_'fi':mi | — Skrob
l. termin Il. termin salatové | prilohové pyré delikates/ EKO |
CARRERA BERBER (e (IO ANNABELLE | PRINCESS TARZAN
COLOMBA  SUNITA «ITYRE T8 SUNSHINE | GRANADA
SUNSHINE BLUE STAR : ANNABELLE
violeT queen]  SUNITA
Mutserny sesuty | COLOMBA
: NOBLESSE
IQUEEN ANNE
Nové odriidy
PRIMABELLE LEA EMANUELLE CAMELIA BABY LOU BABY LOU PAPAGENO LUKAS
PRADA LEA POCAHONTAS LA VIE CAMELIA TRIPLE7 JONAS
NATALIA GAYA NATALIA EMANUELLE  POCAHONTAS NORMAN
LIBRA LEA ODYSSEUS
OVEROVANE ODRUDY
SUNNY JULE OCTA TAMINO HELIOS
NOLA MERLE BEETHOVEN
SA 16-031-04  HZA 13-1589
SA 17-109-17  HZD 13-4406
HZD 11-1735

HAVLICKUV BROD :  Ing. Viastimil CECH, mobil: 724 072 918, (sadba), Ing. Frantifek VODICKA, mobil: 606 610 432 (sadba),
Ing. Petr CMUNT, 11'u:ubi!: ﬁ!!Z 374 578 frechnika, tecimologic), Be. Roman CHROUSTOVSKY, mobil: 720 411 903 (certifikace kvality). P
Ing. Zuzana HAVLICKOVA, mobil: 739 948 397 (polni pokuksy) v
TABOR : Ing. Joself LACHOUT, mobil: 724 061 075 fsadbal

EURO AGRAS s.r.0. - provozovna Heroltice u Jihlavy @ Ing. Roman Chroustovsky, mobil: 602 575 234 ¢haleni)
Ing. Lukis Kreuz, mobil: 723 108 104 floupdni)

CF Trading, s.r.o. : Ing. Antonin Hovej&i, mobil: 602 724 897 konzum a baleni)

Obchodni zastoupeni : EURO
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Sté vyroci
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Ceskomoravské
myslivecké jednoty

Sto let, tak dlouha doba uplynula od zalo-
7eni Ceskomoravské myslivecké jednoty.
Béhem dubnového veletrhu Animal tech
a Narodni vystavy hospodarskych zvirat
se slavilo a to na mnoho zptisobii. Pocina-
je bohatou tombolou, vystoupenim zna-
mych ceskych zpévakii a dechové muziky
Stiibriianka, trubac¢i Markazini, Jozky
Smukafie s cimbalovKkou, Josefa Vagnera
nebo Heidi Janki se i vecer tancilo a dlou-
ho pi‘es ptilnoc. Vecer moderoval oblibeny
moderator a myslivec Ales Hama.

Myslivci neslavili ale tak-
to jednordzové, po rdznych
castech republiky v hezkych
jejich mistech se rozhodli sla-
vit diléim zplsobem vlastné
po cely rok.

Stavovska cest myslivcii

,Pokud se Ceskomoravska
mysliveckd jednota dozila
100 let svého trvani, pak je
to také svédectvi o skutetné
lasce k myslivosti, pevnych
mravnich zdsadach a loajali-
té k jednotné organizaci vét-
Siny Ceskych myslived,” fekl
ve svém slavnostnim vystou-
peni predseda CMM] Ing. Jiti
Janota.

Historie jednotné mysli-
vecké organizace dostate¢né
ukazuje, Ze ménici se legisla-
tiva a Fidici struktury organi-
zace jsou sice podstatné, ale
pouze technické parametry
vykonu myslivosti. To, co déla
organizaci pevnou a trvalou,
jsou osobnosti, které ji doka-
Zou vtisknout ideovou napln,
podporenou odbornymi zna-
lostmi, spravnou ekonomic-
kou tvahou a jsou to prede-
v8im jeji ¢lenové.

,Kazdodenni vykon prava
myslivosti v honitbach nelze
prepocitat na materialni stat-
ky. Stovky hodin stravenych
jednotlivymi myslivci v ho-
nitbach nedokaze spole¢nost
nikdy ekonomicky nahradit,”
uvedl dale Jifi Janota a dodal.
“Kazdy jednotlivy myslivec,
ktery si oblékne mysliveckou
ustroj, vezme pusku na ra-
meno a na spole¢ném lovu ¢i
pouze ve skrytu lesa jde lovit
nebo jen obeznat honitbu,

reprezentuje stavovskou Cest
myslivcd. Pfi vykonu prava
myslivosti je sdm se svym
svéedomim a odpovédnosti
vacéi zveéri, prirodé, spolec-
nosti i koleglim myslivetim.”

Nehmotné kulturni
dédictvi

Podstatnd ¢ast spolecCnosti
nevi, Ze myslivost je rovnéz
nositelkou mysliveckych tra-
dic. Mladé pokoleni bude
predavat myslivecké zvyky
a tradice svym potomkiim, tak
jako ndm soucasnym mysliv-
cim byly tyto starodavné zvy-
ky predany predchozimi ge-
neracemi. I diky mysliveckym
zvykim, ritudlim a tradicim
doprovazejicim kazdou lovec-
kou akci, spolecenskou uda-
lost s presahem do myslivosti,
byla myslivost zapsana v roce
2012 jako nehmotné kulturn{
dédictvi na Seznam nemateri-
alnich statkd tradi¢ni a lidové
kultury Ceské republiky.
,Rada dalgich oslav bude
béhem celého roku probihat
v mnoha regionech Ceské
republiky. Mame tu cest byt
u toho, ale soucasné je to
pro nas i velky zavazek. Pre-
ji vSem poctivym myslivcim,
abychom v roce 2023 di-
stojné vstoupili do dalsi eta-
py fungovani nasi stavovské
organizace. A zvolanim sta-
vovského krasného pozdra-
vu Myslivosti zdar! tak i nasi
redakci priblizil Jifi Janota
déni spojené s timto krasnym
ale i zasluznym konickem, co
se mnohému z myslivcid stal
i jeho osobnim poslanim.
Eugenie Linkova

Krivoklatska zv
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boduje u spotrebitelu

Zvérina je vSeobecné povazovana za lehce
stravitelné maso. Je tomu tak predevsim
pro nizky obsah tuku a to hlavné vzhle-
dem k dostatku pohybu zvére. Diky tomu,
Ze se volné Zijici zvér zivi pouze prirod-
ni stravou, jeji maso obsahuje mnoho
uzitecnych latek. Jedna se o bilkoviny,
vitaminy B a mineraly - Zelezo, draslik,
hor¢ik a fosfor. Vyzivové hodnoty zvériny
podstatné zvySuje obsah bilkovin a mine-
ralnich latek! Zvérina nezpusobuje pre-
kyseleni organismu, ¢imz se li$i od masa

hospodai'skych zvirat.

Vseobecné se jednd o zdravi
piinosnou potravinu, kterad
neni ovlivnéna pravidly velko-
chovli domdcich zvirat, neni
nucena k nasilné medikaci
a ani nikterak geneticky upra-
vovana. Z naseho pohledu je
zvérina jednou z nejkvalitnéj-
Sich biopotravin, bez obsahu
lepku a chemickych latek, kte-
ra si zaslouzi na nas jidelnicek
pravidelné zaradit!

Pobliz Prahy v Hostouni se
nachdz{ rodinna firma, ktera
nabizi zajemcim pod hla-
vickou Krivoklatska zvéiina
s..o. mnoho druhil zvériny
a jak jsme si nejdriv tak zvané
“na tajiiacku” osobnim naku-
pem oveérili, velmi dobre ad-
justované a za ceny spi$ mir-
né. Majiteli firmy Krivoklatska
zvéfina s.ro. je rodina Lenky
a Frantiska Hondlovych. Otaz-
ky k pribliZzenf prodeje a na-
bidky zvériny jsme polozili
Lence Hondlové

»Nedavno u vas ve firmé
probihaly srnéi tydny. Tyto
tydenni nabidky Kkopiruji
jisté doby honitby, kdy co se
smi lovit . MiZete to upies-
nit a dat i data nabidky
jednotlivych druhu zvériny
k dispozici naSim ctena-
rim?

Ano samoztejmé jsou v roce
urcita obdobi, kdy se jednotli-
vé druhy zvére lovi vice a né-
které méné, srnci tydny u nas
jsou vzdy zacatkem kvétna,
protoZe srnci se zacinaji od 1.
kvétna lovit, tak je k nam zaci-
naji myslivci i ve vétsim vozit.
Takto to platiiu ostatni zvére,
celorocné se lovi zvér do dvou
let véku, ale pfriznam se, Ze
v obdobi od ledna do kvétna
myslivei vétSinou nechavaji
zvél odpocinout, protoze je
doba stradani a spi$ se za-
byvaji prikrmovanim a riz-
nou praci okolo honiteb atd.
a v neposledni radé se zacina
objevovat nové potomstvo.
Treba mufloncata a selata

od divokych prasat zacinaji
byt vidét jiz od tnora nebo
brezna, ovSsem nejbohatsi ob-
dobi, kdy zvér klade mlada-
ta, je Cerven a to v podstaté
vSechna, srndi, jeleni, danci
i si¢i. Hlavni sezona vétSinou
zacind v srpnu, jednak pielom
Cervence a srpna probiha srn-
vybér zvére do chovu u této
zvére a zaroven se zacina lovit
zvér jeleni. A pak uz to pokra-
Cuje az do ledna . Samozrej-
mé nejvice zvériny vyrobime
od srpna do prosince od vSech
druhg, i tak to na$i zakaznici
vnimaji a chodi k ndm nejvi-
ce. No a obdobi pted svatky je
samoziejmé zvéfina nejvice
z&dang, to mame vzdy frmol .
Jinak samozrejmé diky nasim
dlouholetym  zkuSenostem
v oblasti zvériny a spousté
dodavateltim, mame pro nase
zakazniky zvérinu po cely rok.

P Piiznejme, Ze jsme si ano-
nymneé nejdriv u vas koupili
nékolik Kusi zvériny. Ta je
prodavana v kilovych balic-
cich a jak deklarujete, srn-
¢i a danci zvér, jeleni zvér,
¢erna zvér, mufloni zvér se
prodava v pirepoctu 3 euro
za Kilo. Maso je ale z riz-
nych casti téla a tak tieba
jako u hovéziho je i rizné
drahé. MiZete na jednom
druhu zvériny vysvétlit
rozdily a to vcetné nabidky
v korunach?

Jsem rada, Ze se na to ptate,
tuto otdzku zodpovidame
spousté nasich kritik, ale
i béznych tazatell. Zvéfina je
na trhu volné dostupna a to
opravdu v cené kolem 3 euro,
samoziejmeé podle druhu zvé-
fe. Nicméné se jednd o zvérinu
v kizi celou a nezpracovanou
a v tom je velky hacek, spous-
ta lidi kritizuje nase ceny
a nezapomenou Fict, Ze si umi
koupit prase za 50 korun a Ze
nase ceny za maso jsou kdovi
jak vysoké. Jenze tém lidem

Lenka Hondlova pry nejradéji svym klukim pfipravuje danci steaky.

moc nedochazi, Ze oni si koupi
zvite, nakraji ho doma na sto-
le a zbytky vyhodi do popel-
nice a tim to pro né kondi.
KdeZto nase cena se sklada ze
souboru nakladd a procest,
které neni uplné snadné za-
bezpecit. V prvni fadé musite
vybudovat chladirenska mis-
ta, kam vam myslivci zvérinu
vozi, u kazdého mista musi
byt nékdo, kdo tu zvérinu
prevezme a v neposledni fadé
porad bézi v chladirné elek-
trika a to vSe pravidelné sle-
duje veterinarni zprava, jestli
nékde neudélate chybu. Pak
musite zvérinu prevézt z chla-
direnského mista do zpracov-
ny zvéfiny a to samozrejmé
vozem, ktery ji po celou dobu
chladi. Pak ji umistite do chla-
dirny a nasleduje placena
prohlidka od statni veteriny
a odvoz vzorkll k vySetteni
nezavadnosti potraviny, za to
musite samoziejmé vidy
také zaplatit a samoziejmé
pordd vSe chladime, takze
hodiny na elektroméru bézi.
No a po odsouhlaseni statni
zpravy muzeme zacit bourat.
A kupodivu to nikdo nechce
délat zadarmo. Vse je tieba
zavakuovat do sackll a umis-
tit do prodejny, samoziejmé
sacky a vakuovacky také néco
stoji, no a kdyZ mate maso
v prodejné, tak jesté musite
vyresit odpad zZivocisného pii-
vodu, kterého zbyde cca 40 %
z kazdého kusu, pro ten si pri-
jede firma, kterd jej odborné
likviduje a za to jim date 12

korun za 1 kilo, no a kdyz to
vSechno uklidite, aby vSe od-
povidalo hygienickym predpi-
stim, tak teprve spocitate ceny
prodeje masa. Trochu jsem
se rozpovidala, ale mozna je
dobré, aby ctenari védeéli, co
vSechno obnasi, nez se zvéri-
na dostane na kuchynsky sttl,
tak jak ji maji radi.

»S druhy masa a jejich
cenou je to jednoduché,
nékteré maso se pouZziva
na dpravu minutek, steaku,
jiné na pecené a jiné na gu-
148. Vezmeme si tireba Dan-
ka (ale v podstaté to plati
u vSech druhi zvériny) to
je takova prijemna zvéiina
na vSechno vaieni. MiiZete
nazorné vysvétlit jak ku-
chynisky pripravit a z ¢eho
se a jak tvori cena? Cenu vy-
jimecné taky prozrazujeme
amiiZe slouzit k porovnava-
ni u jinych prodejci.

Danci panenka - Jedna se
0 nejjemnéjsi maso ze zvéri-
ny, upravuje se idealné na mi-
nutkuy, na grilu v podstaté
na vsechno, tfeba na tatarak,
je to kulinarsky opravdu zaji-
mavé maso. Samoziejmeé cena
tomu odpovida, u nas ji koupi-
te za 700 K¢/Kg.

Danéi hitbet - Dandi hrbet
ma podobné vlastnosti jako
svickovd,je naprosto bez tuku
a jeho dietické vlastnosti jsou
samoziejmosti, naopak ob-
sahem minerali a ostatnich
vyzivnych latek, ho tadime
mu organismu. Je vyuzitelny
na tatarsky byftek, steaky, ale
i na vynikajici peceni! U nas
ho koupite za 580 K¢/kg.

Dané¢i kyta - Dandi kyta
patfi mezi husta masa s dlou-
hym vlaknem, je naprosto bez
tuku a jeji dietické vlastnosti
jsou samoziejmosti, naopak
obsahem minerald a ostat-
nich vyzivnych latek, ji Fadime
mu organismu. Idealni je pro
pripravu omacek, rizkd, me-
dailonkt a podobnych dobrot.
U nas ji koupite za 350 K¢/Kg

Danci plec - Dandi plec je
typ masa s krat$im vlaknem,



Potravinaisky obzor | SRPEN 4/2023

a Krivokl

velice snadno zpracovatelna
pii jakékoliv upravé dle kuli-
narského umeéni, standardné
vyuzitelnd na gulaSe, smeé-
si, rag atd. U nas ji koupite
za 240 K¢/Kg.

Danci gulas - Paradni gu-
lasek z plecka a boku danci
zvéfe jsou to paradni kostky
rovnou ke kuchymnské upra-
vé, uSetfi vdm spoustu prace
s pripravou masa, jednoduse
vysypete do hrnce a varite.
U nas ho koupite za 205 K¢/kg.

Danci Zebra - Co dodat, pe-
Cena Zebirka na medu a chillj,
to je prosté delikatesa, ale
pokud se z nich udéla vyvar
a polévka, tak teprve citite
silu divociny . U nas je koupite
za 155 K¢/Kg.

Cenotvorba vétSinou vy-
chazi tak, ze ¢im kvalitnéjsi
maso a mensi naroc¢nost Gpra-
vy, tim je cena vyssi, zaroven
také mnozstvim daného masa
na kusu zvériny. Tedy panenky
je vzdy nejméné cca 700 gr,
hibet uZz miZe byt treba
1200 gr, kyta 3500 gr, plece
1500 gr,, gulas zbyva 4000 gr.,
a Zebra 2000 - 4000 gr. Kolik
se z daného kusu podari zpra-
covat masa vzdy také zalezi

CHLAZENA ZVERINA

na Sikovnosti myslivce a misté
zasahu ulovené zvére, vSe se
musi okolo zasahu radné vy-
Fezat a ocCistit, no a vaha masa
ubyva, takze celkové mnozstvi
je velice variabilni.

»Kdo vam porcuje maso,je
to jako v bézné rezniciné
urcity kumst spravné maso
délit podle druhd a ne
sekat, jak se lidové fika,
od hlavy k ocasu. Kdo to
u vas odborné déla?
Bourani masa je na manzelovi
a chodi mu pomahat dva rez-
nici. Samoziejmé je nezbytné
maso spravné naporcovat,
jednak aby bylo pro nase za-
kazniky v nejlepsi kuchynské
upravé a pak aby nedochazelo
ke znehodnoceni kvalitnich
mas a tfeba se hibet nemichal
do gulase.

»Manzel je vyuleny iez-
nik? VSimli jsme si, Ze dé-
late ze zvériny i parky, sala-
my a Klobasy. Je to Cisté jen
maso ze zvériny a nebo se
k nému pridava i tireba vep-
rové, kolagen atd.?

Manzel se reznic¢inou zaby-
va jiz nékolik let, pfes rizné

kurzy a foodfesty a podobné,
hlavné tedy ve zvériné. Ano
déldme rtzné vyrobky, vétsi-
nou jsou Cisté ze zvérinového
masa, u nékterych je nezbyt-
né urcité % tukuy, tak obsahuji
tuk z domaciho prasatka.

»Mate otevieno vidy od-
poledne 3 dny v tydnu. Zna-
mena to, Ze zbytek pracov-
ni doby se vénujete jednak
nakupu, ale i porcovani
a dalSimu zpracovani zvé-
riny, jako jsou piikladné
uzeniny?

Ano, zacindme vétSinou uz
v nedéli, abychom to vse
stihli do stiedy ptipravit. Je
ovSem pravdou, Ze spoustu
zakaznikd se k ndm naucilo
jezdit na zavoldni i ostatni
dni, kdyZ jsme doma, tak je
radi obslouzime.

P 0dkud berete kusy zvéii-
ny a jaky je va$ mésicni ob-
rat? Mate stalé dodavatele ?
Zvérinu mame z nasich vyku-
pen, kam ndm to myslivci vozi,
mésicné zpracujeme kolem
5-7 tun zvériny, samoziejmé
je rozdil v pribéhu roku, jak
jsem zminovala na zacatku,
v sezoné vic a mimo ni méné.
Dodavatelé jsou vétSinou stali,
je pravdou, Ze v posledni dobé
nam zacali zvéfinu vozitilidé,
které zaujalo jak se zvéfinou
naklddame a prezentujeme ji
vefejnosti. To nas samoziej-
mé hodné tési, ze je takova
zpétna vazba i od myslivci.

PMate sviij obchod se
zpracovhou masa? Mimo
pultovy prodej mate i zasil-
kovou sluzbu? Zasobujete
Prahu a okoli, ale jezdi si
k vam i lidé z vétsi dalky, to
prozrazuji zase zaznamy ze
socialni sité. 0dkud jsou za-
jemci nejvic a pak odkud ze
vzdalenéjsich mist?

Ano, vétSina zdkaznikl je
hlavné z Prahy a stfednich
Cech. Vét$i objednavky, tie-
ba nad 5tisic K¢ po domluvé
jsme schopni dovézt klien-
tm. Je pravdou, Ze se zajem
o rozvoz zveda, ted za¢indme
tvorit koncept se spolecnosti,
ktera se zabyva rozvozem cCer-
stvého chlazeného masa, neni
to tak jednoduché, protoze
mrazené umi poslat kazdy,
ale s chlazenym je to o néco
Cerstvou potravinu kazdy ty-
den, tak vérime, Ze to brzy

zakaznikiim také nabidneme
az do domu.

P Prozradite nam vas nej-
oblibenéjsi recept a jaké
korfeni nejradéji na zvérinu
uzivate? VSimli jsme si, Ze
i pravé koreni mate v nabid-
ce, jaké?
Zvérina je jedine¢na potravi-
na a jeji iprava je velice snad-
na, jeji chuté vyniknou tim
vice, ¢im méné koteni pouzi-
jete - to je zakladni pravidlo,
jinak na prodejné mame ves-
keré koreni, které se tradi¢né
na zvérinu pouziva. Moji klu-
ci maji nejradéji jeleni nebo
dandi steaky ze hibetu nebo
z oriSku z kyty. TakZe pokud
oblibeny recept tak steaky ze
svickové nebo hrbetu:

Ingredience: 1000 g danci
svickové nebo hrbetu, 200 g
sadla, 150 g anglické slaniny,
250 g zelenych fazolek, 10 g
soli, 10 g pepte,10 g jalovce,
10 g tymianu

Postup pripravy: Maso
nakréjime na 2 cm tlusté plat-
Kky. Pak steaky mirné osolime,
opepiime, ddme tymian a ja-
lovec. V neprilnavé panvi roz-
palime sadlo, na ném steak
opeCeme jak kdo ma rad.
Steak nechdme pred konzu-
maci asi 3 minuty odpocinout
na ohratém talifi. Podavame
s fazolkami orestovanymi
na slaniné nakrajené na kos-
ticky.

P Jste sami také myslivci?

Ja jsem velky milovnik ptiro-
dy, manzel je myslivec télem
i dusi a ted’ ho pomalu zaci-
naji nasledovat oba nasi kluci.
VétsSinu volného Casu travime
venku v lese, je to pro nas vel-

ky odpocinek.
Eugenie Linkova

Zbyvajici mysliveckeé akce

Ceskomoravska mysliveckd jednota nabizi k névstévé vefejnosti zbyvajici krés-
né akce se zvolanim stavovského krasného pozdravu Myslivosti zdar! Celkem

jich chce za tento rok uspofadat na 66.

Memorial Josefa Kobzy 22. ro¢nik (v3estranné zkousky

Namésti Trebon

Ve spolupraci s méstem Trebon pofada

Myslivost s.r.0., CMMJ, z.s., Klub autord, Klub

trubact, Klub vabict a Klub sokolnikt

2.-3.9.2023 vo Chlumdany OMS Plzen

ohafd)
9.-10.9.2023 N!ezmaro‘dnl R R RS A G Vystavisté Fléra Olomouc OMS Olomouc

9:00 - 15:00
13.-17.9.2023 Festival Jicin, mésto pohadky Jicin OMS Jicin
23.9.2023 Den Zlinského kraje - propagace 100 let CMM) Zlin Zlinsky kraj ve spolupréci s CMMJ, z.s.
29.09.-01.10.2023  Memorial Karla Podhajského OMS Olomouc

Strelecky prebor Prahy 5 a 6 T
30.9.2023 8:00 - 14:00 (dle pottu strelcd) Strelnice Unétice OMS Praha 5 a 6

S ) . . OMS Liberec, OMS Ceskd Lipa, OMS Jablonec

30.9.2023 Krajské myslivecké slavnosti Zamek Sychrov - aredl parku nad Nisou, OMS Semily
fijen 2023 Den s myslivci v HK Hradec Krdlové OMS Jicin
4.-7.10.2023 56. Narodni sokolnické setkani s mezinarodni Gcasti Z&mek Opocno CMM)J, zs., Klub sokolniki
21.-22.10.2003 Memorial Frantiska Hebedy 39. ro¢nik (LZ + BZH Horni Bl OMS Plzei

ostatnich plemen)
4.11.2023 Svatohubertska mse Katedréla sv. Vita, Vaclava a Vojtécha ~ CMMJ, z.s.
3.12.2023 Ceské myslivecké Vanoce Rudolfinum AL, BEs GO HELE, kil £l

dt ve spolupraci s CMMJ, z.s., Klubem trubacii

MYSLIVOST

O kvalitni zvérinu
od Lesu je zajem
Podnik navysil poCet prodejnich mist

Sit prodejnich mist zvériny v srpnu roz-

vIrvE

$irily Lesy Ceské republiky. Z lesa na stiil
se tak dostava kvalitni ¢erstva zvérina uz
tretim rokem, nyni v 54 vydejnach podni-

ku v celé republice.

0Od srpna 2020 dodaly Lesy
CR maloodbérateléim v ram-
ci programu ,Z lesa na stil“
110 tun zvétiny. Letos pod-
nik vyridil uz 400 objedna-
vek, nejvice jich ale uspokoji
na podzim, kdy vrcholi lo-
vecka sezona. ,Zajem je stale
velky, takZe jsme na dalSich
jedenacti mistech poridili
chladici boxy k uchovani ulo-
vené zvére, nové napiiklad
v Jindrichové Hradci, Telci,
Touzimi nebo Stiibte a jinde,”
tekl Libor Strakos, vyrobné-
-technicky feditel Lest CR.
VSechny vydejny vcetné
téch, které provozuji Vojenské
lesy a statky CR, jsou zvetej-
néné na www.zlesanastul.cz.
V nabidce je kromé divoca-
ki lovenych celorocné, o kte-
ré je nejvetsi zajem, také srn-
¢i, danci, jeleni a mufloni zvér,
na kazdém misté podle toho,
jaka se v okolnich lesich vy-
skytuje. I to je dokladem, ze
se vzdy prodava mistni Cer-
stvé maso. ,Podle veterinar-
nich predpisti miiZzeme malo-
odbératellim prodavat pouze
celé kusy zvériny v kizi. Né-
kdo si ale se zpracovanim
masa neporadi. Ve stfednich
Cechéch a na jizni Moravé si
tedy zajemci mohou na na-
Sich lesnich zavodech Kono-
pisté¢ a Zidlochovice koupit

uz stazenou zvérinu nebo

jejl cast,” pokracoval Strakos
s tim, Ze kontakty s cenikem
a poptavkovym formulaiem,
ktery je dobré predem vypl-
nit a odeslat, jsou zverejnéné
na zminéném webu.

Zvérina patri k dieteticky
nejhodnotnéjSim potravindm
s vysokym obsahem bilkovin,
mineralnich latek a vitamint
B. Je tedy zdrava a nutri¢né
hodnotna. Nékdy byva oznaco-
vana ,masem krali“, coz dnes
uzZz neznamena vyjimecnou
dostupnost, ale chut a kvalitu.

(egi)

To nejlepsi

Z naéi] pfgro dy

Tak zni nazev jedine¢ného projektu, ktery
pripravila Ceskomoravska myslivecka
jednota. A nejde jen o vytecna jidla, ale

i o starostlivou pé¢i o nasi prirodu. Ces-
komoravska myslivecka jednota slavi
100. vyroci svého vzniku a toto jubileum
chce ozdobit realizaci spolecensky velmi
prospésného projektu To nejlepsi z nasi
prirody. Cilem je motivovat nasi verejnost
k preferenci tuzemskych kvalitnich po-
travin a zvériny, aby se tak na nase stoly
dostavaly chutné a vyZivné pokrmy pri-
pravené z Cerstvych surovin, které jsou

zarukou jejich kvality.

A zde je zavdavek ze zvérino-
vé minikucharky, kterou mo-
hou zajemci na akcich ziskat.
Spolupracovali na ni dnes uz
nejen u nas,ale i ve svété zna-
mi otec a syn Sapikovi, kteri
na téchto akcich casto i jidla
pripravuji.

Kanci po revirnicku
s brusinkovou omackou

Ingredience:

* 600 g kanciho hrbetu

e 2 mrkve

o 1 petrzel

¢ 1/3 mensiho celeru

e 1 1zice rajského protlaku
¢ 150 g zelenych luskd

¢ 1,5 dl ¢erveného vina

e sil a pepr

e brusinky Albona z Litovle

Postup:

1. Kan¢i hibet opeCeme ze
vsech stran tak, aby maso
zustalo uvnitt pékné ruzo-
Vé.

2. Zeleninu nakrajime na kos-
ticky, orestujeme, pridame
1zici protlaku a dusime
do mékka.

3. Poté vlijeme Cervené vino,
pridame sil, cukr, mlety
pepri* a provarime.

4. Omacku pasirujeme, a na-
konec pridame brusinky.

5. Maso nakrajime na plat-
ky, prelijeme brusinko-
vou omackou a podavame
s karlovarskym knedlikem.

6. Dozdobime zelenymi lusky.

Dvoustranu k myslivosti
pripravila:Eugenie Linkova



LESNIi PLODY

SRPEN 4/2023 | Potravinaisky obzor

Co Cech, to houbai a milovnik lesa

Cesi loni nasbirali lesni plody za 7,8 mi-
liardy korun - nejcastéji houby, bortvky,
maliny a ostruZiny. Aspon jednou mésicné
vyrazilo do lesa Sest lidi z deseti. Celkova
navstévnost lesa mirné stoupla, vyplyva
to z udajt chystané Zpravy o stavu lesa

a lesniho hospodarstvi za rok 2022.

,Les je idedlnim mistem pro
odpocinek, pobyt v ném ma
ozdravny tucinek nejen pro
nasi psychiku, ale i télo. Nase
lesy tak spliiuji svou rekre-
a¢ni funkci dokonale. Cesi
spojuji prochdzku se sbérem
lesnich plodt, jde v podstaté
o narodni hobby,” fekl minis-
tr zemédélstvi Marek Vybor-
ny (KDU-CSL).

Cesi loni v lesich nasbirali
38,96 tisice tun lesnich plo-
di v hodnoté 7,89 miliardy
korun. Ptekonali tak nejleps{
vysledek 7,66 miliardy ko-
run z roku 2013. Na loriské
hodnoté se vSak vyrazné po-
dili nardst cen za lesni plody,
vcéetné vlivu inflace.

Mezi nejcastéji sbirané plo-
dy patfi houby, kterych silidé
loni z lesa prinesli 24,99 tisi-
ce tun za 5,2 miliardy korun.
Cesk4 republika patfi mezi
zemé s nejvyssi koncentra-
ci houbarl na svété. Dale to
jsou bortivky (6,77 tisic tun
za 1,2 miliardy korun) a ma-
liny (2,67 tisice tun za 562
milionti korun). Nejméné se
sbiraji bezinky a brusinky:.

Na jednu sbirajici domac-
nost pripadlo 8,18 kg hub,
3,39 kg bortivek, 1,8 kg ma-
lin, 1,66 kg ostruzin, 1,43 kg
brusinek a 3,31 kg bezinek.

Vroce 2022 chodilo 64,3 %
lidi do lesa aspon jednou mé-
si¢né. V primeéru loni zavital

Koléce ministr Marek Vyborny béhem vyjezdu nabizel s tsmévem.

Celkové mnozstvi shéru hlavnich lesnich plodin v obdobi 2016-2022 (tis. t)

2016 21,9 7,2
2017 27,7/ 71
2018 16,5 6,2
2019 21,9 5,5
2020 24,7 8,3
2021 19,6 6,8
2022 24,99 6,77

Pramen: FLD CZU

1,6

2,2 [FS)
2 1,4
13 1,3
3,6 3,3
3,2 27
2,67 2,23

Celkové mnozstvi shéru hlavnich lesnich plodin v obdobi 2016—-2022 (mil. K¢)

2016 3589

2017 4 604 1055
2018 2881 903
2019 3502 841
2020 4198 1333
2021 2875 1191
2022 5238 1212

Pramen: FLD CZU

219
367 254
325 242
277 231
633 564
607 464
562 447

Objem sbéru lesnich plodin v kg/domdcnost v roce 2022

Poce'E sblraJJC|ch 736
domacnosti
Prdmér na sbirajici
domacnost (v kg)

Pramen: FLD CZU

8,18

481 357

3,39 1,8

324 83

1,66

Brifink k samoshéru lesnich plodd poskytl mnoho zajimavosti.

do lesa kazdy Cech 36,76krat.
Vyrazné vyssi navstévnost
lest je ve StredocCeském kraji,
kam jezdi na houby i Praza-
né. Narozdil od mnoha jinych
zemi u nas neni sbér dari
lesa regulovany. V. Némec-
ku je omezeni na mnozZstvi
kilogramu nasbiranych hub
na osobu, v Rakousku nesmi
sbér hub prekrocit dvé kila.
Italové zase plati za vstup
do lesa a ve Svycarsku mitiZe-
te houbafrit pouze v urcitych
dnech. Nizozemsko je jedi-
nou zemi v EU, kde je zakaz
sbéru hub v jakémkoli mnoz-
stvi a pripadné poruseni je
trestano jako pytlactvi.
,Chtél  bych  apelovat
na nase obc¢any, pokud se vy-

33,8
0,4 2,2 41,3
0,5 1,3 27,9
0,3 1,5 31,9
0,6 2,1 42,5
0,7 2,3 35,2
0,49 1,80 38,96

101 5060
76 279 6635
80 139 4570
60 218 5129
112 327 7168
125 307 5570
106 326 7 892

131

1,43 3,31

daji do Ceskych lesi, at’ si vazi
volného vstupu a projevi to
svym chovanim. Méli by byt
ohleduplni k lesu, ke vSemu,
co v ném roste a nerusit lesni
zvér. Také by nebyli radi, kdy-
by jim jeleni troubili doma
pii jejich oblibeném filmu,”
dodal ministr Vyborny.

Cisla vychazeji z dotaz-
nikd, které pro MZe zpra-
covavala Ceskd zemédélska
univerzita. Odpovidalo tisic
respondentti z celého Ces-
ka v obdobi 30. listopadu az
8. prosince 2022. Metodika
sbéru dat, v€etné dotaznikd,
byla obdobna jako v minu-
lych letech, aby byla zajisténa
kompatibilita vstupnich tda-
ju a podkladd.

Kolace s nazev,Nebe
v hubé” chutnaly viem

Kolace, co ministr Marek Vy-
borny béhem vyjezdu nabizel
s ismévem na této akci nejen
novinarim, pekla Romana
Kocova z Kozmic, jak se ndm
podatilo zjistit od tiskové
mluv¢i statniho podniku Lesy
CR Evy Jouklové. Nazyva je
NEBEM V HUBE. ,Rida by
si poridila vlastni pekarnu,
k ¢emuz ji nabadaji vSichni,
ktefi kdy jeji kolace ochut-
nali. Pece tradi¢n{ moravské
kolace, ve kterych je kromé
naplné vzdy jesté tvaroho-
vé lizko. Jak uvadi, nekom-
promisné vzdy pouziva jen
poctivé suroviny od proveé-

fenych dodavatelli, pokud
mozno z regionalnich zdrojg,
a vénuje pripravé hodné pra-
ce a Casu. Do kolaci pro pana
ministra davala smés letnich
bobulovin - bortvky, ostru-
Ziny, maliny, ¢erny a cerve-
ny rybiz, kromé toho upekla
na ochutnani jesté povidlové,
makové a tvarohové, pro-
zradila dal Eva Jouklova. Je
to ale zaklad jejtho podnika-
telského tajemstvi, feknéme
know how a tak si jen recept
domyslime a bude v z4sadé
jisté jednoduchy, jak to nase
maminky a babicky pekly, ale
vyznamnou roli budou pre-
devsim hrat poctivé suroviny
a dobré lesni plody.

Lesni zavod Konopisté se
ma ¢im chlubit

Kde se vyjezd ministra ze-
meédélstvi Marka Vyborného
konal neni Zadnym tajem-
stvim, ale pti hlubsim patrani
po jeho nejen produkénich
zaleZitostech se ndm poda-
filo taky néco zajimavého
nad sdélena fakta novinarim
zjistit. Lesni zavod Konopisté
spravuje rozlohu 38 000 ha
primé spravy a 12 000 ha jako
odborny lesni hospodat. Redi-
telem tam je Ing. Miroslav Jan-
kovsky, ktery po celou dobu
ministra s doprovodem pro-
vazel. M4 na 350 zaméstnan-
cl a nachazi se ve Stredoces-
kém kraji, kousek od Prahy.
Pokud jde o skladbu dfevin,

Navstévnost lesa pristupného verejnosti v obdobi 2016-2022

2016 24,60
2017 20,60
2018 20,00
2019 22,90
2020 35,97
2021 34,47
2022 36,76

Pramen: FLD CZU

jsou to hlavné smrk, borovi-
ce, dub, buk a ostatni drevi-
ny, jako modfin, jedle, lipa,
javor, jasan, habr, douglaska,
btiza, olSe a ostatni jednot-
livé. Lesnici se staraji taky
o vétsi baZantnici a kazdy rok
lovi 50 000 bazant( a orebic.
A ted’ prijde na radu velka za-
jimavost. Na stielnici poradali
3 mistrovstvi Evropy a 1 mis-
trovstvi svéta s ucasti vice nez
tisice stielct z 35 zemi. Kaz-
dy rok poradaji mezinarodni
Grand Prix.
ale velmi bohata. Zavod ma
vlastni lesni Skolky, pecuji
o zamecky park, na 300 ha
zemédeélsky hospodari, vlast-
ni truhldrnu, dilny kde se
opravuji mechanizacni pro-
stredky. Soucasti tohoto are-
ald jsou pak i 2 manipulaéni
sklady, 6 vlastnich harvesto-
rovych uzld, 7 odvoznich sou-
pray, priblizovaci traktory.

Na Kloko¢né maji ukazko-
vy les tiicetileté péce formou
nepasecného hospodareni,
dalsi v Samechové, kde prak-
tikuji ekologické lesnictvi. Pti
nepasecném  hospodareni
jsou vybérové tézeny jednot-
livé stromy a na rozdil od pa-
se¢ného az holose¢ného zpi-
sobu tak nedochazi ke vzniku
pasek a holoseci, pro obnovu
a péstovani lesa jsou mno-
hem citlivéji a Siteji vyuzity
prirozené prirodni procesy.
V soucasnosti jsou k dispozi-
ci vysledky vyzkumi na de-
monstracni lokalité nepasec-
ného hospodareni Klokocna,
spadajici do spravy Lest CR,
s.p., Lesniho zavodu Konopi-
s$té, polesi Komorni Hradek,”
fika jeden z prikopniki a au-
tor tohoto projektu a zptso-
bu Setrného zachazeni s le-
sem Vlastimil Ferkl

Eugenie Linkova
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Double Gold z Kalifornie do spolecnosti
manzelu Klelnerovych Z Prostéjova

Kvalitu originalnich prirodnich ovocnych mandlovych likéra
spolecnosti Ratafia Almond Spirit stvrdilo ocenéni Double Gold
vijedné z ne]prestlzne]smh mezinarodnich soutézi hodnoti-
cich alkoholické napoje - San Francisco World Spirits Com-
petition (SFWSC), ktera se kona kaZdoro¢né v americkém

San Franciscu v Kalifornii.

Autorkou receptu je
Riizenka

Zni to jako pohadka, zvlast
kdyz za timto nespornym
uspéchem stoji Rizenka.
Ve skuteCnosti se ale ne-
jedna o Rizenku Sipkovou,
nybrz Kleinerovou, manzel-
ku uznavaného lihovarnika
z moravského Ze$ova. To
ona je totiZ autorkou re-
ceptu, podle kterého Jan
Kleiner namichal uzas-

né likéry, které oci-
vidné zaujaly i porotu
zminéné renomované
soutéze. Ta ocenila pri-
rodni ovocny viso-man-
dlovy likér a ovocny likér
z aronie (Cernych jefabin)
s dotekem mandle v letos-
nim nabitém roc¢niku likéra
hned dvojitou zlatou medai-
li. Treti vzorek od stejnych
autortli, s nazvem Mandlic-
ka, ziskal medaili bronzo-
vou. Podobného uznani se
nedostalo v nasi novodobé
historii jesté zadnym tu-
zemskym ovocnym likérdm.

Dvojité zlato je jen
za udéleni prvenstvi
od vsech porotcii

Soutéz SFWSC byla zaloZena
v roce 2000 a jde o nejvétsi
soutéZz svého druhu v Se-
verni Americe a jednu z nej-
vétsich a nejvyznamnéjsich
soutézi tohoto druhu na své-
té. Priblizné 5 500 vzorkl
lihovin letos hodnotilo v sle-
pych degustacnich testech
na 70 porotcl z tad reno-
movanych odbornikd na al-
koholické napoje jako jsou
destilatéri, mixologové, no-
vinari a sommeliéfi z celého

svéta. Dvojitou zlatou medaili
obdrZi produkt pouze tehdy,
kdyZz mu vSichni porotci jed-
nomyslné udéli zlatd ocené-
ni. Ovocné mandlové likéry
spole¢nosti Ratafia Almond
Spirit manzeli Kleinerovych
se tak zaradily mezi TOP li-

kéry a lze

v v/

je pravem povaZzovat
za jedny z nejlepsich
na svete.

Mandlovy;, ¢isté
prirodni likér je bez
syntetickych slozek
Jan Kleiner po dobu 10 let
na zakazku subdodavatelsky
vyrabél a dodaval do Husto-
pedi rizné typy mandlovych
likéri (Mandlovka atd.),
které ale nejsou na ptirodni
bazi. BEhem tohoto obdobi
dosli s Ruzenkou k zavéru,
Ze by se mohli pokusit vyvi-
nout vlastni produkt
na kvalitativné vys-

§i Grovni, a sice ,Mandlovy,
Cisté prirodni likér bez syn-
tetickych slozek a aromatic-
kych prisad“ Jejich vyrobky
s oznafenim ,koSer” se tak
pysni nejvyssi moznou kva-
litou 100 % prirodniho pro-
duktu. Spoluprace s mandlo-
novymi farmami ze slunné
Kalifornie zarucuje dodavky
nejjemnéjsi mandlové silice,
ktera je diky tamnimu pod-
nebi dokonale aromaticky
vyvazena.

Néco ze zakulisi vyroby

K produkci 100 000 lahvi
mandlovych likéri je nej-
prve zapotfebi vykoupit
od farmard 45 tun vyso-
ce kvalitnich vyloupanych
mandli. Nasledné se pomoci
specidlni technologie, re-
flektujici postupy moderni
védy, ziskd z téchto plodi
nejjemné;jsi, dokonale aro-
maticky vyvazena mandlova
silice, jez uchovava vsechny
dilezité slozky, bez nichZ se
nedd dosahnout co mozna
nejlepsiho vysledku.

Jak Fika sama autorka re-
ceptu RiZenka Kleinerova:
,Jadérka mandli neni vhodné
zpracovat stejnym zptsobem
jako jejich duzinu, protoze
veskeré esencialni silice jsou
v duziné uchovavany na jiné

Ruzenka Kleinerova

bazi nez v samotném jadér-
ku, které prechovava sviij ge-
neticky potencidl, a proto se
v nich shromazduji nejcen-
néjsi aromatické latky.

Vsechny produkty spolec-
nosti Ratafia Almond Spi-
rit manzeli Kleinerovych
jsou Cisté prirodni, v ové-
fené biokvalité. Jako prvni
a dosud jedina spoletnost
na svété vyrabi a dodava pri-
rodni mandlové likéry s cer-
tifikaci koSer.

Vitézstvi z Las Vegas

Leto$ni predani a vyhlaSeni
vitézli ocenéni Double Gold
se odehravalo ve véhlasném
Las Vegas za obrovského za-
jmu distributord, novinara
a médii z celého svéta. Velké
distribu¢ni spolec¢nosti maji
nemaly zajem byt u toho, aby
nasledné ziskaly vytipované
produkty do svého portfolia.

Eugenie Linkova

Boure ve sklenici vody?
Ne, Bioslavnosti ve sklenici dobrot

STARE MESTO - Jite radéji chutné, nebo
zdravé? Tahle otazka uz davno nedava
smysl, zvlast ne lidem, kteri zavitali 15. Cer-
vence na oblibené Bioslavnosti ve Starém
Mésté. Piimo od mistnich vyrobci potravin
se mohli presvédcit o tom, Ze zdrava strava
nejen Smakuje, ale prospésna je i pro kraji-
nu, kde se suroviny pro jeji vyrobu péstuji.

,LetosSni téma Bioslavnosti
znélo PROBIO ve sklenici.
Mezi zajimavé hosty progra-
mu pattila naptiklad Andrea
JakeSova, nutri¢ni terapeut-
ka, ktera hovorila o vlivu
vlakniny z biopotravin na lid-
ské zdravi. Bara Hertlova
prispéla tématem o perma-
kultuie na nasich zahradach
i na balkoné. A Lucie Bizova
hovorila o kvaskovém pece-
ni,“ uvedla Jana Talpova ze
spolecnosti PROBIO.

Staroméstska spolecnost
PROBIO je zndma svymi vy-
robky po celém Cesku. Radu
z nich mohli navstévnici BIO-
SLAVNOSTI ochutnat nebo
ziskat zajimavé recepty, které
stavi pravé na vyziti zdra-
vych potravin. Firma pozvala
zajemce na exkurzi do svych
skladii a uz tradi¢né si lidé
mohli prohlédnout bezlepko-
vy mlyn.

Velky zajem hlavné mlad-
$ich navstévnikd prildkalo

Jidlo se ve Starém Mésté pripravovalo piimo na ulici.

paseni hus pasteveckym
psem. Sikovna border kolie
a jeji majitel predvedli do-
konalou harmonii mezi ¢lo-
vékem a zviretem. Nadchla
také ukazka ornitologa,

skvélou praci s biopotravi-
nami predvedl kuchai Petr
Klima a na podiu Bioslav-
nosti se predstavila i Hana
Zemanova, autorka oblibe-
nych biokucharek.

Uvarené dobroty navstévnikiim akce moc chutnaly.

Mlyn jako galerie

Pohankovy mlyn ve Starém
Mésté se v ramci Bioslavnos-
ti preménil na galerii. Verni-
saz svoji fotografické vysta-
vy tam predstavil fotograf
Jind¥ich Streit. Jeho snimky
znaji milovnici fotek z celé
Evropy. Do mlyna instalovat
svlij aktudlni soubor snim-
ki, které propojovaly hned

nékolik témat - mezi nimi
Francii a krajinafskou kom-
pozici.

Nabity program Bioslav-
nosti trval az do noc¢nich
hodin, kdy ho zakon¢ilo hu-
debni vystoupeni AG4Group.
Letos se jednalo uz o 16. roc¢-
nik akce, kterou spolec¢nost
PROBIO na severu Olomouc-
kého kraje porada.

Jaroslav Kropac
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Domaci lekarna v medu

\' oblastech kde je lekar na stovky kllometru vzdaleny,
lidé odpradavna vyuzivaji k 1éceni nemoci, zlepSeni Ci
udrzeni zdravotni kondice rozmanitost zdroji, které jim
v okoli domu nabizi priroda. Jeji soucasti jsou vcelstva,
jejichz hlavni vyznam je v opylovani kvéti. Kazdé vcel-
stvo vytvari ve svém prirodnim pribytku, napr. v dutiné
stromu nebo v ulu doslova lékarnu, ktera je mnohde
nedocenéna. Ve stredni Evropé je nejznamé;jSim véelim
produktem k léceni vyuzivan piredevsim med. Na obli-
bé ziskavaji smési medu s 1éCivymi rostlinnymi plody ci
vytazKky z nich, jako napr. s rakytnikem.

Zastavme se u jednotlivych
véelich produktt a jejich po-
uziti v lidovém lécitelstvi.

Srovnani medu bézného a certifikovaného medu.
Bézny med Med jak ma byt®

Je zndma Uplnd adresa
producenta medu

Udava se podnik, ve kte-
rém byl vyrobek zabalen

Medvéd védél, kde je med

Sklenice

Nejstar$im ziskavanym a pro do spotiebitelského bale-  a lokality ptivodu s visackou Medjakbn;ta

své vyZivné a 1éivé vlastnos- i Pivod nebyva pfesné  medu. '

ti véelim produktem je med. | uveden. (pfiklad: Zeme Podle isla na visacce Ize

Vsimnéme si slova medvéd. = pUvodu-smés medi ze na strankdch Vyzkumného

V ném se pfimo nabizi, Ze zemi EU a mimo EU Gstavu vcelaiského v Dole

vzniklo spojenim dvou slov, u Libcic najit veelare,

a to med a védét. Pozorny pra- od kterého med pochazi. o

véky ¢lovék si viml, ze hutiaé  Zrod medoviny Egyp- Prohlidka oddalki.

vi, kde je med, za kterym ne- tané ve 4.

vahal $plhat k dutindm stro- Pokud néjaké plasty s me- tisicileti vhodny zejména pro

mu. Pred Zihadly jej chranil dem namokly a zkvasily, pred nasim starsi lidi. neovlivni, jak vyplyva z in- Stale vétsi obliby doznava
kozich a touha po sladkém vznikl ndpoj, ktery byl zad- letopocétem Ve smiSeném medu  formaci Vyzkumného tstavu  akce: Najdi svého vcelare.
byla silnéj$i, nez néjaké to kladem soucasné medovi- sladili medem jsou vSechny slozky v rov-  vcelarského v Dole u Lib¢ic. Pfi zadani /www.najdisiv-

bodnuti do nosu. Po namlsani
a opuSténi stromu jej nasle-
doval zvidavy clovék, ziejmé
proti zihadlim zahaleny taky
do koZesin. Casem piisel na to,
Ze kour vcely odhani a ces-
ta za medem se stala natolik
snadnd, Ze bylo moZné podle
letu vcel vysledovat dalsi duti-
ny s prislibem sladké odmény
pro rodinu, pro kmen.

Plasteckovy med.

ny. Dodavala bojovnikiim
ve valecném poli i v soubo-
jich zbrojnos$i pohotovou
a dlouhodobé pisobici ener-
gii. Proto si lidé medovinu
oblibili a mnohde se stala
soucasti slavnostnich obra-
dl véetné svatebnich hostin
a nékteré hotely ji davaji
jako pozornost podniku pfii
ubytovani novomanzeli.

a ten spolu s voskem

a propolisem vyuzivali v kos-
metice i jako prostredky pii
mumifikaci. V¢ela byla i sym-
bolem Dolniho Egypta, podle
legendy se zrodila z Reovych
slz. Egyptané byli prvnimi
vcelati, kteff se vcelstvy ko-
¢ovali na lodich po fece Nil.

Med - kousek slunce
na taliFi

Znamé rceni pravi: "sklenice
medu - pul lékarny domu".
Uvadi se, ze vCely musi na-
vstivit az 5 miliont kvétt aby
nashromazdily 1 kg medu.
Med donaseji vcely létavky,
aromatické latky jim umoz-
nuji vnimat charakteristic-
kou vini kvétin podle které
se také orientuji.

V kvétovém medu preva-
zuji hlavné glukéza, frukto-
za, vice vitamind, pyl, méné
mineralnich latek, voda max.
19%.

Lesni med obsahuje mimo
cukry - polysacharidy, vice
mineralnich latek, pyl, méné
vitamin®, voda max. 19 %.
Pro vyssi obsah mineralif
(na rozdil od kvétového) je

novaze.

Specifické sloZeni medu za-
visi nejvic na smési kvéti na-
vstivenych véelami, které med
produkovaly a lisi se podle
lokality, obdobi/sezony i jed-
notlivych vcelstev. Hmotnost
1 litru medu je asi 1,4 kg. Jed-
noduchou zkousku, kterou lze
udélat i v obchodé, je otoceni
sklenice, v niZ musi celistva
kulatd vzduchovd bublina
pomalu ,proplouvat‘ medem
nahoru. Pokud se bublina
pohybuje rychle, jako v kom-
potu, je med nevyzraly nebo
fedény vodou.

Med byl odpradavna vy-
uzivan jako sladidlo. Neni
bez zajimavosti, Ze na rozdil
od tepného cukru obsahuje
med antibakteridlni latky,
které brani kazivosti zubi.
Proto v dobach, kdy u nas ne-
byl jesté cukr zndm, se détem
pii konzumaci medu a peciva
z néj, nekazily zuby.

K uchovani vSech 1éc¢ivych
prvki v medu jej dlouhodo-
bé nezahrivame na vice nez
40 °C. Pokud vs$ak horky caj
nebo i kavu osladime me-
dem, tak jej ihned ochladime
a nékolikaminutové plisobe-
ni vyssi teploty kvalitu medu

Mnoho lidi se porad do-
mniv4, Ze zkrystalizovany
med obsahuje krystalky do-
datecné pridaného cukru.
Tak tomu neni. Krystalizace
je prirozeny proces v medu,
ktery nastava napt. u repko-
vého brzy po vytoceni.

Pro své antibakterialni
vlastnosti a sloZenf je med vy-
uzivan pri léceni ran, k posile-
ni organismu a v neposlednf{
fadé i jako mirné, afrodizia-
kum. Ne nadarmo se rika:

Kazdé rano lzice medu,
déla z dédy neposedu.

Na naSem trhu, zejména
v supermarketech se objevuji
medy s nejasnym puvodem.
Nejcastéji je uvedeno, Ze med
pochazi ze zemia mimo zemé
EU, ¢ili odkudkoliv.

Na obranu kupujicich
vznikla z iniciativy Vyzkum-
ného ustavu vcelaiského
akce s visackou Med, jak ma
byt. Takovéto oznaceni s pre-
lepkou, ziska med, ktery pro-
Sel certifikovanou zkusebnou
a podle cisla na prelepce lze
pies stranky vyzkumného
ustavu dohledat vcelare, kte-
1y jej ziskal od svych vcelstev.
Cena takového medu odrazi
i jeho kvalitu.

celare.cz do vyhledavace se
objevi odkazy na mapu vcela-
10, kde 1ze najit toho nejbliz-
Siho. PFi cestovani po Cesku
Ize na plotech vidét cedulky
Med od vcelai'e nebo Pro-
dej medu. I tam Ize koupit
kvalitni med, a to dokonce
mnohdy levnéji nez v super-
marketech.

V zahranici lze v nejcastéji
v trznicich koupit i oblibeny
plasteckovy med, ktery maji
oblibeny zejména déti. Po vy-
cucani medu si vychutnaji
jesté sladkou voskovou zvy-
kacku.

A na zavér rada nad zlato

Do povédomi ¢im dal vic
vstupuji pripravky z pro-
polisu, vosku, pylu, vceliho
jedu a materi kasicky. Vyraz-
néjsi povzbudivé Gcinky ma
kasicka, kterou vcely krmi
plod budoucich matek, délnic
a trubcti. Méné znamé v na-
Sich konc¢inach je trubci mlé-
ko ziskavané z trubcich larev,
vceli zareni, dychani dlové-
ho vzduchu, spani na ulech
a ulové zareni. O tom pfine-
seme informace pristeé.
Zdenék Kulhanek
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NOVE PROJEKTY

Chladirny dotuje slunce

fotovoltaickou elektrarnu

V K

astereckych sadech roz

Vyrazné zdraZeni energii dalo impuls

k hledani mozZnosti, jak zlevnit elektfinu.
Tento zameér je v celospolecenském zajmu
legislativné podporovan dotacemi, s je-
jichZz podporou jsou instalovany fotovol-
taické systémy jak pro rodinné domy, tak
i pro firmy. Zejména pri skladovani potra-
vin v chladirnach ¢i mrazirnach, jsou zna-
telné uspory, které prinasi fotovoltaika.

PresvédcCili se o tom napt
ve firmé Sady Klasterec nad
Ohri s.ro., které ovocné stro-
my péstuji na 174 hektarech.
Nejvétsi plochu  zaujimaji
jabloné, v mensi mite tresné,
hrusné a slivoné. V ekologic-
kém systému BIO maji padesat
hektard. Pro chlazeni vyuzivaji
ponejvice elektiinu, kterou jim
dodavaji fotovoltaické panely
umisténé na strese skladu.

Ctyfikrat drazsi elektfina

,AZ do roku 2017 jsme mohli
pocitat s predvidatelnymi na-
klady na energii s prijatelnou
odchylkou. Tehdy jsme platili
450 korun za MWh. Sok pfi-
Sel nasledujici rok, kdy nam
energetici sdélili, Ze za silo-
vou elektifinu budeme platit
Ctyrikrat tolik - 1800 korun
za MWh, coz by nas ekono-
micky brzy polozilo,” fekl
majitel klastereckych sadi
Josef Petrti. Tehdy jesté netu-
sil, jak vysoko vyskodi inflace,
ktera se promitla do nartstu
cen hnojiv, postiiki, elektri-
ny a nafty, coZ jsou nejvétsi
nakladové polozky.
Ekonomickou situaci navic
zhorSoval nebyvaly dovoz
levnych polskych jablek, kde
Cesti ovocnari cenou nemohli
konkurovat. ,Nemit z drivéj-
Sich let finan¢ni polstar, tak
bychom to ekonomicky ziej-
mé neustali“ uvedl majitel
sadu.

Pomohli vyzkumnici
z Ostravy

Na doporuceni energetického
poradce se vroce 2019 rozho-
dl investovat do solarni ener-
getiky, tedy drive, nez o dva
roky pozdéji nastal solarni
tresk. Vyhodou pro uskutec-
nénf zaméru byla spoluprace
s Vyzkumnym energetickym
centrem v Ostravé, které dé-
lalo veskerou projekci a doku-
mentaci.

Prvni krok — rezervace
vykonu FVE

»Ze vseho nejdiive vSak bylo
nutné pozadat distribuci CEZu,
aby nam rezervovala rozvod-
nou Kkapacitu pro nas zamér
- vybudovat FVE o vykonu 75
kW. Zejména v soucasnosti, pii
uvahach o porizeni FVE, je ze
v$eho nejdulezitéjsi zjistit, zda
firmu nebo i rodinné domy,
hlavni distributor elektriny
pripoji a pokud ano, tak za ja-
kych podminek,” sdélil J. Petrt,
ktery k pribéhu vystavby FVE
dale uvedl:

,Po smluvnim zajiSténi re-
zervovaného vykonu jsme
v roce 2019 zadali o stavebni
povoleni pro vystavbu FVE.
Solarni energii vyuZivame
od prosince 2022, kdy jsme
do brezna jesSté odebirali elek-

Bateriové ulozisté.

tfinu od CEZu.
Baterie stoji polovinu

V soucasnosti, v prvni etapé,
ma nase FVE vykon 75 kW.
Energii pro stabilizaci chlazeni
ukladame do baterii o dvojna-
sobné kapacité. V ramci inves-
tice tvorilo bateriové tlozisté
vice nez polovinu nakladd.
Propojeni s dostatecnou aku-
mulaci baterii se ukazalo jako
spravné. Uz od brezna jsou
baterie vyuzity takika ze 100
procent. Pfes den se nabijeji,
od vecCera poustéji elektrinu
do chladiren ovoce. Z distri-
buc¢ni sité v zimnim obdobi
docerpavame elektrinu jen 4-6
hodin denné.”

Zdvojnasobi vykon
elektrarny

V soucasnosti uz maji klaste-
recké sady povolenou rezerva-
ciiproIl. etapu, ktera zvysi cel-
kovy vykon FVE panelina 150
kWh. ,Jesté uvazuji, ze v dalsi
etapé, ziejmé pridame dalsi
panely s kapacitou 100 kWh.
Tim posilime vyrobu elektiiny
od listopadu do biezna, kdy
ji panely vyrabéji méné. Ale
i v prosinci a lednu, kdy prak-
ticky vilibec nesvitilo slunce,
dodavaji panely, i kdyz méné,
elektiinu do chladirny,“ doda-
va majitel sadui.

soukromnikd.

K lepsi ekonomice klastereckych sadi pfispivaji opylovaci ¢innosti i véelstva

Josef Petri sleduje vykon FVE na monito-
ru notenbooku.

Dobré zpenézeni pretokii

Nejlépe zhodnocena elektri-
na je ta, ktera se spotiebuje
v podniku. ,0d dubna z verej-
né sité v noci odebirame tak
20 % nasi potieby, od brezna
do srpna jsme takika sobé-
stacni a jeSté mame elektiinu
navic. Prebytky elektiiny - tzv.
pretoky tvori tfetinu z vykonu
FVE. Kdyz elektrarnu posilime,
bude jich mnohem vic, nebot’
spotfeba bude Kkonstantni,
uvazuje majitel sadi. Pro pro-
dej pretoki je vyhodné s vétsi
firmou, ktera ma zajem o zele-
nou energii, uzavrit kontrakt,
zpravidla na 10 let. Cim vétsi
mnozstvi nabidnuté energie
z pretokd, tim je to pro vét-
${ firmu zajimavéjsi, nebot
za kazdou kWh plati méné nez
od hlavniho distributora.

,Pri prodeji pretokd plati-
me, v na$i oblasti CEZu, jen
za distribuci, ¢ili jen za draty,
jimiz se elektfina dopravu-
je. To, Ze prebytky prodame
za 3-4K¢/kWh, ndm zkrati
dobu navratnosti investice.

g

\"E A S 4

Sl

Technologické zazemi elektrarny.

Vyhodné i bez dotace

Pri kazdém takovémto pro-
jektu zajima investora na-
vratnost. K tomu J]. Petrd
uvedl: ,Panely vydrzi 30 let,
kdy se jejich ucinnost snizi
jen na 80 %. Stridace vydr-
z{ 10 let a baterie, kdyz je
o né fadné pecovano, vydrzi
skoro jako panely, pri

obdobné ucinnosti, Kktera
po triceti letech klesne na 70
procent. [ nové baterie nelze
tzv. vyzdimat, nejméné 21
procent energie v nich vidy
musi zlstat. Redlna navrat-
nost celé FVE i bez dotace by
byla v nasem podniku pét let.
S dotaci se ndm

Konstrukce se sitémi chrani ovoce pted poskozenim kroupami.

investice vrati za dva az tfi
roky a pak dal$i obdobi, pti-
blizné 25 let, Uspory elektti-
ny a prodej prebytkl zlepsi
nase hospodareni*

Zdenék Kulhanek




Je libo ruzovy Kozinon nebo
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party soudek s perlivym?

Vzdycky, kdyZz jedu do Vinai'stvi Madéric

v v/

v Moravském Zizkové, té$im se, ¢im mné
prekvapi. Jednou je to vino s kavou (Co-
wein je netradi¢nim spojenim ¢erveného
vina a kavového extraktu), podruhé tireba

vV

olej ze seminek révy, pristé mi nabidne
verjus nebo tireba zmrzlinu z Cerstvé vyli-
sované Stavy ze zralych hroznii. ,Nechce$
Kozinon?,“ zeptaji se tam zase jindy. Vinny
napoj slozeny z vina, vody a sirupu varené-
ho z bezovych kvétii neboli kozic¢ek dostal
na soutézi vin v USA zlatou medaili...

A o ¢em byla tentokrat rec je
uz vice v rozhovoru s Jifim
Madéricem z Vinarstvi Madé-
ii¢ v Moravském Zizkové

»Tak co mas ve vinafstvi
nového dneska, Jirko?

MiZu ti nabidnout rizovy Ko-
zinon...

»Prozradis, jak vznikl?
Smichali jsme Miiller Thur-
gau, vodu, doméci bezinkovy
sirup a malinovy extrakt. Ten
dodal prijemnou sladkost
a krasnou viini. Diky lehkému
perleni a sniZzenému obsahu
alkoholu je to mimotradné
osvézujici napoj na léto.

P Jesté néjaké novinky?
Nové mame v nabidce par-
ty soudek s perlivym vinem.
Je to vlastné sedm sedmicek
v jednom pétilitrovém baleni
pro posezeni s prateli, nebo
jen jako darek. Po otevreni
vas prekvapi jemné perleni,
krasna viiné a osvézujici chut.
Jsme asi prvni v republice,
kdo s timto balenim perlivého
vina priSel na trh.

»Jak jsi na ten napad vlast-
né prisel?

Dlouho jsem premyslel, jak
zlevnit vyrobu perlivych a Su-
mivych vin. Jednak jsou skle-

néné obaly drahé a navic je
i jejich recyklace pti dnesnich
cenach dost neekologicka.
Hledal jsem proto alternati-
vu. Do bag-in-boxli to kviili
vétsSimu pretlaku dat nejde,
tak jsem zkusil oslovit firmu
z Némecka, ktera vyrabi soud-
ky, a domluvili jsme se, Ze to
zkusime. Dopadlo to nakonec
dobfe, i kdyz jsme asi dva mé-
sice vychytavali zplsob plné-
ni. Zatim je to v podstaté rucni
prace, ale uz premyslime nad
automatizaci procesu.

»Co kdy?Z si takovy soudek
otevi'u doma, jak dlouho mi
vydrzi frizzante cerstvé?

Po otevieni by se mélo vino
tak do dvou tydnu vypit, ale
predpokldddm, Ze si ten-
to produkt najde cestu spis
na party a vétsi akce, kde ne-
bude problém s jeho rychlou
spotfebou (Gsmév). Proto
jsme jej nazvali taky party
soudek. Zatim tyto obaly bo-
huzel nejsou vratné, i kdyz by
se asi daly opakované plnit,
ale zatim na to nemame tech-
nologii. Na druhé strané je to
Cisty kov, ktery se jednoduse
da vrétit do sbérnych surovin
a zrecyklovat.

»Kdy vzniklo vase rodinné
vinarstvi?

S e al
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Kozifon i frizzante jsou na léto idealnim osvéZujicim napojem.

NasSe vinarstvi zalozil mij otec
Ludvik pred 31 lety. Navazal
tak na tradici péstovani révy
a vyroby vina v nasi roding,
ktera tu byla i pred revoluci,
samoziejmé v omezené mife.

P Jak jste na tom dnes -ko-
lik mate vlastnich vinic,
zaméstnanci, kolik délate
vina?

V soucasnosti obhospodaru-
jeme dvacet pét hektari vi-
nic, deset stalych zaméstnan-
c(i, v sezoné nam vypomahaji
brigddnici, vétSinou z tad
studentd.

P Vétsinou si vinafi stézuji
na nedostatek pracovnich
sil, ty s tim tedy problém
nemas?

Pres léto, kdy maji studen-
ti prazdniny, tak brigadniky
sezeneme. Ale je pravda, Ze
obecné je lidi ochotnych pra-
covat ve vinicich nedostatek,
proto jsme i my vétSinu lidské

prace nahradili mechaniza-
ci. Taky sbér hroznl délame
za pomoci sklizece hrozng,
ktery si ptjcujeme.

P A ro¢ni produkce?

Dnes ma nase firma produk-
ci 150 az 200 tisic lahvi vina,
mame pomeérné Siroky sor-
timent vyrobku, ze kterych
si urcité vybere kazdy. Vse je
pouze z nasich vlastnich vinic,
Zadné hrozny nenakupujeme.
Je to samoziejmé nevyhoda
v pripadé Spatného rocniku,
ale stojim si za tim, Ze vinar
by mél mit své vlastni vinice
a z nich délat produkty, kte-
ré jsou opravdu jeho. Plnit
do lahvi dokaZe dnes kazdy;,
ale poctivé vypéstovat hrozny
a z nich vyrobit dobré vino, to
je prece radost a pravé tim se
vinal miZe pochlubit.

»Zajima mné, jak jsi nejen
z pohledu vinai‘e, ale taky
z pohledu Vinaiské aso-

Jifi Madéfic s dalsi novinkou - party soudkem s perlivym vinem.

ciace, Kkterou zastupujes,
vnimal nedavny problém
ohledné zavedeni spotiebni
dané z tichych vin?

V ramci Vinaiské asociace
jsme to vnimali velmi inten-
zivné, Tesili jsme to spolecné
se Svazem vinaii Ceské re-
publiky a s Vinarskou unii,
vysledkem byla velkd dohoda
a spoluprace na fesSeni tohoto
problému. Ta spotiebni dai
neni totiZ jen o penézich, ta
legislativa s tim byla spojena
by byla pro spoustu malych,
ale i stfednich vinaiti proble-
maticka, pro ty mensi mozna
i likvida¢ni. KdyZ jsem si po-
cital tu ekonomiku, pro nase
rodinné vinarstvi by zavedenf{
spotfebni dané znamenalo
naklad zhruba 1,7 milionu ko-
run jenom na ty prvotni kroky
a poté samozi'ejmeé pravidelné
platby a administrace. Nasled-
kem toho bychom samoziejmé
museli navysit ceny nasich vy-
robkd, coZ v dnesni dobé, kdy

stoupd inflace, ceny energif
i zakladnich potravin, na to
vino uz nezbyva v téch rodi-
nach tolik penéz. A zvysit cenu
vina o dvacet az tficet korun
za lahev by pro nas bylo v pod-
staté likvidacni, protoZe to uz
vétSina spottebiteld sahne
na pultu po levnéjsim dovozo-
vém viné. UZ takhle vidime, Ze
v posledni dobé vzrista dovoz
zahrani¢nich vin a klesa pro-
dej vin moravskych.

» Co ¢eka vinai'stvi Madéric¢
v nejblizsich letech?

To hlavni, co nas ceka, je
kompletni prestavba naSeho
vinarstvi do podoby 21. sto-
leti. Plivodné jsme uvazovali
0 rekonstrukci ale to by bylo
i drazsi. Chceme tu mit novou
vinotéku, degustacni mistnos-
ti, moderni sklad vin a néja-
ké ubytovani navic, aby byly
sluzby komplexni.

Text a foto: Ing. Petr Hynek

National Geographlc lakal \'% Londyne

Jiz potreti se Cesko zapojilo do londynského National Geogra-
phic Traveller Food Festivalu tradi¢né zamérenému na nejlep-
Si jidlo a piti z celého svéta a moravska a Ceska vina byla opét
u toho. Narodni vinairské centrum predstavilo na této vyznam-
né gastronomické udalosti vybér cestovatelsky atraktivnich
vinarstvi v Ceské republice. U¢ast nasich vin probéhla ve spo-
lupraci s Ceskou centralou cestovniho ruchu - CzechTourism,
Centralou cestovniho ruchu - Jizni Morava a méstem Brnem.

N
TRAVELLER

| FooD FESTF_?

15-16

IULY 2023

N CENTRE LONGBON, | -.'

Taste the W@,ﬂ% "

Hlavnim cilem prezentace
Ceské republiky na leto$nim
roc¢niku festivalu bylo pred-
stavit svétovym cestovatelim
zajimavé destinace mimo
Prahu. Na ¢eském stanku pro-
bihaly pravidelné ochutnav-
ky vybranych vin, vrcholem
ale byly 2 rizené degustace
s komentovanym vstupem
ve ,Wine and Spirit Theatre”
s narodni sommelierkou Kla-
rou Kollarovou z Narodniho
vinarského centra, ktera tak
mistni publikum seznamovala
s naSimi typickymi odrtidami,
tedy Palavou, Ryzlinkem vlas-

Traveller Food Festival se setkal s obrovskym zajmem.

skym a Frankovkou, nesmél
chybét ani sekt v kategorii ex-
tra brut, protoze Sumiva vina
jsou v Anglii velmi popularni.

,Diky vSem zapojenym
za vynikajici moZnost pre-
zentovat svétu Cesko jako

vyjimecnou destinaci pro vi-
narskou turistiku. Degustace
byla urcena pro koncové spo-
trebitele, konala se oba dva
dny veletrhu, a ackoliv stala
dodatecnych 6 liber ke vstu-
pu, tak o ni byl nesmirny za-

jem a kapacita 60 ucastnikt
byla vzdy rychle naplnéna,”
priblizila udalost narodni
sommelierka Klara Kollarova
a dodala: ,Doslova narvano
bylo skoro porad i u naseho
stanku. Mnoho navstévni-
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Narodni soutéz vin letos odstartovala hodnocenim vin vi-

nai'ské oblasti Cechy, kde se Sampionem stal Ryzlink rynsky
classic 2021, ceské zemské vino z mélnického vinaistvi
Bettina Lobkowicz. Narodni soutéz vin je nejvétsi a nejvys-
$i soutéz vin v Ceské republice, probiha pod garanci Svazu
vinar CR, za organizaéniho zajisténi Narodnim vinai'skym
centrem, za finan¢ni podpory Vinarského fondu a ve vinar-
ské oblasti Cechy ji porrada Cech ¢eskych vinai.

V Cechach letos opét domi-
novala vina z Mélnické vinar-
ské podoblasti, kdyz ovladla
vSechny hlavni Kkategorie.
Vinarstvi Bettina Lobkowicz
ziskalo za vino Ryzlink rynsky
classic 2021, ceské zemské
vino zaroveii s titulem Sam-
piona také vitézstvi v katego-
rii bilych suchych vin, vyhru
v podobé barikového sudu
Seguin Moreau od Cechu
Ceskych vinarti a vedle toho
jesté specialni ocenéni Cechu
Ceskych vinart za nejvyse bo-
dovany Ryzlink rynsky. Velky
uspéch pak zaznamenalo dal-
$i mélnické vinarstvi Ludék

—-—

Vondrak, které vyhralo hned
dvé kategorie - bila polosucha
a polosladka vina a Cervena
vina sucha. Cenu za nejlepsi
kolekci si odnasi Ceska ze-
meédélska univerzita v Praze
- Vinai'stvi CZU s priimérem
88,3 bod z celkem deviti do-
danych vzorki vin.

“Nase vitézné vino Ryzlink
rynsky 2021 suché pochazi
z vinice Kriegerstein, vinic-
ni traté Turbovice. Jedna se
o vysadby staré témér 30 let,
pldni profil je malo skeleto-
vitd pararendzina na vapni-
tych piskovcich. Rué¢ni sbér
probéhl zejména s ohledem

i ih' ""
Porotci na soutézi ceskych vin vybirali vitéze.

Karjina s ¢eskymi
vinohrady.

na udrZeni dostate¢né kyseli-
ny ve viné, coz je pro nase vi-
natstvi vzdy velmi dtlezité”
sdélil Jona$ Grepl, zastupce
vinarstvi Bettina Lobkowicz
a dodal: ,Vinifikace pak pro-

béhla v nerezu a pred uve-
denim na trh vino zralo 6
mésict v [ahvi s cilem ziskani
optimalni zralosti a vyrazu.”

Sampion a vitézové
kategorii:
Kategorie A - bila vina sucha
e Sampion a vitéz kategorie:
Ryzlink rynsky classic 2021,
¢eské zemské vino - Vinar-
stvi Bettina Lobkowicz
Kategorie B - bila polosu-
cha a polosladka vina
 Vitéz kategorie: Rulandské
Sedé 2022, pozdni sbér -
Vinarstvi Ludék Vondrak
Kategorie D - rizova vina
a klarety
« Vitéz kategorie: Rulandské
modré klaret 2022, ceské
zemské vino - Vinaistvi
David Chocholaty

Kategorie E - ¢ervena vina

sucha

e Vitéz kategorie: Rulandské
modré 2021 VOC Mélnik -
Vinarstvi Ludék Vondrak

Kategorie G - jakostni Su-

miva vina

e Vitéz Kkategorie: Ryzlink
rynsky 2020, ¢eské zemské

2,

vino - Ceskd zemédélska
univerzita v Praze - Vinar-
stvi CZU

Nejlepsi kolekce:
Ceska zemédélska univer-
zita v Praze - Vinar'stvi CZU

Tri komise sloZené z vinar-
skych odbornik hodnotily
1. srpna 121 vin z celé Ces-
ké vinarské oblasti, v pro-
storach sklepniho hospo-
darstvi Ceské zemédélské
univerzity v Mélniku. Hod-
nocend vina obdrzela cel-
kem 13 velkych zlatych, 27
zlatych a 3 stfibrné medaile.
Do celostatniho kola Salonu
vin - narodni soutéze vin
bylo nominovdno z vinaf-
ské oblasti Cechy 99 vin.
Nominovana vina budou
spolu s ostatnimi postupuji-
cimi viny z vinai'ské oblasti
Morava soutézit o postup
do findle a titul absolutniho
Sampiona a umisténi v Salo-
nu vin CR, celoro¢ni degu-
sta¢ni expozici vin ve Val-
ticich. Hlavnim partnerem
soutéze jsou BS vinaiské
potieby.

e, .l st

VINARSTVI

Ryzlink rynsky z Mélnika se stal
nejlepsim vinem v Cechach

BKOWH

2023

RYZLINK RYNSKY

CLABSIC
202

BETTING Lonko¥IY

Vinatska oblast Cechy na-
bizi diky rozptyleni na vel-
kém tzemi na svych cca 696
hektarech vinic mimotadné
rozmanité spektrum pad-
nich a klimatickych podmi-
nek, a tedy i mnoZstvi velmi
zajimavych a nezameénitel-
nych vin. Vinice jsou po Ce-
chach roztrouseny od ma-
lebnych vinic na mnoha
mistech Prahy, pies Beroun,
Kutnou Horu, Litomérice
a podél Labe od Kuksu, Mél-
nika a% po Usti nad Labem.
Nejvice se zde dari odri-
dam Miiller Thurgau, Ryz-
link rynsky, Rulandské sedé
a bilé a z cervenych vynika
Svatovavrinecké, Modry
Portugal, Zweigeltrebe a Ru-
landské modré.

Jiri BaZant ve spolupraci

s Narodnim vinai'skym
centrem

ki zaujalo, Ze je Cesko vi-
nai'skou destinaci, protoze
o tom neméli viibec tuSeni
a prijemné je prekvapila kva-
lita nasich vin.

Festivalu predchazelo
Czech Soirée na ceské amba-
sadé v Londyné, kterou pri-
pravilo zahrani¢ni zastoupe-
ni CzechTourismu pro Velkou
Britanii s ceskymi partnery
a cilem bylo pripomenout
letosnich 30 let vzniku sa-
mostatné Ceské republiky
a Ceské centraly cestovniho
ruchu - CzechTourism. Sviij

Sommeliefi zmnoha zemi svéta.

Na snimku je nalevo Jana Humpolikové z CzechTourism, napravo pak Klara Kollarova,

narodni sommelier z NVC. Mezi nimi je Ross Clarke, ocenény autor cestopist a redaktor.

prostor zde opét dostala také
moravska a ¢eska vina.
,Prezentace naSich vin
méla dveé ¢asti, kde jsme pred-
stavili 15 vinarstvi aktivnich
na britském trhu. Odpoled-
ne bylo vénovano odborné
vefejnosti a obchodnikiim
s vinem, vecer pak patfil vy-
znamnym hostiim ambasady.
Pozvani prijali mimo jiné i tii
Master of wine, Ce$ka Lenka
Sedlackova spolu s Julii Har-

U ceského stanku bylo stale Zivo a mnozstvi zjemct.

ding a Demetri Waltersem.
Za zminku urcité stoji také
Tania Olevska, ktera organi-
zuje London Wine Fair a Jus-
tin Keay, ktery dlouhodobé
piSe o nasich vinech,” priblizi-
la Klara Kollarova.

National Geographic Tra-
veller Food Festival se konal
15. a 16. ¢ervence v londyn-
ském Business Design Cent-
ru a béhem téchto dvou dnil
jej navstivilo vic nez 7 000

navstévniki. Festival tradic-
né nabidl pestry program
od panelovych diskusi az
po mezinarodni ukazky jidel
i ndpoji a umoznil navstév-
nikim ponofit se do svéta
jidla a vychutnat si kulinaiské
zazitky z riznych i méné zna-
mych koutt svéta. Tradicné je
idedlnim zdrojem inspirace
pro ty nejzajimavéjsi vylety
po celém svété s napovédou,
co a kde jist a pit. (egi)
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Ceska zelenina

dominuje vysokou

ZvySeni cen potravin je fenomén, kterého si malokdo mohl nevS§imnout. Verejnost hleda
vinika a nékteri ji nabizeji falesné jednoduché reseni, tj. ukazuji na toho, kdo za to miize.
Velmi vyrazny rist cen jsme zaznamenali u zeleniny. To bylo zptisobeno nedostatkem
nékterych druhii na evropském trhu - jako je cibule, mrkev, a plodova zelenina jako pap-
riky, rajcata a okurky. Na prvovyrobce totiZ dopadla od podzimu loniského roku energe-
ticka krize i valka na UKrajiné. Ceny hnojiv, nafty, zemédélské chemie i nékolikanasobné
navySeni urokovych sazeb a tim zdrazeni uvéri se spole¢né s riistem cen prace primo
odrazily v navySeni nakladii na péstovani a skladovani zeleniny. Mnozi péstitelé se v oba-
vach z extrémni ceny energie rozhodli misto naskladnéni zeleniny a ovoce pro primy
prodej. V pripadé produkce z krytych ploch, tj. ze sklenikii pak provozovatelé na zimni
mésice podstatné omezili nebo uplné pozastavili produkci.

Tim rostla poptavka a ceny.
A zaroven penize znehodno-
cuje inflace, kterd radi nejen
u nas, ale i v eurozoéné a dal-
$ich zemich EU. I proto se
nominalni ceny vseho zbozi
a sluzeb zvysuji. ,Dost ¢asto
jsou témito obétnimi beran-
ky zemédélci. Proti tomu

i WK ey,

D

{ikledné o3etfeni piidy a jeji provétrani je nezbytné i u poli se zeleninou.

se musim zasadné ohradit.
ZvySeni cen a inflace jsou
komplexni makroekonomic-
ky a hospodaisko-politicky
problém a my rozhodné ne-
jsme ti, ktefi rozdavaji karty
a urcuji spotrebitelské ceny,”
upozornuje predsedkyné ZD
VSestary, ktera je zaroven no-

% o s g e

vou predsedkyni Zelinaiské
unie Cech, Moravy a Slezska,
Ing. Monika Nebeska. V roz-
hovoru vysvétlila souvislosti
rdstu cen potravin.

PV ¢em, pani predsedky-

né, spociva nizsi konku-
renceschopnost  ceskych

potravin na jednotném ev-
ropském trhu?

JednoduSe v nerovnych pod-
minkach. Mame sice jednotny
evropsky trh, ale podminky
pro péstitele ma kazdy stat
nastaveny rozdilné. Pritom
nase produkce je naprosto
stejné kvalitni jako v celé EU,
ba i vice (60 % nasi zeleniny
trnéjstho systému produkce),
ale pro jeji péstovani mame
ve srovnani s okolnimi staty
horsi podminky, a proto je
nase produkce prosté méné
konkurenceschopnd - mame
komplikovanéjsi ~ podmin-
ky zaméstnavani sezénnich
pracovniki, nemdame tle-
vy na odvodech socidlniho
a zdravotniho pojisténi, jako
v nékterych okolnich zemich.
Vloni na podzim jsme méli
tieba vyssi naklady na ener-
gie nebo jinou droven pomoci
v krizi - to vS§e ndm nasi pro-
dukci znevyhodiiuje. V Pol-
sku, které je jednim z nejvét-
$ich dovozcti zeleniny k ndm,
napiiklad maji  nulovou
DPH na potraviny. A k tomu

Monika Nebeské u sazenic zeleniny.

kvalitou

pripo¢téme obchodni silu
fetézcl, které plsobi na ev-
ropské drovni a casto ne-
umeérné navysuji koncové
ceny. [ z nedavného ovérova-
ni cen potravin u prodejct,
které provadélo Ministerstvo
zemédélstvi, je ziejmé, Ze to
nejsou prvovyrobci, ale ani
potravinari, ktefi neimérné
navysuji cenu. Je tedy potie-
ba zdliraznit, Ze my zemédeél-
ci ceny potravin neurcujeme,
ty urcuje evropsky, popripa-
dé svétovy trh. V dneSnim
globalizovaném svété tézko
ovlivni jeden cesky zemédél-
sky podnik svoji cenovou po-
litikou cenu dané komodity
na evropském, nebo dokonce
svétovém, trhu. A vzhledem
k tomu, Ze naSi spotiebu
zeleniny pokryjeme vlastn{
produkci jen z 1/3, je nase
zavislost na dovozech oprav-
du velkd a stale se prohlu-
buje. A to je opravdu Skoda.
V CR jsou pro fadu druhti ze-
leniny priznivé péstebni pod-
minky, umime vyprodukovat
zeleninu kvalitni, zdravou,
ale bez podpory statu tézko
muZeme vyrovnat nevyhody,
ktera mame kvili nerovnym
podminkdm viac¢i zemédél-
clim z jinych zemi EU.

PK tomuto tématu mame
krasny priklad cibule a tak
zvané cibulové krize co se
k ni vyjadrovala vétSina
medii a piinasela aZ horo-
ry k nutné zméné naseho
jidelnicku, jehoZ soucasti
je nesporné totiz cibule. Co
nam k tomu reknete?

Média dokonce psala o ce-
losvétovém nedostatku ci-

bule, o rostoucich cenach,
o tom, e my Ce$i musime
uplné zménit nas zivot, pro-
toze nebudeme mit zaklad
nasi kuchyné - cibuli. Cesti
spotiebitelé nabihali do ob-
chodli a skupovali posledni
zbytky, obchodnici zvySova-
li ceny, zemédélci zvySovali
ceny, média méla opét o cem
psat. Zacal medialni boj mezi
statem, fetézci, vyrobci po-
travin a péstiteli o tom, kdo
je vinikem, Ze cibule je malo,
Ze se musi vozit z druhého
konce svéta, Ze je draha. Po-
stupné se problém rozsiril
i mimo cibuli. Spekulovalo se
o svétové krizi a nedostatku
potravin, ale na druhé stra-
né o predotovani ceského
zemédeélského sektoru, ne-
nasytnosti ceskych zemédél-
cd, nutnosti omezeni zemé-
délskych dotaci a podobné.
Mohu jen dodat, Ze v této
,péné dni“ se Uplné vytratila
podstata problému: pokud
nebude nase doméci produk-
ce mit srovnatelné podmin-
ky s ostatnimi zemémi EU,
nebude na jednotném trhu
konkurenceschopna. Cim vic
bude jeji produkce omezova-
na, tim vétsi bude nase zavis-
lost na dovozech a mensi vliv
na cenu. V silné regulovaném
evropském trznim prostredi
je to stat, kdo musi nastavit
podminky tak, aby se nasim
producentiim vtbec vypla-
tilo zeleninu péstovat a aby
kazdym rokem nestali pied
bolestnym rozhodnutim, zda
nepiejit na snazsi a ekono-
micky stabilnéjsi produkci
obili nebo tteba fepky. A pri-
tom pravé v dobé vyse zminé-
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ného medialniho obvinovani
zcela mimo pozornost verej-
nosti cely zemédélsky sektor,
tedy vCetné nas, péstiteld
zeleniny prochazel obdobim
piipravy a vlastniho podava-
ni jednotné zadosti o dotace
podle zcela novych pravidel
Spole¢né zemédélské politi-
ky 2023. Bohuzel vyplynulo
z toho jasné poselstvi vici
novému nastaveni: administ-
rativni naroc¢nost je pro nas,
péstitele, velky a ¢asto bohu-
Zel neporazitelny nepftitel.

P Zminila jste jesté vyssi
administrativni narocnost.
Jaky je dle predpokladu
dopad zase o néco vétsiho
tak zvaného papirovani?

0Od naSich péstiteld - a to
bohuZel vétSinou od téch
mensich - mame zpravy, zZe
péstovani zeleniny omezuji.
Péstovani tfepky nebo obili
je prosté jednodussi, potre-
bujete méné nebo zadné spe-
cidlni stroje, nepotiebujete
investi¢né i provozné naroc-
né chlazené sklady, nemusite
shanét a opét administrativ-
né slozité najimat sezénni
pracovniky, = nepotiebujete
takové know-how. Zaroven
je ekonomicky stabilnéjsi.
TakZe se ani nelze divit, Ze
zeleninu néktef{ producenti
opoustéji. Letos odhadujeme
sniZzeni péstebni plochy o 5
%. K této otdzce bych jesté
zminila naSe sklenikova hos-
podarstvi. Zatim nase skleni-
kové provozy nyni v sezéné
jedou vSechny. Nebylo tomu
tak ale v zimé, kdy se provoz
zastavoval nebo tlumil. Ceny
energif jsou ale stale vysoko
a sklenikové provozy vzhle-
dem ke své ,dvoji povaze
zemédélstvi/primysl“ nedo-
sahnou na potiebnou pomoc.

»Co sobéstacnost v pro-
dukci zeleniny, jak jsme
na tom?

Sobéstacnost v produkci zele-
niny se dlouhodobé pohybuje
okolo 30 %, a spiSe stagnuje.
Pozitivni je, Ze roste spotie-
ba zeleniny v CR - nicméné
tento rust stale pokryva vic
a vic dovoz neZ tuzemska
produkce. Sobéstacnéjsi jsme
pro druhy typické a u nas
domaci, jako korenova zele-
nina, zeli a cibule - kde jsme
schopni pokryt spotifebu
u nas z 45-60 % (okurky na-
kladacky - 75 %), nejméné
sobéstacni jsme pak v plodo-
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Zelenina brokolice, md uz své vyznamné misto na polich ZD Vsestary.

vé zeleniné - rajcata, okurky,
papriky. ZvysSeni sobéstac-
nosti je urcité potieba. A to
neplati jen pro zeleninu, ale
veskerou prvovyrobu potra-
vin. Je to strategicka otdzka,
otazka narodni bezpecnosti
v dostatecném zasobovani
potravinami. V fadé komodit
bychom vzhledem k pésteb-
nim podminkdm v CR mohli
byt mnohem méné zavisli
na dovozech a méné zrani-
telni a ovliviiovani cenotvor-
bou na zahrani¢nich trzich.
Pro ilustraci, na zacatku 90.
let jsme produkovali kolem
65 % spotieby salatovych
okurek, vr. 2020 to bylo 7 %.
RajCata zaznamenala pokles
z 51 % na 16 %, Cesnek ze
67 % na 32 %, a tak lze po-
kracovat dal. Zajisténi ales-
pon urcité miry potravinové
sobéstacnosti by proto mélo
byt prioritou narodni zemé-
délské politiky. Ceska repub-
lika nebude nikdy ve vSech
potravinach zcela sobéstac-
n4, at uz z klimatickych ¢i ka-
pacitnich divodt. ProtoZe si
zakaznik zvykl konzumovat
Cerstvou zeleninu i v zimé,
kdy ji v Ceské republice ne-
lze vypéstovat, neni mozné,
aby nasi péstitelé uspokojili
poptavku po zeleniné ze 100
%. To je jasné. Je ale mrzuté,
Ze se zelenina z dovozu veli-
ce Casto objevuje na pultech
obchodnich retézct i v dobé,
kdy bychom byli schopni
obchody zasobit tuzemskym
zbozim. Pokud by péstitelé
meéli uspokojit poptavku za-
kaznikli v produkénim ob-
dobi, bylo by nutné osevni
plochy zeleniny navysit o cca
6 750 ha. Sobéstacnost v za-
sobeni trhu zeleninou by se
mohla a méla prehoupnout
i pres 50 %, a tim by se zvy-
Sila i narodni bezpecnost
v zasobovani potravinami
a snizilo by se riziko jejich
nedostatku v pripadé napt.
uzavieni hranic nebo preru-
Seni dodavatelskych fetézci
v dobé vale¢ného konfliktu.

P Jak se divate na ekologic-
ké a precizni zemédélstvi ?
MuZete tyto pojmy taky vic
specifikovat a vlastné i vy-
svétlit?

Nejsem v tomto sméru od-
bornik, ani se ekologickému
zemeédélstvi nevénujeme, ale
myslim si, Ze rozdily mezi
konvenénim a eko zemé-
délstvim se dnes uz stiraji.

V tomto ,bio“ trendu hodné
funguji média, a ne vzdy upl-
né dobie. Osobné si myslim,
Ze trend ,bio“ spiSe Skodi.
Blizsi je mi koncept regene-
rativniho zemédélstvi. Pri-
roda je nas hlavni obchodni
partner, a musime s ni proto
spolupracovat, ne proti ni bo-
jovat. Velka c¢ast zelinara pés-
tuje zeleninu v sytému tak-
zvané integrované produkce,
ktera spojuje ty nejlepsi prv-
ky klasického, ekologického
i precizniho zemédélstvi. Pri-
rodu urcité netravime, ale na-
opak - jdeme cestou respek-
tu k prirodé i spottebiteli.
Mame dobrou ptdu a drzime
ji. Zastavam ndzor, Ze u rost-
linné vyroby ma byt zivocis-
na, protoze pudu musime
obracet, musime ji vracet
organiku. Nasi vizi je dlou-
hodobé udrzitelny podnik.
Chceme stat na tiech pilifich
- udrzitelnosti environmen-
talni, socidlni a ekonomic-
ké - a zajiStovat spokojenost
naSich zameéstnancti, jejich
rodin, mistni komunity. Nasi
¢innosti spoluvytvarime raz
krajiny, ovliviiujeme mistni
ekosystém, zivotni a socialni
podminky v regionu. Proto je
pro nas dilezité byt v soula-
du s ptirodou i lidmi, protoze
bez ni a bez nich by nase pod-
nikani nebylo mozZné.

Koncept udrzitelnosti by
mél byt podstatou kazdého
podnikani. V zemédélstvi by
mélo byt cilem produkovat
potraviny ,do nekonecna“
bez trvalého poskozeni pidy
a ostatnich ekosystémt, tj.
zachovat ptidu a jeji plodnost
ipro dalsi generace. K tomu je
nutné vice premyslet o tom,
jak se k ptidé chovali nasi
piedci, protoZe ti byli v tom-
to ohledu uspésni a diky nim
mame na ¢em hospodarit.

A pokud se trochu skep-
ticky vyjadruji k bio trendu
v zemédélstvi, tak koncept
precizniho zemédélstvi mi
je naopak mnohem blizsi. To
totiz dava smysl ve vztahu
k té udrzitelnosti. Precizni
zemédélstvi, to jsou vSechny
moderni postupy, které vyu-
zivaji digitalizace a robotiza-
ce za uUcelem ekonomickych
uspor, zefektivnéni vyroby
a zvySeni ochrany Zivotniho
prostredi. Digitalizace a ro-
botizace zemédélstvi se velmi
dynamicky rozviji. Zahrnuje
automatické tizeni zemédél-
skych stroji, uzivani 1étajicich
jednotek v podobé poloau-
tomatickych nebo pak i plné
automatickych drond, které
budou schopny zajistit zvlasté
na rozsahlych polich mnoho
prace bez jakéhokoliv kontak-
tu se zemli, a tedy bez jakého-
koliv poskozeni péstovanych
rostlin i jejich pidy. A to je jen
zlomek technologii a zafizeni,
ktera jsou dnes jiz k dispozi-
ci a ktera jsou vyuzivana pro
precizni zemédélstvi. U nas
v ZD Vsestary je zakladem
precizniho zemédélstvi pres-
né tizeni techniky, které pro
nas v tomto pripadé zajistuje
vlastni RTK stanice. Jde o na-
vadéni stroji pomoci GPS, coz
dnes vyuzivame jiz pfi pésto-
vani veskerych nasich plodin,
vcetné zeleniny. Precizni ze-
meédélstvi je rozhodné tren-
dem, bez kterého si budouc-
nost nelze predstavit.

»Jak se daii vSestarské
cibuli? Je nositelkou ev-
ropské znacky kvality . Jak
naro¢né bylo znacku ziskat
a ¢im si ji vSestarska cibule
vlastné vyslouzila?

Vsestarské cibuli se dari dob-
fe, a stejné tak dobre se dafi

jejl mladsi, neméné uspésné
sestfe brokolici. Zemédél-
ské druzstvo VSestary patii
mezi nejvétsi péstitele cibu-
le v Evropé. Velkoplo$ného
péstovani ma ve Vsestarech
dlouhou tradici, sahajici az
do roku 1964. V roce 2008
ziskala VSestarska cibule
chranéné zemépisné ozna-
ceni Evropské unie, pravidel-
né se umistuje na prednich
prickach v riznych soutézich
a anketach kvality. Nase ci-
bule se vyznacuje predevsim
vysokym podilem vitami-
nu B3 (niacinu) a Zeleza. Jiz
po nékolikaté jsme obdrzeli
i certifikat Global G.A.P, ktery
doklada skutecnost, Ze dba-
me i na bezpecnost potravin.
Touto certifikaci se jiz po-
druhé muze pysnit i brokoli-
ce, mladsi sestra VSestarské
cibule. Brokolici jsme v lon-
ském roce péstovali na témér
stejné hektarové vyméie. Sli
jsme tim trochu proti prou-
du. Dvodem bylo to, Ze na-
vzdory naSemu Chranénému
oznaceni putvodu ,Vsestar-
ska cibule, vSichni dalsi se
zajmem o rychlé zbohatnuti
zacali péstovat cibuli. Nemé-
li vSak skladovaci prostory,
a proto se snazili o jeji rychlé
zpenézeni na trhu. Disled-
kem byl ucpany trh s nizkou
odbytovou cenou. Proto jsme
vyméru cibule zredukovali
a na uvolnéné plose v roce
2015 zacali s péstovanim
brokolice, tenkrat na vyméie
péti hektard. Dal$im divo-
dem byla i diverzifikace vy-
roby s ohledem na ménici se
klimatické podminky. Navic
je nam vlastni zajem o vyzvy,
resp. zkusit néco nového. Ko-
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Tato mald stéle jesté rarita v nasich stdjich je masny cisafs

Picnina na snimku je Svazenka vraticolista, medonosnd rostlina kterd je také vynikajici,zelené hnojivo”.

nec koncti, dokladem toho,
Ze jsme prechod na brokolici
dobte zvladli, jsou ocenénfi
brokolice odriidy Larsson
na vystavé Flora Olomouc
v rocnicich 2021 a 2022.

»Co byste vzkazala nasim
Ctenartim jak z iad pracov-
niki ze zemédélstvi, potra-
vinarstvi a obchodu, tak
béznych spotiebitelt?

Klicem k uspéchu v produkci
takto $pickovych potravin je
respekt a pokora. Jediné tak
udrzime v druzstvu tvorivé-
ho ducha, smysl pro tymo-
vou praci a nové napady. Tak
napriklad v minulém roce
jsme hodné casu vénovali
marketingu a myslim si, zZe
se nam to velmi vyplatilo -
spolupracujeme s mladym
tymem Sikovnych marketéra
a kromé jiz tradi¢ni Oslavy
VSestarské cibule a broko-
lice, kterou poradame pro
Sirokou verejnost kazdé
dva roky, jsme se zamérili

ZELINARSTVI (45 )]
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na ,osvézeni

socialnich siti
a webu. Dafi se nam oslovo-
vat mladé lidi, nase ,rekla-
my*, sdéleni a vtipné vizua-
ly maji veliky dosah. To vSe
pomaha nejen k propagaci
druzstva a jeho produktd,
ale i propagaci, protoZe jsem
presvédceny, Ze Ceské zemé-
délstvi je ponékud nespra-
vedlivé spole¢nosti opomi-
jené.

Péstovani zeleniny je ve-
lice naro¢ny obor (na ruéni
praci, na zkuSenosti, na vodu
a vSechny vstupy). Je to obor
naprosto zavisly na pocasi
a na situaci na evropském
trhu. Patfime proto mezi
tzv. citlivé obory a jako ta-
kové mame v SZP i strategic-
kém planu své misto, coz je
dobre. Zelenina je zakladni
potravinou, zakladnim zdro-
jem vitamint a myslim si, Ze
to je hlavni divod pro stat,
aby Ceské péstitele zeleniny
podporoval.

Eugenie Linkova

Cernobilé krévy jsou potomi kfiZenci jako vyrazné masny chov.
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ky japonsky skot Wagyu.
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Cibulové slavnosti
v rakouskem

lazenském meéstecku

V lazenském méstecku Laa an der Thaya, v Rakousku, nedaleko
cesko-rakouskych hranic a pouze 50 minut jizdy z Brna a do-
stupné primou autobusovou linkou ¢. 104 se uskutecnil dalsi
roc¢nik slavnych "Cibulovych slavnosti". Tyto vyhlasené slavnosti

probéhly od patku 11. do nedéle 13. srpna.

Na ndmeésti v Laa an der Tha-
ya se opét predstavili mist-
ni farmari, primi prodejci,
restaurace a vystavovatelé
spolu s bohatym hudebnim
programem. Mezi kapelami,
které potésily navstévniky
byly mistni WIR 4, Die EdI-

Vypovidajici ozna¢ni festivalu.

seer a zivy program ORF
Radio 4/4 s tGzasnymi hos-
tujicimi hvézdami. Krasnoiu

zabavu zpestrfila i skupina
Project Band a samoziejmé
spoustu regionalnich decho-
vek. Slavnosti prinaseji tra-
di¢cné bohaty program pro
celou rodinu. Ty se vzdy se
té$i na razné vystavy, jako
jsou historické traktory, re-
gionalni potraviny, kocary
a muzeum piva. Dale si hosté
uzivaji vyhlaSené regional-
ni obcerstveni, ochutnavky
a prodej regionalnich pro-
duktd, a trhy s mistnimi tra-

di¢nimi vyrobky. Pro déti
je vidy pripraveny zabavny
doprovodny program a ta-
necni vystoupeni. Ti, ktefi se
zajimaji o historii si mochou
pod vedenim privodce pro-
hlédnout historickou cast
Laa a navstivit cibulové pole
taxikem. Navic byl k dispozi-
ci zdarma autobusovy vylet
s prohlidkou vesnice Loos-
dorf.

Vedle hlavniho vecerniho
hudebniho programu na na-
mésti v Laa byla vrcholem
oslav, které nesou své jmé-
no "Zwiebelfest" (Cibulové
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Zavody s pytliky cibuli byly ndrocné, ale i ismévné.

slavnosti), sobotni soutéz
v loupéni cibule od 14.00
hodin. Cely region je znam
nejen diky vinu, ale také diky
péstovani cibule. Nedélni
program slavnosti pak dopl-
nil od 15.00 hodin popular-
ni ,Cibulovy Stafetovy béh"
Vstup na Cibulové slavnosti
je kazdoro¢né zdarma.

Vyhlasena kvalita cibule
z oblasti Laa

Vysoka kvalita cibule pésto-
vané v regionu Laa je dnes jiz
vSeobecné znama a uznava-
na. Péstovani cibule zde ma
jiz vice neZ 80letou tradici.
Tato typickd plodina Wein-
viertelu se péstuje na vice
nez 300 hektarech a proda-
va se a zpracovava po celém
Rakousku a vyvazi se také
do sousednich zemi. Hlav-
nim divodem vysoké kvali-
ty cibule z oblasti Laa jsou
specifické ptidni podminky
v regionu Land um Laa. Cer-

na piscita pida je pro pés-
tovani cibule velmi vhodna.
Co je zajimavé, je Ze oblast
Land um Laa nevyuZzivad umé-
1é zavlazovani, ale spoléha
na prirozené srazky. Diky
tomu roste cibule pomaleji,
coZ ma za nasledek pevnéjsi,
jemné vladknitou a mnohem
trvanlivéjsi cibuli. Mirné Kkli-
ma v regionu prispiva dalsim
faktorem, ktery podporuje
uspésny rast cibule.

23.9.2023 na Oslavu
Vsestarské cibule

do Vsestar u Hradce
Kralové

Na zavér uz jen pripomin-
ka ceskych slavnosti cibule,
které od roku 2009 pro déti
ze Skol, skolek a laickou ve-
fejnost porada moderni spo-
le¢nost Zemédélské druzstvo
Vsestary. Oslava je krasnym
podékovanim prirodé i lidem
- za arodu i praci. A vlastné
vSem Ceskym zemédélclim

za jejich odvahu a neuvéritel-
nou energii.

Veselici dominuje jejich
VSestarska cibule, kterda je
jako unikat svého druhu
zapsana jiz od roku 2008
v bruselském Rejstiiku chra-
nénych oznaceni plvodu
a chranénych zemépisnych
oznaceni.

Mistni uctivaji ale nejen
VSestarskou cibuli, ale také
brokolici a ostatni zeleninu,
které se v Polabi dari a kterou
Cesti farmari na svych polich
umi s laskou a péci vypésto-
vat. Predstavuji i jejich farem-
ni arealy v prilehlych obcich
teletniky, kraviny, zahradni
a zemédélskou techniku. Mi-
moradné pestry program laka
tisice navstévnikd dnes uz
prakticky z celé CR. Takze si
udélejte Cas a prijed'te vychut-
nat neméné hezky zazitek,
jako si uzivali hosté festivalu
v lazeniském méstecku Laa an
der Thaya, v Rakousku

Eugenie Linkova

Na vyleté do vinarskych regionu béhem dovolené

Za vinem se jezdi do sklepti, za krasou prirody do vinic. Tak to
plati od nepameéti, ale posledni roky vinari ¢im dal castéji pri-
chazi s prijemnym fesenim, jak ty dvé prijemné soucasti vyletu
a dovolenych do vinarskych regioni propojit. Prochazka nebo
projiZd'’ka na kole malebnou krajinou posetou vinohrady je
skvélou prilezitosti dat odpocinout télu i mysli od shonu a béz-
nych povinnosti, nadychat se ¢erstvého vzduchu a u toho se
seznamit s tim, co je vlastné zakladem celého oboru vinarstvi.

Bohaté na stanky je zejména
Znojemsko. Asi nejznaméjsi
takovy degustacni stdnek na-
jdete na jedné z nejstarsSich
vinic na jizni Moravé, kterou
je Sobes, pobliz obce Hnani-
ce. Dalsi je hned kousek vedle
u Staré vinice v Havranikach
a také na vinici Peklo v Satové.
Tyto tii patii jednomu z nej-
vétsich vinafstvi v regionu
Znovinu Znojmo. Na zacatku
Hnanic smérem od Znojma si
muzete dat vzorecek od dal-
$tho velkého vinarstvi Tha-
ya. Pozadu neni ani vinatstvi

| takové mohou byt zastaveni pfi letnim ochutnani vin.

Lahofer, které je ma v Rajské
vinici v Karolininych sadech
a na vinném hradku Lampel-
berg ve stejnojmenné vinici
nedaleko Vrbovce.

Zastaveni u vinaii
ivCechach

Degustacni stanky ale roz-
hodné nejsou vysadou pou-
ze Znojma a vlastné ani jizni
Moravy. Ve vinafské oblasti
Cechy naleznete za pékného
pocasi otevireny v Kutné Hoie
v ulici Gruntecka u vinice pa-

.

tiici vinarstvi Vinné sklepy
Kutna Hora. V Klu¢ové u Ces-
kého Brodu na Malé vinici
(na Skale) ho ma stejnojmen-
né vinatstvi Klucov a na upati
kopce, na jehoz vrcholu stoji
hrad Hazmburk zase Zamecké
vinarstvi Trebivlice Johann W.

Obcerstveni na kolech

Modernéjsi verzi degustac-
niho stanku je pak tzv. food-
truck. ZjednoduSené se da
rict, ze takové obcerstveni je
na kolech a je jedno, jestli je
pojizdné nebo napevno usta-
vené. Byva to bud specialné
vyrobeny piivés nebo treba
jen zrekonstruovand a upra-
vend maringotka ¢i mensi
auto, ale princip je stejny -
napoje, jidlo, posezeni a sa-
moziejmé skvélé vino!

Modra maringotka
od kaplicky svatého
Antonina Poduanského

Na vrcholu vini¢ni traté
Pod Starym hradem u kap-
le sv. Floridna a Sebestidna
ve Bzenci se nachazi vin-
ny bar s poutavym nazvem

Vinafsky stanek u vinice.

Siroko daleko Zameckého
vinarstvi Bzenec. Je to tako-
vy mensi foodtruck, kde si
lidé kromé vina mohou dat
i dobrou kdvu, néco drobné-
ho k jidlu a posedét na pla-
Zovych lehatkach a k tomu si
doprat nadherny vyhled.
Podobnou cestou se vydal
i vinar Jan Stavek z vinarstvi
Vino J. Stavek. Pivodné kovi-
dovy projekt vymyslel spo-
lu s kamarddem a zaroven
sousedem Honzou Spalkem,
mj. také majitelem brnénské
prazirny kavy, v roce 2020.
V rodinné vinici vysazené
dédeckem v roce 1947 na-
Sel podvozek ze staré vlec-
ky. Na ten se navarila kost-
ra, oplastila se palubkami,
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vevniti se vybavilo profi ka-
vovary, grilem a samoziejmé
lednickou na vina. Vznikla
tak modra maringotka, ktera
stoji u kaplicky svatého An-
tonina Poduanského, Mezi
radky u vinice U Vétraka, kde
staval pred sto lety vétrny
mlyn. Z mista je hezky po-
hled na Palavu, ale také cely
Lednicko-Valticky aredl, dale
pak na Podluzi a Malé i Bilé
Karpaty. Kromé vina nabize-
ji vybérovou kavu, originalni
pochutiny a speciality z Galo-
vych sadt.

Dals$i food, nebo vlast-
né spisSe, winetruck, kde je
mozné posedét na lehatkach,
odpocinout si a obcerstvit
se nejenom vinem, ale také

pokrmy z jejich vyhlasené
kuchyné, naleznete v moder-
nim arealu Thaya vinarstvi
v Havranikach.

Dalsi, ale urcité ne posledni,
stanek tohoto typu je Vinice
Coffeebar, zaparkovany mezi
vinohrady pod Svatym Kopec-
kem u Mikulova. Vino od ro-
dinného vinaistvi Srholec
z Mikulova, néco k jidlu anebo
tieba dobra kava urcité potési
kazdého vyletnika, ktery se
zrovna vyskytne pobliz.

Spousta dal$ich rtznych
tipt kde si dat dobré morav-
ské a ¢eské vino najdete v nej-
vétsi databazi vinart.

Eugenie Linkova ve spo-
lupraci s Jifim BaZantem
a Vinai'skym fondem
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CESKE POLE

Nejvétsi vitaminova

na svete je obycejna

Brambory pi‘edstavuji pro ¢eskou kuchyni nepo-
stradatelnou surovinu, at' uZ se jedna o prilohu ¢i
zaklad rady oblibenych pokrmu. Védéli jste vsak, Ze
brambory jsou také velmi zdravé, a dokonce dietni?

Pod pojmem ,cCeska kuchy-
né“ si nejcastéji predstavime
knedliky, omacky, husté po-
lévky ¢i pecené maso. Velkou
roli v ¢eské kuchyni hraji také
brambory, které jsou nejcastéji
pripravovanou piilohou v gas-
tro podnicich, jak ukazal ne-
davny prizkum. * Brambory
prredstavuji zdravou surovinu
plnou vitaminti a mineralnich
latek, ktera za prvni republiky
predstavovala zaklad jidelnic-
ku nejchudsich, ale byla také
soucasti Spickovych kuchyni
luxusnich restauraci. Brambo-
ry maji protizanétlivy ucinek,
pozitivné ovliviiuji nase srdce,
cévy, ale i zdravi stiev a roz-
voj mikrobiomu. Také snizuji
krevni tlak. Vycet zdravotnich
benefitd brambor by diky je-
jich skvélému slozeni mohl po-
kracovat déle. ,Brambory jsou
zdrojem energie a fady dilezi-
tych zivin, jako jsou napriklad
sacharidy a plnohodnotné
bilkoviny, vlaknina, vitamin
C, vitaminy skupiny B a mine-
ralni latky, zejména draslik.
Navic jsou bezlepkové a se za-
nedbatelnym mnozstvim tuku.
Mély by proto byt zadkladem
kazdého zdravého jidelnic-
ku, vysvétluje vysokoskolska
profesorka, predsedkyné Ces-
ké potravinaiské spoletnosti
CSVTS, ¢&lenka spravni rady
Spolecnosti po vyzivu a Séfre-
daktorka ¢asopisu Vyziva a po-
traviny Jana Dostalova.

Vaieni: nejlepsi zpiisob
pripravy brambor

Z vyzivového hlediska je nej-
vhodnéjsi konzumace bram-
bor varenych, pti smaZeni se
totiz zvySuje obsah tuku a la-
tek pro zdravi nepfiznivych.
,Pokud se presto pro smazeni
rozhodnete, zvolte fepkovy
olej. Maslo a ani v dnesni dobé
velmi populdrni prepusténé
maslo cili ghi nejsou vhodné.
Ghi sice neobsahuje bilkovi-
ny jako maslo, ale obsahuje
cholesterol, ktery pfi smaZeni
oxiduje a ptsobi pii vzniku sr-
decné cévnich chorob. Pokud
mame v oblibé chut masla, je
vhodné pokrm po usmazeni,
napt. na repkovém oleji, potrit
Cerstvym maslem,” ¥ik4 Dosta-
lova. Béhem vareni dochazi
sice k urc¢itym ztratdm vitami-
nu C, prresto ho v nich ziistane
dost na to, abychom varené
brambory povazovali za jeho
dulezity zdroj. Zkuste pristé
brambory uvarit ve slupce
a na pare, dojde tak k nejniz-
$im ztratdm tohoto cenné-
ho vitaminu. Slupku muZete
po uvareni jednoduse oloupat
a jist je bez ni. Nebo sdhnéte
po malych bramborach Gre-
naille, jejichz slupka je vhodna
ke konzumaci. Obsahuje také
vysoké mnozstvi antioxidantd
a mineralnich latek. Navic je to
ta nejjednodussi a nejrychlejsi
kuchytiska priprava.

Jak nejlépe skladovat
brambory

Pozor si dejte také na spravné
skladovani, béhem kterého
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Profesorka Jana Dostalova na kongresu mimo jiné upozornila na to, Ze brambory jsou bezlepkové a se zanedbatelnym mnoz-

stvim tuku.

dochézi k uréitym nutricnim
ztratam. Z toho divodu je
vhodné skladovat brambory
na chladném, temném a su-
chém misté. Pro skladovani
jsou vhodné pouze pozdni
konzumni brambory, rané
brambory jsou urceny k pri-
mé spotirebé. Pro skladovani
pozdnich konzumnich bram-
bor v doméacich podminkach
muzete pouzit napriklad tii-
vrstvé designové pytle Zem-
bag, které diky vytazkim
z kminové silice zpomaluji
kli¢eni brambor. Tyto unikat-
ni pytle, ve kterych kminova
smés vydrzi az pét meésicq,
vznikly na CZU v Praze na Fa-
kulté agrobiologie, ptirodnich
a potravinovych zdroji. Po-
kud se vdam béhem skladova-
ni i presto na hlizach vytvori
zelené skvrny nebo brambo-
ry zacnou Kkli¢it, nezoufejte
a brambory, pokud nejsou za-
sazeny uplné, urcité nevyha-
zujte. Staci jen tyto Casti pred
zpracovanim peclivé odstra-
nit a dale mtzete pokracovat
v béZné priprave.

Chcete zhubnout? Zaradte
brambory do svého
jidelnicku

PrestoZze v tuzemsku stile
slySime nazory o nevhodnosti
brambor pravé z toho dtivodu,
Ze obsahuji Skrob a jsou tu¢né,
opak je pravdou. Porce vare-
nych brambor obsahuje mno-
hem méné kalorii nez ryze,
téstoviny ¢i pecivo. Navic diky
pritomnosti kvalitnich rost-
linnych bilkovin s mimorad-
nym sloZenim aminokyselin
vas zasyti na dlouhou dobu.
Piitomnosti Skrobu se nemu-
site obavat, je to jen urcita
forma sacharidu, kterd do-
dava nasemu télu potiebnou
energii. ,Po uvareni bram-
bory rychle zchladte. Dojde
tim k preméné casti Skrobu
na rezistentni, ktery poté fun-
guje jako vlaknina. Ta posiluje
zdravi stfev, sniZuje glykemic-
ky index, a tim pomaha v boji
s obezitou,” radi mistopredse-
da Ceského bramboratského
svazu Vlastimil Rasocha.

v _srv

Vratit tradicni ceské
plodiny na tuzemska pole

[ presto, Ze jsou brambory
zdravé a pro lidské télo pri-
nosné, jejich produkce v Ces-
ké republice klesa. Od roku

2011 do roku 2022 doslo
ke snizeni produk¢ni plochy,
na které se brambory péstu-
ji, o priblizné 6 000 hektard.
Vratit nejen brambory, ale
i dalsi tradi¢ni ceské plodi-
ny na tuzemska pole a taliie
restauraci ma za cil Inicia-

CESKE

FSLE

ine GETERY
VRATME
CESKOU URODU

DO GASTRONOMIE

ceskepale.cx

Kongres Ceska brambora v gastronomii.

tiva CESKE POLE. Iniciativa
vznikla minuly rok za podpo-
ry Ministerstva zemédélstvi,
Ceského  bramborai'ského
svazu a Ceského gastronomic-
kého institutu. Novym ¢lenem
od dubna tohoto roku je také
Zelinai'ska unie Cech a Mora-

pilulka

rambora

Brambory nade kuchyné uzivd na mnoho zplsob{ tipravy.

vy. ,V ramci Iniciativy CESKE
POLE jsme zacali podporou
brambor, konkrétné odridy
Agria, ktera je skvéla na pri-
pravu hranolek a kterou jsme
nahradili brambory dovaze-
né z Holandska. Zacatkem
kvétna jsme také usporada-
li kongres Ceskd brambora
v gastronomii, kde se seSla
rada odbornikd, kteri o bram-
borach mluvili z riiznych Ghld
pohledu. Brambory ale nejsou
jedind plodina, na kterou se
zamérujeme. Letos jsme pod-

KONECNE
CESKE
HRANOLKY!

FRFIEVITE T CEEETER
FRAMEOR OGRUEY dShil

porili také cesky kren, ktery
najdou zdkaznici na naSich
pultech. V srpnu zase budeme
vénovat pozornost cesneku
Ceskych odriid. Do budoucna
bychom se chtéli také zamérit
na podporu Zivoc¢iSné vyroby,”
zakonéuje Martin Civrny, ve-
douci komunikace makro CR,
vycet tspéch a cilt Iniciativy
CESKE POLE.
Eugenie Linkova
ve spoluprici s iniciativou
Makro CR CESKE POLE.
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Inovace a elegance...

Merida je evropska vyrobni a cbchodni sif prodavgijici sanitami zafizeni

a hygienickeé prosifedky. Prodej a hyglenicky servis celého sortimentu
pro Vas zafitfull zaméstnanci spolecnosti MERIDA v 7 evropskych zemich
na celkem 59 pobockdch v Ceské republice, na Slovenskw, v Polsku
Madiarsku, Rusku, na Ukrajfing, v Lifvé a Lotyisku.
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Létajici pivovary pristanou
v prazskych Holesovicich uz potreti

JiZ potreti se bude konat Nomad Beer
Festival - jedina akce v Cesku vénovana
létajicim pivovarim. Probéhne 8. a 9. zari
v Prazské trznici v HoleSovicich. Chybét
nebudou ani rozmanité pokrmy hodici se
ke zlatavému moku nebo tombola.

Minipivovary zaznamendavaji
v poslednich letech nebyvaly
boom, zalozit si ten svij je
ale pro vétsinu fajnSmekri
obrovska investice. K vlast-
nimu pivu vede i kratsi
cesta - tzv. létajici pivovar.
,Kocovné, létajici nebo také
nomadské - nejen témito na-
zvy se oznacuji pivovary bez
vlastniho vyrobniho zatizeni.
Obvykle za nimi stoji nad-
Senci, ktefi bud’ nemaji do-
statek financ¢nich prostiedki
na vybudovani vlastniho pi-
vovaru, anebo nez do vlast-
ni technologie zainvestuji,
chtéji si proslapat cestu jako
pivovarnicti ,hosté’ Jsou tedy
odkazani na volné kapacity
Kklasickych ,kamennych' pivo-
varl, v nichz si pivo vyrabéji
bud’ sami, nebo za asistence
mistniho sladka,” vysvétlil Jif{
Sedlacek, reditel Nomad Beer
Festivalu.

Premiéra pred dvéma
roky

Festival mél v Cesku premi-
éru v roce 2021. Dorazilo
na néj pres 2,5 tisice lidi, loni
uZ to byly tii tisice a letos ocCe-
kavaji organizatori jesté veétsi
ucast. ,,0d roku 2012 pod-
porujeme minipivovary pro-
stiednictvim festivald Pivo
na Naplavce a Pivo v Trznici.
Prilezitost mély dosud jen ty
Jkamenné’ Pred dvéma lety
jsme chtéli dat Sanci také tém
Jétajicim'. A hned prvni roc-
nik mél u lidi velky uspéch.
Diky nové oteviené lavce
spojujici Karlin a HoleSovi-
ce si slibujeme, Ze by mohla
byt navstévnost letoSniho
ro¢niku rekordni,” uvedl Jiri
Sedlacek.

Nechybél ani Beraniiv pivovar.
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BEER FESTIVAL

Akce odstartuje v Prazské
trznici v patek 8. zari ve 14
hodin a potrva do 22 hodin.
Pokracovat bude i v sobotu,
kdy jeho brany oteviou uz
v 10 hodin dopoledne a za-
viou se opét az ve 22 hodin.
,Vstup na festival i doprovod-
ny kulturni program bude
zdarma, podminkou degus-
tace piv v§ak bude koupé 0,31
sklenéného dzbanku. Spolec-
né s festivalovou degustacni
kartou a tuzkou bude za 100
korun, pro seniory za 80.
Tyz dzbanek bude mozné
pouZzivat po oba dny konani
festivalu. Vstupenky je moz-
né koupit bud' v predprodeji
na connet boomevents.org
nebo na misté za tutéz cenu,”
sdélil Jirf Sedlacek.

K ochutnavce budou

od klasickych piv ceského
typu az po ta ajova

Hlavni misto budou mit

na festivalu kocovné pivovary,
dorazi ty uz zavedené i nové
vzniklé a predstavi své nej-
lepsi produkty a zajimavosti
- od Klasickych piv ¢eského
typu az po ta Cajova. ,Festi-
valu se zucastni 25 pivovart.

Na festivalu se budou pre-
zentovat nejen stdlice Ceské
,nomadi” scény, ale i ty zatim
méné znamé. Pivovary na-
bidnou samoziejmé tradi¢ni
lezaky, dale svrchné kvasena
piva jako letni ALE, ale i IPA,
APA i takzvané kyselace. Festi-
val nabidne i rozmanité chuté
zlatavého moku. K ochutnén{
bude naptiklad pivo s prichu-
ti manga, malinovy kyselac,
slany karamel ¢i bylinkovy
ALE se Salvéji a medurikou,
Cesko-japonské ,cajové pivo”
Sakurac anebo chlebovy lezak
pivovaru Chlebdk a mnoho
dalsiho,” popsal Jiti Sedlacek.

Pochutiny k pivu
zpestii festival

Chybét nebudou ani stanky
s obcerstvenim a pochutina-
mi k pivu. K pivu dobré jidlo
patri, proto bude soucasti
akce i mnoZstvi gastrono-
mie vhodné k pivu. Zahnat
hlad budou moci navstévnici
ve 12 stancich, domaci hra-
nolky, slovenské lokse, bur-
gery, tortilly, kureci kridla
a stripsy, wrapy, quesaddily,
trhany hovézi krk, masové
koule, veprovy, kuteci a jeh-
néci Saslik, grilované kloba-

Dobroty k pivu byvaji ve velkém vybéru.

[
NI

sy, Spekacky a chléb se sad-
lem anebo francouzské syry
a uzeniny,“ vyjmenoval Jifi
Sedlacek.

Bude i Ziva hudba

Organizatori pamatovali
i na doprovodny program.
Hrat bude po oba dny Zziva
muzika a navstévnici se mu-
Zou zucastnit i tomboly. ,Sou-
casti nasich festivald je vzdy
Zivd hudba a nebude tomu
jinak ani letos. Oba festiva-
lové dny zahaji D] Brunno
Kisse (Tawatt Djs), v patek
se mohou navstévnici tésit
na kapely Doggybag a So fine
a v sobotu pak na perfektni
bluegrass-country  formaci
Sunny side a nakonec na Sbor
brezanskych kastratd, ktery
Cerpa predevSim z basnic-
kych sbirek F. Gellnera, V.
Brabence, I. M. Jirouse, V. ZiZ-
kova, P. Zajicka, W. Blakea, A.
Rimbauda a mnoha dalsich.
Po oba dny festivalu bude
také bohata tombola, ve kte-
ré lze vyhrat napriklad sady
plechovkovych piv, 0,71 piva
v lahvich anebo tieba tricka,
mikiny a batohy. Tombolenky
se budou prodavat za 20 ko-
run, kdy mezi hosty festiva-

o
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A tohle rad vidi kazdy sprévny pivaf.

lu budou od 16 do 19 hodin
prochazet studenti Stredni
primyslové skoly potravi-
narskych technologii. Ve 20
hodin pak bude kazdy festi-
valovy den tombola vyhlase-

na primo moderatorem z p6-
dia,“ uzavrel Jiri Sedlacek.

Pozvanka na zavér a to
i do budoucna

Inspiraci k tomuto festivalu
nasel Jifi Sedlacek v zahranici
a o jeho historii jsme podrob-
né informovali v minulém
Cisle Agrarnitho a Potravi-
narského obzoru. Ted’ uZz jen
zveme a pribliZzujeme nasi
kratkou historii co jisté dojde
bohatého naplnéni i do bu-
doucna. Prvni roénik Nomad
Beer Festivalu totiz probéhl
10. a 11. zarf 2021 v Prazské
trznici v HoleSovicich v Praze
7. Gastnily se ho vyhradné 1é-
tajici pivovary, tedy pivovary,
které pivo vari pod svou znac-
kou v kamennych pivovarech
s volnou kapacitou. Prvniho
ro¢niku se zicastnilo 18 pivo-
vari a pres 2 500 navstévnika.
Nechybéla ani gastronomie
snoubici se se zlatym mokem
a doprovodny program.
Eugenie Linkova
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Klimatizace diky

[ prirode

pro dokonale udrzitelne
adiabaticke chlazeni

JelikozZ teploty jsou stale extrémnéjsi,
poptavka po chlazeni vnitirnich pro-

stor se dostava stale vice na porad dne.
Spolecnost Bezpecny vzduch prichazi

s produktem Oxycom, ktery na principu
adiabatického chlazeni nejen zajiStuje
prijemnou teplotu, ale navic diky nému
dochazi k usporam energie. Chlazeni
velkych prostor nebylo nikdy jednodussi

a uspornéjsi!

V horkych dnech je stale ak-
tudlnéjsi téma efektivniho
ochlazovani vnitinich pro-
stor. S rostoucimi cenami
energii jsme vSak vsichni nu-
ceni zvazovat co nejSetrnéjs{
feSeni, a takové poskytuje
pravé spoletnost Bezpecny
vzduch se svym produktem
Oxycom. Jeho fungovani je
zaloZeno na nové dvoustup-
nové generaci adiabatického
chlazeni, a tim se z néj stava
dokonaly spole¢nik pro udr-
zitelné chlazeni, které Setri
energii i finance.

Princip fungovani spociva
zjednodusené v tom, Ze se
vzduch chladi pomoci vypa-
fovani vody, ¢imz dochazi
ke sniZeni teploty vzduchu.
V adiabatickém chlazeni je
vzduch nasavan do chladi-
ci jednotky a prochazi pres
mokré odparovaci prostredi.
Kdyz vzduch prochazi timto

Tak jako dokonalé udrzitelné adiabatické chlazeni Oxycom vyuziva na snimku sklad Jumbo v Holandsku, totéZ mize u nds vyuZivat jakdkoliv hala skladujici potraviny nebo

ovoce a zeleninu.

mokrym prostredim, docha-
z{ k vyparovani vody a tim
odebirani energie = tepla ze
vzduchu. Vysledkem je ochla-
zeny vzduch, ktery je pak
pouzit k chlazeni prostord
nebo zarizeni. VSe vychazi
z pFirodnich zakont, Oxycom
jednoduse vyuziva princip
vyparovani vody k ochlazeni
vzduchu.

Méné elektrické energie
nez tradicni chladici
systémy

Jedna se o energeticky efek-
tivni a ekologickou alterna-
tivu k tradi¢nim metoddm
chlazeni, jako je naptriklad
kompresorové chlazeni.
Pomahda sniZovat spotfebu
energie a zaroven reduko-
vat emise sklenikovych ply-
nd. Pro spravné fungovani
je vsak zcela klicové zvazit
a dobfe nastavit vSechny
proménné (je nutné zahr-
nout i faktory, jako co se
vyrabi, je tfeba néco chla-
dit/tavit apod.). Produkt
Oxycom je tak kazdému za-
kaznikovi nastaven na miru
ptesné dle konkrétn{ situa-
ce a jeho prostor.
Adiabatické chlazeni vy-
Zaduje méné elektrické

energie nez tradic¢ni chladici
systémy jako je kompreso-
rové chlazeni. Nepotiebuje
chladici kompresor nebo
chladivo, coz mize snizit
energetickou spottebu. Jed-
na se o ekologickou alterna-
tivu s 0 90 % nizsi spotre-
bou energie.

Setfi naklady a prispiva
k ochrané Zivotniho
prostiedi

Pouziti adiabatického chla-
zeni muZe vyrazné snizit
energetickou spotrebu,
Setfit naklady a prispivat
k ochrané zivotniho pro-
stredi. Udrzovani prijemné-
ho pracovniho prostredi na-
vic motivuje zaméstnance
k vétsi produktivité, o cemz
se presvédcila treba i spo-
le¢nost BMI-Thegon. Jejich
zaméstnanci méli ve vy-
sokych teplotach v halach
problémy se soustiedit, ze-
jména u starsich stroji na-
vic dochazelo k vypadkdm.
Diky instalaci Oxycomu na-
priklad zaznamenali v let-
nich mésicich az o 15°C nizsi
teploty ve vyrobnich halach.
Doslo tedy k optimalizaci
pracovniho prostiedi a spo-
le¢nost zaznamenala spoko-
jenost zaméstnanct i lepsi
pracovni vysledky. (egi)
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ADIABATICKE CHLAZENI (49

iSténi vzduchu
a povrchu

RIS

Cisti vnitini prostory od
virt a bakterii za
pritomnosti zvirat a lidi.
Eliminuje pachy.
Uspory na vytapéni.

_ Bezpeény vzduch s.ro.
Pfivozni 2 | 17000 | Praha 7

obchod@bezpecnyvzduch.cz
tel: 602 312 175
www.bezpecnyvzduch.cz
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Acidofilni mleko

z VValasska pInotucéné
3,6% 950 ¢

Acidofilni mléko z Valasska plnotucné 3,6% 950 g
zvitézilo v soutézi Mlékarensky vyrobek roku 2023
v kategorii Zakysane mlécne napoje.

-vz. “.,

Stejny vyrobek také ziskal 2. cenu médii.

%= Kysany mléény vyrobek, ktery obsahuje
probiotické kultury (Lactobacillus Acidophilus,
Bifidobacterium, Streptococcus Thermophilus)

s

=% Je vhodné pro viechny vékové kategorie

£¥% Obsahuje 3,6 % tuku

J", [}

www.mlekarna-valmez.cz
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ZDRAVE PITI

Lahodna smoothie nejen na zahradni party

Idealnim zphsobem, jak dobi‘e zuZitkovat ovoce a zeleninu a ziskat skvélé osvézujici

4

napoje, které i zasyti, jsou smoothie - Cerstvé ovocné a zeleninové koktejly. Prinasime
tri lahodné recepty doplnéné originalnimi tipy od $éfkuchare Pavola Pikulaka z hotelu
Lanterna ve Velkych Karlovicich umisténém v krasné krajiné Beskyd.

Led misto vody

,Zakladem pro pripravu
smoothie je vykonny vy-
sokootackovy mixér, ktery
si poradi i s tvrdou zeleni-
nou, mrazenym ovocem Ci
ledem. Smoothie nejlépe

chutna vychlazené, pokud

mate moznost a vas mixér
to umozni, pouzijte velkou
hrst ledu misto vody. Suro-
viny se tak mixovanim tolik
nezahfeji a neztrati svou
svézest,” doporucuje Pavol
Pikulak, $éfkuchatr Spa ho-
telu Lanterna ve Velkych
Karlovicich, ktery se za-

meéruje na wellness sluzby,
a predevsim nabidku kva-
litni a zdravé gastronomie.
V nabidce snidani zde pro-
to nechybi pravé smoothie
z Cerstvého ovoce, zeleniny,
ale také superpotravin, coz
jsou potraviny s vyjimec-
nym obsahem prospésnych

latek (napt. chia seminka,
kakaové boby, keSu nebo
mlady je¢men).

Piiprava smoothie je jinak
opravdu snadna. Zvolené
suroviny (ovoce a zeleninu)
oloupeme, odstranime ja-
diince z jablek (pokud ma ale
péknou a samoziejmé che-
micky neoSetienou slupku,
muzZeme ji i ponechat) a vét-
$i kusy nakrajime. Vlozime
do mixéru, pridame ofisky
nebo mandle, zalijeme ovoc-
nou Stavou a pridame led
nebo vodu. Mixujeme vze-
az po ty nejvyssi po dobu asi
2 minut.

1. Smoothie pro detoxika-
ci (4 porce): 80 g cerstvého
listového Spenatu, 1 jablko,
1 avokado, Stava ze 3 pome-
ranct, voda ,Doporucuji pti-
dat nasucho opecené mandle
nebo piniové ofisky. A pro ty,
doporucuji nahradit avokado
salatovou okurkou a zakap-
nout citronem,” radi Pavol
Pikulak

2. Smoothie pro dobrou
naladu (4 porce): 0,5 li-
tru mandlového mléka, 1
banan, 2 lzicky medu, 50 g
namocenych ovesnych vlo-

e |

Pavol Pikuldk se rad podélil o recepty na zdravé napoje.

¢ek, 30 g liskovych ofechd,
voda ,Za vyzkouSeni stoji
také velmi chutna varianta
s kokosovym mlékem mis-
to mandlového," radi expert
na tekutou dobrotu.

3. Smoothie pro zahradni
party (4 porce): Stava ze 2
pomerancli, 1 jablko, 1 ba-

nan, 1 avokado, 0,5 litru $ta-
vy z Cervenych hroznd, 50 g
nasucho opecenych mandli .
,Pro obménu miizeme dopl-
nit sezénnim ovocem. Vybor-
né se hodi jahody, merurnky,
boridvky, Svestky a dalsi, uza-
vira sva doporuceni na skvé-
la smoothie Pavol Pikuldk.
Eugenie Linkova

WW\'&@? :—)

Super svacinka

Vice (

rna pasterace p¥i nizkych teplotach
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BEZ pridaného cukru

Lisovano za studena

A coww.ovocnak.cz
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jen hudbou budoucnosti?

Aktualné nizsi jednotky, do roku 2030 nékolik desitek. Tak
odhaduji experti vyvoj po¢tu biometanovych stanic v Ceské re-
publice. V ramci evropského kontinentu patii Cesko mezi zemé
s nejniZzsim poctem téchto zarizeni. Podle odborniki je hlavnim
divodem konzervativni pristup provozovatelii existujicich bio-
plynovych stanic, kteri pred biometanem doposud upiednost-
novali spiSe kogeneracni vyrobu elektriny a tepla. Pravé tyto
stanice vsak zaroven skytaji do budoucna nejvétsi potencial.
Klicovy bude podle expertu také pristup statu, zejména s ohle-
dem na moZnou dota¢ni podporu téchto ireSeni.

Celkem 12 tisic biometano-
vych stanic. To je podle vy-
pocti Evropské bioplynové
asociace cilovy pocet zafi-
zeni vyrabéjicich biometan,
které by mélo do roku 2030
existovat na uzemi Evropské
unie, aby byly splnény pod-
minky taxonomie EU. Aktual-
né téchto zarizeni na evrop-
ském kontinentu podle udajt
Evropské bioplynové asoci-
ace existuje vice nez 1300.
Nejvice biometanovych sta-
nic se pritom nachazi na tize-
mi Francie, a to vice nez 470.
V Cesku jsou takovych zafi-
zeni zatim pouze jednotky.
Vycistény bioplyn na biome-
tan aktudlné produkuji sta-
nice v Rapotiné, Litomysli,
Mladé Boleslavi, Horni Suché
av Praze, kde je biometanova
stanice napojena na Ustiedni
Cisticku odpadnich vod.

Pocet zarizeni vyrabéjicich
biometan Ize piitom v Cesku
navysit v zasadé dvéma zpu-
soby. Nejcastéji se jedna o mo-
dernizacistavajicich bioplyno-
vych stanic, druhou variantou
je pak budovani novych, které
jsou vybaveny i technologi-
emi pro vyrobu biometanu.
,0c¢ekavam, Ze Dbioplynové
stanice, které v nasledujicich
letech vzniknou, jiz budou za-
mérené na produkci biometa-
nu. Bude se jednat predevsim
o odpadové bioplynové sta-
nice, kterych budou jednotky
az nizké desitky, ekl Petr
Novotny z Institutu cirkularn{
ekonomiky.

Biometan jako alternativa
kogenerace

Podle mistopredsedy Ceské
bioplynové asociace Jana

Matéjky je celkovy teore-
ticky potencial biometanu
z odpadd na urovni az 700
miliont kubikli zeleného
plynu ro¢né. ,To by vSak
musel byt vyseparovany
veskery bioodpad a nesmé-
la by existovat konkuren-
ce - kompostarny, zafizeni
na energetické vyuziti od-
pada a skladky,” uvedl. Re-
alné je tak k dispozici pouze
zlomek této kapacity. Aby
pritom bylo mozné splnit
podminky taxonomie EU,
mély by biometanové sta-
nice zpracovavat pravé pri-
marné odpady. ,Cilovy stav
biometanovych stanic ko-
lem roku 2035 odhadujeme
na drovni 100 provozoven.
V roce 2030 pak budou v CR
existovat maximalné nizsi
desitky biometanovych sta-
nic,“ doplnil Jan Matéjka.

Divodd, pro¢ se biometa-
nova fedeni v Cesku vysky-
tuji zatim v Fadu jednotek,
je podle odbornikii hned
nékolik. ,V ¢eském prostie-
di sledujeme u soucasnych
bioplynovych stanic velmi
konzervativni p¥istup. Rada
provozovateli preferuje ko-
generacni vyrobu elektriny
a tepla. Rychlost pribyvani
biometanovych stanic se
v Cesku bude odvijet zejmé-
na od ekonomické vyhod-
nosti produkce biometanu
oproti  kogeneraci,“ ekl
Pavel Urubek, jednatel spo-
le¢nosti M]JEnergie, ktera je
pfednim externim prodej-
cem energii pro firmy v Ces-
ké republice.

Podle experti pritom pla-
ti, Ze nejvétsi potencial pro
vyrobu biometanu je praveé
v existujicich bioplynovych
stanicich. Téch je v Cesku
podle tdajii Ceské bioplyno-
vé asociace témét 600. Rada
z nich totiz bude stat do né-
kolika let pted rozhodnutim,
zda investovat nemalé peni-
ze do generdlni opravy ko-
generacnich jednotek, nebo
zda si maji poridit komplet
novou technologii a zacit
produkovat biometan. ,Oce-
kavam, Ze nové vystavéné
bioplynové stanice budou
upiednostilovat  produkci

biometanu pied kogenerac-
ni vyrobou elektriny a tepla,”
doplnil Petr Novotny.

Klicova otazka dotaci

Podobné situaci vidi i experti
z fad dodavatelii technolo-
gii pro biometanova reSeni.
,Nové budované bioplyno-
vé stanice zpravidla rovnou
uvazuji o produkci biome-
tanu, na druhou stranu jich
v Cesku neni moc. Potencial
biometanu je pritom v tu-
zemsku relativné velky. Tkvi
piredev$im v jiz existujicich
bioplynovych stanicich, kte-
rych je v Cesku s ohledem
na celkovou rozlohu a pocet
obyvatel znacné mnozstvi.
U velké vétsiny z nich je pri-
tom modernizace zahrnujici
vyrobu biometanu mozna.
Inspiraci pro jejich uspés-
nou modernizaci mohou
byt jiz realizované projekty
v tuzemskuy, at' uz je to zemé-
délska biometanova stanice
v Litomysli ¢i nejnovéji prvni
biometanova stanice spoje-
na cistirnou odpadnich vod
v Praze,” fekla Monika Zitter-
bartova ze spole¢nosti HU-
TIRA, kterd technologie pro
biometanové stanice v Cesku
dodava.

Podle ni lze proto i diky
jiz nékolika existujicim bio-

metanovym stanicim v Ces-
ku ocekavat, ze dalsi pro-
jekty zacnou v nejblizsich
letech pribyvat rychleji, nez
tomu bylo doposud. ,Véri-
me, Ze do roku 2030 mohou
v Cesku existovat desitky
biometanovych stanic. Je-
jich rozvoj v§ak bude hodné
ovlivnény statni podporou
a podminkami, které budou
vytvoreny pro rozvoj téch-
to projektd,“ fekla Monika
Zitterbartova. Vystavba je
totiZz naro¢nd i vzhledem
k casto zdlouhavému a ne-
jistému povolovacimu pro-
cesu.

Zasadni roli pak hraji i fi-
nancni zdroje. ,Aby se zajem
o obnovitelnd Feseni v Cesku
zvysil, musi to byt zpravidla
podpotené i dotacni politi-
kou. Objevuji se vSak zpravy,
Ze by podpora biometanu
mohla do roku 2025 dosah-
nout vice nez 2 miliard ko-
run. To by jeho rozvoji v tu-
zemsku urcité pomohlo,“ ekl
Pavel Urubek. Podle Petra
Novotného se dotacni tituly
spjaté s biometanem planuji
uz na letosni rok. ,Jesté letos
by méla byt vypsana vyzva
na podporu vystavby odpa-
dovych bioplynovych stanic
v ramci OPZP - ta bude urée-
na pro integrované projek-
ty,“ uzavrel. (egi)




