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Odbornici, kteri se sesli dne 10.2.2023
na prelomové mezinarodni konferenci
Extinction or Regeneration (Vyhynuti
nebo regenerace) o potravinovych systé-
mech, vyzyvaji verejnost, aby si osvojila
stravu bohatou na lusténiny. Odbornou
akci tak oslavili Svétovy den lusténin.
Lusténiny podle nich prospiva zdravi lidi,
ale také zviratiim a celé planeté - a zaro-
ven Setfi penize. Je to navic téma, které
nyni rezonuje napric svétadily a dava to
i rizné moznosti jak uspésné reagovat

na zmény klimatu.

Vzhledem k tomu, Ze v mno-
ha c¢astech svéta prichazi
recese a zivotni naklady
a ceny potravin prudce stou-
paji, spotrebitelé musi sahat
hloubéji do svych kapes. Vy-
zkum, ktery v prosinci pro-
vedla Aarhuskd univerzita
v Dansku, ukazal, Ze Evro-
pané v reakci na ekonomic-
ké tlaky méni své stravovaci
navyky: téméi 40 % z nich
uvedlo, Ze kupuje méné Cer-
veného masa, a tretina sni-
zila ndkup ryb a dribeze.

Lusténiny prispivaji
k udrzitelnosti

Védci a odbornici, ktefi
vloni v kvétnu vystoupili
na konferenci Extinction or
Regenerationo potravino-
vych systémech v Londy-
né, luSténiny doporucuji,
protoZe jsou nejen vysoce
vyzivné a levné, ale jejich
konzumace prispiva k udr-
zitelnosti. Odklon od za-

vislosti na mase, rybach
a mlé¢nych vyrobcich a pte-
chod na bilkoviny, jako je
¢ocka, cizrna a fazole, by byl
prospésny pro zdravi lidi,
zvitata i nasi planetu. Nako-
nec na to upozornuje vzhle-
dem i ke zménam klimatu
Cerstva nositelelka svétové
»potravinarské Nobelov-
ky“, Cynthia Rosenzweig
a na Griine Woche v Berliné
se k tomu vyjadroval i Jo-
achim Rukwied, prezident
Némeckého svazu sedlaki.
Philip Lymbery, globalni
feditel organizace Com-
passion in World Farming,
ktera konferenci porada,
fekl: ,Castym mytem, kte-
ry slychdme, je, Ze musime
pokracovat v intenzivnim
chovu zvirat, abychom na-
sytili svét. Jiz nyni vSak pro-
dukujeme dostatek potra-
vin, abychom nasytili témér
dvojnasobek soucasné sveé-
tové populace, ale velka cast
z nich se promrha. Nejvétsi

Ceska republika
je patym
nejvétsim
vyrobcem

v Evropské unii

Velikonoce

a krestanskou
tradici
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jsou svatky jara ™

jasna pojistka financni ispésnosti po vsech 12 mésicti. Alepon na to nasi predci velmi véfili.

pric¢inou plytvani potravina-
mi na planeté je zkrmovani
obilnin, pozivatelnych pro
¢lovéka, zviratim v primy-
slovych velkochovech. Pravé
to musime zastavit. Konfe-
rence Extinction or Regene-
ration se zabyva reSenimi,
vCetné prechodu na rege-
nerativni potravinové sys-
témy a na stravu zaloZenou
vice na rostlinnych zdrojich,
vcetné luSténin."

Vice lusténin v nasem
jidelnicku

Shireen Kassamova, hostujici
profesorka v oboru rostlinné
vyzivy na University of Win-
chester, dodava: ,Lusténiny
jsou skvélou soucasti stra-
vy. NejenZe jsou spojovany
s niz$im rizikem onemoc-
néni srdce, cukrovky 2. typu
a udrzovanim zdravé vahy,
ale prokazatelné prodluzuji

délku zivota ve zdravi. Vét-
Sina lidi jich nekonzumuje
zdaleka tolik, aby mohla vyu-
zit jejich vyhod. Pritom je lze
zafadit do vSech tradi¢nich
i kulturnich stravovacich na-
vyki a jsou skvélym zdrojem
zdravych Zivin, jako jsou bil-
koviny a vldknina."

,Indicka strava je zaloZena
na lusténinach, protoze jsou
vyzivné a cenové dostupné.
Maji také Siroky prinos pro

otravinarskv
NOVINY PRO CESKE POTRAVINARE A SPOTREBITELE

Zivotni prostredi. Po skliz-
ni lusténin zlstavaji na poli
zbytky plodin bohaté na du-
sik, které pomahaji udrzovat
a zvySovat turodnost pidy,
coZ je mnohem udrzitelnéjsi
proces nez pouZzivani synte-
tickych hnojiv. To také poma-
ha teSit nedostatek potravin.
Chtéla bych lidi povzbudit,
aby péstovali lusténiny z di-
vodu udrZitelnosti a jedli je

pokracovdni na str. 32
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Konference ke Svétovému

dni lusténin
pokracovdni ze str. 31

pro své zdravi. TéSim se, Ze
budu moci vystoupit na kon-
ferenci Extinction or Rege-
neration a podilet se na vy-
pracovani politického planu
na vytvoreni globalniho po-
travinového systému, ktery
bude prospésny pro zdravi
lidi, zvirata a nasi planetu,”
fika Vandana Shiva, akade-
micka a aktivistka.

Svétovy den lusténin

Svétovy den luSténin je ce-
losvétova akce, kterou pred
péti lety vyhlasila Organizace
spojenych narodi ke zvySeni
povédomi o nutri¢nich vyho-
dach lusténin jako soucasti
udrzitelné produkce potravin
s cilem zvysit potravinovou
bezpecnost.

Partner konference, spo-
le¢nost Eating Better, nedav-
no zahajila kampan Anything
is Pulse-able, jejimz cilem
je zvysit povédomi o zdra-
votnich, uspornych a eko-
logickych vyhodach lusté-
nin. Kampan zdiraziuje, ze

Cocka, hrach a fazole jsou
nepravem opomijenymi hr-
diny kuchyni po celém svété.
Vyuzivaji se napri¢ mnoha
kulturami a jsou to vynikajici
nutri¢ni a kulinarské zdroje.
NejenZe jsou vSestrannym
zakladem kuchyné, ale jsou
také bohaté na Ziviny a ceno-
vé dostupné.

Hybridni konferenci Ex-
tinction or Regeneration po-
fada Compassion in World
Farming ve spolupraci s fa-
dou partnerd. Uskutecnila se
v konferen¢nim centru QEII
v Londyné a bude déle i on-
line v kvétnu 2023 a nabidne
jednotlivclim, organizacim,
firmdm a dal$im odbornym
subjektim moZnost predsta-
vit feSeni v oblasti Zivotniho
prostredi, verejného zdravi,
potravinatrského podnikani,
potravinové politiky, financi,
ochrany ptirody a welfare
(zivotni pohody) zvirat.

Dalsi informace o konfe-
renci a registraci naleznete
na www.extinctionconferen-
ce.com.

Eugenie Linkova
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pro lidi i zvirata
S6ja svym vyznamem pati'i mezi nejhod-
notnéjsi lusténiny a olejniny. Postupnym
Slechténim se podarilo zkratit jeji vege-
tacni dobu, coz vyrazné rozsirilo oblast
péstovani. Patri do rodu Glycine, ktery za-

hrnuje pres 75 druhii. Je jednoleta, hlavni
koren je kiillovy, zuZujici se smérem dolii.

Péstuje se hlavné pro se-
meno, které obsahuje 38 %
bilkovin, 19,2 % tukd, 27 %
glycidd. Séja je bohata
na lecitin. Olej se zna¢nym
obsahem nenasycenych ky-
selin m& ochrannou funkci
proti chorobdm krevniho
obéhu a srdce. Semena ob-
sahuji horké latky, které
se odstranuji macenim se-
men ve vodé. Potravinarsky
primysl zpracovava séju
na rizné vyrobky jako soé-
jovd mouka, s6jové mléko,
s6jové maso, tofu - séjovy
syr, fermentované so6jové
produkty, zvlasté ochuco-
vaci prostredky - tempech,
miso pasta a rdzné druhy
s6jovych omacek. Ze sojové
mouky se daji produkovat
latky na vyrobu knoflikd,
izolatnich hmot, lepidel,
smaltu, desinfek¢énich 1a-
tek a paliv. Olej se vyuziva
v potravinafrstvi, lékarstvi,
ke sviceni, pfi vyrobé glyce-

rinu, barev, fermezi, maza-
del, ndhradach gum atd.
Séja ve vyzivé hospodar-
skych zvirat na zeleno posky-
tuje velmi dobré a hodnotné
krmivo bohaté na bilkoviny,
které podporuje tvorbu mlé-
ka u dojnic. Séjové seno je
srovnatelné se senem vojtés-
kovym a je nedilnou soucasti
krmnych smési. Vhodnym
krmenim jsou extrahované
Sroty, jako vyrovnany zdroj
bilkovin s vysokym obsahem
lyzinu pro vSechny kategorie
hospodarskych zvirat. Slouzi
i jako ndhrada mléka v krm-
nych davkach pro telata. Dale
se krmi i sdjové boby. Obsa-
huji nejen kvalitni protein,
ale slouzi i jako zdroj energie
pro dribeZz. Pro prasata ne-
jsou boby bez tepelné upra-
vy vhodné. U prezvykavci
je omezené vyuzivani tuki
v krmné davce. Jako picni-
na je nejlepsi v dobé tvoreni
poupat do tvorby luskd. (egi)

Dopad zmeény klimatu
na zasobovani potravinami

V krasném kongresovém centru v Des
Moines statu lowa se koncem minulého
roku jako kazdoroc¢né udilela Svétova cena
za potraviny pro rok 2022-World Food
Prize. Ziskala ji Dr. Cynthia Rosenzweigova
ze Spojenych stati za své zasadni piispév-
ky k pochopeni a predpovidani dopadu
interakce mezi klimatem a potravinovy-
mi systémy. Prostiednictvim navrhovani

a vedeni prisného, modelovaciho vyzkumu
poskytla diikazy pouzivané tisici Ciniteli

s rozhodovaci pravomoci ve vice nez 90 ze-
mich ke zmirnéni a prizptisobeni se zméné
klimatu v mistnich, narodnich a globalnich
potravinovych systémech.

Jako jediné medium v CR
prinadSime kaZdoroc¢né tuto
vyznamnou udalost ze svéta
potravin, kdy védci se snazi
fesSit a zmirnovat nartstaji-
ci problémy s hladomorem
v rozvojovych zemich. Tato
cena ma charakter Nobelovy
ceny za potraviny a vitézové
se odméiuji finan¢né stejnou
¢astkou, jako je tomu v ptipa-
dé zminéné Nobelovy ceny.
JJe pro mé cti, Ze mohu
letos prevzit Svétovou cenu
za potraviny, protoZe potra-
vinové systémy se objevuji
v popredi boje proti zméné
klimatu. Zajisténi potravin
pro vSechny nelze uskutecnit
bez odolnosti vici rostou-
cim klimatickym extrémam,”
fekla béhem kazdoro¢niho
ceremonidlu Cynthia Rosen-
zweigova, hlavni vyzkumna
pracovnice a vedouci skupiny
Climate Impacts Group v Go-
ddardové institutu pro ves-
mirna studia (GISS), ktery je
soucasti Goddard Space Fli-
ght Center spolecnosti NASA.
Stravila c¢tyri desetileti stu-
diem biofyzikalnich a socio-
ekonomickych dopadid vlivd
zmén klimatu na potravino-
vé systémy. Tato agronomka
a klimatolozka je od pocatku
80. let lidrem v oblasti po-
travinaistvi a klimatu. Jeji
vyzkumna centra se soustre-
dila na farmare, aby planovali
a implementovali prevratné
mechanismy, které podporujf
odolnost vii¢i zméné klimatu.

Zemé s nizkymi

a stiednimi pfijmy
ponesou hlavni tihu
zmény klimatu

V roce 1985 Rosenzweigo-
va zvefejnila svilij prvni cla-
nek v ¢asopise o modelovani
potencialnich dopadti zmény
klimatu na oblasti Severni
Ameriky produkujici pseni-
ci a o tom, jak by se oblasti
plodin pro péstovani pseni-
ce mohly zménit s ménicim
se klimatem. Brzy rozsitila
své zaméfeni na Upravy mo-
delt plodin, s agronomy Joe
Ritchiem, Jimem Jonesem
a dal$imi, aby mohla presnéji
predpovidat rozdily ve vyno-
sech tim, ze zahrnula reakce
na rostouci CO2 a projekce
globalnich klimatickych mo-
delt. V této praci identifi-
kovala dilezitost pouZzivani
vice modeli ve vyzkumu pro
dosazeni vétsi védecké pres-
nosti a smysluplnéjsich pred-
povédi. Je spoluautorkou
vibec prvni studie hodnotici
potencialni dopad zmény Kkli-
matu na svétové zasobovani
potravinami,  publikované

V krdsném kongresovém centru v Des Moines statu lowa se koncem minulého roku
jako kazdorocné udilela Svétova cena za potraviny pro rok 2022-World Food Prize.

Kapitol v Des Mpoines kde se ceny World Food Prize udileji

v Nature v roce 1994. Vysled-
ky této studie velmi jasné
ukazaly, Ze zemé s nizkymi
a stfednimi ptijmy ponesou
hlavni tihu zmény klimatu
anastanou u nich nepfrimére-
né negativni dopady.

Spoluprace se Spickovymi
védci, ale i vladci
z riiznych zemi

Vyznamnym  mentorem
a kolegou byl laureat World
Food Prize 2012 Dr. Dani-
el Hillel, se kterym Rosen-
zweigova spolupracovala
na mnoha studiich. Byla
také spoluautorkou kapitoly
o potravinové bezpecnosti
v nedavné zvlastni zpraveé
IPCC o zméné klimatu a ptidé
v roce 2019. Jeji prace s [IPCC
prispéla k védeckému zalo-
Zeni Ramcové umluvy OSN
o zméné klimatu (UNFCCC),
procesu ktery vedl k Pariz-
ské dohodé o zméné klimatu
v roce 2015. Jejf vyzkum pri-
mo podporuje praci ve vice
nez 20 zemich na vypraco-
vani narodnich adaptacnich
plani a narodnich urcenych
prispévki pro UNFCCC. ,Vy-
zkum zmény klimatu nenf
jen néco pro budoucnost;
uz to ovliviiuje zemédeélstvi
a potravinafstvi a je tieba ho
nyni zohlednit p¥i politickych
rozhodnutich,“ rekla Rosen-
zweigova.

Napfiiklad v Pakistanu vy-
sledky vyzkumu tymu Rosen-
zweigové vedly vladu k tomu,
aby podnikla kroky ke zmir-
néni a prizplsobeni zemé-
délskych a potravinarskych
systémi zméné klimatu. Tyto
akce zahrnovaly aktualizaci
nastrojlii pro planovani vyu-
Ziti pady, podporu Slechténi
novych kultivard plodin p¥i-
zplsobenych klimatu a pub-
likovani mnoha doporucent
v mistnich jazykovych bulle-
tinech ve prospéch zemédél-
ské komunity.

V nékolika zemich subsa-
harské Afriky vedla Rosen-
zweigova tymy, které vyvi-

nuly inovativni metodiku
regiondlnfho integrovaného
hodnoceni (RIA) pro dopady
zmény klimatu. RIA byla tak
komplexni a dobte prijata, Ze
zucastnéné strany mimo jiné
v Ghané a Senegalu pozado-
valy rozsifeni a vybudovani
kapacity pro aplikaci meto-
diky ve vice regionech. Tyto
vyzkumné nastroje se pou-
zivaji pti navrhovani politik,
aby byly zemédélské a po-
travinové systémy odolnéjsi
viéi otfesim souvisejicim
s klimatem ale i COVID-19
jako tomu bylo v Zimbabwe
a dalSich zemich. Tato véd-
kyné tak pfimo pomédhala
vladam po celém svété zvysit
odolnost jejich vlastnich po-
travinovych systémd, které
Celi zméné klimatu.

Rodina svou dceru
Cynthiu vedla lasce
k prirodé a odbornosti

Cynthia Rosenzweigova vy-
rostla ve Scarsdale, New
York, ve Spojenych statech.
Jeji otec, George Hardy Ro-
pes, byl ucitelem matema-
tiky, ktery zavedl pocitace
do mnoha obvodl zaklad-
nich a stfednich skol. Dcera
Cynthia s nim spolupraco-
vala v roce 1990 na vyvoji
jednoho z prvnich vzdélava-
cich softwarovych programi
o zméné klimatu, nazvaného
Hothouse Planet. Jeji teta Ali-
ce Recknagel Ireys byla uzna-

(ynthia Rosenzweigova mezi farmafi

Dr. Cynthia Rosenzweigova

vanou zahradnf architektkou.
Oba povzbudili jeji rany za-
jem o matematiku a ptirodu
a matka Catherine Ropesova
zase lasku k jidlu sdilenému
s prateli a rodinou.

Rosenzweigovd v 60. le-
tech navstévovala Stanford-
skou univerzitu, kde potkala
svého manzela Arthura. Man-
zelé se rozhodli prestéhovat
do Toskdnska v Itdlii, kde
zalozili farmu, tam péstova-
li zeleninu a ovoce a chovali
slepice, kozy a prasata. Diky
této zkuSenosti se Rosen-
zweigova zamilovala do ze-
médélstvi a uvédomila si, Ze
v tomto oboru chce stravit
svou kariéru.

Kdyz se v roce 1972 vratili
do New Yorku se Rosenzwei-
gova dal vysokoskolsky vzdeé-
lavala, ale s manZelem a pra-
teli pak zalozili farmu Blue
Heron v Thompson Ridge
v New Yorku, kde péstovali
sladkou kukufici, indickou
kukurici a okurky na nakla-
dani. Je si tak dobie védo-
ma nejen vyzev, kterym celi
méstska centra pri adaptaci
a zmirnovani zmény klimatu,
ale také velkého potencidlu
mést stat se vidci pti zava-
déni strategii zamérenych
na odolnost vic¢i klimatu.
,Vérim, Ze musime pracovat
na zméné klimatu, at jsme
kdekoli,” fika Rosenzweigova
a podle toho se chova i v sou-
kromém zivoté.

Eugenie Linkova
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Pecen od Penamu mezi
TOP 3 nejlepsSimi ¢ casoplsy

Zajimavy pristup k tvorbé firemniho c¢aso-
pisu Pecen zvolili ve firmé Penamu a United
Bakeries. Ctyrikrat do roka maji na jeho
obsahu a vizazi zasluhu predevs$im za-
méstnanci jejich pekarny s pobockami. Ti

vav/s

1nformu]1 o tom nejdiilezitéjSim ze svych
provozi béhem uplynulého obdobi a Cti-
vou formou prinaseji zajimavosti pravé ze
své kaZdodenni prace. V soutézi o Nejlepsi
firemni Casopis 2022, ktera je kazdorocné
poiadana sdruzenim CZECH TOP 100, tak
za lonisky rok Penam obhajil 3. misto.

Tradi¢ni a prestizni soutéz
o Nejlepsi vyroc¢ni zpravy a fi-
remni ¢asopisy se konala jiz
po 29. a jako kazdy rok méla
mezi prihlaSenymi zvucéna
jména. Predavani ocenéni
nejlepsich spole¢nosti napla-
novalo poradajici sdruzeni

CZECH TOP 100 v Praze v Ga-
lerii Smecky.

,Velmi si vazime tretiho
mista, které je ocenénim
ptfedevsim pro kolegy, jenz
Pecen piluji do posledniho
detailu. Obhdjili jsme treti
misto z minulého roku, coz

- . |

—|_|

Na snimku uprostredje za Penam Martin Dolsky s cenou

je pro nas skvély ukazatel
toho, Ze si drzime kvalitu
po obsahové i vizualni stran-
ce uvedl Martin Dolsky,
feditel marketingu Penamu
a United Bakeries a dodava:
,Clanky jsou tvofeny piimo
zaméstnanci z rdznych od-
déleni a pfesné to dodava ca-

sopisu na autenticité, kterou
vyrazné podporuji i pouziva-
né fotografie z nasi produk-
ce. Do roku 2023 chystame
vychytavky a vylepSeni, kte-
rymi jesté vice zameéstnance
vtahneme do nasSeho kras-
ného vonavého pekarského
svéta.” (egi)

Stresni vCelareni ziskava na populariteé

Statni veterinarni sprava

(SVS) spolecné se Statnim
veterinarnim astavem Praha
(SVU) jiz patym rokem cho-
va na stireSe budovy ustredi
SVS na prazskych Vinohradech
véely. SVU v ramci projektu
aktualné vysetril med z letoSni
snusky ,veterinarnich vcel®
Med vyhovél ve vSech ukazate-
lich danych vyhlaskou stanovu-
jici pozadavky na kvalitu medu.

,Pozitivni zpravou je, zZe
v medu nebyla zjisténa pri-
tomnost tézkych kovil a ani
rezidua pesticid, uvedl Jan
Rosmus z oddéleni chemie
SVU Praha a dodal: , Také dal-
$i parametry pro med stano-
vené vyhlaSkou ministerstva
zemédélstvi jsou na nad-
standardni drovni.“ Podobné
vySetieni medu ze stejné lo-
kality provedl SVU jiz v roce

2019. 1 tehdy laboratorni
vysledky dopadly dobie, med
neobsahoval Zzadné tézké
kovy a ani pesticidy. Spolec-
ny projekt tzv. ,veterinarnich
vcel“ i v budoucnu pocita
s pravidelnym vySetfovanim
medu.,Jsme velmi radi, Ze
kvalita medu pochdazejiciho
z terasy nasi budovy v centru
Prahy vyhovéla vSem poza-
dovanym kritériim. Podobné

\ "“"-m-:mmw o .

projekty, jako je ten nas, jsou
dlikazem, Ze vcely maji svou
opodstatnénou roli i ve vét-
$ich méstech jako je Praha,”
sdélil feditel sekce veterinar-
ni Petr Satran.

StreSni vCelareni ziska-
va na popularité a vcelstva
na strechy svych sidel umis-
tuje fada firem i verejnych
instituci. Podle streSnich
vCelarl je odhadovany pocet
stanovi$t vcel v ramci Ces-

ké republiky zhruba

50, v Praze jich je

16. Zajem o vcCelateni

v hlavnim mésté v po-

slednich letech stou-

pa. SVS v soucasné

dobé v hlavnim mésté
eviduje pres 800 vce-
laid, ktefi chovaji sko-
ro 6 500 vcelstev, coZ je
témeér o 1 000 vice nez
pred tfemi roky. Vcely
se v Praze tradi¢né cho-
vaji predevsim ve star-
§i zastavbé rodinnych
domi ve cCtvrtich, jako
jsou naptiklad Troja, Liben
nebo Dejvice. Naopak v okra-
jovych ctvrtich s novou za-
stavbou se tolik vcelard ne-
vyskytuje.

Projekt bude i nadale slou-
zit k vyzkumnym a vzdéla-
vacim ucelim. Vedle toho
k propagaci obou instituci
poslouZzi sto¢eny med z péti
vcelstev stfesnich vcel. Vloni
se stoCilo priblizné 70 kilo
medu. (egi)

e-malk: olfice L

DMerida s
Inovace a elegonce...

Merida je evropska vyrobni a obchodni sif prodavajici sanitami zafizeni

a hygienické prostredky. Prode] a hygienicky servis celého sorfimentu
pro Vas zajisfuji zaméstnanci speleénosti MERIDA v § evropskych zemich
na celkem 59 poboékdch v Ceské republice, na Slovensky, v Polsku,
Madarsku, Rusku, na Ukrafing, v Litveé a Lofyssku,

www.merida. cz ‘;qu,r&h
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Editorial

Nejen o zeleném
nedodélku

Najit pro mladé lidi néco
zajimavého, aby jen ne-
koukali do obrazovek
pocitacd, mobilt a dalsi
techniky a netravili cas
v sedé, je dnes dost slo-
zité. Kazdy z nas, co jsme
jiz néco v zivoté zazili
a i si ,odkroutili‘, Casto
jen zirdme na tu selanku. Mladi uz nevidime ve vétvich
stromi nebo jak se honi s micudou, ¢i normalné spor-
tuji na venkovskych hristich, zato doma nalepeni u ob-
razovek pocitacl pri feSeni ,bojovek”. To pro né nema
chybu. My ale zirame jak tloustnou, jsou vic neohrabani
a k intelektu a jeho ristu to taky moc neptida. O to vic
si cenime aktivit, které vymysleji pro studenty zejména
stiednich skol néktefi nasi nadSenci .

Nemusi jit tfeba o keramické prace, pévecké krouzky
nebo hudebni vystoupeni, ale o to vic zaujmou umélec-
ké rezbaiské prace pti pretvareni tufinti, brambor, fepy
a nebo dyni na kvétiny. Je to Gizasné a odborny nazev
téchto aktivit zahrnuje pojem carving. Tuto krasnou za-
bavu nastartovala pred par lety spolecnost Czech Car-
ving studio s.r.o . Jeji zakladatel a aktivni reditel Ludék
Prochazka takto uc¢i mladé lidi nejen umeélecky tvorit,
ale pomahat i nemocnym détem a v neposledni radé
i soutézit a ze zahranic¢i domu privazet jen samé trofe-
je. Co vic si prat a tak o tom v Cisle urcité najdete nasi
reportaz a pokochate se pohledem na krasné vytvory
z bézné zeleniny.

Co jisté taky zaujme, je vzacna shoda jakym smérem se
ubira ve svété agrarni sektor a to nejen diky vystupu Cyn-
thie Roswenzweig, ocenéné na prestizni svétové soutézi
nazyvané potravinarska Nobelovka - World Food Prize,
ale Joachima Rukwieda , prezidenta Némeckého svazu
sedlaki . Na udrzitelnost rozvoje agrarniho sektoru v re-
akci na klimatické zmény upozornil a kladl diraz ve svém
vystoupeni na nedavno uskutecnéném celosvétovém ve-
letrhu Griine Woche v Berliné a je urcité na misté, Ze pra-
vé za tyto aktivity dostala Cynthie Roswenzweig z USA
ocenéni nejvyssi. Jde predev$im o uzptisobeni odrid jed-
notlivych plodin v reakci na sucho, tepelné zmény v jed-
notlivych regionech a taky rtzné sktidce, ktefi na tyto
zmény reaguji nejriznéjsimi zptsoby. To jsou ty dllezité
zajimavosti z domova a ze svéta .

Nejen ale tim se v Cisle hlasime detailnéji k potravinar-
skému sektoru, davame k dobru i néktera vyroci firem,
co zabodovaly tak zvané na domdcim i zahrani¢nim
trhu a mohou se i pySnit setrvalou kvalitou. To jsou vzdy
ty radostné stranky Zivota potravinard, ktefi si zaslouzi
pochvalu, ale i tictu nas spotiebiteld.

Nebranime se v ¢isle ani klasickym dueltim mezi produ-
centy komodit, jejich zpracovateli v potraviny a obcho-
dem. Na jedné strané jsou tak zemédélci s potravinari
a na druhé retézce, tedy zastupci trojice téchto uskupeni.
Jde o zdravou vyménu nazort na cenotvorbu, coz miize
mit ve svém vysledku dobry dopad na cenotvorbu.

V zajmu zlepSeni podminek chodu agrarniho sektoru se
nebranime ani kritice odborniki na nékteré neuvazené
kroky a to jak na ptidé Evropské unie, tak na domaci
scéné a prinasime jejich myslenky k tivaze pro mozné
zmény k lepSimu. Piikladem dosud ne zrovna dobie
odborné danych podminek Green Dealu je vystoupeni
manazerd ze zemédélstvi a potravinaistvi , véetné né-
kterych odborniki z rad $pickovych ekonomi v Bruse-
lu. Nikdy to neni z diivodu kritiky za kazdou cenu. Jde
nam spolecné o to, vSe jesté radné probrat, odstranit to
co je Spatné nastavené a pomoci prejit k pokud mozno
nejlepsSimu ramci spolupréce a to jak urednikt z rad
domaci a evropské scény, ale predevsim téch, jichz se
to bytostné tyka. V tomto cisle tak tentokrat prinasime
vystup z konference organizované skupinou Identita

a demokracie v Evropském parlamentu, svolavanou
a fizenou opakované europoslancem ze zemédélského
V}'Iboru \% tamnl’m parlamentu MUDrIvanem Davidem.

.....

navrzené bez hlub51 znalosti uskupenim zelenych, kte-
ré svymi navrhy a neuvazenymi kroky nakonec mohou
udélat vic Skody nez uzitku. I to je tieba resit bez emoci,
s rozmyslem a snahou o nejlepsi vystup. A tak nepre-
kvapi, Ze na tyto ¢lanky co mame v Potravinarském ob-
zoru dostavame pozitivni ohlasy z praxe a to nas tési.
Budeme v této spolupraci pokracovat. Jde ndm totiz
o0 co nejschidnéjsi cesty k napravé nerozvaznych opat-
feni ,co lze rozumnou diskusi zménit k lepSimu.
Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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Agrofert budi zavist i obdiv

a letos oslavi tricatiny AGR7FER

Letos slavi ceska spolecnost Agrofert 30 let svého trvani. Agrofert
je nejvétsim koncernem ceského a slovenského zemédélstvi a po-
travinarstvi, je druhym nejvétsim tuzemskym chemickym kon-
cernem, patiri mezi nejvétsi vyrobce dusikatych hnojiv v Evropé

a nalezi mu také tireti pricka mezi tuzemskymi exportéry. Agro-
fert dnes v 15 zemich zaméstnava témeér 31 tisic lidi a je i nejvét-
$im ¢eskym privatnim zaméstnavatelem. V nasi zemi pro néj pra-
cuje témeér 21 tisic lidi. Je vyznamnou nadnarodni skupinou vice
nez 200 spolecnosti. A co je velmi diilezité, ma sidlo materské
firmy v Ceské republice, kde i plati dané, ne v Zzadném dafnovém
raji. Ro¢né odevzdava prostirednictvim dani a odvodi do ¢eského
statniho rozpoctu miliardy korun. Podle Zebricku Czech TOP 100
je Agrofert ¢tvrtou nejvyznamnéjsi spole¢nosti v Ceské republice.

U zrodu Agrofertu pred
30 roky staly s Andrejem
Babisem jesté Ctyti vy-
znamné osobnosti, znalci
z dilezitych obord. Jednim
z nich je i obchodni reditel,
specialista z oboru chemie,
inZenyr Jiri Haspeklo. S nim
jsme v rozhovoru mimo jiné
zavzpominali na zacatky pa-
vodné malé firmy s doslova
raketovym startem a vyvo-
jem. Za vice nez 30 let své
existence se koncern Ag-
rofert etabloval v oborech
chemie, potravinafstvi, ze-
médélstvi, pozemni techniky
a technologii, dopravy, les-
nictvi a drevarstvi, obnovi-
telnych zdroji a médii.

P Agrofert v téchto dnech
jubiluje a je mladym tiicat-
nikem, co toho ma uz hod-
né za sebou a je jisté divod

k oslavé. Byl jste jednim ze
¢ty zaméstnancd, ktefi
stali u jeho zrodu. Jak dnes
vzpominate na zacatky?
V ¢em a jak byly hektické?
Na zacatky vzpominam
velmi rad a casto se k nim
ve vzpominkach vracim. Pan
Andrej Babi$ jako skvély
obchodnik a ja jako c¢lovék
znaly ¢eského trhu s primy-
slovymi hnojivy jsme spolu
s fadou kamaradd, uspés-
nych v oboru hnojiv i v celé
zemédélské prvovyrobé,
tvofili kombinaci, ktera
fungovala a slavila uspéch.
Moc rad také vzpomindm
na Casté spolecné sluzebni
cesty s panem BabiSem, kde
jednani vétSinou zacinala
okolo osmé hodiny ranni
a koncivala v pozdnim odpo-
ledni. Byla to doba, kdy kaz-
da objednana a dodana tuna

Precheza a.s. vyrobi rocné 62 tisic tun titanové béloby

hnojiva byla opravdu radost.
Byla to doba, kdy ustni sliby
a podané ruce byly néco, co
opravdu platilo. A myslim
si, Ze tim, jak jsme se vzdy
snazili co nejlépe splnit vse,
co jsme slibili, jsme vytva-
feli dobré jméno nasi firmé
do budoucna. Jedinym nega-
tivem bylo to, Ze jsem nemél
tolik ¢asu na svou rodinu.
Ale ma skvéld manzelka to
perfektné zvladla a ja se ji to
snazim nyni vynahrazovat.

PSidlili jste zpocatku
v budové, kde je dnes Uni-
verzita Jana Amose Ko-
menského v Praze na Ziz-
kové, a to dost dlouho. Pak
jste se premistili do zcela
nové budovy na Chodo-
vé. Kdy a z jakych divodi
tomu tak bylo? S kolika
divizemi jste tam pak za-
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Clen predstavenstva a obchodni feditel ing. Jifi Haspeklo, jeden ze 4 zakladajicich ¢lend Agrofertu

¢inali a o kolik se koncern
Agrofert v pomérné kratké
dobé rozrostl?

Uplné v prvopocatku, kdy
jsme byli pouze 4 zaméstnan-
ci, jsme sidlili ve 3 kancela-
fich na Vaclavském namésti.
Byli jsme tam v najmu, méli
jsme tam gauc a asi ¢tyfi pra-
covni mista. Pan Babi$ tam
vzdycky cely tyden pobyval.
Prijel v pondéli rano a do pat-
ku tam i bydlel. Rozdal tkoly
a odjel na vikend. V priibé-
hu roku 1993 jsme vlivem
nardstu poctu zameéstnanci
ekonomického useku pre-
sidlili na Zizkov, kde jsme
ptivodné byli v jedné budo-
vé. S nartstem obchodu, kde
k primyslovym hnojiviim
pribyly zemédélské komodi-
ty, pesticidy a pohonné hmo-
ty, jsme museli rozSifovat
kancelarské prostory. Sou-
Casné vznikal i poZadavek
na mista pro pravni sluzby,
které s nardstem obchodu
zacinaly nabirat na dtlezi-
tosti. Tak nakonec z jedné
budovy byly tri, ale expanze
Agrofertu pokracovala. Pro-
to jsme po roce 2000 zacali
piremyslet o postaveni jedné
velké administrativni budovy
ve stylu open space. Byla vy-
brana destinace Chodov, kam
jsme se koncem roku 2006
prrestéhovali a kam se zatim,
i kdyz s mens$imi problémy,
stale vejdeme.

P Miizete vyjmenovat ty
nejpodstatné;jsi divize
véetné té némecké, pii-
padné iv jiné zemi EU?

Kazdd z firem skupiny je
dtlezita, ma v systému své
misto a velmi si vazime ka-
Zdého zaméstnance Kkoncer-

nu. Jim vdécime, Ze se nam
podarilo rozvijet a budovat
Agrofert do dnesni podoby.
Z hlediska objemu trzeb je
nejvétsi nas$ chemicky pri-
mysl, se¢teme-li vyrobu hno-
jiv a ostatni chemii, nasleduje
potravinarstvi a zemédélstvi.
Geograficky je pro nas stale
nejvyznamné;jsi Ceska repub-
lika. Velké a dilezité provozy
mame i na Slovensku, v Né-
mecku nebo Madarsku. Je
mi lito, Ze tu nemohu vyjme-
novat vSechny nase spolec-
nosti a mista, kde plsobime,
ale to by zabralo vic mista,
nez tento rozhovor. VSem,
ktefi se chtéji dozvédét vic
o soucasné strukture skupi-
ny Agrofert a jejim pilisobeni
i v ostatnich zemich, dopo-
rucuji navstivit nase webové
stranky www.agrofert.cz.

»Silnou pozici ma zemé-
délska divize, kdy Agrofert
aktivné hospodaii na vice
nez 141 tisic hektarech
pudy, ale taky zcela pra-
vem ziskava dotace z EU
jako Kkazdy zemédélec
v sedmadvacitce. Ti vsich-
ni berou pravem dotace
z bruselské kasy, aby za-
jistili dostatek potravin
a starali se o krajinu. Kdo
nezna dobfe tuto tematiku
k dotacim, tak je prinej-
mens$im pi‘ekvapen timto
prilivem dotacnich penéz.
Co byste k tomu rekl? Jisté
se s podobnymi reakcemi
setkavate.

Agrofert nepodnikd kvili
dotacim. Uméli bychom to
i bez nich, ale to by se museli
zrusit v celé EU, respektive
na celém svété, jinak by-
chom my i ostatni Cesti ze-

médélci byli zcela nekonku-
renceschopni. Nebojujeme
se statem ani s EU, respektu-
jeme pravidla hry, dodrzuje-
me zakony a vzdy se snazime
chovat eticky. A bohuzel sou-
Casti téch pravidel hry jsou
dotace. Neni to ani o boji
malych a velkych zemédél-
c, vazime si kazdého zemé-
délce, ktery se aktivné stara
o pldu, o zvirata a rozviji
krajinu. Ostatné se spoustou
malych i velkych zemédélcd
spolupracujeme. Obchodu-
jeme s jejich komoditami,
dodavame jim osivo, hnojiva,
technologie, stroje a vzajem-
né se respektujeme. Samo-
ziejmé mé mrzi, kdyz vidim
ptdu lezet ladem jen proto,
Ze na ni nékdo misto pésto-
vani plodin jen téZ{ dotace.

P> Mate i silné potravinai-
ské firmy ve svém port-
foliu a jmenovat lze na-
priklad Olmu, Kostelecké
uzeniny, Vodnanska dru-
bez, Kmotr, Krahulik nebo
Penam. V novinach jsme
méli donedavna velmi
dobrou spolupraci s DTes-
tem a tyto firmy se svymi
produkty casto v souté-
zich kvality vitézily. Svéd¢i
to jisté mimo jiné i o vel-
mi prisné tamni kontrole
a profesionalnim kolekti-
vu, kde se dba na jakost.
MiiZete prozradit vic?

Musim potvrdit, Ze ve vSech
nasich potravinarskych fir-
mach se provadéji prisné
kvalitativni kontroly, a i diky
profesionalnim  vyrobnim
kolektivim mulZeme byt
na nase vyrobky hrdi. (Pozn.
red.: Agrofert, jak je patrné
z jeho verejnych stranek,
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Kmotr - Masna Kroméiz, a.s. ma vice nez 50 letou tradici a je prosluld zejména vyrobou fermentovanych saldm

je i nositelem fady znamek
kvality) Neustale rozvijime
nase produkty a velmi sledu-
jeme jejich dopad na Zivotni
prostiedi. Neni to jen napii-
klad o sniZzovani spotreby
plastd, o celkovém naSem
konceptu z pole az na vidli¢-
ku. Z lokalnich surovin vyra-
bime lokalni potraviny. Diky
tomu maji zakaznici nejen
kvalitni potraviny z ¢eskych
surovin, ale i jistotu, Ze jidlo,
které maji na stole, nepu-
tovalo kamionem pres pil
Evropy nebo dokonce svéta
a nezamorovalo zbyte¢né zi-
votni prostredi.

PNeni Z7adnym tajem-
stvim, Ze fada velkych
firem, a to i potravinai-

skych, ma své matky kvuli
niz$im danim v tzv. dano-
vych rajich (Kypr, Panen-
ské ostrovy ale i Nizozem-
sko atd.). U Agrofertu tomu
tak nikdy nebylo a neni.
Kolik ro¢né takto odevzda-
vate do statni kasy, a to jak
v ramci dani, tak socialni-
ho a zdravotniho pojisténi
a dalSich nutnych odvodii?

Vidy se snazime chovat
odpovédné k mistu, kde pi-
sobime a plnéni danovych
a dal$ich povinnosti k tomu
jednoznacné patifi. Za po-
slednich deset let jsme tak
zaplatili na danich a odvo-
dech vzemich, kde plisobime
55,7 miliardy korun. Z toho
je patrné, Zze kazdorocné
jdou z Agrofertu do statni-

ho rozpoctu miliardy korun.
A jsme na to hrdi, vzdyt jsme
tu doma.

PV soucasné dobé se firmy
snazi nachazet moznosti
uspornych opatieni v ram-
ci energetické Kkrize, co po-
stihla i nas. MiiZete se z po-
zice Agrofertu vyjadrit, kde
a jak se Setii s energiemi,
ale i vodou atd.?

Mame zavedena usporna
opatieni, jejich realizaci
a vysledky sleduje a vyhod-
nocuje specidlné ziizena
energetickd komise. Poma-
haji ndm i moderni techno-
logie. V primyslu hledame
reseni, jak byt uspornéjsi
a efektivnéjsi. Analyzujeme
a kde je mozné, zavadime
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Na vyrobu rohlikii v Penam, a.s. spotiebuji 12 tisic kg tésta denné

obnovitelné zdroje energie.
Diky preciznimu zemédél-
stvi sniZujeme spotiebu
hnojiv, diky modernim stro-
jim a vozovému parku Set-
fime palivo. VZdy ale hleda-
me takova feSeni, ktera maji
skute¢ny smysl a prinaseji
realné uspory.

»Agrofert je v mnoha
ohledech i velkym sponzo-
rem a darcem potiebnym.
0 tom se taky nemluvi, mi-
Zete to trochu specifikovat
a Trici jak velké to jsou
castky roc¢né a co takto
Agrofert vénuje na pomoc
blizkym a postiZenym?

UZ jsem to trochu nastinil.
Zalezi ndm na zemi a mis-
tech, kde piisobime, i na li-

dech, ktefi pro nas pracuji,
nebo tfeba je jen ovliviiu-
jeme nasi Cinnosti nebo jim
prosté milZzeme pomoci.
Jsme presvédceni, Ze by se
tak méla chovat kazda firma.
Nékdo to nazyva spolecen-
skou odpovédnosti, u nas to
vnimame jako soucast nasi
kultury. Nejde jen o cha-
ritu, ale o celkovy pristup
k fungovani firmy. Zac¢ina to
etickym podnikanim, dodr-
Zovanim smluv, prosté toho,
co slibime, a tfeba placenim
danim tam, kde podnikame.
Stardme se o krajinu, na kte-
ré hospodarime, a tfeba nase
podniky investovaly za po-
slednich desetlet vice nez 12
miliard korun do ekologie
svych provozi. A nezapomi-

ROZHOVOR, RUZNE

name na dobrocinnost. Jen
za poslednich deset let roz-
délila Nadace Agrofert diky
dariim od podnik z koncer-
nu vice nez 550 miliont ko-
run. Zabér pomoci byl velmi
Siroky. Zminit mizeme rodi-
Ce samozivitele, nebo treba
dobrovolné hasice.

»A uZ na uplny zavér se
jen optam, jaké chystate
oslavy tohoto vyro¢i a jak
probéhnou?
Probihat budou béhem ce-
1ého roku, a protoze si uve-
domujeme, Ze toto jubileum
muizeme slavit diky praci
nasich zaméstnancii, udéla-
me vSe pro to, aby si je uzili
a védéli, Ze si jich vazime.
Eugenie Linkova

Meéstska farma, ktera jako jedina
na Moravé péstuje vyhonky amarantu

NejvétsSim cilem Tomase Leciana, ktery se specializuje
na vertikalni péstovani, je seznamovat lidi s koncep-
tem microgreens, tedy ¢esky mikrozeleniny. Podstatou
je, Ze jime pouze vyhonky Klasické zeleniny, které si
plné zachovavaiji jeji chut a obsahuji velké mnoZstvi
Zivin a vitaminti. Jeho farma MiCRO ZELDA nevyuziva
Zadnou chemii, coZ se projevi na chuti. I diky tomu
ziskal jeho Amarant v roce 2021 ocenéni Regionalni

potravina v Moravskoslezském Kraji.

V zemédélstvi zaZivd neu-
véritelny rozkvét tzv. micro-
greens, tedy mikrozelenina.
Jeji filozofie zaujala také To-
mase Leciana, ktery je ptivod-
né vystudovany kuchar. Diky
své profesi procestoval kus
Evropy. ,Gastronomii mam
rad odjakziva, proto jsem
vystudoval obor kuchaf. Na-
vic se uz nékolik let aktivné
zajimdm o zdravou vyzivu.
Rozhodl jsem se pracovné
procestovat Evropu, abych se
dozvédél, jaké trendy hybou
svétem. Zhruba pred sedmi
lety jsem se v Holandsku po-
prvé setkal s hydroponickym
farmatenim, coz je vlastné
matkou oboru microgreens,”
prozrazuje Toma$ Lecian,
zakladatel méstské farmy
MiCRO ZELDA, jak poznal mi-
krozeleninu.

Co je mikrozelenina neboli
microgreens?

Lidé stale vice touzi po své
vlastni zeleniné a bylin-
kach. A protoze nékteri bydli
ve mésté, kde nemaji prostor

pro svou zahradku, zacalo se
unas Sitit tzv. vertikalni zeme-
délstvi. Jeho velkou prednosti
je fakt, Ze se péstuje ve svis-
lych vrstvach uvnitt budovy,
proto je nezavislé na slunec-
nim zafeni a na neprivétivych
prirodnich podminkach typu
krupobiti. Casto vyuziva tech-
niky hydroponie, kdy rostliny
nerostou v pudé, ale v Zivném
roztoku. Aby se usetrilo dalsi
misto za pomérné objemnou
zeleninu, zac¢ind se dostavat
do obliby mikrozelenina, tedy
vyhonky s chuti napt. oku-
rek, redkvicek, hrasku apod.
Microgreens navic nepotre-
buji velké mnozstvi vody ani
Zadnou chemii ke svému ris-
tu. Berou cisté jen zaklad ze
seminka. ,Mikrozelenina je
prospésna predevSim obsa-
hem antioxidantd a enzymd.
ProtoZe se péstuje celoroc-
né, mate zajistén kazdodenni
prisun Cerstvé domaci lokalni
zeleniny. VyhonKky jsou zdra-
votné nezavadné a mohou
piredstavovat skvély doplnék
stravy také béhem diety. Urci-
té je doporucuji zakompono-

vat v rozumné mire do jidel-
nicku,” radi péstitel.

Hydroponie, konopna
rohoZ i kokosovy substrat

V MiCRO ZELDE vyuZivaji
koncept hydroponie. Do re-
zervoaru rostlin sta¢i nalit jen
mensi mnozstvi vody. U ni se
pak musi hlidat a upravovat
kyselost a vodivost a také
aby se v ni netvofily napt.
bakterie ¢i sinice. ,U nés
voda proudi na cykly. Rost-
linky si ji berou jen tolik, ko-
lik potrebuji. Péstujeme je
na konopné rohozi a na ko-
kosovém substratu. Jsou bez
virGi a bakterii, kupujeme je
od certifikovanych prodejcti.
Pouzité hazime do bioodpa-
du a substrat davame primo
na kompost. Veskerou nasi
Cinnosti chceme co nejméné
zatéZovat planetu“ Pokud
touZzite péstovat microgreens
doma, doporuceni z MiCRO
ZELDY zni jasné: kupovat ori-
gindlnf certifikovana seminka
v biokvalité. Ta zamezi tomu,
aby rostliny plesnivély nebo

je napadaly bakterie. Diky
tomu bude vysledek 100%,
vykli¢i tedy vSechno.

vvvvv

Osmadvacetilety farmar se
zacal o microgreens vice za-
jimat ptred dvéma lety. Jeho
motivaci bylo poskytnout
u nas lidem vice bylinek
a Cerstvé produkce. Jeho od-
bérateli jsou nejen doméc-
nosti, ale také restaurace
v moravskoslezském regionu.
,V nasich krajich mi chybéla
vétsi nabidka cerstvych byli-
nek i zeleniny. Postupné jsme
vyzkouseli 25 druht mikro-
bylinek. Péstujeme i jedlé kvi-
ti a také napt. kedlubny, vodni
meloun, slunecnici, hrasek
a také amarant. O néj je pra-
vé nejvétsi zdjem. M3 syté
Cervenou barvu a je prijemné
nasladly. Oblibili si ho nejen
dospéli, ale i déti,” upresnuje
farmat. Vyhonky Amarantu,
takzvané nepravé obilniny
laskavce, miiZeme srovnat
tieba s prosem. Je krasny, ma
specifickou nasladlou zemi-

Tomas Lecian.

tou chut, pfipomina fepu. Plo-
dy se pouzivaji jako ptiloha.
Ve formé microgreens, tedy
vyhonkd, se jim v restaura-
cich predev§im zdobi pokrmy.
Déle se hodi k dochucovani
krémovych polévek, omacek,
salatt a zdobeni bilych dipt,
protoZe v kontrastu s tou-
to barvu nadherné vynikne.
Amarantové vyhonky si také
mizete dat jenom na chleba
s maslem nebo lucinou.

Zisk Regionalni potraviny
prived| nové zakazniky

Pravé za své amarantové vy-
honky ziskal Toma$ Lecian
prestizni ocenéni Regionalni
potravina v Moravskoslez-
ském kraji. Jeho microgreens
pochazi z vyrostlych bio se-

minek amarantu péstovanych
na konopné rohoZi. Z nich se
bylinky jenom oddéli a rov-
nou se mohou snist.

,0 soutézi Regionalni po-
travina jsem se dozvédél
z vylohy zdravé vyzivy, kam
dodavam nasSe mikrobylinky.
Napadlo mé navstivit web
a poptat se na spolupraci.
Vidél jsem tam moZnost za-
pojit se do soutéze, tak jsem
to udélal. Bylo pro mé velkym
prekvapenim, Ze jsme vyhrali.
Ocenéni ndm prineslo rych-
lejsi start, nové spoluprace
i partnery a pevnéjs$i misto
na trhu. A také vice zadkazni-
kd. Diky Regionalni potravi-
né jsme se dostali lidem vice
do povédomi,” zminuje To-
mas Lecian.

-ad-
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Zelenina a ovoce s rodokmenem

Piredsedkyni Zelinaiské unie Cech a Moravy byla nedavno zvole-
na Ing. Monika Nebeska, predsedkyné predstavenstva ZD VSe-

stary. Z pozice svych dlouholetych zkuSenosti s Fizenim uspésné
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agrarni skupiny i ze zastupovani producentti v oborovych orga-
nizacich také vystoupila na konferenci Budoucnost evropského
zemédélstvi, ktera se konala v Evropském parlamentu v prosin-
ci minulého roku. Zajimava fakta, ktera zaznéla v prabéhu jejiho

vystoupeni, predkladame i naSim ¢tenaram.

JJsem rada, Ze jsem mohla
prispét k dané diskusi nejen
jako zastupce producentd
zeleniny, ale i zemédélské
prvovyroby obecné, protoze
se domnivam, Ze je dilezité,
aby v debatach o budoucnos-
ti zemédélstvi zaznivaly hlasy
pravé nas, ktei'f zemédélskou
produkci zajistujeme. Sméro-
vani evropského zemédélstvi
je totiZ mimo jiné velmi vy-
razné ovliviiovano rozhod-
nutimi politikd a urednikd,
takZe bohuZel dost ¢asto do-
chazi k rozhodovani ,o nas
- bez nas“ Soustfedim se
tentokrat na aktudlni situaci
v zelinai'stvi Ceské republiky
a na to, jakym hlavnim vy-
zvam tento sektor Celi,“ uved-
la Monika Nebeska a dodala,
Ze problematika zeleniny je
zmiflovana v riznych vlad-
nich a ministerskych strate-
gickych dokumentech. Podle
jejiho vyjadreni ale tento sek-
tor rozhodné nema na rizich
ustlano.

Ceska republika je
v produkci zeleniny
sobéstacna pouze ze 30%

Vloni bylo u nas oseto a osa-
zeno necelych 11 700 ha
s vice nez 35 druhy zeleniny.
Presto v produkci zeleniny
nejsme zdaleka sobéstac-
ni. K poklesu osevni plochy
zeleniny dochazi praktic-
ky z roku na rok, pricemz
v pribéhu prvnich deseti let
tohoto stoleti byl pokles nej-
markantnéjsi, a to o cca 30 %,
predev$im z diivodd zaniku
zpracovatelskych zavodd,
zmén v systému odbytu zele-
niny a rozdilné vyse podpory
zemédélstvi v jednotlivych
Clenskych zemich EU. Z téch-
to divodii zacala postupné
zahrani¢ni zelenina vytlaco-
vat nasi produkci.

Jak ze srovnani ploch mezi
rokem 2021 a 2022 prezen-
tovaného Monikou Nebeskou
vyplyva, u Kklasickych dru-
hti vidime pokles, ktery je
zplisoben dopadem nizkych
cen zeleniny v loniském roce
a predchazejicich letech. Po-
kles zaznamenaly piedevsim
druhy pro cerstvy prodej,
jako jsou salaty, mirny vze-
stup je u zeleniny ke zpra-

covani. Pravé zde ale vyvstal
obrovsky otaznik do budouc-

nosti. Rostou prudce ceny
energii pro mrazirny a kon-
zervarny, zdraZzuje sklo apod.
Navic pocitujeme dopady
klimatickych zmén, - tifeba
vlivem lotiského tornada byly
v Ceské republice sniZeny
na polovinu vyméry kukutice
cukrové. Naopak roste zajem
o péstovani tykve, nebot jde
z hlediska produkce o nena-
rocnou plodinu. A prestoze
v poslednich letech doslo
k celkovému navyseni osevni
plochy zeleniny a ke zvySeni
produkce, stile je produkce
zeleniny relativné nizka - a to
jak z pohledu podilu pro-
dukce zeleniny na celkovém
zemédélském uctu, tak z po-
hledu podilu zeleniny na rost-
linné produkci.

Podil zeleniny na rostlinné
produkci

Na grafu je velmi dobte vi-
dét, jak se na pidé u nas déli
o prostor jednotlivé komodi-
ty. Kazdého z producenti nut-
né tési, jak za poslednich 30
let nartGst zajmu spottebiteld
o zdravy zivotni styl ovliviiuje
pozitivné spotfebu zeleniny,
ale proti tomuto trendu jde
u nas bohuzel pokles v sobé-
stacnosti produkce zeleniny.
Zatimco v 90. letech jsme
zajiStovali zhruba 70 - 75%
zeleniny z vlastnich zdrojg,
dnes je nase sobéstacnost ko-
lem 30 %:

Pro ilustraci, na za¢atku 90.
let jsme produkovali kolem
65% spotfeby salatovych
okurek, v r. 2020 to bylo 7 %.
Rajcata zaznamenala pokles

Z 51% na 16 %, Cesnek ze
67 % na 32 %, a tak lze po-
kracovat dal.

Ceska republika je spolu
se Slovenskem a Lucembur-
skem v produkce zeleniny
na poslednich 3 mistech se-
dmadvacitky. Jasné vede Ni-
zozemsko, za nim je Portugal-
sko, Recko a Italie.

Pouceni z krizi

»,Koronavirus nam dal prvni
skvélou prilezitost zamyslet
se na tim, jak nesmyslné je
prevazet potraviny po celém
svété. My zemédélci na to
upozoriiujeme uZ dlouho.
Nesmyslnd honba za casto
pochybnou tzv. bio kvalitou
dovezenych potravin je ne-
jen zatézi pro Zivotni pro-
stfedi, ale také posiluje nasi
zavislost do dovozech, a tim
padem zranitelnost obdob-
nymi krizemi. ZajiSténi ales-
poii urcité miry potravinové
sobéstacnosti by proto mélo
byt prioritou narodni zemé-
délské politiky,“ uvedla dale
Monika Nebeska. Pripousti,
7e Ceska republika nebude
nikdy ve vSech potraviniach
zcela sobéstacna, at’ uz z kli-
matickych ¢i  kapacitnich
dtvodd. ProtoZe si zakaznik
zvykl konzumovat cerstvou
zeleninu i v zimé, kdy ji v Ces-
ké republice nelze vypés-
tovat, neni mozné, aby nasi
péstitelé uspokojili poptavku
po zeleniné ze 100 %. ,Je ov-
Sem mrzuté, Ze se zelenina
z dovozu velice Casto obje-
vuje na pultech obchodnich
fetézcl i v dobé, kdy bychom
byli schopni obchody zasobit
tuzemskym zbozim. Pokud
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by péstitelé méli uspokojit
poptavku zakaznikdi v pro-
dukénim obdobi, bylo by
nutné osevni plochy zeleniny
navysit o cca 6 750 ha. Sobé-
statnost v zasobeni trhu ze-
leninou by se mohla a méla
piehoupnout i pres 50 %,"
komentuje situaci v produk-
ci zeleniny Monika Nebeska.
,Druha velka krize po covidu
prisla s valkou na Ukrajing,
kdy mnohem vice zesililo
bezpecnostni hledisko. Méli
bychom se zaméfovat na po-
travinovou bezpecnost, kte-
ra spociva v zajisténi a udr-
Zovani dostatetnych zasob
zakladnich potravin, tak aby
nedochazelo ke krizim, které
by mohly ohrozit fungova-
ni spolecnosti. Jsem rada, zZe
i naSe vlada si toto uvédomu-
je, pracuje s timto terminem
ve svém programovém pro-
hlaseni a vérim, Ze zajisti pro
producenty potravin takové
podminky, aby nezistalo jen
u proklamaci“

Naklady péstiteliim a jejich
odraz do realizacnich cen

Prestoze spotiebitelské ceny
zeleniny dle dat CSU trvale
rostly, zemédélsti vyrobci se
dlouho snazili ptes rist svych
nakladl drzet ceny produkce
na urovnich z konce r. 2020.
Pric¢inou byly jednak prebytky
produkce v okolnich statech
prodavané prevazné za dum-
pingové ceny, ale predevsim
agresivni cenova politika né-
kterych dominantnich prodej-
cl. Diky ni mnozi nasi péstite-
1é zvazuji omezen{ péstebnich
ploch a néktefi i tiplny odchod
od péstovani zeleniny. ,Nasim
cilem je nejen zajisténi potra-
vinové bezpecnosti, ale i féro-
va cena. K tomu potrebujeme

-
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od statu takové podminky,
abychom byli na jednotném
trhu EU konkurenceschopni
- coz nyni nejsme (jsou riz-
né podminky zaméstnavani
sezonnich pracovnikli, pod-
pora statu v krizi, dostup-
nost POR, daniové ulevy pro
zemédélce apod.) A abychom
jesSté vice zviditelnili kvalitu,
vyjimecnost a Cerstvost Ceské
zeleniny, vytvorili jsme v Ze-
linatské unii Cech a Moravy
pro spotrebitele znacku Zele-
nina a ovoce s rodokmenem.
Jde o nas spolecny projekt
s Ovocnarskou unii, protoZe si
myslime, Ze i v jednoté je sila.
V pripadé péstitelii zeleniny
jde o kontrolovanou zeleninu
z integrované produkce, ktera
byla vypéstovana SetrnéjSim
zplsobem a za nejprisnéjsich
podminek,“ konstatovala Ne-
beska.

»,Nemam nic proti ochrané
zivotniho prostiedi, myslim,
Ze zakladni smér Evropské
komise je spravny a smyslu-
plny. Ale pfesto nyni musim
souhlasit s postojem prezi-
denta Agrarni komory CR,
Janem DoleZalem, ktery rika:
,Nechme Green Deal na dyl“
A nastésti neni tento nazor
ojedinély. Myslim si, Ze cile
na posileni udrZitelnosti
a ozelenéni evropské eko-
nomiky, vfetné zemédélsko-
-potravinarského sektoru
definované v Green Dealu
a strategii Farm to Fork, kte-
ré se promitaji do Spolecné
zemédélské politiky, jsou
velmi ambiciézni a vyvolava-
ji ve mné obavy, jaky budou
mit dopad na zemédélskou
praxi. A to obzvlasté v hospo-
darsko-politické situaci, kte-
ra je vyrazné jind nez v dobé
prijeti téchto cild. Je totiz az
alarmujici, Ze k predloZenym

strategiim chybi posouzeni
dopadt,” svérila své oprav-
néné obavy Monika Nebeska
béhem konference.

,0bavam se, Ze musi dojit
k propadu zemédélské pro-
dukce, tedy i k propadu ex-
portu a jednoduchymi pocty
pak dojdu k zavéru, Ze dojde
k prudkému propadu prijmu
zemédélcl. Nejednd se pri-
tom ,jen“ o Ceské zemédélce,
priliS ambiciézni plany maji
dopad na zemédélstvi v celo-
evropském méritku. Je nut-
né si uvédomit, Ze tzv. treti
zemé nemusi dodrzovat dana
pravidla a jejich konkuren-
ceschopnost se tak vyrazné
posiluje.”

,V dobé, kdy Evropska ko-
mise stale vyzyva ke snizeni
zavislosti na ropé a plynuy,
na dovozu (mimo jiné i hno-
jiv, bilkovinnych plodin, ...,
v dobé, kdy je naopak potie-
ba posilovat zemédélsko-po-
travinarskou  sobéstacnost
a bezpecnost, se tu hraje vel-
mi nebezpecna hra. Volame
a budeme volat po maximal-
nim zjednoduseni celého sys-
tému. A budeme volat po sys-
tému, ktery bude spravedlivy
a realisticky,” uzavira Monika
Nebeska.

Doufejme spolu s ni, se
EU podari naplnit své cile
v oblasti ochrany Zzivotniho
prostfedi, udrzitelnosti ze-
médeélstvi a produkce kvalit-
nich a bezpecnych potravin,
aniz by pritom doslo k pri-
jeti nékterych nesmyslnych
a kontraproduktivnich na-
vrhi, které ohrozuji evrop-
skou sobéstacnost a konku-
renceschopnost.  Spolecné
usilujme o environmentalni,
ekonomickou a socialni udr-
Zitelnost.

Eugenie Linkova
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Budoucnost evropského zemédélstvi a potravinarstvi

Zacatkem prosince minulého roku poradala skupina Identi-

ta a demokracie v Evropském parlamentu konferenci. V jejim
ramci vystoupilo celkem 14 recniki, mezi kterymi byly 4 euro-
poslanci a zastupci z fad odborné verejnosti a zemédélskych
podniki z Ceské republiky i dalsich zemi Evropské unie a z ¢es-
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ké republiky nechybéli ani zastupci potravmaru. Hlavni témata
tohoto roc¢niku se nesla v duchu soucasné krize v zemeédélstvi,
s dopadem na potravinovou sobéstacnost. Konferenci porada
skupina Identita a demokracie Evropského parlamentu.

Na Konferenci prednaseli
predni odbornici a praktici
z Ceské republiky a dalsich
zemi Evropské unie zejména
o nové ,Spolecné zemédél-
ské politice* a vlivu ,Zelené
dohody“ a energetické krize
na zemédélstvi. Predmétem
konference byly i problé-
my v potravinaiské vyrobé
(maso, mléko, vino), zvysené
ceny surovin a nasledné po-
travin, snizené piijmy zemé-
délcti a pokles potravinové
sobéstacnosti kompenzovany
dovozy ze zahranici.

Narodni dotace v bohatsich
zemich EU deformuji trh
ostatnich clenskych stati

Uvodni slovo prednesl posla-
nec Evropského parlamentu
a koordinator za frakci Identi-
ta a demokracie ve vyboru pro
zemédélstvi a rozvoj venkova
MUDr. Ivan David, CSc. ,Bu-
doucnost zemédélstvi v Ev-
ropské unii je velmi chmur-
na. Vedle dal$tho zdrazovani
musime konstatovat i sniZzeni
potravinové bezpecnosti. Pre-
trvavaji problémy s deforma-
cemi cen a dumpingovymi ce-
nami v disledku takzvanych

evropskych dotaci - hlavné
narodnich dotaci v bohatSich
zemich Evropské unie, dato-
vych tlev v Polsku a v dovozu
ze zemi mimo Unii, kde nejsou
uplatiiovany stejné prisné na-
roky Podle Ivana Davida je
zirejmé, Ze obchod jasné vitézi
nad prvovyrobou a potravi-
nari, protoZze maloobchodni
fetézce zneuZzivaji svou abso-
lutni dominanci a tla¢f na sni-
Zovani cen casto pod urovein
vyrobnich nakladd.

Potravinova sobéstacnost
je odpovédnosti viici
vlastni zemi

Myslenky potravinové so-
béstacnosti, potravinové
bezpecnosti a potravinové
suverenity rozvinula ve svém
piispévku vedouci katedry

politickych, spolecenskych
véd a ekonomie na Vyso-
ké Skole mezinarodnich

a verejnych vztahd v Praze
doc. Ing. llona Svihlikova,
Ph.D., podle které je potra-
vinova sobéstacnost odpo-
védnosti vici vlastni zemi.
llona Svihlikovd mimo jiné
konstatuje: ,Soucasna velmi
neStastnd politika enormné

JanVeleba

zvyhodiiuje malé firmy. Jejich
uikolem je péstovat regional-
ni speciality a pec¢ovat o mist-
ni tradice, ale urcité ne Zzivit
narod. Tato vlada postvava
zemédélce proti sobé a naru-
Suje dosahovani strategické-
ho cile potravinové sobéstac-
nosti.“ uvedla na konferenci
Svihlikova.

Plan Zeleného tidélu je
treba prepracovat

Dalsi z vystupujicich, clen
predstavenstva Agrarni Ko-
mory CR a generalni feditel
spolecnosti RABBIT Trhovy
Stépanov Ing. Zdené&k Jandej-
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Konferenci v Bruselu idil a svolal europoslanec Ivan David druhy zprava

sek, CSc. se ve svém vystou-
peni zabyval tématem Green
Dealu, podle kterého je Green
Deal sntiskou prani, které ne-
maji spocitany ekonomicky
dopad. ,Z nesmyslného Ze-
leného udélu vychazi i Stra-
tegicky plan na roky 2023
az 2027. Re$enim je zastavit
jeho implementaci a plan pie-
pracovat. Kdyz k tomu nedo-
jde, znamena to, Ze se u nas
vyrabét nebude,konstatoval
Jandejsek. Na jeho vystoupeni
navazal byvaly prezident Ag-
rarni komory CR Ing. Jan Ve-
leba, ktery mimo jiné pozna-
menal, Ze je neomluvitelné, Ze
pii realizaci reformy Spole¢né
zemédélské politiky, jejimz
hlavnim cilem je uvést v Zivot
Zeleny udél, nemé Evropska

komise zpracovany prislusné
dopadové studie a jde defac-
to jen o politické rozhodnuti.
,Konkurenti pak budou ¢ekat,
az v Evropé dojde ke snizeni
produkce potravin a zvySeni
jejich cen. A to je pro né pri-
leZitost", rekl Veleba . Nesmy-
slnost i plosného striktniho
uplatnéni Green dealuy, kdy se
napiiklad ma stejnym zptiso-
bem vSem sniZovat produkce
hovéziho masa na 100 hekta-
ri pldy ve vztahu k omezova-
nim metanu daval Jan Veleba
k dobru ¢isla . Srovnaval o ko-
lik my produkujeme méné ho-
véziho masa a presto mame
i my stavy sniZovat. To samé
je v pripadé mléka . Hodné
za vlasy je pritazené i plosné
natizeni o kolik procent maji

staty EU snizit uplatnéni pes-
ticidd na hektar pady. Zatimco
my mame uZ jen zhruba treti-
nové davky ve srovnani ze-
jména s nékterymi okolnimi
staty, presto o stejné procento
se davky pesticidd maji kratit
i naSim zemédélcim. Proto
i Jan Veleba navrhuje nutné
piepracovani Green Dealu.

V téchto odbornych dis-
kusich s vystoupenim na-
Sich a evropskych odbornikit
na otazky déni v agrarnim
sektoru chce Identita a demo-
kracie Evropského parlamen-
tu pokracovat i v tomto roce.
Zavéry z dalSich obdobnych
konferenci opét prineseme
v dalSich ¢islech Agrarniho
a Potravinarského obzoru.

Eugenie Linkova
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Po internetu doslova béha rada zmatenych a nepravdivych infor-
maci o ptaci chripce a strasi se obyvatelstvo. Pisatelé si napriklad
kladou otazku :“ Pokud je ptaci chripka tak nebezpecna jak se
nam snazi tvrdit, proc se vSude nevali spousty mrtvych ptaki.
Jeden milion 70 tisic slepic v CR bylo zplynovano jenom béhem
jednoho tydne a to jen s kusym odiivodnénim ptaci chripka. Kro-
mé 750 tisic na Tachovsku dals$ich, 300 tisic z BeneSovska, Vyso-
¢iny a Hodoninska. Pritom kdyZ se slepice nevybiji, tak chripka
odejde sama“. To jsou nesmysly co se v ¢lancich objevuji od irady
znamych i neznamych autora a pravda je zcela nékde jinde. Poza-
dali jsou proto tiskové oddéleni Statni veterinarni spravy CR (SVS
CR),aby nam predlozila fakta a vyvratili jsme tak vymysly, co se
zcela nezakladaji na pravdé.

,V pripadé vyhlaseni ohniska
ptaci chiipky je scénar zcela
stejny ve vSech statech EU, vy-
chazi ze spolecné legislativy.
Utraci se vzdy vSechna zby-
vajici driibeZ v ohnisku, uhy-
nula téla musi byt bezpecné
zlikvidovana, stejné jako dri-
bezi produkty (vejce), kolem
ohniska vyhlaSena uzaviena
pasma a v nich uplatnéna mi-
mofadna veterinarni opatre-

ni, v ohnisku provedena des-
infekce atd. JelikoZ se masivni
hynuti v chovech zpravidla
pohybuje mezi 50 - 100 pro-
centy a nakazeni ptaci mnoh-
dy trpi, je zde bezpochybné
kromé dtvodd nakazovych
(ochrana zdravi zvirat i lidi)
také divod z hlediska wel-
fare zvirat (zkratit utrpeni
driibeze), uvedl Petr Majer,
zastupce tiskového mluvciho,

INZERCE

Statni

veterinarni

sprava

oddéleni vnéjsi komunikace
SVS CR.

Loiisky rekord nutného
utraceni nakaZené driibeze
se letos prekroci

Jen za loiisky rok bylo v Ev-
ropé vyhlaseno 2301 ohnisek
v chovech drlibeze (z toho
v CR 20), naptiklad v Némec-
ku 94, v Polsku 68, ve Francii
dokonce témér 1600, v Ma-
darsku 280. To vSe lze dohle-
dat na webu SVS,jak upozornil
Petr Majer a upresnil i nazev
soubort k této tematice: Vy-
skyt ptaci chiipky v Evropé
a ve svété 2022 - Statni vete-
rinarni sprava (svscr.cz).

,Mnozstvi utracené dribe-
Ze v ohniscich ptaci chiipky
v celé Evropé loni presahlo
30 miliont kust. V souvislosti
sv CR loni vyhla$enymi ohnis-
ky to bylo loni rekordnich vice
nez tii ¢tvrté miliond ptakda. Je
to predevsim v dtisledku toho,
Ze se bohuZel na konci roku
nakaza dostala do obrovské-
ho chovu nosnic na Tachov-
sku. Kazdopadné je to pro-
blém celoevropsky, respektive
celosvétovy. Rozhodné se ne-
jedna o zadny komplot s cilem
znicCit Ceské dribezarstvi, a to
nahradit dovozy. Pokud se tak
dlouhodobé déje, je tu celd
fada jinych (ptfevazné ekono-
mickych) divodd, k nimz mi
ale z pozice mluvciho veteri-
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cic

narniho dozoru nepfiislusi se
vyjadrovat,” uvedl k upresné-
ni Petr Majer.

Projevy nakazy u volné
Zijiciho ptactva

A tady je i vysvétleni, jak je
tomu u volné Zijicich ptaka.
,Chovand drtibez (zejména
hrabava) je na rozdil od vol-
né zijicich ptakid vysoce vni-
mava k této nakaze a dochazi
u ni ¢asto k ndhlym thyniim
(zejména po infekci subty-
pem HS5N1). Oproti tomu
u vodnich volné Zijicich ptakd
(kachny, husy) nakaza casto
probéhne bez ptiznaki, ptak
neuhyne a stava se zdrojem
viru pro drtbez. Infikovani

hf'ipce

ptaci vyluCuji virus trusem
a respiracnimi sekrety. Virus
se Siff pfimym kontaktem
infikovanych ptakd, zejména
trusem nebo kontaminova-
nou podestylkou, krmivem
a vodou. Vzhledem k odolnos-
ti virg, v€etné jejich schopnos-
ti prrezit po dlouha obdobi pti
nizkych teplotach, mohou byt
také prenaseny na chovatel-
ské pomticky, obleceni, obuv
a snadno se tak $itit z chovu
do chovu.

Pokud jde o zminované
druhy zpévnych ptakd, Ti jsou
vici viru malo vnimavi, proto
nedochazi k jejich hromadnym
thynlim a naleziim,” doplnil
na zavér dalsi fakta Petr Majer.

Eugenie Linkova

GSL

rmmun BUSINESS

~PARTNER PRO VASE
PODNIKANI uZ

10 Ler

Statni veterinarni ustav Olomouc

Akreditovana zkusebni laboratof ¢.1144

Jakoubka ze Stribra ¢.1, 779 00 Olomouc
Tel.: +420 585 225 641, fax: +420 585 222 394
E-mail: svuolomouc@svuol.cz, www.svuolomouc.cz

ODDELENi HYGIENY POTRAVIN A CHEMIE

PROVADI
® kompletni mikrobiologické, chemické, senzorické vysetieni potravin
a surovin dle pozadavku novelizovaného zakona o potravinach
® ﬁ;’:;;g;:ﬁgg:ﬁ RRE ® Zzajisténilaboratornich rozbord @ stanoveni cizorodych latek v potravinach
1SO 22000, FSSC 22000 - :i‘mam pri jednan se stétnf ® kompletni analyzu nutri¢nich hodnot potravin
o :xterniau:dil:y Vasich obchedi ® Etiketomat - vyAivové hodnoty @ laboratorni kontrolu HACCP a hygieny provozu v potravinarské vyrobé
bt na poékani ® posuzovani zdravotni nezavadnosti potravin za Ucelem
@ zavedeni a revize HACCP e Biofinder a Enzymatické — exportu a importu
° ;&ﬁﬁ'ﬂg&?ﬁ;‘hmﬁﬁm prostredky ® kompletni vysetteni pitné a odpadni vody dle platné legislativy
) ® denni aktudiniinformace - IQSL ® poradenskou a konzultaéni ¢innost v oblasti platné legislativy
. ;ﬂj;"uﬁmﬂmni poHave) a.'l'esty posavi { ) ve znaceni potravinarskych vyrobkd
® wypolet a zavedeni Nutri-Score ) . . .
atraktivni a originalni design na wirobky SVOZNE LINKY VZORKU - ODBERY VZORKU - SLEVY
RYCHLE VYRIZENI ZAKAZEK - NEPRETRZITY PROVOZ

<420 702 097 438 | +420 606 633 871
info@qualitysl.cz

- ué}:% www.qualitysl.cz

[

'L‘i hmh-f'.liltt|




Dle

ORIGINALNI
ODKOLKOVY
RECEPTURY

e

e Cibulovy chleb
© %

e se skvarky
Cibulovy &%

chleb -~ 5 POCTIVY CHLEB Z KVASKU DODA $MRNC
A & KAZDE SVACINE CI VECERI.

WWW.ODKOLEK.CZ



[40) __ VELETRHY

SRPEN 4/2022 | Potravinaisky obzor

Brnénsky potravinarsky veletrh
poprve jako SALIMATECH

Po tfi dny, od 7. do 9. iinora, se na brnén-
ském vystavisti konal mezinarodni veletrh
pro potravinarstvi a gastronomii SALIMA-
TECH. Byl urcen odbornikiim, coZ prineslo
vice prostoru pro obchodni jednani a disku-
ze o aktualnich oborovych tématech, stejné
jako pro prezentaci modernich technologii.

Potravinarské veletrhy maji
v Brné dlouholetou tradici
a radi se ke specializova-
nym vystavam s nejdelS{
historif v Ceské republice.

V pribéhu let se postup-
né vyvijely a diraz byl sta-
le vice kladen na prezen-
taci technologii a odborné
zaméreni. ,Tento Zzadany
koncept ze strany vysta-
vovateld si zaslouzil nové
pojmenovani SALIMATECH
misto ptvodniho nazvu SA-
LIMA,“ uvedl generalni re-
ditel spolecnosti Veletrhy
Brno Tomas Moravec. Novy
koncept zahrnuje nejen
moderni technologie pro
vyrobu potravin a automa-
tizaci v potravinarstvi, ale
i specializované obory, jez
jsou tradi¢ni soucasti potra-
vinarskych veletrhi.

Novodobé trendy
v potravinaistvi

Vystavovatelé se na svych
stancich zamérovali na ak-
tualni trendy v oboru potra-
vinarstvi. Nechybély tech-
nologie pro udrZitelnost
zivotniho prosttedi, jako na-
piiklad energeticky uc¢inna
filtrace vzduchu, reSeni pro
sniZovani emisi, sniZova-
ni zavislosti na plynu nebo
¢isténi vody. Velkym téma-
tem byly také energetické
uspory. Pravé technologie,

Pfijemné osvéZeni ve formé& zmrzliny od firmy Debic

jejimz cilem je uSetftit ener-
gie i ¢as, mély v expozicich
vystavovateld své zastou-
peni. Veletrh dale ukazal,
Ze do potravinarského pri-
myslu pronika i digitalizace,
napriklad prostfednictvim
softwarl pro provoz a rist
gastro provozoven a restau-
raci. Zastoupeny byly potie-
by pro mlynarstvi, pekaistvi
a cukrarstvi, zatizeni pro
zpracovani potravin a npo-
ja, vybaveni gastro provozi
a hotell i technologie pro
vinarstvi. Nechybéla ani na-
bidka potravin, ptisad a na-
pojli se zamétfenim na vel-
koobchodni prode;j.

Ukazky technologii
a surovin v praxi

V pribéhu veletrhu se usku-
teCnily ukdzky modernich
technologii i zpracovani su-
rovin. Show se konala napfi-
klad v expozici spole¢nosti
Retigo, hlavniho partnera
veletrhu, ale také na stan-
cich firem Jarospol Techno-
logy, Vac-Star nebo znacky
Debic, soucasti spolec¢nosti
FrieslandCampina Nether-
lands. Navs$tévnici tak meéli
jedinecnou prilezitost vidét
piimo v praxi fungovani po-
travinaiskych  technologii
a mohli se seznamit s efekti-
vitou jejich vyuziti v profesi-
onalnich kuchynich.

Stének spolecnosti Wine Gas

Pohled do vystavniho sélu

Gastronomicka show

Velmi sledovana byla pre-
zentace Ceské spoleCnosti
Retigo z Roznova pod Rad-
hostém. V jeji expozici se
druhy den veletrhu usku-
te¢nila show s Markétou
Krajcovi¢ovou, znamou z te-
levizniho pofadu Bozské
dorty od Markéty, jez zajem-
cim predvedla cukraiské
femeslo v kombinaci s peci
DeliMaster. Retigo je vyrob-
ce parnich konvektomatt
a pekarskych peci, kdyz se
na tento segment uzce spe-
cializuje uz témér tricet let

a je jednim z poslednich ne-
zavislych vyrobcti konvekto-
matl na svété. Diraz klade
nejen na vysokou kvalitu,
ale i na cenovou dostupnost
produktt.

Ambasadori znacky De-
bic zase ukazali ptipravu
dezertd, zmrzlin i mléénych
kokteji. Debic je soucasti
nizozemského nadnarodni-
ho mlékarenského druZstva
FrieslandCampina, jedné
z nejvétsich svétovych mlé-
karenskych spole¢nosti
vlastnéné ze sta procent vice
nez trinacti tisici farmari,
ktefi jsou vSichni nezavisly-
mi podnikateli. S vyvojem,
technologiemi a vyrobou $i-
rokého sortimentu mléénych
vyrobkd ma spole¢nost pres
140 let zkuSenosti. Znacka
Debic reprezentuje to nej-
lep$i, co lze z mléka ziskat -
vSechny produkty jsou zcela
ptirodni, ale zadroveil obsa-
huji i moderni slozky. Sme-
tany a vyrobky s vylepSeny-
mi vlastnostmi jsou urceny
profesionalnim  kuchaftm,
pekaiiim a cukraitim.

Pekarskou show inova-
tivni femeslnou technologii
Paneotrad uspoiadala spo-
le¢nost Jarospol Technology
z Miroslavi. Kazdou hodinu
jejich pekaf vsadil do pece
Cerstvé tésto nejriznéjsich

tvard a chuti, takZe navstév-
nici vidéli nejen techniku,
ale i metodu zpracovani
a hotovy vyrobek. Jak uvedl
jednatel spolecnosti Jarospol
Martin Jaros, spole¢nost se
zaméfuje predevSim na vy-
baveni malych, remeslnych
pekaren, pro néz je vyhodna
relativné nova technologie
spocivajici v prodlouzeném
kynuti tésta pies noc, coz ma
za vysledek i zvySenou pro-
duktivitu prace, kdy pekari
nemusi chodit na no¢ni smé-
nu. Na stanku bylo mozno
si prohlédnout rizné misici
a tvarovaci stroje, hnétace,
délicku tésta, stroje na ky-
nuti. ,Srdcem kazdé pekarny
je pec, takZe tu tady navstév-
nici mohou vidét i v provozu
a ochutnat vyrobky ptipra-
vované inovativni Femesl-
nou technologii Paneotrad,”
priblizil Martin Jaros.

S potravinami jsou spjaté
obaly

Veletrh SALIMATECH dopl-
nil Mezinarodni veletrh oba-
14 a tisku EmbaxPrint. Jedna
se o vhodné spojeni, protoze
vysoké procento produkce
obalového priimyslu sméfu-
je pravé do potravinaistvi.

Vzorova balici linka Packaging Live

EmbaxPrint tak patii k vy-
znamnym platformam pro
setkavani odborné vetejnos-
ti v oborech obali a tisku.
Tuto pozici potvrdil i leto$ni
31. ro¢nik, jenZ predstavil
fadu novinek a modernich
zafizeni na trhu. Cilem,
ke kterému sméfruje obalo-
vé hospodarstvi pii vyrobé
potravin, je uzivani jednoho
druhu materialu a to z dtvo-
du snadné recyklovatelnos-
ti odpadu, jehoz mnozstvi
zatim neklesda, coz by vsak
méla zménit chystana ev-
ropska legislativa. Hlavnim
trendem, nejen v obalovém
hospodaftstvi, je totiz udrzi-
telnost. A to jak enviromen-
talni, tak také ekonomicka
a socialni.

Dominantou veletrhu byl
projekt Markem-Imaje Pac-
kaging Live, ktery navstévni-
ky poprvé ve dvou soubézné
bézicich linkach provedl ce-
lym procesem baleni. ,Jsme
mile prekvapeni vysokou
navstévnosti osob s rozho-
dovaci pravomoci z rGznych
pramyslovych branzi, ze-
jména potravinarskych fi-
rem. Zajem o balici linku byl
veliky,“ uvedla Michaela Za-
chova z agentury EQUICom,
ktera linku organizovala.
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Firma FANUC je specialista na primyslovou automatizaci

Na veletrhu se prezentovaly
také odborni partnefti akce -
Obalovy institut SYBA, jenz
organizoval i konferenci za-

meéfenou na obaly pro potra-
viny a kosmetiku, a Asociace
ceského papirenského pri-
myslu.

Zavérem

Celkem se na vystavni plose
predstavilo 121 firem z 16
zem{ a jejich nabidku si pro-
hlédlo pies 7 000 odbornych
navstévnikd. Raz mezina-
rodniho veletrhu podtrhla
skutecnost, Ze 25 procent
firem prijelo ze zahranici
a oficidlni expozice organi-
zované statnimi institucemi
mély na veletrhu Polsko,
Thajsko a Indonésie. Veletrh
navstivila iindonéska velvy-
slankyné Kenssy D. Ekaning-
sih a také polsky velvyslanec
Mateusz Gniazdowski, ktery
pripomnél, Ze ,,polsky vyvoz
do Ceska ptesahl v lofiském
roce 20 miliard euro a z toho
zhruba 2 miliardy euro, tedy
10 procent, patfi potravinar-
ské vyrobé.” Pri této prilezi-
tosti vyzdvihl uic¢ast polskych
vyrobcl stroji, technologii

i potravin.
,Jsem rad, Ze se po péti
letech podafrilo navazat

na dlouholetou tradici potra-
vinarského veletrhu v Brné“
zdiraznil feditel BVV Tomas
Moravec s tim, Ze leto$ni ro¢-
nik prosel koncep¢ni zménou

'\_".

Premiéru na potravindiském veletrhu meIa ﬁrma UNIMARCO as.

a poprvé se uskutecnil v nové
podobé zaméfené vyhradné
na odborniky. Mnoha ob-
chodni jednani v expozicich
vystavovatelli potvrdila, zZe
tento smér je spravny a firmy

vnimaji veletrh jako dilezi-
tou platformu pro byznys.

Po veletrhu Salimatech
budou nyni nasledovat
na Brnénském vystavisti
dalsi. Od 22. do 26. dubna to

VELETRHY

budou dva zemédélské vele-
trhy - Animal Tech, mezina-
rodni veletrh pro ZivociSnou
vyrobu, a Narodni vystava
hospodatskych zvirat.
Bohumil BrejzZek

Na pf*ehlidce kulinarskych specialit
z celého svéta CeSi nechybeli

V Berliné se ve dnech od 20-29. ledna 2023 opét konal celosvé-
tovy zemédélsky a potravinarsky veletrh Griine Woche, ktery je
povaZovan za nejvétsi svého druhu na svété. Na berlinské vystavi-
sté se akce vratila po dvou letech, kdy se kviili pandemii nemoci
covid-19 nekonala. Mezi 1400 vystavovateli z 60 zemi nechybéla
ani Ceska republika. Kviili mezinarodnimu vyvoji tam nebylo
letos zastoupeno Rusko ani Ukrajina.

Séf Ceského stanku Emerich
Vacek fekl, Ze ndavStévnici
se tradi¢né zajimaji o Ceské
pivo, ale také o ovocné Stavy.
"Ceska republika se veletrhu
Internationale Griine Woche
zlUcastiiuje pravidelné. V le-
toSnim roce se zde prezen-
tuje 17 firem, které nabizeji
rizné potravinarské vyrob-
ky, at’ uz jsou to ovocné $tavy,
produkty z rakytniku, ¢oko-
lada nebo medovina, med,
uzeniny, syry. Samoziejmé,
Ze soucasti ceského stanku je
restaurace a pivni bar. Cepo-
valo se pét druhti piv a v re-
stauraci mohli navstévnici
ochutnat tradi¢ni ceské spe-
ciality a zvétinova jidla," rekl
Vacek z ¢eského ministerstva
zemédélstvi. To spoletné se
Statnim zemédélskym in-
terventnim fondem (SZIF)
pievzalo nad ceskou ucasti
zastitu.

"Nejvétsi zajem je asi
o pivo, jako jiz tradi¢né, ale
velky zdjem vzbuzuji i nové
vyrobky a vystavovatelé, kte-
i se zde prezentuji poprvé.
To jsou tieba ty ovocné stavy
a produkty z rakytniku," po-
znamenal Vacek. NavsStévnici
se ale zastavovali také u na-
bidky syrt, uzenin nebo tfeba
vykrajovatek, vhodnych i jako
velikono¢ni darek. Jsou vhod-
na k vyrobé i susenek. Nechy-
béla ani razitka na suSenky,
motivové valecky nebo vykra-
jovatka do malych suSenko-
vych domeckd. Srdcem ceské
vystavni plochy byla hospoda
v jihoceském stylu s obrov-
skym sudem. Na veletrhu ne-
chybéla ani cimbalova hudba.
Tu obstarali Hudci z Kyjova,

ktefi hostlim hrali k poslechu
pri ochutnavkach.

Vyzva k zajisténi stabilni
produkce potravin i vdobé
krize

Veletrh zahajoval tradi¢né
Joachim Rukwied, prezident
Némecké farmarské asocia-
ce. ,Zemédélci budou i v roce
2023 nadale pocitovat da-
sledky ruské utocné valky
proti Ukrajiné. Valka nam
dramatickym zpisobem uka-
zuje, Ze zabezpeceni dodavek
nelze povazovat za samozrej-
most. Ceny potravin enorm-
né vzrostly, ale také zdroje
pro nas zemédélce, jako jsou
mzdy, krmivo, hnojiva a ener-
gie. Je dilezité, aby zistaly
dostupné. Vyzvou v nadcha-
zejicim roce bude také zajis-
téni stabilni produkce potra-
vin v dobé krize. Kromé toho
se budeme nadale intenzivné
vénovat ochrané klimatu
a zachovani biodiverzity. Ze-
médélstvi se jisté stane jesté

udrzitelnéj$im. Pristi, mlada
generace vysoce vzdélanych
farmard, ktera pravé vyrusta,
ukaze, Ze maji cit pro moder-
ni a udrzitelné zemédélstvi.
S inovacemi a novymi me-
todami bude moZné uspés-
né fungovat a zaroven spl-
nit spolecenské pozadavky
na udrzitelnéjsi zemédélstvi,”
zdlraznil Gvodem.

Jeho dalsi slova byla ad-
resovana zménam klimatu
a jak se tomu musi postupné
prizplisobovat i zemédélci.
Aniz si to mozna plné i uve-
domil, tizce to korespondova-
lo i se slovy loriské laureatky
svétové ceny za potraviny
World Food Prize 2022 Cyn-
thie Rosenzwreig( i v tomto
Cisle se tomu vénujeme ob-
Sirné a opakované jako kaz-
dym rokem).Ta pravé za 40
lety vyzkum zmén klimatu
a vyvoj novych odrdd riz-
nych zemédélskych komodit
prizptisobivych novym pod-
minkdm v prirodé, toto nej-
vyss$i ocenéni ziskala.

Joachim Rukwied prezdient Némecké farmdi'ské asociace

Aquaponickd zahrada LaZovice

Nové Slechtitelské metody
odolnych odriid

“My zemédélci se jiz néjakou
dobu prizpisobujeme zméné
klimatu a ve své vlastni klima-
tické strategii jsme si stano-
vili cile sniZeni emisi. Sdzime
napriklad na zptisoby pésto-
vani, které Setif vodu, jako je
mulcovani nebo primy vysev.
K rychlejsimu ziskani odrtd
rostlin odolnych vici suchu
a teplu jsou vsak také potre-
ba nové slechtitelské metody.
Pro zachovani druhové roz-
manitosti nabizime kvétinové
pasy jako stanovisté a potra-
vu hmyzu, coz byl naposledy
pas dlouhy 230 000 kilomet-
rd a Siroky pét metri., dodal
Rukwied a uzavtel své vystou-
peni pochvalou tak zajimavé-

Holandsko
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Moderni trendy aquaponického péstovani zeleniny

ho veletrhu, kde si navstévnici
z celého svéta mohou ochut-
nat a vyzkouset radu novych
jidel a lahtidek a nebo jen pfi-
vonét k rozkvetlé nabidce hal
s kvétinami.

Veletrh slouzi
i k navazovani novych
obchodnich kontaktii

Griine Woche se kona
od roku 1926. Pro firmy v ze-
meédélstvi a potravinarstvi je
tradi¢nim a dilezitym testo-
vacim trhem pired nadcha-
zejici sezonou. Na 113.000
metrech Ctverecnich se tam
setkavaji vystavovatelé z ce-
lého svéta. Zatimco pro fir-
my a odborné navstévniky
je veletrh prilezitosti k na-
vazovani obchodnich kon-
taktl, verejnost ho vnima
predevsim jako piehlidku
kulinarského umeéni a potra-
vinarskych specialit z celého
svéta.Kazdorocné jej tak na-
vstivi asi 400.000 lidi.
Eugenie Linkova



JUBILANT S TRADICI

SRPEN 4/2022 | Potravinaisky obzor

Prijemna a vyrazna chut’
i kvalita zustava po desetileti

Maso Plana jubiluje, letos slavi 50 let svého vzniku. Je soucasti
spolecnosti Kostelecké uzeniny a.s. . VSe je ceské, se sidlem ma-
terského holdingu Agrofertu v Praze. Oba reznicko-uzenarské
subjekty jsou nam v§em velmi dobi‘e znamé diky pestré skale
jejich produkce, ale i kvalité, kdy v radé soutézi spolecnosti DTest,
ktery je pravidelnym hracem na nasem trhu v oblasti soutézi kva-
lity potravin se umistuji vétSinou na prednich mistech v kvalité

a chutovych vlastnostech.

Zminény masokombinat se
sidlem v Plané ma za sebou
velmi dlouhou vyrobni his-
torii a neni tak Zadnym ta-
jemstvim, Ze letos slavi 50
let od svého vzniku. Nastup
byl tehdy od pocatku velmi
sledovany a zahy se novému
modernimu subjektu dosta-
valo uznani doma i ve svété.
A pravé o tom jsme si povi-
dali s vyrobnim feditelem
Jaroslavem JanouSkem ze
zavodu v Plané nad Luznici

»Maso Plana letos slavi
50 let od svého vzniku.
A i kdyz je to piivodni na-
zev a dnes je uzpisobeny

pied casem vzniklému
konglomeratu 2 maso-
kombinati, tak pro pre-
hlednost sdéleni ziistane-
me u pojmu vzitého pro
oslavence. V dobé vzniku
velmi moderni maso-
kombinat zejména pro-
slavila dvé jména, prvni
Feditel, veterinarni lékar
Josef Rados$ a pak vyrob-
ni feditel chemik, inZe-
nyr Ferdinand Hoffman
a pravé diky nim a jejich
preciznosti a znalostem
v oboru béhem par let
od vzniku mohl tento ma-
sokombinat jako jediny
vyvazet do USA SunKky. V té

HADTCHAHT MLETT STEAK
DOCHUCENT SOL
A PEPREM TRI BAREY.

1) HESKUTECHE -

| STAVHATY
A1 a RYCHLE

dobé (a ani dnes) to neby-
la snadna véc vzhledem
k prisnym podminkam ve-
terinarné - hygienickym ,
ale i poZzadavkim na kva-
litu. Vy jste to zazil , miiZe-
te to priblizit? Jak takova
kontrola inspektori z USA
probihala?

Na obdobi veterinarnich
kontrol inspektory z USA
si velmi dobfe vzpominam,
kdy se jednalo o velmi na-
rocny mnohahodinovy ma-
raton. Zacinalo se vlastni
kontrolou provozu a pokra-
¢ovalo se velmi detailn{ kon-
trolou veskeré dokumentace
véetné HACCP, SSOP s nej-
vétsi pozornosti na kontrolu
produkce duSenych Sunek.
Kontroly probihaly v pocat-
cich kazdy kvartal, pozdé-
ji 2x za rok a s klesajicim
objemem dodavek do USA
se kontroly koncentrovaly
do kontroly 1x za rok. Mu-
sim doplnit, Ze schvalen pro
export do USA byl jesté Ma-
sokombinat ve Studené.

»Druhym zminénym od-
bornikem byl vyrobni fe-
ditel Ferdinand Hoffman,
ktery jako prvni a jediny
proslavil zase firmu tim, ze
nastavil velmi prisné pod-
minky na prodlouZenou
trvanlivost uzenin a masa
v bali¢cich, které se expe-

Ing. Jaroslav Janousek

dovaly do obchodni sité.
Co prozradite o specialni
ochranné atmosfére?

Ferdinand Hoffman byl vy-
robni reditel a byl prikop-
nikem baleni do ochranné
atmosféry v Ceské Republi-
ce. Prvnim odbératelem byla
spolecnost Makro a spusténi
bylo v roce 1998. Ochranna
atmosféra je tvorena Kkysli-
kem a CO», kdy vysoky parci-
alni tlak kysliku ptisobi pozi-
tivné vazbou na hemoglobin
a dava masu prirozené rizo-
vo-Cervené zabarveni a CO,
plisobi bakteriocidné. Va-
nicka na cerstvé maso byla
vyrobena ze spodni tvrdé
folie PET/PE pfimo na stroji.

Tento zplisob baleni byl v té
dobé v CR pielomovy, zvy$o-
val ddrZnost masa a chranil
maso pred vnéjSimi vlivy
a poskozenim.

»Dnes patii Maso Plana
do holdingu Agrofert a jste
uz par let soucasti Koste-
leckych uzenin. Jak to je
provozné ve spojeni dvou
giganti do jedné nejvétsi
firmy v tomto oboru v CR?
Maso Plana patii do holdin-
gu Agrofert od roku 1999
a v roce 2009 doslo k fuzi
s Kosteleckymi uzeninami
a.s. Touto fazi vznikl nejvét-
§i vyrobce cerstvého masa
a uzenin v CR. Od zaéatku

spojeni doslo ke specializaci
jednotlivych vyrob v kazdém
zavodé dle evropského vzo-
ru a pozdéji se ukazalo jako
jednoznacné spravna volba.
Zavod v Plané nad LuZnici
neméa samostatné ICO ani
hospodafteni, ale je soucasti
Kosteleckych uzenin a.s. Cel-
kovy obrat je jiZ nékolik let
pres 6 mld. K¢.

PNa které vyrobky jste
zejména pysSny a co tie-
ba chystate letos za pre-
kvapeni pro spotrebitele,
z jaké oblasti? Asi nepro-
zradite konKkrétni vyrob-
ky,ale alesporn takto.

Snazime se byt neustale
inovativni a leaderem trhu
v baleni MAP. Specializu-
jeme se na vyrobky fresh
convenience a fada z nich
je ojedinélych nejen v CR,
ale i v Evropé. Jde zejména
o zapékaci rolky tj Zapékaci
rolka se Spenatem, Zapéka-
ci rolka se Sunkou a syrem
a noveé produkt Steak haché.

P Jisté i vam rostou na-
klady pod vlivem néko-
lika raznych okolnosti
. Zejména jsou to drahé
energie a nékteré surovi-
ny prudce navysuji ceny.
Jaka jste zavedli usporna
opatieni? Jak se promitne
do cen vasi produkce rist
nakladi?
Naklady ndm rostou v mno-
ha oblastech. Potykame se
s historicky nejvyssi cenou
suroviny, rostou ceny ves-
kerych obalovych materia-
14, pohonnych hmot, mezd
a samoziejmé hlavné ener-
gii. Tento rist samozrejmé
musime promitnout do na-
Sich prodejnich cen.
Eugenie Linkova

Véky presly,
chut zustava

Tenhle bonmot, véky presly,
chut’ ziistava, vtélil byvaly na-
meéstek ministra zemédélstvi
MVDr Josef Rado$S i do své
knihy k historii cechu reznik.
Ne ndhodou se mu pripisova-
la role a uznani doyena spo-
lec¢enstvi feznikid kde vlastné
zacal pisobit uz jako dité. Byl
synem podnikatele v tomto
oboru a to mu svého ¢asu i tak
zvané hodilo klacky pod nohy
z mist nejvyssich, kdy byl na-
vrzen na post ministra pri-
myslu , kam mélo byt ve své
dobé, nékdy mezi roky 1985
a 1988 priclenéno potravi-
narstvi. Tenkrat jsem jako
denikar zrovna byla v jeho
kancelafi s magnetofonem
s pranim jej vyzpovidat pro
denik a jeho nervozita véstila
cosi necekaného. Zvonek te-
lefonu na stole s oznacenim
»Cernin®, co byly s kédem linky
jen pro rychlé zpravy urcené
vedeni rezortli a pro pokyny
z UVKSC vyvolala na tvafi na-
méstka Radose chvilkovy stin
a pak jakousi ulevu. Volal mu
tehdejsi ministr zemédélstvi

a v té dobé i mistopredseda
federalni viady CSSR Miroslav
Toman (1986-1988) a sdéle-
ni bylo stru¢né:“ neprosel jsi
nam" Jadro chytrych nékoli-
ka muzi ve vladé, kam pravé
pattil i Miroslav Toman jej
navrhovalo do této pozice,
ale skalni soudruzi z UVKSC
to zmarili. Tatinek Zivnostnik
v feznickém oboru a to néjaky
Cas dokonce po valce a v pa-
desatych letech mu tak zvané
zlomilo vaz a z pozice minist-
ra byl Josef Rado$ vySachovan.
Na tvari bylo vidét ale spi$
ulevu a on zdstal dal v pozici
naméstka na Mze, kde tento
obor zastupoval nejdiistojnéji
jak to jen v té dobé slo aidnes
by jen tézko hledal soupefe.
A co jej taky vysoce Slechtilo,
byla nepodplatitelnost.
Vzpomenu ale i na jeho
zaCatky v rlznych pozicich
v tomto oboru kdy jsem jej
poprvé mohla zaznamenat
v pozici Feditele nové vybu-
dovaného  Masokombinatu
v Plané nad LuZnici. Tenkrat
jsem ke kavé nedostala talif

MVDr Josef Rado$

s nacin¢anymi uzeninami, jak
byvalo u navstév tenkrat zvy-
kem, ale krasnou kytici téch
nejptivabnéjsich kvétin a to
mne ohromilo. Masokombi-
nat, ktery letos slavi 50 let
od svého vzniku dostal na nej-
vys$si Uroven a byl az do roku
1990 jedinym v republice, od-
kud $ly Sunky do USA a pra-
videlné tam jezdili na velmi
prisné kontroly veterinari
a znalci z oboru, jako komisati
kvality z USA, co odmitali i jit
i do zavodni kuchyné na obéd,
aby nebyli tzv. korumpovani.
Pak Josef Rado$ pisobil
v roli obchodniho reditele
na generdlnim reditelstvi
masného primyslu v Praze

a odtud byl jako velky ex-
pert pravem staZen na post
jiz zminény, na ministerstvo
zemédélstvi. Pamatuji se, jak
jej zlobil tak zvany tuzex pro
papalase, kam se do specialni
prodejny nékde v HoleSovi-
cich dovaZely mimo jiné i po-
travinarské lahtidky ze zahra-
ni¢f. A tak jako se ze Svycarska
v té dobé musela specialné
vladnim letounem dovézt pa-
ruka pani JakeSové co ji za-
vidéla predstavitelce Svazu
zen Marii Kabrhelové, nechal
na cestu zpét pribrat i celou
plejadu mlékarenskych svy-
carskych dobrot, s nimizZ mél
novy umysl. Jako iniciator
prodejen ESO se zahrani¢nimi
potravinarskymi vyrobky to
byla prvni vlastovka k jejich
dostupnosti normalné za ko-
runy i pro bézné obyvatele
na$i republiky. A tak pravé
kolem roku 1985 Josef Rados
prosadil sit prodejen nazva-
nych ESO, kde se toto zbozi
prodavalo za koruny a bylo
dostupné vSem. Bylo samo-
zFejmé ale drai§i a tak knému
uZ jsme vic mohli srovnavat
a potravinari zase porovnavat
vic své produkty se svétem.
Po roce 1990 doslo sa-
moziejmé i na ministerstvu
zemédélstvi k celkové obmé-
né vedoucich predstaviteld
rezortu a nameéstek Josef Ra-

do$ plynule presel na zcela
jiny post. Stal se vydavatelem
odbornych potravinarskych
periodik a mne jako dlouho-
letého denikare povéril pro
vydavatelstvi Agral zalozit
Reznicko/Uzenafské  novi-
ny, které jsem pro néj s par
kolegy taky pravidelné plni-
la zajimavymi reportazemi
z navstév masokombinatid
, ale i feznickych prodejen,
vyzkumnych pracovist a to-
muto oboru blizkych stied-
nich a vysokych skol. Po péti
letech k tomuto mési¢niku
pribyl jesté dalsi magazin, Po-
travinarsky zpravodaj a Josef
Rado$ jako zdatny manaZer
bezproblémové a dobre vyda-
vatelstvi vedl a mohu Fici, Ze
i s dobrym ekonomickych ob-
ratem a dost vysokym nékla-
dem periodik. Ve své dobé az
do prodeje vydavatelstvi ko-
lem roku 2005 to bylo pies 15
tisic exemplard mésicné a to
kazdého z téchto periodik.

K prodeji vydavatelstvi
Agral se tak odhodlal az
ve véku kdy uznal, Ze by bylo
dobré si taky trochu uzivat
penze a vénovat se sepsani
nékolika knih o historii fez-
nického cechu, coz také spl-
nil. Predchazel tomu zijem
od jednoho velkého némec-
kého vydavatelstvi s tydenni
periodicitou a obrovskym
ndkladem. V té dobé meélo

navic pobocky v Polsku a Ma-
darsku a pokud se nepletu
i v Rakousku. Chybéla CR
a to bylo v jednani. Nakonec
mne tehdejs$i némecky Séfre-
daktor a de fakto i generalni
feditel vydavatelstvi s tyde-
niky po téchto zemich pozval
na schiizku a nabidl kralovsky
plat a prozradil, Ze prosté na-
zev Reznicko/uzenatrské no-
viny pozméni a tim je nemusi
kupovat a mne prosté zlanafi,
protoZe napln tvorim , jak si
zjistil, pravé ja. Tak se to totiz
déla ve svété bézné a u nas
jsme se takovymto machina-
cim v té dobé teprve ucili, ne
ale vSichni a jasné jsem tuto
habadtliru odmitla a tak pro-
béhl dalsi prodej do Ceskych
rukou, jak si Josef Rados pral
a o této zahrani¢ni nabidce
do konce svého Zivota nic ne-
tusil. Prozrazuji to jako varo-
vani, protoZe tak se ¢asto délo
skupovani i velkych ceskych
prosperujicich  potravinar-
skych firem, z nichz tu zbyla
v Ceskych rukach jen hrstka.
Do posledka byl Josef Rado$
stale ¢inny a optimisticky na-
ladény az do svych 91 let. Ze-
miel 28. prosince tésné pred
koncem loniského roku. V ten
den jsem mu volala s touhou
poprat co nejlepsi rok 2023.
Telefon byl némy a tak tomu
je bohuzel uz navzdy.
Eugenie Linkova
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Ovocné ty¢inky Fit z Usovska.
Hitovkou je stavnata. Uz pres tricet let

Usovsko a. s. je nestar$im a také prvnim V}’rrobcem Fit miisli tyci-

7 w7

nek v Cesku. Velka ¢ast surovin, které pouziva, pochazi z vlastnich
zdrojt podniku. Firma vyrabi desitky druhii prichuti a stale hleda
néco, ¢cim by nové zakaznika zaujala. Evergreenem je varianta
$tavnata, ktera patii mezi prodejni hitovky Usovska uz tricet let.
0 tom, jak se popularni ty¢inky vyrabi jsme si povidali s Lubosla-
vem Komarem, reditelem divize Potravinarské vyroby spolec¢nos-

ti Usovsko FOOD a. s.

P Jak dlouho se Fit miisli
v Klopiné vyrabi?

Zacalo se vroce 1991 a tehdy
jsme byli prvni ceska firma,
ktera s vyrobou tycinek zaca-
la. Zacatky nebyly samozrej-
mé vibec jednoduché - mu-
sela se vyladit technologie
a spousta dalSich véci. Stejné
tak tézké bylo vysvétlit lidem,
Ze néco jako zdravé potravi-
ny existuje a Ze jsou potreba.
Do té doby tady totiZ nic po-
dobného nebylo a trh s né¢im
takovym, jako zdravé ovocné
ty€inky, uplné chybél. Nako-
nec se to podarilo. Ted uz
je situace jina. Lidé potrebu
kvalitnf{ stravy chdpou a sami
ji preferuji, a nasi firmé také
pribyla konkurence.

P Kolik piichuti aktuialné
vyrabite?

Je to néco kolem pétatriceti
zakladnich prichuti. Ty se sa-
moziejmé ¢asto méni a vyviji
- kazdy sortiment vyrobki
ma trosku jiné prichuté. Co
se tyce nasich oblibenych Fit
tyCinek, tak tam jednoznacné
vede varianta Stavnata. Je to
vlastné prvni ovocna prichut,
kterou jsme vymysleli a uz
pies tiicet let se drzi na vr-
cholu popularity. Tohle se
zkratka povedlo hned napo-
prvé. Jinak se snazime chuté
rizné inovovat podle toho,
jak se méni trendy - v po-
sledni dobé do tyCinek prida-
vame naptiklad riizna semin-
ka a podobné.

P Jaké jsou posledni novin-
ky?

Urcité je to nova rada tyci-
nek Fit Smoothie v rdznych
prichutich. Pro sportovce
se zase mize hodit tycin-
ka s proteinem. Snazime se
vyrabét jak specializované
prichuté, tak univerzalni,
u kterych vime, Ze zachutna-
ji témér kazdému. VétSinou
takto reagujeme na potre-
by trhu - ziskavame zpétné
vazby od prodejct, ktefi nas
informuji o poptavce. Nebo
nékoho z nasi firmy napad-
ne vyzkousSet novou ptichut.
A kdyzZ to dobte dopadne, jde
do vyroby.

»Kolik procent vasich vy-
robki jde na export, kolik
se proda v tuzemsku?

Na export jde vétSina naSich
produkti, zhruba kolem
sedmdesati procent. Je to
dano tim, Ze zahrani¢ni trhy
jsou daleko vétsi. Na druhou
stranu je nesmirné tézké se
do zahranic¢nich obchodi
dostat, protoZe v ciziné ¢asto
upfednostiiuji vlastni pro-
dukci. Tato podpora je tam
vidét i ze strany statu - u nas
bohuzel néco takového neni.
V Cesku se kromé velkych
a zavedenych prodejnich
znacek snazime spolupraco-
vat také s mensSimi obchod-
nimi partnery a provozujeme
svoje vlastni podnikové pro-

dejny. Ty maji vyhodu v tom,
Ze je v nich vybér tycinek da-
leko vétsi, nez jaky je tieba
v supermarketu.

Vyvéazime do zhruba 16
stati Evropské unie. Svoje
vlastni zastoupeni mame na-
priklad na Slovensku nebo
v Madarsku. Vyroba spliuje
veSkeré pozadavky svéto-
vych hygienickych standardi
pro potraviny jako IFS a BIO.

P Kdy? je export tak dilezi-
ty, lisi se néjak chuté napric
narody?

Urcité, a nékdy docela vyraz-
né. Kdyz vyrabime pro cizinu,
snazime se, aby si zakaznici
sami fekli, co jim chutnj, jaké
prichuté jsou u nich nejobli-
benéjsi. Jediné tak muizeme
mit néjakou jistotu, Ze chut
tyCinky bude mit v zahranici
uspéch.

P Kolik ve vyrobé pracuje
lidi?

Aktualné je to néco kolem pa-
desati zaméstnancl - podle
sezénnosti. Samoziejmé, Ze
jako ve vSech jinych firmach
v Cesku, i my mame potize
s naborem novych zamést-
nancd. Kvalitnich pracovnikt
bohuzel na pracovnim trhu
moc neni. A netyka se to jen
vyroby Fit tyCinek, ale tfeba
i lidi, které bychom potie-
bovali zaméstnat v sadech,
odkud bereme nasi zakladni
surovinu - jablka.

Luboslav Komar, feditel divizg Potra-
vinéfské vyroby spolecnosti Usovsko
FOOD a.s.

P Dai se Fici, Ze nebyt jablo-
novych sadu, nevznikla by
ani Fit ty¢inka?

Mozna ano. KdyZz se totiz
na pocatku uvazovalo, co
bychom mohli vyrabét dal,
padla volba na Fit tyCinky
pravé proto, Ze jsme méli
skvélou moznost vyuZit pro-
dukt@ z naSich sadl. To se
ukazalo jako velmi proziravy
tah. Kromé toho mame také
vlastni su$arnu ovoce, ktera
navic vyuziva energii z nasi
bioplynové stanice. SnaZime
se zkratka vétSinu vyroby za-
jistit ze svych vlastnich suro-
vinovych zdrojt. U néceho to,
pravda, nejde. Ale zakladni
véci se snazime mit vlastni.

NEBU
5 SMODTHIE

PJak vykonnou su$arnu
mate?

DokaZe zpracovat az 800
kilogrami jablek za sménu.
Su$arnu jsme postavili v roce
2017 a jeji velkou vyhodou
je, Ze oproti jinym obdobnym
zafizenim je energeticky po-
mérné usporna. Jablka se v ni
susi ve formé krouzkli nebo
kosticek.

P Nakolik je vyroba ty¢inek
automatizovana?

Z velké casti automatizova-
na je, ale neni to tak, ze by
byla automatizovana uplné.
Ani by to neslo. Diky tomu,
Ze vyrdbime tolik rdznych
produktii a tolik ptichuti,
casto i béhem jedné smény,
by plnd automatizace neda-
vala smysl. Ta funguje skvéle
v pripadé, Ze vyrabite sorti-
ment, kterého je hodné a je
poirad stejny. Nasi velkou
vyhodou je, Ze dokazeme
vyrobit i malosériové pocty
presné podle prani a chuti
zakaznikd.

P Jak technologicky probi-
ha vyroba Fit ty¢inek?

DEJ Sl

BURQUT & BLMH[URT .

Nejprve je potieba smichat
vSechny ingredience, které
se predem pripravi. Pak se
vyslednd suroviny dostane
na pas, kde se doplni poji-
vem, ohriva se a nasledné se
pomoci nozi kraji na jednot-
livé prodejni formaty. Délame
rizné velikosti. Ty¢inky umi-
me také macet napiiklad v jo-
gurtu, a to tfeba jen ze spodni
strany, nebo je obalovat celé.

P Vase vyrobky obdrzely
nékolik vyznamnych oce-
néni. Jak se daii hlidat kva-
litu?

Kvalitu se hliddme velmi
prisné. V tomto sméru vyu-
zivdme moderni technologie
- tyCinky se skenuji metal
detektorem a rentgenem.
Diky tomu dokazeme odha-
lit pripadné cizi predméty,
které by se do tyc¢inek mohly
dostat. Je to velmi efektivni
zpusob kontroly.

P Vyrabite jesté néjaké dal-
$i produkty, kromé samot-
nych tyc¢inek?

Ano. Podaftilo se ndm dostat
na trh suSené jable¢né kos-

b SMECTNY

ticky a krouzky. Jsou to suse-
na jablka, ptrijemné kiupava.
Velkou vyhodou je, Ze neob-
sahuji Zadné Kkonzervanty,
barviva ani aroma. Jsou vy-
rabény primo z nasich jablek.
Jen pro zajimavost - na sto
grami tohoto suseného ovo-
ce je potieba kilo Cerstvych
jablek. NaSe potravinaiska
divize ma svoji vyrobnu
i v Sumvaldé a Hanu$ovicich,
kde vznikaji extrudované
a fritované snacky pod znac-
kou Bersi a BAG snack, ale
i pod privatnimi znackami.

P»Jak na vas dopada sou-
¢asna energeticka krize?
Stejné jako na vSechny ostat-
ni podniky - dopad je velmi
vyrazny. JeSté horsi je ne-
jistota, kterd panuje do bu-
doucna. Nevime, kde se rist
cen energii zastavi. BohuZzel
se domnivam, Ze stat v tom-
to sméru soukromému sek-
toru prili§ nepomaha. Coz je
Spatné, protoZe na svych za-
hrani¢nich cestich vidime,
Ze jinde podpora je.
Jaroslav Kropa¢

USOVSKO FOOD a.s.
Klopina 33, 789 73 Usov

el.: +420 583 484 150
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Cukru bude dost a o ceny se nyni bojuje

Ve vyrobé cukru je CR dlouhodobé so-

béstacna. V sezoné 2021/22 byla
patym nejvétSim vyrobcem cukru
v Evropé. PrestoZe dnes u nas big
funguje jen sedm cukrovart, pro-
dukuji stejné mnoZzstvi cukru jako
53 cukrovari v roce 1989. Vyroba
vroce 2021/22 piekonala hranici
620 tisic tun, jde o druhou nejvyssi
hodnotu za poslednich 30 let.

V cukrovarech finiSuje cuk-
rovarnickd kampan. Roc¢nik
2022/23 poznamenal destivy
podzim, silné mrazy a velké
teplo v prosinci. Meziro¢né se
ocekava mensi vyroba, presto
se podari vyrobit dostatecné
mnozstvi cukru pro tuzem-
skou spotiebu. Osevni plochy
cukrové fepy v Ceské repub-
lice za poslednich deset let
dosahuji v priméru 62 tisic
hektard. Podle odhadu bude
celkova sklizen cukrové tepy
oproti lonskému hospodar-
skému roku nepatrné nizsi,
celkové by zemédélci mohli
sklidit pres 4,4 milionu tun.
Letos si také pripominame
180 let od vyroby prvni kost-
Ky cukru na svéteé.

V poslednich deseti letech
se podafilo pokles vyméry
s cukrovou Fepou zastavit

,Cukrova fepa do nasi kraji-
ny patii a pomaha ji, protoze
zpestfuje osevni postupy. Je
vybornou predplodinou, pri-
spiva ke ztrodnovani puady
diky hlubokému kofeni, or-
ganickému hnojeni a velkému
mnozstvi rostlinnych zbytki
po sklizni. Taky zajiStuje pra-

covni mista lidem na venko-
vé, proto se ji snazime udrzet
a rozvijet. Cukrova fepa je za-
Fazena mezi citlivé komodity,
jejich péstitelé tak maji moz-
nost vyuzit primé platby ze
zdrojt Evropskeé unie. Na cuk-
rovou fepu Slo loni formou
dobrovolné podpory vazané
na produkci priblizné 450
miliond korun,” fekl ministr
zemédélstvi Zdenék Nekula
(KDU-CSL).

Plochy cukrové fepy v Ceské
republice v minulosti klesaly,
ale v poslednich deseti letech
se podatilo pokles vicemé-
né zastavit. Osevni plochy
za poslednich deset dosahuji
primérné hodnoty 62 tisic
hektard. Diky soucasnym vy-

Slechténym odriidam a inten-
zivnim péstitelskym techno-
logiim jde o nejproduktivnéjsi
plodinu mirného zemépisné-
ho pasma. Dosahuje dnes vice
nez desetindsobku vynosu
cukru oproti pocatku svého
péstovani pred vice nez 180
lety. Cukrova repa také dokaze
vyrazné snizit emise oxidu uh-
licitého, ktery nezbytné potie-
buje pti procesu tvorby cukru
sacharozy.

Sladkeé vyroci, 180 let
kostky cukru

Presné pred 180 lety, 23. led-
na 1843, ziskal Jakub Krystof
Rad, reditel cukrovaru v Da-
Cicich, cisarské privilegium
na vyrobu kostkového cukru
a jeho novy vyndlez se tak

Vyvoj skliziovych ploch a vynosti cukrové fepy

Hospodarsky Skliziiova

rok plocha (ha)
2021/22 63916
2020/21 62 205
2019/20 60 630
2018/19 66 151
2017/18 66 304

Mnozstvi zpra- ~ Vynos fepy

cované fepy (t) (t/ha)
4350016 68,06
3886501 62,48
3689 705 60,86
3806121 57,54
4976 687 75,06

Pozn.: Hospoddrsky rok zacind vZdy 1.10. prislusného roku a konéi 30.9. ndsledujiciho roku.

SPOTREBA CUKRU
1

SOBESTACNOST CESKA
VE ViROBE CUKRU | 2021

175 %

Vite, Ze.

yrobilg
623 740 tun

CUKR KRYSTAL (K¢/kg)

Priimérné ceny pramyslovych vyrobcii (tj. ceny, za které cukr proddvaji jeho vyrobci do obchodni sité)

Rok 01 02 03

Rok 01 02 03

Zdroj: Cesky statisticky tifad (CSU)

zacal SiFit po celém svété. Na-
pad na kostkovy cukr mu vsak
vnukla jeho manZelka Juliana,
kdyz se podle legendy zranila
pti odsekavani kousku z tvrdé
cukrové homole, které byva-
ly vysoké az 1,5 metru. Pro-
to po manzelovi chtéla néco

cukru tak mohla zacit.

Ceny v obchodech podle
MZe vzrostly témér
o dvojnasobek

0d loniského zari do prosince
vzrostla ale cena cukru v ob-
chodech o 44%. Vliv na to
maji nejen drahé energie, ale
také vysoké obchodni pii-
razky supermarketd. Ministr
zemédélstvi Zdenék Nekula
(KDU-CSL) proto obchodni
fetézce vyzval dopisem, aby
vysvétlily vysoké ceny cukru
na pultech obchodd.

Cukr krystal v obchodech
prudce zdraZzil. Pritom ceny,
za ktery ho dodavaji vyrobci,
se podle statistik sice mezi
lofiskym zarim a prosincem
zvedly o 6,2K¢ za kilogram,
ale ceny v obchodech vzrost-
ly vice neZ dvojnasobné, a to
o0 14 KC. Jesté v zari stal cukr
18,21 K¢ a v prosinci uz 32,23.
Dtivodem je, Ze se do prode-
je dostal cukr z nové sklizné,
u kterého se projevily zvyse-
né naklady vyrobct za drazsi
energie a hnojiva, ale také ne-
primérené obchodni prirazky
obchodniki.

»Rozhodné nechci zasaho-
vat do volného trzniho pro-
stiedi, ale ptijde mi minimal-
né nemoralni, aby v dobé, kdy
naSe obyvatele trapi zdrazo-
vani potravin a domacnosti si
utahuji opasky, supermarkety

Primérné ceny priimyslovych vyrobcli
(K¢/kg)

@ roku
2000 17,20
2001 18,14
2002 17,55
2003 17,30
2004 20,58
2005 19,01
2006 19,24
2007 19,00
2008 16,10
2009 15,15
2010 13,09
2011 15,48
2012 19,08
2013 18,29
2014 15,61
2015 12,13
2016 12,54
2017 13,34
2018 9,32
2019 8,58
2020 10,37
2021 10,87
2022 13,72

Zdroj: Cesky statisticky tfad (CSU)

04 05 06 07 08
2022 11,42 11,75 11,85 11,93 11,86 11,92 1225 12,50 13,27 17,14 18,93 19,90

Priimérné spotrebitelské ceny (tj. ceny, za které se cukr proddvaji obchody)
04 05 06 07 08
. 2022 15,55 16,21 14,74 17,27 17,42 17,62 18,18 18,26

takto zvySovaly své obchodni
prirazky. Soucasnou situaci by
nikdo nemél zneuzivat k net-
mérnému navySovani zisku.
Proto jsem oslovil obchod-
ni fetézce, aby vysoké ceny
cukru v obchodech vysvétlily.
Chci po nich také informaci,
kdy planuji snizit spotiebi-
telskou cenu na odpovidajici
arozumnou vysi,“ fekl ministr
zemédélstvi Zdenék Nekula.
Stavajici uroven rocnich
a také mésicnich primérnych
cen prumyslovych vyrobcd
v soucasnosti vyrovnala hod-
noty z obdobi pred deseti lety
a zdroven neptekonala uro-
veni z obdobi vstupu CRdoEU,
ktera byla jesté vyssi. Uroveti
meésicnich  spotrebitelskych
cen vSak v zavéru roku 2022
prekonala veskeré historické
hodnoty od doby sledovani,
tricetikorunova hranice jesté
nikdy nebyla prolomena, do-
savadni meésicni rekord byl
zaznamenan v zaii 2004 s ce-
nou 26,10 K¢ za kilogram.

Odpovéd ministru
Nekulovi: Obchodni retézce
tlumi inflaci

Svaz obchodu a cestovniho
ruchu CR (SOCR CR) povaZu-
je vyjadreni ministra Nekuly,
v némz obviniuje tuzemsky
obchod z neptriméreného ris-
tu ceny cukru, za skandalni
a bude se branit vSemi do-
stupnym prostiedky. ,Mini-
str ve svych slovech projevil
zasadni neznalost fungovan{
trhu s cukrem, kdyZ obvinil
fetézce z nepriméieného ris-
tu ceny této komodity béhem
podzimniho obdobi,” ohradil
se Toma$ Prouza , prezident
SOCR . Jak dodal, cena cukru
se totiZ stanovuje na zakladé
pravidelnych  kazdoroc¢nich
tendrd s platnosti jeden rok,
pricemz tyto standardné
probihaji na podzim kazdého
roku. Béhem vétSiny celého
roku 2022 obchodni retéz-
ce drzely nizkou cenu z roku
2021 bez ohledu na zvySujici
se naklady souvisejici s lo-
gistikou a prodejem. Cenu
upravily az poté, co ji loni
na podzim masivné navysili
dodavatelé. Aby dosahly nizsi
primérné ceny, musely fe-
tézce dopliiovat své zasoby
z dovozu.

,Na nabidkich dodavateli
cukru bylo jasné patrné, ze
se snazi vyrazné navysit své
ceny, pricemz vétSina z nich
pozadovala rist az o 100%
Vv jasné snaze zneuzit stavajici

09 10 11 12

09 10 11 12
18,21 30,54 30,70 32,23

infla¢ni prostiedi a podstatné
si navysit zisk. Toto extrémni
navySeni dodavatelskych cen
obchodni fetézce kompen-
zuji alesponi Castecné tim, Ze
cukr zafazuji mnohem casté-
ji do slevovych akci. V tomto
rezimu se ho v poslednim
obdobi prodalo vice nez 70
procent, takze se kazdy, kdo
sleduje nabidky slevovych
akci, mize vyhnout masivni-
mu zdraZovani ze strany do-
minantnich dodavateld cukru.
I proto je pouziti cenikovych
cen ministrem Nekulou v ja-
kékoli statistice irelevantni,
nebot zakaznici slevy na cukr
peclivé sleduji a predzaso-
buji se,” uvedl Tomas Prouza,
prezident SOCR CR, a doplnil:
»Pokud pan ministr myslel své
prohlaseni vazné, znamena to
jen dvé véci. Zaprvé zasadni
neznalost fungovani zemédél-
ského a potravinaiského trhu
a zadruhé nelegalni snahu
o urcovani cen, navic mimo
ekonomickou realitu a ve sna-
ze prihrat dals$i masivni zisky
velkym zemédélciim na tikor
béznych obdand. Zamér mi-
nistra Nekuly urcovat ceny
potravin je podle pravnikd
v rozporu se zadkonem a bu-
deme se proto muset obratit
na Utad pro ochranu hospo-
darské soutéze. Zalezi také
na obcanech, aby posoudili,
jestli je prihravani dalsich ma-
sivnich ziskdi agrobaronim
to, co od ministra této vlady
ocekavaji.

Podle Ceského statistické-
ho dradu mira inflace v roce
2022 dosahla 15,1 %, pricemz
ceny potravin, napoju a taba-
ku vzrostly jen 0 12,9 %. Ceny
dodavek v ZivoCisné vyrobé
nicméné stouply o 24,4%
a ceny dodavek v rostlinné
vyrobé dokonce o 37,1%.
Je tedy na prvni pohled jas-
né, ze primarnim ddivodem
riistu cen potravin v CR jsou
podniky v gesci ministerstva
zemédélstvi, které jsou navic
na rozdil od obchodnich te-
tézcl prijemci miliardovych
dotaci.

Riist een 2022 rostlinnd vyroba [ Hvolidnd viroba | potravimg

-egi-
Vyvoj vyroby cukru
Hospodarsky Vyroba

rok cukru (t)
2021/22 623 740
2020/21 506 323
2019/20 509 057
2018/19 572798
2017/18 636 002
Tavog

Mirs sface v recs HIT 15,1%

cony rendliand winely [%]

ey Frelilnd vpraby (W)

ny polrmds, fipol, Tkl (5]
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Ceska republika je patym nejvétsim
vyrobcem cukru v Evropskeé unii

Svého cCasu, a to bylo par let po nasem vstupu do EU, po roce 2004
jsme vlivem kvot museli sniZit vymeéru cukrovky na zhruba 30 tisic
hektar, coz byl velky zasah do celkové produkce cukrové repy, ale
i vyroby cukru v CR.V té dobé dokonce z americké ambasady volali
na AKCR pro¢ se tomu tak déje a vysvétlovali svou otazku tim, ze
volali tzv. odbornika na agrarni tematiku co vystupuje obcas i v te-
levizi a polozili mu otazku co vedlo vladu CR k tak prudkému sni-
Zeni ploch s cukrovkou. Bylo jim timto ¢clovékem odpovézeno, Ze je
malo sazenic a oni pravem tomu nevéii a proto se obratili na AKCR.
Bylo jim hned vSe vysvétleno a odpovézeno, Ze tohle je naprosta
nevédomost doty¢ného a skutecnost je jednoducha, museli jsme jit
po vstupu do EU naproti pridélenym kvotam a ty nas takto velmi
poskodily. Navic cukrova repa se nevysazuje,ale vyséva se uprave-
né osivo a toho je samozi'ejmé dostatek. A dotycny se zirejmé pod
dojmem drivéjSiho polniho jednoceni rostlin cukrovky vyrostlych
Ze semene, co je$té nebylo vysévané v granulich domniva, Ze se
Fepa sazi, coZ je spis ismévné.

Je tedy jen potéSitelné , Ze se
postupné plochy s cukrovou
fepou Splhaly nahoru a nyni
se uz vymeéra blizi opét pu-
vodnim ¢islim. Vynosy byly
vloni dobré, nyni pravé konci
cukrovarnicka kampat a tak
je na misté optat se zastupce
jednoho z naSich nejvétsich
zpracovateld cukrové tepy
z TTD Dobrovice ]. Hradiské-
ho, jak je tomu s kampani
u nich.

P Na jaké plose péstuji cuk-
rovku vasi smluvni partneri
ze zemédélstvi a kolik letos
zpracujete fepy?
Cukrovou fepu pro nas pés-
tuje 600 péstiteld na plose
38 tisic hektarid. Letos jsme
od nich vykoupili a zpracovali
témér tfi miliony tun cukrové
fepy. Vynos z jednoho hektaru
Cinil 77 tun, coZ znamenalo
mirny meziroc¢ni pokles. V na-
Sich cukrovarech v Dobrovici
u Mladé Boleslavi a Ceském
''''' Hradce Kralové
jsme vyrobili 346 tisic tun bi-
1ého krystalického cukru. Cast
ho ptijde na dalsi zpracovani
predevsim do potravinar-
skych a napojarskych podni-
ki, ¢ast se ho zabali do malo-
spotrebitelskych baleni.

P Driv se po takovéto kam-
pani s cukrovkou jesté
zpracovavala cukrova titi-
na, je tomu tak i nadale?

UZ davno ne. Ona to nebyla
cukrova tftina, ale hnédy cukr
dovezeny piredevsim z Kuby,
ktery se nasledné v tuzem-
skych rafineriich prepraco-
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Plochy cukrovky jsou uZ opét na potfebné vymére

vaval na cukr bily. Tato praxe
skoncila s koncem minulého
rezimu, kdy jsme si prestali
s celou radou zemi vzajemné
vypomahat.

»Dnes se pie zejména
SOCR s ministerstvem ze-
médélstvi o vysi cen cuk-
ru v obchodech a zatimco
ministr Nekula Kkritizuje
Fetézce za nadmérny jejich
rist vlivem vyssich marzi ,
SOCR oponuje a dava argu-
menty, Ze je to vyssi cenou
u zemédélcti. Kde je pravda
a jak zpenézujete v TTD
cukrovku?

Cena cukru se stala v posledni
dobé velmi dllezitym téma-
tem. Je to dané tim, Ze zatim-
co jiné komodity a potraviny
zdrazovaly postupné od tino-
ra 2022, kdy ruska agrese
rozpoutala valku na Ukrajiné,
cukr zacal zdrazovat az v zari
2022. To bylo dané sezon-
nosti nas$i vyroby, kdy jsme
az do zari prodavali cukr vy-

Do 6.Unora jely pasy s takto upravenou cukrovkou takrka nonstop

robeny v predeslé kampani,
tedy za normalnich (predva-
le¢nych)podminek se stan-
dardnimi naklady na ener-
gie a dals$i vstupy. Od zari
2022 jsme ale zacali vyrabét
a prodavat cukr vyrobeny
s diametralné odliSnymi na-
klady, které jsme byli nuceni
promitnout do cen. Je tfeba
si ale uvédomit, Ze cukr je ko-
moditou, jejiZ cena je tvorena
nabidkou a poptavkou. Ceny
okolo osmi az deseti korun,
kterou jsme mohli vidat v ne-
davné minulosti v obchodech,
byla ddna masivni nadvyro-
bou po uvolnéni regulace trhu
s cukrem. P1i takovychto ce-
nach ale kazdy cukrovarnicky
podnik v Evropé vykazoval
ztratu. Nynf je Evropa cistym
dovozcem cukru, kdyZ nestaci
pokryt svou vlastni spotrebu
a musi dovézt 3 miliony tun
cukru. Od nasi ceny cukru se
samoziejmeé odviji i cena cuk-
rové fepy, kterou jsme schop-
ni nasim péstiteltim zaplatit.

»Je cukr moucka, Kkrupi-
ce a krystal, coz je klasika.
Pak se u nds uZ mnoho let
vyrabéji i kostky a pak byly
spis z nostalgie homole, ale
i vzhledové krasny cukr bri-
dz. Jaké druhy délate u vas?
VSechny jmenované. Stézej-
nim pro nas jsou v oblasti
spotiebitelskych baleni jed-
nokilova baleni cukru krystal,
krupice a moucka. Dale ba-
lime do pytli o velikosti 15,
25 a 50 kilogramt. Pro mensi
odbératele naptiklad v po-
travinarstvi balime do pytld
o vaze 1 tuna, kterym rika-
me big bag. Pak jsou tu kost-
ky a kostky bridz. Dale jsme
schopni balit do nejriznéjsich
plastovych lahvicek se sypat-
kem, ty ale balime pro nase
francouzské akcionare pro
francouzsky trh.

»Pro restaurace, alei do le-
tadel se dava cukr v saccich,
aby byl lehce davkovatelny
ke kavé a caji. I ten vyrabite?
Ano, jde o pétigramové trubic-
Kky. Je to dopliikovy sortiment,
ktery vyrabime v nasem ba-
licim centru na Mélniku, kde
ro¢né zabalime aZz 90 tisic
tun cukru do spotrebitelské-
ho baleni (napf. jednokilové
sacky), které znaji zakaznici
z obchodd.

»Jak je tomu nyni se statni
podporou produkce cukro-
vé fepy?

Oceniujeme aktivni pristup
Ministerstva  zemédélstvi,
se kterym spolupracujeme
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Dnes uz je plocha u cukrovaru opét prazdnd, kampar je u konce

na tom, aby ceska cukrova
fepa byla konkurenceschop-
na. Ministr a jeho kolegové
naslouchaji nasim argumen-
tm a pouzivaji pti rozhodo-
vani selsky rozum.

»Vseobecné si zemédél-
ci stézuji, Ze vlivem val-
ky na Ukrajiné se jednak
zdrazily nékteré suroviny
a nebo dokonce jsou ne-
dostatkové. Mam na mysli
hnojiva a hlavné i ochran-
né prostiredky. Jaky to mélo
dopad na rist nakladd u
vasich smluvnich zemédél-
skych firem a samoziejmé
piimo i v cukrovaru?

Inflaci  pocitujeme vSich-
ni. Vzrostly ceny prakticky
vSech vstupi. Je proto pouze
logické, Ze vSichni ve vyrobni
vertikdle museli své nakla-
dy promitnout do cen svych
produktd. Vedle vysokych
cen byly také problémem ne-
unosné dlouhé dodaci lhity
nékterych surovin a techno-
logii. JiZ vlivem covidu doSlo
totiz k naruSeni dodavatel-
skych retézct a nasledna rus-
ka invaze na Ukrajinu to jesté
umocnila.

P»Jak nyni fesite naklady
pri ristu cen energii, da se
to i u vas néjak snizovat?

Zpracovani cukrové ftepy
a vyroba cukru je nesmirné
energeticky naroc¢ny obor.
Cukrova fepa navic musi byt
zpracovana v kratkém caso-
vém intervalu, jinak podlé-
ha rychlé degradaci. Sklizen
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Pohled do baliciho centra na Mélniku, kde se rocné zabali 90 tisic tun cukru

probiha na podzim a cukr se
vyrabi od zari do konce led-
na, tedy v topné sezéné, kdy
jsou energie nejdrazsi. Tolik,
kolik nas stdly energie za je-
den mésic pravé skoncené
kampané, jsme diiv vynalo-
zili za kampan celou. Drive
jsme platili za energie stovky
milion korun, letos to byly
miliardy. Samoziejmé jsme
se snazili optimalizovat nasi
spotfebu energie, ale v tak
kratkém Casovém obdobi to
bylo mozné jen velmi ome-
zené. Museli jsme také kvili
drahym energiim snizit vyro-
bu jednoho z nasich vyrobki
- lisovanych pelet, které slou-
Z{ jako krmivo. Do budoucna
mame pripraveny rozsahly
investi¢ni program, abychom
nasi spotrebu energie, ale
taky vypousténé emise, do-
kazali snizit.

P Maite na zavér i néjakou
dobrou zpriavu pro nase
ctenaie?
Ze nemusi mit strach, Ze by
cukru byl na pultech obcho-
dt nedostatek. Ceska repub-
lika je 5. nejvétsim vyrobcem
cukru v Evropské unii. Ro¢né
se u nas vyrobi kolem 600
tun bilého zlata, pricemz
spotifeba se pohybuje okolo
340 tisic tun rocné. To zna-
men4, Ze Ceska republika je
ve vyrobé cukru jako v jedné
z mala komodit nejen sobé-
stacna, ale jesté cukr s vyso-
kou pridanou hodnotou ex-
portuje do okolnich zemi.
Eugenie Linkova
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Velikonoce jsou svatky jara a krestanskou tradici

Velikonoce patii mezi nejoblibenéjsi svatky ve velké casti svéta.
Jsou to svatKky jara, které oslavuji probouzeni prirody, jeji plodnost,
nadéji a lasku. Velikonoc¢ni zvyky a tradice se liSily vesnici od vesni-
ce a driv probihaly béhem velikono¢niho obdobi, které trvalo Sest
nedél. Jejich ukolem bylo zbavit se vSeho starého, ocistit domac-
nost i télo od chorob, pripravit se na znovuzrozeni prirody.

Velikonoce jsou krestanské
svatky a maji proto pripo-
minat zmrtvychvstani JeziSe
Krista, které mélo nastat tfi
dny po jeho ukriZzovani. Jde
o svatek pohyblivy, pokud
prvni jarni dplnék pripadne
na nedéli, slavi se Velikono-
ce az dal$i nedéli. Pondéli
velikono¢ni podle téchto
pravidel tak mtze pripad-
nout na den v rozmezi od 23.
bfezna do 26. dubna. Leto$ni
Velikonoce oslavime pocina-
je Velkym patkem od 7.dub-

Beréndi a jidace z velkovyroby

na a trvaji do velikono¢niho
pondéli 10.dubna.
Velikonoce kaZdoroc¢né
spojuje kazdym rokem rodi-
nu, pribuzné a zndmé a poda-
vaji se nejen i dobré domaci
koralky, ¢asto palenky z vy-
branych druhi ovoce,ale jsou
to i speciality jako velikono¢-
ni beranek z piskotového tés-
ta, jidasky z tésta podobného
tomu, co se z néj na Vanoce
délaji vanocky a samoziejmé
k dobrotdm neodmyslitelné
patii i velikono¢ni nadivka.

A protoze toto cislo maga-
zinu je uz predvelikonocni,
davame nasSim hospodyiikdm
naskok v pripravé dobrot
spjatych s témito svatky a lze
sije dopredu i vyzkouset.

Zaneme receptem

na jidasky

Stale dost pekarstvi v nasi re-
publice dodrzuje tento hezky
velikono¢ni zvyk a v tento
Cas se trzni sité z pekaren
dostéavaji i primyslové déla-
né jidase.Jsou dobré, jeden
jako druhy a kdo nechce péct
doma, ma moznost si koupit
v pekarstvich. Presto doma-
ci jsou vynikajici a od kazdé
hospodyné se malinko lisi,
my piinasim jeden osvédce-
ny recept, co doporuc¢ime uz
jen vyzkouset.

Porebujeme 1/2kg (= 500 g)
polohrubé  mouky, 80g
mouckového cukru, 100g
masla, 20g drozdi, 1 balicek
vanilkového cukru, Spetka
soli, asi 200 ml mléka, 2 zlout-
ky, citrénova kira a jesté 1-2
Zloutky na potirdni nez déme
péci. Po vyjmuti z trouby se
lehce potre jidasek medem
se Spetkou skofice.

Velikon¢ni idyla s mazancem a vejci

Velikonocni beranek

K Velikonocim patfi bera-
nek stejné tak jako Jidasky
nebo velikono¢ni nadivka.
Tento recept je od Hany Vo-
lesakové, ktera jesté v 87
letech byla zaméstnana jako
sekretdtka na plny uvazek
na Agrarni komote CR a kdyz
méla narozeniny vzdy néco
dobrého prinesla na oslavu.
Jednou to byla vynikajici ba-
bovka, u niz nam fikala, Ze je
to vlastné tésto na beranka.
VyzkouSejte a pokud bude
v té pravé formé, je to ten
nejlepsi beranek.

Navic se recept dobre pama-
tuje, vseho je 2509 a to jak
mékkého tvarohu, Hery, po-
lohrubé mouky a mouckové-
ho cukru. D4 se 5 vajec, 1 pra-
Sek do peciva, Spetka soli,
vanilkovy cukr a rozinky. Mas-

lo se utfe s cukrem do pény
a vmichaji se Zloutky a jesté
chvili se vse tfe i s tvarohem.
Nakonec se pfisype vanilko-
vy cukr, s moukou a praskem
do peciva a pridaji se rozinky.
Vse se spoji a az nakonec se
pfimicha snih z 5 bilkd. Vse
se premisti do formy a vlozi
do predehfaté trouby na %
hodiny. Berdnek se uz jen pak
posype cukrem a oci se zdobi
rozinkami nebo hrebickem.

Jak chutna nejlepsi
nadivka

Pfred 7 roky se v Praze
na Sporilové konala pred ve-
likono¢nimi svatky soutéz
ve vyrobé velikonoc¢nich na-
divek. Porota se nakonec jed-
noznacné shodla na vitézné
nadivce Petry Timové a my
jeji recept radi predkladame
nasSim ¢tenaram.

K jeji vyrobé je potieba 3dI
mléka, 2 veky nakrdjené
na kosticky, 5009, uzeného
mastaky v podobé kosticek,
2 hrsté sparenych naseka-
nych koptfiv, 1 cibule nakra-
jend zase ne kosticky, 6 va-
jec, 3 lzice slunec¢nicového
oleje, dalsi na vymazani for-
my kde se pak nadivka pece
a 1 strouzek prolisovaného
cesneku, sl a pepf. Nez se
vie da zapéct tak se jed-
na veka namoc¢i v mléce.
V panvi nechte rozehfét olej
a zpénte na ném cibulku. Pfi-
dejte kosticky z druhé veky
a dozlatova je osmahnéte.
Ve velké mise smichejte veku
namocenou v mléce s vekou
osmahnutou na cibuli. Pri-
dejte uzené maso, kopfivy
a Cesnek. Smés zalijte rozsle-
hanymi vejci a dochutte soli
a pepfem. Pecici nadobu vy-
mazte olejem a nalijte do ni
pfipravenou smés. Pecte pfi
teploté 180 °C po dobu 30 az
40 minut.

Zbyva uz jen poprat, dobrou
chut!

Eugenie Linkova

Carving vede studenty k uméleckeé Cinnosti,

WV VW =

soutezivos

K uspéchu c¢eského carvingu na CULINARY WORLD CUP v Lucem-
bursku, konaném koncem minulého roku je dluzno dodat, Ze i ten-
tokrat cesti rezbari neodjizdéli z této uz velmi cenéné svétové sou-
téZe bez medaili. Je to klani /kona se 1x za Ctyri roky/ ve zru¢nosti
pri vyirezavani nejen kvéti, ale i portréti, poloplastik a 3D motivi
z ovoce a zeleniny. Na tuto soutéz ale skoro bezprostiredné navazala
i domaci velmi uspésna akce, s prvenstvim zapsanym Agenturou
Dobry den z Pelhiimova do Ceské knihy rekordii. I o tom je v tomto
¢lanku, jak motivovat studenty k zajimavé ¢innosti.

Po velmi UspéSné svétové
kucharské olympiadé pro
Czech-Slovak Carving Team,
kde Cesti rezbari vytézili nej-
vice zlatych ocenéni ze vSech
statli /celkem tri a celkové
3. misto v live soutézi/ pfti-
sla doba covidu. Ta zabrz-
dila nejen svétova klani, ale
i soutéze v jednotlivych sta-
tech. A soucasnd doba, kdy
na mnohé doléhaji disledky
energetické krize a Setfeni,
neni také idealni na souté-
Zeni. | proto letos ucast byla
o néco mensi. Nicméné Cesky
carving mél na CULINARY
WORLD CUP v Lucembursku
zastoupeni v obou dvou ka-
tegoriich a stejné tak v nich
CeSti rezbari, ktefi jesté ne-
davno byli studenty, zabodo-
vali.

Navazuji na zlatou nit
od roku 2000

Vojtéch PetrZela dokonce
obhajoval v live Kkategorii
celkové prvenstvi, po souctu

bodu sice ziskal zlato, ale
v celkovém poradi to bylo
druhé misto, tedy stfibro.
To si odvazela ze soutéze
v kompozicich nova ¢lenka
tymu Diana Peskeova z Hlin-
ska, a ke zlatému pasmu ne-
chybélo moc a tak je to pro ni
velkd motivace pro olympia-
du. Vojtéch PetrZela soutézil

SoutéZici pii vyfezavani rizi do zeleniny

i v této kategorii, v soutézni
kompozici a vyrezal zlato,
které obhijil z roku 2018.
Na$i fFezbari tak navazali
na zlatou nit, kterou drzi
od roku 2000 na vSech své-
tovych klanich. Pouze jed-
nou vezli domi jen stfibrné
a bronzové medaile. Petrzela
navic absolvoval i seminar

T

Porotkyné pocita vitézné riize

pro budouci komisaie WACS
na svétovych soutézich. Coz
je prvni a zasadni krok, aby
se stal certifikovanym komi-
safem.

Cesky carving pokracuje
ve zlaté jizdé

Vsichni soutéZici v této za-
jimavé discipling, jiz je car-
ving jsou ¢lenové cesko-slo-
venského tymu Czech-Slovak
Carving Team zaloZeného
Ludkem Prochazkou a Mi-
loSem Skofepou a nékolika
dal$imi frezbari. Prvné jme-
novany je v Cechach a na Slo-
vensku prikopnikem, propa-
gatorem a lektorem techniky
zvané carving. Technikou
vytezavani zeleniny a ovoce

ti, ale i dobrocinnosti

se zabyva od roku 1998. Je
vitézem nékolika prestiznich
soutézi v oblasti carvingu,
ziskal fadu zlatych medaili.
Nejcennéjsi je pro néj ta ze
svétové Kuchaiské olympi-
ady IKA 2004 v Némecku,
kde ziskal i maximalni pocet
bodi a tim padem celkové
prvenstvi. S ismévem rika,
ze ,Fezat” se di do vseho,
sdm vSak ma nejradéji dyné
a melouny.

Rezbafi z Ceska

a Slovenska vyrezali
rekordni kytici razi

V pojeti carvingu Ludkem
Prochazkou nejde vsak jen

o motivaci mladych lidi ne-
sedét pouze doma pfi hrach

u pocitace, ale néco hezkého
tvorit a pak i soutdZit. Utast
na mezindrodnich klanich
je jednou ¢asti toho, proc se
na radé mist nasi republiky
na strednich Skoldch konaji
kurzy carvingu. Ale nejde
jen o soutéZe, ale o to umét
néco navic a rozsirit i svoje
moznosti a Sance na ziska-
ni zajimavého pracovniho
mista. A fada mladych fez-
bart to ma i jako relax nebo
zajimavy konicCek, kterym
dovede potésit i dalsi. Je to
ale i o0 mozZnosti svou umé-
leckou c¢innosti prispét pii
pomoci bliznim. Tou byla
i letos$ni lednova akce, ktera
nesla nazev ,Cesko-Sloven-
sko zavali rize“. Prinesla
kromé své femeslné a cha-
ritativni linky také snahu
o vytvoreni nejvétsi kolekce
rizi na jednom misté techni-
kou carvingu, tedy vyrezava-
nim ze zeleniny. Finalni ¢ast
probihala v hypermarketu
Globus v Praze Cakovicich,
kde se 21. ledna 2023 po-
darilo shromazdit a vyrezat
3123ks rtzi. Podminkou
bylo, Ze kaZzdy kvét musel
mit alesponn 15 okvétnich
listkd a byl vyfezan ze zele-
niny. K jejich vyrezani bylo
pouzito predevsim mnoho
mrkvi, Cervené fepy, bilé
fedkve, kedluben, barevné

repy, cukety a dyné.
Eugenie Linkova ve spo-
lupraci s CZECH CARVING
STUDIO s.r.o.



Potravinaisky obzor | SRPEN 4/2022 INZERCE

N ~—— 4 WWW.PIVOVARSVIJANY.CZ c Ec H
i 0 0 D
Ovocné jogurty I
-~
z Valasska
=0 lahodné polotuéné jogurty s ovocnou
slozkou na dné kelimku
= obsahuji jogurtové bakterie

NARODNI
POTRAVINARSKY
VELETRH

11-14/5/2023

VYSTAVISTE CESKE BUDEJOVICE

WOCHMY JoOGURT
e

e g
%ﬁ_iﬂﬂ
z\r__._...
5:': 3; 4

. 4 | zpracovatel
a distributor mrazené zeleniny a ovoce

)

M:{“jgmﬁz H?Vﬂggﬂé

POJDTE
VYSTAVOVAT!

CESKY SPENAT CESKY SPENAT
protlak Listovy - sekany

- ey S ———

www.czechfoodexpo.cz

www.agrojesenicecz | www.milujememrazene.cz




VINARSTVI

SRPEN 4/2022 | Potravinaisky obzor

Josef Valihrach déla uz skoro
50 let vina s laskou

Cekam na JoZzku Valihracha v jeho vinoté-
ce v KaSnici a mezitim, co mi jeho dcera
BoZena vari kavu, prohlizim si vystave-
na ocenéni, medaile, diplomy a ¢lanky

v prestiznich ¢asopisech. Rozhodné ne
nahodou k nim letos pribyla za prinos
¢eskému a moravskému vinarstvi v souté-
Zi Vinar roku, kterou ostatné v minulych

letech trikrat vyhral.

Vinar Josef Valihrach z Krum-
vite je svym zpdsobem le-
gendou a pojmem jak v do-
macim vinafském prostredi,
tak i v celém vinarském svéte.
Trojndsobné celkové vitéz-
stvi na svétové soutézi Char-
donnay-duMonde i dalsi tispé-
chy v prestiznich svétovych
soutézich to jasné dokazuji.
I pres to vSechno vsak Josef
zlstal skromny a s pokorou
a pili jemu vlastni pracuje pro
své rodinné vinarstvi dal, jako
kterykoli jiny den od zacatku
své kariéry. Uspéch je jen po-
zlatko na kiidlech pomijivosti
¢asu, mnohem vétsi cenu ma
lidstvi, laska, zdravi a rodina.
A tyto hodnoty Jozka Valihrach
bezezbytku vyznava.

P Co pro vas a pro vase ro-
dinné vinaistvi

zZnamena

,Ocenéni z Vinare roku
neni cenou naseho vi-
narstvi, ale cenou JoZzky
Valihracha — naseho
manzela, tatky, tchdna
a dédy. A my nem(izZe-
me byt pysnéjsil Jozka
je opravdu vinar télem

i dusi. Je to povoldni,
které si vysnil a které uz
témér padesdt let s lds-
kou a pili déld; nékdy az
do roztrhdni téla.”

Z FB profilu Vinaistvi Valihrach)

toto ocenéni? V minulosti
trikrat vyhrali...

Vite, my jsme se v rodiné do-
hodli, Ze uz do této soutéze
neplijdeme, i kdyz ji osobné
v Ceské republice. TakZe letos
jsem Sel hodnotit vina v sou-
tézi Vinar roku jako porotce
ve findle. A musim f¥ici, Ze to
byl pro mne také obrovsky
zazitek, sedét mezi takovymi
svétovymi osobnostmi, jako
je Christine Collins, zaklada-
telka Les Grands Concours du
Monde ve Strasburku, nebo
John Salvi, uznavany Master
of Wine s padesatiletou praxi.
Moc jsem si toho vazil a chvi-
lemi mi béhal mraz po za-

Vinafstvi Josefa Valihracha sidli v Krumvii, svou prodejni a prezentacni vinotéku

ma v Kasnici

0 vinaistvi Josefa Valihracha z Krumvife se pi3e i v zahranicnich médiich

L ey

Vinafstvi stavi na rodinnych tradicich, do prce je zapojena celd Sirsi rodina

dech z toho, Ze mohu s nimi
byt a hodnotit spole¢né vina
z Moravy a z Cech. A kdyz
jsem potom priSel na slav-
nostni vyhlaseni, viibec mne
nenapadlo, Ze néjakou cenu
taky dostanu. Proto mi bylo
divné, Ze mi rezisér ukazoval
néjakou znacku, kam se mam
postavit, kdyby mne naho-
dou moderatorka pozvala
na jevisté. A pak jsem tam
skutec¢né stal, prisel somme-
lier Ivo Dvorak a predal mi
ocenéni za prinos Ceskému
a moravskému vina¥stvi, coz
jsem absolutné necekal a byl
jsem z toho dojaty. Samoziej-
mé si toho velmi vazim a moc
dobte vim, Ze je to ocenéni
nejen pro mne, ale pro celou
rodinu, pro celé nase rodinné
vinarstvi.

PJsou pro vas marketin-
gové lepsi vysledky z do-
macich nebo zahranicnich
soutézi?

Dékuji za tu otazku. Je pravda,
Ze téch soutézi je v posled-
nich letech velmi mnoho, ale
pokud se vSem dafi a maji své
zajemce a ucastniky, pro¢ ne.
J4 osobné na domaci ptdé
uznavam asi tfi nebo ¢tyfti vel-
ké soutéZe, které pro nas maji
néjaky obchodni, marketingo-
vy prinos. Ale kdyZ vyhrajete
svétovou soutéz a hlavné,
kdyz vyhrajete ve Francii, své-
tové vinarské velmoci, tak to
je pro nas nejvic.

P Myslite urcité trojnasob-
né celkové vitézstvi ve své-
tové soutézi Chardonnay-
-du-Monde 2022, 2020
a 2014, tohle je opravdu
,majstrstyk".

Ano, doted’ se z toho nemitizu
vzpamatovat a moc si toho
ocenéni vazime. Samozi'ejmé
kdyz se uc¢astnime hodnoceni
vin po celém svétg, tak po ta-
kovém uspéchu nam pak ti
lidé z téch rtiznych zemi vola-
ji a gratuluji, upfimné nam to
preji. U nas bohuzel ten bol-
Sevik zanechal v lidech tako-
vé hodnoty jako zast' a zavist,
v jinych zemich nas berou
jako rovné partnery a kazdy
uspéch stejné jako ve sportu
vitézovi upfimné preji. Ale

tim nechci fici, Ze i tady doma
mi obcas nékdo nezavolad
a nepogratuluje k uspéchu.
Taky ostatné kolegiim jejich
Uspéchy upitimné pochvalim.

P Posledni dva roky sou-
téZzeni a vinai'skym akcim
doba moc neprala, vinari
hledali jiné cesty prodeje
a propagace vin. Zasahla
taky vaSe vinaistvi kovido-
va opatreni?

Byla to tézka doba a dodnes
se potykame s jejimi disled-
ky, stejné jako vétSina malych
a stfednich vinarstvi. Gastro
podniky byly v podstaté za-
viené, dnes kvili energiim
také nevime, co bude dal
Bohudiky mame své stalé
zdkazniky a nestéZujeme si,
prodavame. Ale musim se
dotknout nového vinarského
zakona, ktery nahrava dovo-
zu zahrani¢nich vin a zatimco
nas drti legislativa a zbyte¢na
byrokracie, vinati v zahranici
maji diky lépe nastavenym
podminkach snazsi obchodni
situaci.

P Vidite vyvoj a sméiovani
moravského a ceského vi-
narstvi optimisticky?

Vinari udélali za poslednich
dvacet let obrovsky kus pra-

Vina z krumvitského vinafstvi vyhrvaji i prestizni svétové
soutéze

ce, kvalita vin $la velmi naho-
ru, coz jasné dokazuji pravé
ta ocenéni na prestiznich
svétovych soutézich. Takze
mame dobfe nakroceno, ale
bude zalezet na tom, v jakych

legislativnich  mantinelech
se budeme pohybovat, zda
nas nebudou brzdit. Ty Casté
kontroly a vykazy nas malé
vinafe opravdu zdrZuji pra-
ci, kterou se snazime délat
poctivé a s laskou. V nase vi-

nate a jejich budoucnost v§ak
vérim, Zijeme v dobrém pas-
mu, které preje predevSim
bilym vintim a urcité je tady
do budoucna jesté obrovsky
potencial. Pfi redukci hroznii
a odpovidajicim zpracovani
umime udélat i ¢ervena vina,
coz také dokazuji vysledky ze
svétovych soutézi.
Text: Ing. Petr Hynek
Foto: archiv vinai'stvi Josef
Valihrach

Vinaistvi Valihrach se dostalo i do Wikipedie*:

Josef Valihrach (* 3. kvétna 1956 Krumvif) je moravsky vinar, troj-
nasobny drZitel ocenéni Vinaf roku Ceské republiky, drZitel zlaté
medaile z prestizni svétové vinaf'ské soutéZe Chardonnay du Mon-
de a tfi zlatych a tii stfibrnych medaili z mezindrodni soutéZe vin
ve francouzském Lyonu. Rodinné vinaistvi, jedno z prvnich nestét-
nich v Cesku, které nese jeho jméno, zalozZil jiz v roce 1990.

Vyrobé vina se vénuje jiz od svych ctrndctilet, kdy s otcovou pomoci

vyrobil doma svoje prvni vino.

V roce 2012 byl rovné; iniciatorem vzniku Vinafské asociace Ceské
republiky, jiz od jejiho vzniku predsedal.

Vinafstvi Josef Valihrach Krumvit je stfedné velky rodinny podnik,
v némZ pracuje celd Valihrachova rodina. Obce Krumvif a Kasnice
patfi do Velkopavlovické vinaské podoblasti, kde jsou podminky
pro péstovani Siroké Skaly odrdd révy vinné. Pro vinaistvi je cha-
rakteristicka nabidka pestré Skaly odriidovych vin, a to jak mla-
dych, tak starsich rocniki. Vyroba se zaméfuje zejména na kvalitni
privlastkova a archivni vina. Podnik v3ak vyrabi i cuvée a barikova

aledova vina.

* Idroj: cs.wikipedia.org/wiki/Josef Valihrach
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JosefValihrach s ocenénim za pfinos ceskému a moravskému
vinafstvi
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JAKON - netradi¢ni okopanina z Jizni Ameriky

Jakon (Smallanthus sonchifolius) je rostli-
na z Celedi hvézdnicovitych (Asteraceae)
a jeho piivodni vlasti jsou Andské oblasti
v Jizni Americe. V ptivodnich oblastech
nebyl jakon péstovan pouze jako potravi-
na, ale byl vyuzivan i k 1é¢ebnym taceltim.
Podle dochovanych zaznamu se jakon
péstoval uz za doby impéria Inku.

Do Evropy byl jakon privezen
teprve v poloviné 19. sto-
leti. Po uspésné introdukci
ve Francii se jeho péstova-
ni rozvijelo v Italii a pozdéji
v Némecku. Od konce II. své-
tové valky se na tuto plodinu
témét zapomnélo. Do CR byla
poprvé dovezena z Nového
Zélandu v roce 1993, Gspésné
byla aklimatizovana a ukazalo
se, Ze poskytuje dobré vynosy
jak hliz, tak nadzemni hmo-
ty. V soucasnosti se v Evropé
jakon péstuje nejvice v Ita-
lii a Némecku. Péstovani je
dale zaznamendno zejména
na Novém Zélandé, Australii,

Japonsku a USA. V Ceské re-
publice se péstovanim jakonu
zacal zabyvat pan Ing. Fréek
a za jeho vedeni byly Uspés-
né vyslechtény dvé konzumni
odridy (Graciella, Fiorella),
které jsou vhodné pro pésto-
vani v podminkdch mirného
pasma. Obé odriidy jsou dnes
ve vlastnictvi Vyzkumného
ustavu bramborarského Ha-
vlickiv Brod, s.ro. Rostliny
jakonu tvoii dva druhy hliz,
kratké stonkové hlizky, zvané
kaudexy, slouZici k vegetativ-
nimu rozmnoZovani a ztloust-
1é, kofenové hlizy, pro které
se jakon péstuje. Kaudexy vy-

ristaji na bazalni ¢asti stonku,
jsou na povrchu svétle cerve-
né az tmavé fialové a nejsou
vhodné ke konzumaci, slouzi
pouze Kk rozmnozovani; po-
hlavni rozmnozovani jakon
témér ztratil. Korenové hlizy
jsou fepovitého ¢i kulovitého
tvaru, nékdy jsou nepravidel-
né zkroucené, rostou ve svaz-
ku po péti az dvaceti kusech
a jedna vazi od 0,2 do 0,5kg.
Cerstvé hlizy jsou natervena-
1é aZ Sedohnédé a na vzduchu
jejich tenka pokozka rychle
tmavne. Pod touto slupkou
je nejedla kiira s pryskyric-
nou prichuti a pod ni kiehka,
chutna a Stavnata duzina bilé
az krémové zluté barvy. Jakon
je velmi bohaty na zdravi pro-
spésné latky jako jsou fenolic-
ké slouceniny se silnymi anti-
oxida¢nimi ucinky. Hlavnimi

fenolickymi slozkami jsou ky-
seliny chlorogenova a kavova.
Hlizy jakonu obsahuji i velké
mnozstvi vody (vice nez 70 %
Cerstvé hmoty), 70-80 % su-
Siny tvori sacharidy, zvlasté
fruktany. Fruktooligosachari-
dy (FOS) obsazené v hlizach
jakonu jsou inulinového typu.
Tyto fruktany jsou znamy
svou schopnosti udrzovat
tlusté stfevo v dobrém zdra-
votnim stavu. Kromé obnovo-
vani stfevni mikrofléry pod-
poruji FOS absorpci vapniku,
snizuji hladinu cholesterolu,
posiluji imunitni systém. Cer-
stvé hlizy obsahuji i cenné vi-
taminy a mineraly. Z minerald
je to zejména vapnik, horcik,
draslik, fosfor. Z vitaminti jsou
to beta-karoteny, vitamin B1,
B2 a C. Péstovani jakonu se
v nasich podminkach podoba

péstovani brambor. Rostliny
vyzaduji slunné stanovisté.
Ptida by méla byt lehéi (pisci-
ta, pisc¢ito hlinitd). Péstovani
jakonu na tézsich ptidach ma
vliv nejen na vyvoj rostliny,
ale negativné ovliviiuje ze-
jména vynosy hliz. Sklizen ja-
konu probiha v f{jnu. Vhodna
je rucni sklizenl rycimi vidle-
mi, z divodd mensiho posko-
zeni hliz. Hlizy je nutné ihned
vhodné uskladnit, jinak vzhle-
dem k jejich vysokému podilu
vody dojde k seschnuti. Hlizy
jakonu skladujeme nejlépe
v chladicich boxech optimalné
prii teploté 4 °C. Pti skladovani
je nutné brat ohled na vlhkost
vzduchu, ktera by se méla po-
hybovat kolem 40 %. Skladu-
jeme bud’ volné loZené v pre-
pravkach nebo optimalné
v pisku. Totéz plati i o kaude-

xech, které se pomérné obtiz-
né uchovavaji do pristiho jara.
Po oddéleni velkych koteno-
vych hliz je tfeba ponechat
celou podzemni Cast stonku
i s kaudexy vcelku a ulozit
je ve vhodnych nadobach
do pisku. Tyto nadoby se pak
umisti do chladného prostre-
di, nejlépe do sklepa.

Jakon v kuchyni

Cerstvé hlizy jakonu jsou
krehké, Stavnaté a chutnaji
lehce korenité. Lze je konzu-
movat piimo po odstranéni
tenké svrchni vrstvy, stejné
jako naptiklad mrkev. Pri
Casné sklizni nejsou hlizy pti-
1i$ sladké, hodi se proto pro
zpracovani do sladkych i sla-
nych pokrmd.

Jak jiz bylo uvedeno, skla-
dovani jakonu je pomérné
narocné, proto jsou vyvijeny
ve Vyzkumném udstavu bram-
borarském variace zpracova-
ni suSenych produkti z hliz
jakonu a slunecnice topinam-
buru. Smés mouky na pri-
pravu peciva na bazi inuli-
nu v poméru 30 : 70 % byla
na agrosalonu Zemé Zivitelka
ocenéna Zlatym klasem v sek-
ci Potravinarské vyroby.

PODEKOVANI
Prispévek vznikl za prispé-
ni instituciondlni podpory
na dlouhodoby koncep¢ni
rozvoj vyzkumné organizace
reg. €. MZe - RO1622
Ing. Andrea Svobodova, Ph.D.
Bc. Markéta Kuljova
Vyzkumny uistav bramborar-
sky Havli¢kiiv Brod, s.r.o.
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Cukrova repa - surovina pro vyrobu cukru a lihu

1 hektar vyprodukuje kyslik pro 60 lidi na rok

&Fe
3 lereos

TTD

a pohlti kysli¢nik uhli¢ity z ro&niho provozu deseti osobnich aut

Tradi¢ni vyrobce cukru a lihu jiz od roku 1831
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Ovocnarské dny pres veskeré potize sadaru
prinesly nadéji: spotreba ovoce v CR stoupa

Ovocnai'ské dny jsou vyznamnou celostatni védeckou konferenci
v oblasti ovocnarstvi. Vlednu roku se konal jiz 65. rocnik. I pres
veskeré problémy zpisobené dovozem ze zahranici, rychle ros-
toucimi vstupy a zejména energii, prinesli odbornici i nadéji.
Jednak stoupa spoticeba ovoce v Ceské republice a zachrani nas
moZzna trzby ze zpracovaného ovoce v nejraznéjsi podobé.

Dvoudenni setkani
v Aldisu

Organizatory akce jsou VY-
ZKUMNY A SLECHTITEL-
SKY USTAV OVOCNARSKY
HOLOVOUSY s.ro. spolu
s Ovocnafskou unii Ceské
republiky, z.s. a dal$imi part-
nery. Po predchozi kovidové
prrestavce se Ovocnarské dny
konaly opét jako dvoudenni
konference ve dnech 18. -
19. ledna 2023 v Kongreso-
vém centru Aldis v Hradci
Krélové. Jiz po pétaSedesaté
se na této akci mohli setkat
odbornici z Ceska, ale i ze
zahrani¢i s nasimi ovocnari
a predavat si své zkuSenos-
ti z védy, vyzkumu a praxe.
Zaroven se akce pravidelné
UCastni rada vystavovate-
14 z rad firem, jez dodavaji
do ovocnarstvi stroje a tech-
niku, pripravky na vyzivu
a ochranu nebo poskytuji
sluzby pro ovocnéare. ,Jsem
rad, Ze se miZeme opét se-
tkat na této odborné akci,
kterd se kona uz po péta-
Sedesaté. Nas Vyzkumny

a Slechtitelsky ustav v Holo-
vousich je jesté o sedm let
star$i,” zahajil Ovocnarské
dny Ing. Ing. Tomas Zmeskal,
jednatel VSUO Holovousy
s.r.o. ,A jak si na$ dvaasedm-
desatilety tctyhodny kmet
aktualné stoji? Je v dobré
kondici, plny sil a odhodla-
ni celit vyzvam aktudlnim
i budoucim,” rekl Tomas
Zmeskal. Ustav mj. reagoval
na zvySovani cen energif in-
stalaci velké fotovoltaické
elektrarny, ktera jiz v letos-
nim roce zabezpeci vyrobu
priblizné jedné poloviny
elektrické energie pro potie-
by ustavu. Ten aktualné tesi
dvacet vyzkumnych projek-
th, jejichZ ro¢ni rozpocet ¢ini
priblizné 70 miliond korun.

110 let ovocnaiského
vzdélavani

lfl”’edseda Ovocnarské unie
CR Ing. Martin Ludvik v dal-
S$im prispévku pripomenul,
Ze setkavani ovocnait v Ces-
ké republice ma dlouhou
tradici. ,Prvni Ovocnarské

dny se konaly jiz roku 1913,
takZe si pripomindme ne
pétasSedesaté, ale sto desaté
vyroci celostatniho ovocnar-
ského vzdélavani. V rliznych
obdobich vsak byla tato tra-
dice prerusSena, naposledy to
bylo kvili covidu,” sdélil $éf
ovocnarli. Ovocnarska unie
CR aktualné registruje 580
¢lent, hospodaricich na vy-
méfe asi 10 500 hektard.
Ovocnarska unie tak repre-
zentuje cca 86 % profesio-
nalni produkce ovoce v Ces-
ké republice.

Jak na pesticidy

Ing. Martin Ludvik déle zmi-
nil Uspéch ceskych ovocna-
G v rdmci EU, kterym byl
pozadavek na dopracovani
dopad@ smérnice k udrzitel-
nému vyuzivani pesticidd.
,Ceska republika ma za se-
bou uspésné predsednictvi
Rady Evropské unie. V jeho
ramci naSe zemé pristoupi-
la velmi racionalné k otazce
smérnice k udrZitelnému
vyuzivani pesticidi. Bez-

INZERCE

PRO SIDLA A KRAJINU

minkach.

Objednavky na:

mobil: 774 774 282

Vzhledem k bohatosti pésto-
vaného sortimentu v naSich
nebo zahrani¢nich Skolkach
si publikace neklade za cil
predstavit celou skalu stro-
mt, ale pfiblizit vlastnosti
a naroky vybranych bézné
péstovanych druht a kul-
tivari se zafazenim i téch
novéjsich, které jsou dle na-
Seho nazoru zajimavé pro
vysadbu v nasich stfedoev-
ropskych klimatickych pod-

obchodni@agriprint.cz
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Vice na www.agriprint.cz
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Ze zakulisi Ovocnaiskych dndi v hotelu Aldis

pochyby cilem nas vsech je
sniZzovat vstupy do zemédél-
stvi a ovocnarstvi, ale také
tim neohrozit trodu a so-
béstacnost jak v ramci CR,
tak v ramci Evropské unie,”
fekl Martin Ludvik s tim Ze
navrh smeérnice byl vracen
s poZadavkem dopracovani
dopadovych studii. Mélo by
totiZ byt zcela zfejmé, jak ra-
zantni zasah, jakym je snize-
ni vstupli, se promitne nejen
do sobéstacnosti, ale jak to
ovlivni ceny vici spottebite-
lim a kvalitu samotné tirody.

Likvidace sadii pokracuje

Loiisky rok byl pro ovocnare
piiznivy s sklizeti ovoce v CR
loni meziro¢né vzrostla o 23
procent na nadprimérnych
165 028 tun. Podle Ustred-
niho kontrolntho a zkusSeb-
niho tustavu zemédélského
(UKZUZ) byla tak nejvyssi
od roku 2018 a treti nej-
vys$i za poslednich 13 let.
Proti priméru sklizni pied-
chozich péti let byla lonska
sklizeni vy$si o 17 procent.
»,Mohli bychom mit z lonské
urody radost, ale nemame,
kazi nam ji problémy, jak ji
zpenéZzit, ztrata z posled-
ni sklizné jablek bude pro
Ceské ovocnare asi ctvrt
miliardy korun. Dtvodem
je sniZeni farmarskych cen
jablek s ohledem na zvyse-
ny dovoz zejména z Polska
a vyrazné zvySené naklady
na péstovani a predevsim
na skladovani urody,“ kon-
statoval Martin Ludvik. Di-
sledkem téchto ztrat bude

Nechybéla prezentace jablek z genofondu V300 Holovousy

podle néj zrychleni kacenfi
sadi a zmensovani produkce
Ceského ovocnarstvi. "Kdyz
se ke ztraté dané poklesem
ceny pricte zvySeni nakladi
na peéstovani a skladova-
ni, vychazi ztrata péstiteld
z jednoho kilogramu jablek
na C¢tyfi koruny” spocital
Ludvik. Péstitelim se zvedly
zejména naklady na energie,
pripravky na ochranu rost-
lin, hnojiva, mzdy a pohonné
hmoty. Problémy v praxi se
ukazaly jiz na podzim, kdyz
nékteri sadaii museli kvili
vSem témto argumentim
a také vysokym nakladim
na sklizen ovoce rozhodnout
nakonec ponechat ovoce ne-
sklizené - zkratka by se to
nerentovalo. Za této situace
mnozi ovocnari odmitaji in-
vestovat do obnovy prestar-
lych sadii a vysazovat nové.
,Loni se vysazelo pouhych
asi 150 hektart sadd, coz
bylo nejméné v novodobé
historii ceského ovocnarstvi.
Na druhé strané probiha
znacné kaceni sadi," konsta-
toval Ing. Martin Ludvik.

Spotieba roste,
ceny fidi trh

Predseda Ovocnaiské unie
CR pripomenul, Ze nase
zemé je aktualné v produkci
Cerstvého ovoce sobéstatna
jen zhruba v objemu 30 az
40 procent, takZe ceny ovoce
na pultech obchodi se ridi
vyvojem trhu a cen v Evropé.
,Pozitivni je, Ze se u nas po-
malu dafi zvySovat spotireba
ovoce, a to zhruba o pét az

Sest kilogramli na osobu.
V soucasnosti se v tak u nas
zkonzumuje pres 90 kilogra-
mu ovoce na osobu, pti¢emz
vedou jablka,“ konstatoval
Ing. Martin Ludvik.

Re¢ dosla i na nové pro-
gramového obdobi, kdy se
ocekava snizeni dotaci no-
minalné o vice nez pét tisic
korun na hektar. ,Za sedm
letje to o sedmdesat procent
dotaci méné a ceny vstupl
do zemédélstvi se zvedly
0 34 procent,” ekl Ludvik
s tim, Ze prinos dotaci pro
ovocnare se tak snizuje.

Zavérem svého proslovu
predseda ovocndft nasti-
nil, jaka jsou nutna opatreni
v ovocnarstvi u nas, chceme-
-li je udrzet alespoii na sta-
vajici urovni a byt konkuren-
ceschopni dovozu:

« FeSeni cen energii

e zmény v narodnich dota-
cich - podpora restruktu-
ralizace sadi a kapkovych
zavlah

ecilend  pomoc
a strednim
v ramci PGRLF

e tleva v odvodech socialni-
ho pojisténi

e prioritni podpora v ramci
Strategického planu - pod-
pora investic

 vétsi regulace obchodnich

Fetézcl - zakon o cenach

e zjednoduSeni a zrychleni
pracovnich povoleni
« snizeni byrokracie
e rovné podminky v pouzi-
vani piipravkd na ochranu
rostlin v EU
Ing. Petr Hynek

malym
podnikiim




