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Draheé energie a zdrazovani potravin

Pro¢ se ceny potravin zvysuji v Cesku
rychleji nez jinde v Evropé? Proc je
tuzemska sazba DPH na potraviny

jedna z nejvyssich v EU? Proc cesSti
zemédélci a potravinari prestavaji byt
konkurenceschopni v ramci evropského
trhu? O tom diskutovali prezidentka
Potravinaiské komory CR Dana Vecéeiova,
prezident Agrarni komory CR Jan DoleZal
a hlavni ekonom Trinity Bank Lukas
Kovanda. Profesni komory usporadaly
Kulaty stiil k cenam potravin, na kterém
vyzvaly vladu k FeSeni situace. Bohuzel
na dotaz s prosbou o vyjadieni na tiskovém
odboru MPO jsme do uzavérky nedostali
odpovéd. Je totiZ v naSem zajmu

davat v novinach prostor vzdy obéma
stranam, jak je pravidlem zodpovédné
Zurnalistiky. Ptali jsme se cilené na pomoc
potravinaiim v reakci na dil¢i popis
pomoci domacnostem pri reSeni dopadu
zvysujicich se cen za energie. Zadnou
odpovéd’ jsme ale nedostali.

Vyrobu potravin prodrazu-
ji vysoké vstupni naklady
zemédélci a potravinaia
na energie, pohonné hmoty,
prepravu, skladovani nebo
také rostouci mzdy. Disku-
tujici se shodli, zZe zdaleka
nejvétsi vliv na ceny potra-
vin vSak maji ceny energii.
Vedeni Agrarni komory CR
a Potravinai'ské komory CR
proto opakované vyzyvaji
vladu premiéra Petra Fialy
k jednani o efektivni pomo-
ci tuzemskym podnikiim,
coz by prispélo i ke zlevnéni

potravin pro spotiebitele.
V situaci, kdy jiné evropské
staty kompenzuji podnikate-
lim raketovy rilst cen ener-
gii, povazuji obé organizace
za nevyhnutelné urychlené
nastaveni parametrd podpo-
ry ¢eskym podnikateltim.

Docasny krizovy ramec

Evropska komise sice schva-
lila 23. bfezna 2022 Docasny
krizovy ramec, ktery umoz-
nuje Clenskym statim po-
skytnout podporu podnikiim

-

Drahé energie se promitaji do ceny peciva

zasazenym  hospodarskymi
dopady agrese a naslednymi
sankcemi kvtili valce na Ukra-
jiné, Ceska vlada jej ale viibec
nevyuzila. Docasny krizo-
vy ramec bude platit pouze
do konce letosniho roku, poté
Evropska komise vyhodnoti
jeho potrebnost a pripadné
prodlouZi jeho platnost.
,Rozumim tomu, Ze statni
rozpocet je napjaty, ale neni
mozné nechat padnout cely

Cesky potravinarsky primy-
sl reaguje Dana Vecefova,
prezidentka Potravinarské
komory CR a pokratuje:
sukazuje se, Ze jediné zave-
deni opatfeni na zmirnéni
dopadi vysokych cen elektii-
ny a plynu podle Docasného
krizového ramce umozni sta-
bilizaci cen potravin“ ,Zad-
né jiné opatreni, které zatim
bylo pfijato nebo se o ném
uvazuje, zdrazovani energif,

hlavné plynu pro firmy nere-
$i. V tuto chvili kompenzuje
drtivd vétSina evropskych
statd. Podle naSich informaci

se jednd o 24 z 27 statd,” do-
pliuje Vecetova.

Konkurencni vyhoda

zahranicnich farmafi
na evropském trhu

,Jiné clenské staty dokazaly
vyuzit Docasného krizového

ramce lépe nez Ceska vlada.
Zemédélcim a potravina-
Fiim ze zahrani¢i tim dopraly
v této nelehké dobé konku-
ren¢ni vyhodu na evropském
trhu oproti ceskym produ-
centlim, jejichz postaveni
na trhu se stdle oslabuje. Je
proto potieba, aby vlada
premiéra Petra Fialy prisla
urychlené s planem na pomoc
tuzemskym  podnikateliim,

pokracovdni na str. 30

Vyrobky znacky Tesco uspély v hodnoceni ceskych spotrebitelu

Oblibenost produktii vlastni znac¢ky Tesco mezi zakazniKy v Ces-
ké republice roste. Retézec letos opét uspél v programu Volba
spotrebitelti 2022 - zakaznici oznacili vyrobky vlastni znacky
Tesco za vitéze v deseti kategoriich. O ocenéni Volba spotiebite-
Iti 2022 - nejlepsi novinka se letos uchazelo 162 novych a ino-
vovanych produktii. Ty se utkaly o prizen ve 32 potravinai'skych
a 18 nepotravinarskych kategoriich.

,Jsme velmi radi za pozitiv-
ni zpétnou vazbu od naSich
zakaznikd. Prostiednictvim
vlastnich znacek Tesco prina-
$ime na pulty nasich obcho-
dt kazdy rok nové atraktivni
vyrobky za dostupnou cenu,
ktera je v sou¢asném ekono-

micky naro¢ném obdobi pro
mnohé domdacnosti rozho-
dujicim faktorem pti naku-
povani. Pozitivni hodnoceni
spotrebitell potvrzuje, Ze vy-
robky znacky Tesco se staly
cenové i kvalitativné vyhod-
nou alternativu znackovych

produktd,” ¥ika Katarina Na-
vratilova, generalni reditelka
Tesco pro Ceskou republiku.

Tesco vyrobky zvitézily
v deseti kategoriich - Bale-
né ovoce, Bezlaktézové po-
traviny, Cerstvé maso, Kava,
Pecivo, Proteinové tycinky,

TESCO

A S B

Specialni potraviny, Vegan-
ska hotova jidla, Veganské
polotovary a Zmrzliny. Tesco
ze vSech zapojenych spolec-
nosti posbiralo viibec nejvét-
$i pocet ocenéni.

Tesco neustdle zlepSuje
a inovuje nabidku vyrob-

ki své vlastni znacky s ci-
lem ptispét ke zdravéjSimu
a udrzitelnéjsimu stravovani
a zavazalo se zvysit prodej
rostlinnych alternativ masa
do roku 2025 az o 300 %. Vy-
znamnym krokem k naplnéni
tohoto zavazku bylo uvedeni

zcela nové ftady produktd
na rostlinné bazi pod vlastni
znackou Plant Chef. Na pul-
tech retézce tak pribylo pres
40 novinek jiz hotovych jidel
nebo jinych produkti na Cis-
té rostlinné bazi.

Nezavisly program Volba
spotrebitelt jiz 22 let ocenu-
je nové a inovované vyrobky
uvedené na cesky trh. Pro-
dukty ziskaji ocenéni na za-
kladé unikatniho prtizkumu,
jejz realizovala spole¢nost
NielsenlQ. Dotazovani pro-
béhlo na reprezentativnim
vzorku Ctyrt tisic ceskych re-
spondenti. (bas)
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7Za socialismu maso nebylo

/ denni poSty od nasich Ctenard .« ~ 4

Do redakce Potravinai'ského obzoru nam chodi rada ohlasti a nékdy
i zajimavych srovnani. Tentokrat se budeme zamyslet s nejmenova-
nym pracovnikem byvalého JZD z jiZni Moravy, jehoZ rozhoicilo ne-
horazné napadani ,jezedakii“ v jedné ze soukromych televizi jejim
vlastnikem. Zamérné nejmenujeme ani jednoho ze dvou aktérti, jen
se zastavime u nékterych faktii, ktera jsou z pohledu i do minulosti
a srovnanim s dneskem jasna a pravdiva a vypovidaji i néco o po-
hledu lidi, co si svym majetkem nabytym v poslednich letech pripa-
daji nadrazeni a mané se tak prirovnavaji ke ,,studnici moudrosti“

Opak je o to markantnéjsi. Zamérné proto budeme vyroky zastupce
napadanych ,jezedaka“ nechavat pod timto oznacenim a u zastupce

televize nechame jmenovku ,televizni magnat*.

Vymeéna nazord je reakci na te-
levizni osoceni jezedaku a tak
co jim vadi hned davame v pri-
mé teci: ,NejvétSim problé-
mem socialistickych jezedaki
bylo podle Vas jaro, 1éto, pod-
zim a zima. To bych ani tak ne-
tekl, protoze suché jaro i léto
u nas na jihu uz prestal byt pro-
blém od 80. let, kde konkrétné
okres Breclav a Znojmo byl
téméi komplet pod zavlahami.
Neresil se nedostatek organic-
ké hmoty (hnoje a kompost®)
v pudé, protoze ze 100 tisic
kusti hovéziho dobytka bylo
hnoje, Ze si to ani nedovedete
predstavit. Ze starych a rozpa-
dajicich stohti jsme my, v ACHP
vyrabéli stovky tisic tun kom-
postt, v recepture 1/3 hnoje
aslamy, 1/ 3 ornice ze skryvek
a 1/3 kejdy (to jsou hovinka
a mocka z velkochovii prasat)
a po dvou letech to bylo k po-
uziti a zaorani," vysvétluje te-
leviznimu magnatovi takzvané
polopaté moravsky ,jezedak".
Nebere si servitky a jen suSe
konstatuje fakta, ktera sedi.
»Za lidovce Josefa Luxe se
utratilo a spdlilo na hroma-
dach mnoho krav (udajné
nemoc Silenych krav zptso-
bena zkrmovanim masokostn{
moucky z uhynulych a nemoc-
nych zvirat - tento zptisob kr-
meni bylozravci byl prevzat
ze zapadu po roce 1989 a taky
nedokonale oSetfené maso-
kostni moucky s neusmrce-
nou ndkazou zvanou priony

byly dovezeny od vyrobce
z Némecka). V okrese Bieclav
pouhych 30.000 kusi, a to je
dodnes. Ubytek vic jak 2/3
nestati vyprodukovat tolik
kravinci jako 100 tisic, zavla-
hy jsou zniceny jejich nepouzi-
vanim 29 let, protoZe na to je-
zedak uz nemél od roku 1990
penize. (Cast zavlah se v tomto
obdobi dokonce vyprodavala
velmi lacino piekupniky hlav-
né do sousednich statti). Pro
uplnost: V roce 1988 byl stav
skotu v CR 3,5 milionu kust,
prasat 4,5 milionu kusi. V roce
2018 stav skotu 1,3 milionu,
prasat 1,3 milionu.,” takika
presné argumentuje magna-
tovi opét ,jezedak", co si neda
pokoj.

,Hlavnim diivodem pokle-
su stavi jsou nafizeni EU, aby
byl umoznén dovoz ze zapadu
. Navic, aby toho nebylo malo
jsme vyhlasenim sankci Rusku
ztratili velké odbytisté. Produ-
kovalo se tehdy 11-12 miliond
tun obili a dnes ubohych 5-7
miliond. Vétsi polovina tohoto
obili se prehnala pres Zzivo-
¢iSnou vyrobu pro produkci
vesSkerého masa, vajec a mlé-
ka. Nebylo to potieba dovazet
z Némecka, Francie, Polska,
Madarska a odjinud podle pri-
kazid EU. A Ze obcas na trhu to
maso chybélo? Na tehdejsi vy-
robky Ceskoslovenského pri-
myslu bylo ze zapadu vétSinou
uplatiiovdno embargo, a tak
nezbytné devizové prostied-

Drahé energie
a zdrazovani potravin

pokracovdni ze str. 29
pokud nechce prispét k jejich
dalsi likvidaci,” tika Jan Do-
lezal, prezident Agrarni ko-
mory CR. Soudasné dodava:
,Podle informaci z nasi ¢len-
ské zaklady zvazuji omezeni
podnikani chovatelé prasat,
dribeze, skotu a péstitelé
citlivych komodit, jako jsou
brambory ¢i jablka.”
Hospodarska komora vy-
Cislila pottebnost kompenza-
ci v celém Ceském primyslu
na 21 mld. korun. Vzhledem
k idajim o vybéru dani za 1.
Ctvrtleti a vzhledem k infla-
ci lze ocekavat vyssi prijmy
statniho rozpoctu minimalné
v kolonce DPH, ktera je ob-
vykle nejvyznamnéjSim da-
novym piijmem do statniho
rozpoctu.

Snizeni DPH na potraviny
by pomohlo

Profesni komory, které haji
zajmy vétSiny ceskych zemé-

délct a potravinaid, se dale
shodly, Ze by k feseni situaci
s vysokymi cenami potravin
pomohlo dale také snizeni
DPH na potraviny. S tim sou-
hlasi i hlavni ekonom Trinity
Bank Luka$ Kovanda. ,Musi
se jednat o systémové FesSe-
ni, tedy snizeni DPH na po-
traviny by mélo byt trvalé.
Jediné to bude mit pozitivni
socialni dopad a ulevi so-
cialné zranitelnym domac-
nostem, coZ je v soucasné
situaci zZadouci. Vlada musi
hledat tuspory jinde,“ dopl-
nuje Kovanda.

Cesko ma jednu z nejvys-
Sich dani v Evropé. Polsko
mé& napriklad 5 procent
a dnes docasné na 300 polo-
zek dokonce 0 procent, Né-
mecko 7 procent, Rakousko
a Slovensko 10 procent. Or-
ganizace to oznacily za jeden
z divodd, proc¢ je v okolnich
statech levnéji.

Eugenie Linkova

ky zabezpecovalo zemédélstvi
ve formé vyvozu jatecného
dobytka a telat napt: do Italie,
Francie, zemi Beneluxu atd.
Takze cesky jezedak dovedl
planovat ukazkove, mél zprvu
7-honny a nasledné 11-ti hon-
ny osevni postup, kdy jednot-
livé plodiny se prisné stiidaly
a tim se i zajistovala organicka
hmota v ptidé, provzdusrniovala
se korenovym systémem a do-
daval se do ornice i ptrirozeny
dusik z dusikatych bakterii
z kotenového vlaseni. Plda
byla v té dobé i castecné pod
z&vlahami. A tak ,jezedak”
produkoval zeleninu, ovoce,
brambory, cukrovku, olejniny,
dostatek krmiva pro dobytek,
vyuzival na polich vojtésku
jako zlepsujici plodinu a krmi-
vo pro skot (coZ dnes u dnes-
nich ,chemicko-pesticidnich”
zemédélci téméf nevidite),-
krasné magnatovi a jemu po-
dobnym neznalkiim vysvétluje
zastupce produkcnich zemé-
délct, které ndm ve své dobé
bez nadsazky zapad zavidél.
JJestli  chcete jezedaky
z obdobi pred revoluci v roce
1989 kritizovat, zjistéte si
fakta, a pak mozna seznate,
Ze jste zbytecné urazil velkou
Cast naroda, lidi, ktefi poctivé
a na vysoké urovni vykonavali
sva povolani. Je nas dost, kdo
jsme v zemédélstvi pracovali
cely Zivot a dobte si pamatuje-
me, co se délo. NeurdZejte nas,
byt tim délate blba ze sebe.’
zostra se uz ohradil pracovnik
tehdejsich  agrochemickych
sluzeb, které poskytovali ze-
médélskym druzstviim a stat-
nim statkiim nejen potiebné
prostredky jako doplnék pro
vyzivu, ale i ochranu rostlin
a tito lidé se pravem pova-
Zovali i za soucast této vel-
kovyroby. Byl to ve své dobé

velmi u¢inny nastroj pomoci
hmotné,ale i odborné zemé-
délcim a funguje na stejném
principu dnes i v zapadnich
evropskych statechkde se
takto dostava téchto podpor
stfednim a mensim zemédél-
clim, co to velice vitaji a jsou uz
na nich i zavisli. Ve Svycarsku,
Némecku, Rakousku a dalSich
zemich zdpadni Evropy se
tyto sluzby dokonce nabizeji
i formou techniky, zastoupeni
béhem takika vymodlenych
dovolenych, kdy rolnik nema
moznost stiidani sluzeb, jako
je tomu béZné ve velkém pod-
niku, takze tato vymoZenost
ve své dobé je dnes zcela béz-
na ve svété a nejde o nic hod-
ného napadani, naopak.

,Potravinovd  bezpecnost
limituje k nule,” ¥ika dal v do-
pise ,jezedak” a dodava, Ze za-
soby potravin jsou jen na né-
kolik dni a my jen dodame, ze
$éf statnich hmotnych rezerv
v pripadé nutné zasoby masa,
obili, suSeného mléka vcetné
dalSich komodit potiebnych
k preziti obcani té které zemé
jsou dnes u nas na krat¢i dobu
a jesté pred 10 roky to bylo
na 6,5 roku a tak to ve své
dobé i prezentoval tehdejsi
prezident AKCR Jan Veleba
primasovi ¢eskému, kardinalu
Dominiku Dukovi.

,,A co zasoby benzinu a nafty

Pokud tri dny neprijedou ka-
miony z Némecka a Polska,
nebude v obchodech skoro
nic, hlavné maso,” rozc¢iluje se
ve svém prispévku ,jezedak”
a zve politiky, co maji byt pre-
devSim dobrymi hospodari
, aby $li predevsim v dnesSni
dobé koronavirové, zemédél-
clim na pole pomahat.”

A pisatel je z pohledu mi-
nulosti urc¢ité i pamétnik,

ol

Vstupni naklady rostou
az 0 stovky procent

,Pisatel vyslovil fadu pravdivych

skutecnosti o dnesni realité ces-
Nechci - jak
se fika — malovat certa na zed, ale

kého zemédélstvi.

-

pokud zemédélska politika soucasné

vlddy bude pokracovat ve stejném sméru jako doposud,
a to nehovotim jen o cinech, ale nékdy o zcela scestnych
prohldsenich, z ¢eskych kvalitnich potravin za dostupné
ceny toho mnoho nezbyde. Podle informaci od nasich ¢le-
nU, ktefi chovaji hospodaiskd zvifata nebo péstuji citlivé
komodityjako brambory, ovoce, zeleninu nebo chmel, Fada

nuceni pristoupit k podobnym drastickym opatrenim, aby
zachranili alesponi ¢ést firmy. K tomu se potykaji s masiv-
nim rdstem vstupnich nékladd az o stovky procent, které
ale nemohou promitnout do cen, za které prodavaji. Takova
situace zkrdatka neni dlouhodobé udrzitelnd,” uved! v reakci
na ¢lanek ¢tenare magazinu Agrarni a potravinaisky obzor

Jan Dolezal, prezident AKCR.

protoZze na zavér upresnuje
i nékteré vypady a dava opét
k dispozici fakta . ,Tvrdi se, Ze
pred rokem 89 byl nedostatek
masa, prazdna feznictvi. Ano,
to bylo v padesatych, Sedesa-
tych letech. Pamatuji, bezmasé
ctvrtky* a katolici samoziejmé
i patky. V 70-80tych letech to
bylo uz uplné jiné. Podivejme
se na spoti‘ebu masa v r.1989
a v r.2015: Nejvice se snizila
spottfeba hovéziho masa, roce
1989 jeden obyvatel spotre-
boval ro¢né 30 kilogrami
a v roce 2015 uz jen 8,1 kilo-
gramu. U veprového masa rov-
néz doslo k poklesu, z 49,9 kg
v roce 1989 na 42,9kg v roce
2015. Naopak spotreba dri-
beziho masa vzrostla dvojna-
sobné 13kg na 26kg. (CSU 1.
8.2017.) Takze v .1989 jeden
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obyvatel spotfeboval 92,9 kg
masa celkem, v r. 2015 kles-
la spotfeba na 77kg. Kde to
ti obyvatelé tenkrat sehnali?
Udajné bylo v obchodech k do-
stani jen podradnéjsi maso,
hlavné veprovy bticek. Co
dnes? Blicek je uz drazsi nez
kyta, kotleta. U zvySeni spo-
treby kurectho masa je otaz-
ka, zda je zpisobeno snahou
o zdravéjsi stravovani, nebo
niz$i cenou kuiectho masa,
oproti mastiim ostatnim, coZ
uz zahy ale taky nebude prav-
da, protoze ceny za kurata let
strmé nahoru. Podle chovatell
je obava z nedostatku plynu ,
na néjz bézi lihné i odchovny
kurat”,

A tak kdyZ pisatele doplni-
me obavami zastupci Agrar-
ni komory a Zemédélského
svazu co od ledna bojuji proti
vladnimu agrohazardu a Spat-
né pripravenému scénari pro
daldf chod Ceského zemédél-
stvi, neni to uz tak daleko ani
od vyroki televizniho magna-
ta ktery z neznalosti tak popu-
dil nejen zemédélského odbor-
nika pisatele, ale i velkou c¢ast
zemédélské a potravinaiské
verejnosti. Tak jako poslal do-
pis ndm, postupné jej zverejnil
at' on nebo néktery z dalSich
prijemcti na facebooku a je jen
dobre, Ze pravda se tak dosta-
v4 vicero cestami k ¢tenaram,
ktefi nesmi byt klamani vyro-
ky nabubrelych neznalka.

Agrarni sektor je odjakZiva
spojenou nadobou zemédél-
stvi a potravinarstvi a kdyz
jedna jeji c¢ast zacina stradat
nebo umirat na ubyté , postih-
ne to zakonité zahy i tu druhou
.0d toho jsou spojené a jedna
Cast bez druhé tézko prezije.

Pripravila Eugenie Linkova
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Budouci vyznam privatnich znacek

Na vyznamu privatnich znacek pri zajis-
tovani kvalitnich dostupnych potravin

i pri rozvoji ceského potravinarstvi se
shodli ucastnici odborné konference
nazvané ,Vlastni znacky potravin jako
jedna z budoucich cest ¢eského retailu®.
Uskutecnila se pod zastitou Ministerstva
primyslu a obchodu a ministra zemé-
délstvi Zdenka Nekuly. Jak se ukazuje,tu-
zemsti spotiebitelé maji stale vétsi za-
jem o nakup privatnich znacek.Obchodni
retézce vyvezly loni pod hlavickou pri-
vatnich znacek potraviny ceskych vyrob-
cl za vice nez 22 miliard K¢.

,Podil vlastnich znacek ros-
te ve véting zemi a Ceska
republika neni vyjimkou.
Zaroven v poslednich letech
vyrazné narostl podil pri-
vatnich znacek od ceskych
vyrobcl. Zakaznici také
mnohem vice tla¢i na kva-
litu, a i kdyZ cena je porad
hlavnim motorem nakup-
ntho rozhodovani, kvalita
a zdravotni aspekty hraji
¢im dal silnéjsi roli. A je to
vidétiv posunu nabidky pri-
vatnich znacek od ceskych
vyrobcl a v uzké spolupra-
ci obchodu a potravinara
na reformulacich a podpore
udrzitelné produkce,“ uve-
dl Tomas Prouza, prezident
Svazu obchodu a cestovniho
ruchu CR a viceprezident
Hospodai'ské komory CR.
Spotrebitelsky  prizkum
agentury NielsenQ ukazal,
ze pro 61 % spotiebiteld je
hlavnim divodem pro nakup
privatnich znacek nizsi cena
proti znackovym vyrobkim.
Z 50 % se jedna o predchozi
pozitivni zkuSenost a 31 %
z nich zaujme srovnatelna
kvalita. Ctvrtym dvodem
je s 23 % zvySujici se kvalita
privatnich znacek a patym
pak doporuceni (15 %).
Privatni znacky mohou
byt navic cestou, jak snizit
podil slevovych akci. Zatim-
co privatni znacky pribézné
rostou a v roce 2021 dosahl
jejich prodej 21,5 %, prodej
zbozi v promoci loni klesl

na 55%. V prvnim ctvrtle-
ti letosniho roku, kdy uz se
projevily vlivy ekonomické
krize, rostly privatni znac-
ky o 6,6 %, zatimco celkovy
prodej rychloobratkového
zbozi klesl 0 0,9 %.

Dvojnasobny zajem
spotiebitelii o privatni
znacky oproti znackovym
vyrobkiim
,Privatni

znacky nejsou

50 let. Kromé ekonomic-
kych privatnich znacek,
které maji prinést levnéj-
§i alternativu znackovym
vyrobkiim, vnimame velky
potencial i u prémiovych
znacek. V Ceské republice
muizeme vidét dvojnasobny
zajem spottebiteld o privat-
ni znacky oproti znackovym
vyrobklm. Pfesto je tu v po-
rovnani se zapadni Evropou
stale prostor k ristu o 10
az 15 %),“ konstatoval Pa-
vel Vinkler, feditel odboru
podnikatelského prostredi
a vnitinftho obchodu Mini-
sterstva priamyslu a obcho-
du.

Pro vyrobce maji privatni
znacky i dalsi pozitivni pri-
nos. Bez nutnosti investovat
do vlastnich distribu¢nich
kanalt a marketingu se jim
jejich prostrednictvim ote-
vird pristup také na zahra-
ni¢ni trhy. Obchodni retéz-
ce dokazi diky svym sitim

vyexportovat znacnou cast
vlastnich potravinarskych
znacek, coZ pomizZe nejen
¢eskym vyrobcim, ale rov-
néz statu. Diky ,privatkam"
se podarilo v lonském roce
vyvézt do zahranic¢i potravi-
ny v hodnoté pies 22 mili-
ard korun. Navic export pri-
vatnich znacek dlouhodobé
pomaha zmensSovat saldo
obchodu se zemédélskymi
produkty.

Export vlastnich znacek je
také jednim z faktord, ktery
pisobi na kvalitu. VétSina
vyvozu sméfuje na vyspélé
trhy nejen v zapadni Evro-
pé, ale i treba do USA. ,Tlak
fetézcli predstavuje vyraz-
ny motor inovaci a vyvoje.
Obchodnici maji nejlepsi
pristup ke spotrebitelskym
preferencim a diky tomu
je mohou primo prenaset
do zadani k vyrobé privat-
nich znacek,” upozornil T.
Prouza a dodal: ,V posled-
nich letech vidime rostouci
tlak na nabidku zdravéj-
Sich potravin a na aplikaci
principi udrzitelné vyroby.
Vyrazné se proto zrychluje
tempo reformulaci, kdy vy-
robci do potravin promitaji
zvysujici se oc¢ekavani z po-
hledu prospésnosti potravin
pro lidsky organismus nebo

pozadavKky na snizovani che-
mickych ptisad. Cim dal tim
vice navic zadkaznici sahaji
po potravinach v bio kvalité

o«

a od mensich dodavateld.

Jistota do budoucnosti
i pro malé vyrobce

Podle zastupcl potravinart
je z pohledu vyrobci dtlezi-
ty i business aspekt. Doméaci
vyrobci, u kterych si potravi-
nari vyrobu svych vlastnich
znacek zadavaji, majf jistotu
do budoucnosti, nebot’ spo-
luprace stoji na dlouhodo-
bych smlouvach. Diky jisto-
té odbéru a cen tak mohou
snaze projit soucasnou Krizi
ainvestovat do nového vyba-
veni a inovaci.

,T€51 mé, Ze dialog fungu-
je. Jak zastupci obchodu, tak
i ostatnich clanki potravi-
narského retézce a statu se
shoduji, Ze také vlastni znac-
ky mohou prispét k potra-
vinové bezpecnosti. Pokud
nam ma zakaznik diavérovat,
musi byt nasi mantrou trans-
parentnost, a to jak v uvadeé-
ni vyrobce a zemé pidvodu
vyroby a surovin na obaluy,
tak i transparentnost ohled-
né nutricniho oznacovani,”
uzavtel T. Prouza.

(egi)

» spravné oznafovani potravin
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Editorial

Co je doma, to se pocita

Drzim v ruce dvé jablka,
co mi dala kamaradka.
Jedno ze své zahrady ,
jimZ se bézné a odjakziva
rika letnaky a druhé z do-
vozu, Chynow Poland, jak
jsem si dohledala podle
malé nalepky na plodu.
I Polaci jsou uz taky své-
tovi a oznaceni z Polska
uz nestaci. Pamatuyji se, jak statni zemeédélska a potravi-
narska inspekce méla pred par roky tézkosti s jejich do-
drzovanim doby postiiki a to nebylo jen u polskych,ale
i holandskych,Spanélskych a italskych jablek a dalSich
plodi. Zatimco u nas se striktné dodrzovalo par tyd-
nu pred sklizni nestrikat ovoce v sadech proti rtiznym
neduhtim, v Polsku to bylo velmi benevolentni a v dal-
Sich evropskych statech taktéz. Jablka jsou ale jako ze
zurnalu, ovSem chuti mdlé, Stavnatost taky nic moc
a aroma nikterak specifické. Za to letnaky ze zahrad-
ky kamaradky jsou sice mensi,ale krasné c¢erveno zlu-
ta, Stavnata a naddherné aroma. Navic jak od ni slySim,
nikdy se na zahradé zadny postiik nepouzival. Dala mi
ale hadat. Odkud pry ma to polské jablko? No dcera je
nakoupila, nebude se prece ohybat kdyz ma v kancelari
tolik prace a co je to kolem 40 korun za kilogram. Ma
to hezky doma v misce bez prebirani, trhani ze stromu.
A tak kamaradce Spitnu jeden ze svych poznatkti. Ona
ta drahota a stupnovani cen u kurat, masa jako tako-
vého,ale i ovoce a zeleniny ma néco do sebe. Zejména
mladi, zhyckani jedinci blahobytem si tfeba konecné
zacnou vic vazit domacich plodi ze zahradek a policek,
a co vic, budou se tfeba i vic zajimat o jejich zpracova-
ni po domacku, co generace nad padesat let véku umi
prakticky bez vyjimek. A jak takové dzemy a povidla
chutnaji netreba rozebirat.

Tuto piihodu davam k dobru mimo jiné z davodu,
abychom si pri styskani a trampotach soucasné doby
uvédomili, Ze Green Deal se svymi narizenimi, mnoh-
dy i scestnymi, by méli prosazovat zejména mladji, ale
vzdélani lidé,co se nestiti pravé tak béznych lidskych
¢innosti, jako je i néco dobrého vypéstovat na zdhonech
své zahradky,umét to i zpracovat a zabranit prejizdé-
ni nakladi s potravinami i statisice kilometrt. Pravé
to nam vsem $kodi mnohem vic nez kravicky na lou-
kach od jejichz chovii se mnohde nesmyslné ustupuje.
Demonstrujicim farmarim se proto nelze divit. Podle
proklamaci Evropské unie, napristé naméstci na jed-
notlivych ministerstev by uz neméli byt odborniky
na danou specializaci, ale jen politicti lidri. Povysit totiz
politiku nad odbornost se nejen nevyplaci,ale prinasi
to s sebou nékdy i zdsadni pochybeni, co casem muze
vyustit v hospodarskou katastrofu. Pri této prilezitosti
proto nemohu nevzpomenout uvahy a rady byvalého
ministra zemédélstvi zminéného Holandska, ktery bé-
hem rozhovoru doporucil nasi zemi taky se iZeji speci-
alizovat. A to pokud mozno na dva stézejni obory v ze-
meédeélstvi. Nerekl sice presné na co, ndhodné zvolme
treba chovy prasat co v dobé jeho navstévy tak prospe-
rovaly a produkci brambor. Ty se zase tady, stejné jako
cukrovka, nachéazely na tuzemskych polich ve velkém
odjakziva. Kde bychom byli ale dnes pri tak brutalnim
snizeni pestrosti nasich poli a riznorodosti osazenstva
staji a luk. Pestrost totiz k zivotu patii a kdyz je délana
a minéna s rozumem, jen dobre.

Toto ¢islo novin vychazi v dobé konani agrarniho vele-
trhu Zemé Zivitelka a pravé tam, na vystavisti v Ceskych
Budéjovicich lze sledovat pestrost nabidky naSich ze-
médeélci a potravinari. Bude tam jisté i co ochutnavat,
protoze paleta regionalnich potravin tam ma vzdy své
Cestné misto a nabidka je opravdu velmi bohata. A pra-
vé tam si mnohy z nas jen pripomene obrovsky vyznam
agrarniho sektoru, ktery nesmi byt poniZovan a zuZo-
van jeho prostor. Jak se totiz ukazalo, neni pravdou, Ze
lehce cokoliv dovezeme a to dokonce za méné penéz.
To je totiZ jen velmi zizeny pohled na odvétvi, které
v kazdé spolecnosti uz od pravéku hralo prim a harase-
ni zbranémi vzdy odeznivalo kdyz se Sarvatky vymkly
panovnikiim z rukou a hrozil hlad, nehledé na obrovské
finan¢ni ztraty z toho pramenici. A tak ti chytfi z nas
radi vzit rozum do hrsti a dat prednost navratu k priro-
dé a jejim krasam, neni¢enym civilizaci.

Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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PROBIO oslavilo tricatiny.
Bioslavnosti 15 let

STARE MESTO - Vyznamna jubilea si letos pripomnéli zemédélci
na severu Olomouckého kraje. Tradi¢ni Bioslavnosti se tam totiz
odehraly uz popatnacté a spolecnost PROBIO si v kalendari od-

skrtla tri kiizky.

Bioslavnosti jsou wudalos-
ti roku - alespon tedy pro
ptiznivce ekologického ze-
médélstvi a ekologicky vy-
rabénych potravin. Letos se
akce odehrdla 16. ¢ervence
a podle udajli organizatort
na ni dorazilo zhruba dva
a piil tisice lidi. Cekal je bo-
haty program, ktery zaplnil
cely den.

JJezdim sem Kkazdy rok,
prrestavku jsem udélal asi jen
dvakrat. Libi se mi, Ze se tady
clovék dozvi nejen o kvalit-
nich bio produktech, ale také
o tom, jak vlastné vznikaji,”
svéfil se redakci Agrarniho
obzoru jeden z navstévniki

akce Josef Rydl.
Pfimo v aredlu firmy se
mohli zdjemci sezndmit

s produkty, které PROBIO
nabizi, i s potravinami, jez
Ize s jejich pomoci uva-
fit, upéct nebo jen zkratka
zkonzumovat. Bioslavnos-
tem pogratulovala k vyroci

také Hana Zemanova, au-
torka knih o biopotravinach
a zdravé vyzivé: ,Kdyby to
Slo, tak ptijdou blahoprat
také vSichni ti brouci, pta-
ci, rostliny, voda. Za vS3e, co
jsme pro né udélali®

Lidé si v pribéhu akce
mohli vyslechnout odborné
prednasky na téma bioze-
médélstvi, navstivit pohan-
kové pole nebo vyhlaseny
bezlepkovy mlyn. Provaza-
nost bioprodukce s priro-
dou piimo v praxi ukazoval
Zdenék Vermouzek s bese-
dou na téma ptaci v bioze-
médeélstvi.

,NasSe spoluprace s Ces-
kou ornitologickou spolec-
nosti je dlouhodoba a jed-
noznacné ukazuje, Ze lze
ekonomicky hospodarit
a zaroven vytvaret vhodné
podminky pro co nejvice
zivo¢iSnych druh@, kteri
jsou vlastné v ekologickém
zemédélstvi naSi zéasadni

Névstévnici Bioslavnosti se dozvédéli vie o zdravé vyZivé a také o tom, jak probihd

bioprodukce potravin.
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Jednatel firmy PROBIO Martin Hutaf s moderatorem akce Jifim Madlem.

pomocnici,“ dodala Ivana
Glttnerova ze spolecnosti
PROBIO.

Kraj Spaldy a pohanky

Spole¢nost PROBIO sidli
a hospodati ve Starém Més-
té na Sumpersku pod vrcho-
lem Kralického SnéZniku.
VétSina plodin, které se pés-
tuji na urodné Hané, nema
v tomto regionu pozadova-
né vynosy. Proto se ve Sta-
rém Mésté zamérili na jiné
plodiny - pohanku a $paldo-
vou pSenici. Jejich péstovani
mélo na Staroméstsku dlou-
hou tradici, kterd se vSak
v pribéhu minulého stoleti
na mnoho let prerusila.
Prvni seminka pSenice
Spaldy znovu zakofenila
pod Kralickym Snéznikem
az v devadesatych letech
ana Moravu se dostala z Ra-

1 Ty .
' l £

kouska. Dnes patii Spalda
a jeji vyrobky mezi nejob-
libenéjsi produkty spolec-
nosti PROBIO.

Pohanka je dalsim z piliti
hospodareni staroméstské
firmy. Ta se dokonce podili
i na nékolika vyzkumech,
které se ekologickému pés-
tovani této plodiny vénuji.
PROBIO navic aktivné vy-
stupuje jako osvétovy infor-
macni kanal pro bio i tradic¢-
ni zemédélce. Do budoucna
ma totiz bioprodukce zabi-
rat az 25 procent vSech poli,
pritom kvalitnich informaci
o tomto zplsobu farmareni
zatim v Cesku neni mnoho.

,Pro¢ to vSechno délame?
Protoze biozemédélstvi je
nas konicek a mozna i po-
slani, uzavird Martin Hutaf,
jednatel spole¢nosti PROBIO.

(kro)

Biovinem roku 2022
se stal Tramin
Cerveny z Mikulova

Centrum Excelence ve Valticich
hostilo jizZ 21. ro¢nik soutéze

o nejlépe hodnocené biovino

z Ceské republiky. Sampionem
a tedy biovinem roku 2022 byl
vyhlasen Tramin c¢erveny 2019,
vybér z hrozni z Bio vinai'stvi
Vino Marcin¢ak Mikulov. Bio-
vino 2022 je soucasti ce-
lostatni soutéze Nejlepsi
biopotravina roku 2022.

Vitéz bere vse

V letosnim roc-

niku soutéZe se

nejvice darilo

Bio vinatstvi Vino
Marcinédk Mikulov,

které kromé celkového
Sampiona soutéZe, tedy Tra-
minu cerveného 2019, vybér
z hroznt, ziskalo i dalsi hlav-
ni ocenéni. NejlepSim bilym
vinem se stal jejich Riesling
2018 VOC Mikulov a nejlepsim
Cervenym Frankovka 2017,
slamové vino. Vinarstvi si pri-
psalo také cenu za nejlepsi ko-
lekci vin.

Nejvic biovin v historii

,Biovino roku je prestizni
soutd? vin v Ceské republice,
coz se potvrdilo i letos, kdy
bylo do soutéZe ptihlaSeno
nejvic biovin v historii a slo
tak opravdu o velmi Siroké za-
stoupeni. Vina byla ale hlavné
velmi kvalitni, ziskala vysoké
bodové hodnoceni a porotci
udélili velké mnozstvi zlatych
medaili. O to vic nas pak tési,
Ze jsme v takové konkurenci
a na tak celkové vysoké tirovni
dosahli vyznamného uspéchu.
Je to pro nas znamka toho, zZe
biovina délame opravdu dob-
e, sdélil k soutézi Ing. Petr
Marcin¢ak, majitel rodinného
Bio vinafstvi Vino Marcin¢ak
Mikulov.

Ochutnavka bude v zafi

Dvé komise sloZené z rad od-
borné verejnosti, pod vedenim
garanta soutéZe Ing. Libora
Nazarcuka, hodnotily 76 mo-
ravskych a ¢eskych vin, kterym
udélily 47 zlatych a 21 stiibr-
nych medaili. Verejna pre-
zentace a moznost ochutnani
téchto vin bude 9. - 11. zaii
v ramci Palavského vinobrani
v Mikulové, spolu s viny z Na-
rodni soutéze vin - Mikulovské
vinarské podoblasti.
Omnimedia, s. 1. 0.
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Ceny energii ovliviuji ceny komodit

Stoupajici ceny energii zjednodusuji rozhodovani o vyméné starych
vybojek a zarivek za nové LED osvétleni. I k tomu lze vyuzit pri-
pravované dotacni programy.

V soucasné dobé se setka-
vame se stale se zvySujicimi
naklady na energie, které
maji obrovsky vliv na ceny
veskerych komodit. Nardst
provoznich a vyrobnich na-
kladii nuti podniky hledat
dal$i mozné tuspory a opti-
malizovat a modernizovat je-
jich provoz, aby byl schopen
ekonomicky dale fungovat.

Jednou z téchto oblasti je
i osvétleni, a to vnitini (haly,
chodby, kancelare) i ven-
kovni (parkovisté, naklada-
ci rampy). JeSté v minulém
roce mnoho firem vyméné
starého osvétleni neprikla-
dalo takovou vahu. I pres
kratkou navratnost investice
v rozsahu nejcastéji kolem
2-3 let firmy vzhledem k teh-
dejsi nizké cené energii ¢asto
upiednostiiovaly  investice
do jinych technologii a casti
provozu, které v danou dobu
mély vyssi prioritu.

S aktudlnim nardstem cen
elektfiny na i vice jak dvojna-
sobné hodnoty donutilo pod-
niky pohled na osvétleni pre-
hodnotit a dat vyssi prioritu
sniZeni spotieb svételné sou-
stavy v provozech, vyrobach
a skladech. Mnoho firem je
po obdobi covidu a nyni i va-
le¢nému konfliktu, a s tim
spojenych problémech se za-
jisténim materiall pro jejich
vyroby, v horsich podmin-
kach a investice do novych
technologii tak mohou byt
problémové. S timto by mohl
pomoci aktualni dotacni pro-
gram OPTAK s pripravova-
nou vyzvou Uspory energii,
ve kterém lze fesit i vyménu
starého osvétleni za nova
uspornd LED svitidla (v inte-
riérech i exteriérech) a zava-
dét ridici systémy osvétleni.

SniZeni spotreby svételné
soustavy - pri pouziti kvalit-
nich led svitidel se Ize dostat
na polovi¢ni az tretinovou
spotfebu oproti pavodnim
hodnotam. Napft. Klasicka so-
dikova vybojka ma spotiebu
cca 440W alze ji nahradit svi-
tidlem o vykonu 100-150W.
U dvojzarivek se spotrebou

az 140W se pak dostavame
k hodnotdm kolem 40-60W.
Pri soucasnych cenach ener-
gii se tak lze dostat na na-
vratnosti i do jednoho roku.

Posileni uspor a zaroven
zvySeni komfortu uzivani
osvétlovanych prostor lze
dosahnout také diky automa-
tizovanému fizeni. LED sviti-
dla umoziuji plnohodnotné
vyuziti regulace a ve spojeni
s Cidly osvitu, které snimaji
venkovni svétlo skrze svétli-
Ky, lze na pracovisti plynule
regulovat vykony jednotli-
vych LED svitidel. Osvétleni
tak bude odpovidat pozado-
vanym podminkdm v pribé-
hu celého dne a pracovnici
nezaznamenaji zadné nepii-
jemné skokové zmény. Pohy-
bova cidla zase mohou zjed-
nodusit obsluhu a rozsvicenf
ulicek ¢i usekili, do kterych
napiiklad zajizdi vysoko-
zdvizné voziky nebo ve kte-
rych je nepravidelny pohyb
a svétla by tam méla svitit jen
po nezbytné nutnou dobu.
U ménicich se rozlozeni jed-
notlivych pracovist v pro-
vozu pak ocenite moznosti
zmén rozdéleni ovladanych
skupin svitidel a presun jed-
notlivych svétel mezi nimi.

Vyhodou miize byt také
moznost monitoringu a regu-
lace dal$ich koncovych prvki
a zarfzeni i mimo osvétleni
(jako napt. topeni, chlazeni,
vétrani, svétliky, cerpadla,
kompresory, ohfev vody,
atd.), ktera lze ovladat pomo-
ci tohoto systému.

Stejny systém lze efektivné
vyuZzit i ve spojeni s fotovol-
taikou pro dosazeni co nej-
vyssich Uspor a irovné sobé-
stacnosti. Spousténi zarizeni
ve spravny okamzik a odpo-
vidajicim vykonem nebo aku-
mulovani energie pro poz-
déjsi vyuziti dopiedu v dobé,
kdy mame energii ze slunce,

by mélo pro-
bihat automa-
ticky, na zakladé
vyhodnoceni riznych
kritérii a definovanych poza-
davki, ktera se mohou dyna-
micky ménit v priabéhu dne
i celého roku.

Pokud planujete vymeé-
nu osvétleni, stavbu nového
provozu nebo energetickou

optimalizaci a auto-
matizaci vaseho provozu
a tim dosaZeni maximalni
urovné ekonomiky provozu,
je na to ta spravna doba. Radi
Vam se v§im pomtiZzeme.
Pokud by vas toto téma
zajimalo bliZe, rdd vam s ce-
lym svym tymem $pickovych
odborniki (véetné takovych,
ktefi maji zkuSenosti primo
z prace pro MPO) poradim

na zakladé vasi konkrétni
situace a vasich konkrétnich
potfeb. Vzhledem k mym
dlouholetym  zkuSenostem
v této oblasti a vzhledem
k mému mnohaletému pa-
sobeni ve vedeni pekaiskych
a potravinaiskych provozi
vim, co by pravé tomu vase-
mu mohlo nejlépe prospét.
Méme za své vice neZ de-
setileté pilisobeni v oblasti
na konté uspésnou realiza-
ci mnoha desitek projekti
v inovacich i energetice. Cel-
kova vysSe podpory, kterou
jsme pomohli v navaznosti
na konkrétni projekty ziskat,
prevysSuje 1 miliardu K¢.

Ing. Petr Svoboda

psvbd@seznam.cz
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Pozor na znacky
u plastovych lahvi

Plasty nas zajimaji z mnoha divodi. Jak
pred léty prokazala jedna firma na troj-
vrstevnych obalech zevnitr krabic,kde se
mélo uchovavat mléko nebo ovocné stavy,
tak se do nich po case zacaly uvolnpovat
Skodliviny zvané ftalaty.Jak mléko,tak
povocné stavy jsou velmi biologiocky ak-
tiovni a vzniklé chemické reakce to umoz-
nily. Dana firma na zakladé téchto zjiSténi
samoziejmé dala vSe do poradku a jeji
plastové nastriky na vnitinim papirovém

obalu jsou bezpecné.

Pak je to v dobé valky
na Ukrajiné omezeny dovoz
granulati , z nichz se plas-
ty vyrabéji a pak je to ale
i naSe neznalost znacek co
se na plastovych obalech
vyznacuji a znamenaji, jak
ktera plastova lahev je che-
micky co do obalu stabilni.

Urcité i vy narazite na uli-
ci na pobihajici lidi, drzicf

v ruce plastové lahve s vo-

dou. Tyto lahve vSak nejed-

nou obsahuji velké mnoz-
stvi Skodlivych chemikalii.

Ty mohou snadno prevazit

pfinosy spravné hydratace

a spravného pitného rezi-

mu. Méli byste proto vé-

novat nalezitou pozornost
trojuhelnikim na spodku
plastovych lahvi, které po-
uzivate. Zvlasté se proto za-
mérime na Cislo uprostred
trojuhelniki. Kazdé takové

Cislo totiz predstavuje jiny

druh chemické latky, ze kte-

ré je dana ldhev vyrobena.

Urcité jste ho uz nejednou

i zaregistrovali, ale nekladli

mu zadny specialni vyznam.

Nicméné méli byste a proto

uvadime fakta a tim i jasné

uvidite, co je z plastt.

1) PET (Polyethylente-
reftalat) Tyto lahve jsou
ureny pouze na jedno
pouziti. Je to kvili tomu,
Zze mohou propoustét
antimon tézkych kovi.
Tyto chemické substan-
ce, oznacované i znackou
EPA, narusuji ¢innost vasi
hormonalni soustavy.

2) HDPE (Polyethylen vyso-
ké hustoty) Jde o takzva-
ny ,dobry* plast Ma totiz

sy v

(_1.) Lz.) L?'.) L".)

PETE HDPE

prasaku skodlivych latek
do tekutiny, ktera se vném
uskladniuje.

3)PVC (Polyvinylchlorid)
Nedoporucuje se pouzivat
lahve vyrobené z toho-
to materidlu. PVC mize
do vody uvoliovat latky
narusujici ¢innost hormo-
nt.

4) LDPE (Polyethylen nizké
hustoty) Tento druh plas-
tu je relativné bezpecny.
Pfi spravném pouzivani
a mechanickém nenama-
hani by z néj do vody ne-
méli prosakovat Skodlivé
latky. Uvedeny material se
Casto pouziva i pri vyrobé
plastovych tasek.

5)PP (Polypropylen) Jde
opét o relativné bezpecny
plast. Za predpokladu, zZe
ho nevystavujeme vys$s$im
teplotdim a mechanické-
mu namahani, by do na-
poji a jidel nemél uvol-
novat zadné nezadouci
substance. V praxi se z néj
obvykle vyrabéji jogurto-
vé kelimky a nékteré dru-
hy lahvi na vodu.

6) PS (Polystyren) Pozor, jde
o karcinogenni uvoliujici
chemickou latku. Polysty-
ren byste v zddném pripa-
dé neméli pouzivat. Dnes
je velka Sance, aby tento
trend zeleni v EU zménili
a vratili ptirodnim obaltim
jejich misto v potravinai-
ském primyslu.

Je mnoho zdravi neskodnych
variant a je potfeba hlavné
spolupracovat s odbornou
sférou.

Pripravila Eugenie Linkova

LDPE

(_5.) LGA U.)

OTHER

Mohou potraviny

ovlivnit kazivost zubu?

Za nezdravym chrupem stoji mnohdy zdanlivé nevin-
né vyhliZejici potraviny. Kromé kvalitni zubni pasty,

kartacku a ustni vody je tak zapotiebi
hlidat si i jidelnicek, protoZe zubni

sklovinu, a obecné zuby, ovliviiu-
je strava. Také to vyplyva z vy-
zkumné studie, kterou pro
spolecnost Herbadent pro-
vedla nezavisla vyzkumna

agentura Perfect Crowd

a kterou nedavno pred-

s v O

stavil novinarim v Pra-
ze zastupce vyzkumné
agentury Jan Schmid.

VSe zatind oslabenim zubni
skloviny, na coz ma vliv pre-
devsim kyselé prostredi v us-
tech, jez miizZe byt zpiisobeno
konzumaci kyselych potravin
a napoji, které zptlisobi roz-
pousténi povrchu zubu s na-
slednym ubytkem tvrdych
zubnich tkani, predevsim
v oblasti zubnich hrbolkl
a velkych ploch zubt. Druhou
pri¢inou kyselého prostiedi
v ustni dutiné je ptsobeni
bakterif zpracovavajicich
cukry na kyseliny. Tim vzni-
kaji zubni kazy, nejCastéji
v zubnich ryhach a mezizub-
nich prostorech.

Potraviny, kterych se
nebojte

Existuji ale i potraviny, které
zdravi zubl prospivaji. Obec-
né jsou to ty, které stimuluji
produkci slin. Obsahuji totiz
bikarbonat neutralizujici ky-
selinu, vapnik a fosfat poma-
hajici remineralizaci zubniho
povrchu. Kyselinu produko-
vanou bakteriemi v naSich
ustech pomdhaji neutralizo-
vat také mlécné vyrobky, jako
jsou syry, jez obsahuji jen
malé mnozstvi cukru a kyse-
liny a jsou bohaté na vapnik.
Zaroven obsahuji kasein,
mlécnou bilkovinu, ktera je
zvIasté uziteCnd pro zpevné-
ni zubni skloviny. Co se tyce
umélych sladidel a zubniho
zdravi, existuje jedna vyjim-
ka: Xylitol, coZ je ndhrazka
cukru obsazend v mno-
ha Zvykackach bez cukru
a v mentolovych bonbonech
zabraniujici  nebezpe¢nym
bakteriim v plaku metaboli-
zovat cukr a vytvaret kyseli-
ny zeslabujici zubni sklovinu.

Pro zuby je dobré i vétSina
syrové zeleniny, jejiz vlaknita
podstata vyzaduje vic zvy-

Jan Schmid a Pavel Smazik pfi prezentaci

kani -
a tim i vétsi

tvorbu slin. Zvlas-

té ucinny je celer, protoZe
se pri jeho zvykani uvolnuji
vlakna, kterd zuby prirozené
Cisti. Dalsi skvélou volbou je
Cerstvé ovoce, protoZe stej-
né jako zelenina stimuluje
produkci slin. Mezi top ovoce
pomahajici zdravi zubi patfi
hrusky.

Cisty zub se nekazi

Kvalitni péce o zuby je pre-
kvapivé snadna: staci sprav-
na technika ¢isténi, pouzivani
mezizubniho kartacku a pra-
videlné preventivni kontro-
ly u stomatologa. Prizkum
Cesi a zuby potvrdil réeni, Ze
,Cisty zub se nekazi“ a tudiz
spravné udrZovany chrup
nevyzaduje narocnou léceb-
nou péci a tedy ani vysoké
finan¢ni c¢astky vynaloZené
za zakroky v zubni ordinaci.
A tak zatimco za zubni pastu
ro¢né zaplatime v priméru
291K¢, za zubni kartacky
416 K¢ a zaroven za preven-
tivni prohlidku hrazenou

pojistovnou nemusime do-
placet nic, respondenti de-
klarovali primérny doplatek
u zubnich implantatt ve vysi
22 000 K¢. Vydaje za rekon-
strukci chrupu mohou ale
vyjit i na milion korun. Kdo
se navic pravidelnym kont-
rolém u stomatologa vyh)'/bé
priblizné o polovinu vyssi
vydaje.

Vyhybani se zubafi
znamena vyssi naklady

,Zanedband péce totiz paci-
enta typicky vychazi na 10
az 100 tisic korun,” ¥ika ma-
jitel spole¢nosti Herbadent
stomatolog Pavel Smazik
a dale vysvétluje, ze zalezi
samoziejmé na celkovém
stavu chrupu a na ochoté
si priplatit. Zubar vsak nad
problémem zptlisobenym ne-
dostatecnou hygienou stra-
vi az tfi hodiny prace navic
a tento ¢as generuje Castku

az 6600K¢ jen na kalkulo-
vaném Case. ,Spatné ¢isténi
zubl tak ve svém dusledku
snizuje efektivitu prace zu-
bart, jejichz kapacity jsou

vétSinou naplnéné,” dodava
MUDr. Pavel Smazik.

Z ekonomickych divodt by
tedy mélo byt motivujici na-
vStévovat stomatologa s Ze-
leznou pravidelnosti. Do hry
v8ak vstupuje strach, ktery
pied kazdou prohlidkou po-
cituje podle studie tretina re-
spondenti. Vétsina populace
se obava vrtani (62 procent),
ale i trhani zubu (54 pro-
cent) nebo pravé financnich
nakladi (40 procent). Neni
ndhodou, Ze strach o penize
odrazuje od navstévy hned
52 procent lidf s mimoradné
nezdravymi zuby. Tim vznika
zaCarovany kruh - ¢im déle
se zubati vyhybame, tim hor-
$i je stav naSich zuba a tedy
i strach ze zubare a tim drazsi
zakroky nas cekaji.

Pozitivni trend

Studie presto odhaluje po-
zitivni trend: mladsi lidé
se o zuby staraji 1épe nez
star$i generace. Vice dbaji
na spravné cisténi, nebrani
se pokrocilé péci nebo sluz-
bam dentalni hygieny. Tu
ve véku 50-65 let nikdy ne-
navstivilo 66 procent paci-
entd, zatimco ve véku 18-29
let ji nikdy nenavstivilo 58
procent respondentd. Stejné
tak se generacné proménu-
je pristup k profesi zubate.
Mladsi stomatologové jsou
vice proaktivni a nabizeji no-
vinky, za néz si pacient musi
priplatit. U star$ich zubar si
lidé pochvaluji jejich zamé-
feni na 1é¢bu bez zbytnych
nakladi. I presto, nebo pra-
vé proto jsou vSak pacienti
s mladS$imi zubafi podstatné
spokojenéjsi.

,Prizkumem jsme chtéli
prinést pohled zubnich pro-
fesionalli na pacienty a opac-
né. Vysledky jednoznacné
ukazaly, Ze alfou i omegou
zdravych zubl je prevence
a spravna péce o dutinu ust-
ni. Potvrdilo se, jak zcela za-
sadni je pouZzivani mezizub-
niho kartacku, které je stale
opomijeno,” uvadi stomato-
log Pavel Smazik.

Bohumil Brejzek
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Z pohledu dietologu isou brambory

VAR VAN |

v v/

/ mnm

ve vyzivé nécim vyjimecnym

Medipo Agras, spol s.r.o. Havlickiv Brod je ¢eska rodinna firma,
ktera byla zaloZena pred zhruba 30 lety. V této dobé syn manZzZe-
1t Rasochovych Vlastimil dokonéil studium na VSZ v Praze(Vy-
soka Skola zemédélska). Jeho rodice se problematice brambor
vénovali cely Zivot, a to jak v ramci prace ve Vyzkumném ustavu
bramborai'ském, tak i v UKZUZ na odrtdové zkusebni stanici

v Lipé u Havli¢kova Brodu. Stastna shoda okolnosti nakonec
vedla k zaloZeni spole¢nosti Medipo Agras spol,, s.r.o, ktera se
od pocatku zabyva uvadénim novych odrid brambor do péstitel-

ské praxe v CR.

Je nasnadé, Ze pokracovate-
lem dila rodi¢i specializuji-
cich se na vysoké urovni pés-
tovani brambor bude praveé
syn Ing. Vlastimil Rasocha,
ktery rodinné motto ,vSe pro
brambory“ ochotné pievzal
a béhem rozhovoru priblizil
cinnost firmy.

»Rodinna firma Medipo
Agras a Euro Agras je jed-
nim z nejvétsich producen-
ti brambor v republice.
Na kolika hektarech mate
letos celkové brambory
a kolik z toho je na kon-
zum, kolik tvori brambory
pro SKkrobarenské tucely
a do tietice na sadbu.

Konzumni brambory ma
nase firma zhruba na 1500
hektarech a sadbové jsou asi
na 600 hektarech, z ¢ehoz asi
jednu tfetinu péstujeme sami
a zbytek je smluvné dany se
zemédélskymi firmami.

»Na vasem webu jsem na-
pocitala na 16 odrid bram-
bor, na néz jste se v produk-
ci soustredili. V ¢em hlavné
spocival jejich vybér?

Ve svété je nékolik set odrid
brambor a my na zakladé
spoluprace se slechtiteli hlav-
né z Holandska a Némecka
jsme diky maloparcelkovym
vyzkumnym polim a nasled-
nym testiim vybrali pro nase
ptidné klimatické podmin-
ky a dle zajmu spotrebiteld,
jak uvadite na 15-16 odrud,

Ing. Vlastimil Rasocha

0 néz je tady zajem. Jen pro
zajimavost uvedu, Ze cesky
spotrebitel preferuje bram-
bory se zlutou duzninou, An-
glicané zase bélomasé. Proto-
Ze kazda zemé preferuje jiné
typy a odridy brambor, tak
se tomu uzpusobily stovky
pokust s kiizenci, az vznikly
takové odridy, o které spo-
tiebitelé v jednotlivych ze-
mich v Evropé i po svété maji
zajem.

» U hlavnich $ktidcii bram-
bor se vzdy bralo jako nej-
horsi hadatko a pak hnilo-
ba. Dnes se uvadi dratovec,

Pro podminky Ceské republiky je v nabidce cca 16 odriid brambor

rakovina a plisné. Ty dvé
byvalé hrozby se podaiilo
vymytit anebo sniZit jejich
vyskyt a jak je tomu s tiremi
jmenovanymi soucasnymi
nejvétSimi neprateli bram-
bor?

NejvétSim hrozbou brambor
je stale plisen bramborova
a Alternaria. Diky spolupra-
ci s Vyzkumnym ustavem
bramborarskym v Havlicko-
vé Brodé, ale i obdobnymi
vyzkumnymi institucemi ze
zahrani¢i se nam podatilo
rdzné typy nidkaz maximalné
sniZit. Zatimco napt. s hadat-
kem nejsou vétsi problémy,
zbyva ndm se jeSté poprat
napi. s korenomorkou nebo
dratovci. Ale nejsou to jen
choroby. Bramboram se
na Vysociné odjakZziva dafi,
ale pro zlepseni kvality a vy-
nosu se muselo prfi péstova-
ni leccos zménit. PredevSim
mam na mysli odkamenovani
pldy, nové také precizni ze-
meédélstvi nebo tieba mul-
¢ovani slamou jako ochrana
pred virézami atd.

»Doma nam otec vidy na-
kazoval nechavat brambo-
ry pri vareni ve slupce, co
je na tom pravdy, Ze pravé
ve slupce a pod ni je nejvic
minerald a vitamina?
Presné jak uvadite, nejvice
mineralnich latek, prede-
vS$im draslik, horc¢ik a Zelezo
se nachazi v blizkosti slup-
ky a ve slupce. Proto je lepsi
brambory oloupat aZ uvare-
né, nebo jesté lépe konzu-
movat i se slupkou, ktera je
u velmi ranych brambor vel-
mi jemna. Pokud jsou vareny
ve slupce je ztrata predevsim
vitaminu C vyplavovanim
do vody minimalni. Vafenim
brambor ve slupce dojde
ke ztraté pouze asi 15 % vita-
minu C, zatimco ve vodeé to je
az dvojnasobné mnozstvi.

Odrlidové pokusy Medipo Agras spol., s.r.o

»KdyZz jsme u nutri¢nich
hodnot brambor, co je nej-
vice Slechti a v ¢em jsou
i tak zvané vyjimecné
Brambory jsou predevsim
vynikajicim zdrojem vita-
minu C, coZ je jeden z nejvy-
znamnéj$ich  antioxidantd.
Konzumaci jedné porce va-
fenych brambor pokryjete az
25% denni potieby tohoto
vitaminu. Z dalSich antioxi-
danti obsahuji vitamin B6
a E, polyfenolické latky, ka-
rotenoidy a selen. Dale ob-
sahuji vysoky obsah drasliku
a zaroven nizky obsah sodi-
ku, coZ je mimoiadné vhod-
né pro snizovani krevniho
tlaku. Ackoli obsahuji nizké
mnozstvi bilkovin, jsou tyto
bilkoviny vysoce kvalitni. Va-
fené brambory jsou také vy-
jime¢né nizkokalorické (78
kcal/100g) s velmi dobrou
schopnosti zasytit, a proto
jsou vhodné do kaZdodenni
stravy pro udrzeni nebo i sni-
Zeni hmotnosti. Dalsi vychy-
tavkou je, Ze pokud brambo-
ry uvarite a nasledné nechate
zchladit dojde k preméné
¢asti Skrobu na tzv. rezistent-
ni, ktery v organismu funguje
jako vlaknina a pomaha tak
udrzovat zdravi strev.

P 1 pies vétsi skalu odrid
pripravujete pro trh, ale
i pro péstitele z hlediska
sadby nové odriidy. Na co
predevsim kladete duraz?
Vybirame odridy dle jejich
vhodnosti do rtiznych oblas-
ti. Do teplejSich oblasti jsou
vhodné velmi rané odridy
a v dnesni dobé je zde TOP
odriida Colomba. Do vyse
polozenych  oblasti jsou
vhodnéjsi rané az polorané.
Jako perspektivni odridy na-
bizime Camelia, Emanuelle,
Gaya, Sunny, Dali nebo Prin-
cess.

P Miizete piipomenout
znaCeni brambor pro su-
permarkety a doporucit
vhodné odridy priloho-
vé, na salat, na kasi nebo
na hranolky?
Konzumni brambory se dnes
stale rozliSuji dle varnych
typtl na salatové A, ptilohové
B a na kasi C.

Odriady Princess, Emanu-
elle, nebo Gaya jsou salato-
vé. Mezi prilohové patri Dali,

Sunita, Noblesse nebo Ca-
melia a do odrid vhodnych
na kaSi patfi napf. odriuda
Lilly. Na hranolky jsou potom
vhodné odriidy Innovator,
Victoria nebo Challenger.

P Ve firmé je jednou z &in-
nosti i poradenstvi. MiiZete
k tomuto tématu prozradit
vic?

Poradenstvi je soucasti nasi
prace a diky spolupraci s Vy-
zkumnym ustavem brambo-
rarskym v Havlickové Brodé,
s Mendelovou univerzitou
v Brné, ale i se zahrani¢nimi
firmami mzeme péstitelim
poskytovat tyto sluzby sku-
te¢né na velmi dobré drovni.

»Co ceny a jejich letosni
vyvoj? MiiZete tipovat i dal-
$i vyvoj po podzimni skliz-
ni?

Situace v tomto roce tj. 2022
je pro péstitele mimoradné
slozita, a to jak z hlediska
pfirodnich podminek, tak
i ekonomicky, kde stile se
zvySujici ceny vstupt tla-
¢i na rentabilitu péstovani
brambor. Jaro bylo celkem
priznivé, prvni rané brambo-
ry v Polabi a na jizni Mora-
vé, ale i pozdnéjsi brambory
byly vysazeny do vhodnych
plidnich podminek. Bohuzel
béhem péstitelské sezény
od kvétna do soucasnosti
(zacatek srpna) trva velmi
nepiiznivd srazkova bilan-
ce, kterd je navic negativné
podporena nékolika vinami
veder. | kdyby v srpnu jesté
zaprselo, tak jiz nyni jsou po-
rosty vyznamné poskozeny.
V Cesku tedy ocekavam nizsi
vynosy. Vzhledem k tomu, Ze
podobné podminky panuji
také ve velké casti Evropy,
myslim si, Ze ceny budou
pro tuto sezénu vyssi, i kdyz
zatim jsou velmi rané skliz-
né dodavany za velmi nizké
ceny, cemuZz odpovidaji i ak¢-
ni ceny v obchodech. Oce-
kavam, Ze se situace obrati
a ceny puijdou nahoru.

P»Dostala jsem od kama-
radky z Vysociny rané
brambory odridy Rosara,
jsou letos drobnéjsi, ale
o to vic chutové vyzralé
a s maslem a tvarohem je
to chutovka. Co Vy v jidel-
nicku z brambor preferu-

jete a co pripadné naSim
¢tenairtim doporudite?

To Vam dala skutec¢né dobro-
tu, kterou j& mam rad, jak se
rika na loupacku. Jsou Zluto-
masé a jsou dobré i do sala-
tl. Jsou vynikajici i na diety
a skute¢né se po bramborach
da i vyrazné zhubnout, ja
jsem toho prikladem. A kdyZz
mam fici, jak nejradéji mam
brambory, tak je davam tre-
ba k zeleninovému salatu
na fecky zpisob a k tomu
misto veky prikusuji praveé
brambory ve slupce. Je to an-
tioxidantova bomba a navic
velmi lahodna.

»Pochvala nanejvys
skromné odbornice
Na zavér jsme si nechali
osobni vyznani, které patri
ing.Marii Rasochové, nejen
u nas, ale i v okolnich sta-
tech znamé svou odbornosti
v pripadé brambor. Nestava
se prakticky nikdy , aby novi-
nari béhem tiskové konferen-
ce ve stoje nékomu tleskali,
pani Rasochové pted zhruba
10 roky vice nez 40 novina-
i z dennich a odbornych
medii pravem takto vzdalo
hold. Naprosto srozumitelné
vysvétlila taje souvisejici se
spravnym vybérem a pés-
tovanim brambor . Byla ale
i prikopnici v jednoduchém
znaceni brambor v obchod-
ni siti. Dokazala tak zcela
jasnym zptisobem fici hos-
podynkam na co je v kuchy-
ni ta kterd odriida nejlepsi.
Ve vyzkumu spolupracovala
s manzelem, jiz zesnulym
a neméné tak zdatnym od-
bornikem, s fadou vyzkum-
nych instituci a naprosto sro-
zumitelnou formou prosadila
doma u péstiteld, ale i Slech-
titeld ty nejvhodnéjsi odridy
pro nase pudné klimatické
podminky. Neni proto ndho-
dou, Ze syn tak zdatnych od-
borniki je tim nej pokracova-
telem zapocatého dila a my to
radi ventilujeme, i kdyZ nikdo
z této rodiny bramboraii by
nic takového nezvefejnil.
Skromnost je totiz vysadou
osobnosti a nezalezi zda jde
o lékare, jaderného fyzika
nebo zemédeélského specia-
listu, co néco dokazali. Pied
nimi se prosté smeka.
Eugenie Linkova
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Zrno se musi vydychat

Mlyn Herber v Opavé je plny prekvapeni. Tak napriklad funguje
uZ od roku 1362 a zaroven provozuje moderni a $Spickové tech-
nologie. Jeho provoz zajistuje zhruba jen dvacitka osob, presto
dokaze produkovat desitky druhii vyrobki. Jak se mlynu dari
dnes a co je potreba k tomu, aby byla mouka kvalitni. Jak mlynar
pozna kvalitni zrno? Také o tom jsme si povidali s jednatelem
mlynu Herber AleSem Resslerem.

»Jaky je pocit vést mlyn
s tak dlouhou historii?

Je to pocit nesmirné zavazuji-
ci. Téch nékolik staleti, které
ma mlyn za sebou, je znamkou
urcité kvality a tradice, kterou
si nemtzeme dovolit pierusit.
Mouka se tady zpracovava uz
opravdu dlouho a nasim uko-
lem je, aby to tak ztlistalo na-
dale, abychom dokazali obstat
v modern{ a silné konkurenci
a dal zGstali znackou kvality
a spolehlivosti.

P KdyZ jsme u té kvality, jak
ji u mouky zajisStujete?

Tak zaprvé je to uz vybérem
dodavateld obili, které odebi-
rame jak od velkych producen-
th, tak od malych zemédélct
v regionu. Vzajemné spolu-
prace si moc vazime. Zaroven
nas uzky obchodni vztah dava
podminky k tomu, abychom
si dokazali pohlidat kvalitu
vstupni suroviny. Po celou
dobu riistu obili dokdzeme sle-
dovat jeho jakost a pripadné se
zemédélci navrhovat konkrét-
ni FeSenf a opatieni.

PJak to probiha v praxi?

S mnoha zemédélci spolupra-
cujeme uz desitky let. Kdyz
probihaji Zné, tak nam sem
vozi vzorky obili zacerstva
a primo z pole. My jim pak
davame zpétnou vazbu, jaka
je kvalita obili na konkrétnim
poli a oni uz ndm provadéj
selektivni uskladnovani. Tak-
Ze uz u zemédélcl zrno tridi-
me a délame jakostni Sarze.
A ve mlyné si pak obili nami-
chame presné tak, jak potre-
bujeme. V ramci Zni vyhodno-
time v nasi laboratori klidné
i tisic vzorkd. Laboratof jede
24 hodin denné.

»Jak probiha proces zpra-
covani napiiklad psenice?
Urcité to neni tak, Ze se obili
priveze z pole a hned se roze-
mele na mouku. Po sklizni se
obili musi uskladnit, radové
na nékolik tydni. Musi se tak-
zvané vydychat, nechat se od-
pocinout a stabilizovat. Probi-
haji tam enzymatické procesy,
které se také musi ustalit. Zrno
se zkratka potiebuje zklidnit,
aby kvalitativné doslo. PSenice
primo z pole je nezpracovatel-
na. [dedlnich vlastnosti nabyva
zrno az kolem listopadu. Pak
uZz je to o dobrém skladovani,
aby si surovina svoje parame-
try udrzela.

P Takze jde o Zivy proces...
Ur¢ité ano, a kazdy rok je jiny.
Zalezi na pocasi, moznosti
dodrzeni agrotechnickych
termind, na hnojeni, kvalitu
zrna ovliviiuje Fada faktord.
Kazdy rok se tato kvalita zrna
pohybuje v urcitém pasmu
a v ramci tohoto pasma ji mo-
hou farmari néjak kvalitativné
ovliviiovat.

PProsla vyroba mouky
za posledni desetileti néja-
kou zasadni zménou?

Ze by se na samotném princi-
pu néco zasadné zménilo, tak

to ne. Co se ale zdsadné zmé-
nilo, tak to je naptiklad vyroba
chleba. Dnes se uz pece podle
uplné jinych receptur. Pred
triceti lety se délaly prevazné
chleby Zitno-pSeni¢né, dnes se
délaji pSenicno-zitné. Samo-
ziejmé se zménily technologie
artizné biochemické slozky.

P Ve filmech mlynar v ruce
rozdroli Kklas obili, pak
do néj foukne a pozna, zda
je vSechno v poradku, nebo
ne. Predpokladam, Ze je to
jen filmova fikce.

Urcité ano, takto kvalitu zrna
hodnotit nemiZeme. Nas
mlyn ma specialni laboratof,
ktera provadi rozbory a ana-
lyzy celorocné. Sledujeme
vSechny mozné parametry
obili, abychom si dokazali po-
hlidat jeho jakost. Da se Fici,
Ze kvalitni laborator je jednim
ze stéZejnich prvki kazdého
moderniho mlynu.

»Kolik dnes vyrabite dru-
hii mouky?

Dokazeme vyrobit zhruba pa-
desat raznych druht. Jsou to
mouky svétlé, celozrnné, pse-
nicné, zitné. Kromé toho také
produkujeme otruby na krmi-
va. Mouky pak balime od tra-
di¢ntho kilového baleni az
po padesatikilové pytle. Jinou
mouku uptednostiiuji pekari,
jinou cukrari, vyrobci pizzy
a podobné. Mouka se pocho-
pitelné vyuziva nejen na pe-
karenské a cukrarské vyrobky,
ale najdeme ji tfeba i ve vyro-
bé téstovin, oplatki ¢i susenek
a tfeba i hostii.

»Kam viude vase vyrobky
dodavate?

Podobné, jako spolupracujeme
s malymi i velkymi zemédélci,
tak stejné dodavame nase vy-
robky velkym firmam i malym
zivnostnikiim, kteri se tzce
specializuji tieba na produkci
regiondlnich potravin. Z téch
velkych firem mizu jmenovat
tireba spolecnost Mondelez
a dodavame mouku do nejveét-
$tho vyrobniho zavodu na su-
Senky v Evropé.

P> Nabizite nékteré specialni
produkty?

Ano. Napriklad diky technolo-
gii mikronového mleti doka-
Zeme pripravit mouky sojové,
lusténinové nebo s pSenicnou
vldkninou. Nerikdm, Ze do-
kadZeme vyrobit vSechno, ale
naprostou vétSinu pozadavki
nasich zakaznika splnit doka-

Moderni ¢ast mlyna v nerezovém provedeni.

Zeme. Je to dano praveé tim, Ze
ackoli mame dlouhou historii,
nebo moznda pravé proto, sna-
Zime se investovat také do mo-
dernich technologii, coz ndm
samoziejmé dava konkurenc-
ni vyhodu.

PO jaké technologie jde
piredevsim?

Hlavné jde o samotnou tech-
nologii mleti. Jde o velmi sofis-
tikovany proces. Disponujeme
naptiklad laserovou tridickou
zrn. Laser je schopen naske-
novat kazdé zrnko, které jde
do mlyna a vyhodnotit jeho
kvalitu. Pokud nasim poZadav-
kiim neodpovida, stroj takové
zrnko sadm vytfidi a vyradi
z dalsiho zpracovatelského
procesu. Hodné nas posunula
uz zminovana technologie mi-
kronového mleti.

PV ¢em jsou jeji vyhody?

Jde vlastné o specialni jemné
mleti. Diky nému miizeme
na trh nabidnout produkty,
které bychom Kklasickou tech-

A hlavné, mikronové mleti je
velmi Setrné k samotnému
zrny, takze vyslednd mouka
ma daleko lepsi senzorické
vlastnosti a mnohem vyssi
nutri¢ni potencial. Je to zkrat-
ka mouka daleko vyzivnéjsi.
Nasi zakaznici to védi, protoze
si tyto vyrobky velmi oblibi-
li. Mikronové mleti nam také
umoziluje zaméfit své pro-
dukty i na nepotravinaisky
primysl - nase produkty tak
nachazi uplatnéni tteba v pa-
pirenském nebo stavebnim
primyslu.

P Promitly se néjak moder-
ni technologie i do sklado-
vych procesu?

Urcité. NaSe nové moucné
hospodarstvi ma skladovou
kapacitu 1 800 tun. Diky tomu
miZeme mouku velmi efektiv-
né zpracovavat a mame velmi
precizné vyladény systém
prepravy naSich produkti
k zakaznikiim. Jednou z nasich
priorit je také ochrana zivotni-
ho prostredi, proto jsme snizili

Mouka se bali do malych spotiebitelskych balenii do padesatikilovych pytld.

niho vzduchu, coZ vede napii-
klad ke sniZeni zatéze venti-
latord, a tim padem k uspote
energie. Vyroba je rovnéz
vybavena novymi filtry, které
vyrazné snizily emise z vyroby.

»Zminil jste energii. Jak
na vas dopada soucasné
energeticka krize?

Tak jako na kazdého. Dal$im
problémem samoziejmé jsou
vysoké vykupni ceny hlavné
pSenice, coZ jsou vSechno véci,
které se do ekonomiky naseho
hospodareni néjak promitaji.
Na druhou stranu vérim, Ze jde
spi§ o urcité anomadlie nebo
vykyvy v cendch a Ze Casem
se vSechno zase stabilizuje.
Energie si nakupujeme sami
dle burzy prostrednictvim ob-
chodniho zastupce.

» Kolik v mlynu pracuje lidi?
Jen dvacetsedum. Jde o hodné
automatizovany proces. Kdyz
néceho délate vétsi mnozstvi,
tak to musi byt efektivni. A nas
mlyn efektivni je. Na druhou

soké odborné naroky na ob-
sluhu mlyna. Bohuzel obor
mlynar se uz nikde na Skolach
nevyucuje, proto ndm nezby-
V4, nez si svoje vlastni zamést-
nance vychovavat sami.

P Ve vasem mlyné se Kkras-
né snoubi historické prvky
s modernimi technologie-
mi. Byl to zamér?

Ano, pfi rekonstrukci jsme se
snazili o to, aby si mlyn né-
které typické historické prv-
ky zachoval. Na jednu stranu
tady mame moderni nerezové
stroje, laserové tridicky, filt-
race, na druhou stranu jsou
pivodni nékterd drevéné
schodisté a kdyZ jsme renovo-
vali podlahy, opét jsme chtél,
aby byly alesponi v nékterych
Castech prkenné. Spolupracu-
jeme také s opavskym muze-
em. Vysly o nas i odborné his-
torické ¢lanky. A vydali jsme
také publikaci o mlyné, kterou
zpracoval odbornik, jenz pa-
tral po jeho dlouhé historii.
Jsme na ni opravdu moc hrdi.

nologii vyrobit nedokazali. mnoZstvi potiebného aspirac-  stranu to ale klade hodné vy- Jaroslav Kropac¢
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Regionalni potravina JM Kraje

Znacku Regionalni potravina udéluje trinactym
rokem Ministerstvo zemédélstvi nejkvalitnéj-
$im zemédélskym nebo potravinarskym vyrob-
kiim, které zvitézi v krajskych soutézich. Cilem
je podporit domaci producenty lokalnich po-
travin a motivovat zakazniky Kk jejich vyhleda-
vani na pultech obchodii, na farmarskych trzich

¢i primo u vyrobci.

SoutéZe o znacku Regional-
ni potravina se vyhlasuji
jednou ro¢né v kazdém ze
13 krajii Ceské republiky.
PtrihlaSeny produkt musi
byt vyroben na uzemi kraje,
ve kterém bylo ocenéni udé-
leno, a ze surovin dané ob-
lasti. Toto prestizni ocenéni
je garanci plivodu surovin,
kvality a poctivé vyroby.
Znacka Regionalni potravi-
na se udéluje pouze vitézi

v téchto kategoriich:1. Mas-
né vyrobky tepelné opra-
cované 2. Masné vyrobky
trvanlivé, tepelné neopraco-
vané, konzervy a polokon-
zervy 3. Syry vCetné tvarohu
4. Mlécné vyrobky ostatni
5. Pekaiské vyrobky vcetné
téstovin 6. Cukrarské vy-
robky vcetné cukrovinek7.
Alkoholické a nealkoholické
napoje 8. Ovoce a zelenina
v Cerstvé nebo zpracované

S oy
“omoraysky WO

formé 9. Ostatni V Jihomo-
ravském kraji hodnotila
dne 29. ¢ervna 2022 pri-
hlasené vyrobky odborna
porota slozena ze zastupci
Ministerstva zemédélstvi,
Statniho zemédélského in-
tervencéniho fondu, Potravi-
narské komory CR, Agrarni
komory CR, Krajského ura-
du Jihomoravského kraje,

?\eg'\ondlni pom;%q

Statni veterinarni spravy CR
a Statni zemédélské a potra-
vinarské inspekce. Velky dii-
raz se kladl na originalitu,
inovativnost ve zpracovani,
na to, jak se vyrobek vaze
k regionu, na dostupnost

vyrobku na trhu, z jakych
je surovin a v ¢em je jeho
kvalita nadstandardni. Dale
byly posouzeny senzorické
vlastnosti vyrobku - na-
priklad vzhled, chut, viné
a rovnéz design vyrobku.O

znatku se uchazelo 154
produktti od 33 vyrobci. Vi-
téze jednotlivych kategorif
Vam predstavujeme v tomto
katalogu.Vice se dozvite na
www.regionalnipotravina.cz

Podkova

Josef Jliza — Reznictvi Jiiza

Kategorie: Masné vyrobky
tepelné opracované

Podkova je ru¢né vyrabéna
klobasa s vysokym podilem
masa, plnéna do prirodniho
stiivka, kterd se nasledné

po tepelné tpravé v tradicné
zdéné udirné nechava 14 dni
odpocivat v privanu susarny.
Do vyrobku se pridava pouze cibule
s korenim a ma jemné pikantni chut.

PANENKA S RUZOVYM PEPREM

Rodinna firma Stulpovych

Kategorie: Masné vyrobky
trvanlivé, tepelné
neopracované, konzervy
a polokonzervy

PANENKA S RUZOVYM PEPREM

je jeden z vyrobkd, jehoz vyro-

ba se v rodinném uzenatstvi Stulpovych pfedava z generace na generaci. Pfipravuje se
z masa, které pochazi vyhradné z chovii z jizni Moravy. RiiZovy pepi se vyznacuje jemné
peprnou a zaroven nasladlou chuti s pryskyricovym nadechem, diky ¢emuz skvéle vynika
jedinec¢na chut’ kiehké libové panenky. O samotné bourani a zpracovani masa se staraji
piimo Stulpovi, a proto maji kontrolu nad kvalitou pouZivanych surovin a mohou tak za-
kaznikiim nabidnout jen to nejlepsi.

BIO cerstvy SYR

Markéta Sediva — Farma Clupy
Kategorie: Syry vcetné tvarohu

Cerstvy prirodni smetanovy syr, jemné tvarohové-
ho typu je pripravovan dle francouzské recep-
tury z pasterovaného mléka krav plemene
jersey. Proces vyroby trva vice jak 40
hodin, kdy po syfeni je syr nakrajen
a vloZen do forem, ve kterych
vznikaji bochni¢ky. Pripra-
vuje se jak cisty naturdlni, tak

v riznych variantach s kotrenim
a bylinkami v BIO kvalité. Idealné se
hodi jako doplnék do salatu nebo jen
tak na Cerstvé pecivo.

Tucibomba

Ing. Veronika Kropackova - Ekofarma Nelepe¢
Kategorie: Mlécné vyrobky ostatni

Zakladem Tucibomby je husty kysany
krém vyrobeny z neodtucnéného mléka
a jemny slany karamel. Na jeho vyrobu se
pouziva smetana a maslo vyhradné z Eko-
farmy Nelepec. Kysany mlécny krém pro-
kladany karamelem je na zavér zdobeny
tenkou vrstvou lahodné mlécné cokolady.

Kavarensky kolac

PRIFILOM s.r.0.

Kategorie: Pekarské vyrobky vcet-

né téstovin

Jemny korpus z lineckého tésta pl-

nény Slehanym tvarohem, potifeny
ostruzinovym dzemem predstavuje do-
konalé snoubeni chuti, které Vas zarucené
nezklame. Pred dopecenim se kolac¢ potira dze-

mem vlastni vyroby, ozdobi ostruzinami a libovolnymi

tvary z lineckého tésta. Ostruziny prijemné ozivi cely kolac¢ a dodaji mu pikantni chut.

Laskonka s karamelovym krémem

Martina HarnoSova — Pekafrstvi — cukrafstvi Martina Harnosova
Kategorie: Cukrarské vyrobky vcetné cukrovinek

Laskonka, tradi¢ni dezert vyrazné sladké chuti. Velmi ki'eh-
ky korpus kiupavy na povrchu

s chuti vlasskych ore-

chi a kokosu spo-

jeny s maslovo

- karamelovym

krémem vytvari

nezapomenutel-

ny zazitek. ——

STRUDLOVE JABLICKO EXTRA DZEM

Ing. Zuzana Boudova - Bouda 1883 — Origindl ze
Inojma

Kategorie: Ovoce a zelenina v ¢erstvé nebo
zpracované formeé

Slozeni dzemu vychazi ze staré rodinné recep-

tury na napln pravého Videnského sStrudlu.

DZem je vyroben z kouski kiupavych jablicek

ze Znojemska, jejichz lahodnou chut doplnuji

rozinky a skorice. Vlini a chut strudlu si tak mitiZete doprat kdykoliv na néj dostanete chut.
STRUDLOVE JABLICKO se idealné hodi také jako naplii do perniku ¢ na livance, kdy v kom-
binaci se zakysanou smetanou nebo slehackou snoubi dokonalé chuteé.

Olej z vlasskych ofechii NEKTAR Meruiika (i
Chut Moravy s.r.0. FARMA U TRI DUBU s.r.o. i
Kategorie: Ostatni Kategorie: Alkoholické \

Mechanicky  li-
sovany olej z ja-
der moravskych
vlasskych ofrecht
je po vylisovani
gravitacni meto-
dou prefiltrovan

a nealkoholické napoje

Merurikovy nektar s plnou
chuti je vyrabén z prezra-
Iych merunék farmy U TR{
DUBU. Diky rychlému

a plnén do lahvi. Zpracovam
Diky své jemné Sl nekta}r .
ofechové chuti je zachovava
idedlni prisadou krasnou

do salatu, pece-
nych dobrot ¢i jim
muzete lehce po-
kapat syry nebo
dezerty. Jedna se
o olej jedinecné
chuti a kvality.

barvu a svézi
ovocné aroma.
Nektar je Setr-
né pasterovan
v lahvich o ob-
jemu 275 ml,
750 ml a 31bag
in boxech.

1"1'51*1 i)
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NOVE PROJEKTY (139

Jedinecny projekt spojuje produkc1 Zeleniny a ryb

Aquaponické farmy predstavuji jednu z nejprogresivnéjsich fo-
rem moderniho zemédélstvi. V kontrolovaném prostredi se zde
24 hodin denné 7 dni v tydnu produkuji zelenina a ryby. Ceska

republika se diky Future Farming fadi k prikopnikim aquapo- |

nické vyroby potravin v Evropé a technologie pokrocilé aqua-
ponie se minuly rok stala jednim z narodnich reseni City for the
Future. Takto jsme v minulém c¢isle Agrarniho a Potravinaiské-
ho obzoru predstavili jedinec¢ny agrarni projekt, vice vtomto
clanku ktery je svym zptisobem priikopnikem nové technologie
moderniho zemédélstvi.

Zakladateli spolecnosti Futu-
re Farming, ktera stavi a pro-
vozuje tyto farmy, jsou Michal
Fojtik, dlouholety a prakticky
expert na aquaponii a Martin
Podoba, ekonom z investi¢ni
skupiny GFE. O blizsi ptibli-
Zeni unikatniho hospodarent
jsme pozadali v rozhovoru
Michala Fojtika.

»Jak viibec napad aquapo-
nické vyroby potravin vzni-
kl a kdo s nim priSel?
Napadlo mne to asi tak
ve 20 letech, kdy jsem s kama-
radem péstoval chilli papricky
na hydroponickych hnojivech
a jednoduse jsme si spocitali,
kolik platime za ta hnojiva.
Zacal jsem experimentovat
s rybami. Ma prvni aquaponie
spojila malé akvarium v oby-
vaku s 3 truhliky a rostlinami.
Tak trochu co diim dal a svéte
div se , fungovalo to. Dal uz
jsem aquaponické systémy
jen zvétSoval a objzdél svét
a koukal jak to maji jinde.

P Na jaké plose se vase far-
ma rozklada a co béhem
roku je schopna vyprodu-
kovat?

Mame v provozu dvé farmy :
Kaly = 45 tun zeleniny a by-
linek (salaty, rukola, man-
gold, mata, bazalka) + 50 tun
pstruha duhového . Herspice
= 770 tun zeleniny a bylinek
+ 320 tun sumecka afrického
(tato farma jesté neni hotovj,
v provozu je pouze 1/3 arealu
- zbytek se zatim stavi.)

» S ohledem na misto v Her-
Spicich clovéku znalému
prirodnich podminek v této
oblasti napadne jako prv-
ni nedostatek vody, jimz
trpi Morava zejména na jih
od Brna. Kde berete vodu
a neni tohle pravé urcity
problém?

Pravé Ze naopak. Ja s oblibou
‘fikdm Ze az vSichni produ-
centi budou uplné bez vody
my jeSté pordd pojedeme.
Vtip je v tom, Ze diky aquapo-
nickému systému nakladame
s vodou neuvéritelné Setrné.
Vyuzivdme deStovou vodu
a pokud ji je malo tak ji mi-
chame s vodou z vrtu. Kazdou
kapku vody pak nékolikrat vy-
uzijeme a neustale ji vracime
do systému. Jedina voda, kte-
ra odchazi z nasi farmy pryc je
voda, kterou obsahuji produk-
ty. Nekontaminujeme ani své
okoli ani ostatni zdroje vody
jako tomu je u konvencnich
zemédélcli nebo u hydropo-
nie. Jednoduse feceno apliku-
jeme prirozeny kolobéh vody
v prirodé v nasi farmé. Ryby
vodu plni hnojivem a rostliny
vodu Cisti pro ryby. presné
jako v prirozenych biotopech
v krajiné nebo v dobfte fungu-
jicim akvariu.

P MiiZete piiblizit chov ryb,
co vlastné za ziviny vylucu-
ji do vody a kdy se ona ob-
meénuje ,aby pravé putovala
k zeleniné?

Michal Fojtik

Ryby produkuji univerzalni
a organicky roztok hnojiv.
Casto se to prezentuje na ko-
lobéhu dusiku, ale ten neni
jediny. U toho dusiku se to ma
tak, ze odpadni latkou me-
tabolismu ryb je predevsim
amoniak, ten se biologicky
rozklada na dusitan a ten na-
sledné na dusi¢nany, coz jsou
velmi dobré slouceniny pro
vyzivu rostlin. Voda v systému
cirkuluje neustale, takze ryby
ziji neustale v ¢isté vodé, kte-
ra protéka miliardou kilomet-
ri hladovych kotinki rostlin,
které tyto splodiny metaboli-
smu ryb konzumuji jako vyzi-
vu pro rostliny. Zase se budu
opakovat, ale je to prosté jen
aplikace ptirozeného kolobé-
hu zivin v prirodé. Rostliny
vzdy poskytovaly potravu
zZivocichlim a ZivoCichové po-
skytovaly hnojiva rostlindm.

» Pi‘ed nékolika roky zorga-
nizovala Zelinai'ska unie CR
cestu zhruba 30 zemédél-
skych odborniky do Ciny,
kde se mimo jiné podivali
na obdobné unikatni hyd-
roponickou farmu zarize-
nou holandskymi inZenyry
s veSkerym vybavenim skle-
nikua se zeleninou.Je to sice
néco jiného,ale i to ma dnes
v Ciné¢ F¥adu nasledovatelt
a urcité jako tam i to vaSe
specifické hospodareni de-
tailné bude nékteré nase
péstitele piredevSim zele-
niny zajimat. Jste pristupni
navs§tévam nasich zelinait
a nebojite o své know how?
0 know-how se samozrej-
mé bojim, ale naSe spolec-
nost se opird o celou radu
odbornikd z rtznych obord
a hlavné budujeme aquapo-
nickou infrastrukturu. Nejde
tedy jen o to farmu postavit,
to dnes zvladne kde kdo, jde
o to farmu umét provozovat,
umeét optimalizovat ndklady
a vstupy a umét prodat pro-
dukci. A uplné jste zapomné-
la na aspekt ekologicky. Nase
farmy jsou velice ekologické
a usporné. Jsou prosté udrzi-
telné. Cinu znam moc dobfe, 3
roky jsem tam pracovné kvili
aquaponii jezdil. Cifiane jsou
technologicky davno pred
nami a nemame Sanci se jim
vyrovnat. Zejména rychlost

realizaci a podpora ze strany
statu je diametrdlné jinde.
Piedstavte si Zze v CR &ekate
3 roky neZ vam urady dovoli
postavit obycejnou trafosta-
nici a v Cine postavi 150 hek-
tarti modernich skleniku za 6
mésici od prvniho napadu,
za penize statu. Bohuzel Cesi
si neuvédomuji jak ndm ,bu-
ranokracie“ krade budouc-
nost a drzi nas pod krkem.
A nejedna fiSe se rozpadla
proto, Ze nebyla schopna bu-
dovat a udrzovat infrastruk-
turu - tam presné jsme my
dnes. Tim jsem chtél Fict, ze
muZeme mit jakkoli pokrocilé
know-how, ale pokud nebu-
deme schopni ho pouzivat ,
tak nis predbéhnou vsichni.
Cina nas prredbéhla uz davno
ajediné co mame navic je sys-
tém pokrocilé aquaponie, kte-
ry tam jeSté Uplné neovladaji.

» Do jaké miry nim prozra-
dite naklady na zbudovani
farmy, dobu navratnosti in-
vestice a jaké jsou zisky.

Investi¢ni ndklady jsou stej-
né jako u hydroponie a recir-
kulacnich systémid na ryby.
Jen jsou spojeny do jednoho
projektu, takZe to vypada
na prvni pohled straslivé moc.
Nicméné v prepoctu na pro-
dukci uz to tak hrozné neni.
Zelenina i ryby rostou rych-
leji, protoZe maji po cely rok
nejlepsi mozné podminky.
Nemusi hybernovat nebo in-
hybovat sviij rist kdyz je za-
tazeno, zima, horko, léto nebo
sucho ... porad idedlni pod-
minky. Naprtiklad salaty jsme
schopni sklizet 11-13x za rok
z jednoho péstebniho mista.
Pstruzi nam dortstaji do ci-
lové velikosti o rok diiv nez
v prirodé. Navratnosti farem
se pohybuji od 4 do 8 let v za-
vislosti na potfebnych nemo-
vitostech. Zaroven bych rad
uved! Ze neCerpame ani jsme
necCerpali jedinou korunu
z kapes danovych poplatni-
kd. Troufam si fict,Ze patfime
mezi velmi raritni zemédél-
sky provoz, ktery je schopen
se uzivit Cisté sam bez dotaci.

P Kde se daji ryby od vas
koupit a predevsim v ja-
kych druzich ? Totéz plati
iu zeleniny.

Vyhradni distributor nasich
produkti je nase dcefina
spole¢nost Farmia Food - ta
ryby a zeleninu dale zpra-
covava na produkty s prida-
nou hodnotou. Mame vlastni{
sit bister a kioski (koncept
zdravého a ekologického fast
foodu) planujeme vlastni pro-
dejny a e-shop a samozrejmé
smlouvy s odbérateli od men-
$ich az po fetézce. U fetézci
je to ale slozité, jsou zde zave-
dené postupy globalniho cha-
rakteru, které se nedaji ménit
a zaméreni retézcl je Cisté
na zisky, které jsou vyvadény
z CR k majiteliim fetdzcli v za-
hranici.. Je to tak trochu proti
nasi filozofii, ale tim nerikdm,
Ze se nesnazime se s nimi do-
mluvit. Nékteré tetézce jsou
v tomto ohledu velmi ochotné
a troufam si rict Ze brzy uvidi-
te nasSe produkty i ve vybra-
nych fetézcich.

P Zohlediiujete cenami tak-
to vyprodukované zdravé
potraviny, neboli jsou draz-
$i nebo na trovni stavaji-
cich cen u jiné produkce?
Byly jsme lehce nad ro¢nim
primérem ceny z konvenc-
niho zemédélstvi, ale po po-
slednich udalostech, inflaci
a dalsich okolnostech jsme se
stali srovnatelni. Nas se totiz
netyka zdrazovani umélych
hnojiv, pohonnych hmot, che-
mie a logistiky. Také netrpime
takzvanou nadprodukci, coZ
znamena Ze 100% nasich pro-
duktd je prodano zakaznikiim
nebo zpracovano na produkt
s delsi expiraci-. Nic se nevy-
hazuje - naopak konvenc¢ni
zemédeélstvi ma nadprodukci
v enormnich cislech.

» Ve svém portfoliu ¢innosti

mate i provoz vlastni védec-

ko-vyzkumné farmy v obci

Kaly. Co vs$e to obnasi?

Predstavim seznam aktivit od-

déleni Vyzkumu a Vyvoje Futu-

re Farming na 2. pololeti 2022

eHodnoceni potencidlu orga-
nického odpadu farmy pro
vyuziti v energetice

eOptimalizace rybiho krmi-
va za ucelem minimalizace
potieby upravovat péstebni
roztok

eMoznost vyuziti produkce
hmyzu jako doplnék krmiva
pro ryby

e Vyuziti odpadni vody k pés-
tovani okiehku a produkci
ras

o Vyuziti okrehku jako krmiva
pro ryby a doplnék krmnych
smési pro hospodarska zvi-
fata

eNavrh metodiky péstovani
pgreens v BIO kvalité

e Moznost vyuziti CO2 z biofil-
tru jako hnojiva v rostlinné
Casti FFK

e Vybér perspektivnich odrid
okrehku dle nutri¢nich hod-
not

eTvorba technickych a tech-
nologickych podkladi pro
pripadné zadosti o granty
adotace

eNavrh koncepce AQP farmy
s produkci oki‘ehku pro krm-
né smési hosp. zvirat

eTvorba timelapse pro mar-
ketingové tcely

eResersni ¢innost - komplex-
ni linky s vazbou na AQP

P To, Ze se také zabyvate ko-
mercni vystavbou vertikal-
nich aquaponickych farem
znamena, ze zadateli mu-
Zete obdobu té vasi vyrobit
na kli¢?

Ne, na kli¢ farmy nestavi-
me, alespoii ne ty velké. Pro
mensi projekty mame plat-
formu aquaponik.cz, coz je
platforma pro rozvoj malé,
hobby a komunitni aquapo-
nie napriklad ve Skolach nebo
domovech dichodct. Velké
komerc¢ni farmy si stavime
a provozujeme sami. Zajima-
vé je ,Ze vyuzivime prevazné
Ceské dodavatele a ceské fir-

my. Pripravujeme model jak
stavét i velké farmy na Kkli¢
pro budouci zajemce, zejmé-
na ze zahrani¢i. Mame totiz
celosvétovy potencial, ktery
chceme vyuzit, ale doprovod-
na infrastruktura se neda bu-
dovat v kazdém staté zvlast, je
to prilis naro¢né. Proto hleda-
me partnery v zahranici, ktef
prevezmou koncept Future
Farming a zrealizuji ho. To je
nas plan na dalsi roky a ex-
panzi do zahranici.

»Co nejradéji z vasi farmy
konzumujete a v jaké podo-
bé upravy, i to zajima jisté
nase ¢tenare.
S oblibou tikam , Ze ten kdo
neji rybu ten déla chybu. Driv
jsem meél nejradéji postruha
na masle, ale posledni dobou
jsem se nachytal, Ze jsem dal
prednost sumeckovi africké-
mu. Napriklad rybi hranolky
jsou neuvéritelné dobra zale-
Zitost Potom vSechny mozné
Upravy sumecka, je to vyji-
mecna ryba z velmi cistého
prostredi, D4 se z néj uvarit
treba i gulas.

Eugenie Linkova
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na recyklaci skla

Jak upozornit na mimoradné vlastnosti skla,
a pritom vyzdvihnout jeho nekonecnou
moznost recyklace? Ve Vetropacku do toho
$li zcela originalnim zpiisobem a vytvorili
Presypaci hodiny sklenéného ¢asu. Sami se
muzete presvédcit, Ze sklenéné lahve na li-
hoviny mohou byt krasné a uzite¢né nejen
pIné silnéjsich napoj, ale i zcela prazdné.
Sklo je prosté HOT HOT HOT!

Pokud si myslite, Ze recy-
klace neni priiliS esteticka,
jste na omylu. V Narodnim
technickém muzeu v Praze
probiha az do fijna vystava
HOT HOT HOT Sklo, kerami-
ka & porcelan od A po Z. Jak
sami organizatori fikaji: ,Bylo
na Case ukazat, jak pestra
a mnohovrstevnata je podsta-
ta soucasného ¢eského uméni
ohné, na niz mtizeme byt pra-
vem hrdi. Je aZ neuvéritelné,
co vSe dokazali cesti techni-
ci, technologové ¢i designéri
a umélci za poslednich 30 let
vymyslet, zdokonalit, adapto-
vat nebo realizovat.”

Pro sklarnu Vetropack
Moravia Glass, jez vyrabi mj.
i ldhve na vino, mosty, siru-
py atd., je dilezité, aby co
nejvice lidi védélo, ze sklo je
donekonecna recyklovatelné
a vzdy z néj vznikne material
stejné kvality, ktery je stale
stejné bezpecny pro potravi-
ny a napoje. Napadlo vas né-
kdy, Ze zadny jiny material ta-
kové vlastnosti nema? MozZna
pravé drzite v rukou lahev
nebo sklenici vyrobenou ze
skla, které opakované pro-

chazelo tavici peci po desitky
let. Sklo ma navic dalsi vyji-
mecné vlastnosti. Je inertni,
neuvoliiuje zadné chemikalie
a udrzi vaSe potraviny a na-
poje v bezpeci. Zdravy zivotni
styl a udrzitelny ptistup k Zi-
votu jsou uz dlouhou dobu
Zhavym tématem, které nelze
ignorovat.

Firmy maji na vybér, jakym
smérem se vydat a do ¢eho
plnit své produkty. To samé
plati pro zakazniky. Co kou-
pi, ale i kam obal nasledné
vyhodi. Proto Vetropack
na vyznam recyklace upo-
zornuje. V Kyjové jsou stiepy
hlavni surovinou pfti vyrobé.
Ales Haban, reditel kvality,
potvrzuje, Ze na vyrobu lah-
vi v barvé olivové a cuvée je
nyni vyuzivino 89 % strepd,
na ciré sklo 72 % a na hné-
dé 70%. Cim vice stfepi,
tim vétsi uspora prirodnich
surovin, energii a nizsi pro-
dukce CO2. Tento aspekt je
nyni didlezitéj$i nez kdykoliv
predtim.

Text: Lenka Sladkova

Foto: Vetropack Moravia

Glass

Z&béry z prazské vystavy HOT HOT HOT Sklo, keramika & porceldn od A po Z

Mezinarodni soutéz vin Oenoforum
prinesla nasim vinum devét vitézu!

Dvoudenni hodnoceni vin v novém Centru
Louka ve Znojmé urcilo vysledky 16. roc¢niku
Oenoforum 2022 - Czech International Wine
Competition. Nejlepsim mladym vinem se
stal moravsky Sauvignon a k tomu moravska
a Ceska vina pridala jesté 8 vitézii kategorii.
Dalsi dva Championi pak putuji na Slovensko
a jeden do Bulharska. Oenoforum je porada-
no Svazem vinait CR jako nejvétsi a jedina
mezinarodni soutéz vin v Ceské republice
pod patronatem OIV - Mezinarodni organi-
zace pro vino a vinohradnictvi.

Championem mladych vin
soutéze byl vyhlaSen Sau-
vignon 2021, pozdni sbér
z Vinarstvi Knézi hora. Nej-
lepsim bilym vinem se stal
Ryzlink rynsky 2020, akost-
né odrodové vino ze sloven-
ského Zamockého vinarstva,
Cervenym vinem Noya Syrah
reserve 2019 z bulharského
vinarstvi Vinarska izba Noya
a titul za nejlepsi cuvée pri-
padl dalsimu slovenskému
vinu Winemaker’s cut Cuvée
Modré rieky 2018, akostné
znackové vino od vinarstvi
Vino Mrva & Stanko.

Nasi vinafi zvitéziliv 8
kategoriich:

oV kategorii bilych suchych
vin ro¢niku 2021 zvitézil
Hibernal, pozdni sbér 2021
od Rodinného vinarstvi
Skoupil

V kategorii bilych suchych
vin ro¢niku 2020 a starsi
zvitézilo vino Ryzlink vlas-
sky, pozdni sbér 2019 od vi-
naistvi SPIELBERG CZ

V  kategorii bilych polo-
suchych vin zvitézila Pa-
lava 2020, VOC Mikulov
od Ing. Miroslava Volarika
V kategorii bilych poloslad-
kych vin zvitézil Ryzlink
rynsky 2000, vybér z bobuli
od Znovin Znojmo

V Kkategorii Cervenych su-
chych vin ro¢niku 2020
a starsi zvitézil Merlot
2018, vybér z hroznti z Vino
Blatel

V Kkategorii rtzovych vin,
klarett a blanc de noirs, po-
losucha a polosladka, zvité-
zilo Cuvée Rosé 2021, pozd-
ni sbér z Vinarstvi DoleZal
V kategorii prirodné sladka
a likérova vina, zvitézila Pa-
lava 2021, vybér z hrozni
od Ing. Miroslava Volarika
V kategorii Sumiva sucha
vina, zvitézil Bohemia Sekt
Prestige Chardonnay brut
od Bohemia Sektu

NejlepSim Ryzlinkem vlas-
skym soutéze se stal Ryz-
link vlassky, Herbarium
Moravicum 2021, pozdni
sbér od Zameckého vinar-
stvi Bzenec

Nejlepsi Palavou soutéze
se stala Palava 2021, vybér
z hrozni od Ing. Miroslava
Volarika

» Nejlepsi kolekci vin na sou-
tézi ziskal Ing. Miroslav Vo-
larik

“Oenoforum jako jediné
u nds ma patronaci OILV,
ale i kdyby ji nemélo a kdy-
bychom nemuseli napliio-
vat z této patronace dana
a prisnd narizeni, presto
bychom neupustili od jas-
ného sméru, jakym chceme
s touto mezinarodni soutézi
jit a diky ¢emu je tak speci-

Letosni Oenoforum probéhlo v novém vinafském a hotelovém aredlu THAYA.

ficka. Obrovsky diiraz kla-
deme na Ctyfi véci. Za prvé
to je vino, toho nikdy nenf
prihlaseno vice nez 600
vzorkd, aby méli degusta-
tori dostatek klidu pro kva-
litni hodnoceni. Za druhé to
jsou lidé, jak persondl, tak
skladba degustatort je sou-
casti mimoradné pratelské
a soucasné profesionalni at-
mosféry. Za tieti doprovod-
ny program, u kterého vzdy
premyslime o nécem, co de-
gustatoriim, nasim hostim
udéla radost a tfeba i sebere
na chvili dech. Proto jsme
letos zvolili "cooking show”,
kdy hosté varili pfimo s ty-
mem $éfarestaurace Haralda
Pollaka. A za ¢tvrté to je mis-
to, které je kazdy rok jiné, ale
originaln{ a svym zplisobem
vyjimecné. V tomto sméru
volba letos nové oteviené-
ho vinaiského a hotelového
arealu THAYA byl dle mého
nazoru trefou do cerného.
Prostory, sluzby i atmosfé-
ra skvéle podporili celkovy
pribéh letosniho rocniku
a za to patii Josefu Trav-
nickovi a celému jeho tymu
z THAYA vinatstvi a THAYA
gastro velké podékovani”
sdélil PhDr. Martin Chlad,

prezident soutéZe a porada-
telského Svazu vinari.

Do 16. ro¢niku soutéze vin
Oenoforum 2022 bylo prihla-
Seno rekordnich 593 vin z Ra-
kouska, Némecka, Slovenska,
Chile, Italie, Nového Zélandu,
Bulharska, Moldavie, §panél-
ska a samozrejmé také Ceské
republiky. SoutéZz se kona-
la 24. a 25. ¢ervna v novych
uzasnych prostorach Centrum
Louka ve Znojmé, které se sta-
lo Pamatkou roku 2021 v Ji-
homoravském Kkraji. Soucasti
programu soutéze byla také
mezinarodni vinaiské kon-
ference na téma VELTLINSKE
ZELENE & RYZLINK RYNSKY,
Quo vadis, Vyvoj a perspekti-
vy dvou svétovych odrid révy
vinné ve dvou blizkych regio-
nech - Rakousko a Ceska re-
publika, kde vystoupili predni
vinarsti odbornici z obou zemi.

Vinafi jsou srdcafi!

Organizatoii soutéze i v letos-
nim ro¢niku podporuji a nada-
le se plné ztotoznuji s myslen-
kou vinarG a milovnikd vina
na charitativni ¢innost a ini-
ciativu ,vinari jsou srdcari”,
ktera vznikla na pocest svéto-
znamého kardiologa profesora

ool
n-wu.um.lﬂnhl-!rt (TR

Milana Saménka. V ramci slav-
nostniho vyhlaseni vysledki
vinarské soutéZze Oenoforum
byla predana castka 100.000,-
K¢ na rozvoj Détského kardio-
centra v Motole.

Symbolem této charitativni
¢innosti je ,vinna rize” a jeji
koupi mohou milovnici vina
prispét na rozvoj Détského
kardiocentra v Motole, 1éc-
bu détskych srdicek a také
na vzdélavani dalsich doktord
v tomto oboru v celé Ceské
republice. Libovolnou financ-
ni ¢astku na charitativni acely
Ize také poukazat na specialni
transparentni ucet Narodni-
ho vinarského centra (c.u.
2002213973/2010). Vybrana
Castka pak bude kazdoroc-
né slavnostné predana pravé
v ramci vyhlaSeni vysledkd
vinarské soutéze Oenoforum.

Organizatorem a potradate-
lem soutéZe a konference je
Svaz vinatt CR. SoutéZ podpo-
ruje Vinarsky fond Ceské re-
publiky, Narodni vinai'ské cen-
trum, o.p.s. a dalsi organizace.
Nad soutézi prevzal zastitu
hejtman Jihomoravského kra-
je Mgr. Jan Grolich. Generalnim
partnerem akce je spolecnost
Vinarsky raj.

Oenoforum
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Vinarem roku 2022 je Vinarstvi Mikrosvin Mikulov

V letoSnim, v poradi jiZ dvacatém roc¢niku
soutéze o vinaie roku, zvitézilo Vinarstvi
Mikrosvin Mikulov se sidlem v Dolnich
Dunajovicich. Druhé misto obsadil Miro-
slav Volarik z Mikulova, treti je vinarstvi
Spielberg z Archlebova.

Vysledky oznamili na srpno-
vém galaveCeru na prazském
Zofiné  poradatelé  souté-
e, jimiz jsou Cesky archiv
vin ve spolupraci s Vinaf-
skou asociaci CR a Asociaci
sommeliérd CR. SoutéZ je
oteviena vSem tuzemskym
vinafstvim bez omezeni, p¥i-
hlasit se mize kdokoli, kdo
je registrovany jako vyrobce
vina a kdo vyrobi minimalné
pét set lahvi vina ro¢né.

Ve findle osm vin z Moravy

Do soutéze se prihlasili vina-
i s 487 vzorky od 54 vinari
a vinarstvi. Vinari prihlaso-
vali minimalné Sest rGznych
vin a kazda kolekce musela
obsahovat vina nejméné tr{
soutéznich Kkategorif. Hod-
notici porota pak vybrala
do finalového kola osm mo-

ravskych vinafstvi, mezi ni-
miz bylo poprvé Vinarstvi sv.
Vaclav z Hustopedi. Soutéz
Vinar roku se opird o systém
hodnoceni, ktery vydava Me-
zinarodni organizace zabyva-
jici se vinem 01V, jiZ je Ceska
republika ¢lenem. Jednotliva
vina ocenuje zlatou, stiibr-
nou a bronzovou medaili
v soutéZnich kategoriich,
ale zaroven posuzuje kvali-
tu kazdé prihlaSené kolekce
vin jednotlivych vinara C¢i
vinarstvi. Na rozdil od jinych
soutézi nedostavaji medaile
vsichni tGcastnici, ze vzorki
obdrzi medaile asi Ctyricet
vin, ktera uspéla v jednotli-
vych soutéznich kategoriich.

Porota ocenila kvalitu vin

Findlové rozhodovani bylo
v rukou letos poprvé dvanac-

Josef Valihrach obdrZel ocenéni za rozvoj vinafstvi

.

Vinafem roku 2022 byl vyhlasen Mkrosvin Mikulov

ti porotcd, mezi nimiz byli
Mark Savage MW, Annette
Scarf MW, John Salvi MW, El-
sie Pells CWM, Christine &
Dave Collins, Ivo Dvorak, Josef
Valihrach, Michal Setka, Fran-
cois Coté a dalsi nasi predni
hodnotitelé. Prestiz soutéze
zarucuje mimo jiné praveé
mezinarodni porota sloZena
zlidi honosicich se oznacenim
Master of Wine, coz je nejvys-
$i svétovy titul pro znalce vin,
ktery zatim neziskal Zadny
vinny specialista z Ceské re-
publiky.

Porotu narodni soutéZze
letos nejvice nadchla kolek-
ce Sestice vin z Vinafstvi Mi-
krosvin Mikulov, které bylo
v lonském roce druhé. Toto
vinarstvi patfi k tradi¢nim

producentd $pickovych vin
a je mimo jiné proslavené
skvélym Ryzlinkem vlasskym
pochazejicim z nejlepSich
vini¢nich trati na svazich Pa-
lavy. Stribrnou pricku ziskal
Miroslav Volarik z Mikulova,
vitéz z roku 2018, a na tretim
misté skoncilo vinarstvi Spiel-
berg z Archlebova u Kyjova.
Kromé prvnich tfech mist
byla  vyhldSena  ocenéni
i ve specializovanych katego-
riich. Sampionem bilych vin
se stal Ryzlink vlassky vybér
z cibéb 2021 Jittho Uherka
z Dolnich Bojanovic a nejvy-
Se hodnocenym cCervenym
vinem byla Frankovka Grand
reserva pozdni sbér 2019
od vinafe Petra Skoupila
z Velkych Bilovic. Nejispés-

VINAR ROKU
CESKE REPUBLIKY 2022

L]

néjsim rodinnym vinarstvim
bylo vyhodnoceno vinaistvi
Vinné sklepy Skaldk - Ing. Le-
ona Sebestova ze Skalky u Je-
zova. Josef Valihrach z Krum-
vife obdrzel cenu Vinatské
asociace CR za celoZivotn{ pii-
nos ¢eskému a moravskému
vinarstvi.

Soutéz pod zastitou
ministra

,Vinat roku Ceské republiky
slavi letos dvacet let,” uvedl
k letoSnimu roc¢niku zakla-
datel a reditel soutéze Petr
Marek s tim, ze ,za tu dobu
proslo sklenkami hodnotite-
la témér deset tisic vzorki
vin z celé na$i zemé. Toto
obrovské C(islo je vSak nic

ve srovnani s tim, jak za tu
dobu poskodcila kvalita nasich
vin. Je radost, kdyz se ve fina-
le sejdou vina, kterd snesou
nejprisnéjsi svétova kritéria.”
Jubilejni dvacaty rocnik se
konal pod zastitou ministra
zemédélstvi Zdenka Nekuly,
ktery spolu s Johnem Salvim
predal cenu vitézi. VeCerem
provazela moderatorka Hana
Shanélova, jako hudebni host
vystoupila se svoji skupinou
zpévacka Dasha. Po vyhlase-
ni vysledkd nasledovala de-
gustace vSech prihlaSenych
vin. Mezi Ucastniky vecera
jsme mohli vidét nékolik zna-
mych osobnosti, jako napii-
klad herce Vladimira Kratinu

¢i moderatora Jana Roséka.
Bohumil Brejzek

Mezinarodni den prosecca slavime uzi v Cechach

Védéli jste, ze 13. srpna ve svéteé slavi sviij
svatek a taktéz i u nas oblibené prosecco?
Proc je i u nas toto Sumivé vino stale popu-
larnéjsi a ktery z kraji podle dat spolec¢nos-
ti Dame jidlo vede v jeho popijeni? Prozra-
dime zahy, stejné jako jiz doplnime hned
uvodem, Ze kuryrti ze spriznéné spolecnosti
Dame market vam prosecco dovezou cers-
tvé vychlazené az ke dveiim béhem chvilky.

Stale oblibenéjsi Sumivé
vino se poznad tim, Ze se
k jeho vyrobé pouzivaji
hrozny odridy Glera pésto-
vané ve slunné Italii. Cas-
t&jsi touhu Cechii nechat
se osvézit Sumivym vinem
muzeme pricist nejen dui-
myslné chuti prosecca a leh-
ké a svézi viini, ale také stale
popularnéjsim  michanym
drinkdm, jejichz je nedilnou
soucasti.

Pocet objednavek vzrostl
u prosecca z roku na rok
na dvojnasobek

KaZzdym rokem se také chut
Cechi na prosecco zvysu-
je, podle informaci z Dadme
marketu narostl pocet ob-
jednavek mezi lety 2020
a 2021 o témér dvojnasobek.
Nejcastéji na prosecco ptijde
chut po 18. hodiné. ,Na ve-
Cer se vytidi az 50 % vSech

objednavek prosecca. 0d 12.
do 18. hodiny si objednava
30% lidi, pred polednem
objednava zhruba 15 % lidi,”
uvadi Mikolaj Komorowski,
feditel spoletnosti Dame
market. Skleni¢ku nebo dvé,
mozna i tri si zadkaznici nej-
radéji daji o vikendu. To se
objednavky navysuji nejvice
z celého tydne, ale sledovat
muzeme i to, Ze se zacina
pit uz od Ctvrtka a pokracu-
je se do nedéle, kdy pocet
objednavek prosecca opét
klesa. ,Uspéch $umivych vin
prikldddme jednak tomu, Ze
Cesi jsou zkratka pozitkari
a radi si zprijemni spolec-
né chvile. Rovnéz také hraje
dtlezitou roli, Ze nasi kury-
Fi dovazi prosecco Cerstvé
vychlazené a zdkaznici si ho
tak doma mohou rovnou vy-
chutnat,” vysvétluje Mikolaj
Komorowski, reditel spolec-
nosti Dame market.

A i

Stredocesi bublinkam
fandi nejvic

Ze Cesi nedaji na kvalitu pro-
secca dopustit, vychazi i z dal-
Sich dat spolec¢nosti Dame
jidlo. ,Nejcastéji objednavana
znacka v sekci Sumivych vin je
Bohemia, potom Mionetto, Be-
Ila Cuccina, Mucha a Marchesi-
ni,” ika Mikolaj Komorowski,
feditel spolecnosti Dame
market. A ktery kraj si bubliny
vychutnava nejcastéji? Prv-
ni pricku drzi pevné v rukou
Stredocesi, kterym ale na paty

dychaji obyvatelé Prahy, a tre-
ti misto obsadil vinem znamy
Moravskoslezsky kraj.

Spole¢nost Dame jidlo sla-
vila mezinarodni den pro-
secca specidlni slevou na vy-
brané druhy Sumivych vin
vcetné vyhodné akce na Bo-
hemia sekt.

A jak se od sebe lisi sekt,
Sampaiiské a prosecco?
Hlavni rozdily se schovavaji

ve vyrobé a oblasti, kde se
hrozny péstuji. Sekty vznika-

ji tak, Ze vinat vyrobi zaklad-
ni tiché vino a nasledné ho
druhotné fermentuje v uza-
virenych nerezovych tancich,
naopak Sampanské druhot-
né fermentuje primo v lah-
vich a vino oznacené jako
Sampariské se mize vyrabét
pouze ve francouzské oblasti
Champagne-Ardenne. Pro-
secco zas vznika kvasenim
v tlakovych nadobach, kdy
ziskava své charakteristicky
jemné bublinky.

(egi)

0 spolecnosti
Dame jidlo

Dame jidlo je nejvétsi
Ceska platforma, ktera

partnerdm z fad restau-
raci a obchodl privadi
zakazniky a pomdha jim
se spravnym komercnim
nastavenim a efektivnos-
ti rozvozu. Spole¢nost
spolupracuje s  témér
6 000 partnery ve 170
obcich po celé Ceské re-
publice a svou pestrou na-
bidkou tak pokryva pres
60% tuzemské populace.
Béhem denni $picky do-
ruci vice nez 10 000 jidel
a dalsich polozek za hodi-
nu a toto cislo stéle roste.
Dame jidlo je soucasti De-
livery Hero, celosvétové
nejvétsiho hrac¢e na trhu
food delivery a quick co-
mmerce, ktery se v roce
2020 stal soucasti klicové-
ho evropského akciového
indexu DAX, kam patii 30
nejvyznamnéjsich némec-
kych vefejné obchodova-
nych firem.

) Dame jidto.
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Inovativni obaly pro potravinarsky
prumysl od spolecnosti THIMM

Téma udrZitelnosti je v soucasné dobé v popredi zajmu Siroké ve-

rejnosti. Tomuto trendu se prizptisobuji i samotné firmy - vyrobce
obalovych reseni nevyjimaje. Spolecnost THIMM pack’n’display, tra-
di¢ni vyrobce obalt a displejt z udrzitelné vinité lepenky se sidlem
ve stiredoceskych Vsetatech, pouZziva pro vyrobu potravinaiskych
obalii specialni druhy vinité lepenky, které jsou urcené pro
primy styk s potravinami a nezatéZuji Zivotni prostiedi. Pro
své zakazniky navic THIMM nabizi také nejriznéjsi optima-

lizace, které prispivaji udrzitelnosti
a zaroven Setri naklady.

Prikladem toho, jak mtize op-
timalizace obalu prispét trva-
1é udrZitelnosti je spoluprace
se spolecnosti Madeta. Obaly
Shelf-Ready, které pro spolec-
nost Madeta vyrabi THIMM
pack’n’display, byly zprvu po-
tistény po celém svém obvodu.
Obé spolecnosti se vSak zamy-
slely nad jednoduchou otaz-
kou: ,Pro¢ tisknout obal toho-
to typu po celém obvodu, kdyz
vregalu je viditelna pouze jeho
Celni ¢ast?”. A tak se zrodil na-
vrh nového grafického prove-
deni se zestthlenym potiskem,
ktery vyrazné prispiva udrzi-
telnosti a navic Setfi naklady.
Pro spotftebitele se pritom nic
nezménilo - jejich oblibené
mlécné produkty zlistavaji
v regélu snadno rozpoznatel-
né. Z pohledu udrzitelnosti
vS$ak doslo k vyznamné tspore
pouzitych barev.

Nové obzory pro zpra-
covani vlnité lepenky
oteviraji  nejnovéj-
$i  technologie
a specialni
druhy lepenky,
diky kterym je
mozné vyrobit
obalova  reSeni,
kterd jsou udrzitelnou
alternativou k obaliim z plas-
tu a jinych obtizné recyklo-
vatelnych materiald. Vlnita
lepenka je udrZitelny a ekolo-
gicky material vyrabény z ob-
novitelnych surovin a Ize ji tak
velmi jednoduse recyklovat.
V potravinarském primyslu
se uplatnuji zejména special-
ni druhy vlnité lepenky food-
Wave®, foodWave®| heatproof
a papir ComBa® Liner.

THIMM foodWave® je vini-
ta lepenka urcend pro primy
styk s potravinami, nebot za-

bra-
fuje mig-
raci Skodlivych

latek do baleného zbozi.
V kombinaci se specialnim
lakem jsou obaly z vlnité le-
penky pro primy styk s potra-
vinami dokonce odolné viici
mastnoté a vlhkosti. Tento
druh vinité lepenky se vyra-
bi za prisnych hygienickych
vyrobnich podminek podle
standardu BRC, a to s pouzi-
tim ekologického skrobového

lepidla. THIMM food-
Wave®| heatproof je dalsim

druhem vlnité lepenky pro
piimy styk s potravinou, ktera
je vhodna i pro pouziti v mi-
krovlnné ¢i pecici troubé. Le-
penka foodWave®| heatpro-
of navic neobsahuje silikon
a po pouziti je mozné ji vy-
hodit do béZného sbérového
papiru. Jedna se tak o vysoce

udrzitel- nou alternativu
plastovych ¢ hlinikovych
obalti.

Papir ComBa® Liner je spe-
cidlnim tiskovym postupem
povrstven lakem na vodni
bazi. Vznikd bariéra, ktera
sniZuje propustnost vody a je

odolnd vic¢i vodnim param.
Papir s povrchovou tpravou
se také vyznacuje mensi pro-
pustnosti tuki, takze po defi-
nované obdobi nepronikaji
bariérou Zzadné tuky.
Pravé tento specialni
typ papiru je pouzivan
pri vyrobé vinité lepenky
pro primy styk s potravina-
mi foodWave®. Tento papir
neobsahuje zadné emulgato-
ry a rozpoustédla a spolehlivé
tak chrani pred kapalinami
a tuky.

Pravé na papir ComBa® Li-
ner vsadili vyvojari spolecnos-
ti THIMM u novych take-away
krabicek na jidlo pro némecky
fe- tézec rychlého obcerst-

veni specializujici se
el na motské plody,
spolecnost Nordsee
GmbH. Krabicky na jid-
lo pro tuto spole¢nostjsou
vyrabény ve dvou velikost-
nich variantach a jsou vhodné
pro vSechny druhy burgert,
baget, burritos nebo wrapu.
Pro spolec¢nost Nordsee vyvi-
nul THIMM také tridilny box
pro pokrmy urcené na talil:
Uvnit boxu jsou umistény tii
lepenkové misky - na rybu,
prilohu a omacku. Praveé vnitr-
ni ¢ast misek je vyrobena z pa-
piru ,,ComBa®“ s bariérovou
vrstvou.
www.thimm.cz

Spolecnost BIOSADY investuje do sadu pro
vyrobu palenek spolecnosti RUDOLF JELINEK

Spole¢nost RUDOLF JELINEK a.s. z Vizovic ma dlouhodobou vizi
vlastnit a obhospodaiovat cca 200 ha vlastnich vysadeb ovo-

ce pro svoji potfebu vyroby palenek. Jeji dcerina spole¢nost
BIOSADY s.r.0. proto postupné obnovuje sady na jihu Moravy,
kde aktualné dokoncila i vystavbu nové haly pro kratkodobé

skladovani suroviny.

Spolehnout se na kvalitu

Diky paleni z vlastniho ovo-
ce ma spoletnost RUDOLF
JELINEK a.s. vét$i kontrolu
nad kvalitou vstupnich su-
rovin a zdkaznici se tak mo-
hou spolehnout na stabilné
vybornou chut a jemnost
vysledného destilatu. Spo-
le¢nost chce pokryt az tre-
tinu své produkce ovocnych
palenek z vlastniho vypés-
tovaného ovoce.

Péstovani merunék patfi
do krajiny pod Palavou jiz
celé generace a merunky
vypéstované v téchto loka-

Novd ovocndiskd hala u Velkych Némcic

litdAch patfi mezi nejkva-
litnéjsi. ,Proto jsme prave
na jizni Moravé v roce 2013
zakoupili v lokalité Staro-
vice a Velké Némcice 81 ha
merunkovych sadii a doslo
tak k vyznamnému rozsi-
feni plochy vlastnich sadi
v Ceské republice,“ konsta-
tuje Mgr. Jifi Konarik, jed-
natel spole¢nosti BIOSADY
s..o., jez se o sady stara.
V roce 2019 vizovicky vy-
robce palenek poprvé uvedl
na trh Starovickou merui-
kovici, vyrobenou vyhradné
z merunék pochazejicich
pravé z téchto sadu.

Hala pro ovoce
u zaméstnance

Spole¢nost BIOSADY s.r.o. si
dosud pfi sklizni musela pro-
story pro kratkodobé sklado-
vani sklizeného ovoce pro-
najimat, ale ale bylo potieba
vytvorit i urcité zazemi pro
zameéstnance, proto byla vy-
budovana u Velkych Némcic
nova ovocnarska hala. ,Pravé
zde v blizkosti haly mame 24
hektar vlastnich pozemki,
kde jsme pres zimu vykluci-
li staré stromy, vyfrézovali
parezy, ted zde péstujeme
hot¢ici a svazenku, tedy rost-
liny zlepSujici kvalitu pudy.
V pristim roce na podzim
pak zde mame v planu nové
vysadby ovocnych stromd,”
vysvétluje Mgr. Jiri Konarik.
Caste¢né pljde o meruiiky,
Castecné o Svestky a v planu
jsou i odridy hrusek Willi-
ams, které zatim firma RU-
DOLF JELINEK a.s. péstuje
jen v Chile, v Jizni Americe,
které je jednim z nejvétSich
producentd hrusek Williams
na svété. Hala bude slouZit
i pro stredisko Starovice.
Kromé skladu ovoce zde na-
jdou zazemi i zaméstnanci
firmy - Satny, socialky, kance-

Vysadba merunkovych sadii ve Starovicich

14t Z divodu nepritomnosti
elektrického vedeni pobliz
haly teSili zdroj energie po-
moci agregatu, do budoucna
je v planu fotovoltaika, pri-
padné i agrovoltaika - umis-
téni solarnich paneld ptfimo
do vysadeb stromt. Hala by
méla slouzit po kolaudaci jiz
letos. Podobnou halu vyuziva
firma BIOSADY s.r.o. pro své
ucely ve Vizovicich.

Vysadba dle GPS, sklizen
rucni

Nové vysadby, které se déla-
ly pred Ctyfmi lety v katast-
ru obce Starovice, probihaly
za pomoci techniky s GPS
navigaci pro presné spony
vysadby merunék. Presto se
zatim nepocitd s mechani-
zovanou sklizni. ,S ohledem
na kvalitu sklizené suroviny
se sklizi ru¢né rovnou do be-

R

dynek,“ konstatuje Mgr. Jif{
Konarik. Pri vysadbé novych
merutikovych sadl ve Staro-
vicich volili nékolik odrud,
jezsejevijako potencionadlné
vhodné pro paleni - Anegat,
Digat, Bergarouge, Bergeval

a Shamade. Jsou to odrtdy,
které by mély byt rezistent-
ni vici sarce (kromé odridy
Digat). ,Pokud jde o mra-
zuvzdornost, bohuzel je to
tak, Ze at rané nebo pozdni
merunky, vSechny kvetou
v breznu, takze obvykle se
mrazim nevyhneme. Vybér
odrid byl na zakladé zkuse-
nosti odjinud, Ze tyto odridy
jsou o néco malo odolnéjsi
proti mrazu. To co nevydrzi
napt. Velkopavlovicka, tak
Bergeron jeSté zvladne, ale
ji, nejenom u merunék, je
jednoznacné poloha, proto-
Ze ochrana proti mrazu sice
mozna je, ale vzhledem k fi-
nancni ndkladnosti a poctu
mrazivych dni je v podstaté
nerealizovatelnd,”  dodava
Mgr. Jiri Konarik.

Ing. Petr Hynek

Péstovéni merunék patii do krajiny pod Pélavou jiZ celé generace
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Sady sv. Prokopa - inspirujici socialni biofarma

Ekologicky pristup k péstovani uz u nas neni ni¢im vyjimec¢nym.
Stejné tak pribyva takzvanych socialnich farem, které zaméstna-
vaji lidi s postiZzenim nebo tfreba mladeZ vychazejici z détskych
domovii. Co se ale casto nevidi, je propojeni obou pristupu.

A pravé tomu se vénuji Sady sv. Prokopa sidlici na jihu Cech.

Udrzitelny pristup podnikani
Sadii sv. Prokopa ocenila i Ge-
nerali Ceska pojistovna, ktera
letos sadim prirkla druhé
misto v soutézi na podporu
udrzitelného podnikani SME
EnterPRIZE. ,Tym kolem
Sadi svatého Prokopa nas
zaujal svou energii a zdpalem
pro véc. Moderni ekologickou
produkci v sadech propojili
se socidlni praci do ojedi-
nélého prikladu socialniho
zemédélstvi u nés. Jejich pod-
nikani je jasné ukotveno v re-
gionu, a presto maji i ambici-
6zni plany na rozsireni. Mysli
taky na vzdélavani a osvétu
a jejich prace si rozhodné
zaslouzi ocenit,” zdivodiuje
druhé misto predsedkyné na-
dace Veronica a $éfka poroty
soutéZe Helena Tovarkova.
Na pocatku existence Sadi
sv. Prokopa stdla touha ob-
novit sad na kraji Temelina.

Rodina Jiftho Netika se zemé-
délstvi vénuje uz ve treti ge-
neraci, a tak neni divu, Ze ho
zpustlé stromy lakaly. Prvni
roky se jim vénoval s pomo-
ci rodiny a pratel, pak priSel
napad dat Sanci lidem s po-
stizenim z okoli a zacit v eko-
logickém rezimu. Ambicidzni
myslenku se podarilo reali-
zovat, dnes u Temelina na 35
hektarech rostou jablong,
hrusné, Svestky, tresné, ore-
$aky i jahody. Staraji se o né
lidé se znevyhodnénim. Vy-
sledkem je 150 tun bio ovoce
rocng, 16 stalych zaméstnan-
cl i odbytové druzstvo sdru-
Zujici zemédélce z okoli.
Agronom sadl Ing. Pavel
Suchacek nechape ekolo-
gicky pristup k pidé a rost-
linam jako nadstavbu, ale
zaklad, ktery udrzi kvalitu
pldy i stromd a zajisti dobré
vynosy po fadu let. Byt ,bio“

pro néj znamena
moderni  pristup
k sadovnictvi. Misto
starych odrtd sazeji
na noveé vyslechténé
stromy, rezistentn{
vici padli a strupo-
vitosti. ~ Samozfej-
mosti je monito-
ring Skidct, jejich
mateni feromony,
meteostanice, ka-
pénkova  zavlaha,
ale treba i okopa-
vacka prikmenné-
ho pasu, jejiz prace
v podstaté nahra-
zuje herbicidy. Ridi
se tu metodikou ekologické-
ho zemédélstvi pouzivanou
v zapadnich zemich, kterd je
piisnéjsi nez ta Ceskd. Pod-
poruji biodiverzitu, at' uz jde
o budky a bidla pro ptaky,
hmy?zi hotely nebo tpravu se-
Ceni tak, aby v sadech nevzni-

GENERALI

CESKA POITSTOVNA

kaly ekologické pasti. Podle
Suchacka je pravé tohle jedno
z uskali ¢eského biozemédél-
stvi. Se€eni k urcitému datu
nemusi nutné korespondovat
s fazemi vyvoje hmyzu a sav-
cli, a mize paradoxné prispi-
vat k jejich likvidaci.

Svou produkci v sa-
dech i zpracovavaji.
Asi 80 % vypéstkl jde
na piimy prodej, ze
zbytku tu vznikaji mosty,
ovocnd pyré, zavaieniny nebo
krizaly. Diky tomu minima-
lizuji odpad a maiji praci pro
hendikepované zaméstnance
i béhem zimy. Tém zajistuji
i psychosocialni podporu, po-
mahaji jim resit tifeba problé-
my v rodiné, s bydlenim nebo
na uradech.

Sady se zamétuji na lokalni
trh, v ramci regionu prodaji
90 % své produkce. Jako sa-
moziejmost berou i podporu
lokalnich producentd - za-
pojili se do mistniho odbyto-
vého druzstva Zeleny kosik,
sdileji skladovaci prostory
a vyrobni technologie. To
ostatné doporucuje vedeni
sadi i ostatnim, spole¢ny od-
byt vnimaji jako krok sprav-
nym smérem.

Pravé predavani zkusSenos-
ti @ moznost inspirovat dalsi

SME
EnterPRIZE

zemeédélce motivovala vedeni
sadl k tomu, aby se prihlasili
do soutéze SME EnterPRIZE.
Chtéli zviditelnit svou ,soci-
alni biofarmu”“ a ukazat, Ze
jde o konkurenceschopny
lidem i krajiné. I proto jsou
sady od roku 2021 zapojené
do projektu demonstracnich
farem Ministerstva zemé-
délstvi a nabizeji seminare
a konzultace ostatnim zemé-
délctim. Loni jich takto pro-
Skolili pres stovku, letos to
budou dals$i minimalné tii sta.
Na akcich jim predavaji prak-
tické tipy z oblasti ekologic-
kého zemédélstvi a varuji je
pied nejcastéjsimi chybami,
které Casto kdysi sami udélali.
Pro informace o Sadech sv.
Prokopa stacf zajit na ww.sa-
dy-prokopa.cz nebo navstivit
facebookové stranky ,Sady
sv. Prokopa®, pripadné napsat
na e-mail info@ovocnarna.cz.
Ing. Pavel Suchacek

Sady sv. Prokopa

Létajici pivovary pristanou v prazskych HoleSovicich

JiZ podruhé se bude konat Nomad Beer Festival - jedina akce
v Cesku vénovana létajicim pivovartim. Probéhne 9. a 10. zari
v Prazskeé trznici v HoleSovicich a chybét nebude ani gastro ho-
dici se ke zlatému moku nebo tombola.

Minipivovary zaznamenavaji
v poslednich letech nebyvaly
boom, zalozit si ten sviij je ale
pro vétsinu fajnSmekrt obrov-
ska investice. K vlastnimu pivu
vede i kratsi cesta - tzv. 1étajici
pivovar. ,Koc¢ovné, létajici nebo
také nomadské - nejen témito
nazvy se oznacuji pivovary bez
vlastnitho vyrobniho zatizeni.
Obvykle za nimi stoji nadsen-
ci, ktefi bud’ nemaji dostatek
finan¢nich prostredkid na vy-
budovani vlastniho pivovaruy,
anebo nez do vlastni techno-
logie zainvestuji, chtéji si pro-
Slapat cestu jako pivovarnicti
Jhosté’ Jsou tedy odkazani
na volné kapacity klasickych
Jkamennych' pivovard, v nichz
si pivo vyrabéji bud sami,
nebo za asistence mistniho
sladka,” vysvétlil Jifi Sedlacek,
feditel Nomad Beer Festivalu.

Hned prvni rocnik mél u lidi
velky uspéch

Festival mél v Cesku premi-
éru v loniském roce. Dorazilo
na néj pres 2,5 tisice lid{ a le-
tos ocekavaji organizatori jes-
té vétsi ucast. ,,0d roku 2012
podporujeme  minipivovary
prostfednictvim festivali Pivo
na Naplavce a Pivo v TrZznici.
Prilezitost mély dosud jen ty

Jkamenné. V loiiském roce
jsme chtéli dat Sanci také tém
Jétajicim'. A hned prvni roc-
nik mél u lidi velky uspéch.
Navstévnost nas velmi mile
prekvapila, dorazilo kolem
2 500 fanouskl piva a letos
ocCekavame asi o tisicovku vic,”
uvedl Jif Sedlacek.

Akce odstartuje v Prazské
trznici v patek 9. zari ve 14 ho-
din a potrva do 22 hodin. Po-
kracovat bude i v sobotu, kdy
jeho brany otevirou uzv 10 ho-
din dopoledne a zaviou se opét
az v 22 hodin. ,Vstup na festi-
val i doprovodny kulturni pro-
gram bude zdarma, podmin-
kou degustace piv vSak bude
koupé 0,31 sklenéného dzban-
ku. Spole¢né s festivalovou de-
gustacni kartou a tuzkou bude
za 100 korun, pro seniory
za 70. Tyz dZzbanek bude moz-
né pouZzivat po oba dny konani
festivalu. Vstupenky je moz-
né koupit bud’ v predprodeji
na goforboom.com, goout.cz,
nebo na misté za tutéz cenu,”
sdélil Jif{ Sedlacek.

0d klasickych piv ceského
typu az po ta cajova

Hlavni misto budou mit
na festivalu kocovné pivovary,
dorazi ty uz zavedené i nové

vzniklé a predstavi své nej-
lepsi produkty a zajimavosti
- od Kklasickych piv Ceského
typu az po ta Cajova. ,Festi-
valu se zucastni 18 pivovard.
Na festivalu se budou pre-
zentovat nejen stalice Ceské
,nomadi” scény, ale i ty zatim
méné znamé - tieba letos
zalozené pivovary Fracek
a Kraft. Zastoupeny budou
i pivovary, které byly létajici,
ale jiz se usadily. Na své si pri-
jdou jak milovnici tradi¢nich
Ceskych lezakl, tak nadSenci
do vSeho svrchné kvaSeného.
Samoziejmosti budou i v po-
sledni dobé tolik oblibené ky-
selace, napiiklad s bortivkami,
lakt6zou a vanilkou od Blazna
na Cepu. Po loniském tspéchu
opét dorazi Pivovar Psychovar,
ktery nabidne pestrou skalu
svych nevsSednich ¢ajovych
piv;“ popsal Jiri Sedlacek.

Nebude chybét ani
gastronomie vhodna k pivu

Chybét nebudou ani stanky
s obcerstvenim a pochutina-
mi k pivu. ,K pivu dobré jid-
lo patti, proto bude soucasti
akce i mnoZstvi gastronomie
vhodné k pivu. Zahnat hlad
budou moci navstévnici v sed-
mi stancich, které nabidnou
od burgerd, kutrecich kiidel,
tortill po napriklad vynikajici
indickou kuchyni vyhlasené
restaurace Bawarchi, doméci
slovenské lokse anebo desitky
druhti Cerstvé prazenych ofis-
kd,” vyjmenoval Jifi Sedlacek.
Organizatori ~ pamatovali
ina doprovodny program. Hrat

bude po oba

dny zivda mu-

zika a navstév-
nici se mizZou
zUcCastnit i tombo-
ly. ,Na ndmi porada-
nych festivalech jsou zivé
koncerty tradici, a proto tomu
nebude jinak ani v ptipadé
Nomad Beer Festivalu. Zahra-
je napriklad soulova formace
Soul 0zil, bluegrassovy Sunny
Side anebo undergroundovy
Svatopluk. Po oba dny festi-
valu bude také bohata tom-
bola. Tombolenky se budou
prodavat za 20 korun, mezi
hosty festivalu budou procha-
zet studenti Stfedni primy-
slové skoly potravinarskych

technologii, obor technologie
piva od 16:00 do 19:00 a na-
bizet listky do tomboly. Ve 20
hodin bude kazdy festivalovy
den tombola vyhlasena piimo
moderatorem z poédia. Ceny
budou mit jak jinak nez piv-
ni tematiku - v tombole jsou
naprtiklad tricka, batohy, ksil-
tovKky, ale hlavné pivo v plechu
i vlahvi,“ uzaviel Jiri Sedlacek.

(egi)
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Norimbersky BIOFACH byl letos az v Cervenci

Piedni svétovy veletrh biopotravin BIOFACH spolu s mezina-
rodnim veletrhem prirodni kosmetiky VIVANESS se konal letos
mimoradné od 26. do 29. cervence na norimberském vystavisti
v celkem jedenacti pavilonech, kdy oba nabidly to nejzajima-
véjsi z branZe bio potravin a piirodni kosmetiky. Ptivodné se
mély konat jiZ v inoru, vzhledem k nejisté covidové situaci
padlo za¢atkem roku rozhodnuti o odloZeni a stanoveni nové-
ho letniho data tak, aby vyhovovalo poZadavkim registrova-

nych vystavovateli.

Za C¢tyri dny navstivilo ve-
letrh vice nez 24 tisic na-
vstévnikl ze 137 zemi a své
vyrobky predstavilo 2 276
bioproducentii z 94 zemi.
[ pres nizs§i navstévnost
oproti minulym letim hod-
notily firmy veletrh velmi
pozitivné z hlediska rozvoje
soucasnych i nové navaza-
nych obchodnich kontakt.

Veletrh opét

s navstévniky

Veletrzni  duo  nabidlo
po dobu ¢ty dni, zcela nové
od utery do patku, po uspés-
ném loiiském digitalnim
ro¢niku opét osobni setkani
primo v ,bio Norimberku"
[ proto se letos BIOFACH
uskutecnil onsite i online.
Jednou z mnoha vyhod to-
hoto dualniho formatu je,
Ze vybrané prispévky kon-
gresu byly Zzivé prenaseny
a nasledné byly k dispozici
na digitalni platformé. A pra-
vé odborny kongres kladl le-
tos dliraz na live - zazitek,
na osobni setkdni odborniki
branze bio potravin a pri-
rodni kosmetiky. Zajemci
mohli tézit z novych dopln-
kovych digitalnich prvkd,
jako je online dostupnost
casti kongresu, rozSirené
nastroje pro komunikaci
a sjednavani schiizek online
a digitalni mapovani nabid-
Ky vystavovateld na misté.

Diskutovala se vyznamna
témata

Béhem poslednich nékolika
ro¢niki veletrhu se nejno-
véjsi trendy BIOFACH tocily
kolem zero waste, vegetari-
anskych a veganskych ingre-

dienci a produktt, potravin
obsahujicich bilkoviny, ale
i bezlepkovych, bezlakt6zo-
vych a exotickych produk-
tl. Tyto trvalé trendy spolu
s inovativnim balenim i na-
dale nabyvaji na dulezitosti
a byly také k vidéni na BIO-
FACH Norimberk 2022.
Rada témat obou veletrhil
se samozrejmé tykala udr-
zitelného rozvoje, klimatic-
ké krize a zmiriiovani jejich
dtsledki. Diskutovali se tak
napriklad otazky, jak mo-
hou organické latky prispét
k produkci potravin odolnéj-
$ich vici klimatickym zmé-
nam a zaroven SetrnéjSim
k prirodé (téma Organika,
Klima, Odolnost). Farmari
v tomto ohledu vyznamné
prispivaji k novym resenim,
coz bylo i hlavnim tématem
nového Zemédélského foéra
jako soucasti kongresu BIO-
FACH. Nova byla také trada
produkti a sluzeb ,Bez oba-
lu“ zamértujici se na rostou-
ci vyznam obald. Kongresu
v jedné sekci se ucastnil i na-
meéstek statniho tajemnika
MZe CR Petr Jelinek.

Vedouci postaveni
veletrhu BIOFACH
NirnbergMesse se svym
veletrhem BIOFACH ma

v oblasti biopotravin proka-
zatelnou odbornost. Kom-
plexni tada vystavenych
certifikovanych bioproduktt
ukazala jejich rozmanitost -
od Cerstvych produkti, jako
jsou mlécné vyrobky a syry,
ovoce, zelenina, suché pro-
dukty - obiloviny a lu$téni-
ny, ofechy a cukrovinky, az
po ndapoje. Mezindrodnim
patronem veletrhu BIOFACH
je  Mezinarodni federace
hnuti ekologického zemédél-
stvi IFOAM - Organics Inter-
national, jeZ je celosvétovou
zastieSujici organizaci pro
témér 800 pobocek ve 117
zemich, ndrodni podpirnou
organizaci pak Némecka fe-
derace vyrobcl biopotravin
(BOLW). Nedilnou souéasti
veletrhu BIOFACH je i stej-
nojmenny kongres, celosvé-
tové jedinecnda platforma
pro sdileni znalosti. S dal-
$imi Sesti akcemi BIOFACH
v Cing, Indii, Japonsku, Jizni

Americe, Thajsku a USA ma
BIOFACH World globalni za-
stoupeni a rok co rok sdru-
Zuje vice nez 4.500 vystavo-
vatelt a 150.000 odbornych
navstévnika.

Bio potraviny nabyvaji
nasile

Trh s biopotravinami a bio-
produkty se celosvétové dy-
namicky rozviji a vykazuje
silny rast. Podle Vyzkum-
ného ustavu pro ekologické
zemédélstvi (FiBL) a IFOAM
- Organics International na-
priklad maloobchodni trz-
by s biopotravinami v roce
2020 dosahly na celém svété
vice nez 120 miliard eur.

V Ceské republice dosahla
spotieba biopotravin v roce
2020 obratu témér 6 miliard
korun a cesky trh s biopo-
travinami vzrostl meziroc-
né o 14 procent. Primérny
Cech za biopotraviny roé¢né
utratil 562 korun a podil bio-
potravin na celkovém prode-
ji potravin a napoji dosahl
1,8 procent. Za poslednich
pét let se biotrh vice nez
zdvojnasobil a podobné dy-
namicky rist je ocekavan
i v pristich letech. Vzrostl
také vyvoz biopotravin z CR

na 3,43 mld. K¢ a sméruje
prevazné do zemi EU. Vy-
plyva to z breznové Zpravy
o trhu s biopotravinami v CR
vroce 2020, kterou zverejni-
lo Ministerstvo zemédélstvi.

Zastoupeni ¢eskych
vyrobcii

V roce 2022 byla na mezina-
rodnim setkani bio branze
zastoupena opét také Ceska
republika prostfednictvim
spoletné expozice pod za-
Stitou Ministerstva zemé-
délstvi CR. V jejim ramci se
prezentovalo 18 vystavo-
vateld, ktefi nabizeli Siroky
sortiment potravinarské
bioprodukce - susené ovoce
a orechy, vino, ceredlni a ex-
trudované vyrobky, mlécné
vyrobky, sirupy, oleje, hum-
mus, vino, proteinovou na-
hrazku masa z hrachu, kim¢i
ve skle a prepusténé maslo
aj. Dal$ich 11 ceskych firem
se na veletrhu prezentovalo
v samostatnych expozicich.

BIOFACH 2023 opét
Vv unoru
Veletrh nejzdravéjsich bio-

potravin se vraci pristi
rok ke svému tradi¢nimu

unorovému terminu a sice
od 14. do 17. tnora 2023.
Klicovymi problémy k fe-
Seni budou ,Ekologické
zemédélstvi, ochrana Kkli-
matu, zdravi: zdrava puda
- zdravi lidé - jak to souvi-
si?“ Je predpoklad, ze vice
nez 3 000 profesionalnich
vystavovateli priveze své
nejnoveéjsi a nejinovativnéj-
$i a perspektivni produkty,
které prispéji k jedné z nej-
komplexnéjsich expozic bio-
potravin. Vystavni plochy
budou pretékat potravinar-
skymi produkty, Cerstvymi
a mraZenymi potravina-
mi, nepotravinami, snacky
a napoji, surovinami, bali-
cimi zarizenimi a feSenimi.
Dodavatelé, = mezindrodni
vyrobci, a potencidlni za-
kaznici, najdou na veletrhu
BIOFACH 2023 prostor pro
setkani s bohatymi pfrile-
Zitostmi. Nabity program
konference Kongres BIO-
FACH a VIVANESS 2023
v pribéhu ¢étyt vystavnich
dnt obohati zkuSenosti na-
vstévnikli o cenny prehled
budoucich témat tykajicich
se celého biopotravinarské-
ho primyslu.

Bohumil BrejzZek

Vzrusta zajem hlavné napojaru o plosné zalohovani
V Poslanecké snémovné Parlamentu CR probéhlo verejné sly-
Seni k zavedeni ploSného zalohového systému na napojové PET
lahve a plechovKy. Projednani uspoiadal peti¢ni vybor PS PCR
na zakladé petice iniciativy Zalohujme.cz, kde se pro zavedeni
plo$ného zalohového systému vyslovilo vice neZ 35 tisic lidi.
Peti¢ni vybor po verejné rozpravé doporucil Ministerstvu Zivot-
niho prostredi, aby pripravilo relevantni studie a analyzy k za-

vedeni povinného zalohového systému na PET lahve a plechovky
pro dalsi diskusi v Poslanecké snémovné.

Vetejného slySeni se zucast-
nilo asi 50 lidi z rad prede-
v§im ndpojaid, poslancd,
zastupci profesnich instituci
i Siroké verejnosti. Za inicia-
tivu Zalohujme.cz vystoupili
Andrea BroZova, mluv¢f inici-
ativy a Jan Bare$ z Trash Hero
Czech Republic. Spolecné
upozornili na limity soucas-
ného systému tiidéni a recy-
klace PET lahvi a plechovek
(nedostatecny zpétny sbér,
problém odpadkd - litterin-
gu, recyklace PETu do vy-
robkt, které uz nelze znovu

recyklovat a popsali bene-
fity cirkuldrniho nakladani
s napojovymi obaly, jehoz
je zalohovani nedilnou sou-
¢asti Reditel odboru odpadi
Ministerstva Zzivotniho pro-
stredi Jan Marsak deklaroval,
Ze: “nazor ministerstva nenf
k zalohovani zamitavy, ale je
dtlezité peclivé prozkoumat,
co zalohovani prinese riz-
nym subjektiim, kterych se
dotyka.“

Po zhodnoceni disku-
ze se Petitni vybor usnesl,
Ze by zalohovani PET lahvi

a plechovek mohlo prispét
ke sniZeni zneciSténi priro-
dy odhozenymi PET lahve-
mi a plechovkami a zajistit
navraceni cennych surovin
do vyroby v Ceské republice
a jednomyslné doporucil Mi-
nisterstvu Zivotniho prostre-
di, aby pripravilo relevantni
studie a analyzy k zavedeni
povinného zalohového systé-
mu na PET lahve a plechovky
pro dalsi diskusi v Poslanec-
ké snémovné.

,Dékujeme peticnimu vy-
boru za prilezitost sezndmit

verejnost s vysledky studii
a vysvéetlit pfinosy zaloho-
vani. Z odbornych studii
vime, Ze by zalohovy systém
snizil mnozstvi PETek a ple-
chovek v piirodé az o 95 %
a celkové by dopad vyroby
a nakladani s napojovymi
obaly na Zivotni prostredi
zmenS$il o 28%, “ dodala
Andrea BroZova.

Prizkumy vefejného mi-
néni dlouhodobé ukazuji, Ze
naprosta vétSina obyvatel
Ceska podporuje zavedeni
plosného zalohového sys-
tému na PET lahve a napo-
jové plechovky. Iniciativa
usiluje o celospolecenskou
debatu o moZnostech zave-
deni systému vratnych zaloh
na napojové PET lahve a ple-

chovky v Cesku. Doglo by tak
k posileni principi nutnych
k ozdravéni planety a neplyt-
vani obalovymi materialy.
Mezi Cleny iniciativy jen pro
zajimavost Rodinny pivovar
BERNARD, a.s., Sodovkarna
Kolin, Tradi¢ni pivovar v Ra-
kovniku, a. s, KRAKONOS,
spol. s ro., Zatecky pivovar,
spol. s r.o,, DUDAK - Mé&§tan-
sky pivovar Strakonice, a.s.,
Méstansky pivovar Havlickiv
Brod, DUP - druZzstvo - pivo-
var Poutnik, WTS-], a.s., Jaro-
Sovsky pivovar, AGS Trade,
s.r.o., Kofola CeskoSlovensko,
Budéjovicky Budvar, narodni
podnik a piibyva i dalsich.
Jak jiz vime mimo jiné
i z ankety potravinara , kte-
ra probéhla v minulém cisle
magazinu, o plasty zacina
byt nouze, granuldt se totiz
ve velkém dovazel z Ukrajiny
a Setrit s nim a pripadné re-
cyklovat plastové lahve bude
¢im dal tim vétsi nutnosti.
(egi)
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