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Biopotravinou roku je syr z Ekofar
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Ceskou biopotravinou roku je Bio syr

s bilou plisni z Ekofarmy Javornik, ktery
zvitézil také v kategorii biopotravina Zi-
vocisného ptivodu. Odborna porota vitéze
vybrala ze stodvaceti prihlasenych pro-
dukti. Na tiskové konferenci v Narodnim
zemédélském muzeu v Praze na Letné to
oznamil ministr zemédélstvi Zdenék Ne-
kula. Vitézny syr je plnotucny, polomékky,
zrajici syr s bilou uslechtilou plisni, voni
po Zampionech a vazi 105 gramu. Jeho
minimalni trvanlivost je ¢trnact dni ode
dne expedice, a to pri skladovani od dvou
do osmi stupi Celsia.

Jednadvacaty rocnik
soutéze byl s novym

logem
Soutéz poradala PRO-BIO
Svaz ekologickych zemé-

délct pod zastitou ministra
zemédélstvi Zdenka Nekuly
a ustfedniho reditele Statni
zemédélské a potravinarské
inspekce Martina Klanicy.
Prihlasené produkty hod-
notila téméf dvaceticlenna
porota v Cele s jejim dlou-
holetym piedsedou Pavlem
Maurerem. Kromé samotné
chuti komise hodnotila i slo-
Zeni biopotravin, jejich obal
¢i marketingovou strategii
v péti kategoriich. ,Kazdy rok
mé v soutézi néco prekvapi.
Kdyz se divam na prihlaSené
vyrobky, ani se neodvazu-
ji na zacatku mit néjakého
Sampiona, protoze spektrum
skvélych vyrobki je tak Siro-
ké, Ze kazdy roc¢nik je skutec-
né velkym prekvapenim pro

celou porotu. Zejména pokud
se jedna o bioprodukci, kde
nemtzete sahnout po zad-
nych zlepSovadlech chuti,
viné a podobné,” zddraziuje
manazerka Svazu ekologic-
kych zemédélcti PRO-BIO Ka-
tefina Urbankova.

Vitézové jednotlivych
kategorii

Kromé celkového vitéze ma
soutéz vitéze jednotlivych
kategorii. Ocenéni pro nej-
lepsi biovino ziskal Tramin
Cerveny 2019 =z vinarstvi
Vino Marcicak a jako nejlepsi
biopotravinu rostlinného pii-
vodu porota vybrala Sunday
Morning bylinny ¢aj od spo-
le¢nosti Native Way. Ocenéni
pro vyrobky pro gastronomii
dostal bio cerny rybizovy
dzem od spolecnosti Marme-
lady Safranka. Cenu pro stea-
kova biomasa ziskal hovézi
Sirloin steak z farmy Mitrov-

Brambory
jako zazrak,
ktery nam
zevsednél

Cisté
veganska
strava neni
vhodna pro
malé déti

41

Ocenéni za Ekofarmu Javornik prevzaly od Zderika Nekoly a Katefiny Urbénkové Marta Buzasova a Marie Hatlasova

sky dvir. Vitézné produkty
jsou prezentovany na radé
akci nejen v Ceskuy, ale i v za-
hranici. Na jare pristitho roku
budou moci nejlepsi biopo-
travinu roku 2022 ochutnat
naptiklad navstévnici svéto-
vého veletrhu Biofach v No-
rimberku.

Ekofarma Javornik
zvitézila i loni

Ekofarma Javornik obdrzZela
cenu pro nejlepsi biopotra-

vinu roku i loni se svym tva-
rohem. ,Tato farma a jeji pro-
dukce je v soutézi ocenéna jiz
opakované. I to je diikazem,
Ze svou praci délaji srdcem,
poctivé a k nejvyssi spokoje-
nosti svych zakaznikd. I kdyz
si velmi vazime kazdého pro-
ducenta, ktery sviij vyrobek
do soutéze prihlasi, absolutni
vitéz mize byt zkratka jen
jeden, uvedla k vysledkiim
Katefina Urbankova.
,0cenéni v soutézi Nej-
lepSi biopotravina roku

2022 vnimam jednak jako
zadostiuc¢inéni za vSechnu
praci, kterou jsme v posled-
nich letech vynalozili, ale
predevsim je to odména pro
vSechny nase zaméstnance,”
rekla Radka Barborikova,
vedouci obchodniho oddéle-
ni Ekofarmy Javornik z obce
Stitna nad VIa¥i rozkladaji-
cf se na Cesko-slovenském
pomezi asi 30 kilometra
od Zlina. Farma hospodafi
v Chranéné krajinné oblasti
Bilé Karpaty na 1660 hek-

otravinarsky

NOVINY PRO CESKE POTRAVINARE A SPOTREBITELE

my Javornik

. |

tarech pldy, z toho 420 je
orna puda a 1200 hektaru
jsou louky a pastviny. Vé-
nuje se rostlinné i Zivoc¢isné
vyrobé, chova zhruba 500
kust skotu.

Vedouci mlékarny Ekofar-
my Javornik Marta BuzaSova
uvedla, Ze klicem k dspéchu
mlécnych vyrobki je prede-
v8im jejich zpracovani. ,Jsou
vyrabény z vysoce kvalit-
ntho bio mléka s vysokym
obsahem esencialnich zivin.

pokracovdni na str. 26
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Biopotravinou roku je
syr z EKofarmy Javornik

pokracovdni ze str. 25

Mléko pouzité k jejich vyrobé
neni zadnym zplisobem upra-
vovano, neni homogenizova-
no ani odstfedovano, a tak si
zachovava vSechny putvodni
slozky, coz ovliviiuje jejich
vysokou vyzivovou hodnotu
a vynikajici chut, pricemz vy-
robky neobsahuji zadné kon-
zervacni latky“ Radka Barbo-
ni ,syr s bilou plisni je vy-
borny sam o sobé tieba jako
chutovka k vinu, ale mtiZzeme
z ného také pripravit rtzné
syrové speciality. Nam nejvice
chutna nakladany s rdznymi
druhy koteni a grilovany. Dale
je vyborny ke smaZeni nebo
pripravé rdznych pomaza-
nek

Osvétova kampan
ministerstva zemeédélstvi

Vyhlaseni vitéze soutéze také
zahdjilo osmnacty roc¢nik
osvétové kampané minis-
terstva zemédélstvi nazvané
"Zari - Meésic biopotravin
a ekologického zemédélstvi".
Ministr Nekula pri té prilezi-
tosti uved], 7e v Cesku stale
pribyva farem, které se vénuji
ekologickému  zemédélstvi.
"V loniském roce bylo regis-
trovano 4790 ekologickych
zemédélcd, letos jich je jiz
5057, pricemz kazdy Cech
v priméru spottebuje biopo-
traviny za zhruba 550 korun.”
Podle Zdenka Nekuly ceské
ekologické farmy podle patii
ke svétové Spicce. "Loni in-
spektori uskutecnili na 7000
kontrol ekologické produkce
a z toho dostalo ministerstvo
pouze Sedesat podnéti k za-
hajeni rizeni o prestupku.
Vyrobcli biopotravin je cel-
kem 984, z toho 238 farmari
své biopotraviny zpracovava
primo na farmé, proto se pro

nakup Cerstvych biopotravin
vyplati najit si svou biofarmu
v nejbliz§im okoli, a spojit tak
nakup s prijemnym vyletem.
Neni to vSak nutnosti, nebot’
biopotraviny jsou uz bézné
dostupné i v mnoha obcho-
dech,” fekl Zdenék Nekula.

Piilis vysoké ambice EU

EU pocita s tim, ze do roku
2030 by méla byt ¢tvrtina ev-
ropského zemédélstvi v eko-
logickém reZimu. V soucasné
dobé zemédélstvi tvoii asi
deset procent celkovych emisi
v EU. Unie tak v rdmci snahy
o uhlikovou neutralitu vyviji
tlak na prechod v ¢im dal vétsi
mife od konven¢niho zemé-
délstvi k ekologickému. Spo-
le¢nou zemédélskou politikou
se snazi podporit produkci,
zvysit kvalitu potravin, chra-
nit zivotni prostredi a také
zabranit migraci lidi do mést.
To déla predevsim pomoci
dotaci udélovanych zemé-
délcim nebo zemédélskym
podnikiim. Tyto dotace vSak
postupem casu klesaji, stale
vsak tvori vice nez tietinu cel-
kového rozpoctu EU. Je vSak
otdzkou, zda je zvySujici se
podpora ekologického zemé-
délstvi krok spravnym smeé-
rem. Neztrati tim evropské
podniky schopnost konkuro-
vat tém mimoevropskym?

Ceska republika se v podilu
ekologicky obdélavané pudy
umistuje nad primérem EU,
tento trend vsak v poslednich
letech stagnuje. Konvencni
systém zemédélstvi navic
diky Uspornému procesu
nabizi zakaznikim levnéj-
$i potraviny. A i kdyz zijem
o biopotraviny v CR roste,
na celkové spoti'ebé maji eko-
logické produkty stale jen za-
nedbatelny podil.

Bohumil Brejzek

Soucasti vyhlaSeni byla i ochutndvka biojidel

Udrzitelna produkce potravin
formou aquaponie

V piredchozich dvou ¢islech novin Agrarni

a Potravinai'sky obzor jsme se vénovali v de-
tailu spolec¢nosti Future Farming. Jde o prvni
Ceskou firmu, ktera se zabyva komerc¢ni vy-
stavbou vertikalnich aquaponickych farem.
Firma stavi své know how na pokrocilé
aquaponii. Nejvykonnéjsi metodé vertikal-
niho zemédélstvi, ktera spojuje péstovani
zeleniny s chovem ryb. Zakladnimi vyhoda-
mi vertikalnich farem Future Farming jsou
zdravéjsi potraviny, jejich snadnéjsi pésto-
vani a minimalni dopad na Zivotni prostiedi.
Na tuto ¢innost se ve své vyuce zaméruje
nyni jako prvni v CR Gymnazium Mikulase
Kopernika v Bilovci . Je prvni stredni $kolou
v Ceské republice, ktera bude mit svou vlast-
ni malou aquaponickou farmu.

,Gymnazium v Bilovci ma
historicky renomé prestizni
matematické Skoly. Nyni se
vydalo novou cestou. Cestou
k ekologii a environmental-
ni vychové. Jsem rad, Ze jsme
mohli nasi prvni aquaponic-
kou stredoskolskou farmu po-
stavit pravé zde,” uvedl pti pri-
lezitosti slavnostniho otevieni
farmy spo-luzakladatel Future
Farming a prikopnik ceské
aquaponie Michal Fojtik.

Aquaponické farmy pred-
stavuji jednu z nejprogresiv-
néjsich forem moderniho ze-
médélstvi. V kontrolovaném
prostredi se zde 24 hodin
denné 7 dni v tydnu produkuji
zelenina a ryby. Ceska repub-
li-ka se diky Future Farming
fadi k prikopnikim aquapo-
nické vyroby potravin v Ev-
ropé a technologie pokrocilé
aquaponie se minuly rok stala
jednim z narodnich feSeni City
for the Future.

Edukacni aquaponické
farmy

Vedle komer¢ni produkce po-
travin vénuje Future Farming
znacné usili také osvété a vy-
chové. “Pokrocila aquaponie
je pro radu lidi uplné novy
pojem. V nasich edukacnich
programech se proto zaméiu-
jeme na pribliZeni aquaponie
lidem. Seznamujeme vefejnost
se vSemi vyhodami, kterd nase
udrzitelnd produkce potra-
vin prinasi, popisuje aktivity
firmy na poli vzdélavani Mi-
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Aquaponicky vertikalni systém pfimo
pod okny ucebny

chal Fojtik. Vyuka zpravidla
probihd na malych edukac-
nich aquaponickych farmach.
"V tuto chvili provozujeme
v Ceské republice tfi edukac-
ni farmy. Jednu v prostorach
T-Mobile Magenta Experience
Centre v Praze, druhou v pro-
storach Zahradnické fakulty
Mendelovy univerzity v Ledni-
ci a teti v zahradnickém cen-
tru v Hluéiné na Ostravsku,”
vyjmenovava Fojtik.

Prvni stredoskolska farma
vrepublice

Gymnazium MikuldSe Ko-
pernika v Bilovci se tak stava
prvni stfedni $kolou v Ceské
republice, kterd ma vlastni
edukacni aquaponickou far-
mu. “Aquaponicka farma v Bi-
lovci je slozena ze 3 moduli
o celkové kapacité 600 saze-
nic. Z technologickych dtvo-
dl jsme ji stavéli ve dvou fa-

Aquaponickd paprika

zich,” prozradil Michal Fojtik.
“V Cervnu byla na gymnaziu
instalovana rostlinna cast far-
my a po mésicnim provozu
jsme Kk rostlinné ¢asti pripojili
kadé s rybami. Konkrétné tady
mame jesetery” Po propojeni
rybi a rostlinné ¢asti funguje
farma autonomné bez nutnos-
ti dodavat péstovanym rostli-
nam vyzivu a hnoji-va. “Ryby
prirozené obohacuji vodu o zi-
viny, tato voda je nasledné fil-
trovana pres kofenovy systém
rostlin v hydroponické casti.
Takto vycisténa voda zbavena
Zivin se vraci do nadrze s vo-
dou,” vysvétloval princip aqua-
ponie Michal Fojtik.

v v

Priklad pro dalsi skoly nejen
v Moravskoslezském kraji

Slavnostniho zahajeni pro-
vozu se spole¢né s Michalem
Fojtikem zucastnili také fe-
ditel Skoly Pavel Mrva, Sta-
nislav Folwarczny, nameéstek
hejtmana Moravskoslezské-
ho kraje pro oblast Skolstvi,
a c¢lenka Rady kraje Zdenka
Némeckova Crkvenjas, ktera
ma v gesci Zivotni prostre-
di“Vidime tady ukazku udr-

zitelného zemédélstvi. Je to
Setrnéjsi technologie. Rost-
linna ¢ast je spojena s velkym
akvariem, takze tady dochazi
k jinému zplisobu hnojeni,
je to uzavieny okruh, méné
chemie, méné hnojiv a vét-
$1 smérovani k prirodé. To je
budoucnost,” mini naméstek
hejtmana Stanislav Folwarcz-
-ny. Radni Zdenka Némeckova
Crkvenja$, kterda ma v gesci
zivotni prostredi, vyjadrila
piani, aby se takovych farem
na Skolach v Moravskoslez-
ském Kkraji objevilo vice.

Farma poslouzi predevsim
k environmentalni vychové

NadsSeny byl samoziejmé i fe-
ditel biloveckého gymnazia
Pavel Mrva. “Pro naSe zaky je
aquaponickd farma jasnym
prikladem nizkoemisni vyro-
by potravin i ukazka zdravé-
ho Zivotniho stylu. Vypéstky
z farmy pouzijeme k primé
spoti‘ebé ve Skolni jidelné.

Soucasti aquaponické edu-
kac¢ni farmy je i nové budova-
né zazemi venkovni ucebny,
sklenik s plochou 25 m?, vy-
vySeni zahonl a faunisticky
koutek. Do budoucna bude
aredl rozsifen o umélou od-
-chovnu a ukazku voliérového
chovu ptactva.

Celkové naklady na vybu-
dovani aquaponické farmy
v¢. nutnych stavenich praci
a technické pripravy Cinily
priblizné 600 tisic korun. Na-
klady na projekt byly hraze-
ny z financnich zdroji Skoly,
Nada¢niho fondu Copernicus
a fondu SPOLECNE spole¢nos-
ti dm drogerie markt.

Eugenie Linkova

Listnatych stromu se sazi stale vice

Vysadba listnatych stromii v Cesku roste. Loni bylo obnoveno témér
50 tisic hektarti, coZ je nejvy$si hodnota v novodobé historii Ces-

ké republiky. Druhova skladba tuzemskych lesti se neustale méni

a trvale nariista podil lesi smisenych a s pirevahou listnatych stro-
mii. Podil listn4¢a v lesich se mezi lety 2000 a 2021 zvysil z 22,3 %
na 28,7 %. Uvadi to Zprava o stavu lesa a lesniho hospodarstvi Ceské
republiky v roce 2021, kterou 21.9.2022 projednala vlada.

Plocha lesnich pozemki
v Ceské republice trvale ros-
te. V roce 2021 se meziroc-
né zvysila o 1 475 hektart
na 2 678 804 hektart. V po-
rovnani s rokem 2000 jde
onartist 41 514 hektard. Nej-
lesnatéjsimi jsou Liberecky,
Karlovarsky a Plzensky kraj.

,Treti rok po sobé prevazu-
je v obnové lesa plocha zales-
néna listnatymi dfevinami.
Méam z toho velkou radost,

protoze se tak dafi napliovat
nas cil, tedy mit druhoveé pes-
tré lesy, které 1épe odolavaji
krizovym situacim, jako je
kdirovcova kalamita nebo ex-
trémni vykyvy pocasi. Chtél
bych proto vSem lesnikiim
a lidem pracujicim v lesnic-
tvi podékovat za pozitivni
zménu, na které se v nasich
lesich podileji,“ uvedl ministr
zemédélstvi Zdenék Nekula
(KDU-CSL).

Oproti predchozim rokim
vyrazné vzrostla plocha ob-
novenych lesnich porosti,
a to na 49 790 hektart, coz

Zalesnovani (v ha)

je oproti predchozimu roku
0 9 504 hektar( vice. Vyse pri-
rozené obnovy je 9 111 hekta-
ri, ve srovnani s rokem 2000
jde téméfr o trojnasobny nartst.

V lesich bylo loni vytézeno
celkem 30,26 milionu m? su-
rového drivi, cozZ je ve srovna-
ni s predchozim rokem o 5,49
milionu m® méné. Znacnou
mérou se na tomto objemu po-
dilelo zpracovani nahodilych
tézeb ve vysi 26,28 milionu m?
dreva.

C o oo | 2o | 2020 | aon |

obnova lesa celkem
z toho: uméla obnova
z toho: pfirozena obnova 3422

Zdroj: CSU

25309 26986 23546 40286 49790
21867 21859

18797 33671
4749 6615

40679

5127 9111

Ktirovcova kalamita v lesich
se také odrazila v ekonomic-
kych vysledcich vlastnikd lest.
V dusledku zvysSeni cen suro-
vého diivi a vyplacenych do-
taci ze statntho rozpoctu (ze-
jména prispévku na zmirnéni
dopadu ktirovcové kalamity)
jejich primérny hospodarsky
vysledek dosahl 4 488 korun
na hektar, coz v dlouhodobé
Casové fadé patif mezi nejlep-
$i. Bez prispévki na hospo-
dafeni v lesich poskytnutych

Ktirovcova kalamita se odrazila v ekonomickych vysledcich viastniki lesd.

Ministerstvem  zemédélstvi
by vsak byl hospodatsky vy-
sledek vlastnikd lesd vyrazné
nizs{ a neméli by tak penize
na nutnou obnovu lesa.

V lotiském roce Ministerstvo
vyplatilo na hospodareni v le-
sichrekordni dotace,ato témér
1,8 miliardy korun, meziro¢né
jde o nartist o 613,7 milionu
korun. Na zmirnéni dopadi
kirovcové kalamity v lesich se
vyplatilo 3,3 miliardy korun.

PEZ
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Zdenék Nekula a Tomas
Prouza-se zastupci
ocenénych prodejcii

Pri prilezitosti oslav konce sklizné ministr
zemédélstvi Zdenék Nekula ocenil v Narod-
nim zemédélském muzeu v Praze na Letné
nejlepsi prodejce chiestu. Ocenéni pro nej-
leps$i prodejce chiestu od ministra prebrali
zastupci spolecnosti Lidl, Albert, Kaufland.
Pritomen byl také prezident Svazu obchodu
a cestovniho ruchu Tomas Prouza.

Pozitivni vlastnosti chrestu

Chrest je jednou z nejdiet-
néjsich potravin vibec a je
vyzdvihovan pro fadu svych
pozitivnich zdravotnich ucin-
ki, at jiz jsou antioxidacni,

""" cholesterol
snizujici ¢i detoxikac¢ni. Podle
fady védeckych studii obsa-
huje i protirakovinotvorné
latky, po cela staleti mu jsou
dokonce pripisovany afro-
disiakalni ti¢inky.

V Cesku je chiest v sezéné
od dubna do ¢ervna, pricemz
jeho sklizen zacina ve tretim
roce po vysadbé. Sklizi se
do specialnich kostinebo pte-
pravek, které se jesté na poli
davaji do nadrzi s chlazenou
vodou. Po zchlazeni se chiest
prepravi na poskliziiovou
linku, kde se nejdiive Sokové
zchladi a nasledné tridi podle
délky, priméru, barvy a tva-
ru. Do cCtyriadvaceti hodin
po sklizni by mél byt chrest
u zakaznika.

Chrest se k nam dostal
v osmnactém stoleti a pésto-
val se predevsim na Moraveé,
nejvice v Ivancicich, kde se
nyni od roku 1994 kona-
ji Slavnosti chiestu. Cesky
chrest byl dodavan na cisai-
sky dvir ve Vidni, do Némec-
ka nebo do Rima. Péstovani
chrestu se omezilo v obdobi
obou svétovych valek, kdy
bylo nutné zajistit vyZivu
obyvatelstva, predevsim obi-
lovinami. V devadesatych
letech minulého stoleti ob-
novili tradici péstovani chre-
stu na Mélnicku Nizozemci,
produkci chrestu ndasledné
vyvazeli do Evropy. Od roku
2012 pak firmu vlastni Cesti
majitelé.

Prodej vzrostl 0 osm
procent diky retézciim

Ministerstvo zemédélstvi
oslovilo, stejné jako v lon-
ském roce, s zadosti o zasla-
ni Udaji o prodeji ceského
chrestu sedm nejvétsich ob-
chodnich Fetézct v Ceské re-
publice a ziskané informace
ovérilo s tuzemskymi doda-
vateli chrestu. Ze zaslanych
vysledk vyplynulo, Ze na lon-
ské ocenéni Uspésnych pro-
dejcti zareagovaly obchodni
fetézce zvySenym odbérem.
Napriklad od spole¢nosti

Cesky chiest prodej chiestu
za rok vzrostl o osm procent
na 216 061 kilogramd.

Spole¢nost Cesky chrest
z Meélnicka je nejvétsim
péstitelem chrestu u nas.
V letoSnim roce byla jeji pro-
dukce 235 tun, z toho témér
220 tun prodala zakaznikim
prostrednictvim obchod-
nich retézctl, priblizné 110
tun chiestu bilého a 110 tun
chrestu zeleného. Druhym,
ale drobnym péstitelem
chrestu je rodinna farma
Asparagus Moravia z Hrabé-
tic na Znojemsku. Chrest se
k nam také dovazi, prede-
v$im ze Slovenska.

Podpora péstovani
i prodeje

Ministr pti ocenéni poukazal
na to, Ze péstovani zeleniny
je spojené s velkymi naroky
na rucni a presnou praci.
Zelinatsky sektor se, stejné
jako ostatni sektory, potyka
s mnoha prekazkami a pro-
blémy. ,Proto si na resortu
uvédomujeme, jak dilezitd
je podpora péstovani zeleni-
ny. Stejné dilezitou slozkou
je 1 podpora prodeje, aby
se produkty dostaly co nej-
diive primo k zakaznikiim,"
zdlraznil Zdenék Nekula.
Tuzemskd zelenina by tak
podle néj méla urazit co nej-
kratsi vzdalenost, aby se k li-
dem dostala cerstva. Podle
ministra neni dtvod, pro¢
by méla cestovat do Ceské
republiky desitky tisic kilo-
metri. Ce$ti zelina¥i mohou
nabidnout mnoho druht
sezénni zeleniny, ktera je
schopna béhem letnich mé-

Ministr ocenil rbdejce chrestu

sicl zcela nasytit tuzemsky
trh, dodal Zdenék Nekula.

Chirest jako vzorny priklad

Prezident Svazu obchodu
a cestovniho ruchu Tomas
Prouza ve svém vystoupeni
pripomnél, ze ,za pouhé tii
roky narostl podil prodeje
Ceského chrestu z pulti ob-
chodnich fetézcti z 60 na 90
procent prodaného objemu.
Jde pritom o nasi ikonickou
zeleninu, ktera se na dlouha
desetileti z ¢eskych poli vytra-
tila. Jeji navrat je jednim z ros-
touci rady prikladd fungujici
spoluprace zemédélci a ob-
chodnich fetézci. Jsem rad, Ze
se naSel odvazlivec, ktery se
rozhodl vratit chiest na ¢eska
pole - a Ze obchody naucily
lidi chiest nakupovat i presto,
Ze na néj nebyli zvykli.“
Tomas Prouza dale vy-
zdvihl, Ze naprosta vétSina
tuzemské produkce chres-
tu se v Ceské republice také
zkonzumuje, pfitom v minu-
losti vétSina chrestu mitila
na export. ,To by mél byt nas
cil i pro dalsi druhy zeleniny,”
uvedl s tim, Ze v CR umi ze-
meédélci vypéstovat radu kva-
litnich komodit, které se ale
vyvazi do zahrani¢f a na cesky
trh se vraci ve formé zpraco-
vané potraviny. , To je pro mé
to nejhorsi, chtél bych vidét
zménu, aby pridana hodnota,
kterd zacind na Ceském poli,
ziistala v Ceské republice. To
by mél byt strategicky cil“
prohlasil Tomas Prouza. Po-
dle néj 216 tun z celkovych
235 tun Ceského chiestu ode-
braly obchodni retézce. ,Je to
jen dalsi diikaz, Ze pokud jsou
potraviny z doméci produkce
dostupné v prislusné kvalité,
obchodnici nemaji jakykoli
problém je nabidnout zakaz-
nikiim k jejich plné spokoje-
nosti. Budu moc rad, pokud se
Uspésna spoluprace obchod-
nich fetézcl s ceskymi pés-
titeli chiestu stane inspiraci
i pro dalsi producenty. U chre-
stu se opravdu nebojim, zZe

Zavareny chiest manzelli Boudovych ze Znojma je vyhldSend lahlidka
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bychom v dalsich letech nena-
vazali na dosavadni rostouci
trend,” uzavrel své vystoupeni
Tomas Prouza.

Nejvice chiestu prodal Lidl

,Bylo mi dnes cti prevzit
za Lidl Ceska republika ocené-
ni "Nejlepsi prodejce ¢eského
chrestu" primo z rukou minis-
tra zemédélstvi Zderika Neku-
ly a Tomase Prouzy,” prohlasil
tiskovy mluvéi spolecnosti
Lidl Tomas Myler a dodal, ze
,v pribéhu jara si zdkazni-
ci z naSich prodejen odnesli
vice nez Sedesat tun "bilého
zlata", pochdazejiciho od spo-
le¢nosti Cesky chi‘est z farmy
Hostin u Vojkovic. Ocenéni je
vysledkem nasi dlouholeté
a profesiondlni spoluprace
s tuzemskymi dodavateli. Pra-
vé diky nim mizeme nasim
zakaznikiim nabizet zbozi té
nejvyssi kvality za vyhodné
ceny. Spolupraci s domacimi
vyrobci chceme proto i nadale
prohlubovat®

Sklizen limitoval
nedostatek sezonnich
pracovnikii

V okoli Hostina se péstu-
je osm odriud chiestu, mezi
nimi i plvodni fialova od-
rida. Pochazi z Asie a nema
prilis rada ceské klima, tudiz
se péstitelim ekonomicky
nevyplati. Ve sladkych ston-
cich proudi az dvanact pro-
cent cukru a krasné zbarveni
rostliny vynika pii pripravé
i zdobentf jidel.
Spole¢nost Cesky chiest
z Hostina u Vojkovic na Mél-
nicku ale letos kvtili nedostat-
ku pracovniki z Ukrajiny ne-
sklidila zhruba pétinu ploch.
Na brigadnicich je pritom
firma do znacné miry zavisla,
nebot celoro¢né zaméstna-
va pét zaméstnancl, ale pri
sklizni dava praci az Ctyfem
stovkam sezonnich brigad-
nikd. Jak uvedl jednatel spo-
le¢nosti Jiti Safai, prevazna
¢ast produkce mirila letos
do obchodnich retézct, nebot’
uz treti rok firma nedodava
Zadné zbozi do zahranici. Ne-
dostatek pracovniki je zptiso-
ben vlivem konfliktu na Ukra-
jiné, kvili kterému nedorazili
sezonni pracovnici. Firma je
podle Safaie ve velké nejistots
i kviili tomu, Ze jiz treti rok je
z ekonomické pohledu prak-
ticky na nule a chybi penize
na rozvoj spolecnosti. Do za-
hrani¢i prakticky nevyvazi
hlavné kviili rostoucim nakla-
diim na pohonné hmoty. ,Spo-
le¢nost nasi velikosti se musi
spoléhat na odbér od obchod-
nich Fetézcd,” uved] Jif{ Safai:
Bohumil Brejzek

Editorial

Vysoka profesionalita

nasich lidi tési

V deniku byvalo zvykem,
Ze Spatna zprava drasajici
nervy ¢tenard jde v plném
rozsahu na prvni stranu
media a ta dobra nestoji
za vic nez pét radkd, navic
byva ukryta nékde uvnitr 3
cisla. Bohuzel z té nabidky

dennich Spatnych zprav

vidime, Ze tohle straseni ¢tenait preziloirok 1990 a dob-
rych zprav je opravdu jen poskrovnu. Pfitom mame tolik
dtikazi Sikovnosti a vysoké profesionality nasich lidi, ze
mnohé vyrobky, jako byly treba vloni u nas takrka k do-
konalosti dovedené pristroje na podporu dychacich cest
v nasich nemocnicich byly takika vyhradné tuzemské
provenience a zachranily tisice Zivotli nakaZenych paci-
entid koronavirem. V téchto dnech o tom dokonce vysla
kniha rozhovort s machry nejen z prislusnych vysokych
skol, ale i s 1ékari specialisty,techniky ze strojirenskych
spolecnosti, co se rychle preorientovali na tuto specialni
vyrobu a dokazali v kratkém case takika nemozné. Co
o tom ale vime my, konzumenti zprav z dennich medii?
Prakticky nic.

To samé plati tfeba o mnoha inovacich v potravinarském
primyslu, kdy fada firem reagovala na nutnost posilovat
imunitni systém a to opét v souvislosti s virovym one-
mocnénim Covidem-19. Viry totiz ovliviiuji imunitu a tu
Ize posilit mixem vitamind, mineralnich latek a radou
dalsich dopliki stravy. Opét se optame,vime o tom néco
z dennich mediich? Prakticky nic a pfitom je pravé tohle
pro nase zdravi, ale i dobry vyvoj déti nesmirné dilezité.
V Agrarnim a potravinaiském obzoru se praveé ale témto
tématim zcela cilené vénujeme. Jsou to tfeba namatkou
vybrané jogurty z Olmy, co jsou pod zelenym oznaceni M
primo nabusSené témito podptirnymi slozkami s blahodar-
nymi U¢inky na imunitni systém. Nebo ¢lanky o péstovani
zeleniny se zalivkou ze soubézné probihajici produkce
ryb v kadich s mnoha bonusy zdravé vyzivy. A do tretice
opét senzace z oblasti naseho vyzkumu, kdy sirupy maji
chemické konzervanty nahrazené vyluhem silic z okvét-
nich listki razi. Vi se z dennich medif o téchto patentech
ziskanych za vyrobky z oblasti potravinarstvi co maji tak
vyznamny ucinek pro nase zdravi? Bohuzel ani téch zmi-
novanych pét fadku se nedostalo pro tato tak diilezita sdé-
leni. Pritom v prevratné dobé, jiz nyni prozivame je to to
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jsme proto v tomto Cisle predali sdéleni od nasich i zahra-
ni¢nich péstitelti brambor ,v ¢em spociva kouzlo této pro-
dukce s tak vyznamnym dopadem na nase zdravi. A neni
to v tak hojné mire doporucovana stava ze syrovych hliz.
Ty maji i mnoho dalsich benefiti.
A co treba takova cibule? O ni uz nasi predkové védéli své
avdobé zejména chripek a nebo i nachlazeni doporucovali
datji oloupanou do rohu svétnice a sledovat jen ,jak krasné
dokaze prirodni cestou nastavit jakysi detox chalupy:.
Na zdravi ma ale dobry vliv nejen spravna skladba potra-
vin a jejich vybér, ale prijemné naladéni kazdého z nas,
s co nejvyssim potiranim strest. To je prijemnym benefi-
tem kazdého pracovniho dne. A co nam miiZe vic navodit
dobrou naladu nez treba urcité soutézeni a touha zvitézit?
Jsme narod pivar a tak jisté mnohého zaujme jak dopad-
lo klani uvniti tohoto oboru, kdy vic uz prozradi dvou-
strana na toto téma v rijnovém cisle . Vitéz nese oznaceni
Ceské pivo 2022 a ti nejlepsi z nasich sladki se v soutézi
ocitli dokonce v Sini slavy. A nebo soutézlihovarniki orga-
nizovana spolecnosti s priléhavym oznac¢enim Lihovarek.
cz. I tam se v téchto dnech slavilo na festivalu tuzemskych
femeslnych destilati a Palenka fest byl adrenalinem pro
jedno z nejlepsich posileni imunity. Dobra nalada by nam
tak neméla chybét pravé pri cteni skutecnych zajimavosti
z déni kolem nas. Aktéri téchto vystupti svédci o jediném,
vyjadiovaném uz sokoliky z doby prvorepublikové, Ze
totiz ve zdravém téle sidli i zdravy duch s nespornym vli-
vem na spravny vyvoj v celé spolec¢nosti. Ono je totiz jed-
noduché sazet jednu stiznost za druhou a li¢it jen samé
katastrofy. Mnohem lepsi pro nas pro vSechny je ale pustit
se do prace a at’ uz inovacemi nebo zcela novou vyrobou
dokazat, Ze jsme nejen narodem kutild,ale predevsim vel-
mi schopnych pracantii s dobrymi napady a jejich rychlou
realizaci. O tom i nadale budeme prinaset v nasich novi-
nach zajimava sdéleni i reportaze a za kazdy takovy tip
budeme vdécni. A tak jako nas velmi oslovil projekt Ceské
pole, budeme vdécni i za dalsi takové pobidky k mnoha-
Cetné spolupraci pri produkci ¢eskych komodit a ceskych
potravin s mnoha benefity pti podpore zdravi nejen nas
jednotlivcd, ale i celé spolecnosti.
Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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Sjednoceni pristupu k nekalym obchodnim praktikam

Vétsi transparentnost trhu a moznost lepsSich kontrol nekalych
obchodnich praktik prinese novela zakona o vyznamné trzni
sile, kterou 30.srpna ve tiretim ¢teni schvalila Poslanecka sné-
movna. Takto komentuje zpravou ministerstvo zemédélstvi CR
zminénou novelu. Podle ministra zemédélstvi Zdenka Nekuly
(KDU-CSL) pomiiZe zakon hlavné nasim zemédélciim, potravi-
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naiim a ostatnim subjektim, které svou kazdodenni ¢innosti
vytvareji zemédélsky a potravinovy ietézec. Svaz obchodu a ces-
tovniho ruchu (SOCR)je ale jiného nazoru a téhoZ dne se stavi

k novele zakona ve smyslu, Ze sméi‘uje naprosto proti pavodni-
mu zaméru zakona, ktery mél chranit malé a slabsi firmy pired
trzni silou velkych a silnéjsich spolecnosti. K novele se praktic-
Ky ve stejném ¢ase vyjadiuje i AKCR a konstatuje, Ze byly prijaty
pozménovaci navrhy resici praktiky ohledné slevovych akci, ale
novela stale neresi mnoho praktik, které povazuji cesti zemé-
délci a zpracovatelé potravin za nespravedlivé a pravidelné se

s nimi setkavaji ze strany svych odbérateli. Jedna se piredevsim
o odbér zboZi za podnakladové nebo podnakupni ceny ve vazbé
na zneuZiti vysadniho trZzniho postaveni a mnoho dalSich.

Jde o tak vyznamny pravni
dokument, Ze stoji za to si jej
rozebrat z pohledu 3 rtiznych
subjektd které maji k novele
zakona o vyznamné trzni sile
co dodat. A to pravé nejen
Z pozice ministerstva zemé-
délstvi,ale i ve vztahu k dénf
Vv praxi.

Urad na ochranu
hospodaiské soutéze
zmnohonasobi sva
sledovani

Vezméme tedy novelu po-
porddku a zacnéme minis-
terstvem zemédélstvi.,,Nové
bude zneuZiti vyznamné trz-
ni sily moci Ufad na ochranu
hospodarské soutéZe posuzo-
vat u mnohem Sirsiho okruhu
podnikatelskych  subjekti.
V soucasnosti jde jen o 12
nejvétsich obchodnikd, nové
to bude vice nez 800 podni-
ki. Ke zneuziti dominantniho
postaveni totiz dochazi nejen
mezi nejvétsSimi obchodniky
a jejich dodavateli, ale casto

i mezi velkymi potravinarsky-
mi firmami a zemédélci, ekl
ministr zemédélstvi Zdenék
Nekula.

Nejvétsi zmeénou, kterou
zakon prinasi, je pravé rozsi-
feni plsobnosti zakona. Do-
sud se vztahoval jen na velké
firmy s roénim obratem ptes
5 miliard korun, nové se bude
tykat i spolecnosti s obratem
nad 51 milion® korun. Pokud
odbératel vici svym doda-
vatelim pouZije nékterou
z nezakonnych praktik, hrozi
mu pokuta az 10 miliond ko-
run, nebo do vyse 10 procent
z jeho cistého obratu.

Nekalé praktiky na trhu
odnasi vzdy zakaznik

,Nasim cilem je nastavit
podminky tak, aby chovani
na trhu bylo férové a nedo-
chazelo k néjakym nekalym
praktikdm. Ty totiZ vzdy od-
nasi nakonec zakaznik. Pro-
to chceme nastavit pravidla
tak, aby byl obchodni vztah

v celém potravinovém fetéz-
ci transparentni. Ufad pro
ochranu hospodarské soutéze
bude nyni moci konecné kon-
trolovat cely retézec od ze-
médélce, pres potravinaie
az po obchod,” uvedl ministr
Nekula.

Novela zakona dopliuje
seznam Kkonkrétnich neka-
lych praktik oproti soucas-
né legislativé, ktera plati
od roku 2009. Nové tak bude
napriklad hrozit vysoka po-
kuta odbérateli, ktery bude
po dodavateli zemédélského
nebo potravinaiského zbozi
pozadovat penize za rekla-
mu, na které se predem ne-
dohodli. Za nekalou, a tedy
nelegalni obchodni praktiku
se bude povazovat také zruse-
ni objednavky zemédélskych
produktii nebo potravinar-
skych vyrobkii podléhajicich
rychlé zkaze v dobé kratsi
nez 30 dni prede dnem je-
jich dodani. Nezakonné bude
rovnéz, kdyz obchodnik bude
na zemeédélci nebo potravina-

fi vymahat naklady spojené
s proSetfenim stiznosti spo-
tirebitele, aniz by se dodavatel
dopustil pochybeni.

Novela upfesiiuje i nalezi-
tosti, které musi byt obsazeny
ve smlouvé mezi dodavatelem
a odbératelem. Dodrzovani
pravidel budou u dodavateli
s vyznamnou trzni silou kon-
trolovat zaméstnanci Utadu
pro ochranu hospodaiské
soutéze. Obsah novely pri-
marné vychazi z evropské
smérnice, kterou mély povin-
nost vSechny ¢lenské staty EU
do svého pravniho radu za-
pracovat. Tim doslo ke sjed-
noceni pristupu k nekalym
obchodnim praktikdm v po-
travinovém fetézci ve vSech
Clenskych statech EU.

Novela prestava chranit
malé a slab3i firmy

pred trzni silou velkych
asilnéjsich spolecnosti
Razantné se k této novele
stavi prezident SOCR Tomas
Prouza a nebere si servitky.
Podle néj prijaté znéni novely
zakona o vyznamné trzni sile
poskozuje kvili na posledni
chvili prosazenym pozmeéio-
vacim navrhiim z dilny Jaro-
slava Faltynka zajmy malych
dodavatelt a bezprecedentné
zvyhodniuje agrokoncern Ag-
rofert. Sméruje tak naprosto
proti pivodnimu zaméru za-
kona, ktery mél chranit malé
a slabsi firmy pred trzni silou
velkych a silnéjsich spolec-
nosti. Navic v obdobi eko-
nomické krize, kdy musi byt
hlavnim zijmem statu pod-
porovat podnikani a sniZovat
naklady na fungovani, vytva-
I dalsi byrokratickou zatéz
a vyrazné komplikuje situaci
podnikatelti.

»Poloutajovany postup
ministra Nekuly a jeho uzka
spoluprace s Jaroslavem Fal-
tynkem pisobi, jako by se pan

ministr stal zaméstnancem
Agrofertu. Ministrem Neku-
lou a Jaroslavem Faltynkem
protlacené pozménovaci na-
vrhy znamenaji, Ze Agrofert
bude vyjmut z byrokratické
regulace zakona o vyznamné
trzni sile, takZe odbératelé
budou motivovani k tomu,
aby jednoduSe obchodova-
li s Agrofertem misto toho,
aby uzavirali slozité smlouvy
s mens$imi dodavateli. Vladni
koalice v predvolebni kam-
pani slibovala deagrofertizaci
Ceské republiky, ale ve sku-
tecnosti Agrofertu pomoci své
parlamentni vétSiny prihrava
stovky miliont korun,” uvedl
Tomas Prouza. Zaroven se po-
zastavil nad zavadénim doby
garantované platnosti kupni
ceny - minimalné na dva me-
sice. A co velmi zkritizoval je
absurdni TfeSeni /nefreSeni
nepravdivého uvedeni{ zemé
nebo mista ptivodu zemédeél-
skych produktd.

,Zemédeélsky dodavatel XY
nakoupi cherry rajcata v Ma-
roku, ale bude je vydavat
za Ceska. Podle stavajici no-
vely bude vSe v poradku. Tato
,Ceska rajcata“ od zemédeélské
firmy nakoupi kterykoli ob-
chodni fetézec a v dobré viili,
podle dokladd od spole¢nosti
XY, je bude nabizet jako ceské
zbozi. Pak ale prijde kontro-
la, ktera zjisti, Ze rajcata jsou
marocka, a nikoli ¢eska. Kdo
bude vinikem? Podle dohody
Nekula - Faltynek obchod.
A ve spolecnosti XY? , klade
za toto uvahou pravem otaz-
nik Tomas Prouza.

Novela zvysi
administrativni zatéz
mensich zemédélskych
prvovyrobcii a zpracovatelii
potravin

A jak se stavi Agrarni komo-
ra CR usty svého preziden-

ta Jana Dolezala? “Vitame
v novele zakona o vyznam-
né trzni sile vymezeni de-
finice trzni sily na zakladé
schvalenych pozménovacich
navrhd tim, Ze vyznamnou
trzni silu bude mit jako do-
sud kazdy odbératel, jehoz
ro¢ni obrat na tizemi Ceské
republiky presahne vcetné
obratu s propojenou osobou
5 miliard korun. Na odbéra-
tele s obratem nad 5 miliard
korun se tak novela bude
vztahovat vzdy. Naopak po-
vaZujeme za neStastné, Ze
roz$ifenim definice vyznam-
né trznf sily dojde k vyznam-
nému naridstu poctu sub-
jektl vcetné rady mensich
zemédélskych prvovyrobci
a zpracovatelli potravin,
na néz se novela bude vzta-
hovat. Podstatné se tak zvys{
administrativni zatéz téchto
subjektd, nebot budou mu-
set plnit celou fadu novych
povinnosti. Tyto povinnosti
nebude schopen dozorovy
organ, kterym je Ufad pro
ochranu hospodarské sou-
téze, efektivné kontrolovat
a pri jejich nedodrzeni téz
sankcionovat. Dnes se tyto
povinnosti tykaji pouze né-
kolika velkych obchodnich
Fetézcli a v budoucnu by se
mohlo jednat az o stovky,
spise tisice subjektd,” rika
prezident Agrarni komory
CR Jan Dolezal.

Praxe ukaze. Je brzy na ko-
mentar ke zcela nové od-
souhlasené pravni normeé.
Budeme vSak velmi bedlivé
sledovat jak se véci zacnou
vyvijet na samotném trhu
a zda vytky hlavné dvou
zminénych subjektd SOCR
a AKCR , maji opodstatnéni
a nebo si tak zvané sednou
do vymezeného prostoru
a obchodni vazby se budou
vyvijet v lepSim ramci trzni-
ho prosttedi.

Eugenie Linkova

Spolecnost Dame jidlo rozsiruje

Dame jidlo je nejvétsi ceska platforma, ktera partnertim z rad restauraci a obchodii privadi
zakazniky a pomaha jim se spravnym komercnim nastavenim a efektivnosti rozvozu. Spolec-
nost spolupracuje s témér 7 000 partnery ve 170 obcich po celé Ceské republice a svou pes-

trou nabidkou tak pokryva pies 60 % tuzemské populace. Béhem denni Spicky doruci vice
neZ 10 000 jidel a dalSich poloZek za hodinu a toto ¢islo stale roste.
Spolecnost Dame jidlo rozsiruje svoji nabidku na platformé Dame
market o hotova jidla pod znackou Cibule. Jde o hotovky znamého
Séfkuchare Filipa Sajlera, ktery se do povédomi verejnosti dostal
predevsim uc¢inkovanim v poradu o vareni s nazvem Kluci v akci

. Dohodl se na exkluzivni spolupraci s platformou Dame market.
Timto svym projektem chce Filip Sajler zakaznikiim ukazat v praxi,

Ze i hotova jidla mohou byt kulinaisky zazitek.

G-

Cibule.

Spoletnost Dame jidlo rea-
guje rozSifenim svého sor-
timentu na stoupajici zajem
zakazniki o hotova jidla,
kterd na né mohou pockat
v lednici na prihodny hlado-
vy okamzik. Prostrednictvim
sité online vecerek Dame
Market si zakaznici budou
moci nové objednat vysoce
kvalitni chlazené pokrmy.
Eventudlné si lze objednat
vice hotovek najednou

a obstarat si tak jidlo klid-
né i na cely tyden dopiedu.
To potési zejména ty, ktefi
potiebuji uSetfit cas, nebo
ho jednoduSe chtéji stravit
jinak nez v kuchyni. Zaroven
ale dbaji na to, jaké suroviny
konzumuji. Na vybér bude
z bohaté nabidky riznych

pokrmi tak, aby jidlo zakaz-
nikiim nezevsednélo a mohli
mit kazdy den néco jiného.
,Doba koronaviru podni-
katelim v gastronomii moc
prilezitosti nedala a museli
jsme hledat nové cesty, jak
se dostat bliz ke svym za-
kaznikiim. V roce 2020 jsem
v reakci na krizi spolec¢né se
svymi partnery zalozil ambi-
cidzni projekt Cibule (ptivod-
né EatPerfect), ktery se za-
méril na rozvazkovou sluzbu
hotovych jidel. Aktualné jde
zakaznikim o stale rychlejsi
doruceni zboZzi, které si on-

svoji nabidku
O+

line objednaji. Diky exkluziv-
ni spolupraci s Dame market,
ktera je jedinou platformou
pro velmi rychlé doruceni,
kde se znacka Cibule aktual-
né nabizi, mizu jesté vétSimu
poctu lidi ukazat, Ze i hotovky
muzou byt kulinarsky zazitek.
Taky mi to dava prilezitost
reagovat na poptavku trhu
a produkty dorucit zakazni-
kim témér okamzité Fika
znamy $éfkuchar a zakladatel
znacky Cibule, Filip Sajler.

Spolecnost Dame jidlo
chce spolupraci s Filipem
Sajlerem ukazat, Ze i hotova
jidla se daji vyrobit z kva-
litnich a cerstvych surovin.
Tento pristup a neustdld
chut se zlepSovat proto dala
vzniknout této exkluzivni
spolupraci. Rychlé doruceni
hotovek Cibule bude proza-
tim probihat v Praze s tim,
Ze by se do budoucna mohl
roz$irit i do jinych regiont.

(egi)
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Obchodni retézce v soucasnosti vyrazné podporuji

systém darovani do potravinovych bank

Jsme svédKky neradostného vyvoje narodniho hospodarstvi, které pod vlivem nasledkii nakazy covid-19
a prechodného vyhlaseni pandemie a na to navazujici valky na Ukrajiné dostava jednu podpasovku
za druhou. Rozjitiené podnikatelské prostiedi, uz tak kirehké, se mnohdy tézko vypoiadava s proble-
matickym vyvojem ekonomiky, a to jak statu, tak samotnych firem. Zastupci jednotlivych uskupeni,
jako jsou svazy, komory, se tak vétSinou nechténé dostavaji do pomysiného kotle, co vie a preté-
ka. Nezridka dochazi i k nai'¢enim, co se pak berou zpét uz jen velmi tézko. Takto je dnes roz-
kmotieny napriklad Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR (SOCR CR) se Zemédélskym svazem,
Agrarni komorou, ale i Potravinarskou komorou, kdy predevSim prvni dvé uskupeni zastupujici
nad 80 % aktivnich zemédélcti v CR se domnivaji, Ze v tfi¢lenném svazku jsou na tom nejhir.

Uznavany ekonom brani

Tentokrat proto v rozhovo-
ru davame slovo Ing. Tomasi
Prouzovi, prezidentovi SOCR
CR.

»S produkci potravin je
spojena jejich distribuce
a prodej. Pravé tam, v ko-
ne¢ném clanku, se objevuji
casté neshody a jeden z tfi-
clenné soustavy od produ-
centa pres zpracovatele az
po obchod vini druhého,
Ze se snazi tak zvané uhrat
co nejvic penéz jen pro
sebe. Pro¢ myslite, Ze tzv.
agrobaroni z velkych ze-
médélskych uskupeni, jak
je nazyvate, v této sousta-
vé charakterizované slovy
od pole po vidlicku vydéla-
vaji nejvic?

Sam ministr zemédélstvi Zde-
nék Nekula na jafe poukazal
na to, ze Ceské zemédeélstvi
bylo za lonisky rok v plusu 22
miliard korun a predloni 19
miliard korun. Pfitom jsou to
pravé zemédélci, kdo nejvic
kri¢i a nejvic natahuji ruku.
Nasim problémem je Spat-
né nastaveny systém dotaci.
Agrobaroni si prosté navykli
na provozni dotace do té miry,
Ze bez nich neumi fungovat
podobné jako narkoman bez
své davky. Oni prosté védi,
Ze jim sta¢i natdhnout ruku
a stat jim prisype. Nic je ne-
nuti, aby inovovali a zvysovali
svou konkurenceschopnost.
A to je Spatné. Dotace by ne-
mély slouzit k tomu, aby né-
jakym agroholdinglim pouze
zvySovaly zisky.

P»Jako zastupce obchodu,
tedy velkych retézci, ale
jisté i mensich venkov-
skych prodejen, mate pre-
hled o tom, v ¢em tato ¢ast
triclenného ,organismu*“
vydélava, a naopak i trati.
Jaké je skore?

Pokud chceme srovnavat, tak
bychom méli jako zakladni
ukazatel vzit ziskovost. Ta
u zemédélcl dosahuje témér
14 %, zatimco u potravina-
fd a obchodnikd jen zhruba
4-5 9% a u velkych obchodnich
fetézci muaze byt jesté pod
touto spodni hranici. Chtél
bych zdlraznit, Ze v zemédél-
ském sektoru této ziskovosti
dosahuji pravé ti nejvétsi ag-
robaroni, nemluvim zde o ma-
lych a stiednich zemédélcich,
ktefi jsou radové nize. Tato
¢isla pochazi od Ceského sta-
tistického uradu, ktery pravi-
delné zverejniuje udaje o zis-
kovosti jednotlivych sektort
v Ceské republice. Data se sice
vztahuji na predkrizova 1éta,
ale myslim, Ze situaci ilustruji
dobre.

P Pamatuji se na tzv. vratky,
co existovaly u smluvnich
partnert obchodu, a kdyz
zboZi proslo se svou zaruéni
lhtitou, tak se vracelo pro-
ducentiim a zpracovatelim.
To dnes neexistuje. Pro-

zrad'te, jaké jen z toho dnes
plynou obchodu ztraty?

To, aby bylo takového zbozi
co nejméné, je v zajmu kaz-
dého retézce. Vezmeéte si, Ze
ro¢né se v CR vyplytva zhru-
ba 56 kilogrami potravin
na obyvatele. z ¢ehoZ pouze
pét procent pripada na ob-
chodnf sité a toto mnoZstvi se
stale sniZuje. Retézce v ramci
své spoleCenské zodpovéd-
nosti investuji nemalé peni-
ze do nastaveni logistickych
procest s cilem minimalizovat
potravinovy odpad. Pokud se
néjaké zbozi dostane na hranu
trvanlivosti, snazi se pred jeho
vyhozenim pro néj nalézt dalsi
uplatnéni. V pripadé Cerstvé-
ho ovoce a zeleniny se muze
jednat napiiklad o darovani
do Z0O. Co bych vsak chtél
zvlast zdlraznit, je systém da-
rovani do potravinovych bank,
jejichz dulezitost v soucasné
nelehké situace vyrazné roste.
Obchody potravinové banky
podporuji desitkami miliont
korun a dale pak dary potra-
vin nad zakonny ramec, stejné
jako poskytovanim kapacit lo-
gistickych center.

»Jsou tu ale i benefity ob-
chodu, to jsou tolik disku-
tované marze. Jaké je jejich
rozmezi a nejsou nékteré
z nich vic nez prehnané?
To opakované zase Kritizu-
je Potravinaiska komora
a vini obchod, ze vydélava
na zpracovatelich.

Udajné marze na to¢eném sa-
lamu ve vysi 246 % a 255%
na Sunku, se kterymi priSel
v dubnu ministr zemédélstvi
Nekula, jsou nesmysl. Pan
ministr si spletl marzi a zisko-
vost. MarZe uZ z principu ne-
muze byt vyssi nez 100 %, to
je zakladni ekonomicka pouc-
ka. Vezméte si, jaké obrovské
naklady retail ma s provozem
obchodt. Zbozi je potreba né-
kde skladovat, v obchodech
se musi topit, svitit, musite
zaplatit zaméstnance a statu
povinné odvody. Na nékte-
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ze své pozice obchod

Tomas Prouza je cesky ekonom, v letech 2004 az 2006 naméstek mi-
nistra financi CR, v letech 2014 az 2017 statni tajemnik pro evropské
zalezitosti pfi Uradu vlady CR a v letech 2016 az 2017 koordinator
digitalni agendy CR. Od unora 2007 do svého jmenovani statnim
tajemnikem pUsobil ve Svétové bance, do rijna 2012 v Praze jako
expert pro oblast financnich sluzeb, pozdéji jako seniorni expert

v americkém Washingtonu, D.C., byvaly ¢len CSSD. Od Fijna 2018 se
stal prezidentem Svazu obchodu a cestovniho ruchu CR a od ¢er-
vence 2020 viceprezidentem Hospodaiské komory CR.

rém, prevazné drazsim zboZi,
byvaji marze radové desitky
procent. Naopak u nékterych
z&kladnich potravin maji ob-
chody ve skuteCnosti marzi
zapornou. Takze je de facto
prodavaji levnéji, nez je samy
nakupuji, a brzdi tak rist je-
jich cen.

PKvili témto da se fFici
vzajemnym putkam jste
navrhovali nékteré zmény
ve shaze o nastaveni porad-
ku do obchodovani s potra-
vinami, jaké to jsou?

To, co nas v tuto chvili nejvi-
ce pali, je déni kolem novely
z&kona o vyznamné trzni sile.
Plivodni zadkon z roku 2009 je
legislativni paskvil, ktery de
facto pokrivil trh, kdyz ozna-
Cil za subjekty s vyznamnou
trzni silou pouze obchodni
retézce. Jako by své postaveni
a trzni silu nemohli zneuzit
i velci potravinari, tieba Ag-
rofert, Madeta a dalsi. Novela,
ktera je hlavné transpozici ev-
ropské smérnice o nekalych
obchodnich praktikich, ma
tuto zjevnou nespravedlivost
odstranit. To by se vsak pred
tietim Ctenim nesmély obje-
vit nové pozménovaci navrhy
poslanci ANO a SPD, které
jsou nejen protizakonné, pro-
toZze nebyly tradné odlvod-
néné v ramci druhého cteni,
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Shirka potravin je svétkem potravinovych bank

ale nebyly ani projednany se
zastupci obchodu. Pokud by
mély projit, tak hrozi, Ze no-
vela opét piijde proti smyslu
a vymezeni vyznamné trzni
sily. Bohuzel se tyto iniciativy
a lobbovani agrobaronti daly
cekat. Bylo by naivni se do-
mnivat, Ze by si nechali sah-
nout na sva plna korytka.

P Energeticka krize se do-
tkne zemédélstvi nejen ne-
dostatkem plynu do jejich
podnikani v lihnich, vykrm-
nach, ale chybi i hnojiva
z dovozu atd. Potravinari
jsou na energii, ale i dovo-
zech plastii, na sklu atd.
taky velice zavisli a obchod
nemtiZe jednoduse vypnout
treba mrazaky. A to neresi-
me nyni celou $kalu s tim
souvisejicich problémii.
Jaké dopady pii této Kkrizi
odhadujete jen pro ten po-
sledni ¢lanek tiiclenného
slepence a co navrhujete,
nebo dokonce pozadujete
po vladé?

Vsechny obchodni retézce se
nejen intenzivné pripravuji,
ale obecné hledaji zpusoby,
jak snizit spotifebu energii.
Casto je to pomérné obtiZné,
protoZe je nutné hledat feSeni
na miru konkrétnim obcho-
dtim, Casto sidlicim v rGznych
nehomogennich  objektech.

Kromé sniZovani teploty vy-
tapéni se mize jednat napii-
klad o vypinani venkovniho
osvétleni nebo reklamnich
poutacl po skonceni provoz-
ni doby, stejné jako o vymeé-
nu spotiebicli za energeticky
méné narocné. To samé plati
0 omezeni sortimentu rozpé-
kaného peciva, protoze prave
rozpékani patii k energeticky

&jSt provozim.
Rad bych zdiraznil, Ze snizo-
vani energetické narocnosti
a ,ozelenovani“ svych pro-
vozoven se vsechny retézce
nevénuji pouze posledni mé-
sice, ale dlouhodobé v ramci
spoleCenské  odpovédnosti.
Po vladé pozadujeme od jara
slibované zjednoduseni po-
volovacich procesi. Ty napri-
klad v mnoha ptipadech brzdi
investice do fotovoltaiky a te-
pelnych cerpadel.

»Mimochodem, jak se jako
ekonom divate na skutec-
nost, ze ve statnich hmot-
nych rezervach jsou zasoby
potravin na jeden den, pres-
né na 30 hodin, a byvalo
tomu jesté v dobé, kdy jste
byl naméstkem ministra fi-
nanci, na 6,5 roku?

Mate pravdu, Ze zasob potra-
vin ve statnich hmotnych re-
zervach nenf mnoho. PoloZme
si vSak otazku, zda je skute¢né
tak dilezité si drzet velké za-
soby potravin. Strategickymi
zasobami nikdy celou popu-
laci dlouhodobé nenakrmime.
Komu to tedy pomize? Spise
jde o tlak nékterych produ-
centld, ktefi v tom spatiuji
idedlni zpisob, jak na ucet
statu uplatnit své zbozi, a na-
vic pékné draze. Sama Sprava
statnich hmotnych rezerv le-
tos na jare vycislila, Ze navy-
Seni zasob potravin na 15 dni
by stalo aZ 12 miliard korun.
To, co naopak potiebujeme,
je funk¢ni zemédélstvi a po-
travinarstvi, abychom zajis-
tili plynulé zasobovani. Vyssi
miru jistoty ndm poskytuje
fakt, Ze jsme soucasti spolec-
ného evropského trhu. Ostat-
né covid potvrdil, Ze i v mo-
mentech tak zasadni krize
je cely tetézec schopny bez
problémi spolupracovat a za-
sobovani zajistit.

P Pozméiiovaci navrh k no-
vele zakona o vyznamné
trzni sile mimo jiné nyni
v nové podobé umoziuje,
aby nakoupené zemédélské
produkty v zahrani¢i byly
de facto deklarované jako
Ceské. Miizete to vysvétlit?
Caste¢né uz se nékteré tako-
vé pripady staly, ale nyni je
to prakticky zlegalizovano
nebo to Spatné chapeme?
Ta situace je jesté horsi, nez
popisujete. PopiSu to na pri-
kladu. Dodavatel zeleniny na-
koupi rajcata v Maroku. Podle
zakona je ale mize beztrestné
prodat obchodu jako ceska.
A co udéla obchodnik? Uvér{
privodnim papirim a bude
je deklarovat jako domaci.
Nedokazu si predstavit, Ze by
provéroval pivod kazdé z de-
sitky tisic polozek v nabidce.
A zeptat se samotného rajcete
na pavod asi taky nejde. Ale
pied zakonem je odpovédny
obchod. Pokud se na néj vrh-
ne kontrola, a téch opravdu
neni malo, tak plati pokutu
on. A to i presto, Ze deklaroval
vSe v souladu s dokumentaci
a lhal nékdo jiny. Ptam se pro-
to - je tohle zneuZiti vyznam-
né trzni sily? Ne, je to zneuziti
zdkona proti svobodnému
a ¢estnému podnikani.

»Na zavér otazka z pohledu
druhé vasi soucasné funkce,
tedy viceprezidenta Hos-
podarské komory. Berme
v uvahu, Ze valka na UKraji-
né béhem par mésici skon-
¢i, co pak je treba hned udé-
lat a znovu nastartovat?
Vratit se k zavislosti na rus-
ké ropé a plynu nejde. To,
Ze neni cesty zpét a nelze se
spoléhat na to, jestli se zrovna
Putin dobfe vyspi, si snad jiz
uvédomuje kazdy s vyjimkou
prokremelskych $vabd. My
jako Ceska republika bychom
se méli plné zapojit do ekono-
mické obnovy Ukrajiny a méli
bychom stat v cele pripravy
nového ,Marshallova planu®
Pro ceské firmy se zde otevie
novy prostor nejen pro inves-
tice, ale i pro odbyt jejich vy-
robkd. Diky nasemu zapojeni
do pomoci Ukrajiné zde mame
velmi dobrou vychozi pozici.
Eugenie Linkova
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Japonske roboty FANUC pomahaji
i Ceskym potravinarum a vinarum

Na robotizaci a automatizaci v ¢eském priamyslu uz si zvykame,
pokrok nezastavis... Pomalu, a to asi v tomto piipadé plati asi
doslova, pomalu se roboty dostavaji i do zemédélstvi a do potra-
vinarského primyslu, do vinarstvi. Ukazal to i velky rijnovy Me-
zinarodni strojirensky veletrh v Brné, na kterém nemohl chybét
nejvétsi vyrobce primyslové automatizace FANUC z Japonska.

O novinkdch, moZnostech
zavedeni robotli FANUC
do ceského potravinarstvi
a vinaf'stvi a o predstaveni
Ceské pobocky japonské fir-
my FANUC Czech s.ro. jsme
na veletrhu mluvili s jejim
marketingovym manaZerem
Danielem Havlickem.

> Miizete stru¢né piedsta-
vit vasi spolecnost a jak
dlouho pilisobi na nasem
trhu?

Spolectnost FANUC Czech
s.ro., byla zaloZena v roce
1998 jako pobocka pro stied-
ni a vychodni Evropu s cilem
je dodavat vykonné a spoleh-
livé produkty pro primyslo-
vou automatizaci a software
tradi¢éni japonské znacky
FANUC,. MiZete se spoleh-
nout na to, Ze nejen vSechno,
co vidite tady v nasi expozici
na veletrhu, ale viibec vSe, co
dodavame pod znackou FA-
NUC, je vyrobeno v Japonsku.
Tim padem nabizime oprav-
du japonskou kvalitu a spo-
lehlivost, za kterou se muize-
me zarucit. CoZ je dano i tim,
Ze FANUC nezaklada pobocky
po celém svété jako obchod-
ni, ale predevsim jako servis-
ni, teprve na tom pak stavi
svou obchodni silu a poten-
cial. Proto i zde mizete vidét
nase motto ,Service First"

P Jak obecné vnimate pii-
pravenost ¢eskych podnikii
na automatizaci provozi,
roste poptavka po vasich
sluzbach? A jak jsou na tom
Cesti farmari, potravinari?
Pokud mohu mluvit obecné
za Ceskou republiku, jsme
na tom s pripravenosti pro
robotizaci relativné dobre.

Pokud jde o potravinai-

stvi, tam se teprve zjistuji

moznosti, co vSe je mozné

automatizovat, robotizo-

vat. Urcité se v rdznych

firmach objevuji jednou-

celové stroje, linky, a te-

prve v soucasné dobé zacinaji
vyrobci objevovat to kouzlo,
Ze robota mohou vyuzit pro
vice pracovnich operaci. A uz
to neni jen doména velkych
spoleCnosti, ale postupné
na chut robotim do vyroby
prichazeji i stfedni a mensi
vyrobci. To se pak naplno pro-
jevilo béhem Covidu, kdy se
zacal projevovat nedostatek
pracovnich sil a byla potieba
to néjak urychlené resit. Tim
nechci rici, Ze automatizace je
vSespasna a Ze sebere lidem
praci, tak to neni. Do této faze
bychom dospéli stejné, au-
tomatizovat bude z hlediska
provoznich nakladi nutné,
ale na druhé strané vzdy tady
bude potreba kvalifikované
pracovni sily, uz jen pro ob-
sluhu téch robot. Néktera
pracovni mista zaniknou,
na druhé strané se vytvori
jiné prilezitosti na trhu prace.

PJak je na tom aktualné
ceské SKkolstvi, pripravuje
studenty pro tento vyvoj?

Tohle je trochu kdmen tra-
zu. Zatimco ve firmach maji
piedstavu, kam se to vSechno
vyviji, ministerstvo Skolstvi
i podle samotnych zastupct
téchto firem neni dostatec-
né flexibilni a zmény osnov
nepostupuji tak rychle, jak
by bylo s ohledem na vyvoj
na trhu prace potreba. My se
také v ramci nasSich moznos-
ti snazime Skoldm pomadhat,
ale soucasné potrebujeme,

+Zijeme ve SVeté, kdy
roboty vyra'béj/'roboty...”
Daniel Havlicek, FANUC Czech s.r.o

aby zména pronikla piimo
do ucebnich osnov. Je pravda,
Ze Tada skol vyucuje obsluhu
riznych CNC stroji, ale s ob-
sluhou automatizovanych ro-
botickych linek je to uz horsi,
to uz musi byt na skole osvi-
ceny pedagog nebo i feditel,
aby se to dostalo ke studen-
téim. Ceské $kolstvi je zkratka
poti‘eba trochu rozhybat...

»S jakymi novinkami jste
prisli na Mezinarodni stro-
jirensky veletrh do Brna?
Asi nejvétsi novinkou tady
jsou lehké kolaborativni ro-
boty rady CRX, Diky spolu-
pracujicim robotim FANUC
lze tesit dosud nerealné po-
Zadavky pracovnich proce-
st. Tyto roboty se integruji
do stavajicich vyrobnich pro-
stiedi a primo spolupracuji
s lidmi, coZ z nich ¢ini vy-
znamnou cast tymu. Po boku
lidi prebiraji inavné a opaku-
jici se tkoly a zvedaji az 35 kg.
Chranf tak zdravi lidi a zaro-
ven zajistuji kompletni auto-
matizaci montaznich linek.
Tyto lehké Kkolaborativni
roboty navic lze snadno pre-
vézt v auté, bez problémi je
nainstalujete ve firmé, ovla-
dani je pres tablet a je jedno-
dussi na obsluhu. K novinkam
v oblasti robotizace ale vzdy
rikam, Ze jde o evolucni pro-
ces na jedné strané a poza-
davky a potteby zakaznikd
na strané druhé. Vse se vyviji
podle pozadavka trhu. Kazdy

Daniel Havlicek, marketingovy manazer spolecnosti FANUC Czech s.r.o.

vyvoj je drahy, proto musite
mit dostatecnou kupni silu,
aby se zaplatil jak vyvoj, tak
vyroba novych stroj{, tak je to
ostatné ve vSem.

PV éem miize firma Fanuc
pomoci nasim vinaiGm
a potravinairtim?
Je to vzdy o individualnich
pozadavcich zdkaznika. Ak-
tuadlné se robotizace stava
dostupnéjsi i pro stredni
podniky, jimz mlZze pomoci
tieba s nedostatkem pracov-
ni sily, zrychlenim provozu.
MiZe jit na jedné strané tre-
ba o depaletizaci a zakladani
lahvi, na druhé strané plnici
linky pak o etiketovani, bale-
ni a paletizaci findlnich pro-
duktl v ndpojovém primys-
lu, kam vinatstvi bezpochyby
patri. Vzdy se jedna o kon-
krétni pozadavky ze strany
vinare ¢i vyrobce potravin,
kazdé reSeni je na miru jak
pozadavk(, tak i prostoru,
ktery musi vyhovovat zava-
déné automatizaci do vyroby.
Ing. Petr Hynek

Priklad vyuziti roboti
Fanuc do vinafstvi

Predni Spanélsky producent
vina, spolecnost Freixenet,
prisel v roce 1996 s napa-
dem a posléze pozadavkem
automatizovat s vyuzitim
primyslovych robotl cely
vyrobni postup zahrnujici
staceni do lahvi, skladova-
ni, paletizaci a paketovani.

“Tam, kde jini vyrobci ro-
botid vidéli jenom prekazky,
spatrila firma FANUC pfii-
lezitost a v nasem projektu
nas podportila,” vzpomina
Pere Gibert Guasch ze spo-
le¢nosti Freixenet.

Na zacatku byly dva robo-
ty FANUC rady 410 pojme-
nované pracovniky podle
komiksovych postav “Zipi
a Zape”. Dnes spolecnost
Freixenet vyuziva 36 robotd,
které se kazdym rokem po-
dileji na vyrobé 185 miliont
lahvi vina a cavy - Spanélské-
ho Sumivého vina. FANUC
zajistuje kazZdoro¢ni udrz-
bu robotd a také poskytuje
sluzbu lokalni horké linky
pro kritictéjsi operace.

Po 18 letech tohoto vztahu
spole¢nost Freixenet pohlizi
na stavajici strojni park a vy-
hledy budouciho rozsireni
jako na dtkaz produktivni
spoluprace s firmou FANUC.
Podle Guasche se roboty FA-
NUC vzdy prizplisobovaly
konkrétnim potfebam vinar-
stvi. ,A pokud jde o vztah do-
davatele a zakaznika, jedna-
ni tymu FANUC povaZujeme
za bezprostiedni, podporu-
jici a soustredéné na cil na-
chazet nejlepsi reseni nasich
problémi,“ konstatuje Pere
Gibert Guasch ze spolec¢nosti
Freixenet.

(Zdroj: www.fanuc.eu)

0 spolecnosti FANUC

FANUC je japonska firma, kterd mé zastoupeni i v Ceské
republice - FANUC Czech s.r.o.. Disponuje rozsdhlymi
zkusenostmi na poli primyslové automatizace. Zabyva se
vyrobou CNC fidicich systém, CNC strojd nebo primys-
lovych robotl. Zasahuje tak do vsech oblasti automatiza-
ce.V Cesku se tak pfipravuji,tovarny budoucnosti’, které
funguji v Japonsku jiz delsi dobu.

FANUC Czech s. r. 0., se sidlem v Praze nabizi primyslo-
vé roboty, CNC fidici systémy a CNC stroje jako soucast
automatizace pro vyrobu v Ceské republice. Kromé doda-
vek produktl pofada spolecnost ¢etna skoleni a poskytu-

je servisni podporu.

Palenkou roku se stala Vinovice z dubového sudu Palirny Radlik

Nejvétsi prodejce tuzemskych remesinych
destilati s oznacenim Lihovarek.cz, poiadal
spolu s oborovou organizaci paliren Unie De-
stilatérii prvni ro¢nik festivalu palenek v Ces-
ku a to 7.rijna v Prazské trznici. Festivalu se
ucastnilo 80 % ceskych lihovari. Utkani 223
ceskych remeslnych destilatii hodnotilo 25
prednich experti a to v nékolika kategoriich .
Absolutnim vitézem soutéZe se stala Vinovice
z dubového sudu Palirny Radlik.

Majitelé internetového ob-
chodu Lihovarek.cz, ktery
je orientovany vyhradné
na prodej tuzemskych feme-
slnych destilatd, Jakub Gott-
wald a Zdenék Linc, se kromé
distribuce vénuji také poslani
v podobé podpory lokdlnich
lihovari a zlepSovani reputa-
ce palenek v Ceské spolec¢nos-
ti. To se letos rozhodli Sirit
i prostrednictvim prozatim
nejvétsi udalosti zameérené
na destilaty v Ceské republice
- Palenka festu. ,Palenka fest
je jednou z cest, kterou jsme

se vydali za cilem podpofit
Ceské lihovarniky, edukovat
o vyznamu jakosti konzu-
movaného alkoholu a posilit
pozitivni vnimani ceskych
destilatd v nasi spolecnosti.
Radi bychom navstévnikim
ukazali, Ze v tuzemsku vzni-
kaji vysoce kvalitni produkty
a pomohli bofit myty o tom,
ze zahranicni rum ¢i whisky
je lepsi volba neZ ceska pa-
lenka,” predstavuje myslenku
festivalu Jakub Gottwald, kte-
ry je zaroven ¢lenem piedsta-
venstva Unie Destilatéru.

Martin Zufének

Seznamovani se
s kulturou ceského
lihovarnictvi

Palenka fest je predevsim
o propojeni dodavatelii téch
nejkvalitnéjsich ceskych de-
stilatt a likérd se zakazniky
a seznamovani se s kulturou
¢eského lihovarnictvi. Zucast-

fi J

nilo se ho na 30 vystavovateld,
mezi nimiz se objevily jak vel-
ké a znamé znacky, tak mensi,
jako naptiklad Zamecké sady
Chramce, Baron Hildprandt,
Palenice Zubfti nebo Garage22.
Unikatni byl i Palenka fest
s 300 tuzemskymi produkty.
Proti jinym festivalim podob-
ného typu jsou zajimavé i tim,

Ze zde navstévni-
ci prisli do kon- g
taktu se samot-
nymi lihovarniky,
ktefi je provedli
fizenou degusta-
ci. Miroslav Mo-
tyc¢ka zastupujici
Rudolfa Jelinka predstavil své
ovocné destilaty, Martin Zufa-
nek provedl absintovy ritudl,
Lukd$ Andrlik z Destilérky
Svach vedl degustaci Old Well
whisky a na prezentaci kvalit-
nich ginid se zaméfil naptiklad
Robert Urbanek, zakladatel
Little Urban Distillery.

Palirna Radlik se pysni
rovnéz titulem Palirna roku

Odborna porota soutéZe Pa-
lenka roku okostovala béhem
patecniho odpoledne v Praz-
ské trznici celkem 223 vzorkd,
z toho 167 palenek, 33 gint
a 23 whisky. Destilaty byly
hodnocené ve 13 kategoriich
a kazda z nich citala 20-50
vzorku. Z produktd od 31 ces-

Lim
WL L

RADLIK

kych lihovard se
absolutnim Sam-
pionem kostu sta-
la Vinovice Palirny
Radlik, jejiz vyrob-
ni proces je v tu-
zemsku ojedinély.
,Dubova Vinovice
je nase vlajkova lod, nas na vy-
prve je potieba dobre vybrat
odriidu hroznti. Nasleduje ri-
zené kvaseni ve vinifikatorech,
kde rucné ridime teplotu, poté
je nutné vinovici dobte vyde-
stilovat, nechat uzrat v sudech
a na zaver jesté blendovat. De
facto se jednd o konak, my jej
tak ale nesmime nazyvat, jeli-
koZ jde o chranénou znacku. Se
sudovymi palenicemi experi-
mentujeme jiz 20 let. Obdivuji
francouzské konaky a rad bych
se jim co nejvice priblizil,“ vy-
jadril se k vitézné palence ma-
jitel femeslné Palirny Radlik,
masterdestilér Kamil Kutina.
Palirna Radlik se py3ni rovnéz
titulem Palirna roku.

Eugenie Linkova
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Moderni trendy ve vyrobé ml;’rnu Perner
uzce koresponduu s chuti a pranlm zakazniku

Mlyn Perner v soucasné dobé patri

k jednomu z nejvétSich vyrobci mouky

v Cesku. Disponuje specialni technologii
na mleti nékolika druhii jemné celozrn-
né mouky, na jejimz vyvoji spolupracoval
s Ustavem sacharidi a cerealii VSCHT a se
Zemédélskym vyzkumnym tdstavem Kro-
mériz . Je nejvétsim tuzemskym expor-
térem mouky z Ceska. V Cesku se mouka
prodava pod znackou Pernerka. A jelikoZ
se u nas stale hodné pece doma a to jak
chleba ,tak pecivo, stoji jisté za to si pri-
pomenou par zajimavych udaja slovy
soucasného reditele a jednoho z dédici
mlyna, Daniela Pernera.

V rozhovoru prozradil Feditel
D. Perner i nékteré taje této
mouky jiZ si vétSina z nas
spotrebitell oblibila.

P Historie va$eho mly-
na saha az do 15. stoleti,
mezi jeho majitele patrily
i Slechtické rody Valdstej-
nd, Sliki nebo Vartenber-
gu. Kdy se v ném poprvé
mlela mouka?

Nejstarsi zaznamy se datuji
do roku 1420, ale je otazka,
nakolik jsou presné, mle-
ti mouky nebylo tehdy nic
mimoiadného, mlyny byly
na kazdém toku.

P Ve vlastnictvi vasi rodiny
je mlyn od roku 1933. Jak
k tomu doslo?

Koupil ho déda, ktery se
tu oZenil a pristéhoval se
sem. Nas rod jinak pochazi
z Pardubicka a Chrudimska.
Odtud pochazi i stavitel Jan
Perner, vyznamny projektant
a budovatel Zelezni¢nich cest
v Rakousku-Uhersku. ktery
nas rod proslavil asi nejvic.

»V roce 1948 vam byl
mlyn znarodnén a v resti-
tuci navracen v roce 1992.
Pretvorili jste ho do nejmo-
dernéjsimi technologiemi
protkaného unikatu, ktery
v Ceské republice nema ob-
doby. V ¢em spociva speci-
ficnost vasSich technologii?

Jsou efektivni, dokazou vy-
rabét mouky s parametry,
které jiné mlyny nedokazou.
To se tyka hlavné celozrnych
mouk, kde jsme schopni doci-
lit specialni granulaci az 160
mikrometr.  Samoziejmé,
Ze mlyn, protoZe je moder-
ni, tak i z hlediska zdravotni
nezavadnosti dosahuje nej-
lepsich vysledki. Klademe
velky diraz na food safety,
tedy na zdravotni bezpecnost
potravin. Trubky jsou nere-
zové, nikde neni drevo, aby
se nestalo, Ze se v mouce ob-
jevi trisky, cely proces je pod
kontrolou fermatickych mag-
netd, jsou tady prosévacky,
detektory kovt, sterilizatory,
aby tu nebyli brouci. Diky
tomu miiZeme davat na mou-
ku zaruku dvanact meésicq,
to v Cesku nikdo neumi.
A hlavné si myslim, Ze to je ta
efektivita, kdy s pétapadesati
zaméstnanci jsme schopni
vyrabét patnact procent pro-
dukce Ceské republiky.

P Jste tedy jednim z nejvy-
znamnéjSich hraci na ces-
kém i evropském trhu
s moukou. Kolik mouky
za rok vyprodukujete?

150.000 tun. KdyZ jsme mlyn
v roce 1992 prebirali, tak to
bylo asi osm tisic.

»Vase mouka se nerea-
lizuje pouze na ceském
trhu, ale c¢ast i exportuje-
te. Do kolika zemi a jaké
mnozstvi?

Exportujeme tretinu pro-
dukce. Do Polska, Némecka,
Francie, Madarska, Slovin-
ska, Danska, Anglie, nedavno
jsme vezli néco i do Kataru.
Budeme vozit i do Bulharska
a na Slovensko. Velkoodbé-
ratelim vozime mouku v cis-
ternach. Mouku dodavame
také rtznym nadnarodnim
spole¢nostem pro jejich pro-
dukci.

P Vsadil jste na trh se spe-
cialnimi moukami. Nebyl
to tak trochu risk?

Stale délame klasické mouky
a ty specialni na né jen naba-
lujeme. Poptavka v Cechach
po nich neni az zase tak vel-
ka. My ani nechceme chodit
do low cost nebo délat to,
co ostatni, ale chceme délat
nejvyssi rfadu. A chceme ji
do segmentu, kde maji lidé
o nasi mouku zajem a neni
takova konkurence. Diky
jemnosti mleti, se celozrna
mouka chova jako hladka,
pricemz si udrzuje benefit
vldkniny, minerald a lepS$ich
cukri. Celozrnnou mouku
nékteri lidé odmitaji, proto-
Ze pecivo z ni je tvrdé nebo
se droli. Vyhoda nasi hladké
mouky tkvi v tom, Ze se dob-
fe zpracovava, spravné kyne,
ma dobry objem, a pfitom je
stale celozrnna,”

P Co vse délate pro to, abys-
te byli nejlepsi?
Investujeme, snazime se
zachytdvat moderni trendy
a soustredujeme se na to, co
chce zdkaznik. Kdyz spous-
ta lidi odmita pSenici, tak
meleme i jiné obiloviny, nez
pSenici. A nabizime mouku
tireba Spaldovou, je¢nou, Zit-
nou, pohankovou ¢i ryZovou.
Dnes jsme schopni vyrobit
pres Ctyficet druhd mouk,
jen Pernerky je tfinact dru-
hi. Délame i bio, protoze
je to segment trhu, ktery je
pro nas zajimavy. Tam vidim
budoucnost. Lidé se ¢im dal
vic zajimaji o to, jak potravi-
ny vznikaji. Jako jediny mlyn
v Ceské republice mame také
svij vyvoj a vyzkum.

P Nezistali
u mouky...
Podarilo se nam vyvinout
novy vyrobek, jimZ je hoto-

jste ale jen

Majitel mlynu Daniel Perner

va smés na chleba. VSe v té
smési uz je, seminka, suchy
kvas, stac¢i jen pridat vodu.
UZ nechceme jen vyrabét
komoditu, na které nic neni,
ale vyrobek, kde se projevi
néjaky know how, marke-
ting, aby byla znacka popu-
larnéjsi.

P A také jste nedavno ote-
vreli bistro piimo u lyzafr-
ské trati v Bedrichové.

Obratila se na nas obec
Bedrichov, zda bychom ne-
pomohli s néjakym spon-
zoringem na udrzbu bézec-
kych lyzarskych trati a trati
na kola, coz mné je blizké.
Nechtéli jsme jen néjakou
plachtu s nazvem, tak jsme
se rozhodli pro stanek,
v némz pecivo z nasi mouky
rozpékdme a na jesté tep-
1é nakrdjime tfeba Sunku
od kosti. Prodava se v ném
i naSe mouka. Bistro Per-
nerka je otevireno celoro¢né,
prodej je pochopitelné za-
visly na pocasi. Pro nds je ale
hlavni, Ze podporujeme dob-
rou véc a Ze lidé vidi, co v3e
Ize z nasi mouky vyrobit. Pro
mne je to i takova srdecni
zalezitost, protoze nedaleko
bydlim. Design stanku, ktery
pro nas navrhl architekt Da-
niel Zerzan, je hezky, nadc¢a-
sovy, takovych moc nenf.

|

Velkoodbératelim se mouka rozvazi v cisternach

P Suroviny odebirate od lo-
kalnich producentii a ze-
médélcii?

Pokud se tyka obilovin, tak
ano, ale ryzi treba vozime
z [talie. VeSkeré suroviny, kte-
ré zpracovavame, pochazeji
od provérenych dodavateld,
ktefi ruci za jejich kvalitu. Pri
vstupu dodavanych surovin
do vyrobniho procesu prova-
dime jejich kontrolu a kazda
Sarze obili musi odpovidat
narokdim na kvalitu. Navic
jak vzorky vstupnich suro-
vin k mleti, tak vlastni mou-
ky, posilame v pravidelnych
intervalech posilaji do neza-
vislych akreditovanych labo-
ratori. Pravidelné Kkontroly
se délaji i u zemédélcq, kteri
nam suroviny dodavaji.

P Pro¢ se mleti celozrné
mouky do hladka nevénuji

také ostatni producenti? Je
to tak obtizné?

Jsme jedini, kdo ma odpovi-
dajici technologie a to nenf
levna zalezitost, pocitejte
pres sto milioni a k tomu
musite mit také odpovida-
jici know-how. Ostatni sice
dokazi umlit bézné psSenicné
mouky, ale to nenf cesta, kte-
ra se podle nas vyplati.

P»Jak se inflace a situace
na trhu promitaji do vase-
ho provozu? Musite zdra-
Zovat?

Musime, tak jako vSichni.
NaSe marze se totiZ pohy-
buji v jednotkach procent
a nemame moznost vyro-
bu dotovat ze svého. Ceny
jsme ted méli Ctyri mésice
stabilni, ale kvtli energiim
musime od ledna zdrazit.
Primérny clovék u nas sni

Do gastra se doddva mouka v patndctikolovych pytlich

rocné asi osmdesat kilogra-
ml pSeni¢né mouky nebo
jejiho ekvivalentu. A kdyz
vzroste cena za kilo o osm
korun, coZ samoziejmé neni
malo, tak to déla ro¢né 640
korun navic. Kdyz to po-
rovnam treba s pohonnymi
hmotami nebo energiemi,
nejde ve findle o takovy pro-
blém a pro lidi by to nemélo
byt likvidacni.

P Vase mouka patfi k tém
nejleps$im, ale zaroven nej-
drazs$im na trhu. Neztra-
ceji tim lidé v dnesni dobé
o Pernerku zajem?
Urcité ne. Spousta zakaznikt
si totiz uvédomuje, Ze mame
kvalitnéjsi mouku, za kterou
nahrada na trhu neni, a tak
ji daji prednost, prestoze si
za ni maji priplatit.

Bohumil Brejzek

INZERCE
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Brambory jako zazrak, ktery nam zevsednél

Brambory jsou zakladem zdravé a vy-
balancované stravy. V ¢eské kuchyni
maji své nezastupitelné misto jako
tradic¢ni priloha, protoze priumér-
ny Cech jich spotiebuje za rok asi
65 kg. Mnoho lidi si vSak neu-
védomuje jedinecny prinos této
zakladni potraviny pro lidské
zdravi, a to tireba tim, Ze jako

jedina priloha obsahuji vysoky ob-
sah vitaminu C, ktery je tak ve stra-
vé dodavan pravidelné po cely rok a Ze

jsou nizkokalorické.

V minulém Agrarnim a Po-
travinarském obzoru jsme
mimo jiné prinesli rozho-
vor s Feditelem firmy Medi-
po AGRAS s.r.o. ing. Vlasti-
milem Rasochou a na zavér
zminili jeho matku, ing.
Marii Rasochou, v Evropé
uznavanou odbornici z ob-
lasti produkce brambor.
Ji se mimo jiné podarilo
i vnést poradek do znaceni
brambor a samoziejmé ne-
jen to.

V Ceském katalogu odrid
je zapsano asi 130 odrad
a v tom Evropském asi 1500,
z toho se v CR péstuje asi 200
odrdd. ,Tyto odridy se déli
na konzumni a na zpracovani
(tj. na chipsy, hranolky, susené
vyrobky a Skrob). Konzumni
brambory se spotrebitelsky
fadi do 3 varnych typt: sa-
latové A" které jsou pevné
a lojovité, prilohové ,B* které
jsou mékeéi a lehce moucna-
téjsi a ,C* na kasi a vyrobu
bramborovych tést, které se
vyznacuji silnou moucnatosti
a kyprosti,” vysvétluje Marie
Rasochova.

Mezi jiz tradi¢ni oblibené
salatové odridy patii PRIN-

CESS se syté zZlutou duzninou
a velmi jemnou chuti nebo
ANNABELLE, jakozto kralov-
na vsech salatovych brambor.
Jako novinky sem patii také
napt. LEA s vyrazné Zlutou
duzninou a jedine¢nou chu-
ti nebo EMANUELLE s velmi
lesklou a hladkou slupkou.
Mezi tradi¢ni prilohové odri-
dy se radi DALI se svou vyni-
kajici vhodnosti ke skladova-
ni, SUNITA, ktera je vhodna
jako prilohovd, ale zaroven se
hodi i na pripravu kasi a tést,
novinou v tomto segmentu je
CAMELIA, ktera vynika svou
vysokou odolnosti suchu
a horku. Do varného typu ,B“
se Fadi také odrida COLOM-
BA, cozZ je velmi rana odrida
vhodnd pro nejranéjsi letni
sklizen.. Jako typicka odrida
varného typu C je jiz tradicné
LILLY.

Brambory jsou nabité
antioxidanty

Samozrejmé ve vykladu této
odbornice nezlstalo jen
u znaceni brambor, ale slibila
nam jiz diive, Ze spolu se svou
asistentkou, Mgr. Zuzanou

4 tipy, jak ziskat z brambor to nejlepsi

1. Vaite brambory ve slupce a v pare — omezite tak

ztraty vitaminu C

2. Jezte brambory se slupkou - je to jednodussi a ziska-
te tak co nejvice minerdlnich latek a antioxidant(

3. Po uvareni brambory nasledné nechte zchladit - ¢ast
skrobu se pfeméni na rezistentni a ten zvysuje pocit
nasyceni, omezuje tloustnuti a posiluje zdravi strev

4. Jezte brambory s barevnou duzninou - modré a cerve-
né brambory obsahuji az 3x vice antioxidantd nez ty Zluté

N¢<
Q.
wic
—

+NejZadané;jsi odridy”

—

Dali-B

Princess — A

Annabelle - A

Myté brambory se Zlutou, ¢ervenou a mod-

rou barvou slupky i duzniny

Havlickovou pro nase ¢tena-
fe pripravi i osvétu s SirSim
zabérem. Brambory jsou pre-
devSim velmi zdravé a zde
je i bliz§i zdGvodnéni. ,Jsou
mimo jiné zdrojem antioxi-
dacnich latek, které chrani
lidsky organismus pred pu-
sobenim volnych kyslikovych
radikald, které se vyznamné
podileji na rozvoji tzv. civi-
liza¢nich chorob, jako jsou
rakovina nebo kardiovasku-
larni choroby. Konkrétné to
jsou vitaminy skupiny C, B6
a E, dale polyfenolické latky
(kyselina chlorogenova, fla-
vonoidy a antokyany), karo-
tenoidy, selen, tyrosin nebo
alfa-lipoova kyselina. Tyto
latky posiluji imunitni sys-
tém a maji celkové pozitivni
vliv na lidské zdravi“ rika
Marie Rasochova a doporu-
Cuje zasadu.

Pro uchovani co nejvyssiho
obsahu vitaminu Cvaite
brambory ve slupce a pare

Brambory jsou vyznamnym
zdrojem vitaminu C. Jednou
porci varenych brambor
(cca 180 g) lze totiZ pokryt
az Ctvrtinu doporucené den-
ni davky vitaminu C. Je vSak
nutné brat v uvahu, ze pri
tepelnych upravach dochazi
k poskozeni ¢asti vitaminu
C, ale pravé vareni ve slup-
ce a v pare je nejSetrnéjsi
metodou, protoze dochazi
ke ztraté pouze asi 15 % vi-
taminu C, zatimco pti vareni
oloupanych brambor ve vodé
nebo pri peceni, jsou ztraty
dvojnasobné.

Colomba

Kvét brambor zaujal i fadu malif{i a je radost podivat se na rozkvetlé brazdy.

S dal$im benefitem bram-
bor seznamuje Zuzana Havli¢-
kova a vysvétluje pojem poly-
fenolické latky. ,Je to soubor
mnoha latek rostlinného pt-
vodu s vysokou antioxida¢ni
aktivitou, nebot i rostliny je
produkuji pravé jako ochra-
nu pi'ed chorobami a skidci.
Excelentnim zdrojem antioxi-
dantt jsou odriidy s ¢ervenou
nebo fialovou duzninou, pro
priklad to jsou BLUE STAR
nebo MULBERRY BEAUTY.
Ty navic obsahuji slouc¢eniny
zvané ,antokyany”, diky kte-
rym maji az 3x vice antioxi-
dantti nez brambory se Zlutou
duzninou,“ dodava.

Tak jak jiz v minulém roz-
hovoru predeslal Vlastimil
Rasocha, kazdd zemé dava
prednost jinym typim bram-
bor a jeji obyvatelé preferuji
rizné barvy duZniny. Napfii-
klad v Holandsku a Anglii jsou
oblibené brambory s velmi

Bramborova

Vcelku nedavno oslovili nas
stravniky, co se starame
o své zdravi nejen cvice-
nim a rozumnym pohybem
i dobfe vyvazenou zivoto-
spravou, britsti védci nanej-
vys zajimavym sdélenim.
Tyka se brambor, které
oznadili jako nejbohatsi
na vitaminy a podle jejich
v;'(zkumfl jsou mnohem
ny nebo orechy, které jsou
usilovné propagovany vy-
znavadi zdravych zivotnich
styli. Z této studie jsme
vyjmuli obzvlast zajimava
sdéleni tykajici se brambo-
rové stavy v obecném shr-
nuti 13 body.

Bramborové stava je vy-
Velmi dobie funguje pfi artrl-
tidé a u mnoha dalsich forem
zanétlivych bolesti, zejména
viak bolesti kloubl a bolesti
zad. Bramborova Stava zvysi
krevni obéh ve viech castech
vadeho téla.

2. Bramborova stava je zasa-
ditd a zabranuje nemocem
jako jsou kardiovaskularni
choroby a dokonce pomaha
predchézet rakoviné.

3. Bramborova S$téva je vyni-
kajici na ekzémy a akné- po-
maha uklidnit kazi.

4. Bramborova stava vam po-
maha pii hubnuti - vypijte je-

svétlou az bilou duzninou.
Cesi viak maji radi brambory
se zlutou az syté zlutou duz-
ninou. Sytost duzniny je dana
mnozstvim karotenoidd, coZ
jsou dalsi vyznamné antioxi-
danty a jeden z karotenoidi
- betakaroten je také prekur-
zorem pro tvorbu vitaminu A.
Barvu duZniny udava odrida
brambor a mirné se lisi dle
podminek péstovani.

Brambory jsou
nizkokalorické

Ne kazdy z nds vi, Ze varené
brambory vynikaji velmi niz-
kou kalorickou hodnotu a to
asi 76 kcal ve 100g, coz je
asi Ctvrtina ve srovnani s ryzi
nebo téstovinami. Zaroven
jsou schopny nejlépe zasytit
a tim napomahaji sniZzovani
télesné hmotnosti. Dale jsou
také bezlepkové a neobsahuji
zadny tuk. Obsahuji mnoZstvi

foto archiv Rasochovi

vlakniny a navic ¢ast skrobu
obsaZeného v bramborach
se po uvareni a nasledném
zchlazeni preméni na tzv.
rezistentni $krob, ktery fun-
guje podobné jako vlakni-
na a podporuje tak celkové
zdravi stfev. Diky priznivé
vysokému podilu drasliku ku
sodiku podporuji snizovani
krevniho tlaku. Dale obsahuji
celou fadu mineralnich latek,
jako jsou horc¢ik, mangan,
fosfor nebo Zelezo. A ackoliv
je v hlizach brambor obsaze-
no pouze 1-2 % bilkovin, tak
sloZeni aminokyselin je velmi
priznivé a blizi se hodnoté
vajecného bilku. Toto mnoz-
stvi se zda jako velmi malé,
ale celkovy prijem bilkovin
z brambor je dokonce vyssi
nez celkovy piijem bilkovin
z lusténin, praveé diky vysoké-
mu celoroénimu zastoupeni
brambor v jidelnicku.

Pripravila: Eugenie Linkova

Stava jako elixir Zivota

den Séalek bramborové stavy
rano, jesté pred snidani a po-
tom vecer 2-3 hodiny pred
tim, neZ pujdete spat.

Tip: Bramborovd Stdva sama
osobé nemd skoro Zddnou
chut a tak ji miZete namichat
s jinymi Stdavami, napriklad
idedlni je mrkvovd. Pokud mu-
site sladit miZete pridat napfi-
klad trochu medu.

5. Bramborova stava také
odplavuje z téla kyselinu
mocovou.

6. Bramborova stava snizuje
také hladinu cholesterolu -
obecné zlepsuje vas zdravot-
ni stav.

7. Bramborova S$tava je také
levna varianta pro detoxikaci
vaseho téla.

8. Bramborova stava se po-
uzivala v Japonsku a na dal-
Sich mistech na svété k [é¢bé
hepatitidy a tato Ié¢ba méla
dobré vysledky.

9. Bramborova stava je také
dobrd pro lécbu pankreatiti-
dy a pfi onemocnéni ledvin.
Bramborova stava je také
vhodna pro lidi, ktefi maiji
cukrovku a vysoky krevni tlak.
10. Bramborova Stava také
zabranuje tvorbé vapena-
tych kamenli v mocovych
cestach.

11. Bramborovd stava je
vhodna i jako podplrny

prostiedek k lécbé nadorl
a rakoviny - cervené a fialo-
vé brambory obsahuji velké
mnozstvi antokyanu a ten za-
stavuje rlist rakovinnych bu-
nék. Zluté a oranzové bram-
bory obsahuji velké mnozstvi
zeaxanthinu a ten je dudlezity
pro zrak.

12.Bramborova Stava je alka-
licka a tak je idedlni pro zklid-
néni traviciho traktu, léceni
poruch tradveni a pii prebytku
kyselin v téle. Také je vynika-
jici pfi hojeni podrazdénych
stfev a také pomaha pfi ho-
jeni zaludec¢nich viedu. Je to
zazracny produkt pro gastro-
intestinalni trakt.

13. Bramborova $tava je plna
vitamind A, C, B a dale také
obsahuje fosfor, vapnik, zele-
zo, draslik, zeaxantin, vlakni-
ny, a bilkoviny!

Vzdy pouzivejte zralé bram-
bory, bez ¢ernych skvrn, bez
zelenych ploch - tyto oblasti
obsahuji toxiny - ujistéte se,
ze vsechny tyto plochy byli
odstranény pred odstav-
novanim. Mizete do bram-
borovych stav pridavat jiné
jako napfiklad mrkvovou
stavu, anebo dokonce i by-
linky jako je kopfiva, Salvéj.
Prosté léci uplné vsechno,
tak pijte bramborovou stavu
a lékare uz potrebovat ne-
budeme .
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BRAMBORARSTVI

Iniciativa Ceské pole ¢eskym plodinam

Zatimco v roce 1999 se brambory

v Cesku péstovaly na 30 000 hektarech
zemédélskych ploch, predloni to bylo uz jen
22 800 hektari. Podobné jsou na tom i dalsi
tradic¢ni plodiny jako cibule, cesnek nebo
kien a ustup se nevyhnul ani nékterym
choviim v Zivoc¢isné vyrobé. Vratit tradicni
Ceské plodiny v dostate¢né miie nejen

na pole, ale také na talife restauraci, si nyni
dala za cil nova Iniciativa CESKE POLE.

,Péstebni vymeéry brambor
Kklesaji na ukor plodin, jako je
fepka ¢i obili. Péstovani bram-
bor je totiZ pro zemédélce ob-
tizné. Svou roli hraje finan¢ni
narocnost, nejistota vysledku,
slozita pteprava ¢i skladovani.
Méni se také chovani zakaz-
nikd, ktefi preferuji mensi
baleni nebo hotové vyrobky
z brambor namisto diive ¢as-
tého nakupu brambor na ce-
lou zimu a jejich uskladnéni”
ifkd mistoptedseda Ceského
bramborarského svazu Vlasti-
mil Rasocha.

Ustupu tradiénich plodin
navic napomaha soucasna
energetickd a infla¢ni krize.
Kromé toho, Ze roste zavislost
Ceska na preshrani¢nich do-
vozech potravin, ma tento jev
dopady také na udrzitelnost
zemédélstvi. Brambory, cibu-
le ¢i Cesnek patii mezi plodi-
ny, jeZ jsou vhodné pro ceské
klimatické podminky, presto
se stale vice dovazeji, coz se
poji se zvySenymi emisemi
a zatézi zivotniho prostredi.

Zménit soucasnou situaci
chce nova Iniciativa CESKE
POLE. Prvnim spoletnym
krokem c¢lent Iniciativy byl
zarijovy podpis memoranda,
v némz se zavazali podporo-
vat a rozvijet tradi¢ni produk-
ty ¢eského zemédélstvi a spo-
le¢né usilovat o jejich misto
v ¢eské kulture a gastronomii.

,Jsem rad, Ze jsem se mohl
zucastnit podpisu memo-
randa nové vzniklé Iniciativy
CESKE POLE, které zavazuje
k podpofre a rozvoji tradi¢nich
produkti naSeho zemédél-
stvi. Cenim si tohoto zavazku,
ktery bude dlouhodobé pod-

porovat Ceskou zemédélskou
produkci. Pro zemédélce je
naprosto zasadni, aby méli za-
jistény odbyt. Jediné tak pro
né bude mit péstovani bram-
bor smysl. Navic tim podpori-
me potravinovou bezpecnost
nasi zemé,” dopliiuje ministr
zemédélstvi CR Zdenék Ne-
kula.

Kromé Ministerstva zemé-
délstvi CR a Ceského brambo-
raiského svazu se cleny stali
také Cesky gastronomicky
institut a velkoobchod MAK-
RO CR. ,Z celkového objemu
brambor, ktery rocné v makro
prodame, je 92% z domaci
produkce. Sobésta¢nost CR se
pohybuje okolo 80 %. Napfti-
klad ¢eské hranolky ale prak-
ticky neexistuji, 95 % veskeré
spoti'eby zpracovanych bram-
borovych produkti je z dovo-
zu,” tika Jan Jindra, vedouci
oddéleni nakupu Cerstvych
potravin makro CR.

Pesttejsi nabidku produk-
th Ceského zemédélstvi by
do svych menu rada zarazo-
vala také Ceska gastronomie,
restaurace i instituce jako
Skoly, nemocnice a dalsi. ,Po-
ptavka ze strany zakaznikd
po tradicnich ceskych plodi-
nach a mase je. Také trend
z farmy na talif ma trvale
svou popularitu a je to tra-
di¢ni pristup. Jejich vyssimu
zastoupeni na talifich ale
mnohdy brani nedostatec-
na distribuce, vhodny vybér,
velikost baleni, druhovost
nebo zpracovani. Gastro-
nomie a farmy by si mély jit
maximalné naproti, jako
vSude na svété, ale klicova
je nabidka a distribuce. Pro-

Podepsané memorandum iniciativy CESKE POLE

blematicka je i cena, kdy do-
vozové produkty jsou velmi
Casto levnéjsi nez ty ceské”
popisuje zakladatel Ceského
gastronomického  institutu
Filip Sajler.
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Signatafi memoranda nyni
budou usilovat mimo jiné o:

e Podporu Ceského zemédél-
stvi a potravinaistvi tak,
aby jeho produkty byly
atraktivni a dlouhodobé ce-
noveé a kvalitativné dostup-
né pro ¢eskou gastronomii.
Zachovani rozmanitého
spektra odrtd a pro ceské
klimatické podminky vhod-
nych plodin pro budouci ge-
nerace v kontextu potieby
potravinové sobéstacnosti
a bezpeénosti CR.

e Vy$${ miru zapojeni lokal-
nich ¢lankd do dodavatel-
sko-odbératelského retézce
tak, aby byla zajisténa celo-
ro¢ni dostupnost ceskych
plodin od farmare az na stil
restaurace.

Vzdélavani jednotlivych
aktérd na trhu i kone¢nych
spotrebitelti smérem k pre-
ferenci tradi¢nich ceskych

potravin oproti dovaZzenym
a poskytovani zaruk kvality
a domaciho pivodu plodin
prostiednictvim nové znac-
ky CESKE POLE.

Sdileni zkuSenosti a inspi-
raci dobrou praxi v oblasti
péstovani, zpracovavani
a vyuzivani zemédélskych
produkti s odborniky ze
zahrani¢i s cilem pomahat
zavadét i v Cesku vhodné
zahrani¢ni postupy, plodi-
ny, odridy ¢i plemena.
Pravidelna jednani se za-
stupci statni spravy ohled-
né tvorby spravedlivého
legislativniho prostredi
a systému rozdélovani do-
taci.

Komunikovani potieby
udrZitelného zemédélstvi
a obnovy ptdy na prikladu
brambor a prospéchu ply-
nouciho z jejich produkce
(brambory napomahaji
zadrzovani vody v krajing,
stridani plodin jako néastroj
pro udrzitelné zemédélstvi,
nutri¢ni osvéta).

Spole¢né pomahat vytvaret
hrdéjsi, zdravéjsi a nezavis-
lejsi potravinovou kulturu
Ceské republiky.

V prvni fazi se Iniciativa CES-
KE POLE zaméf na Ceské
brambory a cesnek. ,Ve spo-
lupraci s panem Rasochou
a spolecnosti EURO AGRAS
jsme prijali konkrétni zavazek
- 10 miliond K¢ obratu syro-
vych brambor na hranolky
prodanych v makro a v sou-
Casnosti dovazenych z Ho-
landska zménime na 10 mi-
lioni K¢ obratu brambor
odridy Agria vypéstovanych
a sklizenych v Ceské republi-
ce,“ vysvétluje Jindra. V blizké
budoucnosti navic makro na-
bidne zakaznikiim tplné novy
produkt - chlazené nakrajené
Ceské brambory na hranolky.

Bramborami ale usili Ini-
ciativy urcité nekonci. Dalsi
dtlezitou plodinou je cesky
Cesnek. V soucasnosti pocha-
z{ z dovozu az 70 % Cesneku
prodaného v Ceské republice.
Zbylych 30% je sice ¢esnek
vypéstovany v Ceské republi-
ce, ale jde o zahrani¢ni odridy,
prestoze Ceské odridy exis-
tuji. ,V obchodech po Ceské
republice momentalné neni
celoro¢né dostupna ceska od-
rida Cesneku. Zavazkem Ini-
ciativy je nabidnout gastrono-

ESKE
PNLE

mii a ¢eskym spotiebitelim
tradi¢ni ¢eskou a v Ceské re-
publice vypéstovanou odridu
Cesneku a do dvou let zajistit
jeji dostupnost po cely rok. UZ
letos zasadime priblizné tunu
vybrané odridy ceského ces-
neku,” dopliuje Jindra.

Dil¢ich projektd a splné-
nych cili ma v ramci Inicia-
tivy CESKE POLE postupné
pribyvat také s tim, jak se bu-
dou k myslence rozvoje tra-
di¢niho ceského zemédélstvi
pridavat dalsi a dalsi partnefti
z tad producentt, distribu-
tord, prodejct i spotiebiteld.
Dlouhodobou vizi zakladatelti
Iniciativy je pak konkurence-
schopné ceské zemédélstvi,
vys$$i mira potravinové sobé-
stacnosti a bezpecnosti zemé
a v neposledni radé také stale
dostupnéjsi kvalita z domaci
produkce, kterou zakaznici
na svych talifich oceni.

_egi_
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Podpora zacina produkci ¢ceskych brambor

Nasleduje cesnek a dojde i na ceské chovy

Nova Iniciativa CESKE POLE, jejimz zakladajicim ¢lenem je i vel-
koobchod makro CR je na svété. Cilem je dat opét co nejvétsi pro-
stor v obchodé a samoziejmé v preneseném slova smyslu i na ta-
lifi hlavné ceské produkci. Je to nesmirné zasluzny €in a vita jej

i ministerstvo zemédélstvi. Diivod je jasny, od naseho vstupu

do EU prudce vzrostly dovozy na tkor domaci produkce a neni
pravdou, Ze bychom opét nemohli byt v fadé komodit sobéstacni,
jak tomu bylo jesté pired rokem 1990. Iniciativa za¢ina s podpo-
rou produkce brambor. U toho ale neztistane, na fradé bude dal

i Cesnek, cibule a podpofri stejné tak i masnou produkci.

Pro¢ Iniciativa vznikla prave
ted a o co konkrétné usilu-
je? O tom jsme diskutovali
s Janem Jindrou, vedoucim
oddéleni nakupu cCerstvych
potravin makro CR.

»Co vedlo velkoobchod
makro k tomu, podporit
tuto iniciativu?

Ceské zemédélstvi a tuzem-
ska gastronomie celi obrov-
ské energetické a infla¢ni
krizi. Citime proto, Ze potie-

buje podporu nejen za strany
statu, ale také ze strany sou-
kromého sektoru. Primar-
nim cilem Iniciativy CESKE
POLE je vratit tradi¢ni pro-
dukty ceského zemédélstvi
na talife Cechti a do ¢eskych
restauraci. Diky tomu, Ze sil-
néji podporime odbyt tuzem-
skych plodin, budou mit Cesti
farmari vétsi jistotu. Véiime,
Ze tim prispéjeme ke zlep-
Seni jejich soucasné obtizné
situace.

»Podle ¢eho vybirate plo-
diny, které v ramci iniciati-
vy budete podporovat?

Ptame se naSich dodavateld
a clent Iniciativy, které plo-
diny ma smysl podporovat.
Roli nehraje jen to, zda jde
o typicky ceskou odridu,
ale predevsim o to, zda je
dand plodina vhodnd pro
Ceské klimatické podminky.
V prvni fazi zac¢iname s ces-
kymi bramborami a ¢eskym
Cesnekem, postupné budou

plodiny pribyvat. Zamérit se
chceme i na ceské chovy.

PMakro ma predevsim
velkoodbératele potravin
a mezi né patii jisté i re-
staurace. Mate zjisténo, zda
je tam zajem o ryze ceské
produkty jako jsou pra-
vé Ceské brambory nebo
i maso?

Diky dlouhodobym vztahiim
s nasimi zakazniky, ktefi jsou
témér z poloviny pravé ze
sektoru gastronomie, vime, Ze
poptavka ze strany zakazniki
po tradi¢nich Ceskych plodi-
nach a mase je. Jejich vyssi-
mu zastoupeni na taliFich, ale
mnohdy brani nedostatecna
distribuce, vhodny vybér, ve-
likost baleni, druhovost nebo
zpracovani.

PJaka je role spoletnosti
Makro v Iniciativé CESKE
POLE?

Makro je zakladajicim Ccle-
nem. Hlavni partneri, kte-
I jsou zdaroven i signatari
vzniklého memoranda, jsou

Ministerstvo zemédélstvi CR,
Cesky gastronomicky institut
a Cesky bramborai'sky svaz.
Ten je ¢lenem Agrarni komo-
ry CR, ¢&ili i ta je v tom jako
velmi vyznamna zemédélska
organizace zahrnuta. Zavazali
jsme se ke konkrétnim ciltim,
kterych chceme spole¢nymi
silami dosdhnout, nékteré jes-
té v letoSnim roce.

P»Jaké budou prvni kroky
a zavazky Iniciativy?

Ve spolupraci se spolecnos-
ti EURO AGRAS produkujici
velké mnozstvi ¢eskych kva-
litnich odrtid brambor (pozn.
red:ve spolecnosti je rodina
Rasochovych- $pickovych od-
borniki v této produkci) jsme
prijali konkrétni zavazek tyka-
jici se mimo jiné i ceskych hra-
nolkd, ty uz nebudou z 95% z
Holandska ,ale z odridy Agria.
ptvodné z pokusnych poli ro-
diny Rasochovych. Tato ces-
k4 vysoce kvalitni odrtida je
v Ceské republice na takové
vyméte , Ze budeme schopni v
blizké budoucnosti nabidnout

nasim zakaznikim aplné novy
produkt - chlazené nakrajené
Ceské brambory na hranolky.
Ceské hranolky totiZ prakticky
neexistovaly, my to co nejdiiv
zménime.

»Druhy na radé je pod
drobnohledem podpory
Iniciativy 1ddajné cesky
Cesnek. Je tomu tak? Jen
dodame, Ze skutecné cesky
cesnek je kvalitou dekla-
rovanou odborniky a in-
spektory daleko chutnéjsi
a vyraznéjsi chuti nez ten
z dovozu, takZe podpora je
urcité na misté.
Mate pravdu, je tomu tak.
A pravé i proto dalsi kapito-
lou, kterou chceme realizovat
v dohledné dobé je zajisténi
dostupnosti  Ceské odridy
Cesneku. Je to béh na dlou-
hou trat, nicméné jiz letos
s nasimi partnerskymi far-
mari vysadime prvni objemy,
takze v pristim roce po cer-
vencové sklizni predstavime
produkt nasim zakaznikm.
Eugenie Linkova
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Ceské pivo 2022 a laureati Siné slavy

Dvaadvacatého ro¢niku degustacni sou-
téze Ceské pivo se zii¢astnilo 27 pivovart,
které prihlasily rekordnich 101 vzorki.
Slavnostni vyhlaseni probéhlo v poloviné
letoSniho srpna v ramci Svatovaclavské
slavnosti ceského piva, tradi¢niho gala-
vecera, ktery se uskutecnil v prazském
hotelu Grandior. Do Siné slavy ¢eského
pivovarstvi a sladarstvi byli letos uvedeni
Milo$ Musil a Pavel Korinek. Na Svatovac-
lavské slavnosti byl také oficialné zahajen
jubilejni desaty ro¢nik Dnii ceského piva,

a to narazenim sudu vitézného lezaku.

V  jednokolové degustacni
soutézi, kterou kazdorocné
vyhlasuje Cesky svaz pivova-
ri a sladoven ve spolupraci
s Vyzkumnym ustavem pivo-
varskym a sladaiskym, poro-
ta ocenila Sest findlovych piv
z kazdé kategorie. V minulych
roc¢nicich byla vyhlaSena pou-
ze prvni tfi mista. LetoSnim
vitézem kategorie svétly lezak
se stal Gambrinus Patron 12,
jedenactky ovladlo Starobrno
Medium, a za nejlepsi svétlé
vycepni pivo odbornici vybrali
Gambrinus Original 10.
Porota tvorend z pivovar-
nikd, pedagogli a odborniki
z  Chmelarského institutu
a Statni zemédélské a potravi-
narské inspekce hodnoti pre-
devsim senzorické vlastnosti
piva, konkrétné vzhled, barvu,
chut, vini a texturu. Pod no-
tarskym dohledem hodnoti
vzorky v celkem v Sesti katego-
riich - Svétly lezak, 11% sveét-
ly lezak, Svétlé vycepni pivo,

pivo neochucené a Nealkoho-
lické pivo ochucené.

,Piva, kterd obstoji v této
prestizni degustacni soutézi,
jsou pro konzumenty zarukou
nejvyssi kvality a vytiibenym
chutovym zazitkem,” fika
Martina Ferencova, vykonna
feditelka Ceského svazu pivo-
varl a sladoven.

Svétly lezak

V Kkategorii svétlych lezaku
se na prvnim misté umistil
Gambrinus Patron 12. Druhé
misto ziskal ZUBR Gradus,
treti misto pak obsadil nefil-
trovany Velkopopovicky Ko-
zel Mistriv Lezak.

11% svétly lezak

V  Kkategorii jedenactistup-
novych lezakl ziskalo prvni
misto STAROBRNO MEDIUM.
Druhé misto si odnesl Vel-
kopopovicky Kozel 11 a treti

Radost z cen na hromadném snimku z pivovarnik{i pfimo séld a je to v pravdé slavnosti okamzik.

Ostatni kategorie

V kategorii Svétlé vycepni
pivo si prvni misto vyslouzil
Gambrinus Original 10, hned
za nim se umistil rakovnicky
BAKALAR SVETLA DESITKA
a treti misto ziskal STARO-
PRAMEN SMICHOV.

Tmavému pivu opét do-
minoval BERNARD CERNY
LEZAK 12, ktery vyhral stej-
né jako vloni. Druhé misto
obdrzela Cernd Hora Tmavé
- GRANAT a tieti p¥itka pati
pivu Velkopopovicky Kozel
Tmavy.

Kategorii neochucené
nealkoholické pivo vyhral

na Budvar Nealko a tieti mis-
to ziskal BAKALAR NEALKO
ZA STUDENA CHMELENY.

V ochucenych nealko pi-
vech zvitézil BIRELL Pomelo
& Grep, prichut pomela figu-
rovala i na druhém misté, kde
se umistil Litovel Pomelo, na-
sledovany pivem Litovel RE-
ZANY CITRON NEALKO.

Do Siné slavy ceského
pivovarstvi a sladaistvi
byli uvedeni Milos Musil

a Pavel Kofinek

Ocenéni za celoZivotni pfri-
nos pivovarskému oboru le-
tos ziskali dva sladci - Milos

Tmavé pivo,

Nealkoholické ~ misto patii pivu BRANIK 11.

BIREL, druhé misto obsadil

Musil a Pavel Korinek, ktefi

se pivu profesné vénuji uz
od 70. let 20. stoleti. Béhem
slavnostniho vecera byly pro-
mitnuty medailonky ocené-
nych, ktefi si za sviij profesni
zivot vyzkousSeli vSechny use-
ky vyroby piva.

Ing. Milo§ Musil ziskal
titul na Vysoké Skole che-
micko-technologické v Praze.
Po nasbirani zkusSenosti z vy-
roby se jako technolog podi-
lel na inovativnich projek-
tech JihocCeskych pivovard,
jednim, z nichZ byl vyvoj prv-
niho ceskoslovenského neal-
koholického piva Pita. V jeho
dal$im kariernim pisobisti,
pivovaru Platan, tvoftil vSech-
ny typy nealkoholickych piv.

Foto archiv (SPAS

Tento pivovar také ridil, dé-
lal obchodniho manaZera
a sklepmistra. Pivovar Platan
by bez néj jednoduse nebyl
druhym nejvétsim vyrobcem
nealkoholickych piv v Cesku.
Po odchodu do penze praco-
val az do roku 2018 na pozici
mistra staciren.

Pavel Korinek se narodil
do pivovarské rodiny, bylo
tedy zahy jasné, kudy se bude
kariérné ubirat. Témito slovy
také zacina s nim i rozhovor
z ného je patrné, Ze dokazal
i mnoho let ovliviiovat chod
matei'ského pivovaru Prima-
tor v Nachodéjemuz zstal
vérny doposud.

_egi_

ZUBR GRADUS ZAZARIL
h domai v zahranici

wr wr &

na soutezic

Lezdk ZUBR Gradus se s 5,2 % alkoholu fadi mezi sil-
néjsi piva produkce pivovaru ZUBR a jeho nazev odra-
zi hlavni charakteristiky piva, tedy jeho silu a plnost.
A pravé tohle jedinecné pivo si béhem par let od své-
ho uvedeni na trh podmanilo nejen milovniky kvalit-
niho piva, ale také odborné poroty prestiznich degu-
stacnich souté&?i v Cesku i ve svété.

ZUBR Gradus zaujal svymi jedineénymi vlast-
nostmi také odbornou poroty mezinarodni sou-
téie Evropska pivni hvézda (European Beer
Star) v Mnichové a byl vyhlaSen vitézem pres-
tizni kategorie lezaki Bohemian Style Pilsner.
V souté?i Ceské pivo navic ziskal stfibrnou medaili
v kategorii lezakii a znasobil tak sv(ij Gspéch v Mni-
chove.

.ZUBR Gradus je uvaren z nékolika odrid ceského
chmele, zejména z aromatického trsického Zatecké-
ho poloraného ferveridgku, a z kombinace klasického
a specidlniho sladu zvaného karapils. Ten pivu doda-
v vyssi plnost a piijemnou zlatou barvu s jantarovo-
-medovymi odstiny. Vynikd prijemnou horkosti a silou
chuti, ktera fe typickd pro nose piva,” popisuje lezak
Matasa Rouskova, sladkova pivovaru ZUBR.

Stejné jako dalsi piva z portfolia pivovaru ZUBR je
ZUBR Gradus vyrabén tradicnim postupem kvase-
niv otevienych kvasnych kadich a dlouhym zranim
v lezackém sklepé, které v pripadé prémiového leZa-
ku trva vice nez 65 dni.

Tradice a poctivy pfistup, na tom si pferovsky pivovar
ZUBR, ktery letos oslavil jiZ své 150, narozeniny, za-
klada. Vie zacina uZ na varné a pokracuje kvasenim
na oteviené spilce a dlouhym zranim v lezickém skle-
pé pri nizkych teplotach. Pivo ZUBR poznate podle ty-
pického chmelového aroma, které ziskava diky prvo-
tridni kvalité chmele. | z tohoto dlivodu pivovar ZUBR
tzce spolupracuje s lokalnimi chmelari v Triicich
a Kokorach, kde se péstuje tradiéni ¢eska odriida aro-
matického chmele - Zatecky polorany cervenak. Ten

A

patii k nejkvalitnéjsim chmelim na svété.
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Do Sine slavy ceského p

PIVOVARNICTVI

ivovarstvi

a sladarstvi za Pavlem Korinkem

Neexistuje v CR a jisté i na Slovensku takovy ¢lovék, ktery by
neznal zna¢ku PRIMATOR, a. s. se sidlem tohoto pivovaru v Na-
chodé. Jde totiz o piva vybrané chuti a s vétsi pestrosti, coZ je
dano nasledujici skute¢nosti. Pivovar dodrzuje klasické vyrobni
postupy, zptiisobem tradi¢niho rmutovani, za pouziti ceského
sladu a chmele. Hlavni kvaseni probiha na spilce v otevirenych
kadich, piva zraji dlouhé tydny v lezackém sklepé. Pritom vsak
pivovar patii k prikopnikiim netradi¢nich piv na tuzemském
trhu (prinasi rizné pivni styly ze svéta). V soucasnosti ma v na-
bidce 17 druhii piv. Byl zaloZen v roce1872 (prvni vystav v roce
1873) a predchazel mu vykon prava varec¢ného vykon ve skle-
pich méstani nachodskych. Znaé¢ku PRIMATOR pouziva od roku
1935 a v soucasnosti ma v nabidce 17 druhii piv. V degustacni
soutézi CESKE PIVO 2022 ziskal ocenéni za nealko pivo ochuce-
né s nazvem Nealko tropicky citrus yuzu; PRIMATOR, a.s.

V soutézi se piva o sva vitéz-
stvi utkala v 6 kategoriich
a soucasti tohoto klani byl
i vybér osobnosti naseho pi-
vovarnictvi . Do Siné slavy
Ceského pivovarstvi a sladar-
stvi byli letos uvedeni Milo$
Musil a Pavel Korinek, obéma
gratulujeme,museli si toto
odborné ocenéni poroty to-
tiZ velmi tvrdé a poctivé za-
slouzit. Tentokrat se formou
rozhovoru zastavime u Pavla
Korinka.

»Narodil jste se do pivo-
varské rodiny, bylo tedy
zahy jasné, kudy se bu-
dete kariérné ubirat a to
se i stalo. Vystudoval jste
Stiedni primyslovou Skolu
potravinaiskych techno-
logii, a poté jste nastoupil
v roce 1972 do nachod-
ského pivovaru Primator,
kterému jste ziistal vérny
po celou svou kariéru. Ne-
zahalite , jak se o Vas vi ani
nyni v penzi. Kde je nyni
Vase profesni uplatnéni
v pivovaru?

Po ukonceni profesni karie-
ry v pivovaru jsem si myslel,
Ze konecné pracovni tempo
zpomalim a budu si uzivat

A |

vymozenosti diichodu. Sku-
teCnost je ale trochu jing,
zase nestiham. Hlavné se
vénuji chalupé, kde konecné
dodélavim dosud nedokon-
Cené opravy, a snazim se byt
v kontaktu pivovarem, kde
zajistuji certifikaci hospod
a jejich kontrolu kvality ce-
povani piv Primator. Dale
vypomahdm se zajiStovani
exkurzi a besed se Stamgasty.
A posledni konicek je z dét-
stvi, zacal jsem chodit s vnu-
kem na ryby. Zbytek casu se
vénuji mym tfem dceram.

»Nachodsky pivovari s Va-
$im zapri¢inénim prosel
mnoha zménami a inovace
byly jak technického razu
,tak i ve vystupech,coz se
projevilo mimo jiné i vétsi
$kalou piv. MuZete trochu
priblizit v ¢em hlavné spo-
¢ivala modernizace pivova-
ru?

V letosnim roce uplynulo
50 let co jsem zacal praco-
vat v nachodském pivovaru.
Vroce 1972 byl pivovar velmi
Spatném technickém stavu.
Podnikem Vychdoceské pivo-
vary byl zpracovan stavebni
a technicky generel vystav-

' ",‘:]
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Na slavnostnim galavaceru je Pavel Kofinek s cenou za nealko pivo s technickyum
oznacenim PRIMATOR N — Nealko tropicky citrus yuzu; PRIMATOR, a.s. A do Siné

sldvy md pfijemny doprovod .

by pivovaru na 220 000 hl.
Diky managementu ve vede-
ni pivovaru byl nakonec re-
alizovan. Mezi nejdulezitéjsi
kroky pro rozvoj pivovaru
bylo zajisténi nové lahvaren-
ské linky, instalace pasteru,
klasickych kadi a lezackych
tankdi. Varna byla rekonstru-
ovana na Ctyfnadobovou
s varem 250hl. Pro varenf
Sirokého portfolia byly in-
satlovany propagacni stanice
pro vyrobu svrchnich a spod-
nich kvasnic. Nakonec byl in-
stalovana myci a plnici linka
na KEG sudy. Posledni velkou
investici byl novy expedi¢ni
sklad na Vysokové. Tim bylo
umoznéno vyrabét a nabizet
klasickd, specidlni, svrchni
piva i limonady v potrfoliu
17 druhd piv a 4 limonad.
Vysoka kvalita piva pivovaru
umoznila exportovat do vice
jak 25 statl svéta.

PV roce 2013 doslo do Na-
choda ocenéni za pivo
PRIMATOR Weizen, a to
v Kkategorii Nejlepsi pivo
svéta na prestizni londyn-

ské soutézi World Beer
Awards. V ¢em je toto pivo
tak vyjimecné?

e . 3 2
Sladek Pavel Kofinek

P3eni¢né pivo se v Cechach
drive varilo jako bild piva
a soubézné s nim to byla
i piva hnéda. Trvalo to az
do doby , nez se zacalo varit
pivo plzenské svétlé, které
ukoncilo vareni téchto piv.
PSenitné pivo je jedinec-
né v tom, Ze se vari nejen
z jecného sladu ale i z pSe-
ni¢ného sladu, vari se infu-
z{ a prokvasi svrchni kva-
sinkou, kterd nabizi v chuti
a vini chut bananu a aro-
ma htebicku. Proto jsem se
snazil ,aby se jeho vareni
dal v pivovaru udrzelo. Ma
charakteristicky kvasni¢ny
zakal a vysoce péni. PSenic-
né pivo dobie osvézi a v gas-
tronomii se vyborné snoubi
s ceskou kuchyni.

»1 jako diichodce jste do-
posud velmi aktivnim ¢le-
nem tymu manazert pivo-

varu. Prozradite nékterou

z novinek co chystate?

Jako dutchodce stile docha-
zim do pivovaru a moje zku-
Senosti vyuzivam pti kontro-
le kvality vyrabénych piv pii
kontrolnich degustaci piva
a limonad. Pro pripravu no-
vinek vyuzivime predevs$im
novych odrtd chmeld, které
nabizi celou s$kalu novych
pivnich aromat. Pivovar ma
zpracovany cely program
pod nazvem ,Otevirame ces-
tu chuti, V soucasnosti nabi-
zime jiZ oblibené pivo Tchyné
nebo limitované edice Singel
Hop z novych ¢eskych chme-
1G.

P»1 dnes zastavate v pivo-
varu funkci obchodniho
sladka. Také seznamujete
verejnost pri prohlidkach
nachodského pivovaru
s tajemstvim vyroby piva.

Na co se lidé nejvic ptaji co
je takovou perlickou u vas
v pivovaru?

Ze zkuSenosti z exkurzi, které
stale navstévnici Cesi nevédi,
Ze prvni Ceské pivo se uva-
rilo v Plzni, nevédi, Ze Ceské
pivo se vaii dekokci, nevédi
Ze existuji svrchni spodni
kvasinky, pletou si pavodni
stupiiovitost mladiny s alko-
holem. Skoro nikdo nevi, kdo
byl Fr. Poupé a K. Baling a pfi-
tom néktefi zahrani¢ni na-
vStévnici je znaji. Hospodské
znalosti o pivu nedosahuji
odborné znalosti a dileZitos-
ti piva v ¢eské kulture.

P Davate vzdy prednost jen
nachodskému pivu a nebo
k urcitym druhum jidla
date i na jina z dalsich pi-
vovari? A co rikate béhem
Feknéme hostiny, kdy se
zvedne pohar s pivem?
Ve své profesi obchodniho
sladka jsem se snazil pro-
pagovat heslo: Nepij nudné
- objevuj nové zazitky. Kon-
zumentim jsem se snazil
nahlédnout do svéta nepo-
znanych pivnich viini a chu-
ti, povysit si pouhé piti piva
na pivni zazitek, seznamit
se se zaklady pivniho some-
lierstvi a s pivy zn. PRIMA-
TOR. ProtoZe ctyfi unikatni
svrchné kvasena a 13 spodné
kvaSenych piv a 3 ochucena
piva vam zajisti si zvysit piv-
ni a gastronomickou kulturu.
U¢il jsem hospodské uméni
sestavit specidlni menu, aby
si navstévnik restaurace vy-
bral k jidlu to pravé pivo PRI-
MATOR. Jen vysoce kvalitni
piva a pivni specialy PRIMA-
TOR mohou preménit i oby-
Cejny kazdodenni obéd v mi-
motadny kulinatsky zazitek,
protoze pivo, stejné jako
vino, nejlépe rozvine sviij po-
tencial v kombinaci s vhodné
zvolenym jidlem.

Eugenie Linkova
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MLEKARENSTVI

Mlécna strava by méla byt zakladem
kazdodenni diety zvlasté od utlého véku

Do tak zvané doby covidové byla i redakce Agrarniho a potravi-
nai'ského obzoru pravidelné zvana do novinai'ské poroty sou-
téze Mlékarensky vyrobek toho kterého roku. Je kazdorocné
vyhlasovana Ceskomoravskym svazem mlékarenskym (CMSM).
Vime tak doslova z prvni ruky co takova soutéz obnasi, jak je
prisna a ne nahodou probiha v prostorach Vysoké $koly che-
micko-technologické v Praze. Mimo chemickych rozbori tak
jsou na radé i chutové bunky porotci a dale zrak, co posuzuje
nejen konsistenci vyrobkii, ale samoziejmé zkouma i funkénost
a vzhled obalii. KdyZ tedy uvedeme, Ze letos dokonce samot-

na mlékarna Olma z Olomouce, jako ti‘eti nejvétsi zpracovatel
mléka v CR ziskala hned 5 ocenéni, je to néco doslova iZzasného.
A jen namatkou uvedeme, Ze nové dezerty Carte d’Or (prichut
slany karamel, bortivka a cheesecake a kokos a ¢erné kakao)

a Proteinové pudingy (vanilkovy i kakaovy) ziskaly ocenéni
Novinka roku 2022. A prvné jmenovany dezert Carte d’Or slany
karamel navic ziskal ocenéni Mlékarensky vyrobek roku 2022
v kategorii jogurty a zakysané smetany.

Vyrobky Olmy jsou velmi zna-
mé v nasi spolec¢nosti a obli-
bené, mimo jiné o tom svédci
i ucast v klubu znacky této
mlékarny, kde je na 130 175
zakaznikd. Maji moZnost vy-
ménit kddy z vyrobkd Olmici
za Zlatdky a ziskat pristup
ke spousté zabavy pro déti.
Pro odlehceni od riznych sta-
rosti je to vynikajici ndpad jak
dodat rodinam i na hravosti
a zabavé détem. V rozhovoru
s generalnim feditelem Olmy
a.s. ing. Martinem Krystia-
nem jsme se tentokrat zame-
Fili pravé na mnoho druhi
vyrobkd, které odsud denné
odchazi ke spottebitelim.

»Je vSeobecné znamé, ze
co do pestrosti sortimen-
tu Olma jasné na nasem
trhu vede. Je to dano fan-
dovstvim vasSich vyvojari
a samozi'ejmé i Vas tomuto
oboru nebo jak toho doci-
lujete?

Myslim, ze OLMA je prede-
v$im tymem lidi, ktefi mléko
miluji a svému remeslu jsou
oddani. Tam je zacatek a pt-
vod vSeho. Mléko povazuje-
me za super potravinu, bilé
zlato, se kterym podle toho
i zachazime.

Mame neustidle plany
prinaset zakaznikovi nové
vyrobky a soucasné dbat
na kvalitu téch tradi¢nich, jez
jsou léta v oblibé. I v tézkych
dobéach jsme z této cesty ne-
uhnuli a mam dojem, Ze na-
opak jsme nasi ¢innost jesté
vice zintenzivnili.. Zakladem
je vidy naSe snaha o co nej-
kvalitnéjsi produkt s vysoky-
mi nutriénimi benefity pro

Aredl mlékdry Olma z ptaci perspektivy

zakaznika a s dlirazem na vy-
vazenou zdravou stravu. To
vSe ve spojeni s vytecnou
chuti. Nékdy se 1ik3, Ze zdra-
vé véci nechutnaji dobfre, ale
v pripadé vyrobkd z OLMY
to neplati. Takze si muzete
napl. bez vycitek zamlsat
na dezertu MiSa, protoZe je
pripraven z hory 70 % toho
nejlepstho tvarohu plného
bilkovin, neni plny cukru,
a pritom skvéle chutna. Nebo
si date jogurt Florian Active,
nutri¢ni skvost, ktery obsa-
huje miliardy probiotickych
kultur, hodné bilkovin, méné
tuku, vitamin D a o 40%
méné cukru. Ochuceny jaho-
dou, mangem nebo bortvkou
chutna vytetné, a to i bez
pomoci umélych sladidel,
jak je castym jevem u kon-
kurenc¢nich vyrobkl s niz-
kym obsahem cukru. OLMA
nékolikrat predbéhla dobu
a vlastné i ocekavani zakaz-
niki. Jiz pred 25 lety jsme
vyrabéli jogurty s probiotiky,
vlakninou a cerealiemi, napo-
je s extra vysokym obsahem
ovoce, produkty fortifikova-
né nutrienty. OLMA byla také
prvni mlékarnou, ktera zaca-
la vyrabét certifikované BIO
vyrobky, a to jiZ v roce 2001.
Ale at to nezni namysleng,
s velkou pokorou ptistupu-
jeme k mléku jako zazrac¢né
suroviné a snazime se ji Setr-
nym zpracovanim preménit
v jedinec¢né, zdravi prospés-
né produkty poctivou praci,
jak nejlépe umime. Zakladem
jsou ndm k tomu 55leté zku-
Senosti naSich mlékaiskych
mistri a perfektni technolo-
gické vybaveni.

»Je to ale nejen o samot-
nych vyrobcich, ale i oba-
lech a snaze diky jejich
slozeni Setrit i prirodu. Mi-
Zete uvést nékteré priklady
z této oblasti inovaci obali
a designu?

Snaha o ekologi¢nost a udrzi-
telnost celé produkce je na-
$im dlouhodobym prioritnim
cilem, proto se i vSem typim
oballl vénujeme s maximalni
péci, aby byla naplnéna stra-
tegie o jejich co nejmensim
enviromentalnim dopadu.
Prikladl je celd fada. Prvné
je cilem pouZivat pouze obaly,
které jsou 100%né a snadno
recyklovatelné. Zde se blizime
k jeho splnéni, protoze veske-
ré kelimky, PET lahve na mlé-
ko a mlécné napoje, skupino-
vé Kkartony toto spliiuji. Dalsi
opatreni, které dlouhodo-
bé provadime je snizovani
vahy obalti, které docilujeme
ve spolupraci s nasimi doda-
vateli optimalizaci pouziva-
nych materiald, vylepSenim
polymerti a optimalizaci ve-
likosti obali ve vztahu k pro-
duktu. Napt: jen p¥i poslednim
sniZeni vahy lahve na cerstvé
mléko o 4g celkem Setfime
200t plastu rocné. Nyni pri-
pravujeme uvést na trh nas
prémiovy smetanovy jogurt
Pierot v novém kelimku a ten-
to krok je idealnim prikla-
dem smérem k udrzZitelnosti.
Jednak se snizi vaha kelim-
ku a tim dojde k tspore 40t
plastu, ale predevsim vsak
bude kelimek daleko vice
skladny a p¥i prepravé prazd-
nych kelimkd k ndm usetiime
80% dopravnich kilometri.
I u prepravy samotného pro-

Generalni feditel Olmy a.s. ing. Martin Krystian

duktu budeme Setfit nemalé
emise z dopravy a taktéz se
bude skladovat 5x méné palet.
Navic je kelimek plné recyk-
lovatelny a je vyrabén novou
Setrnéjsi technologii s recyk-
laci odpadu. Pierot sice prijde
o tvar kelimku s tradi¢ni jedi-
necnou nozkou, ale myslim, Ze
vsechny ty prinosy pro zivotni
prostiedi stoji za to.

P Spotiebitel samoziejmé
tyto snahy vita, ale neni to
i vétsi zatéz pro ekonomiku
mlékarny, tedy nakladi?
Nikdy nenf nic zadarmo, a to
plati i pfi odpovédném pri-
stupu k zadkaznikovi i Zivot-
nimu prostredi. Naptiklad
razantniho sniZeni plasti
v obalech dosahujeme také
zavadénim obali K3 s papi-
rovym piebalem z recyklatu,
ale tento obal je samozrej-
mé drazsi. Na druhou stranu
redukce hmotnosti prinasi
i cenovou Gsporu za material,
coz v dne$ni dobé razantniho
ristu cen surovin alespoinl
castetné pomaha snizit vy-
sledné vyrobni naklady.

P Kdyz jsme u nakladi, jis-
té energeticka krize postih-
ne i mlékarenstvi. Do jaké
miry a kde jste uZ nastavili
usporna opatieni?

Mix inovativnich investic
a soucasné uspory a optimali-
zace vyroby je nas kazdoden-
ni chleba od zacatku co ptiso-
bime v OLME. Bez toho nejde
obstat v konkuren¢nim boji
a soucasné prinaset zakazni-
kim nové jedinecné a vysoce
kvalitni vyrobky. V tuto chvili
se zaméfujeme i na zinten-
zivnéni investic do uspory
energif, protoZe energeticka
naro¢nost mlékarenské vyro-
by je obrovska a pro chlazeni,
ohtivani, Ccisténi potiebuje
vSechna média vodu, elektii-
nu, plyn i paru.

P Vratme se ale k vasim
produktim. Na zacatku
pandemie Covidu-19 jste
prinesli na trh jogurty obo-
hacené vitaminy a mine-
raly navic obsahuji méné
cukru a oznacili jste kelim-
ky zelené. Jak Sly na odbyt?
Florian Active + je skutetné
jedine¢ny nutri¢ni skvost.
0 40 % méné cukru, bez sla-

didel a dalsich pridatnych
latek, méné tuku, naopak
s obsahem vitaminu D, s mili-
ardami probiotickych kultur
BB-12 a zvySenym obsahem
bilkovin. Ty do jogurtu prida-
vame vlastni v tekuté formé,
dodavaji jogurtu krémovou
konzistenci, vybornou chut
a ty nejhodnotnéjsi proteiny.
Jde o specialitu jejiz prodej
uspésné roste, mezirocné
o vice nez 20 %.

»Co dalsi novinky, ktera
z nich v posledni dobé nej-
vic zabodovala?

Tou hlavni novinkou bylo lon-
ské uspésné zahajeni prodeje
tvarohového dezertu Misa.
Pustili jsme tohoto legendar-
ntho medvidka z mrazaku
i do lednice a on se tam vel-
mi rychle zabydlel. Reakce
zakaznikd jsou Uzasné, Misu
tvarohovy mls si okamzité
oblibili a my jim za to moc
a moc dékujeme. Dnes je jiz
MiSa na pultech ve ctyrech
variantach a stal se u nas pro-
dejnim bestsellerem. Nasim
nejzhavéjSim a nejnovéjsim
pocinem je, Ze se nam podari-
lo vytvorit unikatni smetano-
vé dezerty pod svétoznamou
zmrzlinarskou znackou Car-
te d’Or, kterou timto OLMA
vzala i do svéta chlazenych
smetanovych dezertl. Jedna
se o zcela vyjimecny dezert
s dvojitym ochucenim v neo-
dolatelné chutové harmonii
vSech hlavnich slozek, kte-
rymi jsou zakysand smetana
smichana s dezertni slozkou
a nahore prekrytd druhym
lahodnym dezertnim ¢i ovoc-
nym ochucenim. No a pokud
hovofim o vyzvé a nasi snaze
zdokonalit jiz dokonalé, tak
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pravé na trh uvadime hor-
kou novinku v podobé men-
$tho baleni détské varianty
tvarohového dezertu MiSa
pod znackou Misanek. V nad-
herném designu, privétivém
obale k Zivotnimu prostiedi
a predevsim uvnitr se skryva
vyborna tvarohova svacinka
nejen pro ty nejmensi. Plna
zdravého tvarohu (85 %!), je
zdrojem vapniku i vitaminu
D, skvéle chutna a zasyti. V la-
hodnych ochucenich vanilka,
jahoda ¢i bortvka. Véiime, ze
Misanek najde u zakazniki
stejnou oblibu jako jeho vétsi
braska Misa.

P Co prozradite k nové fadé
dezerti? V ¢em jsou vyji-
mecné piedevsim?

Pokud mate na mysli tvaro-
hové dezerty, tak ty predsta-
vuji znacky MiSa, MiSanek
a Olmanek a uz jsem zminil
predevsim extra vysoky po-
dil ¢erstvého tvarohu, ¢istotu
sloZzeni a vyvazené nutri¢ni
hodnoty obsahu cukrti a tukd,
soucasné je diky jedinecnému
vyrobnimu postupu podtrze-
na jemna chut tvarohu a sme-
tany. U dezerti pudinkového
typu, tam se nam v letoSnim
roce podafilo dotdhnout vy-
voj a vyrobu high protein
pudinki, dezertd s vysokym
obsahem bilkovin, bez tuku
a bez pridaného cukru.

»Kazda z potravin mize
svym zpusobem nejen na-
sytit, ale i dodat na energii.
Co byste doporucil zejmé-
na s odkazem na benefity
obsazené v mlécnych vy-
robcich?
Dovolil bych si i trochu opo-
novat. Narazil jsem i na po-
traviny, které byly sice podle
hodnoceni Nutri-score zara-
zeny do kategorie A, ale ty
skutené moc energie neob-
sahovaly, nebot jejich sloZeni
byla piedevsim voda a trocha
vlakniny. Vyborné se hodi-
ly pro redukéni dietu, ale ne
jako zaklad vyzivné stravy.
Mlécné vyrobky jsou obecné
koktejlem cennych nutrien-
ti a vyzivnych komponen-
tl. My se zaméfujeme na ty
nejzdravéjsi z nich a to jsou
zakysané, cerstvé produkty,
kde vSechny benefity umoc-
nuje blahodarna fermentace
a pritomnost zivych kultur
velmi vhodnych pro zdravy
mikrobiom v naSem zazi-
vacim traktu, ktery je opét
zakladem pro celkovou po-
hodu organismu a posilenou
imunitu. Jinak samozirejmé
mlécnd strava by méla byt
zakladem kazdodenni diety
zv1asté od utlého véku, kdy se
organismus vyviji a roste.
Eugenie Linkova




Projekt Ovoce, zelenina a mléko do skol v novem
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Pro nedavno zahajeny skolni rok doznal projekt Ovoce, zelenina a mléko do skol vyraz-
néjsich zmén. Ma novou grafickou identitu a zaméiuje se na zaky prvnich stupnu za-
kladnich skol. Upravami prosly také pozadavky na minimalni pocet dodavek produktii.

Projekt podporovany Evrop-
skou komisi, ktery v Cesku
administruje Statni zemé-

délsky intervencni fond, \&

se zaméiuje ve Skol- < ‘, )
nim roce 2022/2023 () " Al
na mladsf Zaky. Dotace = -
schvalenych produktt =Y ’ S
: AR 3
jsou nyni uréeny pro -

prvni stupefi vletné 4 ("]
pripravnych trid za- L \

kladnich a pripravného
stupné specidlnich zaklad-
nich skol.

Spolu s tim doslo ke sni-
Zeni minimalniho poctu do-
davek produktli v prislusném
skolnim roce, a to na jednu
dodavku mésitné na jednoho
zaka. Dosud se jednalo o dvé
dodavky za meésic. ,V pripa-
dé Mléka do Skol je zadatel
povinen zaradit do dodavek
minimalné dvé porce neochu-
ceného konzumniho mléka
a jeho variant se snizenym
obsahem laktézy na kazdé-

\Wh A 1y o
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ho zdka v priibéhu Skolniho
roku,” upresnil za SZIF reditel
Odboru spole¢né organizace
trhi Robert Zavadil.

PredbéZzny mésicni limit
u ovoce a zeleniny na jednoho
zaka letos Cini 12,60 K¢ s DPH,
u mléka a mléénych produkti
je to 13,40 K¢ s DPH.

Zadost o schvéleni 7adate-
le/dodavatele je treba podat

do 31. bfezna kalendarni-

ho roku, ve kterém zacéina
dany $kolni rok. Zadosti o po-
skytnuti podpory na produk-
ty se podavaji po skonceni
kazdého kalendainiho mési-
ce Skolniho roku, ve kterém
produkty Zadatel dodéaval,
a nejpozdéji tii mésice poté.
Skola se do programu prihlasi
uzavienim smlouvy s jednim
ze schvéilenych dodavateld.
Ten pak ma za povinnost do-
davat odsouhlasené produkty
béhem celého Skolntho roku
alespoin ve vyhlaSeném mi-
nimalnim poctu. Pro $kolaky
jsou zdarma.

Mezi podporované produk-
ty patri Cerstvé ovoce a zeleni-
na, stoprocentni ovocné a ze-
leninové S$tavy nebo ovocné
protlaky bez ptridaného cukruy,
sladidel, konzervanti a do-
chucovadel. U mléka se jedna
o konzumni a kysané mléko,
jogurty, zakysané mlécné vy-
robky, tvarohy a syry.

Plakaty s novym logem
Dalsi novinka se tyka grafic-

ké identity projektu. 0ZMDS
nové zastieSuje jednotny kru-

L~

hovy symbol doplnény textem
Skolni projekt. Ve skolach bude
postupné umistovan plakat se
zménym logem, jehoZ distri-
buce od schvalenych dodava-
telli zacala v zari.

Nova grafika projektu (logo,
graficky manudl, plakat) je
k dispozici ke stazeni v elek-
tronické podobé na ovoce-
doskol.szif.cz, respektive
mlekodoskol.szif.cz v zaloZce
O projektu/Ke stazeni. Logo je
k dispozici ve vice formatech
pro rizné zplsoby pouziti.
Pro préaci s grafickymi prvky
je nutné dodrzeni pokynti uve-

denych v manualu.
,Vzhledem k rozsahu a mifre
uzivani  plvodni  grafiky

na webovych strankach, tis-
kovinach, propagacnich pied-
métech a jinych materialech
u vSech subjektd zapojenych
ve Skolnim projektuy, je ze stra-
ny Fondu povazovan Skolni
rok 2022/2023 za prechodné
obdobi pro realizaci grafickych
zmén," doplnil Robert Zavadil.

Zapojenych kol pribyva

Zatimco v poslednich letech
zlistava pocet dodavateld

w o,

priblizné stejny, pri srovnani
zapojenych Skol jejich po-
Cet mirné nartsta, v pripadé
ovoce a zeleniny se ve skol-
nim roce 2020/2021 dostal
projekt na 3 991 (z celkovych
4 277) s vice nez 930 tisici
zaky. Podobné pribyva pocet
zapojenych zakladek u do-
davek mléka a mlécnych vy-
robkd, a to i pfes zménu spo-
Civajici v ukonceni dodavek
na stfedni Skoly v pribéhu
roku 2018. Jednalo se 0 3 674
zakladnich Skol s témér 850
tisic zaky.

Za uzavieny Skolni rok
2020/2021 v ramci dodavek
ovoce a zeleniny administro-
val Fond 148 Zzadosti od 17
zadatelli a vyplacend castka
¢inila vice nez 270 miliond
korun. U mléka a mlécnych
produktii doslo k vyrizeni
celkem 103 Zadost{ od 12 Za-
datelli, kterym SZIF poskytl
témér 250 miliont korun. Fi-
nancovani projektu zajistuji
vétSinové narodni zdroje, zby-
vajici prostredky jdou z fondt
Evropské unie.

_egi_

Bajecny Sapikuv

Viiné rizki, gulase, svickové ze zvériny,
raciho krému a dalsich dobrot se na konci
srpna linula celou navsi malé stredoceské
obce Kloko¢na. Pochazela z Restaurace

U Sapiku, kde slavil jeji majitel, doyen
ceskych séfkucharii, Jaroslav Sapik své
sedmdesaté narozeniny.

A mél opét plno, na zahradé
i v restauraci se seslo na 150
hosti - kamaradd napti¢ ku-
charskym, uméleckym, ale
i politickym spektrem. Byly
mezi nimi osobnosti politic-
kého svéta - indicka princez-
na, rusky a turecky velvy-
slanec, francouzsky konzul,
byvaly $éf komunistti Vojtéch
Filip, odbornici nejriznéjsich
profesi jako Kkardiologové
MUDr. Vladimira Skalnikova
a profesor MUDr. Petr Neuzil,
i fada znamych osobnosti ze
svéta showbusinessu - hu-
debnici Karel Vagner a Jan
Neckar ¢i kolega kuchar Jifi
Babica. ,Jsem rad, ze prislo
tolik lidi, bal jsem se, Ze v tom
vedru zlstanou doma u vét-
raku,” pochvaloval si hostitel.
A o zabavu nebylo na oslavé
nouze. O dobrou naladu vSech
pritomnych se postaralo ne-
jen dobré jidlo, vino a pivo, ale
i nékolik hudebnich vystou-
peni.

Slavny kuchai'sky rod

Jaroslav Sapik si 1éta budoval
svoje jméno zejména praci
a znalosti femesla, které zna
od piky velmi dobfte. Je po-
tomkem slavného kuchai'ské-

ho rodu, jehoZ gastronomické
koteny sahaji az do 17. stoleti,
kdy ptsobil hlavné na jizni
Moravé, v Cechach, Bavor-
sku, Vidni, Tyrolsku a také
u prednich Slechtickych rodd.
Kucharem se brnénsky rodak
vyucil v prazském hotelu Am-
bassador, kde se postupné vy-
pracoval do pozice séfkuchare
a plisobil zde az do roku 1995,
kdyZ mezitim v letech 1983-
1987 vystudoval hotelovou

vvvvv

Senosti sbiral na Cetnych za-
hrani¢nich pobytech v pred-
nich hotelich a restauraci
v Némecku, Rakousku, Anglii,
Spanélsku, Madarsku, Indii ¢

Hostim neschazela dobra nalada

svét v Klokocné

Singapuru. Zicastnil se mno-
ha domacich a mezinarodnich
soutézi, z nichz si odnesl ¢est-
na uznani a medaile.

Vafil pro prezidenty
i papeze

Spolupracoval s Prazskym
Hradem, kde poméahal zajis-
tovat stravovani pfi vyznam-
nych udalostech. Varil pro
papeZe Jana Pavla II., s man-
Zelkou prezidenta Ludvika
Svobody jako uceni zavaroval
merunkové knedliky. ,Pre-
zident Husak miloval hové-
zi Zebro s Cervenou repou,
Vaclav Havel byl spi$ na kla-
siku, prezident Klaus byl
tak na stied, zavzpominal
si na oslavé. V roce 2009
zaloZil, vlastné obnovil, Ces-
koslovensky svaz kuchafd,
ktery byl pied druhou svéto-
vou valkou nucené ukoncen.
Do verejného povédomi se
zapsal televiznim potadem

Cesko na talifi a o néco poz-
déji poradem se svym ko-
legou Jifim Babicou, svym
byvalym zakem. V roce 1992
si oteviel kousek za Prahou
v malé vesni¢ce Klokoc¢na
rodinnou restauraci s vy-
hlasenou kuchyni, sklipkem
i ubytovanim, kterou opako-
vané navstivili mnozi, znami
i nezndmi. Vydal nékolik ku-
charek a je zarytym obhaj-
cem klasické ceské kuchyné,
o niz tvrdi, Ze je nutné vratit
ji do té pozice, kterou zasta-
vala jesté na pocatku minu-
1ého stoleti, kdy s uspéchem
soutézila s Vidni i Budapesti
a drzela krok s Parizi.

Krest knihy Sapikiiv svét

Ke svym narozenindm si na-
délil knihu, kterou sepsal
spolecné s Martinem Jaro-
Sem. Jmenuje se Sapikiv svét
a na oslavé ji rovnou pokitil.
Je to kniha plna Zivota, osob-
nich pribéht, osobnosti a je-
jich gastronomickych vasni
a samozi'ejmé i recepti. Jejim
kmotrem se stal Karel Vagner
a emeritni jednatel Ceskomo-
ravské myslivecké jednoty
Vladimir Broukal. V knize se
muzete inspirovat poctivymi
recepty a soucasné se do-
zvite o historii i soucasnosti
kucharskeé skoly rodu Sapikii.
Predni specialista na ¢eskou
kuchyni odhaluje sva kulinai-
ska kouzla a zverejiiuje i své
jedinecné recepty na svic-
kovou podle maminky, kuie
Strecno nebo Povidlové tas-
ticky babicky Albinky.

Viadimir Broukai, Karel Vagner, Alka Hajkova a Jarosla\} Sapik

Promyslenym nakupem se
da udetrit

Béhem oslavy jsme se od Ja-
roslava Sapika dozvédéli, ze
on luxusni jidla nemusi, ale
ma rad treba Kkrupicovou
kasi, chleba se sadlem a cibu-
li nebo meruiikové knedliky.
Séfkuchai* vyzdvihl pekai'ské
umeéni ceskych Zen, zavzpo-
minal na svoji cestu z Moravy
do Kloko¢né a rozebral také
soucasny stav ve spolec¢nosti.
Cestu ze zvysujicich se cen
vidi mimo jiné v tom, Ze se
naucime pouzivat i v kuchyni
levnéjsi, ale kvalitni suroviny.
"Kazdy by mél délat dobre
svoje femeslo. A to neplati jen
v kuchariné. Nejsem piizniv-
cem néjakych dotaci. Nechci
do toho tahat politiky, ale lidi
by méli zacit pracovat. Kazdy

si ma vydélat na svij zivot,
pracovat poctivé a neokra-
dat," uvedl s tim, Ze vi, Ze sou-
Casna doba je slozitd i v gas-
tronomii. ,Tak urcité se tato
situace dotkla vétsiny restau-
raci, kde nerozhoduji jen ceny
potravin, ale mnoho dalsich
vstupt, které velmi podrazily.
Nékdy se zbytecné nakupuje
vice jidla, tim ale nemyslim
trvanlivé potraviny, ale ty,
které jsou urceny pro rychlou
spotiebu. Bohuzel pak plno
nespoticebovaného jidla konci
v kontejnerech. Pravé promy-
Slenym nakupem se da na jid-
le uSetrit.

Legendu ceského kuchar-
stvi Jaroslava Sapika lze po-
psat mnoha zptlsoby, ale na-
plno ho poznate, teprve az
ochutnate jeho jidla.

Bohumil Brejzek
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SKROBARENSTVi

Skrobarna Batelov produkuje vic nez jen $krob

Spolecnost Mraz Agro sidlici v jihoceské Blatné, v uplynulém
roce nedaleko Jihlavy dokoncila investici v hodnoté 130 miliont
korun a otevrela dvere jedine¢né vyroby nejen u nas, ale i v celé
stiedni Evropé. Skrobarna Batelov je po Skrobarné v Cervené
Re¢ici u Pelhiimova druhym podobnym provozem v portfoliu
této rodinné spolecnosti. Jeji potravinaiska vyroba se speciali-
zuje na vyrobu skrobovych derivatii, modifikaci a suSeni velmi
narocnych, citlivych a vysoce viskéznich materiali, a to od $kro-
bovych suspensi po pekarské kvasky.

MRAZ AGRO - od krmiv
k potravinaistvi

,Spolecnost Mraz Agro se jiz
vice nez 25 let vénuje zpra-
covani vedlejsich potravinar-
skych produktd a krmnych
surovin. Ke Skrobarenstvi
a vyrobé potravinarskych su-
rovin se spolecnost dostala
vlastné témér nahodou. Valco-
vé suSarny Royal Gouda jsme
vyuzivali k vyrobé specific-
kych krmiv. V roce 2004 jsme
se kviili rozsiteni kapacity vy-
roby rozhodli koupit Skrobar-
nu a suérnu v Cervené Retici
na Pelhfimovskuy, jejiz historie
sahd az do roku 1903, rika
Mgr. Vladimir Mraz (teditel
spole¢nosti Mraz Agro, kte-
rou v roce 1996 zalozil jeho
otec, Vladimir Mréz starsi)
a dodava: , Ackoliv hlavni ¢in-
nosti spolecnosti byla i nada-
le vyroba krmnych surovin,
postupem casu jsme zjistili,
Ze mame v rukou néco jedi-
necného. Odbératelé nasich
modifikovanych Skrobu, které
jsme popravdé ani nijak ak-
tivné nevyhledavali, ale spi$
tak néjak zdédili spolecné se
Skrobarnou, se k nam neustale
vraceli s tim, Ze nase produkty
sice nejsou nejlevnéjsi na trhu,
jejich vlastnosti ve vyslednych
vyrobcich jsou ale jedinec¢né.”

Ze valcové sueni neni ur-
Cené pouze historii dokazuje
i to, Ze na produktech zpraco-
vanych praveé touto technologii
maji své receptury zaloZené ti
nejvétsi svétovi vyrobci cuk-
rovinek a cokoladovych nebo
kakaovych vyrobkd na svété.
Chut a vlastnosti takto zpraco-
vaného produktu jsou zkratka
unikatni.

,Abychom mohli nasi vy-
robu surovin pro potravinar-
stvi posunout na dalsi uroven
a vyrabét produkty nejvyssi
kvality, byla nutna vysoka in-
vestice do technologické pre-
stavby, tika Teditel spolec-
nosti Mgr. Vladimir Mraz.
»Zvétseni historického provo-
zu umisténého v centru obce
bylo logicky vyhodnoceno
jako dlouhodobé neudrzitelné,
zbyvaly nam tedy dvé moznos-
ti, bud’ postupné opustit trh
nebo vybudovat novy provoz,
tzv. na zelené louce. A my se
rozhodli pro tu druhou. Skro-
barna a suSarna Batelov, leZici
pouze 30 km od Cervené Rei-
ce, je 130milionovou investici
a vyvrcholenim nékolikaleté
prace nas a nasich kolegli.

Technologie suseni
vbatelové

Vdlcové susenive 21. stoleti

Srdcem batelovské Skrobar-
ny je moderni valcova suSa-
Tna dodand spole¢nosti An-
dritz-Gouda. Cilem projektu
od pocatku bylo mit moZnost
vyrabét co nejsirsi skalu pro-
duktd. ,Vérim, Ze sami dnes
ani nevime, jaké produkty
miZzeme za nékolik let vy-
rabét. Musime na to ale byt
pripraveni“ fika Mgr. Mraz.

Dodand su$arna je vybavena
dvéma valci s povrchem z tvr-
dého chromu. Kazdy z nich je
vybaven nékolika mensimi na-
nasecimi valci, tzv. aplikatory,
které jsou priibézné zchlazo-
vany a zajistuji lepsi hnétaci
ucinek pri suSeni produkti
s vétsi viskozitou. Oba velké
vélce lze zaroven oddélit tak,
Ze stroj v Batelové umoziuje
vSechny varianty valcového
suSeni, od dvou jednovalct
susicich samostatné se zapo-
jenim aplikatord, aZ po jedno-
duchy dvouvalec s natokem
doprostred. Predtim, nez se
Skrobova ¢i jind suspenze
dostane k suSeni, musi projit
tzv. kuchyni. Prijem produkti
na suSeni se v Batelové reali-
zuje dvéma cestami, bud’ tzv.
mokrou, kdy je produkt pri-
vadén do reaktori jiz v tekuté
formé, ¢i cestou suchou. V tom
pripadé je materidl z big bagu
(napt. pravé nativni Skrob)
podle dané receptury nadav-
kovan do jednoho z reaktord,
kde je misen s vodou a dal$imi
chemickymi latkami tak, aby
bylo dosaZzeno cilené reakce.
Suspense je v reaktorech neu-
stale michana a také neustdle
monitorovana.

Potravinové suroviny pro
profesionaly

Instantni produkty pro
okamiity vysledek

Skrobarna Batelov navazuje
na tradici ¢eského Skrobéren-
stvi na Vysociné. V Batelové
se spojuji zkuSenosti naSich
predki s témi nejnovéjsimi
poznatky v oblasti modifika-
ce Skrobi a valcového suseni.
Diky prisnym standardim
FSSC 22000 provoz spliuje
ty nejnarocnéjsi podminky
nejvétSich svétovych potra-
vinarskych firem. ,Mezi nase
zdkazniky patfi mali pekafi
¢i cukrari, nejvétsi svétové
potravinarské skupiny nebo
napriklad nemocnice. Valcové
suSeni nabizi potravinarskym
podnikiim moZznosti experi-
mentace s chutémi v doko-
nale odladénych podmin-
kach, které vznikaly za Ucasti
prednich ceskych odborniki
ve Skrobdrenstvi a Vysoké
Skoly chemicko-technologic-
ké v Praze. Novou vyrobni
technologii ve Skrobarné Ba-
telov bychom radi rozsirili
fadu vyrobkd, které maji v Ce-
chach dlouhou tradici,” tika
feditel spolecnosti.

Maltodextriny, sladidla
a glukozové sirupy

V soucasné dobé spolecnost
produkuje bramborové mal-
todextriny v rozpéti DE 5-20.
Maltodextriny Mraz Agro na-
chazeji uplatnéni pri vyrobé
cukrovinek a cokoladovych
smési. Mezi vyznamné vlast-
nosti patfi pouziti maltodex-
trinti jako ndhrady casti tuku
pfi vyrobé kréma v cukrar-
skych vyrobach. Zde slouzi pro
odlehéeni krémt a k redukci

prijmu tukd rizného typu.
Suseny glukézovy sirup o DE
25-30, ktery nabizi spolecnost
Mréaz Agro, je smési sacharidti
ziskana enzymatickou upra-
vou (hydrolyzou) bramboro-
vého Skrobu. PouZziva se jako
potravinarské zahustovadlo,
nosi¢ praskovych smési, zvy-
Suje viskozitu systémt na bazi
vody, pouZziva se jako plnivo
a zahustovadlo tukovych bazi,
podporuje emulgaci tuki. Za-
bratiuje rekrystalizaci cukru
v bonbénech a Zelé. Prasek
dodava elasticitu a udrzuje
v konzistenci jemné sladké
pripravky.

Produktové portfolio mal-
todextrinti a sladidel Mraz
Agro slouZi jiz mnoho let také
napt: jako zakladni stavebni
kamen pro vyrobu iontovych
napoji pro sportovce a tézce
pracujici, pro zajisténi okamzi-
té vyuzitelné energie z lehce
stravitelného zdroje. Z di-
vodu Stépeni maltodextrinu
az v tenkém strevé, dochazi
k prodlouZeni ptisunu energie
pozvolnym tempem, coZ je pro
zatiZeny organismus velmi Za-
douci.

Susené kvasky — to nejlepsi
pro vase pecivo

Susené kvasky z Batelova jsou
zcela prirodni a diky pouzité
vyrobni technologii maji ne-
zameénitelné kvaskové aroma.
Zakaznikim nabizime Siroky
sortiment suSenych kvaski
od klasickych az po BIO kvali-
tu. Nase kvasky maji dlouhou
trvanlivost, jsou nakladové
efektivni, umoznuji optimali-
zovat kvalitu vyrobniho proce-
su a nabizi dokonalou rozpust-
nost v teplé i studené vodé.
Kvasky z Batelova dodavaji
pecivu dokonalou chut’ a vini
a vysledné pecivo vydrzi déle
Cerstvé. Mezi nejpopularnéjsi
produkty z Batelova patii Zit-
né, pSenicné, jecné nebo napri-
klad Spaldové kvasky. Susené
kvasky se pouzivaji jak pri
tradi¢nim ruénim peceni, tak
v prumyslovych pekarnach c¢i
jako esencialni soucast pekar-
skych smési a premixi.

Instantni mouky z batelova

Zatimco vétSina béznych in-
stantnich mouk na trhu vznika
tzv. extruzi, instantni mouky
z Batelova vznikaji formou
Zelatinace. Mouka je v turbo-
-mixéru smichdna s vodou
a vznikla suspense je linearné
nanasena na jednovalcové su-
$arny. Variabilnim davkovanim
mezi nanaseci valecky je tato
suspense aplikovana na vel-
koobjemové valce predehraté
na teplotu 110 °C-130 °C. Za-
timco voda se béhem rotace
na valci z materidlu vysusi,
mouka se na valcich predvaii
a ziskd poZzadované instantni
vlastnosti. Na konci procesu
je z pochromovanych valct
seskrabnuta ve formé suché-
ho filmu, ktery se nasledné
rozemele a pred balenim pro-
jde skrze vykonny prosévaci

/

mlyn a sito, jehoz velikost za-
visi na poZadavku zakaznika.
Vysledny produkt touto tpra-
vou ziska vlastnost rychlého
rozpousténi jak ve studené,
tak teplé vodé. Cely proces je
k produktu mimotadneé citlivy
a nabizi vysokou variabilitu.
Diky této Uipravé maji instantni
mouky z Batelova vyrazné vys-
$i absorpcni vlastnosti a opro-
ti extrudovanym instantnim
produktlim mohou diky snize-
nému davkovani prinést uspo-
ru v jejich spottebé, pti zacho-
vani pozadovanych vlastnosti.
V soucasné dobé produkujeme
zejména instantni pSenicné,
kukuFi¢né a ryzové mouky.

Predzelatizované skrobové
derivaty

Predzelatinace dava nativnim
a stabilizovanym Skrobiim
schopnost snadného rozpous-
téni ve studenych kapalinach,
coz eliminuje nutnost Skrob
predvarovat nebo predehrivat.
Predzelatinované Skroby si

zachovavaji vétsSinu funkcnich
vlastnosti a viskozity ptvod-

nich Skrobt a jsou Siroce uzi-
vany v potravinach, léCivech,
ale i v dalsich odvétvich jako
je téZebni primysl, stavebnic-
tvi nebo v textilnim pramyslu.
Pro cukrarsky a pekaisky pri-
mysl Skrobarna Batelov nabizi
termicky modifikované, patii-
ci do kategorie Skrobti bez E
Cisla. Tato kategorie produktt
se déli podle vstupni surovi-
ny, a to v zakladu na Skroby
pSenicné, kukuri¢né a bram-
borové, které nachdzi velké
uplatnéni pti vyrobé smési pro
pripravu cukraiskych krémd,
vylepsSuji strukturu treného
tésta nebo slouzi jako vazny
prostfedek pro bezlepkové

vyrobky.
Experimentujte s chuti!

I vds produkt miiZe byt
instantni

Cast vyrobni kapacity v Ba-
telové je urcena pro vyvoj
a zkousky novych produkti.
V moznostech valcovych su-
Saren spolecnosti Mraz Agro
je usuSit témér jakékoliv

tekuté latky, vcetné vysoce
viskéznich, az kaSovitych.
MoZnost upravy teplot pfi
suSeni ndm umoznuje susit
i pti nizkych teplotach a diky
tomu se vyhnout poskozeni
teplotné senzitivnich suro-
vin, zachovat vitaminy a za-
branit poskozeni bilkovin.
Produkty vhodné k suseni
na valcovych suSarnach na-
jdeme i v oblasti ,baby food",
kde se jedna o détské prikr-
my zaloZené na ceredliich
(kase) nebo ovoci (presni-
davky), ale i v oblastech jako
jsou mlécné vyrobky, Zivocis-
né proteiny, drinky zaloZené
na ceredliich, ovocné stavy
nebo napft. polévky.

Cile a vize Skrobarny
batelov

,Nasim cilem neni konkuro-
vat soucasnym Skrobarnam,
myslim, Ze na to v Cechach ani
neni misto,” rika Mgr. Vladi-
mir Mraz. ,Naopak jsem rad,
Ze s okolnimi S$krobarnami
udrzujeme velmi dobré vzta-
hy a Gzce s nimi spolupracuje-
me. Domnivam se, Ze nas pro-
voz je prilezitosti i pro né, jak
s vyuzitim naSich technologii
dosahnout na nové trhy. Nase
dvefe jsou oteviené nejen jim,
ale i dals$im zajemctim o spo-
lupraci. Nasi snahou je dlou-
hodobé produkovat vyrobky
s vysokou pridanou hodno-
tou, zaloZenou na tuzemskych
surovinach. Desitky tun na-
Sich suSenych produktd jsou
vyvazeny do celé Evropy, kde
uspokojuji chuté i téch nejna-

-bat-

» Modifikovane skroby =
* Instantni mouky

Skrobarna
Balelov

BUDOUCNOST
VYCHAZI Z MINULOSTI ~ 4

SuSené kvasky % -
Smiluvnisuseni - =
a dalsi... ANy S

MrazAgro

www.skrobarnabatelov.cz
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ROZHOVOR

Cisté veganska strava neni vhodna pro malé déti

Ceka nas rostlinna budoucnost? Takovy je zavér tiretiho ro¢ni-
ku byznysové konference zamérené na rostouci trend rostlinné
kuchyné a produktii. Konferenci Plant-Powered Perspectives
2022 poradal v pondéli 10. rijna projekt Rostlinné v prazském
Karliné. Jejimi ucastniky byli vyznamni hraci na trhu s rostlin-
nymi vyrobky. Navstévnici se méli moZnost seznamit s nejnovéj-
Simi prodejnimi Cisly, zjistit jaké novinky cekaji trh s rostlinnou
nabidkou v blizké budoucnosti a nékteré novoty rovnou i ochut-
nat. Podle dat vyzkumnych agentur Ipsos a InsightLab vzrostl
pocet flexitariani, neboli lidi, ktei'i védomé omezuji konzumaci
zivocisnych produktt, ze ¢tyi na trinact procent. Jde o trend
propagovany zejména mladymi lidmi, kteri jednak z rznych
divodt chtéji podporit své zdravi a nebo je tu i druhy aspekt,
ochrana zvirat a to hlavné pred klecovymi chovy . Spojuji to s ty-
ranim zvirat a tak byl 13.rijen v Evropské unii vyhlasen za Své-

tovy den bez Kleci.

Jak se k tomuto, da se fici
piimo hnuti, stavi odbornik
na slovo vzaty Ing. Jan Pivorka
z Vysoké Skoly chemicko tech-
nologické, to je v nasledujicim
rozhovoru.

»Ve stiredovéku (14.-18
stoleti) bylo maso luxusnim
zbozZim a z historie vime, Ze
tfeba mezi obéma svétovy-
mi valkami byl nejen nedo-
statek masa,ale na oblibé
ziskavalo veganstvi. Nebyla
to jen nutnost z nedostatku,
ale ozdraveni jidlenicku.
Neni to tedy zase néco az
tak nového. Z odborného
hlediska, netrpéli ale lidé
nedostatkem mineralnich
latek, vitaminii atd,co je pra-
vé v mase?
Domnivim se, Ze v otazce
je namichano vice pristupt
a riznych motivaci, pro kte-
ré jsou spoletnym pojitkem
potraviny Zivo¢isného ptivo-
du, avSak jejich podstata je
naprosto odlisnd. Jsou zde
vlastné diskutovany tfi rizné
motivace pro piechod na rost-
linnou stravuy, které v ponékud
modifikované podobé vnima-
me i v dnesni dobé. Jsou to
zdravotni,  environmentaln{
a ekonomické nebo etické di-
vody. Jak uvadite i v minulosti
byla nadmérna nebo vyhradni
konzumace masa a potravin
Zivo¢isného ptivodu spojena
s nemocemi, které byly vysa-
dou jen nékterych socialnich
skupin. S timto fenoménem se
setkavame i dnes a spravnym
feSenim tohoto vyZivového
problému je prechod na stravu
s vyssim podilem rostlinnych
potravin. Dnes nazyvame ta-
kovy pristup flexitarianstvim
nebo prechodem na plant
based diet, kterd vsak ve své
ptvodni podobé nezada orto-
doxni vylouceni potravin Zzi-
vocisného ptivodu a akcentuje
konzumaci predevs$im nezpra-
covanych nebo malo zpracova-
nych rostlinnych potravin.
Environmentalni  aspekty
a drive v podstaté vyhradné
ekonomické aspekty souvisi
s udrzitelnosti celé produk-
ce potravin. Pro vyzivu, ktera
zohledniuje pravé tyto fakto-
ry, existuje v anglicky mluvi-
cich zemich zavedeny pojem
,Sustainable diet’ pro ktery
bychom v ¢eském jazyce moh-
li najit ekvivalent naptiklad
ve spojen{ “udrzitelna vyZziva“
Pro potraviny, které maji ak-
centovat udrzitelnost vyzivy
je dulezité, aby co nejméné
zatézovaly zivotni prostredi,
mély minimalni vliv na kli-
ma a soucasné nezatézovaly
penézenky stravnikii a byly
dostupné vSem socidlnim sku-
pindm. Rostlinna vyziva napl-
nuje v urcitych aspektech tyto

cile lépe nez zivocisna a proto
je Casto takto prezentovana.
Postaveni rostlinnych potra-
vin vSak neni v tomto ohledu
vyluéné a mnohé potraviny
ZivoCisného ptvodu napliuji
cile udrzitelnosti 1épe nez jiné
rostlinné. Napiiklad mnohdy
nesmyslné transporty a vyso-
ky stupen zpracovani potravin
rostlinného ptivodu vyznamné
zvysuje jejich dopad na Zivotni
prostredi.

Treti motivaci k prechodu
na rostlinnou vyzivu, o které
hovotime, jsou diivody etické.
Zde nachazime odpovéd’ v po-
dobé veganské vyzivy, ktera
ve své podstaté nemusi byt
ani zdrava ani udrzitelna. Je-
jim hlavnim paradigmatem je
Zivot zvirat, bez ohledu na to,
jaka je skute¢na skladba po-
travin a jaky je jejich vliv na zi-
votni prostredi a klima. Pokud
zde nalezneme aspekty envi-
ronmentalni a zdravotni, jsou
spiSe aspekty sekundarnimi.
Zatim jsem nenaSel Zzadny
vegansky standard, ktery by
o téchto aspektech informoval
v dostatecném detailu tak, aby
byly uchopitelné a bylo mozné
kvantifikovat skute¢ny dopad.

P A co tedy vyluéna rostlin-
na strava, neni to prece jen
na zavadu?

K Vasemu dotazu stran defi-
citi ve veganském jidelnicku
se dnes odbornici shoduji, Ze
vyluéna konzumace potravin
rostlinného ptivodu je mozna
a je mozné poskladat jidel-
nicek, ktery naplni vyzivové
potteby stravnikd, avsak musi
byt vétsi pozornost vénovana
konkrétnim potravindm, které
jsou zarazovany. Veganstvi je
vSak nevhodné pro malé déti
nebo téhotné a kojici Zeny. Bo-
huZel dnes néktefi rodice na-
bizi détem veganskou stravu
z diivodu vlastniho ideologic-
kého presvédceni. Nevhodné
poskladand veganska dieta
vsak malym détem miize zpi-
sobit dozivotni zdravotni pro-
blémy. Nemoci zplisobené ne-
spravnou, vylu¢né rostlinnou
stravou byly znamé jak v mi-
nulosti tak dnes. Castéjsi jsou
u veganu deficience vitamint
B12, D anebo mineralnich la-
tek v podobé vapniku a Zeleza.
Pro déti pak povazuji tuto die-
tu za nevhodnou a povazoval
bych za nestastné, pokud by
byla propagovana naptiklad
ve Skolstvi, jak jsme toho jiz
nékolikrat byli svédky:.

PV nékterych odbornych
statich (jako je odkaz tireba
na Aiello a Wheeler 1995)
se dokonce tvrdi, Ze maso
nas udélalo chytrymi , vyzi-
vuje mozKkovou tkan a tfeba
vitamin B12 nelze nahradit

Zadnou rostlinnou stravou.
Co tomu rikate jako chemik?
Stejné jako existuji mnohé ide-
ologické studie, které se snazi
vzbudit dojem, Ze pro clovéka
neni zivoCiSna strava priroze-
na nebo Ze neni prirozené pit
mléko, existuji i studie, které
uvadéji, Ze diky masu se clo-
véku zvysila inteligence a stal
se alespon ve svych ocich ,pa-
nem tvorstva“. Osobné nemam
rad tato ideologicka prirov-
nani, jejichz cilem je obvykle
zesmésnit skupinu lidi s jinym
nazorem nebo presvédcenim.
Radéji bychom méli vénovat
pozornost studiu usporada-
ni nasi vyzivy a stravovacich
navyk tak, abychom uméli
udrZzitelné produkovat hod-
notné potraviny, které budou
dostupné vSem socialnim vrst-
vam. Je vsak zrejmé, Ze vidy
budou existovat skupiny, které
se chtéji vymezit a budou exi-
stovat védci, ktefi jim pijdou
na ruku. Bohuzel koho chleba
ji$ toho pisen zpivej plati i pro
mnohé védce, a tak se muze-
me setkat se studiemi zpraco-
vanymi pro urcité ideologické
skupiny, jejichZ obsah ptsobi
velmi odborné, avsak neni vy-
sledkem nezavislého badani.

P Veganstvi ale i bio strava
je v soucasnosti na vzristu.
Stoupenci této stravy tvrdi,
je to z odborného hlediska
zdravéjsi ? Nebo vyvazena
strava je stale jediné sprav-
ny smer?

Tady se nam zase michaji dva
zcela odli$né pojmy dohroma-
dy. BIO potraviny jsou potra-
viny vyprodukované v rezimu
ekologického zemeédeélstvi.
PrestoZe by si to mnozi prali,
nema sama o sobé tato strava
nic do ¢inéni se spravnou vy-
Zivou. Jejim hlavnim paradig-
matem je ochrana prostiedi
a dobré podminky chovu zvi-
fat. Stejné jako miiZze byt ne-
zdrava dieta zaloZzena na BIO
potravinach, muize byt ne-
zdrava vyziva i veganska. Tyto
pojmy nejsou zarukou zdra-
vé vyzivy. Spravny pristup je
vyvazena strava a rovnovaha
mezi energetickym prijmem
avydajem.

PJak se divate na uméle
vyprovokovany narist pro-
dukce kriiZenim a genetic-
kym inZenyrstvim tieba
u kurat (ROS 1 a 2) nebo
zvySovanim dojivosti u krav
az nad 13 tisic litrii za rok ?
V obecné roviné se domni-
vam, Ze bez zvySovani vynost
a uzitkovosti by zemédélstvi
bylo mnohem nakladnéjsim
oborem neZ je nyni, a potra-
viny by byly mnohem drazsi.
Vyvoj v této oblasti povazuji
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za posun spravnym smeérem,
jen je tfeba velmi citlivé vni-
mat vSechna domnéla i sku-
tena souvisejici rizika a to
jak pro zZivotni prostiedi, tak
pro vyzivovou hodnotu tak-
to vyprodukovanych potra-
vin. Pro zemédélce je podle
mého nazoru velmi dulezita
komunikaci smérem k verej-
nosti. Lidé jsou dnes odtrzeni
od produkce potravin vice,
nez kdy v historii byli, a pro-
to jsou naklonéni k vyslySeni
riznych hoaxii a nepravdi-
vych senzaci, které je mohou
nasmérovat k alternativnim
smérim ve VyZive.

»Budeme-li jmenovat jed-
notlivé druhy jateénych
zvirat a dobu jakého by se
bézné dozili véku jsou to
rozmezi od zhruba 6 do de-
seti i vice let. PFitom poraz-
ky jsou u nich uZ v rozmezi
mésici jejich stari. Je to tak
v poradku a to nejen z jaké-
hosi etického divodu, ale
hlavné tzv. urcitého rekné-
me chemismu v jejich téle?

Etické divody vnimam, ale
myslim, Ze neni spravné, abych
je komentoval. To je otazka spi-
Se pro filozofy nebo sociology.
Nicméné si myslim, Ze by bylo
vhodné, aby si tyto skupiny na-
Sly ¢as na pochopeni fungovani
agropotravinarského sektoru.
Mam dojem, Ze nemaji ponéti
o tom, jak jsou potraviny vy-
rabény a maji tendenci si cely
obor romantizovat. Nevnimaji,
Ze zabezpeCeni potravinami
nemusi byt tak samozi'ejmou
véci za jaké je povazuji. Expe-
rimenty socialniho inzenyrstvi
by ji mohly ohrozit. Ne, Ze by
potraviny nebyly, ale mohou
byt vyrazné draZsi, nez je tomu
nyni. Rovnéz v oblasti pohody
zvirat koluje hodné neprav-
divych informaci a ¢asto jsou
prezentovana jednotliva poru-
Seni velmi prisnych pravidel,
kterd v EU plati, jako béZna
praxe, coZ neni pravda. Verej-
nost si nasledné pod vlivem
téchto dezinformaci vynucu-
je prijimani dalSich opatreni,

ktera mohou ve svém disled-
ku ¢init produkci nekonku-
renceschopnou. Hrozi tak, ze
potraviny namisto, aby byly
produkovany za prisnych pod-
minek, jaké v EU plati, budou
dovazeny ze tietich zemi, kde
jejich produkci viibec nebude-
me mit pod kontrolou.

PV soucasné dobé velmi
rychle roste trh s imitace-
mi ZivociSnych potravin
na rostlinné bazi. Jak vnima-
te jejich roli ve vyzivé?

Strategie Farm to Fork, kterou
prezentovala Evropska komi-
se, uvadi, Ze je ve vyzivé treba
nahradit C¢ast potravin Zivo-
¢isného pavodu potravinami
rostlinnymi. Tohoto se chopily
mnohé potravinaiské spolec-
nosti a dospély k nazoru, Ze je
treba vyrobit potraviny, které
budou senzoricky pripominat
tradi¢ni potraviny Zivocisného
ptvoduy, ale budou na rostlin-
né bazi. Jenze takového efek-
tu nedosdhnete, aniz byste
vyznamné zmeénili potravinu
a podily zZivin v ni. Produkce
je tak zaloZena na mnoha se-
paracnich krocich, pouZivani
pridatnych latek a aromat.
Vyzivova hodnota takto vyro-
benych potravin je pak velmi
proménliva v zavislosti na ,po-
ctivosti“ a ,dobrém umyslu“
vyrobce. Chut a viing, tedy za-
kladni faktory, podle kterych
se spotiebitel orientuje, jsou
zcela odtrzené od piivodnich
vlastnosti surovin, ze kterych
byla potravina vyrobena. Z po-
hledu chemika, bychom to
mohli povaZzovat za vitézstvi.
Z pohledu potravinare a s vé-
domim jak je spravna vyziva
citlivym problémem, v§ak vni-
mam velmi vyznamné souvise-
jici rizika. Pti produkci vysoce
zpracovanych potravin zalezi
na vyrobci, co spotiebiteli na-
michd a ten se jiz svymi smysly
nedokaze orientovat. Néco vel-
mi chutného mize mit velmi
Spatnou vyzivovou hodnotu
se vSemi souvisejicimi dopady.
Vnimam tento segment jako
velmi citlivy a je jisté zadouci,

aby se pokud mozno alesporii
tento obor sam pokusil vytvo-
rit etické kodexy a certifikace,
které umozni rozpoznat zrno
od plev. Regulace na EU trov-
ni se dle mého nazoru jen tak
nedockdme a narodni dprava
by s ohledem na volny pohyb
zbozi nemusela splnit svij
ucel. Vhodné by tedy bylo,
aby producenti téchto potra-
vin pristoupili k samoregulaci
a sami chranili svijj obor.

PJsou tedy imitace masa
a mléka pro vegany bezpec-
né?
Potraviny jako takové samo-
ziejmé bezpecné jsou a z po-
hledu toxicity zadné riziko ne-
predstavuji. To by ani nebylo
mozné je uvadét v EU do obé-
hu. Druha véc je vSak kvali-
ta vyzivy zaloZené na téchto
Casto vysoce zpracovanych
potravinach. Napriklad u rost-
linnych napoju, které casto vy-
davaji za alternativu mléka je
skute¢né velmi vyznamny roz-
dil v obsahu bilkovin, vapniku,
vitaminu, ale i nenasycenych
mastnych kyselin. Mandlové,
makové, kokosové a dalsi na-
poje, které se prodavaji v CR,
prakticky neobsahuji témér
Zadné bilkoviny, mnohé nejsou
fortifikovany vapnikem ani
vitaminem D a jejich srovnani
s mlékem je tedy zcela nepfi-
jatelné. Oproti tomu existuji
napiiklad s6jové napoje nebo
imitace jogurtd, které se svymi
vlastnostmi velmi blizi svym
vzorim z produkce ZivociSné.
Obdobnou situaci nalézame
i v pripadé imitaci syrti nebo
masnych vyrobkd. Pfi nakupu
téchto potravin je tedy treba
skutecné velmi dbat na jejich
skute¢nou vyZzivovou hodnotu.
Ostatné na tento fenomén upo-
zornuje i svétova zdravotnicka
organizace a apeluje na re-
gulatory, aby trh s imitacemi
potravin Zzivocisného ptivodu
sledovali a v pripadé potre-
by prijali opatieni k ochrané
zdravi spottebiteld.
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