otravinarskv
NOVINY PRO CESKE POTRAVINARE A SPOTREBITELE szr

v

KLASE)

4/2021

Viyroba Ruzové vino ""'--;-n__ 8 Kvalita a ceny,
plnohodnotné svédcilétu N _dea B slazeni, BIO
nahrady masa : produkty

30 33 39

Volba spotrebitelu - Nejlepsi novinka 2021

Ocenéni vyplyvajici z programu Volba
spoti‘ebitelii - Nejlepsi novinka 2021

ma letos radu zajimavych vystupu které
pirekonaly ocekavani. Celkem v soutézi
zabojovalo 196 nominaci v 60 kategori-
ich kde byly zastoupeni samoziejmé i po-
travinari. I u nich se dba hodné na eko-
logii a bio produkci s ochranou Zivotniho
prostredi. Ostatné tento rocnik prinesl
mnoho inovaci a poukazal na soucasné
trendy eko, bio a vegan. Pro zvyraznéni
novych trenda ve zdravé vyzivé porota
udélila Cestné uznani vyrobku Ovsanek,
ktery je naprostou novinkou v kategorii
bezlaktézovych potravin .Plusobi jako
jogurt, ale jedna se o nemlé¢ny zakysany

vyrobek z kliceného ovsa.

Marketingovy program Vol-
ba spotrebiteld - Nejlepsi
novinka se tak v ramci svého
21. ro¢niku v CR a 10. ro¢niku
na Slovensku tésil velkému
zajmu vyrobcl o registrace
novinek v obou zemich. A to
presto, Ze letos na trhu do-
Slo k zajimavému paradoxu.
Navzdory velkému zajmu vy-
robcti o program je totiz kvili
pandemii Koronaviru ino-
vativnich produkti na trhu
obecné méné. Vyrobci se ale
nachazi v situaci, kdy uz vice
nez rok nelze predstavovat
nové vyrobky na veletrzich,
organizovat samplingy neboli
akce, na nichZ se nové vyrob-
ky v misté prodeje propaguji
rozdavanim a podobné. To je
jeden z hlavnich dtivodd, pro¢
maji firmy zdjem o podporu
ve formé nezavislého spo-
tiebitelského ocenéni. Jako
kazdy rok vyrobky hodnotila
také odborna porota slozena
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Kolaz vitéznych vyrobk{i 2021

ze zastupci maloobchodu,
marketingu, odbornych médif
a vyrobci obali.

Bezlepkové a veganské
potraviny boduji

,V kategoriich potravin a na-
poju roste uz nékolik let po-
Cet registraci zaméienych
na zdravy zivotni styl napt.
cukrovinky se sniZzenym ob-
sahem cukru nebo veganské
potraviny. Ale i napri¢ vSemi
kategoriemi je oproti po-
slednim ro¢nikiim vidét jesté
vétsi tlak na ekologii a udrzi-
telnost,” uvadi Lukas Matéjka,
manaZer marketingové sku-
piny poradajici spolecnos-

ti Atoz Marketing Services.
,Novinky, které letos ve spo-
tebitelském prizkumu bojo-
valy o titul Volba spotiebitelt
- Nejlepsi novinka v jednot-
livych kategoriich, jsou pre-
vazné vyrobeny z udrzitel-

VICEL:

Ocenéné znacky a jejich zastupci.

nych zdrojd, recyklovanych
materiali, maji eko-friendly
obaly ¢i slozeni (predevsSim
drogerie) a neboji se tim po-
chlubit. Osobné mam velkou
radost, kdyZ vidim silny trend
inovaci, ktery je win-win pro
spotrebitele, pro vyrobce, ale
i dlouhodobé pro Zivotni pro-
stredi. Chybi tak sice odvazné
inovace spocivajici tieba v ne-
tradi¢nich prichutich typu jo-
gurt s colovym ladénim, ktery
mimochodem pred vice nez
deseti lety na trhu své misto
nenasel. Po podobnych vy-
robcich se mi snad jen z nos-
talgie trochu stysk3, ale uz asi
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vsichni vyrobci pochopili, Ze
v pristupu k ekologii a udrzi-
telnosti jsme vSichni na jedné
lodi. Novinky tedy na prvni
pohled nejsou pro spotrebite-
le ¢asto tak vyrazné, ale zato
obecné mnohem prospésnéjsi
pro nase zdravi a prostiedi,
coZ je dobre,” dodava Lukas
Matéjka. ,Nardst jednotlivych
kategorii a inovaci zapojenych
do ocenovani, ktery kazdoroc-
né zaznamenavame doklada,
Ze spotrebitelé ho vnimaji
pozitivné a jako faktor, na kte-
ry je dilezité upozornovat.
Z dlouhodobého prizkumu
spotiebitelského chovani mj.

vyplyvd, ze produkt, ktery je
oznacen logem Volba spo-
trebiteld - Nejlepsi novinka,
motivuje 53 % spotrebite-
1t k jeho koupi (nezavisle
na znalosti).“ uvadi Jana Me-
denica, projektova manazerka
programu Volba spottebitelt
- Nejlepsi novinka. , Tradi¢né
byly hodnoceny Kkategorie,
jako Alkohol, Ceredlie, Cukro-
vinky, Cokolada, K4va, Koupe-
lova kosmetika, Krmiva, Bale-
né maso, Papirovy program ¢i
Téstoviny. Nové pribyly v le-
to$nim roce kategorie reagu-
jici na soucasné trendy, jedna
se tak napi. o Bezlakt6zové
potraviny, Bezlepkové pecivo,
Vegetarianské ¢i veganské

potraviny, ¢i riizné kategorie
ekologicky zamérenych spo-
trebnich a drogistickych pro-
dukti, hodné se ted logicky
inovuje také v hygiené ¢i ukli-
du,“ dodava Jana Medenica.

Spotiebitel rad zkousi
noveé veci

,Navzdory probihajici pande-
mii roste procento nakupuji-
cich, o kterych mtzeme f¥ici,
Ze jsou to ti, kteff udavaji tren-
dy. Radi zkousSeji nové véci,
vyhledavaji nové vyrobky,
znacky, neboji se experimen-
tovat. Z posledniho prizku-
mu Shopper Trends, ktery

(pokracovdni na str. 26)

Moderdtor televize NOVA Rey Koranteng provézel celou soutéZi a vitéziim predaval ocenéni
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jsme realizovali v zavéru
lonského roku, vyplyva, zZe
aktudlné mezi ceskymi na-
kupujicimi je 21 % téch, kteii
latni po novinkach. Oproti
nakupujicim v zapadni Evro-
pé je to sice relativné malé
procento, ale trend je urcité
pozitivni, "uvadi Sona Fialo-
va, CZ & SK CI vendor man-
ager spolecnosti Nielsen 1Q.

,Nechci byt prorokem, ale
pripadd mi, Ze tento roc¢nik
je velmi inovativni, a to jak
po strance obsahu a uzit-
nych vlastnosti vyrobk, tak
i po strance obalti a ekologic-
kych pristupt. Zacina v této
oblasti tvrdy boj o prizen za-
kazniki a vyrobci to uchopili
spravné,” fikd za odbornou
porotu Michal Severa, ¢len
piedstavenstva Svazu obcho-
du a cestovniho ruchu.

Ceho si na novinkach
porota cenila

Hodnoceni novych produktt
bylo provedeno na zakladé
spotrebitelského  prizkumu
realizovaného v mésici kvét-
nu 2021 vyzkumnou spolec-
nosti Nielsen IQ. Respondenti
hodnotili v 60 kategoriich
196 novinek, které byly uve-
deny na trh v obdobi leden
2020 - kvéten 2021. V kazdé
kategorii soutézily minimal-
né tfi konkurencni produkty
a pri vybéru respondentt
byly zohlednény atributy, jako
napriklad slozeni domacnosti
¢i pritomnost zvifete v do-
macnosti. Respondenti méli
moznost hodnotit vlastnosti
novinek, pri¢emz z prizkumu
znakem pii novém produk-
tu je na prvnim misté chut/
funkénost, nasleduje kvalita,
piekvapivé na tfetim misté je

Marek NepoZitek s vitéznou kdvou
Nestlé Cesko

=L N
Na snimku je lvana Dvorakova
s vitéznym balenym masem z Kaflandu
s 0znacnim uzena masa K-mistfi
od fochu z Modletic.

S ocenénym mlékem ceské firmy
Bohemia Lacto zapézovala porotciim
Drahomira Kozdkova

obal a na ¢tvrtém znacka pro-
dukti. Pro respondenty, ktefi
novinku neznaji, je nejvy-
znamnéjSim atributem obal,
nasleduje kvalita a znacka.

A co je dulezité Fici zave-
rem? V letoSnim roce ziskaji
znacky jesSté vétsi podporu.
Vitézové mohou pri pro-
pagaci ocenénych novinek
ve svych marketingovych
materialech uzivatlogo Volba
Spotiebiteld - Nejlepsi no-
vinka 2021 po dobu jednoho
roku. AZ do konce roku 2021
mohou mit logo umisténé
na obalech vyrobkd.

Eugenie Linkova

Podporou ceskych sportovcti na Olympiadé
odstartovali nasi zemédélci kampan Milujeme Cesko

Zajimavym zptisobem reagovala na Olympijské hry v To-
kiu Agrarni komora CR. V den zahajovaciho ceremonialu
23. Cervence, jehoZ se zucastnilo na 116 ceskych sportov-
cii, kteri Ceskou republiku reprezentovali v celkem 22
sportech podporili zemédélci v fadé mist nasi republiky
vyvé$enim narodni vlajky CR na stroje co zrovna piisobi
pri letnich pracich na polich, ale i ve stajich. I oni totiz
podle prezidenta AKCR Ing. Jana DoleZala denné absolvuji
napinavé zapasy s ¢asem, turnaje v objemu sklizné, souté-
Ze v kvalité produkce a pohodé zvirat. To jsou jen nékteré
discipliny, ve kterych celoro¢né kazdy den soutézi nasi
zemédélci. Ceské sportovce podporili vyvésenim narod-
nich vlajek a zarovei tim ale verejnost upozornili i na to,

Ze i oni hrdé reprezentuji nasi zem.

Letosni Letni olympijské hry
byly poznamenany opatieni-
mi v souvislosti s pandemif
covidu-19. Sportovci se utkali
na stadionech bez divaki a pri-
sli tak o bezprostredni fandéni
pro jesté lepsi sportovni vyko-
ny. ,Pro ¢eské zemédélce jsou
jejich pole plna plodin a haly
se zviraty jako pro sportovce
jejich ovaly, doskocisté, terce,
bazény nebo vodni kandly.
Prace zemédélci je vlastné
také olympiada. I ta vyzaduje
dlouhou a naro¢nou piipravu,
kterou je nutné zdrocit v krat-
kém case. Stejné jako vrcho-
lovy atlet maji také zemédélci
mnohdy Casto jen jeden pokus,
aby prekonali hranici mezi
selhanim a dspéchem. Zemé-
délstvi ma mnoho naro¢nych
disciplin a absolvovat je doka-
Zou jen ti, ktef1 do toho vlozi
vlastni energii, Cas, pili, srdce
a lasku k nasi zemi,” uvedl pre-
zident Agrarni komory CR Jan
Dolezal.

Ceské vlajky na stajich
i strojich ve sklizni

Zacala sklizenl nékterych plo-
din a zemédélci se tak rozhodli
vyvésit na své stroje a budovy
Ceské vlajky. Vyvésenim vlajek
dévali najevo, ze ,Miluji Cesko*
Ze se staraji o to, aby &eska
krajina byla atraktivni, plna
Zivota a v kvétu a spotiebitel
mél na stole cerstvé, kvalitni
azdravé potraviny., Stejné jako
verejnost fandila nasim spor-
tovclim, byli bychom radi, aby
fandila i nasim zemédélciim,
kterych v zemédélstvi pracuje
skoro sto tisic. Spoustime pro-
to kampan na podporu ces-
kého zemédélstvi ,Milujeme
Cesko' Kampati ma upozornit
na to, kdo je skutecnym pat-
riotem, a upozornit verejnost
na neunavnou a zasluznou
praci ¢eskych zemédélct, ktei

se ani béhem pandemie covi-
du-19 nezastavili a nenechali
obCany této zemé takzvané
na holickach,” dodal Dolezal.

A v jakych disciplinach
mimo jiné zemédélci i letos
soutézi? Velkd pozornost je
zaméiena na sklizenl obilovin.
V této vytrvalostni discipliné
se hraje o Cas a velkym soupe-
fem je i dést. Borci s nékolika-
tunovymi kombajny musi letos
sklidit celkem 111 tisic hekta-
ri. Kombajnér se se svym stro-
jem pohybuje rychlosti 6-10
km/hod. a za hodinu sklidi
priblizné 4 hektary. V primeé-
ru jeden kombajn denné sklidi
40 hektard. Na zavodni drahu
se ale mize vydat pouze teh-
dy, pokud je pole dostatecné
suché.

Slusna letosni sklizen
hrasku a merunék je
ve finale

Na presnost byl zaméren sbér
merunék. Musi to provadét
vyhradné rucné, aby se plo-
dy nijak neposkodily, protoze
vétsina je urcena pro piimou
konzumaci. Sbéraci maji kosik,
do kterého kazdou utrzenou
meruiiku peclivé ulozi. Vybira-
ji samozrejmé jen zralé plody.
Zbyvajici meruiiky dostanou
na dozrani delsi Cas a sbéraci
je sklidi az v dalsi fazi. V letos-
nim roce se jejich sklizen roze-
béhla naplno zacatkem srpna.
Merurikové sady se nachazeji
v Cesku na 743 hektarech,
z nichZ vétSina je na Moravé.
Péstitelé ocekavaji, Ze se letos
sklidi 2400 tun merunék.
Kombinaci vytrvalosti
a presnosti je sbér hrasku.
Se sklizenim lusku se zeleny-
mi kulickami zacali péstitelé
letos kvili pocasi az v Cerv-
nua v poloviné srpna jejich
sklizen ukoncili Kdyz hrasek
dozraje, mus{ se sklidit bé-

hem dvou az ti dni. Ru¢né se
v Cesku sklizi zhruba desetina
z 1793 hektart, zbytek obsta-
rd hraskovy kombajn. U ru¢ni
sklizné dostane kazdy sbérac
bedynku, do které sklada lusk
po lusku. Takto sklizeny hra-
Sek sméruje ptimo ke spotre-
bitelim, ostatni do zpracova-
telského zavodu.

Ve vysi dennich nadojti jsme
druziv Evropé

V soutézi na objem jsou tu-
zemské dojnice na pomyslném
druhém misté v Evropé. Pri-
mérna dojivost krav na mléko
je 8893 litrti za rok. OSetiova-
telé dojnic dohliZeji na poho-
du zvirat a dodrZovani jejich
pravidelného denniho rezimu
bez ohledu na to, zda je v3e-
dni den, vikend nebo svatek.
K prvnimu dojeni si museji
privstat, probihd mezi patou
az osmou hodinou ranni. Prvni
skupinu krav ptivedou do do-
jirny, kde kazdé dojnici ocisti
a vydezinfikuji vemeno a az
poté nasadi na struky dojici
zarizeni. Samotné dojeni trva
zhruba 6 aZ 8 minut a nasledu-
je opét dezinfekce. Pak pricha-
zi na fadu dalsi skupina dojnic,
dokud se vsechny nevystiidaji.
Kazda krava nadoji v priméru
béhem dvou dojeni 30 litrd
mléka za den. Komfort zvirat
zvysuje v posledni dobé speci-
alni dojici zarizeni, kam si kra-
vy dojdou samy podle potieby.

Neustala kontrola selat
a lihné kuiat zaméstnava
chovatele

Odchov selatek ma velmi pris-
na pravidla. OSetrovatelé se
musi peclivé starat o prasnice
jiz béhem porodu, ktery miize
trvat aZ 16 hodin. Celou dobu
zvite pravidelné kontroluje
porodnik kvili pripadnym

Prezident AKCR Jan Dolezal na farmé Medlov

komplikacim. V ramci jedno-
ho vrhu porodi kolem 12 selat
a porodnik kazdé otie a zkon-
troluje jeho Zivotaschopnost
jako naptiklad dychani. Poté
jej prilozi ke struku prasni-
ce. Selata si mezi sebou brzy
vytvori hierarchii a byva jich
vice nez struki, proto probi-
ha takzvané délené kojeni. To
znamend, Ze dostane napit
nejdiive jedna polovina a poté
oSetiovatelé u strukd mlada-
ta vystridaji, aby se dostalo
na kazdé. Na této takzvané
porodné stravi selata zhruba
28 dni, béhem kterych jsou
kojena od prasnice. Personal
je tam prakticky porad a do-
hlizi na matku i mladata. Kdyz
se nahodou stane, Ze prasnice
omylem néjaké sele zalehne
a to zacne pistét, oSetfovate-
1é mu jdou pomoci. Soucasné
kontroluji také krmitka na pri-
krmy a udrzuji je v Cistoté.

Trenérem, ktery se stara
o pohodu kvocen, se stava
chovatel u ptirozeného lihnuti
kurat. Tomuto lthnuti stale da-
vaji prednost mensi chovatelé.
Trenér/chovatel pripravi pro
slepici bedynku na chladnéj-
$im, tmavém a dobie vétra-
ném misté a vystele ji suchou
slamou. Kvo¢na musi mit klid
od ostatni driibeze, ale jednou
za den by se méla jit nakr-
mit a napit. Pokud to neudéla
sama, chovatel ji z hnizda od-
nasi, aby ji k témto Zivotné di-
lezitym potfebam ptrimél a za-
jistil jeji pohodu. Poté ji zase
vrati zpét k vajickiim. Lihnuti
kuratek trva zhruba tfi tydny.

Uvedené zemédélské dis-
cipliny jsou jen kratkym vy-
¢tem toho, co témér 100 tisic
lidi v prvovyrobé déla denno-
denné pro zajisténi Cerstvych,
kvalitnich a zdravych potravin
na nas stdl. Vyplati se jim proto
fandit.

Eugenie Linkova

Pivovary Holba, Litovel a Zubr se spoji do jedné spoleCnosti

Pivovary Holba, Litovel a Zubr se od 1.
rijna 2021 spoji do jedné akciové spolec-
nosti s nazvem Pivovary CZ Group. Smy-
slem je zvySeni konkurenceschopnosti
vSech tri znacek, posileni jejich postaveni
na trhu a optimalizace procesi piredevsim
v oblasti logistiky a distribuce.

yJednim z charakteristickych
ryst nasich pivovarti je neu-
stald snaha zlepSovat a zvét-
Sovat sviij obchodni potencial
a transparentnost pro nase
partnery. 1 proto dochazi
ke spojeni pivovari Holba, Li-
tovel a Zubr do jedné akciové
spolec¢nosti. Tato transformace
formou sloucenti byla jiz dlou-
hodobé planovana a je logic-

kou reakci na zmény a trendy
na potravinarském a napo-
jarském trhu v poslednich
letech,” uvedl k planovanym
zménam Toma$ Konecny, ob-
chodni reditel skupiny.
JZustavame stile ryze Ces-
kou tradi¢ni pivovarnickou
spolecnosti. Také se nic ne-
meéni ani na filosofii nasich
Femeslnych pivovarl varit

a dodavat poctivé pivo nej-
vyssi kvality. Pivo budou sa-
moziejmé i naddle varit sladci
a jejich zkuseni kolegové v Ha-
nusSovicich, Litovli a v Prerové

PIVOVARY.CZ

GROUP

a vSechny tii pivovary budou
i poté plnohodnotné ptisobit
kazdy pod svou vlastni znac-
kou. Nasich zakaznikd a spo-
trebitell se tato zména v praxi

viibec nijak nedotkne,” doplnil
informace Tomas Konecny.
Spolecnost si od této trans-
formace slibuje zvySeni kon-
kurenceschopnosti vSech ti{
znacek a posileni jejich po-
staveni na trhu. A to zejména
optimalizaci distribuce piva
a obéhu vratnych obalii vyraz-
nym zjednoduSenim procest
fizeni, energii, sluzeb, obalo-

vych materialli a dalsich vstu-
pU, a to bez zasadnich dopadi
na zameéstnanost. Predpokla-
da se i dosazeni vétsich uspor
v dodavatelském fetézci. Sa-
mozrejmosti je i zvySeni trans-
parentnosti pro zdkazniky,
dodavatele ¢i verejné instituce
a také dalsi prohlubovani akti-
vit v oblasti spolecensky odpo-
védného podnikani. (egi)
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Chrest se letos prodaval hlavné v retézcich

Ocenéni pro nejlepsi

ZPRAVODAISTVI

prodejce chrestu prebrali

koncem cervence

v Narodnim zemédélském
muzeu v Praze z rukou
ministra zemédélstvi
Miroslava Tomana zastupci
spolec¢nosti Kaufland,

Lidl a Billa. Pfedani byli
pritomni i prezidentka
Potravinarské komory Dana
Vecerova a prezident Svazu
obchodu a cestovniho ruchu

Tomas Prouza.

Predani predchazela Zadost
ministerstva o poskytnuti
udajt o prodeji ¢eského chre-
stu, s niZ se obratilo na trinact
nejvétsich obchodnich fetéz-
cti v Ceské republice. Zaslané
udaje poté ovéfilo s tuzem-
skymi dodavateli chiestu. Mi-
nisterstvo nechce zistat jen
u chiestu, v budoucnu planuje
ocenit prodejce i v dalsich ka-
tegoriich ovoce a zeleniny.

Pévstovénl' chirestu
v Cechach

O chrestu se tika, Ze je to
superpotravina - obsahuje
uzasnou kombinaci vitamind
a minerali - kyselinu listovou,
vitaminy A a C, vapnik i Zele-
zo, ma antibakterialni uc¢inky,
pouziva se pro zrychleni me-
tabolismu, Cisti stieva. Prici-
tany jsou mu i afrodiziakalni
ucinky. Prasek ze suSenych
slupek chrestu se pouzival
na sniZzeni horecky. Lidstvo
ho zna uz nékolik tisic let, kdy
byl napriklad soucasti hostin
egyptskych faraonti.

Do Cech se dostal v prii-
béhu 18. stoleti a péstoval se
predevSim na Moravé, kde se
jeho péstovani nejvice roz-
sitilo v Ivancicich a Morav-
ském Krumlové. V Polabi se
chrest péstoval jiz za Rakous-
ko-Uherska a poté za prvni
republiky. Cesky chiest byl
dodavan na cisafsky dvir
ve Vidni, do Némecka nebo
do Rima. Péstovani chiestu
se omezilo v obdobi obou
svétovych valek, kdy bylo
nutné zajistit vyzivu obyva-
telstva predevSim obilovi-
nami a i po valce vytlacily
chrest jiné, vyZivnéjsi plodiny.
Nyni se opét péstuje v malém
mnozstvi v Ivancicich, kde
se také kazdoro¢né od roku
1994 konaji Slavnosti chrestu.

Nejvice Ceského chrestu
se ale vypéstuje v Hostiné

Zavareny chiest manzel(i Boudovych
ze Znojma

u Mélnika, kde se do jeho pés-
tovani pustili po roce 1989
Holandané. Ti cesky chrest
vydavali za holandsky, aby
se v Nizozemi 1épe prodaval,
a na Cesky trh ho nedodava-
li. Také se pokouseli o vyna-
lez sklizecitho stroje, ale toto
usili zkrachovalo, stejné jako
péstitelské  snahy. Sklizen
chrestu je specificka a naroc-
na, vyzaduje vyhradné rucni
sbér, protoze chrest vyroste
za den i o osm centimetrd,
takze sbirat a kontrolovat se
musi v dobé sklizné prakticky
porad. Tuto praci zadny stroj
zatim nedokaZze nahradit.

Spolecnost Cesky chrest je
lidrem

Za znovuobjevenim chrestu
pro Ceskou republiku stoji
Jiti Safaf* a Petr Sandera, ktef{
nevahali zariskovat a krachu-
jici firmu v Hostiné od Holan-
dant v roce 2012 odkoupili.
Dnes ho jejich spolecnost
Cesky chiest péstuje pri-
blizné na dvé sté hektarech,
je tak nejvétSim péstitelem
v CR. V leto$nim roce byla
jeji produkce 240 tun, z toho
225 tun prodala zakaznikim
prostiednictvim obchodnich
fetézcl.

Péstitelé v Hostiné jsou
v Cesku jedini, kteti se vénuji
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Predani ocenéni nejlepsim prodeciim chiestu z fad fetézcli

chiestu ve velkém. Do pésto-
vani se dalsi zelinafi nepou-
$téji predevsim kvili naroc-
nosti, protoZe sazenice rostou
asi tfi roky a pfti sklizni vyza-
duji vysoky podil Setrné ru¢ni
prace. Chrestova pole v okoli
Hostina, kde je vhodna piscita
ptda, zabiraji priblizné 150
hektart. V sezoné, ktera trva
do konce ¢ervna, na nich pra-
cuje az nékolik set lidi, kteri
chrest sbiraji rucné. VétSina
hostinské produkce se proda
v tuzemsku, vyvazi se také
do Némecka, Nizozemska, ale
i tteba do Arabskych Emiratt.

Obliba chiestu roste

Sklizenl chrestu zacind ve tre-
tim roce po vysadbé. Sklizi se
od dubna do ¢ervna do speci-
alnich kost nebo prepravek,
které se jesté na poli davaji
do nadrzi s chlazenou vodou.
Po zchlazeni se chiest prepravi
na poskliziiovou linku, kde se
nejdrive Sokové zchladi a na-
sledné ttidi podle délky, pri-
meéru, barvy a tvaru. Do Ctytia-
dvaceti hodin po sklizni by mél
byt u zakaznika.

Podle Jana Charvata z mar-
ketingu Ceského chiestu byl
letos jako kazdy rok problém
se zaméstnanci na sezdnni
prace. Loni s ptrichodem pan-
demie se ukazalo, Ze prace
na polich pro Cechy nent, ¢asto
prisli pracovat pouze na jediny
den. Zahrani¢ni zkuSeni pra-
covnici jsou podle néj vykon-
néjsi. Nyni firma dodava hlav-
né do fetézcq, ¢ast urody ale
proda také ve své farmarské
prodejné v Hostiné u Vojkovic.

Oblibené jsou také Chres-
tové slavnosti, které se pred
pandemii koronaviru kona-
valy druhy tyden v kvétnu.
V pribéhu sezéony 2021 byl
prodej chrestu v Hostiné

doplnén o pivni chiestovy
special z mélnického pivova-
ru Némy medvéd, chiestové
pesto a také o limitovanou
edici zavafovaného ceského
chrestu od rodinné znojem-
ské firmy manzeli Boudovych
(Bouda 1883), kteii se svymi
produkty sbiraji ocenéni v ce-
losvétovych soutézich.

Nariist prodeje
u obchodnich fetézcti

Za pouhé tii roky narostl po-
dil prodeje ceského chrestu
z pultd obchodnich fetézct
z Sedesati na devadesat pro-
cent prodaného objemu. Stoji
za tim mimo jiné i pandemie
koronaviru, kdy byly zavre-
né restaurace, naopak lidé
vice varili doma. V porovnani
s predchozimi lety nesel letos
zadny chrest na vyvoz, pro-
toZe provoz restauraci v radé
evropskych zemi byl také
znacné omezeny.

Chrest je nasi ikonickou
zeleninou, kterd se na dlou-
ha desetileti z Ceskych poli
vytratila. Jak uvedl prezident
Svazu obchodu a cestovniho
ruchu CR Toma$ Prouza, jeji
navrat je jednim z rostouci
fady prikladd fungujici spo-
luprace zemédélci a obchod-
nich fetézci. ,Jsem rad, ze
se nasel odvazlivec, ktery se
rozhodl vratit chiest na ceska
pole - a Ze obchody naucily
lidi chrest nakupovat i presto,
Ze na néj nebyli zvykli. Pribéh
Ceského chiestu je inspirativ-
nim prikladem spoluprace,
ktera zvySuje dostupnost ces-
kych potravin na pultech. Pev-
né véiim, ze podobnych pri-
kladi bude rychle pribyvat,
protoze zakaznici maji o kva-
litni ¢eské potraviny velky za-
jem,” prohlasil Tomas Prouza.

Bohumil Brejzek

Vinar roku pro Zamecké vinarstvi Bzenec

Odborna findlova porota slo-
Zena ze svétoveé uznavanych
hodnotiteld vina, mezi ktery-
mi byl i drzitel titulu Master
of Wine a ¢len organizacniho
vyboru soutéZe pan John Um-
berto Salvi, posoudila kolek-
ce vin deviti finalistd. Ti vze-
$li z hodnoceni vin v prvnim
kole této prestizni soutéze.

V réamci slavnostniho gala-
vecera, ktery se odehral 18.
8. 2021 na prazském Zofing,
bylo titulem Zlaty Vinai* roku
Ceské republiky ocenéno Za-
mecké vinarstvi Bzenec.

Titul Stfibrny Vinai roku
2021 ziskal Mikrosvin Mi-
kulov, Bronzovym Vinafem
roku 2021 je Vinafstvi SON-
BERK z Popic.

,Je neuvéritelné, jak se kva-
lita naSich vin posouva smé-
rem vzhlru! Kdyz jsme tuto
soutéz pred 19ti lety zakla-
dali, zahrani¢ni hodnotitelé
nevahali naSe vina ocenit 70ti
body ze sta! A dnes? Bodové
hodnoceni casto prekracuje
hranici 90ti bodd - to je své-
tova extra trida! Za vsim je
vytrvala prace nasich vinafd,
kteri dokazali kulturu i kvali-
tu vina povznést tam, kde je
dnes “ ika $éf Organizacniho
vyboru soutéze Petr Marek.

Letosniho ro¢niku souté-
Ze Vinar roku 2021 se zu-
Castnilo celkem 51 ceskych
a moravskych vinara, ktefi
do soutéze prihlasili celkem
496 vzorki.

Sommelier Ivo Dvorak.

V ramci galavecCera byly
také vyhlaseny vysledky kla-
ni o absolutné nejlepsi bilé
a Cervené vino v soutézi. Na-
rodnim Sampionem bilych
vin pro rok 2021 je Ruland-
ské bilé vybér z hroznd 2017
z Nového vinafstvi. Narod-
nim Sampionem ¢ervenych

vin pro rok 2021 obh4jil Pa-
vel Binder z Rakvic se svym
Rulandskym modrym vybér
z hroznt 2018.

Cenu Vinatské asociace CR
za prinos ¢eskému a morav-
skému vinaistvi ziskal popr-

Ivo Dvorak.
(egi)

vé sommelier -

Editorial

Milujeme nasi zemi
s dary, co nam pri-
nasi kazdy den

Takika okamzité mezi
sebou vybrali zemé-
délci na pomoc posti-
Zenym koleglim a je-
jich rodindm na jizni Moravé 4,7 milionti korun.
V tomto pripadé smrs$t zplisobend tornadem
napachala béhem par minut obrovské ztraty
na domech, polich, zahradach, stajich,ale i zpra-
covnach,bohuzel i zivotech lidi a zvirat. Pomoc
ze vSech koutl republiky prisla takika okamzité
a Agrarni komora vyhlasila i penézni sbirku posti-
Zenym. Mozna malokdo vi, Ze tutéZ sbirku vyhla-
sila AKCR pred deseti roky na pomoc japonskym
farmarim postizenym 11 bifezna 2011 obfi vinou
tsunami. Tenkrat se mi ozval jako své kolegyni
japonsky novinar z jejich renomovaného deniku
ajatovté dobé jako tiskova mluvéi AKCR predala
tehdejSimu prezidentu komory Janu Velebovi. Ob-
dobné ¢astka putovala zahy do Japonska postize-
nym na podporu znovuvzkiiseni jejich ponicenych
farem. Japonsko na to reagovalo zanedlouho di-
plomem pratelstvi této profesni ceské organizaci
a Jan Veleba jako jeji predstavitel prevzal diplom
co zraci hezké pouto mezi obéma zemémi. Je to
navic jen diikaz obrovské sounalezitosti nasich
zemédélcl a potravinari s profesi, ktera je na prv-
nim misté potieb obyvatelstva bez rozdilu z jaké
Casti zemékoule jsou.

Ne nahodou také v soucasné dobé slavili zemé-
délci a potravinari z jejich clenské organizace
AKCR Olympiadu co pravé skonéila slavnostnim
aktem - vyhlaenim akce Milujeme Cesko - pod-
poru nasich agrarnich a potravinarskych olym-
pionikli co se pravé s vypétim vsech sil potykaji
na polich s letos$ni sklizni slibné trody. Toto motto
vyveésili ale i na stajich, kde stejné jako sportovci
musi denné napiit v§echny své sily k ochrané stad
a udrZzeni jejich dobré produkce. Nemnoho z nas
si dnes bohuzel taky uvédomuje, Ze pravé agrarni
sektor stal i v prvni linii po vypuknuti pandemie.
Zasobenost trhu jakoby samovolné byla dal na vy-
soké drovni, co vSe ale musela tato skupina pro-
ducenti a zpracovatelﬁ udélat navic nad standart
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lujeme Cesko neni tedy jen laciné gesto,ale dobre
minéna snaha upozornit zejména mladou genera-
ci, Ze ne vSe tu naroste a vyprodukuje se jen tak
samo o sobé.

V cisle tak vzpominame prostirednictvim repor-
tazi a rozhovorl na vSe zajimavé co tento obor
skyta nam vSem, jak vyuziva nejmodernéjsi tech-
niky a v posledni dobé i technologii ,které formou
automatd, robotd a dront ulehcuji praci lidem
a davaji nové dimenze této profesi. Radu z téchto
technickych novinek bude letos také mozné vidét
na znovu otevieném agrosalonu Zemé Zivitelka
v Ceskych Budéjovicich. Vloni se vyjime¢né kvii-
li pandemii nekonal, o to vétsi zajem o vystavni
plochy hlasi nasi i zahrani¢ni vystavovatelé a na-
vStévnici formou dotazii predevsim na parkovaci
plochy davaji tusit, Ze se pres nutnd opatreni
ochrany zdravi pred koronavirem neocitne vy-
staviSté v poloprazdném gardu. VsSe nasvédcuje
pravému opaku. O tom detailnéji je také v tomto
¢isle magazinu véetné upifimné minéné pozvan-
ky co nejvétSimu poctu navstévniku od samotné-
ho predstavitele vystavisté, ing.Martina Karbana.
Rozhovor s nim prinasime také v cisle a jen tak
Castecné prozrazujeme, Ze na své si béhem Zemé
zivitelky prijdou nejen dospéli,ale i jejich déti. Ve
nasvédcuje tomu, Ze to bude ro¢nik co se pred-
stavi opét s plnou vervou a slavou. Drzime palce
a i nase redakce se hlasi k mottu: Milujeme Cesko.
Je nasnadé proc.

Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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Vyroba plnohodnotné nahrady masa

Z produkce masa se podle rady odbornikii stava ekologicka
zatéz pro celou planetu. Jak ale tento problém vyiesit, kdyz
mnoZzstvi konzumovaného masa stale roste? Jednim z reSeni
jsou rostlinné nahrazky, které vSak nedokazou pokryt vysokou
poptavku, a také vSem nevyhovuji. Proto se stale vice hovori

o tzv. kultivovaném mase* (KM), které je vyrobeno z ZivociSnych
bunék v laboratornich podminkach bez nutnosti zabiti zvirete.

Oblasti zajmu védcu

eStoupajici spoti‘eba masa (resp. jeho vyroba) je ekologickou

zatézi pro planetu

*Rostlinné nahrazky nejsou plnohodnotnym reSenim
eProblematika konven¢nich chovi hospodarskych zviiat
eZdravotni aspekty masa
eBudoucnost v kultivovaném mase

Spotfeba masa celosvétove
stoupd soubézné s rostouci
a bohatnouci populaci. Vyvoj
je provazen ekologickymi do-
pady Zivocisné nadprodukce.
Zemédélstvi kvili ni patii
k velkym zneciStovatelim
planety, chov zvifat kazdo-
rocné vyprodukuje 14,5%
sklenikovych plynt. S ros-
touci poptavkou po Zivocis-
nych potravindch dochazi
k rozs$irovani ploch ptlidy pro
hospodarska zvirata, ¢imz
se vytraci prirozenad biodi-
verzita. Podle studie britské
organizace Chatham House,

kterou vypracovala ve spolu-
praci s OSN, povede dal$ roz-
Sirovani pidy na zemédélské
ucely k hrozbé vymfeni az
86 % druht ohroZenych rost-
lin a Zivocichd.

Rostlinné alternativy

Velky rozmach zaZivaji rost-
linné nahrazky, které ale
zvySenou poptavku po mase
nejsou schopné plnohodnot-
né uspokojit. Jiz nyni existuje
mnobho lidi, ktefi se o omezeni
konzumace masa a Zivocis-
nych produktl snazi, ale sta-

le velka cast populace maso
ji a jist bude i v nasledujicich
dekadach. Rostlinné nahrazky
jim totiZ nedokaZou plnohod-
notné nahradit jejich chuté
a zvyklosti. Rostlinnad strava
sice mize nahradit Zivoc¢isné
bilkoviny, ale jen v ptipadé
peclivé sestaveného jidelnic-
ku s dostatecnym obsahem
rostlinnych bilkovin.

Lidé se masa vzdat
nechtéji

Tuto tezi podporuje prizkum
vefejného minéni o klimatic-

Proc je kultivované maso vyhodnéjsi nez maso z konvencnich chov(i?
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Roman Kfiz

kych zménach z roku 2020,
jejz provedla OSN. Podle néj
dvé tretiny dotazanych z 50
zemi svéta vnima klimatické
zmény jako problém, ktery
je nutno fesit. AvSak pouze
30 % dotazanych je ochotno
vzdat se masa a mlé¢nych vy-
robki s ohledem na ekologic-
kou udrZitelnost.

Budoucnost
v kultivovaném mase

Otazce klimatické krize se
vénuje také Bill Gates. Ve své
nové knize s ndzvem How to
Avoid a Climate Disaster (Jak
se vyhnout klimatické kata-
strofé) vidi fesSeni ve vyvoji
kultivovaného masa. Apelu-
je na vyspélé a bohaté staty,
aby vyzkumu KM vénovaly
nejvyssi pozornost. V bu-
doucnu by podle néj mélo byt
v téchto statech produkova-
no maso kultivované. Nepfti-
mo timto podpofril probiha-
jici vyzkumy produkce KM,
jejichz cilem je zacit vyrabét
béhem nékolika prisStich let
kultivované maso ve velkych
objemech za spotrebitelsky
prijatelnou cenu.

Ke svétovym spolecnos-
tem, které na vyvoji kultivo-
vaného masa jiz pracuji, se
v minulém roce zaradil také
Cesky startup Bene Meat
Technologies (BMT), jenz
ve svém vyvoji technologie
na vyrobu KM nepouziva
eticky kontroverzni fetalni
bovinni sérum (FBS**). ,Jde

Svalové burky

o to, kdo jako prvni predsta-
vi takovou technologii, ktera
dokaze vyrobit KM za cenu
srovnatelnou s  naklady
v konvencnich chovech. V tu
chvili bude pro zpracovate-
le masa i spottebitele eticky
i ekonomicky prijatelnéjsi
odebirat a konzumovat kulti-
vované maso. Podle mé se tak
stane v radu nékolika let,” od-
haduje Roman Kriz, predseda
predstavenstva BMT.

Problematika
konvencnich chovu

Konven¢ni chovy stojici
za drtivou vétSinou svéto-
vé produkce masa jsou také
problematické z hlediska
etiky a zdravi. Kvili zvysSeni
vynosti pridavaji do krmiv
antibiotika, = antiparazitika
a hormony. Rezidua z téchto
slozek samoziejmé zistavaji
v mase. Zvirata v téchto cho-
prostorach, s minimalnim
nebo nulovym pristupem
Cerstvého vzduchu a priroze-
ného svétla.

Tuto problematiku zéas-
ti resi bio chovy, které maji
piisné urcend pravidla. Pri-
oritou je pro né zdravi a po-
hoda hospodarskych zvitat,
nikoli vynos. Ekologické
chovy dodrzuji pét svobod
zvirat: od hladu a Zizné;
od nepohodli; od bolesti, zra-
néni a onemocnéni; od stra-
chu a stresu; od moznosti
projevit prirozené chovani.
Krmiva pouzivaji pouze ta,
kterd pochazi z ekologického

Soucasnost je nepochybné zlatym
vékem bunécné a molekularni biologie

JestliZe Sedesata 1éta minulého stoleti byla zlatym vékem kos-
monautiky, pak soucasnost je nepochybné zlatym vékem bunéc-
né a molekularni biologie. Dokazuje to mimo jiné i mlady na-
dSenec jehoZ tato védni disciplina pohltila uZ na stredni Skole
a dal se ji vénoval uz cilené V prubéhu stiredoskolského studia
se icastnil stazi na Akademii véd CR, kde se zabyval nejprve
biologickym rozkladem textilnich barviv a nasledné ontogenezi
nervoveé soustavy. V soucasné dobé studuje na Prirodovédecké
fakulté Univerzity Karlovy. Jde o dvacetiletého Jifiho Janouska
z Jilového u Prahy. V ¢eském startupu Bene Meat Technologies
se vénuje vyvoji kultivovaného masa a zastava tam jako biolog
- vyzkumnik hlavni roli. Ze uz v devatenacti letech ma k tématu
co fici a je osobou vice nez povolanou, dokazuji s iictou psané

a vyrcené pochvaly Jiriho od védeckych kolegii.

,Fascinuje mé mozZnost
v kontrolovaném prostredi
zreplikovat tak UZasné kom-
plexni proces, jakym je vznik
kosterni svaloviny. JeSté rela-
tivné nedavno by néco tako-
vého bylo zcela nepredstavi-
telné,” ¥ika Jiri Janousek o své
praci.

Vyvoj kultivovaného masa
je jen otazkou casu, ale jest-
li se prvni produkt dostane
na trh za tfi nebo pét let ne-
dokaZe Jifi odhadnout. My-
sli si, ze kultivované maso je
technologii za predpokladu
udrzeni soucasného tem-
pa vyvoje nevyhnutelnou

- vyhody, které nabizi, jsou
zkratka prilis velké, nez aby
se daly jen tak prehlédnout.
Zaroven vSechny dil¢i tech-
nologie a metody potiebné
pro kultivované maso existu-
ji, nebo jsou alespoii s naSimi
soucasnymi znalostmi teore-
ticky predstavitelné.

Jiti Janousek

zemédélstvi. Krmeni GMO
plodinami nebo potravou
s pridanymi latkami je pii-
mo zakdzana. Bio chovy ale
nedokazou pokryt celou po-
ptavku po mase a Zivocisnych
produktech. Pokud by mély
plné nahradit konvencni,
pastviny by musely zabirat
uzemi o rozloze Afriky!

Udrzitelna alternativa
masa

Kultivované maso vyrobené
mnozenim Zzivoc¢iSnych bu-
nék v laboratofi je udrzitel-
nou alternativou masa. Ener-
geticky, chutové i strukturou
vldken bude identické s ma-
sem z zivych zvirat. Nebude
vSak obsahovat rezidua z pri-
danych slozek krmiv podava-
nych v konvencnich chovech
a nebudou kvili nému umi-

rat zvirata. ,Vyvijime techno-

logii k vyrobé plnohodnotné
alternativy masa. Alternati-
vy zdravéjsi, kontrolované
a kontrolovatelné. Pro¢ na-
hradit maso, kdyz mtzeme
nahradit zvitrata, kterd jsou
dnes kvili masu chovana
v nevyhovujicich podmin-
kach a umiraji ve stresu?” pta
se Roman Kriz.

Vysvétleni ne zcela
béznych pojmii a nazvii
ztextu

V Potravinarském obzoru
prinasime i radu novinek
z oblasti védy a vyzkumu.
Tento ¢lanek, v uréitém
slova smyslu je pro bu-
douci generace mozZnou
alternativou Kk prirodni
produkci masa s velkym
vyznamem pro snizovani
nezadoucich emisi a pod-
porou ekologie. Nové vy-
razy a znaceni proto i vy-
svétluyjeme tiremi odkazy
zZ textu.

Kultivované maso = ter-
min oznacujici maso (zahr-
nujici svalové bunky, tukové
buriky, pojivové tkané, krev
a dalsi slozky) produkované
kultivaci zvitecich bunék,
nikoli porazkou zivého zvi-
fete. (Zdroj: New Harvest
- vyzkumny ustav, ktery ma
za cil urychlit pokrok v bu-
nécném zemeédélstvi.)

FBS (fetilni bovinni sé-
rum) = soucast zivného mé-
dia, iniciuje buriky k déleni,
a tedy i rast celé kultury.
FBS se ziskava ze zvirecich
embryi.

Bene Meat Technologies
Ceska startupova firma za-
méfend na vyzkum a vyvoj
technologie pro vyrobu kul-
tivovaného masa v primys-
lovém meéritku. Mezinarod-
ni tym slozeny z mladych
i zkuSenych védct uzce spo-
lupracujici s renomovany-
mi institucemi. BMT usiluje
o vyvoj technologie produ-
kujici kultivované maso for-
mou mnoZzeni zivoci$nych
bunék bez pouziti surovin
z usmrcenych zvirat a za-
rovenn umoziujici provozo-
vatelim nabidnout tento
produkt za ceny dostupné
spotrebiteltim.

Eugenie Linkova

‘s Bene Meat

Technologies
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MLEKARENSTVI

Vynikajici novinky z Olmy
cilené podporuji nase zdravi

Jedna z nejvyznamnéjsich mlékaren v zemi, OLMA Olomouc je
Znama svou poctivosti a profesionalnim pristupem ke zpraco-
vani mléka. Zasobuje nejen nas trh skvélymi mléénymi vyrobky,
vyvaZzi je navic do dalSich zemi. S jogurty a celou fadou téchto
dobrot zasobuje jak trh v Polsku, na Slovensku, tak i v Ma-
darsku. V OLME se iidi batovskym podnikatelskym ovéfenym
moudrem, Ze ze dvou vydélanych korun je dobré hned z toho
minimalné jednu investovat do dalSiho rozvoje. Z dlouhodobé-
ho hlediska je to velmi dobra strategie a je tak mozné nejen dal
modernizovat vyrobu, ale cilené i inovovat a rozsirovat Skalu
vyrobkt, o néz je velky zajem.

Koho jiného nez generalni-
ho reditele Ing. Martina
Krystiana jsme pozadali

o rozhovor na téma no-
vinek v produkci mléc-
nych vyrobkd z Olmy.

»Zacnéme netradiéni

inova¢ni radou alternati-
vou jogurtii vyrobenych
bez pouziti mléka, a to
z ovsa. Tento vyrobek se
letos umistil na tfetim
misté v anketé Rostlinny
vyrobek roku. Jaky je o né
zajem, proc jste s touto no-
vinkou prisli a kdo je cilo-
vou skupinou zakaznika?
Ano, ovesna alternativa jo-
gurti Green Day je vyborny
produkt a je o néj zajem ne-
jen z fad veganud. Pod znac-
kou Green Day vyrdbime
portfolio cisté rostlinnych
produktd. Jednak jsou to
zakysané alternativy jo-
gurtll a jogurtovych napoja
a nejnovéjsim prirdstkem je
ovesny napoj jako alterna-
tiva mléka. VSechny uvede-
né produkty jsou vyrobeny
z ovsa a koncipovany jsou
jako veganské, ale vérime, ze
si je oblibi i dalsi konzumen-
ti, ktef{ sazi na rozmanitost
a vyvazenost stravy nebo ti,
kteri trpi intoleranci k lakto-
ze. Oves je po tisicileti znamy
svymi vyzivovymi hodno-

tami, jde o jednu z nutri¢né
nejcennéjsich obilovin. Patii
do nasi krajiny od nepaméti
a pri vybéru suroviny nam
$lo o udrZitelnost Zivotniho
prostiedi a regionalni ptivod
rostliny.

PV dobé pandemie bylo
tfeba u spotiebiteli pod-
porit imunitni systém. Vase
produkty jako soucast zdra-
vé stravy v tom jisté hraly
svou roli? Které se pro tyto
ucely nejvice hodi?
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Vypichl bych novinku v po-
dobé Florianu Active+. Jed-
na se o ultimativni funkéni

jogurty a jogurtové napoje.
PIné silnych probiotickych
kultur, s pridavkem vita-
mind pro podporu imunity,
s vysokym obsahem bilko-
vin a nizkym obsahem tuku.
Jogurty maji také vyrazné
snizeny obsah cukri, jsou
bez pouziti sladidel, a sou-
casné vyborné chutnaji.
Navic fada Florian Active+
prinasi zakaznikim dalsi
benefity. U Florian Active+
spolupracujeme s jednic-
kou ve sportovni vyzive,
se spole¢nosti Nutrend.
Partnerem je také firma
onlinefitness.cz provozuji-
cf fitness cvi¢eni na webu.
Cely koncept nasi spoluprace
je zaloZen na programu a vy-
robcich podporujicich zdravy
zivotni styl a aktivni pohyb.
Aktualné zakaznik, ktery za-
koupf jakykoliv vyrobek
Florian Active+, muze
za kéd ze zadni strany
obalu  ziskat
kompletni diet-
ni plan od spo-
le¢nosti Nutrend
a cvifeni zdarma
na onlinefitness.cz.

,

»Pied nékolika
lety jste na trh
vstoupili s no-
vinkou plisiiovy
syr Olmin, ktery
mimochodem
hned zabodoval
v soutéZi o nej-
lepsi potravi-
nai'sky vyrobek
daného roku.
Miizete jej bli-
Ze predstavit
is tim, zda je
pravda, Ze
jeho vyvoj
jste prova-
déli za po-
moci syraia
z Francie?
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Jiz 5 let produkujeme
unikatni zrajici syry
s uSlechtilou plisni
na povrchu pod na-
zvem Olmin a Olbrie.
K dosazeni jedine¢nych
chutovych vlastnosti
pouzivame v Cesku oje-
dinély technologicky po-
stup a vybérové mléko.
Zplsob vyroby koagula-
tu, ktery je jiny nez u kla-
sickych plisiiovych syrq,
d&va nasim syrim odlisny
chutovy profil a vyrazné se
meénici vlastnosti po dobu
silného zrani syra. Na po-
catku je pevnéjsi, vyzna-
Cuje se jemnou mlécnou
chuti a houbovou viini po-
chazejici z uslechtilych plis-
ni na povrchu. S pokracujici
dobou zacind syr smérem
od povrchu do stifedu mék-
nout a lehce se roztékat.
Chut i viné se stavaji in-
tenzivnéjsi. Ke konci doby
trvanlivosti ma vyrobek
prozralou, lesklou texturu
a roztékavou konzisten-
ci. U zrajicich syrd tohoto
typu jsme dokazali, Ze lze
prekonat mnohé prekazky,
které s sebou vyvoj a reali-
zace tak slozité a unikétni
byla myslenka a odvaha, na-
sledovaly roky prace a usili.
Klobouk dolG pred vSemi
nasimi technology, mistry
i techniky. Ano, vyvoj pro-
bihal za spoluprace s fran-
couzskymi syrarskymi
Skolami. Zde vznikaly prv-
ni kontury vyroby naSich
budoucich mlécnych dia-
mantl. Nasledné Slechténi
téchto syri u nas na Moravé
vyustilo ve vysledek, ktery
urcité stoji za to. Olmin se
hned v roce uvedenti stal ab-
solutnim vitézem v soutézi
mlékarensky vyrobek roku
2016.

Generalni feditel Ing. Martin Krystidn

»Doplnili  jste
také nedavno
sortiment
nabizenych
tvaroht. Mize-

te bliz specifiko-

vat?

Sortiment tvaro-

ha v kostce, urce-
nych  predevsim

na peceni a pripra-

vu ovocnych kned-
lik@i, jsme zprovoz-
nénim tvaroharny

v Olomouci doplnili

o Olomoucké tvaro-
hy v kelimku. Krémo-
polotuc¢ny a tucny ]sou
Spickové tvarohy urce-
né predevsim k primé
konzumaci a diky vysokému
obsahu téch nejhodnotnéj-
Sich bilkovin jsou skvélou
zdravou svacinou.

» Jaké
dalsi no-
vinky Olma

uvedla v po-
sledni dobé
na trh a o které

je nejvétsi za-
jem?
Musim zminit

predevsim aktual-
ni bestseller a tim
je MiSa tvarohovy
mls. Pustili jsme to-
hoto legendarniho
medvidka z mrazaku
i do lednice. Myslim,
Ze se tam vyborné
hodi a podle nadse-
nych reakci zakaz-
niki je skute¢nym
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mlsem. Vzdyt jsme také pro
néj pripravili horu toho nej-
lahodnéjstho tvarohu z re-
giondlntho mléka nejvyssi
kvality. Extra vysoky obsah
tvarohu 70 % je doplnén jen
Cerstvou smetanou a trochou
cukru. Vyrabime i variantu
s Coko vrstvou na dné
kelimku - vynikaji-

ci kombinace. MiSu
prodavame teprve par
meésicll a jsem moc rad,

ie mohu f‘iCi 2e se jedna
vstupd na trh, jaké jsem
zazil. Velice dékujeme
vSem zakaznikiim za jejich
podporu a vérim, Ze si tva-
rohového Misu dlouhodobé
oblibi, stejné tak jako jeho
,zmrzlého“ brasku.

Za posledni rok jsme
vsak novinek vrhli na trh
nespocet. Excelentni Olo-
moucké tvarohy v kelimku
z nové vybudované tvaro-
harny v Olomouci, jedinec-
ny Delikdtni puding zcela
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bez écek, unikatni tiivrstvé
dezerty Radost, Stésti, Pra-
telstvi a Laska, zminované
ovesné produkty Green Day,
tvarohovy dezert Olmanek -
vyjimeCny Cistym sloZenim,
vysokym obsahem tvarohu
a lahodnou chuti, Proteinové
jogurty s vysokym obsahem
bilkovin. Dale aktudlné pfti-
nasime na trh pravy BIO kefir
fermentovany tradi¢ni meto-
dou pomoci kvasinek z kefi-
rovych zrn.

»Vypada to, Zze vase vy-
robky obstoji velmi dobie
v konkurenci zahranicnich
a domacich vyrobci, i pies
velké dovozy, které na ces-
Ky trh sméruji?

My v OLME si za kvalitou
a jedinecnosti nasich vyrob-
ki pevné stojime, dbame
na tradi¢ni Setrné zpracovani
pouze regiondlniho mléka,
na mlékarsky um nasi pra-
covnikd, na snahu o jedinec¢-
ny vyrobek, ktery nebude
podléhat Sedi primyslového
velkokapacitntho zpracova-
ni globalnich unifikovanych
znacek s krasnym marketin-
govym piibéhem, ale mnoh-
dy neodpovidajicim produk-
tem. My se snazime nejen
o funkéni design, ale pre-
devSim uvniti obalu najde
zdkaznik skute¢né funkéni
a poctivy produkt odpovi-
dajici tomu co deklarujeme,
takze v nasem pripadé je na-
priklad i kefir opravdu pra-
vym Kefirem a nikoliv jogur-
tem prejmenovanym na kefir.

»Prozradite, na jaké no-
vince nyni pracujete nebo
alespon z jaké oblasti vasi
produkce bude?
Pracujeme na radé novinek.
Nejblize uvedeni je inovova-
na rada nasich proteinovych
produktd. Tedy jogurtd, na-
poji a pudinkld s vysokym
obsahem bilkovin. Snizujeme
u nich obsah sacharidd, vy-
lepSujeme ochucujici slozky
a maximalizujeme obsah bil-
kovin. U celé fady provedeme
také soucasné redesign oba-
ld. Déale chystame rozsifeni
rostlinnych produkti o de-
zerty a samozi'ejmé prijdeme
s novinkami i v oblasti tvaro-
hovych vyrobkd, specidlné se
muzete tésit na dalsi produk-
ty z fady MiSa mlsu.

Eugenie Linkova
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Moravska vina opét pripravila Francouze o medaile!

Hned dvé mezinarodni soutéZe vin se v uplynulych \WTERA4

tydnech konaly v Mekce vinaiii ve Francii a opét to byly
moravsti vinari, kterym v konkurenci svétové $pic-
Ky pridélali porotci medaile. Z jedné z nejslavnéjsich
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svétovych soutézi vin Vinalies Internationales v Parizi

jich koncem cervna bylo 49 a ze specializované soutéze
rizovych vin Le Mondial du Rosé jesté dalsi dvé. Ucast . B

na soutézich finan¢né podporil Vinai'sky fond a organi- “SEngLoss™
zacné zajistilo Narodni vinai'ské centrum.

Nasi vinafi prihlasili do jed-
né z nejprestiznéjsich a nej-
respektovanéjSich  soutézi
vin Vinalies Internationales
167 vin a v konkurenci 2900
prihlasenych vzorkl (z toho
bezmala polovina byla fran-
couzskych) z 39 zemi svéta
ziskali uctyhodnych 14 zla-
tych a 35 stribrnych medaili.
Velmi se dafilo zejména vi-
nafstvi Znovin Znojmo, které
si odvazi ¢tyri zlaté medaile,
dvé za odriidu Palava a dvé
za Tramin Cerveny. Dvé zlaté
medaile pridalo jeSté vinai-
stvi Baloun. Uspéch zazna-
menalo také vinafstvi Krist,
které porota ocenila jednou

zlatou a Ctyfmi stribrnymi
medailemi.
,Vinalies
patii mezi
soutéZe na svété zejména pro
vysokou turovenn svého hod-
noceni, které je velmi prisné,
profesionalni a celosvétove re-
spektované. Uspéch na takové
soutézi pak neni jen vyvolani
pozitivnitho dojmu, ale nezpo-
chybnitelnd garance nevyssi
kvality prihlaSenych vin,“ sdé-
lil k vysledku soutéze Martin
Smid, sommelier Znovinu
Znojmo, ktery zaroven s Jose-
fem Valihrachem ml. reprezen-
toval Ceskou republiku a hod-
notil vina. ,,0 soutézi se nékdy

Internationales
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rika, Ze ma na vina hodné fran-
couzsky pohled, coz podtrhla
i aktudlni slozita situace, kvili
které letos prevazovali hodno-
titelé pravé z domaci Francie.
V tomto kontextu jsou pak tri
zlaté a osm sttibrnych za Péla-
vu, tuto ryzi moravskou odri-
du, velmi lichotivé,” dodal jesté
Martin Smid.

Svétovou soutéZ rizovych
vin Le Mondial du Rosé porada
stejny tym Unie francouzskych
enologt jako Vinalies Interna-
tionales. Stejné jako v lofiském
roce do ni moravsti vinafi pri-
hlasili 25 svych vin a v kon-
kurenci vice nez tisice rosé
z 29 zemi svéta ziskali jedno

zlato a jedno stribro. Le Mon-
dial du Rosé se tési patronatu
OIV (Mezinarodni organizace
pro révu vinnou a vino), UIOE
(Mezinarodni unie enologi)
a je soucasti VINOFED (Svéto-
va federace vyznamnych me-

zindrodnich soutézi vin a de-
stilatd).

,Podékovani a velky respekt
patii hlavné francouzskym
enologlim, ktefi dokazali obé
soutéze viibec usporadat. Ter-
miny byly nékolikrat posu-

nuté, ve Francii navic platily
v dobé konani velmi prisna
protiepidemicka opatieni,
takZe organizace nebyla urci-
té jednoduchd,” doplnil jesté
k sout&zim Martin Smid.

Moravské vino je mezi nejlepSimi

[ v
Ryzlinky sveta!
Na nejvétsi mezinarodni soutézi ryzlinkt
na svété Best of Riesling 2021, konané
pravidelné v jejich kolébce Némecku,
dosahlo na skvélé tireti misto v nejprestiz-
néjsi kategorii suchych Ryzlinkii B\V vinai-
stvi z moravskych Ratiskovic s Ryzlinkem

rynskym 2015, pozdni sbér. Takto vysoké
ocenéni v silné svétovée konkurenci ziskalo
vino z Ceské republiky viibec poprvé.

Ocenénému Ryzlinku ryn-
skému 2015, pozdni sbér
z B\V vinatstvi udélila poro-
ta vysokych 92 bodi (z cel-
kovych 100), cozZ mu vyneslo
celkové treti misto v katego-
rii 1, tedy suché Ryzlinky se
stfednim obsahem alkoholu.
Vysoké hodnoceni poroty
dosahujici témér 90 bodl
pak ziskaly jesté dalsi ctyti

Ryzlinky rynské z B\V vinar-
stvi a dva Ryzlinky VOC z vi-
nat'stvi Sonberk.

,Treti misto bereme sko-
ro jako vitézstvi. Pravidelné
na této soutézi boduji hlavné
doméci vina z regionu Pory-
ni. Umisténi vin ze zahranici
je tedy opravdu vyjimecné”
komentuje dspéch sklepmistr
vinarstvi Jifi Toman a doda-

va: ,ve vinafstvi podfizujeme
vse kvalité a maximalni péci
o vinici, hrozny i samotné
vino. Kromé toho potiebuje
kazdé vino svij ¢as. Ocenéni
na prestiznich svétovych vy-
stavach, ktera v poslednich le-
tech sbirdme, ndm tak davaji
za pravdu.”

B\V vinarstvi si uz na za-
¢atku cervna privezlo velkou

zlatou medaili z mezinarodni
soutéZe Bacchus Madrid také
za Ryzlink, tentokrat ale Ryz-
link rynsky 2017 pozdni sbér.
Sklepmistr Jiff Toman byl zde
zarovenl vyhlasen nejlepsim
enologem za nejlepsi kolekci
vin a nejlépe hodnocené vino
Ceské republiky.

Soutéz Best of Riesling se
kazdorocné porada v némec-
kém Neustadt an der Wein-
strasse, v oblasti Poryni-Falc,
lokalité, odkud odridy Ryz-
linkGi pochazi. Do leto$niho
roc¢niku soutéze se prihlasilo
2400 Ryzlinkt z celého svéta.
Porota hodnotila vina v osmi
kategoriich. Vitézové vzesli
predevsim ze zndmych vinai-
stvi z oblasti Falcka, Stiedniho
Ryna a Mosely. Mimo Némec-
ko byla ispésna hlavné vinar-
stvi z Francie, Rakouska, Aus-
tralie a také Ceska. (jb)

Tramin Cerveny ze Znojemska se

HF!O

stal Sampionem v Madarsku &*5"%

Na jediné mezinarodni soutézi vin pod za-
stitou organizace VINOFED konané v Ma-
darsku, ziskal titul Sampiona mezi slad-
kymi viny Tramin ¢erveny 2017, vybér

z cibéb z vinarstvi Znovin Znojmo. Kromé
tohoto ocenéni si moravska vina privazeji
jesté dalsi dvé zlaté a tri stribrné medaile.
Ucast na soutézi finanéné podporil Vinai-
sky fond a organizacné zajistilo Narodni

vinarské centrum.

V konkurenci 960 vin z celého
svéta se znojemsky Tramin
cerveny 2017, vybér z cibéb
stal Sampionem a tedy vité-
zem kategorie prirodné slad-
kych vin. Znovin Znojmo toto
ocenéni doplnil o stiibrnou
medaili za Palavu 2017.
,Mame velkou radost a moc
si toho vazime, ze se Tramin
Cerveny 2017, vybér z cibéb
z nasich vinic na Divéim vr-

chu hodnotici komisi VINA-
GORA 2021 tolik libil. Ten-
to vyjimetny tramin vzeSel
z nadherné vyzralych hroznit
ro¢niku 2017. Sladké bobule
v sobé koncentrovaly viini,
chut’ a noblesu starobylé od-
ridy a po Setrném zpracovani
tohoto klenotu se v§echna kra-
sa zrcadli ve vysledném viné.
Po privonéni nabizi atraktivni
tény po opojnych kvétinach,

suSeném ovoci i vanoc¢nim
koreni. V chuti pak i sviidnou
nasladlosti zbytkového cukru
vyvazenou svézi Kyselinou,”
pribliZil vino Ing. Karel Matula
ze spolecnosti Znovin Znojmo
a dodal: , Toto vino, stejné jako
i dalsi vina ukazuji, Ze se aro-
matickym odriddm v naSem
regionu skvéle dari

Kromé Znovinu Znojmo
se darilo také vinai'stvi Sté-
pan Mandk, které utrzilo
zlatou medaili za Sauvignon
2020, pozdni sbér a stribr-
nou za Cuvée Grand Reserva
2017, znadmKkové vino. Stejné-
ho dspéchu, tedy zisku dvou
medaili se pak pysni i vinarstvi
Bronislav Vajbar. Palava 2020,
vybér z hroznii obdrzela zla-
tou a Rulandské sSedé 2020,
pozdni sbér stfibrnou medaili.

Na 22. ro¢niku mezinarod-
ni soutéze vin VinAgora 2021
bylo hodnoceno 960 vin, coz

VINAG@RA
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je novy rekord v historii této
soutéze. Po trech dnech pec-
livého ochutnavani mezina-
rodni porota, slozena ze 60
expertl na vino z celého svéta,
zvolila 7 Sampiont pro vitéze
kategorie a dale udélila 13 vel-
kych zlatych, 169 zlatych, 108
stiibrnych medaili a dalsich 23
zvlaStnich ocenéni. VinAgora
je jedind mezinarodni soutéz
vin v Madarsku a porada ji
organizace VINOFED (Svétova
federace vyznamnych mezi-
narodnich soutézi vin a desti-

lath). Tim se tedy soutéz radi

vvvvvv

Evropé.
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Tri Sampioni a 40 medaili

ze Slovenska

pro moravskeé vinare

Moravsti a CeSti vinari se i letos vezou

na vitézné viné a pokracuji ve shéru me-
daili z mezinarodnich soutézi vin. Nejinak
tomu bylo i na Slovensku na soutézi Mu-
vina Presov, kde ziskali vedle 40 medaili
tri z péti udélovanych tituld Sampiona.
Ucast nasich vin finanéné podporil Vinai-
sky fond a organizacné ji zajistilo Narodni

vinarské centrum.

Dojiz 26. ro¢niku mezinarod-
ni soutéze vin Muvina PreSov
a konkurence vinard z 11
evropskych zemi moravsti
a Cesti vinari prihlasili 135
vin, z nichZ 40 bylo ocenéno -
tituly Sampion v kategoriich
bild suchd vina, rizova vina
a Sumiva vina a 2 velké zlaté
a 38 zlatych medaili.

Sampionem suchych bilych
vin a velkou zlatou medaili
ziskal Ryzlink rynsky, pozdni
sbér 2016 z vinarstvi Baloun.
Vinarstvi pridalo jesté dal-
$ich 5 zlatych medaili a stalo
zastupcem. Nejlep$im rizo-
vym vinem soutéZe se stal
a zlatou medaili obdrZel Ca-
bernet Sauvignon rosé, pozd-
ni sbér 2020 z Rodinného vi-
natstvi Cech. Mezi $umivymi
viny pak uspél a titul Sampi-
ona a velkou zlatou medaili
dostal Louis Girardot brut
2017 z Bohemia Sekt.

,Na soutézi Muvina se na-
$im vinaiim posledni roky
velmi dari a potvrdilo se to
i letos, kdy si z PreSova od-
vazeji vétSinu Sampiond,

na které si tradicné mysli
hlavné vinafti z poradajiciho
Slovenska. Se Slovaky toho
mame hodné spole¢ného
i na poli vinafstvi, jak z hle-
diska odrtidové skladby, tak
technologicky, ale i prefe-
rencemi. A pravé na Muvinu
Slovaci vzdy ptihlasuji to
nejlepsi, co maji," komento-
val uspéch Ing. Pavel Krska,
feditel Narodniho vinaiské-
ho centra.

Odbornd porota udélila
celkem 14 velkych zlatych
medaili, 98 zlatych medaili
a 5 tituld Sampiona. Pravi-
delné na této soutézi zasedaji
v komisich také profesiona-
lové z Ceské republiky. Letos
jich bylo hned Sest a to Ma-
rek Babisz, Zbynék Kopecek,
Blanka Priborska, Radoslav
Baloun, Jakub Dufka a Martin
Kristek. Soutéz Muvina Pre-
Sov probiha pod zastitou OIV
(Mezinarodni organizace pro
vino a vinohradnictvi se sid-
lem v Parizi).

Vice o moravskych a ces-
kych vinech na www.vina-
zmoravyvinazcech.cz.
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Ruzoveé vino svedci ze

Grilovani s prateli
na zahradé ¢i vece-
fe s rodinou na pro-
hraté terase patri

k zazitkiim, kterych

si dnes vazime mno-

hem vic, nez kdyko-
liv diiv. Mnozi z nas
v ¢asech koronavi-
rové krize prehod-
notili svilij Zivotni
styl, zvolnili hektic-
ké tempo a zacali si
uzivat kazdého dne.
Vyhledavat drobna
potéseni, ktera nas
napliuji kouzelny-
mi zazitky.

A pravé takovou moc ma la-
hodné rizové vino, jez neod-
myslitelné patii k 1étu a ven-
kovnimu stolovani. Moravské
a Ceské ,riazovky“ navic patri
do svétové extratiidy. Diky
priznivym klimatickym pod-
minkam a peclivé praci na vi-
nici i ve sklepé se mizeme
pochlubit Spickovou kvalitou
svézich a aromatickych rizo-
vych vin.

Sazka na moravské a Ces-
ké rosé se vyplati, nebot jde
obvykle o vina s charakterem
a podpisem vinare. Nejobli-
benéjsi riizova vina jsou vina
mlada, z posledniho a predpo-
sledniho ro¢niku. Mezi sedm
nejcastéjsich odrid, z nichz se
u nas vyrabéji rizova vina, pa-
tif Frankovka, Cabernet Sau-
vignon, Merlot, Zweigeltrebe,
Rulandské modré, Svatovavtri-
necké a André.

Jarovin Rosé 2021

Pri vybéru idedlniho rizové-
ho vina se mizZete ridit také
vysledky soutéZe rizovych
vin Jarovin Rosé, které se le-
tos konalo 16. dubna v pro-

Marek Babisz

storach zamecku ve Velkych
Pavlovicich. Sampionem se
stalo Zweigeltrebe rosé 2020
pozdni sbér z Vinného domu
v Bzenci. Soutéz kolekci vy-
hral Vinny dim s primérem
87,08, ktery zvitézil pred vi-
narstvim Bronislava Vajbara
se znamkou 86,67 a Vinem
J. Stavek s 86,33 body. Vitézi
jednotlivych kategorii jsou
André rosé 2020 pozdni
sbér Bronislav Vajbar, Zaje-
¢i (90,33 bodd), Cabernet
Sauvignon rosé 2019 pozdni
sbér Svatopluk Hertfek, Zaje-
¢i (90 bodt). Frankovka rosé
2020 moravské zemské vino
Lubomir Zborovsky, Velké
Pavlovice (88 bodii), Znovin
de Lux rosé demi sec Znovin
Znojmo, Znojmo (86,2 bodii)
a Svatovaviinecké Blanc de
noir 2020 moravské zemské
vino Zemédélské druzstvo
Némcicky (86 bodii).

Verejnosti budou vzor-
ky k dispozici na Dnech
v rizovém, jez se uskutetni
v kvétnu az Cervnu ve Vel-
kych Pavlovicich, Ostrave,
Cesk}'fch Budéjovicich, Praze,
Znojmé, Plzni, Déciné a Mél-
niku a nové také v Teplicich.
Na Dnech v rizovém se pre-
zentuji nejen rizova vina, ale
i perliva vina soutéze Kral vin
Ceské republiky.

Salon vin ve Valticich

Pomérné zajimavou cestu
k poznani ¢eskych a morav-
skych vin, vCetné dvou rizo-
vych, nabizi navstéva Salonu
vin ve Valticich, ktera kazdy
rok predstavuje sto nejlep-
$ich vin tuzemskych vinat.
Tato vina byla jako nejlepsi
vybrana z 2 500 vin prihla-
Senych do nasi nejvétsi a nej-
vyssi soutéze vin. ,Velkou vy-
hodou Salonu je skutecnost,
ze zde hosté mohou sami
ochutnavat z mnoha desitek
vzorkli a postupné odhalit,
jaky styl vina ¢i jaka odrtida
jim chutnd nejvice,” rikd hlav-
ni sommeliér Salonu vin Ma-
rek Babisz.

Vysledky — Jarovin rosé 2021 a Kral vin 2021

Riizova vina

a gastronomie

RiZové vino ma vyznamné
misto v gastronomii a hodi
se hlavné k letnim pokrmim

Vino z vinice sv. Kldry v Botanické zahradé v Praze

podavanym na zahradach
¢i terasach. RGzova vina
predstavuji idealni dopro-
vod k salatlim i téstovinam,
grilované zeleniné i leh¢im
masum, skvéle pasuji také

ke krevetam a plodiim more.
A jesté nékolik konkrétnich
tipli. Salat s chrestem a mo-
zzarellou Kkrasné doprovo-
di André nebo Frankovka,
k melounu se suSenou Sun-

VINARSTVI

ana letu

kou se zase hodi Merlot.
Dezert s jahodami si k paro-
vani zada sladsi rizové vino
odriad Svatovaviinecké nebo
Zweigeltrebe.

Bohumil Brejzek
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pomocnikem zemeédélcu a potravinaru

Velkym pomocnikem zemédélcii a ¢astecné i potravinari je
Statni zemédélsky interven¢ni fond (SZIF). Jak se docteme na jeho
webovych strankach, je akreditovanou platebni agenturou - zpro-
stredkovatelem financ¢ni podpory z Evropské unie a narodnich
zdrojt. Dotace z EU jsou v ramci Spolecné zemédélské politiky po-
skytovany z Evropského zemédélského zarucniho fondu (EAGF)

a Evropského zemédélského fondu pro rozvoj venkova (EAFRD)

a vramci Spolecné rybarské politiky z Evropského namorniho
arybarského fondu (ENRF). Pro Spole¢nou zemédélskou politiku
se v EU uplatnuji tri zasady - spole¢ny trh pro zemédélské pro-
dukty pri spole¢nych cenach, zvyhodnéni produkce ze zemi Unie
na ukor vnéjsi konkurence a financ¢ni solidarita - financovani ze
spole¢ného fondu, do néhoz vSichni prispivaji. Pilifem poskytova-
nych financ¢nich podpor jsou primé platby vyplacené zjednoduse-
nym systémem, tj. na hektar obhospodarované plochy.

Vic na toto téma nam
v rozhovoru vysvétlil re-
ditel SZIF Ing. Martin Se-
bestyan.

»Zaénéme piimymi plat-
bami, jaka je soucasna
platba na hektar a co musi
zemédélec dolozit, aby
tyto penize ziskal? Laicka
velejnost se totiZ domni-
va, Ze je to automatické.
Navic je tomu tak jednotné
v celé EU nebo nékteré sta-
ty to maji doposud resené
jinak, ne tedy jen na ob-
hospodaiovanou piidu.

Co se tyka primych plateb,
tak jejich nejvyznamnéjsi
slozkou je Jednotna platba
na plochu zemédélské pudy
(SAPS). V loniském roce byla
stanovena sazba na hektar
na 3.644,19K¢ (sazby sta-
novuje na podzim kazdého
roku Ministerstvo zemé-
délstvi). O dotaci se zada
v ramci tzv. Jednotné Zados-
ti, kterou Zadatelé podavaji
Statnimu zemédélskému
intervenénimu fondu, a to
do 15. kvétna prislusného
kalendainiho roku. Jednou
ze zakladnich podminek pro
poskytnuti této platby je
dodrzeni minimalni vymeé-
ry, kterd ¢ini v souctu vSech
dild ptdnich blokd (DPB)
v Zadosti nejméné 1 hektar.
Dotéené DPB musi byt ve-
deny na zadatele v Evidenci
vyuziti pidy podle uZzivatel-
skych vztahti (tzv. LPIS) nej-
méné od data podani zadosti
do 31. srpna kalendainiho
roku, ve kterém zada o plat-
bu. Poskytnuti SAPS je mimo
jiné podminéno fadnym
obhospodarovanim  zemé-
délské pidy, dodrzovanim
podminek dobrého zemé-
délského a environmentalni-
ho stavu a povinnych poza-
davkl na hospodareni, které
dohromady tvoii podminky
podminénosti (tzv. Cross-
-Compliance).

»Po vstupu do EU u nis
klesly velmi stavy prasat.
Sehrala v tom roli i rizna
dil¢i podpora ze statnich
rozpocti jednotlivych
zemi, v niZ lze zapocitat
i vyvozni dotace. V soucas-
né dobé si lze vSimnout
na strankach SZIF dost
podstatné podpory pravé
téchto chovi. Co musi Za-
datel o dotaci spliovat?
Jsou to napriklad vybra-
na plemena atd., prosim
upiesnit.

SZIF jiz od roku 2015 ad-
ministruje opatieni Dobré

~ =

zivotni podminky zvirat
- podopattreni ZlepSeni zi-
votnich podminek v chovu
prasat, které je zamérené
na chov prasnic a prasni¢ek
a dale podopatreni Zvétseni
plochy pro odstavena sela-
ta (dle NV ¢.74/2015 Sb.).
Toto opatteni je podporova-
no z Programu rozvoje ven-
kova a Zadatel si o né mize
pozadat v ramci Jednotné
Zadosti. Nejedna se vsak
o primou podporu chovu
prasat, ale o podporu zamé-
Fenou na zvySeni Zivotnich
standardt téchto zvirat. Pro
ziskani podpory neni rozho-
dujici plemeno, ale splnéni
urcitych podminek.

e Titul ZlepsSeni Zivotnich
podminek v chovu prasnic.
Zadatel je povinen zavést
turnusovy provoz na po-
rodnach, kde provadi mezi
jednotlivymi turnusy des-
infekci poroden a déle pro-
vadi kontroly a pripadné
oSetfeni sparkd prasnic.
Titul ZlepSeni zivotnich
podminek v chovu pras-
nicek. Hlavni podminkou
je provadéni prvniho za-
pusténi prasnicek nejdrive
ve véku 230 dnf a jejich in-
dividudlni oznacenti.
Podopatreni ZvétSeni plo-
chy pro odstavena selata.
Zadatel je povinen navysit
plochu prostoru pro od-
stavena selata do 40 dni
po odstavu minimalné
0 20 % (tzn. zajistit plochu
prostoru o velikosti min.
0,24 m2 / 1 kus).

ZlepSeni chovu prasat je
zarovenl dlouhodobé pod-
porovano finan¢nimi pro-
sttedky z narodnich zdrojt.
V loniském roce SZIF pre-
bral administraci Narodnich
dotaci. Zadatel si tak muZze
pro oblast chovu prasat po-
zadat na dva dotaCni pro-
gramy v rdmci Ndarodnich
dotaci, které jsou zaméreny
na zvySeni Zivotniho stan-
dardu zvirat a zlepSenti jejich
zdravotniho stavu - jedna
se o Podporu opatfeni za-
mérenych proti $ifeni ndkaz
prasat zvySenim biologické
bezpecnosti. Jedna se o pod-
poru chovatelim prasat
na ¢astecnou uhradu nakla-

Statni zemedelsky inter

di napf. na ockovani proti
vyjmenovanym chorobam
prasat, desinfekci, deratizaci
a desinsekci ve stajich urce-
nych pro selata od odstavu
do 25kg zivé hmotnos-ti,
plemenné prasnicky a ka-
necky ve véku do 8 meésici
a prasnice.

Druhym dota¢nim titulem
je ZlepSeni zivotnich podmi-
nek v chovu prasat. Podpora
chovateliim je zamétena ze-
jména na ochlazovani prasat
v letnim obdobi, zlepSeni
stajového mikroklimatu pra-
sat - sniZeni zapachu ve sta-
jich, zlepSeni  Zivotniho
prostfedi prasat spocivajici
v ochrané proti nezadouci-
mu hmyzu, zajisténi zlepSeni
svételnych podminek ve sta-
jich, zvétSeni nezaroStované
plochy kotcii prasat, podpo-
ra Setrnych metod kastrace
prasat - podavani analgetik
a anestetik a podpora zvy-
Sené péce o prasnice a selata
na porodnach prostiednic-
tvim kvalifikovaného oSet-
fovatele.

PV posledni dobé pozitiv-
né praveé dotacemi ovlivnil
vas fond i narust stavii ovci
a koz. Kolik se na tento
program vydalo za posled-
ni roky penéz a odkdy se
tomu tak déje? Je i v tomto
pripadé podminkou ziska-
ni dotace piisné doporu-
cené plemeno?

Pozadat o podporu na chov
bahnice nebo na chov a kozy
Ize v ramci Jednotné Zados-
ti jiz od roku 2012. Prvni
podpora probihala na za-
kladé tzv. Zvlastnich podpor
dle Narizeni ¢. 60/2012 Sh.
0d roku 2015 tuto ulohu
prevzala Dobrovolna pod-
pora vazand na produkci
- Podpora na chov bahnice
nebo na chov kozy dle NV
50/2015 Sb.

Podpora je poskytovana
na ovce a kozy starsi 1 roku
(samice starsi 1 roku), ve-
dené v Ustfedni evidenci
na hospodarstvi Zadatele
v obdobi nejméné od 15.
kvétna do 11. zari prislusné-
ho kalendarniho roku.

Zadatel je povinen dekla-
rovand zvirata past nejméné
v obdobi od 15. kvétna do 11.
zari prislusného kalendarni-

Reditel SZIF Ing. Martin Sebestyan

ho roku na trvalych travnich
porostech nebo na travnich
porostech, které jsou evido-
vané v LPIS na Zadatele.

Dal$i povinnosti Zadatele
je vedeni pastevniho deniku.
Pastevni denik musi obsaho-
vat denni zdznamy o pastvé
s uvedenim identifikacniho
Cisla zvitete Ci zvirat (po-
kud na stejném misté pase
vSechny bahnice nebo kozy
ze svého hospodarstvi, po-
sta¢i uvést Cislo hospodar-
stvi nebo staje), dale by mél
pastevni denik obsahovat
c¢isla dilu ptidniho bloku vy-
uzivaného v pfislusny kalen-
darni den k pastvé a datum
pastvy zvirat.

Podpora je vyplacena
na min. pocet 2 VD] (Velka
dobyt¢i jednotka). Vzhledem
k tomu, Ze ovce nebo koza
starsi jednoho roku nabyva
po prepoctu Kkoeficientem
na VD] hodnoty 0,15 VD], mél
by byt min. pocet deklarova-
nych zvirat 14 ks. Plemenna
prislusnost zvirat neni u to-
hoto titulu podstatna.

Jen za rok 2020 bylo
v rdmci podpory na bahnice
a kozy zadatellim vyplaceno
71839 105 K¢.

Celkem bylo od pocatku
poskytovani podpory vypla-
ceno cca 532 223 000 K¢.

Bohuzel ani tato celkova
vyse podpory vsak nedoka-
zala zabranit mirnému sni-
Zovani poctu podporovanych
zvirat. V roce 2012 byla po-
dana Zadost na 18.945,000
VD] bahnic/koz. V roce 2021
bylo pozadano o platbu
na 17.814,300 VD] bahnic/
koz. Prepocitaci koeficient
VD] se meziro¢né nezmé-
nil. Z uvedeného vyplyva, ze
pocet zvirat (VD]) na ktera
je aktualné zadana dotace,
v porovnani s prvnim rokem
skute¢né mirné klesnul.

PTak jako v Zivoéisné
produkci se dba na vy-
bér plemen je tomu tak
i v ovocnarstvi kde treba
u ovocnych stromi se do-
tace pro letosni rok a ten
pristi prisné ridi i danou
odridou. Pro¢ tomu tak
je? VSimam si, Ze u hrus$ni
se velmi vyskytuje u né-
kterych odriid rez travni,
jde tedy o vybér odrid
odolnych k virézam a dal-

$im nemocem?

Stejné jako u primych plateb,
ani u neprojektovych opat-
reni PRV, konkrétné v ramci
AEKO integrované produkce
ovoce ani u Ekologického
zemédélstvi neni vyplaceno
na konkrétni odrtdy. Vypla-
ci se na plochu dilu pidni-
ho bloku s kulturou ovocny
sad, ktera splituje podminky
opatfeni - z hlediska drevin
se jedna o konkrétni vyjme-
nované druhy stroma a kert
v minimalnich stanovenych
poctech na hektar. Konkrétn{
odridy nicméné ani zde ne-
jsou predmétem dotace.

»SZIF v poslednich létech
velmi bodoval akcemi jako
je Skolni mléko a Ovoce
a zelenina do Skol. Ovlivni-
la tyto projekty v posledni
dobé podstatné pandemie
zpusobena Koronavirem
nebo se tak zvané jede
dal? Jakou c¢astku takto
fond vydava roc¢né na jed-
noho zaka?
Skolni  projekt  fungoval
i v uplynulém skolnim roce,
i kdyz situace ve Skolstvi
nebyla kvili uzavirani nebo
omezenému provozu Skol
jednoducha. Skoly nebyly
uplné uzaviené po cely rok,
tudiz byl urcity prostor pro
dodavky produktd a ¢astec-
né i pro realizaci doprovod-
nych vzdélavacich opatreni
Skolntho projektu. Logistic-
ky i ekonomicky kompliko-
vané bylo pro Zadatele ze-
jména obdobi, kdy uzavieni
skol probéhlo nahle ze dne
na den a pak kdy nékteré
Skoly, pripadné jen nékteré
tridy ve Skolach byly otevte-
ny a jiné nikoliv. Zadatelé
méli z divodu vys$si moci
(uzavieni/omezeni provo-
zu Skol z divodu pandemie
Covid-19) také alternativni
moznost dodavani produk-
t, pripravenych ptvodné
k dodavkam do skol, do po-
travinovych bank. A to pte-
devsim proto, aby nedoslo
ke znehodnoceni vyrobki
a produktli s ohledem na je-
jich trvanlivost a mohly byt
vyuzity jinym zplisobem, na-
priklad lidem v nouzi, které
postihly ekonomické dopady
pandemie.

Limit na produkty na zaka
bylpro skolnirok2020/2021

stanoven na 324 K¢ pro mlé-
ko do $kol a nasledné navy-
Sen na 336,80 K¢ (vCetné
DPH); pro ovoce a zeleninu
do kol byl ve vysi 295,60
resp. navySen na 311K¢
(vCetné DPH).

»Je tu i velmi zajimavy
program pro vcelaie a ry-
bare, co byste k nim uvedl?
Ano, mate pravdu, skutec-
né zde mame pro ,rybare
a rybnikdfe podporu smeé-
fujici pouze pro né. Jedna
se o Operacni program Ry-
barstvi 2014 - 2020, ktery
v soucasné dobé vstupuje
do svych zavérecnych let
a tento rok na jare byly spus-
tény jedny z poslednich vy-
zev. Ve velmi stru¢né roviné
muzeme Fici, Ze v tomto pro-
gramu jsou zahrnuta mimo
jiné opatteni, kterd mohou
vyuzivat, jak novi chovatelé
v rybarstvi, tak uz zabéhlé
rybaiské podniky. Obé sku-
piny rybaid mohou vyuzivat
podporu, ktera se vztahuje
na potizeni pomicek, vybra-
nych dopravnich prostiedki,
naradi a dal$tho vybaveni,
které slouzi k obhospoda-
fovani rybnikq, lihni, sadek,
recirkulac¢nich  akvakultur-
nich systémt a dalSich ry-
barskych zarizeni. Vyjma
zminénych pomicek mo-
hou rybari ziskat podporu
i na zarizeni, kterda slouzi
ptimo k chovu ryb, jako jsou
lihnaiské aparaty, rybarské
bazény, nadrze, zlaby a také
na modernizaci, pod kterou
si mizeme naptiklad pred-
stavit, vybudovani novych
rybnikd, rekonstrukci a od-
bahnéni stavajicich rybnikd
urcenych k chovu ryb.
Dobrou  zpravou pro
vSechny pripadné zajemce je
skute¢nost, Ze podpora uve-
denych investic do rybarstvi
bude zachovdna i v nad-
chazejicim  programovém
obdobi 2021 - 2027, které
je v soucasné dobé ve fazi
ptiprav. Pro rybare na nové
programovaci obdobi bude
pripravena zhruba 1 mili-
arda K¢. Novinkou v tomto
programovém obdobi bude
podpora ve formé kom-
penzaci na mimoprodukéni
funkce rybnikd. Rybarim
bude poskytnuta nahrada
za usly piijem nebo dodatec-
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né naklady spojené se zajis-
tovanim dalSich mimopro-
dukénich funkei u rybniki
od 2 do 5 ha. Samoziejmé, ze
i vétsi rybniky nad 5 ha mo-
hou vyuzit obdobnych kom-
penzaci, ale to uz je otazka
Narodnich dotaci, kde je
pripraven dota¢ni titul 15
Podpora mimoprodukénich
funkci rybnikd.

Co se tyka podpory vcela-
4, tak SZIF v soucasné dobé
umoziuje Cerpat dotaci
jednak z evropskych zdro-
ji  na opatfeni stanovena
Ceskym véelatskym pro-
gramem pro obdobi 2020
az 2022 (prostifednictvim
tzv. ,vcelafské eurodotace”)
a dale z narodnich zdroji
(prostrednictvim tzv. ,1.D.
dotace”) na zazimované
vcelstvo. Podminky pro Cer-
pani ,vcelaiskych eurodota-
ci stanovuje natizeni vlady
¢. 148/2019, Sb., podminky
pro 1.D. dotaci ,Zasady” vy-
davané MZe.

Obé jmenované dotace
jsou urceny jak pro ,hobby*,
tak pro ,profesiondlni“ vce-
lafe u nichz je diky poctu
chovanych vcelstev finan¢né
zajimava 1.D. dotace (v roce
2020 ¢inila sazba na 1 zazi-
mované vcelstvo 158,41 K¢).
Také u nejvice vyuzivaného
dota¢niho opatfeni v ram-
ci vcelarskych eurodotaci
(Technicka pomoc - potizeni
novych zarizeni) urceného
pro podporu investic pfi po-
fizovani vcelatského vyba-
venia pomiicek je zohlednén
pocet chovanych vcelstev.
Toto opatfeni umoziiuje
véelaftim s poctem vcelstev
nad 150 Ccerpat podporu
na vykonnéjsi a specializo-

vand zarizeni, u kterych jsou
vyssi dotacni limity. Dal$imi
dotovanymi oblastmi v pii-
padé ,vcelarskych eurodo-
taci“ jsou napf. vzdélavani
vcelari, 1éceni vCelstev pro-
ti varroaze, rozbory medu,
nebo podpora chovu $lech-
ténych vCelich matek.

» Podporujete i potravino-
vé banky Jak a jakou cast-
kou?

SZIF potravinové banky pod-
poruje v ramci zemédeélskych
narodnich dotaci, konkrétné
se jednd o dotac¢ni titul 18.
Jeho cilem je ptispét ke sni-
Zzeni plytvani potravinami
a podpotrit distribuci potra-
vin lidem na hranici hmotné
nouze. Jednd se o podpo-
ru na samotnou cinnost, tj.
na provozni vydaje, stejné
jako na rekonstrukci nebo
vystavbu skladovacich pro-
stor pro skladovani potravin
vcetné technologického vy-
baveni, potravinovym ban-
kam prip. dal$im subjektim
zabyvajicim se bezplatnou
distribuci potravin potieb-
nym. Loni bylo v ramci toho-
to dotac¢niho titulu vyplaceno
celkem 94 miliont korun.

»Jakym zpiisobem se mo-
hou i potravinari priblizit
k dotacim od SZIF a které
projekty fond v posledni
dobé preferuje?

Vyrobci potravin jsou Stat-
nim zemédélskym inter-
ventnim fondem podpo-
rovani zejména v ramci
Programu rozvoje venkova
2014-2020 a Narodnich do-
taci. V obou pripadech se
SZIF pri udélovani téchto
podpor ridi aktualnimi pra-

vidly/zdsadami schvalenymi
ministrem zemédélstvi.

Program rozvoje venkova
podporuje vyrobce potravin
predev$im v ramci operace
4.2.1 Zpracovani a uvadéni
na trh zemédélskych pro-
duktl, v niZ jsou mimo jiné
preferovani zpracovatelé
ovoce a zeleniny, mléka,
masa. Zvyhodnéni se také
tyka zadateld, ktefi maji na-
piiklad registrovanou znac-
ku kvality, nadstandardné
tesi kvalitu svych vyrobki
nebo se zaméruji na zkrace-
ni dodavatelského Ttetézce
v ramci uvadéni svych vy-
robkd na trh.

P>V posledni dobé se
k projektim u potravin
jako je podpora Regional-
ni potraviny, Klasy prida-
la i podpora BIO potravin.
0 jaké jde castky?

Co se tykd podpory uve-
denych znacek kvality, tak
Ceska republika ma do roku

2022 Evropskou komisi
notifikované propagacni
opatfeni s nazvem ,Propa-
gacni kampai na podporu
kvalitnich potravin“ V ramci
tohoto samostatného infor-
macniho a edukac¢niho pro-
gramu jiz od roku 2016 nenf
podporovana pouze narodni
znacka kvality KLASA, ale
i dalsi statem a Evropskou
komisi uznané znacky kvali-
ty potravin. Na tuto kampan
je ro¢nirozpocet 170 mil. K¢.
V gesci SZIF jsou dale také
kampan na podporu soutéze
o znacku Regionalni potra-
vina s ro¢nim rozpoctem 50
mil. K¢ a notifikovana Pro-
pagacni kampan na podporu
biopotravin a ekologického
zemédélstvi s ro¢nim roz-
poctem 30 mil. K¢.

V ramci kampani vyuzi-
vame S$iroky mix tradi¢nich
komunikacnich nastroj@, ale
také ty méné obvyklé jako je
product placement v oblibe-
nych televiznich poradech,

spotrebitelské soutéZe a re-
klamni materidly v obchod-
nich fetézcich nebo treba
pojizdnou prodejnu. V nasem
sdéleni se také soustfedi-
me na to, aby si spotiebitelé
uvédomili, Ze cesta potravin
na pulty obchodli zahrnuje
vyrobni proces, za kterym
stoji zemédélci, zpracovatelé
zemédélskych produkti a sa-
moziejmé vyrobci potravin.
Pfi ndkupu potravin by ne-
méla byt ze strany zakaznika
zohlediiovana pouze cena
a kvalita, ale mél by vzit v po-
taz i prvek délky dodavatel-
ského tetézce, aspekt snizeni
uhlikové stopy a dalsi agroen-
viromentalni opatfeni. Staitem
garantované znacky kvality
by mély byt vnimany jako po-
tvrzeni kvality naSich vyrob-
ki a zjednodusit spotrebiteli
rozhodovani pii nakupu.

»Co Vam osobné jako vr-
cholnému manaZeru tak
vyznamné organizace v po-

SZIF, BILLA

sledni dobé udélalo vét-
$i radost a co byste chtél
do budoucna prosadit?
Musim pozitivné kvitovat,
jakym zptsobem se podatilo
zajistit chod uradu za pod-
minek pandemie Covid-19.
Ackoliv tato pandemie méla
znacény dopad také na cin-
nost SZIF, tak se navzdory
této skutecnosti podatilo
zajistit takovou kvalitu slu-
Zeb ve vztahu k zemédélské
vefejnosti, na kterou byli
zemédélci historicky zvykli.
Za to patti dik vSem zamést-
nanciim SZIF.

Do budoucna lze urcité
pocitat se zvySenou mirou
elektronizace verejné spravy
aani SZIF nezlstane stranou.
Stejné tak se do budoucna
pocitd s novymi modernimi
technologiemi, které bude
mozné vyuZzivat pro kontro-
lovani plnéni podminek ze
strany Zadatelli o dotace.
Dékuji za rozhovor

Eugenie Linkova

Prikladem podpory tuzemskych chovatelu
a vyrobcu je privatni znacka Vocilka

*Vocilka ziskala v poslednich mésicich hned 2 prestizni oce-
néni - Nejdivéryhodnéjsi znacka 2020 a titul Czech Super-
brands 2021 v kategorii masa a masnych produkti

eZnacka Vocilka, ktera je garantem masa ze Spickovych chovii
vyhradné ceského ptivodu, pokracuje v ristu

*Pro spole¢nost BILLA je znacka Vocilka spolu se znackami
Ceska farma nebo BILLA BIO jasnym prikladem podpory tu-

zemskych chovatelii a vyrobcu v praxi

Ryze Ceska privatni znacka
spolec¢nosti BILLA Vocilka
ziskala celondrodniho oce-
néni Czech Business Su-
perbrands 2021. Titul je
uznanim vyznamného posta-
veni znacky na lokalnim trhu
a dobré povésti znacky mezi
zakazniky. Vocilka pokracuje
v upeviiovani pozice a pres-
tize na trhu jakozto kvalitni
a spolehlivé znacky pro ob-
chodni partnery a spotrebi-
tele.

Jde o druhé ocenéni za po-
sledni rok. Na konci roku
2020 obdrzela znacka Vocil-
ka titul Nejdivéryhodnéjsi
znacka a stala se tak leade-
rem v kategorii masa a uze-
nin mezi spotrebiteli. Obé
ziskana ocenéni, Nejdivéry-
hodnéjsiznacka 2020 a Czech
Business Superbrands 2021,
spolu s dosaZenymi vysledky
v lofiském roce i predchozich
letech tak potvrzuji vysokou
kvalitu této ceské privatni
znacky spole¢nosti BILLA.
,Pri zalozeni znacky jsme
si prali, aby si nasi zakazni-

ci v naSich supermarketech
mohli zakoupit ¢eské maso
a masné produkty. To se ndm
také podarilo,” uvedl general-
ni feditel BILLA CR Jaroslaw
Szczypka. ,Ziskand ocenéni
pro znacku Vocilka potvrzu-
ji, Ze odvadime dobrou praci
a nasi zakaznici i odborna
vefejnost nase kroky vnimaji
pozitivné. Z udélenych tituld
mame velkou radost,” dodal
Jaroslaw Szczypka.

Kdyz kuie, tak ceské

Znacka Vocilka, ktera vznik-
la v roce 2011, garantuje
zakaznikim ptvod masa
vyhradné z ceskych chovq,
a to i u v8ech svych masnych
vyrobkd. V minulém roce se
v rdmci komunikace spojila
s Séfkuchafem a porotcem
znamé show Janem Pun-
Cochafem. S ambasadorem
Vocilky Janem Puncochafem
BILLA odstartovala na jare
tohoto roku také dal$i mar-
ketingovou kampan, kde
se zaméfila na kureci maso

z Ceskych chovi a jeho
zpracovani.

Vocilka uspésné roste

Vroce 2020 se ¢eského masa
a masnych produkti Vocil-
ka prodalo pres 20 tisic tun,
oproti roku 13 tisicim tun
v 2019. V soucasné dobé
BILLA prodava pod znackou
Vocilka 371 produktd. Maso
pod znackou Vocilka odebi-
ra spolec¢nost z 510 farem
a masné produkty Vocilka
vyrabi BILLA v 5 vyrobnich
zavodech v Ceské republice.
Na vSech obalech produktt
Vocilka je logo Ceska potra-
vina, na masnych produktech
paklogo Vyrobeno podle Ces-
ké cechovni normy.

Preference ceskych
produktii stale roste

Cesi se pri ndkupech potravin
¢im dal vic zamétuji na jejich
ptivod a sloZeni. Védét, odkud
produkty pochazi a mit v ten-
to ptvod dvéru, je pro né sta-

ovoce, Zelemny, mlécnych vy-
robki ¢i pravé masa, na jehoz
chuti se pozna kvalita nejvice.
V poslednich letech poptavka
po tuzemskych potravinach
roste. Je nicméné stale ovliv-
novana omezenou nabidkou
a cenou, ktera je pro zakazni-
ky stale velmi dutlezitym fak-
torem. DileZity je pro spotie-
bitele i ekologicky aspekt, kdy
odpada doprava ze zahranici,
¢imzZ se snizuje uhlikova sto-
pa a chrani se tak vice Zivotni
prostiedi. Spoluprace ob-
chodnich retézcii s tuzemsky-
mi chovateli a lokélnimi zpra-
socidlni a ekonomické dopa-
dy, proto BILLA dlouhodobé
podporuje Ceské zemédélce,
chovatele a vyrobce. Od roku
2013 ve spolupraci s Agrarni
komorou priibézné vyhledava
nové ¢eské dodavatele.

VOCILKA

"MASO A UZENINY i
ESKYCH CHOVU

NEJDOVERYHODNEJSI
ZNACHA

BILLA a sortiment jejich
privatnich znacek

V sortimentu BILLA nalez-
nou zakaznici rovnéz 18 pri-
vatnich znacek, které tvori
celkem 2 069 artikld. Privat-

ni znacky vyrabi pro super-
markety BILLA celkem 254
dodavateld, z nichZ 134 jsou
Ceské firmy. Celkovy podil
privatnich znacek na obratu
firmy byl za lonsky rok vice
nez 22 %. (bra)
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Regionalni potravina

Jihomoravskeého kraje 2021 %o..*

I na jihu Moravy byl o soutéz Regionalni potravina velky zajem.
Ministerstvo zemédélstvi ve spolupraci se Statnim zemédélskym
interven¢nim fondem, Regionalni agrarni komorou a spolu

s ostatnimi hodnotiteli vyhlasili v kazdé z deviti kategorii jedno-
ho vitéze. Do soutéZe se zapojilo 41 vyrobcii, ktei'i dohromady
prihlasili 138 vyrobkii.

,Ro¢nik Regiondlni potra-
vina 2021 nebylo jednodu-
ché za stavajicich podminek
zrealizovat, zejména mali
producenti regionalnich po-
travin se dostali do velmi
slozité zZivotni situace. Jejich
odbyt Casto zavisi na chodu
restauraci, cestovnim ruchu
a farmarskych trzich. Presto
jsme navazali na predchaze-
jici ro¢niky a podatilo se nam
do leto3ni soutéZe RP ziskat
vice jak 130 vyrobki. Velmi
zajimavych a na vysoké kvali-
tativni Grovni, proto bych jim
chtél podékovat za vytrvalost
a poprat, aby uspésné pre-
konali soucasné problémy,
které je doprovazeji v sou-
vislosti s priibéhem covidové

pandemie,“ tikd projektovy
manazer Ing. Vaclav Hlava-
¢ek, CSc.

Ocenéni Regionalni potra-
vina mohou ziskat produ-
centi zemédélskych a potra-
vinarskych vyrobkld do 250
zameéstnancd. Ocenény
vyrobek se dalsi ¢tyfi roky
muze pySnit na svém obalu
znackou Regiondlni potravi-
na. Pro spottebitele je praveé
toto logo zarukou, Ze si kupu-
ji Cerstvé vyrobky ptvodem
z lokalnich surovin.

V  Jihomoravském kra-
ji hodnotila dne 17. Cervna
2021 prihlasené vyrobky od-
borna porota slozena ze za-
stupci Ministerstva zemédél-
stvi, Statniho zemédélského

intervenc¢niho fondu, Potra-
vinai'ské komory CR, Agrarni
komory CR, Krajského ttadu
Jihomoravského kraje, Statni
veterinarni spravy CR a Stat-
ni zemédélské a potravinar-
ské inspekce. Velky diiraz se
kladl na originalitu, inova-
tivnost ve zpracovani, na to,
jak se vyrobek vaze k regio-
nu, na dostupnost vyrobku
na trhu, z jakych je surovin
a v Cem je jeho kvalita nad-
standardni. Dale byly posou-
zeny senzorické vlastnosti
vyrobku - naptiklad vzhled,
chut, viiné a rovnéz design
vyrobku.

0 znacku se uchazelo 138
produktii od 41 vyrobct.

Vepiové Skvarky

Stredni Skola gastronomie, hotelnictvi a lesnictvi Bzenec,

prispévkova organizace Bzenec

Veprové Skvarky jsou pripravovany klasickym zpi-

sobem, a to krajenim veprové

od mistnich feznikd, na vétsi kousky a nasledné skva-
fenim ve vlastnim tuku. Pro zlatavou barvu se pridava mléko

ho sadla, zakoupeného

a dochuti se soli. Vyjimecnou aZ excelentni pochoutkou se sta-
vaji diky uméni, které do jejich pripravy vklada mistr kuchar, ktery je pripravuje s laskou
a poctivosti. Samoziejmosti je mimo jiné vynechani jakychkoliv konzervantd.

Presnidavka pro chlapaka

Reznictvi a uzenafstvi Stulpovi
Presnidavka pro chla-
péaka je jeden z mnoha
vyrobki, které budou
brzy predany jiz treti
generaci uzenard v ro-
diné Stulpovych. Maso
v presnidavce pro Chla-
paka pochazi vyhradné
z chovii z Jizni Moravy,
které si sami bouraji
a dale zpracovavaji. Pre-
vaznou cast masa v polokonze

a popripadé i ¢esnekem, skvéle vynika jedinecna

chut’ veprového masa. Presnid

svou kvalitou odpovida standardiim, které spliu-
je veskera produkce této rodinné firmy.

Miéko

Lenka Klicova — MIékdrna Klic

Mléko z Mlékarny Kli¢ pocha-
zi od Cervenostrakatych krav
chovanych primo na farmé.
Vyznacuje se lahodnou chuti
a je oblibené pro vysoky obsah
smetany a velké zastoupeni
A2 kaseinu v mlé¢né bilkovi-
né. Proto je mléko lehce stra-
vitelné a vhodné jak k primé
konzumaci, tak pro dalsi zpra-
covani ve faremni minimlékar-
né na Cerstvé syry. Kravy maji
volny pohyb, jsou dojeny 3x
denné dle svych potieb, maji
volny pristup k vodé, krmivu,

drbadliim i do vybéhu. Dojici roboty doji kazdou

ctvrt zvlast specialné upraven

pritoku mléka. Nase mléko ma nizky obsah so-
matickych bunék a spliiuje prisné kvalitativni po-

zadavky na certifikaci Q CZ.

Irajici kozi syr - Poustevnik
Markéta Palanova Syrérna Jezefany
- MarSovice

UZ nazev tohoto syru vypovida
o0 jeho prastarém ptivodu, kdy zmin-
ka o jeho vyrobé byla nalezena v kro-
nice z 16 stoleti. Pri vyrobé tohoto
syru je pouzito cerstvé kozi mléko,
které se Setrné pasterizuje. Po zasy-
reni a rozkrajeni se syrové tésto plni
do ¢tvercovych forem o velikosti asi
400g. V prvni fazi se syr otaci né-
kolikrat denné, po nasoleni zraje 4
mésice. Barva a chut tohoto syru je
nezaménitelna,
a proto se nejlé-
pe hodi k cerve-
nym vindm.

S.r.0.

rvach tvori vepro-
vy bok, dale pak veprové kiize a stl. Timto pomé-

avka pro chlapaka

-

Precliky s kozim syrem

PRIFILOM s.r.0.

Precliky se vyvalu-
ji a zaplétaji rucné,
pricemz dilezitym
prvkem v procesu
peCeni je dosta-
tecné vlazeni vy-
robku, které mu
dodava lesk. Cha-
rakteristicka viiné prirodniho dlouhozra-
jictho koziho syra, ktery ziskal ocenéni
Regionalni potravina v roce 2020 a je po-
uzity na ochuceni preclikd, z néj vytvari
vybornou pochutinu k vinu a pivu nebo
tieba jen tak s sebou na cestu.
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Hodnotitelska komise letos navrhla udélit znac¢ku Regionalni potravina Jihomoravského kraje

2021 nasledujicim vyrobkim:

Vyrobek a vyrobce:

VEPROVE SKVARKY

Masné vyrobky tepelné
opracované

Masné vyrobky trvanlivé,
2. tepelné neopracované
konzervy a polokonzervy

Stiedni skola gastronomie, hotelnictvi a lesnictvi Bzenec,
prispévkova organizace

PRESNIDAVKA PRO CHLAPAKA
Reznictvi a uzenéfstvi Stulpovi s.r.o.

ZRAJICI KOZI SYR - Poustevnik

3. Syry vcetné tvarohu

MLEKO

4. Mlécné vyrobky ostatni Lenka Klicova

Pekarské vyrobky vcetné

téstovin PRIFILOM s.r.o.

Cukrarské vyrobky veetné

cukrovinek PRIFILOM s.r.o.

Alkoholické a nealkoho-

lické nédpoje

Ovoce a zelenina v Cer-
8. stvé nebo zpracované

formé Oldfrich Drapal

Markéta Palanova

PRECLIKY S KOZIM SYREM

SPALDOVY DORTIK S KANDOVANOU MRKVI|

11 EXTRA HORKA
Pivovar Mazak s.r.o.

SLAMACEK ZE SLAMOVEHO VINA ODRUDY PALAVA

KDOULOVA VEJMRDA
Chut Moravy s.r.o.

9. Ostatni

Spaldovy dortik s kandovanou mrkvi
PRIFILOM s.r.o. '

V tomto dezertu se
spojuje tradice s mo-
dernimi trendy. Korpus
ze Spaldové mouky sla-
zeny mrkvi poukazuje
na davné zvyklosti
této zdraveéjsi pse-

s

tielou ukazkou lakavé podoby vitamint.

Slamacek ze slamového vina _
odriidy Palava 5
Oldfich Drdpal

Slamatek rosol —
ze  slamového
vina odridy Pa-
lava je vyrabén velmi
Setrnym  zplisobem
zachovavajicim nad-
hernou odrtdovou
chut a plnost. Vino pred zpracovanim
ma hodnoty zbytkového cukru 160 g/litr,
a bezcukerného extraktu 60 g/litr, coz
se projevuje v harmonii tohoto vyrobku.
Doporuceno k syrtim s uslechtilou plisni
a dezertiim.

ni¢né alternativy, rovnéz tak i pouziti mrkve
jako sladidla je ve starych receptech obvyklé.
Naopak moderni trend pouzivat lehce slané zer-
vé ve sladké Upravé misto maslovych krémi doda-
va tomuto dezertu vyvazenou chut i lakavy vzhled.
Ozdobny prvek z kandované mrkve je naprosto neo-

11 EXTRA HORKA

Pivovar Mazdk; s.r.o.

Jak sam nazev
napovid4, tento
svétly lezdk vyni-
ka svou vysokou
hotkosti. Plzensky
slad, ktery je zde
zastoupen ve sto-
procentnim sypa-
ni, je zcela preval-
covan chmelovou
bouri, kterd ostie
nastoupi a jesté
dlouze potom libé
odezniva.

Kdoulova vejmrda

Chut Moravy s.r.0.

Ne, neklame Vas

zrak, avSak nedés-

te se! To, co drZzite v ru-
kou neni nic hanlivého,
ba naopak. Pod ndzvem vejmrda se skryva
tradi¢ni pochoutka z ki'ene, masového vy-
varu, octa a vétSinou jablek, které jsou zde
originalné nahrazeny vonavymi kdoulemi.

Vejmrda, jak uz jeji sloZeni napovida, je
predurcena ke vSemu co je z masa. Pece-
né, grilované, varené, uzené, zebirka, stej-
Ky, klobasy, parecky. Samoziejmosti je tak
i v zakladni vybavé kazdého milovnika kla-
sické domaci zabijacky.
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FANUC

AUTOMATIZUJTE!

Ted'je ten spravny cas.

* Nejen kulinarskg
~ zazitky pro Vas

~ Vinarstvi

. Penzion

www.penzionmaderic.cz
=l ! : jith '™
AR www.vinarstvimaderic.cz
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www.fanuc.cz Service First=

Inovace a elegance...

Merida je' evropska vyrobni a abchodni sif proddavaijici sanité@mi zafizeni

a hygienicke prostredky. Prode] a hygienicky servis celého sorfimentu
na celkem 57 pobockach ¥ Ceske republice, na Slovensku, v Polskwu,
Madarsku, Rusku, na Likrajing, v Litvé a Lohydsku,
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USOVSKO FOOD a.s.
Klopina 33, 789 73 Usov

tel.: +420 583 484 150

www.merida.cz



[ 38 ) PIVOVARNICTVI

SRPEN 4/2021 | Potravinafsky obzor

Mezinarodni den piva s amerlckym plvem

Mezinarodni den piva se oficialné slavi od roku 2007, kdy se sta-
novil jeho piresny datum, coZ je prvni patek v srpnu. Vznikl pired
dvanacti lety ve mésté Santa Cruz v Kalifornii z iniciativy pivnich
sladkii, ktei'i chtéli oslavit své remeslo. Piivodné to také mél byt
jen jejich svatek, nyni se z néj raduji i konzumenti. Jako prvni

to byli pouze Americané, poté se ale rozsiril i do Evropy. Jeho
existenci vita i vykonna reditelka CSPS Martina Ferencova, podle
niz ,celosvétové pivni udalosti jako Mezinarodni den piva jsou
duilezité pro posilovani pivni kultury, ktera je postavena praveé
na tradi¢ni hospodé a ¢epovaném pivu. A to je dobré si v dne$ni
uspéchané dobé pripominat.”

Slavilo se pivem
Vermont Pale Ale

Letosni oslavy Mezinarodniho
dne piva byly spojené se spe-
cidlem americké provenience
Vermont Pale Ale, ktery spo-
le¢né se sladky Plzeriského
Prazdroje uvaril Shaun Hill,
majitel a sladek pivovaru Hill
Farmstead Brewery z Green-
sboro Bend ve Vermontu.
Jedna se o svétlé, svrchné kva-
Sené, nefiltrované pivo
s bohatou chmelovou
vini, ve které se misi
grapefruit s tény boro-
vice a travy. PInéjsi télo
je dobre sladéno s in-
tenzivni, ale pifjemnou
horkosti, ktera dozniva delsi
dobu. Pro jeho vyrobu byly po-
uzity tfi druhy sladu - plzen-
sky, CaraRed a karamelovy -
a ¢tyti druhu chmele (Simcoe,
Centennial, Amarillo, a Chino-
ok). Obsah alkoholu je 5,2%
a horkost dosahuje 50 IBU.
,0sobné jsem vybiral idealni
chmel pro toto pivo na chmel-
nicich firmy Yakima Chief

INZERCE

Vermont Pale Ale

ve staté Washington a jsem
rad, Ze jsem ho mohl pro na-
rocné Ceské pivare uvarit spo-
le¢né se sladky Plzenského
Prazdroje,” rika Shaun Hill.

Nejlepsi pivovar na svété

Shaun Hill své prvni pivo
uvaiil na stfedni Skole

Shaun Hill prezentuje svoje pivo

v ramci Skolniho védeckého
projektu. Po stazi v jednom
z malych vermontskych pi-
vovard a cestovani po svété
zakotvil vkodariském pivo-
varu Ngrrebro Bryghus, kde
se také zrodila jeho myslen-
ka na zalozeni vlastniho pi-
vovaru.

Vermont Pale Ale je v srpnu v tisici hospodach

Sen si Shaun Hill spl-
nil v roce 2010, kdy zalozil
na rodinnych pozemcich
ve Vermontu pivovar Hill
Farmstead Brewery. Hned
v dal$im roce byl tento pi-
vovar serverem RateBeer.
com vyhldSen ,nejlepSim
novym pivovarem na sveété‘.
0d roku 2012 je pak stejnym
serverem kazdoro¢né vyhod-
nocovan jako ,nejlepsi pivo-
var na svété“ s jedinou vyjim-
kou roku 2013, kdy skon¢il
na druhém misté.

Kvalita piva zalozena
na osobnim pristupu

Shaun Hill pristupuje k pivu
témér védecky a vidy se

snazi uvarit to nejlepsi moz-
né pivo. Kvalita jeho piva je
zaloZena na osobnim vybéru
surovin, ale také na disled-
ném dodrzovani vsech zasad
nejen pii vyrobé, ale také
pri distribuci nebo cepovani
piva. ,Kvalita mého piva je
zaloZena na osobnim vybé-
ru surovin a disledném do-
drzovani vSech zasad nejen
pti jeho vyrobé, ale i béhem
distribuce a ¢epovani,” uvadi
sladek Shaun Hill.

Vermont Pale Ale nabizi
Volba sladku

Diky programu Volba slad-
k& miZou v srpnu milovni-
ci specidlnich piv ochutnat

special, ktery je vyznamnym
reprezentantem  soucasné
americké pivni kultury. Toto
unikatni pivo s americkymi
koteny se Cepuje ve vice nez
tisici restauracich po celé
republice.,Jsme radi, Ze epi-
demickd situace letos v 1été
dovolila Shaunovi pricesto-
vat a uvarit s ndmi pro Ceské
milovniky speciald toto uni-
katni pivo,” zdtraznil sladek
programu Volba sladkt To-
mas Pokorny s tim, Ze svoji
vyraznou, ale prijemnou
horkosti je primo predurce-
no pro letni grilovani, burge-
ry, peCené dezerty, nezralé
syry a vSechny druhy barbe-
cue omacek.

Bohumil Brejzek

potravinafskych provozll

Spolednost ACO je lidrem na trhu odvodnéni pro napojovy a
potravinafsky primysl. Kady advodfiovaci systém je induvidudlng
navrien tak, aby poskytoval maximdni spolehlivast, Zivotnost a odolnost
a zaroveh zabrinil hygienickym problémim souvisejicim s nefunkenim
nebo fpatné navrienym odvodnénim,

Vice nez 60 let zku3enosti z nas déla profesionaly
na trhu odvodnovacich systémii,

ACO Stavebni prvky spol. s o, 5008300 02 - www,aC0,£2

aco
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Kvalita a ceny, slazeni, BIO

Stanovisko spolecnosti SEMIX

Producenti potravin jsou ¢asto Kritizovani, Ze produkuji potravi-
ny horsi kvality, neZ jaké by mohlo byt pri pouZiti nejlepsich su-
rovin dosaZzeno. Na obranu producentti je tieba uvést, ze Zadny
vyrobce potravin si nemiiZe dovolit uvadét na trh produkt, ktery
z diivodu vyssi cenové arovné koupi malokdo. Vyssi kvalita za-
konité zvySuje cenu. Neni vSak v moZnostech vyrobce vzdélavat
a presvédcovat spotiebitele v celostatnim rozsahu, at dava pri
nakupu prioritu kvalité pred cenou. Na to producent nema pro-
stiredky. Mély by mu pomahat statni instituce, které by spotiebi-
tele mély systematicky vzdélavat, problematiku osvétlovat.

Stravovaci navyky historicky
zazité nejen u ceskych, ale
vSech evropskych spotrebi-
telli, nejsou vzdy v souladu
s predstavami o zdravé stra-
vé. Obecné plati, Ze zdravéjsi
je konzumace prvotnich po-
travin termicky oSetfenych,
bez dal$ich slozitych uprav.
Ty ovSem mohou byt pro
mnoho spotiebiteld méné
chutné az neprijatelné. Chut-
néjsi a konzisten¢né prija-
telnéjsi jsou pro né prvotni
suroviny ,zuslechténé” a pre-
tvafené rdznymi slozitymi
upravami s nutnymi piidavky
pomocnych latek. Kazdy dalsi
stupent zpracovani pretvari
potravinu od prirozenosti
k velmi pozménénym vyzi-
vovym hodnotam. Takové
potraviny s sebou nesou na-
sledujici nevyhody

e pti jejich zpracovani a pre-
méné dochazi ke ztraté
nebo znehodnoceni nékte-
rych zivin (vitamini aj.)

pri zpracovani mohou vzni-
kat (byt v malém mnozstvi)
nezadouci  meziprodukty
s potencidlnim Skodlivym
ucinkem. V téchto ptipadech
nezbytné pouzité pomocné
latky (s oznacenim E) sice
nemusi byt vyloZené zdravi
Skodlivé, ale pro¢ davkovat
télu latky, které télo k Zivotu
nepottebuje, a s kterymi se
bude muset mozna obtiZné
vyporadavat?

Vseobecné se za prijatelnou
povazuje fyzikalni prava
potraviny, coZz je i Setrna
tepelna uprava, tedy zptsob,
ktery praktikujeme u nas
v Semixu.

Cukr - jakoZto jedna z nej-
oblibenéjsich ingredienci
v potravinach - je dalsich vel-
kym problémem. Vyse davky
rozhoduje o chutnosti vyrob-
ki, a protoze vétsina konzu-
mentl je zvykové naladéna
na jeho vysoky obsah, snizeni
obsahu cukru odmita. V po-
slednich letech se prosazujf
sladidla z prirodnich zdrojd,
mam na mysli rizné druhy
ovoce s vysokym obsahem
prirozeného cukru. Slazeni
ovocem Vv jakékoliv jiné po-
dobé - ovocné koncentraty,
ovocné pyré, susené ovoce - je
vhodnou alternativou. Spotie-
bitelska verejnost si postupné
zvyka, Ze kvalitni a zdravéjsi
vyrobky ze sortimentu sni-
danovych ceredlii slazené
ovocem jsou zdravéjsi, ale
bohuzel o néco drazsi, nez ty
slazené levnym cukrem.

Dalsim velkym problémem
jsou potraviny v provedeni
BIO. Ke své obrovské Skodé
vétsina spotiebitelt v CR bio-
potraviny odmitd. Rozsdhla
desinformacni a patrné za-
mérné vedena kampan pod-

kopéavajici divéru spotiebi-
tel v bioprodukty se jiz vede
mnoho let. A jak je vidét z re-
akce spotiebiteld, byla z hle-
diska Siriteld velmi uspésna.
Casto zmatené nevérohodné
az 1zivé informace zapustily
hluboké koteny.

Pokusim se vysvétlit, jak
to ve skutecnosti s BIO je.
BIO potraviny jsou normalni
potraviny, které lidstvo kon-
zumovalo v pribéhu celého
svého historického vyvoje. Az
teprve s nastupem industria-
lizace, rozvojem chemického
primyslu a nastupem inten-
zivniho zemédélstvi zacaly
byt produkovany jiné potra-
viny, kterym se dnes chybné
rika ,konvenc¢ni“ tedy bézné.
Ve skutecnosti ale ,bézny-
mi“ nejsou. Ty bézné jsou
ty ptvodni, pfed obdobim
pouzivani chemikalii. Tomu-
to pojmu presné odpovidaji
dnes$ni biopotraviny. Touto
manipulaci se slovy bylo vy-
tvoreno podvédomi, Ze bio
je néco zvlastniho, extrém
pro poblaznéné konzumenty.
Ve skutecnosti jsou potraviny
s oznacenim BIO od zemé-
délce az po potravinaiského
spotrebitele  produkovany
bez chemickym pripravka.
Pripustné vyjimky jsou oje-
dinélé. Kontrola ze strany
dozorovych organid je pra-
videlnd a prisna. Producent,
ktery se chce dlouhodobé
na trhu udrZet, si nedovoli
podvadét. Zkazky o tom, Ze
biozemédélec ,stiika v noci”
jsou opét zavadéjici a cilené
$ifené, nebot rezidua v tako-
vych produktech by byla pii
kontrolach zjisténa se vSemi
dopady na ptvodce.

A jak je to s témi konvenc-
nimi, tedy ,nebio“ potravina-
mi? Smutnou pravdou je, Ze
intenzivni zemédélstvi se pri
souCasném zpusobu hospo-
dareni neda praktikovat bez
nékolikandsobné chemické
podpory. Ta spociva v nasa-
zeni chemickych prostredki
proti Skiidctim, chorobam,
plevelim. Ty mnohdy pouze
usnadiiuji praci a snizuji na-
klady zemédélct na tzv. ag-
rotechnickd opatreni. Tento
posledni dtivod neni nezbyt-
né nutny a je neomluvitel-
né, ze statni organy takovou
moznost vibec pripoustéji.
Staty Evropské Unie samo-
zfejmé schvaluji pouzivani
vSech pripravkli v zemédél-
stvi, jsou stanoveny maximal-
ni limity rezidui ve finalnich
potravinich, rovnéz Ceské
kontrolni organy dbaji, aby
limity byly dodrZovany. Je
zde ovSem nékolik ALE. Na-
priklad - jednotlivé zbytky
chemikalii v potravinach (re-
zidua) jsou testovany na ne-
zavadnost jednotlivé, neni
posuzovan mix vice rezidui
a jejich pripadny kumulativni
ucinek, pokud jsou piitomny.
U jednotlivych rezidui nenfi
a ani nemuze byt vzat v Gva-
hu dlouholety vliv na zdravi
pusobici vice let az desetile-
ti. Zde se totiz kalkuluje, Ze
kazdy spotrebitel neustale
kombinuje rizné potraviny.
Tato tuvaha je ovSem pouze
spekulativni, neni podloZena
vyzkumy, neptisobi duveéry-
hodné a spottebitele by ne-
méla uklidnit. Pesticidy typu
herbicidy nebo insekticidy
maji za ukol zabit bud’ neza-
douci plevel nebo hmyz, tedy

zivého tvora. Clovéka s prii-
mérnou hmotnosti 75 kg ne-
zabije, ale hmyziho Skidce
s hmotnosti do 1g spoleh-
livé zlikviduje. Problém je
v tom, Ze i kdyz ¢lovék neni
vystaven primému kontaktu
s témito latkami, mize byt
vystaven dennimu piijmu
rizné bohatého mixu rezidui
po dlouhou dobu, i kdyz v li-
mitnich mnoZstvich.
Argumentem popiraci zde
naznacenych a moznych scé-
nari bude, Ze se nepodatilo
prokazat vztah mezi nékte-
rymi typy rakoviny a vlivem
rezidui v potravinidch obsa-
hujici byt podlimitni davky.
Je otadzkou, zda byly takové
prizkumy nebo studie viibec
provadény a zda od takovych
studii 1ze ocekavat objektivni
vysledky, kdyz mozné vztahy
je nutné prokazat po deseti-
letich ptlsobeni. Vysledkem
je, Ze i v odbornych kruzich
zlstava  vliv  chemickych
latek v potravinach trvalé
TABU. Déje se tak presto, Ze
vyskyty rakoviny v populaci
neustale stoupaji, coz se nej-
Castéji vysvétluje rostoucim
vékem dozitl. Pripadny jiny
pristup k problematice kom-
plikuje fakt, ze zvysujici se
frekvence zachytu rakoviny
nema a nikdy ani nemtize mit
charakter epidemie a to ani
v Case ani v prostoru. Pri-
¢innad souvislost se tak jen
stézi prokazuje. Bitevni pole
ve véci pouZzivani potencial-
né nebezpecného glyfosatu
v zemédélstvi stale vyhravaji
svétovi producenti této latky
a zemédélsti velkopéstite-
1é. Argumenty proti zakazu
pouzivani glyfosatu, kterymi

manipuluji  vefejnost,
a to i tu odbornou, jsou
az na hrané trestni
odpovédnosti, o etice
a moralce ani nemluvé.
Také neni pravda, bio
mohou obsahovat plisné
¢i aflatoxiny z ddvodu
neoSetieni fungicidy.

Z faktl je zfejmé, Ze

vyzva ke Kkonzumaci
biopotravin z hlediska
prevence onemocnéni

se opird o padné argu-
menty. Neni to tedy zad-
ny ,alternativni Zivotni
styl Kdyz se uvazi, kolika
riznym druhdm cizorodych
latek rozlicnych pavodd -
z elektroniky, z plastovych
produktd, z barev, z ovzdusi
¢i tézkych kovi jsou nase téla
vystavena, tak pro¢ k tomu-
to mixu jeSté pridavat dalsi
rizikové latky z potravin,
které pro zemédélstvi chr-
li v obrovskych mnoZstvich
chemicky primysl a které
museji projit metabolismem
nasSeho téla?

Existuji naznaky ze strany
vrcholovych ¢initeld Evrop-
ské unie, Ze si vySe zminéné
skuteCnosti zacinaji uvédo-
movat a v planech znamych
jako ,Zelena pro Evropu”“ se
zacinaji objevovat pozadav-
ky na rozsiteni ekologického
zemédélstvi na Ctvrtinu az
tretinu zemédélskych ploch
do roku 2030. Bude zajimavé
sledovat, jak si CR s timto po-
zadavkem poradi. Produkéni
plochy vedené v rezimu bio
v soucasnosti zabiraji asi
14% zemédélské putdy, ale
velkou ¢ast z toho prestavu-
ji pastviny. Ty plochy, které

ZDRAVE POTRAVINY

produkty

ZDRAVY
ZIVOT

produkuji zemédélské ko-
modity, jsou podstatné nizsi
a hlavné zde vypéstované
produkty z velké €asti skon-
& v zahraniéi. Pro¢? V CR je
totiz spotieba biopotravin
ve srovnani se zemémi na za-
pad od naSich hranic trvale
zalostné nizka. V pripadé, ze
se neoto¢i dosud negativni
kampan vici biopotravindm
v pravdivé informovani spo-
trebiteld o jejich vyznamu,
bude nemozné dosidhnout
cild stanovenych EU.
Z vyse uvedeného plyne, Ze
v neprospéch biopotravin ho-
voii pouze zvySené prodejni
ceny, v nékterych pripadech
opodstatnéné s ohledem
na vyssi vyrobni naklady, ale
mnohdy nepfimérené na-
fouklé. Zavérem nezbyva, nez
vyzvat kazdého spotrebitele,
aby peclivé zvazil, jestli da
prednost zdravi svému a své
rodiny za cenu vyssiho vydaje
za biopotraviny, nebo za po-
traviny uSetii a d4 prednost
tieba nakladné dovolené.
Ing. Kamil Lisal
jednatel spolec¢nosti
SEMIX PLUSO, spol. s r.o.



Vyhrajte

léto na grilu

Nakupte 3 produkty s logem Klasa, Regionalni potravina nebo Bio,
zaregistrujte si Gctenku na akademiekvality.cz a vyhrajte jeden z deviti
stylovych grilt a dalSich devét set devadesat cen. =
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Zdravi ziskané z konopi se

Vaclav Riha je propagatorem konopi setého ,latinsky Canabis
sativa vice nez ctvrtstoleti. Do jeho produkce a zpracovani pro
technické,ale i potravinarské ucely investoval vice nezZ 50 miliont
korun. Jde o plodinu, ktera stejné jako mak a len délala a moh-

la by i v budoucnosti délat nasi republice obrovskou reklamu

ve svété. Umime totiz péstovat nejen bézné plodiny co tak zvané
umi i jinde,ale tyto specialni rostliny co odjakZiva doslova zdo-
bily naSe pole a mély své vyznamné misto v narodnim hospo-
darstvi, umiraly jeden ¢as na ubyté. U Inu se to moc nezménilo,

u maku naopak. Toho podle nedavného televizniho zpravodajstvi
je na nasich polich vyseto vice nez 44 tisic hektar.

Konopi doslova vratil do Zi-
vota pravé Vaclav Riha z fir-
my Hemp Production CZ,s.r.o
a my nezakryvame, Ze mu
v redakci velmi fandime
a pomahali jsme i zorganizo-
vat spolu s Agrarni komorou
CR pred léty tiskovou konfe-
renci, kterd se setkala s ob-
rovskym zajmem novinara.

Zatatky na 6 hektaro-
vém pozemku s konopim
nemél Vaclav Riha jedno-
duché a nez policie zjistila
, Ze nejde o konopi s ryze
léCebnymi ucinky co je do-
sud pod velmi pfisnou kon-
trolou a vic nez 4 rostliny
a to jesté dolozitelné pésto-
vané pro zdravotni vyuziti
nesmi byt na zadné zahradé.
V minulém ¢isle Agrarniho
obzoru jsme se tak vénovali
predevSim péstovani sa-
motného konopi . Tentokrat
se v navaznosti zaméiime
v rozhovoru s Vaclavem Ri-
hou na to, co bytostné chybi
a kde muze dojit k posunu
jako pravé u maku,aniz by to
muselo koncit u stale se opa-
kujicich steskd.

P U nas jste byl jediny kdo
dovezl kombajn na sklizen
konopi. Jako jeden z mala
vyrabite z vyliskii konopi
mouku a z ni i pecivo. Mate
neuvéritelnou skalu vy-
robki, presto je tu v dal-
S$im posunu firmy takika
nepirekonatelna  brzda-
-tirna. Pro¢ je tak dulezita
a jaké jsou naklady na tuto
investici?

Tirenska technolo-

gie je dile-

,Koupili jsme starou tirnu z Polska a ddvdme ji dohromady, aby asboﬁ néjaka

L m T 1::!":

byla na zpracovani stonku,” uved! u tohoto zafizeni na fotce Véclav Riha a dodal:
,Hleddme i investory. Bude nés to jesté néjaky milionek stat.”

zita hlavné pro dalsi vyuziti
této skvélé rostliny. Zemédé-
lec potiebuje ze své sklizné
prodat nejen semeno, ale
i stonek. To je ekonomika.

Rozdéleni stonku na vlak-
no a pazdefi ma svoje
opodstatnéni.  Vldkno se
zpracovavalo v textilnim pra-
myslu, na vyrobu lan a prova-
zU a v soucasnosti se vyuziva
ve stavebnictvi jako izola¢n{
material. Ma skvélé izola¢ni
schopnosti a voni prirodou.
Také pazderi nachazi uplat-
néni ve stavebnictvi. Vyuzi-
va se i jako podestylka pro
hospodarskd nebo domaci
zvirata.0 vyuziti konopného
vlakna a pazdeii bychom po-
psali mnoho Fadek. Mluvi se
040- 50 000 vyrobki.

PRODUCTION"

Zlaty Klas z pfedminulé Zemé Zivitelky je ve firmé na cestném misté

Investice na Uplné novou
tirnu o potfebném vykonu je
95 mil. korun

»Co by piesné takovy pi-
lotni projekt pro vSechny
péstitele konopi u nas mél
obnaset?

Pilotni projekt by pomohl
pripadnym zajemctiim o pés-
tovani této rostliny vyzkouset
si, jak péstovani, tak sklizen,
ataké dalsi zpracovani. Sami
by se presvédcili proc je dob-
ré péstovat konopi (zabranu-
je erozi a zlepsuje stav pudy).

P»Pro¢ je konopi dodnes
u nas spiS popelkou nez
kralovnou nasich poli jak
to jesSté v povalecném ob-
dobi byvalo?

Proc¢ je dnes konopi spiSe po-
pelkou? Téch aspektd je urci-
té nékolik. Diilezité jsou dva.
Jednak je to chybéjici skliziio-
va technika (specidlni kom-
bajn na sklizenn konopi pred-
stavuje min. 12 000 000,-K¢)
a déle jiz, vySe zminéna tirna.
Tirenské technologie, které
v Cechach byly, jsou zlikvido-
vany.

Na sadu konopnych
olejti jsou ve firmé
pravem pysni
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Véclav Riha je pfed sKlizni konopi v poli a posuzuje kvalitu rostlin.

P Péstitelé
svij svaz?
Péstitelé a zpracovatelé maji
sviij ,Svaz Inu a konopi‘, ne-
ziskovou organizaci ,KONO-
PA“, jejichz jsme Cleny a ja
jsem zakladatelem ,Ceského
konopného tustavu“ Tyto
subjekty spolupracuji prede-
v$im s univerzitami, vyzkum-
nymi ustavy, nemocnicemi,
zkratka se vSemi, ktefi se
o konopi zajimaji jak z hledis-
ka primyslového zpracovani
nebo hodnotné potraviny, tak
i v oblasti 1éceni. Je potie-
ba dalsich studii a poznatki
schopnosti této, po desetiti-
sice let znamé byliny.

konopi maji

»Co Evropska unie, ktera
leckteré projekty financné
podporuje, ta nema zajem
o spolupraci?
K otazce Evropské unie
se nebudu zatim vyjad-
rovat. Uvidime, co ukaze
budoucnost. O néjaky
projekt se uchazet bude-
me. Dal$i problém vidime
i ve velkém rozdilu vyse
dotaci mezi staty v EU,
urcené pro péstitele.

»Za par dni startuje
v Ceskych Budéjovi-

cich agrosalon Zemé zivi-
telka, kde se konaji odbor-
na setkani zemédélskych
manazeru s vyzkumniky
a politiky, nevyZijete toho
k propagaci konopi?
Agrosalonu Zemé Zivitelka
jsme se zucastnili jiz néko-
likrat. Dokonce jsme na té
posledni ziskali ,Zlaty klas“
za cerealni konopné zla-
tacky s prichuti chilli. Letos
se nezucastnime a upiimné
feCeno, je to pro nasi malou
firmicku opravdu hodné dra-
hé. Ale budeme na Flora Olo-
mouc, kde predvedeme nase
vyrobKy i s novymi ty¢inkami
hemp bar fortis - konopna
ty€inka s obsahem 20% pro-
teini  ve tfech variantach.
S prichuti pomerang, skotice-
-jablko a natural.

»Pro¢ je konopny olej,-
seminka a vlaknina tak
zdravi prospésné, v ¢em je
kouzlo této plodiny?

S.velk)'lm zajmem o technické konopi se Vaclav Riha setkal u poslance za ANO
Ing. Patrika Nachera, ktery pfijal pozvani a do firmy dorazil s mnoha dotazy.

Konopné seminko se vy-
znacuje vysokym obsahem

bilkovin (cca 25%), dale
obsahuje kolem 30% oleje
a v ném obsaZzené nenasy-
cené mastné kyseliny, které
jsou v jedine¢né rovnovaze.
PiredevSim omega -6 a ome-
ga -3 kyseliny jsou v pomé-
ru 3:1, idedlni pomér pro nas
organizmus. Semena dale
obsahuji velké mnozstvi
rozpustné a nerozpustné
vlakniny a pottebné vitami-
ny a mineraly.

Uéinky nenasycenych
mastnych kyselin zvySuji
obranyschopnost, snizuji

hladinu cholesterolu a zlep-
$uji funkci vSech organti. Pro-
to by nas panensky konopny
olej lisovany ze semen nemél
chybét v zadné kuchyni. Vyu-
Zijeme ho na salaty, do v§ech
druhti pomazanek apod.
Pouze ve studené kuchyni,
na smazeni neni vhodny.
Eugenie Linkova
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Zelena dohoda ano, ale nesmi
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Magazin Forbes, ktery prinasi exkluzivni zpravy predevsim

o zajimavych a uspésnych lidech, byl zaloZen v roce 1917 v USA

a matei'ska redakce sidli v New Yorku. Od listopadu 2011 vycha-
zi nakladem kolem dvaceti tisic kazdych 14 dni i v CR a ptinasi
¢lanky o byznysu, novych technologiich i lifestylu. Magazin je také
znamy mnohymi Zebricky a seznamy. Jednim z nich je kazdoroc¢né
sestavovany Zebiic¢ek Nejvlivnéjsi Zeny Ceska. Do exkluzivniho
vybéru 150 nejvlivnéjsich Zen se letos zaiadila i nasim ¢tenarim
uz dobre znama predsedkyné Zemédélského druzstva VSestary,
Ing. Monika Nebeska. Zairazenim do Zebricku Nejvlivnéjsi Zeny
Ceska se tak dostala do spole¢nosti nejvyse postavenych vrchol-
nych politicek, pravnicek, manaZerek ¢eského byznysu, védkyni,
investorek, filantropek, prosté Zen, které maji v riiznych ohledech
vyrazny spolecensky vliv. Jsme proto radi, Ze prvni damu ¢eského
zemédélstvi a jednu z nejvlivnéjsich zen Ceska miiZzeme nasim

¢tenarim pripomenout v dal$im rozhovoru.

Monika Nebeska je se Ze-
meédélskym druzstvem Vse-
stary profesné spjata jiz 25
let, pricemz poslednich 15
let stoji v jeho cele. Spolu
s jejim tymem se ji podarilo
vybudovat stabilni moderni
a spolecensky odpovédny
podnik, ktery dosahuje roc-
niho obratu pies 510 mili-
onu Kkorun, obhospodaruje
okolo 3 tisicti hektara pidy;,
a kromé rozsahlé rostlinné
vyroby také rocné vyprodu-
kuje pies 9,5 miliont litri
mléka. DruZstvo se proslavi-
lo nejen Vsestarskou cibuli,
drzitelkou chranéného ze-
mépisného oznaceni putivo-
du Evropské unie od . 2008,
ale v posledni dobé i bro-
kolici péstované na stohek-
tarové vymére a Spenatem

Kapkové zdvlaha

Zemédelstvi s laskou délané

na semeno, jehoz produkce
je v CR zatim raritni. Pro-
dukci zeleniny, obili, séji,
FepKy, cukrovky, krmnych
plodin, masa a mléka a dal-
Sich komodit prodava do-
macim i zahraniénim zpra-
covatelim. DruZstvo je také
vyznamnym hracem na trhu
se zemédélskou a zahrad-
ni technikou. Pritom vSem
aplikuje postupy regenera-
tivniho zemédélstvi, uplat-
nuje Kkoncept udrZitelnosti
a podnika s maximalni ohle-
duplnosti k pidé, vodé, ale
i lidem. A protoZe moderni
podnik nelze budovat bez
modernich postupi a tech-
nologii, zeptali jsme se
Ing. Nebeské, jak v ZD Vse-
stary vyuZivaji nejmoder-
néjsi technologické novinky.

P Je digitalizace a drony jen
hudbou daleké budoucnos-
ti nebo se uz zacina s jejich
vyuzitim i v zemédélstvi?

Moderni zemédélské postupy
se bez modernich digitalnich
technologii neobejdou. Digi-
talizace a robotizace zemé-
délstvi jiz probiha a pocita se
s vyuzitim tohoto velmi dyna-
micky se rozvijejictho odvétvi
piimo na polich a nasledné
pri zpracovani plodin. Vyzada
si to navazné zapojeni novych
prresnéjsich a odolnéjsich sni-
macli pro monitorovani, které
ve spojeni s vykonnéjsimi fi-
dicimi jednotkami umoziuji
automaticky nebo poloauto-
maticky Tridit stavajici typy
zemédélskych stroji. Ve vzda-
lenéjsi budoucnosti pak navic
Ize pocitat se stale vétSim uzi-

Predsedkyné Zemédélského druzstva \Sestary, Ing. Monika Nebeskd.

vanim létajicich jednotek v po-
dobé poloautomatickych nebo
pak i plné automatickych dro-
nt, které budou schopny zajis-
tit zvlasté na rozsahlych polich
mnoho prace bez jakéhokoliv
kontaktu se zemi, a tedy bez
jakéhokoliv poskozeni pésto-
vanych rostlin i jejich ptdy. Vy-
voj mobilnich pracovnich stro-
ji (souprav traktor + pracovni
nastroj, postiikova¢, kombajn
¢i sklizeci rezacka) se po-
stupné a nezadrzitelné ubira
k plné automatizovanym au-
tonomnim zemédélskym stro-
jim, kdy uzivatel jen provede
kompletni nastaveni pohybu
v pocitaci na farmé a odesle
data do traktoru. Jiz dnes jsou
iv Cesku v provozu dals systé-
my, které umi okamzité rozpo-
znat stav porostii a ridit online
variabilni davkovani hnojiv
podle potreb rostlin.

To, co jsem nastinila, je jen
zlomek technologii a zarizeni,
ktera jsou dnes jiz k dispozici
a ktera jsou vyuzivana pro tzv.
precizni zemédélstvi. U nas
v ZD Vsestary je zakladem
precizniho zemédélstvi pres-
né tizeni techniky, které pro
nas v tomto pripadé zajistuje

vlastni RTK stanice. Jde o na-
vadéni stroji pomoci GPS, coz
dnes vyuzivame jiz pti pésto-
vani veskerych nasSich plodin,
véetné zeleniny.

PVioni na podzim jste
na konferenci Ceské spoleé-
nosti pro jakost pomérné
detailné predstavila vyuzi-
ti téchto technologickych
novinek v zemédélstvi. Co
byste zminila jako dalsi vy-
moZenost, s jejimz vyuzitim
se po¢ita na nasich polich?
Dalsim zajimavosti je tzv. N-
-Sensor - unikatni technolo-
gie variabilni aplikace dusiku
na zakladé méreni optickych
vlastnosti porostu za jizdy.
Systém, ktery jiz v roce 2000
zpusobil v této oblasti revolu-
ci, zajiStuje vyrovnané poros-
ty. Vysledkem nejen ptredcho-
zich technologii je moZnost
vytvoreni vynosovych map
pii sklizni jednotlivych plo-
din a podrobna analyza pravé
sklizené plodiny (technologie
HarvestLab). Vynosové mapy
dale slouzi jako podklad pro
variabilni a pfesnou aplikaci
hnojiv v nasledujici sezoné.

P Jaké vyhody tyto technic-
ké novinky maji zemédél-
stvi prinést?

Zemédélstvi dlouhodobé trpi
ubytkem pracovnikd, zvlast
v zivoCisné vyrobé. Investice
do téchto technologiich jsou
nezbytné a prinaseji prave
usporu pracovnich sil, coz
bude i nadale v nasem oboru
vyznamny faktor. Mladsi ge-
nerace navic umi dobie vy-
uzivat moderni technologie,
takze s nastupem mladych

Brokolice je nejen krésnd,ale hlavné zdrava

t zemeédélce restrikcemi

lidi do oboru tak prirozené
nastupuji i digitalizované
procesy. Tato novd moderni
technika navic ovlivni produk-
tivitu i efektivitu prace a zlep-
$i hospodateni s pidou.
V soutasnosti se v CR podle
zéasad precizniho zemédélstvi
hospodati asi na 5% vyméry
a osm z deseti zemédélskych
subjektll vyuzivdA moderni
technologie - nejcastéji jde
o naviga¢ni a mapové systémy.
Naopak do robotizace ¢i digi-
talizace investuji primeérné
dva z deseti. Obdobna situace
je i s automatizaci produkce.
Neni pochyb, Ze je v této ob-
lasti nutna zména k lepsimu.

»Nedavno jste se na pudé
Evropské unie vyjadrovala
k tématu Spole¢né zemé-
délské politiky a kladla jste
diraz na ekonomickou udr-
zZitelnost. V jakém to bylo
kontextu?
Méla jsem tu Cest vystoupit
na konferenci evropské plat-
formy FFA (Forum for the
Future od Agriculture). Té-
matem konference, kterd byla
organizovana pod zastitou
portugalského predsednictvi
Rady Evropské unie a na které
vystupovaly i takové osobnos-
ti jako Janusz Wojciechowski,
evropsky komisarl' pro zemé-
délstvi, nebo Julien Denor-
mandie, francouzsky ministr
zemédélstvi, byla diskuze
nad Spole¢nou zemédélskou
politikou. Vyjadiovala jsem
se k narodnim strategickym
plandm, k dopadiim strategif
Green Deal (Zelend dohoda)
na zemédélce i ke specifikiim
Ceského zemédélstvi. Uvedla
jsem mimo jiné, Ze byt jsou
narodni strategické plany te-
prve v ptipravé, jiz ted vidim,
Ze tyto plany jsou extrémné
ambiciézni a mam velké oba-
vy, jaky to bude mit dopad
na zemédélskou praxi. Je az
alarmujici, ze k predloZzenym
strategiim chybi posouzeni
dopadd. Obavam se, ze musi
dojit k propadu zemédélské
produkce, tedy i k propadu
exportu a jednoduchymi po-
¢ty pak dospéji k zavéru, ze
dojde k prudkému propadu
piijmu zemédélct. Nechci
zlehCovat vyznam ochrany
zivotniho prostredi, zacileni
Komise na posileni udrzitel-
nosti sektoru je jisté rozumny
smér, ale ani nechci, abychom
to byli pravé my zemédélci,
kdo budou zatiZeni vSemi re-
strikcemi, které se chystaji.
Jinymi slovy, je potieba zajis-
tit udrzitelnost nejen environ-
mentalni, ale i ekonomickou
a socialni.

Eugenie Linkova
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Zlutické kriza

V kaZdoroc¢né Ministerstvem zemédélstvi
CR vydavané publikaci ,Situaéni a vyhle-
dova zprava - Ovoce“ bude treba zavést
novou kapitolu s nazvem ,Samosbér*.

Samosbér je podle nékterych
médii fenoménem doby, ale
bohuzel odrazem skutecnosti.
Na ruéni sklizen jahod, tie$ni,
visni i jadrového ovoce radé
péstiteld chybi lidé ochotni
se tomu plné vénovat. Stejny
problém je u zpracovani skli-
zeného ovoce nebo zeleniny.
Tomuto sektoru chybi v CR
velkokapacitni ~ zpracovatel-
sky primysl, tj. hlavné kon-
zervarny a mrazirny. Diive to
byvaly podniky Fruta. I proto
je treba uvitat kazdou tako-
vou kapacitu kterd se této
Cinnosti vénuje. A nemusi se
vzdy jednat pouze o ovoce
urcené na zpracovani formou
zmrazeni nebo suSeni. Podle
vySe uvedené publikace stale
nejvétsi podil z celkové vyro-
by ovocnych vyrobkid meéla
v roce 2019 vyroba ovocnych
$tav, resp. jablec¢né Stavy. To,
Ze i vyroba suSeného ovoce
muize byt FeSenim ukazuje
piiklad vyrobkii ,Zlutické
krizaly“ z firmy Regent Plus
spol. s ro. ve Zluticich u Kar-
lovych Vart. Navic se jedna
o zajimavou ukazku skloubeni
bio chovu skotu s bioplynkou
a susarnou ovoce na ekologic-
ké farmé.

Jak to vSe zacalo

Kratce po roce 1992 se cela
rodina Civinli pustila do dis-
tribucni ¢innosti s piipravky
na ochranu rostlin. Pozdéji
firma Chepo prijala distri-
bucni ¢innost i s hnojivy, osi-
vy a vytvarela zemédélskym
partneriim komplexni doda-
vatelsko - odbératelskou ¢in-
nost. Sila Chepa byla v tom,
Ze obchodni vztahy Ccasto
prerostly v pratelské vztahy.
Otec Antonin Civin byl inicia-
torem a dusi vSech firemnich
napadd, obchodt a realizaci.
K radikalni zméné predmétu
podnikani i zivota se Civinovi
rozhodli v roce 2001. Zcela
zménili misto, ale i predmét
podnikani. Opustili Stiedo-
Cesky kraj a v novém domovée
ve Zluticich u Karlovych Vari
zacali s bio chovem hovéziho
dobytka na ekologické farmé.
To byl jiz kriicek ke stavbé
vlastni bioplynové stanice
a posléze i k vyuziti odpad-
niho tepla k suSeni ovoce
a zeleniny. Jednatelem nové
firmy Regent Plus s.r.o. se stal
syn Ludék Civin. S nim jsme
si koncem cervence povidali
hlavné o suseném ovoci a jeho
Vyrobé.

Silna sestava a odpadni
teplo

Jak tika Ludék Civin ,je otaz-
kou zda zivocisna vyroba byla
impulzem ke stavbé bioplyn-
ky, kompostarny a také su-
sarny ovoce. Pivodné zde byl
chov dojnych krav. Naro¢nou
vyrobu mléka jsme nahradili
bio chovem dobytka na zir -
masna plemena. Bioplynka
zde od roku 2009 nahrazuje
tok penéz za mléko. Konec
konctli, to co potiebuje bio-
plynka, potiebuje i Zivocisna
vyroba. Bioplynku jsme sta-
véli s podporou dotace SZIF.
Podminkou ale bylo, Ze mini-
malné 60% odpadniho tepla

musi byt néjakym zplisobem
zpracovano. Diky mym d¥ivéj-
$im kontaktiim s fadou ovoc-
narld, mne napadla realizace
zadani formou susarny ovoce.
Tim jsme vyresili problém od-
padniho tepla. Firma Regent
Plus momentalné obhospo-
datruje 1 900 ha, z toho 50%
tvori trvalé travni porosty.
Z4Kkladni stado hovéziho do-
bytka tvori 680 ks jalovic a 18
plemennych byka*.

»Kdo jsou vasimi dodava-
teli ovoce a zeleniny?

K nasim dodavatelim ovo-
ce patfi firmy Ovocnarstvi,
vinarstvi Ing. Jan Matou-
Sek,Blahotice, SAD s.ro. Da-
minéves, Ekofrukt Slany, Sady
Bilé Podoli. VSichni jsou ¢leny
OU CR a také drziteli certifi-
katu SISPO. Cervenou fepu
nakupujeme u firmy Agro Li-
blice. Ve Zluticich péstujeme
$vestky na vyméie 5 ha sadi.
Svestky \nemusime nakupo-
vat.

P»Susirna ovoce pracuje
od roku 2011. Kolik tun
ovoce a zeleniny rocné
zpracujete?

Susené ovocné vyrobky vyra-
bime jednak pro nasi firmu,
resp. pro nase zakazniky. Sou-
Casné susime také ,ve sluzbé“
na objednavku jinych prodej-
cli a vyrobcti ovocnych vyrob-
kd. Napriklad pro firmu Eko-
frukt Slany vyrabime z jejich
jablek jednak susené jablecné
kosti¢ky pro vyrobu ovocnych
tyCinek, jednak suSené ovoce,
platky pro ptrimy prodej. Cel-
kem ro¢né vyrobime priibliz-
né 40 - 45 t suSeného ovoce.

P Vyroba kazdoro¢né roste.
Kvalita se vyplaci.
Kazdoro¢né evidujeme na-
rust zajmu a tim i narust nasi
vyroby suseného ovoce. Zdi-
vodnénim narustu zajmu je
vysoka kvalita naSich vyrob-
ki vetné jejich chuti a viiné.
Pii  vyrobé nepouzivime
zadné konzervanty, barviva
a prisady. Jedna se o kvalitn{
produkty z kvalitniho ovoce,
navic s vysokym podilem ruc-
ni prace (hrusky). Automati-
zace vyroby je hezka véc, ale
zodpovédnou lidskou praci
dlouholetych pracovniki se
zkuSenostmi a pracovnim
citem, stroj nenahradi. Ve vy-
robé napriklad lidi v pracov-
ni sméné po dvou hodinach
prace na susici lince stiidame
z dGvodu udrzeni pozornosti
kvality vyrobki. Proto mize-
me tvrdit, Ze zakladem pro-
dejniho dspéchu vyrobku je
jeho kvalita! I proto neni na-
$im zajmem se dale rozsirovat
a zvysSovat vyrobni kapacitu!
Chceme udrzet kvalitu suse-
ného ovoce!

»Jaké jsou kvalitativni po-
zadavky u dodaného ovoce?
Dbame stoprocentné na kva-
litu susenych vyrobkd. S tim
souvisi i to, Ze prisné hodno-
time kvalitu dodaného ovoce.
Do CR se dovazi mnoho suse-
ného ovoce z Ciny, Turecka,
Polska. Vétsina jejich susicek
pracuje s ,chemii“ Topi LTO,
elektfinou nebo plynem.
NaSe zbozi i jeho vyrobu

Ludék Civin ve skladu hotovych vyrobki

pravidelné kontroluje SZPI.
VSechno ovoce nakupujeme
od Ceskych ovocnait v Ces-
ké republice. Mdme dlouho-
leté vztahy, vsichni védi, Ze
pozadujeme vysokou kvalitu
ovoce. Cim vice piirodniho
cukru ovoce obsahuje, tim
lépe. ,Bohuzel“ takové ovoce
pomaleji pousti vodu. Susar-
na ovoce je schvalena jak pro
bio, tak i konvenc¢ni produk-
ci. VeSkerd Ccinnost ekolo-
gické farmy, vCetné susarny
ovoce je pravidelné kontrolo-
vana spolecnosti Biokont CZ.

P Které susSené ovoce je
nejoblibenéjsi u zakaznikii
au vas osobné?

Obliba nasich vyrobkii je dana
chuti a cenou. Nejoblibenéj-
$im suSenym ovocem jsou
platky jablek, zfejmé i kvuli
cené. Gurmansky nejzajima-
véj$im, ale také velice oblibe-
nym vyrobkem jsou suSené
visné. Diky pouzité vynikajici
pozdni, aromatické madar-
ské odriidé Ujfehértoi Fiirtos
je v chuti pfi plném vyzrani
az navinule sladka. Jeji plody
maji velkou odolnost proti
pukani za desté. My jiz mame
zkuSenost, ze lidé nechtéji
sladké, ale ani kyselé visné.

lynav

Sladkokyselé plody jim chut-
naji nejvice. Osobné mam
nejradéji kiizaly hrusky, kde
prace. Pouzivime odridu
Konference. Jeji prednosti je
jemny ,kamenec“ kolem ja-
drince, ktery je u jinych odrad
nepozivatelny.

P Zpracovani ovoce probiha
okamzité po jeho dodavce?
Logisticky i vyrobné je vyroba
suseného ovoce je sladéna
tak, aby okamzité i po dodav-
ce ovoce Slo ke zpracovani.
VSechno je planovana vyro-
zpracovani jsou visné a Svest-
ky. Jablka a hrusky se musi
zpracovat nejpozdéji do dvou
dnii od dodaniPri trismén-
ném provozu zaméstnavame
5 stalych zaméstnancl plus
brigddniky. Veskeré suse-
né ovocné vyrobKky se susi
na vlhkost 4%. To, Ze se jedna
o optimalni udaj svéd¢i sku-
te¢nost, Ze ani po osmiletém
skladovani vzorku se obsah
nezkazil. Visné i tfesné se od-
peckovavaji strojove.

P Preferujete u jablek né-
které odridy?
Odridy jablek nepreferujeme,

nicméné radi zpracovavame
odriidy Bohemia, Sampion
a Golden Delicious. Zména
barvy suseného ovoce nas ne-
trapi a ani se ji nevénujeme.
Barvu nefesime ani chemicky.
Zalezi na reakci odridy, zvlas-
té u jablek existuji odridové
rozdily v jejich zabarveni.

PJaki je technologie su-
Seni jadrovin a peckovin
odpadnim teplem v pasové
susicce?

Mezi susenim jadrovin a pec-
kovin existuji rozdily v pou-
zité technologii zpracovani.
Suseni jadrovin obvykle trva
4 - 6 hodin a zahrnuje myti,
prvni ru¢ni kontrolu, odstop-
kovani, krouhani ( kosticky,
platky, hranolky), suseni, dru-
hou ru¢ni kontrolu, baleni.
SuSeni peckovin mizZe trvat
az 20 hodin. Zahrnuje odstop-
kovani, myti, vypeckovani,
dlouhé suseni , aklimatizaci,
baleni. U Svestek a viSni se
k omyti pouziva tepld voda
z dtvodu naruseni slup-
ky. Pretrhani pletiv slupku
zjemni. Predsusici komora je
dlouhd pftiblizné 10 m. V su-
Sicce lze regulovat rychlost
pouziva u visni. Ovoce diky
pomalému susenti si zachova-
va vitaminy i viini. Je to velmi
Setrné suSeni.

P Existuje rozdil v suseni
jablek a ¢ervené repy?
Rozdil v suSeni mezi jablka
a Cervenou repou neexistu-
je. Repa sice obsahuje vice
vody, ale naopak méné cukru.
Na krouhani pouzivime dva
odlisné stroje.Jedna krouhac-
ka je urcena pouze pro ze-
leninu. Krouhacka na jablka
vytvari silnéjsi platek.Naopak
stejné silny platek Cervené
fepy bude velice
tuhy na zkous-
nuti. Problém od-
stranila nova krou-
hacka sice tvorici
slabé platky, ale se
zvlnénym trezem. Ty
se jiz nelamou.

»Kdo jsou vasi od-
bératelé?

Sechny zpusoby

Nejradéji mame primé od-
bératele, vcetné velkoskladu
prodavajicich orisky, které si
za Ucelem rozsireni nabidky
jesté pribraly susené ovoce.
Nesmirné si vazime odbéra-
tele s velkym odbérem zbozi
je firma Mediate, vyrobce by-
linnych ¢ajt a doplikd stravy.
K vyznamnym odbératelim
patfi i fetézce Globus, Billa,
Albert, Norma a Tamda. Ne-
smim zapomenout ani pro-
dejce na farmarskych trzich,
ktefi prodavaji bud zabale-
né zbozi nebo volné loZené
na vahu. Prodej pres vlastni
e-shop bude od podzimu re-
alizovat firma Rohlik. Nejza-
danéjsi hmotnosti z naSich
vSech baleni je 100 g.

PJiz ¢étyrikrat jste ziskali
pro vasSe vyrobKky ocenéni
Regionalni potravina Kar-
lovarského kraje. Co vam
ocenéni piinesla?
Pfinos se neda vycislit. Nam
to ocenéni ale pomohlo ne-
skute¢né. Pivodné se nam
do toho moc nechtélo jit.
Premluvili nas az pracovnici
SZIF Karlovarského kraje. Bez
nutnosti finan¢ni spoluticasti
jsme mohli prezentovat a pro-
davat nase zbozi ve stanku
na vystavach Zivitelka a Sali-
ma. Nejvice obchodniki jsme
nasli na Salimé, urcené pro
profesiondly. Toto bylo pro
nas neocenitelné a to nas na-
startovalo. AZ do té doby jsme
byli neviditelni a kone¢ny za-
kaznik nas neznal.

Ing. Michal Vokral, CSc.

www.bricol.cz
bricol@bricol.cz
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Zdravi z bylin prinasené ceskym
védcem v podobé mnoha receptu

Vzdor doslova hriiznym udalostem poslednich mésicti, kdy ja-
kysi nepsany trumf koronavirové pandemii dodalo tornado co
postihlo predevsim ¢ast Moravy s epicentrem na Hodoninsku,
prinasime v ¢islech Agrarniho a Potravinarského obzoru pre-
devsim zajimavé a pozitivni zpravy. O to vic si v téchto doslova
vypjatych situacich vazime téch firem, které neztraceji na tem-
pu a s jesté vétSim usilim plni své vyrobni ukoly. Pati'i mezi

né urcité i firma Kitl z Jablonecka, ktera dokonce trumfovala
zahrani¢ni napojarské firmy na svétovém potravinairském vele-
trhu v Dubaji, ktery se tam konal letos na jaie. NavStévniky tam
mimo jiné na stanku firmy Kitl zaujal jeji sirup z rtzi vyznacu-
jici se specialni konzervaci bez chemie. Jak jsme v pfredminu-
1ém cisle také vysvétlili, jde o proces pavelace, nazvany po jeho
vynalezci docentu Ing. Romanu Pavelovi, Ph.D. z Vyzkumného
ustavu rostlinné vyroby v Praze - Ruzyni, ktery je tak za tento
vynalez Setrné konzervace vytazkem ze silice rizi bez chemie
nositelem svétového patentu.

Mnozi z naSich ¢tenard jisté
vyznamného ceského bota-
nika Romana Pavelu znaji
i z televizniho poradu Polo-
paté, Kouzelné bylinky ne-
bo“Co babicky umély a my
zapomnéli“a védi, jak si umi
poradit i s bylinnou lé¢bou
riznych neduhti a v dobé
koronavirové pandemie se
dokonce snazi timto zdra-
vym zptsobem posilit i nasi
imunitu. Vydal totiZ v téchto
dnech knihu s nazvem Své-
tem bylin, jejimZ kmotrem je
kdo jiny, nez privodce zmi-
nénym televiznim poradem,
herec a moderator Filip Cap-
ka. Autor zajimavé odborné
literatury pocita s Sesti dily
Jak rik4, letos se s psanim vic
rozjel a tak by dalsi dva dily
mély vyjit v zari a dalSich
podzimnich dnech. A protoze
hodné lidi trpi s problémy
pohybového aparatu, hned
tieti dil se vénuje bylinné
1é¢bé téchto problémii.

Vyladit imunitni systém
Ize pomoci bylin

Jak ndm sam autor knihy
Roman Pavela prozradil,
na televizni serial mu pricha-
zi Ttada pozitivnich ohlasi
na jeho rady k bylinné lécbé
riznych onemocnéni. Hodné
se jich tykd pravé tématu
yjak vyladit nd$ imunitni sys-
tém". Na osloveni nakladatel-
stvi LIREGO s.ro. sice kyvl,
jak ale dodava, netusil, jaky
si na sebe usije bi¢. S pecli-
vosti sobé vlastni se pustil
do psani a i kdyZ o bylinach
bylo toho napsano nespocet,
vétsina z téchto knih neni ale
uplné komplexni .Nestaci to-
tiZ jen popis bylinky a na co
ji v 1é¢bé vyuzit.

Podstatné je jak z ni po-
tiebnou drogu ziskat a jak ji

Trezalka

pak zpracovanou podavat. To
docent Pavela ve Svété bylin
sobé vlastni a my jsme se roz-
hodli alespoil ve dvou pripa-
dech se s vami podélit o tuto
pfipravu a uzivani bylin-
nych 1ékd. Vzali jsme si pod
drobnohled jednak tfezalku
teckovanou a jerab ptaci, je-
hoZ bobule pravé dozravaji.
Trezalka se bézné v lidovém
l1écitelstvi pouZivd na spdle-
niny a nebo poruchy traveni.
Z jetrabin se zase v domac-
nostech déla kompot s tGpra-
vou podobnou zpracovani
brusinek. Roman Pavela ale
na obé tyto ,lécivky“ pohli-
zi zcela komplexné od jejich
péstovani az po zpracovani
na lécivou slozku. Pojdme se
tedy v detailu podivat na tyto
dva priklady stédrych dart
ptirody-lécitelky mnoha ne-
duhti.

Trezalka teckovana —
Hypericum perforatum

Na trezalce jako takové je
zajimavé uz to, Ze ji existuje
az 490 druht, z ¢ehoZ u nas
béZné roste v prirodé osm
druht. Jde o vytrvalou byli-
nu co ma rada slunnad mista
a dortista 20 az 60 cm. Kvé-
ty jsou zlatoZluté a plodem
je tobolka s mnoha semeny:.
A¢ se hojné vyskytuje vol-
né v prirodé, Ize ji i péstovat
na zahraddkach. Semena se
vysévaji na podzim do hloub-
ky pil centimetru do radkd
20-30 cm od sebe. Pres zimu
ji nevadi promrznuti, je ne-
narofnd na pidu,ale nema
rdda zamoktené pldy. Mi-

luje slunné misto s propust-
nou pidou. Ttrezalkovou nat
sklizime v dobé kvétu a susi-
me pii teploté az 35 stupnd
Celsia zavéSenou v malych

Filip Capka a RomanPavela

svazcich..Susena bylina musi
zUstat svétle zelend se zlato-
Zlutymi kvéty.

Trezalka obsahuje na 150
riznych biologicky tc¢innych
latek. Namatkou jmenujme
alespon flavanoidy, ttislovi-
ny,xanthony, organické kyse-
liny, provitamin A,vitamin C
atd. Tinktury a Caje z trezalky
se pouzivaji pfi onemocnéni
nervi, zanétech nervi véetné
trojklanného, pii neurézach
a nespavosti. Olej z trezalky
je velmi vyhledavanym lékem
pouzivanym pfi lécbé otevie-
nych ran,ale i pfi bolestech
zad a revmatismu. PouZziva se
také hojné na zmirnéni na-
sledkt slune¢niho upalu.

Trezalka byla vyuZzivana
jako 1é¢iva rostlina jiz za Cast
starovékého Recka a také
ve stfedovéku a na spaleni-
ny ji doporucoval uz recky
lékar Pedanius Dioscorides

v prvnim stoleti naseho leto-
poctu.

Olej na lécbu spaleniny

Priprava lécivého oleje neni
nijak naro¢na. Na 3 hrsti cer-
stvych tirezalkovych kvétd se
pouZije asi tak ptl litru rost-
linného oleje nejlépe olivové-
ho,ale mtze byt i Inény nebo
slunec¢nicovy. Kvéty natrhané
za slunecného dne se napé-
chuji do sklenice az po hrdlo
a zaliji se olejem Kvéty musi
byt v oleji zcela ponotené.
Sklenici uzavieme a na 2-3
tydny postavime na slunce
nebo na teplé misto. Po ¢ase
se olej zbarvi do Cervena. Po-
tom prefiltrujeme pres plat-
no a uchovavame v tmavych
lahvi¢kach. Trvanlivost je mi-
nimalné jeden rok a pouziva
se na domadcf léCeni spdlenin,
drobnych zranéni a na odstra-
néni riznych koznich neduhd.
Vnitiné se aplikuje pri poti-
zich s travenim. Ve veterinar-
ni péci se pouziva bud v te-
kuté podobé nebo ve formé
masti pri zanétech vemene,
na ekzémy, dermat6zy atd.

Jetab ptaci — Sorbus
aucuparia

V nasi krajiné se predevsim
vyskytuje strom dortstaji-
ci vysky az 5 metrt a u jeho
specifikace se dodava, ze se
hojné vyskytuje v euroasij-
ském mirném pasmu. Kvete
v kvétnu az cervenci a plody
ma cervené malvice. Jefab se
mnozi semeny nebo odkopky
z prirody a lze koupit i v za-
hradnictvich. Neni naro¢ny
na pliidu jen nema rad prilis
vlhka stanovisté. Jeraby jsou
mrazuvzdorné a k vytvarova-
ni koruny staci jen vychovny
fez. Je odolny proti emisim

v ovzdu$i a proto se hojné
i vysazuje kolem silnic. Plody
obsahuji organické kyseliny
jako naptiklad Kkyselinu as-
korbovou, jable¢nou, vinnou,
octovou a cukry glukézu, sor-
bézu a sorbit, dale tfislovi-
ny, karotenoidy, anthokyany,
vitamin C, silici a flavanoidy.
Vzhledem k obsahu antioxy-
dantli a vitamin pravidelna
konzumace jerabin posiluje
obranyschopnost organismu
a podporuje produkci zalu-
decni Stavy. Ze suSenych je-
rabin se tak pripravuje caj,
kterym se 1é¢i nechutenstvi
a zaludec¢ni neuroza. Plody se
také pouzivaji jako stfevni re-
gulans, zptisobuji vydatnéjsi
vylucovani zZluce a zrychluji
stievni peristaltiku. Droga ma
mocopudny ucinek a pomaha
pii vylucovani pisku.

Ze sladkych jerabin se da
pripravit nejen vino a likéry-
,ale 1 palenka jerabinka, dajf
se zavarovat na zpusob brusi-
nek, kandovat nebo zpracovat
na most. Z lé¢ebnych receptt
Romana Pavely jsme vybrali
jerabinovy sirup. Na dvé kila
omytych natrhanych zralych
plodti jerabin se pouzije cukr
a 3 pomerance. Do odstavneé-
nych jefabin, lze je i rozmixo-
vat a propasirovat, se doda
v poméru jedna ku jedné trti-
novy cukr. Za studena se ad-
né rozpusti a prida se Stava ze
3 pomeranci. Da se do lahvi
a uskladni se v chladu a takto
vydrzi i 3 mésice.

Na zavér uz jen par slov
k samotnému autorovi zmi-
néné knizky, jemuz mimo jiné
plnym pravem nalezi ocenéni
ministerstva zivotniho pro-
stfedi CR Ceska hlava 2013.
Roman Pavela se totiz béhem
své vyzkumné éry dopraco-
val k vyvoji novych potravin
s pridavkem rostlinnych bio-
logickych aktivnich latek, kte-
ré mohou prospésné pisobit
na lidské zdravi. Spolupracuje
s mnoha Ceskymi i zahranic-
nimi firmami a védeckymi
institucemi na vyvoji novych
pripravkii bezpecnych pro
zivotni prostiedi , s nimiz se
navic bézné setkdvame v ob-
chodech nejen unas, aleivza-
hrani¢i. A tak jak bylo feceno
v uvodu, témto lidem Agrarni
a Potravinaisky obzor nejen
fandi, ale radi ptrinasime tyto
zdravi prospésné zajimavosti
nasim Ctenaiim s pranim,at
slouzi i svému poslani.

Eugenie Linkova
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Soutéz “Vyhrajte 1éto
na grilu“ odstartovala

Vyhrajte 1éto na grilu“ - to je nazev letni
spotrebitelské soutéze, ktera odstarto-
vala v pondéli 12. ¢ervence. Podminkou
ucasti v soutézi, kterou organizuje Statni
zemédélsky intervencni fond (SZIF), je
jednorazovy nakup alespon tri potravin

s logy kvality (Klasa, Regionalni potravi-
na, Bio ,zebra“ a EU ,Bio list“) a registrace
na webu Akademiekvality.cz. Soutézit se

bude do nedéle 12. z

Podpora kvalitnich potravin
a vyrobcd, ktefi svou praci
délaji poctivé. To je hlav-
ni motivace realizace velké
letni spotiebitelské soutéze
,Vyhrajte 1éto na grilu“ orga-
nizované Statnim zemédél-
skym interven¢nim fondem.
Snahou je upozornit na po-
traviny, které prevysuji bézné
standardy. Za své jedinecné
kvality ziskaly prestizni oce-
néni v podobé znacek kvality
a tato loga najdou spotiebite-
1é na jejich obalech. Jedna se
o Klasu, Regionalni potravi-
nu, Bio ,zebru“a EU ,Bio list".

,Naroky na udéleni loga
kvality potravin jsou oprav-
du vysoké. Jakmile je néjaky
produkt takto ocenén, je to
sice prestiz, ale zaroven za-
vazek. Znacky kvality, jakymi
jsou pravé Klasa, Regionalni
potravina, Bio ,zebra“ a EU
,Bio list, nejsou naporad.
A pravé proto, ze zakaznici
maji u téchto vyrobki jistotu,
Ze jsou opravdu kvalitni, je
chceme maximalné podpofit.
Vhodnym a stale oblibenym
nastrojem, jak toho dosah-
nout, jsou spotrebitelské
soutéze, které nabizi coby bo-
nus lakavé vyhry, vysvétluje
Martin Sebestyéan, generaln{
feditel Statniho zemédélské-
ho interven¢niho fondu.

Jak zucastnit soutéze?

Zapojeni do spotiebitelské
soutéze ,Vyhrajte 1éto na gri-
lu“ je naprosto jednoduché.
Mize se zucastnit kazdy, kdo
zakoupi jakékoliv 3 potravi-
narské vyrobky s nékterym
z téchto log kvality: Klasa,
Regiondlni potravina, Bio
,zebra“ anebo EU ,Bio list".
Vybér i cena potravin je na-
prosto libovolna. Dilezité je
nezapomenout v obchodé
elektronickou uctenku, ktera
je pravé vstupenkou do sou-
téze.

Poté je tfeba se zaregistro-
vat/prihlasit na webu Akade-
miekvality.cz, kde ucastnik
vyplni potiebné udaje vcetné
celkové ceny za nakup, jeho
datum a cas, 3 presné nazvy
zakoupenych vyrobkd, jejich
producenta a znacku kvality.
Jedna uctenka rovna se jed-
na registrace do soutéze. Je
mozné se Ucastnit opakované
na zakladé dalsiho nakupu
oznacenych vyrobkl. Vzdy
je ovSem nutné uchovat si
vSechny soutézni uctenky
(v kopii nebo originalu).

Jakeé ceny cekaji
na soutézici?

,Hlavnim lakadlem spotfte-
bitelské soutéZe je 9 zahrad-
nich plynovych grild Field-
man FZG3030, které budou
v 9 tydnech rozdéleni mezi
9 $tastnych ucastnikl. Dalsi-
mi vyhrami jsou dale MEVA
Piknik party gril GP18002

s~

dari.

a set grilovaciho nacini. Pro
kazdého na webu Akademie
kvality je relaxa¢ni melodie
ke stazeni,“ dopliluje Martin
Sebastyan.

Vyhry se budou losovat
kazdy tyden. Celkem tedy
devétkrat pod celou dobu tr-
vani soutéze. Vysledky loso-
vani tydennich vyher budou
zvefejnény na webu akade-
miekvality.cz. Soutéz probiha
od 12.7.2021 do 12.9. 2021
véetné na tzemi Ceské re-
publiky.

Vice o znackach kvality
potravin:

Jedna se totiz KLAS@)

o0 nasi nejzna-

meéjsi znacku kvality potra-
vin. Zakaznikim prozrazuje,
Ze tyto potravinarské a ze-
meédélské produkty patii
mezi ty nejkvalitnéjsi, které
u nas vyrabime. V soucas-
nosti se jim muize pysnit 919
vyrobki od 239 vyrobct. Mi-

nisterstvo zemédélstvi Klasu
udéluje od . 2003.

Klasa

Modro-cerve-
né logo s napi-
sem Klasa zna
snad  kazdy.

Regionalni potravina
Toto pres-
tiznf ocené-
ni ma v tuto
chvili 407
produk-
tdh od 312
vyrobct.
Udéluje se jednou za rok (jiz
od r. 2010) a ziskavaji ho ty
nejkvalitnéjsi vyrobky z kaz-
dého kraje. Cilem projektu je
podporit domaci producenty
lokalnich potravin a motivo-
vat zakazniky k jejich vyhle-
davani na pultech obchodd,
na farmarskych trzich ¢i pri-
mo u vyrobcu.

v&g‘\ondlni potrq,,%

Oznaceni

kvality potravin, pro které
jsou typické svislé zelené
pruhy ve dvou odstinech.
Proto nazev Bio ,zebra“ Jed-
na se o celostatni ochrannou
znamku pro potraviny ekolo-
gického zemédélstvi. VSech-
ny produkty musi byt vy-
produkované v CR. Certifikat
vydavaji nezavislé kontrolni
organizace.

EU,Bio
list”

Dalsi logo

kvality potravin, které upo-
zorfiuje na ekologickou pro-
dukci. Tentokrat se ovsem
jednd o mezinarodni certifi-
kaci, proto je povinné na oba-
lu oznacovat i misto, kde byly
vyprodukovany zemédélské
suroviny.

FOR GASTRO & HOTEL

Svet HoReCa pomuze ozivit i veletrh
FOR GASTRO & HOTEL

Gastronomie a jeji pfidruZena odvétvl patfi mezi pandemickou krizi nejpostizenéjii obory podnikéni a jejich podpo-
ra je pro dalgi pozitivni vyvo] nezbytna. Restartovat segment HoReCa pomiie | veletrh hotelového a restauraéniho
zafizeni, potravindfstvi a gastronomie FOR GASTRO & HOTEL. Ten se uskutedni ve dnech 7. ak 9. Hjna 2021 v prosto-

riach vystaviité PYA EXPO PRAHA.

valatm FOR GASTRO & HOTEL B odlafibou
plilicostl pro fuzsmskd podnilciey o Ry
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5 KOMQesoyy Cantrem, ¥ nimeE se prvrd den
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Chulny | prakticky program
‘aletrh plinese zafmavy doprovodny program,
pfiprenena buda napfikal programovs scna

vk & trendd nazvand GASTRD TOUR
mfbudou chwtd ramavostl ooy ASOCiE
o kuchadl 8 cukrafl CRL Nefwamnamngsim
bodem odoprovodreho programu viak bude
odbarry KOMGRES FOR GASTRO & HOTEL.
hery S0 Duda konal v Kongresoeem siie vy
Stavistd v prvni den velstrhu 7. fijra

Janho mmem bude Drubhy restar: Spolu-
prace a penize v pohostinstvl Hongresem
bude reeonoval &ma spoliprEce ohoromych
ormararaci pf pdrdnich sa stdtem. Polesiong
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Vice informac o velsirhu najdela na
www.lor-gasiro.cz
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Ovocné stavy z podhuri Jeseniku

Jsme mald rodinnd  firma
# podhifi Jeseniki a v ekolo-
gickém systému zemédelstvi
hospodafime jiZ Fadu let. Za-
byviime se péstitelskou a vy-
robni finnosti = maximalnim
dirazem na Setrnost k Zivot-
nimu prostiedi. Z vypéstova-
ného ovoce denné lisujeme
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100% piirodni Stavy a pies-
nidévky Vitaminitor. Nade

stalé portfolio tvofl 100%
vylisované Stavy vyrabéné
% deseti druhii ovoce a zele-
niny a tuto nabidku rozgifuji
limitované edice, jimi aktu-
dlné reagujeme na sezon-
vénujeme

nost. MNové se

viyrobe plesnidavek, které cili
na segment zakaznik( se zd-
jmem o 2dravou vyEivu a na
détl, Zakazniky ocefiovanym
kombinacim patii napiiklad
jablko s jahodou a ostrudi-
nou, jablke s mrkvi a dyni
nebo petrzeli. Presnidivky
nabizime v kelimeich, a také

v praktickych doypackovych
obalech s uzdvérem. Naii po-
sledni novinkou, kterda bude
v nabidce od zafi je BIO fada
presnidivek v kapsitkich
s piichuti jablko, jablko-ger-
ny rybiz a jablko-rakytnik.

Vedle péstitelské a wyrobni
cinnosti, se zabyvame agro-
turistikou. Pro rodiny s détmi
jsme v roce 2019 vvhudovali
Sadafovu nautnou stezku,
jejiz soucasti je i lanové cen-
trum, kde zabavnou formou
predstavujeme hlavni cile
environmentilniho pristupu
k Setrné zemédélské Cinnosti
v pFirodé, a to jednak viken-
dové akce pro rodiny s dit-
mi nebo v prabéhu Skolnitho
roku pro zikladni a matefské
Zholy.

Vice informaci o naZich
produktech a agroturistice
naleznete na nagich
webovych strankach
www.vitaminator.cz
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U ME VYHRAVA KVALITA A CESKY PUVOD,
PROTO VOLIM VOCILKU.

Nase kureci maso pochazi z kurat chovanych
na 150 farmach po celé Ceské republice. Poctivé
opracovani, dvoji kontrola kvality, jasny puvod
a podpora naseho venkova, to vSechno je Vocilka.
Kvalitni maso vyhradné z ¢eskych chovu.
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