Vyhlidky do roku 2023

V okamziku, kdy vznika tento tvodnik, tedy v fijnu 2022, jesté presné nevime, jaké bude
heslo pro rok 2023. Heslem roku 2020 byl socidlni distanc. Heslem roku 2021 byla vakcina
a ockovani. V roce 2022 slo o mnoho. Nelze fici co bylo na prvnim misté. Zda ceny energii,
inflace, valka na Ukrajiné nebo dokonce slaba tiroda chmele. Cely tento balik pfevazné eko-
nomickych udalosti mél dopad na vyrobu piva, pivovary a gastro provoz. Po predchazeji-
cich zdkazech koufeni v restauracich, limitech na predzahradky, pandemii covidu a nyni
také zdrazeni energii, dostupnost plynu, stale jesté existujici EET, ale i nedostatek pivniho
skla a zdrazeni piva byly drtivejsi problémy roku 2022, které se vsak jisté promitnou do let
pristich. S koncem roku a zacatkem roku nového vzdy nastava chvile bilancovani. Pro vy-
davatele Agriprint a publikaci , Ceskoslovenska pivovarsko — sladatské rofenka” to byl rok
jubilejni, nebot ta spatfila svétlo svéta jiz podesaté. Sirokospektré zaméFeni na vie, co sou-
visi s vyrobou piva je zajimavé pro ¢tenare a dovoluje v tomto trendu pokracovat i v dalsich
letech. Zd4 se ale, Ze spolecné vstoupime do jiz ¢tvrtého roku éry covidu. Pocitame-li za jeji
zacCatek zdznam na webu Svétové zdravotnické organizace z 31. prosince 2019. Od té doby
nas covid provazi, a jak se zd3, jesté dlouho provazet bude. Zfejmé uz napotad. Stale jesté
nemame vyhrano. Nadéji sice pfineslo ockovani, obavy vsak v lednu 2022 vyvolala nova
varianta omikron. S koronavirovou epidemii se jiz potykame skoro tfi roky, a zdaleka neni
konec. Vlastné ani nevime, v jaké fazi se nachazime. Bohuzel svét se po vypuknuti pande-
mie koronaviru zménil, méni se dal a bohuzel prisla i valka na Ukrajiné. Tak se musi zménit
i hospodsky a restaura¢ni byznys. Ubylo hostti a zbytek vic zvazuje , mezi cenou, zazitkem
a vykonem”. Aby toho nebylo malo, kvili rostoucim cenam se zivot prodrazil v roce 2022
kazdému z nas. Od pocatku koncictho roku podrazilo zbozi i sluzby. Pfidaly se pohon-
né hmoty, plyn, elektricka energie, vodné a stocné, smésny odpad. Stalo se tak i u piva.
Ani pivovary zdrazeni vSech dutlezitych vstupti nemohly odolat. Uplynuly rok 2022 bych
osobné oznacil za ,,Rok chmele”. Vzdyt povazte: po témér 40 letech v zavéru roku vychazi
publikace ,, Chmelafstvi”, v ¢ervenci se v Ceské republice konal ,,58. Mezinarodni kongres
péstiteld chmele IHGC” a také se rozbéhl pilotni projekt pivovaru Plzensky Prazdroj , Pro
chmel”. Jedinym pozitivem pro rok 2023, pfenesenym z roku 2022 bude snad ukonceni
EET. Smutnou otazkou ztstava, co délat s nakoupenym technickym vybavenim zvlasté
v restauracich a hospodach. Stélo totiz nemalé finance. Da-li Pan biih, okolnosti, hygienici
¢i vlada, snad bude Sance si dojit na tocené pivo i do hospody! Néktefi z nas jiz tomu od-
vykli. Je tfeba se na to znovu adaptovat! Vzdyt i na vasi konzumaci jsou pivovary zavislé!
Pfeji vam inspirativni ¢tent!

Michal Vokrdl
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ﬁg Vzdélavani v pivovarském oboru

Novi sladci z Nové Paky

Slozit ispésné po triletém studiu zavérecnou zkousku je
samozrejmeé radosti Gerstvého absolventa Skoly. V pripadé
Stiredni Skoly gastronomie a sluzeb (SSGS) v Nové Pace je
to radost dvojnasobna. Patri totiz i vedeni skoly.

Jednalo se o prvni ro¢nik oboru vzdélavani
Vyrobce potravin, SVP sladovnik — pivo-
varnik v poctu deseti studentd (6 chlapcti
a 4 divky). Skoncil aspésné i pro vedeni
Skoly. Studenti tspésné ukoncili 3. rocnik
vcéetné pisemné zavérecné zkousky z od-
bornych predmétd, coz bylo predpokla-
dem moznosti pfistupu k vlastni zavérecné
zkousce. Ta méla prakticky charakter a fi-
dila se tim, ve kterém pivovaru se student
jiz béhem studia pfipravoval pod vedenim
tamnich sladka. Prakticka zkouska byla
jednodennt a trvala 7 hodin. Nejvétsi pocet
studentt skladal zkousku v Pivovaru Nova
Paka a Pivovaru Krakonos Trutnov. Po jed-
notlivcich byly zkousky realizovany v do-
movském kraji, konkrétné v pivovarech
Jung Berg Hofice, Safari pivovaru ve Dvoie

Prakticka zkouska ve varné

Kralové a v Zameckém pivovaru v Déteni-
cich. Tim to ale jesté neskoncilo. Na samy
zaveér jesté museli studenti absolvovat ust-
ni zkousku pred péticlennou komisi. Jejich
znalosti byly natolik kvalitni, Ze vSichni
obdrzeli ,Vysvédceni o zavérecné zkousce”
a ,Vyucni list.“Jedna divka prospéla s vy-
znamenanim. Dalsi informace nejen o za-
vérecné zkousce nam sdélila Ing. Ladislava
Kocourkova, zastupce feditele pro praktic-
ké vyucovani SSGS Nova Paka.

Jaké bylo sloZeni zkuSebni komise?

Kromé tii predstavitelek ucitelského sbo-
ru byli pritomni i Frantisek Jirasko, odbor-
ny ucitel SSGS a Pavel Kuéera, slddek Pi-
vovaru Nova Paka, jako odbornik z praxe.

Co bylo predmétem praktické zkousSKky
v pivovaru?

Reditel $koly pievzal z jednotného za-
dani jedno téma, které bylo mozné rea-
lizovat ve velkych pivovarech i v mini-
pivovarech. Zaci vykonavali praktickou
zkousku na pracovisti, kde vykonavali
odborny vycvik. V tomto skolnim roce se
jednalo o pét pivovart.Zaci se v daném
useku vyroby zaclenili do vyrobniho pro-
cesu a provedli praktickou cast v ramci
dané vyroby dle nasledujiciho zadani:

Varna
= napousténi vody do kadé, napustit Srot
do vystiraci kade, spusténi 1. rmutu
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zwrGT Uspdichy shickant) :

naii Tooky

do kotle, pfihfivani na r@izné teploty,
béhem cinnosti otazky na rtzné druhy
rmutovani

m scezovani, po scezovani chmelovar (rtiz-
né druhy chmeleni- kdy, v jaké fazi se
pridavaji rizné druhy chmele)

= posledni faze méfeni -kontrola a mérent

m kontrola objemu mladiny a koncentrace
mladiny, lom mladiny, zcukfeni

m BOZP, hygiena prace, sanitace

Spilka, lezacky sklep, filtrace

m erpani mladiny do vifivé kadé, separa-
ce horkych kalti, chlazeni mladiny, kon-
trola zakvasné teploty, provzdusnéni
mladiny, spilani mladiny, zakvasovani
mladiny, vedeni hlavniho kvaseni, su-
dovani mladého piva

msbér kvasnic, kontrola dokvasovani
piva, syceni piva CO2, narazeni lezac-
kych tank,

m filtrace piva, stabilizace piva, pretlacné
tanky, pasterace-kontrola a méfeni

m BOZP, hygiena prace, sanitace

Stacirna KEG sudu

= myti KEG sudt, plnéni
m provedeni ¢innosti véetné vysvétleni

Novti sladci z Nové Paky

Praktickd zkouska v lezdckém sklepé



Jeémen a slad + pivovarské mldato

Mlat a mlato

Cestina je GZasny jazyk. Stadi jedna ¢arka nad pismenem
»a' a vyznam slova se zméni. V naSem pripadé vsak mlat
a mlato maji k sobé velice blizko.

Na jedné stran€ souvisi s péstovanim jec-
mene, na strané druhé s pivovarnictvim.
Mlat je priijezdna cast stodoly, slouzici
ptivodné k ruénimu vymlatu obili. Pivo-
varské mlato je nerozpustny podil rmutu
vznikajici po oddéleni sladiny pfi vyro-
bé piva. Ze 100 kg sladu se ziska 120 az
130 kg vlhkého mlata. Mlato se velmi
rychle kazi, nebot obsahuje snadno zkva-
sitelné latky a musi se proto brzy zkrmo-
vat nebo konzervovat, a to af ulozenim
do vaku nebo napft. susenim. Z feceného
je zifejmé, Ze nejvice pivovarského mlata
vznika u nejvétsich vyrobct piva v pivo-
varech. I proto jsme se na zptisoby vyu-
zitl pivovarského mlata zeptali v rodinné
firmé Mraz Agro, ktera se od roku 1996
vénuje zpracovani a vyuziti nejen vlhké-
ho, ale i suchého mlata adenné zpracuje
i vice nez tisic tun této komodity. Ve,
co se kolem mlata i spolecnosti odehra-

Cerstvé mlito foto: archiv Mriz Agro

va v rozhovoru sdélili a vysvétlili Vla-
dimir Mraz st. - zakladatel spolecnosti
a Mgr. Vladimir Mraz ml. — vykonny fe-
ditel spolec¢nosti Mraz Agro CZ s.r.o.

Co je pivovarské mlato?

Pivovarské mlato jsou tuhé zbytky po fil-
traci sladiny pfi vyrobé piva. Diky vysoké-
mu obsahu dusikatych latek (okolo 290 g
v kilogramu susiny) se jedna o velmi po-
pularni krmivo z domdcich zdroji, coz je
vyhodou obzvlasté v dnesni dobé. Jedna
se o vedlejsi produkt pivovarnictvi, jehoz
hlavni slozkou je sladovnicky je¢men.
Sklada se zejména ze zbytkt sladu a ne-
sladovanych obilovin. Pivovarské mlato je
velmi hodnotné krmivo pro hospodarska
zvifata dodavané spolec¢nosti Mraz Agro
v Cerstvém ¢i suseném stavu. Mlato v krm-
né davce priznivé ovliviiuje mikrobidlni
aktivitu v bachoru dojnic a podporuje
sekreci mléka. Je mozno ho konzervovat
kratkodobé ¢i dlouhodobé. Kratkodoba
konzervace je vhodna pro uchovani na 1-3
tydny. Dlouhodoba konzervace se provadi
silazovanim do jam nebo do vaki. Silazo-
vané pivovarské mlato je vhodnym krmi-
vem pro zimni obdobi. Obsah mineralni
slozky je proti obilnim Srottim jiny. Obsah
vapniku je zvySeny, naopak ma nizsi ob-
sah fosforu a drasliku. Pivovarské mlato je
nutné zarazovat do krmnych davek, kde
je dostatek energetickych slozek a potfeba
mineralnich latek je kryta vhodnym do-
plikem. Oproti ptivodnim obilnindam ob-
sahuje vice nez dvakrat tolik dusikatych
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Vladimir Mriz, ml.
vykonny reditel

latek a je velmi chutné. Pro své laktogenni
a dietetické ucinky, které ve své studii po-
tvrdil Vyzkumny dstav Zivocisné vyroby
v Praze, je vhodné pro vyzivu a krmeni
zejména vysoko produkénich dojnic.

Pusobnost ve svété

Z pohledu poctu a pestrosti ¢innosti je
u ze Siroka rozkrocené spolecnosti Mraz
Agro ziejmé, ze trh v Ceské republice je
pro ni maly. Napiiklad na Slovensku
pusobi sesterska spolecnost Mraz Agro
SK se sidlem v Bratislavé. Slovenska
spolecnost Mraz Agro v uplynulych
letech navazala partnerstvi s nékoli-
ka mistnimi pivovary ¢ sladovnami
a kraci ve slépéjich své ceské sestry.
Firma Mraz Agro mimo Slovenska ale
pusobi i v Polsku nebo Madarsku a své
zemédélské i potravinaiské produkty
dodava do celé Evropy. Co se vlhkych
vedlejsich produktd je nejvyznamnéjsi
komoditou spolecnosti Mraz Agro pi-
vovarské mlato.

Ovliviiyje vas Kolisani vyroby piva v pru-
béhu roku? Bylo podnétem Kk zavedeni si-
l4Zovani mlata nebo jeho ukladani do au-
tovaka?

Oba zpusoby ukladani mlata vychazeji
z odlisnych pozadavki nasich zakaznika.
V 1été pivovary diky velkému odbytu piva
vyprodukuji velké mnozstvi mlata. V té
dobé jsou vSak zemédélcim casto k dis-
pozici i jiné zdroje krmeni dobytka, proto

Mlat a mlato

Vladimir Mraiz, st
zakladatel firmy

e

je vhodné tento prebytek produkce mla-
ta uchovat tak, aby jej zakaznik mohl kr-
mit v dob€, kdy je mlata a krmeni naopak
méné — obvykle tedy v zimé. Proto Mraz
Agro kazdoro¢né nabizi moznost velkoka-
pacitnich silazi cerstvého mlata v letni se-
zoné za zvyhodnénych cen. Dalsi alterna-
tivou muze byt pivovarské mlato susené,
zde jde o tpravu tradi¢niho krmiva do ne-
tradi¢ni formy. K jeho pfednostem patfi ze-
jména snadna manipulace, skladovatelnost
a dlouha trvanlivost. Zatimco u cerstvého
mlata se doporucuje davkovani 8-12 kg pro
maximalni vysledky, u suseného je to pou-
ze 1 -2kgnakus a den. V kazdém pripadé
at se jedna o mlato Cerstvé nebo susené je
klicové dodrzet pravidelnost jeho krmeni.
V krajnim piipadé€ lze snizit jeho denni
davku, ale nemélo by dojit k jeho vynecha-
ni. Az dosud se celkové z celkového mnoz-
stvi mlata spotfebovava priblizné 90%
v Cerstvém stavu. Diky zchutnéni krmné
davky mlatem se u zvifete zvysuje i pifjem
susiny jako takové. Spolecnost Mraz Agro
disponuje nejvétsi siti partnerskych pivo-
varti v regionu. Pouze na cesky trh dodava
vice nez 200 000 tun pivovarského mlata
rocné. Dodavky nasim zakaznikiim garan-
tujeme nejen v letni sezéné, ale celorocné.

Které pivovary jsou vasimi partnery?

Spolecnost Mraz Agro disponuje nejveétsi
siti partnerskych pivovarti v regionu. Da
se Fici, ze v Ceské republice témét neexis-
tuje sttedni nebo velky pivovar, se kterym
bychom neméli néjakou formu spoluprace.
At sejedna o vyuziti ¢erstvého pivovarské-
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9 novych vyucenyjch
pivovarnikii

Z Pivovaru Litovel

Novi pivovarnici

Pocatkem cervna 2022 slozilo uspésné za-
vérecné ucnovské zkousky oboru Potravi-
nafr pivovarnik-sladovnik v Litovli devét
novych pivovarnika. Celé tfi roky pod
vedenim zkusenych pedagogt a pivovar-
skych odbornikt nasavali novi absolventi

Preddvini vijucnich listii

védomosti jak teoretické, a to na Stredni
odborné skole v Litovli, tak i praktické
v litovelském pivovaru. V jednotlivych
ro¢nicich stfidali tyden teoretické vyuky
s tydnem praxe piimo v provozu. V pivo-
varu prochazeli jednotlivymi vyrobnimi
sttedisky vcetné vyzkumného minipivo-
varu, zapojovali se pfimo do vyrobniho
procesu a ti nejsikovnéjsi z nich pracovali
i samostatné. Ve tfetim ro¢niku vykonava-
li ucni praxi v misté svého bydlisté, nebot
jsou napt. z Prahy, Usti nad Labem, Bfec-
lavi, Opavy a také samoziejmeé z blizkého
okoli. Zavére¢na ucniovska zkouska ma
tfi casti — pisemnou, praktickou a ustni.
Zejména ta prakticka je celodennim ma-
ratonem pro vsechny zucastnéné - jak
pro zaky, tak i pro zkouSejici. Zavérecné
zkousky se v Litovli konaly jiz po sed-
mé. Absolventi prevzali svd vysvédceni
a vyucni listy jiz tradi¢né na pfekrasné
litovelské varné za tcasti svych pedago-
ga. V zaii 2023 pak nastoupi do prvniho
ro¢niku budouci pivovarnici jiz po desaté.
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Koncert vazné hudby na varné

Jiz tradi¢né se v prekrasné litovelské var-
né konal koncert klasické hudby, tento-
krat u piilezitosti 129. vyroci slavnostni-
ho otevfeni pivovaru v Litovli. 11.11.2021
své uméni predvedli Julie Svécena a La-
dislav Horak. Pro laika byl tento kon-
cert napjatym ocekavanim od zdanlivé
nezvyklého propojeni dvou hudebnich
nastrojii — akordeonu a housli. Zazné-
ly dila J. S. Bacha, A. Piazzolly , ]J. Ben-
dy a dalsich. Koncert pfedcil ocekavani
vSech pfitomnych a interpreti byli odmé-
néni srdecnym dlouhotrvajicim potles-
kem. Fotografie dokumentuji, Ze koncert
byl ,,covidovy” s rouskami. Navstévnost
byla proto tentokrat ovlivnéna piede-
psanou vzdalenosti mezi fadami a ome-
zenym poctem posluchacii. I pres toto
omezeni se koncert jako vzdy vydafil.
Po koncertu zanechali protagonisté v pa-
métni knize zdpis s vtipnou ,, pismenko-
vou htickou”.

Novy kartonazni stroj

Na lahvarné litovelského pivovaru bylo
nainstalovano nové strojni zafizeni - kar-
tonazka lahvi, slouzici k baleni lahvové-
ho piva do kartonti. Takto zabalené lahve
jsou urceny témér vyhradné pro exportni
ucely. Ve vybérovém fizeni na dodav-
ku nové balicky uspéla némeckd firma
KHS, kterd jiz pired tficeti lety dodala
spolehlivy, nyni nahrazeny stroj. Balicka
ma maximalni vykon az 42 tisic ptllit-
rovych lahvi za hodinu, coz pfedstavuje
cca 2 100 kartonti za hodinu. Umi zabalit
jak lahve 0,51 tak i 0,331. Takto zabalené
lahve s pivem z pivovart Litovel, Zubr
a Holba putuji do fady zemi Evropy
(nap¥. Polska, Spanélska, Svédska, Fin-
ska, Estonska, Rumunska, Ukrajiny atd.),
ale i mimo Evropu (napt. do Ciny, Jizni
Koreje atd.).

Zajimavosti z Pivovaru Litovel

Pivovary @I

Koncert vazné hudby na varné 2021

e

Novd kartondzka - detail p7i baleni
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@ Pivovary

Létajici sladek (Budvaru) Dvorak:
Pijeme méné, ale lépe

V Gesku rapidné klesa odbyt

piva v gastronomii, roste
naopak podil balenych piv
v obchodech. Prestoze
nase pivni a hospodska
tradice patri k nejdelsim
a nejvétsim Siroko
daleko. Napriklad i Némci
nebo Rakusané maji
podil spotreby sudovych
piv mnohem nizsi nez my.
Ale i u nas v poslednich
letech nakupy ,,na doma*“

prevladly natolik, Ze na konzumaci

v gastronomii pripada uz jen c¢tvrtina celé rocni spotreby
piva. Je to trend v celé Evropé, rika létajici sladek
Budéjovického Budvaru Ales Dvorak.

Gim to je, kdyz si CeSi pFitom na té pivni
Kulture tolik zakladaji?

Ja mam na to takovy osobni nazor, ze v bo-
haté spolecnosti, kde se hledi na vykony
a clovék musi byt fit, neni uz tolik casu
na vyseddvani v putyce. Kromé toho, gas-
tronomie a snaha udrzet hospodu v dob-
rém stavu a v chodu, je pomérné drahd
zalezitost. Takze i pivo je tam dost drahé,
ceny porad rostou a fada lidi si néjakou
vétsi konzumaci rozmysli. To je celkovy
trend v civilizované Evropé i ve svété.

Ovlivnil pokles konzumace v gastrono-
mii i covid a cela pandemie?

Samoziejmé. A jak! Spousta lidi si pofi-
dila vycepni zafizeni a zjistili, ze kdyz si
koupi na doma sud, nemusi do hospody
vubec chodit. Takze uz tam ani nepotkaji
toho zamecnika, truhlare, instalatéra, kte-
ry by jim pomohl fesit né€jaky problém.
A do toho buji socialni sité, lidé, nez by se
potkavali, rad€ji tukaji do mobila.

TakZe propad konzumace v hospodach
uZ nikdo nezastavi?

Pivovary d€laji vSechno pro to, aby se to
aspon zbrzdilo, ale je to tézky boj.

Neda se na ten vyvoj pohliZet i stylem -
pijeme holt sice méné, ale 1épe?
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K tomu to jednoznacné smétruje. Nedavno
jsem byl v Americe, pivo tam normalné
koupite za 8,5 dolaru (necelych 200 ko-
run). U nas je zatim mnohem dostupnéjsi,
ale trend zdraZeni je jasné vidét. I proto
chceme spolecné s minipivovary ukazat,
Ze pivo neni obycejny napoj pro zedniky
na zizen, ale ze to je uslechtila véc. Stej-
né jako vino. Takova slavnostnéjsi, a tedy
i o néco drazsi zalezitost, kterd néco stoji.

Dari se presvédcovat spoleénost a ces-
ké konzumenty, Ze pivo je stejné uslech-
tily napoj jako vino?

Myslim, Ze v Cechéch je pravé hodné za-
korenéné, Ze pivo je spis takovy podradny
napoj, ale pomalu se to dari ménit. Kdyz
minipivovary uz prodavaji sedmicku
(0,7 litru) svého femeslného piva za néja-
kych 135 korun, tak uz to svédci o tom,
Ze je tu uz nemald skupina lidi, kterym
takové uslechtilé pivo za vyssi investici
stoji. Vezméte si Belgii s jeji obrovskou
pivni rozmanitosti a vys$$imi cenami. Pije
se min, ale rozmanitéji a kvalitnéji.

Proto i my spolupracujeme s malymi pi-
vovary, které dé-
laji podobny pro-
gres,  exoticka,

komplikovana,
chutové zajima-
va piva. Proto je
nabizime v nasi

Pjjeme méné, ale lépe

BUDEJOVICKY

PIVOVAR

Pivovary @I

distribucni siti. Jde o to, aby lidé zjistili, ze
pivo mize chutnat i jinak nez jsou zvyk-
li, a Ze si na ném mohou pochutnat. Ze to
neni jen o vycepni desitce a kvantité. Belgie
a Spojené staty jsou toho dtikazem.

Aby si ¢lovék vychutnal kvalitni pivo,
musi ho dostat v hospodé i kvalitné na-
toCené. Hlidate si hospodské?
Védji, jak s pivem ,,zachazet“?
To je samoziejmost. Mame na to special-
ni oddélent. Jeho lidé jezdi po hospodach
a restauracich, které odebiraji nase pivo
a které i maji néjaké renomé, a tam skoli
personadl, jak spravné pecovat o vycep-
ni zafizeni, jak ho distit, sefidit, jak myt
pivni sklo, jakym zptisobem cepovat. Je
to v podstaté takovy obfad. Hodné Spic-
kovych restauraci v tomhle déla dobrou
praci. Pivni kultura, to je takova otfepana
fraze, ale je trefna. Pivo zkratka nemtze
cepovat néjaka neochotnd brigadnice, kte-
ra se piva Stiti a ani nevi, co z té pipy tece,
a naleje to do prasackého pullitru, ktery
stézi oplachne. Prosté pivo, se kterym se
pivovarnik nékolik tydnti pachti, nemtize
host dostat do usmudlané

sklenice ze Spinavych tru-
bek. Pivo se nedd cepovat

jen tak nékde.
www.budejovickybudvar.cz
Zdroj: MF Dnes, priloha
Vikend, 11.6.2022
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Jako nova.

Jak se renovuje

Unikdtni pohled do interiéru
ptivodni varny z roku 1897.
scezovaci kadé od firmy
Novik & Jahna a dva litinové
sloupy vysoké 8,6 metrii —

na varné jsou dodnes.

pivovarska varna?

Benesovska varna je uz v provozu vice nez 125 let.
Jeji historii miZeme rozdélit na nékolik ¢asti. Prvni
je obdobi pred prvni svétovou valkou, pak dalsi vyvoj
po roce 1916 a soucasny stav.

1.0bdobi varny

Pavodni zafizeni beneSovské varny
z roku 1897 tvofila dvojice Zeleznych
kadi s médénymi scezovacimi korytky,
umisténd na vyvysené galerii. Dvé obe-
zdéné médéné panve pak staly v nizsim
patfe. Varna byla zafizena na pfimy
otop, jehoz topenisté se nachazelo pod

panvemi. Kadé tehdy dodala firma No-
vak & Jahn z Prahy, panve prazska firma
Frantiska Ringhoffera a topenisté zfidila
firma J. V. Machovského taktéz z Pra-
hy. Michadla byla pohanéna pfenosem
pohybu z hlavni transmise v podzemi
na zafizeni v podsvéti. Varna méla cel-
kovou plochu 165 m? a kazda soustava
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byla uzptsobena na varku kolem 100 hl
vyrazené mladiny. Zafizeni varny tvo-
fila soustava nadob slouzicich k tcelné
vyrobé mladiny. Nadoby byly obvykle
bud dvé (vystiraci/scezovaci kad a rmu-
tomladinova panev), tzv. jednoducha
sestava, nebo ¢tyfi (vystiraci a scezova-
ci kad a rmutovaci a mladinova panev),
tzv. dvojita sestava. Scezovaci kadé byly
v této dobé obvykle vybaveny scezova-
cdm korytkem s baterii kohoutti. Otop
panvi byl diive pouze pfimy, nejdiive
dfevem, nasledné uhlim. Pozdéji byl
pouzivan nepfimy otop parou. Kromé
hlavnich nadob tvofilo soucast varny
dalsi zafizeni — Srotovnik, chmelovy ciz
a dalsi.

2. Obdobi varny

Varna v ptivodni podobé vydrzela pouze
do druhé poloviny roku 1916, kdy byly
veskeré médéné nadoby a prvky zrekvi-
rovany pro valecné tcely. Interiér varny
se pak zcela proménil a z jeji ptivodni
podoby se zachovala v podstaté jen dvo-
jice litinovych sloupt drzicich jeji zrca-
dlovou klenbu. Varna byla v roce 1917
nové osazena zeleznou ctyfnadobovou
garniturou s nepfimym parnim ohfe-
vem a michadly pohanénymi elektro-
motory. Kompletni zafizeni dodaly Spo-
jené akciové strojirny, dfive Skodovy
zavody, Ruston, Bromovsky a Ringhof-
fer. V této podobé, jen s malymi tpra-
vami, se varna dochovala dodnes! Je
uzpusobena na var o celkové kapacité
250 hl. Na varné se vafi tzv. dvourmu-
tovym zptlisobem, coz je nejrozsirené;si
zpusob pfipravy spodné kvasenych piv,
tedy piv plzenského typu. Rozsrotova-
ny slad se zde smisi s vodou (vystirka),
cast roztoku se odebere, postupné za-
hiiva na prodlevy pfi technologicky di-
lezitych teplotach, a nakonec se kratce
povari (rmutovani). Rmut se poté vrati

Jako nova. Jak se renovuje pivovarskd varna?

Varna v procesu renovace

zpét k dilu a proces se nékolikrat opa-
kuje. Dilo se nasledné oddéli na ¢irou
sladinu a na mlato (scezovani), mlato
se jesté promyva horkou vodou (vysla-
zovani). Sladina se nasledné pfivede
k varu a prida se chmel (chmelovar).
Béhem chmelovaru se do dila dostanou
horké a aromatické latky, je ale dtilezity
i technologicky.

AN
A
N\

K

>

ii
E
]

i
|
=
(=
~
S

e
I!,
% d

Opravené okno

53

-
B

=i
™




@3 Hold legendam

Vzpominka na Jaroslavu
Kamenikovou

Pani Kamenikova se narodila jako Jaroslava Batkova
(Kamenikova) v obci , co by kamenem dohodil od panstvi
Tochovice, kde jeji déda délal spravce a kde také
absolvovala za¢atek Skolni dochazKky v protektoratu Cechy
a Morava. Jako malé dévcatko casto chodila se svym
dédou po panstvi, jehoZ soucasti bylo nékolik pivovaru.

V pivovaru se ji velmi libilo. Snad uz tehdy, jak vzpominala,
se v ni zrodila laska K pivu a pivovarstvi.

Malé pivovary ale pozdéji zanikly a To-
chovické panstvi taktéz. Zazila dramatic-
ky konec druhé svétové valky, kde boje
probihaly mezi Tochovicemi a Milinem
jesté 14.5.1945. Potom se jeji rodice presté-
hovali do Prahy, kde dokoncila zakladni
Skolu a odesla studovat. Kam jinam nez
do Podskalské ulice na Stfedni potravinai-
skou skolu, obor — pivovarnictvi. V tfetim
ro¢niku na chmelové brigadé na zatecku
se nakazila tyfem a ctyfi mésice stravi-
la v nemocnici Na Bulovce, kde bojovala
o zivot. Tato zkuSenost na pokraji smrti
ji poznamenala na cely Zivot a snad byla
i dtivodem jejiho dalsiho vztahu k Zivotu
a lidem. Z nakazenych pfezivalo jen vel-
mi malo pacienti. Kromé pani Kameni-
kové si vzpominam i na znamou herecku
Vlastu Chramostovou. Svou velkou vtli
uzaviela tfeti roénik zkouskami. Maturit-
ni rocnik 1958 absolvovala s vyznamena-
nim. V témze roce nastupila na umisténku
do Prazskych pivovarti, tehdy ndrodniho
podniku, konkrétné do pivovaru Prazan
v HoleSovicich, kde zacala pracovat jako
laborantka a pozdéji jako vedouci labora-
toTe. Jeji ¢innost byla také v bance kvasnic.

Pro svoji odbornost a erudici pro Statni
potravinarskou inspekci provadéla degus-
tace piv po celé tehdejsi CSSR. Dlouhd léta
zastavala funkci mistra varny, pracovala
téz pro Vyzkumny ustav pivovarsko-sla-
darsky. Ve spolupraci s Vysokou Skolou
chemicko-technologickou zajistovala po-
kusné programy varek piv a ovérovani no-
vych technologii pod vedenim profesorky
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Basarové DrSc. a jejiho pozdéjstho manzela
slédka Josefa Sedivého. V roce 1979 po uza-
vieni pivovaru Prazan odesla na Generalni
feditelstvi pivovart a sladoven, kde ptiso-
bila v rtiznych funkcich az do penze, pte-
devsim na useku zajisténi pivovarskych
surovin. Jiz na zaslouzeném odpocinku,
jesté pracovala se svym manzelem Josefem
Sedivym pro pivovar Protivin. V roce 2020
zemfela na Covid.

Kdyz jsem nastoupil po ukonceni Vy-
soké Skoly zemédélské v Praze do tehdy
Oborového podniku Chmelafstvi, byl jsem
zatazen do oddéleni nakupu a prodeje
chmele. Mél jsem se svym starsim kolegou,
zkuSenym bonitérem Josefem Volnym
na starosti nakup chmele v CSSR a distri-
buci tuzemskym pivovarim. Pan Volny
tuto praci vykonaval jiz od dob soukromé
firmy Frantisek Kellner a byl to tedy stary
praktik. Zanedlouho po mém nastupu pan
Volny ale odesel do dtichodu a jeho praci
jsem prevzal ja. To byl docela ofisek, pro-
toze co se tyce nakupu chmele, kazdoden-
nim stykem s panem Volnym jsem hodné
poznal z oblasti hodnoceni chmele. Nehle-
dé na to, ze ve chmelu jsem se pohyboval
jiz od détstvi. Nejprve u dédy v Domousi-
cich a potom u otce v Oboie. Horsi to bylo
ale s distribuci chmele pivovartim. Zaklad-
ni rozpis na zakladé bilance si pan Volny
délal sim na zakladé svych zkusenosti, ja
mél na starosti praktickou stranku, tj. zajis-

Vzpominka na Jaroslavu Kamenikovou

téni zabaleni pozadovaného chmele v ter-
minu a dle objednavek v¢asnou dopravu
na misto.

Po prevzeti agendy po panu Volném
bylo pro mé nesmirnou vyhodou, Ze v té
dobé nastoupila na misto zajistovani suro-
vin pro pivovary u Generalniho feditelstvi
pivovarti a sladoven v Praze pani Jarka
Kamenikova. Té jsem dodnes vdécny, ze
jsem problematikou dodavek chmele tu-
zemskym pivovartim snad prosel myslim
si s minimalnimi problémy.

Tehdejsi systém byl totiz takovy, ze byla
na zakladé vyse sklizné zpracovana bilan-
ce. PZO Koospol musel dostat pozadované
mnozstvi chmele, jinak by se musela vyhla-
sit tzv. ,vyssi moc” a kratit dodavky zahra-
nicnim odbérateltim, coz bylo povazovano
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Minipivovary

Neskryvana radost

Radost po vyhlaseni vitéze soutéze Kazbek Cup v kategorii
spodné kvaseny lezak Jana Iignera z pivovaru The Barn
Beer Co. byla nejen neskryvana, ale dvojnasobna. Spolecné
s nim ji prozival i otec Vili Iigner. Kromé diplomu si samou

radosti vzali z podia s sebou domu i vitézny stupen.

Vili Ilgner mél na tspéchu syna
zcela jisté vyznamny podil. Sam
zacinal s pivovarem Radous
Stahlavy v roce 2008, nejen
jako sladek, ale i mostat, vy-
robce cideru a provozovatel
alternativniho  hudebniho,
pivniho a cider klubu. Na za-
catek az pfilis mnoho aktivit.
Postupné do tajemstvi vafeni
piva zasvétil i syna. Pozdéji oba
opustili Stdhlavy a veskerou pivovarskou
¢innost sousttedili do nového, ,,stodolni-
ho” pivovaru ve vesnicce Druztova. Tam
také vznikl vitézny lezak. Nazev pivova-
ru je Radous. Tam jsem také oba sladky
navstivil. Vili Iigner je nyni spravcem pi-
vovaru a jeho syn Jan Ilgner hlavnim slad-
kem. Rozhovor za ,sviij” vSak povazoval
Jan, ktery tatovi pfi odpovédich na otazky
nedal Sanci.

Jeden pivovar a dvé znacky

Momentdalné provozujeme jeden pivovar
a dvé znacky. Znacka ,Pivovar Radous”,
ktera byla zaloZena v roce 2008 se zamé-
fuje na klasické pivni styly, hlavné na le-
zaky se stalymi recepturami, popripadé
nabidku ,okofenime” néjakym zajima-
vym lezakem. Druhou znacku , The Barn
Beer Co.” miZzeme oznacit za ,experi-
mentalni”. Tato znacka se jiz na trhu usta-
lila a ma své portfolio piv a své piiznivce.
V ramci The Barn zkou$im nové surovi-

HTHEBARNBEERCO

ny a technologické postupy. Co se tyka
vybaveni pivovaru je zde vSe nové, ze
Stahlav jsme nic nepouzili. V pivovaru
vafime primeérné 2 — 3 varky tydné. Ka-
pacita varny je 5hl, spilky 20 hl (4 var-
ky), lezackych sklepti 40 hl (CK tanky).
Planovany rocni vystav je do 500 hl.

Proc vznikla znacka The Barn Beer Co.?
Na trhu je nyni tplné jina situace, nez
v roce 2008. Roku 2020 jsme zjistili, Ze
potfebujeme néjaky novy impulz, aby-
chom oddélili nasi tradicni nabidku.
Bylo tfeba zakaznikiim predstavit néco
nového, progresivniho, moderniho, ji-
ného. Znacka je tedy zamérena na jiny
okruh zdkaznikti. K nim patfi , obje-
vitelé” a pivni nadSenci. Nelze tvrdit,
Ze je to jen mlada generace lidi. K této
skupiné nadsenct: patii i lidé ze starsich
generaci.
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Vili ligner (vlevo) a Jan Iigner

Jaké mas vzdélani v pivovarnickém
oboru?

Po absolvovani Vyssi odborné skoly eko-
nomickych studii, oboru potravinarské
technologie a biotechnologie v Podskal-
ské se zaméfenim na napoje a pivo jsem
nastoupil na praxi v roce 2010 do plzen-
ského minipivovaru ,U Pasdka” ( jiz ne-
existuje). Pozdéji jsem pokracoval jako
sladek v minipivovaru ,Stard Skola”
v Chudenicich u Plzné (2012-2015). ,Z&-
cvik” v roce 2010 v ramci prvni Skolni
praxe s tatou trval jednu varku (smich).
Potom tata odjel na dva tydny do Albanie
aja od té doby varim sam.

V Plzenském Kkraji je dlouholeta zvyklost
konzumentu piva na chut plzenské svétlé
dvandctky. MysliS, Ze v tomto ndrocném
prostredi uspéjete s vasim lezakem?

V tomto pripadé se nebavime o budouc-
nosti. Lezdk Pilsner Ilgner, coz je nase
prvni uvarené pivo, je od roku 2008 sta-
le velice tispésny. Lezdk Ru-Ka je nicmé-
né u nékterych zakaznikii momentalné
oblibenéjsi nez Pilsner Ilgner. Na trhu je
jiz od roku 2017. Nebyl uvaren specialné
pouze pro soutéz Kazbek-Cup 2022. Je to

Neskryvana radost

pivo, které je ve stalé nabidce. Myslim, ze
pokud se Kazbek dobfe pouzije, tak je to
velmi perspektivni chmel. Musi se tomu
ale podridit vice véci v receptufe. Na-
priklad synergie se spravnym kmenem
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Pivni bary, restaurace

Obyvak je vlajkovou lodi
minipivovaru Mad Gat

Vysvétleni nadpisu je nutné. Obyvak je prazsky pivni bar.
Mad Cat je minipivovar z Kamenice.

Na rohu ulice Na Palouku v prazskych
Strasnicich se v poslednich letech v malé
hosptidce rodinného domu vystfidalo jiz
nékolik najemcti. Spolecné s nimi se ménil
i sortiment piv. Bylo téméf zazrakem, Ze
se zde po zavieni hosptdky poslednim
najemcem , neobjevila (tak jak je obvyklé)
zadna vietnamska vecerka nebo fastfood.
Takovy osud potkal starou ¢eskou hospo-
du, U Kmotra” v jejim tésném sousedstvi.
Zcela jisté v dusledku koronacové pan-
demie zde skoncil ¢epovany Kozel i jeho
souputnici. Téméf obratem se zde objevil
vietnamsky fastfood ,Broskev” sice s de-
sitkami jidel, ale bez navstévniki. Zda je
zanik blizkého konkurenta vyhodou a co
vée se v posledni dobé odehralo a ode-
hrava v nové otevieném pivnim baru
, Obyvak” o tom jsme si povidali s majite-
lem Robertem Vrkocem. Nemame k sobé
daleko. Bydlim ve stejné ulici. On bydli
o pétset metrti ddle.

Kamenicky slddek Jaroslav Dorazka
o ,,Obyvaku“ prohlasil, Ze je pro mini-
pivovar MadCat jeho vlajkovou lodi. Jak
Kk tomu doslo?

Pribéh ,Obyvaku” i muij osobni by zcela
jisté vydal na knizku. Pokusim se byt struc-
ny. Dlouha léta jsem podnikal v autobu-
sové dopravé. Pfizndvam, Zze jsem nemél
zadné znalosti ani o hospodském provozu
ani o obchodé. V hospudce ,,Na palouku”
v blizkosti mého bydlisté se za poslednich

nekolik let vystridalo 13 pronajimatelti,
s riznymi koncepty. Snad i diky chlad-
nému sklepu u vSech z nich zistavala
na cepu ,plzen”, ktera zde drzela stalou
Klientelu. K jejimu prevzeti doslo viceméné
nahodou. Pavodné jsem viibec neuvazoval
o zméné konceptu. Hosptidku jsem si pro-
najal na konci roku 2018 a nazev zfistal stej-
ny, tedy , Hosptidka Na Palouku”. Teprve
v pribéhu rok a pul provozu jsem zjistil,
Ze takto to nedava smysl a ani ekonomicky
to nevychazelo. Na prelomu 2019-2020 se
zacal rodit napad s pivotékou. V té dobé
jsem jiz inklinoval k rtiznym pivnim sty-
Itim. Definitivni rozhodnuti ke zméné pri-
Slo v kvétnu 2020. Po prvnim lockdownu
jsme slavnostné otevreli ,novy podnik”
s nazvem , Obyvak — tv{j pivni bar”. Na-
zev ,,Obyvak” historicky mél bar v obdobi
2012 - 2015. Na tuto historii jsem chtél cas-
tecné odkazat. Bylo mi jasné, Zze zménou
nemuize byt pouze nazev podniku. Diky
podzemni mistnosti a jeji pfeméné z tem-
né diskotéky na pifjemny ,obyvak” jsem
zménil koncept celého podniku na pivni
bar. S jeho zafizenim mi pomohla kama-
radka manzelky, bytova architekta. Jesté
podstatnéjsi zména se odehréla u vycepni-
ho pultu.

Proc jste zménil sortiment a vymeénil ,,pl-
zen* za MadCat?

V mych predstavach bylo mit jeden staly
lezak, ne ktery zaroven nenarazite vsude
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a k tomu tfi rotujici pipy. U MadCatu jsem
objevil svétly lezak, vybornou a préatelskou
komunikaci s pivovarem, adekvatni do-
stupnost a moznost zdvozl piv, cenovou
pfijatelnost a v neposledni fadé i velky
vybér raznych dalsich piv z jejich nabidky.
Exkluzivita pro Prahu bylo spiSe to jediné,
co jsem jim v tu dobu mohl obchodné na-
bidnout. Velice si cenim toho, Ze po jedna-
ni s Petrem Bfezinou, obchodnim zastup-
cem pivovaru, muj umysl byl pfijat a i bez
pisemnych smluv jsme si ,placli“ a obé
strany plnime dohodnuté zavéry. Dnes
plati to, ze jsme pro MadCat jeho vlajko-
vou lodi.

VétSinu vaSich zékazniki tvori mistni
obyvatelé. Bylo téZké je naucit konzumo-
vat svrchné kvasena piva?

Stalo se to, po cem jsem touzil. Nasimi
zakazniky nejsou jen ptivodni obyvatelé
starych Strasnic , nasi sousedé. Postupné
se zde vytvorila klientela Stamgastti, ktefi
nas navstévuji za tcelem objevovani no-
vych chuti riznych druhti piv. Zcela jisté
se vyplaci exkluzivita pro MadCat lezak
v Praze. Za jeho chuti k nam jezdi i Prazaci
zjinych méstskych ctvrti Prahy. Tento lezak
zde jiz ma vybudovanou pozici. Co se tyka
svrchndakd, ty jsme postupné predstavovali
a zakaznici si na jejich chut jiz zvykli. Ne-
musi to byt svrchnaky jen od MadCat, ale
i jinych minipivovart. Jestlize ptivodné byl
ve vyto¢i pomér lezak: svrchnidk 80:20%,

Obyvak je vlajkovou lodi minipivovaru Mad Cat

Pivni bary,
restaurace

Robert Vrko¢

Pivni ticek
MADCAT

nyni je 30: 60%. Zcela jist€ ma na tom sviij
podil i komunikace se zdkazniky (realizuje
manzelka)prostrednictvim webovek i face-
booku. Na pivnim listku také zakazniky in-
formujeme o tom, ktera piva brzy zaradime
do nabidky na cepu.Princip nabidky je to,
aby byla co se tyka pivnich stylt, ale i sily
piva co nejriiznorodéjsi. Vyhodou je, ze nent
druh piva, ktery by mi nechutnal a proto se
mi sndze tvori skladba piv na cepu.

Navstévuji vas i milovnici Kyselaca?

Vim o tom, zZe minipivovar MadCat pro-
dukuje kyselace, ktera ziskavaji ocenéni
na soutézich. Takovym je , Ich bin ein Ber-
liner”. Cesta ke kyselac¢am je ale trnitd.To
platilo i u mne. Kyselace povazuji za dalsi
styl, ktery zajimavym zptlisobem rozsituje
chuté piv. Nékteré z nich mame na cepu,
ale i jako lahvové v pivnim chladicim
boxu. Dnes jiz mame klientelu, ktera si pro
tyto lahvace k nam chodi.

Jaky je soucasny sortiment Gepova-
nych piv?

Opustil jsem sviij sen o vycepnim pultu
se Sesti kohouty. Cty¥i kohouty spliiu-
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Slusné cislo pro
studium i jizdu

Mnozi ¢tenari jisté pochopili,

Ze se v tomto pripadé jedna
o nealkoholické pivo. Ano
a jmenuje se Slusné cislo.

Je v prvé fadé urceno studenttiim Kar-
lovy univerzity, aby ho mohli konzu-
movat pres den v prostorach skoly,
popiipadé mohli po vyuce fidit auto. Ti
maji jesté dalsi vyhodu. Pro oslavy
zkousek, ukonceni studia, sou-
kromych ¢i osobnich radova-
nek maji exkluzivné k dis-
pozici alkoholovou verzi
piva s nazvem Pékny cis-

lo, pochopitelné i silnéjsi.
Slusné cislo bylo pred-
staveno novindfum v lis-
topadu 2021 na tiskové
konferenci konané v nové

rekonstruované menze
Pravnicka, Pravnické fa-
kulty UK v Praze.

Slusné ¢islo

I v pfipadé nového nealkoholického
piva, pi“vO - Slusné ¢islo Slo o to, aby
chutnalo a bylo pitelné. Zvlastnosti
pred jeho uvedenim na trh bylo to, ze se
najeho vyvoji a vyrobé spolupodilelo né-
kolik partnerti.Unikatni technologie vy-
uziva vinafské kvasinky a ideové vznikla
na Matematicko-fyzikalni fakulté Uni-
verzity Karlovy ve spolupraci s Vyzkum-
nym tstavem pivovarskym asladarskym.
V obecném povédomi neni Matematicko-
-fyzikalni fakulta UK urcité zapsana jako
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instituce, ktera se vénu-
je vyvoji novych napoji.
Presto dlouhodobé spo-
lupracuje s Vyzkum-
nym ustavem pivo-
varskym a sladafskym
na novych technologi-
ich ¢i exaktnich méfe-
nich vlastnosti a kvality
pivnich napoji. Slusné
¢islo je natolik inovativ-
ni, Ze jeho receptura, vytvofena spolec-
né s Vyzkumnym tstavem pivovarskym
a sladaiskym, je chranéna Ufadem prii-
myslového vlastnictvi,” Vyrobu zajistuje
Pivovar Ferdinand z BeneSova. Slusné
c¢islo je mladsim sourozencem uz zave-
deného Péknyho cisla. Od zakladu uni-
verzitnim nealkoholickym pivem, které
obohati jak nabidku stravovacich zafi-
zeni Univerzity Karlovy — menz a bufetti
UK - Culina Carolina, tak pozdéji i bézné
distribuéni sité.

Ceskoslovenskd pivovarsko - sladaiskd rodenka 2023

Pripitek

Inovace vyjroby

Hlavni inovaci je vyuziti vinafskych
kvasinek kmene Saccharomyces cere-
visce (RIBM 188) ze sbirky Vyzkumné-
ho ustavu pivovarského a sladafského,
a.s. byly ziskany z vinafského prostie-
di. Na rozdil od béznych pivovarskych
kment nedokazi zkvasovat maltozu,
hlavni cukr pivovarské mladiny. Umi
zkvasovat pouze monosacharidy Pfiro-
zené tak vznika jen omezené mnozstvi
alkoholu a vysledny produkt proto nenit
tfeba prilis dale upravovat. Diky tomu je
zachovana charakteristicka chut napoje,
kterou navic podtrhuje studené chme-
leni. Vyrobu piva Slusné ¢islo v Pivo-
varu Ferdinand dokreslil jeho jednatel
Ing. Petr Dafilek: ,Pouzivime klasickou
Ceskou technologii a nejkvalitnéjsi suroviny,
véetné vlastniho humnového sladu. Mladi-
nu varime dvourmutovym zpiisobem, za-

kldddme si na oddéleném spodnim kvaSeni

Slusné ¢islo pro studium i jizdu

a dokvasovdni v lezdckém tanku. To vsechno
jsme zolddli i p¥i pouZiti netradiénich vi-
natskych kvasinek, p¥idanych ve fizi zrdni
pfimo do piva. Diky nim je Slusné cislo

e
jerdinand

Skateéné pive
pro slutelné icli

Péknyj ¢islo a Slusny cislo — banery

89

Zgjimavosti

Zizen to ma
spocitany!



Anketa, kter
prehlédnout

Navzdory tomu, Ze finalové vysledky ankety o nejlepsi
piva, pivovarské osobnosti a pivovary roku 2022
dorazily do redakce davno po redakéni uzavérce
publikace Ceskoslovenska pivovarsko - sladarska
rocenka 2023 bylo nutné, udélat vSe pro to, aby se i ony

dostaly do tisku.

Vysledky ankety, které jsou zrcadlem
hodnoceni finalnimi spotfebiteli piva jsou
totiZ velmi cenné nejen pro pivovary, ale
také pro jejich sladky. Anketa Sdruze-
ni pratel piva (dale SPP) o nejlepsi piva,
pivovary a pivovarské osobnosti roku je
nejstarsi novodobou soutézi na ceském
pivnim trhu, s tradici jiz od roku 1990.
Od roku 2008 je to i jedina celorepubli-
kova spotiebitelska soutéz. Systém, kte-
rym SPP dochazi ke svym vysledkim
je dvoukolovy a zcela originalni, nebot
spojuje oba prvky vétsiny soutézi. Anket-

ni a degustacni cast. Vitézna piva se tak
vyznacuji kombinaci oblibenosti a kvality.
Piva s nejvyssim poctem ziskanych hlast
v ramci ankety, postupuji do anonymni
odborné degustace, ze které vyjde konec-
né poradi na prvnich mistech. Navzdory
tomu, ze soutéz SPP za celou dobu pro-
Sla fadou zmén, presto zlistava v poctu
soutéznich kategorii stale stejna. S jedi-
nou vyjimkou. Od letosniho roku se udili
i cena pro nejlepsi 1étajici pivovar roku.
SPP tim chce podporit tento stale ros-
touci segment trhu. Podminkou zarazeni
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do soutéze bylo, ze ,pivovar” musi mit
vlastni receptury, vlastniho sladka, znac-
ku a prokazatelnou cinnost alespon je-
den rok.V této soutézni kategorii je SPP
dokonce nové vlastnikem ptihlasky této
ochranné znamky, se zalozenym pravem
priority ke dni 29.7.2022. Finalni anonym-
ni degustace pod vedenim Ing.Tomase
Maiera,Ph.D., probéhla letos v nevefej-
nych prostorach Strahovského pivovaru
dne 25. zafi 2022. V anketni ¢asti hlasova-
lo 846 clenti SPP z 1 524 moznych, a to pro
rtiznych 260 znacek piva. Sdruzeni pratel
piva své ceny od roku 2002 vyhlasuje tra-
di¢né pokazdé v jiném kraji a v jiném pi-
vovaru. Zajimavosti je, Ze poprvé v ramci
rotace se predani cen na pocatku listopa-
du 2022 vratilo na misto, kde se vyhlase-
ni jiz uskutecnilo. Stalo se tak v prostoru
byvalé sladovny pivovaru Cerna Hora,
kam se udalost vratila po osmnacti letech!
Zde jsou kompletni vysledky ankety Pivo
roku 2022.

Svétlé vycepni pivo

Legislativa vycepni piva vnima jako sed-
micku az desitku (do 10,99), nicméné
bézny spottebitel to chape spise jako de-
sitku. Nutno dodat, Ze z hlediska vyroby
pivo neodpusti viibec nic, kazda cizi viiné
a chut je ihned vnimana. Letosni vitézné
pivo se mezi nejlepsimi, umistilo poprvé.
Je jim pivo Hektor, z femesIiného pivova-
ru Clock.

Anketa, kterou nelze prehlédnout

Zgjimavosti

1.Hektor, svétlé vycéepni Remeslny pivo-
var CLOCK

2.Bernard Desitka, svétlé vycepni pivo
Rodinny pivovar Bernard

3.Podskalak, svétlé vycepni Pivovar Ro-
hozec

Svétly lezak
Kategorie urcena pro spodné kvasena piva
se stupnovitosti 11 — 12,99. lidové prezdi-
vana jako ,dvandctka”. V Ceské republi-
ce jde bezesporu o kralovskou kategorii
— Cesky lezak je svétovy fenomén. I v této
kategorii je na nejvyssi pficce tuplné novy
vitéz, sladovy lezak z pivovaru BadFlash,
s prostym nazvem — Prosté svétly lezak.
1.Prosté Svétly Lezak Pivovar BadFlash
2.Fabian 12%, svétly lezak Pivovar Hos-
tomice
3.Muflon, svétly lezak 11° Pivovar
Kunratice

Silné pivo

Charakteristika silného piva je velice jed-

noducha — vSe, co je silnéjsi nez ,tfindct-

ka”. Letosnim vitézem je snad nejoceno-

vanéjsi pivo tohoto pivovaru. Jen v nasi

soutézi, se ve své kategorii umistilo mezi

nejlep$imi pivy za poslednich 15 let poka-

zdé (s vyjimkou roku 2019). Na nejvyssi

stupen se vraci po rocnim pauze. Vitézem

je Primator 16 Exkluziv z pivovaru PRI-

MATOR.

1.Primétor 16 Exkluziv Pivovar PRIMA-
TOR

2.Sv. Norbert Vanocéni Doppelbock 19°
Pivovar Strahov

3.Zimni Fabian 16% Pivovar Hostomice

Tmavé/polotmavé, spodné
kvasené pivo

Kategorie bez rozliSeni stupnovitosti, je
dnes bohuzel v celkovém vystavu nepfi-
li§ vyrazna -pficemz ale napiiklad - jesté
po druhé svétové valce se pila vice nez
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Spolecnost Domazlické
meéstské lesy spol. s r.o.
provozuje od roku 2020

Meéstsky pivovar Domazlice

Co to vSe obnasi v praktickém zZivoté pivovaru nam
v rozhovoru osvétlila Ing. Jana Miillerova, vrchni

sladkova a vedouci pivovaru.

Pivovar existujete od roku 2020 vcetné
dvouleté pandemické vyluky. Co se od té
doby podarilo ud€lat?

Velice nam pomohlo zruseni kontroly cer-
tifikat o ockovani zakaznikt. Jsme radi,
Ze jsme se opét vratili do koleji normalni-
ho zivota. Jiz od tnora 2022 vafime ,napl-
no”. V soucasné dobé mame stale plnou
spilku i tanky a kontinualné vatime. Veli-
ce nam pomaha, Ze lidé opét zacali docha-
zet do pivnice a tim padem se vétsina piva
vycepuje , v domé”. To je to, co se mi ve-

Cdst Pivovarského muzea — sladai'ské expondty

lice libi, protoze zde si snadno pohlidame
kvalitu. Sanitaci vycepli provadime kazdy
tyden. Cely postup spravné praxe udrzby
a sanitaci vycepnich kohoutti jsme nauci-
li také nase servirky. Jedinou zménou je
pokles produkce piva v lahvich i sudech.
Prodej sudového piva klesl z 20% pribliz-
né na 14 %. Naopak doslo k vyraznému
narustu vytoce na cepu. To je pro pivovar
to nejlepsi, co mohlo pfijit. V roce 2022 se
nam 3. kvétna podafilo otevrit Pivovarské
muzeum s vystavou ,Pfibéh domazlické-
ho pivovaru”.

Jaky je odbyt Gepovaného piva v pivnici
a restauraci?

Prodej cepovaného piva se zvysil vyraz-
né. V objektu byvalé sladovny v 1. patfe
je také restaurace, kterou ale neprovo-
zujeme. Zde v pivnici vzdy vycepujeme
dvakrat vice nez v restauraci. Je to dano
nejspise tim, Ze v restauraci je na prvnim
misté jidlo. K nému si lidé daji jedno nebo
maximalné dvé piva. Naopak do pivnice
chodi zdkaznici kazdy den v tydnu, casto
celé tymy po tréninku nebo zapase (judo,
volejbal, ping-pong). Na vysvétlenou
uvadim, ze v nasi tésné blizkosti je skola
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Pivovarsky tym ve varné

s télocvicnou, sokolovna i hristé. Vétsinou
v pozdnim odpoledni mezi 17,00 — 18,00
hod mame pivnici z poloviny zaplnénou.
Stavajici, pomérné vysoka navstévnost je
vizitkou toho, Ze nase pivo lidem chutna
a za to jsme moc radi.

Jaky byl rocni vystav pivovaru v roce
2021 ovlivnéném pandemii koronaviru?
V roce 2021 pivovar uvafil vice nez
1200 hl. V letosnim roce bych se rada do-
stala na vystav pfiblizné 1 800 — 2 000 hl
Dokazali bychom vyrobit jesté vice piva,
ale to jen diky tomu, ze by byla z katego-
rie svrchné kvasenych piv. Ta ale vétsina
zdejsich zakaznikt neznaji a ani nechtéji.
Z celkového vystavu tvofi ptes 50 % Do-
mazlicka 12, spodné kvaseny lezak.

Jsou obyvatelé Domazlic pySni na svuij
pivovar?

Myslim, Ze ano. Rada lidi, kdyZ jede na-
vitivit své piibuzné, kdekoli v CR, pys-

Meéstsky pivovar DomaZlice

ni se tim, Ze vezou s sebou jako darek
pivo z Méstského pivovaru Domazlice.
Po ukonceni vyroby piva ve zdejsim pi-
vovaru zpivali tradicni pisnicku s textem
,Domazlice su, pékny méstecko, bul tam
pivivar, dobry pivecko”, se nyni vracej
k pavodni verzi textu a zaménili slovicko
minulého tvaru ,bul” za tvar pfitomného
casu ,je tam pivavar”. To je pro nas zce-
la jisté to nejkrasnéjsi ocenéni. Lidé jsou
radi, Ze se pivovar, i kdyz v oklesténé sta-
vebni podobé, opét obnovil.

Méstsky pivovar Domazlice je sice v cen-
tru mésta, ale v tésné blizkosti OG Kau-
fland. Zajdou jeho zakaznici po ndkupu
na pivo do vasi pivnice?

Zda se mi, ze vice nez mistni nakupuji
v Kauflandu lidé pfespolni, nebo rodice,
ktefi rano dovezli déti do blizké skoly.
Neékteri lidé se u nas radi zastavi a kou-
pi si pivo nejcastéji v petce. Kromé toho
ve stejné budové je také kulturni cent-
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Medové pivo z Klenotu

Klenot historického centra Hradce Kralové
- Velké nameésti s dominantou chramu e

sv. Ducha, Bilou vézi, budovou staré
radnice a morovym sloupem - jiz patym
rokem zdarile umocnuje pivovar Klenot
(Kralovéhradecky méstansky pivovar, a.s.).

Nejen svoji existenci, ale hlavné produkci
kvalitnich druhti piv, ktera si oblibili nejen
obyvatelé Hradce Kralové. Pivovar Klenot
na Velkém nameésti se s restauraci, pivnici
a pekdrnou na tomto misté nachazi zleva
i zprava v sevfeni historickych budov. Co
to hlavné pro pivovar Klenot v praktickém
zivoté znamend v rozhovoru osvétlil Tomas

Varna v podzemi

Dvordk, sladek pi-

vovaru. Prozradil i zajimavosti tykajici se
vyroby tspésného Medového piva. Mimo-
chodem, t.¢. studuje druhou vysokou skolu
se zaméfenim na ekonomiku a managment.

ProC jste se rozhodli pro minipivovar
v historickém centru mésta? Jak v obtiz-
nych podminkach resite logistiku surovin
a piva?

V zari 2022 oslavime jiz pét let existence
pivovaru Klenot. Jeho existence je historic-
kou ndvaznosti na ptivodni pravovarecné
domy. Vrétit vafeni piva pravé sem bylo
myslenkou majitele jiz od devadesatych
let minulého stoleti.Pavodné se asi jednalo
o myslenku restauracniho pivovaru. Gotic-
ké sklepy vsak sami o sobé vybizeji k umis-
téni prave sem.

Na druhou stranu umisténi pivovaru
vcetné varny a lezackych tankti do stavaji-
cl zastavby jeho vyrobni kapacitu bohuzel
omezuje.

Jaka je Kapacita varny a jaka lezackého
sklepa?

Kapacita varny pivovaru Klenot je 20 hekto-
litri vyrazené mladiny, kapacita lezackého
sklepa je rozsifena béhem poslednich dvou
let na priblizné 800 hl. K vyrobé piva pou-
zivame ,hradeckou” vodu z radu, ktera je
neuveéfitelné tvrda. I proto mame vlastni
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Sladek Tomas Dvotik ve varné

Upravnhu vody a po upravé
zname jejl presné parametry,
které nam vyhovuiji.

Jak vas obyvatelé Hradce Kralové prijali?
Myslim, Ze i v naSem mésté je to stejné
jako i na jinych mistech v CR. Na zacatku
obrovské nadseni, obrovska euforie, obrov-
ska snaha se v prvnich mésicich do ¢innosti
pivovaru néjakym zptisobem pfipojit. Poz-
déji nastoupil postupny tpadek zgjmu az
preklopeni do zavisti. Nicméné se snazime
,rovnat” vztahy mezi pivovarem a vefejnos-
ti a jit cestou prezentace a prevzeti vycepu
(,tap over”). Tento postup, kdy je na vsech
hospodskych kohoutech k dispozici pou-
ze nase pivo a sladek hostiim predstavuje
jeho vyrobu, je t.C. ve svéte velice moderni.
Samoziejmé z velké ¢asti jsme s nasim pi-
vem zaméfeni na kralovéhradecky region.
Ale dodavame pivo i do prazskych pivoték
i hospod. Ve vychodnich Cechach dodavé-
me pivo Vv litrovych petkach do fetézcti Al-
bert a COOP. Jako pivovarsky nejsem prilis
nadseny z baleni do PET lahvi, ale zakaznik
si to zada a my to respektujeme.

Jak 1ze charakterizovat Medové pivo?

Nase Medové pivo lze charakterizovat
jako cesky lezak, jedenactku s prida-

Medové pivo z Klenotu

nym medem v leZeni. Senzoricky se
jedna o lezdk s medem, kde je vyvazena
sladkost medu s hotkosti chmele. Jeho cha-
rakteristiku dokresluji tyto hodnoty: 11,5%
EPM, 12 EBC, 33 IBU a 4,5% alc. Filozofii
pivovaru Klenot je spoluprace s dal$imi
firmami z kralovéhradeckého regionu. Za-
calo to jiz pri stavbé pivovaru. Technologii
dodala kralovéhradecka firma ZVU stro-
jirny a.s.. Méfici a regulacni technikou vy-
bavila pivovar firma ProjectSoft. O tpra-
vu vody se postarala firma BKG - tprava
vody a.s.. Hradecka voda je neuvéfitelné
tvrda, coz znamend, Ze ji musime upravo-
vat. V ramci tohoto konceptu vznikla my-
Slenka na Medové pivo s pouzitim medu
od firmy Dolezaliv med z Polizy, malé
vesnicky u Lhoty pod Libcany.

Medové pivo jsme poprvé vyrobili v roce
2021 se zamérem vanocniho specialu.Méli
jsem co délat, abychom vyrobné pokryli
vSechny zajemce. Uspéch byl ohromny,
coz lze pfipsat i tomu, ze se jedna o lezak.
Konzumneti jsou stale velmi konzervativni
a lezak je jim , blizsi” nez napftiklad styl ipa
nebo ale. Vyrobu Medového piva budeme
opakovat i v budoucnosti.
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% Cesky svaz pivovart a sladoven

Ceské pivovarstvi
ukazalo svoji silu

Po covidu ale celi dalSim vyzvam

Rocni spotieba piva v Cesku se v roce 2021 propadla

na historicky patou nejnizsi iroven od roku 1950. Ta byla
v roce 2021 129 litri na obyvatele. Presto, Ze pivovary
zaznamenaly celkovy pokles vystavu o 2,8%, dokazaly

se prizpasobit novym podminkam na trhu a navic
intenzivné podporovat své odbératele. Export ceského
piva naopak dosahl druhého nejlepsiho vysledku

v celé své historii. Soucasna situace a jeji dopady vSak
predstavuji pro vyrobce opét velkou vyzvu.

podporahospodskym tak, aby se lidé meéli

kam wvracet. Pivovary vsak jiz vice hledi

do budoucna. Pfipravuji spoustu pivnich
novinek. Zvldsté specidlii k riiznym ptile-
Zitostem a vyrocim nebo novym pfichutim
nealkoholickyjch piv,” fekla k tomu Marti-
na Ferencova, vykonna feditelka.

Export loni rostl

V roce 2021 se dafilo exportu. V me-
ziro¢nim srovnani byl vyssi o 236 tisi-
cich hektolitrdi, coz predstavuje celkové
5,239 miliont hl piva. Podil exportu
na celkovém vystavu tak dosahl na té-
méf 27 % . Nejvice se nase piva vyvazi
do zemi Evropské unie, zejména pak
do téch statd, které s Ceskou republi-
kou sousedi. Celkové se tak do Polska,
Némecka, Rakouska a na Slovensko vy-
vezlo 2,7 milionu hl piva.

Cesky svaz pivovari a sladoven [
S

"l
\A,'

Uspésny rok sladaru

Sladatstvi vyprodukovalo 518 tisic tun sla-
du, cozje 06,7 % vice nez v predeslém roce.
Do zahranici se z toho vyvezlo 236 tisic tun
(45%). Export narostl 0 28 %. Slad se v roce
2021 vyvazel do 40 zemi celého svéta.

Celkovy vystav v mezironim srovnani po-
klesl o 563 tisic na 19,6 milionu hl. Z tohoto
mnozstvi se na domaci trh dodalo 14,8 mil.
hl, coz je méné o 762 tis. hl (- 5%). V hospo-
dach a restauracich se loni vypila ctvrtina
z celkového objemu prodaného piva urce-
ného pro cesky trh.

»Za dva roky covidu uz kazdy obyvatel vypil
o0 30 pullitrii méné a s 129 litry jsme se dosta-
li na historicky pdté nejnizsi cislo. Vystav piva

a celkovou tuzemskou spotiebu ovlivnili hlavné

dlouhotroajici protiepidemickd opateni, omezo-
vdni gastronomickych provozii a turismu. Mu-
sim uznat, Ze pivovary se s tim vyporddaly se cti.
Nejenze masivné investovaly do novych techno-
logii, ale rychle se pfizpiisobily potiebdm svych
zdkazniki, “ uved] FrantiSek Samal, predseda
Ceského svazu pivovarti a sladoven.

Nejzadanéjsi zustava lahvové pivo,
roste podil plechovek
Nejprodavanéjsim ztistalo pivo v lah-
vich, a to s podilem 45 % z celkového vy-

stavu. Pivo v sudech si zachovalo, stejné
jako v roce pfedchozim, ¢tvrtinovy po-
dil. Zasadné vsak vzrostl zajem o pivo
v plechovkach, a to v meziro¢nim srov-
nani o celych 33 %. Pivo v plechovkach
tvofl jiz 18procentni podil. Pivo v PET
lahvich zaznamenalo dalsi pokles z 11
na 10 %. Do cisteren se stocila 2 %.

Nejoblibenéjsi je lezak,
letni sezéna zved4 zijem
o nealkoholické pivo
Nejoblibenéjsim druhem piva ztsta-
va lezak, tedy spodné kvaSené pivo se
stupnovitosti 11 - 12. Jeho podil dosahl
55 %. Podil vycepniho piva byl témér
41 %. Na pfedpandemickou uroven se
vratila kategorie ostatnich piv s podi-
lem 4 %. Divodem je zajem o pivni spe-
cialy.

, Minulé roky potvrdily, jak moc vyznam-
nd je funkce hospody jako mista spolecen-
ského setkdvdni. I proto byla ditlezitd rychld
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Péstovani Zateckého
cervenaku v CR v podminkach

Klimatickych zmén

Zatecky polorany cervenak patii
Jjako odrida mezi krajové populace, /
Ktera se po staleti vyvijela na tizemi §§
Cech a Moravy. Prvni historické

zaznamy o péstovani chmele

pochazeji z 8. a 9. stoleti naseho

letopoctu. Péstovanim nejlepsich rostlin v kulturach
spolu s prirozenym vybérem nejvhodnéjsich poloh
vznikla jednotna populace chmele.

Podobné vznikly v zahranici jako krajové
odriidy Fuggle a Golding v Anglii nebo
Hallertauer Mittelfrith, Hersbrucker Spat,
Spalter a Tettnanger v Némecku. Pro ceské
chmelafstvi maji zdsadni vyznam vysled-
ky slechtitelské prace doc. Karla Osvalda.
Klony, které vyslechtil, oznacené jako
31, 72, 114 jsou dodnes osazeny témer
vSechny produkéni chmelnice v CR. Pés-
tovani chmele v Ceské republice se dnes
soustfeduje ve tfech chmelafskych oblas-
tech (zatecka, ustécka a trsicka). Vyvinuly
se prirozenou rajonizaci a postupem let
byly zahrnuty i do chmelarské legislativy.

Globalni oteplovani a chmel

Globalnim oteplovanim se rozumi dlou-
hodoby nartst priumérnych teplot klima-
tického systému zptisobené industrialni
¢innosti ¢lovéka od doby primyslové re-
voluce. Tyto zmény v od poloviny minulé-
ho stoleti jsou podloZzeny méfenim teplot
a koncentrace oxidu uhlicitého v ovzdusi.
Kromé rostoucich teplot ovzdusi i vod je

tento proces doprovazen tanim ledovcd,
ﬁbytkem arktického ledu, vzestupem hla-
gennim vhvem jsou emise sklenikovych
plynti, CO,, metanu. Od roku 1960 se kon-
centrace oxidu uhlicitého v atmosféte zvy-
$ila z 320 na 410 pmol/mol suchého vzdu-
chu. VétSina vyspélych praimyslovych
zemi pocita s razantnim snizeni emisi oxi-
du uhlic¢itého do roku 2050, k cemuz jsou
smérovany i nezbytné legislativni tpra-
vy. Energetika se vice orientuje na vyu-
zivani obnovitelnych zdroji, ukonceni
éry spalovani fosilnich paliv je planovano
na obdobi 2030-2040. V dopravé jsme jiz
svédky nastupu automobilt s alternativ-
nim pohonem (elektfina, vodik).

Mezi pritvodni projevy globalni zmény
klimatu, které se bezprostfedné dotykaji
i péstovani chmele, patfi castéjsi vyskyt
extrémnich projevt pocasi jako jsou dlou-
ha a sucha obdobi tropickych veder, pii-
valové desté s rychlymi zaplavami casto
doprovazené krupobitim a silné vétry.
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Obr. 1: Zdvislost obsahu alfa kyselin v Zateckém Cerveridku na priimérnych teplotdch v ervenci

(Brozany 1981-2020)
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Vyznamny vliv klimatickych a povétr-
nostnich podminek na vynos a obsah alfa
kyselin v chmelu je vSeobecné akcep-
tovan. Vysoké teploty v letnim obdobi
nejsou pro vyvoj chmele pfiznivé, coz
dokladaji zaporné smeérnice linedrnich
zavislosti obsahu alfa kyselin na priimér-
nych mési¢nich teplotach (Obr. 1). Kritic-
kym povétrnostnim jsou cervencové tep-
loty. Delsi tropické periody beze srazek
maji na obsah alfa kyselin nejen v Zatec-
kém cervenaku, ale i mnoha dalsich odru-
dach, velmi negativni dopad.

Primérné mésicni srazkové udhrny
a prumérné meésicni teploty pro zateckou
chmelafskou za obdobi 1960-1990 a 1980-
2010 jsou uvedeny v tabulkdch 1 a 2. Tep-
loty se béhem uplynulych 20 let v pramé-
ru zvysily o 1,0 °C, porovnani s obdobim
1960-1990, pficemz nejvétsi otepleni pii-
pada na leden a letni mésice ¢ervenec a sr-
pen. Zimy jsou relativné teplé, snéhu je
malo a pokud napadne, obvykle do néko-
lika dni roztaje. V letnich mésicich se ¢asto
vyskytuji tropické periody s maximalnimi
dennimi teplotami 33-38 °C, mnohdy

Tabulka 1: Priimérné mésicni teploty v obdobi 1960-1990 a 1980-2010

1960-1990 20 02 36 85 134 167

1980-2010 -0,4 4,

18 174 135 84 31 04 8,4

14,7 175 195 18,7 141 89 4,

7 0
o O Lo 05 {10 11 L0515 |43 |00 05 L5 {02 10

Tabulka 2: Priimérné mésicni srazkové tihrny v obdobi 1960-1990 a 1980-2010

1960-1990 20,0 190 23,0 320 540 560 590 620 400 290 240 250 4430

1980-2010 21,5 20,0 259 30,7 521 595 694 70,8 382 260 31,0 283 4734
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Chmelové puky jako
vyhoda pro minipivovary

Jak jiz nazev naznacuje, tyto

puky nemayji nic spolecného
s puky hokejovymi. Tvarem
a hlavneé velikosti se jim
trochu podobaji.

Obecné plati, ze velka baleni kazdého zbo-
zi vyhovuji velkym vyrobctim a obracené.
Je v8ak také znamo, ze mala baleni ¢ehoko-
li jsou a musi byt drazsi. Tato praxe muze
platit napiiklad pro mouku nebo primy-
slova hnojiva. V pfipadé chmele jde vsak
o néco jiného. Cena velkého baleni chmele
muze byt zajimava, bohuzel po jeho ote-
vieni a pfi postupném spotiebovavani
v minipivovaru se jeho vlastnosti méni.
V prvé fadé ztraci typickou viini.

Zacalo to chmelovym hranolem

Kdyz chtél sladek chmelit lisovanym hlav-
kovym chmelem musel si u distributora
koupit chmelovy hranol. Ten dodava distri-

Pivovar Hostomice pod Brdy

butor o vaze 50 nebo 200 kilogramti. Tako-
vé baleni pro velky pivovar neni problém
zpracovat. Jeden hranol zpracuji za jeden
den. Ale pro minipivovar se spotfebou 2 —
3 kg chmele je to baleni zbytecné velké. To
potom znamena, Ze i padesatikilovy hra-
nol je otevieny fadu dni a dlouho se spo-
tfebovava. Tim ale vznika velky problém.
Chmel v priibéhu casu oxiduje navzdory
uskladnéni chmele v lednicce nebo v chla-
dicim boxu. Kyslik je netiprosny. V pribé-
hu mésice kdy je hranol otevfeny se ztraci
nejen aroma, ale i hotkost chmele. Problém
neni cizi ani velkému pivovaru. Ten vSak
ma za zady laboratof, kterd chmel priibéz-
né rozboruje a sladek na to podle vzniklé
situace pruzné reaguje zménou davkovani
chmele timerné jeho staii. Takové laborato-
fe ovSem minipivovary nemaji.

Aroma i horkost musi byt
konstantni

To plati i pro minipivovovary a hlavné
po cely rok. Zda se tyto parametry méni,
zakaznikovi nevadi, on to ani nepoznd.
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Stépdn Ktz s chmelovymi puky

Vadi to ovsem sladkovi. Za této situace se
na trhu objevily puky. Celosvétové to neni
novinka. Jiz dfive existovaly napfiklad vel-
ké tabletky z lisovaného chmele. Diky vy-
vinutému strojnimu vybaveni jsou chmelo-
vé puky v nabidce od roku 2020 i v Ceské
republice. Puky jsou zabaleny v sacku .
Jedna se o lisovany, hlavkovy chmel. Diky
vakuovému baleni udrzuji pozadovanou
senzorickou charakteristiku po dlouhou
dobu. Tim zcela zmizel problém oxidace
chmele.

Pratické zkusenosti s pouzitim pukii ma
Stépan Kiiz, slddek minipivovaru Hosto-
mice pod Brdy. Prednesl je na degustaci
Bohemia Hop spojené s vyhlasenim vy-
sledkii soutéze Kazbek Cup v Zatci na po-
¢atku dubna. Dalsi detaily sdélil pti rozho-
voru v jeho pivovaru v Hostomicich.

Pro¢ se pouziva nazev puk? Jsou chme-
lové puky svoji velikosti podobné hokejo-
vym pu?

Chmelové puky jsou pochopitelné mensi,
spiSe jsou nizkym valeckem. Jsou zabale-
ny v aluminiovém sacku a celkova vaha je

Chmelové puky jako vghoda pro minipivovary

Rozlomené chmelové puky

T T T M P TV, T M Mooy

dvanacthka

ARIA

swith) bedik 4 A

[ R L
o ey e e

Etiketa Fabidn 12, svétly lezik

1 kilogram. VSechny nejsou stejné velké,
coz je dusledek jejich vyroby. Ze stroje je
vytlacovan valec, ktery se potom lame
na puky. Stroj jako atypicky je jedinym to-
hoto druhu v Ceské republice.

Jaky je cenovy rozdil Kilogramové ceny
u velkého hranolu v porovnani s pukem
o hmotnosti 1 kilogram?

Na to je tézka odpoveéd, kazdy z nas to ma
od dodavatele chmele nastaveno jinak. To
prakticky znamenad, Ze jinou cenu chmele
ma velky pivovar a jinou ja, jako minipi-
vovar s odbérem mensiho mnozstvi chme-
le. Cena je dana dohodou s dodavatelem.
Myslim, Ze cena granuli, puk i lisovaného
chmele do hranolii je stejna pro konkrétni-
ho odbératele.
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Kych

odrud chmele nachazi
v pivovarech uplatnéni

Slechténi chmele ma v Ceské republice témér 200 let
dolozitelnou starou historii, i kdyz se 1ze domnivat, Ze
proslechtovani chmele bylo provadéno uz od doby jeho
péstovani, ktera je min. 1000 let. Cesky chmele je svoji
Kkvalitou povazovan za nejkvalitnéjsi chmel na svété. Tato
znacka je prifazena Zateckému poloranému éervenaku,
chmelu, ktery je vynikajici pro vyrobu spodné kvasenych
piv plzenského typu. Ale i ostatni ¢eské odrudy nachazeji
velmi dobré uplatnéni ve vSech pivnich stylech.

Asi nejrozmanitéjsi vyuziti ma odrada
Kazbek, kterd se vyborné uplatiuje v le-
zackych pivech, IPL, ALE, IPA, APA a téz
v pSeni¢ném pivu. Samoziejmé, Ze pro le-
zacka piva jsou hodné vyuzivany odrady
Sladek, Premiant, Agnus, Vital, Harmo-
nie. V tmavych pivech se téZ dobfe uplat-
niuje Harmonie a Rubin. Lze konstatovat,
ze kazda odrtida si dokaze najit své misto
v fadé pivnich styl{i. Proto se jednoznacné
uplatnéni odrid nepouziva a je nahraze-
no urcéitym doporucenim. Kazdy sladek

si vzdy vybira ty odrtidy, které vyhovuji
jeho predstavam.

Historii Slechténi chmele 1ze
rozdélit do nékolika etap:

Prvni etapa Slechténi chmele je spoje-
na s tvorbou krajovych odrad. Zacatky
Slechténi byly postaveny na prostém vy-
béru z populaci planych chmeld, které
byly jako prvni vyuzivany k vafeni piva.
Na zakladé hodnoceni kvality uvarené-
ho piva z téchto chmeld byly postupné
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vybirany nejlepsi plané chmele v rdmci
jednotlivych lokalit. Timto zptsobem
vznikaly ptavodni krajové odriidy, napt.
zatecky, ustécky, klatovsky, dubsky,
hieb¢i chmel atd.

Druha etapa je pozitivni selekce (vybér
nejlepsich jedinc))v ptvodnich popula-
cich. Prvni klonova selekce byla provede-
na v ustécké populaci Krystofem Semsem
z Vrbice u Roudnice v roce 1853, ktery
provedl pozitivni vybér ve svém porostu.
V roce 1900 uz opadal zajem o Semstuv
chmel. Az ve 30.etech 20.stoleti diky
Doc. Karlu Osvaldovi, ktery byl zaklada-
telem modernich metod Slechténi chme-
le pomoci klonové selekce v ptivodnich
krajovych porostech, zacala v Zateckém
chmelu. Vysledkem jeho prace je Osval-
dovo klony 31, 72 a 114, které byly uzna-
ny v roce 1946 a pro péstovani povoleny
v roce 1952. V soucasné dobé zaujimajt
témeér 90 % z celkové plochy péstovaného
chmele v CR. Dalsf $lechtitelskou ¢innos-
ti byly ziskany dalsi klony - Sifem (1969),
Zlatan (1976), Podlesak (1989) a Blsanka
(1993).

Treti etapa je spojena s vyuzitim kii-
zenim chmele. Prvni kfizeni chmele bylo
uskutecnéno v Rakovniku v roce 1893 J.
TomeSem, ovSem kfizeni bylo provadéno
pouze pro studijni ucely. V 60. letech 20.
stoleti se ve Slechténi chmele diky pra-
ci Lubomira Venta a pozdéji Frantiska
Beranka zacina uplatiiovat hybridizace
chmele, tj. Slechténi pomoci kiizeni. Z di-
vodu nizké preference hybridnich odrad
byly prvni hybridni odrady VUCH 70
(Bor) a VUCH 71 (Sladek) registrovany
az v roce 1987. V roce 1996 byla registro-
vana nova odruda Premiant, ktera z hle-
diska vyssich vykonnostnich parametrti
nahradila odrtdu Bor. Ve druhé poloviné
90. let bylo slechténi zaméfeno na tvorbu
genotypt s vys$sim obsahem alfa horkych
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kyselin. Vysledkem byla v roce 2001 regis-
trace odriidy Agnus. V letech 2004 az 2010
byly dale registrovany odrtidy Harmo-
nie, Rubin, Vital, Kazbek, Bohemie a Saaz
Late. V letech 2017 az 2019 se postupné
registrovala nova generace ceskych odrtid
chmele.

1. HoFké odrudy

Obé odrudy jsou po matecné rostliné Ag-
nus, po které ziskaly fadu dobrych pivo-
varskych vlastnosti. Odrtida Gaia byla
ziskana vybérem z hybridniho potomstva
po odrtidé Agnusa samci rostliny po an-
glické odrtidé Yeoman a Slechtitelského
materialu prokfizeného ceskych a zahra-
ni¢nich odrad. Odrtda byla pojmenova-
na po fecké bohyni Zemé Gaia, protoze
se jedna o mohutnou a vynosnou rostli-
nu. Jedna se o velmi vynosnou odrtdu.
Chmelové hlavky jsou pevné uzaviené
a viné je prava chmelova. Byla testova-
na pro prvni i druhé chmeleni lezackého
typu piva, kde ma pfiznivy vliv na prfi-
jemnou hoikost piva. Nékteré pivovary
ji pouzivaly i pro studené chmelené le-
zackych piv, aby pivo ziskalo chmelovou
vini. Odriida Boomerang byla ziskana
vybérem z hybridniho potomstva néko-
likanasobného prokiizeni odriid Agnus,
Magnum a Premiant a rozpracovaného
Slechtitelského materialu, ktery ma v pu-
vodu odrtidy Zatecky polorany Cervendk,
Sladek, NorthernBrewer a Fuggle. Nazev
odrady je dan specifickou vani chme-
lovych hlavek, ktera se pfijemné vrati
do pfijemné viiné piva a predevsim viné
chmele se vratii do viin€ piva jako boome-
rang. Chmelové hlavky jsou pevné, konce
listenti mirné oteviené. Chmelova viiné je
ostra chmelova a kofenita, nékdy je citit
az pept. Odrtda byla testovana pro spod-
né i svrchné kvasena piva, a téz pro stude-
né chmeleni. Zajimavé vlastnosti ukazuje
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vadi na zakladé zadosti podané obchodni
firmou. V jejich balirnach pracovnik kon-
troluje a porovnava tidaje na stitku a v pfi-
slusnych dokladech s udaji na zadosti.
Proces certifikace jako soucast spravniho
fizeni je dokoncen vydanim certifikatu —
ovérovaci listiny pro urcené zkontrolované
mnozstvi chmele. Certifikacnim procesem
musi projit veskery zde sklizeny chmel.
Nemtize tak dojit k pfipadu piimého
prodeje chmele od péstitele do pivovaru.
Prednasejici se také zamyslel nad stafim
chmelnic a jejich konstrukci. Zaznéla zde
varovna cisla. Celkem 23% porosti chmele
je ve stafi 20 a vice let. Vyrazné horsi stav
je u chmelovych konstrukci, kde 72% je
ve stafi 20 a vice let.

AKtivity ministerstva zemédélstvi
na podporu chmele byly pfedstaveny
v referatu on-line Jifim Sirem, ndméstkem
ministra zemédélstvi. K hlavnim patfi
¢innost zemédélskych diplomatti v sedmi
teritoriich a prace spolupracovnikii pro
zemédélstvi v Kazachstanu, Ukrajiné, Vi-
etnamu a Velké Britanii, stejné jako nabor
zahrani¢nich pracovnikii pro praci v CR.
Jifi Sir predstavil i aktivity ministerstva ze-
meédélstvi v roce 2022. Jedna se prevazné
o marketingové projekty na podporu eko-
nomické diplomacie. Piikladem je podpora
Ceskych firem na rtiznych misich a veletr-
zich napf. v Gruzii a Kanadé.Na cerven je
také planovano setkani zastupcti ¢eskych
pivovard s britskymi distributory na Czech
Beer Day. Velka pozornost ministerstva
zemédélstvi je také vénovana vizové pro-
blematice pro zahrani¢ni pracovniky, pre-
vazné z Ukrajiny. O to také v diskuzi poza-
dal Lubos Hejda, prfedseda Svazu péstitelii
chmele CR. BohuZel v lednu nikdo nemohl
zarucit jak to s ohledem na slozitou politic-
kou situaci na Ukrajiné dopadne. V nepo-
sledni fadé zminil Jif{ Sir i Green Deal a &es-
kou pozici pfi vyjednavani.

Kvalitativni ukazatele chmele

Potfebu stalé kontroly prace cesacek
i metod suSeni chmele zdiraznil Zde-
nék Rosa z Chmela¥stvi, druZstvo Zatec.
Jedna se o kvalitativni parametry sklize-
ného chmele. K nejdiilezitéjsim patfi ob-
sah alfa hotkych latek, pfimési a vlhkost
dodaného chmele. Konstatoval, ze v po-
slednich ¢tytech letech biologické pfimési
dosahuji podilu 3%. Je zifejmé, Ze pfimési
jsou odrtidovou zalezitosti. Nejhorsi si-
tuace je u odrady Zatecky polorany Cer-
venak. Existuji rozdily i mezi dodavateli,
coz sveéddi o tom, jakou péci a pozornost
vénuji sefizeni cesacek. Upozornil také
na dilezitost dodrzovani hodnoty MRL
u jednotlivych acinnych latek pfipravka
i s ohledem na jejich odlisné pozadavky
v odlisnych teritoriich. Z hlediska firmy
Chmelafstvi jsou bohuzel smutnou sku-
tecnosti stale rostouci naklady na vystav-
bu chmelnic.
Uznani vSem péstitelim chmele
Podle Lubose Hejdy, predsedy Svazu
péstiteltt chmele CR si uznani za mimo-
fadnou praci a jeji vysledek v roce 2021
zaslouzi vSichni bez rozdilu. Pramérny
hektarovy vynos i dosazené mnozstvi
sklizeného chmele ve vyborné kvalité je
tfeba ocenit ze dvou divodi.Stalo se tak
navzdory destivému pocasi pii vlastni
opozdéné sklizni, navic pfi omezeném
mnozstvi registrovanych uc¢innych latek
k ochrané chmele hlavné proti peronospo-
fe.Vzdyt povazme, o kolik by se byval
navysil celkovy objem sklizeného chme-
le a jaky by byl hektarovy vynos, kdy
nelehla piiblizné plocha 1 000 ha chmel-
nic v dasledku krupobiti a silnych vétra!
Soucasné to vsak ozivilo tivahu nejen nad
stafim chmelnic, ale hlavné o stafi chme-
lovych konstrukci! Za slozité ekonomické
situace tak ztstava jedina jistota: Ceské
pivo se neobejde bez ¢eského chmele!

Ing. Michal Vokfdl, CSc.
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Chmelova abeceda nejen
pro vzdélavani déti
Kazda profese, zvlasté pak Femeslna ma svij slovnicek

vyrazi, Kterym rozumi pouze ti, co ji vykonavaji. Velmi
casto jsou specifické vyrazy zatizeny germanismy.

Svij slovnik zcela specifickych vyrazi
ma pochopitelné i cely obor péstovani
a zpracovani chmele. S nim nas nyni
seznamuje publikace ,Chmelova abe-
ceda” autorského kolektivu Vladimir
Vale§, Nada Zurkovd, zaméstnanci
Chmela¥ského muzea v Zatci a Jaroslav
Wagner. Chmelafské muzeum v Zatci
vlastni, provozuje a jeho provoz fi-
nancuje Chmelafstvi, druzstvo Zatec.
Jak uvadéji autori, knizka o rozsahu

72 stran se tvari, jako by byla urcena

ke vzdélavani déti, ale ve skutecnosti

oslovi i generaci, ktera zazila student- M

ské brigady a dobu Starcti na chmelu.

Ija kni patfim a proto musim vzpome-

nout, Ze se jednalo o brigady s povin-

nou ucasti jesté pred zarijovym nastupem
do skoly. Neni to encyklopedie, ani slov-
nik naucny. Navzdory tomu prehledné,
strucné a pravdivé popisuje zivot rostliny
chmele od kofenové babky az po sklizen,
zpracovani a uzitiVam vsSem, ktefi jste
absolvovali chmelové brigady ve Skolnich
letech je asi zbytecné vysvétlovat takové
pojmy jako je vértel, chmelnice nebo do-
cesna. Prozili jste je na vlastni ktizi. Vite ale
co znamena napriklad babka, decimalka,
veverka nebo Zebfinak? Myslim, ze pravé
proto fada v knize vysvétlenych pojmt
by se mohla pouzit i v fadé hospodskych
kvizi. Mohlo by byt kolem toho pomérné
dost zabavy. Pokud se vsak o péstovani
chmele jen trochu zajimate, tfeba i jako

Chmelova abeceda nejen pro vzdélavani déti

T RO | Y S

CHMELOVA ABECEDA

Al il

W,
‘\l\

turista p¥i navétévé Zatecka, mohl by jste
tuto prirucku pro ticel rozsiteni svych zna-
losti vyuzit. Kniha je nejen bohaté a vkusné
ilustrovana (vydalo Mésto Zatec), ale i po-
ucna pro déti i dospélé. Listovani knihou
bude pro obé skupiny potésenim. Kdo se
chce dovédét vize nebo ho zajimaji detaily
nalezte na strané 72 v kapitole , Odkazy”
literaturu z které bylo cerpano. Ostatné j
to jedna z pocetnych ukazek prace mésta
Zatce s vefejnosti, zvIasté tou jeji mladsi
casti. Kniha se tak stava dal$im z kaminka
vyct aktivit mésta Zatce za ucelem pod-
pory projektu Zatec a krajina Zateckého
chmele s cilem dosazeni zapisu na Seznam
svétového dédictvi.

Ing. Michal Vokiil, CSc.
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SusSeni chmele je véda!

Ocesanim chmelovych hlavek,

(dnes jiz pouze v cesacce)
jejich zZivot nekongi. Stale

Jjesteé se jedna o zivy rostlinny

organismus s zivotnimi
pochody, predevsim
intenzivnim dychanim.
Co je suSeni chmele

Strojnim cesanim dochazi k mikroskopic-
kému poskozeni povrchu chmele a proto je
tfeba masu skladovaného, Cerstvé ocesané-
ho chmeleco nejdfive ususit. Suseni 1ze pro-
to definovat jako tepelny proces, pfi némz je
odstraniovana vlhkost z chmelovych hlavek
odpafenim do proudu susiciho vzduchu.
Vlastni pribéh suseni chmele na susicce je
ovliviiovan hlavné vlhkosti hlavek. Svoji
roli pfitom hraje celd fada faktorti. K tém
hlavnim patii odriida chmele, denni doba
strzeni rév ve chmelnici, klima, teplota
a vlhkost vzduchu v pritbéhu dne aj.

Ovliviiovani suSeni chmele

Chmelové hlavky pfed susenim maji obsah
vody v rozsahu 76 — 82% s riiznym podilem
vlhkosti vieténka a listenti, podle odridy
a velikosti hlavek. Kone¢ny obsah vlhkosti
hlavek pred klimatizaci by mél byt v rozsa-
hu 5 - 7%, tzv. ,,na vieténko”. Na dosazeni
téchto hodnot ma velky vliv jednak teplota
susiciho vzduchu, doba suseni (5 az 8 hodin)
a dalsi vnéjsi meteorologické vlivy, ale také
rychlost , preskladnéni” ocesaného chme-
le z ¢esacky do susarny.Chmel jenz prosel
strojnim Cesanim a je skladovan v zoccich
nevhodnym zptisobem a dlouhodobé (nad
6 hodin) bez provétravani se miize zapafit
a tim znehodnotit.

Otec a syn Klasové

ZlepSovak

Drive se tomu fikalo , zlepsovaci navrh”, li-
dovym zargonem ,zlepSovak”. ZlepSovatel
si také vétsinou ,,vykoledoval, od svého za-
méstnavatele za konkrétni vylepseni (stroje,
technologie) penézitou nebo vécnou odmeé-
nu.Odménu by si takovy inovator samo-
ziejmé zaslouzil i dnes, kdy se nové feseni
nazyva ,chytrym”. Dnes je takova doba, ze
vse je, nebo musi byt ,chytré” nebo mini-
malné , udrzitelné”. Kdekdo se tim zaklina,
ale o tom, co to bude stat se takiné mici.
Pro¢ by ale mél odmeénu ziskat spoluma-
jitel vlastni rodinné firmy? Jednak to déla
pro sebe, jednak za ticelem snizeni nakladi,
lidské dfiny a i poctu pracovnikt. Zatimco
nad nékterymi , chytrostmi” si rozumny
clovek miize ukroutit hlavu, jiné davaji
za pravdu tvrzeni o, zlatych ¢eskych rucic-
kach”. Vlastni chytrost spociva v odstrané-
ni lidské dfiny a snizeni poctu potfebnych
pracovnikt. To dokazi napiiklad roboti
na automobilovych tovarnich linkach nebo
v potravinétstvi. Cim dal vice bude chyt-
rost potfeba i v zemédélstvi.V pripadé su-
Sicky chmele ve firmé Zemédélska spolec-
nost Chrastany je ,zlepSovaki” z domaci
dilny nékolik.
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Chmel na dopvﬁ;'ku

Susicka v Chrastanech

Podle vykladu Ing. Miloslava Klase, CSc. -
feditele Zemédélské spolecnosti Chrastany
s.r.o., to za starého systému fungovalo tak,
ze se zeleny chmel ocesal, a dal do zockii(cca
25 kg). Vse se délalo rucné. Lidé museli ma-
nipulovat s zocky, konkrétné je zvednout
na chmelovou karu, a pfevazet je na ved-
lejsi susarnu. Tam se zocky prelozily do na-
kladniho vytahu a vystoupaly na nejvys-
i padu. Dalsi parta lidi je rucné vylozila
z nakladniho vytahu a odnesla do susicich
komor a tam je ru¢né vysypala. Pii pomys-
leni, Ze tak za sménu ucinili po 16 zavozech
s 40 —ti Zocky z kazdéhoje zfejmé, Ze to byla
velice narocnd, manudlni prace, po jejimz
skonceni mnozi necitili sva zada. Sypani
chmele z nejvyssitho patra smérem dolii
trva v susarnach chmele i nadale. V Chras-
tanech ale do toho zapojili prvky moderni
doby. Diky napadiim, Sikovnosti, vlastnim
,zlepsovakim” svyzitim cidel, vlastniho
softwaru a pocitact a hlavné praktické re-
alizaci se podafilo i s pfedem limitovanym
rozpoctem vytvorit ,chytrou” susarnu. Jejt
chytrost odstranila namahavou rucni praci
a to dokonce i pii tspote 10 lidi. Jedna se
o systém vertikdlnich a horizontalnich do-
pravnikt, ktery vznikl jako skladacka toho,
co bylo k dispozici na trhu.

Lanovkova draha

Jako lanovkova drahavypad4 vodorovny
dopravnik prepravujici chmel od cesacky
k susicce. Dopravnik je tvofen dvéma pasy
o celkové délce 40 m. Je umistén ve vysce
5m nad zemi. Na néj navazuje zasobnik
na zeleny chmel o kapacité 41 m3 zakou-

SusSeni chmele je véda!

Horizontdlni dopravnik mezi cesackou
a susdrnou, v pozadi vertikdlni dopravnik
na sténé susdrny

peny u firmy Chmelaistvi Zatec jako po-
lotovar a dokonceny dle zastavbovych
podminek. Dopravni cesty dale pokracujt
svislym dopravnikem umisténym na sténé
susarny. Je vysoky 16500 mm a jeho pra-
covni §ife je 900 mm. Toto atypické umis-
téni a jeho rozméry jsou nastaveny tak, aby
nedochazelo k drceni hlavek pfi vertikalni
dopravé do komor susarny. Od prvnich
vykresti az po realizaci to vse trvalo pou-
hé 3 mésice ! V poslednim patie susarny
pracuji dopravniky dlouhé 20 m. Dlouho
také trval vybér vhodného materialu pro
tak dlouhy dopravnik, vcetné ovéfova-
ni riznych vhodnych materialt na jeho
konstrukci.VSe bylo zavrSeno zkonstruo-
vanim vlastniho pocitace z ¢ipti i softwaru
ing. Pavlem Tesatem. Cipy hlidaji senzory,
takze je dokonaly ptehled o tom, kde se
chmel pohybuje kdy se ma dopravnik roz-
jet nebo naopak zastavit, atd. Letos se vse
jesté ladi a jedna se o ovérovaci polopro-
voz. Pfedpoklada se odbourani dalsi ru¢ni
prace v pripadé regulacniho systému.

Muz v pozadi

Co az do tohoto okamziku bylo nékde
v pozadi, Ize jiz nyni odkryt. To vSe, tedy
myslenky, plany a realizace vzniklo a bylo
realizovano diky iniciativé pfemyslivos-
ti a napadtim Miloslava Klase ml., ktery
kromé funkce mechanizatora a chmelafe
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v Dubé prosla

rekonstrukci exteriéru

Dédictvi, které soucasnym generacim zanechali
chmelarsti predci hospodarici v 19. a prvni poloviné
dvacatého stoleti, je v obcich chmelarskych oblasti
do znacné miry zrejmé dodnes. Nikde na svété nejsou
historické stavby pro suseni a skladovani chmele
dochovany v takovém mnozstvi a v tak autentické
podobé jako pravé v Ceské republice.

Jednim ze zajimavych,pro nasi oblast ne-
typickych dochovanych pfikladd, je tzv.
susdrna chmele v Dubé v Ustécké chme-
lafské oblasti. Susdrna chmelese dvéma
susicimi vézemi je vyznamnou technickou
pamatkou, ktera je od kvétna 1958pamat-
kové chranéna a upomind na nékdejsi sla-
vu dubského chmelarstvi, které ovlivnilo
i mnohé zdejsi lidové stavby.

Susarna v Dubé je soucasné i ukazkou
toho, ze anglicky typ suSaren nebyl pro
nase prostiedi zcela idedlni, a to pro svoji

slabsi tc¢innost. Proto byly tyto typy susa-
ren postupné nahrazovany nebo adaptova-
ny. Lze si tak odpovédét na otazku, proc se
jich na nasem tizemi dochovalo tak malo.
Nejstarsi pisemny doklad o existenci
susarny a sifirny chmele na jiznim okraji
mésta Duba je z roku 1877. V Dubé je dolo-
zeno v dobé nejvétsi produkce chmele Sest
susaren a sifiren, z nichz se pouze tato do-
chovala bez zasadnich degradujicich zasa-
hti.Proto je cennou technickou pamatkou.
Soucasné se dochovala fada stavebnich
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spistt ba dokonce existuje i stavebni plan.
Prvnimi majiteli a pravdépodobné i sta-
viteli byli manzelé Langhansovi z ¢p. 133
v Dubé. Archivnich pramenti k historii su-
sarny sice neni madlo, pfesto nevysvétluji,
¢im se ptvodni majitelé pii stavbé inspiro-
vali. Zastava tedy nezodpovézeno, zda si
suSarnu majitelé nechali postavit od néko-
ho, kdo mél s anglickymi susarnami zkuse-
nosti nebo zda se stavbu snazili realizovat
jen na zakladé dobového tisku.

Pocatkem roku 1877 susarnu koupili
obchodnici chmelem J. Grundfest z Horni
Vidimi a A. Sommer z Prahy. Koncem 19.
stoleti doslo k rozsifeni susarny, pristave-
na byla severni ¢ast. Tomu odpovida i da-
tum nad jednim z vchodii — 1889.V roce
1904 ziskali susarnu manzelé Grundfestovi
z Dubé a v listopadu roku 1924 ji koupili
is vybavenim manzelé Reichmannovi z ¢p.
40 v Dubé, ktefi vse v roce 1936 odprodali
chmelafskému spolku Hopfenbau-Ver-
band des Daubaer Griinlandes v Dubé.
V prosinci 1943 se majitelem susarny stala
spole¢nost Hopfenverkehrsgenossenschaft
v Dubé.Po II. svétové valce byla susarna
konfiskovana a v tnoru 1950 pridélena
Hospodarskému druzstvu skladistnimu
a vyrobnimu v Dubé. Pozdéji se stala ma-
jetkem Statniho statku, ktery zde choval
kurata — brojlery. Statni statek objekt po-
sléze predal méstu Duba. Véze jsou svym
kruhovym tvarem v Cechach neobvyklé,
obdobné se castéji nachdazeji v Anglii. Suse-
ni v nich probihalo na sitech a dfevénych
rostech, které jsou v jizni vézi dosud zacho-
vané, pravdépodobné pomoci pfimého vy-
tapéni v piizemi vézi. Nalevo od susarny
v mistech dnesnich zahradek byval moro-
vy hibitov pro obéti velkého moru v roce
1680, velky kiiz, ktery misto oznacoval se
nyni nachazi u kostela.

Do soucasnosti se dochovala nejen sta-
vebni cast, ale i relikty technologii susSe-
ni chmele.Unikatné dochovana susarna

Péstitelé chmele a chmelnice @

chmele predstavuje dilezity doklad pés-
tovani a zpracovani chmele v ceskych ze-
mich.

Po sedmi letech od zacatku rekonstruk-
ce ma historicka susarna chmele v Dubé
kompletné novou fasadu, stfechu i vsech-
na okna a dvefe. Mésto Duba pii opravach
postupuje pomaleji, ale zato s ddrazem
na zachovani historickych prvkii. Pamatka
je v celostatni nominaci v soutézi Pamatka
roku.Jesté pro nasledujici dva roky jsou na-
planované investice do interiéru susarny.
Poté bude susarna v Dubé zpiistupnéna
turistiim a vSem zajemctim o tuto chmelat-
skou technickou pamatku. V soucasnosti
nejblizsi cesta ke chmelnici vede skrze ko-
kotinské lesy do Blizevedel, kde v katastru
této obce nalezneme témer 16 ha chmelnic.

Vedle susarny v Dubé lze v ceskych
chmelafskych oblastech narazit na stovky
staveb spojenych s péstovanim chmele.
Mnohé z nich zmapovali pracovnici Na-
rodniho pamatkového tstavu v ramci pro-
jektu ,Dokumentace historickych staveb
slouzicich pro zpracovani chmele”. Na za-
kladé tohoto projektu vznikla metodika
a vystava s nazvem , Piva dzban bude dan,
az bude chmel ocesan”. Rozsah dochova-
nych staveb si Ize promitnout ve webové
mapové aplikacihttps://arcg.is/08nSKm.

Adpresa objektu: Jana Rohace 195, Duba

Ing. Michal Kovatik (Hop Growers Union
of the Czech Republic/Svaz péstitelii chmele
Ceské republiky)

Susdrna chmele v Dubé prosla rekonstrukci exteriéru 187



Nazev: Ceskoslovenska Pivovarsko-sladatska rocenka 2023
Rocenka, datum vydani listopad 2022

Vydavatel: Agriprint, s.r.o., Wellnerova 7, Olomouc, IC 29308755
Séfredaktor: Ing. Michal Vokidl, CSc.

Graficka tprava a sazba: Martin Tomastik

Tisk: Profi-tisk group, s.r.o., Chvalkovicka 223/5, Olomouc
Cena 135 K¢
ISBN: 978-80-88610-00-7

Objednavka publikace!!!
Ceskoslovenska pivovarsko — sladafska rocenka

ZPUSOB OBJEDNANI:
Vazeni ctenafi, 1) na internetu na adrese www.agriprint.cz;

dovolujeme si vam nabidnout 2) mailem na adrese ucetni@agriprint.cz;
objednavka publikace 3) mobllem 774774 282;

2 o _ 4) pisemné na adresu redakce s uvedenim adresy
Slea i:‘:;:::e;sf?nlfaw%g?ko pldtce, adresy dorucovani (pokud je jind nez platce). ~ obratem piidélen. Bez variabilniho symbolu
I

nebude mozné identifikovat platbu!

cena predplatného je: ZP(S0B UHRADY: V pFipadé potieby dafiového dokladu
135 K¢ a) vyplnénim prilozené slozenky piste na e-mail: ucetni@agriprint.cz,
b) bankovnim prevodem na ticet nejpozdéji do 15 dnii od provedeni platby

De.k UJeI"I'Ie Zavash prizen, €.:2301451648/2010, mus byt uveden predplatného.
objednavku.

variabilni symbol — novym piredplatitelm bude

NEzeVv 0rganizace: .........ccccoevveveevivrieevereeieenns B-MAL oo,
OdPOVEANE 0S0DA: ..ot

[ ] slozenkou [ ] fakturou

L Dafum: ..ot T ECRERR T | Yy ) |l et e et

"é/é AGRIPRINT s.r.o., Wellnerova 7, 779 00 Olomouc
AcripRINT mobil 774 774 282, e-mail: ucetni@agriprint.cz, www.agriprint.cz






