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EDITORIAL

Kdo Setfi...

Loni i ptedloni touto dobou nds média
zahlcovala pandemii, letos tvori hlav-
ni zpravy informace o vélce a drahych
energiich. BohuzZel se tato situace dotyka
do zna¢né miry i vinafstvi a ovocnafstvi
v Ceské republice, energie jsou potieba
prakticky v kazdém oboru ¢innosti. A tak
se pti navstévé jednoho vinafstvi dozvi-
ddm o devitindsobném zvySeni zaloh
za plyn oproti lonsku, v dal$im o téméf
stoprocentnim narustu cen za nové lah-
ve, jinde jim dodavatel skla vypovédél
uplné a nemaji do ¢eho plnit, tam v sadu
zaslechnu zprdvu o nerentabilnim skla-
dovani jablek, vSude se hledaji uspory
a zacina se Setfit ostosest, a to jesté zima
ani poradné nezacala.

Na druhé strané jsem rad, ze farmari
neztraceji optimismus a snazi se prekle-
nout neptizné doby, jak se di. Co ndm
taky jiného zbyvd, Ze? V tomto vydani
zahajujeme zajimavy seridl ¢lankt o Ag-
rovoltaice. Pravé ta muZe byt jednou
z moznosti, jak sniZit energetickou za-
vislost a soucasné prinést ekonomicky
profit. Zatim tento obor u nés jesté brzdi
nedostatek relevantnich informaci a le-
gislativa, ale o tom vice zas v dal$i vydani
Vinate — sadare.

V seridlu ,,7 otazek PRO PROfesiona-
ly“ jsme tentokrat vyzpovidali sommeli-
éra Libora Nazarcuka. Vzhledem k jeho
zaneprazdnénosti jsme na termin Cekali
asi Ctyfi mésice, ale je dobre, Ze se morav-
skym sommelierim dati a ve dne v noci
pracuji na pozvednuti urovné naseho vi-
nafstvi :-)

Mrzi mne, Ze jsme museli nakonec
posunout ¢lanky s ocenénymi vinati ze
soutéze Vinaf roku 2022 - rozhovor s le-
genddrnim vinafem Jozkou Valihrachem
a zastupcem vitézného Mikrosvinu Mi-
kulov tak najdete az v prosincovém vy-
dani. Timto se obéma vinat'stvim omlou-
vam, ale i my jsme museli zacit Setfit...

Ovocnédte urcité zaujme rozhovor
s jednim z vyznamnych péstiteltt $kol-
katského materidlu Tomasem Letochou
a jeho pohled na soucasnou situaci nage-
ho ovocnafstvi. Podzimni Flora Olomouc
ukdzala, Ze nase ovocnarfstvi na tom zda-
leka neni $patné, mame co nabidnout, ale
ni¢i nds jednak levné dovozy a aktudlné
také vysoké ceny za skladovani, i o tom
piSeme v tomto vydani.

A tak mi na zavér dovolte poprat, at je
letosni sklizen uspés$nd a finalizaci vasich
produktii neprovazeji jen usporna opat-
feni, ale taky radost, pro kterou sazeli
a sklizeli uz nasi dédové. A taky to tehdy
urcité neméli jednoduché.

Hezky podzim
Petr Hynek
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Sortiment PIWI odriid
Neltlinového typu

Skupina “Veltlinskych odrtid” je také
pomérné obsahla (napr. Veltlinské Cervené,
V. Cervené rané, V. cervenobilé, V. hnédé,
V. zelené, Modry Janek, Cervenospicak,
atd.) a historicky patfi i na nase uzemi.
Odrdda Veltlinské zelené je dnes dokonce
nejpéstovanéjsi odrldou, a to nejenom

u nas.

Ing. Radek Sotolar, Ph.D.

Ustav vinohradnictvi a vinafstvi Zahradnické fakulty Lednice,

Mendelova univerzita v Brné

Tyto odruady se vyznacuji vyssi
kofenitosti (pept, skofice, ba-
dyan, vanilka) a typickou hot-
¢inkou ve svém viné, pripomi-
najici citrusové plody (pomelo,
grapefruit). Bohuzel jsou vsak
tyto odrudy pomérné citlivé

na houbové choroby (zejména
padli révové), a proto je snahou
Slechtitelu ziskat ve viné stejné
kvalitni odridy nové, vice vsak
odolnéjsi k houbovym choro-
bam. My se nyni na nékteré

xv.r

z nich opét zaméfime.

Malverina
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Savilon

Malverina
(Syn:BV-19-143)

Jde o ceskou odrudu vyslech-
ténou MiloSem Michlovskym
a kol.,, kfizenim odrid Rakis
(Villard blanc x Veltlinské cer-
vené rané) x Merlan (Merlot x
Seibel 13 666). Odruda je bujné
rostouci s hust$im olisténim.
Rasi i kvete stfedné rané, do-
zrava na prelomu zafi a fijna.
Odolnost k houbovym cho-
robam je velmi dobrd, zvlasté
ik plisni $edé. Plodnost je vyso-
ka. List je stfedné velky, hladky,
vespod lysy, mirné pétilalo¢na-
ty. Bazédlni vykrojek je lyrovity,
lehce prekryty. Rapik je stredné
dlouhy, naéervenaly. Hrozen je
stiedné velky, kuzelovity, stfed-
né¢ husty. Bobule je mensi az
sttedné velka, kulatd, rizovose-
dd. Duznina je fidkd, odrtidové,
$tavnaté ovocné chuti. Vino do-
sti pfipomind odrtidu Veltlin-
ské ¢ervené rané, ma vsak vyssi
svézest (obsah kyselin). Odtud
je i nazev odridy - Malverina
= podobna ,Vecerce - Malvaz®,
s kyselinkou ,,Rynaku Vino ma
tedy pfijemnou, lehce aroma-
tickou ovocné kofenitou vini,
v chuti dominuji tony zeleného
jablka, hrebicku a vanilky, v do-
chuti pak najdeme pfijemnou
mirnou hot¢inku se skotici az
chlebovinkou.

Savilon
(Syn:BV-19-88)

Jde opét o ceskou odridu vy-
Slechtétnou M. Michlovskym
akol,, shodného kiizeni jako od-
ruda predesla, ¢ili kfizenim od-
rtd Raki$§ x Merlan. Odruda je
stfedné bujné az bujné rostouci.
Rasi i kvete stfedné rané, dozra-
va véak zacatkem fijna. Odol-
nost k houbovym chorobam je
velmi dobrd. Lehce sprchévd.
Plodnost je vyssi. List je stfedné
velky, hladky, vespod lysy, mirné
pétilalo¢naty. Bazélni vykrojek
je lyrovity, lehce prekryty. Rapik
je sttedné dlouhy, zeleny u baze
velmi lehce nacervenaly. Hro-
zen je velky, kuzelovity, ktidlaty,
stfedné husty az volny (pfi pro-
prchnuti). Bobule je mensi az
stfedné velka, kulatd, zelenozluté
barvy, pii prezrati s hnédavé-ra-
zovymi licky. Duznina je tidk,
odriidové ovocné chuti. Vino ma
pfijemnou, lehce aromatickou
ovocné kvétinovou vini, s tony
Zlutého ovoce az medu, v chuti
pak dominuji tény kofeni, ze-
jména vanilky.

Festivalnyj
(Syn: XX-15-51)

Jedna se o moldavskou odri-

du, vyslechténou v Kisinévé
N.I. Guzunem a kol., kiiZzenim
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Festivalnyj

odrud Varousset (SV 23 657) x
Veltlinské cervené rané. Odruda
ma stfedné bujny rist, letorosty
rostou vzptimené. Raseni i kve-
teni je sttedné pozdni, dozrava
koncem zéfi. Ma pomérné vy-
sokou odolnost k padli a plisni
révové. Je citlivéj$i na plisen
$edou. Plodnost je vy$si. List
je stiedné velky, okrouhly, pé-
tilalo¢naty. Horni vykroje jsou
sttedné hluboké, horni téméf
neznatelné. Bazdlni vykrojek
je lyrovity, mirné otevieny.
Cepel listu je mirné vrasci-
t4, vespod §tétinatd. Rapik je
stfedné dlouhy, zeleny. Hrozen
je stfedné velky az velky, kuze-
lovité-valcovity, u baze vétsinou
s kiidélkem, husty. Bobule je
stiedné velkd, kulatd, rizovo-
-fialové barvy. Slupka je stfedné
pevnd, duznina je rozplyvavé
tekutd, chut je sladce ovocna,
odridovd. Vino je velmi po-
dobné odrudé Veltlinské cer-
vené rané. Produkuje pfijemna
vina s kvétinové kofenitou viini,
s relativné vy$$im obsahem al-
koholu a aromatickych latek,
veltlinového typu (kofenité
ovocné, s kratsi Zivotnosti).

Donauveltliner
(Syn:KI.1979-10-1-24)

Jde o rakouskou stfedné pozd-
ni odridu vyslechténou Fer-
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dinandem Regnerem v Klos-
terneuburgu, kfizenim odrad
Veltlinské zelené x Seyval blanc
v roce 1996. Odrtida je stfedné
bujné az bujnéji rostouci. Rasi
i kvete stfedné rané, dozrava
na prelomu zafi a fijna. Odol-
nost k houbovym chorobam je
dobra. Mrazuodolnost je také
velmi dobra. Plodnost je vys$si.
List je stfedné velky, hladky,
pétilalo¢naty, s mirnymi vy-
kroji. Bazélni vykrojek je uza-
vieny. Rapik je sttedné dlouhy,
spise zeleny. Hrozen je stfedné
velky, kuzelovity, sttedné husty
az volnéjsi. Bobule je mensi az
stiedné velkd, kulatd, zeleno-
Zlutd, pozdéji s hnédavymi
te¢kami. DuzZnina je id$i, od-
radové ovocné a sladké chuti.
Vino je velmi podobné odrudé
Veltlinské zelené, ma pifjem-
nou, kofenité ovocnou vini
i chut, s vys$si kyselinou.

Veltlonner
(Syn.:KL 2011-24-3-20)

Jde o rakouskou pozdni odri-
du vyslechténou Ferdinandem
Regnerem a kol. v Klosterneu-
burgu, kfizenim odrad Veltlin-
ské zelené x Bronner. Odrida
je stftedné bujné az bujnéji ros-
touci. Rasi stfedné rané, kvete
vsak pozdéji, dozrava na pre-
lomu zéfi a fijna (po odrudé

Veltlinské zelené). Odolnost
k houbovym chorobam je dob-
rd. Plodnost je vy$$i. List je
sttedné velky az velky, vrascity,
péti i vicelalo¢naty, s vyrazny-
mi vykroji. Bazélni vykrojek je
uzavieny s prisvitem. Rapik je
sttedné dlouhy, napadné ¢erve-
né zbarveny. Hrozen je velky,
kuzelovity, stfedné husty az
hustsi. Bobule je stiedné velka,
kulatd, zelenozlutd. Duznina je
¥idsi, odridové ovocné chu-
ti. Vino je velmi svézi s tény
po zeleném jablku, citruso-
vém ovoci az exotickém ovoci
(mucenka, bergamot). Svym
aromatickym charakterem se
nejspise blizi odriadé Veltlinské
zelené i Rulandskému bilému.

Veltliner Signum
(Syn.: Veltliner Signum
RT)

Jde o rakouskou PIWI odrudu,
vzeslou kiizenim odruad Villard

blanc (SV 12375) x Veltlinské
zelené. Autory ktizeni jsou G.
Mayerova a G. P. Weiss. Od-
rida je bujné rostouci. Rasi
i kvete stfedné pozdné, na-

Donauveltliner

o VINOHRADNICTVI

zrava obdobné jako Veltlinské
zelené koncem zéfi. Odolnost
k houbovym chorobam je dob-
rd. Plodnost je vyssi. List je
sttedné velky az velky, puchyi-
naty, pétilalo¢naty se sttednimi
hornimi vykroji. Vespod jen
neznatelné obrveny, témér bez
ochlupeni. Bazélni vykrojek je
uzce otevfeny, ve tvaru pisme-
ne V. Rapik je sttedné dlouhy,
antokyanové zabarveny. Hro-
zen je stiedné velky, spise ku-
zelovité-valcovity, hustsi, ¢asto
s ouskem. M4 velmi kratkou
stopku. Bobule je stiedné velka
az mensi, kulatd, zelenozluta,
s tuzsi slupkou. Duznina je roz-
plyvava, chut spie neutrdlni.
Ve viné prevladaji tony ovocné
kofenité, specielné peprové ci-
trusové (grep), podobné jako
u odrudy Veltlinské zelené.

Veltliner Stella
(Syn.: Veltliner StellaRT)

Jde opét o rakouskou PIWT od-
radu, vzeslou z kfizeni odrad
Veltlinské zelené x Villard blanc
(SV 12375). Autory kiizeni byli
Gertrude Mayer a Georg Paul

VINAR SADAR
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Vliv muléovacich materiali
na pudni viastnosti ve vinicich

Pldni eroze, degradace pudni struktury,
omezeni dostupnosti zivin i nedostupnost

vody pro péstované rostliny muize vést

k ekosystémovym zménam i produk&nim
ztratam, které Ize je velmi obtizné naprauvit.

K progresivnim zplsoblm osetfovani pddniho
povrchu patfi aplikace mul¢ovacich materialQ

v blizkosti péstovanych rostlin. Uplatnéni mohou
nachazet syntetické a zejména pak prirodni

mulCovaci materialy.

Prof. Ing. Patrik Burg, Ph.D.", Ing. Barbora Badalikova ?,
Ing. Kvéta Hejatkova 3, Ing. Petr Dvorédk, Ph.D.*
"MENDELU v Brng, Zahradnicka fakulta, Ustav zahradnické techniky

2Zemédélsky vyzkum, spol. s r.0.

®ZERA - Zemédélska a ekologicka regionalni agentura, z.s.
*CZU v Praze, FAPPZ, Katedra agroekologie a rostlinné produkce

Mul€ovaci materialy

muléovacich ma-

Aplikace
teriali organického pivodu
(Obrdzek 1, Obrdzek 2), je
povazovadna za pracovni ope-

Obrazek 1: Slamnaty mul¢ ve vinici

VINAR SADAR

raci s potencidlem vysoké
udrzitelnosti. Vrstva kryciho
mulce prispivd k lepsimu hos-
podafteni, vyuziti pudni vody
a zmirnéni vodniho stresu pés-

0Obr.2: Mul€ovaci vrstva kompostu

tovanych rostlin. Muléovaci
materidly zachycuji tepelnou
energii dopadajiciho sluneéni-
ho zafeni na principu skleniko-
vého efektu. Slune¢ni energie
v tomto ptipadé prochdzi vrst-
vou mulce a prispiva k ohfevu
vzduchu pod ni. Teplota pak
vyznamnym zpusobem ovliv-
nuje fyziochemické, biologické
a intersférické procesy, které
maji vliv na vyménu plynu
mezi pudou a okolni atmosfé-
rou. Teplota pudy ovliviiuje
rychlost rozkladu a nasledné
mineralizace organickych latek
obsazenych v pudé. Zasadnim
zpusobem  ovliviluje  pidni
vlhkost, vodivost a pfistupnost
vody pro rostliny. Rada stu-
dii poukazuje soucasné také
na tvorbu lepsich podminek
pro optimalizaci rlistu rost-
lin, vynosu a kvality produk-
ce. Mul¢ovani mize byt navic
vhodnym fe$enim pti omezeni

vodni eroze, rastu plevelnych
rostlin, prispivd ke zlepseni
pudni drodnosti a kolobéhu
Zivin, omezuje toxicitu a vypla-
vovani aplikovanych herbicida
do podzemnich vod. Z po-
hledu nékterych praci pred-
stavuje  vyuziti organickych
mulcovacich materidlti také
vhodny prostfedek pro recyk-
laci odpadnich surovin v sys-
tému obéhového hospodarstvi.

Podle aktudlnich poznatki
se doporucend tloustka mulco-
vactho materidlu organického
puvodu pohybuje mezi 30-
80 mm. Vhodnost konkrétnich
druhtt mul¢ovacich materialti
zavisi na druhu péstovanych
rostlin a klimatickych podmin-
kach prosttedi. Z dalsich as-
pekttt sehrdvd vyznamnou roli
barva pouzitého materialu, jeho
sezénnost a dostupnost, nékla-
dy na dopravu a aplikaci na ci-
lovém stanovisti.
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Obrazek 3: Experimentalni plocha a pokusné varianty
a - Meteostanice se senzory, b - mul€ovaci vrstva z obilné slamy, ¢ - muléovaci vrstva z kompostu, d - senzor objemové vihkosti pldy “VIRRIB”

Vysledky experimentt

V nasledujici ¢asti ptispévku je
uveden prehled vysledki z ex-
perimentd realizovanych v me-
zitadi vinic, v podminkdch jizni
Moravy, které byly zaméfeny
na zhodnoceni tw¢inku dvou
rozdilnych mul¢ovacich mate-
ridlt organického ptivodu (obil-
nd slama, kompost) na vybrané
pudni vlastnosti.

Pro hodnoceni t¢inku mul-
¢ovacich materidlt byly zvoleny
suroviny s dobrou dostupnosti
a odlisnym povrchovym zabar-
venim. Jednalo se o kompost ze
zahradnickych odpadii a podr-
cenou obilnou slamu.

Objemovéd hmotnost slamy
¢inila 100 kg.m>. Z hlediska
zrnitostniho slozeni byl za-
stoupen nejvétsi podil castic
(75,50 %) ve velikostni frakci
40-60 mm. U kompostu ze za-
hradnickych odpada byla ob-

jemova hmotnost 560 kg.m?,
z hlediska zrnitostniho slozeni
byl nejvétsi podil castic kom-
postu (77,72%) ve velikostni
frakci 0-10mm. Aplika¢ni
davky mul¢ovacich materiala
byly zvoleny s vazbou na me-
todiku, kterou uvddi Ziegler
(2012). V pripadé obilné slamy
se jednalo o davku 1,2 kg.m?,
v ptipadé kompostu o davku
2,0 kg.m?, kontrolni varianta
zistala bez pokryti mul¢ova-
ci vrstvou. Tato mnozstvi byla
aplikovéna pfti zaloZeni pokusu
v roce 2018 a v dalsich letech
byla mul¢ovaci vrstva pravidel-
né obnovovdna. Dominantni
pudni jednotkou byla na stano-
visti cernozem moddlni (CEm).
V dobé realizovanych experi-
menttl byla na stanovisti insta-
lovéna stanice pro méfeni pri-
béhu meteorologickych faktorii
doplnéna o senzory pro zdznam

Tab.1: Primérny roéni prehled hodnoty teploty a vihkosti pldy

Varianta

Sldma 11,87+7,16°
Kompost 13,16+8,34°
Kontrola 12,67+7,72°

Primérnd hodnota sledovaného znaku

Teplota pudy (°C) Vlhkost pudy (% hm.)

dat zahrnujicich teplotu a vlh-
kost ptidy (Obrdzek 3).

Vidy na pocatku vegetace
byly na stanovi$ti odebrany
pudni vzorky pro vyhodnoceni
chemickych a fyzikalnich vlast-
nosti pudy. Vzorky byly odebi-
rany z hloubky 0-0,30m v péti
opakovanich.

Z hlediska chemickych ana-
lyz byly ptdni vzorky ana-
lyzovany podle Melicha III
na obsah: P, K, Mg, Ca, obsah
celkového dusiku Nc byl stano-
ven mineralizaci, destila¢ni me-
todou dle Kjehdahla, vyménna
pudni reakce pH byla stanovena
z vyluhu KCI potenciometricky.

Fyzikdlni vlastnosti putdy
byly sledovany pomoci Kopec-
kého valecku a zahrnovaly tato
stanoveni: objemova hmotnost
redukovana, celkovd podrovi-
tost, momentdlni obsah vody
a vzduchu, maximdlni kapildr-

11,34£7,00° 11,10+6,82: 32,31+3,53°
12,267,912 11,93£7,14° 24,33+3,85°
12,15£7,21° 11,81+6,67° 21,98+4,942

Pozn.: Hodnoty jsou uvedeny jako prlimér + smérodatna odchylka
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ni vodni kapacita a minimalni
vzdu$nou kapacita.

V tabulce 1 jsou uvedeny prii-
mérné ro¢ni hodnoty teploty
a vlhkosti piidy, které byly sta-
tisticky vyhodnoceny pomoci
analyzy variance s naslednym
porovnanim rozdild pomoci
Tukeyova testu. Ze ziskanych
vysledka vyplyva, Ze nebyl pro-
kdzan statisticky prukazny vliv
mul¢ovacich materialti na teplo-
tu pudy.

Z hodnot je presto ziejmé, ze
nejnizséi teplota byla naméfena
u varianty s kryci vrstvou obilné
slamy (11,10-11,87 °C), naopak
nejvyssi teplota pudy byla namé-
fena pod kryci vrstvou kompostu
(11,93-13,16 °C). Z vyslednych
hodnot charakterizujicich vlh-
kost ptidy naopak vyplyva, ze
pod kryci vrstvou obilné slamy
byla vlhkost pudy vyssi v porov-
nani s ostatnimi variantami.

37,59+3,47° 42,46+2,76°
25,45+2,68° 27,63+2,02:
23,143,822 25,49+4,42°
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Obrazek 1 - Idealni listova sténa ve vinici

Latkové slozeni bobuli pfi sklizni, které ovliviuje styl vina, je uréené komplexnimi fyziologickymi
procesy, které probihaji od nasazovani bobuli, pfes zrani hroznt az do sklizné. Dudlezita je
existence uzkého vztahu mezi podminkami prostredi a oSetfovanim révy vinné ve vinici.

prof. Ing. Pavel Pavlousek, Ph.D.,

Zahradnicka fakulta, Mendelova univerzita v Brné

Obréazek 2 - Zahu$téna listova plocha
podporuje rozvoj houbivych chorob
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Vliv mikroklima

Z pohledu fyziologie révové-
ho kefe a biochemie bobule
je zésadni vyzkum a pocho-
peni vlivu mikroklimatickych
podminek vinice. Mikroklima
je mozné popsat jako pri-
béh klimatickych parametra
ptimo uvnitf révovych keru.
Mikroklima  zavisi rovnéz
na usporadani letorostd, lis-
td a hroznd, v rdmci listové
stény. Z pohledu mikroklima-
tickych parametrd jsou velmi
dulezité teplota, vlhkost vzdu-
chu a ovlh¢enti listti a hroznda.
Teplota listd a bobuli neni
uréend pouze prevladajici tep-
lotou vzduchu. Vyznamny vliv
ma také absorbované slune¢ni
zafeni. Neni proto mozné zce-
la zfetelné oddélit vliv teploty
a slune¢niho zafeni, proto-
Ze intenzivni slune¢ni zareni
ovliviiuje teplotu rostlinnych

pletiv. Listy mohou ovliviiovat
svoji teplotu prostfednictvim
transpirace a diky jejich orien-
taci ke slune¢nimu zateni. Mi-
krometeorologické parametry
maji klicovou tlohu ve vegeta-
tivnim a generativnhim vyvoji
révy vinné a kvalité hrozndg,
protoze pfimo ovliviiuji bio-
syntézu primarnich a sekun-
dérnich  obsahovych latek
v bobulich (obrdzek 1 a 2).

Vliv teploty

Ve vztahu k obsahovym lat-
kam se mluvi o vlivu teploty
nebo slune¢niho zafeni. Inten-
zivni sluneéni zafeni v zoéné
hroznt v8ak vede ke zvyseni
teploty bobule. Mira vlivu slu-
ne¢niho zafeni na teplotu lista
a bobuli zavisi na topografii
vinice, orientaci fad a také od-
radé. Velmi dtlezité je mira
expozice bobuli ke slune¢ni-
mu zafeni a nasledné zohled-
néni vzdjemného piisobeni
teploty a slune¢niho zafeni.

Geomorfologie

Geologie hraje velkou roli
v uréovani geomorfologie, tzn.
tvaru zemského povrchu. Geo-
morfologie je védni disciplina,
ktera popisuje tvary zemského
povrchu (roviny, svahy, udoli,
terasy atd.). Tvary zemského
povrchu jsou vysledkem vlast-
nosti mate¢né horniny, zejmé-
na rozdild v tvrdosti, tektonic-
kych zmén a trvéni a intenzité
eroznich procesi. Geomorfo-
logie vykazuje vét$i promén-
livost nez pudni podminky.
Geomorfologie popisuje svazi-
tost a expozici, coZz umoziuje
ukdzat mistni topoklimatické
vlivy, tzn. vliv nadmotské vys-
ky na teplotu, vliv jizni nebo
severni expozice na slunecni
zafeni a teplotu a vliv svazitosti
na odtékani vody (VAN LEEU-
WEN a kol., 2010).

Topoklima

Topografické  faktory, jako
sklon svahu a poloha ovliviiuji
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zmény tepla a vlhkosti, ve vzta-
hu k povrchu zemé vytvaii to-
poklima (BONNELOY a kol,
2012). Tyto skutecnosti potvr-
zuji prvni pilotni data z Blat-
nice pod Svatym Antoninkem.
V riznych ¢&éstech vinice, re-
spektive v dolni, prostfedni
a horni ¢asti svahu, jsou zjisto-
vané teplota a relativni vlhkost
vzduchu. Registratory teploty
a relativni vlhkosti jsou umis-
téné v listové sténé, ve vysce
1,2m nad Grovni pudy.

Diagramy ukazuji variabi-
litu v teploté i relativni vlh-
kosti vzduchu. Data tykajici
se relativni vlhkosti vzduchu
velmi zfetelné naznacuji, Ze
vzhledem k poloze ve svahu
mohou existovat zasadni vlh-
kostni rozdily. Potvrzuje se tim
skute¢nost zndma tteba z vinic
v oblasti Franken nebo Rhein-
gau, Ze na svazich mohou exi-
stovat ¢asti vinice, kde jsou
neptiznivé podminky pro roz-
voj houbovych chorob, a v ta-
kovych podminkach je mozné
omezit ochranu.

Je proto tieba zalit uvazo-
vat variabilitu podminek vini-
ce ve svazich. Zejména vinice
na prudkych svazich mohou
predstavovat rozdily v pouta-
ni slune¢niho zéfeni, ale také
v mocnosti ptidniho profilu.

Vini¢ni pudy ovliviiuji pro-
dukci hrozna. Silna korelace
mezi paddnimi vlastnostmi,
vyzivou révy vinné a senzo-
rickymi vlastnostmi hotového
vina predstavuji rtzné zény
identifikované z kombinace
prostorovych dat, které popisu-
ji environmentdlni podminky
(BRAMLEY a kol,, 2011).

Mnoho fyzikélnich, biolo-
gickych a chemickych faktord,
véetné prostorové proménli-
vosti v topografii, ovliviuje
fyzikalni a chemické vlastnosti
pudy. Podél svahu existuji roz-
dily v mocnosti ptidniho pro-
filu. Ve vrcholové ¢asti svahu
je vétSinou mocnost nizsi nez
ve spodni casti svahu. Tato
skute¢nost vyrazné ovliviiuje
péstitelské podminky. Ve vr-
cholové ¢&asti svahu potom
mohou byt su$$i podminky,
nez ve stredni ¢asti svahu.
Tato skute¢nost se odrdzi také
v kvalité hroznda.
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Diagram 1: Pribéh teplot v rliznych ¢astech vinice béhem 2. 6. 2021.
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Diagram 2: Priibéh relativni vihkosti vzduchu v riiznych ¢astech vinice béhem 2. 6. 2021.
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Vyzkumy z Archlebova

Rozdily v kvalit¢ hroznt se
potvrdily ve vinici Ryzlin-
ku vlasského v Archlebové
(Obrdzek 3). V horni &asti
svahu probéhla redukce na-
sady hroznt béhem vegetace
na jeden hrozen na letorost.
Presto byla kvalita hrozni niz-
§i (cukernatost — 18,6°NM, ti-
trovatelné kyseliny - 7,86 g/l,
kyselina jable¢na - 3,00 g/l),
nez ve stredni &asti svahu (cu-
kernatost - 20,6°NM, titrovatel-
né kyseliny - 7,67 g/l, kyselina
jable¢na - 2,30 g/l). Ve stiedni
¢asti svahu pfitom neprobéhla

Obrazek 3 - Vinice Ryzlinku viasského v Archlebové
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Po dvouleté pauze
opét Znojemske

historicke vinohrani

Skupina bifict s bubeniky a hodnostafi

kralovského mésta Znojma obchazela oteviené

mazhauzy. Jejich cilem bylo zkontrolovat, zda
Senkyfri nebo Senkyrky nalévaji dobré vino.
Mazhauz( bylo nékolik desitek a degustacni
vykon stfedovéké méstské rady si zaslouZil
uznani. Na zavér kontroly vyCepu vina predal
purkmistr glejt, ktery opravnoval v tyto
vyznamneé dny Senk vina.

Jifi Eisenbruk

Pres 80 tisic navstévniku

Nejen otevirani mazhauzd, ale
velké mnozstvi i dalsich aktivit
nabizelo Znojemské historické
vinobrani, které se opét uskutec-
nilo po dvouleté odmlce zavinéné
covidem. ,Na 38. rocnik zamifilo
84 887 navstévnikii, a to nejen
z Ceské republiky, ale i ze Sloven-
ska, Némecka, Polska, Rakouska,
Francie, Itdlie, Chorvatska, Ir-
ska, Recka, Austrdlie, popripadé
i z dalsich zemi. Jsme rddi, Ze se
znojemské vinobrani fadi mezi
svétové festivaly, coz samozrejmé
prispiva k podpote cestovniho ru-

chu Znojma a celého Znojemska,“

konstatoval Frantisek Koudela,
feditel Znojemské Besedy, ktera

Ve stanu u rotundy sv. Katefiny mohli milovnici znojemskych vin ochutnat mnoho desitek

vzorkil vin VOC Znojmo

VINAR SADAR

celé vinobrani pfipravuje. Vzhle-
dem k ndrocnosti se s piipra-
vou dal$tho ro¢niku zac¢ina zédhy
po jeho ukonceni.

Bohaty program

Jen ten, ktery se tohoto festivalu
doposud neztcastnil, nevi, jak
rozsdhly program je pfipraven
a je nemozné navstivit veskeré
aktivity. Kazdy si vybira podle
svych preferenci. Neékdo prijizdi
do Znojma na velkolepé koncer-
ty. Prvni veder zaznély koncerty
skupin Poletime? nésledovany
Lucii Bilou s kapelou Petra Malds-
ka, pak Lenny a na zdvér Markem
Ztracenym. Ani nepfizen pocasi,
kdy pomérné husté prielo, neod-
radilo nav$tévniky. Masarykovo
namésti, nejvétsi ve Znojmé, bylo

Konselé v doprovodu bificti kontroluji znojemské mazhauzy, zda nalévaji dobra
vina, dobrou miru a zdali maji dostatecné zasoby v tyto slavnostni dny

zaplnéno hydbychtivymi poslu-
chac¢i. Dalsi den méli koncerty
Pavel Calta, Emma Smetana,
Jordan Haj, nasledoval Richard
Miiller a hudebni produkci ukon-
¢ili Chinaski. To bylo na hlavnim
podiu. Po historickém meésté bylo
dalsich dvanact mist se zajima-
vym programem, na kterych se
uskute¢nily malé koncerty histo-
rické hudby, predstaveni divady-
lek, kejkliti, Sermifské skupiny
a mnoho dalstho. Lakadlem jsou
samozfejmé i rytifské souboje
v rezii Divadelni a kaskadérské
spole¢nosti Stvanci.

Kralovsky priivod

Velkym magnetem Znojem-
ského historického vinobrani
je ptijezd pruvodu krale Jana
Lucemburského, ktery je mo-
tivovan  historickou udalosti.
Vlastné se jednd o dva priavody
- no¢ni a denni - s takika péti
sty vystupujicich. ,Vecerni prii-
vod v pdtek nam zkomplikoval
dést. Mdame zodpovédnost nejen
za navstévniky, ale samoziejmé

N

také za ucinkujici v privodu,
kterych letos bylo bezmdla 500.
Museli jsme zvdzit varianty, co
miize nastat, kdyz dést zesili.
Na sefadisti privodu jsme jesté
par minut pred osmou hodinou
fesili, zda opravdu miiZeme vy-
razit do ulic. Nakonec jsme se ale
s rezisérem priivodu dohodli, Ze
navstévniky o priivod neptipra-
vime. S tim uz pak souvisely slo-
Zité presuny vsech zicastnénych,
abychom je nenechali na zpdtecni
cesté v mokrych kostymech. Prd-
vé ucinkujici dali najevo, Ze jsou
pripraveni si privod uzit, a to
za jakéhokoliv pocasi. Ted jsme
rddi, Ze jsme to zvladli a vsichni
si tak miizeme odnést krdsné zd-
Zitky z vecerni atmosféry priivodu
a z ohtiové show, priblizil kom-
plikaci FrantiSek Koudela. Dalsi
den jiz pocasi pralo a historicky
privod si divéci uzili jesté vice.
Nechybélo pod hlavni tribunou
potrestani provinilct, ktefi byli
spousténi katem a jeho holomky
v kosi do kasny ¢i rytifské sou-
boje a hudebni produkee.

) =

K méni byla také vina nominovana do Narodniho salonu vin

za Znojemskou vinarskou podoblast
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V hlavniroli vino

Velkou roli hraje na Znojem-
ském  historickém  vinobrani
samozfejmé vino, a toho bylo
vice nez dostatek. Pozornosti se
tésil velky stan pod rotundou
sv. Katefiny, kde bylo mozné
ochutnat skute¢né velmi $irokou
$kalu Vin origindlni certifikace
Znojmo, kterd zahrnuje odri-
dy Veltlinské zelené, Ryzlink
rynsky a Sauvignon z osmndcti
vinafstvi. Kdo chtél ochutnat
dalsi odridy, mohl zdegustovat
nominovand vina Znojemské vi-
nafské podoblasti do Salonu vin.
Degustacni zona VOC Znojmo
nebyla jedinou, kde teklo vino
proudem. Byly to jiz vySe uve-
dené mazhauzy, kterych byly
dvé desitky, stanky, na kterych
nechybél bily i cerveny burcak.
Na Slepi¢im trhu se prezentovala
svymi viny také v rdmci vinného
trhu mensi vinafstvi Znojemska.
Znovin Znojmo zase ptipravil
v prostorach Okresniho archivu
Zabavnou ochutnavku odrt-
dovych vin, v jehoz zavéru méli
amatérsti degustatori urcit od-
rudy tff anonymnich vzorkd ze
zdegustovanych osmi vin.

Narocnost priprav

Ptiprava znojemského vinobrani
je nesmirné ndro¢na a na jeho
uspéchu se podili nékolik tisic
organizatorti — od vystupujicich
pres obsluhu Senki, zabezpeceni
zachytnych parkovist a kyvadlo-
vé dopravy az po poradkovou
sluzbu a zdravotniky.

Kdyz odezni kone¢né tony
kapel a z mazhauzt odejdou
posledni pijani, nevypada zno-
jemské  historické  centrum
pravé vabné. Na zemi lezi hro-
mady odpadkd, kdo by spéchal
s kelimkem k popelnici? V tu
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S pitim via nezaostaali ani urozeni pani pfi rytitskych soubojich

dobu nastupuje armada pésich
uklize¢ti za podpory techniky.
Za ranniho rozbfesku je Znoj-
mo zase jako ze $katulky.
Znojemské historické vino-
brani ma dlouhou tradici. Prv-
ni ro¢nik se konal v roce 1966,
jeho autorem a zakladatelem
byl FrantiSek Koukal, ktery
svym scénarem skloubil slavnou
minulost krélovského mésta
s historickou udélosti. Ustfedni
postavou vinobrani byl krél Jan
Lucembursky, ktery roku 1327
ptijel do Znojma zapit aspésné
statnické jedndni ve Vratislavi.
Posledni vinobrani se konalo
v roce 1974, pak bylo na dvé
desetileti preruseno komunis-
tickym rezimem. Znovuobno-
veni se konalo ve skromnych
podminkach pocatkem 90. let
20. stoleti a od té doby stdle
nartistalo. Kazdoro¢né se obje-

!

Kral Jan Lucembursky v podani popularniho herce Miroslava Hrabé se

svoji choti byli Ustfednimi postavami Znojemského historického vinobrani

davaji nezapomenutelnou atmosféru

vuji dal$i novinky a do Znojma
v prvni poloviné zafi obvykle
o druhém vikendu prijizdéji de-
setitisice lidi za skvélou zdbavou

Vinobrani se odehrava v historickych kulisach kralovského Znojma, které mu

podportenou jesté lepdim vinem.
Kdo jiz jednou Znojemské his-
torické vinobrani navstivil, ob-

vvvvv

vykle pfijizdi opakované.

INZERCE

v ponuke certifikované sadenice vinica
slovenskych a Eeskjch odrid

= dodavka sadenic vinica najvysSe] kvality

® siroky vyber odrod a vysoka ujatelnost

= strojova vysadba so satelitngm navadzanim
= viastna technika a posadka

FoLYNOvEa

= montaZ drotenky na KIGe
® vinohradnicke stipiky viasinej wjroby
® montaz stipikov so satelitnym navadzanim

® prengjom techniky na vistavbu vinohradu
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Létajici technolog
se usadil ve Vinarstvi
David Chocholaty

Jméno Chocholaty samo o sobé vyvolava
usmeév na rtech. Jeho nositeli vinari Davidu
Chocholatému nevadi. Pravé naopak. Umi

s nim dobre komeréné pracovat. Ptak

s mohutnou chocholkou na hlavé je logem
prezentovanym na bannerech i etiketach lahvi.

Ing. Michal Vokral, CSc.

Vinafstvi David Chocholaty
je mladé, malé ceské vinafstvi,
které vzniklo v roce 2015. Jeho
domovskd obec Kly - Dolni
vinice se nachdzi piiblizné 4
kilometry od centra Mélnika,
blizko feky Labe. Zaméfuje se
na vyrobu kvalitnich vin z od-
rud typickych pro ¢eskou vinai-
skou oblast s diirazem na jejich
vyjime¢nost. Planovana pro-
dukce Vinafstvi Chocholaty je
5 000, ale tankova kapacita je
26 000 litra.

Létaijici technolog
David Chocholaty navzdory
svému mladi neni Zadnym no-

vackem v oboru. Jeho profesni
kariéra odstartovala ve funkci

Rlizné verze etiket

VINAR SADAR

pramyslového technologa spo-
le¢nosti SOARE SEKT a.s., pak
pokracovala obchodni ¢innosti
»létajiciho technologa®, diky
které zna vétdinu tuzemskych
Slechtiteld i vinafti. Pozdéji
zastaval funkci reditele firmy
Lobkovické vinafstvi zamek
Mélnik, kde odborné i komer¢-
né vedl tym $esti lidi a jak sam
¢asto podotyka, zpocatku byl
ale feditelem i sim sobé. Ptes
den totiz jezdil s traktorem
a veler dohdnél administrati-
vu na pocitaci. V této funkci
pusobil ¢tyti roky. Pak vyménil
Ludmilu za Elisku a rozhodl
se zurocit ziskané zku$enosti
jako sklepmistr a vedouci VSV
Karl$tejn. Dal$i detaily prozra-
dil vinat v rozhovoru.

RULANDSRE ™
ROS

David Chocholaty a dudek chocholaty

Specificka ¢innost
PVinaistvi Chocholaty je
specifické v tom, Ze nema
vlastni vinici, ale soucasné je
»roztazeno” z Prahy az do Li-
toméic.

V Praze obhospodatuji magis-
tratni Svatojanskou vinici jako
vinohradnik. Mym hlavnim
zdrojem hroznu je prazskd vi-
nice Machalka (Ryzlink rynsky
a Rulandské bilé), kterou jsem
stithal, oSetfoval a odborné
radil Vinafskému druzstvu sv.
Vaclav. Vinice existuje od roku
1996, ma vysazeno celkem 9
odrtid. Kromé toho zpracova-
vam hrozny i z dalsich praz-
skych vinic (Salabka a Keler-
ka). Tuto ¢innost vykondvam
i pro dalsi vinice, kterymi jsou
Bendtky nad Jizerou (2 ha, pre-
vazné Hibernal), Vinaftstvi Val-
kovi v Klech a Vinafstvi Horni
Chobolice (mladé vinice - 7 ha)
na okrese Litoméfice. Jednd se
o vinohradniky, ktefi nemaji
vlastni zpracovani ani kapacitu
na takovou ¢innost. Cést vina
potom zstdvd u mne a je na trh
uvadéno pod moji znackou.

»Obec Kly je znama kvuli
své pudé, jako oblast pés-

tovani zeleniny. Jak zdejsi
pady svédci réveé vinné?

Na keltskych loukach u Labe
jsou ptdy hlinitopisc¢ité, tam je
zelindtskd oblast, ptiznivd pro
péstovani fady druhu zeleniny
véetné chrestu. Zde na vinic-
nych terasach je jilovitd ptida
s podlozim opuky. U mého
vini¢niho domu ,,koné&i“ ranni
mlha.

P Ktera odruda patii k nej-
oblibenéjsim?

Pro rok 2022 je vlajkovou
lodi Hibernal v polosladké
verzi. Vyrabim vino pro lidi
a vim, co spottebitelé zada-
ji. Pro zajimavost uvadim,
ze v prazskych vinicich jsem
v poslednich letech bojoval
s nedostatkem kyselin. Praha
je méstska aglomerace s vice
naakumulovanym teplem, bez
no¢nich vykyva teplot smé-
rem dolt. Vétsina odrud révy
vinné zde prezrava. V Mélnic-
ké vinatské podoblasti se dari
nejlépe ,klasice® tj. rodiné
Rulandskych odrud, Ryzlinku
rynskému a Ryzlinku vlagské-
mu. Casto prezentuji jako nej-
lepsi ceskou odrtidu Muskét
moravsky (smich).
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PV logu mas barevného
ptaka s vyraznou chochol-
kou. Jaky je to druh?

Tim ptakem je dudek chocho-
laty, oba mame ve zkratce pis-
mena D a CH. J4 jsem David
Chocholaty, ptak je dudek cho-
cholaty.

»Casto se ucastni§ vinaf-
skych prodejnich akci. Rea-
gujes na pozvani poradateli
nebo je sam vyhledavas?

Utast na téchto akcich vyhleda-
vam sam. Casto se musim ,,prat*
o misto, protoze stile 90 %
koncovych zakaznika a 100 %
vinotékatti si mysli, Ze vino
muze pochdzet pouze z Moravy.
Stejné tak reaguji i poradatelé
téchto akci. Casto uvadéji, ze
se jedna o prehlidku ceskych
a moravskych vin, ale bohuzel
potom tam neni ani jedno ces-
ké vino. Velkym neduhem také
je, Ze spousta poradateld si plete
pojem vinotéka a vinaf. Potom
tvrdi, Ze mne tam nechtéji mit,
protoze jiz maji ,,svého" vinare.

Ale tim byva néjaky prekupnik
vina nebo vinotékar.

P> Pravidelné se uéastnis praz-
skych vinarskych akci RGzovy
maj a Svatomartinské slav-
nosti. Kazdou sobotu jsi pf¥i-
tomen na Farmaiském trhu
na Naplavce. Co ti dava primy
kontakt se spotrebiteli?

Diky zpétné vazbé od zdkazni-
ki1 vim co jim chutna, co je zau-
jalo, na co poukazuji. Na rozdil
od pivovarského slidka to ale
mohu ovlivnit, nebo zménit, az
v nésledujicim roce. Ale Praza-
ci se jiz ,,propili“ a hlavné maji
penize. Problém je v tom, Zze
v lidech, v¢etné vinotékati stale
zistavaji predsudky k ceskym
vintm. Standardné chtéji néjaké
suché vino, nejlépe Pélavu jako
pozdni sbér. Podobné se chovaji
i vinotékari. Pokud nenabidnou
znalostni servis a nepiesveédci
zdkaznika tak to dopadne tak,
ze kdyZ nejsem osobné pfito-
men na stanku je pomér suché:
sladké jednoznac¢né ve prospéch

Cast nové technologie

suchého. Protoze zékaznik zada
»suché, bilé*

P Piedpokladam, Zze znaéné
financni prostredky jsi mu-
sel vlozit i do vinarské tech-
nologie ve sklepé. Beres si
uvér?

Ano jsem‘prouvérovany®. Sna-
7im se postupné uvadét do po-
radku tento stary vini¢ny dim
véetné jeho sklepa. Byl vy-
budovan v letech 1802-1817.
Od roku 1845 byl jiz v majetku
Lobkowiczt.

INZERCE

Svetovy standard pro analyzy vina

vinafstvi.

80% vina ve svété je kontrolovano na pristrojich FOSS.

OenoFoss™ Go

Vykonny FTIR analyzator
pro mala a stfedni

MILCOM

servis a.s.

VYHRADNI DISTRIBUTOR

FOSS PRISTROJU

Tel: +420 734 396 356
promo@milcom.cz

Hostivarska 538/56, 102 00 Praha 10

WineScan™

Béhem minuty zméfi
viechny potfebné
parametry u mostu,
vina i v pribéhu
kvaseni.
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Prepravni prostiedky

nro ulozeni a manipulaci
S [ahvemi

Cesta hotovych lahvi vina od producenta

ke koneCnému spotrebiteli s sebou nese také
potrebu jejich ukladani a manipulace. Vyvoj
prinasi vedle bézné pouzivanych prepravek,
také dalsi technické prostredky, zejména

klecové boxy a kontejnery, ale také rdzné druhy
palet a plastovych prolistl. Pfepravni prostfedky

vyuzivané pri manipulaci s lahvemi i pfi
jejich ulozeni ve skladovacich kapacitach
maji dnes ve vinarstvi vyznam pro
racionalizaci a efektivitu véech
manipulacnich a dopravnich

operaci. Navrh a realizace systému
prepravnich a manipulac¢nich
prostiedkll ve vinafskych provozech
vzdy vyzaduje komplexni reseni, které
spojuje technicka, organizac¢ni a ekonomicka
opatieni. PFi vybéru vhodnych prostiedkl je
nutné zohlednit parametry prostredi (vihkost),
dobu ulozeni lahvi a prostorové moznosti

s ohledem na stohovani.

prof. Ing. Patrik Burg, Ph.D., prof. Ing. Pavel Zemanek, Ph.D.
MENDELU v Brng, Zahradnicka fakulta,
Ustav zahradnické techniky Lednice

Plastové prepravky

Zavedeni piepravnich pro-
sttedktt do manipula¢nich sys-
tému ve vinafskych provozech
vyzaduje tvorbu ucelené sousta-
vy technickych, organiza¢nich
a ekonomickych opatfeni.

V podminkich CR patii
ke standardné vyuzivané sku-
piné téchto prostfedka plastové
prepravky (Obrdzek 1). Pre-
pravky jsou uréeny pro uloZeni
a transport 12 lahvi o objemu
0,75-1,0 litru. Nékdy se Ize se-
tkat s prepravkami pro 6 lahvi.
Léhve jsou do prepravek vkla-
dany svisle. Plastové prepravky
jsou vyrobeny z polypropylenu
nebo PP kopolymeru, které vy-
kazuji vysokou pevnost a odol-
nost. K nespornym vyhoddm
patfi rovnéZ nizkd hmotnost

Obrazek 1: Plastové prepravky
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Obrazek 2: Skladaci prepravky

Obrazek 3:
Skladaci prepravka
v rozlozené formé

ptepravek z téchto plasta (1,7-
1,9kg na kus), moznost stoho-
vatelnosti prepravek a jejich
unifikované rozméry 400 x 300
x 320 (355) mm usnadnujici
uloZeni na europalety. Cena no-
vych prepravek je 170-220 K¢.
Zajimavou variantu ptred-
stavuji také skladaci preprav-
ky (Obrdzek 2) uréené pro

Obrazek 4: Klecové palety

transport nebo skladovéani
12 lahvi o objemu 0,751 ve vo-
dorovné poloze. Jednoduchy
systém sklddani predsta-

vuje efektni alterna-
tiva z hlediska dspory
skladovacich  kapacit.
V rozlozené podobé za-
ujimaji prepravky pouze

20% svého piivodniho ob-
jemu (Obrdzek 3). Ve slozené
podobé jsou snadno stoho-
vatelné a umoznuji snadnou
vyjimatelnost lahvi pfes pred-
ni nebo zadni vyklopné celo
prepravky, které navic usnad-
nuje instalaci identifikacnich
§titkd. Rozméry standardni-
ho typu skladacich prepra-
vek jsou 485 x 266 x 247 mm
(v rozlozeném stavu 914 x 724
x 17,5 mm). Pfepravky jsou
dodévany v Cerné, zelené a vi-
nové barveé.

gl o "-I“'
ey e

Obrazek 5: Klecové palety s lahvemi
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Klecové palety

Skladaci draténé klecové pa-
lety (Obrdzek 4) patti dnes
jiz ke standardnimu vybaveni
zejména u stiednich a velkych
vinatskych provozu. Jsou $iro-
ce vyuzivany jak pfi prepravé
prazdnych lahvi, tak také pti
manipulaci a uskladnéni pl-
nych lahvi.

Lahve jsou v téchto kleco-
vych paletach nejcastéji skla-
dovény nalezato. Standardizo-
vané klecové palety maji vnéjsi
rozméry 1150 x 900 x 980 mm,
hmotnost 55kg a nosnost az
800kg. Bézné jsou feSeny jako
skladaci, s moznosti zajisténi
jednotlivych stén pomoci zdm-
ki Pfedni deldi sténa je déle-
nd s moznosti otevieni horni
¢asti, coz usnadnuje pfistup
do vnittniho prostoru. Klecové
palety jsou feSeny jako stoho-
vatelné (standardné je doporu-
¢ena stohovatelnost 3 ks). Kvali
vysoké hmotnosti je jejich ma-
nipulace zajitovdana pomoci
vysokozdviznych voziki, kte-
ré umoznuji palety skladovat
také v policovych systémech
nebo regdlech. Draténé kon-
tejnery je vyrobeny z bodové
svafenych dratd s povrchovou
upravou galvanickym pozinko-
vanim nebo pochromovanim.
Tato povrchova tprava zajistu-
je klecovym paletam dlouhou
zivotnost i optimalni esteticky
vzhled. Béina klecovd pale-
ta je schopna pojmout az 640
lahvi typu Bordeaux (prumér
76 x 316 mm). V obchodnich
nabidkach jsou nabizeny také
malé varianty klecovych palet,
o kapacité az 250 lahvi, jejichz
prostor muze byt ¢lenén vniti-
nimi prepazkami (Obrdzek 6).
Ceny klecové palety se pohybu-
ji mezi 4300-4900 K¢.

Prefabrikované boxy

Obdobnou  konstrukci jako
draténé klecové palety predsta-
vuji prefabrikované boxy (Ob-
rdzek 7), u kterych je nosny
rdm tvofen z ocelovych profila
a vypln bo¢nich stén tvori plas-
tové desky uchycené pomoci
$roubit nebo nytt. Tento sys-
tém nabizi variantni rozmérové
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feSeni respektujici prostorové
dispozice skladu.

DalSi systémy

V sortimentu jsou zastoupeny
také drevéné nebo plastové
palety s draténymi miizkovy-
mi nadstavbami (Obrdzek 8).
V porovnani s klecovymi pa-
letami predstavuji levnéjsi
variantu. Zdkladem systému
jsou palety s ptidorysnym roz-
mérem 1200 x 800 mm (Eu-
ropaleta). Paletové systémy se
nejcastéji konstruuji pro mani-
pulaci s vidlicovym zafizenim
paletiza¢nich nizkozdviznych
voziki, nebo vysokozdviznych
voziktl. Jejich spodni cast je
pro vétsi operativnost resena
jako ¢tyfcestnd. Draténé nad-
stavby se vyrabi v nékolika
vyskach (500-570-970 mm).
Jsou tvoreny kovovym ramem
a sténami z draténého pletiva
s velikosti ok 50 x 50 mm. Léh-
ve jsou pak na palety ukladany
obdobné jako do klecovych
palet.

Dievéné nebo plastové pale-
ty mohou byt pro uskladnéni
lahvi pouzity také samostatné,
kdy jsou vyuzivany pro ukla-
dani lahvi skupinové balenych
do kartonovych krabic (Obrd-
zek 9).

Obrazek 6: Klecové palety s vnitfnimi pfepazkami
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Z hlediska bezpe¢né mani-
pulace byvaji krabice na pale-
tach po obvodu ovinuty foli-
ovym rukavcem.

Zajimavé feseni predstavuji
také kombinace palet a plas-
tovych prolistt (napf. systém

Obrazek 8: Palety s draténymi
mfizkovymi nadstavci

Obrazek 9: Palety s karonovymi krabicemi

VINAR SADAR [EXI
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7 otizek PRO PROfesionaly «

LIDOI NdZdrGUK

1/ Jak se ¢lovék stane
sommelierem - dobrym
sommelierem - néjaka
rada od profika? :-)
Sommelierem se ¢lovék nena-
rodi a dodnes v Ceské repub-
lice v podstaté neexistuje $kola,
kde by se tato profese dala stu-
dovat. Cesta k sommelierstvi je
proto dost ndro¢na a naptiklad
u mé konkrétné byla i celkem
komplikovana. Narodil jsem se
v hlavnim mésté vina — ve Val-
ticich, coz mé asi néjak predur-
¢ilo k tomu, Ze se budu vénovat
vinu, ale nez jsem si zacal psat
na vizitku sommelier, ubé&hlo
mnoho let. V podstaté existuji
dvé cesty, jak se stat sommelie-
rem. Jedna vede pres gastrono-
mii, tedy hotelové 8koly, a dru-
ha, kterou jsem zvolil ja, je
cesta od vina do gastronomie.
Tedy nejprve poznévat a stu-
dovat vino a poté jeho uplat-
néni v gastronomii a nasledné
i celou gastromomii. Tato cesta
by se mohla oznacit jako ,mo-
ravska®, to znamend, Ze od vina
¢lovék pronikd do gastrono-
mie. Drtiva vét§ina mych ko-
legti sommelierd postupovala
opacné, tedy pres gastronomii
se propracovali k vinu. Dilezi-
té je si uvédomit, Ze clovék se
miize vydat na drahu somme-
liera i ve vy$$im véku a neni
rozhodujici, jakou $kolu absol-
voval.

2/ Musi se profesionalni so-
mmelier vzdélavat a zdo-
konalovat ve svém oboru
prubézné po cely Zivot nebo
staci par zakladnich kurza?
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Aby se ¢lovék stal dobrym so-
mmelierem, tak se musi neu-
stale vzdélavat a také na sobé
tvrdé pracovat. Pokud si chce
sommelier ovétit, zda je sku-
tecné dobry, je idedlni prihla-
sit se na nékterou ze soutézi
a porovnat zde své schopnosti
s témi nejlep$imi.

Kurzy jsou vhodné jako za-
klad, ale musi to byt kurzy,
které maji uroven a prednasi
na nich skute¢ni odbornici.
Zdokonalovat se sommelier
musi nejenom studiem, ale
i praxi. Musi trénovat a roz-
vijet své smyslové organy, ale
na druhou stranu musi své
smysly také Setfit. Ja proto
naptiklad nesolim, nekofe-
nim, nekoufim, nepiji kavu
a pred degustaci si musim od-
pustit i néktera jidla. Nékdy
je trénink opravdu ndro¢ny
a v rdmci pozndvani novinek
¢lovék obcdas musi ochutnat
i néco, co by si neodvazil nalit
ani svému nepftiteli.

3/ Ty jsi zacinal jako novinafr,
psal jsi hodné i o sportu...
Jsou sommelierské soutéze
také néco jako sport nebo je
to spis zabava?

SoutéZe maji se sportem spo-
lecné nékteré prvky - méri
se cas jednotlivych disciplin,
soutézicim se udéluji body,
nejlepsi postupuji do semifina-
le a pak do findle. Na druhou
stranu je v sommelierskych
soutézich, na rozdil od spor-
tu, kladen velky diraz na te-
oretickou pripravu a znalosti.
Nejvy$§imi  mezindrodnimi

soutézemi jsou mistrovstvi
svéta a mistrovstvi Evropy.
U nas se kazdoro¢né porada
nékolik soutézi, z nichz kazda
ma urcitd specifika, ale obec-
né se da jejich pribéh shrnout
nasledovné. Nejprve na so-
mmeliery ¢ekd pisemny test,
ktery provéfuje jejich znalosti
z historie vinafstvi, tuzemské-
ho i svétového vinafstvi, tech-
nologie vyroby vina i destilati,
nechybi otdzky z gastronomie
a mnoha dalsich oblasti. Pak
nésleduje anonymni degustace
vin, pfipadné i lihovin a likér,
pri které soutézici popisuji jed-
notlivé vzorky a snazi se urcit
odrudy, ro¢nik, pivod, cenu
a doporucuji vhodné snoubeni

YIOrdVSKY sSomimetlel

Libor Nazar€uk
vyhrél celkem ¢trnact
sommelierskych soutézi

s pokrmy. Nasleduje prakticka
¢ast, coZ je nejcastéji dekantace
cerveného vina, ¢i servis sektu.
Nejlepsi pak postupuji do ve-
fejného findle, kde obsluhuji
nékteré vyznamné osobnosti,
kterym doporucuji k jejich
vybranym pokrméim vina,
opravuji vinny list, ve kterém
jsou umyslné chyby. Opét ne-
chybi servis, a to nejen vin,
ale i doutnikt.. SoutéZe jsou
opravdu ndro¢né. Jde pfi nich
nejenom o prestiz a hodnot-
né ceny, ale sommeliefi také
bojuji o nominaci na vrchol-
né evropskd a svétovd klani.
Na kazdém Sampiondtu totiz
miize Ceskou republiku repre-
zentovat jen jeden sommelier.
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4/ Ty jsi fadu prestiznich sou-
tézi vyhral. Kterého ocenéni
si nejvic vazis a co ti ta vitéz-
stvi pfinesla pro tvtij profesni
zivot?
V jakémkoliv oboru lidské ¢in-
nosti je pro drtivou vétsinu lidi
vrcholem kariéry byt nejlepsi
v ramci republiky a moznost
reprezentovat svoji vlast na nej-
vyznamnéj$ich mezindrodnich
akcich, tedy na mistrovstvi Ev-
ropy a svéta, coz se mi vée splni-
lo. Dal$im milnikem je pro mne
to, Ze jsem mohl moravska vina
prezentovat vyznamnym lidem
a na vyznamnych akcich nejen
u nds, ale i v zahrani¢i, napfi-
klad i na olympijskych hrach.
Mam $tésti, Ze ma profese a po-
volani je zaroven i mym velkym
koni¢kem a jméno své profese
mam dokonce i v ndzvu své fir-
my Moravsky sommelier®.
Vyhral jsem celkem ctrnact
soutézi, coz se nikomu jinému
nikdy pfed tim ani potom ne-
podarilo a asi uz ani nepodati,
protoze nékteré soutéze bohuzel
zanikly. Tato vitézstvi v souté-
zich samoziejmé vyrazné ovliv-
nila muj profesni Zivot. Prvni
sommelierskou soutéz jsem
vyhrél jesté jako zaméstnanec,
ale prvni vitézstvi na Mistrov-
stvi CR jsem ziskal jiz jako so-
mmelier ,,na volné noze“ pracu-
jici sdm na sebe, tedy zacinajici
podnikatel, nebo spiSe zacina-
jici zivnostnik. Diky uspéchim
na této domaci vrcholné soutézi
se mi podatilo dokézat, ze kva-
litni sommeliefi mohou vyrist,
a predev$im i pusobit, také
na jizni Moravé, tedy nejenom
v Praze. Soutéze jsou vidy vel-
mi medidlné sledovany a diky
ohlasim v médiich se mnoho
lidi dozvédélo, ze nejsem jen
néjaky sommelier, ale momen-
tdlné ten nejlepsi v Ceské re-
publice, ktery zvitézil na mist-
rovstvi republiky.

5/ Co té nejvic bavi a na dru-
hé strané nejvic Stve na ces-
ké / moravské gastronomii?
Bavi mé jeji rozmanitost a ne-
ustdle rostouci droven. Jsem
rad, ze i k pokrmim tradi¢ni
Ceské a moravské kuchyné,
ke kterym si dfive neumél té-
méf nikdo predstavit nic jiné-
ho neZ orosenou dvanictku,

dnes v dobrych restauracich
nabizeji vino. BohuZel v po-
sledni dob¢ diky pandemii co-
vidu a aktualnim komplikacim
m4d gastronomie, a to nejenom
u nas, velké problémy. Zaviraji
se 1 vyhld§ené a oblibené re-
staurace, nékteré dalsi omezuji
provozni dobu i nabidku, dalsi
prerusuji na zimni mésice ¢in-
nost. Dlouhodobé trapi gast-
ronomicka zafizeni nedostatek
personalu a také jeho odborna
uroven.

6/ Jsi majitelem nékolika vi-
noték a mas tak urcité pie-
hled o nasich vinech. Jsou
z tvého pohledu dnes jiz
srovnatelna se Spickovymi
vina z nejlepsich evropskych
vinafskych oblasti nebo se
mame porad jesté co ucit?
Uspéchy nasich vin na nejpres-
dokazuji, Ze kvalita nékterych
nadich vin je srovnatelna se
svétovymi. Bild a rtizovd vina
i pfirodné sladka vina sbira-
ji ve svété ocenéni jiz fadu let.
V posledni dobé se k nim pfi-
davaji i ¢ervend, coz nabourava
obecné vzitou mylnou pred-
stavu, Ze se u nds neda vyrobit
vynikajici ¢ervené vino. Uit
se mame je$té urcité, a to jak
vinafi, tak konzumenti vin,
v otdzce zbytkového cukru. Ni-
kde na svété se nevyrdbi tolik
polosuchych a polosladkych vin
jako u nas.

7/ Vénoval jsi se také sabrazi
- sekani sekti. V cervenci se
konal 18. ro¢nik Mezinarod-
niho mistrovstvi CR v sekani
sektti ve Valticich. Posunul se
i tento obor néjak od svych
zacatkli - co je v ném nové-
ho?

Sekani sekti udélalo obrovsky
posun. Co stacilo v prvnich ro¢-
nicich Mezindrodniho mistrov-
stvi CR v sekdni sektt na vitéz-
stvi, dnes nesta¢i ani na postup
do semifindle. Seka se opravdu
lec¢im a soutézici neustédle pri-
chazeji s novymi zptsoby. Dii-
ve byl vzdy néjaky dominantni
soutézici, o jehoz vitézstvi neby-
lo pochyb a na tom, Ze byl nej-
lepsi, se shodla odborna porota
i s divdky. V poslednich letech
jsou soutézici velmi vyrovnani

a rozhoduji detaily. Proto jsme
letos vypracovali zcela novy
zpusob hodnoceni jednotlivych
seki, ktery je zcela objektivni
i pfehledny a umoznuje neje-
nom poroté, ale i samotnym

soutézicim spoéitat, kolik bodu
za své sekdni ziskali.
Dékujeme za rozhovor a at se
ti nadale dari!

Ptal se: Ing. Petr Hynek
Foto: archiv Libora Nazarcuka

Libor Nazarc¢uk

+ Dlouholety viceprezident a nyni ¢len predstaven-
stva Asociace sommeliert CR

- Drzitel Zlatého odznaku Asociace sommelierd CR
« Clen Unie enologt Ceské republiky

« Clen Commanderie du Bontemps de Médoc, Gra-

ves, Sauternes et Barsac

« Vlastni certifikat degustatora dle norem DIN,
ONORM a ISO, platného v celé Evropské unii

+ Je lektorem mnoha vyznamnych instituci, jako je
Vinarska akademie ¢i Narodni vinarské centrum

- PUsobi také jako poradce vinafskych firem a gast-

ronomickych zafizeni

- Vitéz fady prestiznich soutezi:

semifinalista mistrovstvi svéta - XIl Concours Mon-
dial - Best Sommelier of the World (Rhodos 2007)
trojnasobny mistr Ceské republiky - Trophée Bohe-
mia Sekt (Praha 2003, 2004, 2005)

trojnasobny mistr Slovenska - Vinanza Trophy (Bra-

tislava 2002, 2003, 2004)

dvojnasobny vitéz soutéze Grand Prix sommelier

(Brno 2003, 2005)

trojnasobny vitéz soutéze Sommelier Znovin (Par-

dubice 2003, 2004, 2005)

trojnasobny vitéz soutéze o Burgundsky hrozen
(Karlovy Vary 2002, 2003, 2004)
drzitel tii Ceskych rekord(l v sekani sekt( - sabrazi

Vénuje se také
sabrazi - sekani sekt




Agrivoltaick

i systém jako so

Obrazek 1 - Pilotni projekt agrivoltaického systému nad kukufici v Piacenza v Itdlii [4]

ucast

-

modernich ovocnych sadii a vinic

Vliv klimatické zmény dnes zaznamenal témér kazdy. Klimaticka zména se mlze projevovat
mnoha faktory, mezi ty nejvice viditelné patfri napriklad dlouha letni sucha bez srazek, ktera
vystrida pfivalovy dést, Casto doprovazen prudkym vétrem nebo kroupami[1]. Nepravidelnost
téchto jev(, nas nuti, se co nejlépe pfipravit a ochranit nase majetky, zivoty, nebo v pfipadé
zemédélstvi obhospodaiované pldni bloky a Grodu na nich. Pokud se zamérime

na zemeédélstvi, je mozné zminit Casté jarni mraziky, které mohou znicit velkou ¢ast urody.
Koncept agrivoltaiky prinasi moznosti, jak ochranit a stabilizovat produkci a zaroven vyrobit
elektfinu z obnovitelného zdroje. Tento ¢lanek popisuje zaklady tohoto konceptu, spojeni
agrivoltaického systému s ovochym sadem nebo vinici a uvadi zakladni benefity a bariéry

tohoto reseni.

Ing. Jifi Bim'

1Ceské vysoké uceni technigké v Praze, Elektrotechnicka fakulta,
Technicka 2,166 27 Praha, Ceska republika

Uvod

Koncept agrivoltaiky lze vel-
mi zjednodusené popsat jako
dvoji vyuziti pady. Znamend to
tedy, Ze se na jednom misté se-
tkdva zemédélskd a energetickd
produkce. Zemédélskd ¢innost
a vyroba elektrické energie by
méli byt synergicky provazané.
Spravné navrzeny agrivoltaicky
systém neomezuje zemédélskou
produkci, ale zdroven vyrabi ur-
¢ité mnozstvi elektrické energie.
Tento novy koncept se zatim na-
zyva mnoha zptisoby jako agri-
voltaika, agrofotovoltaika, nebo
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zkrdcené Agri-PV, nebo jen AG-
-PV. Ve v8ech ptipadech jde ale
vzdy o to samé. [2]

Agrivoltaika ve spojeni s ovoc-
nymi sady a vinicemi je dosud
nejvice testovanym smérem
v agrivoltaice na svété, jelikoz
ovocné sady a vinice, jsou ¢asto
doplnény o opérnou konstrukei,
ktera se pti stavbé nového sadu
nebo vinice dé dimenzovat pro
vyuziti fotovoltaickych paneli
a tim postavit jednu konstrukei
pro plodiny i agrivoltaicky sys-
tém. Umisténi fotovoltaickych
paneli na soucasné konstrukee,

je téméf nemozné, v budoucnu
by to mohli zménit tzv. orga-
nické fotovoltaické ¢lanky, které
jsou velmi lehké a ohebné. Tato
technologie se ale teprve zacind
testovat ve vétsim méritku. [3]

Historie agrivoltaiky

Poprvé se o agrivoltaice zminil
prof. Goetzberg z Fraunhofer
ISE v roce 1981. V ¢lanku popsal
moznosti zvySeni konstrukce
Kklasické fotovoltaické elektrarny
s dal$i moznosti zemédélské ¢in-
nosti. Popisoval i vyhody toho-
to spojeni [2]. Redlné instalace
agrivoltaického systému jsme
se dockali poprvé v Italii v roce
2011. Instalace dvojité natace-
cich panelii na vysoké konstruk-

ci je tam dodnes testovdna nad
polem s kukufici a Inem. V dal-
$ich letech se pridalo par zemi
také mimo Evropu, pfedev$im
Japonsko nebo Cina. V roce
2022 bylo na svété celkem na-
instalovano vice nez 2,4 GW
v agrivoltaickych  systémech,
prevazné se stile jedna o pilotni
vyzkumné projekty.

Definice

Aby bylo mozné rozd¢lit agro-
voltaickou instalaci od klasické
fotovoltaické instalace za kaz-
dych okolnosti, je tteba definice
agrivoltaického systému. Rada
stattl v cele s Francii, Némec-
kem, Itdlii, a v poslednich mé-
sicich i Ceskou republikou se
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snazi vnést definici agrivoltaiky
i do svych zékont.

Jadro definice ¢asto opakuje
dvoji vyuziti pidy s primarnim
zaméfenim na zemédélskou
produkci a sekundarnim zamé-
fenim na produkei elektrické
energie. Tato zakladni véta, je
v nékterych zemich doplnéna
o technické omezeni maximalni
plochy, kterou zabira konstrukce
nebo maximalni mozny pokles
zemédélské produkce. Touto
cestou se vydalo Némecko a po-
pisuje ji v normé DIN SPEC pro
agrivoltaiku a zni ,,kombinované
vyuZiti jedné a téze plochy pro
zemédélskou vyrobu jako pri-
marni vyuziti a pro vyrobu elek-
tfiny pomoci FV systému jako
sekundarni vyuziti [5] Francie
zavedla tzv. certifika¢ni ufad AF-
NOR, ktery posuzuje, zda se jed-
na nebo nejedna o agrivoltaiku.
Ceska republika nyni projedna-
va navrh novely zakona o zemé-
délském padnim fondu, v kte-
rém by se méla objevit definice
agrivoltaiky a umoznit jeji rozvoj
a odliSeni od klasické pozem-
ni fotovoltaiky. I ¢eskd definice
v tomto zdkoné by méla navazat
na obecnou definici agrivoltaika,
a tedy stavét na pokracujici ze-
médélské produkci a soucasné
vyrobé elektrické energie.

Pilotni projekty v zahrani¢i

V  Evropé nalezneme mnoho
funkénich agrivoltaickych pro-
jektu, vétsinou mensiho instalo-
vaného vykonu. Pilotni projekty
v jednotlivych zemich se od sebe
casto diametralné li$i. Najdeme
zde jak horizontédlni, tak verti-
kalni umisténi paneli ve spojeni
s jak trvalymi, tak i konven¢nimi
plodinami. Spojeni konstrukce
se zemi ve vét$iné piipadi zajis-
tuji ocelové vruty, tedy techno-
logie bez pouziti betonu. To je
ostatné napiiklad v Nizozemsku
jedna z podminek odli$nosti
mezi agrivoltaikou a klasickou
fotovoltaikou.

Francie

Ve Francii testuje spole¢nost
SumAgri natdceci fotovoltaické
panely na vysoké konstrukei
nad jablonovym a hrusnovym
sadem, nebo vinici. Tato spo-
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le¢nost vytvotila specidlni algo-
ritmus, pro fizeni trackert pro
natdCeni panelii. Panely jsou
tedy natoceny vzdy dle potieby
péstovanych plodin. Naptiklad
v jarnich mésicich je maximali-
zovéan prichod slune¢niho svét-
la na plodiny, v horkych letnich,
a pozdnich letnich mésicich,
jsou plodiny vice stinény. Na-
ptiklad u révy vinné, péstované
vjizni Francii je dulezité ptistinit
rostliny béhem dozrdvani vina
z davodu zachovani kyseliny,
a zabranéni nadmérné cukerna-
tosti plodd. Tento problém mu-
zeme vlivem klimatické zmény
pozorovat i v nasem typickém
vinarském regionu Jizni Moravy.

ltalie

Italské pilotni projekty cili
na péstovani predevsim kon-
ven¢nich plodin, jako je kuku-
fice, len nebo vojtéska. Na tam-
nich  pilotnich  projektech
zkouseji také péstovat zakladni
zeleninu jako je salat, zeli nebo
rajéata a dyné. Vyuzivaji asi
nejzajimavéjsi, ale zaroven nej-
natéceni fotovoltaickych panelil
na vysoké konstrukei. Tento sys-
tém umozni efektivné a rovno-
mérné zastinit plodiny béhem
dne a zaroven zarucit dostatek
slune¢niho svétla v kazdém bodé
pod agrivoltaickym systémem.
Tento systém je vidét na Ob-
rdzku 1 vyse v tomto ¢lanku.

Nizozemsko

Nizozemsko je priikopnik v ob-
lasti péstovani ovoce, a prede-
v§im toho drobného. Péstuji
pod fotovoltaickymi panely ma-
liny, jahody, bortivky nebo ry-
biz. Testuji agrivoltaicky systém
také ve spojeni s péstovanim
tfe$ni nebo hrugni. Ve viech
téchto pripadech, hraje nejdu-
podminek pro péstované plo-
diny, a jako bonus je vyrobena
elektrickd energie. Nizozemské
pilotni projekty vychazi prede-
v$im z nutnosti zakryvat tyto
plody ochrannymi foliemi, pre-
dev$im proti kroupam. Agri-
voltaicky systém tedy pouze
nahradil systém zakryvani foli-
emi. Casto je vyuzita obdobn4

f;(p VINOHRADY, SADY
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Obrézek 2 - Agrivoltaicka vinice v blizkosti mésta Perpignan v jizni Francii.
Na obrazku je patrné testovani riizného naklonu, tedy propusténého svétla
na vinnou révu.

Obrazek 3 - Jablofovy sad s agrivoltaickym systémem ve Francii.

Obrézek 4 - Agrivoltaicky systém ve spojeni s péstovanim borlvek. Konkrétné
tento systém je doplnén o systém sméru destové vody.
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Visne - ovoce mnohostranného vyuziti

Visné (Prunus cerasus L.) jsou péstovany
na nasem uzemi od pradavna, pochazi
vSak pravdépodobné z Orientu. Nejbliz&§im
pribuznym ovocnym druhem je tresen,
ktera vzdy byla a stale je jak v intenzivnich
vysadbach, tak na zahradkach drobnych
péstitel, péstovana vice, i kdyz ranéji kvete
a byva proto ¢astéji poskozovana pozdnimi

jarnimi mraziky.

Tomas Jan
UKZUZ, Nérodni odriidovy tfad

Vyuziti visni

Vyuziti plodd je velmi $iroké,
slad$i odrudy jako stolni ovoce,
pikantnéjsi pak pro nejriiznéj-
§1  konzervarenské zpracovani
na ovocné pomazanky, dzemy,
sirupy, $tavy apod., potencidl tak
toto ovoce md znacné §iroky, ze-
jména podafi-li se produkci na-
vazat na dalsi zpracovani plod.

Péstovani

Stromy je vhodnéjsi péstovat
na generativné mnozenych pod-
nozich (pta¢nicich) a na pod-
nozi Colt, kterd je sttedné bujné
vzristnd, nez na slabé rostou-
cich vegetativné mnozZenych

podnozich (Gisela, fada P-HL-),
na nichz velka vétsina odrtd ros-
te velmi pomalu a slabé a vynos
plodd je tak velmi nizky.

Kvéty visné
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Choroby askudci

Pokud se tyka chorob a $kud-
ct, hlavni nevyhodou je vysoka
citlivost stromt na moniliovou
spalu peckovin. K niz§imu na-
padeni pfispiva fidkd koruna
a peclivé odstranovani posko-
zenych vétvi i mumifikovanych
plodu, které se stavaji zdrojem
infekce jak pro vy$e zminénou
moniliovou spélu peckovin, tak
moniliovou hnilobu plodt pec-
kovin. Bez chemického osette-
ni se v8ak v letech s pfiznivym
priubéhem pocasi pro Sifeni této
choroby neobejdeme.

Priimyslové vyznamné
odrtidy

Nize jsou popsané vyznamnéjsi
odridy ceského a zahrani¢niho
sortimentu u nds se vyskytujici,
které se jevi jako vhodné pro pés-
tovani v intenzivnich vysadbach.
Odrudy jsou fazeny v abecednim
poradi.

Erdi botermd

Erdibotermé

Stfedné rana kyselka, zraje ve 4.
tfe$novém tydnu. Pochdzi z Ma-
darska, kde byla vyslechténa jako
ktizenec odriid Pandy 38 a Nagy
anglo. Strom roste stfedné buj-
né, habitus tvofi polovzptimeny.
Plod je stfedné velky, ledvinovity,
tmavé Cerveny, stopku md stred-
né dlouhou az dlouhou a tenkou
az stfedné tlustou. Duznina ma
tmavé ¢ervenou barvu, je mékka
az stfedné tuha, stfedné $tavna-
ta, v chuti sladce navinuld, pii
plném vyzrani az navinule slad-
k4, velmi aromatickd, velmi dob-
r4 az vyborna. Stiva je ervené
zbarvend. Pecka je v porovnani
k plodu stfedné velka. Plodnost

je stfedné velka. Jedna se o velmi
kvalitni odrtdu, ktera je vhodna
pro péstovani zejména v teplych
oblastech, ve stredné teplych sa-
zime pouze na chranénd stano-
visté. Plody jsou velmi kvalitni
a chutné, vhodné nejen pro kon-
zervarenské zpracovani, ale i pro
pouziti jako stolni ovoce.

Fanal

Pozdni kyselka, zraje v 6. az 7.
tre$novém tydnu. Byla vyslech-
téna v Némecku. Vzrastnost
stromu je stfedné bujnd, jeho
habitus vzpiimeny. Plod je velky,
tvarem kruhovity, tmavé Cerve-
ny, jeho stopka stfedné dlouha
a tenkd. DuZnina je také tma-
vé Cervené barvy, sttedné tuha,
stfedné $tavnatd, v chuti nakysla
az kyseld, pomérné aromaticka,
dobra. Stiva ma tmavé Cerve-
nou barvu. Pecka je vzhledem
k plodu stfedné¢ velka. Plodnost
je brzka, velka az velmi velkd. Je
to typicka kyselka s plody velmi
dobré kvality, uréenymi prevaz-
né pro konzervarenské zpraco-
vani, nebot pro piimy konzum
jsou prili§ kyselé. Vhodna je pro
péstovani ve véech oblastech.

Gerema

Stfedné rand az pozdni kysel-
ka, zraje v 5. az 6. tfe$novém
tydnu. Byla vyslechténa v Né-
mecku jako k#iZenec odrad
Kelleriis 14 a Heimanns Ru-

binweichsel. Strom roste slabé
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az stfedné bujné, jeho habitus
je polovzpiimeny. Plod je stied-
né velky, kruhovity, nacernaly,
se stopkou sttedné dlouhou az
dlouhou a tenkou. DuZnina je
tmavé cervend, mékka, stiedné
$tavnatd, sladce navinulé chuti,
aromatickd, velmi dobra. Stiva
je ¢ervend. Pecka je v porovndni
k plodu stfedné velka az velkd.
Vynikd plodnosti, ktera je velka
az velmi velka. Spolehliva odri-
da s kvalitnimi plody vSestran-
ného vyuziti.

CGriotella

Velmi pozdni kyselka, zraje v 8.
tre$novém tydnu. Pochazi prav-
dépodobné z Némecka. Strom
ma vzristnost sttedné bujnou,
habitus pfevisly. Plod je maly,
kruhovity, tmavé cerveny, jeho
stopka velmi dlouhd a tenka.
DuZnina je cervend, meékkd,
sttedné az velmi $tavnatd, na-
kysla az sladce navinuld, velmi
aromaticka, velmi dobrd. Stava je
ruzové. Pecka je vzhledem k plo-
du stfedné velka. Plodi mnoho az
velmi mnoho. Zajimavé slabym
rustem, velkou plodnosti, velmi
pozdni dobou zrani a kvalitnimi
univerzalné vyuzitelnymi plody.

Morelapozdni

Velmi pozdni kyselka, zraje v 7.
az 8. tfe$novém tydnu. Tato vel-
mi stard odruda byla vypéstova-
na pravdépodobné v zameckych
zahradach ve Francii. Vzrtistnost
stromu je slaba, jeho habitus
previsly. Plod je stfedné velky,
kruhovity, hnédocerveny. Stop-
ku ma stfedné dlouhou az dlou-
hou a tenkou. DuZnina je tmavé
Cervend, stfedné tuhd, stfedné
$tavnata, v chuti kyseld az nakys-
14, aromatickd, typicky visiiova.
Stava je ¢ervena, pecka vzhledem
k plodu stfedné velka. Plodnost je
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stfedné brzka, velmi velkd. Stale
asi nejrozsifenéjsi odriida s kva-
litnimi plody vhodnymi pro nej-
ruznéjsi zpracovani, vhodnd pro
péstovani ve vSech oblastech.

Morellenfeuer

Pozdni kyselka, zraje v 5. az 6.
tfe$flovém  tydnu. Strom ma
vzristnost slabou az sttedné buj-
nou, jeho habitus je vzprimeny.
Plod je maly, kruhovity, hné-
docerveny, se stfedné dlouhou
az dlouhou a tenkou stopkou,
na které je velky pocet stredné
velkych az velkych listentl. Duz-
nina je tmavé Cervené barvy,
sttedné tuhd, stfedné $tavnata,
v chuti nakysla, pfi plném vyzra-
ni az sladce navinuld, dobfe aro-
matickd, dobrd az velmi dobra.
Stava mé ¢ervenou barvu. Pecka
je v porovnani k plodu stfedné
velka. Plodnost je brzka, velka.
Kvalitni odrtida, vhodna pro pés-
tovani ve vSech oblastech.

UjfehértoiFiirtés
Pozdni kyselka, zraje v 7. tfes-
flovém tydnu. Byla nalezena

Morellenfeuer

Morela pozdni

v Madarsku jako nahodny seme-
naé. Strom roste stfedné bujné,
habitus tvofi polovzptimeny.
Plod je stiedné velky az velky,
zplostély, tmavé cerveny. Stopku
ma stfedné dlouhou az dlouhou
a tenkou. Duznina ma ¢ervenou
barvuy, je stfedné tuha, stfedné
$tavnatd, v chuti sladce navinula,
pti plném vyzrani az navinule
sladkd, velmi aromatickd, vy-
borna. Stava je cervend. Pecka je

v porovnani k plodu sttedné vel-
ka. Plodnost je pozdéjsi, stfredné
velka az velkd. Vynikajici pozdni
odrida pro péstovani zejména
v teplych oblastech, ve stied-
né teplych sazime vyhradné
na chrdnéna stanoviste.

Ujfehértoi Fiirtds
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Historicko-Soucasny

Mera - blize neuréeno
(autor fotografie:
Antonin Muska)

R
ed na mery

V tomto kratkém pojednani jsme se ¢tenarim pokusili vice priblizit skupinu mery (Psylloidea),
které jsou drobnym savym hmyzem. Myslime, ze navzdory opomijeni, které se meram
mnohdy dostava - ackoliv je to skute¢nost zarazejici, nebot nékteré predstavuji dilezité
8kldce hospodarskych rostlin, kdy je poskozuji sanim mizni stavy, vstrikovanim toxickych slin,
produkci medovice ¢i prenosem fytopatogennich organismu - je to skupina hmyzu hodna
blizSiho zajmu. Vénovali jsme se predevsim tém, Skodicim zpravidla na ovocnych rostlinach;
jakoz i nejdulezitéjSim zastupclm a jejich stru¢né charakteristice; avsSak také historickym
udajiim a déjinnym souvislostem jich se tykajicich, které se nam podarilo ziskat.

Ing. Antonin Muska, Brno

Kapka taxonomie a Cisel

Mery  (Psylloidea)  spadaji
do tadu poloktidli (Hemiptera)
a podiadu msicosavi (Sternorr-
hyncha). Tato nadceled se déli
na 8 celedi, z nichz se 6 vysky-
tuje i ve sttedni Evropé. Celkové
se na svété vyskytuje priblizné
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3 800 popsanych druht; v Evro-
pé 382 druhd a v podminkach
stfedni Evropy pak okolo 190
druht. Pfitom nejvétsi druhova
diverzita mer se nachdzi v tro-
pickych oblastech a v mirném
pasu jizni polokoule.

Popis

Jednd se o Zivocichy zpravidla
zelené az 7luté zbarvené, majici

DOHNALEK F, 1939: Ovocny strom
a jeho pésténi. Praha, Prometheus,
672 s.

Obraz ¢ §13. Mera hrudfiova (Psylla

pirisuga). a mlady hrusfiovy letorost

napadeny merou, b dospivajici larva
mery silné zvétSend.

dlouha nitkovitd tykadla. Pravé
podle tohoto typu tykadel je lze
snadno rozeznat oproti kiiskam,
na které se jinak velmi podobaji.
Vzdy maji velmi dobfe vyvinuté
dva pary blanitych ktidel, ktera
jsou v dobé klidu slozena stre-
chovité. Kridla mery jablonové
a mery hrusnové byvaji razné
zbarvend (Cervené, zelené, tma-
vohnédé). Typickym znakem
jsou také velké oci (ty jsou vy-
puklé a u mery jabloiiové a mery
hrugnové zpravidla ¢ervené) na-
chézejici se na pri¢né hlavé. Tri
jednoduchd ocka jsou umisténa
na temeni. Co se zbarveni tyce,
u mnoha druhd jsou imaga zele-
nd ¢i zlutd, avsak postupem Casu
tmavnou.

Larvy vykazuji zna¢nou plo-
chost a od dospélct se lisi po-
mérné zna¢né. Obvykle jsou
schopny tvorby a vylucovani
vosku a medovice, coz také hoj-
né konaji. Cely vyvoj probiha
na jediné rostliné. Nékdy se ma-
zeme setkat s hélkami jimi vy-
tvorenymi.

Vajicka jsou ovalného tvaru
se stopkou na bazi, kterou jsou
zakotvena v pletivu hostitelské
rostliny.

Zivotni cyklus

Vétsinou prezimuji  dospélci
(okolo 60% druht mer stfedni
Evropy), vajicka vyjime¢né, ac-
koliv jsou znamy i druhy, u kte-
rych prezimuji larvy nebo také
vajicka. Jako vajicko piezimuji
mera jablonova a mera hrusno-
v4, a to na plodonosich. Acko-
liv jiné, pomérné star$i zdroje,
uvadi, Ze mera hrusnové pre-
zimuje jako imago, a tim, Ze se
lisi od mery jablomové. M4 také
béhem roku vice generaci. Az
tfi generace za rok vytvari mera
skvrnita, ktera prezimuje ve sta-
diu dospélce pod kirou rtiznych
drevin. Stejné prezimuje i mera
ovocnd, ma vsak ,pouhou” jed-
nu generaci béhem roku. Larvy
prochazi péti instary, pficemz
po poslednim svlékani se poci-
naji lihnout imaga.

Mery (zejména mera jablono-
va a mera hrusiiova) se vysky-
tuji béhem celého roku na lis-
tech a letorostech od kvétna az
do podzimu ,jsouce chranény
mravenci. Stejny autor k mete
jablonové a mete hrusnové do-
dava, ze na podzim ,kladou
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Cetnd vajicka na mladé letorosty,
pupeny i na starsi dievo, z nichZ
v bfeznu vyvijeji se nové larvy*.
Jindy v8ak ,,pfezimuji jako dospé-
ly hmyz obycejné v kiife, pdri se
na jate a samicky kladou vajicka
na kiiru vétévek v blizkosti pupe-
ni1“. Mera hrusnova vsak na pu-
peny a zelené ¢asti vétévek.

Mery, které ve stfedni Evropé
prezimuji jako dospélci, Casto
odlétaji na podzim ze svych hos-
titelskych rostlin na tzv. prezi-
movaci rostliny (vét§inou jehlic-
nany), aby se na jafe vratily zpét.

V podminkach stfedni Ev-
ropy se zhruba polovina viech
mer vyznacuje takovymto cho-
vanim (do tohoto tudaje jsou
vsak fazeny i mery, které prezi-
muji v jinych stadiich, nez jen
jako dospélci), druhd polovina
pak zistava na hostitelich i pres
zimu.

Hostitelské rostliny

Co se hostitelskych rostlin tyce,
jsou mery velmi specializované
- takika vSechny druhy byvaji
monofagni ¢ tzce oligofagni.
Jsou tedy omezené na rostliny
jednoho druhu, rodu, poptipadé
na nemnoho blizce ptibuznych
rodu.

Nami vybrané a popisované
mery $kodi predevsim na jablo-
nich, hrusnich, kdoulonich a je-
tabech. Koncem 30-let minu-
1ého stoleti se uvadélo, Ze mera
hrusnovd i mera jablonova se
»casto vyskytuji i na jinych dru-
zich ovocnych nez jakym odpovi-
déa pojmenovdni®, ovem novo-
dobé¢jsi autofi toto vice ¢i méné
rozporuji. Naptiklad v roce 2015
se uvadélo, ze mera skvrnitd,
mera ovocnd a mera hru$nova
se ,vyvijeji vyhradné na hrusni®.
Autoti v8ak hned vzapéti doda-
vaji, ze dospélci v obdobi preleti
saji i na jinych druzich rostlin,
a to véetné ovocnych stromd.
Zajimava je také mera Cernozil-
nd, ktera ,,ptisobi“ hlavné na hlo-
hu. Vsechny ¢tyfi posledné
jmenované mery jsou prenaseci
puvodce fytoplazmového chrad-
nuti hru$né.

Z roku 1975 existuji zminky
o tom, Ze na hrusnich u nas $ko-
di t¥i druhy mer - mera hrusio-
va (ta je nejmensi), mera skvrni-
td a mera ovocnd.
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Piznaky napadeni

Mery (mera jablonova a mera
hrugnova) se, jak poukazuje au-
tor z konce 30-tych let minulé-
ho stoleti, zivi ,, ssdnim Stav z lis-
tii, letorostii i kvétii, a mnoho
Stdvy opét vymeésuji, takZe listy
a letorosty jsou ji pokryty.

Vlivem pusobeni mer docha-
zi obecné k deformacim a odu-
mirani list a kvétd, téz k defor-
macim pladkt. V roce 1939 se
uvadélo, Ze jimi napadené c¢dsti
stromt - listy a letorosty - se
SvSelijak znetvotuji, zkrucuji, za-
kriwuji, blednou, pozdéji cernaji
a zasychaji®, pticemz ocka rasi
$patné ¢i neradi viibec. Vytvareji
také lepkavé vykaly (medovice),
které se nachazi na napadenych
listech a které byvaji portistany
saprofytickymi ,¢ernémi“ a je
tak zabranéno asimilaci. Zdravé
i nemocné listy a letorosty ros-
touci pod napadenymi c¢astmi
jsou ,jakoby natfeny cukerna-
tou Stdvou (tedy jiz zminénou
medovici) ,a na nich, nejvice
vSak na mistech, kde hranici lo7i-
ské drevo s letosnim, je malinky
hmyz nahromadény ve skupi-
nach®. Tento hmyz je veliky
(dlouhy i $iroky) asi 2mm a po-
dle nékterych se podoba ,vsim
nebo malickym Sténicim".

Nase vlast

Jiz v roce 1932 se uvddélo, Ze se
(vedle puklice $vestkové) mera
jablonova ,nepfestdvd Sitit a ze-
jména severni a severovychodni
oblasti Cech, ale i jih jest jimi
uplné zamoren“. A v roce 1941
se vyskytovala mera jablonova
na jablonich na Mor. Budéjo-
vicku. Stejné tak i mera ,hrus-
kova“ na Prerovsku, Brnénsku,
Krométizsku a Val. Meziti¢sku.

V nasi zemi bylo k roku 2006
zndmo 124 druht mer. Protoze
se jednd o skupinu hmyzu, jejiz
vyzkum ma u nas tradici okolo
sta let, mizeme konstatovat, Ze
jeji celkovd znalost je v Ces-
ké republice na velmi vysoké
drovni.

K dispozici mame data
z obdobi let 2000 - 2021 (viz.
mapa). Ziskana data dokladaji,
ze nevyssi vyskyty sledovanych
$kidctt ovocnych dfevin jsou
v oblastech intenzivniho pésto-
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Ovoce od neJIepsmh ceskych péstitelll Gekalo
na navstévniky v hlavnim pavilonu A

LetoSni podzimni vystava pfipomnéla
200. vyroci narozeni objevitele
zakladnich principl dédiénosti Gregora
J. Mendela

Desitky tun ovoce, kvétiny a stovky

palenek na podzimni Floie Olomouc

Podzimni vystava Flora Olomouc - Hortikomplex
probihala ve dnech 29. zari az 2. fijna, tentokrat

s podtitulem Plody otce genetiky. Pripomnéla
tak 200. vyroci narozeni objevitele zakladnich
principtl dédi¢nosti Gregora J. Mendela.

Text a foto: Ing. Petr Hynek

Desitky tun ovoce

V ramci podzimni Flory Olo-
mouc si na své pridli jako
obvykle i péstitelé ovoce ¢i
milovnici vina a palenek.
Hlavni pavilon zdobilo kromé
bohatych kvétinovych aranz-
ma také nékolik desitek tun
vystaveného ovoce a zeleniny
od nejlepsich ¢eskych péstite-
lt. Expozice byla pfipravena
ve spoluprdci se Zelindfskou
unii Cech a Moravy a Ovoc-
natskou unii CR a zelenina
i ovoce bylo na prodej ptimo
ve foyer pavilonu A.

Na navstévniky vystavisté ce-
kaly také tradi¢ni Zahradnické
trhy, festival gastronomie a na-
poji Olima, ochutndvky vin
v ramci akce Dny moravskych
vin, Mezindrodni vcelafska

Zahradkati sobé, tak by se dala nazvat péstitelska poradna ZS
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vystava, bohaty doprovodny
program a v expozici Ceského
zahrddkarského svazu pojme-
nované Mendelova zahradkar-
ska laboratot bylo ptipraveno
posezeni u vina s péstitelskou
poradnou.

Zemska vystava
starych odrid

Cesky svaz ochrénct ptirody
usporadal v pavilonu B vysta-
vi§té¢ Flora Olomouc Zemskou
vystavu ovoce starych odrtd,
kterd se uskute¢ni v aredlu vy-
stavisté Flora Olomouc. Vysta-
veno bylo vice nez 80 odrud
jabloni a hrusni, soucasti vy-
stavy byla i prezentace odbor-
ného programu CSOP OZive-
ni starych odrtd. Nechybéla
ochutndvka vybranych odrad.

Soutézni klani

V ramci podzimni Flory Olo-
mouc probihala velkd floristic-
ka soutéz, ale soutézilo se také
o nejlepsi marmelddu Flora
dzem nebo v ramci nové souté-
ze Flora most. Nav§tévniky zau-
jala i prodejni v¢elafska vystava
a expozice v historické oranze-
rii, zahradnické trhy s bohatou
nabidkou vypéstki, naradi pro
kutily ¢i zahradnickych a doma-
cich potieb. Pro rodiny s détmi
byla opét piipravena venkovni
expozice domdcich zvifat Ba-
bi¢c¢in dvorecek.

Flora kost

V poradi jiz 19. ro¢nik mezi-
narodni soutézni prehlidky
Grand Prix ovocnych destilatt
Flora kost usporadala spole¢-
nost Vystavi$té Flora Olomouc
ve spolupraci se Zahradnickou
fakultou Mendelovy univerzity
v Brné, Unii Destilatéra a Stat-
ni zemédélskou a potravindi-
skou inspekci.
Soutézici mohli prihlasit své
vzorky v téchto kategoriich:
A) Destilaty nezrajici v sudu
B) Destilaty zrajici v sudu
s oznacenim ovocného
druhu
C) Ostatni lihoviny s oznace-
nim ovocného druhu
V leto$nim roce bylo do souté-
Ze pfihlaseno celkem 313 vzor-
ki. Nejpocetnéjsi byly slivovi-
ce, kterych bylo prihlaseno 92,
nasledovaly palenky z jablek,
hrusek, merunék a tfesni. Au-
toti lahodnych destilata letos
ptihlagovali i lihoviny zrajici
v sudu, likéry, maceraty a ne-
tradi¢ni ovocné druhy jako
ananasovice, malinovice anebo
cerny rybiz.

Urovent destilatd hodnotilo
48 degustitort ve 12 komi-
sich slozenych z odborniku ze
Zahradnické fakulty v Led-
nici, Unie Destilatérd, Statni
zemédélské a potravinarské
inspekce a dalsich odborniku
na ovocné destilaty pod vede-
nim prof. Josefa Balika ze Za-
hradnické fakulty v Lednici.

Uroven letosnich soutéznich
destildtd mohli posoudit také
navstévnici podzimni vystavy
Flora Olomouc - Hortikom-
plex v expozici Flora kostu
v pavilonu E.
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Kam s ovocem
po vystavé?

Zajima vas, co se déje s témi
bezmala ¢tyficeti tunami ovoce
po skonceni vystavy? Jeji pod-
statnd ¢4st pomohla diky spo-
lupraci Vystavisté¢ Flora Olo-
mouc a.s. se Zelinafskou unie
Cech a Moravy a Ovocnatskou
unif Moravy a Slezska fadé or-
ganizaci, jez poskytuji socialni
sluzby. Vystava skoncila v ne-
déli 2. fijna a hned v pondéli
si $§pickovou zeleninu a ovoce
od ceskych péstitela vyzved-
li zastupci téchto organizaci:
Charita Olomouc, Détsky do-
mov a $kolni jidelna Olomouc,
Spole¢nost pro ranou péci, po-
bo¢ka pro rodinu Olomouc,
organizace ZA SKLEM o.s. ,
pobocka Olomouc - neziskovd
organizace, jeZ nabizi podporu
osobam s poruchou autistic-
kého spektra. Dals{ ¢ast hlavni a
expozice, ktera uz nebyla vy-  Nechybéla vystava starych odrid,
uzitelnd pro béiny jidelnicek,  kterou usporadal Cesky svaz
zamifila do ZOO Olomouc. ochranci pfirody

Venkovni Zahradnické trhy nabizely spoustu vypéstk( i vyrobkl‘] na prodej

INZERCE

PICKMAN od Kaiyun Motors:
Efektivni, vykonny a 100% elektricky

O SYNPRO

Pickman
Dojezd 100 km,

nabijeni z bézné zasuvky
0d 297 000 K¢ + DPH

Prijedte a vyzkousejte:
SYNPRO, s.r.o., Podivinska 1559, 691 02 Velké Bilovice
Tel.: 703 146 105, www.pickmanauto.cz
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Fair conditions for

Jabloné jsou nejpéstovanéjSim ovocnym
druhem v Cesku. Pé&stuji se na priblizné
vymeére 6 300 ha z celkovych 13 000 ha
ovocnych sadl. Neni proto divu, ze jim

po zasluze vénuji svoji pozornost i vyzkumnici
z Vyzkumného a Slechtitelského ustavu

Holovousy.

Ing. Michal Vokfal, CSc.

Vse souvisi i s tim, Ze obliba
ovoce a zeleniny u obyvatel
Ceska stale roste. Podle tidajt
CSU pramérnd roéni spotte-
ba jablek ¢inila v roce 2020
- 24,6kg. Bohuzel, ne vidy se
jedna o Ceskd jablka. Na rozsah
vyméry jablonovych sadi se
nepiiznivé projevuje rada fak-
tort. K tém nejpodstatnéjsim
patfi nedostatek pracovnich sil
na sklizen, nadprodukce v Pol-
sku, embargo na vyvoz do Rus-
ka, zneuzivani vyznamné trzni
sily fetézct, $kody mrazy d¢i
krupobitim, redukce pouziva-
ni piipravkil na ochranu sadii
a fada dalsich. Nejnovéjsi po-
znatky préce védcu byly pre-
dany verejnosti na odborném
seminafi Jable¢ny den kona-
ném jiz podruhé, 21. zati v Ho-
lovousich.

Odridyjabloni
vyslechténé ve VSUO
Holovousy

véetné novinek predstavila

Mgr. Terezie Kozakovd. Vy-
zkumny  ustav  kazdoro¢né

porada dvé vefejné degustace
odrid jabloni za ucelem ové-
feni preferenci konzumentu pii
kterych hodnoti jejich charak-
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Moderator Ing. Lubor Zeleny

teristické vlastnosti, napiiklad
vini, $tavnatost, chut, kyselost,
sladkost, celkovy vzhled, tuhost
slupky a konzistenci. Dosud zde
bylo vyslechténo 41 registrova-
nych a 10 neregistrovanych od-
riid jabloni. Odrtdy byly pred-
staveny v nékolika kategoriich:
tacich: Meteor, Lady Silvia, An-
dera, Reluga, Angold
Nejnovéjsi odridy: Kreja, An-
topa, Idapaz, Semira
Sloupcové odrudy: James Grie-
ve Super Compact, Slendera

Perspektivni hybridy: HL 648

Obsah zdravi
prospésnych latek
v plodechjablek
byl prfedmétem  prednasky
Ing. Dési Jiroudové. Za zdravi
prospésné latky oznacila vlakni-
nu, pektin, minerdlni latky
(K, B 'S, Ca, Mg ..) vita-
miny, (C, E, B), karote-
noidy a fenolické latky.
Podrobné se vé-
novala  fenolickym
slou¢enindm. Hlavni
obsahové slouceniny
predstavuje  kyselina
chlorogenova, rutin, kver-
citrin, epikatechin a floridin.

Magr. Terezie Kozékova

Obsah fenolickych sloucenin
v jablonich se pohybuje v rozsa-
hu 500 - 2700 mg/kg a je ovliv-
novan odrtdou, skladovanim
a zpusobem zpracovani. Cilem
studie byl fenolicky profil a efekt
skladovani v chlazeném skladu
a skladu s fizenou atmosférou
na obsah fenolickych sloucenin
v Cerstvych a skladovanych plo-
dech jabloni po 3. 5a 7 mésicich.
Efekt skladovani byl sledovan u 9
vybranych odrud jabloni: Rucla,
UEB 32 642. Lady Silvia, Golden
Delicious, Meteor, Fragrance,
Angold, Gala a Rubin. Rozdi-
ly mezi jednotlivymi kultivary
byly zna¢né, a to i v ptivodnim
cerstvém materialu. Pokles kon-
centrace fenolickych sloucenin
byl pozorovan po 5 mésicich pii
obou typech skladovani. Odrady
jablek Angold, Lady Silvia, Gol-
den Delicious a Gala s vyssi kon-
centrac{ kyseliny chlorogenové
miizeme zafadit mezi odrady
s vy$$i antioxida¢ni aktivitou.

Slechténi odrad jabloni
s trvalourezistenci
ke strupovitosti

Hodnoceni  $lechténi jablo-
ni k rezistenci ke strupovitosti
v minulosti, soucasnosti i bu-
doucnosti se vénoval Ing, Radek
Vavra Ph.D. Slechténi na gene-
tickou rezistenci jabloni neni
nic jednoduchého. Geneticka
rezistence jabloni je ddna inter-
akei genu rezistence hostitele
(Rvi gen) a genu rezistence pa-
togenu (Avr gen).V dnes$ni dobé
je zndmo vice jak 20 gent rezi-
stence Rvi geni — monogenni
rezistence). Moderni polygenni
rezistence je rezistence zaloZend

vice geny. Bohuzel ¢asto dochdzi
prolomeni gent a potom se je-
jich vyuziti ve $lechténi nedopo-
rucuje. Nejzajimavéj$imi, dosud
neprolomenymi geny jsou geny
Rvill a Rvil5.

Odolnost viéi suchu -
testovani v laboratori

Vsichni velmi dobfe vime, co do-
kaze a jak vypada sucho v jablo-
novém sadé. Jakou metodu ale
zvolit za Ucelem jeho testovani
v terénu i laboratofi, to je velky
off$ek. Moznosti laboratorniho
testovani odolnosti odrud jablo-
né vici suchu ovéroval Ing. Jifi
Sedlédk, Ph.D. Cilem jeho prace
bylo nalézt laboratorni metodu
stanoveni odolnosti ovocnych
druht k suchu pomoci in vit-
ro kultur a buné¢ného turgoru.
Experimentdlnim objektem byly
ovocné druhy jabloné a tfe$né.
Pét odrad jabloni Car Alexan-
der, Fragrance, Idared, Malino-
vé holovouské a Rubinstop bylo
prevedeno do in vitro kultur
na pevnd agarovd média typu
MS. Na zékladé ziskanych dat
bylo mozné predbéiné sestavit
orienta¢ni poradi vybranych od-
rid vhledem k jejich schopnosti
odolévat stresu suchem. Pre-
kvapivé nejvyssi miru tolerance
projevila ceska krajova odrtuda
Malinové holovouské. Dalsi od-
rudy s klesajici mirou tolerance
jsou Fragrance, Car Alexander,
Rubinstep a Idared.

Jak proti strupovitosti
v eko produkci

se pokusil stanovit Ing. Radek
Vavra, Ph.D. Jak se branit stru-
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Diskuse o prestavce

povitosti fe$i ovocnati desitky
let. V posledni dobé $lo hlavné
o pouziti syntetickych fungi-
cidfi, nyni se fesi, jak to udélat
v ekologické produkci. V kaz-
dém ptipadé je to o znalosti pro-
jevil a bionomie choroby a také
o0 prognoze a signalizaci. Zasady
jako je péstovani rezistentnich
odriid, volba lokality, systém
péstovani plati pro konvenéni
i ekosystémy. Co se tyka volby
ptipravkit vidy bude zilezet
na spravném jejich sestavent tak,
aby se fesila preventivni ochrana
(jesté pred infekei), stop aplikace
(béhem infekce a kliceni spor)
i kurativni oetfeni (po infekei).

Odr(ida Rucla

'h-.-—-

Vystavka odrdd jablek
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Radek Vavra i na zakladé¢ zahra-
ni¢nich poznatki doporudil po-
stfik ,,na mokry list“ Testovany
byly ptipravky Memcomba, Al-
tela, Fertipen C, Vitisan a Kan-
ger. Co se tykd skladkovych
chorob, jsou podle Radka Vavry
moznosti ochrany bio ptipravky
omezené. Po kazdé prednasce
si posluchaci ,vynutili“ diskuzi,
kterd podtrhla zajimavost pied-
nasené latky a byla pfinosnym
ozivenim semindfe. Po teore-
tické casti seminafe nésledo-
vala prohlidka jable¢nych sadu
ustavu s volnym pokracovanim
diskuze k prednesené proble-
matice. Odrady jablek jiz difve
sklizené byly vystaveny v kon-
feren¢ni mistnosti. Prekvapivou
»Zajimavosti“ seminafe bylo
zjistovani véku ucastnika pii
prezenci. Existovaly dvé katego-
rie véku: do 40 let a nad 40 let.
Pro¢ bylo délitkem pravé 40 let
a pro¢ viibec bylo potteba toto
zjistovat? Pokud to potieboval
znat stat, tak si to muze zjistit
ijinde...

Vo

all EU farmers!

1 3 u
|

pro ceska jablka

Nebyl samoucelny a netykal se pouze
&eskych jablek a &eskych brambor. Slo

O zavaznéjsi véci a celé ceské zemédélstyvi.
Protestni hapenning se konal proti
ekologickym opatrenim vyplyvajicich ze

Zelené dohody.

Ing. Michal Vokfal, CSc.

V letosnim klimaticky velice
komplikovaném roce se jablka
i brambory urodily v dostatec-
ném mnozstvi i kvalité. Otdzkou
je, co bude s nimi dal. Ob¢ plodi-
ny pokud se maji dostat na ¢esky
trh, je tfeba po sklizni skladovat
a dle pozadavki odbérateld ply-
nule dodévat na trh. Jak jablka,
tak i brambory pottebuji sklado-
vat, a to hlavné s podporou opti-
malnich podminek skladovani,
kde rozhodujici je teplota, ale
i naklady na jeji dosazeni. Dnes
v8ak nikdo z péstitelti nevi, jakd
a zda viibec stétni podpora ceny
energii bude existovat. Naklady
na skladovani v klimatizovanych
skladech a halach v délce az tii
¢tvrté roku jsou tak vysoké, ze
zvlasté jablka se stanou nepro-
dejnymi. Zidny obchodnik je
za cenu zahrnujici od péstitele
i drahou elektfinu nekoupi. Pés-
titel ale potfebuje mit jistotu, coz
znamenad, znat cenu elektfiny.
Podle toho se zaridi. Bud jablka
sklidi, naskladni s jistotou pro-
deje, nebo je nesklidi a necha je
v sadu spadnout na zem. Pro-
toZe se mu to ekonomicky ne-
vyplati. Vlddni Gvaha o mozné
kompenzaci za dosud nejasnych
podminek, Zadnou jistotu ovoc-
nafim nedava. To se pritomnym
novindftim, ucastnikim ven-
kovni tiskové konference snazili

vysvétlit jak predseda Ovocnar-
ské unie CR Martin Ludvik, tak
i ptedseda Zelinatské unie Cech
a Moravy Petr Hanka. V jejich
zastoupeni Prazané prochazejici
kolem mista kondni hapennin-
gu — Kongresového centra, kde
se konalo neformalni setkdni
ministrtt zemédélstvi a rybo-
lovu zemi EU, dostavali ,,po-
sledni ¢eské potraviny“ - jablka
i brambory k ochutnani. Je tre-
ba zdtiraznit a to také zaznélo,
ze zemédélci jsou vdééni za ja-
koukoli pomoc v tomto sméru
ze strany statu. Na problém cen
energii a jeho dopad na cenu
potravin upozornila i Agrarni
komora CR, Zemédélsky svaz
CR a zastupci agrarnich komor
Visegradské skupiny. Stalo se tak
i formou Prazského memoran-
da zaslaného Evropské komisi.
Zbyva doufat, Ze darovand jablka
nebyla témi ,poslednimi cesky-
mi jablky“ A co je nejdile

Jde také o zaméstnanost na ven-
kové a ¢eskou krajinu!
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