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Cesky trh s biopotravinami dynamicky roste

Neformalni setkani s novinari k zahajeni
sedmnactého ro¢niku informac¢ni kampané
Ministerstva zemédélstvi Zari - Mésic bio-
potravin 2021 se uskutecnilo koncem srpna
v Narodnim zemédélském muzeu v Praze.

Jak bylo na setkani potvrze-
no, celkovy obrat v biopotra-
vinach véetné vyvozu dosahl
v roce 2019 priblizné 8,26
miliardy korun, pticemz cel-
kova spotieba biopotravin
(v¢etné dovozu) cinila 5,26
miliardy korun, coZ je v po-
rovnani s rokem 2018 nartist
0o 19 procent. Vyvoz biopo-
travin vzrostl na tfi miliardy.
V priméru spottebuje rotné
kazdy obyvatel CR biopotra-
viny za 492 korun a podil
biopotravin na celkové spo-
trebé potravin a napoji byl
na urovni 1,52 procent. Také
vyméra ekologicky obhos-
podarovanych ploch i pocet
ekofarem nardsta, kdyz aktu-
alné u nas ekologicky hospo-
dati 4 791 farem na vymeére
521 779 hektart. Za posled-
nich pét let vzrostl pocet eko-
farem o 21 procent a v rezimu
ekologického zemédélstvi se
hospodari na tiech procen-
tech ploch orné ptdy.

Zaii — Mésic biopotravin

Sedmnacty ro¢nik kampané
Zari mésic biopotravin mél
moto ,Bio dava smysl - ndm
i prirodé”. Cilem kampané
bylo ukazat lidem, proc je
dobré kupovat biopotravi-
ny, pokud mozno lokalniho
ptivodu, a podporovat tim
ekologické zemé&délstvi v CR.
Ministerstvo zemédélstvi pri
této prilezitosti spustilo novy
web vénovany biopotravi-
nam a kampani na jejich pro-
pagaci. Lidé na ném najdou
napriklad recepty, kalendar
akci nebo aktualni informace
o ekologickém zemédélstvi
a biopotravinach. Na stejno-
jmenné facebookové strance
www.facebook.com/mesic.
biopotravin se lze zapojit
do rdznych spotrebitelskych
soutézi organizovanych
ve spolupraci s partnery le-
toSniho ro¢niku.
Ministerstvo ve spolupraci
s Ceskou technologickou plat-
formou pro ekologické zemé-
délstvi a Narodnim zemé-
délskym muzeem piipravilo
na stfeSe muzea na prazské
Letné vystavu ,Ekologické
zemédélstvi - zodpovédna

volba“, jeZ seznamila navstév-
niky s historii a rozvojem
ekologického  zemédélstvi,
jeho zakladnimi principy, vy-
hodami a nevyhodami, které
predstavuje produkce biopo-
travin, informovala o vyzku-
mu pro zvySeni konkuren-
ceschopnosti  ekologického
zemédélstvi. V zari rovnéz
pokracoval projekt Poznej
svého farmare, tentokrat za-
méreny na Setrné hospodarie-
ni s respektem ke krajiné a zi-
votnimu prostredi. Navstivit
bylo mozno ¢tyti ekofarmy,
které nabidly ochutnavku
bioprodukti a zabavnou for-
mou se seznamit s chodem
ekologické farmy.

Ceskou biopotravinou roku
2021 je tvaroh z Javornikii

Titul Ceskd biopotravina
roku 2021 si odnasi Bio
tvaroh z Ekofarmy Javornik.
Mezi dalsi ocenéné produk-
ty patii cibulové chutney,
jehnéci steak nebo jable¢ny
most. Prekvapila steakova
masa. O titul v jubilejnim
dvacatém roc¢niku bojovalo
123 biopotravin a biovin.
Soutéz poradal PRO-BIO
Svaz ekologickych zemédél-
cli pod zastitou ministra ze-

médélstvi Miroslava Tomana
a ustredniho reditele Statni
zemédélské a potravinarské
inspekce Martina Klanicy.
Osmnicti¢lennd  porota
vybirala produkty v péti
riznych kategoriich. Vi-
tézem se stal bio tvaroch
z Ekofarmy Javornik, ktery
soucasné zvitézil i ve své
kategorii Biopotraviny zi-

Speciality z biopotravin pfipravil kuchaf Hugo Hromas

vociSného ptuvodu. Na cCes-
ky trh jej ekofarma dodava
od roku 2015. ,NezZ se do-
stane k zakaznikim, trva
jeho vyroba kolem 24 hodin.
Zakaznici ho sezenou v ob-
chodech ve Zlinském kraji,
ale i v Praze nebo na e-sho-
pu,”“ ika vedouci mlékarny
Ekofarmy Javornik Marta
Buzasova.

Bio tvaroh vyhral bezpo-
chyby nejen diky své doko-
nalé chuti, kterd je opravdu
jemna a lahodna, ale dtlezi-
tym kritériem byl rozhodné
i zplisob baleni v recyklova-
telném obalu, jenz se k bio-
produkci skvéle hodi. Dtive
farma davala tvaroh do plas-
tové krabicky, az v posledni
dobé presla na novy, papirovy
obal, coz celkovému hodnoce-
ni marketingového konceptu,
vzhledu a obalu vyrobku ze
strany poroty velmi prospélo.

Zazaril jehnédi steak,
cibulové chutney i jablecny
most

V dalSich kategoriich zvitézil
most Bio Jablko Jadernicka
od Marka Senkeiika z Mo3-
tarny Valasské Klobouky a to
v kategorii Biopotraviny rost-
linného ptvodu, Bio cibulové
chutney z Ekofarmy Lejckov
v Jihoc¢eském kraji, které bo-
jovalo v kategorii Biovyrobky
pro gastronomii, pochutiny
a ostatni potravinaiské vy-
robky. V kategorii Biovino
pak vyhral Ryzlink rynsky
pozdni sbér 2019 z Vinarstvi
Barabas a nejmladsi kategorii
Steakovych mas ovladl Jehné-
¢i T-Bonek steak BIO z Farmy
Rudimov.

Steakova masa prekvapila

Pravé steakovd masa byla
pro organizatory soutéze
velkym prekvapenim. ,Le-
tosni steaky byly neskutec-
né. Celd tato kategorie se
velmi rozrostla a nabidka je
v tuzemsku primo tchvatna.
Zejména u T-bone steaki mé
ohromila nejenom kvalita,
ale i mnozstvi farem, které je
zacaly nabizet. A k vitézné-
mu jehnéc¢imu steaku prosté
neni co dodat. To je prosté
uzasny zazitek,“ rika mana-
Zerka PRO-BIO Svazu ekolo-
gickych zemédélcti Katerina
Urbankova.

svr

Co pfinasi ocenéni Ceska
biopotravina roku?

Uspéch v soutézi Ceska bio-
potravina roku znamena pro
vSechny ocenéné producen-
ty dilezitou zpétnou vazbu
a medialni zajem. A nejen to
- vitézné biopotraviny jsou
prezentovdny na radé akci
nejen v Cesku, ale i v zahra-
nici. Na jare pristiho roku tak
budou moci bio tvaroh z Ja-
vorniku ochutnat navstévnici
Biofachu v Mnichové - nejvét-
$iho svétového veletrhu bio-
potravin na svéte.

Bohumil Brejzek
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Budou Cerpaci stanice plnit roli restauraci a vecCerek?

Piedni zastupci ¢eského a slovenského petrolejairského
primyslu se pocatkem zari jiz po devaté sesli v cestlickém
hotelu Aquapalace na kongresu Cerpacka, aby jednali o pro-
blémech, jez hybou svétem cCerpacich stanic a dotykaji se
kaZzdodenni prace jejiho majitele, provozovatele ¢i najemce.
Cilem kongresu bylo informovat a inspirovat je, aby obstali

v konkuren¢nim boji a zvysili své trzby.

Pokud byste si mysleli, zZe
se jednani kongresu tocilo
pouze kolem technickych
otazek spojenych s palivy,
byli byste na omylu. Samo-
zfejmé, Ze to bylo jedno
z dulezitych témat, ale ne-
méné vyznamné byly i otaz-
ky spojené s preménou
Cerpacich stanic z pouhych
Cerpacek paliva a zaujmu-
ti jejich nové role v oblasti
obchodu a restauracniho
provozu. A jak si ukadzeme
dale, tyto ,doplitkové” sluz-
by v mnoha pripadech vy-
tvareji podstatnym prijem
Cerpacich stanic.

Charakter cerpacich stanic
se méni

Zakaznici dnes nejezdi
na cCerpaci stanice pouze
pro pohonné hmoty, ale rea-
lizuji zde i nejriznéjsi naku-
py a nejde jen o véci spoje-
né s provozem motorového
vozidla. Pravé naopak, mifii
sem stdle Castéji za kavou
a obcCerstvenim, ale i za po-
travinami a zboZim dennf
potfeby. Cerpaci stanice
se tak méni z mista, kde se
pouze tankovalo, na mis-
to, kam si lidé radi zajdou
na kavu, poobédvaji, sjed-
naji si schizku nebo poridi
rovnou cely bézny nakup.

Moderni obchod je o za-
zitku, a ten zakaznik oceka-
va i na Cerpaci stanici. At-
mosféra v ném musi vyvolat
chut nakupovat. Zda se cer-
paci stanice stane pro za-
kazniky pfijemnym mistem,
do velké miry rozhoduje
obsluhujici personal, ktery
muize provozovateli vyraz-
né zvysit trzby. O dspéchu
Cerpaci stanice na konku-
ren¢nim trhu déle rozhoduji
interiér a exteriér pumpy,
vybér vhodného sortimentu
¢i spravné usporadani na-
bidky.

Stale vice zadané gastro
Frekventované Cerpacky

u dalnic, vyjezdi z mést
a v turisticky atraktivnich

mistech jsou dnes useky
s teplym obcerstvenim vzdy
vybaveny a nové ¢i rekon-
struované pumpy na nej-
lukrativnéjsich mistech
jsou s restauraci ¢i bistrem
primo jiz koncipovany. Né-
které cCerpaci stanice jsou
spojené s restauraci, jiné
nabizeji rychlé obcerstveni
v podobé cerstvych sendvi-
¢l, baget, salati ¢i sladkého
peciva. Vzdy vsak hlavni roli
hraje cerstvost a rozmani-
tost. A samoziejmé také ak-
tivni prode;j.

Gastronomické sluzby
mohou totiz Cerpaci stanici
prinést zvysSeni obratu az
o tfetinu ro¢né. Gastro ma
na pumpach velky potenci-
al a misto pro néj by proto
mély najit i malé, nezavislé
Cerpacky. Nejvétsi frekven-
ce stravnikd byva v rannich
hodinach na snidané, pak
v dopolednich hodinach
na silnéjsich presnidavkach
¢i ¢asnych obédech. V dobte
zavedeném bistru ¢i restau-
raci mivaji i zasobu jedno-
razovych polystyrénovych
menuboxl na jidlo k poz-
déjsi konzumaci na cestach

(princip to go).

Restaurace jsou
vyhledavany i samostatné
Na vétSiné cerpacich stanic

nevari, ale hotova tepla jid-
la se tam dovazeji a udrzuji

Bohaty vybér obcerstveni se stdva na cerpacich stanicich samozfejmosti

v horkém stavu na speci-
alnich ohtevnych pultech
s vitrinou, z nichz se pred
zakazniky také serviruji. Vy-
bér malokdy presdhne Ctyfti,
pét druhti jidel, k tomu pat¥i
ohfivané uzeniny a lahtd-
kové a zeleninové salaty.
Jedna se prevazné o osvéd-
jidla, doplnéna o odlehce-
nou, nizkokalorickou spe-
cialitu. Jsou vsak i vyjimky,
kdy restaurace na kazdé
CerpacCce vafi samostatné
a z Cerstvych surovin. Ta-
kovym  prikladem jsou
Cerpacky KM-PRONA, kde
standardem jsou rizky, kla-
sika v podobé vrabce nebo
gulase, gulasova nebo drst-
kovéa polévka pro chlapy, ku-
feci palicky ¢i kiidélka pro
Zeny spolu s néc¢im leh¢im
jako jsou salaty se syrem
nebo s kurecimi prsy, dyno-
sautici a hranolky pro déti.
V centru Liberce pak uz KM-
-PRONA radu let provozuje
Cerpaci stanici s restauraci,
jez je oteviend NONSTOP.
V ni si date rizek nebo Spa-
nélského ptacka ¢i klobasu
bez ohledu na denni ¢i no¢ni
dobu. Navstévovana je i za-
kazniky, ktefi palivo viibec
necerpaji. Tahle cerpacka
byla v roce 2017 vyhlase-
na v oborové anketé Petrol
Awards dokonce cerpaci
stanicf roku.

Uvodni vystoupeni mél na kongresu ministr
Karel Havlicek

Cerpacka synonymem
kavarny
Hlavnim pilifem gastra

na cerpacich stanicich je
ale bezpochyby kava. Sta-
ré skriiové automaty s in-
stantni kavou jsou postupné
nahrazovany pristrojovym
kavovym servisem se Spic-
kovymi kdvovary na Cerstvé
umletou kavu schopnymi
pripravit i dokonale nasle-
hanou mlé¢nou pénu do ka-
vovych specialit, jako jsou
rozlicné druhy cappuccina
¢i kavy typu latté. ZkuSenos-
ti i prizkumy fikaji, Ze se
zdkaznici o tom, kde natan-
kuji, casto rozhoduji pravé
podle kvality a chuti kavy.
,Jsme totiz presvédceni, zZe
at uz je automat na kavu
sebelepsi, nikdy neudéla tak
vybornou kavu jako pakovy
stroj. A zakaznici to kvituji,
uz se nechtéji nechat odbyt
nécéim, co neni kvalitni,“ rika
majitel sité modrobilych
Cerpacich stanic KM-PRO-
NA Vladimir Minafik. Chut
kavy umocnuje i vybaveni
interiéru, aby cerpaci sta-
nice vypadaly spiSe jako
kavarny, aby se v nich lidé
citili dobte, relaxovali nebo
poradali i svoje pracovni
schiizky. A dobra prezenta-
ce muze prodej kavy i zné-
kolikandsobit.

Vybér kavy neni radno
podcenit

Pravé KM-PRONA nabizi
na svych ¢erpacich stanicich
hned tfi druhy kavy, kte-
rou specialné pro ni prazi
mald regionalni jablonecka
prazirna Gemini Espresso
Petra Bosticky. Kavy se lisi
v poméru obsahu arabiky
a robusty. Portofino je sto-
procentni arabicca, poté je
smés 70 na 30, coZ je Ferra-
ra. Nabidku uzavird nejsil-
néjsi kava Monza obsahujici
50 procent robusty, jez je
nositelem tzv. kofeinového
naboje. OMV zase nabizi
VIVA kavu od renomované
italské tradi¢ni prazirny
Gimoka, jejiZz podstatou je
nejjemnéjsi italské prazeni.
Na stalou kvalitu a konzis-
tentnost chuti a viné vsa-
dila i Benzina, kterd svou
Fair Trade kavu vyladénou
na vkus stredoevropského
zakaznika micha v Belgii.
Kava Fresh Corner, jiz se
na Cerpacich stanicich MOL
vypije mési¢né milion $alkd,
je z osmdesati procent ara-
bicca. Shellka nabizi Shell
Cafe ve dvou variantach -
jako stoprocentni arabiccu
a smés espresso.

Za nakupem nemusite
do obchodu

Prikopnikem prodeje po-
travin na cerpacich stani-
cich v Ceské republice se
stala spolec¢nost Billa, ktery
jiz od roku 2014 spolu se
spole¢nosti Shell realizuje
na jejich Cerpacich stanicich
projekt Billa Stop & Shop
spojujici  vyhody cerpaci
stanice a klasického obcho-
du. Zacinaly na péti Cerpa-
cich stanicich, dnes jich je
uz po celé Ceské republice
sedmdesat. V jakoukoli ho-
dinu, ve vSedni den, o viken-
du i ve svatek zde nakoupite
Cerstvé pecivo, ovoce, zele-
ninu, uzeniny, syry, chlazené
zbozi nebo drogerii, vice nez
1200 produktt. U pokladny
pak zaplatite oboje najed-
nou, nakup i pohonné hmo-
ty. To vSe prindasi zcela novy
rozmér nakupu potravin
a pohonnych hmot.

Cerpadi stanice zacinaji
pinit i roli vecerek
Zvlasté pak na mensich

meéstech se méni charakter
Cerpacek, které casto prebi-

raji také roli vecerek, kdy se
priklanéji ke konceptu sho-
pl a stavaji se spise servis-
ni stanici, na nizZ je mozné
zajisténi komplexnich slu-
Zeb - zakaznici si mohou
natankovat, nakoupit i néco
vyridit. Jak uvedli na kon-
gresu zastupci agentury
NielsenIQ Pavol Zajic a Da-
niel Plecha¢, trzby na cer-
pacich stanicich, jez jsou
spojeny s obchodem, velmi
vyrazné v poslednich sedmi
mésicich. Ceska republika je
podle nich v tomto sméru
vyjimecna.

Vyrazny nariist trzeb diky
obchodu

Vyvoj trzeb se za posledni
vice nez rok a putl znac¢né
meénil. Zatimco pred covi-
dem se cerpacim stanicim
darilo, s prichodem prv-
ni vlny trzby poklesly, v té
samé dobé se ale dafilo ob-
chodnim retézcim, kde na-
opak trzby rostly. Ani v 1été
2020 nebyl zajem o prode-
je na cCerpacich stanicich
velky, vzhledem k tomu, Ze
nepfrijelo tolik zahrani¢nich
turistd jako v jinych letech.
Druha vlna na podzim 2020
ale prinesla obrat a lidé
zacali na cerpaci stanice
jezdit. Darit se jim zacalo
predevSim diky nedélni-
mu zakazu prodeje, ktery
se jich netykal. A nasledné
za prvnich sedm mésict le-
toSntho roku zaznamenaly
nartst trzeb o 13, 2 procen-
ta. Zakaznici si totiZ stdle
vice jezdi na Cerpaci stanice
nejen pro pohonné hmoty,
ale i nakoupit. Nielsen je po-
rovnava s tradi¢nim trhem
a prodejnami na mensich
méstech s méné nez 400 m?
prodejni plochy. ,Cerpaci
stanice v menSich méstech
zacinaji zaujimat funkci ve-
cerek,” doslova uvedl Pavol
Zajic.

Zavérem

Je jasné, ze cCerpaci stani-
ce, jak jsme je znali jesté
na konci minulého stoleti,
jsou uz dnes minulosti. Aby
prezily, musi se adaptovat
a prevzit na sebe i dalsi
funkce, drive neptedstavi-
telné a nemyslitelné. Potra-
vinafstvi a pohostinstvi jim
v tomto sméru nabizi dosta-
tek volného prostoru.
Bohumil BrejZek

Domaci pivovarnictvi hlasi dalsi mirné oziveni

Aktualni idaje Ceského svazu pivovari

a sladoven ukazuji, Ze domaci pivovarnic-
tvi hlasi dal$i mirné oziveni. Po dobrém
cervenci priSel vyborny srpen a meziroc-
ni index tuzemského vystavu za druhy
prazdninovy mésic dokonce zaznamenal

navyseni o 1,7 %.

Na stoly hospod a restau-
raci se piva dostalo o néco
méné, nez byvalo v minulos-
ti zvykem. ,Pokles o 0,9%
s ohledem na platnd omezeni
provozu restauraci povazuji
za vyborny vysledek. My jsme
vdécni za kazdého zdkazni-
ka, ktery ptijde na ¢epované
pivo. Chvalim i pivovary, kte-
ré umély rychle zareagovat

na poptavku sudi s men-
$im objemem. Minisoudki
se oproti lonisku naplnilo
0 37 % vice. komentuje vy-
voj vykonna feditelka Ceské-
ho svazu pivovarti a sladoven
Martina Ferencova.

Na domacim trhu se datilo
hlavné pivim uréenym pro
prodej v obchodech. Jejich
meziro¢n{ index zaznamenal

nardst o 3,5 %. Skokanem se
stala pivni plechovka s me-
zirotnim indexem 20 %,
kdyZ se vyprodukovalo hned
0 32 652 hl vice. Plechovkam
vich a sudech se stavaji tre-
tim nejoblibenéjsim obalem.
Jejich podil na celkovém vy-
stavu uz tvori 15 %.
Pokracuje trend rdstu po-
pularity lezadkl. V meziroc-
nim srovnani se tentokrat
jednalo o navySeni o dalsi
procento a jejich podil na cel-
kovém tuzemském vystavu
tak dosahuje 55%. Pri me-
ziro¢nim porovnani si vSak
vice polepsilo pivo vycepni
a to nartGstem lehce pres
3% oproti stejnému obdo-

bi lofiského roku. O raritni
index se postarala svrchné
kvaSena piva se stupnovitosti
11-12 legislativné oznacend
jako ,Plna piva“ Prestoze se
prozatim jedna
o minimalni ob-
jemy, jejich
mnozstvi
se  mezi-
rotné té-
mér ztroj-
nasobilo.

(egi)

Pozn.: Stupfiovitost piva neznamend mnoZstvi
alkoholu v pivu, ale mnoZstvi extraktu tzv.
plvodni mladiny (EPM) v % hmotnostnich.

Vystav piva pro tuzemsko

Clenéni podle druhii obalii:

101,70 %

Lahve 99,69 %
Sudy 99,35%
PET Iahve 96,29 %
Plechovky 119,79 %
Cisterny 94,86 %
Minisoudky 137,02 %
b) Svétlé pivo 102,35 %
Tmavé a polotmavé pivo 68,63 %
Rezané pivo 73,65%
¢) Stolni piva — stupriovitost do 6 0,00 %
Vycepni piva — stupfiovitost 7-10 103,15 %
Lezaky — spodné kvasena piva se stupiiovitosti 11-12 100,08 %
PInd piva — svrchné kvasend piva se stupriovitosti 11-12  274,21%
Silnd piva — stupriovitost 13 a vice 73,52%
Nealkoholickd piva - do 0,5 % obj. alkoholu 98,49 %
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Pojizdna prodejna Regionalnich potravin
vyjela do ¢eskych a moravskych mést.

Ochutnat to nejlepsi, co nase krasna
zemé nabizi je mozné do poloviny listo-
padu diky projektu Pojizdné prodejny
Regionalnich potravin. Specialné upra-
vena dodavka zasobena témi nejkva-
litnéjsimi dobrotami postupné zavita

do Jihomoravského, Olomouckého a Kar-

lovarského kraje.

Nejdiive vyrazila za zakazni-
ky na VySkovské trhy. Pokra-
Covala do Znojma na festival
Dejsi FOOD, kde zaznamena-
la velky ohlas. Stanek na ko-
le¢kach za tfi dny navstivilo
550 milovnika dobrého jidla.
Na vybér bylo az 70 vyrobk
ocenénych znackou Regi-
onalni potravina. Nejvéts{
zajem byl o masné vyrobky,
které tvorily témér polovinu
ze vSech uskutecnénych na-
kupi. Nasledovaly je mlé¢né
vyrobky. ,Projekt Pojizdné
prodejny Regiondlnich po-
travin navazuje na pilotni
koncept z lonského roku.
Béhem dvou tydnl objela
prodejna 50 lokaci ve Stie-
doceském kraji a na Vysoci-
né. Vérim, Ze v tomto roce

na tento uspéch navazeme,”
uvedla Katefina Ratajova, fe-
ditelka Odboru administrace
podpory kvalitnich potra-
vin Statniho zemédélského
interven¢niho fondu, ktery
znacku Regionalni potravina
administruje.

V nasledujicich tydnech
Cekaji na Pojizdnou prode;j-
nu se zelenomodrym logem
a mottem ,Nakupujte srd-
cem” dal$i moravskd mésta,
napiiklad Zabteh na Moravé,
Olomouc, Kyjov ¢i Zidlochovi-
ce. Zamér{ se opét na farmar-
ské trhy, foodfestivalové akce,
jarmarky ¢i dozinky. Pro na-
vstévniky jsou pripravené
také ochutnavky a praktické
tematické darky pifi nakupu
nad 200 K¢ a 500 K¢.

Nakupujte srdcem!

Logo Regionaln{ potraviny
ma v soucasné dobé vice nez
400 vyrobki z 13 krajt Ces-
ké republiky. Od roku 2010
ji Ministerstvo zemédélstvi
udéluje jen tém nejkvalitnéj-
$im vyrobkim, které maji
vazbu na svilij kraj a jsou
vyrobeny nejméné ze 70 %

z mistnich surovin. To zaru-
Cuje jejich vyjimecnou chut
a Cerstvost.

Pribézné aktualizovany
seznam mést, které pojizdna
prodejna navstivi, je mozné
nalézt na webu regionalnipo-
travina.cz v sekci Akce.

Eugenie Linkova

Noc bilych lanyzu opét na Morave

Editorial

Malé zamysleni nad
stravou budoucnosti

Néco k ochutnani ten-
tokrat z nasi domaci
zahradky, kdy se vraci-
me k tématim uhliko-
vé stopy, ekologii a do-
padu snah zlepsit zivot
na nasf planeté, vSemi moznymi, ale bohuZzel i ne-
moznymi zpuisoby. V tom druhém pripadé jde to-
tiZ o ¢erstvé vzniklou studii Farm to Fork, k niz se
odmitavé postavila vétsina naSich i slovenskych
agrarnich a potravinarskych organizaci. Ty vyzva-
ly v dopise europoslance, aby hlasovali o nékte-
rych ¢lancich evropské strategie Farm to Fork sa-
mostatné a odmitli je. Zavéry nové zverejnénych
dopadovych studii, podle kterych dojde v sou-
vislosti s cili Farm to Fork naprtiklad k prudkému
propadu zemédélské produkce, povazuji zminéné
organizace za znepokojivé a zdsadni pro evropské
zemédélstvi. A co stoji zejména za zminku, stano-
vené celkové cile studie jsou dokonce ve vzajem-
ném rozporu, takze v praxi hrozi ztrata irodnosti,
ale i ztrata organické hmoty , coz ve svém disled-
ku povede k velkému snizeni produkce potravin.
Podrobnéji na titulni strané.

S témito trendy navic Uzce souvisi hlavné kon-
zumace potravin s jinou skladbou jak o tom pri-
nasime opét zajimavosti v tomto cisle. Nekteri
se rozhodli sabotovat maso. To by mélo nahradit
laboratorni, o ¢emz jsme informovali v minulém
cisle. Nyni zase davame k Gvaze apel na budouc-
nost s privlastkem rostlinna. V celém svété se to-

v vy

tiz $iri podpora veganstvi a mladi lidé ani ne tak
z divodu ochrany zvirat, jako kvili urcité mod-

v v/

LanyZe patii k nejdrazsim delikatesam

(hned po Safranu je to druha nejdraz-
$i kucharska surovina na svété), které

v

miizete ochutnat. Nejvzacnéjsi, nejdraz

a také nejchutnéjsi jsou pak lanyZzi bili,
kteri se skryvaji pod ptidou v alpském
Piemontu v Italii a prodavaji se za desit-
Ky tisic korun za kilogram. Aby také ne.
Nelze je péstovat, rostou pod zemi a daji
se najit jen ,,po ¢ichu“, zpravidla s pomoci
vycvicenych psti nebo pasiki. V pokrmech
se pak pouZzivaji v malém mnozstvi, pies-
to mu dodavaji vyraznou a specifickou
chut. Kromé lanyzii je Piemont znamy
jako vyhlasena vinarska oblast - nejvétsi
z celé Italie co do poctu certifikovanych
vin. Delikatni odriady Barolo, Barbaresco,
Barbera nebo Moscato d’'Asti pochazeji
pravé odtud. A pravé sem vyrazeji v po-
loviné listopadu kuchari Spa hotelu Lan-
terna ve Velkych Karlovicich na lanyZové
trhy, aby z nich privezli lahodné lanyZe

a dalsi delikatesy, které budou podavat
18. listopadu na velké gastronomické akci
nazvané Noc bilych lanyz.

,Nespoléhame se na externi
dodavatele. Volime slozitéj-
$i a ndkladnéjsi, ale ,jistéjsi“
cestu. Chceme, aby lanyze
byly prvottidni, mély nami
garantovanou kvalitu a byly

opravdu cCerstvé sklizené,
jezdime si je proto kupo-
vat do [talie sami. Mame jiz
osvédcené kontakty primo
v Piemontu z minulych roc-
nikl. Stejné to bude i letos.

A takto se strouhd bily lanyZ na hotovd jidla

LanyZz se musi spotrebovat
rychle po sklizni, protoZe
v plné chutové kvalité vydr-
Zi jen par dnt. Nasi kuchari
je privezou a druhy den pt-
jdou na talit,“ rikd Martina
Zatkova ze Spa hotelu Lan-
terna s tim, Ze loni se tato
vyhlaSena akce kvili pan-
demii konat nemohla. ,0 to
vice lidi se nas letos pta,
zda se tradiéni Noc bilych
lanyzl bude konat. Gurmani
z celé republiky uz se na né
opét tesi”

Noc bilych lanyzii jako
gurmanské prekvapeni

Tento vzacny druh hou-
by, ktera tvarem pripomina
nevzhledny brambor, je pro
mnohé velkym lakadlem
k navstévé Velkych Karlovic.
Viiné lanyzd neni pro mno-
hé lidi pravé liba, presto
je chutové velmi zajimava
a gurmany nesmirné vyhle-
davana.

,Aromatictéjsi bilé lanyze
pripominaji svou vini Cers-
tvou zeminu. Je tak silna, zZe
kdyZ si je prinesete domt,
viné doslova prostoupi ce-
lou mistnost. Do pokrmi
se pridavaji v malém mnoz-
stvi. Bilé lanyZe se jen lehce
pristrouhaji na pokrm, na-
priklad téstoviny, a dodaji

mu lehce nahoiklou chut.
Mnohdy ¢lovéka napopr-
vé neohromi, postupné ale
objevi jejich chutové detai-
ly a pak uz na lanyze neda
dopustit,” podotykd Josef
Tydlacka, cateringovy S$éf-
kuchar Resortu Valachy.

,Cerné lanyZe ve vybra-
nych restauracich v Ceské
republice ochutnate, do bi-
lych lanyzi se ale vzhledem
k cené suroviny pousti ma-
lokdo. Pro nas je vzdy také
lakavé prinést hostim kom-
pletni ,italsky“ zazitek, tedy
nejen bilé lanyze, ale i pokr-
my z dalSich tradi¢nich ital-
skych pochutin - od teleci-
ho masa az po piemontské
liskové orisky ¢i cokoladu...
Byli jsme prvni v regionu,
kdo degustaci s bilymi la-
nyzi pripravil. Vzhledem
k cené menu to byl risk,
ale odezva nas mile pre-
kvapila. Leto$ni degustacni
veCer bude jiz Ctvrty, rok
od roku zdjem o néj roste,
a to i presto, Ze menu neni
nikterak levné,” upozornuje
Josef Tydlacka.

Zbyva jen prozradit, Ze
mentu je vic nez bohaté, chu-
tové primo kralovské a gur-
manim stoji za to se na tuto
nezvyklou lahtdku vydat
ptimo do Velkych Karlovic.

Eugenie Linkova

nosti ve zdravovédé se drzi principu nezatézovat
organismus tézko stravitelnym masem a jeho jed-
noduchou nahradou se stejnym nutricnim dopa-
dem sojou ,fasami a zeleninou s ovocem vseho
druhu. Mimochodem lékari u pacientl s vyvodem
pri rakoviné strev vidi,Ze nejvic nestravitelna je
zelenina. A tady pravé uz mizeme az eufemistic-
ky vidét uz z oblacku nahore zvednuty prst pana
profesora Mikulika, velkého odbornika z brnén-
ské veterinarni fakulty, ktery sledoval po Sest let
v Indii, kolébce jakéhosi druhu veganstvi, jaky
ma dopad po generace na vyvoj lidskych jedincd.
Jesté pred svou smrti, po dikladném provérovani
tohoto dilema, zda je maso nahraditelné naprosto
adekvatné rostlinnou bilkovinou ndm sdélil zhru-
ba toto. U vegani zjistil jiz v tieti jejich generaci
podstatné rozdily ve vyvinu jedince a u ¢tvrté uz
byly patrné jasné symptomy nedostatku nékte-
rych latek co jsou podle jeho slov jediné v mase,
zejména hovézim. Vydal nékolik odbornych studii
kde to dokladal vyzkumy a varoval pied vegan-
stvim zejména v utlém véku od batolat pocinaje.
Podle jeho slov je zZivocisna bilkovina pro jejich
vyvin naprosto nutna stejné jako prijem cukru
pro dobry vyvoj zejména mozku.

Odsko¢me k jednomu piibéhu primo z terénu,
kdy v obci, kde zili stari lidé a to v plné kondici
na Vysociné, prijeli svého ¢asu dva lékati jako
nutricni experti za 95 letou babickou a jejim zna-
mym sladkem co byl v té dobé 97-lety a ptali se
jich na jejich denni jidelnicek. Dotycna babicka
jim vypravéla jak jeden ze syni, 1ékari* dostava ce-
lou zimu zabijacky a ona si zejména pak pochut-
na skoro denné na jitrnicich a bticku a pan sladek
v jidelnicku nemél vétsi rozdil jen s tim, Ze den-
né drzel svij status sladka co musi vypit par piv
po kazdém jidle. Oba odbornici na zdravou vyzivu
byli v Soku a vysvétlovali vysoky vék téchto jedin-
cl co porusuji vSechna jejich pravidla o zdravém
Zivotnim stylu jen tim, Ze driv byla klidnéjSi doba
a tak ten tuk v nadlimitnich davkach se lépe spa-
loval. No, reknéme si, Ze to trochu skripe a tak si
nyni vypomozme jednim hezkym vtipem co se
k ndm dostal pres internet. Zni takto:“ Snazil jsem
se jist zdravé, nez mi stiikla mandarinka do oka,
tohle by mi blicek neudélal.“ S ptanim pripestrém
vyvazeném jidelnicku koncime toto rozjimani nad
stravou budoucnosti, snad se zase az tak nezméni.

Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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Ctyri otazky otazky pro: Ing. Jaromira Drizala, vykonného
reditele Svazu pekaru a cukraru v CR

P Letos slavi Svaz pekait
a cukrara v CR 30 let svého
trvani. Co se piredevsim po-
darilo prosadit a v dobrém
zménit nejen pro samotné
pekare, ale i spotiebitele ?
Pekarensky obor  prosel
v uplynulych 30 letech radi-
kalni proménou. Pfed rokem
1989 v nasi zemi vyrobu chle-
ba a peciva zajistovalo okolo
70 primyslovych kombinatt
rozmisténych v jednotlivych
okresech. Sortiment byl teh-
dy velmi omezeny, zasobova-
ni prodejen obvykle jednou
denné, chléb se kupoval na 3
dny dopiedu, neexistovaly
femeslné pekarny se svymi
prodejnami, obaly vyrobki
byly primitivni.

V 90. letech nastal obrov-
sky ,boom" femeslnych peka-
ren (cca 2000), které znacné
rozsirily sortimentni nabidku
a obohatily trh. Diky moder-
nim strojim a technologiim
ze zdapadu, moznosti naku-
pu novych surovin a smési
se vyrazné zlepsila i nabid-
ka primyslovych pekaren.
Zkvalitnéni pekarského trhu
pro spotiebitele akcelerovaly
téz promény obchodni sité
a nastup obchodnich fetézci
na prelomu milénia.

»Dnes je cesky pekaisky
trh jeden z nejvyspélejsich
v Evropé (vedle Némecka
a Rakouska), co se tyka Sife
sortimentni nabidky, kva-
lity chleba a peciva, zakaz-
nického servisu a velmi niz-
kych cen - spoti‘ebitel muze
byt spokojeny. Na tom ma
bezesporu velky podil pe-
karska cechovni organiza-

ce, ktera od svého obnoveni
v roce 1991 aktivné pod-
porovala pozitivhi zmény
v oboru. Co miiZete k tomu-
mavého doplnit?

V pocatcich existence se
jednalo zejména o informacni
servis pro ¢leny cechu. Svaz
zaCal organizovat odborné
seminaie, poradal vystavy
dodavatelskych firem, orga-
nizoval exkurze do pekaren
v zahranici, vydaval odborny
Casopis, poradal soutéze kva-
lity - tyto aktivity jednoznac-
né pomohly pekarnam dostat
se na evropskou $picku.

V Ceské republice dnes
plsobi okolo 700 klasickych
pekaren. Nejvice je trapi ne-
dostatek kvalifikovanych pra-
covnikd, nizké realizacni ceny
zakladnich vyrobki do fe-
tézcl a znacnad byrokraticka
zatéz statu. Pekarsky Svaz
se snazi pomahat pekaiiim
v rozsahu svych kompetenci
a predmétu Cinnosti. Po co-
vidovém obdobi je pro pe-
kare velmi cennd moZznost
setkavani, vymény informaci
a zkusSenosti, které jim cech
umoznuje na svazovych
akcich. Pekaiskému Svazu
a firmam v oboru se bohuzel
nepodarilo za uplynulé tri
dekady zvysit prestiz svého
krasného a volavého femesla
ve spolecnosti, dostat profesi
,pekai“ v odménovani na re-
publikovy primér a prosadit
adekvatni ceny zdkladnich
pekarskych vyrobkll - to je
velky tkol do dalSich let.Svaz
pekart aktualné sdruzuje
130 ¢lend s cca 60 % podilem
na trhu. Vedle pekaren jsou

SVAZ PEKARU A CUKRARU

V CESKE REPUBLICE

Cleny téz firmy dodavajici
do oboru stroje a technologie,
suroviny, sluzby a téz 25 po-
travinarskych skol a ucilist.

»Je pochopitelné, Ze ze-
jména pri celosvétovém
zdraZovani hlavné ener-
gie se musi tohle zohled-
nit v celkovych nakladech
i u pekaii. O kolik v pri-
méru muZe byt drazsi chle-
ba a o kolik pecivo.

V posledni dobé rapidné
stoupaji  vstupni naklady
pro pekatfe a ti budou muset
na vzniklou situaci na podzim
reagovat, aby vibec prezili
na trhu, zajistili vyrobu a za-
sobovani a udrzeli potiebnou
kvalitu pro spottebitele.

V leto$nim roce podrazilo
vyrazné obili a tim i hlavni
surovina pro pekare - mouka.
Vyznamny je i rist cen oleje,
cukru, posypového materidlu
a vSech druht obali. Pekar-
sky obor je energeticky a do-
pravné velmindaroc¢ny, proto je
dramaticky rist cen elektriny,
zemniho plynu a PHM obrov-
skym zasahem do ekonomiky

pekaren. DalSim vyraznym
nakladem soucasnosti je zvy-
Seni mezd - ty musi zamést-
navatelé podporit, jinak by
nemeél kdo vyrabét a rozvazet
pecivo. Podle odhadl peka-
ren vzrostly celkové naklady
oproti loniskému roku o 30 %.
K vysi cen chleba a peciva se
profesni sdruzeni nemize vy-
jadrovat. Kazda pekarna vsak
bude muset ceny svych pro-
duktd upravit, jinak nepte-
Zije na trhu. Pekdrny budou
fesit zvySeni cen samostatné,
s ohledem na svoji ekonomic-
kou situaci, obchodni politiku
aregion podnikani.

PJaki je ro¢ni spotieba
chleba na obyvatele v CR
a ustalilo se to nebo to kle-
sa? Je dobré piripomenout
v Cem je zejména chleba
zdravy a co v naSem jidel-
ni¢cku znamena.

Roéni spotieba chleba v Ces-
ké republice se dle CSU
pohybuje v poslednich né-
kolika letech okolo 40kg
na osobu a rok. Pozitivni je,
Ze se zastavil dlouholety po-
kles spotieby od 90. let, kdy

e

Ing. Jaromir Dfizal

primérny Cech zkonzumoval
okolo 60kg chleba. Naopak
v posledni dobé stoupa zajem
spottebiteli o kvalitni kvaso-
vy chléb a zvySuje se poptav-
ka po chlebovych specidlech
a chlebech od regionalnich
pekaren.

Chléb ma celou fadu zdra-
votnich benefitii a je mozné
jej jednoznacné doporucit
do jidelnic¢ku rodin i jednot-
liveli. Ne nadarmo se v minu-
losti fikalo, Ze je mozZné Zit jen
o chlebu a o vodé. Chléb tvori

zaklad vyzivové pyramidy,
jde o vyznamny zdroj bilko-
vin, vitamin® fady B, vapni-
ku, Zeleza. Vlaknina v mouce
plisobi proti civilizacnim
nemocem, sniZuje hladinu
cholesterolu a je prevenci
cukrovky. Chleby z celozrn-
né mouky plisobi priznivé
na glykemicky index a jsou
bohaté na esencialni mastné
kyseliny. Pii vybéru chleba by
lidé méli mit na zreteli, jaky
druh a sloZeni je nejvhodnéjsi
pro jejich zdravi.

Nejen o modernich trendech v pekarenstvi

Vyhlaseni vysledkti narodni soutéze Chléb roku 2021 provazel
i doprovodny program, bylo jim setkani cestnych ¢leni u prile-
zitosti 30. vyroci Svazu a kirest nové publikace Moderni trendy
v peKkarenstvi. Cilem letosnich Dni chleba bylo uskutecnit po

2 letech zptisobenych epidemii covidu opét osobni setkani

a vyménu informaci manaZeri z oboru, nabidnout pekarim
novinky z oblasti strojniho vybaveni, technologii, surovin a slu-
Zeb a ocenit vyrobce nejlepsiho ceského chleba.

Akci usporadal Svaz pekard
a cukrari v CR prostfednic-
tvim své servisni organizace
Pekar a cukraf s.ro., za pod-
pory strategického partnera
spoleénosti Tesco Stores CR
a.s. a dlouholetych patronii
akce firem Pfahnl Backmittel,
spol.sr.0., ] 4 s.ro.a SPS potra-
vinarstvi a sluzeb Pardubice.

Zahajovaci ceremonial

Zahajovaciho  ceremonidlu
v hlavnim sale se ztcastni-
la fada vyznamnych hostd.
Privital je predseda pred-
stavenstva Svazu Jifi Bala-
ban, ktery vyzdvihl vyznam
setkani pekaid a soutézeni
o kvalitu chleba. Zaroven kri-
tizoval soucasné nedustojné
podminky pro podnikani
v pekarenském oboru, Spat-
né nastavené ceny zdaklad-
nich vyrobkd a nékteré ne-
objektivni ¢lanky o pekarich
v médiich. Akci svoji ucasti
podpofril ndméstek hejtmana
Pardubického kraje Roman
Linek, reditel Potravinaiské-

Krest publikace

ho odboru MZe Martin Sté-
panek, ustiedni reditel SZPI
Martin Klanica, zastupce
strategického partnera Tesco
Michal Vanacek a dalsi hosté.

Akt svéceni chleba - ,BoZi-
ho daru”“ celebroval a biblické
postiehy o vyznamu chleba
zminil probost Kralovéhra-
decké diecéze Mons. Zdenék
Novak. Dny chleba 2021 pak
slavnostné zahajil primator
Pardubic Martin Charvat.
K slavnostnimu vyznéni za-

hajovaciho ceremonialu, kte-
ry mél reprezentativni a di-
stojny raz, prispéla vedle
zdravic hostli moderatorka
Pardubického rozhlasu Petra
Berankova, trubaci a zpévak
statni hymny z pardubické
konzervatore.

Vystava dodavatelii
Vystava dodavatelll strojg,

technologii, surovin a sluzeb
pro pekare a cukrare se nové

Zahajovaci ceremonial

uskutec¢nila v ptizemni hale
vystavisté IDEON, ¢ast vysta-
vovatelli obsadila prisali v 1.
patfe. Vyhodou prizemniho
prostoru byla snadna dostup-
nost vystavovateli i zajemct
o nabidku z vyrobnich firem.
Letos v Pardubicich se jed-
nalo o nejvétsi kontraktacni
vystavu pekarenského oboru.
Zucastnilo se ji pres 25 firem
a dalsich spoluvystavovateli.
Dodavatelé nabidli pekaiim
fadu novinek, jak z oblas-
ti  strojné-technologického
vybaveni pekdren, surovin
a smeési pro inovaci sorti-
mentu chleba a pekarskych
vyrobki, tak z oblasti sluzeb.
Vystavovatelé i manazefi z pe-

karen odjizdéli spokojeni, tak-
Ze vérime, Ze se uskutecnily ¢i
rozjednaly dobré obchody.

Odborny seminar

Nedilnou souc¢asti Dnti chleba
je kazdoroc¢né odborny semi-
nar. Ten letosni se uskutec¢nil
v hlavnim sale, kde moderni
audiovizudlni technika umoz-
nila kvalitni prenos obrazu
i zvuku smérem k tucastni-
kdm.

Pred zahajenim seminare
probéhl slavnostni akt ,kitu”
5. dilu tady pekarskych tech-
nologii, ktery svazové nakla-
datelstvi vydalo v zari pod
nazvem ,Moderni trendy

v pekarenstvi®. Za ucasti auto-
ri M. Hanuse, E. R. Novakové
a P. Sktivana knihu slavnostné
pokitil vedouci nakladatel-
stvi St. Mihulka. Publikaci si
zajemci mohou objednat pro-
stirednictvim objednavkového
formulare v Kancelati Svazu.
Na seminaii zaznéla fada
zajimavych a podnétnych
prednasek, které prezentova-
ly nové trendy ve vyrobé, no-
vinky v technickém vybaveni
pekaren, vénovaly se auditim
jakosti ¢i obrazely situaci
na trhu v postcovidovém ob-
dobi - informace mohou byt
uzite¢né a prinosné pro pod-
nikatelské aktivity pekaren.
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Vitézu prestizni celonarodni
soutéze Chléb roku je nékolik

Na nejvétsi pekai'ské akci v Ceské republice
»,Dny chleba Pardubice” se uz po sedmadva-
caté sesli pekarsti odbornici, aby spolecné
vybrali vitéze prestiZni celonarodni soutéze
Chléb roku. V péti kategoriich spolu soutézi-
ly desitky pekai‘skych vyrobcti z celé repub-
liky. Mezi posuzované parametry patrily
vzhled, tvar a objem, kiirka, stridka, viiné

a samozi‘ejmé chut chleba. Mezi vitézi jed-
notlivych kategorii jsou pekarny z Choustni-
kova Hradisté, Prerova, Prahy a Zidlochovic.

Dvoukolové hodnoceni pro-
béhlo za prisnych hygienic-
kych opatieni 15. zafi v pro-
storach Stredni primyslové
Skoly potravinaistvi a sluzeb
Pardubice, kterd pekaiské
mistry vychovava jiz pies 100
let. Vitéze organizator souté-
Ze Svaz pekarl a cukrari vy-
hlasil na galaveceru, ktery se
konal od 18 hodin v prosto-
rach vystavisté IDEON Pardu-
bice. Strategickym partnerem
akce je jiz dvanactym rokem
spole¢nost Tesco Stores CR
a.s.,, ktera zaradi do sité svych
prodejen vSechny chleby oce-
néné v soutézi.

Do letosniho roéniku
soutéZe prihlasili pekafi

80 vzorkii

O tom, Ze titul Chléb roku je
prestizni zaleZitosti, sveédci
také fakt, Ze pekati do letos-
niho roc¢niku prihlasili 80 sou-

téznich vzorki. ,Pro pekate je
zalezitosti cti kontinualné usi-
lovat o vysokou kvalitu chle-
ba, a to navzdory prekazkam,
které pirinasi koronavirova
epidemie,” rika Ing. Jaromir
Drizal, vykonny feditel Sva-
zu pekati a cukrafi v Ceské
republice, a doplnuje: ,Je po-
tieba si uvédomit, Ze diky ces-
kym pekaidm si spottebitelé
vybiraji z velmi bohaté nabid-
ky sortimentu, co do tvardg,
hmotnosti i surovinového slo-
Zeni. Maji v prodejnach vyso-
ky podil nebaleného Cerstvé-
ho chleba, kvalitni zdkaznicky
servis a 5. nejlevnéjsi chléb
vEU“

Chléb mladych a Chléb
vynikajici kvality

Soutézni chleby hodnotilo
20 certifikovanych komisa-
i - zkuSenych pekarskych
odborniki. V propracovaném

100bodovém schématu hod-
noceni komisali posuzovali
senzorické parametry chleba:
vzhled, tvar a objem chleba,
karku, stfidku, viini a zejmé-
na chut, jez je pfi hodnoceni
nejdtlezitéjsi. Vitéze v kate-
gorii Chléb mladych vybrali
studenti SPSPaS Pardubice.
Vitézové jednotlivych katego-
rii soutéze ziskali opravnéni
vyuZivat ochrannou znam-
ku Chléb roku 2021, chleby
umisténé na 2. az 5. misté OZ
,Chléb vynikajici kvality*

Vitézové narodni soutéze
Chléb roku 2021
Chléb roku 900-1 200 g:

BEAS, a.s., pekarna Choust-
nikovo Hradisté

Chléb roku 500-800 g: Pe-
karna Racek, s.r.o., Pirerov

Chléb bez hranic: United
Bakeries a.s. - pekarna JZM
Praha

Novinka roku: BEAS, a.s.,
pekarna Choustnikovo
Hradisté

Chléb mladych: Karlova
pekarna, s.r.o., Zidlochovice

Soucasti akce Dny chleba
byl také odborny seminar
o novych trendech v oboru
a na trhu, vystava dodava-
tel stroji, surovin a sluzeb
do pekaren a krest nové pub-
likace ,Moderni trendy v pe-
karenstvi®.

Svaz pekari a cukrafi

v Ceské republice, z. s.,

je vyznamné potravinarské
profesni sdruzeni, které
haji zajmy a podporuje
¢innost firem podnikajicich
v pekarském a cukrarském

oboru.V soucasné dobé
sdruzuje 130 ¢lent -
pekaren, dodavateld
strojniho zafizeni, surovin
a sluzeb pro tyto obory

a potravinarskych Skol.

Aktudlni trendy na chlebo-
vém trhu potvrzuji, Ze zakaz-
nici nakupuji chléb hlavné
v marketech (63 % dle pri-
zkumu Ipsos), v obdobi koro-
navirové epidemie vzrostl on-
line prodej a zdjem o domaci
peceni chleba.

Stoupa zajem o chlebové
specialy se zdravotnimi
benefity

,Zakaznické  chovani se
v dobé pandemie promeénilo,
chodi nakupovat méné za-
kaznikd, ale vzrostl jejich na-
kupni ko$. Jednim z trendd,
které jsme také zaznamena-
li, je posilenf vniman{ zdravi
jako jedné z nejdulezitéjsich
hodnot. V pripadé sortimen-
tu pekarny proto pozoruje-
me, Ze stoupd zadjem o chle-
bové specidly se zdravotnimi

Vitézny chléb z Pferova

benefity a kvalitni kvasovy
chléb,” uvedla Katarina Na-
vratilova, generalni reditelka
Tesco pro CR.

Zakaznici si nevahaji
za kvalitu priplatit

Priimérna spotrebitelska
cena chleba ¢ini dle CSU ak-
tualné 29,06 K¢, s ohledem
na stoupajici vstupni naklady
vSak budou pekarny na pod-
zim nuceny podle Jaromira
Dtizala upravit dodavatelské
a prodejni ceny. ,Prestoze
podle Setfeni agentury Ipsos
vétSina zakaznikd preferuje
nakup chleba v hodnoté 25-
35 K¢ za kilo, samotna cena je

PEKARENSTVI

dulezita jen z 15 %. Zakaznici
si nevahaji za kvalitu pripla-
tit. S ohledem na vyssi cenu
mouky po opozdéné sklizni,
rist cen energii, PHM, sluzeb
a zejména nezbytné zvySeni
mezd zaméstnanci pekaren,
cena chleba béhem podzi-
mu dle informaci z pekaren
poroste. Bez toho by nebylo
mozné udrzet vysokou kva-
litu c¢eského chleba, kterou
potvrdila ndrodni soutéz.
[ pres vyssi cenu vsak zlsta-
ne ¢esky chléb jeden z nejlev-
néjsich v EU
Eugenie Linkova
Dvoustrana vznikla ve spo-
lupraci se Svazem pekait

sv.0

a cukrari v Ceské republice

Ceskym farmariam chybi podpora politikd,

vzor hledaji v Némecku "

Prinosy farmarskych trhi, diraz na prodej lokalnich potravin,
absence zajmu ceskych politiki nebo podpora mistnich vyrob-
cii a péstiteli - to byla hlavni témata Cesko-némecké konfe-
rence, kterou uprostied rijna poradala Asociace farmarskych
trzist Ceské republiky v Praze 7 v holeSovickém Vnitroblocku
za podpory Cesko-némeckého fondu budoucnosti.

David Kolman, z Kozi farmy
Krasolesi, je pravidelnym
Ucastnikem farmarskych
trhi 12 let. Na konferenci
predstavil sviij pribéh, pozi-
tiva trhli pro jeho podnikani
i problémy poslednich mési-
ct. ,0d chvile naseho vzniku
v roce 2007 jsme prodavali
ze dvora a spolu se vzrustajici
produkci jsme zvazovali, jak
dal. V roce 2010 jsme se se-
tkali s lidmi, ktef{ tenkrat roz-
jizdéli farmarské trhy, pripojil
jsem se na zkousku a dnes
jsme jiz dvanacty rok soucasti
farmarského trhu na Naplav-
ce. Ukazalo se, Ze je to ideal-
ni platforma, jak nabizet nasi
produkci. Dilezity je osobni
kontakt se zdkazniky, zbozi
prestalo byt anonymni. V sou-
Casnosti prodavame i do re-
stauraci v€etné jedné miche-
linské. VSechno diky tomu,
Ze byla moZnost predstavit
zbozi primo na ulici,“ popsal.
Zarovei upozornil, Ze v Ces-
ku chybi dostatec¢na politicka
podpora farmara. ,Farmar-
ské trhy jsou velice dtlezitou
platformou pro malovyrobce,
a meésta by méla podporovat
jejich existenci pro udrze-
ni malovyrobci. V okolnich
statech je tradice trhii Gplné

na jiné urovni. V Praze neni
politickd viile vénovat po-
zornost specialné farmarim.
Farmarské trhy jsou v Praze
bohuzel ¢asto v jakémsi provi-
zoriu verejného prostranstvi,
farmarsky trh ale potrebuje
kontinudlni prodej a pod-
poru mésta. S ucasti se totiz
poji i dalsi naklady, naptiklad
stoupajici naklady na dopra-
vu. Nékteli farmari musi vsta-
vat i ve 3 rano a ujet desitky
az stovky kilometrt na cesté
z jinych krajd, aby do Prahy
pravidelné privazeli Cerstvou
zeleninu, kvétiny, maso, mlé-
ko, ovoce,” zdaraznil.

Na konferenci vystoupi-
li vedle samotnych farmarid
a organizatori farmarskych
trht  také politici, jejichz
podpora je pro provoz trhi
ve méstech nepostradatelna.
Mezi ucinkujicimi nechybéla
ani Christiane Heissova, radni
méstské casti Berlina, ktera
se v dobé covidu v Berliné
zasadila o to, Ze se zadné trhy
neuzaviely, ale mohly se pfi-
zpusobit novym hygienickym
podminkdm. ,Umoznili jsme
poradatelim bezplatné roz-
Sifeni plochy tak, aby mohly
byt dodrzeny vétsi vzdalenos-
ti mezi stanky, ale trhy jsme

ploSné nerusili. Chceme, aby
trhy fungovaly na dopravnich
uzlech, byly dostupné pésky,
na kole, vefejnou dopravou.
Jde ndm hlavné o to, aby-
chom trhy udrzeli, nemusime
na nich vydélavat jako mésto.
Jde ndm o to udrzet pestrost,
na trzich v nas$i ¢asti Berli-
na se prodava napriklad 80
druhd rajcéat. Poradani trhi
je narocné na fizeni i udrze-
ni poradku. Nasim nejvétsim
problémem je parkovani,”
uvedla Christiane Heiss.

Za Ceskou stranu na konfe-
renci promluvila Hana Tresti-
kova, mistostarostka Prahy 7
pro kulturu, sport a sousedské
vztahy a radni hlavniho mésta
Prahy. Ta predstavila dlouho-
doby plan podpory kreativity
obyvatel Prahy 7, do kterého
patfi projekt Art District 7.
Jeho cilem je mimo jiné pro-
pojeni ziskovych i nezisko-
vych kulturnich a uméleckych
subjektd, poskytovatelli slu-
zZeb, firem nebo $kol. Mezi ak-
tivity projektu patii i podpora
mistniho farmarského trhu
Hefmanak na Rezacové na-
mésti v HoleSovicich. Ten byl
prvnim trhem v Praze, jehoz
organizatori od zacatku kladli
diraz na ekologické chovani

zakaznikd: kupujici jsou moti-
vovani nosit své vlastni obaly,
donést sedlakovi zpét suché
skorapky od vajec nebo recyk-
lovat prazdné naddoby. Na trhu
se Casto kromé farmaii pre-
zentuji také mistni umeélci,
podnikatelé a tvirci. ,Jedno-
duse davame aktivnim mist-
nim lidem prostor a nehazime
jim klacky pod nohy. Berlin je
pro nas velkd inspirace, jak se
snoubi kultura a spoluprace
s méstskou ¢asti, rekla Hana
Trestikova.

Na konferenci dorazili i or-
ganizatori farmarskych trhi
z celého Ceska. Mezi nimi také
Tomas Popp, mistopiedseda
Asociace farmarskych trhi
a poradatel farmarskych trhi
v Plzni, ktery predstavil fungo-
vani plzeiniskych trhi. ,Na tpl-
ném pocatku se farmari bali,

Ze nebudou mit dostatek za-
kaznikt. Nebyla to ale pravda.
Plzenské trhy jsou v soucas-
nosti nezastupitelnou soucas-
ti odbéru pro mistni farmare
a péstitele. Farmarské trhy
nejsou jen vikendova zabava.
Pro farmare jsou podle jejich
vyjadieni nejlepsim odby-
tovym mistem, protoze jim
umozni prodat své vyrobky
piimo a bez ztraty na marzich
pro obchodnika. Pro zacinaji-
cif prodejce funguji jako inku-
batory: vyzkousi si, jestli to,
co nabizeji, bude mit uspéch.
Proto je dilezita spoluprace
se zastupiteli. V Plzni to cha-
pou, mame vybornou spolu-
praci s méstem, které nasim
prodejcim poskytlo stanky,
i Plzefiskym krajem,” uvedl.
Ekologicky prinos farmar-
skych trhii ve svém projevu

esonee OIS

FARMARSKYCH TR2IST
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zdaraznil Jifi Sedlacek, pied-
seda Asociace farmarskych
trht, predseda spolku Arche-
typ a poradatel farmarskych
trhi Naplavka, Hermanak
a Kuban. ,Diky farmarskym
trhim podporujeme lokal-
ni zemédélce, potraviny se
neptevazi z dalekych krajin.
Také na$ organismus mno-
hem 1épe rozumi plodindm
sklizenym v sezoné a v plné
zralosti,” vysvétlil.

Dalsi{ inspiraci do budoucna
dodali ¢eskym organizatorim
Dirk Dieter a Ingo Johnson
z Deutsche Marktgilde. Ti
ve své prezentaci predstavili
spolecnost, ktera organizu-
je trhy po celém Némecku
s cilem vytvorit alternativu
k supermarketim nebo dis-
kontnim fetézclim, poskyt-
nout regionalni zbozi a naku-
povani v prijemné atmosfére.
,K tomu, aby se lidé zdrzeli
déle, mdme pripraveno obcer-
stveni, hotova jidla. Na trhu
muzete vSechno citit, ochut-
nat, uvidét, je zde Cerstvé, re-
giondlni zbozi. V Némecku je
jasny trend, Ze se lidé zajimaji
o ptivod, regionalitu potravin.
A7z 80 procent spotiebitell
upiednostiiuje regionalnost.
Neméné diilezité jsou socialni
kontakty béhem nakupovani,
lidskost oproti odcizenym su-
permarketdim,” fekli v zavéru
konference.

Eugenie Linkova



RUEN 52021 | Potravinafsky obzor

Znacka Klasa se rozsirila o dalsi vyrobky

Znacku KLASA budeme vidat na dalSich vyrobcich. Do seznamu ¢itajiciho aktualné celkem 968 produktii od 265
c¢eskych a moravskych vyrobcii se nové zaradily mj. masné a uzenaiské speciality, ovocné napoje, zpracovana zelenina
a rada dalsich zajimavych vyrobki.

Susené jablecné krouzky, Susené jablecné kosticky,
Fit fruit merunka / limeta / visen / brusinka

Usovsko Food a.s.

Susena jablka a miis- 3
li ty¢inky s riznymi
druhy ovoce s vysokym
obsahem vlakniny bez
palmového tuku vyrabi
spole¢nost Usovsko Food
a.s., soucast koncernu
USOVSKO a.s. Zpracova-
vaji jablka vypéstovana
ve vlastnich sadech

v podhari Jesenik a susi
je ve vlastni susarnég, a to
jiz déle nez 20 let.

Proteinova ovesna kase
— vanilkova ptichut's chia
a goji, kakaova s chia

a maccou

GOLD SPICE trading s.r.o.

Ocenéné proteinové kase

s ovesnymi vlockami jsou smési
cerealii, syrovatkového proteinu
a superfoods. Priprava nezabere
déle nez 3 minuty. Vyhodou je
jejich prirozena bezlepkovost.
Restart Energy je Ceska znacka
spolecnosti GOLD SPICE trading
s.r.o. 0d roku 2016 se zaméruje
na vyrobu stravy pro sportovce -
vyrobky s vyvazenym sloZenim,
chuti a snadnou pripravou doma
ivterénu.

Rasochovy brambory
CF Trading, s.r.o.

Vyrobek nese jméno rodiny,
ktera je spjata se Slechténim,
péstovanim, zpracovanim

a propagaci brambor. Jedna

se o vybrané omyté hlizy
odridy brambor ANNABELLE,
zabalené v ekologickém
malospotrebitelském baleni.
Odrida brambor ANNABELLE
je nadstandardni salatovou
odridou, typickou svym
,rohlickovitym tvarem*

a pevnou konzistenci

po uvareni, a to i pri krajent
na malé kousky. Spole¢nost
CF Trading, s.r.o. zpracovava
nejen konzumni brambory, ale
i cibuli a dalsi zeleninu, kterou
dale dodava ve spotiebitelské
baleni do maloobchodni

i velkoobchodni siteé.

Kukuricna mouka

KONKORDIA, spol. s r.o.

Firma KONKORDIA, spol. s r.o.

je kukuricny mlyn s vice nez

dvacetiletou tradici na ceském

trhu. Nakqpu]e pouze ces-, ) o Mvrﬂ:g;:; 1 ) (&4
kou surovinu pro zpracovani pes i
kukuti¢nych mouk a krupic
vyrabénych v rezimu gluten
free. Ro¢né zpracuje priblizné
4 500 tun kukurice konvenc¢ni
a asi 700 tun BIO kukufrice.
Kukuri¢na mouka je vhodna
pro nemocné celiakii, vegany,
vegetariany nebo jako nahrada
pSenicné mouky v bézném
pouziti pri vareni. S o b sl s s oS

o

Farmaiska klobasa
Ing. Karel Horak

Mezi hlavni ¢innosti rodinné
firmy patri chov prasat

a skotu. Chovaji holstynsky
skot na mléko, okrajové
masna plemena pro
maso a Bila uslechtila
prasata, jejichZ maso
ma vynikajici nutri¢ni
vlastnosti dosazené
kvalitnim krmenim

a wellfare chovanych zvirat.
Farmarska klobasa obsahuje

vysoky podil masa bez

pridanych stabilizatort a nahrazkovych slozek, barviv nebo aromat.
Klobasa je vyrobena z Cerstvého veprového masa dochuceného smési
koreni, které je zvyraznéno po uzeni.

Uzeny bok starocesky
CESKA MASNA s.r.0.

Ocenény uzeny bok je vyrabén z peclivé vybranych surovin, jejichz chut
je zvyraznéna dodrZenim prirozeného ¢asu na prolezeni veprovych
boki v solném laku s celym kotenim. Spole¢nost Ceska Masna s.r.o.

je rodinna firma zaloZena v roce 1993, ktera provozuje velkoobchod
cerstvym masem

a potravinami. Firma
ma také vlastni
maloobchodni
prodejnu a vyrobu
vlastnich masnych
vyrobku

a polotovard.




Potravinaisky obzor | RIEN 5/2021 SZIF

GOLDY Smetana s kousky vanilky v horké belgické Bublito Cernorybizova $tava, Bublito
cokoladé, GOLDY kokosovo-rumova v belgické cokoladé Jablecna stava, Bublito Hroznova

s kousky kokosu, GOLDY smetana a karamel v mlécné $tava, Sumito, Sumito rosé

belgické cokoladeé s arasidy, GOLDY cokoladova Vino ZLOMEK & VAVRA

v mle"c'né bEIgICké Eokolédé Bublito jsou nealkoholické perlivé napoje

Z jable¢né Stavy, cerného rybizu nebo ze
100% hroznové stavy, zjemnéné vodou.
Stavy neobsahuji barviva ani pfidany cukr.
Sumito je svézi perlivé vino vyrobené

z odriidy Muskatu Moravského s Cerstvou
hroznovou §tavou z Palavy. Sumito rosé

je svézi perlivé vino vyrobené z odridy
Frankovky s Cerstvou Stavou z Frankovky:.
Pro dosyceni vSech ocenénych vyrobki je
pouzivan prirodni oxid uhlicity, ktery pochazi
z procesu vinného kvasen{ vlastnich vin.
Vino ZLOMEK & VAVRA je tradi¢ni vinatstvi
zaloZené v roce 2008 dvéma rodinami.
Patii do slovacké podoblasti leZici na tpati
Bilych Karpat v BorSicich u Blatnice. Vyrabi
privlastkova vina s typickym odrtidovym
charakterem. Soucasti nové technologie je

i plnici izobaricka linka na perliva, Sumiva
vina a dalsi produkty.

s mandlemi, GOLDY
smetana s visni v horké
belgické cokoladé

TIPAFROST, a.s.

Spole¢nost TIPAFROST, a.s. je jednim
z nejvétsich a nejvyznamnéjsich vyrobct
mrazenych krém v Ceské republice.
Vyrabi vice jak 200 druht vyrobkt

od dortd, nanukd na dfivku, kornoutg,
sendvict, kelimki az po gastro vany. Kromé
vyrobku pod vlastni znackou TIPAFROST
exportuje zmrzliny také pod privatnimi
znaCkami do nejriznéjsich evropskych
zemi. Nové ocenéné vyrobky prémiové fady GOLDY

zahrnuji nejriznéjsi chutové kombinace zmrzliny na diivku polité vrstvou
belgické cokolady.

Tempeh Asia Delikates okurky 3-6 cm, Delikates okurky 5-8 cm,

Kalma Chilli okurky, Détské okurky 3-6 cm, Kofenéné
Tento fermentovany séjovy vyrobek vynika vysokym obsahem bilkovin, < ,

vlakniny a omega 3 mastnych Kyselin. Je vhodny pro vegetariany, celiaky OkurkYI Cesnekové oku I‘ky 3-6cm

nebo diabetiky. Spole¢nost Kalma

se jiz od roku efko cz

1990 zabyva
zdravou vyzi-
vou. V soucas-

_ efko cz je moderni potravinarsky

| : < s podnik s dlouhou tradici sidlici

RS v jihoceském Veseli nad Luznici.

nosti je nejvét- '[C N?CH ASI !\, == Kazdoro¢né dodava na trh ¢esky
$im  vyrobcem umentovan = i okolnich zemi konzervovanou
fermentova- T ey ek == B Ty , zeleninu, ovocné piesnidavky,
nych SéiOYyCh : cerstvou i zpracovanou zeleninu.
vyrobki v CR. Okurky riznych velikosti
s typickou krupavosti ziskavaji
odliSné ochuceni za pouziti
jemného, sladkokyselého,
korenéného ci palivého laku.

Kozi kefir Sametovy dezert BOHUNKA s tresnémi a ¢ernym
Jana Drobilova Holcova rybizem, SKYR tiesné - ¢erny rybiz, SKYR vanilka

Tento zakysany mlécny napoj jemné
chuti a hustsi konzistence je vyrobeny
z nestandardizovaného mléka
Anglonubijskych koz. Rodinna farma
v Marinkach se nachazi v krasné
krajiné jiznich Cech, v blizkosti Ceské
Kanady. Farma se zaméruje na chov o '
plemennych Anglonubijskych koz sFirmifskir Kozl kefir e
od roku 2013 a zakaznikiim nabizi Siroky Tk Angiocubiskpchion
sortiment vyrobki z koziho mléka. Jeho

nejveétsi prednosti je lahodna chut bez

charakteristického koziho aroma.

Bohusovicka mlékarna, a.s.

Dezert BOHUNKA je tradi¢ni zakysany
vyrobek vyrabény v BohusSovické
mlékarné jiz od roku 1993. Je
ochucen tfeSnémi a cernym rybizem.
Ocenény SKYR je zakysany mlécny
vyrobek vyrobeny z odstiedéného
mléka dle tradi¢ni islandské receptury
za pouziti smésnych probiotickych

a mléénych kultur. Bohusovicka mlékarna, b 1
a.s. vznikla v roce 1901 a v Cesku = -
a na Slovensku je znama predevsim sortimentem smetanovych krémt
Bobik, zakysanych smetan Bohunka a smetan do kavy Kapucin.
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Logo KLASA slouZi spotiebiteltim k lepsi orientaci na trhu pti rozeznani vyjimecné kvalitnich produktti v porovnani
s bézné dostupnymi potravinami. V soucasnosti mohou spotiebitelé nalézt tuto znacku na obalech celkem 968 produktt

od 265 ceskych a moravskych vyrobcti. Narodni znac¢ku kvality KLASA s platnosti na 3 roky udéluje ministr zemédélstvi
od roku 2003. Administraci znacky provadi Statni zemédélsky intervencni fond.
Dalsi informace a kompletni seznam v§ech ocenénych produktii jsou dostupné na www.eklasa.cz. KIAS 6
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Po masu z laboratore prichazi

na radu i

V minulém c¢isle Agrarniho a Potravinarského obzoru jsme

se detailné vénovali jednomu z novych trendii, produkci
umélého masa, tak zvané Masa ze zkumavky. V tomto cCisle se
zamérime na dalsi trend prevladajici zejména u nasi mladezZe,
chtéji Cisté rostlinnou stravu ve svém jidelnicku. Jak se

podle prazkumii ukazuje, objednavky rostlinnych jidel u nas
vzrostly o 40 procent za rok. Podle ucastnikii druhého ro¢niku
konference zamérené na rostlinné vyrobky nas proto pry

¢eka rostlinna budoucnost. Vice k ni se uz vyjadiuji v clanku
ucastnici koneferenci na podporu tohoto trendu.

V pondéli 4. fijna se ode-
hral historicky druhy ro¢nik
konference zaméiené Cisté
na rostouci trend rostlinnych
produktd. Konferenci Plant-
-Powered Perspectives 2021
poradal projekt Rostlinné
a Ucastnili se vSichni vyznam-
ni hraci na trhu s rostlinnymi
produkty. Spole¢nost Insi-
ghtLab poskytla nejnovéjsi
prodejni data. Zastupci Gar-
den Gourmet mluvili o tom,
Ze ocekavaji ztrojnasobeni
rostlinné kategorie v nasledu-
jicich tiech letech. A zastup-
ce serveru Dame jidlo pridal
informaci, Ze za posledni rok
vzrostl pocet vegan objedna-
vek 0 40 procent.

Hotové omacky
na rostlinné bazi

Zacatek konferen¢niho pro-
gramu se nesl ve znameni
trznich cisel, prohlidky neja-
traktivnéjsich produktd, které
lze najit v regéalech ceskych
supermarket, a vyhlidek
do budoucna. Podle Andrey
Voznikové ze spolecnosti In-
sightLab se v brzké budouc-
nosti na trhu objevi hotové
omacky na rostlinné bazi (sy-
rova, beSamel atd.), alterna-
tiva vajec, jackfruit, ktery ma

|
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Tym Rostlinné.

formu trhaného masa, hranol-
ky z manioku a plantejnova
mouka.

Voznikova déle hovorila

o rostoucim rostlinném tren-
du v konkrétnich ¢islech. Nej-
silnéjsi prodejni kategorie je
kategorie rostlinného mléka.
Tady mluvime o ddlezitos-
ti skoro 80% na celkovych
prodejich alternativ s tim,

Aktéfi konference Nikoleta Kovacova a Libor Poznicek.

Hummus vypada v této podobé skvostné a takovy je i na jazyku

Ze nejvetsi meziroéni nardlst
(232,8%) patri fermentova-
nym mléénym produktim.
Mezi vyrobci rostlinnych va-
riant mlécnych vyrobki vede
Upfield a Danone.

Alternativa mléka na trhu
ve svété posiluje

Stale rostouci zajem o alter-
nativy mléka potvrdil ve svém
vstupu i Paul Helmers z brit-
ské firmy Minor Figures,
ktera presla od vyroby kavy
i k vlastni znac¢ce ovesného
mléka, ta ted’ tvoii 70 procent
prodejt firmy. VSe zacalo, tak,
Ze vroce 2016 presel produk-
tovy manazer Minor Figures
na rostlinnou stravu a zacal
hledat udrZitelnou surovinu
pro vyrobu mléka. Helmer-
sovou misi je nyni predstavit
Minor Figures ceskym Kka-
varnam, dvé stovky z nich uz
vsak ovesné Minor Figures
v nabidce maji.

Jak rostlinnou stravu do-
stat do Ceskych Skol a dalSich
verejnych instituci? Inspirace
prisla z Portugalska, kde Por-
tugalska vegetarianska asoci-
ace dosahla dspéchu ve formé
zakona, diky kterému musi
Skoly, univerzity, zdravotnicka
i vézenska zafizeni umoznit
stravnikiim p¥istup k rostlin-
nému jidlu. O této cesté mluvil

| Cisté rotlinnd pomazanka mize plnit
své posldni na talifi
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BUDOUCNOST JE
ROSTLINNA!
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feditel Portugalské vegetari-
anské asociace Nuno Alvim.
U nas se otazce vénuje Cesky
gastronomicky institut. Podle
ElisSky Selinger, lékarky ze
Statniho zdravotniho institu-
tu, kterd za Cesky gastrono-
micky institut vystoupila, by
mélo byt rostlinné jidlo priro-
zenou soucasti jidelnich list-
ki, aby si mohl vsude vybrat
kazdy.

Vitéz soutéze VeganBox
nabizi krabice
s prekvapenim

V ramci konference probéhla
také soutéz Plant-Powered
MashUp. Rostlinné startu-
pové projekty mezi sebou
soutézily pred odbornou po-
rotou o jejich rady a konzul-
tace, ro¢ni propagaci svého
projektu na socialnich sitich
Rostlinné a V-Label certifikaci
na rok zdarma i o 10 000 K¢
do zacatku. Porota ve sloZe-
ni Martin Rozhon (investor),
Michal Skala (Category ma-
nager Globus, Zdravy svét),
Vladimir ViSek (strategicky
rozvoj firem v oblasti udr-
zZitelnosti) a Tomas Kofroil
(Head of Sales, Green Heads)
nakonec vybrala za vitéze Ve-
ganBox, coZ je sluzba, ktera
funguje na bazi mési¢niho
piredplatného a nabizi krabi-
ce s prekvapenim - obsahem
jsou produkty rostlinného
ptivodu.

Co z diskuse gastro
gigantii vyplynulo

Jednim ze zlatych hrebi
konference byla panelo-
va diskuze gastro gigantd
o proménach gastronomie.
O rostlinné budoucnosti
diskutovali Michal Holotik
(Starbucks), Jakub Slavik
(IKEA) a Bretislav Strom-
ko (Dame jidlo). Z diskuze

Cisté rostlinna strava
Budoucost je rostlinna. ea"}

Cizrnovd pomazanka je zdravd a velmi chutnd

vyplynulo, Ze kazdy 12. na-
poj prodany ve Starbucks
je s rostlinnou alternativou,
Dame jidlo ma na své plat-
formé 24% nartst vegan re-
stauracf a 40% narist vegan
objednavek za rok a 28%
prodejti IKEA kulicek je rost-
linného ptivodu.

Garden Gourmet podle
Zbynka Haindla napomuze
rozvoji rostlinné budoucnos-
ti svym rostlinnym tunakem,
ktery na trh prijde zacatkem
piisttho roku. Firma chce
ohromit zakazniky, protoze
Ceka ztrojnasobeni rostlinné
kategorie béhem nasledu-
jicich tri let. ,Spotrebitel se
neustale vyviji, je edukova-
néjsi a dba na zdravy zivot,
poZaduje kvalitni a rozmani-
té jidlo a diky tomu do rost-
linné kategorie vstupuje sta-
le vice novych spotrebiteld,”

mini Managing director Da-
none Marian Janos.

A jaké Ze bude jidlo
budoucnosti?

Na to odpovidal CEO americké
firmy EAT JUST Josh Tetrick
ve svém vystupu o kultivova-
ném mase. ,Kultivované maso
je stejné, je redlné, ale nevyza-
duje porazku zvitete, srovna-
va Tetrick kultivované maso
s Klasickou variantou. ,Pokud
nemate radi chut masa, tohle
nebude produkt pro vas. Chut-
na totiz identicky," dodava
feditel EAT JUST. ,Moji netefi
jsou ted’ dva roky, preju si, aby
az vystuduje vysokou Skolu,
bude pro ni normalni svét,
kde se konzumuje kultivova-
né maso," uzavira svij vystup
a celou konferenci Tetrick.
Eugenie Linkova

ROSTLINNE

0 projektu Rostlinné detailneji

Projekt Rostlinné sleduje vyvoj v oblasti nabidky
rostlinnych pokrmu, pomaha obchodnikdm

i majitellm restauraci se v oblasti zorientovat,

a tak Iépe naplnit ménici se pozadavky zdkaznika.
Zaroven slouzi jako pomocnik pro zajemce

o rostlinné stravovani, ti mohou nacerpat inspiraci

na socialnich sitich projektu. Rostlinné opakované
porada spotrebitelskou anketu o Rostlinny produkt
roku. Letos se konal jiz tieti ro¢nik. Loni projekt
hodnotil také obchodni a kavarenské retézce

z hlediska jejich rostlinné nabidky a organizoval
prvni ro¢nik business konference Plant-Powered
Perspectives zaméfené na rostlinné trendy v CR.

Web: https://rostlinne.cz/
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PIVOVARNICTVI

Gregoric a Nohel v Sini slavy ceského pivovarnictvi

Dvé velka jména ceského pivovarského
svéta, Pavel Gregori¢ in memoriam a Vi-
1ém Nohel se pro letoSek stali pivovar-
skymi osobnostmi, jeZ rozsirily irady obo-
rové Siné slavy. Je jiz zavedenou tradici,
Ze do této prestiZni spolec¢nosti jsou ti
nejlepsi pivovarsti a sladovnicti profesi-
onalové uvadéni béhem Svatovaclavské
slavnosti. Ta letosni byla jiZ devatenacta
v poradi a pritomni ji byli také predseda
Senatu Milo$ Vystr¢il a ministr zemédél-
stvi Miroslav Toman. V priibéhu vecera
byly vedle uvedeni osobnosti do Siné
slavy vyhlaseny také vysledky degustacni

soutéZe Ceské pivo.

,Rok co rok si béhem Svato-
vaclavské slavnosti promi-
tdme profesni medailonky
osobnosti, které budou uve-
deny do Siné slavy. Pokazdé
jsem velmi hrdy na to, jak
kvalitni lidi si na$ obor do-
vedl ziskat a udrzet a Ze tito
lidé maji casto svétové re-
nomé. Je to motivace hlavné
pro nastupujici generaci lid{
od piva, aby tuhle tdroven
udrzeli) ¥ikd FrantiSek Sa-
mal, predseda Ceského svazu
pivovart a sladoven.

Ing. Pavel Gregori¢

po ukonceni studii na Vyso-
ké Skole strojni a elektro-
technické nastoupil do pl-
zetiské Skodovky. Po dvou
letech vSak presel do teh-
dejsich Plzenskych pivova-
ri, predchtidce soucasného
Plzenského Prazdroje. Zacal
tam pracovat v technickém
a investi¢nim Useku. Plivod-
né technicky profil se vSak
zacal vyrazné ménit. Spolu
s tim, jak uspésné zakoncil

pétisemestralni postgradu-
alni studium na Vysoké sko-
le ekonomické v Praze se pt-
vodni technik zmeénil spise
v ekonoma. A zacal postup-
né pracovat na vrcholnych
ekonomickych postech. Stal
se ekonomicko-obchodnim
feditelem a poté byl general-
nim feditelem Plzeiniského
Prazdroje v letech 1991 az
1992. Po létech v Plzeriském
Prazdroji preSel do pivova-
ru v KruSovicich. 0d roku
1994 pusobil zprvu jako
ekonomicko-obchodni  fe-
ditel a od roku 1997 jako
generalni teditel. Pisobeni
v pivovaru v KruSovicich
bylo i obdobim, kdy si pivo-
var uspésné vedl na doma-
cim i na zahrani¢nich trzich.
Po plzenském a krusovic-
kém obdobi prichazi treti
etapa jeho profesniho zZivota.
Zacal pracovat v pivovaru
v Rakovniku. Jeho cilem bylo
probudit rakovnicky pivovar
znovu k Zivotu. Pivovar pred
jeho prichodem 7 let ne-

V letonim roce po roéni odmlce uspofadal Cesky svaz pivovard a sladoven
Svatovaclavskou slavnost, ktera se konala dne 22. 9. v Narodnim domé

na Vinohradech, Praha 2.V rdmci slavnostniho vecera uved| svaz dvé vjznamné
osobnosti do Siné slévy ceského pivovarstvi a sladafstvi — byvalého generdiniho
feditele Kralovského pivovaru Krusovice ¢i Plzefiského Prazdroje Pavla Gregorice
in memoriam a Viléma Nohela(na snimku), do lofiska jesté vyrobné-technického

feditele pivovar(i Zubr, Litovel a Holba.

vyrabél vibec anebo velmi
malo. Fungoval na zlomek
své kapacity, zarizeni byla
ve velmi $patném stavu, ne-
udrzovana a vyzZadovala oka-
mzitou modernizaci. Dal$im
problémem bylo, Ze pivovar
byl zna¢né zadluzen a stal
prakticky pred konkurzem.
Gregori¢ vyrazné obménil
personal pivovaru a soucas-
né i manazersky tym. Do pi-
vovaru postupné nastoupili
novi odbornici na manazer-
ské i délnické posty ve vy-
robé, véetné varica a dalSich
profesi. AZ do svého skonu
v kvétnu 2020 byl clenem
ptedsednictva Ceského svaz
pivovari a sladoven.

Ing. Vilém Nohel

svlij cely profesni Zivot,
po dobu 46 let, pisobil
v jedné pivovarské spolec-

nosti PMS Prerov as. V le-
tech 1966 az 1970 studoval
na SPS potravinai'ské tech-
nologie v Praze. Pri studiu
ziskaval praktické zkusenos-
ti formou brigdd zejména
ve sladovné Podbaba a v pi-
vovaru HoleSovice, o prazd-
ninach pak v pivovaru Ost-
ravar. V letech 1970 az 1975
studoval na VSCHT Praha,
Fakulté potravinarské a bio-
chemické technologie, ka-
tedfe kvasné chemie a tech-
nologie. V letech 1983 az
1986 absolvoval postgradu-
4ln{ studium na VSCHT ,Ri-
zeni a technologie potravi-
narskych vyrob“. Po promoci
nastoupil do pivovaru Ra-
degast, kde postupné proSel
vSemi pozicemi mistri a ve-
doucich vyrobnich stredisek
v pivovaru a na sladovné.
0d roku 1979 do roku 1985

byl podsladkem pivovaru
Radegast. Vroce 1985 presel
v ramci podniku do Prerova
na pozici vyrobniho nameést-
ka. V dubnu 1989 byl zvo-
len podnikovym feditelem
(pivovary Ostrava, Pierov,
Opava, Olomouc, Litovel, Ha-
nusovice, NoSovice, Vsetin).
Po transformaci statniho
podniku na akciovou spolec-
nost byl az do roku 1994 ge-
neralnim reditelem. V cerv-
nu 1991 se spolu s dalSimi
fediteli pivovarskych a sla-
datskych podnikd zucastnil

CSPS se piedstavuje

Cesky svaz pivovar( a sla-
doven sdruzuje pivovary,
sladovny a dalsi instituce,
které se pfimo ¢i nepfimo
podileji na vyrobé piva

v Ceské republice. Svaz
navazuje na dlouhou
tradici, jejiz pocatky
spadaji do druhé poloviny
19. stoleti. V té dobé jsou

ustavujici schiize Ceského
svazu pivovarii a sladoven
(CSPS), kde byl opakované
zvolen ¢lenem piedsednic-
tva. V prvni poloviné deva-
desatych let byl také clenem
védecké rady VUPS Praha.
0d roku 1994 do konce
roku 2020 byl vyrobné-

-technickym reditelem pivo-
varli Zubr, Litovel a Holba.
Za dlouholeté a Uuspésné ve-
deni vyroby a rizeni kvality
mu udélil CSPS v roce 2013
vyrocni cenu ¢eského sladka
F. O. Poupéte.

na nasem Uzemi zakladany prvni profesni pivovarské

a sladarské organizace. Soucasna podoba svazu pochazi
z roku 1991, kdy se podafilo profesni organizaci pivovar-
nikd a sladovnikd obnovit. V soucasnosti svaz sdruzuje
26 pivovarskych spolec¢nosti, 6 sladoven a 19 pfispiva-
jicich ¢lenl, mezi nimiz jsou chmelafi, vyrobci pivniho
skla, etiket, technologickych a technickych zafizeni pro
pivovarsky sektor, vzdélavaci instituce atd. Hlavnim ci-
lem svazu je prosazovani a obhajovani prav a spole¢nych
zajmU svych ¢lenl. Podporuje rozvoj aktivit, které pfi-
spivaji k ”Addnému provozovani predmétu ¢innosti ¢lend,
zajistuje kontakty s legislativnimi organy a pfislusnymi
organy statni spravy. Svaz zastupuje zajmy svych ¢lentd

i na mezindrodnim poli v pivovarskych a sladafskych
institucich a organizacich. Dalsi informace naleznete

na webovych strankach www.ceske-pivo.cz

Nejlepsim ceskym svétlym lezakem 2021 je ZUBR Gradus

Dvacaty prvni ro¢nik degustaéni soutéze CESKE PIVO byl re-
kordni na pocet prihlasenych vzori a pocet ocenénych pivova-
ri. Porota pod notarskym dohledem hodnotila celkem 83 pii-
hlasenych vzorkii v Sesti kategoriich. Nejprestiznéjsi kategorii
Svétly lezak ovladly pivovary skupiny PMS Pierov Zubr, Litovel
a Holba. V tmavych pivech a ochuceném nealkoholickém pivu
se darilo Rodinnému pivovaru Bernard, nejlepsi nealko ne-
ochucené je z pivovaru Protivin. Vysledky soutéZe byly slav-
nostné vyhlaseny 22. zari 2021 na Svatovaclavské slavnosti,
kde byly oficialné zahajeny Dny ceského piva naraZenim sudu

s vitéznym lezakem.

V leto$nim roc¢niku se soutézi-
lo v téchto kategoriich Svétly
lezak, 11% svétly lezak, Svétlé
vycepni pivo, Tmavé pivo, Ne-
alkoholické pivo neochucené
a Nealkoholické pivo ochuce-
né. Porota tvorend z pivovar-
nikd, pedagogli a odborniki
z  Chmelarského institutu
a Statni zemédélské a potravi-
narské inspekce hodnoti pre-
devsim senzorické vlastnosti
piva, konkrétné vzhled, barvu,
chut, vini a texturu.

Stejné jako v lonském roce
byla i letos soutéZ, s ohledem
na mimoradnou situaci spo-
jenou s pandemii COVID-19,
realizovana jako jednokolova.
Degustace probihaly ve dnech
30.6.a1.7.2021.

,Piva, kterd obstoji v této
prestizni degustacni soutézi,
jsou pro konzumenty zarukou
nejvyssi kvality a vytribenym
chutovym zazitkem,” rika Mar-
tina Ferencova, vykonna redi-
telka Ceského svazu pivovarti

a sladoven. ,Jsme radi, ze se
nam i za soucasné situace po-
darilo zrealizovat dvacaty prv-
ni ro¢nik degustacni soutéze
CESKE PIVO, jejim% garantem
je Vyzkumny ustav pivovarsky
a sladarsky

Nejlepsim svétlym lezakem
je ZUBR Gradus

V prestizni kategorii svétlych
lezdki se na prvnim misté
umistil dvanactistupriovy
ZUBR Gradus z produkce Pi-
vovaru Zubr. Druhé misto pa-
tfi Pivovaru Litovel a lezdku
Litovel PREMIUM. Treti pric-
ku obsadila HOLBA Premium
z Pivovaru HOLBA.

Nejlepsi 11% svétly lezak
letos uvaril Pivovar HOLBA

HOLBA Serak se stal leto$nim
vitézem Kkategorie jedenacti-
stupnovych piv, kdyz si oproti
lotiskému roku polepsil hned

o dvé pricky. Druhou pricku
obsadil Rodinny pivovar Ber-
nard a BERNARD KVASNICO-
VY LEZAK 11. Na tietim misté
bodoval PARDUBICKY PIVO-
VAR VILEM z Pardubického
pivovaru, a.s.

Vysledky ostatnich kategorii

V kategorii svétlé vycepni pivo
zvitézil ZUBR Classic z Pivova-
ru ZUBR as., na druhém misté
se umistil Velkopopovicky Ko-
zel 10 z Pivovaru Velké Popovi-
ce a tfetim ocenénym je Pivo-
var Staropramen se znackou
STAROPRAMEN SMiCHOV.

NejlepSim leto$nim tmavym
pivem je BERNARD CERNY
LEZAK 12, z Rodinného pivo-
varu BERNARD as., ktery si
polepsil o jednu pricku, druhé
misto obsadil GRANAT Tmavy
lezék z Pivovaru Cernd Hora
a treti misto Postrizinské pivo
Tmavy lezak z Pivovaru Nym-
burk spol. s r.o.

Zubr Extra Horky

V kategorii Nealkoholické
pivo neochucené zvitézil Pi-
vovar Protivin a.s. se znackou
Lobkowicz Premium Nealko
a v kategorii nealkoholické

pivo ochucené pak BERNARD
S CISTOU HLAVOU SVESTKA
z Rodinného pivovaru BER-
NARD as.

k e

Stranu pripravila

ve spoluprici se Svazem
pivovari a sladoven
Eugenie Linkova



SZIF INFORMUJE

Mléko do skol r
prinasi podporu

lepsiho stravova?i
i prilezitosti pro

dodavatele

Nezdravy Zivotni styl a Spatné stravovaci
navyky se snazi dlouhodobé zménit
projekt administrovany Statnim
zemédélskym interven¢nim fondem
(SZIF) nazvany Ovoce, zelenina a mléko
do Skol. Zaméruji se na zaky zakladnich
Skol. Detailnéji se tentokrat k Mléku

do $kol vyjadril Martin Foreth z odboru
spolec¢né organizace trhia SZIF. V dalSim
Cisle magazinu se zamérime spolecné
na Ovoce a zeleninu do skol.

Podpora spotfeby mléka
v Ceskych Skolach, ktera
probihd uz od roku 1999,
ma jako jeden z cili zvyseni
prijmu vapniku a vitaminu D
a dalsich prospésnych latek
u déti. Napriklad esencidlni
aminokyseliny, které zajis-
tuji obnovu tkani a bunék,
lidsky organismu nedokaze
obnovovat a ma tedy potiebu
je dopliovat. Mezi dalsi cile
projektu Mléko do $kol patii
zlepseni stravovacich navyki
u déti i jejich motivace k piti
mléka do budoucna. Doto-
vané produkty vychazi z do-
poruceni ministerstva zdra-
votnictvi, podle kterych by si
déti mély dat denné dveé az tri
porce mléka nebo mlécnych
vyrobkd.

Skola se do projektu pii-
hlasi tim, Ze uzavie smlouvu
s jednim z dodavateli (za-
datelli o dotaci) schvalenych
SZIF. Ten pak ma za povin-
nost dodavat odsouhlase-
né produkty béhem celého
Skolnfho roku v minimélnim
poctu dodavek vyhlasenych
na jeho zacatku. Vyrobky
pritom nesmi byt v rozporu
s vyhlaskou o pozadavcich
na potraviny, pro které je

piipustna reklama a které
lze nabizet ve Skolach. Neo-
chucené vyrobky maji Zzaci
k dispozici zdarma, ochucené
mohou byt soucasti ochutna-
vek v ramci doprovodnych
vzdélavacich opatreni.
,Mléko do Skol je jednim
z vyznamnych projektd, kte-
ry napomaha prvovyrobctim,
aby se jejich produkty dosta-
ly tam, kde to ma smysl. Jak
vyplyva z prizkumt, projekt
ocenuje vyrazna vétSina ro-
dici a kladné ho hodnoti
také Skoly. Jsme radi, Ze timto
ke zlepseni stravovani déti

prispivame,”  konstatovala
tiskova mluvcéi SZIF Ludka
Raimondova.

V minulém S$kolnim roce
se do projektu Mléko do skol
zapojilo 13 dodavatelt (z fad
vyrobct a distributorti), ktef{
své vyrobky poskytli 3 664
zakladnim $koldm z celkové-
ho poctu 4192. Podle statistik
SZIF vyuzilo nabidku zhruba
845 tisic jejich zakl. Aktual-
né je v seznamu schvalenych
vyrobkt 93 polozek, ptricemz
kromé mléka jde predevSim
0 syry, jogurty a zakysané
mlécné vyrobky. V poslednich
letech spadaji do podpory

také dodavky mléka se snize-
nym obsahem laktdzy a mléc-
nych vyrobki v biokvalité.

Projekt Ovoce, zelenina
a mléko do skol nyni vyhod-
nocuje Statni zdravotni tstav.
Studie probiha formou opa-
kovanych dotaznikovych Se-
treni v letech 2020 az 2022
na reprezentativnim vzor-
ku déti z prvniho i druhého
stupné. Prvni etapu vyzkumu
ve formé on-line dotaznikd
vsak na prelomu lonského
a letoSntho roku ovlivnila
pandemie koronaviru.

,Skolni projekt znalo 80
procent déti (jedna se o sko-
ly, kde Skolni projekt vétsi-
nou bézi od roku 2017) a do-
davané produkty hodnotila
pozitivné priblizné polovina
déti. Rodice celkové hodnotili
projekt jako dobry, s kvalitou
dodavanych mlécnych pro-
dukti bylo spokojeno pies
77 procent rodi¢d, u ovoce
a zeleniny to bylo 70 procent.
Vétsina skol hodnotila spolu-
praci s dodavatelem produk-
th jako bezproblémovou (80
procent),” konstatuje aktual-
ni zprava Statniho zdravotni-
ho tstavu.

Nejde jen o dodavky
mlécnych vyrobkii

Soucasti Skolnich projektt
SZIF jsou také doprovod-

A

-
"\_\ i

na vzdélavaci opatreni. Jde
o aktivity podporujici zdravé
stravovaci navyky a rozsitu-
jici povédomi o péstovani,
vyrobé a zpracovani ovoce,
zeleniny a mléka. Pro zajis-
téni kvality doprovodnych
opatfeni vydalo minister-
stvo $kolstvi soubor kritérii,
ktera mohou skoly vyuzit pri
domluvé se schvalenym do-
davatelem.

Zaci v ramci téchto aktivit
vétSinou absolvuji ochut-
navky produkti ve Skolach,
piipadné exkurze do zemé-
délskych a zahradnickych
podnikii. Skoly se také mo-
hou zapojit prostrednictvim
tematickych Skolnich soutézi
nebo vyuZzit podporu na vy-
baveni S$kolnich pozemki
napiiklad naradim nebo sa-
zenicemi.

Pro zajemce o zapoje-
ni do Skolnich projekti
z ¥ad vyrobct a dodavatelid
produktt plati, Ze zadost
o schvaleni musi byt podana
v obdobi od 1. ledna do 31.
brezna kalendainiho roku,
ve kterém zacina dany Skol-
ni rok. Formulafe jsou do-
stupné na strankdch www.
szif.cz/cs/mleko-do-skol,
pricemz zadatel, prestoze
bude vyplnovat jen urcité
¢asti formuldre, odevzdava
vzdy formulai cely. Zadosti
je mozné podavat pres da-
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SZIF

Statni zemédélsky intervencni fond

tovou schranku SZIF, postou
¢i osobné, pripadné skrze

e-podatelnu. Pies Portal
farmare lze podat pouze zZa-
dost o podporu na produkty
nebo souhrnné hlaseni. Za-
dost o poskytnuti podpory
na produkty podava zadatel
nejdiive po skonceni kaz-
dého kalendainiho meésice
Skolniho roku, ve kterém
produkty dodéval a nej-

obdobi.

Financovani projektu Mlé-
ko do skol zajistuji ze 2/3
narodni zdroje, zbyvajici
prosttedky jdou z fond@ Ev-
ropské unie. Na Skolni rok
2021/2022 je dohromady
vyClenéna Castka presahujici
312 miliont korun. Podrobné
informace o programu a pie-
hled schvélenych dodavateld
vcetné jejich sortimentu jsou
zvefejnény na webové adrese
mlekodoskol.szif.cz.

Eugenie Linkova

Zalohové rozhodnuti SAPS

Statni zemédélsky intervencni fond (SZIF)
zacina vydavat zalohové rozhodnuti na Jed-
notnou platbu na plochu (SAPS) ve vysi

70 %. Letosni sazba ¢ini 3 331,68 K¢ na hek-

7 vz

tar. Zbyvajici ¢ast penéz zadatelé dostanou
po vydani rozhodnuti o doplatku.

,Stejné jako v predcho-
zich letech SZIF poskytne
v pribéhu fijna alistopadu
zadatelim zalohu na Jed-
notnou platbu na plochu
(SAPS),“ rekla Ludka Rai-
mondova, tiskova mluvéi
Fondu. Ve snaze vyplatit
zemédélclim penézni pro-
sttedky bez zbytec¢ného
odkladu, pristoupil SZIF
k varianté poskytnout za-
lohu a doplatek na SAPS,

tedy formou dvou samo-
statnych rozhodnuti.
Jednotna platba na plochu
je nejrozsitenéjsi zemeédél-
ska dotace. V letosSnim roce
o ni pozadalo pres tricet tisic
zemédélcd. Proto se vyplaci
jako prvni ze vsech dotac-
nich tituld, o které se zada
prostiednictvim tzv. Jednot-
né zadosti. Mezi zemédeélce
se rozdéli témér 12 miliard
korun. (egi)



Vyhrajte naro

3X

SKODA KAROQ

od Klokocky

o 50 ti SiC X o ﬁ"‘

) 4 dalsich cen

Nakupujte kvalitu s chuti a vyhrajte SKODA KAROQ na rok a tisice dalsich cen tyden co tyden.
Vystrihujte loga kvality z potravin, nalepujte a posilejte.

Zobrazeni vyhry je pouze ilustrativni. Zména pravidel vyhrazena.

Herni karty ke stazeni
a vice na akademiekvality.cz
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Skoda Auto: Nejvétsi a nejmoderneéjsi
kuchyné firemniho stravovani

Ve firemnich jidelnach se podle prazku-
mu SdruZeni pro zaméstnanecké stravo-
vani z loniského roku stravovalo zhruba

1,8 milionu lidi a moZnost stravovani

v zaméstnani tehdy oznacilo za diilezitou
63 procent zaméstnancii. Nejvétsi a nejmo-
dernéjsi zavodni kuchyné ve Skoda Auto

v Mladé Boleslavi nema vsak zasluhou
vybaveni, efektivniho usporadani a vyso-
kym standardim hygienické bezpecnosti
obdoby. Velkokapacitni multifunkéni varné
kotle ¢i automatika pri krajeni masa jsou
ukazkou, jak budou vypadat moderni ku-
chynské provozy v budoucnosti.

Kuchyné jednadvacatého
stoleti

Rozlehla kuchyné se rozkla-
da ve trech patrech a tvori
ji nékolik oddélenych mist-
nosti. V jedné chystaji maso,
v jiné studené pokrmy, v dal-
$i dezerty. V nejvétsi mist-
nosti se pripravuji teplé po-
krmy. Nachazi se tu nékolik
unikatd, naptiklad silo, jez
vétsinou vidite u vyrobcl
knedlikd ¢i jinych velkoka-
pacitnich vyrobcd, ve stan-
dardni kuchyni ne. Do sila se
sype mouka, na konci proce-
su vznikne knedlik. Brambo-
ry vati ve 300 a 400litrovych
kotlich a vanach, na 10 ti-
sic porci jich spotiebuji
2500 kilo.

Mezi dal$i unikaty patii
vari¢ téstovin, ktery pobe-
re az 40 kilo surovin, nebo
obrovské sosiry na pripra-
vu zakladd pro omacky. Za-
méstnanci uz nemusi stat
u kotle a sami tahat zaklady,
aby se jim nepripalovaly. Na-
stavi teplotu, ¢as a ono se to
samo nachysta.

Konvektomaty se daji ovla-
dat pocitacem ¢i z domova
mobilni aplikaci.

V jiné Casti mistnosti sma-
zi tizky. K tomu ucelu slouzi
pribéznid smazicka. Do ni
se poklada obaleny vyrobek
a ten se hned vyda na cestu.
Takto putuji stovky rizkd
za sebou. Nejdrive se osmazi
z jedné strany, a jakmile do-
razi na konec stroje, tak se
preklopi. Poté plavou zpat-
ky k mistu, kde vychazi ven,

Jan Puncochac, Radek David a Marek Fichtner

obsluha je vynda a rovna
do gastronadoby.

Nejzajimavéjsi ¢ast budovy
se nachazi na stfeSe. Ocelova
plosina s hmotnosti pres 150
tun je prospikovana techno-
logiemi - jeji soucasti jsou
vzduchotechnické a chladici
jednotky. Soucasti provozu je
i zaloZni zdroj energie a die-
selagregat. Jen stavebni Cast
bez vybaveni vysla na 390
miliont korun.

Dvanact tisic Fizku
za sménu

Zavodni kuchyné Skody Auto
byla dana do provozu letos
na jare a jak priblizil Ales
Hertl, feditel ceské pobocky
americké spolecnosti Ara-
mark, kterd provoz kuchyné
zabezpecuje, ,kuchari jsou
schopni v jedné sméné na-
varit naptiklad padesat ti-
sic plnénych bramborovych
knedlikd, osm tisic karbanat-
ki ¢i dvanict tisic Fizkd“ Diky
svym vykonlim je nova cent-
ralni kuchyné srovnatelna
napiiklad s nejvétsi kuchyni
aerolinek v Melbourne, kte-
ra nema konkurenci na celé
jizni polokouli. Technologie
Sokového mrazeni umoziuje
prodlouzit trvanlivost a roz-
$itit variabilitu obédd.

Jidlo pro devatenact
restauraci

V nové kuchyni a v zazemi
pracuje témér stovka lidi -
dvacet kuchart, jednadvacet
kucharek, ctyfi feznici, tii

Moderni kuchyné ve Skoda Auto

cukrarky, pét Fidi¢d a za-
méstnanci dal$ich profesi.
Kuchari, kucharky a dalsi
pracovnici nastoupi vzdy
ve dvacet hodin a vyroba trva
do dalsiho dne do tfinacti ho-
din. V tomto Case se jidlo pri-
pravuje, vyrabi, vari, chladi
a nasledné rozvazi na skodo-
vacké restaurace jak v Mladé
Boleslavi, tak v zdvodu v Kva-
sinach, zavod ve Vrchlabi ma
vlastni kuchyni na misté. Cel-
kem se jedna o 19 restauraci.
Za dobu od dvaceti do tfinac-
ti hodin jsou kuchati schopni
pripravit dvacet az tricet tisic
jidel, Sest az deset druhii.

Jidla dostanou lidé
k obédu az dalSi den

Jakmile jsou jidla uvaten3,
zmrazi se v Sokeru, kde se bé-
hem dvou hodin srazi jejich
teplotu témér k nule. Poté
se distribuji do jednotlivych
restauraci, kde se skladuji
v chladicich boxech.

Stravu, kterou v kuchyni
chystali od 20 do 13 hodin,
tak dostanou stravnici k obé-
du az dalsi den. V restau-

-

racich jidlo pak takzvané
zregeneruji a podavaji zdkaz-
nikim. Systém je propraco-
vany tak, aby pokrmy vypa-
daly stejné jako po uvareni,
devadesat procent jidel je
ve stejné kvalité. Jidla se po-
davaji az dalsi den pry i kvili
bezpecnosti. Ze vseho, co je
vyrobeno, se odbiraji vzorky,
které dvé hygienicky kontro-
luji a délaji rozbor. Vzdy se
ceka na potvrzeni, Ze je jidlo
zdravotné nezavadné.

Ceska i mezinarodni
kuchyné

Zebtitku  nejoblibenéjsich
pokrmi zatim vladne ceska
kuchyné, kdy nejzadanéjsim
jidlem je smaZzeny vepiovy
fizek tésné nasledovany riz-
kem holandskym, na tretim
misté se drzi pikantni hovézi
guld$ a az na Ctvrtém najde-
te hovézi svickovou. Ve velké
oblibé je také pizza, které
se rocné sni 800 tisic porci.
0 tctyhodnych vykonech ku-
chatského tymu svédci i na-
sledujici tfi Cisla: kazdy den
kuchafi standardné uvaii 25
tisic pokrmd, pricemz zpra-
cuji ptes dva tisice kilogramii
masa a pripravi pét tisic porci
polévky.

Diiraz na kvalitu i zdravé
stravovani
S otevienim nové kuchyné

stoupl diiraz také na kulinar-
ni kvalitu pripravovanych

pokrmu. V nabidce je také
koncept zdravéjsiho stravo-
vani Vitalfood, garantovany
prednim vyZivovym speci-
alistou Petrem Havlickem,
jenZz se spole¢nosti Aramark
dlouhodobé  spolupracuje
a ktery sleduje nejen re-
ceptury, ale zaroven porada
pro zaméstnance automo-
bilky pravidelné prednasky
a osobni konzultace o zdravé
stravé. A nechybéji ani dny
pro zdravé srdce, kdy jsou
k dispozici pokrmy s men-
$im mnozstvim soli a tuku.
Vitané zpestreni firemniho
stravovani predstavuji rov-
néz nejraznéjsi tematické
akce - tedy specidlni pokr-
my pripravené k vano¢nim
a velikono¢nim svatkiim ¢i
speciality riznych svétovych
kuchyni.

Kromé pokrmi se snize-
nym obsahem lepku jsou
v nabidce i vegetarianska
jidla. ,Nabidka vegetarian-
skych pokrmi zahrnuje rov-
néz mezinarodni kuchyni,
napriklad indickou, thajskou
nebo mexickou," rika tiskova
mluvéi automobilky Kamila
Biddle a dodav4, Ze nabidku
vegetarianského jidla vyuzi-
je v soucasnosti témér kazdy
sedmy zaméstnanec podni-
ku s 33 tisici zaméstnanci.
Na oblibené indické, mexic-
ké, japonské nebo thajské
pokrmy ma Aramark speci-
alné vyskoleny personal, kdy
lektory jsou rodili etnicti
kuchari z vyhlasenych re-

Krkovice se Spendtem a houbovymi knedliky Radka Davida

stauraci. Za zminku rovnéz
stoji, Ze své kuchare Skoli
i v proslulé kucharské skole
Le Cordon Bleu v Londyné.

Vyhradné maso
z Ceskych chovii

Kuchati pracuji vyhradné
s Ceskym hovézim a vepto-
vym masem z Ceského cho-
vu, diky ¢emuZ maji kont-
rolu nad jeho stoprocentni
kvalitou, cerstvosti a bez-
pecnosti. U kazdého zvirete
mohou dohledat, v jakych
podminkach vyrostlo i ¢im
bylo krmeno. Cerstvé maso
se dovazi nékolikrat tyd-
né. Vylou¢enim mrazeného
a baleného masa se nejen
zvy$uje kvalita pokrmd, ale
soucasné se snizuje uhliko-
va stopa az o tricet procent.
Do menu jsou pravidelné za-
fazovany pokrmy ze sezoén-
nich surovin od lokalnich
farmard. V zarfi napriklad
Svestky z Chrastu u Pofican,
v fijnu zase dyné hokaido
z Hofic.

Pro zaméstnance vafrili
VIP kuchafi z Prahy

Vareni v nejvétsi zavodni
kuchyni v Ceské republice
iv Evropé si vyzkouseli i $éf-
kuchari Spickovych praz-
skych restauraci. Jan Punco-
chéa¢, Radek David a Marek
Fichtner spolu s cukrarem
LukdSem Skalou své obli-
bené speciality pro zamést-
nance Skody Auto nejen va-
rili, ale také je stravnikim
osobné vydavali. A co varili?
,Cibulacku s modrym syrem
a variaci koprové omacky
s telecim masem,” fekl ndm
Jan Puncochar. Radek David
se pochlubil fazolovou po-
lévkou ochucenou uzenou
paprikou a krkovici se Spe-
natem podavanou s houbo-
vymi knedliky. ,J& jsem si
zvolil polévku z peceného
kvétaku a krokety z kanciho
masa s bramborovymi plac-
kami,“ uvedl ,Mastechef”
Marek Fichtner.

Bohumil Brejzek



Potravinarsky obzor | RIJEN 5/2021

Pripravme se na

Letos ponékud ne-
tradicné se tiskova
konference Svazu
pekari a cukrara
ke Svétovému dni
chleba konala 15.
Fijna v prazské
kavarné Louvre.
Pritomné novina-
fe na ni pozdravil
predseda predsta-
venstva Svazu pe-
kara a cukrara Jiri
Balaban a vykonny
reditel Svazu peka-
Ii a cukrart Jaro-
mir Drizal. Na kon-
ferenci vystoupil

i prezident Agrarni
komory Jan Dolezal
a prezidentka Po-
travinarské komo-
ry Dana Vecerova.

Svatek chleba

Svétovy den chleba, svatek za-
kladni lidské potraviny, je kaz-
doroc¢né pripominan 16. fijna
vradé zemi svéta. Vyhlasila ho
Mezinarodni unie femeslnych
pekaren a slavi se nejriznéj-
$im zplsobem.

V Ceské republice je slaven
od roku 2009, kdy Cesti pekafti
upekli kulaty bochnik z pSe-
nicné mouky vazici pres 15
kilogrami.

Je slaven rovnéz jako sva-
tek vSech pekart, kterych
je u nas v soucasnosti okolo
dvaceti tisic. Jeho cilem je
propagace kvalitntho ces-
kého chleba a problematika
zlepSovani kultury prodeje
a spotieby chleba.

Rostouci naklady
ovlivni ceny

0d pocatku letosniho roku
dramaticky vzrostly a stale
rostou vstupni naklady nega-
tivné ovliviiujici ekonomiku
pekaren. Cena hlavni suroviny
mouky stoupla od jara mezi-
rocné o 25 procent, oleje o 65
procent, cukru o 15 procent
a v priméru o 30 procent se
podraZilo baleni pekarskych
vyrobkti. Pekarsky obor je
energeticky velmi ndarocny
- proto ma zvyseni cen elek-
trické energie a zemniho ply-
nu o témér 100 procent tvrdy
dopad do ekonomiky firem
a stejné jako rist cen PHM je
pro pekarny rozvazejici své
vyrobky do obchodd i trikrat
denné, zdrcujici. Klicovym
nakladem je pak navySovani
mezd zaméstnanci pekaren.
Svaz pekart a cukraid re-
gistruje v Cesku piiblizné 600
pekaren, které denné upecou
pres milion chlebti. K nim pfi-
pocitejme i obchodni Fetézce,
jez ve svych vlastnich pekar-
nach umisténych v marketech
vyrabi ¢i dopékaji pecivo.
Konkuren¢ni soupefeni ob-
chodu a pekarli a vzajemné
prebirani aktivit mélo své po-
zitivni dopady pro spotiebi-
cenu ze strany obchodnich re-
tézcl vSak nemohl nabidnout
zakaznikim vyrobky vysoké
kvality. To se s vyssi kou-
péschopnosti méni, zakaznici
si chtéji na chlebu a pecivu
pochutnat. Stale je zde sice
velka Cast spotiebiteld ceno-

Jifi Balaban

vé senzitivnich, ale postupné
se zvySuje poptavka po kva-
litnéjsich vyrobcich ve vyssi
cenové Kkategorii. Za vySsi
kvalitu jsou zakaznici ochot-
ni si priplatit, pozaduji vSak
kvalitni, chutny vyrobek s ur-
Citou pridanou hodnotou ¢i
pribéhem. Prosazuji se bohat-
$i receptury a regionalni spe-
ciality - pecivo pritahuje vini
a Cerstvosti, cenu lidé resi az
na dal$im misté.

Naklady strmé stoupaiji

,0d zacatku letoSniho roku
stouply pekarndm celkové
naklady o cca 30 procent. Re-
alizacni ceny zakladnich vy-
robkd, jako je chléb ¢i rohlik,
ptitom dle CSU dlouhodobé
stagnuji. Tato situace je pro
pekarny neudrzitelnd. Pokud
by neuvedly do souladu ros-
touci naklady s cenami svych
vyrobki, desitky z nich by
musely ukoncit podnikani.
To by vyrazné ochudilo ¢esky
pekarsky trh, ktery je pritom
jeden z nejvyspélejsich v Ev-
ropé,” uvadi Jaromir Drizal
a doplituje: ,Nezbytna uprava
cen pekarskych vyrobki by
spotiebitele neméla vyraznéji
finan¢né zasdhnout. Napti-
klad primérny Cech zkon-
zumuje rocné 40kg chleba,
jehoz spotrebitelska cena je
30 K¢ za kg. Pripadné zvyseni
cen pekaili v drovni rostou-
cich nakladi by znamenalo
meésicné vydaj 30KC¢ navic.
Stejné tak spotiebitelska cena
rohliku v marketu 1,90 K¢ je
z pohledu pekar nedmeérné
nizka. Retézce by mezi sebou
cenu rohliku, ale o jeho vyso-
kou kvalitu.”

Chléb roku 2021

KaZdoroc¢né pekari hodnoti
nejlepsi chleby a udéluji titul
Chléb roku. O tom, Ze se jedna

=

Jan DolezZal, Dana Vecefova a Jaromir DFizal

o prestizni zalezitosti, svedci
fakt, Ze pekafi do letoS$niho
ro¢niku prihlasili 80 soutéz-
nich vzorki. ,Pro pekate je
zalezitosti cti kontinualné
usilovat o vysokou kvalitu
chleba, a to navzdory prekaz-
kam, které prinasi koronavi-
rova epidemie,” uvadi Jaromir
Drizal s tim, Ze je potreba si
uvédomit, Ze diky ceskym pe-
kardm si spotiebitelé vybiraji
z velmi bohaté nabidky sorti-
mentu, co do tvarl, hmotnosti
i surovinového slozeni. Maji
v prodejnach vysoky podil
nebaleného cerstvého chle-
ba, kvalitni zakaznicky servis
a paty nejlevnéjsi chléb v EU

Zvysuji se farmaiské ceny

Jan DoleZal se ve svém vystou-
peni zabyval celkovou situaci
v zemédélstvi, kde upozornil,
Ze ,vykupni cena potravinar-
ské pSenice vzrostla oproti
loniskému roku podle posled-
nich Gdajl z letosniho srpna
o témér 17 procent na 4.821
korun za tunu. Cena semen f'e-
pKy olejné se za stejné obdobi
zvysila v meziroénim srovnani
0 19 procent na 11.739 korun
za tunu. To se promitne do cen
surovin, které jsou zasadni pro
pekai'skou vyrobu. Tento ce-
novy narQst pripisujeme pre-
devSim navaznosti ceského
trhu na globalni trh, na némz
se zvysuji ceny rostlinnych ko-
modit. Na vykupni ceny mléka
pak soucasné muize mit vliv
zvySena poptavka po mléc-
ném tuku v dobé vanocnich
svatkl. Popsany ristovy trend
ohledné takzvanych farmar-
skych cen zdaleka nekopiruje
rist vyrobnich nakladd zeme-
délskych prvovyrobcl. Zvy-
Suji se mzdové naklady, ceny
energii, obalovych materiald,
krmnych smési nebo mineral-
nich hnojiv. Zemédélci se tak
dlouhodobé potykaji s nizky-
mi vykupnimi cenami, které

SSi ceny peciva

se v nékterych pripadech po-
hybuji dokonce pod vyrobni-
mi naklady.

Cena by méla odpovidat
kvalité potravin

Podle Dany Vecerové je kva-
litni potravina takova, ktera je
bezpecna a je vyrobena z kva-
litnich sloZek. Zduraznila, Ze
,Potravinai'ska komora Ceské
republiky dlouhodobé podpo-
ruje kvalitni ¢eské potraviny.
Chceme motivovat naSe vy-
robce k neustalému zlepSova-
ni. A to i v soucasné dobé, kdy
dochazi k vyraznému zvySo-
vani vétsiny vstupnich nakla-
dd. Soucasné hleddme cesty,
jak motivovat ¢eského spotre-
bitele, aby si z Siroké nabidky
vyrobki umél vybrat kvalitni
Ceské potraviny.

Naklady musi byt v souladu
scenou

Pekarsky cech apeluje na pe-
kare, aby se chovali jako
zodpovédni podnikatelé vici
své firmé, zaméstnancim
i pekarskému oboru. To zna-
mena, aby vyrabéli kvalitni
peCivo a pozadovali za néj
od obchodnikli odpovidajici
cenu, tj. cenu, kterd pokryva
ekonomicky opravnéné na-
klady plus ptiméreny zisk
pro rozvoj pekarny. Neméli by
se v zadném piipadé nechat
dotlacit ndkupéimi Fetézcl
k tomu, aby zhorsovali kvalitu
chudsi recepturou ¢i snizovali
cenu peciva pod ekonomicky
opravnéné naklady a poru-
Sovali tak zakon o cenach.
Soucasné si vSak uvédomuje,
Ze situace je pro pekarny neu-
drzitelna a pokud by neuvedly
do souladu rostouci naklady
s cenami svych vyrobki, de-
sitky z nich by musely ukon-
¢it podnikani, coZ by vyrazné
ochudilo ¢esky pekarsky trh.
Bohumil Brejzek

Obnovené vrty
Vratislavické kyselky se
jmenuji Jablonec a Liberec

V arealu Vratislavické kyselky bylo rus-
no. V pondéli 4. rijna tam spolecnost Kitl,
jablonecky vyrobce sirupi a medovin,
slavnostné pokitila dva obnovené vrty

z let 1964 a 1983. Navazuje tak na re-
konstrukci celého arealu, kterou zahajila

pred dvéma lety.

Pramen mineralni vody byl
ve Vratislavicich objeven jiz
v roce 1862 a to zcela naho-
dou, kdy Karl Skollaude hlou-
bil studnu pro svou bélirnu
latek. Jako 1écivy byl ale pra-
men uznan az o celych 32 let
pozdéji, kdy na misté vznikly
malé méstské lazné. Pozdéji
se v arealu stacela mineraln{
voda do lahvi, a to azZ do roku
2008. Po nékolika neuspés-
nych pokusech o obnoveni
provozu aredl chatral.

V roce 2018 zdevastova-
ny areal Vratislavické ky-
selky  koupila spolec¢nost
Kitl Jana Vokurky a zahajila
rekonstrukci. Nejprve vzni-
kl moderni sklad a poté se
do obnovené vyrobni haly
prestéhovala i vyroba siru-
pl. Nyni se Vokurka zaméril
na obnovu staceni mineral-
nich vod.

Ozivuje tak hned dva pu-
vodni vrty Vratislavické ky-
selky. Vrt HJ 8 je jiz z roku
1983. Slavnostné ho pokitil
primator meésta Liberce
Ing. Jaroslav Zamecnik, CSc.
a to jménem JABLONEC. Vrt
je hluboky 221 metrd a na-

Ing. Jan Vokurka (majitel Kitl s.r.0.)

Soucasti Kyselky je také zdmecek,
ktery na rekonstrukci jesté cekd.

chazi se blize k méstu Jablo-
nec nad Nisou.

Druhym vrtem je TV 4. Ten-
to vrt je jeSté o néco starsi.
Pochazi jiz z roku 1964 a hlu-
boky je 202 metri. Kmotrem
se mu stal primator mésta
Jablonec nad Nisou RNDr. Jif{
Cetovsky. Pokitil ho jménem
LIBEREC a to symbolicky mi-
neralni vodou piimo z vrtu.

Na vrtech nyni probihaji
Cerpaci zkousky pro zjisténi
kvality a kvantity mineralni
vody. ,,Vidim v tom obrovsky
potencial, protoze obycej-
nych vod jsou spousty, ale
mineralnich moc neni®, rika
Vokurka.

Eugenie Linkova
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VINARSTVi

Nejlepsi Rulandské na svété je ze Znovinu Znojmo

Vina Znovinu Znojmo opét potvrdila, Ze patri k mezinarodni Spi¢ce. Koncem zari 2021
fantasticky uspéla na prestiZni svétové soutézi vin Mondial des Pinots ve Svycarském
Sierre, ktera je jedinou soutézi vin na svété zameérenou pouze na vina vyrobena z od-
rid rodiny Pinoti (v tuzemsku znamé jako rulandské). Rulandské bilé ro¢niku 2018

z vini¢ni trati Weinperky, vinarska obec Miroslav ziskalo velkou zlatou medaili, nejvys-
$i hodnoceni a titul absolutniho Sampiona soutéZe. Toto vino porazilo i cervené a Sedé
Pinoty z nejvyhlasenéjsSich vinarskych oblasti. Zlatou medaili pak mezinarodni porota

s ws

pridélila i Rulandskému Sedému ro¢niku 2019 z vinice Div¢i vrch ve Strachoticich.

Doslova hvézdou letosniho
rocniku Mondial des Pinots
bylo polosladké Rulandské
bilé ve vybéru z hroznii roc-
niku 2018, ¢. §. 8365, z vinic-
ni trati Weinperky, vinarska
obec Miroslav. ,V soutézi to
bylo poprvé, kdy Rulandské
bilé ziskalo hned nékolik oce-
néni. Pinot z produkce spo-
le¢nosti Znovin Znojmo ziskal
nejen velkou zlatou medaili
a titul nejlepSitho Rulandské-
ho bilého, ale také ocenénf
nejlepsiho vina soutéze s vyji-

mecnym hodnocenim 93,6 ze
100 bodové stupnice, vypo-
Cetla technicka reditelka sou-
téZe Emeline Zufferey.

V konkurenci vice nez ti-
sicovky vzorki od 335 pro-
ducentt z dvaceti zemi svéta
je to pro Znovin i Ceskou re-
publiku mimoradny uspéch.
»Ziskat titul Sampiona a jed-
nu z desiti udélenych velkych
zlatych medaili na prestizn{
soutézi vin svétového forma-
tu, ktera je velmi tizce zamé-
fend na jednu z nejpopular-

néjsich a nejvice cenénych
odrid na svété, to se skutec-
né podafii jen zcela vyjimec-
né,” tésilo sommeliera Zno-
vinu Znojmo Martina Smida.
Dalsi znovinské vino, které
mezinarodni porota ovénci-
la, tentokrat zlatou medaili,
je polosuché Rulandské sedé
v pozdnim sbéru rocniku
2019, ¢. 8. 9316 z vinice Div-
¢i vrch ve Strachoticich, tedy
moderni vino z fady kulatych
Pinotd m-3,14, vyrobenych
za pomoci kryomaceracni-

Vitézna vina na Mondial des Pinots 2021 - Rulandské bilé 2018, . 3. 8365 a Rulandské Sedé 2019, ¢. 3. 9316.
Foto: Znovin Znojmo/Lubomir Budny

MONDIAL
DES PINOTS

SIEREE - SWITZERLAND

ho naleZeni rmutu. Znovin
Znojmo tato vina produkuje
ve spolupraci s Matematicko-
-fyzikalni fakultou Univerzity
Karlovy v Praze.

Podle Martina Smida do-
kazi moravské Pinoty, zvlasté
ty ze Znojemska, konkurovat
ostatnim zemim a rozvinout
svlij potencial. ,Ten je spoje-
ny s mnohdy naprosto ideal-
nim terroir, ale i mikroklima-
tem na jednotlivych vini¢nich
tratich,” objasnil sommelier
Znovinu Znojmo.

Dulezitou roli sehravaji
i bohaté zkuSenosti znovin-
skych vinohradnikt a sklep-
mistrd. ,Oni dokonale znaji
a ovladaji své remeslo. Bez
jejich vnimavého piistupu se
jen stéZi narodi velké a kras-
né vino,“ dodal Martin Smid.

Konkrétné na téchto vitéz-
nych Pinotech ma zasadni
podil i sklepmistr Radomir
Hodecek s tymem ze sklepa
v Jaroslavicich. ,Je dobrou
zpravou, Ze tyto skvostné
moravské Pinoty maji velké
uspéchy. Jsem rad, Ze jsme
si potvrdili a ukazali svétu

SEPTEMBER 24™ 2021
GENEVA, SWITZERLAND

Sommelier Znovinu Znojmo, Martin Smid (vpravo), piebiré ocenéni pro znovinska vina

na mezinarodni soutéZi Mondial des Pinots 2021 ve Svycarsku z rukou prezidenta pofa-
dajici agentury Vinea, Bertranda Savioze. Foto: Mondial des Pinots/Valentin Flauraud

vyjimecnost rulandskych vin
z nasi malé zemé v samém
srdci Evropy,” tésilo Radomi-
ra Hodecka.

Martin Smid navstivil Mon-
dial des Pinots v roli hodno-
titele. ,Soutéz patii do elitni
skupiny osmnacti nejpres-
tiznéjsich konkurzl vin. Vina

hodnoti Spickové osobnos-
ti z branze, i proto ma zisk
jakékoliv medaile velkou
hodnotu. Pricteme-li k tomu
ciznost s dirazem na detail,
je uspéch znovinskych vin

vvvvvvv

Smid. (pr)

Projekt VINOZOOM aneb To nejlepsi, co vinice

daly na jednom misté

,Jsme VINOZOOM a za kazdym vinem,
které u nas najdete, si 100% stojime.”

MoZna uz jste slySeli o projektu VINOZOOM, za kterym stoji spo-
le¢nost Lipera s.r.o. Pokud ne, pojd'me si jej aspon trochu pri-
blizit, stejné jako tento projekt pribliZuje - zoomuje vino vSem
milovnikiim vina u nas a na Slovensku.

Zacalo to v jizni Africe

Projekt VINOZOOM byl spus-
tén letos v Cervenci, presto
ma dnes na socialnich sitich
jiz stovky odbératelli a dalsi
pribyvaji. O jeho potencialu
je presvédcen Ing. Libor Zlo-
mek ze spolecnosti Lipera
s.r.o., jenz se nechal inspirovat
podobnym projektem v Ji-
hoafrické republice, kterou
navstivil jesté pied kovidem.
,Spolu s nékolika kamarady
jsme tehdy objizdéli mimo
jiné i mistni vinaf'stvi a zaujal
mne jejich systém objednavek
a prodeje vin. Pro Evropana
je totiz komplikované nakou-
pit si a letecky dovézt domt
nékolik krabic vin, ktera vas
zaujala natolik, Ze je chcete
ochutnat tfeba s prateli doma.
Proto vam tamni vinarti nabid-
nou moznost zaregistrovat

se do jejich systému. Vy pak
v kazdém vinafstvi nahldsi-
te Cislo své registrace a vina,
ktera vam zachutnala, si mi-
Zete jednoduse pridat na sviij
objednavkovy list a tak pokra-
Covat v dalSich vinafstvich.
Nakonec potvrdite objednav-
ku a vina vam pftijdou z cen-
tralniho evropského skladu
v Némecku aZ na vasi adresu
domd,” vysvétluje vyhody
systému Ing. Libor Zlomek.
Samoziejmé nejsou do sys-
tému zarazena vsSechna vina
vinarstvi, jedna se zhruba
o 70 procent nabidky. Inspi-
race z jizni Afriky se nakonec
promitly i do nového projektu
VINOZOOM.

ZaloZeno na duivéfe

Projekt vykrystalizoval vlast-
né v dobé lockdownt, kdy

vedeni spolecnosti Lipera
s.ro. premyslelo, jak pomoci
svym zakaznikiim z fad vi-
narl s prodejem jejich vin.
,Kazdého naseho vinare zna-
me osobné a po jejich boku
stojime od prvniho hroznu
ve vinohradu az po uloZenou
lahev ve sklepé. Diky tomu
muzeme plné davérovat je-
jich postuptim a poctivé praci,
kterou odvadéji. Ve spolupra-
ci s naSimi sommeliéry se tak
miZeme zarudit za vSechna
vina, nabizend v e-shopu na-
Seho nového projektu VINO-
ZOOM," konstatuje Ing. Libor
Zlomek. Do systému nejsou
zafazena jen vina moravska
nebo slovenska, ale i vybrana
zahranicni. ,Zacali jsme totiz
Z0OOMovat po vinech za hrani-
cemi a z téch, co nas oslovila,
nyni mohou na VINOZOOMU
vybirat i nasi zdkaznici. A my

se zaruCujeme, Ze s nami ne-
séhnou vedle, dodava Libor
Zlomek.

Jiz pes 3000 vin

Aktualné je v e-hopu VINO-
ZOOM jiz pres tii tisicovky
druhi vin, postupné pribyvaji
dalsi. Je mozné vybirat podle
riznych parametri, podle
vinarstvi, oblasti, k dispozici
jsou i rizné balicky vin atd.
Soucasti stranek vinozoom.
cz je i blog s ¢lanky na rzna
témata. VINOZOOM lze najit
i na socidlnich sitich na FB
a Instagramu. Dodejme, Ze
hlavni sklad a odbyt téchto
vin ze systému VINOZOOM je
v nové hale spolec¢nosti LIPE-
RA s.r.o. ve Velkych Bilovicich.
Text: Ing. Petr Hynek

Foto: facebook.com/vino-
ZOOm.CZ

VINO
ZCOM

To nejlepsi,

co nam vinice daly
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Uroda brambor letos poklesla

O leto$ni sklizni brambor hovorili s novinari na tiskové konfe-
renci koncem rijna v Praze za Cesky bramboraisky svaz jeho
predseda Josef Kralicek a za Agrarni komoru predseda zeli-
nara Petr Hanka a tiskova mluv¢i Barbora Pankova. Mimo jiné
uvedli, Ze péstitelé se potykaji s nizkymi prodejnimi cenami,
kdy si retézce vzaly komodity jako ovoce a zelenina do ruky
jako marketingovy nastroj.

Prodej
za podnakladové ceny

,Akce, kdy se brambory pro-
davaji pod osm korun za kilo-
gram, poskozuji zemédélce,”
uvedl na tiskové konferenci
Petr Hanka, podle néhoz bu-
dou zemédeélci misto bram-
bor radéji péstovat pSenici,
u které prodejni cena ros-
te. ,Cenova nestabilita déla
z konzumnich brambor velmi
rizikovou plodinu. Aktudln{
prodejni akce v obchodnich
fetézcich, kdy se kilogram
brambor prodava hluboko
pod hranici vyrobnich na-
kladd, mohou vést péstitele
k dalSimu sniZovani pésteb-
nich ploch,” dodal.

Péstitelé uvadéji, ze proda-
vaji brambory velkoobchodu
za zhruba tii koruny za kilo-
gram. Pfi nakupu "ze dvora"
plati spotrebitel mezi osmi az
deseti korunami. V maloob-
chodu bez akce se ceny pohy-
buji mezi deseti aZ patnacti
korunami, v akcich retézct
mezi péti a deviti korunami
za kilogram. ,Predpoklada-
me, Ze v dobé, kdy se zacne
obchodovat s uskladnénou
produkci, dojde k mirnému
navySeni farmarské ceny”
rekl Josef Kralicek.

Petr Hanka by chtél, aby
urady oznacily postup fte-
tézcl, kdy prodavaji za pod-
nakladové ceny, za nekalou
praktiku. "Jestlize se prodejni
hladina snizi, tak ji spotfe-
bitel povazuje za normalni,"
rekl s tim, Ze "o prazdninach
byly velkoobchodni ceny

v

ropé a nizké vykupni ceny
brambor drtf péstitele i nyni.

Bez podpory se bramborafi
neobejdou

K rozsireni produkénich ploch
pro péstovani brambor je po-
treba dlouhodoba statni pod-
pora péstitelti. Brambory jsou
zarazeny mezi takzvané citli-
vé komodity, na které zemé-
délci dostavaji vyssi dotace.
Vzhledem k velikosti ¢eského
trhu jsou ceny zemédélskych
vyrobci vyrazné ovlivnény si-
tuaci v zahranici a zahrani¢ni
hladinu vice ¢i méné kopiruji.
Neni vyjimkou, Ze pro mnohé
farmare se péstovani bram-
bor dostalo pod hranici ren-
tability.

Podle tidajii Ceského stati-
stického uradu klesla plocha
osazend bramborami proti
lorisku o zhruba tisic hektart
na 23.000 hektard. Do této
plochy jsou ale zapocteny na-
priklad i sadebni brambory.
Zemédélci se obavaji dalsiho
poklesu ploch, pri¢emZ statni
strategie hovori o zvySovani
sobéstacnosti zemé v produk-
ci brambor.

Nyni je CR sobéstatna ze
sedmdesati az osmdesati pro-
cent. Podle strategie odsou-
hlasené vladou v roce 2016
mély po roce 2020 stoupnout
plochy konzumnich brambor
na 21.000 hektart. Ty jsou ale
podle bramborart v soucas-
nosti na plose 14.500 hektard
a tuzemska produkce bram-
bor okolo 815 tisic tun, coz je
o 35 tisic tun méné nez loni,
nepokryje celkovou spotrebu

a okolo 150 tisic tun bude po-
tieba dovézt ze zahrani¢nich
trhi, predevsim z Némecka,
Francie a Nizozemska. ,Du-
vodem pro potiebu dovozu je
kromé nedostatecné vymeéry
péstebnich ploch i dlouhodo-
bé podfinancované technolo-
gické zazemi péstiteld, zejmé-
na nedostatek skladovacich
kapacit,” vysvétlil Petr Hanka.

Rezim jakosti Q (Z

Cesky bramboratfsky svaz
dokoncil koncem lofiska tii-
leté pripravy na zapojeni
péstiteld do rezimu jakosti
Q CZ a ve spolupraci s minis-
terstvem zemédélstvi se mu
podarilo novy dota¢ni pro-
gram notifikovat v Bruselu.
0 penize z programu, v némz
bylo 50 miliond K¢, tak mohli
letos zemédélci poprvé poza-
dat, bylo jich 106.

ReZim jakosti Q CZ se tyka
brambor a vyrobkil z nich.
Rezidua pripravkd na ochra-
nu rostlin nebo tézkych kovi
v téchto bramborach podle
pravidel programu musi byt
nejméné o pétinu nizsi, nez
urcuji evropské normy. Re-
7im jakosti Q CZ v Cesku po-
dle ministerstva zemédélstvi
plati také pro mléko, driibez
a drtbezi produkty.

U brambor se znamkou
Q CZ bude podle predsedy
bramborarského svazu spo-
trebitel védét, Ze zemédélci
pii péstovani omezili dav-
ky jak postrikii na ochranu
rostlin pred $kidci a choro-
bami, tak i mineralnich hno-
jiv a Ze do pudy ve vétsi miie

BRAMBORY
dobré pro nas
pro planetu
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Za Agrarni komoru predseda zelinaF Petr Hanka za Cesky bramboraFsky svaz predseda Josef Krélicek a tiskova mluvei Barbora Pankova

dodavaji organickou hmotu,
napiiklad chlévsky hndj.
Program by mél ptispét také
k vétSimu propojeni péstite-
1d s tuzemskymi zpracova-
teli. ,Mame zajem, aby zpra-
covatelé davali prednost
domaéci produkci,” rekl Kra-
licek. V leto$nim startovacim
roce se podle néj da pred-
pokladat, Ze bude v tomto
rezimu zpracovano Sedesat
az sedmdesat tisic tun kon-
zumnich brambor.

Prispévek péstiteliim
i zpracovateliim

Péstitelé, ktefi projdou certi-
fikaci provadénou Ustiednim
kontrolnim a zku$ebnim tsta-
vem zemédélskym (UKZUZ),
dostanou prispévek pausalné
75 000 korun za rok, zpraco-
vatelské podniky pak budou
dostavat penize na castecné
pokryti zvySenych nakladi.
Velka cast péstitelli je zaroven
i zpracovatelem. Podniky se
mohly letos do programu hla-
sit do konce dubna. Pro rok

2022 se budou moci hlasit
od 3.ledna do 30. dubna.

svvys

V Evropé se nejvice bram-
bor péstuje u nasich sousedi
v Némecku. Podle predbéz-
nych vysledki zverejnénych
Spolkovy ministerstvem pro
vyZivu a zemédélstvi, se v Né-
mecku sklidi 10,6 milionu
tun brambor - produkce je
v porovnani s lonskym ro-
kvili neptiznivému pribéhu
pocasi, tak v disledku mensi
osazené plochy. V. Némecku
se letos brambory péstovaly
na 259 300 hektarech orné
pldy, coZ v porovnani s ro-
kem 2020 predstavuje pokles
o 5,2 procent. V porovnan{
s primérem let 2015 az 2020
je to 0 0,4 procenta méné. Do-
savadni vysledky v celostat-
nim priméru ukazuji pred-
bézny vynos 41 tun na hektar.
To znamena pokles o 4,2 pro-
centa oproti predchozimu
roku a o 2,3 procent oproti vi-

celetému primeéru. I tak maji
nasi sousedé vysokou miru
sobéstacnosti kolem 144 pro-
cent tak mohou ¢ast produkce
exportovat.

Jednim z dGvodd nizsi
sklizné jsou letoSni povétr-
nostni podminky, uvedlo mi-
nisterstvo. Kvlli mimoradné
chladnému jaru se porosty
brambor vyvijely pomalu. Vel-
mi promeénlivé a vlhké letni
pocasi ve velké ¢asti Némecka
vedlo k nartistu houbovych
infekci a mélo negativni do-
pad na vynos a kvalitu. V cer-
venci a srpnu byla brambo-
rova pole Casto priliS mokra
na to, aby se do nich dalo vjet.
Teprve od zacatku pozdniho
léta, na zacatku zari, sklizen
pokrocila.

Nejvyznamnéjsim brambo-
rarskym regionem v Némec-
ku zlistava Dolni Sasko s péta-
CtyTiceti procentnim podilem
na celkové plose, nasleduje
Bavorsko s patnacti procenty
a Severni Poryni-Vestfalsko
s necelymi patnacti procenty.

Bohumil Brejzek

Navstivte muzeum masla v Maslovicich

Najdete ho v malebné obci na severnim okraji okresu Praha -
vychod v Maslovicich. Z podobnosti obou slov maslo a Maslovice
vzniklo v roce 1997 z iniciativy pani Vladimiry Sykorové malé
maslovické muzeum masla. Jméno vesnice neni odvozeno od mas-
la, jak bychom mozna ocekavali, ale od osobniho jména nékdejsi-
ho staresiny roku Maslovci, po némz dostala davna osada v histo-
rii své jméno. Prvni pisemna zminka o Maslovicich pochazi z roku
1052, kdy knize Bretislav I. daroval nékolik zdej$ich poddanych

noveé zaloZzenému klasteru ve Staré Boleslavi.

Historie masla

To je jesté daleko starsi nez
Maslovice. Zminky o masle
najdeme ve starych indic-
kych literarnich pamatkach
jiz od doby kolem roku 1500
pred nasim letopoctem.
Od pradadvna bylo znamo
i v Evropé severné od Alp
a na Balkané, jakoz i ve stred-
ni Asii a v Mongolsku. Su-
rovinou k vyrobé masla je
smetana, Kktera se ustavala
v krajacich rtzného tvaru
a velikosti. Pfevrat v ziskavani{
smetany znamenal Lefeldtiv
vyndlez odstredivky z roku
1872. Ze smetany se maslo
pripravovalo vrténim, tluce-
nim nebo zmitanim. Zptisobu
vyroby se prizpUsobily pou-

Zivané nadoby - maselnice.
Nejstar$Sim typem jsou ma-
selnice kvedlackové, prosté
nadoby, v nichZ se smetana
vrtéla kvedlackou. Z nich se
v minulém stoleti vyvinuly
maselnice trepadlové, v nichz
kvedlacka byla nahrazena
kridlovym nebo rdamovym
trepadlem, pohdnénym pres
soukoli klikou.
Nejrozsifenéjsim  typem
maselnic byly maselnice tlu-
¢ky cili tlukacky, nejcastéji
kénického tvaru, vyrabéné ze
dieva. Tretim typem jsou ma-
selnice soudkové bud’ s bub-
nem stalym, v némZ se maslo
stloukalo otacivymi kridlovy-
mi tlukadly, nebo pohyblivym
(otacivym), kde maslo vzni-
kalo zmitanim masliva. Ob-

ménou soudkovych
maselnic s pohyb-
livym bubnem jsou
maselnice  kolibavé
s bubnem upevné-
nym na kolibadle.

Vedlejsim produktem pii
vyrobé masla je podmasli.
V malovyrobé se odstrarnova-
lo z masla hnétenim v dlanich,
ve vétSim mnoZstvi v drevé-
nych necickdch za pomoci
hnétaciho prkénka a valecku
(trdla). Vyhnétenym maslem
se plnila ozdobnad drevéna
tvoritka.

V moderni primyslové vy-
robé masla se pouziva konti-
nualniho zptsobu vyroby, kdy
na vykonné zmadseliiovace
navazuji hnétaci stroje a balici
automaty.

o T

muzeum
misla

Maslo je v odbor-

nych priru¢kach definovano
jako mlécny vyrobek, zis-
kavany mechanickym zpra-
covanim z masliva (tim je
témér vyhradné smetana).
Jeho hlavni slozkou je mlé¢ny
tuk, v némZ jsou rozptyleny
jemné kapénky mlécné plaz-
my, obsahujici vodu s malym
mnozstvim bilkovin, mlé¢né-
ho cukru a mineralnich soli.
Ze smetany prechazi do mas-
la i urc¢ité mnozstvi choleste-
rolu. Z dal$ich latek obsahuje
maslo vitaminy A, D, E a K.

Pres stoupajici oblibu rost-
linnych tukd si udrzuje maslo
postaveni dulezité potraviny.
0 jeho odbytu, podobné jako
u jiného zboZi, rozhoduje kro-
meé kvality i obchodni obal.
Proto se casto setkavame
s vytvarné napaditymi a vkus-
nymi obaly.

Muzeum zve k navstévé
Expozice muzea predstavuje

rizné druhy maselnic, tvo-
ritek na maslo a maslenek

na servirovani masla, krajace
na smetanu a dalsi predméty,
souvisejici s vyrobou masla.
V ramci expozice je také vy-
stavena sbirka oballi na mas-
lo tuzemskych i zahrani¢nich
vyrobca.

Zrizovatelem muzea je obec
Maéslovice. Vzniklo v roce
1997 z iniciativy ing. Vladi-
miry Sykorové diky pocho-
peni obecniho zastupitelstva
na naklad obce s finanénim
prispénim nadace Open So-
ciety Fund Praha a vladniho
Programu obnovy vesnice
a za odborné i materialni po-
moci Narodniho zemédélské-
ho muzea, Klubu sbératel
kuriozit a dalSich muzei.

Muzeum je otevieno Kka-
Zdou soboru a nedéli od 10
do 12 a od 13 do 16 hodin,
mimo 1.2. - 15.3.

Ve vSedni den je navstévu
nutné domluvit predem (sku-
piny nad 10 osob).

Muzeum je bezbariérové.
Expozice je urCena téZ na-
vstévnikiim se zrakovym po-
stiZzenim.

Potési muzejni obchtidek
se suvenyry vcetné oblibené
maslovické medoviny.

AD.
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Vyuziti teflonovych povlaku
v potravinarském prumyslu

V soucasné dobé v ceském potravinarském priumyslu maji Si-
roké uplatnéni fluorplastové povlaky oznacované takeé podle
ochranné znacky jako teflonové povlaky (TEFLON®). Tyto po-
vlaky maji Fadu vynikajicich vlastnosti, jako je neprilnavost,
odolnost viic¢i vysokym i extrémné nizkym teplotam a odolnost
proti celé skale koroznich cinitelii. Veskeré povlaky urcené pro
potravinai'sky primysl spliuji pozadavky hygienickych norem
pro styk s potravinami a pitnou vodou. Jsou tedy zdravotné ne-
zavadné a jejich pouzivani zajistuje hygienické podminky poza-
dované pro vyrobu potravin. Pouzivani povlaki Teflon® v ramci
potravinarské vyroby vede nejen k ekonomickym asporam, ale
vysledny efekt se odrazi i na kvalité finalniho vyrobku.

Skala poutziti teflonovych po-
vlakii v ramci povrchovych
uprav casti technologickych
zatizeni vyroby potravin je
velmi rozsahla. V potravi-
naiském pramyslu maji tyto
''''' uplatnéni
v pekarenském priamyslu, kde
k peceni vétSiny zamrazeného
peciva dopékaného v super-
marketech, toustového chleba
nebo ceskych buchet se vyu-
Ziva pecnych plecht a forem
s teflonovym povlakem.
Hlavnim ddvodem pou-
zivani teflonovych povlakd
v pekatrském oboru je nepfti-
pékani vyrobkd k povrchu
plechii a forem a jejich snad-
né Cisténi.

Zafizeni na susené mléko

V  primyslovém peka-
renstvi se Siroce vyuziva
fluorplastovych povlakt
s vybornymi antiadhéznimi
vlastnostmi pri povlakova-
ni povrchu nasypek a kost
k podavani tésta a kuzelo-
vych vylupovact, kde lze
Uspésné repasovat povrchy

Forma na tvarovéni tésta

kuzelid a vodicich drah i star-
Sich zarizenti.

V  mlékarenském pri-
myslu, kromé povlakovani
svarovacich zarizeni vyuzi-
vanych p¥i baleni finalnich
vyrobkli, se v poslednim
obdobi vyuziva teflonovych
povlakii pri povlakovani

Formy na honbony

TECHNiCOAT)

Functional Coatings m

povrchu paricich zatizeni,
vcetné jejich $nekd.

Zajimavou aplikaci je i po-
vlakovani hlinikovych dila
starSich zarizeni na balenf
masla a tvarohu.

V oblasti gastronomie se
neprilnavé teflonové povla-
ky vyuzivaji na profesional-
nich panvich, primyslovych
pecnych panvich a pecnych
deskach. U zakaznikd je také
velmi zadané povlakovani
nadob pro vyrobu a prodej
salatli a pomazanek.

Forma na vyrobu syru

Specialni vyuziti nacha-
z{ povlaky Teflon® v ramci
technologie vyroby umélych
strivek, kde jsou Fasnici tyce
osetreny velmi kluznym a za-
rovei odolnym povlakem
usnadiiujicim technologicky
proces vyroby strivek.

Také vyroba cukrovinek
se dnes neobejde bez nepfi-
Inavych povlaki - typické
vyuziti je na formy na vyrobu
necokoladovych cukrovinek
nebo na valce k vykrajovani
suSenek.

V napojarském primyslu
je zajimavé vyuziti fluorplas-
tovych povlaki na castech

plnicich zafizeni, které je
potiebné k ¢iSténi od lepidel
na etikety.

ZkuSenosti mnoha desitek
Ceskych i slovenskych potra-
vinarskych firem potvrzuji,
Ze pres pomérnou financ-
ni narofnost na potizeni
fluorplastovych povlaki je
ekonomicka rentabilita a na-
vratnost takto vynaloZenych
prosttredki vysoce piinosna.

Kontaktujte nds na e-mai-
lu  inquiry@technicoat.cz
pro konzultaci a nezavaz-
nou cenovou nabidku pro
Vas provoz.

www.technicoat.cz
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Podzim v sadech a ovocnych alejich

Podzimni mésice prinaseji posledni teplé paprsky slunce a kra-
]em uz voni padajici listi. Kolem sadii a ovocnych aleji se nese
viiné zralého ovoce, jablek, hrusek, svestek. V mnoha krajich byl
rok stédry, a iroda jadrovin je bohata. Byla by Skoda jeji prebytky
nezpracovat. Inspirovat se miZeme i u nasich piredki, kteri jako
spravni hospodari védéli, Ze dobi‘e zpracované ovoce jim zpest-

Ii a pomiize pieklenout dlouhou zimu. Za tim ticelem péstovali

i specifické odridy ovoce, které se daly bud’ dobi‘e skladovat,
nebo vyborné zpracovavat.
Na vybér mame celou $kalu ovérenych tradi¢nich metod zpraco-
vani. Vareni kompotii, piresnidavek, rozvarti ¢i povidel. Kvasnymi
procesy pripravena ovocna vina, cidery, kvaseni octii nebo pripra-
va kvasu na palenKky. A také suseni cerstvych ¢i premrzlych plodii.

JAK'SI UCHOVAT PLODY
STARYCH ODRUD OVOCE

NAZIMU

Kompoty

NasSe generace bézné zavaruje
hrusky na kompoty. Hodi se
na né odridy s tvrdsimi plody,
kterych je celd fada, z dobte
dostupnych je to naptiklad
Clappova maslovka, Hardy-
ho maslovka nebo Konfe-
rence. Hardyho maslovku Ize
jesté Casto najit podél cest,
kam byla pro svij vhodny
uzky tvar koruny vysazova-
na. Hruskové kompoty mitize-
me zpestrit pfidanim koteni,
hrebicku, skofice nebo celého
badyanu, ktery k nim chuto-
vé ladi. Barevné pak vynikne
nékolik pridanych jetrabin ¢i
aronif.

Povidla

Vyborna jsou také hruskova
povidla. Malo kdo ma dnes
klasickd kamna, Ize je vSak
pripravit jako pecena v trou-
bé. Pokud navic i lehce zkara-
melizuji, budete je mit radéji
nez Cokoladdové pomazanky.
Pokud je upefeme v troubé
i se slupkou, pripadné jadrin-
ci, je tieba je po upeceni jesté
propasirovat. Hruskova povi-
dla jsou tradi¢ni soucasti ko-
laca Valasskych frgali.

Krizaly

Skvéle chutnaji susené hrusky
v kombinaci s jadry vlasskych
ofechtl. V zimnim obdobi na-
dchne i déti a prijemné zpes-
tfi nebo nahradi dopoledni
svacinku. Susily se jak letni
malé aromatické hrusticky
muskatelky, = bergamotky,
jakubky, jejichi suSené plo-
fiky, tak i pozdéji dozravajici
odridy. Mensi plody hrusek
se dokonce susily celé. Nékdy
se stavalo, Ze jiz presel prvni
mrazik. Pfeménou v hrusce
obsazenych cukri, tak plody
zglazovatély a ziskaly jako-
by ledovou polevu. Rozdil
po premrznuti a nasledném
ususeni se projevi také v chu-
ti suSenych hrusek, které tim
ziskaji sladsi nadech.

Pracharanda

V kuchyni nasich babicek by-
vala po ruce ,pracharanda“
Susené hrusky rozemleté
najemno tenkrat nahrazova-
ly v mnohych domacnostech
nedostatkovy cukr. Dochuco-
valy se tak kaSe nebo posy-
pavaly ovocné knedliky. Su-
Sily se i drobné plody planék.
Obdobné lze susit a rozemlit
i plody oskerusi. Ze zapome-
nutychch odrid byla na pra-
charandu pouzivana odrida
Gansbirne, ktera byvala i ob-
libeno hruskou J. G. Mendela.
Jeji nazev, v prekladu ,Husi
hruska“, vznikl patrné i pro-

to, Ze suSené hrusticky se pak
pouzivaly k okofenéni piimo
pii pecenf husy.

Vafivky

Predchozi generace znaly
také hrusky ,varivky“. Takto
byla vyuZzivana francouzska
odrida Curé u nas zndma pod
nazvem Pastornice. Tyto vel-
koplodé odrtdy nebyly prilis
aromatické chuti a mohly se
upravovat také na slano, po-
dobné jako jsme dnes zvykli
jist brambory:.

Recept z predminulého
stoleti na hrusky na slano

Zajimavy recept na hrusky
s mrkvi lze nalézt v kucharce
Hanny Dumkové z roku 1883.
,0Cisténa mrkev se podél
rozkraji, 2 nasekané cibule
osmazi a ve vodé s mrkvi udu-
si, k tomu se pridaji oloupané
hrusky:. St4va se svaii s octem,
smichd s moukou a cukrem.
Konecné se vSe dobte promi-
cha. Hrusky s mrkvi se prida-
vaji ku teleci peceni, hovézi-
mu masu nebo zvering; taktéz
ku klobastim a pecené rybé.”

Mostovani

Lahodné jsou jable¢né mosty
Stavnatych starych odrad jab-
lek. Vyzkouset miizete mosty
z jedné odridy, ale obvykle
byvaji zdatilé vice-odrtdo-
vé mosty, kde se snoubi rada
zajimavych chuti do harmo-
nickych tond. S uspéchem lze

mosStovat staré odridy: An-
tonovku, Bernské ruzové,
Croncelské, CharlamovskKi,
Jadernicku moravskou, Ol-
denburgovo, Panenské ces-
ké, Strymku, Wealthy.
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Octy

Jable¢na drt po domacim mos-
tovani, které nema takovou vy-
téZnost mostu jako pii primy-
slovém zpracovani, obsahuje
jesté dost nevymackané Stavy.
Takovou drt’ lze Gspésné vyu-
zit k ptipravé domaciho octa
pridinim vody tak, aby byla
drt’ ponofena a cukru, ktery
napomtze kvaSeni. Prvni dny
se smés promichava. Prikry-
va se prodySnym platnem.
Do meésice je ocet hotov.

Stridlaky

Mezi starymi odrtidami také
najdeme pomérné velkd, chu-
tové Kkyselejsi jablka, ktera
méla vyuziti v kuchyiiském
zpracovani. Patii mezi né Bo-
ikovo, Boikovo obrovské,
Slava svéta (Gloria mundi),
Libernac¢ vinicky, Libernac
sloupensky, Zelence rho-
doislandské. V nasich krajich
byla oblibené jablka ,Striidlad-
ky“. Stacilo jedno jablko a $tri-
dl byl za chvilku hotovy bez
velkého vykrajovani drobnych
jablicek.

KoZenace

Mnoha jablka také klamou
svym vzhledem. Pod neprilis
vzhlednou slupkou koZendc¢ii,
kterym se také rika koZichy
nebo koZuchy se skryva pes-
tré bohatstvi chuti. Vyborna
je Coulonova reneta nebo
Boskoopské. Jsou to jablka
na uskladnéni, jejich konzum-
ni zralost prichazi az v polovi-
né prosince. Teprve pak chuté
vyniknou jak pfi jejich piimé
konzumaci, tak jesté vyraznéji
po ususeni. Navic jejich koZzo-
vitd slupka pri suSeni neztvrd-
ne, ale zlistava jemna a vlacna.
Nemusi se tedy pred suSenim
vibec loupat. Obé jabloné jsou
bujné rostouci stromy a vytva-
treji kulovité koruny. DoZivaji
se vice nez 100 let.

Na zavér roku ve dnech 1. - 4.
12. 2021 planujeme posled-
ni z cyklu vystav programu
,0ziveni starych odrid“ a to
vanocné ladénou vystavu
na téma ,Zimni jabloné a hrus-
né“ Jste srdecné zvani. Blizsi
informace je mozZné ziskat
na webovych strankach: www.
csop.cz a www.stareodrudy.cz
¢i na dalsich akcich programu
Oziveni starych odrdd, jehoz
generalnim partnerem je Na-
dac¢ni fond Sberbank CZ. Dale
nas podporuje Hlavni mésto
Praha, Méstska cast Praha 4
a Ministerstvo zemé&délstvi CR.
Pokud se mezi vami, ¢tenari
téchto c¢lankd, najdou zajemci
o spolupréci v pristim roce, na-
piSte nam. Zajimaji nas vzac-
néjsi staré odridy, které moz-
na prave u vas rostou. A pokud
byste méli zajem podélit se
o vase praktické zpracovatel-
ské zkuSenosti pii zpracovani
ovoce, ozvéte se nam na mail:
katerina.strossova@csop.
cz. I v pristim roce planuje-
me cyklus zpracovatelskych
workshopd. Za vas zijem
i spolupraci moc dékujeme!
Ing. Katefina Strossova, Ces-
ky svaz ochrancii prirody

Drceni jablek v rucnim drtici pred lisovdnim.
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BIO POTRAVINY

Ceskou biopotravinou roku 2021
je tvaroh z Ekofarmy ]avornlk

V7 v

V soutéZzi o nejlepsi ceskou biopotravinu
je rozhodnuto. Titul Ceska biopotravina

s w7

roku 2021 si odnasi Bio tvaroh z Ekofarmy
Javornik. Mezi dals$i ocenéné produkty
patii cibulové chutney, jehnéci steak nebo
jable¢ny most. Prekvapila steakova masa.
0 titul v jubilejnim dvacatém ro¢niku
bojovalo 123 biopotravin a biovin.

Absolutnim
vitézem se stal
tradicni mlécny
vyrobek

V  soutézi urcené
tuzemskym produ-
centlim biopotravin
hodnoti prudukty odbor-
na porota. Ta letoSni méla
18 clend a volila nejlepsi
produkty v péti rdznych
kategoriich a také vybira-
la celkového vitéze. Tim se
stal Bio tvaroh z Ekofarmy
Javornik, ktery soucasné
zvitézil i ve své kategorii
Biopotraviny  zivociSného
ptvodu. Na cesky trh jej
ekofarma dodava od roku
2015. ,Nez se dostane k za-
kaznikiim, trva jeho vyroba
kolem 24 hodin. Zakaznici
ho sezenou v obchodech
ve Zlinském kraji, ale na-
priklad i v Praze nebo v e-
-shopu,” prozrazuje Marta
BuzaSova, vedouci mlékar-
ny Ekofarmy Javornik. A jak
jej maji zakaznici nejradéji?
,Naslehany s mlékem a cuk-
rem jako tvarohovy krém.
A pak také do Slehanych
tvarohovych dezertd, do po-
mazanek a na peceni zakus-
ki a kolac¢d,” usmiva se pani
BuzaSov4, pro kterou zna-
menda ziskani titulu Ceska
biopotravina roku ocenéni
dlouhodobé prace a dobry
signal do budoucna.

,Bio tvaroh vyhral bezpo-
chyby nejen diky své doko-
nalé chuti, ktera je opravdu
jemna a lahodna, ale dilezi-
tym kritériem byl rozhodné
i zplisob baleni v recyklo-
vatelném obalu, ktery se
k bioprodukci prosté skvé-
le hodi. Drive farma davala
tvaroh do plastové krabic-
ky. AZ v posledni dobé pie-
sla na novy, papirovy obal,

&» CESKA ‘
BIOPOTRAVINA O
o 2021

Soutéz Ceska bio-
potravina je klanim

s dlouholetou tradici.

O prestizni titul

se kazdoro¢né uchazi
desitky vyrobkt —
potravin vyprodukova-
nych tuzemskym ekolo-
gickym zemédélstvim.
Uéast v soutézi nabizi
vyrobclim biopotravin
jedinecnou prilezitost
pro zviditelnéni svych
vyrobku jak mezi ob-
chodniky samotnymi,
tak pro zpopularizovani
mezi Sirokou verejnosti.
Soutéz je kazdoroc¢né
pofadana pod zastitou
ministra zemédélstvi

a ustredniho fedite-

le Statni zemédél-

ské a potravinarské
inspekce. Soutéz se
kona od roku 2002.
Vice o soutézi na www.
ceskabiopotravina.cz.

coz celkovému hodnoceni
marketingového konceptu,
vzhledu a obalu vyrobku ze
strany poroty velmi prospé-
lo,“ uvedla k vitéznému pro-
duktu Katerina Urbankova,
manazerka PRO-BIO Svazu
ekologickych  zemédélct,
ktery soutéz organizuje.
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Vitézné produkty dvacatého roéniku soutéze Ceska biopotravina roku
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PRO-BIO Svaz ekologickych zemédélct je jediné celostatni sdruzeni ekozemédélcq,
zpracovatell a prodejcl biopotravin. Sdruzuje také poradce, skoly, spotiebitele a pra-
tele ekologického zemédélstvi.

Hlavnim poslanim svazu je prosazovat v CR ekologické zemédélstvi jak v intenzivnich,
tak extenzivnich produkénich oblastech. Dulezitou soucasti ¢innosti je propagace

biopotravin, vzdy s ohledem na zajmy ekologickych zemédélct, ¢lenli Svazu PRO-BIO,

“%o=2®

Dvacetilety milnik

0d roku 2002 byly ocenény
desitky biopotravin. Klani
o nejlepsi biopotravinu roku
pritom proslo stejné velkym
vyvojem, jako samotné eko-
logické zemédélstvi v Ces-
ku. ,,0d zacatku soutéze se
samoziejmé mnohé zméni-
lo. Predev$im doslo ke zmé-

Celkovy vitéz:

Kategorie Biovino

Kategorie Steakova masa
Jehnéci T-Bonek steak BIO z Farmy Rudimov s.r.o.

PREHLED VSECH VITEZO SOUTEZE CESKA BIOPOTRAVINA 2021

BIO - tvaroh z Ekofarmy Javornik

Kategorie Biopotraviny ZivociSného piivodu:
BIO - tvaroh z Ekofarmy Javornik

Kategorie Biopotraviny rostlinného piivodu:
Most Bio Jablko Jaderni¢ka od Marka Senkefika z Mostarny Valasské Klobouky

Kategorie Biovyrobky pro gastronomii, pochutiny a ostatni potravinaiské vyrobky
Bio cibulové chutney z Ekofarmy Lej¢kov

Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2018 z Vinafstvi Barabas

né kategorii, které dnes plné
koresponduji s rozsifenim
sortimentu biopotravin
nabizenych na tuzemském
trhu, a stabilné se také
zvySuje mnozstvi prihlase-
nych vyrobki. Nékolikrat se
také obménila porota a jeji
koncept fungovani, kdy se
snazime, aby v ni byli jak
zastupci médii a spotrebi-
teld, tak odbornici na bio-
potraviny jako takové. Letos
jsme se napriklad zameérili
na socialnf presah jednotli-
vych prihlasenych vyrobki
a uz nyni vime, Ze chystame
i velké novinky do nové de-
kady, tedy od 21. ro¢niku,”
komentuje vyvoj soutéze
Urbankova.

A predseda poroty Pa-
vel Maurer k tomu dodava:
,Za téch dvacet let, co za-
seda nasSe porota, se toho
hodné stalo. Verejnost po-
chopila, ze BIO neni “jen
zrni a rakytnikova S$tava
pro ulitlé vegetariany”, ale
také skvély biolovecak, syry,
mosty, biosteaky, biovino,
Ze je to celosvétovy trend
respektujici nase zdravi
a udrzitelny rozvoj celé
planety. Za dvacet let se téz
vyttribily ndzory nasi poroty,
vyznamné se zprofesionali-
zovala a ziskava stale vétsi
respekt mezi bioproducen-
ty. A o to nam vzdy §lo.”

ktefi tento obor v CR rozvijeji a prosazuji jiz od roku 1990.

|Iustracn|sn|mel| foto: Anna Vavrlkova MAFRA

Moravské vinarstvi ma
nejlepsi tramin na svéteé

Nejlepsi vino odridy tramin na svété pro
letosni rok pochazi z Ratiskovic na Ho-
doninsku a vyrobilo jej B\V vinarstvi.
Rozhodla o tom odborna porota soutéze
Le Mondial des Vins Blancs Strasbourg

ve Strasburku.

LE MONDI/\L

DES VINS BL "NCS

0 vysledcich mo-
ravskych vinafd

na soutézi informoval v tis-
kové zpravé Vinaisky fond,
ktery ucast vinarii na zahra-
ni¢nich soutézich finan¢né
podporuje.

Ocenéni za nejlepsi suchy
tramin soutéze dostal Tra-
min Cerveny 2018, vybér
z hroznl. Stejné vinafstvi
ziskalo dalsi ¢tyri zlaté a tii
stiibrné medaile.

STRASBOURG

,Letos byl zisk jakékoli me-
daile opravdovym tispéchem.
Komise byly prisné a dle no-
vého reglementu OIV (Mezi-
narodni organizace pro révu
vinnou a vino) se posunuly
bodové hranice, napriklad
zlato zacinalo na 89 bodech,”
uvedl vinar Josef Valihrach,
ktery se soutéze zucastnil
jako jeden z porotct.
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Ctyri vitézove

mezinarodni soutéze vin
Oenoforum jsou z Moravy

Dvoudenni hodnoceni vin v reprezentacnich
prostorach Multifunk¢niho centra zamku
Lednice urc¢ilo vysledky 15. ro¢niku mezina-
rodni soutéZe vin poiradané v Ceské republice
- Oenoforum 2021. NejlepSim bilym vinem
soutéze se letos stalo moravskeé vino, dalsi tri
Championi putovali na Slovensko. Oenoforum
je pofadano Svazem vinai-i CR jako nejvét-

$i a jedina mezinarodni soutéZ vin v Ceské
republice pod patronatem OIV - Mezinarodni
organizace pro vino a vinohradnictvi.

Titul Champion bilych vin
ziskal Ryzlink vlassky, tradi-
tional line, Purmice, vybér
z hroznt 2019 z Vinatstvi Mi-
krosvin Mikulov. Toto morav-
ské vinafstvi obdrzelo také
ocenéni za nejlepsi kolekci
soutéze. NejlepsSim Cervenym
vinem soutéze se stal Dunaj
2018 ze slovenského vinarstvi
VINS s.r.o., nejlepsim mladym
vinem je Veltlinské zelené,
akostné 2020 z Panonia Wi-
nery/Vinarstvo Golguz a po-
sledni titul Champion za nej-
lepsi cuvée pripadl cuvée 3
Burgundy, akostné znackové
2020 z vinarstvi Vino Mrva &
Stanko, a.s.

Nasi vinafi zviteézili
ve 3 kategoriich:

oV Kkategorii bilych suchych
vin rocniku 2020 zvitézilo
vino Sauvignon, pozdni sbér
2020 od Bc. Pavla Tréskova -
ENTREE vinatstvi

eV kategorii bilych suchych
vin ro¢niku 2019 a starsi
zvitézilo vino Ego No. 75 Ru-
landské bilé, vybér z hroznii
2019 ze Zameckého vinar-
stvi Bzenec

oV kategorii bilych polosu-
chych vin zvitézilo vino
Ryzlink vlassky, traditional
line, 2 traté, vybér z hrozni
2019 z Vinarstvi Mikrosvin
Mikulov

560 vzorkd vin

,Letosniho, jiz 15. rocniku
soutéZe, se ucastnilo 560 vin
z Ceské republiky a zahraniéi.
Byla tak naplnéna nase dlou-
hodoba ambice pfijimat ma-
ximalné 600 vzorki, aby byl
dostatecny prostor pro hodno-
ceni a zGstal diiraz na kvalitu
prihlasenych vin,“ sdélil k sou-
tézi Ing. Martin Pacek, vy-
konny teditel poradatelského
Svazu vinard a dodal: ,jedna
se o nejvetsi svétovou soutéz
vin na tizemi Ceské republiky,
nad kterou prevzala patronat
OIV - Mezinarodni organizace
pro vino a vinohradnictvi se
sidlem v Parizi, a proto jsem
opravdu velmi rad, Ze naSe
moravska vina ziskala i letos
vyznamnd ocenéni.”

Podpora vinafiim
Spolec¢nosti TWP Glass a Cork

Janosa, které byly partnery
letoSni soutéZe, se rozhod-

ly podporit vinafe postizené
Cervnovym tornadem, formou
poskytnuti daru v podobé
skleni¢ek a zatek, a to kon-
krétné pro vinarstvi Dvoracek
LTM, vinari Richardu Tichému
a vinarstvi Marada.

Vinafi jsou srdcafi!

V ramci soutéze byla také pre-
zentovana vzniklad iniciativa
,Narodni den vina a zdravi
- vinafi jsou srdcafi‘, kterd
si pripominad praxi svétozna-
mého kardiologa, profesora
Milana Saméanka a jeho tezi,
Ze priméiena konzumace vina
neni organismu Skodliva. Na-
opak, obohacuje zdravy zivot-
ni styl a je odvékou soucasti
nasich kultur. Tuto myslenku,
se kterou se poradatelé také
plné ztotoZiuji, reprezentoval
na soutézi dalsi predni cesky
kardiochirurg prog. Jan Pirk.

y,Milan byl tUzasny clovék
s velkym srdcem a zdra-
vym rozumem. Jako détsky
kardiolog a lékar svétové-
ho vyznamu zachranil zivot
miliont déti na svété, mimo
jiné i zaloZenim prvniho dét-
ského kardiocentra na svéte.
A protoZe i vina¥ri maji dobré
srdce, rozhodli jsme se pod-
porovat dal tuto myslenku.
Nasim symbolem je ,vinna
rize" a jejim prostiednictvim
budou nejen vinafi prispivat
na rozvoj Détského kardio-
centra v Motole a lécbu dét-
skych srdicek,” sdélil David
Stastny, ktery se rozhodl po-
kradovat v praci Milana Sa-
manka na propagaci zdravé-
ho Zivotniho stylu, zdravého
rozumu a propojeni vinaru.

Od leto$niho roku se tak
bude slavit vzdy 25. kvétna,
v den svatku sv. Urbana, obli-
beného patrona vinart, také
Narodni den vina a zdravého
Zivotniho stylu.

0 soutézi

Organizatorem a poradatelem
soutéZe je Svaz vinati CR. Sou-
téZ podporuje Vinarsky fond
Ceské republiky, Narodni vi-
nai'ské centrum, o.p.s. a dalsf
organizace. Nad soutézi pre-
vzal zastitu hejtman Jihomo-
ravského kraje Mgr. Jan Gro-
lich. Generdlnim partnerem
a akci jiz tretim rokem podpo-
fila spolecnost Vinarsky réj.
Zdroj: oenoforum.cz
a vinazmoravyvinazcech.cz

Lipera naplni jak ticha vina, tak
Frizzante a sycené vinné napoje

Spolecnost Lipe-

ra s.r.o. se sidlem
ve Velkych Bilovi-
cich patii k lidriim
v oboru vinarskych
potieb na ceském

a slovenském trhu.
Zastupuje nejvy-
znamnéjsi zahranic-
ni vyrobce, zajis-
tuje Siroky servis

v oblasti vinarstvi,
od zpracovani hroz-
nu, az po lahvovani.
V tomto ¢lanku se
zamérime pra-

vé na plnéni vin,

a to jak vin tichych
na nejmoderné;jsi
mobilni plnici lince,
tak perlivych vin

a sycenych napojt
na stacionarni lince.

PInéni je pro kazdého

I kdyz by se mohlo zdat, ze
plnéni vin do lahvi je prilis
drahé nebo komplikované,
opak je dnes pravdou. Pokud
si vinal nemtize dovolit vlast-
ni plnici linku, ma porad jesté
nékolik moZnosti, jak sva vina
naplnit. Jednou z nich je sluz-
ba mobilni plnici linky, ktera
prijede az k nému na dvir.
A pokud nema vyhovujici pro-
story k tomu potiebné, stale
jeSté zbyva moznost odvézt
vina na stacionarni plnici lin-
ku. Spole¢nost Lipera s.ro.
obé tyto sluzby poskytuje
Sirokému spektru vinart jak
na Moravé ve Velkych Bilo-
vicich, tak prostrednictvim
své sesterské firmy Lipera SK
s.r.0. v Pezinoku.

Moderni technologie
na podvozku

Mobilni plnici linka spolec-
nost Lipera s.ro. disponuje
nejmoderné;jSimi

technolo-

gty 3 SN AN
PInéni vin na mobilni pinici lince

giemi pro plnéni ulozenymi

v kontejneru opatfeném

hydraulickymi pisty. Lze

ji proto umistit na uroven

terénu, ktery neni optimal-

né rovny. Vlastni linka je

vybavena molekularni fil-

traci vzduchu, ktera zbavi

vzduch kysliku a samotné

plnéni pak jiz probiha pod

dusikem. K sanitaci a vypla-

chu lahvi pred plnénim pak

slouzi generator ozonové

vody. Nechybi Spickova fil-

trace znacky EATON s des-
kovymi filtry Becopad z Cisté
celuldzy, jez netrpi Zddnym
pachovym defektem. Mem-
branové svicky jsou od stej-
ného vyrobce. Plnit 1ze rtizné
praméry lahvi, pro uzavieni
jsou na vybér jak Sroubovaci
uzaveéry, tak klasické korko-
vé zatky.

Jelibo Frizzante?

Perliva vina neni mozné pl-
nit na mobilni plnici lince
z jednoho prostého divo-
du: ,Vino je tieba pfi plnéni
zchladit na urcitou teplotu
2 az 3 °C, a k tomu je zapo-
tiebi vykonny agregat, ktery
by musel prevazet dalsi ka-
mion,” vysvétluje Ing. Libor
Zlomek ze spolecnosti Lipe-
ra s.r.o. Pfi uvedené teploté

oot 1A
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Lipera s.r.0. nabizi také izobarické pInéni sycenych vinnych ndpoji do plechovek

Staciondrni plnici linka

se oxid uhlicity velmi dobre
rozpousti v lahvi a po ote-
vieni Frizzante jsou bublin-
ky velmi jemné a uvoliiuji
se postupné, podobné jako
u sektu. ,Nedopitou lahev
je mozné uzaviit a schovat
v ledni¢ce do dalSiho dne,
kdy po opétovném otevie-
ni Frizzante jsou bublinky
v lahvi stdle Zivé a osvézu-
jici, mame osobné vyzkou-
Seno,” konstatuje Ing. Libor
Zlomek. Dodejme, Ze spo-
le¢nost Lipera s.r.o. zajistuje
pro své zakazniky v pripadé
zajmu i dovoz vina pro plné-
ni na stacionarni lince a roz-
voz hotového Frizzante zpét
k vinafi.

Plechovky jsou v kurzu

Spole¢nost Lipera s.ro. by
v téchto dnech méla spoustét
dalsi ojedinélou linku na izo-
barické plnéni perlivych na-
poji do plechovek. Ty jsou
ted’ v kurzu zejména u mladé
generace. Osvézujici nizko-
alkoholické napoje jsou ¢im
dal oblibenéjsi a Frizzante
v plechu? Pro¢ ne. Spole¢nost
Lipera s.r.o. je jedinou firmou
na Ceském trhu, kterd nabizi
plnéni jak na stacionarni lince,
mobilni lince, plnéni Frizzante
a izobarické plnéni sycenych
vinnych ndpoji do plechovek.

Akreditovana laboratof

Aby bylo portfolio velkobilo-
vické spolecnosti kompletni,
nemizeme opomenout sluzby
moderni, akreditované labo-
ratore laboratore ve Velkych
Bilovicich. Pred vlastnim pl-
nénim tak laborantky provéri,
zda je vino v poradku, u Fri-
zzante se Kontroluje i tlak,
ktery by nemél presdhnout
2,5 baru. Laborator nabizi sa-
moziejmé veskeré standardni
sluzby, jako jsou predsbéro-
vé analyzy, rozbory mladych
i starsich vin a rozbory spoje-
né se zatiidovanim vin atd.
Text: Ing. Petr Hynek
Foto: Lipera



