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NOVINY PRO CESKE POTRAVINARE A SPOTREBITELE

FANUC

Program Agricovid pro potravinare

S ohledem na stale omezené moZnosti
dodavek potravin do verejného stravova-
ni a na trhy vyhlasi Ministerstvo zemé-
délstvi (MZe) druhou vyzvu v dotac¢nim
programu Agricovid potravinaistvi. Roz-
hodnym obdobim pro posuzovani Zadosti
bude 1. prosince 2020 az 28. inora 2021.
Prijem Zadosti zacne 15. brezna, predtim
musi jesté pravidla notifikovat Evropska

komise.

,Tato dota¢ni podpora zi-
stava zacilena do oblasti
potravinarskych a zemé-
délskych podnikd, jejichz
produkce sméfuje do verej-
ného stravovani a na trhy
a trznice, které jsou prija-
tymi opatfenimi stale vy-
znamné omezeny. Chceme
tim snizit riziko ukonce-
ni Cinnosti zemédélskych
a potravinarskych podnikd,
které se podileji na zajisténi
zakladnich potreb potravin
a zemédélskych produktd
pro obyvatele Ceské repub-
liky,“ ekl ministr zemédél-
stvi Miroslav Toman.

Penize z prvni viny
Zadosti o podporu se uz
vyplaceji

Prijem Zadosti v prvni vyzvé
programu skoncil 30.ledna
2021 , podporu mohly zis-
kat podniky, kterym celkové
prijmy klesly mezi zacat-
kem biezna a koncem lis-
topadu roku 2020 nejméné
0 25% v meziro¢nim srov-
nani. MZe nyni doslé zadosti

INZERCE

vyhodnoti, ovéri jejich for-
malni spravnost a pripadné
si vyzada doplnéni od Za-
dateld. V pribéhu prvnich
unorovych dni zacalo peni-
ze vyplacet. Poté také bude
mozné sdélit presna Ccisla
o poctech zadateld.

Spusténi druhé vyzvy
prijmu zadosti nebude mit
dopad na statni rozpocet.
Prestoze MZe doslé zadosti
z prvni vyzvy jeSté vyhod-
nocuje, finanéni ramec 3
miliard korun totiZ nebude
vycerpdn, a bude tak moz-
né ho vyuzitivramci druhé
vyzvy. Pravidla pro druhou
vyzvu zlstavaji podobna
jako v té prvni, tedy pokles
piijmi o 25% v meziroc-
nim srovnani v rozhodném
obdobi.

Rada téch, co se jich tato
podpora z agrokomplexu
tykd, ma z této podpory
pravem radost. Mame ale
i takové nazory, ze po za-
mitnuti Zadosti z prvni viny
podpory se jiz o tuto dalsi
neuchazeji. Pro¢? Tady je
vyjadreni jednoho z téch, co

Koornavirem byla postizena znacné i farmaiska trzisté

se uz nebudou o tento typ
dotace uchazet

7 v s

Po zamitnuti Zadosti si
pomohli sami a uz se
dalsi nezatézuji

Na prani reditele a spo-
luvlastnika jedné stfedné
velké, v CR dobte zavedené
potravinarské firmy, neuve-
deme jeji ndzev ani jméno
tohoto manazera,ale je dob-
ré znat i ndzory z praxe, byt

treba nezahrnuji vétsSinu.
Napsal ndm: ,Na jare 2020
jsme covidem byli znacné
zasazeni a dostali jsme se
do problémi s cervenymi
¢isly, propadu Cashflow, byli
jsme nuceni zaridit zvysSeni
uvéru, protoZe potravina-
Ffim dodavajicim do gastro-
momie nic nepfiznali (ani
garanci uvéru) Zarovein jsem
zadal u SZIFu o odpusténi
podminky vytvotreni pra-
covniho mista v dotatnim

titulu. Zamitli nam to, pry
jak mizZeme védét, co bude
na podzim. Po této dvoji
zkuSenosti, jsem ptl roku
pracoval na tom, abychom
nahradili dodavky do gast-
ronomie jinym zptisobem, tj
osloveni a vytvoreni nového
trhu. To se ndm podarilo a ja
0 Zadnou pomoc tim padem
nezadam a spoléham na nasi
préci. Zatim se ndm to takto
dari, a doufam, Ze to tak i za-
stane.”

Nezkoumame, kde se
stala chyba, pro¢ byla fir-
ma oslySena. Prisnost je
samoziejmé na mistéale
ne vSe dozna ziejmé i dob-
rého zuradovani. Chvalime
ale majitele firmy , ze za-
sah covidu do hospodareni
nevzdal a naSel energic-
ky jiné, ucinné reSeni a to
se pocita, nejen financné,
mame pro takové pristupy
palec nahoru.

pokracovdni na str. 2
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Biopekarna Zemanka slavi
letos patnactileté vyroci

Cesky vyrobce sladkych bio susenek a slanych bio
krekri Biopekarna Zemanka byla zaloZena v roce
2006 v malé obci Orikov u Sedl¢an ve stirednich
Cechach. Vsechny produkty pece podle vlastnich
originalnich receptur a s nadSenim je pripravuje
tak, aby mély nejen vysokou kvalitu, ale i skvélou
chut. Vyrobu na pocatku ridila Véra Zemanova,
profesionalni cukrarka a gastronom s vice jak
40letou praxi. Jan Zeman vede celou pekarnu a ridi
provoz, spolu s tymem nadsenych kolegii, inspiraci

s vrs v

pak prinasi manZelka Hanka Zemanova, uznavana
odbornice na biopotraviny. V minulosti jsme nase
Ctenare prostirednictvim reportazi seznamovali

s dénim a vyrobky této zajimavé ceské firmy z riiz-
nych biodoZinkovych slavnosti.

,VSechny nase produkty ne-
sou oznaceni bio, protoZze pti
vyrobé se pouzivaji jen suro-
viny z kontrolovaného eko-
logického zemédélstvi. Proc¢?
Protoze bio vyrobky neobsa-
huji umélé ztuzené tuky, bily
rafinovany cukr, chemické
konzervanty, uméla barviva
ani aromata. Vyrabime ro¢né
pres 180 tun peciva a produk-
ty vyvazime do 11 zemi v Ev-
ropé (Slovensko, Polsko, Ma-
darsko, Rakousko, Némecko,
Bulharsko, Finsko, Dansko,
Italie, Belgie a Lucembursko).
Jsme drziteli mezinarodni-
ho certifikatu IFS (Internatio-
nal Food Standard), veganské
licence od spolec¢nosti The
Vegan Society a bezlepkové
licence od SdruZeni celiakd
CR. V Zemance uplattiujeme
pravidla ekologicky Setrného
provozu. Pouzivdme pouze
ekologické cistici prostredky,
zejména s bio slozkami,

Jan Zeman

Sudenky a krekry z Biopekdrny Zemanka jsou vyrobeny pfevazné z celozrnné mouky

recyklované kartony a papiry
a odebirame energii pouze
z obnovitelnych zdroji spo-
lecnosti Nano Energies,” vy-
svétliuje Jan Zeman filosofii
i praxi firmy.

Mezi ocenénimi nechybi ani
od Slow Food Prague

SuSenky a krekry neobsahu-
ji bily rafinovany cukr, che-

Mrkvovy dort s jelenem
jako tip od Zemanky

Hana Zemanova je predevsim u Zen nasi republiky
uz dobfe zndma svymi Biokucharkami.Ty Ize stejné
jako smaotné pekarny Zemanka ziskt i on-line, coz
v dobé koronaviru aj e obzvlast dobra zprava.Z
jejich receptt jsme jeden , zejména dobry pro

svatecni pohodu vybrali, zde je.

Postup:Vejce, cukr, olej, vanilkovy extrakt, jedlou

sodu, skofici a $petku soli vloZzime do $lehaciho stoje a vySlehame
do pény. Pak postupné pfiddvame mouku, nastrouhanou mrkev
a rozdrcené susenky.Jakmile médme veskeré suroviny smichané,
tésto nalijeme do dortové formy (vymazané a vysypané) a dame
do predehfaté trouby na 150 °C. Pe¢eme / susime v troubé 1 %2 az
2 hodiny. Do dortu po celou dobu nepichame $pejli. Kdyz je dort

upeceny a vychladly, vynddme ho z formy a dame na talif (podnos).
Podélné rozpulime a promazeme polovinou krému. Druhou polovi-

nou potieme cely dort kolem dokola i horni ¢ast dortu.Dort muze-
me posypat rozdrcenymi ofechy (liskovymi, vlasskymi i mandlemi)
anebo susenkami (napf. bezlepkové hrudky s liskovymi ofisky).

mické Kkonzervanty, uméla
barviva, aroma, ztuzené tuky,
palmovy olej a dalsi chemické
slozky. Vyrobky z Biopekarny
Zemanka byly ocenény hned
nékolikrat napt. Ceskou bio-
potravinou roku 2007, 2008,
ocenénim Slow Food Prague,
Ceského certifikatu kvality
Klasa, mezindrodniho certi-
fikdtu bezpecnosti potravin
BRC nebo Nejoblibenéjsi bio-
potravina roku 2008.

,Vsechny produkty pece-
me podle nasich originalnich
receptur a jsou s nadSenim
pripravovany tak, aby mély
vysokou kvalitu, ale i skvélou
chut. Vyrobni postupy spliu-
ji kriteria hnuti Slow Food“
dodava Jan Zeman.

Zadné umélotiny ani
nahrazky

Recepty si vymysleji sami
a postupneé je rozsiruji o nové
napady. Najdete u nich i bez-
lepkové susenky, ale i zdravé
suSenky bez umélého cukru,
které potési maminky a déti.
Pouzivaji jen kvalitni surovi-
ny z kontrolovaného ekolo-
gického zemédélstvi. Sami se

slunecnicovy olej
vanilkovy extrakt

polohruba mouka (miZe byt i bezlepkovd mouka pohankovd)
najemno nastrouhana mrkev

rozdrcené Bezlekové bio hrudky s liskovymi ofisky
od Biopekarny Zemanka

smetana ke Slehani

kypfici prasek

snazi podporovat ¢eské pés-
titele od kterych berou med,
ale i mouku, jablka a dalsi
suroviny. Susenky a krekry
jsou vyrobeny pievazné z ce-
lozrnné mouky (Spaldové,
pohankové, ryzové, pSenic-
né...), ktera je Cerstvé mleta.
Misto umélého cukru pou-
Zivaji titinovy cukr, melasu,
javorovy a ryzovy sirup nebo
med. Misto palmového tuku
pouzivaji rostlinny margarin,
nebo panensky olivovy olej
lisovany za studena. Vanilka
nevanilka? Tu u nich nena-
jdete. V susenkach potkate
pouze pravou vanilku, ktera
ma nezaménitelnou chut
a vlini.“Planujeme se také dal
vénovat nasi strategii udrzi-
telnosti a do vyroby zapojit
dalsi principy cirkularni eko-
nomiky. , ¥ikd o planech pro
rok 2021 Jan Zeman.
Zejména zajemce o biopro-
dukty potési dozajista kniha
Nova biokucharka, jejiz au-
torkou je pani Hana Zemano-
va. Najdete v ni na 80 novych
originalnich receptt z bioku-
chyné.
Pripravila
Eugenie Linkova

Suroviny

Tésto:
vejce
tfinovy cukr

4ks

1 hrnek

1,25 hrnku

2 kavové Izicky

2 kavové Izicky

2 kavové Izicky

skotice | 2 kavové Izicky
sul | Spetka

2 hrnky

3 hrnky

jedla soda

Krém:
500 ml

pomazénkové maslo (napt. Lucina, Zervé) | 1ks
ztuzovac slehacky | 1ks

cukr | dle chuti

Roste obliba
bilych jogurtu

Tuzemsti spoti‘ebitelé pri nakupu jogurtia
sahaji v nadpolovi¢ni vétSiné po ochuce-
nych variantach. Jejich podil vSak v bu-
doucnu muizZe klesnout, Cesi totiz prichuté
Castéji nahrazuji bilymi jogurty. Ty vyuzi-
vaji nejen pro béZznou spotrebu, ale prida-
vaji je pro odlehceni do velkého mnozstvi
jidel. Dlivodem rostouci popularity jsou
také snahy o zdravy zZivotni styl. Na tuto
skutecnost reaguji i vyrobci, napriklad za-
razenim bio variant bilych jogurtii do své-

ho sortimentu.

Cast&jsi preference ochuce-
nych jogurti pred témi
bilymi ukazuji data
spole¢nosti  Nielsen.

,Z hlediska objemu

jsou sily pomérné vyrov-
nané. Ochuceného jogurtu
se na Ceském trhu prodava
57 procent, bily jogurt pak
dosahuje zbylych 43 pro-
cent, uvedla Karolina Von-
drackova ze spolecnosti Niel-
sen. Velmi podobné poméry
registruji i samotni prodejci.
A podle predsedy predsta-
venstva  Ceskomoravského
svazu mlékarenského ing.Ji-
ttho Kopacka se vétsi obliba
ochucenych vyrobki proje-
vuje i ve vyrobé. ,Bilé jogurty
maji v priméru vice nez pé-
tinovy podil. Mezi vyrobci se
vsak podily tohoto segmentu
lisi, a to od 22 az do 33 pro-
cent,” sdélil Kopacek. Horni
hranice v tomto sméru do-
sahuje tuzemskd mlékarna
Hollandia Karlovy Vary.

,Bilé jogurty jsou u zakaz-
nikd velmi oblibené zejména
diky rostoucimu zdravému
zivotnimu stylu a navic kon-
zumace mléénych vyrobki
zlepsuje stievni mikrofléru.
Jako vyrobce kvalitnich vy-
robkli z Valasska vnimame
rostouci spotiebu i u nasich
Bilych jogurti z Valasska,
které v lofiském roce ziskaly
ocenéni ,Ceskd chutovka".
Mezi dal$i naSe oblibené vy-
robky patii také Smetanové
jogurty z Valasska a Kefirova
mléka z Valasska. Novinkou
je Kefirové mléko citron,
bez, které maji ekologicky
obal pratelsky k Zivotnimu
prostiedi,”“ notuje si s Ko-
packem i teditelka MIlékar-
ny Valasské Mezirici MVDr
Jana Novotna.

Bilé jogurty ve studené
kuchyni, ale

i do moucnikii

Rostouci oblibu bilych jo-
gurtli lze také pozorovat
hned z nékolika didvodi.
Podle Kopacka je dilezitym
faktorem to, Ze jogurt v sou-

Casnosti neni jen produktem
pro béZnou spotiebu ve stu-
dené kuchyni. Stale vice
se s nim vafi, uplatiiuje se
i do salati ¢i k odlehceni ma-
jonéz. ,Lze ale zminitirizné
skupiny spottebitell, které
po bilych jogurtech sahaji
cilené. Kromé diabetiki jsou
to napriklad lidé s vlastnimi
zahradkami. Ti diky pésto-
vani ovoce sahaji po bilych
jogurtech a sami si je dochu-
cuji. V neposledni radé ma
vliv i diraz na zdravy Zivotni
styl. Caste¢né mif{ tento im-
puls od rodicg, ktefi se snazi
své déti naucit preferovat
nesladké varianty a kupuji
jim tak bilé jogurty. Zcasti
se ale jedna o cilenou snahu
mlads$i generace,” fekl Ko-
pacek. V novorocnich pred-
sevzetich se pak mimo jiné
zahrnuje snaha jist zdravéji
a to bilé jogurty spliuji a ne-
ziidka jimi hospodynky chti-
vé zdravéjsi vyzivy nahrazuji
v receptech na babovky za-
kysanou smetanu.

Vyrazna obliba jahodové
prichuti je dana historicky.
Prvni ovocny jogurt vznikl
v roce 1933 v Radlické mlé-
karné pridanim jahodové
marmelady na povrch jogur-
tu, coz zabranovalo tvorbé
plisniajednalo se tak o tako-
vy prirodni konzervant. Vliv
ma i to, Ze jahodova prichut
je nejoblibenéjsi také u mar-
melad. -egi-

Program Agricovid pro potravinare

pokracovdni ze str. 1

A co farmarska trzisté,
dostane se i na né?

Koornavirem byla postiZzena
znacné i farmarska trziste, pri-
nasime nazor i jednoho z rady
jejich provozovatelti: ,Pokud
budou moci byt z programu
Agricovid podpoteny i farmar-
ské trhy, tedy konkrétné i jejich
organizatori, je to samoziejmé
vitana aktivita. Mnoho farmar-

skych trht a trzist bylo bé-
hem roku 2020 rozhodnutim
vlady uzavieno a v soucasné
dobé jsou opét zakazany, tedy
znovu uzavieny uvedl Jifi
Sedlacek predseda Asociace
farmaiskych trzist CR, ktera
zastupuje a sdruzuje nékolik
provozovatelii FT v CR a zaro-
ven predseda spolku Archetyp,
ktery v Praze provozuje tii far-
marska trzisté - Naplavka, Ku-
ban a Hermanak.

Eugenie Linkova
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Se zodpovédnosti Kk zivotnimu prostredi

Spole¢nost McDonald’s zavadi celou
fadu opatieni v oblastech zodpovédného
pristupu k Zivotnimu prostiredi

a udrzitelného hospodaristvi. Ceska
republika a Slovensko byly na podzim
loniského roku jednémi z prvnich zemi,
kde se v ramci pilotniho projektu
testovaly drevéné pribory. Od konce
loniského roku se postupné zavadéji

do v$ech restauraci, a zakaznici je tak jiz
nyni dostanou napriklad k salatu Grilled
& Crispy Ceasar, k naked variantam
pokrmi, ale i ke snidaniovym michanym
vajickiim. Diky vyméné plastovych
piibori za direvéné se rocné usetii 38 tun
plastového odpadu, coZ v prirovnani

ke slisovanym baliktim plastovych lahvi
odpovida bezmala vysce Zizkovské véze.

»Spoletnost McDonald’s
po celém svété provozuje
pies 37 tisic restauraci, kte-
ré kazdy den obslouzi 69
miliont lidi. Diky na$i ve-
likosti jsme i malymi zmé-
nami schopni mit obrovsky
vliv na déni kolem naés. Jiz
mnoho let proto intenzivné
pracujeme na radé opatieni,
smeérujicich ke sniZzeni nasi
enviromentalni stopy,“ tika
Jitka Pajurkovd, reditelka PR
a komunikace spolecnosti
McDonald’s. ,Celosvétovym
cilem McDonald’s je stat se
v tomto ohledu lidrem mezi
restaura¢nimi spole¢nostmi
a Ceska republika je vel-

mi ¢asto trhem, kde

se k prirodé Setrné

varianty testuji a zavadéji
mezi prvnimi. Zavedeni die-
vénych pribord je toho jen
dal$im dtkazem,” dodava Ji-
tka Pajurkova.

Biezové dievo
nahradilo plast

Dievéné pribory jsou vy-
robené z brezového dreva
s certifikacemi FSC a PEFC,
lesténé jsou karnaubskym
voskem s osvédc¢enim UEBT.
Hlavnim benefitem drevé-
nych piibort je jejich ohledu-
plnost k Zivotnimu prostredi.
Na drevéné pribory se pohli-
zi jako na biodegrada-

bilnf odpad a stejné

jako zbytky

jidla je 1ze kompostovat nebo
zpracovat na bioplyn.

Nahrazeni plastovych pri-
bori témi drevénymi je jen
jednim z mnoha krokd spo-
le¢nosti McDonald’s na cesté
ke splnéni svych dlouhodo-
bych plani v oblastech eko-
logie a udrzitelnosti. Uz diive
nahradila plastova brc¢ka bio-
degradabilnimi, odstranily se
plastové kelimky u ovocnych
dzust a mlécnych shakd nebo
se zruSila plastova vicka ze
zmrzlinovych pohari McFlu-
rry. ,Dals$im krokem bude za-
vedeni alternativnich obalt
na zmrzlinu McSundae a kra-
bicek na salaty, u kterych spo-
le¢nost aktualné vyhodnocuje
dostupné varianty. Do budouc-
nalze o¢ekavat na ¢eském trhu
také zavedeni tzv. pitelného
vicka, které je jiz nyni dostup-
né ve francouzskych restaura-
cich McDonald’s.

S tridénim veskerych obalii
se u McDonald s zacalo uz
vroce 2000

Zodpovédné hospodareni
s odpady ale neni u ¢eského
McDonald’s Zadnou novin-
kou poslednich let. Veskeré
obaly od zakaznikdi u nas
spole¢nost tfidi od roku
2000, obaly od dodavateli
Ci pouzity olej z fritéz se tii-
di uz od roku 1992. Pouzity
olej z fritéz je zuzitkovan ze
100 %. VeSkery biologicky
rozlozitelny odpad je také
zpracovavan v kompostar-
nach nebo bioplynovych
stanicich. V  souhrnnych
¢islech najde celych 88 %
vyprodukovanych odpadi
materidlové nebo energetic-
ké vyuziti. (egi)

Dalsi zlato pro Svijany

Jednu zlatou a jednu stiibrnou
medaili si z vyhlaseni vysledkii
svétové pivni degustacni soutéze
Meininger’s International Craft Beer
Award v kategorii piv plzenského
typu a lezakt minuly tyden odnesla piva ze Svijan.
Zlatou medaili ziskalo silné pivo Svijansky KniZe 13 %,
stribrnou nefiltrovany Kvasnic¢ak 13 %. O umisténi
rozhodla jury sloZena z odborniku z rad pivovarnikii,
sommeliéri a senzorickych experti z nékolika zemi.

SoutéZ International Craft
Beer Award porada vydava-
telstvi Meininger Verlag, spe-
cializujici se na tituly o viné
a o pivu, teprve od roku 2014,
ale za tu dobu se stala vy-
znamnou svétovou piehlid-
kou riznych pivnich styld.
Pii hodnoceni piva vyuziva
specialné vyvinutou metodo-
logii ochutnavek prihlasenych
vzorkd. Piva tak nesoutézi na-
vzajem, pro individudlni po-
pis jejich vlastnosti - vzhledu,
viné, chuti a pitelnosti - se
vyuzivad stobodova stupnice.
Ziskané ocenéni pak doprova-
z{ senzoricky popis v podobé
specialniho diagramu, ktery
muze poslouzit k zbéZnému
popisu piva. Od letoska se
vysledky soutéZe nevyhla-
Suji naraz, ale kazdy mésic
je vénovan jedné konkrétni

kategorii. Leden poradatelé
vyhradili pro piva plzenského
typu a lezaky.

Tradicni vyrobni postupu
vareni piva na dva rmuty”

Pivovar Svijany si zaklada
na tradi¢cnim vyrobnim po-
stupu vareni piva na dva
rmuty, kvaSeni v otevicenych
kadich a dlouhodobém zra-
ni piva v lezackych sklepich.
VSechna jeho klasick3, nepas-
terovana Ceska piva doprova-
zi dlouhy seznam riznych
cen. Svijansky Knize stal
naposledy na stupnich vité-
zU v loniskych svétovych de-
gustacnich soutéZich World
Beer Idol (stfibrna medaile)
a World Beer Awards (bron-
zova plaketa). Také Kvasnicak
13% se pravidelné umistuje

na stupnich

vitézi nejriz-

néjsich soutézi,

stfibrnou  pozici

v Meiningers Craft

Beer Awards naptiklad obhajil
jiZz podruhé.

, VSechna podobna ocenéni
nam totiz dokazuji, Ze jsme se
vydali spravnou cestou, kdyz
jsme vsadili na skutetné tra-
di¢ni vyrobni postupy ¢eského
piva, fekl k nejnovéjsimu oce-
néni svijanskych piv sladek
Pivovaru Svijany Petr Mensik.

Predstaveni vitézii

Svijansky Knize 13 % - sil-
néjsi svatetni pivo, vyrabéné
tak, aby jesté vice vynikly chu-
té a viné typické pro lezaky.
Pivovar jej vyrabi nejdéle ze
vSech silnych piv - jiz od po-

loviny de-
vadesatych
let - a je také nejoblibenéjsi:
tvori témér polovinu celkové-
ho vystavu silnych piv ve Svi-
janech. Vyznacuje se prijemné
hotkou a plnou chuti.
Kvasni¢ak 13% - pfi vy-
robé neprochazi filtraci, takze
je v ném zachovan plny obsah
kulturnich pivovarskych kva-
sinek. Jemné zakalené pivo se
vyznacuje piijemné horkou
chuti a lze je servirovat primo
ze svate¢nich dvoulitrovych
sklenénych dzbant nebo litro-
vych designovych lahvi. Doda-
va seivsudech. (egi)

Editorial

Na skuhrani neni ¢as

Velmi prisna opatieni

proti Sireni koronavi-

ru a jeho tzv. mutacim

uz trvaji bezmala rok.

V takto psychicky na-

rocném prostredi neni

lehké podnikat, natoz

pracovat v provozech

riznych firem, potravi-

narské nevyjimaje. Atmosféra houstne jako boui-
kové mraky, které to nejlépe jako primér vystihuji.
Siti se tak i riizné konspirativni teorie vcetné téch,
zZe jde o zcela nové klony a druhy virt. Pravdou ale
je, ze u zmutovaného Covidu-19 dokonce v Africe
uz osveédcena vakcina nezabird a to je na povaze-
nou, i kdyZ se uz urychlené na,vylepsené“ vakciné
horec¢né pracuje.

Pro uvod je to dost neprijemnych sdéleni najed-
nou, ale co je skutecné na povazenou, je rvouci
mensina jak to priléhavé oznacili podnikatelé
z malych a stiedné velkych firem sdruzeni v Aso-
ciaci malych a strednich podniki a zivnostnikl
CR (AMSP CR). Jde o kritizované lidi, co se bez
rousek, nedodrzujicich ochranna opatreni proti
pandemii chovaji jako smyslu zbaveni. Po jejich
radéni na demonstracich nejen v Praze je pokazdé
patrny znaCny nartst nemocnych koronavirem.
Ti nestoji za dalSi{ komentar, i kdyZ je i mezi nimi
rada ,zoufalcti, co jim Covid-19 naprosto jejich
podnikani zmaril, bohuzel ale timto pristupem
Skodi vétsinové spolecnosti, zvlasté firmam, které
bez prestavek jedou dal.

U potravinarskych provozi je to o to horsi, Ze jde
o prostredi uz tak s velmi piisnymi hygienickymi
opatienimi, co jsou dnes povysSena o mnoho dal-
Sich parametri. V tomto cisle prinasime informa-
ce z provozu nékterych firem, k jejich soucasnym
problémtm. Velké podékovani zejména zdravot-
nikdm, ale také ceskym vyrobctim potravin, jejich
podilu na stale klidném Ziti nas{ spole¢nosti.
Strucné receno, obchody nepostradaji denni na-
bidku obrovské skaly potravin ve stale plnych
regalech. A jak navic zjisStujeme, na trh se stale
v nezmérné mire dostavaji i novinky, vétSinou
podminéné i laboratornimi vyzkumy, které davaji
vyrobkim punc bezpecnosti.

Jako priklad uvadime clanek o spolecnosti Kitl
s.r.0, kdy védci ze dvou vyzkumnych ustavi spojili
své sily a svétlo svéta spatrila novinka v moznos-
tech Setrné konzervace bez chemie. Je to svétovy
patent, dosel k cilovému uplatnéni pravé v téchto
dnech.

Se zajmem jsme sledovali i veSkeré déni kolem
soutéze vinari, i kdyz laicky receno, co na tom
mohlo byt zase tak uzasného? V clanku nas sa-
motni aktéri z jisté vSednosti déni hned v ivodu
vyvadéji. VSe se délo online a jesté s daleko pris-
néjsimi podminkami nejen pro hodnotitele.

Tri Vinarstvi roku, ktera se utkala o vitézstvi
ve své kategorii malé, stredni a velké, uz maji své
zaslouzené diplomy. V ¢lanku jsou vyzrazena je-
jich jména a nejen to, je tam i pozvanka na izasné
zazitky spojené s degustacemi skvélych vin primo
na misté v prekrasném prostredi. UZ aby byl ten
,2koronac“ pry¢, rikali jsme si pri virtualnich na-
vstévach jednotli-vych vitéznych subjektt.

Stésti holt nepieje poraZeneckému vzdychani
a hledani jen samych chyb na nutnych opatienich
v této tézké dobé. Je zasné slyset, jak se nasla
rizna reSeni aby provozy s plnou parou jely dal.
To chce nejen kus odvahy, ale i erudice a nebat se
i trochu zariskovat. Na skuhrani neni cas, jako by
nam v podtextu svych sdéleni tlumocili své pocity
samotni potravinari, ktef'i ze svych manazerskych
postu ridi vyrobu, ale i jeji uplatnéni na trhu. Na-
Sly se k stavajicim i nové cesty, jak dostat zbo-
zi ke spotrebiteli, a tak online nabidka nabrala
na obratkach. Prejme potravinaifim a nam vsem
v této nelehké dobé mnoho tspéchii.

Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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Co je doma, to se pocita
to plati i 0 tuzemskych potravinach

Poslanecka snémovna schvalila v druhé
poloviné letosniho ledna navrh SPD na po-
vinny podil prodeje nékterych zakladnich
potravin ¢eského ptivodu v prodejnach nad
400 m2. Od roku 2022 ma tento povinny po-
dil ¢init nejméné 55 procent. Podle navrhu
Radima Fialy (SPD) by od roku 2022 muselo
byt ve vétsich prodejnach 55 procent vybra-
nych potravin z ¢eské produkce, nasledné
by pomér rostl o tfi procentni body ro¢né
aZ do roku 2028, kdy by ¢inil minimalné 73
procent. Pro kvoty hlasovali poslanci SPD,
ANO,CSSD,KSCM a Vaclav Klaus ml. Novelu
dostal k projednani Senat. K planovanym
kvotam vyjadiilo své vyhrady osm statu EU,
podle kterych by S$lo o diskriminaci zahra-
ni¢nich vyrobkii, ktera je na unijnim trhu

nepriipustna. Podle dopisu velvyslancii jsou
to Némecko, Francie, Itélig, Nizozemsko, Ra-
kousko, Belgie , Polsko a Spanélsko.

Ministr zemédélstvi Miro-
slav. Toman (CSSD) vyzval
poslance, aby byli trochu na-
cionalisty, pokud jde o Ceské
potraviny. Jako priklad uved],
Ze kdyz si davaji ve snémov-
né kavu, pridavaji si do ni
némecké mléko, coz podle
néj dosvédcuje, ze zakon je
potieba. Zavadéni kvét by
se mélo tykat vice nez 100
z vice nez 15 000 typu pro-
davanych potravin, které lze
v Cesku vyprodukovat. Jde
o velké kategorie, napriklad
hlavni druhy masa nebo ze-
leniny. Kvoty by se nemély
tykat maloobchodnich pro-
vozoven s plochou do 400
metrl ¢tvereénich nebo spe-
cializovanych prodejen. Pres-
nou definici specializované
prodejny by mélo urcit aZ mi-
nisterstvo zemédélstvi.

Dva svazy a Hospodaiska
komora proti kvotam

protestovaly
Proti zavadéni kvot na vy-
brané =zakladni potraviny

se opakované postavil Svaz
obchodu a cestovniho ruchu
(SOCR CR), dale Hospodat-
skd komora i Svaz primyslu
a obchodu. Podle nich kvé-
ty poskodi Ceské zakazniky,
ohrozi export a porusi pra-
vidla jednotného wvnitiniho
trhu EU, na coZz opakované
upozornila i Evropska komi-
se a Vybor pro evropské zale-
zZitosti Poslanecké snémovny.
,Tohle uZ neni ,mald" ale
poradné ,velkd domi“ pro
ceskou agropotravinarskou
lobby. Snizi se konkurence,
zvy$i se prirozené prostor
pro navysovani cen. Sice do-
jde s nejvétsi pravdépodob-
nosti ke snizeni kvality, ale
marze tuzemskych neefek-
tivnich agrobarond, neschop-
nych konkurovat, se zvysi.
Prospéch ziskaji jednotlivci,
obéti se stane dolnich deset
milionti. Lze predpokladat,
Ze jediny a hlavni cil predkla-
dateld je vytvorit prostor pro
nové dotace do neefektivniho
ceského zemédélstvi a po-
travinaiské vyroby, horuje
proti navrhovanym kvotam
prezident Svazu obchodu

Prezident Agrarni komory CR Ing. Jan
Dolezal

a cestovniho ruchu ( SOCR)
Tomas Prouza .

Kritika na bazi
desinformaci?

Agrarni komora Ceské re-
publiky ma ale na tuto te-
matiku zcela opacny nazor
“Kritici novely v poslednich
dnech a tydnech vypoustéli
jednu dezinformaci za dru-
hou. V zZadném pripadé ne-
muzeme souhlasit naptiklad
s tim, Ze by Ceské potraviny
nebyly kvalitni nebo, Ze by
byly drahé. Ceny zde urcu-
ji obchodni fetézce, které
proti zakonu hlasité pro-
testuji. Pro¢? ProtoZe chtéji
pokracovani status quo, to
znamend maximalizaci zis-
ku za kazdou cenu. Vykupni
ceny domdcich potravin jsou
nizké, a to i z divodu tlaku
zahrani¢ni ,dumpingové“
konkurence. Trh je tedy v CR
pokfiven uz z divodu mono-
polu fetézcd, rozdilnych do-
tacnich podpor napti¢ Unii
a v poslednim roce jeSté na-
vic uzavienim gastroprovo-
zu, které znamenalo i ztratu
odbytu pro radu tuzemskych
zemédélcd a potravinai. Re-
tézce diktuji cenu a poptav-
ku a na ceskou produkci si
vzpomenou jen pii vypadku
dodavek ze zahranici. I proto
si od zakona slibujeme ale-
sponi nastartovani politické
a verejné diskuze. kontruje
prezident AKCR Jan DoleZal.
Uvedl i priklad urceny nejen
pro prezidenta SOCR T.Prou-
zu, zastupujictho predevsim
velké retézce,ale podal i dal-

Pavel Bfezina pfedseda Asociace
Ceského tradicniho obchodu

§{ vysvétleni nasi verejnos-
ti. ,0 dlouhodobé smlouvy
za férové penize nemély
fetézce nikdy zajem. O tom
zac¢inaji mluvit az ted pod
tlakem legislativniho proce-
su. Budou se k tomu ale znat,
jakmile tlak povoli? Podivej-
me se tfeba do sousedniho
Némecka, kde zemédélci ne-
davno v reakci na rekordné
nizké ceny zablokovali super-
markety a distribu¢ni centra.
Retézce po chvili reagovaly
zvySenim  dodavatelskych
cen na predkrizovou drover.
Tady se v dobé korony zvysi-
ly ceny pro spottebitele a pro
dodavatele se ceny naopak
snizily. Je zdkon optimalnim
feSenim? MozZna ne, ale pod-
nétem k potiebné spolecen-
ské a politické diskuzi urcité
ano,” dodal Jan Dolezal.

Ceska produkce se hodi
hlavné na reklamni
kampané fetézcii

Vétsi diskusi se nebran{ ani
predseda Asociace ceského
tradi¢niho obchodu (ACTO)
Pavel Brezina.“Hlavni dil
nestésti kromé tradi¢ni by-
rokracie a slozitych ptikazt
a narizeni spociva v tom, Ze
se snazime Fesit disledky, ale
postradam odvahu resit pri-
¢inu. Navic na feSeni priCiny
je pozdé. V CR maji zahrani¢-
ni tetézce podil 80% trhu.
Predstava, Ze budou z lasky
dominantné obchodovat jen
s Ceskymi zemédélci a po-
travinafi je velmi naivni. Ob-
chodnici se pohybuji ve velmi
tvrdém konkuren¢nim pro-

stiedi, které mame tendenci
vnimat jen z Urovné nasi ces-
ké zahradky. O cenu jde tak
jako vZdy az na prvnim misté,
ceska produkce se tak hodi
hlavné na reklamni kampa-
né retézcl. Na druhou stranu
je pravda, Ze se za posledni
roky spousta zahrani¢nich
fetézcld dala ¢eskym produk-
tim na svych pultech vétsi
prostor, ale vzhledem k jejich
strukture centralnich skladi
a resSeni spole¢ného nakupu
nemohou nikdy nahradit ces-
ky nezavisly obchod, ktery je
mnohem vice propojen s lo-
kalnimi a regionalnimi pro-
ducenty. To neni vytka vaci
zahrani¢nim fetézcim, ale
to je konstatovani odliSnosti
v principu fungovani zahra-
nicnich retézcli a ceskych
tradi¢nich prodejen. Dobie
tuto odliSnost mohu popsat
na prikladu otazky, kterou
obcas dostdvam z médii.
0 kolik v pristim roce zvysite
pocet regiondlnich polozek
ve vaSem sortimentu. Odpo-
véd - to ja prece nevim a ani
védét nemtizu. Obchod se
u nas fesf lokalné, regional-
né. V Praze rozhodné nemi-
Zete mit prehled o pekarich
kolem Opavy a lahtdkarich
kolem Tabora,” dava priklady
z praxe Pavel Bfezina.

Zakon o vyznamné trzni
sile znovu ve hie

Na jeho slova, Ze se snazime
resit dutsledky, ale postra-
dadme odvahu feSit pricinu
se do diskuse dal prihlasil
prezident AKCR Jan Dolezal
timto dodatkem,” Proti pod-
nakladovym (dumpingovym)
a podnakupnim (cendm
zbozi v extrémnich akcich)
jsme v minulosti protesto-
vali mimo jiné i s odvolanim
na dodrZovani zakona o ce-
nach, ktery sice rika, ze oboji
neni mozné, nicméné jeho
dodrzovani tu vlastné nikdo
nevymaha. Mame tu také za-
kon o vyznamné trzni sile, coz
neni jen ceské specifikum,
ale soudé podle smérnice
o nekalych obchodnich prak-
tikdch EU odpovéd na celo-
evropsky problém. Co se tyce

posledni novelizace, ktera by
meéla reagovat na unijni legis-
lativy a rozsirit soubor neka-
lych praktik, u nas je zatim
ticho po péSiné. Vzhledem
k tomu, Ze se zménilo vede-
ni Ufadu na ochranu hospo-
darské soutéze a bylo ndm
nabidnuto ¢lenstvi v pracov-
nich skupinach, které by se
mély timto problémem zaby-
vat, ale doufame, Ze se blyska
na lepsi casy.

Na zavér k pficinam ,ale
i moznostem naseho
agrobysnisu

Srovnavaci studie vedené
piredevsim Ceskym statistic-
kym ufadem o Ceské agrar-
ni produkci ptred a po vstu-
pu do EU jasné ukazuji,
v kterych komoditach jsme
ustoupili z pozic nejen sobé-
stacnosti,ale i nadprodukce.
Zejména staré zemé,ale i Pol-
sko vstoupilo na nas agrarni
trh a diky i domaci podporie
jak produkce, tak vyvozl
(klasicky byl priklad vyvozi
danského veprového po roce
2004 za dumpingové ceny
diky vyvoznim dotacim) zce-
la poktivilo moznosti nasich
producenti. Projevilo se to
zejména na prudkém po-
klesu produkce veptového
masa, ovoce a zeleniny, ale
i dribeze a hovéziho masa.
V  nékterych komoditach
jsme tak sobésta¢ni jen na-
nejvys ze 40%. DluZno také
dodat, Ze politika predevsim
vlady ODS a jejich ministri
zemédélstvci tohle nebrala

v potaz a zatimco tfeba Pol-
sko na tuzemské podpore
domacich farmard dlouho-
dobé profituje (obrazi se to
mimochodem i v jejich so-
cialni politice) u nas se az
v poslednich letech skutec-
né situace zlepsuje, jak veéri
predevsim zastupci Agrarni
komory CR. Je to nejen pod-
pora tuzemské produkce,
ale i zaméstnanosti na ven-
kové, mozZnost jak i sniZovat
deficit v celé ekonomické
sfére zemé, Také i zajistova-
ni bezpecnosti diky urcité
potravinové sobéstacnosti
v dobach jako je mimo jiné
i pandemie spojena s uza-
vienim hranic , nemoZnos-
ti kamionové, ale i letecké
prepravy. Potraviny jsou
zadkladem byti kazdé zemé,
ekl pred léty byvalému pre-
zidentovi AKCR Janu Vele-
bu kardinal Dominik Duka.
Pravé on kladl tak obrovsky
dliraz na sobéstacnost v po-
travinach. Jako narodohos-
podar by tém skute¢nym mi-
nulym, ale i budoucim mohl
byt velmi dobrym prikladem
v mysleni nejen spojenym se
svym ufadem a nebo pravé
proto. A jen mimochodem,
kdyz k tomuto setkani kar-
dinala Duky s prezidentem
AKCR Velebou doslo zhruba
pred 10 roky byla jesté sobé-
stacnost v potravinach dana
mimo jiné zasobami ve stat-
nich hmotnych rezervach
na 6 a vice let, dnes je tomu
jen na par dni, i to je alarmu-
jici,nemyslite?
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Cesti védci vyvinuli unikatni metodu
prirodni konzervace sirupu

Sirup vyrobeny s pouZitim unikatni technologie konzervace, uvadi na trh jablonecky
vyrobce sirupi, spolec¢nost Kitl s.r.o Jako prvni na svété zde pouzili ke konzervaci

silice z riizovych listkii a po vyzkumnikovi a objeviteli ji nazvali Pavelace. Na trh tak
prichazi ojedinély sirup Kitl Syrob RiZovy kvét, ktery neobsahuje Zzadné konzervanty.
Na vyvoji této pokrokové technologie se spolupodileli odbornici z Vyzkumného ustavu
rostlinné vyroby v Praze a Vyzkumného ustavu potravinarského v Praze. Sirup vznikl

v ramci FeSeni projektu Potraviny bez konzervanti, ktery podpofril finanéné TACR, tedy
Technologicka agentura CR.

Novy Kitl Syrob Rizovy kvét
vyrobi spole¢nost Kitl s.r.o.
v limitované edici. Tym od-
bornikd, v ¢ele s renomova-
nym védcem doc. Ing. Ro-
manem  Pavelou, Ph.D,,
zrealizoval pti vyrobé siru-
pu unikatni védecky pro-
jekt, kdy silici z rdzovych
listkG vyuzil jako konzer-
vant. Tato pokrokova tech-
nologie, tzv. Pavelace, byla
takto vyzkouSena v Ceské
republice a celkové na svété
vibec poprvé.

Doc. Ing. Roman Pavela, Ph.D.,

Kniha Svétem bylin

Cisté prirodni sirup
co se nekazi

,Diky uzké spolupraci s ty-
mem prednich Ceskych véd-
cl, se ndm podarilo vyrobit
sirup, ktery je bez jakychko-
liv konzervacnich latek. Je
Cisté prirodni a ke konzerva-
ci byly vyuzity silice pfimo
z ruzi,” rika Jan Vokurka, jed-
natel spolecnosti Kitl s.r.o.
sJedna se o zcela novou,
unikatni technologii vyroby,
ktera vyuzivd misto tradic-

je v.dobé posilovani imunity velmi dobry pomocnik

Vyvoj technologie

nich, rizikovych konzervant,
piirodni biologicky aktivni
latky z riZe stolisté. Tyto ter-
penické latky maji vyznamné
antioxida¢ni u¢inky s pozitiv-
nim dopadem na nas imunit-
ni systém, a zaroven vytvareji
v Syrobu takové prostiedi,
které brani rozvoji Skodli-
vych kontaminantg, jako jsou
povrchové plisné a Syrob
znehodnocujici bakterie,”
tika o zcela nové technologii
docent Pavela.

Kitl Syrob Rizovy kvét je
jedendctym sirupem, ktery
spolecnost Kitl uvadi na trh.
Jde o limitovanou edici, ktera
bude dostupna pouze v ome-
zeném obdobi mezi dvéma
svatky lasky - sv. Valentynem
a Prvnim majem. Sirup je
vyroben z kvétli rizi a také

Patenty i k ochrané
rostlin na piirodni bazi

Védec doc. Ing. Roman Pavela
Ph.D. je mezindrodné uzna-
vanym odbornikem v oblasti
vyzkumu biologicky aktiv-
nich latek ziskavanych z 1é¢i-
vych a aromatickych rostlin.
Plisobi ve Vyzkumném dsta-
vu rostlinné vyroby v Praze,
jako vedouci tymu Sekundar-
ni metabolity rostlin v ochra-
né plodin, a to jiz od roku
1994. Specializuje se na vy-
zkum biologicky aktivnich
latek ziskanych z rostlin a je-
jich vyuziti a spolu se svym
tymem ma patentové chrané-
nou celou radu pripravki pro
ochranu rostlin. V posledni
dobé se zaméruje ve vyzku-
mu mj. na moznosti vyuZziti
rostlinnych ~ sekundarnich
metabolitli v potravinarstvi,
diky ¢emuz vzniklo nékolik
novych potravin s pridav-
kem rostlinnych biologicky
aktivnich latek, které mohou
prospésné pusobit na lidské
zdravi.

Co nam docent Pavela
na sebe prozradil

Predev$im rad spolupracuje
s menSimi potravinarskymi
firmami jako je Spolec¢nost
Kitl s.ro. Ta vznikla v roce
2007 v Jablonci nad Nisou
a specializuje se na vyrobu
bylinnych ¢i ovocnych sirupt
s dirazem na vyuzivani suro-

hem radéji spolupracuiji s ta-
kovymito subjekty, kde se
pristupuje k ochrané zdravi
a prirody s urcitym zapa-
lem pro véc a nehledi se jen
na penize. Vyzkum tohoto
zaméreni neni pochopitel-
né levny a tak se nasledné
pti jeho aplikaci do vyroby
promitd i do ceny produk-
tl. To velké koncerny nesou
nelibé na rozdil od mensich
az rodinnych spolecnosti co
k aplikaci téchto Setrnych
zpUsobll ochrany zdravi pti-
stupuji velmi poctivé“uvedl
docent Pavela. Prozradil , Ze
vSeobecné s ochranou sirupt
pii jejich otevieni, kdy je ze-
jména mohou rychle napadat
plisné, pocita i v tomto pii-
padé se zdsahem a aplikaci
esencialnich olejt, co témto

procestim brani. Je to zatim
ve svété i u nas naprosto oje-
dinély pristup konzervace
prirodnimi latkami, kdy veé-
dec vyuzil silici z rizovych
listkd jako konzervant. Tato
pokrokova technologie, tzv.
Pavelace, byla takto vyzkou-
$ena v Ceské republice a cel-
kové na svété viilbec poprvé.
Neni proto nahodou,ale plné
na misté, Ze po svém objevi-
teli a vynalezci byla pojmeno-
vand jeho jménem.

Eugenie Linkova

Kitl s.r.0. je drZitelem certifikatu Regionalni produkt
Jizerskych hor, vitézem nékolika ro¢nikl soutéze Vyrobek
Libereckého kraje, k cennym uznanim préace spolec¢nosti
pak patfi napfiklad titul Firma roku Libereckého

kraje a 3. misto v celostatni soutézi Firma roku v roce
2013, vitézstvi v prestizni americké soutézi The Mazer
Cup International Competition 2015 ¢i opakované
ocenéni na veletrhu Zemé zZivitelka, kdy posledni si

Kitl s.r.o. pfivezl v roce 2019, a to hlavni cenu Zlaty klas
za limitovanou letni edici Kitl Syrob Okurka BIO.

po nich intenzivné voni vinzbiologického ak pfirodé
i chutna. Setrného hospodarstvi.“Mno-
INZERCE
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Nedostatecny prijem vitaminu D

muze ovlivnit imunitu

Vyznamem vitaminu D pro lidsky organismus se zabyvala

v druhé poloviné ledna tiskova konference usporadana Agrarni
komou CR, na niz vystoupili vedle prezidenta Agrarni komo-

ry Ing. Jana Dolezala také piredseda Ceskomoravského svazu
mlékarenského ing. Jifi Kopacek, MUDr. Petr Tlaskal z Fakultni
nemocnice Motol a profesor RNDr. Jan Krejsek z Fakultni nemoc-

nice Hradec Kralové.

VSichni vystupujici se shod-
li, Ze vitamin D zdsadnim
zplsobem posiluje obranné
reakce clovéka a jeho pri-
tomnost v téle je naprosto
nezbytna, presto jeho piijem
v Ceské populaci neni z po-
hledu odborniki optimalni.
Pritom dostateCny prijem
vitaminu D nds mlize pomoci
ochranit i pred virovymi in-
fekcemi.

Vitamin D je
nenahraditelny

Vitamin D je pro fyziologic-
ké funkce clovéka naprosto
nenahraditelny. Vedle dobie
znamé ulohy v novotvor-
bé kostni hmoty zasahuje
do obrannych reakci a ma
fadu dalSich metabolickych
aktivit. Lidské télo si ho doka-
Ze vytvorit v letnich mésicich
s pomoci slune¢niho zareni,
v zimnim obdobi je vSak nas
organismus odkazan na jeho
piijem vétSinou pouze z po-
travinovych zdrojt, kdy jeho
vhodnym zdrojem jsou mimo
jiné mléko a mléc¢né vyrobky.
S nedostatkem pfijmu vita-
minu D se nepotykaji v Evro-
pé jenom Cesi, tento problém
fesi i ostatni zemé, vyjimkou
jsou pouze severské staty
- Norsko, Svédsko, Finsko
- a to diky vysoké spotiebé
moftskych ryb.

S vékem konzumace
mléka klesa

Studie Spolec¢nosti pro vyzivu
pri Fakultni nemocnici Motol
z let 2007 az 2018 ukazaly,
Ze ptijem vitaminu D je nizky
prakticky ve vSech vékovych
skupinach. ,Re$enim mize
byt primérené vystavova-
ni sluneénimu zareni v lété
a v zimnim obdobi vyssi kon-
zumace prirozenych zdroji
vitaminu D, nebo o tento vi-
tamin obohaceného mléka
¢i mléénych vyrobkd,” uvedl

Profesor Jan Krejsek a ing. Jifi Kopacek

na zahdjeni konference Petr
Tlaskal a pripomnél, ze kon-
zumace mléka ale s vékem
klesa. ,Mezi tfetim a patym
rokem lidského Zivota konzu-
muje denné mléko zhruba 45
procent déti a 14 procent déti
mléko zcela odmita. Ve véku
mezi desatym a patnictym
rokem uz mluvime pouze
o pravidelné konzumaci u 39
procent déti a 24 procent déti
mléko odmitd. Stabilnéjsi je
konzumace mlé¢nych vyrob-
k. Nicméné u starSich déti
se jiz castéji objevuje i nizsi
piijem vapniku, ktery je pro
optimalni U¢inek vitaminu
D rovnéz potrebny,“ podtrhl
Petr Tlaskal.

Dopiejme si mlécny tuk

,Zvlasté v zimnim obdobi,
kdy slunecnich dni je oprav-
du poskromnu, je velice da-
lezité zvysit prisun vitaminu
D ve stravé,” navazal na dok-
tora Tlaskala kralovéhra-
decky imunolog Jan Krejsek.
Podle néj je velmi vydatnym
zdrojem mlécny tuk, ktery
pouzivame v podobé masla,
smetany a je pritomen také
v plnotu¢ném mléce. Lze tedy
jednoznacné doporucit, aby
v zimnim a chladném obdobi
déti ale i dospéli méli ve své
stravé mlécné produkty zara-
zeny v dostatecné mire. Dale
pak objasnil, Ze vitamin D je
nezbytny pro tzv. homeosta-
tické regulace obranného
zanétu. ,Je zapotrebi, aby
intenzita zdnétu odpovidala
zavaznosti podnétu. Musime
zabranit premrs$téni obranné
reakce. Presné k tomu slouzi
dostatecna hladina vitami-
nu D. Lze s jistotou tvrdit,
ze béhem chladnych mésici
je potfeba vitaminu D, ne-
jen u déti, ale také napiiklad
u seniorli, v porovnani se
zbytkem roku zvySena. V nej-
lepsi formé miizeme vitamin
D ziskat ve zmifovanych

«y,

mlécnych vyrobcich,” ekl Jan
Krejsek.

Nedostate¢ny piijem vita-
minu D, predevSim u starsi
populace, zvySuje rozvoj os-
teoporézy a tim podminuje
i snadnéjSi vznik zlomenin
kosti pri trazu, sniZuje sva-
lovou silu a zvySuje riziko
padui. ,A nejen to. Uvadi se,
Ze nedostateCny prijem vita-
minu D souvisi se vzestupem
civiliza¢nich onemocnénti,
zvlasté kardiovaskularnich,
ale mize zvySovat i riziko
rozvoje nadort traviciho
traktu a celkové tak nepriz-
nivé ovliviiovat délku Zivota
Clovéka,” uvedl jesté na dopl-
nénf Petr Tlaskal.

Obsah vitaminu D je
proménny

Jiri Kopacek pripomnél, ze
oproti nékterym jinym potra-
vinam, naptiklad rybam, je
obsah vitaminu D v mlé¢nych
vyrobcich proménny a jeho
skuteCny obsah je ovlivnén
mnoha faktory, mezi které
napiiklad patii misto, kde
jsou kravy chovany, zda jsou
ve stdji nebo na venkovni
pastvé, typ a zplisob krmeni,
zda konzumuji ¢erstvou pas-
tvu, seno, Srot nebo krmné
smési obohacené pravé o vi-
tamin D a v neposledni Fadé
je nutné také zminit rocni
obdobi. V zimé je totiz obsah
vitaminu D az ¢tyrikrat nizsi
kvtli nizké intenzité UV slu-
necniho zareni, coz je u doj-
nic stejné jako u lidi.

Mlécné vyrobky jako
alternativa moiskych ryb

Pokud se tyka vitaminu D,
nepatfi mlééné vyrobky mezi
potravinami sice ke Spicce,
ale vzhledem k nizké konzu-
maci morskych ryb v Ceské
republice jsou povaZovany
za jedinou alternativu. ,Navic

obsah vitaminu D v mlé¢nych
vyrobcich je moZzné nékoli-
kanasobné zvysit fortifikaci.
K obohacovani vitaminem
D se hodi konzumni mléko,
jogurty, mlécné a tvaroho-
vé dezerty, mrazené krémy
a syry. Lepsi stabilita se do-
sdhne aplikaci emulgované
formy vitaminu D, uvedl
Jiri Kopacek a dodal, Ze for-
tifikace mléénych vyrobki
vitaminem D patii mezi vy-
znamné reformulacni sméry
modernich  mlékarenskych
spolecnosti, protoZe tento
vitamin hraje dulezZitou roli
v posilovani lidské imunity.
»Pokud budeme chtit vita-
minu D z mlécnych vyrobki
ziskat vice, zvolme radéji for-
tifikované mlécné vyrobky.
Napriklad konzumni mléko
obohacené vitaminem D ho
muzZe obsahovat az 4-5 krat
vice,” vysvétlil Jiri Kopacek.

Kvalita mléka zacina
u zemédélcu

Zakladem prospésnych mléc-
nych vyrobkid stdle zista-
va kvalitni mléko, které je
zdrojem nejenom vitaminu
D. Mléko a mlécné vyrobky
mimo jiné obsahuji vitaminy
B2 a B12 a hlavné jsou boha-
té na vapnik, ktery se diky vi-
taminu D lépe vstiebava.

,Kvalita mléka a mlé¢nych
vyrobkl zacind u zemédél-
cl,” zdlraznil prezident AK
CR Jan Dolezal s tim, Ze di-
kazem dobrych vlastnosti tu-
zemského mléka je program
rezimu jakosti Q CZ, v némz
produkuje mléko stale vice
farmar.

PrestoZe se za poslednich
tiicet let let vyrazné snizil po-
Cet chovanych dojnic, chova-
a dojivost krav stoupla z 3.800
litri na 8.526 litrt mléka, coz
pro Ceskou republiku zna-
mena pomyslné druhé misto
v Evropé. Kvantita vSak nejde
na ukor kvality. Vysoka kvali-
ta mléka je dosahovana diky
dobré genetice, modernizaci
staji a technologii a také neu-
stalému zlepSovani podminek
zvitat, tzv. welfare. ,Vyzvou
pro dalsi roky pro nas zlista-
va udrzet tuzemskou kvalitni
produkci a to i v kontextu pri-
padnych zmén ve Spolecné
zemeédélské politice a v sou-
Casné dobé nedostate¢nych
vykupnich cen mlécné suro-
viny,“ uzavtel Jan Dolezal sviij
prispévek.

Text a foto Bohumil Brejzek

Sladké srdce
pro oslavence

vvvvvv

té podobé,tak v nabidce mléénych vyrobkii. A nemusi jit
vZdy jen o ty, co jsou v regalech obchodi,miiZeme si chu-
tovku s prevahou mlé¢né bilkovi-ny, minerali a vitamind
vyrobit pifimo doma. Prilezitosti k oslavam je béhem roku
prijde urcité vhod i vam, mili ¢tenari.Pojdme se tedy spo-
lec¢né podivat na vyrobu sladkych darkovych a velmi chut-
noduchy recept pro celou rodinu. MiiZete jim potésit své
blizké nejen na svatek zamilovanych, svatého Valentyna
co jsme si v téchto dnech uzivali, ale i po cely rok. Do re-
ceptu zakomponovala své kvalitni produkty vyrobené
na Valassku v prostredi ¢isté prirody.

,Pripravili jsme lahodny a svézi recept za pouziti naSich vy-
robkd, a to Kysané smetany z Vala$ska a Cerstvé smetany z Va-
lagska," fikd Radka BeneSova Marketing manager Mlékarny

VVVVV

Valentynska srdicka s kysanou smetanou
2 bali¢ky détskych piskott

3 - 4 Kysané smetany z Valasska

cukr moucka

1 Cerstva smetana z Valasska

kompotované ovoce nebo Cerstvé dle sezony
1 Zelatina v sacku

Pripravime si plech, na jehoZ dno pokladame détské piSkoty,
tak aby bylo celé pokryté. Mezitim smichame Kysanou smeta-
smetanu z Valaska, kterou postupné pridavame. Osladime
cukrem dle chuti. Vzniklou hmotu pak rozetieme na piSkoty
a poklademe ovo-cem. Na ovoce opét dame vrstvu piskotu
a zakryjeme dalSi smetanovou smési. Nakonec ozdobime ovo-
-cem. V hrnci ptipravime Zelatinu dle navodu, mizeme pouzit
$tavu z kompotovaného ovoce. Nechame lehce vychladnout
a nalijeme na plech. Pies noc nechame v lednici vychladnout
a poté vykrajujeme formickou srdicka. (egi)
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Vinarstvi roku zna sve viteze

Jedenacty rocnik soutéze Vinarstvi roku zna své vitéze, ke slav-
nostnimu vyhlaseni letosnich favoritii doslo 4.tiinora. SoutéZzilo se
ve trech kategoriich. Prvni se tykala malych vinarstvi s kapacitou
produkce do 50 000 litrii/rok, u stiredniho vinai‘'stvi byla kapacita
vymezena od 50 001 - 250 000 litrii/rok a u velkého vinarstvi se
jednalo o produkci nad 250 000 litri/rok. V konec¢né fazi posou-
dila sedmiclenna odborna komise primo v jednotlivych vinar-
stvich, do jaké miry naplnuji finalisté stanovena soutézni kritéria
a definitivné rozhodla o vitézich. V kategorii malé vinarstvi uspé-
lo vinarstvi Pidlek & Jdger . V druhé kategorii zvitézilo stiedni
vinarstvi SONBERK, které porota zaroven vyhlasila absolutnim
vitézem jedenactého rocniku soutéze Vinarstvi roku. V kategorii
velké vinarstvi nejvice zaujalo vinarstvi LAHOFER.

Ve finale se utkalo devét vi-
narstvi. Za mald vinafstvi to
byla prazska Salabka Praha
s.ro., Vinafstvi Lacina a Vi-
naistvi Pidlek & Jager sro,
za stfedni vinafstvi Krasna
hora s. . 0., THAYA vinafstvi,
spol. s ro., SONBERK, a. s.
a za velkd HABANSKE SKLE-
PY, spol. s 1.0, CHATEAU VAL-
TICE - Vinné sklepy Valtice,
a.s. a Vinarstvi LAHOFER, a.s.
Prestizni oborovou soutéz po-
rada kazdoro¢né Svaz vinaid
Ceské republiky ve spolupraci
s Narodnim vinafskym cen-
trem, za vyznamné podpory
Vinatského fondu CR a Jiho-
moravského kraje.

Vinarstvi hodnotila komise
pfimo na misté

Odborna komise pti dodrze-
ni hygienickych opatfeni na-
vstivila vSech devét vinarstvi
mezi 24. a 26. lednem ptimo
v jejich provozech, kde dle
nastavenych kritérii a odbor-
ného posouzeni zhodnotila
komplexni ¢innost vinarstvi.

Neslo tedy jen o hodnoceni
produkce vina, ale celkovou
kvalitu danych vinafstvi.
VSichni finalisté naplnili hlav-
ni myslenku soutéze, tedy aby
dlouhodobé ptevySovali béz-
nou praxi v oboru a posouvali
ho stale kupredu. Absolutnim
vitézem se ale stalo vinarstvi,
jehoz aktivity v roce 2020 vy-
nikaly nejvice.

Vinarstvi SONBERK ziskalo
titul absolutniho vitéze Vi-
nafstvi roku uz za rok 2013.
O svych kvalitdch ted pre-
svédcilo vinarstvi odbornou
porotu i za rok 2020, a jako
prvni, tak ziskalo nejvyssi
ocenéni v této prestizni obo-
rové soutézi dvakrat. Nadher-
nd vinicni trat a stejné tak ori-
ginalni vinarstvi pobliz Popic
se prezentuje jako odza klidu
a odpocinku pii sklenici $pic-
kovych “Rynaku” nebo Palavy.
K tomu nékolik malo dalsich
odrid, doplnkové produkty,
pestré sluzby predevsim kul-
turniho charakteru, pfijemna
komunikace se zakazni, to vse
déla Sonberk Sonberkem.

,Aby mohlo vinarstvi v této
soutézi zvitézit, tak musi byt
nécim vyjimecné a prospeés-
né pro cely obor. Vinarstvi
SONBERK nam to dokazalo uz
v roce 2013, kdy bylo jedno-
znacné nejlepsi. Pokracovalo
ale dal v praci, protoZe to, co
stacilo pred osmi lety, by letos
uz na titul nestacilo. Vitézny
SONBERK ale rostl dal, nikoli
co do velikosti, ale hlavné co
do kvality vina, jeho vyroby,
vinohradnictvi i prezentace
vinarstvi. A proto zcela za-
slouzené ziskal titul i za rok
2020, sdélil doc. Ing. Mojmir
Baroti, Ph.D., vedouci Ustavu
Vinohradnictvi a vinafstvi
na Zahradnické fakulté Men-
delovy univerzity v Brné, vy-
znamny vinaisky odbornik
ahlavné ¢len odborné komise,
ktera finalisty hodnotila.

Urcita specifika vinarstvi
rozhodla
Kategorii malé vinafstvi

opanovalo Vinarstvi Pidlek
& Jager, opravdu malé vinar-

Roman Sasa a Slavek z vinafstvi Sonberk

stvi dvou kamaradi ze Znoj-
emska navazujici na rodinné
tradice. Filozofii tohoto vi-
narstvi je vyrabét co mozna
nejkvalitnéjsi odrtidova vina
typickd pro Znojemskou vi-
nai'skou podoblast. V kate-
gorii velké vinafstvi ziskalo
titul vinarstvi také z okoli
Znojma Vinaistvi LAHOFER.
Vinarstvi si zaklada na vyso-
ké kvalité produkce, vlastni
surovinové zakladné vyhrad-
né ve Znojemské vinarské
podoblasti, moderni vyrobni
technologii, modernim mar-
ketingu a k tomu navic p¥ipo-
jili nadregionalni architektu-
ru v podobé nového sidla.
Kromé hlavnich cen byly
dale udéleny ceny ,Lomax
- Enolog roku 2020“ - cena
mladému vinafi, enologo-
vi do 40 let, kterou ziskal
Ing. Zbynék Ziska. Cenu
,Pocin roku 2020“ ziskala
Ing. Lucie Hotafova za inici-

ativu , To si vypijeme”. ,Cenu
prof. Viléma Krause, CSc.” pro
vyznamnou vinaiskou osob-
nost a jeji celozivotni prinos
v oboru vinohradnictvi nebo
vinai'stvi obdrzel Vlastimil
Pefina.

Vitézi titulu Vinarstvi roku
se v minulosti stala vinatstvi
Skrobak, Vino J. Stavek, Vin-
selekt Michlovsky, Bohemia
Sekt, Hana Madlova, Znovin
Znojmo, Chateau Valtice -
Vinné sklepy Valtice, Zamec-
ké vinarstvi Bzenec, Vican ro-
dinné vinarstvi a pravé také
uz SONBERK.

Vitézna vina v e-shopu
Vinaistvi roku

Dosavadni Sampiony soutéze
si lze pripomenou diky vi-
deomedailonkiim, které pro
tento ro¢nik soutéZe pripra-
vil Svaz vinard. Vina od téch-
to uUspésnych vinarstvi pak

mohou zdjemci ochutnat pro-
stfednictvim unikatni sady
vin vitézi Vinarstvi roku. Li-
mitovana edice sto kusi této
specidlni sady obsahuje 11
lahvi vin kazdého vitéze sou-
téZze a vodu Krondorf a lze
si ji objednat online v e-sho-
pu Vinafstvi roku. Hlavnimi
partnery soutéze jsou Al-
bert s nabidkou vin finalistd
v exkluzivni vinotéce v Praze
na Chodové, BS vinarské po-
treby, predni cesky dodavatel
sortimentu pro vinate se siti
vlastnich prodejen a Vinolok,
vyrobce sklenénych uzavé-
ri. Béhem celého pribéhu
soutéze se degustovala vina
z rucné vyrobenych skleni-
¢ek sklarny KVETNA 1794.
Neutraliza¢ni sousto dodalo
Albertovo pekafstvi, ptirod-
ni mineralni vodu s unikat-
nim slozenim spolecnost
Krondorf.

“li-

Soutéz Vinarstvi roku poprvé probeéhla virtualné

Nejvyssi oborova soutéz Vinarstvi roku, vyhlaSovana Svazem

vinait, se navzdory epidemii konala i letos a registrace ucastnikt
probihala od 1. do 31. prosince prostirednictvim online prihlasky.
Znacna cast 11. ro¢niku soutéZe se presunula do online prostredi,
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a slibovala tak mnohem dynamictéjs$i a intenzivnéjsi prabéh.

,Jak  znamo, soutéz je
za normalnich okolnosti
zalezitosti 5 mésicl. V zari
ji odstartuji nominace a pfti-
hlasky, v listopadu hodnoti
nejprve porota a nasledné
komise, no a na konci ledna
je vyhlaSeni. Pri letoSnim
ro¢niku jsme se natlacili
do mésicti dvou. A to jsme
jesté odprezentovali dosa-
vadni desitku vitézl. To je
jeden vyznamny rozdil. Na-
vic ¢as na rozhodovani, zda
do toho plijdeme nebo ne
bylo zbésilych 14 dnl. Az
do letoska jsme Vinarstvi
roku prezentovali vZdy po-
nejvice prostiednictvim TV,
rozhlasu a tiSténych médii.
Tentokrate vSak do toho
z pochopitelnych didvodi
vstoupil ONLINE. A jsme
spokojeni. Pribézné nase
prispévky sledovalo nékolik
desitek tisic lidi a jeSté jsme
neskoncili. Také slavnostni
vyhlaSeni, které je normal-
né pristupno péti stovkam
hostl sledovalo tentokrate
na dva tisice divaka v Live
Streamu. Mnoho dalSich ti-
sic ze zaznamu. To je druhy
rozdil. Treti, Ze nikdy v do-
savadni historii nebylo tie-
ba tolik nosnich stérd, aby-

chom vSe zdarné, bezpecné
a v regulich natizeni dohrali
do konce. Komise méla vel-
mi tézkou ulohu, obzvlasté
kategorie stfednich vinaf-
stvi byla nesmirné silna
a vyrovnana. | ve zbyvaji-
cich kategoriich se prebi-
raly detaily a naptiklad jen
zavérecnd diskuze k volbé
vitéze kategorie Malé vinaf-
stvi trvala bezmala dvé ho-
diny. Pogratulovat chci vsak
vSem deviti finalistim. Maji
muj respekt.” uvedl hlavni
organizator soutéze Martin
Chlad ze Svazu vinatii CR.
,Vinarstvi roku je soutéz,
kde nezalezi jen na vyjimec-
né kvalité vina, ta se totiz
u uchazecti predpoklada
jako jistd samoziejmost.
Rozhodujici tedy kromé
vina samotného je, jak dané
vinarstvi svym piistupem
a veskerou ¢innosti prispi-
va k celému oboru. To je
naprosto jedine¢na myslen-
ka, protoze uspéch v této
nejvy$si oborové soutézi
je nejen skvéla vizitka pro
ocenénd vinatstvi, ale jako
motivace a inspirace slou-
Z{ i vSem ostatnim. Zvedat
celkovou turoven odvétvi je
koneckonct jednim z hlav-

nich cili této soutéze. Vi-
narsky fond rad soutéz
Vinafstvi roku podporuje
a jsme vSichni opravdu radi,
Ze se uskutecnila i v téch-
to ponékud slozitéjsi
podminkach a zachovala si
kontinuitu,” sdélili zastup-
ci Vinaiského fondu, ktery
soutéz financ¢né podporuje.

Nominované  hodnotila
porota sloZena ze zastup-
cl $irs$i odborné verejnosti
z tad vinohradniki a vi-
narl, Statni zemédélské
a potravinarské inspekce,
odborného tisku, enologie,
sommelierstvi, marketin-
gu, prodeje vina, architek-
tury nebo designu. Toto
hodnoceni zuzilo pocet
nominovanych na finélo-
vych devét, tedy tii zastup-
ci z kazdé kategorie - mala
vinarstvi stfedni a velké
vinarstvi . V konecné treti
fazi posoudila sedmiclen-
na odbornad komise piimo
v jednotlivych vinafstvich,
do jaké miry napliiuji fina-
listé stanovena soutézni
kritéria, a definitivné roz-
hodla o vitézich. A tak i zde
postupné  predstavujeme
jednotliva vitézna vinafrstvi
od nejmensi po nejveétsi.

Pialek & Jager

Vinaistvi Pialek & Jager
s.1.0. —vitéz kategorie malé
vinarstvi

Vinarstvi Pidlek & Jager je
vinarstvim dvou kamarada
navazujici na rodinné tradice
od padesatych let minulého
stoleti. Filozofii malého vi-
narstvi je vyrabét co mozna
nejkvalitnéj$i odriidova vina
ze znojemské vinaiské pod-
oblasti, a to v malych Sarzich
kolem 3.000 lahvi. Celkova
rofni vyroba je priblizné
40.000 lahvi. Jejich vinohrad
se nachazi na Kravi hote
ana Naceratickém kopci. Vina
jsou vyrabéna za pouziti nej-
modernéjsich technologii, ale
snoubi se zde i zkuSenosti
a Kklasické postupy ziskané
od predkd. Vinafstvi nabizi
Sirokou nabidku degustaci
piredevsim v nové zrekonstru-

ovaném degustacnim sklepé
v Novém Saldorfé, ale napfi-
klad i zazitkovou gastronomii
a propojeni vin s dobrym jid-
lem. Patii mezi ¢leny apelac-
niho systému VOC Znojmo,
kde maji zarazeny vsechny
tri jejich odridy - Veltlinské
zelené, Sauvignon a Ryzlink
rynsky. Jsou také vyrobci
moravského ,grand cru“ Kra-
vak. Kromé degustaci primo

ve sklepich je mozné si jejich
vino vychutnat i v dobrych
restauracich po celé Ceské re-
publice. Vina najdete i v pod-
nicich ocenénymi michelin-
skou hvézdou.
www.pialek.cz

Kategorie stiedni
vinarstvi ma vitéze
SONBERK, a.s.

Jestli se neni co divit, Ze
na nékterém z kopct pod Pa-
lavou roste vinna réva, pak
jsou to praveé ta mista, kde lezi
sonberské vinohrady. V okol{
dnesniho vinarstvi Sonberk
se vinnd réva péstovala uz
ve 13. stoleti a zdejsi vina si
vydobyla véhlas i stovky ki-
lometri daleko. Z roku 1522
existuje dokonce ve starych
listindch zminka, Ze si vino
odsud preje na svij sttl sdm
Cesky kral a moravsky mar-
krabé Ludvik Jagellonsky:.

Na tyto pevné historické
zaklady navazalo roku 2003
nové zaloZené vinarstvi Son-
berk, které se brzy etablovalo
jako jedno z nejlepSich v re-
publice. Z rukou vinohradnika
Romana Slouka a sklepmistra
Oldficha Drapala mladsiho
rocné vzejde asi 130 tisic lah-
vi vin. Sprasové podlozi, kte-
ré dobre zadrzuje nezbytné
mnozstvi vody a jizni orienta-
ce vinohradu na vrchu Slunec-
na, preje hlavné Ryzlinku ryn-
skému, Palavé a Merlotu, které
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jsou aktualné nejoblibené;jsi-
mi odriidami mezi zakazniky
i na ¢eskych a mezinarodnich
soutézich. V minulosti dostala
sonberska vina ocenéni nej-
lepsi bilé vino stfedni a vy-
chodni Evropy na nejprestiz-
néjsi vinarské soutézi svéta,
Decanter World Wine Awards,
a to konkrétné za Ryzlink ryn-
sky. Jesté vic Sonberk prosla-
vila moravska odrtda Pélava,
ktera byla na stejné soutézi
v roce 2017 vyhlaSena nej-
lepSim suchym aromatickym
vinem, poslednim uspéchem
na Decanteru byla v roce 2020
platina a 97 bod pro Riesling
Noble rot a 95 bodi a zlato
pro Riesling VOC.

Ackoliv naptiklad Palavu
ma fada ceskych milovnikd
vina zaZitou jako sladkou,
na Sonberku se zaméruji
predevsim na jeji suchou po-
dobu, stejné jako u vétSiny
celkové produkce. Vinarstvi
se tim hlasi k modernim své-
tovym trendiim a poctivému
femeslu. Snaha vénovat vinu

veskerou moznou péci je
denné k vidéni i ve vinohra-
du. Hrozny se sklizeji ru¢né
a vynos z kazdého kere se
redukuje, aby se pohyboval
kolem 1,5 kilogramu hroznd
a kere nebyly pretézované.
Pro zajisténi dilezité biodi-
verzity jsou mezi jednotli-
vymi radky vinohradu lu¢ni
pasy. A v okoli 45 hektart vi-
nic se péstuji také mandloné,
oskeruse nebo merurnky, ze
kterych se vyrabi dalsi pro-
dukty v biokvalité.Sonberk
se hlavné od zkolaudovani
svoji nové budovy od predni-
ho ¢eského architekta Josefa
Pleskota stal oblibenym ci-
lem vyletnikd, piiznivct vina
i architektury.
www.sonberk.cz

V kategorii velké vinaistvi
zabodoval LAHOFER, a. .

Dnes se z 430 hektari vlast-
nich  vinic  vyprodukuje
800.000 lahvi privlastkovych
vin ro¢né. Porotce mimo
jiné zaujala nova, architek-
tonicky vyjimecna vyrobni
a administrativni budova
s jedineCnym navstévnickym
prostorem. Stru¢nd vizitka,
se kterou Vinaistvi LAHO-
FER vykrocilo v ¢ervnu 2020
do nové etapy svého zivota.
Stabilné vysoka kvalita vy-
robkd, vlastni surovinova
zakladna vyhradné ve Znoj-
emské vinarské podoblasti,
moderni vyrobni technolo-
gie, spolehliva distribuce,
vstricné jednani, jasné ob-
chodni podminky a moderni
marketing zistavaji, k tomu
se ale pripojuje nadregio-
nalni architektura v podobé
nového sidla firmy, které své
koteny zapustilo do mirné-
ho svahu vinice U Hajku ne-
daleko Znojma.

Své jméno odvodilo vi-
narstvi od roddka z Dobsic,
uméleckého tezbatfe Jana
Lahofera. Ten na prelomu
18. a 19. stoleti uchvatil ne-
jen tehdejsi premonstraty
z Louckého klaStera ve Zno-
jmé svou velkolepou vyteza-
vanou knihovnou. Ta je dnes
klenotem Pamatniku narod-
niho pisemnictvi v premons-
tratském Strahovském klas-
tef'e v Praze.

Vinarstvi LAHOFER dnes
vyrabi vina prakticky vSech
hlavnich stredoevropskych

odrid vyhradné z hrozni
z vlastnich vinic (s vyjim-
kou specidlni tady fran-
couzskych vin a Prosseca),
¢ast produkce hrozni navic
prodava ostatnim vyrobciim
vina. V roce 2016 zacalo
vyuzivat novou produkéni
a skladovaci halu v Hosteé-
radicich, kam se soustfe-
dila produkce vin z vinic
ze severni ¢asti Znojemské
vinaiské podoblasti. Stavba
nového, reprezentativniho
sidla firmy ve vinici U Hajku
zacala na podzim roku 2017
a dokoncena byla po dvou
letech. Vyrobni ¢ast zahr-
nuje lisovnu, sklep s kapaci-
tou kolem tfi ¢tvrté milionu
litrG v tancich, skladovaci
prostory a moderni lahvo-
vaci linku. V kancelarské
¢asti nasli zdzemi administ-
rativni pracovnici vinarstvi.
Kanceldre pritom v otevie-
ném prostoru primo nava-
zuji na navstévnickou cast
- LAHOtéku. Ta slouzi jako
kombinace prodejny vin,
degustacni mistnosti, vino-
téky a mista pro posezeni
nad skleni¢kou vina. Navrh
budovy vznikl v brnénském
studiu Ondreje Chybika
a Michala Kristofa. Organic-
ky tvar ,betonové viny*, jak
se navstévnikovi miize nova
budova Vinarstvi LAHOFER
jevit, vyjadiuje respekt k vi-
naiskému femeslu a k jeho
tradici a svym elegantnim
reliéfem nendasilné splyva se
svym okolim.

Vinarstvi LAHOFER je
v soucasnosti jednim z nej-
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vétSich  péstiteld  vinné
révy v Ceské republice. Ob-
hospodaruje pres 430ha
vinic pouze ve Znojemské
vinaiské podoblasti vcetné
vyhlasenych trati jako Lam-
pelberg, U Hajku, Babi¢ak ¢i
Volné pole. Z bilych odrid
jsou nejvice zastoupeny
Ryzlink rynsky, Veltlinské
zelené, Sauvignon, Tramin

Cerveny, Rulandské sedé,
Rulandské bilé, Miiller
Thurgau, Muskat morav-

sky, Palava ¢i Neuburské,
z C¢ervenych pak Rulandské
modré, Frankovka, Zwei-
geltrebe, Svatovavtinecké
a Dornfelder. Kromé vyrob-

VINARSTVI (9]

U historického hradku Lampelberg

kové tady Base a Standard
nabizi i vina apela¢niho sys-
tému VOC Znojmo a zcela
novou radu Wave s nevsed-
nimi SarZemi vin, jejiZ nazev
byl inspirovan pravé tvarem
nové budovy vinarstvi.

Diky zazitkovému pro-
jektu www.mejtesvojihlavu.
cz si na vlastni kizi mohou
milovnici dobrého vina
v malebné vinici u historic-
kého hradku Lampelberg
(na snimku)vyzkousSet pra-
ci vinohradnika. Vinarem
na jeden den se mize kazdy
stat i pri firemnich akcich,
které pro danou spolec¢nost
zorganizuje vinarstvi LA-
HOFER od A do Z, vietné
dopravy, ubytovani, boha-
tého cateringu, kulturniho
programu, zajiSténi prosto-
ri pro konference vcetné
audio a video techniky.
www.lahofer.cz

“li-

Online degustace navstivilo pres 500 lidi

UzZ témér rok trvajici pandemicka situace se dotkla asi kazdého
v této zemi, véetné vinari. Po zavieni vinoték a gastro oboru
prisli o nemalé prodeje a byli nuceni hledat nahradni formy
prodeje, vétSinou pres e-shopy. Vinar Jaroslav NeSpor ml. z Mo-
ravské Nové Vsi Sel dal, usporadal nékolik uspésSnych on-line
degustaci a ted’ pripravuje online ples!

»Mizes prozradit, jak ses
vyporadal s kovidovou si-
tuaci ve svém vinarstvi?

V roce 2019 jsem presel
na biologickou produkci,
takZe jsem si v té dobé za-
cal hledat i nové zakazniky,
predstavoval jsem sva vina
na piehlidkach a soutézich
naturdlnich vin, zacal jsem
vice pracovat na socialnich
sitich, udélal se novy web
a nové etikety. TakZe jsem
na novou situaci byl pomér-
né pripraveny a po nastupu
epidemiologickych opatren{
jsem zacal s online degusta-
cemi, které zafungovaly nad
ocekavani vyborné. Pri té
prvni viné jsem paradoxné
ziskal nové stalé zakazniky
a nestézuji si.

P Kolik lidi se tvych degu-
staci zucastnilo a jak pro-
bihaly?

KdyZ to vezmu od zacatku
- na prvni on-line degusta-
ci jsem cekal takovych 20
lidi, prihlasila se jich stovka
a sledovanost byla kolem de-
viti set lidi. Dosah prispévki
pak byl v radech tisicq, tak-
Ze opravdu uspéch. Celkem
jsem mél pri vSech degusta-
cich pres 500 primych on-
-line tucastniki. Degustace
probihala tak, Ze jsem pro
zakazniky pripravil deset
dvoudecovych vzorkd a sou-
Casné s tim poStou dostali
degustacni list, ktery byl
i volné ke stazeni. Vysilalo se

od nas z kuchyné, kde jsem
mél vzdy néjakého hosta.
Lidé u sebe doma ochutna-
vali jednotlivé vzorky a své
komentare mohli psat na so-
cidlni sité - vysilali jsme jak
na Facebooku, tak na plat-
formé YouTube.
»A reakce
ucastnikii?
Urcité skvélé. Potésilo meé
nékolik véci, treba jak se
k tomu sami Gcastnici posta-
vili - pres WhatsApp nebo
jinou platformu se propo-
jili pri degustaci s dal$imi
prateli a pak mi psali, Ze to
byla skvéla party... Na sitich
sdileli fotky, jak si k tomu na-
krajeli syry, udélali pohosté-
ni, bylo to moc fajn.

samotnych

»Kolik degustaci bylo
a na jaka vina byly zameé-
rené?

Celkem jich bylo osm. Zacal
jsem s klasickymi viny, ale
protoZe jsem piesel z velké
Casti na produkci natural-
nich vin, tak pri treti degu-
staci byla zarazena pravé
jenom tato vina. Pirekvapilo
mé, Ze si i tuto degustaci
objednalo stejné mnozstvi
ucastniki jako pti predcho-
zich dvou a psali mi, Ze vina
jsou super. Libilo se jim, Ze
jsou vina bez chemie, s mi-
nimalnim mnoZstvim oxidu
sifi¢itého, nékterd nejsou
dokonce sifena viibec, a Ze
nejsou pouzity jiné pridané
latky. Lidé si na to zvykli

~Ne chemik, ani inzenyr,
a dokonce ani sales
managetr.

Vinafr z jizni Moravy,

tak jako jeho stryc, otec
a jeho otec.

V kroji Podluzak

a srdcem horal - Jara
Nespor mladsi.”

(zwebu J. Nespora)

tak, Ze dnes prodavam nej-
vic pravé tato prirodni vina.

P Naturalni vina jsou obec-
né v posledni dobé dost za-
dana. Je to podle tebe urci-
td ,,médni vlna“ nebo trend
soucasné doby?

Moédni vina to asi je, ale ne-
ustale se zvySujici zajem
o tato vina dava tusit, ze
nebude kratkodoba. Lidé
stale vice slysi na vse, co je
bio a eko, co je bez chemie.
Urcité po téchto vinech jde
vice mladd generace. Ale
samozriejmé je potieba tato
vina délat s rozumem, dat
jim opravdu to, co vyzaduji,
nechat jim cas a pravidelné
je pri procesu kontrolovat.
Zakladem je samoziejmé
kvalitni zdravd surovina,
pak uz je to hlavné o case.
Nechat vina lezet néjaky cCas
na slupkach, aby ziskala pii-
rodni taniny a antioxidanty,
potom neni potieba k nim

Vina¥ Jaroslav Nespor ml. Z Moravské
Nové Vsi

nic pridavat. Zpocatku né-
ktefi vinafri sami kazili po-
vést naturalnim vinim tim,
Ze v nich byly rtzné vady,
tékavky nebo oxidazy, ale
to je Spatné, tudy cesta ne-
vede. Vino musi byt zdravé
a dobré.

P»Prozradil jsi mi, Ze
po uspésnych online de-
gustacich pripravujes nyni
on-line ples. To je dost
neobvyklé a mozna pijde
o prvni ples tohoto druhu
v republice. Rekne$ néco
vic?

Ples se uskute¢ni na prelo-
mu unora a bfezna, termin
jesté uptresnime a zvetejni-
me opét na socialnich sitich.
Impuls k usporadani této
akce dala mimo jiné i moje
partnerka, ktera se vénuje
tanci profesionalné. Budeme
mit samoziejmé moderato-

ra, cimbalku a druhou ka-
Pomoci audiovizualni tech-
niky se bude vSe pienaset
z pronajatych reprezenta-
tivnich prostor. Stejné jako
na normalnim plese nebude
chybét slavnostni zahdje-
ni, predtanc¢eni nebo tom-
bola. Pocitame i s kratkou
online degustaci, tane¢nim
workshopem nebo soutézi
o nejlepsi tanecni par a nej-
hezc¢i plesovou robu. Urcité
budeme spolupracovat s né-
jakou charitativni organiza-
ci, takze budou moci ucastni-
ci plesu prispét potrebnym.
Vérim, Ze v této dobé, kdy
nejsou povoleny zivé akce, si
to ucastnici plesu uziji, byt
jen doma v jejich obyvacich.
Ale pro¢ si nezpesttit karan-
ténu treba spoleCnou ucasti
na jihomoravském plese, at
uz jste odkudkoli...

P A na zavér néjaké dalsi
plany vinarstvi?
Chtél bych postavit novy
sklad vina, protoze v sou-
casné dobé ho skladuji
na nékolika mistech. Dale
mam v planu zmodernizo-
vat sklep a postavit i novou
vyrobni halu. Ale to bude
ziejmé vyzadovat néjakého
strategického partnera, pro-
toze pro malého vinate je
takova investice dost vyso-
ka. Pokud jde o vyrobu vin,
chtél bych taky nakoupit
kvevri nadoby z Gruzie, kde
jsem jiz osobné navstivil
jejich vyrobce. Chtél bych
taky vytvorit prijemné za-
zemi pro navstévniky mého
vinarstvi, aby se tady citili
dobre.
Text: Ing. Petr Hynek
Foto: autor a archiv
J. NeSpor ml.

Nové netradi¢ni etikety vinaFstvi NeSpor & Rajsky budi rozporuplné reakce, ale o to
jde. A piedevsim u mladé generace ziskaly pozitivni ohlasy. ...
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Evropska komise
podpori ovocnare

Evropska komise (EK) prostrednictvim
tiskové zpravy v poloviné leto$niho ledna
oznamila, Ze Ceské republice schvalila
rozSireni podpory pro restrukturalizaci
ovocnych sadii a budovani zavlah v ovoc-
nych sadech na vSechny podniky bez roz-
dilu velikosti. Zaroven oznamila, Ze prové-
ri, zda nékteré firmy v minulosti u téchto
dotacnich programi necerpaly podporu
v rozporu s pravidly. Tyto firmy pritom
pri vnitini kontrole odhalilo Minister-
stvo zemédélstvi (MZe) a jiZ pired dvéma
lety vydalo Rozhodnuti o odnéti podpory.
Oficialni informaci o schvaleni notifikace
ani zahajeni kontroly zatim MZe od EK

neobdrzelo.

,Komise schvidlila rozsireni
nasich stavajicich podpor pro
zavlahy a budovani ovocnych
sadil na vSechny podniky bez
rozdilu velikosti, dokonce ex-
plicitné konstatovala, Ze tako-
va verejna podpora je v soula-
du s pravidly Evropské unie.
To je nesmirné dilezité pro
cely sektor ovocnaistvi, jestli-
Ze chceme mit vice tuzemské-
ho ovoce, musime podporu
poskytovat vSem, ktefi maji
zajem se o naro¢nou produk-
ci ovoce starat. Vymeéra ovoc-
nych sadé v CR se dlouhodo-
bé sniZuje, rozsifeni podpory
pro vSechny podniky by tedy
mélo pomoci tento negativni
trend zvratit,” ekl ministr ze-
médélstvi Miroslav Toman.

Ceska republika je v sou-
Casnosti sobéstacnd v produk-
ci ovoce pouze z 39 procent,
zbytek ovoce musi dovazet.
U konzumnich jablek napfi-
klad musi dovaZet vice nez 50
procent.

Pokud jde o avizované vy-
Setfovani v minulosti udajné
neopravnéné pridélenych do-
taci pro nékteré firmy (MZe
opét vychazi pouze z infor-
maci v tiskové zpravé EK,
oficidlni informaci neobdrze-
lo), Ministerstvo zemédélstvi
s nimi v minulosti zahdjilo
fizeni a jiz v lednu 2019 vy-
dalo Rozhodnuti o odnéti
této podpory. Po nasledném
odvolani nékterych firem toto

Rozhodnuti potvrdil ministr
zemédeélstvi v ramci rozkla-
dové komise a dotace jsou
vymahany zpét. Celkem jde
o sedm firem a dotace v celko-
vé Castce 24,5 milionu korun.
Zemeédélské podniky vsak na-
padly pravomocné rozhodnu-
ti MZe Zalobou u soudu, toto
soudni fizeni prozatim nenf
ukonceno.

"Tato zprava je urcité dob-
rou zpravou pro nas pro
vSechny. Evropskd Kkomise
po nékolika letech opét po-
volila moZnost podporovat
vSechny péstitele bez rozdilu,
tedy ty, ktefi chtéji investovat
do novych ovocnych vysadeb.
Toto rozhodnuti je dobré ne-
jen pro samotné producenty
ovoce, ale predevsim pro nas
vSechny spottebitele i obyva-
tele nasi zemé.

Mazeme ocekavat vice
hektarti novych sadl. To
bude v dal$ich letech zname-
nat vice tuzemského ovoce,
které nebudeme muset do-
vazet ze zahrani¢i. A rovnéz
je to dobry pocin pro nasi
krajinu, kde jsou ovocné
stromy vyznamnym prvkem.
Ovocné sady zadrzuji vodu,
plsobi proti erozi, jsou pri-
rozenym domovem mnoha
Zivo¢ichlim a podporuji bio-
diverzitu nasi krajiny,“ uve-
dl Martin Ludvik, predseda
Ovocnaiské unie CR.

Eugenie Linkova

Lonska ovocnarska sezona
byla slozita...

..tak mini Ing. Martin Ludvik, ktery jiz
nékolik let zdarné zastava roli predsedy
Ovocnai'ské unie Ceské republiky, z.s. (OU
CR). K hodnoceni ovocnai'ské sezény je tedy
osobou vice nez povolanou. V rozhovoru
pro nase noviny nam ale ochotné odpovédél
i na otazky tykajici se dalSich témat a pro-
blematiky souvisejici s péstovanim ovoce

a ¢innosti Ovocnaiské unie CR.

»Jak hodnotite uplynulou
ovocnarskou sezéonu - ne-
jen u nas, alei v Evropé?
Byla to docela slozita sezéna.
Pozitivni bylo, Ze jsme po né-
kolika letech méli na vétsiné
mist dostatek srazek, i kdyz
k vyraznéjSimu doplnéni de-
ficitu spodnich vod nedoslo.
Velké destové srazky v cervnu
ale vyrazné znicily urodu ties-
ni, které rozpraskaly a uroda
péknych tresni tak byla jen
tretinova. NaSe sady také
postihly pozdni jarni mrazy
a poskodily kvantitativné pre-
devs$im drodu merunék a kva-
litativné dost vyznamné hrus-
ky a zejména jablka. Podobna
situace jako u nas byla v radé
dal$ich zemi, Skody mrazem
hlasilo hlavné Madarsko ¢i
Polsko, nebo i nékteré zemé
zapadnim smérem od nas.
Uroda ovoce tak byla v loii-
ském roce u fady druhti v Ev-
ropé nizsi.

»1 ovocnarsky sektor,
nepochybné, ovlivnila
pandemie koronaviru.

O jaké konkrétni dopa-
dy slo? A je mozné, Ze by
Covid mohl mit i pozitiv-
ni efekt - napt. Ze by lidé
ve snaze o posileni imu-
nity zvysili poptavku po
cerstvém ovoci?

Ovocnari jsou zavisli na se-
zo6nni pracovni sile ze zahra-
nici a po celou dobu panovaly
obavy, zda k ndm budou moci
pracovnici viibec prijet, jinak
by Urodu nemél kdo sklidit.
Nastésti se pracovniky poda-
filo zabezpecit, ale za cenu
znacné zvySenych nakladu.
Zejména Slo o financovani
testli, ochrannych pomiicek,
vyssich nakladi na organiza-
ci sklizné ¢i oddéleni pracov-
nich skupin. V fadé podniki
kviili COVIDu chybéli i kme-
novi pracovnici, bylo sloZité
celou sezénu organizacné
zvladnout. Urcité vzrostl za-
jem lidi o ovoce a spotteba
ovoce vzrostla. Bohuzel, toho
zneuzili maloobchodnici,
kteri vysokymi obchodni-
mi prirdzkami dostali tifeba
cenu jablek na historické ma-
ximum. Jako ovocnari jsme
neméli radost z toho, Ze ja-
blka stala v obchodech i vice
nez 50 Kc¢/kg. Navic to bylo
v dobé, kdy se k ndm jablka
témér uz jen dovazela. Dou-
fejme, Ze vyssi spotreba ovo-
ce zUstane i dale, az COVID
krize odezni.

P S jakymi dal$imi problé-
my a vyzvami se ovocnar-
sky sektor momentalné
nejvice potyka?

Hlavni problém je dlouho-
dobé Spatna ekonomika pés-
tovani ovoce. Je dana velmi
Castymi negativnimi vlivy po-
Casi, které zplsobuji ztratu
na vynose nebo kvalité. Bo-
huzel i ptipadné nizsi sklizné

u nds nemusi znamenat vyssi
ceny. Jsme blizko Polska, jako
ovocnarské velmoci, ktera se
nedokazala za vice nez 6 let
vyrovnat se ztratou ruského
trhu po zavedeni embarga
a svoji nadprodukci prodava
v okolnich zemich za niz-
ké ceny. Spatnou zpravou je
také nizky zajem o realizaci
novych sadi v loniském roce.
Za rok 2020 se vysazelo ne-
celych 200 hektari sadi a to
je jen asi polovina toho, co se
bézné vysazuje. Nizky zajem
zirejmé souvisi i se soucasnou
nejistotou a obavou inves-
tovat v dobé predpokladané
ekonomické recese. Dobrou
zpravou v této véci je, Ze za-
catkem letoSniho roku po-
volila Evropska komise pod-
porovat dota¢n& v CR nové
vysadby vSem zajemcim bez
ohledu na velikost podniku,
coz v poslednich letech neby-
lo mozZné.

»Jaké jsou podle Vas vy-
hlidky pro leto$ni ovocnai-
skou sezénu?

Na néjaké hodnoceni je
opravdu brzy. Byl mok-
ry podzim, to je dobie pro
dobré prezimovani, v lednu
jsme méli po letech na vét-
$iné mist souvislou sného-
vou pokryvku i mrazy, které
slouzi k redukci prezimuji-
cich skodlivych organismi.
O vSem ale rozhodne jaro
a zejména skutecnost, zda
prijdou néjaké mrazy, kte-
ré by mohly ohrozit trodu.
Obavy také mame z hrabost,
jejich vyskyt byl na podzim
v radé sadli extrémni a hrozi
velké Skody. Odhadovat ted’
néjak trodu letosniho roku
je spiSe vésténi z kristalové
koule.

»Kolik ma OU CR momen-
talné ¢lenii a s jakou vymeé-
rou ha? Je zajem o ¢lenstvi
spiSe stoupajici, nebo na-
opak?

Ovocnai'ska unie ma cca 600
clend, kteri hospodafi na vice
nez 11 tisici hektarech ovoc-
nych sadl. Nase Clenska za-
kladna tvoii podle vymeéry
84 % ploch sadli v CR regis-
trovanych v Registru sadg,
tedy plochy slouzici k pro-
dukci ovoce profesionalnimi
ovocnari. Jsme za to velmi
radi, Ze je mezi ovocnari za-
jem byt v naSi organizaci
a pro nas je to také zavazek
postarat se o naSe Cleny, aby
pro né clenstvi v Ovocnarské
unii mélo smysl. Po¢ty naSich
clent i jejich plochy mirné
klesaji, ale je to dano obecné
poklesem sadti v CR, coz dob-
ra zprava neni, Ze ndm sady
v krajiné ubyvaji.

»Kolik ovocnych druhi
a odrid je v CR péstovano?
U nas se péstuji predevsim
zdkladni druhy - jablka, vis-

Nejoblibenéjsim ovocem jsou pro Martina Ludvika jablka.

né, hrusky, tfesné, merunky,
jahody ¢i Svestky. Bohuzel,
na ustupu je péstovani bro-
skvi a rybizt. V mens$i mitre
se péstuji maliny nebo tfeba
i rakytnik, v posledni dobé
pribyvaji plochy kanadské
bortGvky. Odrid se péstuji
opravdu stovky, jak odridy
svétového sortimentu, tak
i nékteré odrtdy okrajové
nebo lokalni, které se v su-
permarketu nekoupi.

P Jak casto jsou registro-
vany nové odridy? Jak ca-
sové narocny proces pred-
stavuje schvaleni nové
ovocné odridy?

Odrady se registruji pri-
bézné, zalezi, jak je drzitelé
prav prihlasi. Velmi dlou-
hy je predevSim samotny
proces Slechténi, ktery trva
i desitky let. Registrace od-
rady zabere také nékolik
rokd, stromy musi zacit plo-
dit a jejich plody musi pro-
kadzat odliSnost od jinych
odrid ve vice znacich, aby
mohly byt uznany jako nové
odridy.

P Myslite, 7ze pokud jde
o orientaci se v sorti-
mentu ovoce, je osvéta
zakazniki dostatec¢na?
Podporuje OU CR néjakym
zptisobem zvySeni spotie-
by ¢eského ovoce?

Spotiebitelé by urcité po-
trebovali vétSi orientaci
v odridach - tfeba u jablek
k jakému ucelu je ktera od-
rida vhodnéjsi, zda k ptimé
konzumaci nebo na zpraco-
vani. Navic, kromé jablek
a hrusek, spotfebitelé u ji-
nych druht prilis odridy
nerozliSuji a bohuzel i ob-
chodnici vétSinou nazvy
odrtd u zboZi moc neuvadi.
Zvysovani spotreby ovoce
je zasadni véc nejen pro sa-
motné spotiebitele ve vaz-
bé na zdravy Zzivotni styl,
ale také pro nas ovocnare -
z divodu odbytu produkce.
Snazime se jako Ovocnaiska
unie organizovat riizné pro-
pagacni akce, tfeba vystavy,
spolupracujeme s farmar-
skymi trhy, ale i s nékterymi
maloobchodnimi  Fetézci.
Napriklad rok 2021 vyhla-
silo OSN jako Mezindrodni
rok ovoce a zeleniny, pri-
pravujeme spolu s dalSimi
organizacemi nékteré pro-
pagacni aktivity. Snad tyto
akce prili$ nepokazi COVID.

PJak dlouho piisobite
ve funkci ptedsedy OU CR
a co povaZujete za nejvétsi
uspéch v ¢innosti OU bé-
hem této doby?

Pro Ovocnarskou unii pra-
cuji od roku 1997, takze uz
pomérné dlouho a i jako stu-
dent zacatkem devadesatych
let jsem s organizaci exter-
né spolupracoval. Nejdrive
jsem byl v pozici tajemnika
a od roku 2009 jsem vystii-
dal mého predchiidce pana
Jaroslava Musku z Chelcic
na postu piedsedy. Uspé-
chem je urcité, Ze mame do-
cela velkou ¢lenskou zdklad-
nu, tak snad to, co délame,
ma pro ovocnare vyznam,
kdyz nas podporuji svym
Clenstvim. Jisté je také dspé-
chem, Ze v poslednich letech
si ¢im dal vice spotrebiteld
uvédomuje, Zze dulezitost
ovocnych sadi je také v kra-
jiné a i proto davaji stale vét-
$i prioritu ovoci vypéstova-
nému u nas. Dikazem toho
je nejen rozvoj farmarskych
trha, ale také fakt, Ze i su-
permarkety davaji na tuzem-
skou produkci ¢eskou vlajku,
coz pred lety nebyvalo.

»Jaké priority ma OU CR
do budoucna?

Zasadni prioritou je vytvo-
Fit ovocnartim takové pod-
minky pro jejich podnikani,
aby byli ziskovi a také, aby
se zastavil trend snizova-
ni ploch ovocnych sadi
a Casem se zacala zvySovat
sobéstacnost v  produkci
ovoce. Ve vazbé na spotie-
bitele stale vice propagovat
tuzemskou produkci ovoce
i vyznam sad v nasi krajiné
- to je cesta k dal$imu rozvoji
ovocnarstvi u nas.

» A otazka nakonec - jaké
ovoce mate Vy osobné nej-
radéji? A jaké ovocné dru-
hy péstujete na své zahra-
de?

J& mam nejradéji jablka, jim
je opravdu témér denné.
A velmi oblibené je u mne
i drobné ovoce jako jahody,
maliny ¢i bortvky - to si do-
pravam v jejich sezoné. Ale
mam rad kazdé ovoce, co tu
péstujeme, nejen Cerstvé,
ale i zpracované na mosty,
kiizaly, marmelady nebo
palenky, vyuziti vétsSiny dru-
hli je mnohostranné. Doma
na nasi ovocnarské farmeé,
ktera ma 9 hektarti sadd,
péstujeme predevSim jab-
loné a na mensi plose také
treSné. Na =zahradé vSak
mam snad vSechny ovocné
druhy, véetné téch méné tra-
di¢nich, jako bortivky, rakyt-

nik ¢i tfeba mandloné.
Dékujeme za rozhovor.
Ptala se: Petra Bartlova
Foto: archiv Ing. Martina
Ludvika
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Sklizen ovoce v produkénich sadech CR v roce 2020

Celkova sklizen ovoce z produké¢nich sadi

Ceské republiky nakonec o 4% piekonala

cervnové odhady, ale i tak byla iroda roku
2020 ve srovnani s pétiletym primérem

0 8% nizsi.

Rozmary pocasi

Za celkové horsimi vysledky
profesionalniho ovocnarstvi
v poslednich 11 letech stoji
predevsim rozmary pocasi,
ale vyznamny pokles pro-
dukce je zpisoben u nékte-
rych ovocnych druht, jako
jsou napt. broskvoné, me-
runnky nebo rybiz, i velmi
Spatnou vékovou struktu-
rou porostl a velkym pokle-
sem vymeér. Nejvétsi mérou
se na hors$i drodé vétsiny
ovocnych druhl podepsaly,
podobné jako v letech 2011,
2012, (2013), 2016, 2017
a 2019, jarni mrazy a u né-
kterych ovocnych druhi
také cervnové desté a kru-
pobiti, které opakované za-
sdhlo zejména oblast stred-
ni Moravy.

Poskozeni ovocnych dru-
hi jarnimi mraziky se nej-
vice podepsalo na nejranéji
kvetoucich peckovinach, ale
i hrusnich a citlivych odra-
dach jabloni (Rubin, Ida-
red, Jonagold). Po cetnych
mrazovych epizodach bylo
v letoSnim roce pozorovano
také vysoké % kvalitativnich
Skod na jablkach (deforma-
ce, zakrslé stopky, plody bez
semen), které se nejsilnéji
projevily v nejteplejSich ob-
lastech nasi republiky - a to

i u odrad, které byly dosud
povazované v tomto ohledu
za bezproblémové - napft.
‘Gala’.

Obecné lze konstatovat,
Ze vyskyt jarnich mrazl byl
sice v letoSnim roce velmi
Cetny, ale Skody velkého roz-
sahu byly umocnény zejmé-
na vlivem absence tuz$ich
zim, které by prodlouzily
dobu vynucené dormance.
loty klesaly az do obdobi
konce unora pouze k drovni
-5°C., nejsilnéjsi mrazy byly
zaznamenany az pri precho-
du studenych front v obdo-
bi 29. brezna az 2. dubna ,
pricemZ na mnoha mistech
CR byl nejchladnéj$im dn m
zimy 2019/2020 1. duben,
kdy minimalni teploty kle-
saly az k -10 °C.

Dal$i mrazové vlny pak
zasahly naSe uzemi mezi
14-22. dubnem. Kvéten
byl celkové velmi chladny.
Na Uuzemi jihozapadnich
Cech se mraziky objevily jiz
ve dnech 6-8. 5., na vétsiné
uzemi republiky pak mrzlo
jesté ve dnech 12. 5. a 13.
5. a misty dokonce jesté 16.
5. Teplotni primér kvétna
2020 byl vyrazné chladnéjsi
nezli primeér let 1951-1980.

Pfimé Skody mrazy byly
na nékterych mistech jesté

Porovnani odhadu sklizné ovoce k 15. 12.2020 s 5-letym prdmérem sklizni

umocnény nizkou letovou
aktivitou vcel spojenou
s chladnym a vétrnym po-
casim.

Pfes negativni trend
ve vyvoji ovocnych sadu
v CR, resp. jejich pomalé
a nedostatecné obnové se
zejména u naseho hlavniho
ovocného druhu, jabloni,
dari diky modernim pésti-
telskym technologiim, pod-
pore statu a zvySujicim se
primérnym  hektarovym

Jabloné 117801 126331 93
Hrusné 5763 6817 85
TreSné 894 2353 38
Visné 5730 5551 103
Merunky 471 1544 31
Broskve 433 677 64
Svestky 8963 8018 112
Angrest 2 2 138
Rybiz bily a cerveny 989 1415 70
Rybiz ¢erny 234 327 72
Maliny a Ostruziny 94 87 107
Celkem 141 375 153121 92

Pripadné rozdily jsou zplsobeny zaokrouhlovdnim na celd Cisla

Zdroj: UKZUZ

vynosim zatim udrzovat
relativné stabilni produkéni
potencial.

Uroda jednotlivych
ovocnych druhii

Uroda jablek dosihla na-
konec trovné 117 801t, coz
predstavuje oproti pétileté-
mu primeéru 7% propad. Vice
nez polovina objemu produk-
ce byla v roce 2020 poskoze-
na kvalitativné abiotickymi
faktory. Kromé piimych ztrat
zplisobenych mrazy zejména
na nejranéji kvetoucich odri-
dach (Rubin, Topaz, Idared,
Jonagold a Red Delicious) vy-
kazuje znacna ¢ast produkce
kvalitativni vady v podobé
mrazovych paskd, deformaci
plodi a stopek (u nékterych
odrid jsou vadami postiZeny
az 2/3 produkce). Kvalitativ-
ni vady zejména v podobé re-
tardovanych stopek byly v le-
toSnim roce zaznamendny
i na pozdé kvetouci odridé
Gala, kterd jinak nebyva mra-
zy poskozovana. Vliv na nizsi
urodu mél také stres vyvola-
ny velmi suchymi roky 2018
a 2019 a s tim spojena alter-
nace nékterych sadd, prede-
v§im u odrid (Golden Deli-
cious a Jonagold) a rovnéz
vétsi ¢ervnovy propad plid-
kd, ktery se v letoSnim roce
naplno projevil s ohledem
na celkové opozdéni vege-
tace az v Cervenci. Rozsahlé
plochy jabloniovych sadi byly
zasaZeny krupobitim, zejmé-
na v oblasti stfedni Moravy.
V pribéhu sezdény byl
znacny tlak houbovych cho-
rob, kdy v radé lokalit se
nepodarilo zcela eliminovat
vyskyt strupovitosti. Velmi
silny byl rovnéz vyskyt padli
jablonového, naopak vyskyt
obalecl byl v intenzivnich/
produkcnich sadech spise
mens$i. V nékterych oblas-
tech byl na pocatku vegeta-
ce zaznamendn také silny
vyskyt msSic. Prichod pod-
zimnich srazek se pozitivné
promitl do velikosti plodi
a ve vysledku vedl k navyse-
ni definitivni sklizné jablek
oproti ¢ervnovym odhadiim
0 5%. S ohledem na kvali-
tativni vady a téZ ne zcela
optimalné zvladnuté stru-
povitosti je k dlouhodobé-

mu skladovani zpiisobila jen
mensi ¢ast sklizenych jablek.
Relativni nedostatek prvot-
fidnich jablek se v letoSnim
roce projevuje prakticky
ve vSech zemich EU.
Produkce hrusek v obje-
mu 5 763t predstavuje vici
pétiletému priméru 15% po-
kles. Stejné jako v roce 2019
byla ve vétsiné péstitelskych
oblasti nasada hrusek nega-
tivné ovlivnéna jarnimi mra-
zy, pricemz rozsah poskoze-
ni je v rdmci péstitelskych
oblasti zna¢né nevyrovnany.
Za dalS$im propadem sklizné
stoji predevsim silny Cerv-
novy propad plodid u od-
ridy Konference. Naproti
tomu nebyly v letoSnim roce
s ohledem na vyssi srazky
a nizsi teploty zaznamenany
vyrazné problémy s pfemno-

Celkova sklizen k 15.12.2020

Zovanim mer ani s vyskytem
spaly rizovitych.

Uroda $vestek byla v roce
2020 ve vétsiné péstitelskych
oblasti velmi dobra a kvalitni,
i kdyz na nékolika lokalitach
doslo vlivem jarnich mrazt
az k aplné ztraté urody. V ob-
lastech s vys$$imi dhrny sra-
zek dochazelo pri vysokych
urodach ke sniZeni cukerna-
tosti plodi. Sklizen Svestek
dosahla ve srovnani s péti-
letym primeérem nejlepsiho
vysledku ze vSech ovocnych
druh@t (+ 12 %), ale ani tak
nebyly prekonany rekordni
sklizné let 2018 a 2019.

Obdobné jako u jabloni
byly i slivoné na jafe hoj-
né napadany msicemi, ale
pozdéji ve vegetaci tento
tlak wustal. Vyskyt obalece
Svestkového byl s ohledem

Letni odridy 98 1201 12,20
James Grieve a mutace 68 373 5,48
Ostatni podzimni odrudy 51 344 6,80
Podzimni odrudy celkem 119 717 6,04
Spartan, Mac Intosh 245 1529 6,25
Sampion 321 6132 19,10
Rubin a mutace 483 4297 8,90
Gala 539 15842 29,40
skupina Golden Delicious 1268 36526 28,80
skupina Red Delicious 82 1154 14,04
Jonagold a mutace 679 15215 22,40
Topaz 229 2488 10,89
Melrose 53 761 14,48
Gloster 120 1716 14,28
Idared 934 14 389 15,40
Melodie 48 452 9,50
Rubinola 178 1753 9,83
Ostatni zimni odrudy 741 13630 18,40
Zimni odrudy celkem 5919 115883 19,58
Jablka celkem 6136 117 801 19,20

PFipadné rozdily jsou zplsobeny zaokrouhlovdnim na celd Cisla

Zdroj: UKZUZ
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na nizké jarni teploty maly
i na neoSetfovanych lokali-
tach. Vyskyt pilatky byl stan-
dardni. V oblastech s hojnym
vyskytem srazek bylo tieba
opakované oSetfovat proti
moniliové hnilobé plodi.
Sklizen ties$ni byla v letos-
nim roce velmi Spatna (pouze
38% pétiletého praméru).
Rozsahlé plochy kvetoucich
sadd byly poskozené jarnimi
mrazy. V neposkozenych sa-
dech byly uspésné sklizeny
odridy druhého tresiového
tydne (Burlat, Sweet Early,
Kasandra), ale odrtdy zraji-
ci pozdéji v priibéhu cervna
byly na vétsiné lokalit zni-
Ceny velkymi dhrny srazek,
kdy doslo k popraskani plo-
di. Naopak lepsi uroda byla
zaznamenana az u odrud 5.
a 6. treSnového tydne (uspo-
kojiva byla sklizen predevsim
u odridy Regina). Vyznam-
né hospodarské skody v le-
to$nim roce zpusobil virus
Cherry Little Cherry, ktery
byl zjistén v hlavni pésti-
telské oblasti vychodnich
Cech. Oproti ostatnim ovoc-
nym druhim, kde byl termin
sklizné opozdén, zraly od-
ridy tresni prakticky v nor-
malnich terminech nebo jen
velmi mirné opozdéné. Horsi
sklizenn nez tresné vykazaly
v ramci vSech ovocnych dru-
hli pouze meruriky.
Produkce viSni nebyla
v CR jarnimi mrazy vyrazné
poskozena, a ve finale dokon-
ce sklizenn roku 2020 o 3%
prekonala vynosovou uroven
pétiletého primeéru. Na ztra-
té produkéniho potencidlu
visni se vyznamné projevil
zejména pokles vyméry vis-
novych sadd, ktery meziroc-
né predstavuje ubytek ptes
100 ha. Vzhledem k velkym
Skodam na produkci kompo-

Celkova sklizer k 15.12.2020

tovych visni v Madarsku byl
v leto$nim roce zaznamenan
vétsi zajem o kompotové vis-
né z CR, na rozdil od poklesu
zajmu o surovinu na S$tavy.
Vzhledem k pribéhu jara
musela byt provedena radna
ochrana proti moniliovému
uzehu. Pozdéji zrajici viSné
byly ve velké mife napada-
ny téZ hmyzimi $kddci, coz
v radé pripadi vedlo ke zhor-
Seni jakosti sklizené suroviny.

Uroda merunék byla
téméf na celém tzemi CR
zdsadné ovlivnéna jarnimi
mrazy ve spojeni s Casnym
kvetenim tohoto ovocného
druhu. Na jizni Moraveé, kde
je soustiedéna témér veskera
produkce tohoto ovocného
druhu, byla ¢ast produkce
uchranéna pred poskozenim
zejména vyuzitim protimra-
zovych opatreni, ale i celko-
va sklizei merunék dosahla
v roce 2020 necelou tfetinu
pétiletého priméru. Vzhle-
dem k tomu, 7e v Cechach
jsou meruniky péstovany
jen na nejlepSich polohach,
a vzhledem k tomu, Ze tyto
oblasti jsou ve srovnani s jiz-
ni Moravou prece jen chlad-
néjsi a jsou zde péstovany
pouze nejodolnéjsi odridy,
predstavuje v letoSnim roce
odhad podilu produkce me-
runék z Cech na celkové
sklizni merunék CR vice nez
30 %. Celkové se jedna o nej-
horsi sklizett merunék v CR
za 5 let.

Situace v produkci bro-
skvivroce 2020 byla ve srov-
nani s meruiikami s ohledem
na jejich vyssi odolnost viici
mraziim o néco lepsi, avsak
i presto predstavuje produk-
ce ve srovnani s pétiletym
primérem priblizné tietino-
vy propad. Na poklesu pro-
dukéniho potencidlu brosk-

Skutec¢nd sklizen ovoce k 15.12. 2020

Odrady hrusek vyméra sklizef vynos

(ha) (t) (t/ha)
é(;lfvp;;')qc;va + Clappova 57 102 3,83
Boscova lahvice 43 191 4,46
Konference 185 1884 10,20
Lucasova 131 1511 11,50
Bohemica 66 760 11,60
Pafizanka 6 19 3,11
\)/;h(lvzléa:\r;s:éva + Williamso 38 572 6,50
Dicolor 23 110 4,77
Erika 33 220 6,63
Ostatni odridy 58 393 6,74
Hrusky celkem 659,98 5763 8,73

voni v CR se vyznamné podili
zejména stari sadd a trvaly
pokles vymeéry tohoto ovoc-

ného druhu (meziro¢né uby-

lo 51 ha plodnych broskvo-
novych sadt, coz predstavuje
18 % rozlohy).

Spatnych vysledki dosahla
rovnéz sklizen jak cerve-
ného tak cerného rybizu.
Dosazeno bylo sklizné pou-
ze v objemu 989t (Cerveny
rybiz) a 234t (¢erny rybiz),
coz predstavuje 70%, resp.
72% pétiletého priméru.
Cerveny rybiz neni praktic-
ky vysazovan jiz vice nez 10
let. Vékova struktura porosti
je velmi Spatna a rada pésti-
telll uvazuje - i pres leto$ni
zajem o tento ovocny druh
pro zpracovani - o Uplném
ukonceni péstovani (mezi-
rocné bylo zlikvidovano bez
nahrady 128 ha porostti). Ob-
dobna situace je i u ¢erného
rybizu, kde vysadby nejsou
obnovovany. Hlavnim dui-
vodem je dlouhodobé nizka
vykupni cena této komodity.
S ohledem na kratsi Zivotnost
¢erného rybizu ve srovnani
s ¢ervenym lze oznacit i vy-

Sklizné ovoce z plodnych produkénich sadd v tundch

sadby ¢erného rybizu v CR
za prestarlé. Perspektivné
se v soucasné dobé jevi pou-
ze péstovani malych objemi
urcenych pro primy konzum.
Angrest, malinik, ostru-
zinik se v profesionadlnim
ovocnarstvi péstuji jen okra-
jové, byt v poslednich letech
vysadeb drobného ovoce
pribyva a na trhu je o néj zvy-
Sujici se zajem. Perspektivné
se jevi péstovani téchto ovoc-
nych druh@ pod féliovymi
kryty. Pokracuje rist ploch
plantazi kanadskych borua-
vek. S ohledem na specific-
ké naroky tohoto ovocného
druhu na slozeni substratu
je vétSina nové realizova-
nych vysadeb péstovana
jako  kontejnerova
kultura.
Péstitelé
jahodniku
museli pii opa-
kovanych po-
klesech teplot
v jarnim obdo-

OVOCNARSTVI

bi roku 2020 chranit nakvéta-
jici porosty nakryvanim texti-
liemi. Opatfeni bylo efektivn{
a Skody mrazem tak byly mi-
nimalni. Letosni sklizenl byla
vsak na vétsiné péstitelskych
lokalit zdsadné ovlivnéna vy-
sokymi Uhrny srazek v cerv-
nu, které vedly k masivnimu
rozsifeni houbovych chorob
(predevsim  plisné  Sedé).
Skliziiovd sezéna byla tak
na mnoha mistech zkracena
na pouhé dva tydny.
Roman Chaloupka
tajemnik
Ovocnaiské unie CR

druh / oblast Séfednl’ a ZJa'I;::inl' Severni Vychodni Jizni Severni ¢R celkem
echy Cech Cechy Cechy Morava Morava
echy
ro¢ni sklizen ovoce 2016 37 609 7 389 24 359 28393 15378 13304 126 434
ro¢ni sklizen ovoce 2017 31466 8993 17 166 21469 12 026 10723 101 844
roc¢ni sklizen ovoce 2018 34377 10471 20626 30847 32 349 16 219 144 888
Jabloné ro¢ni sklizen ovoce 2019 32840 6 496 12453 24 236 15501 11321 102 847
odhad sklizné k 15.6.2020 29535 8182 18 483 21458 20259 13315 111232
odhad sklizné k 1.9.2020 30529 7 664 17 482 21694 20775 13 461 111 605
roc¢ni sklizen ovoce 2020 33939 7 879 19197 21191 22562 13033 117 801
roc¢ni sklizen ovoce 2016 2678 169 1007 2109 163 516 6 643
ro¢ni sklizen ovoce 2017 1939 61 368 1378 199 97 4043
ro¢ni sklizen ovoce 2018 2117 318 808 2610 810 457 7120
Hrusné ro¢ni sklizen ovoce 2019 2334 127 676 2108 364 669 6277
odhad sklizné k 15.6.2020 1501 211 706 2410 336 1233 6397
odhad sklizné k 1.9.2020 1441 251 782 2136 358 881 5847
ro¢ni sklizen ovoce 2020 1872 343 682 1580 467 819 5763
ro¢ni sklizen ovoce 2016 1281 212 298 780 95 40 2706
ro¢ni sklizen ovoce 2017 1014 169 184 424 83 51 1925
Treins roc¢ni sklizen ovoce 2018 1089 169 334 650 314 103 2659
roc¢ni sklizen ovoce 2019 840 268 175 639 188 59 2169
odhad sklizné k 15.6.2020 326 113 200 360 58 69 1126
ro¢ni sklizen ovoce 2020 320 103 183 189 38 61 894
ro¢ni sklizen ovoce 2016 1398 707 1150 977 786 173 5190
ro¢ni sklizen ovoce 2017 1418 426 807 839 540 111 4141
Viins roc¢ni sklizen ovoce 2018 1856 1082 1161 1225 1216 233 6774
ro¢ni sklizer ovoce 2019 1996 764 906 1253 730 153 5802
odhad sklizné k 15.6.2020 1838 586 779 832 784 260 5079
ro¢ni sklizen ovoce 2020 1671 671 996 1095 938 360 5730
ro¢ni sklizen ovoce 2016 113 0 49 2 495 3 662
ro¢ni sklizen ovoce 2017 241 0 75 12 482 3 811
Merufiky roc¢ni sklizen ovoce 2018 45 0 140 59 1646 35 1926
rocni sklizen ovoce 2019 176 1 130 59 1697 46 2109
odhad sklizné k 15.6.2020 21 0 51 49 387 17 525
rocni sklizen ovoce 2020 23 1 89 31 305 21 471
roc¢ni sklizen ovoce 2016 105 0 14 24 121 4 268
roc¢ni sklizen ovoce 2017 152 0 47 17 202 10 428
. roc¢ni sklizen ovoce 2018 265 0 61 49 573 11 959
Broskvoné RV
ro¢ni sklizen ovoce 2019 90 0 28 45 278 7 448
odhad sklizné k 15.6.2020 184 0 20 23 222 13 462
rocni sklizen ovoce 2020 157 0 21 20 227 8 433
rocni sklizen ovoce 2016 662 598 605 1864 1337 1313 6378
rocni sklizen ovoce 2017 182 407 403 1238 1126 964 4319
Svestky ro¢ni sklizer ovoce 2018 928 921 598 2647 3751 2673 11518
a Slivy ro¢ni sklizen ovoce 2019 988 1013 419 2 867 2431 1414 9131
odhad sklizné k 15.6.2020 541 871 440 2522 2615 1401 8 389
ro¢ni sklizen ovoce 2020 841 959 608 1750 3363 1442 8963
ro¢ni sklizen ovoce 2016 0,00 0,37 0,86 0,08 0,00 0,00 1,31
ro¢ni sklizen ovoce 2017 0,01 0,47 1,00 0,16 0,00 0,00 1,63
Pt rocni sklizen ovoce 2018 0,16 0,15 0,78 0,18 0,30 0,00 1,57
rocni sklizen ovoce 2019 0,50 0,00 0,32 0,30 0,00 0,00 1,12
odhad sklizné k 15.6.2020 0,50 0,00 1,76 0,20 0,30 0,00 2,75
ro¢ni sklizen ovoce 2020 1,12 0,00 0,64 0,12 0,06 0,20 2,14
rocni sklizen ovoce 2016 216 82 139 643 151 282 1513
ro¢ni sklizen ovoce 2017 88 144 198 545 165 321 1461
Rybiz cer- ro¢ni sklizef ovoce 2018 46 65 219 552 193 312 1388
veny a bily | roéni sklizer ovoce 2019 33 26 140 304 125 182 810
odhad sklizné k 15.6.2020 60 55 177 527 136 251 1205
ro¢ni sklizer ovoce 2020 64 57 131 427 109 201 989
rocni sklizen ovoce 2016 19 35 69 101 0 31 254
rocni sklizen ovoce 2017 15 24 48 87 0 109 285
s e ro¢ni sklizen ovoce 2018 24 58 133 126 1 121 463
ro¢ni sklizen ovoce 2019 2 8 33 46 0 64 153
odhad sklizné k 15.6.2020 12 35 56 103 0 80 285
rocni sklizen ovoce 2020 2 18 35 115 0 65 234
ro¢ni sklizen ovoce 2016 46,5 0,0 0,0 1,7 1,0 2,0 51,2
ro¢ni sklizen ovoce 2017 48,8 0,6 0,0 0,0 0,0 0,7 50,1
Maliny rocni sklizen ovoce 2018 119,1 0,6 2,9 1,4 0,0 1,7 125,7
a Ostruziny | rocni sklizen ovoce 2019 1594 0,0 1,9 1,2 0,0 14 164,0
odhad sklizné k 15.6.2020 79,6 0,0 6,9 1,2 0,0 5,8 93,5
ro¢ni sklizen ovoce 2020 89,2 0,0 1,4 0,7 0,0 2,3 93,5

Pfipadné rozdily jsou zpisobeny zaokrouhlovdnim na celd Cisla

Zdroj: UKZUZ

Pfipadné rozdily jsou zpisobeny zaokrouhlovdnim na celd Cisla

Zdroj: UKZUZ
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Remeslna dovednost s odbornosti

77 \vvr 7

a poctivosti prinasi uspe

V soucasné dobé, kdy Covid 19 nutné méni nase zakaznické
zvyKlosti, se prudce zvysuje nakup prostirednictvim internetu.
Da se rici, Ze spolecnosti, co zboZi dovazeji aZ piimo k zakaz-
nikovi, maji Zné. At je to KosSik, Rohlik nebo i dal$i, nabidka

od nich je velmi pestra. Dal$i moZnosti, jiZ zakaznici také vel-
mi vyuZzivaji je nakup pres internet a vyzvednuti zboZi primo
na prodejné, bez cekani a stykem s okolnimi nakupujicimi. Této
varianty vyuZiva spolecnost Steinhauser s.r.o. z Ti$nova a to ne-
jen ve svych nékolika prodejnach, které jsou v nedalekém okoli
vyrobniho zavodu, ale jeji Siroky sortiment je také v nabidce
firem Sklizeno a Kup-maso.

Vic se k dané tematice v roz-
hovoru vyjadril reditel spo-
le¢nosti Steinhauser s.r.o.
TiSnov ing.Ladislav Stein-
hauser.

P Par let stojite jako ie-
ditel v cele rodinné firmy
v TiSnové. Prevzal jste
Zezlo od otce, ten od dédy
a pradéda a ti hned u zro-
du tohoto podnikani na-
stavili latku hodné vyso-
ko. A to nejen kvality, ale
rozpétim u vyrobkového
portfolia. Neni pro Vas
v této tzv. koronavirové
dobé obzvlast tézké se
téchto zasad dal drzet?

Drzet kvalitu, slovo, splat-
nost jsou prece zasady slus-

ného podnikdni, nemohu Reditel rodinné firmy Ladislav Steinhauser ml.

z nich slevit, zvlasté kdyz
navazuji na rodinnou tradici.
V hale v podniku visi obraz
dédecka, uz se par let usmi-
va, nedovedu si predstavit,
Ze by se na mé mracil. Kovi-
dova doba neni jednoducha
pro nikoho, vSichni jsme byli
zaskoCeni nahlou zménou,
vSem nam virus a piredevSim
fada opatreni udélala Skrty
pres nase predstavy a plany.
Potravinari sice jedou stejné
jako drive - jist se musi, ale
priznejme si, s jakym usilim.
Nemohli jsme prerusit vyro-
bu ani na den, ani nastavit

Moravskad paprikova klobésa home office, fada zamést-

Sunka Moravia

nancii prosla karanténou,
nékteri i onemocnéli, nejed-
na z prodavacek musela zl-
stat s détmi doma. Poznam-
ku o dostatku pracovnich sil
jsem od zadného kolegy uz
velmi dlouho neslysel.

P Co povazujete nyni pro
vyrobu masnych specialit
jako velkou prekazku?

To, co jsem uz zminil - nedo-
state¢ny pocet pracovnikd.
Problémem je maly pocet
absolventt zakladnich S$kol,
kteri viibec jdou do uceni,
natoz na reznika - uzenére.
Mam obavu z toho, az ndm
zatnou odchazet stavajici
pracovnici do dichodu, ne-
bude mit za né dostatecné
kvalifikovanou nahradu.
Spolupracujeme se stred-
ni odbornou $kolou Brno -
Charbulova, odkud ndm cho-
di u¢ni na praxi do masné
vyroby i na jatky, v posled-
nich letech se prece jenom
ucnovské skolstvi odrazi ode
dna, ale uvidime. Upfimné
reCeno, nastupem Kkorona-
krize jsme se domnivali, Ze
néjaci uchazeci o praci pri-
jdou, radi je zaméstndme
a slusné zaplatime, ale rada
z jich je radéji doma.

v

Novy kamion

P Poslaneckd  snémovna
ve stiedu 20.1. 2021 schva-
lila navrh SPD na povinny
podil prodeje nékterych
zakladnich potravin ces-
kého ptivodu v prodejnach
nad 400 m2. Od roku 2022
ma tento povinny podil
¢init nejméné 55 procent.
Jak se stavite k tomuto
navrhu?

N&S obor neni jiz léta sobé-
stac¢ny, polovina masa pie-
devsim do masné vyroby se
musi nakoupit v zahranici.
Co se povinnym podilem
Ceskych potravin v regalech
zméni? Ze bude vy$si zajem
o Ceské masné vyrobky, kte-
ré budou pouze z Ceského
masa? Rad tomu budu vérit,
ale kde vezmeme surovinu?
Nezndm obec, ktera by vita-
la vystavbu vepftina ve svém
katastru. Mdme své letité do-
davatele, jsme jeden z mala
podnikd, ktery je schopen
Fetézclim ceské masné vy-
robky nabidnout, ale ne
za cenu uzenin vyrobenych
napriklad ze zahrani¢nich
mrazirenskych zasob. Prav-
dou ale je, ze Fetézce se za-
Cinaji stale vice na kvalitu,
standard a ceskou znacku
obracet. Znamena to, Ze
i cesky zakaznik si zac¢ina vy-
birat, Ze se stadva patriotem
a to je prece dobre.

P Na vasich strankach de-
klarujete vysokou kvalitu
vyzralého masa. Jaky je
rozdil mezi suchou a mok-
rou cestou pii zrani masa?
Ma to vliv i na naslednou
kvalitu masa a vyrobka?
Driv se to moc nedodrzova-
lo véetné tzv. odleZeni masa
po porazce a v restauracich
si pak stézovali na horsi
kvalitu naseho masa proti
dovazenému.

Pri tzv. suchém zrani ne-
chavime maso viset mé-
sic v chladirné ve cCtvrtich,

kdezto pfi mokrém zrani
maso naporcujete, zabali-
te do vakua a poté nechate
v chladirné vyzrat. Prvni
postup je tradi¢ni a je na-
rotny na hygienu a samo-
zfejmé i ztraty vysychanim.
Vysledkem je ale Spickova
kvalita masa, v zahranici
oznacovana jako ,prime
quality” néco, co neni bézné
a co je delikatesou. Kuchar-
ské seridly v televizi naSe
kulinarni vnimani posunuly
a kuchari velmi dobre védi,
ze bez exkluzivniho masa
exkluzivni jidlo neudélaji.
Tém je tento produkt urce-
ny, ale posledni dobou ros-
te o tato drahd masa zajem
i v domdacnostech. Mok-
ré zrani je méné narocné
na skladovéani, ale aby maso
mohlo opravdu 30 dni zrat,
musi se pripravit v chirur-
gickych podminkach. Oboji
ma své priznivce, zakazniky
i odpiirce. Masné vyrobky,
zvlasté mélnéné ale vyza-
duji maso cerstvé, tam jsou
jakékoli odchylky smétujici
ke starince vzdy hodnoceny
jako chyba suroviny.

»Prozradite nam, jaké
novinky at v produkci
masnych vyrobki, tak mo-
dernizaci provozu letos
chystate, prozradite?
Investovali jsme jiZ letos
do prepravy zvirat na jatky,
koupili jsme novy kamion,
na ktery jsme pysni. Je to
naSe odpovéd’ na tlaky oko-
lo wellfare jatecnych zvirat.
Posilili jsme bourarnu, aby-
chom naplnili pozadavky
na ¢eské maso v naSem oko-
li. A v masné vyrobé se v tuto
chvili rozbihd rada kloba-
st a parkd, které opravdu
chutnaji a na nic si nehraji.
Je v nich jen to nejlepsi, ale
nejsou nejlevnéjsi, uvidime,
jak bude reagovat zakaznik.
Eugenie Linkova
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ZDRAVA POTRAVINA

Cisté ovocné stavy firmy TOKO Agri
vydatneé posiluji imunitni systém

Bohaty sortiment firmy TOKO Agri jiZ naSi
Ctenari znaji. Tato moravska firma ma vel-
mipestrou nabidku ¢istych ovocnych sStav,
u nichZ deklaruje stoprocentni zastoupeni
ovoce, a to bez chemickych prisad. Jsou
nabizeny v riiznych druzich baleni od pé-
tilitrovych krabic se specialnim uzavérem
a ,kohoutkem na ¢epovani‘, az po malé
baleni urcena zejména détem na svacinu.
V minulosti jsme také informovali v jakych
predevSim supermarketech, ale i na trzich
je 1ze zakoupit a proc€ vitaminy v této tak
skvélé podobé konzumovat.

V dobé koronaviru a s tim
spojenych urcitych tézkos-
tech se i majitelé firmy , ro-
dina Korinkovych, musela
poohlédnout po rozsireni
nabidky. Kde lze nové tyto
napoje sehnat a proC jsou
nyni obzvlast pro nas orga-
nismus tak dobré? O tom je
vic v rozhovoru s feditelem

TOKO AGRI, ing.TomaSem
Korinkem
P»Na internetu se vase

ovocné $tavy nové nabizi
na strankach firem Rohlik.
cz, Fetézci lékaren Pilul-
ka.cz nebo Benu. Kam dal
nové jste se svym zbozim
tak zvané infiltrovali?

Je to dnes dulezity segment,
kromé Rohliku dodavame
tieba i na Kosik, Mall, Grizly
a pracujeme na dalSich. Dari
se také plsobit v segmentu
lékaren, zminim Pilulku, pak
bychom neméli zapomenout
eshop DrMaxe a nebo sit
lékaren se zdravou vyzivou
Osatka. Kazdy kdo dnes tesi
alesponn trochu obchod se
zdravou vyZivou nebo Ces-
kymi produkty s nadmi ma
néco do ¢inéni, mezi znamé
sité pak patii sité prodejen
Herba, CountryLife, Sklizeno,
Grunt a podobné. Aktualni
situace nam zkomplikovala
praci v gastro segmentu, kde
se hodné dodavalo do Skol,
a ty jsou nyni v utlumu, na-
opak se zase dafi v nemocni-
cich v Brné nebo Praze.

P Mivali jste i e-shop, kte-
rého bylo mozné v hlav-
nim mésté v Praze skvéle
vyuzivat. Rozsirili jste tuto
zasilkovou sluzbu i na dalsi
mésta?

Ano, na tomto od jara inten-
zivné pracujeme. Museli jsme
zru$it osobni odbéry aby-
chom chrénili nase zamést-
nance. Na druhou stranu se
povedlo vyrazné navysit ob-
jem online objednavek, takze
jsme zrusili piimé rozvozy,
nasmlouvali nové doprav-
ce, v ramci expedice vycle-
nili extra lidi jen na praci
pro eshop, jinak usporadali
sklad, odladili baleni a hlavné
jsme hodné procesti museli
zautomatizovat. Nyni pracu-
jeme na novém webu, eshopu
a profesionalizaci komunika-
ce abychom dostali nejnoveéj-
$im trendlim a pfanim zakaz-
niki. Lonisky rok akceleroval
pouzivani online sluzeb, dnes
mame skoro 60% navstév-
nikl z mobilnich zafizeni
a na to musime samozi'ejmé
reagovat.

Sklizen ovoce

»Mate v nabidce i nové
produkty, véetné détskych
piesnidiavek Baby Frien-
dly, muzete je blize pied-
stavit?

Pyré 120g jsou pro nas
zakladnim sortimentem,
vSechny jsou vhodnd pro
déti od ukonceného 5-tého
meésice. Nyni pripravujeme
rozsiteni také 200g velikos-
ti, které si ziskaly velkou
oblibu hlavné u vétsich déti
kolem 4-6 let a také jejich
maminek. Posledni rok se
také velmi dobre dafi nasim
ovocnym platkim, ze kte-
rych jsme v lofiském roce
pripravili také adventni ka-
lendar, ktery okamzité nasel
své zdkazniky. Nyni pracu-
jeme na mensim darkovém
baleni na velikonoce a jiné
prilezitosti. Tou nejvétsi no-
vinkou je nova rada v mos-
tech ve velikosti 750ml - je
to baleni pro rodinu treba
k nedélni snidani, do kance-
lare a nebo pro toho, komu
je 3L baleni moc velké.

»Pandemie spojena s ko-
ronavirem je lékari spo-
jovana mimo jiné u téch,
co nakazu téZce prozivaji,
s oslabenim imunitniho
systému. Doporucuji se
proto ve zvysSenych dav-
kach jak vitaminy, tak mi-
neralni latky a ty jsou ob-
saZené predevsim v ovoci
a zeleniné. Nesmi byt ale
nijak vyraznéji oSetieno
tepelné,. Jak se u vas tyto
ovocné stoprocentni Stavy
vyrabéji?

Otec a syn Kofinkovi v sadu v Bilych Karpatech

Ochutndvka u nejmensiho clena rodu Kofinki

Proces je velmi jednoduchy,
ovoce/zeleninu omyjeme,
nadrtime, vylisujeme, pas-
terujeme a okamzité plnime
do pripravenych obald. Pas-
terujeme pii 83°C po dobu 5s,
takze poskozeni vitamind je
minimalni. Zajem lidi o vice
vitamini je od nastupu pan-
demie vidét, hodné se dostali
do popredi pravé produkty
z rakytniku, které jsou plné
vitaminu C a primarné slouz{
pravé k podpore imunity, a to
mam ne mysli jak 100% Stavy,
tak také mosty a pyré s nim.

»Mate pane rediteli malé
déti, jaké Stavy a presni-
davky TOKO firmy preferu-
je a je i nékdy bran v potaz
maly degustator, ktery ta-
tinka pak inspiruje?

To vite Ze ano , moje déti jsou
vétsSinou prvnimi ,pokusnymi
kraliky” ktefi zkou$i rtzné
novinky a kombinace. Dokon-
ce bych tekl Ze neni vylozené
néjaka chut ktera by jim ne-
chutnala, a je zvlastni Ze hod-
né preferuji kyselé véci, i kdyz
se 1ika, ze déti miluji sladké.
Takze rakytnik piji dokonce
i Cisty, nebo miluji kombinaci
s hruskovym pyré.

Koupel ovoce pred zpracovanim

»Na zavér i trocha eko-
nomiky. Jaky byl pro vas
ve firmé uplynuly rok
z hlediska ekonomickych
vysledkii? Jsou ztraty vel-
ké nebo jste to zvladali bez
vétsi ajmy?

Byl to hodné rusny rok, pro-
deje v ramci tradi¢niho trhu
se propadly asi o 20%,
na druhou stranu jsme
zvysili obrat naSeho
eshopu 3x a zabrali

i online partne-

fi. S obchodniky

jsme pak muse-

li hledat nové

nové cesty pro-

deje a nékteré

véci zacit délat uplné jinak.
Jsem moc rad, Ze se podatilo
dosahnout vlastné stejnych
Cisel jako v roce 2019, coz
dnes povazuji za uspéch.
Eugenie Linkova
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Potravinarsky vyzkum cili na spravnou vyzivu
populace, pomaha i alergikiim

Vyzkumny ustav potravinarsky Praha, v.v.i. byl zaloZen v roce 1958.

V pribéhu vice neZ Sedesatileté historie existence si ustav ziskal

vyznamné postaveni mezi védecko-vyzkumnymi pracovisti a to jak doma,
tak v zahraniéi. Ustav piedstavuje komplexni pracovisté, které resi tikoly
zakladniho, priiezového a aplikovaného vyzkumu v oblasti chemie,
biochemie a technologie potravin, vyzivy i potravinairského inZenyrstvi

a techniky. Od 1. 1. 2007 je Vyzkumny ustav potravinaisky Praha

vefejnou vyzkumnou instituci a je svou ¢innosti orientovan predevsim

na zlepSeni urovné stravovani nasi populace a na ozdravéni nabidky
potravin na nasem trhu. Je zaméien na zdokonalovani postupii pri
zpracovani potravin od zacatku vyroby, aZ po jejich konec¢nou pripravu. Je
¢clenem Asociace vyzkumnych organizaci(AVO) a Centra potravinarskych
technologii a technik (CPTT) a v neposledni radé ¢lenem Transfera.cz,
funkéni platformy hajici zajmy transferové komunity v CR.

Pro naSe ¢tenare bude mimo
jiné jisté velmi zajimavy vyvoj
specidlnich potravin pro sku-
piny obyvatel s mimoradnymi
zdravotnimi potravnimi naro-
ky. Nejen k tomu se vyjadioval
v rozhovoru Ing. Marian Ur-
ban, Ph.D,, Feditel tistavu.

P MiiZete prosim osvétlit,
co obnasi aplikovany vy-
zkum a jak se této tematiky
chopil Vyzkumny tstav po-
travinai‘'sky Praha, v.v.i.?
VUPP v.vi. se svou Cinnosti
orientuje predevsim na zlep-
Seni stravovani populace
a ozdravéni nabidky potra-
vin na tuzemském trhu. Za-
méfuje se na zdokonalovani
technologickych postupti
pii zpracovani surovin a po-
travin od zacatku vyroby az
po jejich konecnou pripravu.
Mezi dalsi stézejni aktivity
je mozné zaradit vyvoj spe-
cidlnich potravin pro skupi-
ny obyvatel se specifickymi
zdravotnimi naroky, vyhle-
davani a vyvoj souvisejicich
kontrolnich a hodnotitel-
skych metod, analytiku vcet-
né provadéni specifickych
rozbord a rovnéz vyvoj a vy-
robu specidlnich méricich
zafizeni a techniky. Tento ne-
Uplny vycet oblasti zajmu na-
$eho Ustavu nelze realizovat
bez Gzké spoluprace s praxi.
Domnivam se, Ze prave orien-
tace na prakticka resenf (apli-
kovany vyzkum) je nasim po-
slanim.

Prioritnimi aktivitami
vyzkumné c¢innosti jsou vy-
robky pro zdravou a bezpec-
nou vyzivu, reformulované
potraviny, ndhrady chemic-
kych aditiv ptirodnimi sloz-
kami potravin, jako vytazky
z chmele a také probiotika
a prebiotika. Ve velké mire
se Ustav zabyva postupy, kte-
ré umozni zachovat nutri¢ni
hodnotu potravin bez po-
tteby chemické konzervace
a uziti vysokych teplot, napti-
klad technologiemi oSetieni
potravin  vysokym tlakem
nebo studenou plazmou.

Pravé technologie studené
plazmy m3, dle mého nazoru,
velky potencidl. Za posledni
desetileti si ziskala studena
plazma znacny zajem o pou-
ziti jako netepelné technolo-
gie pro zpracovani potravin.
Jednim z hlavnich diivodt je
vyuziti a¢inku v souvislosti
se snizovanim mikrobialni
kontaminace a prodlouzeni
udrznosti  potravinaiského
vyrobku. I kdyz je princip této
technologie znam jiz delsf
dobu, zajem o jeji vyuziti stale
roste. Tato flexibilni sanitac-

Sidlo VUPP

ni metoda vyuziva elektfinu
a nosny plyn, jako je vzduch,
kyslik, dusik nebo helium,
zadné dalsi antimikrobialni
chemické latky nejsou vy-
zadovany. Princip ucinku
spoc¢iva v interakci reaktiv-
nich chemickych produktd
ioniza¢niho procesu studené
plazmy a oSeti'ované suroviny.
V praxi existuje fada systému
studené plazmy, které pracuji
pii atmosférickém tlaku nebo
v nizkotlakych komorach.
Rozdily jsou vSak hlavné v po-
uzitych napétovych zdrojich,
které pracuji s frekvencemi
od desitek Hz az do desitek
MHz. To ma pak velky vliv
na vysledny ucinek a typ ge-
nerované studené plazmy
v konkrétni aplikaci. Pravé
u potravin lze dosdhnout sni-
Zeni o vice nez 5 radd u pa-
togend, jako je Salmonella,
Escherichia coli 0157: H7, Lis-
teria monocytogenes a Staphy-
lococcus aureus. U¢inné doby
osetreni se mohou pohybovat
od jednotek sekund azZ po mi-
nuty v zavislosti na oSetiova-
né potraviné a podminkach
zpracovani. Optimalizace az
na urovenl plného komercni-
ho vyuziti vyzaduje Uplnéjsi
pochopeni téchto chemickych
procest. K dneSnimu dni exis-
tuje jiz tada publikovanych
praci, které se ovSem zamé-
fujf predev$im na mikrobialn{
ucinky studené plazmy, ale
jen v malé mire na vyslednou
kvalitu produktu. Na plné na-
hrazeni klasickych tepelnych
technologii si budeme ale mu-
set jeSté néjakou dobu pockat.

»Jaka témata z této oblas-
ti jsou nyni nejvic aktualni
a co resi?

Aktualné resime 18 tuzem-
skych projekti védy a vyzku-
mu od rtiznych poskytovateld,
jako je Narodni agentura pro
zemédélsky vyzkum, Techno-
logické4 agentura CR, Granto-
va agentura CR a dal$i. Tema-
ticky se jedna o velmi pestrou
paletu cinnosti, od vyvoje
nanovlaken, vyuziti biologic-
kych pesticidi pro ochranu
plodin pfi skladovani, vyuziti
bylinek pro nové potraviny
podporujici zdravi populace,
vyvoj potravin bez konzer-
vantt, prikaz falSovani rybi-
ho masa pomoci genomové
DNA a v neposledni fadé napt.
projekt infrastruktury pro
propagaci metrologie v po-
travinai'stvi a vyzivé v Ceské
republice (METROFOOD-CZ).
Tento projekt si klade za cil
poskytovat Spickové metro-
logické sluzby v oblasti po-
travin a vyzivy, které zahrnuji
prifez interdisciplindrnimi
a vzajemné propojenymi ob-
lastmi v celém fetézci vyro-
by potravin, vCetné primarni
produkce, udrzitelného roz-
voje, bezpecnosti potravin,
kvality, sledovatelnosti a au-
tenticity, bezpecnosti Zivot-
niho prostredi a vlivli na lid-
ského zdravi. Samoziejmé se
nevyhybame ani zahrani¢nim
projektiim, pod ramcem Ho-
rizon 2020 feSime dva pro-
jekty FOX a METROFOOD-RI.
METROFOOD-CZ

»Zminil jste, ze .METRO-
FOOD-CZ svymi vystupy
propojuje cely fetézec vy-
roby potravin. Miizete vic
vysvétlit?

Vyzkumny Ustav potravinar-
sky spolu s dal$imi partnery
CZU a VSCH je souéasti infra-

Laboratof VUPP je vybavend nejmodernéjsi technikou
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struktury METROFOOD-CZ,
coz je prvni velka vyzkumna
infrastruktura v Ceské re-
publice zaméfena na oblasti
zemédélstvi, vyzivy a po-
travinai'skych véd. Cinnost
ustavu je v ramci partner-
ské spoluprace sméfrovana
do oblasti technologie vyro-
by potravin, aplikaci vyvoje
a spoluprace s primyslovou
sférou. Hlavnim cilem infra-
struktury METROFOOD-CZ
je podpora a propagace in-
terdisciplinarniho vyzkumu
v oblastech chemie, biologie,
biochemie, vyZivy, dietetiky,

toxikologie,  potravinarské
technologie, obecné met-
rologie, environmentalnich

véd, agroekologie, agrono-
mie a chemie zivotniho pro-
stredi. METROFOOD-CZ se
zaméruje na vyvoj a validaci
analytickych metod pro sta-
noveni kvality, bezpecnosti
a autenticity potravin, krmiv
a surovin a tvorbu novych
referenénich materiali pro
zajiSténi jakosti v oblasti ana-
lyzy potravin a piirodnich
produkti. V ramci otevie-
ného pristupu nabizi ME-
TROFOOD-CZ své unikatni
experimentalni i pristrojové
kapacity vyzkumné i apli-
kacni sfére ve formé expert-
nich analyz, vyuziti unikatn{
analytické instrumentace,
moznosti vyvoje novych vy-
robkli a testovani hygienic-
ko-toxikologické,  nutri¢n{
a senzorické jakosti potravin.
METROFOOD-CZ nabizi dale
sluzby v oblasti vzdélavani
odborniki i vefejnosti, moz-
nosti pristupu do databazi
slozeni potravin a analytic-
kych metod a propojovani
odbornikii ptsobicich v ob-

VUPP

VYZKUMNY USTAV
POTRAVINARSKY PRAHA

lasti kvality potravin a vyzivy
na mezinarodni Urovni.

METROFOOD-CZ je narod-
ni uzel Evropské vyzkumné
infrastruktury METROFOOD-
-RI (Infrastructure for Pro-
moting Metrology in Food
and Nutrition), ktera ziskala
v roce 2016 statut ,Emer-
ging project” a vroce 2018 se
dostala v ramci evropskych
vyzkumnych  infrastruktur
na Cestovni mapu ESFRI v ob-
lasti Health & Food.

PV minulosti jsme v Potra-
vinarském obzoru zminili
prostirednictvim odbor-
nic z VUPP bezlepkovou
problematiku. S ohledem
na rust podilu celiaki v po-
pulaci je to otazka velmi ak-
tualni, jak se tento vyzkum
posunul dal a co nyni aktu-
alné resite?
Ve Vyzkumném tustavu potra-
vinarském Praha, v.vi. mdme
dlouholetou tradici vyvoje
potravin pro osoby se spe-
cifickymi naroky na vyzivu
a sledovani nutri¢ni hodnoty
téchto potravin, tyka se to
predevsim bezlepkové diety,
PKU diety, diety diabetické
véetné nadhradnich sladidel
a diety s vyloucenim mléka
a vajec. I v soucasné dobé se
vénujeme vyvoji vyrobki pro
tyto skupiny obyvatel. V pri-
padé bezlepkové diety testu-
jeme moZnosti vyuziti malo
znamych a netradi¢nich plo-
din a jejich nutri¢ni hodnotu.
Takto se do Sirstho povédomi
dostaly takové prirozené bez-
lepkové plodiny jako ama-
rant, tef, a lupina. V posledni
dobé je stile vice aktualni
vyuzivani ¢iroku a merlikd
canihua a quinoa.

0d roku 2011 plati celoev-
ropska legislativa o povinném
znaceni obsahu alergennich
slozek na obalech vyrobki
nejprve pro 8 a pozdéji pro 14
vybranych alergeni. Od roku
2014 doslo k zptisnéni limitt
obsahu lepku pro bezlepkové
potraviny. Tato skuteCnost
vyvolala potiebu zavedeni
citlivéjSich a pritom finan¢né
i Casové dostupnych metod
na kontrolu obsahu alerge-
ni v potravinich. Podileli
jsme se na vyvoji a testovani
imunochemickych  souprav
na tyto analyzy. Od roku 2019
je ve VUPP v ¢innosti akredi-

O

POTRAVINY
BEZ LEPKU
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tovana ZkuSebni laboratof,
kterad se specializuje na ana-
lyzu alergentd v potravinach,
poskytuje sluzby pro vyrob-
ce a prodejce potravin a po-
travinaiskych surovin. Tato
laborator je prikladem sku-
te¢ného sepéti laboratorniho
vyzkumu s praxi, protoze zde
zuro¢ime zkuSenosti ziskané
pii zpracovani vzorkid potra-
vin i vyvoji analytickych ELI-
SA souprav.

Ve VUPP mame i praco-
visté vybavené na analyzy
metodou polymerazové reté-
zové reakce v realném case
(RT-PCR), toto pracovisté
v soucasné dobé resi identi-
fikaci jednotlivych druht ryb
s ohledem na moznost jejich
falSovani. Prestoze se jedna
o problematiku blizici se ¢as-
tecné zakladnimu vyzkumu,
vznikla zde jako prakticky vy-
sledek ,Vyukova sada pro de-
tekci DNA ryb PCR metodou”
urcena pro stredni skoly.

»Jak v soucasné dobé
k cilovym skupinam tyto
tak dilezité vysledky vy-
zkumu?

V dobé pandemie koronavi-
ru neni mozné organizovat
skupinové akce, takze se tyto
aktivity presunuly do prosto-
ru elektronickych médii a tis-
ku. Pro rozsifeni informaci
o bezlepkovych vyrobcich
na trhu udrzujeme uz radu
let databazi ,Potraviny bez
lepku®, ktera je bez omezeni
dostupnd na webu ustavu
(https://www.potravinybez-
lepku.cz/). V této databazi
jsou uverejnény vysledky sta-
noveni lepku v potravinach
na c¢eském trhu, komentare
k vybranym skupindm ana-
lyzovanych potravin, ptehled
potravinarské legislativy ty-
kajici se bezlepkové proble-
matiky a zakladni informace
o bezlepkové dieté. V data-
bazi je k dispozici i kontakt
pro zaslani dotazu v ramci
poradny. Vybérem vzorki pro
analyzy se snazime reagovat
na aktualni trendy ve stra-
vovani. V soucasné dobé se
hodné vénujeme potravindm
s tzv. preventivnim znacenim
obsahu lepku (To je uzitecné
pro osoby s alergii na lepek
a jedna se o véty typu ,Mize
obsahovat stopy lepku“). Ce-
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Vystava Potraviny jak je nezndte stale bézi. Vystavu mikrofotografii Potraviny jak je nezndte najde v Ndrodnim zemédélském

muzeu v Praze (NZM)

liaklim hodné zkomplikovala
zivot posledni tUprava pra-
videl pro posuzovani stop
alergeni v nékterych druzich
potravin, takZe se urcité bu-
deme tomuto tématu v letos-
nim roce vénovat.

»Mame tady i silnou skupi-
nu seniortd, i jim patii dil-
¢i cast vyzkumu,ktera cili
na jejich specifica spojena
s vyzivou?

Mate pravdu a mohu dolozit
zase na prikladech, Ze v sou-
Casné dobé je i pro vyzkum
velmi aktudlni problematika
vyZivy seniorti. Populace Ces-
ké republiky starne a tak bude
otdzka spravné volby potra-
vin a dodani dilezitych vyzi-
vovych latek stale vice ve stre-
du zajmu. Pti tvorbé receptur
potravin pro star$i populaci
musime respektovat zna¢nou
konzervativnost téchto kon-

zumentd. Navic mnozi z nich
maji rdzna zdravotni omezeni
nebo snizené vnimani chuti
a viini. Ve VUPP se zabyvame
vyvojem potravin pro seniory
dlouhodobé. Mame k dispozi-
ci fadu receptur obohacenych
o plnohodnotné bilkoviny sy-
rovatky. Pripravili jsme plac-
ky nebo pomazanky a dezerty
s vys$Sim obsahem bilkovin,
vldkniny a nenasycenych
mastnych kyselin a pripadné
s niz$im obsahem cukru. Po-
traviny denni potreby, jako
chléb nebo masné vyrobky,
jsme obohatili o rostlinné ex-
trakty s vysokou antioxidacni
aktivitou.

P Zabyvate se i komerc¢ni
¢innosti?

Od srpna 2019 je soucasti Vy-
zkumného potravinarského
ustavu ZkuSebni laborator,
ktera se specializuje na sta-

noveni potravinovych alerge-
nl imunochemickymi ELISA
metodami. ZkuSebni labora-
tof je akreditovana Ceskym
institutem pro akreditaci
dle normy CSN EN ISO/IEC
17025:2018. Celkem spolu-
pracujeme s 23 firmami, jed-
na se o predni Ceské vyrobce
potravin pusobicich napft.
v oblastech vyroby mouk,
pecicich smési, ceredlii, ex-
trudovanych vyrobk nebo
raw a vegan vyrobki. Kromé
vétsiny alergenti, které jsou
definovany v narizeni EU
1169/2011 (lepek, mléko,
arasidy, soja, hoicice, sezam
a rizné druhy ofechtl), sta-
novujeme i pohanku, ktera
je jako alergen definovana
v ramci legislativy v Japon-
sku. Je tedy nutné tento aler-
gen sledovat u potravin, kte-
ré se exportuji do asijskych
zemi. Akreditaci na tuto me-

todu mame jako jedina labo-
rator v CR.

P Existuje néco jako nejvic
sledovany alergen?

Nejvice sledovanym alerge-
nem od zacatku fungovani
laboratore ziistava gluten
neboli lepek. Pocet vzorki
analyzovanych metodou sta-
noveni glutenu predc¢i i vzor-
ky na vSechny ostatni metody
dohromady. Nasi laboratoii
projde ro¢né pres tisic vzorki
potravin nebo surovin. Dob-
rou zpravou vsak je, Ze sprav-
na vyrobni praxe bezlepko-
vych potravin je v CR na velmi
vysoké urovni a mnozstvi
pozitivnich vysledki je niz-
ké. Na druhou stranu jsme
vzdy radi, kdyZ detekovanim
stopového ¢i vyssiho obsa-
hu alergenu miizeme prispét
k odhaleni néjakého problé-
mu v suroviné nebo technolo-
gickém procesu.

Za dobu fungovani Zkuseb-
nilaboratofe uzjsme dokazali
zabranit pouziti vysoce kon-
taminované suroviny aler-
genem v Cisté bezlepkovém
provozu nebo u koncového
zakaznika a celiaka odhalit
Spatné regionalni dodavatele
bezlepkovych surovin, které
celiakdim na zdravi urcité ne-
pridaji. I v dnesni dobé neni
testovani alergent zbytecné
a pri spravném vzorkovani
je potravinarskym podnikim
dobrym nastrojem pro oveé-
feni, jestli u vyrobki dosahly
spravnym  technologickym
procesem, c¢isténim provozu
a pouzitymi surovinami toho,
Ze muZou na obal bez obav
vyloucit pritomnost nékteré-
ho alergenu.

Eugenie Linkova

Rekli byste Ze tohle je mikroskopicky snimek plisné

Vystava nevsednich
laboratornich zabéru
Z mikrosveta

V soucasné dobé az do konce brezna probihd na stre-
$e Nérodniho zemédélského muzea v Praze na Letné
vystava formou paneld se zvétsenymi snimky z mik-
rosvéta nejrdznéjsich pfrirodnich i syntetickych latek,
ze kterych vznikaji potraviny. Diky mnohonasobnému
zvétseni mlze navstévnik nahlédnout do svéta krasy
potravin a taju pfirodnich véd. Panelova vystava, z dil-
ny VUPP“nabizi na velkoplo$nych 20 fotografiich pohled
na vitaminy, bilkoviny, skroby, vlakniny, sladidla i uzitec-
né houby. Priblizi ndvstévnikim pouhym okem nevidi-
telné ¢astecky cukru, drozdi nebo bambusové vldkniny.
V online verzi vystavy https://www.vupp.cz/cs/pro-me-
dia/ najdete jesté 6 bonusl navic. Autorem fotografii
je MgA. Martin Hruby, ktery vyuzil ke zvétseni subjektd
v rozsahu 250-2000 skenovaci elektronovy mikroskop
JEOL 6380 LV. Po ukonceni prazského terminu vystavy
se panely pfesunou do Narodniho zemédélského muzea
potravin a zemédélskych strojd do Ostravy. (egi)
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Jediny péstitel hlohu perenoklaného v Evropé

Ovocnari znaji hloh v souvislosti s ochra-
nou proti chorobé bakterialni spale rizo-
vitych rostlin (Erwinia amylovora).

U nas jsou nejvice rozsiie-
né dva druhy, hloh obecny
a hloh jednosemenny. Hloh
obecny rostouci v prirodé
je trnity kef, jeho plody maji
dvé pecic¢ky. Plody dalsiho
druhu hlohu jednosemen-
ného (Crataegus monogyna)
maji jednu pecicku. Naopak
hloh pefenoklany (¢insky)
je beztrnny stromek. Plody
jsou oproti hlohu obecnému
7 x vétsi s péti pecickami. Je
vSak tfeba zdlraznit, Ze se
jednd o péstovani stromo-
vého hlohu pefenoklaného
na podnozi Crataegus oxy-
acantha (laevigata), ktery
hostitelem choroby neni.

Inspirace k péstovani

Informace o
fenoklaném (Cratage-
us pinnatifida) uvedené
v knize prof. Pavla Valicka
,Lécivé rostliny Ciny a Viet-
namu” velmi zaujali Ing. Kar-
la Timu, ovocnare z Cheléic.
Autor zde uvadi, Ze hloh je
v tradi¢ni ¢inské mediciné
vyuzivan pro své antioxidac-
ni, antibakteridlni ucinky,
snizuje hladinu cholesterolu
v krvi a krevni tlak, posiluje
cinnost srdce, uvoliuje cévy,
zlepSuje traveni tucnych ji-
del a masa. Velmi prospésné
plsobi i na snizovani ner-
vového napéti zptisobeného
stresem. Pozitivni ucinky
hlohu na srdce i nervovou
soustavu uctivali nasi predci
v minulosti ve vSemoZznych
kulturdch a zndme je dodnes.
Posili srdec¢ni sval, procisti
cévy, vyresi nespavost, ner-
vozitu i lehké deprese. Tvrdé
dievo hlohu slouzi k vyrobé
nasad a toptirek k sekyrkam.

hlohu pe-

Plody hlohu pefenoklaného na stromé

Sortiment vyrobki

Pionyr péstovani hlohu
perenoklaného

K vlastnimu péstovani do-
stal Karel Tima impulz ze
Zahradnické fakulty MU
v Lednici v podobé nabidky
na péstovani sazenic hlohu
pefenoklaného odriidy Big
Mao Mao, dovezenych z Ciny.
Jednalo se o diplomovou pra-
ci a vyzkum na téma hloh pe-
fenoklany jako zdroj potravy.
0d tohoto pracovisté obdrzel
1 500 naroubovanych stro-
mi které v Chelcicich v roce
2009 na vlastnim pozemku
vysadil. K dosazovani nyni
pouziva vypéstky z ovocné
$kolky v Podhornim Ujezdé.
Kdyz vsak skoncil vyzkum
v podobé obhajené diplomo-
vé prace a sklidil prvni plody,
zacal uvazovat o jejich vyu-
ziti. K vlastnimu ptekvapeni
zjistil, Ze je jedinym pésti-
telem v Evropé, ktery tuto
plodinu péstuje. V ovocnych
sadech (3,0 ha) péstuje jesté
tresné (0.75 ha), Svestky (1,0
ha) jabloné (0,25 ha) hloh
a Cerny bez (1,0 ha).

Ctyfi roky cekani
na evropskou certifikaci

Nejhorsi bylo konstatovani,
ze s plody nemiiZe nic délat,
protoZe nemaji nejen ceskou,
ale i evropskou certifikaci.
Jednalo se totiZ o tzv. potravi-
nu nového typu. Karel Tima
proto stal pred rozhodnutim,
zda jiz vzrostly sad vytrhat,
nebo se pustit do boje o zis-
kani certifikace. To se mu ne-
chtélo, protoze to stoji spous-
tu penéz a také spravné tusil
velké byrokratické marty-
rium s urady. To vSe se po-

Karel Tima

tvrdilo v plném rozsahu.
Po pilro¢nim premysleni, jak
dal, mu prislo lito az dosud
vykonané prace a pustil se
do boje o certifikaci. Za vy-
datné pomoci profesorky
Jany Hajslové z VSCHT, kte-
ra se angazovala v analytic-
kych rozborech plodi, ziskal
certifikaci z Bruselu po Cty-
rech dlouhych letech ¢ekani
(30.11.2017).

Vynikajici nutricni
hodnoty plodii hiohu

Jihocesky podnikatelsky
voucher ve vyZzivé ovocna-
i Tamovi umoznil ziskat
ve spolupraci s VSCHT Pra-
ha analytické hodnoty, které
byly pouzity v procesu schva-
lovani hlohu perenoklané-
ho jako tzv. potraviny nové-
ho typu. Vyzivové hodnoty
a slozeni jsou prekvapenim.
V radé laboratornich srovna-
vacich pokust bylo prokaza-
no, Ze plody hlohu perenokla-
ného obsahuji oproti jablku
nebo hrusce vétsi mnozstvi
nutricnich latek (mg/kg),
konkrétné vitaminu C, karo-
tenu, drasliku, sodiku, vapni-
ku i hor¢iku. I proto po schva-
lenf hlohu pefrenoklaného
Ministerstvem zemédélstvi
a Evropskou komisi je mozné

pouzivat plody v celé EU jako
surovinu pro vyrobu potra-
vin, stejné jako uvadét na trh
potravinové dopliiky vyrobe-
né z jeho vyzivové cennych
plodi v souladu s platnou
legislativou.

Vyhody pro péstitele

Hloh perenoklany netrpi
Zadnymi chorobami, nevyza-
duje Zadné oSetienf ptiprav-
ky na ochranu rostlin. Ani
po desti nedochazi k pukani
plodi. I proto je jeho pésto-
vani bez velkych problémi
zafazeno do kategorie eko-
logického zemédélstvi a jeho
plody do biokvality. Sklizeii
z jiz jedenactiletych stromi
se v priméru pohybuje v roz-
sahu 5-10 kg z jednoho stro-
mu. Celkova sklizenn v roce
2019 dosahla 3t, byla tedy
nizsi nez uvedeny primeér.
Plody hlohu perenoklaného
lze snadno cesat ze zemé i se
stopkou. Nékdy lze pouzit
i setrdsani do plachty. Ter-
minem sklizné je prelom zari
a fijna. Plody nejsou naroc-
né na termin sklizné, jejich
vzhled je stejny i po precho-
zené zimé. Nejsou nachylné
na otlak ani v pripadé padu
na zem, ani na skladovani.
V chladu a suchu vydrzi v ¢er-
stvém stavu az do brezna.

Potravinové vyrobky
zhlohu?

Za ucelem inspirace vyro-
by potravinovych vyrobki

Hlohovy €aj

Hloh pefenoklany v krabi¢ce 500 g

navstivil Karel Tima v roce
2019 Cinu. Ocekaval tam
laciné vyrobky z hlohu, ale
byl velice prekvapen jejich
vysokou cenou. K nejdraz-
$im patfil kandovany hloh
na Spejli. Cely vlastni sou-
Casny sortiment hlohovych
vyrobki je v bio kvalité a vse
vyrabi sam. Zakladni sor-
timent vyrobkd tvoii Hloh
v cukerném nalevu, Hloh
dZemoladda, Hloh tinktura,
Hloh ¢aj neloupany, Hloh caj
loupany, Hloh peceny Ccaj.
Hlohovy c¢aj v nalevovych
saccich. V roce 2019 obdr-
zel vyrobce Zvlastni cenu
poroty za vyrobek ¢aj Hloh
pefenoklany, loupany v sou-
tézi Chutna hezky Jihocesky.
K novinkdm patii Hlohovy
chléb a Krekry s hlohem
pefrenoklanym vyrabéné

ve firmé Kompek, kombina-
tu pekarské a cukrarské vy-
roby Kladno (www.kompek.
cz). Pro rok 2021 pripravuje
novinku - Hlohovou Stavu.
V pripadé pripravy caja se
plody susi. Nékteré caje jsou
s peckami, jiné bez pecek.
DZemy, tinktura, peCeny (¢aj
suseni nepotiebuji. Cerstvy
hloh Ize ale vyuZivat i k dal-
$imu zpracovani a to prede-
v$im na vyrobu $tav, dZemf,
marmelad, kompotli, kan-
dovaného ovoce, Zelé. Nebo
lze plody macerovat v lihu
na vyrobu likérd, piipad-
né i zamrazit. SuSené nebo
mrazené plody lze rozemlit
na prasek a nasledné dal vy-
uzit v gastronomii pro vyso-
ky obsah pektinti a tim i zeli-
rovacich schopnosti.

Kde Ize hlohové vyrobky
nakoupit?

Syrové plody hlohu pefeno-
klaného jsou v nabidce pro-
dejen Makro, Terno Ceské
Budéjovice, Hlohovy chléb
v supermarketu Penny. Jako
pridavek do jogurtii odebi-
ra hloh perenoklany firma
Meclovskd zemédélska, a.s.
VSechny vySe uvedené hlo-
hové vyrobky prodava Ka-
rel Tima prostfednictvim
internetu ( www.hloh.cz).
Distribuci spojenou s logis-
tikou z ¢asovych diivodii ne-
provozuje.

Ing. Michal Vokfal, CSc.
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Posledni pivni zastavka pred
pivo z hor

nebem -,

Jiz dvacet let je uprostied
vesnice Monstein pobliz
Davosu ve Svycarském kantonu
Graubiinden v provozu maly
pivovar. Nachazi se v byvalé
vesnické mlékarné, budoveé,
ktera byla postavena pred
vice nez 100 lety a jeZ nese
nad vchodem napis , Posledni
pivni zastavka pred rajem",
Navstévnika vita drevény

kozoroZec, ktery ma v tlapce

pullitr piva.

Pivovar vznikl z iniciativy
hoteliéra, notare, dodavate-
le stavby a grafika, ktefi byli
Cleny sdruzeni Pro Monstein,
a pivo se zpocatku vatilo
v Curychu, nez se pivovar
usadil v byvalé vesnické mlé-
karné.

Nyni patii spolecnosti
Biervisio Monstein AG, jez
byla zalozena v roce 2000
a tvoii ji 1 100 akcionard,
kteri si zakoupili své akcie
za 300 a 500 Svycarskych
franki ne s cilem na nich
vydélat (ostatné to by ani
nebylo mozné, podle stanov
spolecnosti jsou jejich jedi-
nym ziskem dva litry piva
rocné), ale prinést do tohoto
nadherného, avsak ponékud
zapomenutého kraje pra-
covni prilezitosti a atrak-
tivnim provozem pivovaru
prildkat domaci i zahrani¢ni
turisty. PredevSim tim, zZe
zdejsi pivovar je nejvyse po-

s pillitrem piva

loZenym pivovarem ve Svy-
carsku, a donedavna i v Ev-
ropé, vzdyt stoji ve vysSce
1 625 metrii nad moiem a jak
zde radi zdiraziuji, jedna se
o posledni pivni zastavku
pred nebem.

Kristalové cista horska
pramenita voda

Pivo v Monsteinu vskutku
délat uméji. Presvédcil mne
o tom pii mé navstévé rodak
z Kolina nad Rynem vrchni
sladek Hannes Gutschmidt.
Kromé umu zdejsich lidi ma
na tom zasluhu kristalové
Cista horska voda z péti alp-
skych ledovcovych prament,
organicky horsky je¢men,
Svycarsky bio chmel a v ne-
posledni radé domaci orga-
nicky slad Gran Alpin urceny
pro inovovani raznych piv.
Vyrabéji jich tady celou fadu,
od normalnich svétlych typu

Prichozi vité drevény kozoroh

Remeselné“

Monstein leZi ve vySce 1625 m.n.m.

Pils pies tmava a riizné spe-
cidly az po biologické pivo
s poetickym nazvem Mon-
steinsky kozoroh. Svétly le-
zak zraje dva mésice, nez se
bez filtrace staci do lahvi ¢i
sudl. A ¢erny mlok je vlast-
né spiSe syté oranZovy az
nahnédly, nebot se vyrabi ze
zlehka oprazeného sladu.
Vedle vybrousenych piv-
nich specidld pripravuje
Monsteinsky pivovar jesté
celou fadu sezonnich piv.
Na jafe miizete koupit jarni
pivo a v 1été zase letni, které
neni moc silné, naopak pied
silvestrem se vaii novoroé¢ni
pivo Royal, do néhoz sladek
pridava tresiovou esenci.
Tradi¢né uvari jen tisic litrd,
nebot tohle pivo je urcené
pouze pro mistni. Celkem
se v Monsteinu kazdy rok
vari 180 000 litrd piva. Pro
srovnani, nejvétsi soukromy
pivovar ve Svycarsku, Appen-

zeller Bier, vafi stokrat vice
a drzi 3,5 procenta Svycar-
ského trhu oproti 0,03 pro-
centa v piipadé Monsteinu.

Zapad slunce v Monsteinu

Uvedena piva se nekonzu-
muji pouze pti ochutnavkach
v pivovaru, jeZ jsou po cely
rok kazdé patecni odpoled-
ne od Sestnacti do devate-
nacti hodin, ale ve vétsiné
davoskych restauraci a za-
koupit si je mlzete i v mist-
nich obchodech. A kdyz date
dohromady skupinu alespoil
deseti lidf, neni nic lepsiho
nez stravit par hodin v pivo-
varském sklepé Gambrinus,
kde za 35 Svycarskych franki
na osobu budete ochutnavat
svétlé a tmavé pivo co hrd-
lo rac¢i a k tomu prikusovat
mistni syry a uzeniny. Dokon-
ce zde potadaji i pivovarnic-
ké ptildenni kursy, pii nichz si

muzete za 150 frankd uvarit
i vlastni pivo (17 az 20 litri)
a to si pak za dva mésice pri-
jit vyzvednout. Hannes
Gutschmidt, ktery po-
chazi z Kolina nad Ry-
nem, uz sice pivo v Mon-
steinu nevari, sestoupil

o néco nize do vysky
1.500 metrti do nové
zaloZeného pivo-

varu Davoser Craft

Beer v Davosu, ale
zdatného nastupce

nasel v osobé sladka
Sebastiana Degena,

ktery je od loniského

Fijna zaroven i vy-
konnym reditelem.

Speciality z piva

Tim ale vycet mon-

steinskych  aktivit whisky

Z piva se vyrabi

Pivo je lahvovano do originlnich lahvi

a vyrobki zdaleka nekondi.
Z piva zde vyrabéji cokola-
dové lanyze, vyhlasené syry,
chléb, maso, ale také
tieSnovici, vaje¢ny konak

a dokonce i whisky. Obli-
bené je veprové ¢i hovézi

na pivé a tradi¢ni fondue,
jeZje také zpesti‘eno mist-
nim pivem. At se to

zda sebevic k neuvé-

feni, chut vsech uve-
denych produktl je
vskutku znamenita.

Co rikate, neni mon-

steinské  podnikani
dobrym ptikladem,
kterého bychom
se mohli chytnout

i u nas? A nemélo by
nas pri tom odradit,
Ze téch 1.625 metra
nedosdhneme.
Bohumil Brejzek

Morusa nie je len chutné ovocie, ale aj dokonaly liek

0 vela druhoch ovocia koluju legendy, aké maji zazracné ucinky
pre zdravie ¢loveka. Vymenuvaju sa Kiwi, citrony, grapefruity, ale
zabuda sa na bohatstvo, ktoré nam rastie doma. Jednym z prikla-
dov je morusa, ktora sa uz v 5. storoc¢i pestovala v Nemecku a na na-
Som uzemi sa rozsirila zasluhou Marie Terézie, ktora ju prikazala
vysadzat vedla ciest, aby sluZzila na obCerstvenie pocestnych.

Na Slovensku je snad’ najvac-
$im odbornikom na moruse
pan Stanislav Stroska, ktory ju
pestuje v obci Pukanec, okres
Levice.

V tejto obci boli tieto stro-
my v hojnom pocte vysadené
uz pred storo¢im a on ako
maly chlapec si k nim nasiel
zaujimavy vztah. Odrazilo sa
to v jeho tizbe mat v dospe-
losti dom kde bude studia
a morusa.

Morusa vie niekedy poméct
viac ako lekar

Plody tohto stromu maju
vzacnu vlastnost. NielenZe
su chutné, ale dokazu urobit’
preventivhu ochranu tela,
a tiez liecit.

0 kazdom ovoci plati,
Ze najlepsie je ho zjest
priamo zo stromu. Ale
kedze stromy nerodia
celorocne, dé saich
upravovat do roznej
podoby- dzemy, kom-
péty, tinktury, alkohol,
mrazené, susené

Listy lie¢ia pankreas, cuk-
rovku, ¢aj z nich pomdze
prechladnutému cloveku do 5
dni. Staci pridat trocha medu
a citréna. Liekmi sa tak neza-
tazi traviaci trakt, pecen, ob-
licky, a ani penazenka.

Morusa potrebuje mat
kotlovitu korunu, aby mala do-
statok slne¢ného svituy, a preto

je potrebné vypilit nepotreb-
né kondre. S. Stroska dlho ne-
vedel na ¢o sa da pouzivat ich
kora. UZ to vie a poradi naSim
citatelom: ,Vypilim kondr, vy-
triem ho hubkou, ostipem kéru,
nastrihdm ju na 4cm pldtky
a nasusim. Je to velmi dobry
liek pri spomalenom pohybe
Criev (peristatika).”

Stanislav Stroska sa velmi tesi zo svojej
zaluby. Vravi, Ze vdaka morusiam utuzuje
zdravie [udi. Liecia listy, plody i kora

Aj pri lieCeni leukémie je
jednoznacne na prvom mieste
morusa, az za nou cucoriedky
a cvikla.

S. Stroska ndm spomenul
pripad, ked doviezli z nemoc-
nice obc¢ana z ich obce s dia-
gnozou, aby sa rodina pripra-
vila na najhorsie.

Nestalo sa tak. Clovek pre-
zil na zaklade pozivania roz-
nych zmesi morusi.

Ked lekdri po 3-me-
sacnej kontrole zistili, ze
je v idedlnom zdravotnom
stave, neverili.

Poprosili pana S. Stros-
ku, ¢i by im moruse nemo-
hol na kliniku do Bratislavy
dodavat pre deti postihnu-
té leukémiou.

Doc. Bryndza urobil roz-
bor vSetkych komponen-
tov- listy, plody, drevo a vy-
sledky boli vyborné.

Morusa je nendrocnd na ochranu, aj ked'v ostatnych rokoch napada morusu trnavski

chrastavitost

A nastala éra, ked’ zdhrad-
kari zacali vykupovat moruse.
Dvakrat za tyzden odvazalo
chladiarenské auto moruse
v 100 gramovych zmrazenych
bali¢koch pre deti so spome-
nutym ochorenim.

Fungovalo to tri roky, no
potom prisli socialne davky
a z 2 200 obyvatelov obce
Pukanec nebol nikto ochotny
podielat sa na tejto uslachtilej
¢innosti.

Druhé arborétum
na Slovensku?

Presli zasa nejaké roky a pan
S. Stroska sa sam seba pytal,
kolko druhov morusi moze
na svete existovat. A preco
by sa o tom nemal dozvediet

a preco ich nezozbierat? Po-
ziadal jazykovo zdatného
kamarata, aby mu s tym po-
mohol a podarilo sa urobit
,arborétum morusi*.

Zopar odrod wuz mal,
ale jeho cielom bolo najst
a umiestnit’ ¢o najviac vyni-
mocnych odréd tohto ovocia.

Spomenme aspori:
= Morusa japonska z ostrova

Honsu, kde si ju strazia ako

oko v hlave
® NajvzacnejSia

Boninienis
® Pakistanskd, ktord ma plo-

dy velké 10 az 15cm, ale

nevyhoda, v zime musi
byt uskladnend, vydrzi len
do teploty -5 stupriov Celzia

® 7 Afganistanu....
Veronika Torokova

japonska-






