Voda pro pivo
O tom, Ze je voda nezbytna pro zivot jak lidi, tak i rostlin, jsme se u¢ili jiz na zakladni skole.

Ze je pii vyrobé piva stejné nezbytnd jako chmel, slad ¢ kvasinky nebylo az do roku
2018 tak trochu stfedem zajmu. V pivovarské publicité az do té doby dominovaly odrtidy
chmele a druhy sladu. Voda byla trochu Popelkou.

Téma klimatickych zmén vsak nyni nabira realny rozmér. UZ neni jen v teoretické ro-
ving, ale i v piipadé vyroby piva se stdva skutecnosti, ktera se ji zcela konkrétné dotyka.

Dlouhotrvajici sucho, vyschlé potoky, feky i mnohé studny nam pfipomnély nezastu-
pitelnou roli, kterou hraje v zivoté lidi, ale také pii vyrobé piva. Nezpochybnitelné se
potvrzuje, ze voda je zaklad zivota.

Vyrazné nizsi hektarové vynosy sladovnického je¢mene i chmele byly tim zdvizenym
prstem podtrhujicim realny nedostatek destovych srazek. A nejenom v pfipadé péstova-
ni téchto pivovarsky diilezitych plodin.

Jiz vas nékdy napadlo polozit si otazku v souvislosti s kazdorocnim navySovanim vy-
stavu piva velkych i malych pivovarti, kde jsou a zda i nadale budou jejich nevycerpatel-
né zdroje vody? Vzdyt jiz do fady nasich vesnic a obci se musi voda dovazet v cisternach.
Zde studny vyschly. Budou brzy na fadé i pivovarské studny a artéské vrty? Nebo budou
pivovary spoléhat na vodu dostupnou z obecniho vodovodu? Mit vlastni studnu nebo
vrt je bezpochyby velka vyhoda.

Uvadi se, ze na vyrobu 1 litru piva je potteba 8 litri vody. Kolik vody potfebuje sla-
dovnicky jemen a chmel pro dosazeni optimalniho vynosu a nezbytné kvality? Kolik
vody je potteba ve sladovnach pro vyrobu sladu, a kolik vody se ztrati pfi sanitaci v pi-
vovare a restauraci? Asi bychom se nedopocitali.Nejde zde pouze o vodu na piti, ale také
na chlazeni, oplachy, myti sudu i vlastni vyrobu piva.

Ne nadarmo se o vodé hovoii jako o zZivotadarné tekutiné. Pfemyslejme o tom i pfi
konzumaci piva a snazme se s ni Setfit.

Zda se o totéz a jakym zptisobem snazi pfi pouziti dostupné vody i péstitelé chmele
a sladovnického je¢mene, pivovarnici, sladafi i hostinsti, na to se pokousi odpovédét i ob-
sah této publikace.

Michal Vokfdl
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da

Puda predstavuje zakladni, v prevazne mire -

: neobnovitelny prlrodm zdroj. V| SOuca?sne dobé je
vystavena mnoha hrozbam a procesdm degradace
(eroze, ubytek orggmcke hmoty, kontaminace, zastavba,
zhutnéni). K neménézavaznym problémum s jejim
vyuzitim patri i povodné a sucho, které jsou dvéma

stranami téZe mince.

Sucho je v Ceské roce v posledni dobé ve-
lice' frekventovanym pojmem, kterému je
zvlasté ze strany Ministerstva zemédélstvi
i Ministerstva zivotniho prostfedi véno-
véna velka pozornost. Ceské republika se
nachazi uprostred Evropy, ve vnitrozemi
a mirném pasmu. Tim je dano, ze voda
je z ni odvadéna velkymi toky a zadna
k nam nepritéka. Nase vodni zdroje jsou
zavislé prakticky vyhradné€ na atmosfé-
rickych srazkach a jsou proto omezené.
I proto je sucho pro Ceskou republiku
zasadni vyzvou dneska.Tak jak dokazu-
je prakticky zivot v fad€ jinych pfipaddy,
zv1asté téch legislativnich, byvaji Cesi Cas-
to , papezt€jsi nez papez”. To, co jiz bylo
ovéfeno jinde, co jiz v fadé zemi funguje
bez problémd, se snazi upravit k obrazu
svému a ,skutek utek”. Jakym smérem
se vydat, co prevzit jako jiz hotovou véc,
¢im se inspirovat a co rychle v CR zavést,
o tom je obsah knihy ,Budiz voda” auto-
ra Seth M. Siegela. Podtitul knihy hovori
o tom, Ze vSe zde uvedené je izraelskou
inspiraci pro svét ohrozeny nedostatkem

vody. Kniha prindsi ¢tenartim vzrusujici
piibéh znovuzrozeni Statu Izrael a pohled
do jeho zakulisi. ,lzraelsky zazrak” je
do znacné miry spjaty pravé s zivotadar-
nym zivlem vody, respektive jejim nedo-
statkem, se kterym se musel vypotadat,
aby preménil nehostinnou poust v zele-
nou zahradu. Prestoze Sedesat procent
izraelského tizemi tvori poust, tato zemé
nejenze dokazala vyfesit vlastni problémy
s vodou, ma ji dokonce nadbytek. Izrael
dodava vodu sousednim zemim - kaz-
dodenné ji zasobuje palestinska uzemi
a Jordansko. Vodohospodarstvi je jednou
znejatraktivnéjsich oblasti spoluprace sta-
tu Izrael a Ceské republiky, at jiZ jde o im-
port zavlahovych technologii nebo vymé-
nu zkudenosti. Ceské odborné delegace se
kazdorocné tucastni vodohospodarskych
veletrhti v Izraeli a izraelsti odbornici na-
vitévuji seminate v Ceské republice.
Celkem 379 stran textu je clenéno
do &yt Casti a dvanacti kapitol. Ceského
Ctenare pracujictho v zemédélstvi nebo
potravinarstvi mohou zcela jisté zaujmout
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kapitoly ,Revoluce na farmé” (objev kap-
kové zavlahy), ,Proména splaskii ve vod-
ni zdroj” nebo ,,Obnova izraelskych vod-
nich tokt”. Jak izrael$ti vodohospodari
dobre védi, obrovsky potencial se skryva
ve znovu vyuZziti odpadnich vod v zemeé-
délstvi, primyslu a jinde. Respekt k vodé
se stal soucasti izraelské narodni kultury.
Seznamit se s izraelskymi zkuSenostmi
a poucit se, jak lze prekonat narocné vy-
zvy a zménit se z vyprahlé zemé ve sku-
te¢nou velmoc, pokud jde o hospodareni
s vodou, muze byt prinosem i prikladem
pro kazdé mésto, kazdy stat — i pro kazdé-
ho jednotlivého ctenafe. Je to ¢teni pouc-
né, strhujici, inspirujici i zabavné. Po pte-
¢teni knihy si ¢tenaf uvédomi, ze pokud
chceme omezit diisledky zmén klimatu
a vyskyt sucha, 1ze mnoho z izraelskych
zkuSenosti oveérenych v praxi prevzit. Je
nejvyssi cas jednat.

Ing. Michal Vokfidl, CSc.
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Vstoupil glyfosat
do pivovaru?

Voda pro pivo, slad, v pivovarech a sladovndch

Zda se, Ze straseni verejnosti s glyfosatem a mykotoxiny
pokracuje. Nyni se kK nému pridal i Gasopis dTest.

V ¢lanku ,, Diky za sucho?* a titulkou ,,Jak si stoji lezaky*
se zaméril na test piva, konkrétné ¢eskych lezakai.
Celkem bylo vybrano 26 jedenactek a dvanactek.

Vysledky podobného testu alkoholickych
piv zvefejnil ¢asopis dTest jiz v roce 2013.
Vzhledem k tomu, ze tenkrat se jeho zjisté-
ni tykala pfitomnosti mykotoxint v nékte-
rych pivech, coz vyvolalo boufi nevole do-
téenych pivovarti i soudni spory, zajimalo
mne, co se od té doby zménilo.

Kritéria hodnoceni

Podle vyjadfeni redakce hlavnim cilem
testu bylo védét, jak jsou na tom lezaky
s obsahem skodlivych latek. Pojem skod-
livé latky je samozrejmé velice Siroky a Ize
ho vykladat rtizné. Podobnych testti piv
se pofada na rtiznych trovnich v rtznych
médiich cela fada. Samoziejmé poradatel
takového testu si mtze zvolit jakakoli kri-
téria. Svétlé lezaky v testu casopisu dTest
byly hodnoceny podle:

m extraktu pavodni mladiny (25 %)

m senzorického hodnoceni (40 %)

= obsahu mykotoxinti (10 %)

= obsah glyfosatu (10 %)

m obalu a deklarace (15 %)

Vybér vzorka piv

O tom, ze cepované pivo ze sudil a cisteren
v hospodach a restauracich poskytuje lep-
$i chutovy zazitek nez pivo z lahvi a ple-
chovek, neni treba dlouze diskutovat. To,
ze kvalitu piva v lahvich a plechovkach

kromé logistiky ovliviiuje také zptisob
uskladnéni v prodejné, je jasné kazdému
pivati. Pokud vSak srovnam jiné podobné
testy v jinych médiich, tak jsem se v srpno-
vém Ccisle casopisu nic nedozvédél o tom,
kde byla piva nakoupena (podnikova
prodejna, pivotéka, supermarket), kterd
laboratof je testovala, kdo byli odbornici
hodnotici senzoriku (sladci, vyzkumnici,
novinafi). To jsem nenasel ani na doporu-
covanych webovych strankach casopisu.
Dale se jiz budu vénovat tomu, co zajima
zemédélce dodavajici zakladni suroviny
pro vyrobu piva - je¢men jarni a chmel.

MyKotoxiny

O tom, Ze fuzaridzy patii k zavaznym hou-
bovym onemocnénim na celém svété, neni
tfeba pfesvédcovat zadného zemédélce,
ale ani sladmistra nebo sladka. Ackoli
houby rodu Fusarium mohou napadnout
rostlinu ve vsech jejich vegetacnich fazich,
nejvetsi vyznam ma vyskyt fuzariéz v kla-
sech. Ztratu pak mohou zpusobit jak pfi-
mo, snizenim vynosu a jeho kvality, tak
i nepfimo produkci mykotoxinti. Na fuza-
ridézach klasti se podili priblizné 15 druha
rodu Fusarium. Dominantnim druhem
na tuzemi Ceské republiky je ve sladovnic-
kém je¢meni Fusarium graminearum a Fu-
sarium poae. Zdrojem infekce jsou prezi-
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vajici mycelium, plodnice a spory houby
na rostlinnych zbytcich v ptdé a také
osivo. Casné napadeni zelenych klasti
jecmene je pricinou zbarveni jednotlivych
klaskt. Klasky jsou nahnédlé az lososové
cervené. Kritickym obdobim pro napadeni
porostti je doba kveteni jecmene a poveé-
trnostni podminky v tomto terminu. Pro
rozvoj choroby staci i mlhavé pocasi nebo
dlouhotrvajici rosy. V testu se pozornost
soustfedila na ctyfi mykotoxiny: DON,
DON3-glukosid, ochratoxin A a HT-2. To,
Ze se v zadném z testovanych piv nevy-
skytly mykotoxiny, vSak casopis pripisuje
pouze vlivu suchého pocasi. O tom, Ze se
na feSeni tohoto problému tspésné spolu-
podili kvalitni prace agronoma - osetfent
osiva mofidly a aplikace fungicidti do jec-
mene, v pripadé, Ze je to potreba, zde neni
ani zminka. Vzdyt se jedna o nenavidé-
nou ,chemii”. Autorim clanku bych také
doporucil neopomijet vliv kvalitni prace
sladmistrti ve sladovnach.

Glyfosat nezjiStén
Kazdému, kdo kdy péstoval jecmen jarni
nebo chmel, musi takovy clanek vyloudit
na tvari trpky tsmév. Vsichni zemédélci
velmi dobfe védi, ze ticinna latka glyfosat
obsazena napiiklad v pfipravku Roundup
(totalni herbicid) nemtize byt z divodu
selektivity v je¢meni ani chmelu v pra-
béhu vegetace pouzivana. Pomineme-li
moznost sabotaze, mohl by agronom, kte-
ry néco takového zkusil, jit rovnou vratit
diplom do skoly. Redakce casopisu vSak
tvrdi: Samoziejmé jsme nemohli prehlédnout
diskusi, kterd se v posledni dobe kolem glyfosi-
tu vede. Ptipomerime zdkladni body: Glyfosit
je podle IARC podeziely z toho, Ze md karci-
nogenni tcinky na lidsky organismus. Zde
je priklad , objektivity” redakce casopisu.
Jiz neuvadi, ze glyfosat v roce
2017 opétovné hodnoti-

la Evropskd agentura pro

Vstoupil glyfosat do pivovaru?

chemické latky (ECHA) i Evropsky turad
pro bezpecnost potravin z pohledu moz-
nych rizik. Obé instituce konstatovaly, ze
glyfosat neni kancerogenni, neovliviiuje
plodnost a neni mutagenni. Podle redakce
casopisu dTest ma glyfosat teoreticky né-
kolik moznosti, kudy do pivovaru vstou-
pouzité pii vyrobé ndami testovanych vzorkii
byly cisté. Ani v jednom z testovanych piv
laborator glyfosdt nedetekovala”. K tomu jen
zbyva dodat. Glyfosat se v ptidé silné vaze
na mineralni slozku a organicky material,
mikrobi ho rozkladaji. Na zakladé svych
vlastnosti ma velmi maly potencial unik-
nout do podzemnich vod a zpravidla se
do nich nedostava.

Zavér testu
Plisné nas nestrasi, pry diky suchu. Testo-
vana piva neobsahovala ani glyfosat. A tak
pry pfirozumné konzumaci jednoho pulli-
tru denné se u zadného z testovanych svét-
lych lezakti nemusite obavat mykotoxinti
ani pesticidu glyfosatu. Redakce casopisu
dTest zfejmé netusi, Ze jednou z charakte-
ristickych vlastnosti ¢eského lezaku je jeho
pitelnost. PfeloZeno, to je vlastnost, ktera
stimuluje clovéka k dalsimu napiti. Zcela
urcité ani potom se vam nic nestane! To
je namét na dalsi test! A bez prekrucovani
skutecnosti!

Ing. Michal Vok#idl, CSc.




ceského piva vzrost
za pét let o polovinu

Ceské pivovary vyvezly loni, v roce 2018, do zahrani¢i
5,2 milionu hektolitru piva, coz je o 11,8 % vice nez

v roce 2017. Nejvétsi objem tvoril export do zemi EU,
Ktery mezirocné posilil o 10 %, dynamikou rustu ho

vSak prevysil vyvoz do tretich zemi. V roce 2018 narostl
export do mimounijnich stati o 20 % a lvi podil na tomto

aspéchu nese aktivni proexportni politika statu.

Jak vyplyva z ddajii ministerstva zemé-
délstvi, na nasi planeté snad neexistuje
misto, kam by nedolehl véhlas ceského
piva. Mezi oblastmi, do kterych se v roce
2018 podafilo vyvézt ve vyznamnéjsim
objemu, nechybéla ani Antarktida. Ta na-
vic patfi spolu s Angolou, Bahrajnem, Ber-
mudami, Filipinami, Senegalem a Ekva-
dorem mezi sedmic¢ku novych exportné
zajimavych destinaci, ceské pivo je jednou
z mnasich nejvyznamnéjsich exportnich
komodit. Jeho zvucné jméno v zahranici
pomaha exportu piva jako takového, ale
i vyvozu pivovarskych technologii a su-

rovin potfebnych pro jeho vyrobu. Proex-
portni aktivity Ceské republiky poméhaji
navazovat pfimé kontakty, coz je pro nase
producenty ekonomicky mnohem zaji-
mavéjsi nez prodeje pres nejrtiznéjsi pro-
stfedniky.

V destinacich s nejvétsim potencialem
tak probéhly i letos Dny ceského piva,
jejichz ucelem je predstavit mistnim kon-
zumentim ceskou pivni kulturu. Jejich
organizaci zajistuji zemédélsti diplomaté,
které ma CR v soucasnosti v Sesti zemich
svéta, nebo tzv. mistni sily pro zemédél-
stvi. Jde o zastupce vybranych z fad mist-
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nich obcand, ktefi pomahaji ceskym fir-
mam pfi pronikani na tamni trh.

Export ceského piva posiluje dlouho-
dob€, nejdynamictéji v poslednich sedmi
letech, kdy vzrostl co do objemu o 62 %.
To svédci o jeho obrovské popularité v za-
hranici. Pivni kultura je v rtiznych ¢astech
svéta dramaticky odlisnd, ceskému pivu
se ale dafi prosazovat a nachazet své pev-
né misto. Dafi se navic vyvazet pivo su-
dové a tankové, coz pomahad Sifit ve svété
¢eskou pivni kulturu.

Klicové destinace

Vyvoz do zemi EU tvorii stabilné okolo
80 % celkového exportu ceského piva.
Nejvétsi zajem o nase pivo je tradicné
na Slovensku a v Némecku. Skokanem
desetileti by se pak dalo nazvat Polsko,
kam jesté v roce 2010 mifila pouha 3 %
evropského exportu ceského piva, zatim-
co v lonském roce to bylo 12 %. Polsku
tak pripada tfeti pozice mezi importéry
ceského piva. V roce 2018 rostl pivni ex-
port také do Svédska a Madarska, po-
sun smérem dolt naopak zazil vyvoz
do Velké Britanie. Export c¢eského piva
do zemi EU, zejména pak do soused-
niho Slovenska, Némecka a Polska, pro
nas zustava nadale klicovy. Vitame vsak
trend stale silnéjsiho pronikani ceského
piva i na méné tradi¢ni trhy mimo EU,
jako jsou jizni Korea, Vietnam ¢i Srbsko.
Potvrzuje to, ze ceské pivo chutnd sku-
tecné vsude.

Nachazi nové trhy

Ve snaze rozsifit export ceského piva
mimo EU pfipravilo ministerstvo zemé-
délstvi pro ceské pivovarstvi sérii dopo-
ruceni. K nim patfi mj. lepsi teritorialni
cileni proexportni podpory. Na seznamu
prioritnich je nyni ctyfiadvacitka zemi,
na néz se zaméfuje pozornost prostred-
nictvim zemédélskych diplomatii nebo

Export ¢eského piva vzrostl za pét let o polovinu

akci urcenych jak pro pivovarské podni-
katele, tak pro spotiebitele.

V roce 2019 probéhne v ramci PROPED
vice nez 40 akci. Jsou mezi nimi incomin-
gové i outgoingové mise, podnikatelské
cesty vedené ministrem nebo jeho na-
méstkem & podnikatelska fora. Ceskym
firmam se dostane podpory na zahranic-
nich veletrzich a vystavach i v rdmci nej-
rtiznéjsich marketingovych projektt.

Podpora exportu ze strany ministerstva
zemédeélstvi pfinasi konkrétni vysledky.
Od roku 2015 se zvysila ¢astka na projek-
ty ekonomické diplomacie v oblasti zemé-
délstvi z ptil milionu na lonskych deset
miliontt K¢. Diky tomu jsme mohli zpro-
stfedkovat nové zakazky ¢eskym pivova-
rtim, vyrobcim pivovarskych technologit
i zemédélskym producentiim, zejména ze
sektoru chmele.

Jaka je pivni kultura mimo EU?

Pro tspéch je diilezité dobfe znat spotre-
bitelské chovani a podminky na mistnim
trhu. Typickym piikladem jsou asijské
zemé — napf. vyvoz do jizni Koreje se v po-
slednich letech znékolikanasobil. Exportéfi
vSak na tento vysledek museli cekat néko-
lik let a po celou dobu investovali vysoké
¢astky do marketingu a propagace. Dyna-
mickym trhem, ktery v poslednich letech
mezironé roste o 3,5%, je Vietnam. Jiz
nyni je jeho pivni trh tfeti nejvétsi v Asii
po Ciné a Japonsku. Co se typu piva tyce,
dominuje mu svétlé pivo plzenského typu,
coz je pro nas pivni export pfiznivé.

Velky exportni potencial ma pro ceské
pivo také Srbsko, prestoze tradicnimi al-
koholickymi napoji jsou tu vina a ovocné
destilaty. Spotfeba piva zde vSak roste,
lidé se ale chodi do pivnic pfedevsim ba-
vit, nikoli vypit hodné piva. Konzumen-
ti tu upfednostiiuji dvanactky, zatimco
desitka se tady vtibec nevafi. Vzhledem
k tomu, ze v Srbsku je u fidi¢a tolerovano
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esky svaz pivovaru a sladoven

Jak je vSeobecné znamo, chmel a slad jsou zakladnimi

surovinami pro vyrobu piva.

To, Ze v roce 2018 sucho nesvédcilo chmelu, ani jarnimu
jecmeni, bylo predmétem bilancni tiskové konference
Ceského svazu pivovaru a sladoven.

Co pfitomné novinafe zaujalo nejvice ne-
byla ¢isla tykajici se vystavu piva, jeho
exportu a spotteby v Ceské republice, ale
dramaticky ubytek orné pady. Proto hned
na uvod je tfeba uvést, ze otazky, které se
tohoto problému tykaly, byly polozeny
od nezemédélskych novinait. Tim ne-
chi Fict, Ze to bylo Spatné. Pravé naopak.
Vse zpusobila informace Ing. Richarda
Paulti, ¢lena predsednictva CSPS a gene-
ralniho feditele Sladoven Soufflet o tbyt-
ku 260 tisic. hektarti orné pudy v letech
1991-2018. To je vice nez soucasna osevni
plocha jarniho je¢mene! Ta v loriském roce
¢inila 222 tisic hektart a byla rekordné
pokles. V dusledku zastavovani tizemi se
za posledni ctvrtstoleti kazdorocné ztraci

10 tisic hektaru. Je to horké konstatovani,
nicméné priklad toho, jak vefejnosti srozu-
mitelné sdélit problém a jak varovat. Ale
zpét k pivu a sladu

28 sladoven &innych v GR

také v roce 2018 pocitilo vliv horkého a su-
chého pocasi. Bez ohledu na to, zda se jed-
nalo o sladovny humnové nebo Sachtové
pneumatické, komercni nebo pivovarské.
Jennékolik z nich je soucasti pivovaru. Nej-
mensi pivovarska sladovna je v Dobrusce,
naopak nejvétsi v Nymburce. Slad hum-
novy je vyrabén vétsinou s vyssimi vyrob-
nimi ndklady, nicméné maji o néj nejvétsi
zajem minipivovary. Je to pro né vynikajici
marketingovy nastroj. Je vsak na sladkovi
pivovaruy, jaké slady zvoli. Nékdy mohou

18 Ceskoslovenskd pivovarsko - sladaiskd rodenka 2020

Ing. Richard Paulii

byt iz dovozu. Primérny hektarovy vynos
jarniho je¢mene ¢inil 4,93 t/ha a byl 0 0,03 t/
ha nizsi proti roku 2017. K poklesu vynost
doslo i v Némecku, Francii a Velké Brita-
nii. Dramaticky byl v Rakousku (3,43 t/ha)
a na Slovensku (3,72 t/ha). Primérny vy-
nos v EU byl (3,93 t/ha). , Kvalita jecmene
byla poznamendna predevsim vyssim obsahem
bilkovin a v nékterych oblastech i mensim zr-
nem. Na druhou stranu jsme diky niZsimu
srazkovému tthrnu zaznamenali mensi vyskyt
plisni,” uvedl Ing. Richard Paula.

Cesky slad se vyvazi do 47 zemi

I kdyz se pod vysledky ceského sladafstvi
v roce 2018 podepsal horky a suchy rok
ktery prinesl nizsi sklizen sladovnickych
je¢ments, doslo zakonité k vyssi poptavce
po sladu.

Stejné jako v roce pfedchozim bylo vyro-
beno 547,5 tisice tun sladu. V jeho exportu
do zahrani¢i doslo k meziroénimu nartstu
0 4,8 %. Bylo vyvezeno 248 tisic tun, coz
odpovida 45 % celkové produkce ¢eského
sladu. Roli nejvyznamnéjsiho obchodniho
partnera tuzemskych sladoven si udrzelo
Polsko, nasledovano Némeckem, Rakous-
kem, Japonskem. Vyraznéjsi pokles vyvo-
zu sladu byl zaznamenan do Velké Brita-
nie a Madarska. Rostl naopak do novych
destinaci — Nigérie, Panamy a Kolumbie.
Ceské republika je patym nejvétsim vy-
robcem sladu v Evropské unii.

Pivo v Sirsich souvislostech

Ing. Frantisek Samal

6 + 29 + 440

To jsou cisla ktera predstavuji ceské pi-
vovarnictvi v roce 2018. Pod Sestkou vel-
kych pivovarskych koncernti (Plzensky
Prazdroj, Pivovary Staropramen, Heine-
ken CR, Bud&ovicky Budvar, Pivovary
Lobkowicz, PMS Pferov) je ukryto cel-
kem 19 pivovari, které asi neni nutné
predstavovat. Spolecné s 29 samostatny-
mi pivovary a 440 minipivovary uvafily
celkem 21,272 miliont hektolitra piva.
To je téméf o jeden milion hektolitrii vice
nez v roce 2017. Stalo se tak historicky
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Sladek Ing. Petr Kobzik ukazuje moderni

provoz minipivovaru

Univerzita MENDELU oslavila v roce 2019 vyznamné
100leté vyroci. Aby si oslav mohli uzit nejen absolventi

a pedagogicka elita, ale i verejnost, bylo Kk této prilezitosti
podle tradic¢nich starych receptur uvareno jubilejni pivo
~Lezak 1919“ ktery pripomina odborné a slechtitelské

uspéchy skoly.

Stoleté jubileum je mimoradnym dtivo-
dem udélat produkt, ktery vznikl na ptidé
skoly. Jeho tvirci ho nazvali , univerzitni
pivo”. Ndpad uvafit zvlastni varku piva
vznikl na Ustavu technologie potravin,
pod vedenim doc. Ing. Tomase Gregora,
ktery byl mentorem a garantem jubilejniho
lezaku. Univerzita md k dispozici vlastni
skolni pivovar, ale jeho kapacita dostacu-
je jen mensimu objemu. Proto byl vybran
jeden z nejstarsich minipivovarti na jizni
Moravé, ktery byl schopen kapacitné po-
kryt predpokladany objem pivniho spe-
ciglu. V Brné — Zebétiné provozuje mini-
pivovar ,Richard” absolvent univerzity,
dnes jiz zkuseny sladek Ing. Petr Kobzik.

Jak vznikl napad na jubilejni pivo?
Projekt nebo napad na jubilejni pivo vznikl
na univerzit€, kde i ja jsem absolventem.
Spolupracujeme s ustavem pivovarnictvi
Mendelovy univerzity a byli jsme oslove-

ni, abychom se zapojili do oslav 100 let
MU. Tak jsme se sesli a dohodli se, Ze by-
chom mohli udélat takovou sérii piv, ktera
by demonstrovala, co se na univerzité déje
ajaké jsou z toho vysledky.

Je pravdou, Ze Skola ma také svuj pivo-
var? UCil jste se tam vaFit pivo?

Ano, je to spi$ minipivovar, ktery slouzi
vyuce teprve asi sedm let. Vznikl spolecné
s vystavbou pavilonu modernich techno-
logii, pfimo v aredlu univerzity v Brné.
Za mého studia jesté neexistoval, ja jsem
uz nabral zkuSenosti vafeni piva hned
po maturité, az pak jsem Sel studovat vy-
sokou skolu. O pivovarnictvi se vyucovalo
v ramci technologie rostlinnych produktti.
Cely obor je zakomponovan v technologii
potravin. V soucasné dobé je kapacitou
na univerzité cerstvy docent Tomas Gre-
gor, ktery je inicidtorem napadu na vyroc-
ni pivo ke 100 letim zaloZeni univerzity
a zaroven mentorem i garantem.
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Co rozhodlo, Ze se vyrobi pivo prave v pivo-
varu Richard? Nemohla se vyroby ujmout
sama univerzita?

To by byla otdzka spiSe na vedeni skoly, my
jsme byli osloveni, abychom se tohoto tikolu
ujali. Jednim z dtivodii, Ze se nemohlo pivo
vyrobit pfimo na univerzité, je prilis mala
kapacita skolntho pivovaru.

Gfim m4 byt jubilejni pivo v§jimeéné? Gim
e charakteristické a jaké suroviny jste po-
uzili, nenili to tajemstvi slddka?

Hlavni pivo, které provazi celé oslavy, je
Lezak 1919, ktery reflektuje celych sto let,
kde je podstatou to, ze po prvni svétové val-
ce byl nedostatek surovin, tak se pouzivaly
rtizné nahrazky. Abychom se co nejvice pri-
blizili k tehdejsimu charakteru piva, pouzi-
li jsme smés jecnych, pSenicnych a zitnych
sladti. Myslim, Ze se nam to povedlo, urcité
druhé takové pivo v Ceské republice nenti.
Pro sladka je to vyzva, uvarit pivo pri ne-
dostatku surovin, navic aby bylo kvalitni.
Lezak 1919 je pro oslavy stého vyroci zalo-
zeni Skoly reprezentativni. Pokud jde o cha-
rakteristiku, tak je v ném zachovana stredni
hotkost, v téle je velmi plné a ostrejsi. Ale
do obéhu bude uvadéno vice piv spojenych
s oslavami, které se budou objevovat po-
stupné v restauracich i obchodech.

Sladek je v pivovaru vaZenou osobou, jak
znamo i z literarnich predloh a filmua. Za-
leZi jen na ném, jaka bude findlni podoba
piva?

Povolani sladka je u vateni piva velmi da-
lezité a zaroven velmi odpovédné. Musi
hlidat od zacatku do konce cely proces. To
znamena od vybéru surovin, pres cely vy-
robni proces, az po finale, na jehoz konci
musi byt dobré, kvalitni pivo. Samozrejmé,
ze se muze radit, mtize si upevnit sviij nazor
v ochutnavkach s nejblizsimi kolegy. Ve vy-
sledku musi byt ale on sam presvédceny
o spravnosti svého rozhodnuti, véfit svym

Univerzitni pivo

Vzdélavani v pivovarském oboru W

zkusenostem a odbornosti ziskané vzdéla-
nim i praxi. A nejen to. Jako u mnoha jinych
profesi je to i talent, urcité nadani a zapal
pro véc. Sladek musi mit svou praci rad, to
se na pivu vzdycky podepise.

Kterou surovinu povaZujete pri vyrobé
Dtilezita je kazda slozka, at je to slad, chmel,
kvasinky nebo voda. Podle mé je nejdua-
lezit€jsi kvasinka, ktera ovliviiuje spodni
kvaseni piva. V pivovarnictvi si kvasinky
vyrobit sami nemtizeme, nakupujeme hoto-
vé kultury, jejichz kvalitu mame ovéfenou.
Na kvasinkach je postavena vysledna chut
piva. Stejné tak neni vhodna kazda voda
pro vareni konkrétniho piva, i kdyz si to
mnozi konzumenti ani neuvédomuji.

Jsme narodem pivari. Co jim vice podle
vés chutnd, toéené nebo lahvové? A muze
si jako hobby uvarit pivo kdokoliv doma?
Pivo je velmi chutny a v rozumném pomeéru
i zdravy napoj. Proc nepfiznat, Ze se u nas
v Ceské republice vypije piva docela dost.
Volba, zda lahvové
nebo tocené je na kaz-
dém jednotlivci. Za mé
ale tocené! A hobby?
Pokud si na to nékdo
troufa, tak dnes jiz exis-
tuji celé ,,vyrobni” sou-
pravy se vSim, co
takovy kutil potre-
buje, aby si uvaril
tteba v kuchyni
nebo garazi svoje
vlastni pivo.

Text a foto Eva

Kloudova

Doa vyjrocni leZiky —
univerzitni , Lezik 1919 §
a , Igoriiv lezak”
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«% ﬁ Zeny a pivo

Sladkova Tamara
sni o modrém pivu
a vlastnim minipivovaru

Sladkova Tamara Dolnickova vyrustala ve Velké Bitesi.
Dalo by se predpokladat, Ze jiz odtud prameni jeji laska
K pivu, zvlasté tomu plzenskému. To ji chutnalo stejné
Jjako tatinkovi, i kdyz na venkovskych zabavach bylo
dostupnéjsi pivo starobrnénské. I proto zacinala jesté

doma s varenim piva v kuchynskych hrncich. Navic tatinek

ma ve veshici nedaleko od Velké Bitese vlastni vycep, kde
je Pilsner Urquell na ¢epu. K problematice potravinarstvi
a napojarstvi se castecné dostala béhem studia oboru
technologie potravin na Mendeloveé univerzité v Brné.

Cerstva bakalaika se po absolvovani studia
ponofila do pivovarské problematiky s ci-
lem védét co nejvice. Své znalosti si prak-
ticky ovéfila na internetu v testu pivovaru
Plzensky Prazdroj o znacce Pilsner Urquell,
ktera ji nadchla. Na zakladé jeho tispésné-
ho absolvovani se stala ambasadorem této
znacky v roce 2011, jiz ve véku 18 let. Vyra-
zem obdivu a lasky k plzeriskému pivovaru
byla nejen konzumace plzenského lezaku,
ale i tetovani jeho loga na vlastni siji. Zpo-
c¢atku dokonce chtéla v Plzeriském Prazdroji
ipracovat. To vSak pozdéji prehodnotila, ne-
bot se zamilovala do minipivovard. Ve sku-
tecnosti se vSak k samostatnému vareni piva
dostala poprvé az v tehdy novém minipi-
vovaru Riegrovka v Olomouci. Jeji zdejsi
pobyt trval jeden rok. To bylo v roce 2016.
Na 4x vétsi varné, ale se stejnou technologii
potom pracovala v minipivovaru v TisSnove.
Po jedenaptil roku trvajicim pobytu a hle-
dani pochopeni pro svrchné kvasena piva

jl to pritahlo do Prahy s mnozstvim pivnich
bart a hlavné zajemct o tento sortiment.
V Praze zakotvila v Reporyjském pivovaru
a po dobu dvou mésicti také v Pocernickém
pivovaru. V Reporyjském pivovaru, ve kte-
rém vafi pivo pionyr minipivovarti sladek
Tomas Mikulica, patii k zakladnimu tech-
nologickému vybaveni 3 oteviené spilky
po 20hl, 4 CK tanky po 10hl a 13 lezackych
tankt po 20hl. Varna, kterou dodala firma
Nerez Cidlina, je tfinddobova. Lezacké tan-
Ky a oteviené spilkové bazény dodaly firmy
Nerez Blucina a 3K Praha.

Jak jste se objevila v Reporyjském pi-
vovaru?

Reporyjsky pivovar jsem objevila na in-
ternetu pfi hledani pracovnich nabidek,
prilezitosti a informaci o nové otevira-
nych minipivovarech. Zpocatku nebylo
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Sladkova Tamara Dolnickova ve varné

mym prvnim cilem jit do Prahy. Oslovila
jsem vice nabidek. V Reporyjich se mi viak
libilo nejvice, coz trva dodnes. Sladka To-
mase Mikulicu jsem az do té doby neznala,
ale vybrala jsem si tento pivovar. On mne
také neznal, ai tak se mnou hned po nasem
prvnim setkani pocital. Dtilezité pro mé
rozhodnuti bylo i to, Ze zdejsi pivovar byl
v té dobé jiz v provozu a mohla jsem na-
stoupit do prace ihned. Pfi vybéru jsem se
navic zajimala o restauracni minipivovar.
Maém rada kontakt s konzumenty naseho
piva. Pro zakazniky také poradame pro-
hlidky pivovaru.

Byl néktery ze sladku vasim vzorem nebo
inspiraci?

Délka moji praxe, respektive vlastniho va-
feni v minipivovarech, je v soucasné dobé
3,5 roku. Pfi pohledu zpét do minulosti byl
pro mne prvotni inspiraci prvni sladek pl-
zenského pivovaru Josef Groll. Samozrej-
meé nemohu zapomenout ani na emeritni-
ho vrchniho slddka Plzeriského Prazdroje
Vaclava Berku. Z lidi z oboru, se kterymi
jsem v Praze v kontaktu, si velice vazim
Pavla PalousSe, sladka pivovaru Cobolis.
S nim casto konzultuji odborné problémy,
hlavné vareni novych druhi piv.

Proc¢ se vam libi pravé minipivovary?

Na minipivo-
varech nejvice Pt
ocenuji ~ moz-
nost  pritom-

nosti u vyroby  Etiketa Moravian Praguer 12

piva od samého

pocatku jeho vzniku az do konce, kdy v su-
dech opousti pivovar nebo konci na cepu
v nasi restauraci. Soucasné preferuji moz-
nost pripravy vlastni receptury a vareni
piva podle ni. Radost mam z toho, Ze ne-
musim varit stejné pivo stale dokola. Nyni
jsem ve fazi, ze kdybych nasettila dostatek
penéz, tak bych si potidila vlastni minipi-
vovar. K tomu mi jesté , par” korun chybi
(smich).

Jaky je rozdil mezi praci ve velkém pivo-
varu a minipivovaru?

V minipivovaru si vse délam sama, od sro-
tovani sladu, az po stoceni piva do sudu.
Jsem pritomna kazdému technologickému
kroku vyroby piva. Sice nejsem schopna
sama zvednout plny pytel sladu, ale s vy-
uzitim kybliku o objemu 2,5 kg vétsi cast
pytle takto postupné vyprazdnim. Zbytek
jiz vysypu z pytle sama. Na rozdil od mi-
nipivovarti v Plzenském Prazdroji pracuje
vice sladkti a kazdy z nich ma na starosti
pouze urcity usek vyroby piva. Svoji od-
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Ing. Jiff Springl
= obhéjce Klonu 72
Zateckého poloraného

cervenaku

Jiz davno si mohl Fici. Mam splnéno. Konéim. Nebylo
by divu. JeSté pred tim, nez byl v roce 2016 uveden
Ceskym svazem pivovart a sladoven do Siné slavy
jako RytiF chmele, vytahl spolecnost Chmel Polepska
Blata s.r.o. se sidlem v Polepech na patFricnou uroven.

Dnes ma tii déti, Sest vnoucat, dvé pra-
vnoucata a v jeho profesnich stopach kraci
dcera i syn. Zda se, ze i nékteré z vnoucat
zde ztstane a bude se vénovat péstovani
chmele. Navzdory tomu vSemu dale pra-
cuje ve funkci jednatele spolecnosti Chmel
Polepska Blata s.r.0. a kazdou chvili si rad
odskoc¢i do chmelnic, sledovat jejich riist
a vyvoj. A co vic. Velice ho bavi historie
chmele, obci Polepy a Okna, stejné jako pa-
trani v archivech a starych kronikach.

V hlavni roli Zatecky polorany
Gervenak

Vzhledem k tomu, Ze se v rozhovoru s Ji-
fim Springlem budou nékteré pojmy opa-
kovat, je potteba si je hned v ivodu vyjas-
nit. Kulturni odrtidy chmele evropského
se déli podle barvy révy do dvou zaklad-
nich skupin, a to na cervenky a zelendky.
Mezi obéma skupinami jsou vsak rtizné
prechody. Typickym pfikladem je Os-
valdav klon 126, ktery ma révu zelenou,
avsak fapiky révovych listd jsou zfetelné
antokyanizované. Slechtitel Karel Osvald

také objasnil priciny nejen odlisného zbar-
veni, ale také odlisné jakosti hlavek polora-
né cervenky zateckého typu. Jemné odchyl-
ky viné, uslechtilosti hlavek a tirodnosti
rostlin téze odridy jsou zptlisobené pésto-
vanim v odlisnych podminkach prostiedi.
Prvni prace zalozené na studiu genetickych
a hospodaiskych znakii zapocal Karel Os-
vald v roce 1927. Zatecky polorany erve-
11ék (ZPC) je jemna aromaticka odrtida pro
druhé a tfeti chmeleni, pfipadné studené
chmeleni. ZPC byl ziskan klonovou selekci
v ptvodnich porostech v zZatecké a tistécké
oblasti. Tato odrtida je péstovana v deviti
klonech, které byl registrovany 1952-1993.
Péstitelsky prevazuji Osvaldovy klony 31,
72 a 114, které se mezi sebou kromé jinych
vlastnosti lisi i obsahem alfa horkych ky-
selin. Klon Ize definovat jako nepohlav-
nim rozmnozovanim vzniklé potomstvo
jednoho organismu. Klon je staly, pokud
ho rozmnoZujeme vegetativné. Jakmile ho
zacneme rozmnozovat generativné, docha-
zi k normalnimu Stépeni. Vlastnosti klonu
nejsou tplné konstantni, vlivem podminek
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Ing. Jitt Springl na kontrole ve chmelnici

stanovisté a dosud nezjisténych piicin mo-
hou vykazovat urcité kolisani.

Osvalduv Kklon 72 preferuje Pivovar
Svijany

To, Ze k vyrobé kvalitniho piva je dilezité
mit i kvalitni suroviny, vi dobte i kazdy
sladek. To, Ze je potfeba mit jich dostatek,
je jiz otdzka trochu jina. V fadé pfipadt
vstupuje do hry i ekonomika. To vSe si
jiz pfed nékolika lety uvédomil Pivovar
Svijany. Za ucelem zajisténi dostatku kva-
litniho chmele vstoupil majetkové v roce
2006 do spolecnosti Chmel Polepska Bla-
ta. I proto byl poprvé pouzit pii vafeni
vyrocniho lezaku ,450” chmel z vlastnich
chmelnic. To bylo v roce 2013, a na cepu
se objevil ve vyroci 450 let existence Pivo-
varu Svijany na Slavnostech svijanského
piva v roce 2014. Dustojného ztvarnéni
se mu dostalo i vyobrazenim chmelové
révy s mnoha hlavkami na etiketé ,450”.
Pivovar Svijany se tak vydal podobnym
smérem jako nejvétsi cesky vyrobce vin
a sektd, skupina Bohemia sekt. Nyni ma
vlastnich vinic 550 hektarti. Takovou pra-
xi uplatniuje i ¢eska likérka Rudolf Jelinek.
Na jizni Moravé vlastni 160 ha Svestko-
vych, merunkovych a tfestiovych sadda.

Jakd je souGasnd vyméra chmelnic?

Soucasna vyméra naSich chmelnic je
66 hektarti. Pivovar Svijany vlastni v nasi
spolecnosti vétsinovy podil, ale majetko-

vvvvvv

bylo obdobi, kdy jsem musel , lestit kliky“
ve snaze pujcit si penize. J4 péstuji pouze
monokulturu — chmel. Vstupy do této plo-
diny jsou financné narocné. S bankami byl
problém. Nakonec jsme si padli do noty
spolecné s Pivovarem Svijany. Dnes zi-
jeme ve vzajemné vyhodné symbioze.
Vsechna rozhodnuti, napriklad o rozsite-
ni vymeéry chmelnic, ¢inime po projedna-
ni a dohodé se spolumajitelem Pivovarem
Svijany. Rozhodujici je potteba pivovaru.
Bez jeho pfani neuvazujeme ani o pésto-
vani novych odrtid chmele.

VaSe dlouholetd priace s Osvaldovym
Klonem 72 byla v podstaté udrZovacim
Slechténim. Pracoval jste v mateénych
chmelnicich metodou negativnich nebo
pozitivnich hromadnych vybéra?

Naucny slovnik zemédélsky z roku 1972
chrakterizuje Osvaldiv klon 72 takto: ,,
Odrtida raného az poloraného chmele —
cervenka zateckého typu byla povolena

Ing. JiFi Springl - obhdjce klonu 72 Zateckého poloraného erveridku 47



Uspesne odrudy se’
'V Hrubgicich Slechti

Letecky pohled na pokusné parcelky

uz vice nez 70 let

Slechtitelska stanice v Hrubéicich byla zaloZena v roce
1948. Zpocatku sidlila v mistnim zamecku. Stanice,
zameérena na slechténi obilovin, se diky uspésnosti svych
odrud brzy stala jednou z nejuspésnéjsich v republice.
Pracovisté v Hrubcicich se rychle rozriistalo a vznikla

potreba novych prostor.

Nova Slechtitelska stanice byla postavena
v sousedstvi zamecku v roce 1969. Slechti-
telé zde nalezli moderni zazemi pro svou
praci véetné laboratoti. Slechtitelska stani-
ce zde sidli dodnes. Stanice byla v roce 1993
privatizovana a vznikla firma Plant Select
s.r.0. Tato spolecnost se v roce 1999 spojila
s vyznamnou holandskou Slechtitelskou
firmou CebecoSeeds. V roce 2006 pak obé
firmy prevzala spolecnost Limagrain. Diky
zaclenéni do této nadndrodni spolecnosti
se Slechtitelim otevfely nové moznosti.
Ziskali pristup k novym genetickym zdro-
jim a modernim technologiim, vcetné vy-
uziti vlastni genové laboratore. Vysledkem

tohoto spojeni je, ze Limagrain Central
Europe Cereals s.r.0. v soucasné dobé po-
skytuje zemédé€lcim nejucelen€jsi portfo-
lio obilovin nejen v CR, ale ma i vyznamné
postaveni na trhu s osivy na sousednim
Slovensku.

Stanice se nachdzi na Hané, coz je jiz his-
toricky oblast s vysokou koncentraci zemé-
délské vyroby. Diky vyhfevnym humoz-
nim ptdam a piiznivému klimatu zde byly
vzdy dosahovany jedny z nejlepsich vyno-
sti obilovin i dal$ich plodin. Uz od poloviny
19. stolet se zde péstitelé snazili zuslechtit
mistni krajové odrtidy. Zpocatku byl hlav-
ni metodou slechténi hromadny vybér. Jiz
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v této dobé byl jeémen z Hané vyuZzivan pro
vylepSeni odrtid nejen v blizkém okoli, ale
dokonce i za hranicemi tehdejsich zemi Ko-
runy Ceské, a to hlavné v Rakousku a N&-
mecku. V 70. letech 19. stoleti pak Emanuel
Proskowetz zacal na statku v Kvasicich
na Kroméfizsku Slechtit sladovnicky jec-
men metodou individudlniho vybéru. Tak
vznikla v roce 1884 prvni odrtida v moder-
nim slova smyslu — Proskowetziv Hana
pedigréé. Tato odriida se brzy stala jednou
z nejpéstovanéjsich v Rakousko — Uhersku.
Do poloviny 20. stoleti existovala spousta
malych Slechtitelskych pracovist, vétsinou
u velkych statkd, na kterych se zpravidla
Slechtily vsechny bézné zemédélské plodi-
ny. Po 2. svétové valce pak zacalo postupné
dochazet ke specializaci pracovist na jed-
notlivé plodiny.

Sladovnické jeEmeny prioritni

Cilem prace Slechtitel1 je vytvofit novou
uspésnou odriidu, ktera spliuje vyno-
sové a kvalitativni pozadavky zemédél-

Budova stanice

ci a zpracovatelského primyslu. Téch
vznikla v dlouhé historii stanice cela
fada. U jarnich je¢menti musime zacit
Diamantovou fadou. Odrtidu Diamant
vyslechtil Doc. Ing. Josef Bouma, CSc.
Tato odrtida zptisobila v péstovani sla-
dovnického jecmene doslova revoluci.
Podafrilo se v ni spojit vynikajici sladov-
nickou kvalitu s vybornymi agronomic-
kymi vlastnostmi (odolnost k poléhani,
vysoka odnozivost, dobry zdravotni
stav). Doc. Bouma s Ing. Minafikem po-
kracovali v praci s Diamantem a vznik-
la tak kolekce velmi uspésnych odruad,
nazyvana podle odridy Diamant, jako
jednoho ze svych rodicti, ,Diamantova
fada”. Zacala v roce 1972 odrtidami Ame-
tyst a Favorit a pokracovala odrtidami
Spartan, Koral, Krystal, Rubin, Bonus,
Perun a dal$imi. Tyto odriidy patiily
ve své dobé k nejpéstovanéjsim v Cesko-
slovensku a 20 let vyznamné ovliviiovaly
vynos a kvalitu produkce sladovnického
je¢mene. Vedle vysokého vynosu a velmi

Uspésné odrtidy se v Hrubdicich $lechti uZ vice nez 70 let 55



Humnova sladovna Pivovaru
Ferdinand podporuje
regionalni péstitele jecmene

Déni v beneSovském Pivovaru Ferdinand sleduji
celkem pravidelné a hlavné dlouhodobé. K detailni
prohlidce jeho humnové sladovny a hlavné Kk rozhovoru
se sladmistrem Davidem MareSem jsem se ale dostal
po Sesti letech od posledni zdejsi navstévy.

Konstatuji, ze se zde mnoho nezménilo.
A co vice! I sladmistr David Mares je stale
na svém misté. Ostatné jiz devatenact let!
V dobé, kdy se loajalita firmé stala obecné
nécim pochybnym, je tfeba jeho vérnost
znacce ocenit jako zcela mimoradnou.
Nékdo by si to v dnesni uspéchané dobé
a permanentniho technického pokroku
mohl vykladat tak, ze zde néco ,zamrzlo”.

Pravé naopak. Cim déle, im vice se
potvrzuje, Ze zakaznici stale vice ocenujt
staré technologie, které neni vzdy nutné
nahrazovat za kazdou cenu roboty a po-
Citaci. V Benesoveé se jedna o humnovou
sladovnu, kterou kdysi mival téméf kaz-
dy pivovar. Dnes je jich v Ceské republi-

Jecmen uloZeny na jecné piidé sladovny Ferdinand

ce celkem 15. Na celkové produkci sladu
v Ceské republice se podili 4,8%. P¥{&i-
nou jejich tbytku jsou nejen nastupujici
automatizované technologie vyroby sla-
du, ale hlavné vysoky podil rucni pra-
ce. Se sladmistrem Davidem Maresem
jsem se setkal v relativné piihodné dobé.
Na konci sladaiské kampané 2018/19
a v ocekavani nové 2019/2020. Jecna piida
bylajen z mensi ¢asti zaplnéna jemenem
(200 t) ze sklizné 2018 cekajicim na pie-
lom srpna a zaf1, kdy ptijde do vody s no-
vou sladovnickou kampani 2019/20. Také
na humnech byla jiz posledni, tzv. stara
hromada pfipravena na sbirani zeleného
sladu na hvozd.

b e

Sladovd pitda — cedule s informacemi
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Sladmistr David Mares

Stéle jesté dodavate slad v pytlich? Je
mozné u pytlovaného sladu vylougit ruc-
ni praci?

Pytle samozrejmé neplnime lopatou. K dis-
pozici je klasicka sklopna vaha, pod kterou
se zavési pytel a ten chyta vysyp.Po napl-
néni se pytel zasije automatickou Sickou.
Za ucelem castecné eliminace ruc¢ni prace
pfi manipulaci s pytli madme zajem zavést
v budoucnu automatickou linku. Podil
pytlovaného sladu v pytlich o hmotnosti
25 a 50 kg ¢ini priblizné 25%. Volné lozeny
slad nabizime pfi odbéru velkého mnoz-
stvi. Nékteré stredné velké ceské pivovary,
které az dosud odebiraly i velkd mnozstvi
sladu v pytlich, se nam podatilo presvedcit
na odbér ve vacich. Tato obchodni varianta
je oboustranné vyhodna.

Jaky podil vasi vyroby sladu skonéi v do-
mécim Pivovaru Ferdinand?

Pivovar Ferdinand spotfebovava pro vy-
robu piva pfiblizné 25 % nasi produkce
humnového sladu. Pro zajimavost uva-
dim, ze slad urceny pro svareni na nasi
varné se presunuje ze sladovny pneuma-
tickou dopravou (tlakovym vzduchem)
pfes dvur pfimo nad varnu. Vyrabime
pouze jeden druh sladu, kterym je klasic-
ky humnovy slad cesky - svétly. Nékdy je

oznacovan jako plzensky, takto jej ale ne-
rad oznacuji.

Kolik sladu vyrobite roéné?

Rocéné vyrobime 2 200t sladu, coz je nase
hraniéni kapacita. Jiz minimalné tfi roky
nepfibirame nové zakazniky. Ani v pfipa-
dé, kdyz néktery z nich vypadne. Momen-
talné pracujeme ,na krev”. Praci ve sladov-
né se kazdodenné vénuje sedm pracovniki
plus ja. Nesmim vSak zapomenout na to,
ze rano od 7 do 9.30 hod nas tym posiluj
dva pracovnici z Pivovaru Ferdinand. Uce-
lem jejich vypomoci je tzv. nastér, coz je
sbér zeleného sladu z humen na hvozd. Ja
sam jsem v ¢astém a intenzivnim kontaktu
se sladmistry z dalsich humnovych slado-
ven. Zcela jisté nejvice s pany Klusackem
a Kotynkem z kounické sladovny, ale také
se sladmistry v Namésti na Hané (Ing. Re-
hak), Havlickove Brodé ¢i v Chodové Plané
u Marianskych lazni.

Sladovna a jeji sladova piida ma krasné
historické, dfevéné Krovy. Jak je zabez-
pecena proti pozaru?

Po celé sladovné je rozveden hydrant,
k dispozici jsou také praskové hasici pfi-
stroje. Protipozarni ¢idla zatim nejsou in-
stalovana. Protipozarni ochrané ale hodné
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@ Pivovary

Dvaji role kacovské vody

Zivot na Zemi je spjat s vodou vic, nez si bézné
uvédomujeme. V souvislosti s klimatickymi zménami,
dlouhotrvajicim suchem v poslednich letech si vyznam
jejiho dostatku uvédomuiji i pivovarnici.

Jeji roli pfesné vystihuje staré, ale pravdivé
réent: Chmele mdlo, vody mnoho. To je pivo?
Hrom do toho! Voda je po sladu a chmelu
treti diilezitou surovinou pfi vyrobé piva.
Ale nejen pfi jeho vyrobé. Stejné dulezita je
pro rlst jemene a chmele, pfi vyrobé sla-
du a samozfejmé také pii sanitaci a udrzbé
Cistoty v pivovaru. Na vyznam vody pro
vyrobu piva v Pivovaru Hubertus, a.s. jsem
se zeptal Teditele obchodu se zahrani¢im
pana Alese Veselého.

Dirkové baleni vyrobkil

V podnikové prodejné

Na vyrobu jednoho pullitru ¢eského le-
ZaKku je tfeba 24 litra vody! Jak se s jeji
spotrebou vyrovnava Pivovar Hubertus?
Voda je v Pivovaru Hubertus v Kacové
v jakési dvojroli. V prvnim pripadé je nut-
na pro vyrobu piva, v druhém piipadé
muze i skodit. To se diky blizkosti feky
Sazavy stalo jiz dvakrat. Pfi povodnich
v letech 2002 a 2006. Pivovar ma dva vlast-
ni vrty. Kapacita vrtt je dostatecna, voda
jim nechybéla ani v suchém roce 2018.
I kdyz jsou oba nad trovni silnice, jeden
z nich byl pfi povodnich kontaminovan
vodou z feky. Pivovar mad vlastni cisticku,
ale vodu ze Sazavy zasadné nepouziva.
V pfipadé€ povodné lezacké tanky nemaji
Sanci na vystéhovani. Vse ostatni, co by
pripadna vyssi hladina blizké feky Sazavy
mohla ohrozit, jiz bylo pfemisténo do vys-
Sich pater pivovaru. Jednalo se hlavné
0 pocitacové servery, chladici technologie
a dalsi zafizeni. Z bezpecnostnich diivodi
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Ales Vesely v zasedaci mistnosti Pivovaru Hubertus

doslo také k rekonstrukci elektroinstalace,
ktera je nyni vodé odolna.

Pro zajimavost Kk vjrobé hamburgeru ze
1148 masa je zapotrebi 220 litri vody
a 3,5 m? plochy. Uvadi se, Ze na vyrobu
1 hektolitru piva se spotfebuje okolo
3-3,5 hektolitru vody. Jaka je spotfeba
vody ve vaSem pivovaru na vyrobu 1 hek-
tolitru piva?
Na vyrobu 1 hektolitru piva v soucasné
dobé spotrebujeme v priméru 2,5-3 hekto-
litry vody.

Jeji spotfebu se nam dafi postupné sni-
zovat.

JaKou kvalitu mé zdejsi voda? MuZe ovliv-
nit chut piva?

Ano, voda miize ovlivnit chut piva, i proto
siji upravujeme. Je to podobné jako u ostat-
nich surovin. Kvalita sladu (hlavné obsah
dusikatych latek) i odrid chmele (obsah
hotkych kyselin) je kazdy rok jind. Uméni
sladka je v tom, jak se s rozdily v kvalité
vstupnich surovin vyrovnd tak, aby varil
stale stejné, stejné kvalitni pivo.

Jaka jste prijali opatFeni pro Setfeni vo-
dou?

Samoziejmé i Pivovar Hubertus hleda
zptisoby, jak snizit spotfebu vody pii vy-

Duvgji role kacovské vody

Varna Pivovaru
Hubertus — pohled
od Sazavy

Jez na Sazaveé v Kdcove, v blizkosti Pivovaru
Hubertus

robé piva. Hlavnim principem je, aby co
mozna nejvétsi mnozstvi vody, kterd je pro
vyrobu piva potteba, bylo vyuzito opako-
vané. Typickym prikladem je zachytavani
horké vody, kterd vznika jako vedlejsi pro-
dukt pri vareni piva a jeji nasledné vyuziti
pti vyplachu pivnich sudi.

V Pivovaru Hubertus se tak stane v nej-
blizsi dobé instalaci nové KEG linky na sudy
KEG. Tim dojde nejen k tspore vody, ale
i elektrické energie. Dal$im opatfenim s pri-
mym vlivem na snizeni spotteby vody je
vylouceni fazového staceni piva. To samo
0 sobé vyvolavalo opakovanou sanitaci celé
technologie a tim také vétsi spotfebu vody.
Odstranénim fazového staceni piva tak zvy-
Sujeme i vlastni efektivitu jeho vyroby.

Ing. Michal Vokfil, CSc.
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Nejlepsi ¢erné pivo
na svete? Uvarit ho umi
v Pivovaru Litovel

V roce 2019 to bylo presné deset let, co v Pivovaru Litovel
poprvé uvarili tmavy lezak Litovel Premium Dark. Jeho
kvalitu doklada i absolutni vitézstvi ve své kategorii

na svétové soutézi World Beer Awards 2019 v Londyné.
Pivovar ted’ chce cerného Sampiona predstavit vic

i ceskému zakaznikovi.

Litovel Premium Dark se vafi, jako vSech-
na litovelska piva, tradicni technologii,
ve které nechybi porddna davka pivo-
varského srdicka. ,V roce 2019 md Sam-
pion desetileté vyroci. Vznikl jako pozadavek
némeckych obchodnikil, ktefi poZadovali dob-
ré erné Ceské pivo. Kdyz

tehdy obchodnici pfii-
jeli, pfivezli s sebou |
vzorky Ccernych piv

WORLD’S BEST
LAGER
DARK

__LITOVEL
PREMIUM DARK

s predstavou, jak by Cerny lezdk mohl chutnat.
Se slddkem jsme s tim ale nemohli souhlasit.
Dovezend piva byla prilis sladkd, nékterd do-
konce chutnala po chemii, tak jsme obchod-
nikiim tekli, Ze jim pivo uvafime podle sebe.
Tak vznikl nds novy Ccerny lezdk bliZici se
ke dvandcti procentiim,” zavzpominal Mi-
roslav Koutek, emeritni sladek Pivovaru
Litovel.

Pres 100 tisic hektolitra
¢erného piva

Pivovar Litovel ma s vafenim
cerného piva ostatné velkou
zkugenost. Cerné pivo se tady
varilo uz za Rakouska — Uher-
ska a Prvni republiky. Mélo
nézev Cernosok a vafilo se jako
120 a také 16°. ,V éfe socialismu
jsme vafili cernou desitku pro cely
Severomoravsky kraj. Vinocnim
a Velikonocnim specidlem byl cerny
Ondrds se stupriovitosti 16. Po re-
7 voluci se desitka pojmenovala Litovel
Dark. Uvarili jsme také Gustava — Cernou
13%. Zkusenosti a portfolio bylo tedy velmi si-
roké,” prozradil Miroslav Koutek s tim, ze
némeckym obchodniktim ale chtéli uvafrit
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Proorepublikovd reklamni cedule Cernosok

pivo podle nové receptury. Smichali tak
nekolik druhti sladti, kdy zakladem je slad
Cesky, bavorsky, karamelovy a také praze-
ny, ktery pivo barvi do ¢erna. , Smichdnim
téchto sladii vznikl leZdk. Zrdl dva mésice a pak
pfijeli obchodnici, ochutnali jej a byli nadseni.
Takze pred deseti lety, v roce 2009, spatfil tento
lezdk svétlo svéta. menuje se Litovel Premium
Dark a rozbehl se do svéta,” pridal. Lezak se
aktualné vyvazi do deseti zemi svéta, pi-
vovar by jej ale chtél nabidnout i ¢eskému
zakaznikovi. ,Za téch deset let jsme uvarili
pfes sto tisic hektolitrii, coZ je na cerné pivo
slusnd ddavka. Tuzemsti zdkaznici ho aktudlné
mohou ochutnat v Restauraci U Labuti, kousek
od prazského Arcibiskupského palice, mad velky
tispéch,” uvedl emeritni sladek.

Svétovi Sampioni

Cerny lezak v roce 2019 ziskal svétovy ti-
tul, vyhral totiz celosvétovou degustaci
v Londyné, kde jej odbornici vyhlasili nej-

O pivu a pivovarnictoi

T !-'p HrSel, Miadet.

]0° gerné litovelské pivo

lep$im cernym
pivem na svété.
,Neni uméni jednou
vyhrat, ale vitézstvi obha-
jovat. Toto pivo, jako i nase

dalsi piva, uz tento titul ziskalo

i v minulych letech, mezi desitkami a stovka-
mi vzorkil z celého svéta. Cernyj lezdk je viak
i pivem, se kterym jsme vyhrdli Evropskou
pivni hvézdu na celosvétové pivni degustaci
v Norimberku. Proto je to Sampion, za téch 10
let co spatfil svétlo svém stdl na stupm'ch vz’—
i svetovych anonymnich degustacich,” Tekl
s hrdosti Miroslav Koutek. To, ze v Litovli
vaii dobré pivo, doklada i dvanact ocené-
ni, které pivovar v roce 2019 ziskal. , Byli
jsme tispésni témér v celém nasem portfoliu,
tak jako v minulych letech. Je aZ neuvéfitelné,
Ze od roku 1991 pravidelné stojime na stupnich
vitézil, coZ nds samoziejmé tési a také zavazu-
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Nerez, méd,

mMoSaz

To jsou hlavni materialy se kterymi pracuje mala rodinna
firma HD Servis v Pacové. Je hlavné zamérenana vyrobu
minipivovart i mikropivovaru a jejich servis. Vznikla

Vv roce 1992,

Jak to vSe zacalo?

V roce 1992 Milan Doubek a jeho tchan
Pavel Hanzal zalozili rodinnou firmu.
Ve skromnych podminkdch zacinali
s opravami a repasemi stroji pro napojovy
pramysl, kde mél dlouholeté zkuSenosti
Pavel Hanzal a ty postupné predal Mila-
nu Doubkovi. Zpracovavame nerez, méd
a mosaz. To vSe v konecné tipraveé, leste-
ni, kartacovani, brouseni. I proto je nas
vyrobni program velice Siroky. Kdyz to
shrnu, Vyrabime minipivovary, péstitelské
palenice, interiéry pivnic, barti a restauraci
a dalsi zakdzkovou vyrobu.

Vsichni zde délaji vSechno pottebné. Slo-
vicko ,vSichni” muze vytvaret predstavu
mnoha pracovniki, tfeba na vyrobni lince.
Skutecnost je vsak mnohem prozaictéjsi.
Manzel s manzelkou a jejich syn, pfilezi-
tostné s vypomoci nékolika malo pracov-
nikd. To je cela rodinna firma. Ale s jednou
velkou prednosti: otec své celozivotni a bo-
haté zkuSenosti se strojirenskou vyrobou
pribézné predavé synovi. Remeslo tak zii-
stava v rodiné a my vsichni mtzeme byt
jen radi, Ze pro vyrobu nerezovych a mé-
dénych vyrobki a technologii je zde dalsi
a hlavné mlady odbornik. Navic, zakaznik
komunikuje pfimo se skutecnym vyrob-
cem! Bez zbytecnych agentur, marketingo-
vych specialistt a fetézu prodejcti. O tom,
ze Milan Doubek femeslo opravdu ovlada,
svédci velky pocet referenci. A nejen to! Za-
kaznici se vraceji a to je jesté dtilezitéjsi nez
hledani dalsich zajemcti. Kladnou odezvu
méla i internetova inzerce, ktera privedla

LeZicky sklep — Pivovar Novd Bystfice

dalsi zakazniky. Jak to vSechno v Zivoté fe-
meslnika chodi, prozradil Milan Doubek.
Rozhovor o vSem, co rodinna firma HD
Servis vyrabi, na co se zaméfuje a jak fesi
zakazky, probihal pfimo ve vyrobni hale,
tak fikajic ,,za pochodu”. Pro malého vy-
robce ma cas opravdu cenu zlata, zvlast
kdyz se stale objevuji nové zakazky.

Budu-li zdjemcem o vyrobu minipivova-
ru. Jak u vas probiha prijem zakazky, pri-
prava dokumentace a cenové jednani?

Prvni véc, kterd mne musi zajimat, jsou
predstavy zakaznika o instalované tech-
nologii. Musim védét, vjakych prostorach
ajaké ma zdroje vody a energie, kolik dru-
hti piv chce vyrabét.Vzdy zakaznika upo-
zornuji, aby pocital s vétsim prostorem
na sklep, protoze dle zkuSenosti se tech-
nologie sklepa casem vétSinou navysuje.
Na zakladé téchto podkladit vypracuji
a zaslu zakaznikovi cenovou nabidku.
Kdyz je zakaznik s cenou spokojen a vy-
bral si mne jako dodavatele technologii,
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Milan Doubek v dilné

jedu si prohlédnout prostory, kde budou
minipivovar a celd pivovarnicka technolo-
gie instalovany. Zakaznik vzdy ode mne
dostane reference, kde se mtize presvedcit
o nasi praci a vlastnim provedeni. Po do-
hodé na véem vyse uvedeném zasleme na-
vrh smlouvy. Tam je specifikace vyrobk,
zaruk, platebnich podminek a terminy.

Soucasti dodavky technologie je veskera
poradenska c¢innost. To znamend zakresle-
ni technologie, privody elektrického prou-
du, vody a kanalizace, montazni otvory.
Od podpisu smlouvy a zaplaceni prvni za-
lohy mame Sest mésicti na vyrobu. Od sro-
tovniku, pres varnu, tanky az po mycku
sudt, vSe na kli¢, véetné montaze. Samo-
ziejmé vyhovime zakaznikovi pokud ma
zajem o pouze Cast technologie, nebo na-
opak jeji rozsireni.

ZaKkaznik se prirozené zajima o co nejnizsi
cenu. VéFi vaSemu doporuceni?

Ano, jesté pred uzavienim smlouvy si za-
kaznici ,mapuji” terén. To znamend, Ze
objizdéji minipivovary a zajimaji se o to,
kdo to a jak déla. Myslim, Ze nase referen-
ce nejsou Spatné a i proto nemame problém
kamkoli zakaznika poslat pro ovéfeni nasi
prace. I proto se za ucelem piithodného na-

Nerez, méd, mosaz

Varna — Pivovar Novd Bystfice

smérovani zajimam o region konkrétniho
zakaznika. Bohuzel diky legislativé dochazi
vétsinou ke skluzu pfipravy prostor zakaz-
nikem. A tak ja mam technologii vyrobenou
a ¢ekam, az budou prostory pfipraveny. Do-
chazi tak k posunu montaze a celkovému
zprovoznéni. Po dokonceni montaze prove-
dou mi kamarédi sladci (Stépan K1z, Milan
Marsélek, Honza Wimsch, Milan Pokorny)
dvé zkusebni varky a zaskoleni. Rada mini-
pivovarti, které zacinaly svoji ¢cinnost pouze
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a restaurace

koser

Pod pojmem medvéd si prevazna vétsina lidi predstavi

litou, divokou Selmu, Kkteré je 1épe se v prirodé na hony
vyhnout. Rekne-li se ovSem Berounsky medvéd, to uz ta
hroziva Selma nabyva privétivéjsi podoby. Zpodobnéna

Honzou Vycitalem ve své hnédé varianté, drzi nejen
radné napénény pullitr, ale jede tfeba i na kole, na koni,
nebo na sanich. Rodinny pivovar Berounsky medvéd
patri mezi nejstarsi minipivovary u nas, otevren byl

v ¢cervenci 1998. A od roku 201% jsou zdejsi tekuti
Medvédi i koSer (spravné kosher).

Pomohla tomu, jak to tak byva, nahoda.
P1i exportu berounského piva do Londyna
o pivo projevila zdjem tamni Zidovska ko-
munita, ale méli pozadavek koser certifika-
tu. Ziskat jej neni jednoduché, musi byt spl-
nény ptisné podminky rabinatu Zidovské

obce. Pivovar proto pozadal vedeni Praz-
ské zidovské obce, zda by bylo mozné tento
certifikat ziskat a za jakych podminek.
Koser produkty maji na svém obalu
uvedenou koser certifikaci. Jde o zvlastni
symbol, znamy jako hechser (7277), ktery
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Vyjzdoba restaurace

spotfebitele informuje o tom, ze produkt
byl vyroben a zpracovan pod rabinskym
dohledem, a Ze tedy spliiuje pozadavky
kasrutu (soubor pravidel pro ritualni
zptsobilost). V Ceské republice je jedi-
nym opravnénym vydavatelem hechseru
rabinat Zidovské obce v Praze. Samot-
na certifikace probiha tak, Ze spolecnost
usilujici o ziskdni certifikace navstivi
masgiach (71w»)- osoba, ktera kontroluje
a dohlizi na pfipravu jidla v koSer kva-
lité, ktery zkontroluje proces a postu-
py vyroby, samotné zafizeni, receptury
a vhodna a nevhodna aditiva. Nasledné
rozhodne o udéleni koSer certifikace.
Takze pivovar musel dolozit udaje o po-
uzitych surovinach — ptvodu a druhu
chmele i sladu, o zptisobu vyroby, jakoz
i pro které druhy piva ma byt certifikat
udélen. Bylo vyhodou, ze pivovar ma
vlastni sladovnu a je¢men pro vyrobu
sladu ziskava od mistnich sedlakd. Mu-
sela byt doloZena i doba seti sladovnic-
kého je¢mene (ma byt zaset pred zidov-
skym svatkem jara — Pesachem, nebot ten
ohlasuje jaro a je znamenim, Ze po smrti
pfichazi novy zivot).

Prazska zidovska obec poté posoudila
zaslané podklady a udala termin navstévy
komise, slozené z jejich ¢lenti a samoziej-

vvvvvv

Medvéd, ktery je i koSer

Neduen

sefiitrnves # Wy pan # g

HonzaVycital je autorem
vsech medveédich etiket

Varna

Na misté prosli cely postup vateni piva,
navstivili i sladovnu a cca po 3 tydnech
pfislo vyrozuméni, ze Prazska zidovska
obec v cele s uvedenymi rabiny se rozhod-
la pivovaru Berounsky medvéd certifikat
udeélit. Certifikat plati pro vSechna vyra-
bénd piva (s vyjimkou piva ,zeleného”)
a prodluzuje se kazdym rokem na poza-
dani. Pfi tom je nutné zejména dokladat
cas seti sladovnického je¢mene.
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Minipivovary

Meésto Nova Bystrice
podporuje pivovar

Pivovar v Nové Bystrici existoval do roku 1948. Potom

ho potkal stejny osud jako na Fadeé jinych mist. Skongil
vyrobu piva a stal se skladiStém. Z historickych pramena
je vSak znamo, zZe se zde pivo nejenze varilo, ale v okoli

se dokonce péstoval i chmel. Diikazem jsou i nahrobni
kameny dvou sladkil umisténé v mistnim kostele, coz je
rarita. V kostele sv. Petra a Pavla jsou Kk vidéni i vyrezané

chmelové hlavky.

Ke zdejsi historii se také vazinazvy svrchné
kvasenych piv vafenych v pivovaru Nova
Bystfice: Slavata, Krajif, Paulan, Mnich.
O historii vzniku i soucasnosti pivovaru,
stejné jako o spolupraci pivovaru s radni-
cl, jsem si jednoho cervnového dne pifimo
ve varné povidal se sladkem a spoluma-

jitelem Jifim Vainarem.

Vedeni mésta podporu-

Je existenci a €innost
pivovaru. Jednd se |
o méstsky pivovar? "
Nejedna se o méstsky pi-
vovar. Méstu patfi pronajaté
prostory. Jiz z nabidky néko-
lika objektt k vyuziti na pivovar
bylo zfejmé, Ze radnice ma zajem na ob-
noveni a existenci pivovaru ve meésté. Pi-
vovar se nachazi v arealu Veteran Muzea.
Pivovarska technologie je majetkem dvou
spolumajitel1 Jiftho Vainara a Milose Vid-
late. Minipivovar navazuje na tradici va-
feni piva v Nové Bystfici. V roce 1482 ob-
drzeli bystiicti méstané od své vrchnosti
Wolfganga Krajite z Krajku milové pravo

Pionj ticek

pfi vafeni piva. Pivovar byl zaloZen v roce
2017 a vareni piva bylo obnoveno na jate
2018. Je umistén v prostorach byvalé textil-
ky. Diky byvalé profesi sklare a dobrému
prostorovému vidéni jsem si hned napopr-
vé umél v téchto prostorach pivovarisjeho
zazemim predstavit. Dokonce se mi od sa-
mého pocatku libilo doporuceni ar-
chitekty na rtzovou podlahu jako
vhodného kontrastu stiibrné
nerezové technologii. Doda-
vatelem technologie byla fir-
ma HD Servis Milan Doubek
z Pacova. V pétihektolitrové
dvounadobové varné jsou piva
plzenského typu varena dvou-
rmutové se spodnim kvasenim.
Specidly, jako jsou napriklad ALE, IPA,
atd., jsou kvasena svrchné. Radnice pouziva
nase pivo i jako ,darkovku” pro své part-
nery a spolupracovniky zvlasté na vanoce.
V tom pripadé se vzdy jednd o vétsi lahve.
Mirite v sortimentu piv také na cyklo-
turisty?
Zcela pochopiteln€, radi bychom vysli cy-
Kloturistim vstric. V Nové Bystrici se totiz
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kiizi cela fada cyklostezek a mifi na vsechny
svétové strany. Kromé toho je zde snaha tu-
zemské cyklostezky propojit s rakouskymi
cyklostezkami. Jesté v Jindfichové Hraddi,
kde jsem také dfive vafil pivo, jsem nemél
desitku. V sortimentu byla pouze dvanact-
ka a ¢trnactka. I proto jsem v roce 2018 chtél
cykloturistiim vaftit desitku. K mému vel-
kému prekvapeni to ale dopadlo zcela ob-
racené. Vsichni chtéli pit specialy. Po této
zkuSenosti letos desitku iiz varit nebudu.
Na léto planuji IPA a pSenici. V loriském
roce pri teplotach nad tficet stupnii velice
rychle zmizela c¢trnactkal

Jak obcané prijali a i nadéle prijimaji

zdejsi pivovar?
Mésto Nova Bystrice ma i s blizkymi okol-
nimi vesnicemi pfiblizné 3 300 obyvatel.
LeZi na tizemi p¥irodniho parku Ceska Ka-
nada u hranice s Rakouskem v nad-
mortské vysce 590 m. Obnoveni ¢in-
nosti pivovaru bylo obcany pfijato
vysoce pozitivné. Zvlasté stamgasti
jsou na jeho existenci pysni a sami
pivovar nalezité propaguji. Velmi
casto také se se mnou setkavaji pri-
mo ve varne.

O Kkolik procent se v letni sezoné
zvySuje navsStévnost mésta?

Nova Bystfice se nachazi pouhé
dva kilometry od hranice s Rakous-

Meésto Nova Bystrice podporuje pivovar

Sladek [ivi Vainar
v lezickém sklepé
s riizovou podlahou

kem. Mésto protind mnoho znacenych cy-
klotras, které lze kombinovat a vytvaret
rtizné narocné okruhy. Novobystficko
nabizi také skvélé podminky pro pési tu-
ristiku. Znacené turistické stezky vedou
vétsinou lesy, loukami a malo frekven-
tovanymi cestami. Neméné vyznamnym
,dodavatelem” turisti je také tizkokolejna
zeleznice z Jindfichova Hradce, ktera ma
v Nové Bystrici konec¢nou stanici. Zatim
tam jest€ nase pivo necepujeme, ale na ko-
necné stanici je umistén baner a plakat
informujici o naSem umisténi. Neni divu,
Ze hlavné v 1été je zde velké mnozstvi tu-
ristti ubytovano v fadé penzionti a mnoho
z nich také zamiri do pivovaru.

Poradate pivni festival?

Uvazujeme o poradani jednodenniho piv-
niho festivalu za tcasti pfiblizné péti pi-
vovart. Se spo-
lumajitelem
minipivovaru
Milosem Vid-
lafem a pani
Kinclovou, =ze
zdejstho zam-
ku, premysli-
me o umisténi
chladici skfiné

Dnes na Cepu
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Minipivovary

MeéstsKkych pivovaru je

mnoho. Farmarsky pivovar

v Nepomuku je jediny.

V Nepomuku U Zeleného stromu stoji Zlata krava.Na
vysvétlenou. Nazev U Zeleného stromu patri hotelu

s fransizovou restauraci Svejk. Zlata krava je nové otevieny

farmarsky pivovar. VSe je vSak v jednom bloku budov

u nameésti v Nepomuku.

K obnoveni pivovaru na stejném misté
doslo po 85 letech. Tim, ktery se do toho
vseho pustil, je majitel obou podnika —
farmar Ing. Radovan Sochor. Schiizka
pfedem domluvena na rano po snidani
v hotelu U Zeleného stromu v Nepomu-
ku dostala po telefonatu dramaticky spad.
,Nemohu prijet, rodim tele u rizikové-
ho porodu. Prijedte za mnou na farmu So-
choriiv statek v Zelezném Uljezdé” rychle
ukoncil hovor farmar. Diky mimofadné
ochoté firemniho stavbyvedouciho jsem
se na farmu skutecné dostal, nékolik mi-
nut po tom, co novy faremni pfirtistek
spatfil svétlo svéta. Po kratkém sezna-
meni se Stastnym, ale mirné unavenym
farmarem a fotografovani telatka jsme se
dostali k otdzkam a odpovédim na né.

Od farmare bych spiSe ocekaval stav-
bu mlékarny nebo syrarny. Co vas pri-
vedlo k myslence postavit farmarsky
pivovar?

To je otazka typu — co bylo dfive, zda
slepice nebo vejce. My jsme zacali v roce
2002 a sice s restauracnim byznysem
v podobé projektu ceského gastrono-
mického fetézce restaurace Svejk v re-

Farmay Ing. Radovan Sochor

stauraci U Zeleného stromu. V roce 2006
jsem zde oteviel hotel stejného jména. Jiz
tehdy mne napadlo, ze by ve stejném bloku
domti opét mohl byt nékdy pivovar. V ze-
médélstvi jsem zacinal v roce 1988 jako cer-
stvy absolvent Vysoké skoly zemédélské
v Praze jako zootechnik, a pozdéji ekonom
v Zelezném Ujezdé. V devadesatych letech
jsem v nejjiznéjsi casti Brdského pohori
koupil pozemky od lidi, ktefi mi je nabizeli
a zalozil farmu Sochortiv statek. Dnes se
postupné stava pokracovatelem veskerych
¢innosti souvisejicich s provozem farmy
starsi syn Ing. Radovan Sochor jr.
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Byvala v Nepomuku u pivo-
varu i humnova sladovna?
Péstujete jarni jeémen?

Ano, v Nepomuku byvala
soucasti pivovaru i tfithvoz-
dova humnova sladovna. Dnes
ale pro vlastni potfebu jarni jeémen
nepéstujeme, i kdyz v ddvné minulosti
se zde a v Chocenicich péstoval. Tam, kde
byvala humna, je dnes umisténa stacirna
piva. Humnova susarna s liskami, respek-
tivé cela véz je zachovana a v budoucnos-
ti bych chtél do ni umistit malé pivovar-
ské muzeum. Tam, kde se dfive topilo, je
i dnes kotel na dfevoplyn, spalujici vlastni
dfevo z farmy nebo lesa. Slad nakupujeme
z nékolika ceskych humnovych sladoven.

Vnimate pivovarskou konkurenci v bliz-
Kkém okoli?

Dnes vétsina lidi ve spolecnosti pracuje
proto, aby si vydélali penize. Ale stejné
jako zemédélstvi, tak i pivovarnictvi je za-
zitek. Ale hrstka lidi déla véci proto, zZe je
to bavi a je to pro né zazitek. Je jim celkem
jedno, jak to délaji a kolik casu tomu vénu-
ji. A to je to, co se ceni. Néco podobného je
parta sladkti. Oni vafi pivo pro to, ze jsou
do toho zapaleni. Nelze je proto vnimat

Logo pivovaru ve vlasech slddkové

jako konkurenty, pokud
mam na mysli minipivova-
ry. Vsichni jsou vzajemné
kamarady. I kdyZz minipi-
vovary nemohou konkuro-
vat korporatnim pivovartm,
jejejich zasluhou to, ze rozhyba-

ly trh jednak z hlediska sortimentu,
jednak z hlediska kvality. Dnes to spottebi-
telé zacinaji ocenovat, pokud maly pivovar
dokaze udé€lat dobry produkt. Podobné je
tois masem a mlékem.

Jak obnoveny pivovar prijali obyvatelé
Nepomuku?
Myslim, Ze mistni obyvatelé pfijali obno-
veny minipivovar Zlatd krava velmi dob-
fe. Dokonce mam takovy pocit, Ze slusny
nepomucky obcan je hrdy na to, Ze po-
chazi z Nepomuku. Nejen diky svatému
Janu Nepomuckému, ale i cemukoliv, co
je z Nepomuku. Myslim, Ze nyni maji Ne-
pomucti svtyj vlastni pivovar Zlatou kravu.
Dnes jiz tam chodi i lidé, ktefi ptivodné
patfili k nejvétsim kritiktim. Do naseho pi-
vovaru nyni chodi tipIné jina skupina lidi,
které jsme dfive ani neznali nebo chodili
do Svejka. Tam jsme museli zménit ceno-
vou politiku a s cenami jit trochu , vyse”.

Méstskyjch pivovarti je mnoho. Farmdisky pivovar v Nepomuku_je_jediny. 121
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Minipivovary

Nopalové pivo ma
prostéjovské Kkoreny,
spojili ho s Amerikou

i Postrizinami

Voda, slad, chmel, pivovarské kvasnice a... nopal.
Prostéjovska firma s kontakty na Latinskou Ameriku
vyuziva pro vareni piva druh kaktusu rostouciho pobliz

sopky Popocatépetl. Pénivy napoj diky nému obsahuje
az Sestkrat vice zdravi prospésné vlakniny nez bézna

ceska piva.

S nopalem (vyraz, ktery pro kaktus v ddv-
nych dobdch vymysleli Aztékové — pozn.
red.)zvanym Opuntia ficus indica — cope-
na V (leskly kaktus, jediny bez ostnii a jedi-
ny vhodny k potravindiskému vyuziti z 256
ve svété zndmych druhii — pozn. red.) se
Vladimir Kominek z Prostéjova rozhodl
poprvé experimentovat na prelomu tisi-
cileti. S odborniky z brnénské Mendelovy
univerzity postupné vymysleli receptury
na nopalovy chleba a jogurt.

Jednou napadlo vedouctho laboratori
Frantiska Pfikryla pridat kaktus rostouci
na lavovych polich mexické sopky Popo-
catépetl také do piva — nejzdravéjsiho ion-
tového napoje. Tak vzniklo nejprve neal-
koholické pivo, které si kvalitou nezadalo
s ostatnimi.

Pivo z postFiZinského pivovaru

Poté uvafili také jedendctku. S pénivosti
a chuti, jak ma byt. Nasledoval dutlezity
krok — pfevést zajimavy ndpad do sériové
vyroby. ,Hodné nam pomohli dva lidé.
Honza Surati, prezident Ceskomoravské-

ho svazu minipivovart, a prostéjovsky
primar Zdenék Dokladal, ktery se mnou
spolupracoval i na jinych nopalovych
vyrobcich,” podotkl Vladimir Kominek,
od roku 2007 prezident spolecnosti Part-
ners Ardanas, kterd s potravinami s netra-
di¢ni surovinou obchoduje.

Nopalové pivo se diky dobrym kontak-
tim jeho znamych uchytilo v pivovaru
v Nymburku zndmém z novely Bohumila
Hrabala Postfiziny. Odjizdét odsud zacala
auta se sudy a sklenénymi lahvemi napl-
nénymi jedendctistupriovym nepasterizo-
vanym lezdkem. Cesta k nému vede pfes
dvojité rmutovani, svrchni sypani a osm
tydnt zrani v lezackych tancich.

Bohaty zdroj vlakniny

,Pivo obsahuje az sestkrdt vice vldkniny nez
naptiklad Pilsner Urquell. Pro Cesky a ukra-
jinsky trh ho vaiime hotéejsi, pro spotiebitele
v Latinské Americe a USA naopak podle je-
jich potieb sladsi. Uvafit dokdZeme ale prak-
ticky jakékoliv, svedli bychom i pivo pro lidi
s bezlepkovou dietou,” objasnil Kominek
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Prezident spolecnosti Partners Ardanas Vladimir
Kominek s nopalovyym pivem

a vyzdvihl spolupraci s nymburskym pivo-
varem a jeho feditelem Pavlem Benakem,
sladkem Bohumilem Valentou a obchod-
nim manaZerem Ladislavem Cespivou.

Dovézt nopal z Mexika do stfedni Evro-
py trva podle jeho slov pfiblizné dva mési-
ce. Jedna ze zasilek aktualné slouzi k vare-
ni nové varky piva. Hotova bude koncem
za¥i a ochutnat ji budou moci lidé v Cesku,
na Slovensku a také na Ukrajiné.

, Priddnim nopdlu dostdvd pivo velmi pri-
jemné aroma. Lidé mu mnohdy nediivétuji, ale
po ochutndni zjisti, Ze jejich obavy byly zbytec-
né. Pivo pak nakupuji tieba i po bedynkdich,”
poukazal Vladimir Kominek, ze masové
konzumovany napoj obohaceny o vytazek
z kaktusu prijemné prekvapi a stoji za to ho
minimalné vyzkouset.

Petr Komdrek

Minipivovary

O vyrobci potravin z nopalu

Gesko-Spanélsko-mexick4 spolecnost
Partners Ardanas vznikla v Prostéjové
za Ucelem zaméstnavani lidi se sniZenou
pracovni schopnosti. Navazala na svou
predchudkyni Ardanas s.r.o., kterd se
postarala o vytvoreni nezavislé sité malo-
obchodnich prodejen v Ceské republice
a na Slovensku. Vladimir Kominek a jeho
Kolegové chtéli na trh prinést nové kvalitn{
potraviny, na vhodného partnera ke spo-
lupraci narazili v Mexiku.

»Mexiko se muiZe pochlubit jedine¢nymi
podminkami pravé pro péstovani nopalu,
ktery ma vynikajici vyzZivové hodnoty,“
Fekl Kominek, pro¢ vsadili na leskly kak:
tus bez ostnu. Ve mésté Monterry zaloZili
firmu STM Euromex Group Exportacion,
jezZ se zabyva péstovanim a vyvozem ryzi-
ho bio koncentratu z nopalu.

Partners Ardanas spolupracuje s Men-

delovou univerzitou v Brné. Tamni odborni-

ci pomohli vyvinout receptury na nopéalové
pecivo, pivo, jogurty, téstoviny a ¢aje. Zdra-
vé potraviny se predevsim vyvazi, velka
Cast odbératell se nachazi na americkém
Kontinentu. (kom)

Nopdlové pivo piji lidé v Cesku, na Slovensku,
na Ukrajiné ¢i ve stdtech latinské a severni
Ameriky.

Nopalové pivo ma prostéjovské koreny, spgjili ho s Amerikou i Postrizinami 128
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Obr. 1 — Piwodni pivovar vyrobeny z médi
(60. 1éta — 1988), nyni Chmelai'ské muzeum Zatec

Obr. 2 — Vnitini zatizeni scezovaci kadé
prontho médéného pivovaru
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Chmel - ChmelafskyAnstitutpAlEe

Historie
pokusného

minipivovaru

Chmelarského
institutu v Zatci

Pokusny minipivovar
neodmyslitelné patri
K Chmelarskému institutu

Jiz nékolik desitek let.

ProtoZe nosnym programem
institutu je Slechténi novych
odrud chmele, jeho hlavnim
Ucelem je testovani novych
odrud chmele v pivovarském
procesu, propagace ceskych
odrud chmele pri odbornych
degustacich pro pivovarské
odborniky, slavnostech piva
a jinych verejnych akcich.

Prvni varna z 60. let minulého stoleti byla in-
stalovana v Zateckém pivovaru v roce 1963.
Médéné pivovarské nadoby, které byly dimen-
zovany pro vyrobu 50 litrti piva, vyrobili jako
prototyp mistii ZVU (Zivody vitézného iino-
ra) Hradec Kralové.Pro fazi hlavniho kvaseni
a dokvaSovani se vyuzivaly chlazené prostory
pramyslového pivovaru. Varna méla 5 techno-
logickych nadob, rmutovaci a mladinovou pa-
nev, vystiraci, scezovaci a chladici kad'. Soucas-
ti pivovaru byl i médény bojler na teplou vodu
vyhiivany plynem a zasobnik na sladovy srot.
Hlavni kvaseni probihalo v dfevénych sudech
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Obr. 3 — Srotovaci mlyn na slad

0 objemu 50 litrti, dokvasovani v lezackych
tancich o stejném objemu vyrobenych z hli-
niku (obr. 1,2). Jedinym zafizenim, které
zlistalo zachovano z ptivodniho pivovaru
a které slouzi bez jediné poruchy dodnes, je
srotovnik na slad (obr. 3). Obsluha pivova-
ru vyzadovala hodné manualni prace.Na-
ptiklad objemy vody se odmétovaly kalib-
rovanou dfevénou tyci a teploty odecitaly
na rtutovém teplomeéru. Vaiil se vyhradné
svétly lezék plzetiského typu. V Zateckém
pivovaru pivovar slouzil az do roku 1988,
tj. i v dobé, kdy tehdejsi Vyzkumny tstav
chmelatsky v roce 1974 presidlil do nové-
ho arealu v Kadariské ulici v Zatci. Nyni se
nachazi jako zaptijceny exponat v Chmelat-
ském muzeu v Zatci.

V poloviné 80. let jej nahradil novy, nere-
zovy o objemu 65 litri vyrazené mladiny.
Ten jiz byl instalovan v Kadariské ulici v su-
terénu hlavni budovy v prostorech k tomuto
tcelu predem planovanych. Jeho zprovoz-
novani trvalo mnoho mésicti a do trvalého
provozu byl uveden v roce 1988. Zatizeni
bylo vyrobeno jako prototyp Pacovskymi
strojirnami (obr. 4). Pétinadobova varna se
skladala z rmutovaciho a mladinového kot-
le, scezovaci, virivé a chladici kadé. Hlavni
kvaseni probihalo v otevienych kvasnych
nadobach vyrobenych z nerezové oceli,

Chmel - Chmelarfsky institut Zatec @

W EEEEEEE _
Obr. 4 — Nerezovd vana, Pacovské strojirny (1988-2018)

Obr. 5 — Stdceci zarizeni do lahvi (S.A.G. Technic,
2006)

dokvasovani v malych nerezovych lezac-
kych tancich. Lezacké tanky byly po letech
nahrazeny KEG sudy o objemu 50 litrti.
Obsluha byla jiz poloautomaticka, nékte-
ré operace se ovladaly z fidictho pultu.
Po ukonceni provozu v roce 2018 byl jako
celek prodan do pivovaru Rohozec.

Po roce 2000 byly v minipivovaru prove-
deny dalsi tpravy a inovace. Byla naptiklad
provedena tepelna izolace chlazenych pro-
stor, spilky a lezackého sklepa, a postaven

Historie pokusného minipivovaru Ghmelafského institutu v Zatci 129



Ke sklizni 2019

Tiskova zprava - Ustfedni kontrolni a zkuSebni tistav
zemédélsky eviduje, po pétiletém nartstu v Fadé, mirné
sniZeni skliznovych ploch chmelnic v ramci Ceské

republiky. K datu 20. 8.2019 zaujima skliznova plocha
5 003 hektaru, coZ je oproti lonsku o 17 hektari méneé.

Stop stav skliznovych ploch chmel-
nic k datu 20.8.2019 ukazuje meziro¢ni
snizeni o 0,34 procent na soucasnych
5 003 hektart (v roce 2018 bylo evido-
vano 5 020 hektarti). Chmel je péstovan
ve tfech chmelaiskych oblastech — Zatec-
ko, Ustécko a Tréicko, u 119 péstitelit.

V Zatecké oblasti, kterd je nejveétsi,
doslo oproti roku 2018 jako v jediné
ke zvyseni skliziiové plochy o 13 hektart
na soucasnych 3 869 hektarti, coz ¢ini na-
riist 0,34 procent. V Ustécké oblasti doslo

ke snizeni skliziiové plochy o 22 hekta-
r,, coz predstavuje ubytek 4,11 procent
na konec¢nou plochu 513 hektarti. V Tr-
Sické oblasti byl ubytek plochy mensi,
a to pouze 8 hektart, které predstavuiji
1,27 procent. Skliziiova plocha v Trsické
oblasti ¢ini 621 hektard.

I pfes mirné snizeni plochy jemného
aromatického chmele, kterym je Zatec-
ky polorany cervenidk, o 2,00 procenta
(87 hektart1), zaujima v ramci Ceské re-
publiky stale 85,19 procent s plochou

140 Ceskoslovenskd pivovarsko - sladaiskd rodenka 2020

4 262 hektarti. Ke zvyse-
ni plochy doslo zejmé-
na u hybridnich odrtd,
a to u odrady Sladek
0 24 hektarti na 344 hek-
tartauodriady Premiant
0 23 hektarti na 193 hek-
tart. Plocha vysokoob-
sazné odridy Agnus
se zvysila o 16 hektarti
na 58 hektarti. Hybrid-
ni odrtida Saaz Special
byla vysazena na 7 hek-
tarech a jeji plocha cini
41 hektart.

Vysazy novych porostii
chmele za Ceskou repub-
liku dinily 248 hektarty,
coz je ze souctu skliz-
novych ploch chmelnic
CR 4,96 procent. Oproti
lonisku se jedna o snizeni
0 48 hektar.

UuKzuz

Péstitelé chmele a chmelnice @

Prehled ploch chmele CR - podle okresti stav k 20. 8. 2019

Oblast Zatecko
preres
B ., ysaz
pro detfkce Skliztiova V(}llm)
Chomutov 15 0 0 15 0
Kladno 168 43 37 88 11
Louny 2682 238 34 2410 126
Rakovnik 1472 1356 61

__

Oblast Ustécko

Plochy v ha
Okres

a 2 Bez Y.
0 15

Ceské Lipa

Kutna Hora 26 5 0 21 0
Litoméfice 501 78 9 414 16
Mélnik 0

——n—-

Oblast Trsicko

Plochy v ha 7 toho
Okres

B Bez . o | vysaz

Olomouc 8

Prerov

__-__
[ Cellem CR | 5627 | 533 [ 91 [ 5003 ] 248 |

Zdroj: UKZUZ

Skliziiovd plocha chmele CR - podle odriid stav k 20. 8. 2019

Zatecko | Z toho | Ustécko | Z toho | TrSicko | Z toho | CR | Z toho
Odruda
(ha) vysaz (ha) vysaz (ha) vysaz | (ha) | vysaz

Zatecky polorany erveridk
Agnus
Bohemie
Cascade
Harmonie
Kazbek
Premiant
Rubin
Saazlate
Saaz Special
Sladek

Vital
Ostatni

3361 123 4262
48 14 8 5 2 0 58 19
0 0 0 0 1 0 1 0
1 0 0 0 0 0 0
8 0 0 0 0 0 0
24 0 5 0 4 0 BS 0
111 28 36 4 46 8 193 40
2 0 0 0 0 2 0
45 0 0 0 2 0 47 0
41 7 0 0 0 0 41 7
215 25 38 3 91 13 344 41
3 0 0 0 O 0 3 0
0

-----

Zdroj: UKZUZ

NizZsi plocha chmelnic ke sklizni 2019 141



m vodnich zdrojt pro zavlahy,

m kvalitni sadby a vyslechténi novych od-
rtd odolnéjsich nepiiznivym podmin-
kam,

= tilohy a postaveni Chmelarského institu-
tu Zatec,

m systému fizeni kvality péstovani chmele,

m certifikace chmele, aby nedochazelo
k jeho falzifikaci.

Za ucelem finan¢nich zdroja je nutné vé-
novat péci a pozornost vsem dota¢nim
vyzvam, ale také snizovat vlastni nakla-
dy. Stala pracovni sila pro zemédélstvi je
nedostatkové zbozi. Bohuzel mlada krev
chybi jiz ve skolstvi. Vyukovy predmét
,Chmelafstvi” se postupné vytraci z vy-
uky nejen na stfednich, ale i vysokych
skolach.

Chmel je potravina

Jak zdaraznil Ing. Lubos Hejda, tabulka
s timto upozornénim, ktera se v loniském
roce objevila na fadé mist u péstitelt
chmele a sklidila u odbératelt uznani
a pochvalu, je pouze prvni ¢ast toho, co
vsechny ceka. Je potfeba pfipravit cely
systém fizeni kvality péstovani chmele,
pravé tak, aby odpovidal tomu, Ze chmel
je potravina. Pro cely chmelafsky obor
véetné obchodu s chmelem je dalezité
udrzet cely systém certifikace chmele pod
statnim dozorem, tj. v UKZUZ. Za &es-

Cedule ,Chmel je
potravina”

kym chmelem je spousta prace minulé,
soucasné, ale hlavné i té budouci. VSich-
ni musime mit na paméti, ze péstovani
chmele je zaméstnanost, pestra krajina,
pfidana hodnota a kladné saldo zahranic-
niho obchodu. Je to jedna z mala polozek,
ktera pravidelné zmirnuje vysoké zapor-
né saldo agrarniho zahrani¢niho obchodu
Ceské republiky.

Ing. Michal Vok#dl, CSc.

Svaz péstitelli chmele
Ceské republiky
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Chmelové granule ™\

Hlavkovy chmel
Wethops
Chmelové extrakty

Susené pivovarské
kvasnice

Slad plzensky a
specialni slady Swaen
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@ | E}éstitélé,chm'ele a chmelnice
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“HlavKkovy

(1is

Ovany ot glap;;m
chmele

chmel a jeho pouziti ™
v pivovarnictvi

To, Ze je chmel zakladni slozZkou pri vyrobé piva, zna
kazdy Cech. V dFivéjsich dobach to byly hlavné klony
Zateckého poloraného Gervenku, v dne$ni dobé zejména
minipivovary hledaji nové odrady chmele, aby ozvlastnily
sva piva a tim i prilakaly nové zakazniky.

Nejstarsi formou bylo pouziti chmelovych
hlavek. A to bud volné sypanych, nebo
pozdéji slisovanych. Jedna se o formu
zpracovani, kterd byla bézna po dlouhou
dobu. Vlastné ani nevime, jak dlouho. Kdy
obliba pouziti hlavkového chmele ve vel-
kych pivovarech skoncila (kromé Budvaru
Budéjovice), vime relativné presné. Bylo to
zacatkem 90. let minulého stoleti, kdy na-
prosta vétsina nasich i svétovych pivovarti
pfesla na pouziti granulovaného chme-
le. Otazkou je, kdy se vlastné zacal chmel

v pivovarnictvi prokazatelné pouzivat. Do-
sud se jako prvni pisemna zminka o pou-
ziti chmele v pivovarnictvi uznaval finsky
epos Kalevala, snad ze 7. stoleti. V posled-
ni dobé se vSak badatelé kloni k nazoru, ze
jde o falsum z pozdéjsi doby.

At je to tak, nebo ne, faktem ztstava, ze
pouziti hlavkového, pozdéji lisovaného
chmele, bylo dosud historicky nejdel$im
obdobim jeho pouziti. Jak jsem uvedl, zpr-
vu to byl chmel volné sypany, hlavkovy,
ktery poddani sbirali pro svoji vrchnost
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v okoli fek a doma na ptidé susili. Leckde
tato tradice pretrvala relativné dlouho.
I do doby, kdy byl jiz k dostani , kulturné”
vypéstovany chmel. Napi. bilinska vétev
Lobkovict jej kupovala od svych pod-
danych jesté v druhé poloviné 17. stoleti.
Chmel se péstoval prakticky vsude. Napf.
mésto Klatovy mélo jiz v roce 1522 zfizenu
funkci panského chmelife a v poloviné té-
hoz stoleti pak mély svoje vlastni pecetidlo
pro chmel.

Pouziti takto sbiraného chmele bylo sice
snazsi na ,sypani”, ale viibec se nehodilo
pro delsi skladovani a uz vtibec ne pro ob-
chod (dopravu). Proto se zacal chmel tzv.
Slapat, aby se snizil jeho objem. I kdyz se
tento termin pouziva dodnes, nezndm
jediny pripad, kdy by se chmel klasicky
Slapal. Slouzi k tomu rtizné lisy. Ale diive
skutecné cloveék vlezl do zavéseného zoku,
a ostatni pracovnici mu pfes hlavu sypa-
li chmel (viz foto). Jako obalovy material
byl ptvodné pouzivan velky pytel (vzilo
se dodnes pouzivané slovo ,,zok”). Ten byl
vyroben z Inéného platna. V té dobé se pro-
davaly prakticky jen piebytky, které maji-
tel pivovart sam nespotieboval.

S rozvojem obchodu, zejména pii for-
manské doprave, se preslo ze Inu na po-
uziti juty. Ta lépe chranila pfepravovany
chmel pii pfepravé (cesta formana z Cech
do Norimberka trvala cca 1 mésic). Také
juta vice nasakovala vzdusnou vlhkost
a chranila tak chmel pfed navlhnutim.
Z tohoto nového obalu ale nebyli nadSeni
zejména pivovarnici. Chmel se tehdy pro-
daval na zZoky vcetné obalu. Tim, Ze jutovy
obal vazil 7 az 8kg, dostali pochopitelné
o to méné chmele.

Zajimavé je, ze se snahou lépe uchovat
chmel pfi skladovani nepfisli v nasich ze-
mich péstitelé, nebo obchodnici, ale pivo-
varsti, zejména legendarni sladek FrantiSek
Ondrej Poupé. Tak se postupné vytvorila
skupina obchodnikd ¢i zpracovateld, kte-

Péstitelé chmele a chmelnice @

il se zacali zabyvat tpravou chmele. V té
dobé slo o to vyssim tlakem zmensit ma-
ximalné objem chmele. Spolu s obalem se
tim omezil pfistup vzduchu k zabalenému
chmelu a snizily se tak ztraty na kvalité
béhem skladovani. K tomu nemalo pii-
spély i zmény ve zplisobu obchodovani
s chmelem. Dosavadni zptisob obchodu,
kdy obchodnici (zejména z oblasti Falke-
nau - Sokolov) objizdéli ihned po sklizni
,své” péstitele a vykupovali od nich nej-
kvalitnéjsi chmel, s kterym obchodovali.
Z¥izenim Zeleznice v Zatci a zejména pre-
chod obchodu na zvyklosti bavorské ob-
chodni komory tento vzity zptisob zcela
zménily. Dulezitosti zacaly nabyvat sice
vzdalen&jsi oblasti (Zatec, Usték), ale s kva-
litnéjsim chmelem. Ten se zacal prodavat
na zakladé smluv, uzavienych jiz na jafe
a obchodovalo se jiz s chmelem slisova-
niky chmel zadny nezbyl, nebo jen horsi
kvality. Na tuto situaci reagovala firma
z Falkenau, Kaspar Danzer, kterd si v Zatci
u zapadniho nadrazi postavila jako jedna
z prvnich sklad a balirnu chmele. Ostatni
rostly jako houby po desti. Slo o jednodu-
ché, viceposchodové stavby, vétsinou ne-
podsklepené. Dtlezity byl ucel a rychlost
vystavby. Z dnesniho pohledu to pripada
jako neskutecné, ale mezi 1éty 1880 az 1890
bylo v Zatci postaveno 19 takovych skladt,
zejména na tzv. Prazském predmésti. Dalsi
dtikaz o rychlosti tehdejsi vystavby najde-
me u jedné z mala Ceskych firem, Frantisek
Kellner se tésné pred valkou prestéhoval
do Loun. Zde si nechal postavit od loun-
ské firmy Hieke moderni balirnu, skladisté
a sirnou komoru dle vlastniho navrhu. Vse
o plose 2 250 ¢tverecnich metrti bylo posta-
veno za 4 mésice.

Zatec ale trpél tim, Ze vétsina obchodni-
ki byla zidovského, pozdéji némeckého
ptivodu, ktefi neméli zajem na piiliSnou
modernizaci zatizeni v Zatci. Nechavali ba-

Hldvkovy (lisovany) chmel a jeho pouZiti v pivovarnictvl 149



h zbarveny ter¢ a na stole také vizitku se
i jménem a casem procedury. V kavarné
l ' dominuji pary, nefesim, zda manzelské
nebo pratelské. Cas si krati pitim kavy,
pojidanim fantastickych dezertti nebo ne-
méné chutné zelnacky ¢i halusek.
Prichazi lazenska. Zjistuji, Ze jsem
ve skupiné dvou manzelskych pard, star-
$ich juniorti. Za doprovodu lazenské od-
chazime do panské a Zenské Satny. Déle
jiz pokracujeme nazi, pouze zahaleni
rucnikem. Nabidku prvniho ¢epovaného
piva prijimaji vSichni. Po kratké instrukta-
zi vstupujeme do prvni procedury — mist-  Ldzeriskd varna
nosti s jemnou bylinnou parou. I s ptl- . —
litrem piva a drsnou rukavici pro télovy o "T. St
peeling absolvujeme aromaterapii. V hor- ’ B e r
L E #Ac rovh
1422 16"

= Drievénd
- lazeriska
. d.:a-....

-
NovA Lo vA '
1432 4°°

ké pare se vzajemné sobé ztracime, i kdyz
sedime maly kousek od sebe. Potvrzuje se,
Ze jsme objednavkou piva dobfte zvolili. Je

2

V Roznovskych pivnich

laznich se zacina jiz tri
dny pred terminem

Predstava o tom, jak pivni lazné funguiji, jak probiha
vlastni procedura a Kolik piva béhem procedury vypijete,
muze byt rizna. Pro jeji korekci je nejlepsi 1azné navstivit

a pivni proceduru absolvovat.

Za tcelem nejen prozkoumani, ale i uby-
tovani jsem tak ucinil pii navstévé Roz-
novskych pivnich lazni na pocatku letos-
niho tinora. A musim hned na pocatku
predeslat, Ze to bylo vysoce pozitivni zjis-
téni. Ve zacalo objednavkou a naslednym
mailem. PriSel jiz tfi dny pfed objedna-
nym terminem a byl plny informaci. Vi-
bec jsem netusil, co vSe se v tomto objektu
muze vyskytovat a aktivné provozovat.
To, co jsem hlavné netusil, bylo prekvape-

ni, ze Roznovské pivni lazné v prevazné
vétsiné navstévuji pary. On a ona, stafi
i mladi. Mistni i ti z daleka. Jako jednotli-
vec jsem zde byl velkou vyjimkou.

Pivni 1azen

Muj objednany cas je na 17.30 hod. Je
nutné byt na misté — v kavarné, 15 minut
predem. Jak vas lazenska najde? Z recep-
ce, kde jste se prihlasili, mate k dispozi-
ci vstupenku — dfevény kulaty, cervené
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vsak tfeba si pospisit s jeho vypitim, rych-
le tepla. Ale to jiz z reproduktort zazniva
,joginska fec”. Jak spravné dychat, jak se
branit stresu. Navod na to, jak se usmivat
v obou otvorech lidského téla budi veseli,
ikdyz diky husté pate na sebe viibec nevi-
dime. VSichni vyuzivame drsnou rukavici
a snazime se o peeling. T€lo se prokrvuje
a tak se pfipravuje na vlastni pivni lazen.
Jesté jednou si opakujeme z reproduktoru
znéjici zasady spravného dychani, stejné
jako navod, jak hledat pozitiva v nasem
zivoté. Aromaterapie v pafe kondi, vraci-
me zdrsnéné rukavice i zvlhcéené ru¢niky
a nazi kone¢né mifime do pivni lazné, re-
spektive do koupele v mladiné. Dvojice
do dfevéné dvouvany, ja sim do vany meé-
déné. Vzajemné jsme oddéleni latkovymi
pfepazkami, pouze zde Septame. Lezime
v tmavé mladiné s bohatou pénou. Rozpa-
lené télo druhy pdllitr vychlazeného piva
pfijima s pfirozenou Zizni a mimoradnou
chuti. Je to opét jedenactka svétly lezak.
Po chvili nas obchazi lazeriska a kazdému
nanese na oblicej plefovou pivni masku.
Po 30 minutach masku smyjeme mladi-

[ 7 7 o0
Casovdni klientii

Nabidka jedendctky Radhost pred procedurou

nou a koupani konci. Pfechdzime o patro
vyse do relaxacni mistnosti. Zac¢ina relax.
Uléhdm na bficho a lazenska mi klade
na pater vyhraté polstarky. Vedle mne
na stolecek klade dalsi plny pullitr. Piti
vleZe na bfiSe mi ¢ini potize. S chuti ale

V Roznovskych pivnich laznich se zadind jiZ tFi dny pFed terminem 183
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Kombinace piva a jidla

Ladéni jidla s vinem je dnes jiz vcelku bézna
zalezitost v restauracich se zazitkovou gastronomii,
ve specializovanych vinarnach a ¢as od ¢asu

i v nékterych lepsich restauracich.

Naproti tomu ceska kultura konzumace
piva ve spojeni s pokrmy se zacina teprve
formovat a vyvijet, pfestoze mame své-
tové prvenstvi ve spotfebé piva na hlavu
a pivo je nas narodni napoj. Pivo si zatim
snazi u nas najit svoji pozici v gastronomii
a dosdhnout toho, co se vinu a vinafum
podaftilo u nas za posledni ¢tvrtstoleti - vy-
zvednout pivo jako ndpoje do vyssich pa-
ter gastronomie tak, jak je to bézné v radé
pivnich zemi jiz po mnoho let. Ceského
konzumenta bohuzel stale moc nezajima,
jaké pivo se hodi k ¢emu, zatim nevénuje
dostatecnou pozornost kombinovani piva
s pokrmy. Je to astecné zptlisobeno neve-
domosti konzumenttl, ktefi se vétSinou
v rznych stylech piv neorientuji a nebo
nemaji predstavu, jak vybrané pivo ptjde
dohromady chutové s ur¢itym pokrmem.

Mnohem vétsi nedostatek je na strané pro-
vozovatelll restauraci a gastronomt, ktef1
by této problematice méli vénovat vétsi
pozornost. Je to cesta, jak povysit obycejny
lidovy ndpoj na troven vyssi gastronomie
a skyta to i moznost, jak se odlisit od kon-
kurence. O tuto problematiku by se mély
zajimat predev$im minipivovary a malé
pivovary, které provozuji svoji restauraci.
Tyto pivovary obvykle nabizeji netradi¢ni
ajedinecna piva, ktera by mohla zatraktiv-
nit téméf kazdy pokrm. Méli by vytvaret
a nabizet pokrmy pfimo k piviim, ktera
maji standardné v nabidce na ¢epu, nebo
ktera vaii ve svém pivovaru, aby zakaznik
mél skutecny komplexni gastronomicky
zazitek. Utopence, tlacenku anebo pecené
koleno naleznete na jidelnim listku témér
v kazdém podniku v oddilu néco k pivu,
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ale je to velice obecné, bez invence a ohledu
jaky typ piva nabizeji, vétsinou to s poda-
vanymi pivy moc harmonicky nevyzniva.

Vybér spravného piva k danému pokr-
mu neni zalezitost jednoduchd, ale také
ne slozitd. Parovani napoje s pokrmem je
povazovano za uméni. Ne kazdy jsme ob-
dafen stejnymi senzorickymi schopnostmi,
schopnostmi vnimat a pfifazovat chuté
a viiné na zakladé paméti. Ne kazdé pivo
se hodi ke kazdému jidlu stejné tak, jako
se pro pfipravu jakéhokoliv pokrmu neho-
di vSechna piva. Vybéru je nutno vénovat
velkou pozornost. Pro uspésné snoubenti je
nutné dodrzet tfi zakladni principy:

Princip intenzity

vzdy volit ke kombinaci pivo i jidlo s pfi-
blizné stejnou nebo podobnou intenzi-
tou chuti a vini. Tedy chutové jemna ¢i
nevyrazna jidla parovat s lehkymi pivy.
Tak, aby pivo bylo rovnocenym partne-
rem pokrmu a nikterak jeho chuf a vini
neprebilo, nebo aby se neztratilo v inten-
zité chuti a viné jidla. Jako piiklad muze
poslouzit bila ryba a lehké svézi pSenic-
né pivo — podobné jako kombinace ryba
a bilé vino. Naproti tomu k vyraznému
a plnému pivu musime volit chutové slo-
zité€jsi a bohaté jidlo. Jako nejcastéjsi pri-
klad Ize uvést vyrazné kofenény pokrm
asijské kuchyné a k nému aromaticka IPA.

Princip souladu nebo harmonie

Spociva ve splynuti pokrmu s pivem s cile-
nym vytvofenim harmonie. Tedy chceme- li
klast dtiraz na soulad, parujeme tak, aby se
chuté a viiné piva a jidla spojovaly a dopl-
novaly. Jednoduse, ke sladkému pokrmu
volime pivo s vyssi sladovitosti, k ¢okola-
dovému dortu s jemné pikantnim dzemem
Imperial Russia Stout nebo Porter, k ovoc-
né hoikému pokrmu pivo ovocité a horké,
k listovému salatu s grepem, pomerancem
a syrem s bilou plisni Blond IPA a podobné.

Kombinace piva a jidla

Pivo a jidlo @
~

Princip Kontrastu

Umoznuje urcité experimentovani a pfina-
§i vzruseni. Pivo s pokrmem jsou v proti-
kladu, kombinujeme pokrm a pivo s odlis-
nymi chutémi a viinémi, jako pfiklad lze
uvést kombinace kyselého a sladkého, hot-
kého a sladkého, chutové malo vyrazny
mastny pokrm jako je ovar, blicek, Skvarky
1ze ispésné kombinovat s hotkym pivem.
Pivo v tomto pripadé dopliuje pokrm jako
kofeni nebo dalsi ingredience. Pfestoze
jsou jidlo a pivo v kontrastu, kombinace
vyzniva harmonicky.

S uvedenymi principy souvisi zakladni
pravidla nauky o harmonii v kulinafstvi,
kterymi je nutné se rovnéz fidit pfi vybéru
kombinace piva a pokrmu.

m Kyselé + kyselé se scita. Kyselé jidlo
a pivo s vyssi kyselosti se projevi v chu-
ti agresivné, kyselina chutna kovové.

m Kyselina + tuky. Kyselina rozpousti
tuky a projev je priznivy.

m Kyselina + alkohol + kofeni. Kyselina
s alkoholem zvysuji ostrost kofeni.

® Kyselina + sladkost. Snaseji se dobie
a zvysuji svézest pokrmu. Kysely po-
krm a nasladlé pivo

m Stl + sladké. Vzajemné se nevyrovna-
vaji zcela, ale pocity se zjemnuji.

® Tiisloviny a sladké. Trislovité jidlo
a sladké pivo se dobie dopliuij.

® Hotké + kyselina. Nesnaseji se, zvysuji
pocit hotkosti az palcivosti. Horky, sil-
né chmeleny lezak s kyselym pokrmem
(tlacenka s octem, kysané zeli, utope-
neg, sledé...)

m Sladké + sladké. Harmonicka kombina-
ce. Pocit sladkosti se nescita, ale snizuje.

m Uzené tony a sladké. Pozitivni kombi-
nace.

m Uzené tony + kyseliny. Neni dobra
kombinace.

® Hotké a sladké. Dobra kombinace
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Snoubeni

syru s pivem

Pivo a syry - dva vyrobky,
Které se od sebe tolik

liSi a soucasné toho maji

i hodné spolecného. Pivo je
kvaseny alkoholicky napoj
horké chuti, vyrabény

v pivovaru z obilného

sladu, vody a vétSinou také
pridavku chmele pomoci
pivovarskych kvasinek,
Ktery se tési znacné oblibé
snad po celém svété. Syr je
mlécny vyrobek, vyrabény
srazenim mléka syridlem
nebo Kyselinou mlécénou.

Po vyrobé, ktera je vétsinou
zakoncena zranim, jsou
syry koncentratem bilkovin
a tuku, ale také dalSich
slozek mléka, zejména
mineralni latek, napr.
vapniku.

Pivo se vari po staleti a jako pravdépodobna
zemé puvodu byva uvadéna Mezopotamie
v obdobi okolo 7. tisicileti pfed nasim leto-
poctem. Tehdy stafi Sumerové pivo jako
takové jesté nevyrabéli, jednalo se spise
o kvas, ale u starych Slovanti bylo pivo jiz
znamym napojem. Ostatné samotné slovo

,Ppivo” pochdzi ze staroslovénstiny a zna-
menalo néco jako ,nejobycejnéjsi” napoj.

Ing. Jifi

Také syry pochazeji ptiblizné z podob-
ného tzemi a priblizné ze stejné doby,
kdy je nahodou ,,objevili” koc¢ovnici jizni
Asie a Stredniho vychodu. Znama je po-
vést o arabském kupci Kananovi, které-
mu se ve vaku z osli kiize mléko srazilo
v nakysle lahodnou hmotu, kterd byla uz
krtickem k pozdéjsi vyrobé tvarohu a na-
sledné i syra. Mozna to byli praveé ti sami
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Kopadcek, CSc.

Sumerové, ktefi vafili pivo a pfipravo-
vali prvni jednoduché syry. Takze prvni
podobnost, tedy spolecny ptivod, je takto
prokazana.

Velky rozvoj vafeni piva a vyroby syrt
pochazi ze stredovéku, kdy se obé tyto
potraviny pfipravovali zejména v klas-
terech. Pravé z doby stfedovéku se do-
chovalo mnoho recepttli a vyrobnich po-
stupti pro syry a piva. Pti jejich vyrobach
vyuzivali mnisi své skvélé znalosti a do-
vednosti. A to, Ze byli mnisi povétsinou
bfichati, souvisi pravé s jejich dobrym
bydlem spojenym s c¢astym hodovanim
piva a tu¢nych syra v klasterech a témér
zadnym pohybem.

Oba produkty, pivo i syry, maji tedy
,spolecné kofeny”, cozje pravdépodobné
i divodem, Ze se k sobé také dobfe hodi.
Spole¢na konzumace syrti s pivem muze
byt pro nékoho méné obvykld, pro jiné-
ho se naopak jedna o béznou kombinaci.
Mnozi z vas namitnou, ze se k syrtim lépe
hodi ¢erstvé mléko, nebo naopak sklenka
vina. V minulosti, kdyz v syrarnach vzni-
kaly prvni ,pivni syry” vsak bylo vino
pro sedléky, ale i pro dalsi konzumenty,
spise luxusnéjsim napojem, a tak kdyz se
k syru ¢i tvarohu, ktery ze svého mléka
vyrobili, zrovna mléko nehodilo, protoze
syry byly hodné prezralé a pikantni, sah-
li radéji po pivu. Dnes uz vime, Ze se pivo
az prekvapivé dobfe snoubi se syry a pro
mnohé z nich je dokonce lepsi kombinaci
nez vino. Dnesni moderni spotfebitel ale
také hleda nové zazitky, at uz v oblasti
netradicnich chuti, tak v oblasti parovani
potravin. Jednim z novych trendti je pra-
vé spojeni piva a syrt. Pivo neni tak ky-
selé jako vino a dava vice vyniknout chu-
ti — kyselosti syrti. Bohuzel pivo je vice
narocné na teplotu servirovani, stabilitu
a vydrz pény. Vzhledem k rozmachu
pivni femeslné vyroby je nyni moZznost
propojeni pivni rozmanitosti (dano pte-

Snoubent syrti s pivem

Pivo a jidlo /@
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devsim oblasti svrchné kvasenych piv)
s tradiéni rozmanitosti syrovou. Navic
Cerstvost piva, pfitomnost oxidu uhlicité-
ho a velmi komplexni chut, ¢ini z jednot-
livych typti piv dokonalé ,spolec¢niky”
pro celou fadu syrii a syrovych specialit.
V pivu jsou skryty casto slozité chuté
a obzvlast jiz zminény oxid uhlicity. Ten
zejména harmonicky sladi syr, protoze
kompenzuje tézkost a plnost syra. Né-
které druhy piv maji také sladké, lehké
karamelové prichuté, které se zase dobfte
misi s téz$imi, vice prozralymi syry.

NéKolik pravidel

pro kombinovani piv se syry

® Jemnéjsi syry se dobfe snoubi s jemny-
mi pivy. Pivo by nikdy nemélo potlacit
chut syra, napfiklad kvili vysokému
obsahu alkoholu, intenzivni chuti nebo
prilis vysokému obsahu chmele.

® Vyrazné prozralé syry dokazi zvladnout
silnéjsi typy piv i s vyssim obsahem al-
koholu. Chutové velmi plny syr se spo-
ji velmi dobfe s tézsimi pivy, jako jsou
svétlé lezaky, tmava piva (Brown Ale)
nebo silna cerna piva typu Stout. Do-
konce 1ze k nékterym silné aromatickym
syrim podat tak silné je¢né pivo, jako je
tzv. BarleyWine.

= K modrym plistiovym syrim se hodi
tmava piva, ale také tézka piva s ovoc-
nym podténem.

®Silné chmelena piva maji tendenci
,zmékcit” ostrost modrych syra a zda-
raznit kvétinové a kyselé prichuté.

® Piva s ovocnym chutovym podténem se
rovnéz dobfe hodi k syrtim, napft. belgic-
ké tresnové pivo (Kriekbeer), a podobné.

® PSenicna piva se dobfe snoubi s Cerstvy-
mi syry.

Jesté je nutné si uvédomit skutecnost,

Ze vétSina vyrabénych piv je chmelena.
Chmel proptjcuje pivu hotké a ovoc-
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Zgjimavosti

Historické pivni lahve

jako sbératelsky konicek

Za byvalého rezimu jsme znali pivo pouze ve sklenénych
lahvich. Mnozi z nas resili, zda je lepsi pivo z lahve
zelené nebo hnédé. Vyslo to nastejno. Co se tyka chuti
barva lahve tehdejSimu pivu stejné nepomohla. Tehdy
neexistovaly petky ani plechovKky. Dnes jsou mezi nami
sbératelé starych pivnich lahvi, kteri lahev dlouho

toci ve svych dlanich a potom bezchybné urci nejen

jeji staFi, ale i sklarnu, kde byla vyrobena. Rik4 se jim
»flaskologové“. Patri K nim i Ing. Jan Krousky.

Souvisi vas Konicek - sbératelstvi histo-
rickych pivnich lahvi - s profesi obchod-
niho Feditele spolecnosti Selgen, a.s?
Urcitd souvislost zde je s ohledem na to,
ze se diky nasim sladovnickym jecme-
num pohybuji mezi lidmi z pivovarnické
branze.

DokaZete popsat zacatky vaseho sbéra-
telstvi ?

Zacinal jsem, asi jako vétSina déti, se sbi-
ranim znamek, odznakt nebo zvykacko-
vych etiket. Pozdéji jsem presedlal na pivo
a trochu vice pronikl do pivnich etiket.
Rozhodujicim momentem byl nalez sta-
rych pivnich lahvi ve staré hospodé v Kre-
siné. Za dvoudenni vypomoc s vyménou
stfesnich tasek jsem si odnesl domt po-
klad v podobé 4 lahvi, které si dodnes
presné vybavuji.

Kolik lahvi mate ve sbirce a kde je mate
vystavené?

Ve sbirce mam priblizné 400 historickych
pivnich lahvi. Neni to mnozstvi nikterak

zavratné, vzdyt nejvétsi sbératel v Ceské
republice vlastni vice jak 9 000 exempla-
rt1! V soucasné dobé promyslim expozici
v nedavno koupeném domsé, kde se s in-
stalaci pocita hned ve dvou mistnostech.
Cést sbirky mam je$té v depozitu, mensi
ale vzacnéjsi cast je vystavena i v mé kan-
celari.

Zajimate se i o etikety na lahvich nebo
pouze o lahve se sklenénym reliéfem?
Na tuto otazku je pomérné snadna od-
povéd. Na starych lahvich se etikety té-
mer vitbec nedochovaly.Vesmés se jedna
o pouhé fragmenty a navic ve Spatném
stavu. Prvoplanové mne zajimaji reliéfni,
napisové lahve.

Jste tématicky zaméren na region, leto-
pocet nebo konkrétni pivovary?

Pro mne je primarnim parametrem re-
gion. Zaméfuji se na stiedni Cechy
od Prahy na sever. Silna stranka mé sbir-
ky je v regiondlnich lahvich, pochazejicich
z malych pivovarskych provozt a také
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Ing. Jan Krousky a jeho ¢dst sbirky v kanceldri

v lahvich vyuzivanych pro staceni a dis-
tribuci piva u samotnych hostinskych,
potravnich spolki, restauraci atd. Tyto
subjekty totiz disponovaly koncesi na sta-
ceni piva a lahve si proto kvtli navratnosti
nechavaly vyrabét na zakazku. No a ne-
smime zapomenout na erbovky — tj. lahve
nesouci insignie Slechtickych rodi, znaky
mést nebo cirkevnich fadda.

UdrzZujete kontakt s kolegy sbérateli?
Udrzuji kontakt s nékterymi sbérateli, re-
spektive s témi nejvétsimi. Casto telefonic-
ky feSime i rizné problémy nebo dotazy.
Vlastni organizaci ,flaskologi” nemdame,
ale schazime se na burzach pfi prilezitos-
ti konani akci ,Vykuleni” a ,Vysmoleni”
v Cernokosteleckém pivovaru.

To je zalezitost poslednich ctyf let. Jedna
se o uspésnou nahradu klasickych burz,
které umiraji na ubyté. Mladi lidé dnes
maji mnoho jinych pfilezitosti a jinych 1a-
kadel k vyziti, proto rizné formy sbératel-
stvi skomiraji na ubyte.

Nicméné komunita ,flaskologti” neni
jen spolecenstvim sbératelt historickych
pivnich lahvi (pfipadné dalsich pivovar-
skych relikvii), ale jsou to také lidé, ktefi

Historické pivni lahve jako sbératelsky konicek

Mezi , flaskolegy“— proni zprava

se o tuto tématiku zajimaji z profesnich ¢i
osobnich pohnutek a nezfidka svou dovo-
lenou stravi badanim v archivu nebo ob-
chazenim pamétnikd.

Je stile jeSté mozné objevovat nové na-
lezy, nebo se jiZ jedna pouze o vyménu ¢i
prodej sbirkovych exemplari mezi sbé-
rateli?

Stale se jesté objevuji dalsi historické exem-
plare, i kdyz frekvence objevii neni takova
jako dfive. Na druhou stranu, byt je zdro-
ji méné, lahve se vyhazuji mnohem méné,
nez tomu bylo pred dvaceti lety. Dnes jiz
lidé vétsinou maji informace o tom, Ze na-
razili na néco, co by mohlo mit hodnotu.
Tomu pochopitelné pomahaji zejména in-
ternetové aukce, ale také zvyseny zajem
starozitnikd. Ti udélali z lahve pomérné
dobfe cenéné zbozi.

Kterou lahev z vasi sbirky povazujete
za nejcennéjsi?

To je pomérné tézka otazka. Slusnou hod-
notu maji pfedevsim lahve z malych stre-

doceskych pivovarskych provozi, zejmé-
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Smaltované plechové

tabule - nostalgie _
zdobi Bizona & -

Neni pochyb o tom, Ze K napiti

piva vas casto muze lakat
i prostor a jeho vyzdoba,
kde se pivo cepuje. Kdyz
se Kk tomu prida pohled
na varnu a vuneé prave
varené pochoutky, jedna
se o velice prijemny zazitek.
Takovy nabizi Pivovar Bizon
v Gizicich.

Zde je pifjemny zazitek jesté umocnén
,,obrazarnou” originalnich smaltovanych
plechovych tabuli. P¥i pohledu na né vas
ovane pffjemna nostalgie. O vyzdobu
hostince, pivovaru i pfilehlych prostor se

postaral Robert Benes, majitel pivovaru
a sbératel tabuli v jedné osobé.

Tabule nechybi ani ve vijéepu

. Pilsner Urquell” — staré exempldie

Souvisi vas koniGek - sbératelstvi smal-
tovanych plechovych tabuli - s vasi mi-
nulou i sou¢asnou profesi ?

Moje sbératelstvi nema vibec zadnou
vazbu na muj profesni zivot. Pro smalto-
vané plechové tabule jsem poprvé zaho-
fel ve tfiatficeti letech, kdy jsem si zlomil
nohu. Byla to komplikovana zlomenina,
ktera mne na delsi dobu upoutala na liz-
ko. Na ltzku jsem zfejmé hledal néjaky
,ventil”, ktery by mne odvedl od cernych
myslenek. Za prvni republiky vedle nase-
ho domu v sousedstvi byla trafika. Majitel
domu mi tenkrat prinesl jako darek tabuli
,Prodej kolkt1 a cigaret”. Od té doby, kdy
jsem si tabuli vedle ltizka vystavil, mi na-
vstévnici zacali nosit rizné jiné tabule. Zce-
la mne to pohltilo. Po castecném uzdraveni
jsem jel na Sumavu a posléze si piivezl tfi
tabule, které tehdy patfily k tém nejbéznéj-
$im, jako napriklad byla Alpa. Nasledovaly
navstévy burz v Bustéhradé, nakupy né-
meckych nebo francouzskych tabuli a také
jejich vymeénovani. To jsem stale jesté mél
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Sbeératel Robert Benes

nohu osm mésictl v sadre a sbératelsky ko-
nicek zacal slouzit jako relax.

Jak jiZz dlouho tabule sbirate? Vzdy jste
se zajimal pouze o tabule propagujici
pivo a pivovary?

Tabule sbiram jiz patnact let. Libily se
mi vSechny. Nepreferoval jsem pouze
pivovarské.

Se sbératelstvim jsem zacal jesté pred
existenci mého pivovaru Bizon v CiZi-
cich. Na navstivenych burzach jsem zcela
pfirozené navazoval kontakty s dalsimi
sbérateli. Dnes znam prakticky vSechny
sbératele tabuli v Ceské republice.

Kolik tabuli mate ve sbirce? VSechny
zdobi zdejsi hospodu a pivovarské pro-
story?

Pfiblizné jsem shromazdil osm set tabuli.
V hospodé, pivovaru a spojovaci chodbé
je jich umisténa asi jedna desetina. Zby-
tek je vystaven v rodinném domé. Stény
obyvaciho pokoje jsou plné pokryty re-
klamnimi tabulemi, hlavné témi lepsimi
a vzacnéjsimi. Dalsi tabule jsou v krabi-
cich na ptidé. Velmi casto tabule ptij¢uji
na rtizné tématické vystavy v muzeich.
Naposledy se tak stalo v muzeu ¢okolady
Lidka v Kutné Hofe. Pro toto muzeum
také vafime na zakazku ¢okoladové pivo.

Smaltované plechové tabule - nostalgie zdobi Bizona

Zajimate se i o tabule propagujici jiné
vyrobky?

Ano, hlavnim pfedmétem mého zdjmu jsou
tabule propagujici razné firmy, vyrobce,
dodavatele a jejich vyrobky. Patfi mezi né
i pivovary a jejich pivo. Bohuzel ty z pivo-
varského oboru jsou prilis drahé a na dalsi
nakupy nemdam dostatek financi. Pro zaji-
mavost uvadim, ze ceny pivovarskych ta-
buli zacinaji na pfiblizné 5 000 korundch.
Obecné se cena ridi tim, kdo tabuli chce,
nebo shani. K velkym sbératelim patri
plasticky chirurg ptivodem z Brna, ale Zzijici
a pracujici ve Vidni. Pry vlastni 4-5 000 ta-
buli. Kazdy exemplaf ma ve dvou nebo

Pestrd vyzdoba
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