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EDITORIAL

Stastné a vyzralé

Mam pocit (a moznd to neni jen po-
cit), Ze ten predvanocni shon zac¢ind rok
od roku diiv. Kdyz jdu v piilce listopadu
nakoupit do obchodu a zni tam véno¢-
ni koledy a mezi regély poskakuje $asek
v kostymu Santa Clause, pak si fikdm,
jestli se ten svét nezblaznil. Anebo pri-
nejmens$im obchodnici. Doba se zrych-
luje, vzdalenosti zkracuji, penize ovladly
svét. Je dobre, kdyz se ¢lovék umi nad to
véechno povznést, uzit si pékny vikend
s rodinou, oteviit sedmicku dobrého
vina s prateli. Anebo tfeba precist si v kli-
du nové vydani ¢asopisu Vinaf - sadat...

Doctete se v ném mimo jiné o tom,
co by nemélo chybét pti zakladdni no-
vého vinohradu. Ani tady by se nemélo
nic uspéchat a osidit, vzdyt je to zale-
7itost nejméné dvougeneracni. Reditel
Vinatského fondu zhodnotil uplynuly
rok a Kamil Prokes opét vyhral somme-
lierskou soutéz Bohemia sekt Trophée.
Nase nova redaktorka Darja se vydala
na Bur¢dkovy pochod. Los pti vybéru
vinafskych obci a mést tentokrit padl
na Hustopece — mésto vina a mandloni.
Pti hodnoceni roku z hlediska ovocnatii
nam byl zku$enym priivodcem predseda
Ovocnarské unie Moravy a Slezska Ivo
Pokorny. V' Lysicich se opét po roce de-
gustovala jablka a néktefi nasi ovocnari
se vydali na zkuSenou do Skandinavie.

Déje se toho hodné ve svété sadatském
a vinafském a my nemtizeme zprostied-
kovat v8echno, proto budeme radi, kdyz
se do chodu naseho ¢asopisu zapojite i vy,
nasi ¢tenafi. Jesté bychom se chtéli omlu-
vit za nedostatky v distribuci predplatné-
ho, Vinare - sadare ¢. 5/2019, kdy doglo
k chybé ze strany poskytovatele doruco-
vacich sluzeb a néktefi z vas omylem toto
vydani nedostali. Chybu jsme se snazili
napravit zaslanim nahradniho vytisku.

Dékujeme za piizen v roce 2019 a pre-
jeme vam, at jsou posledni dny tohoto
roku pro vis nejen uspésné, ale taky ra-
dostné. Protoze radost z kazdého dne
jako by se v poslednich letech z lidi vy-
tracela. A Vanoce at nejsou jenom $tast-
né a veselé, jak se rika, ale taky lahodné
a vyzralé, jako to nejlep$i vino z nasich
sklipk a jako to nejlepsi ovoce z nasich
sadil. Na shledanou v roce 2020!

Petr Hynek
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Obrazek 2 - Nasada hroznii na kefi Vetlinského zeleného. Obrazek 3 - Irsai Oliver pied sklizni

Moderni vinohradnictvi je zaloZzené na minimalizaci vyuZivani
mineralnich hnojiv a naopak na podpofre prirozené pldni
tirodnosti, obsahu humusu a vyuZivani pfirozenych postupt

a organickych hnojiv.

prof. Ing. Pavel Pavlousek, Ph.D.

Zakladni slozkou organické
hmoty v pudé je uhlik a to
ve formé organické i anorga-
nické. Obsah organické hmoty
v ptdé je velmi dtileZitym para-
metrem, ovliviiujicim urodnost
pudy i funkce pudy v biosféte.
Dulezité je ¢lenéni ptdni orga-
nické hmoty na primérni orga-
nickou hmotu (nehumifikovana
organickd hmota rostlinného
i Zivo¢isného ptvodu) a humu-
sové latky (fulvokyseliny, hu-
minové kyseliny, humaty). Ob-
sah organické hmoty je jednim
lity ptidy pro zemédélské vyuziti
(REJSEK a VACHA, 2019).

Tvorba humusu

Organickou hmotu, kterd se
dostava do pudniho prostiedi,
mizeme oznacit jako humuso-
tvorny material. Pozdéji vznikaji
meziprodukty = humifika¢nich
procestl, kdy se dekompozici
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tvofi jednodussi slouceniny.
Az v zavére¢né fazi humifikac-
nich procest je tvofen vlastni
humus. Ten mutZzeme rozdélit
na humus zivny, ktery je tvofen
litkami pomérné lehce rozlo-
zitelnymi (fulvokyseliny a latky
nehuminové povahy), a humus
staly, jeZ je tvofeny latkami hu-
minové povahy (huminové ky-
seliny a huminy) (SARAPATKA
akol., 2014).

Dulezitou roli pfi dekompo-
zici (rozkladu) odumftelé orga-
nické hmoty ma obsah dusiku
a jeho pomér k obsahu uhliku
(C:N) v rozkladané organické
hmoté¢ (MARENDIAK a kol.,
1987) a pomér obsahu humino-
vych kyselin k fulvokyselinam
(REJSEK a VACHA, 2019).

Uhlik jako palivo
Uhlik predstavuje také zakladni

ypalivo pro ptidni mikroor-
ganismy, které vyuZivaji tento

prvek jako zdroj energie a jako
stavebni latku pro bunééné
stény. Dusik a dalsi prvky jsou
potom potiebné pro stavbu
proteint, enzymu, DNA a dal-
$ich latek pottebnych pro Zzivot
(McGOURTY a REGANOLD,
2005).

Pudni uhlik ovliviiuje pri-
jem a dostupnost vody v ptidé,
je zakladni prvek pro tvorbu
huminovych litek, které jsou
dulezité z pohledu sorpéniho
komplexu pudy a stability pud-
nich agregatd.

DiileZity pomér uhliku
a dusiku

Prostiednictvim poméru C:N je
mozné hodnotit také pohybli-
vost dusiku. Cilem by mélo byt
udrzovat ve vini¢nich ptadich
pomér C:N na trovni nejméné
10:1. Jestlize dojde k optimaliza-
ci poméru C:N, zlepsi se celkové
hospodareni s dusikem v pudé
(PORTEN, 2019a). Primérna
hodnota C:N na tizemi CR se
pohybuje v rozmezi 10-12. Vétsi
pomér C:N indikuje nedostatek
dusiku a niZzsi biologickou akti-
vitu véetné méné intenzivni hu-
mifikace, naopak mensi pomér
C:N indikuje vy3si biologickou
aktivitu a intenzivni humifikaci.

Obrazek 1 - Velmi dobry vyvoj
listové plochy kefe i ozelenéni

Pomér C:N v piidé také pozi-
tivné prispivd ke zlepseni vyu-
Zivani ozelenéni vinic, zejména
z pohledu dusikatého hnojeni.
Jestlize je v ptdé optimalni po-
mér C:N, plni ozelenéni vinic
svoje pozitivni funkce.

Humus, jakozto produkt
nejprve dekompozice slozitych
uhlikatych sloucenin a poté
néslednych  polykondenzaci
a bakteridlnich neosyntéz, je
rt ovliviiyjicich - a do zna¢né
miry i podminujicich - aspés-
nost vysadeb rostlin (REJSEK
a VACHA, 2019).

HUMAC Agro

HUMAC Agro je ptadnim
zlepSova¢em uhlikového
typu. Jeho dodavkou do pidy
se dlouhodobé zvysuje Grodnost
pidy tim, Ze vyznamnym zpd-
sobem zlepsuje stav organomi-
nerdlnfho pidniho sorpéniho
komplexu a tim zlep$uje piidni
strukturu, zlep$uje podmin-
ky pro rozvoj mikroorganizmi
a zvysuje sorpéni a pufrovaci ka-
pacitu pady. Vysokym obsahem
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organického uhliku upravuje
pomér C:N v ptudé. Ma ptiznivy
vliv na mineralizaci a imobiliza-
ci dusiku v pudé. Zabezpecuje
efektivnéjsi vyuzZiti organickych,
organicko-mineralnich a mine-
ralnich hnojiv. Vyznamné snizuje
ztraty zivin vyplavovanim (N, P,
K, Ca, Mg a jinych mikro, makro
a stopovych prvki), ¢ehoz di-
sledkem je expanze objemu kore-
nové hmoty péstovanych rostlin,
které lépe odolavaji stresovym
faktorim. Obsahuje huminové
kyseliny, které hraji vyznamnou
ulohu pii vézani a uvolnovani
iont, i pti Gpravé pH. Mak-
roprvky, mikroprvky a pudni
ziviny vazi do chelatovych kom-
plext, ze kterych je rostliny 1épe
ptijimaji. Vlastni produkt obsa-
huje mnoZstvi biogennich latek
a soucasné umoznuje akumulo-
vat dal$i mineralni latky a vita-
miny pro vyzivu rostlin.

Leonardit pfedstavuje vy-
znamny prostfedek pro zlepseni
obsahu humusu v ptidé, protoze
obsahuje priblizné 70% humi-
novych latek (PORTEN, 2019b)
a je zdkladni slozkou ptipravku
HUMAC Agro.

Z vinohradnického pohle-
du by se proto dalo fici, Ze
HUMAC Agro zlep$uje pidni
podminky z pohledu vyzivy
révy vinné. Optimalizuje ptidni
podminky ve vztahu k dekom-
pozici organické hmoty a tvor-
bé humusu. Zaroven vytvari
piiznivé podminky z pohledu
uvoliovani dusiku a jeho vy-
uzivani révy vinné. Projev do-
dani pripravku HUMAC Agro
se odviji od vychoziho poméru
C:N. Ve vétsiné vinic, kde byl
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HUMAC Agro pouzity, je viak
vliv velmi dynamicky, ve pro-
spéch vyzivy révy vinné.

Testy ve vinici

V loniském roce byl popsany po-
zitivni vliv aplikace ptipravku
HUMAC Agro v nové vysad-
bé Vinaistvi Holanek v Ivani,
v roce 2018. Pripravek byl apli-
kovan po vysadbé a jeho ucinek
se v prvnim roce vyrazné pro-
jevil. Ve vinici se projevil velmi
dobry rust letorostt, ze vznikla
také potieba osec¢kovani letoros-
tt. Na podzim byla hodnocend
vyzralost letorostt, kterd byla
velmi dobra. Vzhledem k riisto-
vym vlastnostem a vitalité nové
vinice bylo také rozhodnuté, ze
je jiz mozné zatizeni urodou
a tudiz pfi zimnim fezu pone-
chat na kefi tazen. Vzhledem
k horkému a suchému pocasi
v roce 2018 se jednoznaéné po-
tvrdilo, Ze vyvoj vinice byl po-
zitivné ovlivnény pripravkem
HUMAC Agro.

Vinice byla sledovana také
v roce 2019. Lonska aplikace
HUMAC Agro se pozitivné
projevila na vyvoji révy vinné
i ozelenéni i ve druhém roce.
Uz v jarnim obdobi dochazelo
ve vinici k velmi dobrému vyvoji
bobovitych rostlin v ozelenovaci
smési. Vyvoj ozelefiovaci smési
nijak nekonkuroval ve vyvoji
révé vinné. Obrdzek 1 ukazuje
velmi dobry riist letorostd a vy-
voj listové plochy kett. Obrdzek
2 ukazuje nasadu hroznt u od-
rudy Veltlinské zelené. Obrdzek
3 ukazuje hrozny odrudy Irsai
Oliver, tésné pred sklizni. I kdyz

Obrazek 4 - Nova vysadba s aplikovanym Humac Agro.

Obrazek 5 - Dobra kvalita letorostii.

byla vinice pomérné vyrazné
zatizend vynosem, neobjevily
se v ni Zadné ristové problémy,
stresové situace a vyZivové ne-
dostatky.

Na jafe 2019 byl HUMAC
Agro aplikovany pred vysadbou

nové vinice na upati Palavy. Ob-
rdzek 4 ukazuje novou vysadbu,
kde byl aplikovany HUMAC
Agro. Na zdkladé umisténi
dvojdrati je vidét ve vinici velmi
dobry rist. Obrdzek 5 potom
ukazuje detail na silu letorostu,

VINAR SADAR
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Vyznam a moznosti
ozeleneéni vinic

Plda je jednim z hlavnich produkénich faktor. Z pohledu
udrZitelného vinohradnictvi je proto nutné pozornost
zamérovat nejenom na optimalizaci kvality a vynosu hroznd,
ale takeé na zajisténi ptdni trodnosti s pfimou provazanosti
na Setrny zplisob jejiho obhospodarovani. Piidni drodnost
predstavuje sloZity komplex vzajemné spoluplisobicich
faktor( s rozdilnou variabilitou zplisobenou napt. obsahem
Zivin, fyzikalnimi vlastnostmi atd. Jednotlivé faktory Ize

z pohledu antropogenni €innosti ovliviovat zejména
agrotechnickymi i hnojivarskymi zasahy.

Prof. Ing. Patrik Burg, Ph.D.
Ing. Alice Cizkova
Ing. Patrik Zatloukal

Zahradnicka fakulta v Lednici, Ustav zahradnické techniky
Foto: prospekty vyrobcd, provozovatel(, archiv

Pozitivni vliv ozelenéni

V poslednich letech je véno-
vana stale vét$i pozornost pro-
blematice ozelenéni ptidniho
povrchu u vinic, které zahrnuje
vytvoreni podminek pro riist
travnich nebo bylinnych poros-
ti. Rostlinny porost napomaha
pti udrzeni dobrého stavu ob-
hospodarovanych pud, zejména
diky intenzivnimu prokofenéni,
pravidelné produkci humusu,
ochrané proti erozivnim uéin-
kiim a ochrané proti zhutnéni
pud castymi prejezdy mecha-
niza¢nich prosttedku. Pozitivni
vliv mé rostlinny porost také
na udrzeni biologické aktivity
v celém ptdnim profilu.

Komplexni sledovédni na-
znacuji, Ze se ucinky ozelenéni
pozitivné odrdzeji také na zdra-
votnim stavu kefti, napomahaji
regulaci jejich rastu diky udr-
zovani biologické rovnovéhy
a prispivaji k posileni jejich
prirozené odolnosti proti hou-
bovym chorobam. Z hlediska
biodiverzity podporuji druho-
vou rozmanitost flory i fauny.

Nezastupitelnou ulohu se-
hrava ozelenéni také v oblas-
ti vyzivy révy vinné, zejména
v oblasti optimalizace pifijmu
zivin. Nejvice se tento aspekt
projevuje pii prijmu fosforu,
Zeleza, ale napt. také pti fixaci
atmosférického dusiku hliz-
kovymi bakteriemi symbioti-

Obrazek. 1: Druhové zastoupeni rostlin v jetelotravni smési do vinic
v zavislosti na rozdilnych pldnich druzich (zdroj: Ziegler et al., 2012)
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Obrazek 3: Pfirozené zazelenéni mezifadi

zujicimi na kofenech bobovi-
tych rostlin. Sprévné zaloZeny
a udrzovany porost dokonce
pfispiva k udrzovani mikrokli-
matu a snizuje zatéz zivotniho
prostiedi v souvislosti s vypla-
vovanim zivin hlavné nitrata
v pribéhu zimniho obdobi.
Na svazitych pozemcich vyraz-
nym zpusobem omezuje vétr-
nou a vodni erozi. Opomijet
nelze ani hospodarské aspekty,
predev$im lep$i prtjezdnost
mezifadim pfi provadéni ag-
rotechnickych operaci, véetné
udrzeni pidni drodnosti pro-
sttednictvim pravidelného za-
sobeni ptidy humusem.
Zazelenéni mezifadi vinic
lze ve vétsiné pripadu uplatnit

bez vétsich komplikaci. Vybér
rostlinnych druht pro zaze-
lenéni podléhd stanovistnim
podminkam, zejména pud-
nimu druhu. Na Obrdzek.1
a Obrdzek. 2 jsou uvedena
druhovd zastoupeni rostlin
v jetelotravni a jetelové smési
do vinic v zavislosti na rozdil-
nych padnich druzich.

Technologie ozelenéni

Na urodnych pudach s dosta-
te¢nou zdsobou Zivin lze uplat-
nit proces prirozeného zazele-
néni (Obrdzek 3). V opaéném
ptipadé je vhodné ptistoupit
k technologii fizeného zazele-
néni (Obrdzek 4). Vybér rost-

Obrazek. 2: Druhové zastoupeni rostlin v jetelové smési do vinic v zavislosti
na rozdilnych pidnich druzich (zdroj: Ziegler et al., 2012)
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Obrazek 4: Ukézky fizeného zazelenéni

lin z hlediska druhového za-
stoupeni vychazi z planované
Zivotnosti porostu i zvoleného
zptisobu hospodateni. Pri-
rozené zazelenéni je spojeno
zpravidla s $irokou druhovou
pestrosti, odpadaji navic na-
klady na potizeni osiva i jeho
vysev. Jistou nevyhodou muze
byt rozvoj nezadoucich inva-
zivnich druht rostlin, nebo
pomalé zapojeni porostu.
Podstatou fizeného zazele-
néni je vysev pozadovanych
druht rostlin v prostoru me-
zitadi. Tento zptisob nachazi
uplatnéni zejména ve vinicich
s intenzivnim zpusobem hos-
podareni, které je casto spo-
jeno s vysokym poctem pre-
jezdu vyuzivané mechanizace.
Obdobné také u vinic, jejichz
puda vyzaduje ndpravu puidni
struktury a ochranu pfed ero-
zivnimi G¢inky. Rozdilné smési
rostlin nabizi moznost lepsiho
prokofenéni pudy, vyssiho
stupné ozelenéni s priznivymi
uc¢inky na mikroklima, rozvoj
patogentl i druhovou rozma-
nitost. Mezi hlavni hlediska
uplatiiovana pri vybéru rost-
linnych druhtt patfi zejména
hloubka a rozvétvenost ko-
fenového systému, symbidza
kotenti s dusikatymi bakteri-
emi a schopnost vazani atmo-
sférického dusiku, mykorhiza,
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odolnost rostlin proti opako-
vanym prejezdim, rychlost vy-
voje a pokryvnost nadzemnich
casti rostlin, naroky rostlin
na vodu a ziviny atd.

Technologie fizeného zaze-
lenéni je spojena s navy$enim
néakladt na nakup a vysev osi-
va. Vyseté rostliny mohou byt
rovnéz z hlediska konkurenc-
nich vztaht jistym rizikem pro
ptirozenou floru.

Podle zastoupeni jednot-
livych rostlinnych druht lze
rostlinny pokryv standard-
né vysévat na podzim nebo
na jafe, zivotnost porostu je
pak maximalné 1 rok. Mimo
tyto varianty lze vyuzivat také
trvalé zazelenéni meziradi
s zivotnosti porostu delsi nez
3 roky.

0zimé smésky

U ozimych smések zadrzuje
zeleny pokryv pudy béhem
zimniho vegeta¢ntho klidu
vedle zivin také velké mnoz-
stvi vody. Rychly rozvoj listové
plochy v jarnim obdobi ji vSak
zpravidla sta¢i spotiebovat.
Proto je nutné zatadit do tech-
nologického postupu operaci
mulcovani relativné brzy a to
zhruba v obdobi do poloviny
kvétna. Nékolik dni po muléo-
vani porostu je pak vhodné ze-

lenou hmotu zapravit do pudy
zpravidla pomoci kultivitoru
nebo talifovych bran. Tato
zapravena organickd hmota
snizuje v horkém 1été ve srov-
néni s ¢ernym uhorem teplo-
tu minimalné o 2 az 4 °C az
do hloubky 0,5m a pfispiva
tak k udrzeni teplotniho opti-
ma pro rust kofentl v rozmezi
8 az 20 °C.

V systémech organické pro-
dukce jsou v technologickych
postupech vyuzivany vedle
standardniho kultiva¢niho na-
fadi také lamelové valce. Tyto
stroje pti prijezdu neodsekd-
vaji rostliny, ale zpusobi jejich
vicenasobné poldmani a pova-
leni. Diky tomu ziistavd spo-
jeni mezi nadzemnimi ¢astmi
rostlin a kotfeny, povéleny po-
rost nespotiebuje velké mnoz-
stvi vody, napomahd udrzeni
biodiverzity a chrdni povrch
pozemku pred vysychdnim.

Jarni smésky

Jarni smésky lze v podstaté
vysévat v prubéhu celého ve-
getaénfho obdobi. S ohledem
na moznost vzajemné kon-
kurence v pifisunu vody mezi
sméskou a porostem vinice
v letnich mésicich je vhodné
realizovat vysev pokud mozno
v co nejranéj$im terminu. Po-
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rost tak zpravidla staéi v krat-
kém obdobi vytvorit dostatec-
né mnozstvi biomasy, ktera
se povali v obdobi pred kve-
tenim, kdy ma vinice nejvétsi
potfebu zivin a vlahy. Tim se
omezi intenzita Zivotnich pro-
cesti a vyloudi se tak vzajemna
konkurence zeleného pokryvu.
V nésledujicim obdobi se po-
rost mulcuje, eventudlné za-
pravi do pudy.

PFiprava pudy a vysev

Pfi vyuziti standardnich me-
chaniza¢nich prostfedki se-
stava proces zakldddni rost-
linnych porostti ze dvou fazi.
Prvni faze je spojena s ptipra-
vou pudy spocivajici v jejim
urovndni vcetné pripravy se-
tového luzka. Ke zpracovani
pudy se v téchto pripadech
vyuzivaji béiné typy mechani-
za¢nich prostfedki, zejména
rotaéni kyprice a rota¢ni bra-
ny umoziujici velmi kvalitni
zpracovani povrchové vrstvy
pudy do hloubky 50-80 mm,
véetné rozmélnéni hrud. Dru-
had faze zahrnuje seti osiva.
U béZnych smési se vysevek
pohybuje mezi 4-12 g.m?™
Hlavnim pozadavkem je pfi
vysevu rovnomérné rozmisténi
osiva na plo$e mezifadi a jeho
ulozeni do pozadované hloub-
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K sektoru vina patfi podavani prohlaseni o sklizni a prohlaseni o produkci. Zakonny termin
podani je do 15. ledna vinafského roku, respektive aktualné 15. ledna 2020. Oznamuji se
tidaje o vysledcich a uréeni sklizné, produkci vyroby z hrozn(i révy vinné ke dni 31. prosince
2019. Nepodani povinného prohlaseni je posuzovano jako prestupek s moznym uloZenim

pokuty aZ do vySe 5 000 000 K¢.

UKzUZ - Oddé&leni registru vinic

Ing. Rostislav Gruna - vedouci oddéleni

llustracni foto: autor

Dozorem nad dodrzovanim po-
vinnosti stanovenych piedpisy
Evropské unie a zdkonem ¢islo
321/2004 Sb., o vinohradnictvi
a vinafstvi a o zméné nékterych
souvisejicich  zdkontt  (zékon
o vinohradnictvi a vinafstvi)
v aktudlnim znéni (zdkon), je
povéten Usttedni kontrolni
a zkuSebni tstav zemédélsky
(UKZUZ). Do jeho ¢innosti pa-
tff mimo jiné také vedeni regis-
tru vinic s evidenci a kontrolou
podavanych povinnych prohla-
$eni. Tuto ¢innost vykondva Od-
délent registru vinic ve Znojmé
- Oblekovicich. Neodevzdani
povinnych prohlaseni s poza-
dovanymi udaji je posuzovano
jako dopusténi se prestupku.

Prohlaseni ma takeé vliv
na poskytované podpory
v oblasti vinohradnictvi
a vinarstvi

Podané prohlaseni je jednou
ze zékladnich podminek pro
ziskani podpor pti provadéni
opatfeni spole¢né organizace
trhi se zemédélskymi produkty
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v oblasti vinohradnictvi a vi-
naistvi. Zadatel musi ve viech
kalendatnich letech od poda-
ni zadosti o podporu (véetné)
do podani ozndmeni o realizaci
opatfeni (véetné) podavat pro-
hlageni o sklizni nebo prohla-
$eni o produkci a prohlaseni
o zasobach podle zdkona, po-
kud k tomu v$ak ma zékonnou
povinnost. Statni zemédélsky
interven¢ni fond vzdy kont-
roluje v¢asné a fadné podand
prohldseni pti Cerpani podpor
na restrukturalizaci a pfeménu
vinic a investice. Pfi pozdnim
podani do patndcti pracovnich
dntt po stanoveném termi-
nu, kterym je 15. leden 2020,
dochézi ke krdceni. Podani
po uvedené lhité je divodem
k plnému zamitnuti poskytnuti

podpory.

Prohlaseni o produkci je
jednim z podkladii pro
odvody do Vinarského
fondu

Dle zakona jsou odvody do Vi-
nafského fondu stanoveny

konkrétné ustanovenim § 35
odst. 1 pism. a) - b), respektive
z vyrobeného vina a registrova-
nych vinic. U vyrobce vina je
prohldseni o produkci podkla-
dem pro stanoveni vyse odvo-
du za ptislusny kalendéini rok.
Vypocet odvodu je nasledujici:
od mnozstvi vina uvedeného
v prohlaseni o produkci se ode-
Ctete 10% tzv. technologickych
ztrat. Vy$e odvodu za vino po-
prvé uvedené do obéhu Cdini
0,50K¢ z kazdého litru vsech
druht vin vyrobenych na tze-
mi CR. Odvodova povinnost
z vyrobeného vina se vztahuje
pouze na vyrobce, ktery vyrobil
a v prohlaseni o produkci uvedl
10001 a vice. Podrobnosti jsou
uvedeny na webovych stran-
kach Vinatského fondu http://
vinarskyfond.cz/odvody/.

Formulare prohlaseni
jsou dostupné
nainternetovych
strankach MZe i UKZUZ

Vzory prohldSeni o sklizni
a o produkci jsou dany zako-
nem, respektive zvefejnénymi
vzory na internetovych stran-
kach Ministerstva zemédél-
stvi. Formuldf je také umistén
také na webovych strankach

UKZUZ - http://eagri.cz/pu-
blic/web/ukzuz/portal/trvale-
-kultury/formulare-ke-stazeni/
registrace-vinic/

Povinné osoby k podani
prohlaseni jsou dany
legislativné

Mezi hlavni predpisy Evropské
unie tykajici se péstiteld a vy-
robctl produktd z révy vinné,
patif aktualné nafizeni Komise
v prenesené pravomoci (EU)
¢. 2018/273, provadéci nafizeni
Komise (EU) ¢&. 2018/274 a na-
fizeni Evropského parlamen-
tu a rady (ES) ¢ 1308/2013.
Na urovni narodni je to zakon
¢ 321/2004 Sb., o vinohrad-
nictvi a vinafstvi a o zméné
nékterych souvisejicich zakont
(zdkon o vinohradnictvi a vi-
nafstvi), ve znéni pozdéjsich
predpist.

Péstitelé révy

i obchodnici s mostovymi
hrozny podavaji
prohlaseni o sklizni

Pokud ma péstitel vinice
s celkovou vymérou vétsi nez
0,1 hektaru (pfipadné mensi
a uvadi jeji ¢ast, ¢i celou skli-
zen v jakékoli formé na trh),

6/2019

musi  podévat
o sklizni vzdy.

Pokud byla sklizenn nulova,
uvede do prohlaseni hodnotu
0 (nula) kilogramii. Prohlaseni
podavaji i obchodnici s mosto-
vymi hrozny.

Prohldgeni o sklizni nemusi
obecné podavat:

a) producenti hroznd, je-
jichz celkova produkce hroznii
je urcena ke spotfebé v ne-
zpracovaném stavu, k su$eni
nebo k pfimému zpracovani
na hroznovou §tavu,

b) producenti hroznt, je-
jichz podniky maji méné nez
0,1 hektaru plochy vinic a kte-
i Zddnou &ast své sklizné ne-
budou v 7ddné formé uvadét
na trh.,

¢) osoby, které veskerou svoji
produkci zpracovavaji na vino
nebo si ji nechdvaji zpracovéd-
vat na vino, protoze podavaji
prohlaseni o produkci,

prohlageni

Vyrobci produktii
z hroznii podavaji
prohlaseni o produkci

Dle § 3 odst. 1 pism. o) je vy-
robcem fyzicka nebo pravnicka
osoba, kterd vyrabi z vinnych
hroznti, rmutu, mostu nebo
z mladého vina v procesu kva-
$eni produkt tim, Ze jej zpra-
covava, véetné jeho zpracovani
pro jiného vyrobce nebo ne-
chava zpracovat za ucelem jeho
uvadéni do obéhu. Mohou to
byt véak i prodejci sudového
vina (napf. vinotékati), ktefi
si nechavaji vyrabét vino a na-
sledné jej prodavaji spotiebiteli.

Pokud ma vyrobce zaha-
jenou vyrobu v provozov-
né, musi podavat prohlase-
ni o produkci vzdy. Jestlize
v doteném roce nevyrabél,
uvede do prohlaseni hod-
notu 0 (nula) litra.

Prohlageni o produkci ne-
musi obecné podavat produ-
centi hroznt podle vyse uve-
dené informace, kdo nemusi
podavat prohlaseni o sklizni
pod pismenem a) a b), a pro-
ducenti, ktefi ve svych zafize-
nich ziskaji vinifikaci nakou-
penych hroznt méné nez 10
hektolitrt vina, které nebylo
a nebude v zadné formé uva-
déno na trh.
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Zverejnéné ,Voditko“
a navod na podavani
prohlaseni

K povinnostem vinohradni-
kd, vyrobcett vina, obchodnikii
S hrozny, rmutem, mostem
a vinem, obchodnich zpro-
sttedkovatelt a dovozcii bylo
vytvofeno voditko a névod
na podavani prohldseni s vy-
svétlivkami. Tyto dokumenty
jsou k dispozici na webovych
strankdch UKZUZ http://eagri.
cz/public/web/ukzuz/portal/
v oddilu - Trvalé kultury » Re-
gistrace » Registrace vinic.

Terminy podani
prohlaseni

Zakon uvadi v § 29 terminy

a obsah povinnych prohldseni:

(1) Prohlaseni o sklizni obsahu-
je udaje o vysledcich sklizné
ke dni 31. prosince téhoz vi-
naiského roku a podava se
do 15. ledna vinatského roku
(aktuélné do 15. 1. 2020).

(2) Prohlageni o sklizni podava
rovnéz obchodnik s mosto-
vymi hrozny.

(3) Prohlaseni o sklizni nemusi
podavat osoba, kterd veske-
rou svou produkei zpracovd-
va na vino nebo si ji nechéva
zpracovat na vino.

(4) Prohlageni o produkci ob-
sahuje udaje o produkei
ke dni 31. prosince téhoz
vinatského roku a podéava se
do 15. ledna vinatského roku
(aktuédlné do 15. 1. 2020).

Zpusob podani
prohlaseni

Podéni se zasila na UKZUZ -
Oddéleni registru vinic, Znoj-
mo-Oblekovice, Evropska
16/25, Znojmo, PSC 671 81.
Preferovanym a nejjedno-
dusdim zpusobem podani je
v§ak prostfednictvim Portalu
farmafe - na www.eagri.cz.
Po ptihlageni a vyplnéni uzi-
vatelského jména a hesla,
které lze ziskat na podatelné
Regiondlnich odbora SZIF
a Centrale SZIF, se klikne
na tla¢itko ,Registr vinic®
déle ,Spustit Registr vinic®
vybrat v ,Seznamu prohla-
$eni®, vyplnit formuldt a jiz

jen sta¢i kliknout na tlacitko
»odeslat prohlaseni®.

Jako dalsi zpusob ziskdni
a podani formulait je mozné
stazeni z internetovych stranek
Ministerstva zemédélstvi www.
eagri.cz, piipadné¢ UKZUZ
www.ukzuz.cz (http://eagri.cz/
public/web/mze/farmar/regis-
tr-vinic/formulare-k-podani-
-RV/. Po vytisknuti a vypsani
je nutné dokument podepsat
a zaslat pos$tou, ptipadné po-
dat osobné, na adresu UKZUZ
- Oddéleni registru vinic,
Znojmo-Oblekovice, Evropska
16/25, Znojmo, PSC 671 81.

Mozné podani je také pro-
sttednictvim datovych schra-
nek ptislu§ného podavajiciho.

Informace zasilané
elektronicky

Referenti oddéleni rozesila-
ji také informace na znamé
e-mailové adresy subjekttim ve-
denych v registru vinic. Identic-
ké informace se déle elektronic-
ky zasilaji odbornym spolktim,
vinafskym institucim a jinym
zndmym subjektim s Zddosti
mu okruhu osob v zdjmové ob-
lasti vinohradnictvi, vinafstvi
a obchodu s vinem.

Informace dale poskytu-
je na webovych strankach
UKZUZ, Ministerstvo zemé-
délstvi CR na Portalu farma-
te, SZPI, Svaz vinatt CR, Vi-
naiska asociace CR, Vinaisky
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fond, profesni a zdjmové orga-
nizace a dal$i subjekty.

Ti, kteti chtéji byt informo-
vani o novinkach nejen v oblas-
ti vinohradnictvi a vinafstvi, se
mohou ptihlasit na strankach
www.eagri.cz. Po  ptihldgeni
na uvedenou webovou stranku,
je v aplikaci Zména hesla »Na-
stavit odbér novinek, umozné-
no vybrat sekci, jejichZ novinky
chce zdjemce odebirat.

Zarfazeni vin a mostu

V tabulkovém prehledu jsou
uvedeny ptiklady zatazeni vin
a mostu podle platnych ev-
ropskych nafizeni ¢. 2018/273,
¢. 2018/274 a ¢ 607/2009,
do oznafovanych kategorii
(naptiklad CHOP, CHZO),
zejména pro podavani po-
vinnych prohlaseni o sklizni,
o produkei a o zasobach.

V pripadé dotazi k pro-
hlagenim jsme k dispozici
na tel. ¢isle 515 304 119.

Vino s chrinénym oznaéenim puvodu (CHOP)

Jakostni vino, jakostni vino s privlastkem, jakostni Sumivé stanovené
oblasti, jakostni perlivé, jakostni likérové, vino originalni certifikace.

Vino s chrinénym zemépisnym oznaéenim (CHZO0)

Zemské vino (odrlidy zapsané ve Statni odr(idové knize CR
a ostatnich zemi EU a dale z odrud, ze kterych je dovoleno vyrabét
zemské vino dle platné vyhlasky ¢. 88/2017 Sh.).

Odriidové vino bez CHOP/CHZO

Odrtdové vino, perlivé, Sumivé, likérové (i smési, kupaze s uvedenim

nazvu odridy) - dfive stolni vino.

Vino bez CHOP/CHZO

Vino - perlivé, Sumivé, likérové (bez uvedeni odridy) - dfive stolni

vino.

Mladé vino v procesu kvaseni, Sumivé vino dosycené CO,, perlivé vino

dosycené CO,.

Ostatni hroznovy most

Casteené zkvaseny hroznovy most z hroznii, bur¢ak.

VINAR SADAR W}




VINOHRADNICTVI %%

Stiipky z historie
péstovani révy vinne
v severnich Cechach

Péstovani révy vinné ma v Ceské republice velmi bohatou
tradici. Postupné bychom vas radi seznamili s tim, jak se
dfive péstovala ve vSech krajich u nas. Cilem prace je uvadét
zpravy o péstovani révy v dobovych souvislostech.

Ing. FrantiSek Muska, Ph.D., Komora zemédglskych poradcti CR

Bc. Antonin Muska, Brno
Bc. Anna Muskova, Brno

V tomto putovini budeme mit
také pravodce vice nez povola-
ného. Barokniho historika Bo-
huslava Balbina (1621-1688),
ktery ve své knize ,Bohatstvi
a krasy ceské zemé“ velmi
poutavé popsal déjiny nejen
nasdi zemé. V 15 letech vstoupil
do Tovarysstva JeziSova v Brné.
Po studiich pusobil krétce
jako misiondf na Rychnovsku
a Zambersku. Nésledné se vé-
noval pedagogické ¢innosti,
ke které mél velké vlohy. Vy-
ucoval v Kladsku, Praze, Jin-
dtichové Hradci, Brné¢, Ceském
Krumlové. Byl ¢eskym vlasten-
cem a u svych zaka podporoval
lasku k ¢eskému jazyku a také
k ceskym déjindm. Pii svych
cestach vyhledaval staré ceské
knihy, které casto zachraroval
pted jejich zni¢enim. Stranky
z nich se pouzivaly i na baleni
koteni. Mezi jeho nejvyznam-
néj$i pociny patfi znovuobje-
veni vyznamné svatovaclavské
Kristidnovy legendy ,Zivot
a umuceni svatého Vaclava
a jeho babicky svaté Ludmily"
v roce 1645 v Trebonském ar-
chivu. Pracoval velmi peclivé
a byl otevfen i jinym nazortim.
Doklada to jeho citat ,I u pro-
tivnika musime pochvalit sku-
te¢né hodnoty a pravdé je te-
ba dat vidy prichod® Tento
princip potvrzuje jeho respekt
k protestantskému  déjepisci
Pavlu Strénskému ze Zap a to
zejména jeho dilu Respublica
Bojema (Respublica Bohemiae)
- O stdté ceském (Cesky stdt).
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Dale ve svém dile Bohemia
docta (U¢ené Cechy) vyzdvihl
ucebnici Jana Amose Komen-
ského ,,Brdna jazyku a Labyrint
svéta.”

Cechy nejen jako riize

Barokni zemépisci pouzivali
¢asto riznd prirovnani. Evropa
byla prirovndvdna napiiklad
ke spanilé krilovné. V tomto
obrazu byly predstaveny Ce-
chy jako pupek. Dalsi popisoval
Evropu jako spanilou divku,
kde Cechy byly na jejim srdci,
a také jako vejce nebo amfi-
tedtr. Bohuslav Balbin pfirovnal
Cechy k razi, kde ochranou pro
toto uzemi jsou hory a hvoz-
dy. Pfijméte, prosim, pozvani
po putovani za historii péstova-
ni révy vinné v této ,,ruzi‘ Se-
znamime vas samoziejmé pou-
ze s jednotlivymi stiipky, které
zanechali nasi predkové.

Zaéneme v severnich Ce-
chach. Tyto jsou ohrani¢eny
horami, a to zejména horami
Kru$nymi, dfive zndmymi také
pod nazvem Sudetské hory,
které tvoii pfirozenou hradbu.
Havifi je také oznacovali jako
Rudohofi. Nasleduji Luzické
hory, které Balbin uvadi jako
Tolstejnské, které od pradavnd
prosluly zlatem. Dale Jestéd,
ktery ziskal jméno podle po-
doby jestéra. My v8ak sestou-
pime z hor a budeme putovat
za vinem. Projdeme se soucas-
nym Usteckym a Libereckym
krajem.

Obrazek ¢. 1

Zahrada Cech

Nelze zahdjit nikde jinde nez
v Litoméficich (obrdzek é. 1),
které daly také ndzev podoblas-
ti Litomérické. Toto mésto lze
oznacit jako centrum vinafstvi
severnich Cech. Jiz nasi pted-
kové znali pfislovi: ,V Litomé-
ficich se host miize vinem uptit,
ale hlady umfit. Maji totiz nad-
bytek vina, az je mdlem vylévaji
a o potraviny ptitom nedbaji.“
V soucasnosti uvadéna nejstar-
$i pisemnd zprava o péstovani
révy vinné v Ceské republice je
z Litoméfic. V darovaci listiné
Spytihnéva II. z roku 1057 se
hovoii o nadaci kolegiatnimu
kostelu sv. Stépana v Litomé-
ficich a uvadi darovani vinic
is vinafi.

Vino z Litoméfic bylo vyni-
kajici a to se odrazelo i v dile
basnika Urlicha von Eschen-
bacha rodem z Cech, ktery
ve své obsdhlé basni Alexan-
der oslavuje vyte¢nost zdejsiho
vina. Vino se stalo postupné
vyraznym zdrojem nejen bo-
hatstvi mésta, ale také napl-
novalo kralovskou pokladnici.
Toho si byl védom také Karel
IV., kdy némecky psanou listi-
nou z 9. kvétna 1359 vénoval
Litométicim kopec Radobyl
(Radebeule) za ucelem zaloze-
ni vinice a vinate také zprostil
na 10 let berni povinnosti.

Réva vinna vsak litoméfic-
kym nepfindsela pouze radost.
Dne 14. Cervence 1636 pfisla

velkd boufe s kroupami, kdy
byla zni¢ena veskera uroda ne-
jen ve vinicich, ale také na po-
lich. Od tohoto ¢asu k mistu,
kde staval kostel svatého Mi-
kuldse (zniceny Svédskou ar-
maédou v roce 1634), ve vyro¢ni
den katastrofy, byla slouzena
v rozvalinich tohoto kostela
mée svatd spojend s procesim
a s modlitbami za odvrace-
ni zivelnych pohrom. Ov$em
za 14 let v roce 1650 prislo jesté

vy

hrozivéjsi krupobiti. Z toho-
ohlizet po jiném spolehlivéj-
$im patronu. Tim se stal svaty
Viclav. Ten se usnesenim celé
obce 15. kvétna 1676 stal pat-
ronem nejen obce, ale byl do-
konce ustanoven také ,nejvys-
$im perkmistrem® (supremus
magister vinearum). Samoziej-
mé to nezabranilo ,jalovym
roktim® (napiiklad 1503, 1695,
1768, 1814 atd.), kdy byla tro-
da zni¢ena povodni, mrazem,
krupobitim, hmyzem atd. Tyto
roky byly stfidany lety urod-
nymi (naptiklad 1504, 1551,
1604,1727, 1834 atd.). Velkd
uroda vsak nepfinasela pouze
radost. Ve vy$e uvedeném roce
1551 ,,Dostavil se opét velky ne-
dostatek nddobi na vino. Prdzd-
nd becka stdala pravé tolik jako
jeji obsah.“

Péstovani révy vinné v Li-
tométicich v prabéhu let
pfinadSelo fadu pribéht. Byl
znamy konkuren¢ni boj mezi
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producenty vina a piva. Toto
se projevilo v roce 1614, kdy
kvili nadprodukei vina mésto
zastavilo vyrobu piva. Nad-
produkce méla i svoji stinnou
stanku. Vinice byly nekvalitné
obdélavany, réva se péstovala
na nevhodnych polohach, které
davaly nekvalitni vino.

Nejen Litomérice

Réva se péstovala nejen na Li-
toméficku. Vzdyt Balbin ozna-
¢oval Litoméficko jak ,,obilnici,
tak vinnym sklepem a viibec
rohem hojnosti celych Cech®.
V popisu tohoto kraje uvadi
také Malé Zernoseky, kde se
réva vinna objevuje jiz v roce
1248. V obdobi stredovéku zde
bylo jeji péstovani velmi rozsi-
fené. V obdobi tricetileté vélky
ji zde udrzovali pouze Nostico-
vé. V roce 1791 je zminéna Ku-
nertova vinice na prudké terase
nad Labem. Ddle pokrac¢ujeme
do Lovosic, které pii svém za-
lozeni dostaly jméno podle
Lovose, ktery ,obdélaval onu
horu® V 16. stoleti jsou Lovosice
uvadény jako nejvétsi vinarské
centrum v severnich Cechich.
Vina z tohoto kraje ziskala uzna-
ni i daleko za hranicemi. V roce
1876 byla v Mariboru vystava
vin tehdejsi Rakousko uherské
monarchie a nejvys$i cenu zis-
kala vina z Kostalova u Lovosic.

Nase putovani déle pokra-
¢uje k Roudnici nad Labem,
kde je uprostted zemé hora
Rip (Zfit, jako bys tekl ,misto
ziené®), misto znamé kazdému
Cechovi. Prvni doloZené pésto-
vani révy vinné se uvadi v roce
1333. Lze ovéem predpokladat,
7e se zde péstovala daleko dfi-
ve. Z roudnickych vini¢nich
trati se nejcastéji piipomind
vinice Sovicka, o niz se zmiruje
pansky urbat roudnicky z roku
1592. Podle n¢ho méfila Sovic-
ké vinice 35 strychi (17,5 jitra)
a davala az 100 sudu (700 véder,
to je asi 40 hl). Do roudnickych
vinic se zahrnovaly polohy
na pravém biehu Labe v kata-
strech obci Kyskovice, Brzan-
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ky a Hostka a déle také polohy
v katastru roudnickém obréce-
né k Libochovictim a pak v ka-
tastru obci Bechlina a Jevinévsi.

Nejen chmel

Nasledné pokra¢ujeme do kra-
je Zateckého a Lounského
(obrdzek ¢. 2 a 3), které jsou
dnes zndmy zejména diky pés-
tovani ,zeleného zlata® Né3§
pravodce uvadi Zze, ,nejlepsi
chmel rodi ceskd zemé. Nej-
vice vychvaluji Zatecky kraj.
Ovsem zde se dafilo také révé
vinné. Ve 14. stoleti méla v ram-
ci méstského zemédélstvi veétsi
vyznam, nez chmel. V roce 1399
udélil Vaclav IV. Zatci viniéni
pravo na zfizovani novych vi-
nic v okoli mésta a také zfizeni
funkce perkmistra. Postupné
zacal prevazovat chmel. Ov-
$em jesté v poloviné 18. stoleti
je zde uvadéna produkce vina
120,2 strychtL.

Diéle pokrac¢ujeme po vinai-
sko-chmelarské stezce do Loun.
Na§ barokni ptitel upozornuje,
ze takeé zdejsi chmel je velmi kva-
litni. Vyvazel se do Falce, Luzice,
Mi$né a také az do Hamburku.
Také zde se dlouho ,,potkavaly
dvé révy® Pocitky zdejsiho vi-
naistvi jsou dolozeny v prvni
poloviné 14. stoleti. Jest¢ v po-
loviné 16. stoleti se uvadi pés-
tovani révy vinné ve vini¢nich
tratich Cernodoly, Na Balasich,
Na Mélcich, Pod Hoblikem, Pod
Chlumem a na Pfednich ho-
réch. Historii péstovani v tomto
regionu dokladd také nazev obce
Vinafice, ktera se nachazi jizné
od Loun.

Kralovska mésta

Jako prvni navstivime Most
(obrdzek ¢. 4). Je doloZeno, ze
mél velmi dobte opevnény hrad
a nachazel se 10 mil od Prahy.
Je zde velmi bohatd historie
péstovani. Objevuje se jiz na za-
¢atku 13. stoleti. 24. unora 1374
Niklas von Bernecke, prazsky
purkmistr, udélil na piikaz
Karla IV. prazské vini¢ni pravo

méstu Most. Vyznam produk-
ce vina doklddd, ze 11. bfezna
1515, po nic¢ivém pozaru, po-
mobhlo vyrazné k jeho obnové.
Jednalo se o nejnicivéjsi pozar
v dé&jinach mésta, kdy celé leh-

Obrazek ¢. 2

Obrazek ¢. 3

lo popelem. Nasledné se ¢esky
kral Vladislav Jagellonsky roz-
hodl osvobodit Most od placeni
dani, a navic vydal nékolik lis-
tin, které mély mésto podpotit.
Vyzval v nich Prahu a okolni
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také sommelierem

Rozhovor s Kamilem ProkeSem byl pofizen predevsim pfi
prileZitosti jeho vitézstvi v sommeliérské soutéZi Bohemia
sekt Trophée. Kamil ma toho ale za sebou mnohem vic. Je
majitelem vinarstvi Kamil Prokes, uéi na Ustavu Vinarstvi
a vinohradnictvi na Zahradnické fakulté v Lednici, je také
nékolikanasobnym vitézem soutéZe v sekani sekti - tzv.
sabrage, spolu s dalSimi plisobi ve sdruZeni Mladi vinafi
a do toho vSeho je otcem tfi syni...

Text: Mgr. Darja KrSkova

Foto: archiv Kamil Proke$ a wineofczechrepublic.cz

»Kamile, po kolikaté jsi se uz
vlastné ucastnil soutéze Bo-
hemia sekt Trophée a na ja-
kych mistech jsi se doposud
umistil?

Poprvé jsem se sommelierské
soutéze zucastnil v roce 2000,
potom jsem nékolik let soutézil
aotrkaval se, ddle jsem se vénoval
soutézeni v sekdni sekti a v roce
2016 jsem se vratil na Mistrovstvi
CR sommelierd, tedy Bohemia
sekt Trophée, které jsem poprvé
vyhrél v roce 2017.

»Na jaké sommeliérské
soutéze se hlasis? Vim, ze
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se ucastni$ nejen domacich,
ale také zahrani¢nich.

Na domadci soutéze se mi-
ze§ prihlasit, ale na ty zahra-
ni¢ni musi§ byt nominovana
Asociaci  sommeliert  CR.
V tuzemsku jsou nyni pouze
dvé soutéze - Bohemia sekt
Trophée, tedy Mistrovstvi CR
someliért, kde jsou otdzky za-
méfené prevazné na svét a jsou
velmi podobné tém na mezi-
narodnich soutézich. Druhou
soutézi je Sommelier Moravy,
ktera je zaméfena na vino-
hradnictvi a vinatstvi v CR.

V roce 2018 jsem mél moznost
Cesko reprezentovat na Me-
zindrodni tymové soutéZi so-
mmelierd v Cing, kde souté-
zilo 24 nejlepsich sommeliert
napric¢ svétem. Na této soutézi
jsem skon¢il na krasném tre-
tim misté.

P Kdybys mél Bohemia sekt
Trophée néjak charakterizo-
vat v kontextu téch ostatnich
soutézi, ¢im je specificka?
Bohemia sekt Trophée je Mis-
trovstvi CR someliért. Je to
také soutéz, ktera je na velmi
vysoké trovni a je srovnatelna
s témi zahrani¢nimi. Somme-
lierstvi neni jen vino, to je za-
stoupeno, tak ze $edesati pro-
cent. Do portfolia sommeliera
patti také znalosti tykajici se
nealkoholickych a alkoholic-
kych néapoju, kavy, ¢aje, ¢oko-
lady, doutniku ¢i kakaa.

»Co je pro tebe pfinosem
v ucasti na sommelierskych
soutézich? Nepovazuje$ se
spis za vinare?

Ptinosem je pro mé dalsi vzdé-
lavani, tedy ziskdvédni novych
informaci. D4 se Fici, Ze se so-
mmelierstvi jsem zacal diive

Kamil Prokes a jeho tfi synové

jak s vinafenim. Kolem roku
2000 jsem totiz pracoval jako
sommelier v expozici Narod-
niho salonu vin ve Valticich.
Dnes uZ jsem spiSe vinaf, ale
sommelierké znalosti a zku-
$enosti velmi casto vyuzivam
pii fizenych degustacich, pa-
rovani jidla a vina, popisu vina
a v neposledni fadé také pti
prednagkich na toto téma jak
na univerzité, tak na Vinarské
akademii nebo v Narodnim vi-
nafském centru.

»Jak se béhem let, co
na soutéze jezdis, zméni-
la jejich uroven, nastaveni
pravidel, lidi, co na né jezdi,
atd?

Sommelierské soutéze jsou
u nds pod zastitou Asociace
sommelierd CR a od samého
zac¢atku jsou na velmi vysoké
urovni a srovnatelné s témi
zahrani¢nimi. A lidé, ktefi
jezdi na soutéze? Pripadne
mi to, Ze jsme parta kamara-
du, kterd mezi sebou soutézi,
ale v pracovnim i bézném zi-
voté jsme opravdu kamarddi
a velmi Casto spolupracujeme
a pomahdme si.
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»Jak se na Bohemia sekt
Trohée pripravujes? Da se
na ni néjak pripravit?
Ptiprava je dlouhodoba a skld-
da se ze dvou dasti. Prvni je
senzorika, tedy degustace.
Za cely rok ochutnam pres
Ctyfi tisice vzorkd vin. Pouze
ochutnam, nevypiju. U kazdé
skupiny vin se snazim najit ur-
¢ité zéchytné body, tedy vidy
to, co je pro danou skupiny ty-
pické a podle toho potom vino
na soutézi popisuji a snazim se
urcit odriidu, zemi, oblast atd.
Druha ¢ast pripravy je test,
ktery se sklddd z otazek, jak
jiz jsem zminoval, zaméfenych
nejen na vino.

»Mizes nam néco fFict
o soutézeni v sekani sekt,
které probéhlo naposledy
ve Valticich?

Jedna se o Mezindrodni mis-
trovstvi v sekdni sekti, které
se kond jiz 15 let, tedy od roku
2005. Na soutézi se neseka jen
avli, ale také napriklad mo-
tykou, sklenici, golfovou holi,
krojovou botou, lakem na neh-
ty a mobilnim telefonem. Jsem
taktéZ trojndsobnym vitézem
této soutéze, ale jiz aktivné ne-
soutézZim, protoZe tuto souteéz
je mozné vyhrat maximalné
trikrat. Aktualni dradujici vi-
tézkou je Libuse Vrbova z Hus-
topedi.

»S jakymi pocity jsi letos
soutézi na Bohemia sekt
Trophée? Jaka byla atmo-
sféra? Tusil jsi vitézstvi?
Soutézit chodim, protoze mne
to bavi. Nikdy jsem na soutéz
nesel s tim, ze bych tusil vitéz-
stvi. Jak jiz jsem zminoval, tak
soutéz je opravdu velmi naro¢-
nd a pokud ndm uplné ,ne-
sednou“ otazky v testu nebo
se nepovede slepa degustace ¢i
servis vina, tak postup do se-
mifindle ¢i findle nemusi byt.
Konkurence v podobé soutézi-
cich je velmi vysoka. Atmosfé-
ra byla perfektni i diky tomu,
ze se findle kond v Ndarodnim
divadle v Praze, a navic byla
umocnéna i tim, ze az daleké
Argentiny pfijel prezident Me-
zindrodni asociace sommelie-
rit Andrés Rosberg.

P Vidi§ néjaky rozdil mezi
moravskymi a ceskymi so-
mmeliéry? Ptijde mi, ze
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na Moravé je kazdy somme-
lier zaroven i vinaf.
Samoziejmé, Ze moravsti so-
mmeliefi maji k vinu bliz, ale
nejde fici, Ze ten, kdo se nena-
rodil ve vinafském kraji nebo
ve vinafské rodiné, je auto-
maticky lep$i sommelier. Pro
sommelierstvi je dulezité mit
uréité predpoklady (mozna
vlohy) v senzorice a potom uz
je to jen o nikdy nekonc¢icim
vzdélavani. Kazdy sommelier
neni zaroven i vinafem, a na-
opak ani vinaf neni automa-
ticky sommelierem. Rozhodné
nelze spojovat profesi vinare
a sommeliera, sice se v mno-
ha bodech prolinaji, ale vinaf
je enolog, tedy clovek, ktery
hrozny péstuje, vino vyrabi
a ma vlastné cely proces jeho
vzniku plné v rukou. Naopak
sommelier neni jen degustator,
ale komplexni gastronomicky
odbornik, celé portfolio jsem
jiz zminoval. Spravny somme-
lier by mél procesu vyroby vina
rozumét, ale neni jeho ukolem
vino vyrabét, ale spiSe proda-
vat, tedy jakdsi prodlouzend
ruka vinafe v prodeji vina.
Musi byt schopen vino sprav-
né vybrat, skladovat, pripravit
na servis, nabidnout, doporu-
Cit a naservirovat.

P Jak si vysvétlujes, Ze sice
existuje soutéz sommelié-
ru, ale bézné se s nimi ¢lo-
vék skoro nepotka? Bézna
obsluha restaurace a koli-
krat i vinotéky nevi zaklad-
ni informace o nabidce vin.
Jak to zménit?

To je velky problém i pro mne.
Velmi ¢asto se setkdvam s tim,
ze osoba, kterd se povazuje
za sommeliera, mi vino nabi-
zi, prezentuje a serviruje, ale
pritom déla zakladni $koldcké
chyby. A jak to zménit? Dle
mého nazoru je to jen o tom
chtit se vzdélavat a pfi tom
vzdélavani pochytit co nejvice
informaci a potom je v praxi
zalit pouzivat. Sdm ve tfech
takovych kurzech predndsim.
Naopak pokud jsem na néja-
ké rodinné oslavé, tak se mi
moji znami boji vino nalit, aby
to neudélali $patné. Ja je vidy
v tomto povzbudim a ddm jim
par zédkladnich rad, jak vino
spravné nalévat.
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P¥i leto$nim roéniku Bohemia sekt Trophée se nechali obsluhovat herci Iva
Pazderkova a Vladimir Polivka

Stupné vitézi Bohemia sekt Trophée 2019

Uspéchy shira také v sabrage sektii

VINAR SADAR




VINARSTVI >

Viiv divokych kvasinek
na aromaticky profil vina

Radek Sotolar*, Lubomir LampiF ?
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Abstrakt

I nase $pickova vinafstvi se ¢im
dal castéji zac¢inaji zaméfovat
mimo standardnich ro¢niko-
vych, odridové typickych vin
s jednodussi, ale vyraznou aro-
matikou i na vina s del$im po-
tencidlem k archivaci a mohut-
néj$im aromatickym projevem,
tzv. vina vicevrstevnatd. Resenim
miiZe byt i pouziti nékterych se-
lektovanych kment divokych
kvasinek pted hlavni fermenta-
ci vina standardni vinnou kva-
sinkou. K pokusu byla vybrana
odrada ‘Ryzlink rynsky” a tyto
kvasinky: Torulaspora delbru-
eckii (obchodni nazev ptipravku
- Zymaflore Alpha a Oenoferm
Wild), Metschnikowia pulche-
rrima (Flavia MP346) a kombi-
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nace obou druhii T. delbrueckii
+ M. pulcherrima (Zymaflore
Egide). Jako kontrolni vzorek
byla vyuzita standardni vinnd
kvasinka Saccharomyces cere-
visiae (Oenoferm Freddo F3),
ktera byla pouzita na dokvaseni
testovanych vzorka s divokymi
kmeny kvasinek. Po péti mési-
cich se provedlo senzorické vy-
hodnoceni a statistické zpraco-
vani vysledki. Oproti o¢ekavani
byly vSechny vzorky pomérné
dobfe senzoricky hodnoceny.
Dobry potencidl zrani i odpo-
vidajici odrtidovy charakter do-
sahly vzorky ¢. 5 a 1 (Oenoferm
Freddo a Zymaflore Alpha).
Naopak nejvétsi mohutnost tes-
tovanych vin vykazovaly vzorky
¢. 4 a 3 (Zymaflore Egide a Fla-

via MP 346). Jen prtimérnych
hodnot ve viech sledovanych
parametrech dosdhl vzorek ¢. 2
(Oenoferm Wild).

Klicova slova: klasické kvasin-
ky, nesacharomycetni kvasinky,
etapovy zakvas, aromatické pro-
fily, senzorické hodnoceni

1 Uvod

V dne$ni dobé je zcela bézné
zakvaset mosty pomoci suchych
kvasinek na bazi Saccharomyces
cerevisiae (ASVK), zejména pro
rychlejsi prabéh fermentace, to-
leranci k niz$im teplotam, cile-
nému prokvaseni a aromatické-
mu charakteru vysledného vina.
Vseobecnym pouzivanim téchto
kvasinek vznikaji sice ¢istd a po-
mérné stabilni vina, nicméné
navzajem si velmi podobna.
Proto néktefi vyrobci vina zaci-
naji hledat na trhu s kvasinkami
i jiné kvasinky, které dokazi vy-
tvorit jedine¢ny autenticky cha-
rakter vysledného vina. Zkratka
vytvotit vino zcela odli$né a vi-
cevrstevnaté. Mezi dalsi tren-
dy patfi i vyroba vin s niz$im
obsahem alkoholu. V3echny
tyto aspekty by mély splnovat
ne-saccharomycetni divoké

kvasinky. Témét vsichni produ-
centi vinnych kvasinek jiz prisli
na trh s takovymi ,,uslechtilymi®
divokymi kvasinkami. Jednd se
o pfirozenou mikrofléru hroz-
nu zahajujici spontanni kvageni
mostu, konkrétné o komerc-
ni kmeny téchto rodtt a dru-
ht  Torulaspora delbrueckii,
Lachancea thermotolerans,
Metschnikowia  pulcherrima,
Schizosaccharomyces ~ pombe
a Pichia kluyveri. Nékteré studie
uvadéji, ze tyto kvasinky mohou
dokonce zlepsit nékteré spe-
cifické kvalitativni parametry
vysledného vina (v zévislosti
na konkrétnich druzich kvasi-
nek a pouzitych kmenech, popt.
i jejich kombinace). Nejvice
prozkousena je Torulaspora del-
brueckii, dfive zndma jako Sa-
ccharomyces delbrueckii nebo
Saccharomyces rosei (anamorfa
se nazyva Candida colliculosa).
Tato kvasinka se pouziva jako
tzv. startovaci kultura pti proce-
su fermentace révovych mosta
(pak ndsleduje dokvaseni kva-
sinkami druhu S. cerevisiae),
¢ili jde o jakousi smisenou kul-
turu kvasinek. Hlavni vyhodou
by mélo byt sniZeni tékavych
kyselin pii fermentaci botrytic-
kych mostt s vysokym obsahem
cukril a zvySeni vonnych estert
a thiolt. Prosazovat se zacind
i Metschnikowia pulcherrima
(syn. Candida pulcherrima ¢i
Torula pulcherrima). Pti pouzi-
ti této kvasinky by se mél zvysit
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obsah terpent, thiolt i esterd,
tedy zlepsit celkovou aromatic-
kou komplexnost vina. Vetsi-
na téchto druht vsak vykazuje
také nevyhody, které musi byt
zohlednény pfi jejich pouziti.
Zejména jejich nizka schopnost
metabolizovat cukr na ethanol
a jejich nizkd odolnost vici adi-
tiviim, jako je oxid sificity.

2 Material a metody

2.1 Material (kvasinky, vinice,
hrozny)

K pokusu byly vybrany ctyti
komeréni kvasinkové priprav-
ky, konkr. Zymaflore Alpha (T.
delbrueckii), Oenoferm Wild
& Pure (T. delbrueckii), Flavia
MP346 (M. pulcherrima) a Zy-
maflore Egide (T. delbrueckii +
M. pulcherrima). Jako kontrolni
vzorek slouzilo vino zakvasené
standardni ASVK kvasinkou
Oenoferm Freddo (Saccharo-
myces cerevisiae var. bayanus),
viz. Tabulka 1.

Most byl ziskan z hroznt od-
rtdy ‘Ryzlink rynsky” o cuker-
natosti 21,5 °NM (93 °Oe) z dva-
cetipétileté vinice v Kosticich,
z vini¢ni trat¢ Dily - ,Pfedni
dily“ (162m n.m). Jde o vinai-
skou oblast Morava, Slovackou
podoblast. Obec Kostice se na-
chazi v kukufi¢ném vyrobnim
typu, subtypu je¢ném. Oblast
je charakterizovana jako tepld,
podoblast suchd, okrsek opét
teply a suchy s mirnou zimou.
Primérna teplota podle dlouho-
dobého pruméru dosahuje 9 °C
a pramérny ro¢ni uhrn srazek
¢ini 512,6 mm (data: meteosta-
nice Kostice). Poloha je otevre-
nd, dobfe oslunénd. Expozice
vinice je jihozapadni, pozemek
je rovinaty. Pda je hlinitopisci-
ta s obsahem 20 - 24 % jilovitych
¢astic. Odrtida je na$tépova-

na na podnozi CR 2. Vedeni je
stiedni s jednim tazném, se zati-
Zenim 8 - 10 o¢ek na tazen. Kere
jsou vysazeny 0,1 m od sebe. Sii-
ka mezifadi ¢ini 2,2 metry.
Zdravé hrozny byly ru¢né
posbirany v roce 2018 (29.9.),
ihned odstopkovany a lisovany
na mechanickém lisu. Ziskany
most nebyl sifen, jen nahrubo
odkalen spontinni sedimenta-
ci (cca 5 hodin). Poté byl most
prelit do nadob o objemu 251
anaockovan pokusnou kulturou
kvasinek. Rehydratace pokus-
nych kvasinek byla provede-
na dle ndvodu - velmi dulezité
bylo dodrzeni kvasnych teplot
(18-20 °C) a nesifeni mostu tak,
aby co nejdiive doslo k namno-
zeni divokych kment kvasinek
a zahdjeni kvasnému procesu -
vzorky ¢. 1 - 4. Po 24 hodinach
byla snizena teplota (na 12 °C)
a pfidén aktivni roztok stan-
dardnich chladnomilnych kva-
sinek (Freddo F3) pro fizené
ukonceni kvasného procesu
(kvali nizké toleranci M. pul-
cherrima k etanolu, cca 5% obj.).
Kontrolni vzorek ¢. 5 byl ihned
zakva$en chladnomilnymi kva-
sinkami  Oenoferm  Freddo
a kvaseni probihalo pfi teploté
15 - 18 °C. Po dokvaseni bylo
vino sto¢eno do sklenénych na-
dob o objemu 20 litrt. Nésledné
byl proveden zakladni analytic-
ky rozbor vyrobenych vin, kon-
krétné pH, obsah veskerych ky-
selin (titra¢né), zbytkovy cukr,
alkohol a obsah volného a véza-
ného SO,. Na zdkladé rozboru
byl véem vzorkiim vina zvednut
obsah volné siry na 50 mg-1".

2.2 Stanoveni pH
Princip: pH je zaporny dekadic-

ky logaritmus aktivity vodiko-
vych iontti v mostu nebo viné

Tab. 1 Pokusné varianty pripravk kvasinek / Tab. 1 Experimental variants

of commercial products of yeasts

. Vyrobce / .
Pripravek / Product name Kvasinka / Yeast
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1. Zymaflore Alpha Laffort
2. Oenoferm Wild & Pure  Erbsloh
3. Flavia MP346

4. Zymaflore Egide Laffort
5. Oenoferm Freddo F3  Erbsloh

Torulaspora delbrueckii

Torulaspora delbrueckii

Lallemand Metschnikowia pulcherrima

T delbrueckii + M. pulcherrima

Saccharomyces cerevisiae

(obecné ve vodném roztoku)
a vyjadfuje, zda vodny roztok
reaguje kysele ¢i naopak za-
sadité. Stanovuje se méfenim
elektrického potencidlu mezi
mérnou (sklenénou) elektrodou
a referen¢ni (obvykle kalomelo-
vou) elektrodou.

Postup a vyhodnoceni: hodno-
tu pH méfime pomoci automa-
tického titrétoru, ktery obsahuje
pH metr. Hodnotu pH ptimo
odecteme na displeji. (Babikova,
2010)

2.3 Stanoveni veskerych
titrovatelnych kyselin (EEC No
2676/90)

Princip: ve$kerymi titrovatelny-
mi kyselinami se rozumi suma
sloucenin titrovatelnych od-
mérnym alkalickym roztokem
do pH 7. Kyselina uhlicita se
do veskeré kyselosti nezahrnuje.

Postup  a  vyhodnoceni:
do 50 ml kadinky odpipetujeme
10ml vzorku, ptidame 10 ml de-
mineralizované vody a pfidame
magnetickou ty¢inku. Kédinku
umistime na magnetické mi-
chadlo a ponotfime do né¢j elek-
trodu. Po ustaleni hodnoty pH
na displeji zapneme titrator. Tit-
race 0,1 moll" roztokem NaOH
probiha automaticky, po dosa-
Zeni pH = 7 se titrace ukonci
a spotfebu roztoku odecteme
na displeji. Nasledné vyhodno-
ceni se provede vypoctem: X =
a-f-0,75 (a = spotteba 0,1 mo-
11" roztok NaOH; f = faktor 0,1
mol-l" roztok NaOH; X = gl*
veskerych titrovatelnych kyse-
lin, vyjadfenych jako kyselina
vinna). (Balik, 2006)

2.4 Stanoveni redukujicich
cukrii metodou dle Rebeleina

Princip: koncentraci redukuji-
cich cukrii se stanovi jodomet-
ricky z rozdilu spotieb roztoku
thiosiranu sodného na titraci
médnatého kationu o definova-
né koncentraci a jeho zistatku
po reakci s redukujicimi cukry
vina.

Postup a vyhodnoceni: do ku-
zelovité banky odpipetujeme
10ml roztoku ¢. 1 (pentahyd-
rat siranu médnatého) a 5ml
roztoku ¢. 2 (vinan draselny +
hydroxid sodny). Obsah ban-
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ky promichdme, pfidame né-
kolik varnych kaminkd a 2 ml
37 zkouSeného vina (pokud
vino obsahuje vice jak 28 gl!
redukujicich cukri, je nutno ho
ptislusné ztedit). Smés privede-
me béhem 4 - 5 minut k varu.
Po uplynuti pfesné 1,5 minuty
smés neprodlené ochladime pri-
davkem 25ml destilované vody
a dochladime na laboratorni
teplotu omyvanim bariky stude-
nou vodou. Pfiddme 10 ml roz-
toku ¢. 3 (jodid draselny + hyd-
roxid sodny), 10 ml roztoku ¢. 4
(kyselina sirova) a 10 ml roz-
toku ¢. 5 ($krobovy indikator).
Neprodlené titrujeme roztokem
¢. 6 (thiosiran sodny) z modro-
fialové barvy do bilé barvy, ktera
se neméni po dobu 2 az 3 minut.
Uvedeny postup opakujeme pro
stanoveni spotieby thiosiranu
sodného na slepy pokus tak, ze
do titra¢ni banky odpipetujeme
misto 2ml vina stejné mnozstvi
vody. Vypocet: X =a - b (a =
spotfeba roztoku ¢&. 6 pii titraci
slepého vzorku; b = spotteba
pti titraci zkouseného vina; X =
koncentrace redukujicich cukrii
ve viné v gI"). Pfi vypoctu mu-
sime je$té vzit v potaz fedéni
vina. (Balik, 2006)

2.5 Ebulioskopické stanoveni
alkoholu

Princip: stanoveni alkoholu ebu-
lioskopicky je zalozeno na sta-
noveni bodu varu alkoholického
roztoku, jehoz hodnota se méni
v zavislosti na koncentraci eta-
nolu ve vodé. V ptipadé vina je
alkoholu obsahuje. Teplota varu
vina se soucasné méni s tlakem
vzduchu, pfipadné s obsahem
ostatnich latek, zejména cukri.
Za standadniho tlaku (0,1013
MPa) je teplota varu etanolu
78,3 °C.

Postup a vyhodnoceni: né-
dobu ebulioskopu (Dujardin-
-Salleron) na vzorek nékolikrat
vymyjeme destilovanou vodou
a poté vyplachneme stanovo-
vanym vzorkem. Uzavieme
vypoustéci kohout a nalijeme
vzorek vina do nadobky po ry-
sku. Zapneme chladi¢ a pfistroj.
Sledujeme teplotu na teploméru.
Jakmile se teplota ustali, srovna-
me hodnotu s pfilozenou tabul-
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Sklepni ulicka je pIna turisti

0 obcerstveni se v Miloticich mimo jiné postaral lednicky Pedro “s food track

Vinafistvi Vincur jako jedno z mala, které ma mimo burcak také
sirokou nabidku vina

Pred kaZzdym sklepem je provizorni still a bur¢ak tece proudem

Burcakovy pochod:
nrochazka dokonalym

nodzimem

Rada lidi uZ je alergicka na masové vinarské akce, kdy se

do malych vesniéek €i sklepi sjedou mnohdy i tisice lidi. Jak

ale jinak neZ prostrednictvim tfeba otevienych sklepi maji
milovnici vina moZnost poznat autentické prostiedi, ve kterém
vino vznika. A jak také obycejné vino chutna, jak chutna moravské
vino a typicky moravské odriidy, a jak se nenechat napalit, aZ
zase nékde potkaji cepovanou Palavu za Sedesat korun. Urcité
komer¢éni akce zkratka pomahaji k dekomercializaci prodeje

vina. Kazdy vinaf ostatné vi, Ze nejlepsi je prodej pfimo ze sklepa.
A takovou akci je také Burcakovy pochod.

Text a foto: Mgr. Darja Krskova

Start v obci Milotice

Akci, ktera méla byt svym zaloze-
nim spojenim krasy vina s krasou
pohybu podzimni krajinou, za-
kladal Klub ¢eskych turistt. Ten
v8ak pred lety od celé akce upustil
a organizuje jinou, jiz vyhradné
turistickou.

Burc¢dkovy pochod zaéind ve vi-
naiské obci Milotice, konkrétné

pak v jeji sklepni ¢asti s nazvem
Sidleny. Milotice jsou, co se jejich
unikatnosti ty¢e, pomérné opomi-
jenou vesnici. Pfitom jejich umis-
téni mezi Hodoninem, Bieclavi
a Kyjovem napoméha dobré do-
stupnosti ze vSech téchto tfi mést.
Chloubou Milotic je predevsim
barokni zamek a zdmeckd zahrada
v rovnéz francouzském baroknim

Zacatek dubiianskych sklepl

stylu. Kdo se nechce tlacit mezi
navstévniky v Lednici, Milotice
ho svou krasou uspokoji doza-
jista také. Navic se nachazime
v krajiné nekone¢nych kopeckd,
tolik odlisné od rovnych ploch
kolem hranic jizni Moravy.

Sidleny jsou od vesnice vzda-
leny v idedlnim poméru, aby to
nebylo pésky moc daleko a za-
roven, aby veseli ze sklept ne-
obtézovalo bézné obcany. Pred
malovanymi sklepy méli jejich
majitelé  vytazené provizor-
ni stolky, na kterych rozlévali
burc¢ék, mnohdy i palenky, pro-
davali kolace nebo jiné obcers-
tveni. Mnozstvi lidi se idedlné
rozvrstvilo do dlouhé sklepni
ulicky, v jejimz centru hréla
cimbalovd kapela.

Charakter Burc¢dkového po-
chodu v Sidlenach byl spise
sousedského setkani. Jak po-
pisuje pani Alena, kterou po-
tkavam pied sklepem patiicim
jeji rodiné: , Toto je akce, na kte-
rou se vSichni kazdy rok tési.
Uz mdme po vinobrani, hrozny
jsou pod strechou, a tak je clovék
klidnéjsi a miize se soustredit
na setkdni se sousedy a s turisty.
Nekteré uz zndme, jezdi k ndm
opakované.“

Dubianska hora je
druhou zastavkou

Podobna slova se dozviddm
i od rtiznych skupinek, pfevazné
mladych lidi, ktet{ putuji ze Si-
dlen do Dubnan. ,,Pro mé je tu
naprosto tichvatnd pfiroda. Bur-
Cdk a véci kolem vina beru jen
jako pridanou hodnotu, rdd si tu
trasu kazdy rok projdu a pokazdé
si na téch pdr kilometrech vsimnu
v ptirodé néceho nového,“ odpo-
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vida na dtivod, pro¢ na akei pii-
jel Martin, ktery pracuje v Praze
jako krajindfsky architekt.

Pied odboc¢kou do dubnan-
skych sklept také zastavuji
autobusy, doprava na hlavni
silnici trochu kolabuje, po kraj-
nicich chodi lidé, ktefi ne vidy
znaji zasady pro chodce o chuzi
na silnici. S pokroéilym od-
polednem je na stdle vice na-
vétévnich znat, Zze bur¢ak neni
jen $tava z hroznt. U Dubnan-
skych sklepti lez najit také vice
komer¢ni stanky, k dostdni jsou
rizné suvenyry. Prostor mezi
sklepy je vSak rozlehlejsi, a tak
si spousta navstévnikt rozlo-
7{ deky v polich nebo na travé
a uziva si dne po svém.

Den vsak jesté nekonci a vét-
$inu z nich ¢ekal posledni usek
cesty z Dubnian do Muténic.

Muténickeé kolotoce
a preplnéné vlaky

Do Muténic uz dorazili jen
ti s nejtuz§im kofinkem. Ne-
myslim tim jen odolnost vuci
alkoholu, ale také vici hluku
a totdlnimu mumraji lidi v uz-
kém koridoru hlavni ulice,
lemujici tisicem stankd. Ptala
jsem se mistnich vinaft a fikali
mi, ze mnoho mistnich radéji
odjizdi na tento vikend pry¢.
Pro daldi je to zase moZnost
vydélani penéz. Z toho duvodu
se k vinafské akci také prida-
vaji kolotocari s jejich velko-
lepymi atrakcemi, fungujicimi
do pozdnich no¢nich hodin.
Témét kazdy, koho jsem v Mu-
ténicich oslovila, byl jiz néko-
likanasobny ucastnik Burca-
kového pochodu. IT odbornici
z Prahy, skupinka Anglicant
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V Miloticich se pred sklepy potkavaji sousedé

Domaci ovocné palenky z Milotic obohacuji bur¢akovy repertoar

axcs

Klidnéjsi zona v Muténicich

Masr

bodou ze Slovenska. A samo-
zfejmé spousta mladych z nej-
blizsiho okoli. ,,Kazdy rok sem
s kamarddy v sobotu ptijedeme
a jsme pak vzdy prekvapent, kde
se v nedéli probudime, popi-
suje svou zkusenost studentka
Masarykovy univerzity Nata-
lie. Ostatné neni divu, posledni

vlaky z Muténic jsou vice nez
preplnéné, lidé se do nich neve-
jdou, vypravéi je musi usmér-
novat a vlaky tak nabiraji dalsi
a dal$i zpozdéni.

Burc¢akovy pochod zkratka
béhem dne nabral obrat o 180
stupntl. Ale je jen na jeho na-
vétévnicich, na jakou stranu se
hodlaji pfiklonit.
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Tresen

« kvalitni odriidy

srdcovek

a polochrupek

Tre$né jsou nejranéji zrajicim ovocnym druhem tzv. velkéha
ovoce. Jsou velmi oblibené, chutné, osvéZujici a spolu

s jahodami symbolizuji nadchazejici 1éto. V tomto vydani
Casopisu si predstavime vhodné odriidy pro péstovani bez

chemickeé ochrany proti vrtuli treShiové, a to jsou nékteré

srdcovky a polochrupky.

Bc. Tomas Jan
UKZUZ Brno

Plocha intenzivnich sadu je
v poslednich letech pomérné
stald, poklesla jen velmi mdlo.
Uspé$né péstovani v intenziv-
nich sadech vyZaduje velké
mnozstvi ru¢ni prace pri sbéru
a pouziti technologii omezu-
jicich riziko poskozeni pozd-
nimi jarnimi mrazy v dobé
kvétu, pukéni ploda v dobé
jejich dozravani a také posko-
zeni ptactvem, zejména $packy.
Vzhledem k nedostatku srazek
v poslednich letech nebo jejich
velmi nerovnomérnému roz-
lozeni v priibéhu vegetace se

Adélka
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neobejdeme ani bez kapkové
zavlahy. Toto v$e vede k pomér-
né vysoké cené tfe$ni na trhu
a zdroven znacné zvySuje na-
klady, proto péstitel hledd, kde
by bylo mozno alespon trochu
usporit. Jedna z moznosti je
usetfit za chemickou ochranu
proti vrtuli tfe$nové. Pokud se
sousttedime na péstovani velmi
ranych a ranych odrtid srdcovek
a polochrupek, neni nutno tyto
o$etfovat proti vrtuli tfe$nové —
Cervivosti tfesni. Jako bonusem
muze byt i fakt, Ze produkujeme
ovoce, které absolvovalo nizsi

Rivan

pocet chemickych osetfeni, je
tedy pro koncového spottebitele
vice ,,bio", coz je dnes velmi mo-
derni. Nezanedbatelnou vyho-
dou je také ¢asna sklizenl v dobé,
kdy 1ze ovoce na trhu zpravidla
uplatnit za nejvyssi cenu.

Jak uz bylo zminéno, vhod-
né odridy pro péstovani bez
chemické ochrany proti vrtuli
tre$ilové pochdzeji z pomolo-
gickych skupin tfe$ni:

srdcovky (ssp. juliana L.),
které maji plody s mékkou duz-
ninou, mékkou slupkou a bar-
vou cervenou az cernou; zraji
velmi rané az rané a

polochrupky (ssp. duracina
L. x ssp. juliana L.) s polotuhou
duzninou plodd; jsou to kii-
zenci srdcovek a chrupek; zraji
rané az stfedné rané.

PodnoZe a pudni
podminky

Vsechny nize uvedené odrii-
dy z téchto dvou skupin jsou
cizospras$né, pti vysadbé pro-
to musime na tuto skute¢nost
pamatovat a kombinovat spolu
dobte se opylujici odridy.

Pokud se tyka podnozi, lze
vyuzit podle péstitelské tech-
nologie vSechny dostupné:
generativné mnozené (fada
P-TU-); jsou bujné rostouct
a vhodné pro péstovani tres-
ni v klasickych tvarech jako
¢tvrtkmen  nebo  polokmen
- vyuziti nalézaji zejména
v zahradich drobnych pés-
titelt a extenzivnich sadech,
a vegetativné mnozené (fada
P-HL-, Gisela, Colt), které ros-
tou slabéji a maji téz zvysené
naroky na padni podminky.
Vyzaduji zivnéjsi ptdu s do-
statkem vlahy. Jsou vhodné
pro péstovani tfe$ni v nizkych
tvarech v intenzivnich pésti-
telskych technologiich. Vy-
jimku tvofi odriida Colt, ktera
roste stfedné bujné, neklade
specidlni pozadavky na puad-
ni podminky a odridy na ni
nastépované vytvari stfedné
velké koruny. Mahalebka jako
podnozZ pro treen je vhodna
pouze do S$patnych pidnich
podminek. Snese chudé, suché
i kamenité pudy. Neni vhod-
nd do kvalitnich pud, stromy
pak rostou ptili§ bujné, tvori
ohromné koruny a neumérné
mnoho plodi na tkor kvality
plodu.
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KareSova

xuxs

Nize nasleduji podrobnéjsi
popisy vyznamnéjsich
odrid sefazené

od nejranéji zrajicich

po nejpozdnéjsi:

Rivan

Velmi rand tmavé srdcovka,
zraje v 1. tfe$novém tydnu.
Pochézi ze Svédska. Strom ros-
te bujné, habitus tvofi vzpfii-
meny. Plod je maly aZ sttedné
velky, tvarem srd¢ity. Stopka
je dlouhd a tenkd. Slupka ma
tmavé cervenou barvu. Duz-
nina je dervend, mékkd az
stfedné tuhd, stredné $tavna-
ta, navinule sladka az naslad-
14, pomérné aromaticka, velmi
dobra. Stdva je ervena. Pecka
je mald az sttedné velkd. Plod-
nost je sttedné brzka, stfedné
velkd. Odolnost proti pukani
plodu za desté je stfedni. Je to
nejranéjsi odriada souc¢asného
registrovaného  sortimentu.
Plody jsou vhodné jako stol-
ni ovoce. Vzhledem k ranosti,
mensi velikosti a konzistenci
plodt jsou tyto velmi mnoho
vyhledavany ptactvem, zejmé-
na $packy, ktefi bez ochrany
stromtt dokdzi kompletné zli-
kvidovat jiz ¢ervenajici plody.

Adélka
Velmi rand tmava srdcovka,

voxx

zraje v 1. az 2. tfeSnovém tyd-
Strom roste stfedné bujné,
habitus mé polovzpiimeny.
Plod je stfedné velky, tvarem
srd¢ity s dlouhou a tenkou az
sttedné tlustou stopkou. Slup-
ka je hnédocervend, duznina
mékkd, cervena, stfedné az
velmi §tavnata, v chuti naslad-
14 az sladka, pramérné aroma-
ticka, dobra. Stiva je purpu-
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rova. Pecka je mald az stfedné
velka. Plodnost byva brzka
a stfedné velkd. Odolnost
plodu proti pukani je stfedni.
Plody jsou vhodné pro piimy
konzum. Jsou obdobné na-
chylné na poskozeni ptactvem
jako predchozi odrida Rivan.

Karesova

Ptivodni ¢eskd rand tmavd srd-
covka, zraje ve 2. tfe$novém
tydnu. Strom ma vzrastnost
bujnou, tvofi polovzpfimeny
habitus. Plod je stfedné vel-
ky, srd¢ity, s dlouhou az velmi
dlouhou a tenkou a7 stfedné
tlustou stopkou. Slupka plo-
du md barvu hnédocervenou.
DuzZnina je tmavé cervend,
mékks az stiedné tuhd, stied-
né az velmi $tavnatd, sladce
navinuld az navinule sladka,
s vyrovnanym pomérem cuk-
ri a kyselin, dobrd az velmi
dobra. Stiva je purpurova.
Pecka je stfedné velka az vel-
kd. Plodnost je stfedné brzka,
velka. I presto, ze je pomérné
stara, stale je vyhledavanou
a kvalitni ranou odradou.
Nevyhodou je niz$i odolnost
plodu proti pukani. Plody vy-
uzivame piedevsim jako stolni
ovoce, ale zpracovavat je také
Ize.

Kasandra

Velmi rand a7 rand tmavd
polochrupka, zraje ve 2. tfes-
odrtida. Strom roste bujné,
koruna tvofi vzpfimeny ha-
bitus. Plod je velky, srd¢ité-
ho tvaru. Stopka je dlouha
a stfedné tlustd az tlusta. Slup-
ka md hnédocervenou barvu
a vyrazné lenticely. DuZnina
je mékka az stfedné tuhd, cer-

Kasandra

Burlat

vend, stfedné az velmi §tav-
natd; v chuti je sladkd, velmi
aromatickd, dobrd az vybor-
nd. Stava je ervend. Pecka je
stfedné velka az velka, elipso-
vitd. Plodnost je brzka, velka.
Odolnost plodi proti pukéni
je nizkd. Patfi k rané zraji-
cim tfe$nim s velmi kvalitni-
mi plody uréenymi spiSe pro
pfimy konzum. Je nachylna
na pukdni plodu za desté.
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Burlat

Rana tmavd  polochrupka
pochazejici z Francie, zraje
ve 2. treSniovém tydnu. Strom
roste bujné az velmi bujné,
koruna ma polovzptimeny ha-
bitus. Plod je velky, zplostély,
se stopkou kritkou az stfedné
dlouhou a stfedné tlustou. Slup-
ka je hnédocervena, se svétlej-
$imi lenticelami. Duznina je
stfedné tuhd, tmavé Cervena,
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Sucasny stav a vyvoj

Sad orecha kralovského - Nové Zamky

modernizacie slovenskeého
ovocinarstva 2.cast

Z prehladu uvedeného v 1. asti prispevku vyplyva, Ze obnova
sadov je dlhodobo nizka a nemoZe zabezpecit sebestacnost
Slovenska vo vyrobe akéhokolvek ovocia mierneho pasma,
pokial sa nebude vysadzat roéne min. 600 ha ovocnych sadov
hlavnych ovocnych druhov. Mnohé ovocné druhy vratane visni,
egreSov, malin, ribezli, budi z domacej produkcie okrajovymi

ovocnymi druhmi.

Text a foto: Ing. Samuel Michalek

UKSUP Bratislava, Sekcia odbornych &innosti

Produkcia jablk na Slovensku
by sa mala dostat zo su¢asnych
40 - 45 tis. ton na Groven 100
- 120 tis. ton. Za poslednych
12 rokov (2007 - 2018) bola
dosiahnutd priemernd ro¢na
obnova len 225 ha vsetkych
ovocnych sadov. Tato plocha
je vyrazne navySend rozsirova-
nim vymer orecha kralovského,
ktory sa pestoval v roku 2018
na vymere 1246,7 ha.

Z tejto vymery je v st¢asnosti
len 400 ha orechov (32 %) v §t4-

53 VINAR SADAR

diu rodivosti. Z vymery 400
ha sa v roku 2018 dopestovalo
27,65t orechov (0,08 t/ha). Vo
vysadbach orechov sa najviac
na vymere 812,3 ha (65,2%)
pestuje odroda ‘Milotai 10"
Z dalsich odrod sa pestuje “Al-
soszentivdni 117" na vymere
83,6 ha (6,7%), 'Seifersdorfsky
77,5 ha (6,2%), ‘Mars” 64,5 ha
5,2%, ‘Jupiter’ 47 ha (3,8%),
‘Apollo” 21,7 ha (1,7%),
"Chandler” 20,4 ha (1,6%),
‘Lake” 18 ha (1,4%), 'Lara’ 6,2

ha (0,5%) a iné. Pri odrodéch
‘Chandler” a "Lara’ sa v sade
pouzili ako opelovace odrody
"Fernor” a "Franquette .

Slovensko nevie

v sticasnosti dopestovat
takmer Ziadny ovocny
druh v poZadovanych
mnoZstvach, s vynimkou
jabloni

S obnovou novych sadov s mo-
dernymi odrodami a techno-
légiami by sa mali zvySovat aj
urody v t/ha u vyznamnych
druhov velkého i drobného
ovocia. Dlhodobo nizke trody
sa dosahuju u $irokého spektra
druhov vritane orecha kra-
lovského, visni, ribezli a inych
ovocnych druhov. Obdobne aj
v urodnom roku 2018 sa v §ta-
tistickych zistovaniach uvadza-
ju velmi nizke priemerné urody,
ako napr. 0,58 t/ha u ciernych
ribezli, 2,11t u marhdl a pod.
Priemerna uroda vsetkého
ovocia na Slovensku sa do-

siahla v objeme 11,34 t/ha,
pri¢om u hlavného ovocného
druhu jabloni dosiahla prie-
mer 20,55 t/ha. Najvys§ie prie-
merné urody na Slovensku boli
dosiahnuté v Bratislavskom
kraji u jablk 54,87 t/ha, hrusiek
51,01 t/ha, Cere$ni 12,18 t/ha,
broskyn 6,28 t/ha,

Mnohi ovocinari v organi-
zacii vyrobcov. BONUM (17
¢lenov) a SK FRUIT (6 ¢lenov)
s na vysokej odbornej tGrovni
amozu byt vzorom pre mladych
zadinajucich  ovocinarov. Pri
pestovani hlavnych ovocnych
druhov vyuzivaji technoldgie
porovnatelné s pestovanim ovo-
cia vo vyspelych krajindch EU.
Profesia ovocindra je nadherna,
ked sa dari v podniku zvladnut
pocas roka vsetky prace v ovoc-
nom sade v agrotechnickych
terminoch. Snahou ovocinara je
dopestovat krésne ovocie a pre-
dat ho za dobré realiza¢né ceny.
Skuiseni ovocindri vedia, ze ¢im
nakladnejsie s moderné vysad-
by a oporné konstrukcie vratane
zavlah a ochrannych sieti, tym
vyssie Grody musia z tejto vyme-
ry dopestovat. Dosahovanie vy-
sokych trod u jabloni nad 50 -
70 t/ha su cestou aj na regulaciu
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Vysadba marhdl vo firme DUNAJ FRUIT s.r.o0.

cien oproti dovadzanému ovociu
zo zahrani¢ia. Mnohi ovocina-
ri boli nuteni predévat kvalitné
askladované jablkd z irody 2018
na jar 2019 za nizke realiza¢né
ceny aj pod vyrobné naklady t.j.
za 0,2 €/kg. V dosledku nizkych
cien vyprodukovali finan¢nu
stratu za vsetko usilie, ktoré
pri pestovani jablk vynalozili.
Nizke realiza¢né ceny na trhu
sa dosahuju aj vplyvom dova-
Zania Casto aj menej kvalitného
ovocia vratane jablk do velkych
obchodnych retazcov. Sloven-
sko nevie v sti¢asnosti dopesto-
vat takmer ziadny ovocny druh
v pozadovanych mnoZstvach
a v sortimente na trhu Ziada-
nych odrod s vynimkou jablo-
ni. Jednou z ciest na zvySenie
odbytu domaceho ovocia je aj
zvySenie povedomia verejnosti
o kvalite a najmi zdravotnom
stave slovenského ovocia. Treba
viac propagovat predaj z dvora
a predaj slovenskych produktov,
$tiav, nektdrov, priamo u pesto-
vatelov ovocnych sadov. Mnohé
z nich verejnost nepozna, lebo
st len v predajni tychto malych
ovocindrskych firiem.

Aj v podnikoch s vyspelou
technoldgiou previada
skepticka nalada

z dovodu nizkych
realizaénych cien

za predaj ovocia

Ovocindri vedia uz pred kve-
tom posudit vysku predpokla-
danej nasady plodov. Profesio-
nalni ovocindri su pripraveni aj
na prichod neskorych jarnych
mrazov, ktoré dokazu urodu
znic¢it do vysky aj 80 - 100 %,
ako tomu bolo v roku 2016.
Palenim parafinovych sviecok,
premiesavanim vzduchu pomo-
cou helikoptér, vyrobou umelej
hmly, ¢ povrchovym zavlazo-
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vanim sadov dokazali skuseni
ovocinari u¢inne a s minimal-
nymi $kodami uchrénit drodu
aj v kritickych rokoch a elimi-
novat vplyv neskorych jarnych
mrazov. V rokoch s vyskytom
neskorych jarnych mrazov
a krupobiti je situacia pre vacsi-
nu ovocinarov zIa a ma negativ-
ny dopad na zamestnanost, zni-
Zovanie vymer sadov, pripadne
aj existenciu podniku.

V poslednych rokoch v ob-
lasti ovocindrstva prevazuju
negativne informacie nad po-
zitivnymi. Vyprchal entuziaz-
mus a energia, ktorou ovocindri
v 90. rokoch minulého storocia
s nadSenim vstupovali do tejto
profesie. Dnes aj v podnikoch
s vyspelou technolégiou v mo-
dernych ovocnych sadoch s vy-
sokymi urodami i velmi dobrou
kvalitou ovocia prevlada skep-
tickd nalada z doévodu nizkych
realizaénych cien za predaj
ovocia a vyskytu mnohych pre-
kazok a byrokratickych problé-
mov. Niektori ovocindri aj na-
priek velmi dobrej urode ovocia
v roku 2018, nechali ovocie
zhnit v sadoch z d6évodu niz-
kych realiza¢nych cien. Velké
mnoZstvd ovocia jablk sa neo-
platilo z ekonomického dévodu
zberat. Pozitivne spravy z ovo-
cindrstva o novych trendoch
a novych odrodach su v tieni
negativnych sprav. Prevazujice
zl¢ informacie z oblasti ovoci-
ndrstva sa uZ teraz prejavuju
negativne v odbornom $kolstve
a budu mat nepriaznivy dopad
aj pre dalSie generdcie ovoci-
nérov. Ak chceme pozdvihnit
tuto profesiu, treba urobit viet-
ko, aby bol zaujem aj o $tudium
ovocinarstva na odbornych
$koldch a podporit pestovanie
ovocia na malych rodinnych
farmach. Pestovanim ovocia
sa zaoberali aj nasi predkovia,

Intenzivny sad jabloni vo firme Plantex s.r.0. Veselé

Cudoriedky v Slachtitelskej stanici Horna Streda, a.s. - odroda ELIOT

mozno na nizSej urovni bez
technickych vybaveni, ale urci-
te s vy$sou produkciou ovocia
dopestovaného v celej krajine.
Vyvazali ho do okolitych kra-
jin. V sucasnosti treba podporit
usilie mladych farmarov, ktori
hladaju cestu a pomdct im pri
tejto volbe. Ovocindri vedia ako
sa rozmédha ovocindrstvo v Pol-
sku, v Srbsku, inych krajinach
EU, & v Juznej Amerike a inde
vo svete. Nase slovenské ma
véetky predpoklady, aby bolo
sebesta¢né vo vyrobe ovocia.
Ma vietky predpoklady vyuzi-
tia optimdlnych klimatickych
podmienok, vritane dostatku
slnka, vody, vhodnych lokalit,
dostatku mnozitelského mate-
ridlu a skdsenosti. Verejnost vie
z médii o problémoch sucha,
upale ovocia, praskani plodov
Cere$ni, hnilobe jahod, ucin-
koch krupobiti a mrazov. Nevie
vsak, Ze vymera na Slovensku
stdle a dlhodobo klesa. Nevie,
e vekova Struktira sadov je zl4,
ze sady su staré a bez produk-
cie. Na Slovensku sa podporuje
pestovanie ovocia integrova-

nym i ekologickym spésobom.
V ekologickej polnohospodar-
skej vyrobe bolo v r. 2018 evi-
dovanych 1809,6 ha ovocnych
sadov, ¢o predstavuje az 27 %
z celkovej vymery 6715,7 ha sa-
dov v SR. K produkénej vyme-
re ovocnych sadov 6147,9 ha
je podiel sadov v ekoldgii este
vy$$i a dosahuje 29,4 %. V tych-
to sadoch su aj intenzivne sady
sliviek, jabloni, rakytnika reget-
liakovitého, ale prevazna cast
orechovych sadov.

Aky je stiGasny stav vo
vyvoji vymer ovocnych
sadov?

« K 31.12.2018 bolo na UK-
SUP evidovanych 453 ovo-
cinarskych subjektov.
Na pomery Slovenska je to
pomerne stabilizovany, ale aj
nizky pocet registrovanych
ovocinarov. Ich pocet sa zvy-
$il oproti roku 2015 o 24 sub-
jektov. K 31.12.2018 dosiahla
celkova vymera ovocnych
sadov 6715,7 ha. Tito vy-
mera na Slovensku medzi-
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Problematika rezidui

pesticidii v ovoci

Poprvé jsem o tom slySel na ¢ervnové konferenci Ministerstva
priimyslu a obchodu, ktera byla obsahové zamérena

na bezpecnost potravin. Pfiznam se, Ze moc se mi to nezdalo.
Myslel jsem, Ze jde pouze o popularni silacké feci. BohuZel ne.
Zcela jasné to dokazuji Fijnové webové stranky retézce Lidl.
Jedna se o obsah rezidui pfipravkii na ochranu rostlin v ovoci

a zeleniné.

Text a foto: Ing. Michal Vokral, CSc.

Populace roste, stejné jako po-
zadavky na nezavadnost ovo-
ce a zeleniny, ale také vizualni
excelentnost. Vizudlné $patné
zbozi je neprodejné. Takova je
jiz doba. Po reziduich pesticida
v potravinach nikdo netouzi.
O tom neni nejmensi pochyby.
Stejné tak to ovSem muze platit
i o jinych chemickych reziduich
(domdaci chemie, kosmetika,
farmaceutika,  antikoncepce,
atd.). Jiz malo se vsak hovori
o tom, ze v pripadé priprav-
kit na ochranu rostlin to neni
zdjmem pouze vyrobcu, ale
i samotnych péstiteld. V Ceské
republice se pouzivaji uc¢inné
latky registrované v EU. Pri-
pravky z nich vyrobené a radné
registrované nejsou zadarmo.
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Pouzivaji se v systémech inte-
grované ochrany rostlin a jejich
aplikace je predmétem kont-
roly statnich organi. Je tieba
ochrdnit spottebitele predevsim
v téch pripadech, kdy sami
nemohou pii nakupu odhalit
prekroceni povolenych limita
téchto latek. Stat tomu poma-
hd legislativnimi opatfenimi,
pribéznou kontrolou obsahu
cizorodych latek a také infor-
movanim spottebitelil. Od roku
2002 se bezpec¢nosti potravin
vénuje Informac¢ni centrum
bezpe¢nosti potravin na Mini-
sterstvu zemédélstvi. Vzhledem
k tomu, Ze se to ¢asto plete nebo
zaménuje je tfeba rozlisovat dva
pojmy. Bezpecnost potravin
predstavuje zdravotni a hygi-

Stanek OUCR

enickou nezdvadnost. Naopak
potravinova bezpecnost se tyka
zaji$téni dostatku potravin.

Legislativa bezpecnosti
potravin

Bezpe¢nost potravin v Ceské
republice je na vysoké drovni.
Na evropské trovni jsou poza-
davky na bezpe¢nost potravin
fe$eny zejména témito predpisy:
mNafizeni EP a Rady (ES)
¢. 178/2002, kterym se zfizuje
Evropsky urad pro bezpec-
nost potravin
mNafizeni EP a Rady (ES)
¢. 852/2004, o hygiené potravin

Kupujte zdrava Geska jablka

mNatizeni EP a Rady (EU)
¢. 1169/2011, o poskytovani
informaci o potravinach spo-
tfebitelim

mNarizeni EP ¢ 396/2005.
O maximalnich limitech rezi-
dui pesticidii v potravinach

Rezidua pesticidi
sleduje SZPI

SZPI se v ramci ufedni kon-
troly potravin dlouhodobé
a systematicky vénuje pro-
blematice rezidui pesticida.
Na lednové konferenci ,,Ovoc-
narské dny“ o tom informoval
Ing. Martin Klanica, ustfedni

6/2019

Rozkos vlastniho vybéru

teditel SZPI. Ze zkoumanych
1 186 vzorku potravin na re-
zidua pesticidi sledovanych
v laboratofich SZPI v roce
2018, jich bylo pozitivnich 933
(ale nebyly nevyhovujici), coz
predstavuje téméf 79 procent.
K prekroc¢eni soucasnych na-
stavenych limitt pak doslo jen
u 26 vzorku (tradi¢né caje),
tj. 2,2%. Pouze dva vzorky
(mék) byly z Ceské republiky.
Pti¢inou nadlimitnich zjisténi
rezidui pesticidt jsou zejména
m Pouziti nepovoleného pii-
pravku
= nedodrzeni
davkovani
m nedodrzeni ochranné lhuty

stanoveného

Nizkorezidualni
a bezrezidualni
produkce éeského ovoce

O kvalitni produkci ¢eského
ovoce se v CR staraji nejen
statni kontrolni orgdny, ale
také péstitelé ovoce prostred-
nictvim  Ovocnéfska  unie
CR, objasiiuje jeji predseda
Ing. Martin Ludvik: ,V CR se
jednd o integrovanou produk-
ci ovoce, kterd je ekonomickou
produkci ovoce vysoké kva-
lity pti uplatnéni ekologicky
prijatelnych metod péstovani
a minimalizaci nezddoucich
vedlejsich  ucinkii  agroche-
mikdlii pro jejich pouZivdni.
V ptipadé nizkorezidudlni pro-
dukce ovoce je ochrana rostlin
provddéna tak, aby rezidua
byla nizsi nez 100 % maximdl-
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niho limitu MLR dle Natizeni
¢. 396/ES/2005. Ve skutecnosti
je nejcastéjsim rozmezim 33 %
az 50 % maximadlniho limitu.
Naopak u bezrezidudlni pro-
dukce ovoce je ochrana ovoce
provddéna tak, aby rezidua
pesticidii byla nizsi nez 0,01
mg/kg v dobé sklizné produkce,
coZ je parametr détské vyzi-
vy. Téchto hodnot se dosahuje
aplikaci preventivnich metod,
monitoringem chorob a $kiid-
cti, preferenci bioprepardtii,
podporou biodiverzity, intro-
dukci preddtorti, antirezistent-
ni strategii a prodlouzenim
ochrannych lhiit ptipravki®
Je tfeba také vyzvednout sku-
te¢nost, ze v CR se nepouzi-
vaji vosky pfi tfidéni a baleni
ovoce. Béhem skladovani se
pouzivd pouze technologie
Smartfresh.

Nizka spotieba
pesticidiiv CR

V prvé fadé je treba konstato-
vat, ze podle Zpravy o stavu
zemédélstvi CR za lotisky rok
vydané Ministerstvem zemé-
délstvi se na jeden hektar ze-
médélské pidy spottebovalo
1,21 kg a¢innych latek piiprav-
ki na ochranu rostlin. Podle
Agrarni komory se za posled-
nich gest let v CR sniZilo mnoz-
stvi pouzitych pesticidi o 7,1 %.
To je dramaticky méné nez na-
priklad v Belgii (8,0 kg/ha). Je
v8ak také pfiznat, ze i kdyz ka-
zdy ptipravek musi byt pouzit

spravné, ve svété globalniho
obchodu to nikdo nezarudi.
Kromé toho mezi roky 1993
22008 doslo k revizi vSech pou-
zivanych tcinnych latek. V roce
1993 bylo v EU téméf 1 000
ucinnych latek. V roce 2019 je
jich 479. Zivotnost piipravku se
odhaduje v priméru na ¢tyti az
pét let.

Odpovédnost obchodu
za bezpecnost potravin?

Podle nézoru Svazu obchodu
a cestovniho ruchu (SOCR)
obchod je tim, kdo ma zdkazni-
kovi zajistit bezpe¢né a zdravé
potraviny za co nejlepsi cenu.
Podle soucasné praxe odpovi-
da za kvalitu zbozi prodejce.
S tim ale nesouhlasi Asociace
Ceského tradi¢niho obchodu
(ACTO). Domniva se, Ze odpo-
védnost za kvalitu zbozi musi
nést vyrobce. V pripadé ovoce
a zeleniny to jsou péstitelé.

Lidl startuje

Obchodni fetézec Lidl zvetejnil
9. zaf1 2019 na svych strankach
zpravu o udrzitelném rozvo-
ji. Uvadi zde mimo jiné i svoji
obchodni politiku ve vztahu
k reziduim pesticidi. Ve svych
specifikacich pozaduje maxi-
malni obsah rezidui u¢innych
latek na hladiné 33,3 % zakon-
ného limitu MLR. Z nastave-
nych specifikaci tak neni jasné,
co se mysli pozadavkem ,,suma
maximdlniho obsahu vsech re-
zidui zdkonem povolenych tiéin-
nych latek miiZe cinit 80 %,
nebot legislativa Zddnou tako-
vou sumu nestanovuje. Profe-
sor Ing. FrantiSek Kocourek,
z VURV Praha - Ruzy#, schva-
lujici pionyrsky pristup fetézce
Lidl tvrdi i navzdory tomu, Ze
rezidua jednotlivych G¢innych
latek jsou v tuzemském ovoci
a zeleniné nepresahuji hodnoty
MLR, nikdo pry nic nevi o je-
jich koktejlech a vlivu na zdra-
vi konzumenta. Stejného na-
zoru je i profesorka Ing. Jana
Hajglova z VSCHT. Mixtury
nejsou dosud legislativné re-
gulovény a podle Kocourka se
ale s jejich zavedenim pocitd
v souvislosti s regulaci v rdm-
ci nové spole¢né zemédélské
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politiky. Proti tomu lze v$ak
namitnout, Ze takovych kok-
tejla mohou v zemédélstvi exi-
stovat stovky a i v souvislosti
s relativné kratkou Zivotnosti
ptipravkt budou vznikat dalsi
a dal$i nové. Nejen ucinnych
latek ptipravka, ale také pii-
pravki s hnojivy, chemikaliemi
v zavlahové vodé nebo dokon-
ce s polétavymi necistotami.
Navic v Ceské republice jiz niz-
korezidudlni a bezrezidualni
produkce existuje nékolik let.
A7 dosud se s ni bohuzel ne-
umime pochlubit. Podle Ko-
courka z 10 obchodnich fetéz-
ctt budou vyuzivat akéni prahy
rezidui pesticidi v roce 2020
Albert, Billa, Penny a Lidl.

Bezpecny, bezpecnéjsi,
nejbezpecnéjsi

Samoziejmé politika Fetézcl
z hlediska nastavovani vlast-
nich pozadavkd hodnot MLR
vyvoldavd mnoho dohad. Jsou
snad limity nastavené OU CR
prili$ nizké, kdyz jsou pod
urovni legislativy? Neni to
nihodou devalvace kontrolni
¢innosti statu? Je to vysledek
pouze konkurenéniho boje
mezi Fetézci? Nemaji péstitelé
vibec vyradit pouzivani pii-
pravki z technologie péstovani
ovoce a zeleniny?

Roji se dalsi otazky. Neni
jich malo. Co se bude dit,
kdyz jesté prisnéjsi parametry
vyhlasi konkurenéni fetézce?
Bude néjaky fetézec pozado-
vat absolutni nulu? Budou
se limity kazdoro¢né ménit
nebo zpiisiovat? Ktera labo-
ratof bude rozbory provadét?
Budou metodiky pro v8echny
fetézce stejné? Jak rychle bude
rozbor proveden? Co se stane
s nadlimitnim zbozim? Bude
rozborim pfitomen zdstupce
vyrobce? Kdo bude arbitrem
v pripadé nesouhlasu péstite-
le se zjisténymi hodnotami?
Nema kontrola ztstat v rukou
statu? Nepromitnou se ndkla-
dy na zafizeni a praci labora-
tofi do zdkaznické ceny ovoce
a zeleniny? Kdo bude financo-
vat ¢innost laboratoti VSCHT
a VURV? Rozbory budou
provadét pouze akreditované
laboratote? Pro¢ by méli da-
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z cesty ovocnarii
do Skandinavie

Stalo se jiZ tradici, Ze spolek Biosad v osobé Radka Vavry

a tentokrat i s iniciaci Jifiho Kaplana porada zacatkem zari
odborné ovocnarské exkurze po Evropé. Letos se zamifilo
na sever tedy do Danska, Svédska a na Alandy, co je
souostrovi u jihozapadniho bfehu Finska. Vyrazili jsme 3. 9.
avratili 9. 9. Pocasi vesmés vyslo, a tak pojdme na popis

cesty za poznanim a inspiraci.

B. Kr3ka, R. Vavra, J. Kaplan
VSUO Holovousy, s.r.o.
Foto: Ing. Radek Vavra PhD.

Vyzkumné centrum
u Hamburku

Prvnim zastavenim bylo pora-
denské a vyzkumné centrum
Jork u Hamburku. V dané oblasti
se péstuji hlavné jabloné a tfesné,
néco hrusni. Tato skladba také
ovliviwje vyzkumné zaméfeni
stanice, kdy 90% ploch je véno-
védno jablonim a 5% tfe$nim.
Centrum je financovano napul
z vefejnych dotaci a o druhou
polovinu naklada se ,postaraji
privétni péstitelé, 80% vyzkum-
nikd se také podili na vyuce. Sta-
nice obhospodaruje 25 ha, z toho
jedna ¢tvrtina je v ekologickém
rezimu. Na stanici rovnéz pro-
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vadi testovaci zkousky mechani-
zace, déla se mechanizovany fez
a cast vysadeb vénuji testovani
novych odrad, vétsinou z EU.
Zkoudeji zde odrtdy Natyra,
Sweet tango, jako standardy vy-
uzivaji Elstar a jeho klon Elshof,
na podnozich M9 a po replanta-
cich na podnozich série Geneva.
Letos zde méli problémy se slu-
ne¢nimi upaly, a proto zkouseli
ochlazovani strom vrchnim
posttikem v dobé, kdy teplota
Klesla pod 30 °C tedy po 16. ho-
diné, zaznamenali tak snizeni
teploty o 3-4 °C. Vrchni zades-
tovaCe vyuzivaji i na jafe jako
ochranu proti jarnim mrazikiim.
Tento zptsob ochrany vyuzi-
vaji na 70% péstitelskych ploch
v dané oblasti, coz odpovida 6-7
tis. ha. Letos na jafe zadestovace
vyuzili v dobé kveteni a po ném
celkem ve 12 pfipadech.

Spolecné foto pred mateénym stromem odriidy Svédského Slechténi Mio,

v domaci Slechtitelské stanici v Alnarpu

Tresné péstuji pod nadkry-
tim, sité chrdni rovnéz proti
priniku Drozophil, které se jiz
patou sezonu stdvaji zdvaznym
$ktidcem v této oblasti. V poku-
sech testuji 18 odrud, hlavnimi
odrtidami jsou Kordia a Regi-
na. Pred 60 lety zacali se $lech-
ténim, zaméfuji se na pozd-
ni odrady. Pokusy zaklddaji
na Gisela 3 nebo u replantaci
na podnoze Weigi 2. Maji dvé
nové odrtdy. Henrieta — pozd-
ni plody podobné Reginé, ha-
bitem spiSe do Kordie, je dob-
rym opylovacem pro Reginu.
Dal$i odridou je Areko, ktera
ma plody podobné jako Kordie
a habitem jsou blizké Reginé,
kvete pozdéji, odolavd mra-
zikim. Na dotaz zda odrtida
Frisco je dobra v daném regi-
onu, jsme ziskali odpovéd, Zze
odrudy vyslechténé na jiném
ekologicky vzdaleném mis-
té neprospivaji tak dobie jako
doméci a byvd zde problém
s bakteriézami a ranym kve-
tenim. V tomto ohledu se zde
neukazaly vesmés vhodnymi
napriklad jinak kvalitni odrii-
dy kanadského ptvodu bézné
péstované v hlavnich ,tres$nar-
skych® zemich svéta. Tre$né
vysazuji ve sponu 4,5 X 2m.
Zjistili, ze odrtiida Regina nema
rdda moc fezu. Odridu Kordii

zacinaji fezat v prvnim roce
a az ve druhém fezou silnéji,
posiluji zalozeni pater s cilem
zabranit vyholeni. Dale pak
omlazuji spodni vétve v dobé
letniho fezu srpen-zaii. Rez
provadeéji kazdy rok, aby ziskali
nové piiriistky. Stanice v Jorku
se nachazi na dohled od bieht
Labe a tudiZz se ve vysadbach
tfe$ni tyto péstuji na terénné
vyvy$enych hribcich z da-
vodu vzlindni vysoké hladiny
spodni vody. Zakladni vyhno-
jeni praktikuji z 80 — 90 % pres
pudu, hor¢ik doplnuji pres list,
za vegetaci podle potfeby hnoji
dusikem v davce 60 - 90 Kg/ha
s tim, Ze na nékterych pidach
nehnoji dusikem témét vibec.
Vyméra rodinného podniku
v této oblasti je 20 - 25 ha, aby
se uzivila, jinak se pohybuji
vyméry od 5 do 200 ha, av§ak
primér je okolo 70 ha.

Sipkové zastaveni
v Dansku

Dal$i zastaveni bylo uz v Déan-
sku, kde jsme po rano probéhli
mésteckem Odense, rodistém
svétozndmého  pohadkare-spi-
sovatele Hanse Christina An-
dersena. Prvnim odbornym
zastavenim nového dne byla
spole¢nost Hyben Vital Aps.,
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Discovery - odriida, ktera z mistni produkce stoji v béZzném obchodé stejné

jako klubova odriida Pink Lady

Ukazky z vystavy jablek v genobance v Alnaprpu

ktera se zabyvd péstovanim $ip-
ku z druhu Rosa canina. Sipky
zpracovavaji su$enim a drce-
nim na prasek, ktery formou
kapsule prodévaji jako doplnék
stravy nejen pro lidské potteby,
ale i pro chovatele koni a pst.
Kromé tohoto vyrobku lisuji
olej ze seminek a z duznatého
oplodi vyrabi husty dzus, ktery
i po pasterizaci 84 °C m4 velmi
dobrou chut. Spole¢nost péstuje
riZi Sipkovou na ploge 50 ha, ale
v okoli je dal$ich 100 ha. Dalsi
vysadbu maji situovanou v ne-
dalekém Svédsku. Kete si dopés-
tovavaji sami ze semen vlastni
selekce pojmenované Lito, ves-
kery proces maji zmechanizova-
ny, a to véetné vysevu, vysadby,
fezu a sklizné. Tuto péstitelskou
¢ast nam bohuzel neukazali,
udajné plody sklizeji kombaj-
nem typu Jonnas (stejny jako
na rybiz, sklizenn probihd najed-
nou, predpokladali ji za 3 tydny
po nasi nav§tévé). RizZe netrpi
spalou ruzovitych, presto v tam-
nich podminkach ji nelze pésto-
vat bez adekvatnich podpurnych
odetfent.

Geneticka banka
ve Svédsku

Po nedlouhém prejezdu tii ost-
rovil jsme se pres hrani¢ni most
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ocitli ve Svédsku, kde nasi prvni
zastavkou byl institut, zabyvaji-
ci tchovou genetickych zdroju
— Swedish National Gene Bank
for vegetatively propageted hor-
ticultural crops, spadajici pod
zdejsi zemédélskou univerzi-
tu. Pani Inger nds mile uvedla
do problematiky ovocnafstvi
jizntho Svédska, kde se v roce
2018 péstovaly jabloné na plose
1500 ha a sklidili zde 30 000t,
a déle jahody na plose 2500 ha
s produkei 15 400 t. Ovocnafstvi
do vstupu do EU v roce 1995
stét silné dotoval. Od roku 2016
v institutu zalozili nové kolek-
ce vegetativnich rostlin vcetné
zelenin a kvétin, maji v pre-
poctu 4,5 pracovnika a k tomu
jim pomadhaji lidé z univerzity.
V kolekci jabloni zahrnuli cilené
$lechténé $védské odrtidy i no-
voslechténi a lokdlni odrudy.
Kolekee je zaloZena na mrazuo-
dolné podnozi tamni selekce A2,
vzdy vysazuji 2 stromky od od-
rtady. V kolekci maji nékteré
tzv. $peky jako naptf. odridu,
kterd preckala vyjime¢né mra-
zivou zimu v roce 1709 Bagge-
torp. Odridy si zdjemci mohou
objednat pies webové stranky,
databdzi pouzivaji stejnou jako
u nas, totiz GreenGlobal.

Pani Irena nam piipravila vy-
stavu jablek a hrusek jak starych

Rubinola - v sadé firmy Karl-Ers frukt

odrid, tak i novych pivodem ze
Svédska. Celkem maji v kolek-
ci 250 odrud jabloni, 60 odrid
chmele (nékteré ze 17. stoleti),
o ktery je zdjem, nebot lidé chté-
ji péstovat chmel doma. Ve sbir-
ce je rovnéz nékolik zdstupct
rodu Prunus - slivoné, tie$né,
vi$né, celkem 75 odrtid, nékte-
ré jsou jiz z roku 1671 popsa-
né ve stockholmské akademii
(malad $vestka s neodlucitelnou
peckou vyuzivanou k suseni).
Také jahodniky v¢etné kiizencti
mezi Fragaria vesca a Emoscha-
ta udrzuji v kolekcich drobného
ovoce, podobné jako angresty,
rybizy, maliniky, ostruziniky ¢i
arénie. Malou raritou byly sa-
zenice fikovniki ve volné pudé,
které se v prihodnych chréné-
nych mistech diky pfimorské-
mu klimatu péstuji v zahradach
jizniho Svédska. Nekte z icast-
nikd cesty si nezavisle na sobé
véimli  star$ich, vzrostlejsich
fikovniktt béhem cesty tyz den
na danském ostrové, kde jsme
byli na $ipkové farmé. Navstévu
jsme ukond¢ili pofizenim spo-
le¢né fotografie pfed mate¢nym
stromem $védské odrtidy Mio.

Péstitelé z Alandu

Nasledujici den jsme opustili
Svédsko a dostali se do auto-
nomni oblasti Finska, kterd
se jmenuje Alandy. Obchodni
spole¢nost ATH (Alands trad-
gardshall) byla prvni név§tévou
ve finském souostrovi Alandy
osidleném hlavné §védskym
obyvatelstvem  (§védstina je
jedinym ufednim jazykem).
Alandy jsou jako soucast Finska
¢lenskym uzemim EU s plno-
hodnotnym ptistupem zdejsi-
ho zbozi, kapitdlu a v ohledu

. OVOCNARSTVI

svobodného pohybu ve vztahu
k teritoriu EU. Mira autonomie
je neskute¢né obsirnd i v jinych
ohledech, kdy mistni obyvatelé
nepodléhaji napt. branné povin-
nosti, teritorium md své vlastni
postovni zndmky, internetovou
doménu nejvyssiho stupné ¢
vlastni SPZ motorovych vozidel.
Navstivené druzstvo se zabyvd
péstovanim a obchodovanim
s ovocem, brambory a zeleni-
nou (nejvice cibule a okurky
nakladacky). Bylo zaloZeno
v 1. 1975, dnes sdruzuje 200 pés-
titeld, mimo dvou véechny mist-
ni. Kromé zdkladniho cile prace
druzstva jako je zajisténi prodeje
do sité finskych fetézcli, pomoc
pti ziskdvani evropskych do-
taci hlavné ptes fond EAFRD,
druzstvo disponuje siti poradct,
a déle sice malych, ale vyzkum-
nych ploch. Néco jako u nds
odrtdovych zkugeben UKZUZ,
kde si v malém testuji vhod-
nost zahrani¢nich odrad pro
zdej$i klima. Ovoce si farméfi
jabloni (45 farem) vétsinou tii-
di a bali sami od svych obalg,
uprednostiuji papirové karto-
ny pred plastovymi. DruZstvo
proda zbozi za rok v hodnoté
16 mil. eur a okolo 11 tisic tun
jablek prodavaji mimo ostro-
vy, zejména v kontinentdlnim
Finsku. Vice nez 70% finské
trzni produkce ovoce pocha-
zi pravé ze souostrovi Alandy.
Vyméra jabloni na souostrovi
je 300 ha a farmy jsou velké
od 1 do 40 ha. Systém je trans-
parentni kazdy péstitel mad
jasné predlozeny naklady spo-
tfebované na export a prodej,
kazdy mésic aktualizuji a zve-
fejiuji ceny a naklady. Mini-
malni mzda je 9-10 eur, coz do-
stavaji sklizeci, osobni odmény
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