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| MAGAZINY I PUBLIKACE | KALENDARE

PRO ZEMEDELSTVI, POTRAVINARSTVi A VENKOV

Editorial

Na slovicko s ceskymi manazery z potravinaistvi

Nejvic frekventovanymi slovy pro potravinare jsou v tomto
obdobi vyrazy jako dvoji kvalita potravin, omezovani sle-
vovych akci v supermarketech, soutéze doma i v zahranici
a jmenovat Ize urcité dal. Na tato témata jsme se zaméili
v predvanocnim cisle Potravinaiského obzoru, kde v tento
adventni ¢as nechybi samoziejmé fada receptli na cukrovi
a to jak bezlepkové, bez cukru, tak zcela bézné, podle recep-
td nasich babicek.

Jsme i na stopé podivnych rosdd s cenami béznych ze-
médélskych komodit a za pfiklad jsme si vzali zcela béZnou
mrkev a petrzel. Jeden kilogram kazdé z nich jsme platili kdysi za obdobnou, nizkou cenu.
Ta mrkvi zUstala a kilogram je v priméru za 19 korun a zemédélci ji nabizeji do velkoskla-
dl za takovych 15 korun kilogram. Petrzel s cenou ale najednou vyletéla nahoru a neni
vyjimkou, Ze stoji 90 korun, nékde az dvojnasobek této nadhodnocené ceny. | ji zemédélci
prodavaji supermarketiim pres velkosklad za 17 az 24 korun kilogram. Kde ale na své cesté
ke spotfebiteli tak bobtnd, to jsme se snaZili rozklicit s lidmi, co jsou k této tematice nejblize.

A jelikoz Vanoce se u nds odjakziva spojuji s kaprem nebo jinymi druhy ryb, mdme co na-
bidnout k zajimavému pocteni i z této oblasti. A prozradime, Ze ne kazdy, kdo musel v mladi
po IZicich denné na své zdravi spolykat néco rybiho tuku a ziskal tim tak odpor ke viemu, ko-
lem néhoz jen rybka preplavala, ma kvl ziskanému nechutenstvi s timto zdravym masem
utrum. Je tu ale ¢eska firma, co doslova vypiplala takové pochutiny z ryb, u nichZ neucitite
povéstny odér a budete chtit pfidat tu nezvyklou bastu. S jejim majitelem a provozovatelem
je v Cisle rozhovor a odkaz, kde se tyto ryby neryby daji sehnat.

Ani letos jsme nepominuli potravinaiskou Nobelovu cenu Word Food Star, co se vyzkum-
nikdim a odbornikdm na dané téma udéluje vzdy na sklonku roku v americkém staté lowa
v Des Moines v krasném kapitolu, s patficnou pompou a ocenénim nejen diplomem, ale
i Castkou 250 tisic dolar(i. Je to cena za Uspésny boj s hladem v rozvojovych zemich a na-
vrzeni chytrych opatfeni, jak chudobé a nedostatku potravin predchazet a dokonce i za-
mezit. V minulosti jsme tak predstavili napfiklad indického védce, co spolu s dalSimi nechal
vybudovat mnozstvi rybnick{ s rybami a nakrmil tak statisice hladovéjicich. Jina védecka
pracovnice zase navrhla vytvoreni potravinového fondu v Africe, z néhoz se rodinam podle
mnozstvi stravnik( pridéli mési¢né nékolik kilo ryze a k tomu olej jako ty nejzakladnéjsi po-
traviny a pfijemci jsou ale povinni posilat své déti do skoly. Jen vzdélany a gramotny ¢lovék
dokaze smysluplné pracovat a postarat se tak o sebe a své blizké. Letos byli na tahu nizo-
zemsti producenti odolnych semen zeleniny urcené pro tropickou Asii a Afriku. Jeden z nich
tak usilovnym vyvojem takto otuZilych semen a nasledné rostlin dokazal nakrmit doslova
miliony hladovéjicich lidi z 60 zemi nejvic postizenych horkem a suchem. | k tomuto tématu
naleznete v ¢isle vic.

Celym ¢islem se prolinaji navic zajimavé nazory téch ceskych manazerd, co se nebali
rozjet byznys v tak narocné oblasti jako je potravinarsky primysl. Jedni produkuji napiiklad
stroje na zpracovani semen lisovanim a druzi takto vytézeny olej méni ve zlatavou tekutinu,
bez nizZ si uz ani nedokdzeme predstavit pravé stédrovecerni tabuli s vonicimi fizky z kapra
a nebo kufrat. Dalsi se zase nemusi stydét za nadhernou produkci cibule, v nasi kuchyni na-
prosto nepostradatelné , coZ je stejné tak i pfipad bramborard. S nimi se vSemi rozpravime
a pfinasime jejich moudry pristup k tak zajimavému déni, co nas denné obklopuje a my si to
mnohdy ani neuvédomujeme. Je to exkurz do kazdodenni ¢innosti lidi, co nedavaji na odiv
nadherné vysledky své préce, jiz berou jako samoziejmost. Pfistupuiji k ni s veskerou erudici
a s nasazenim, aby vysledky jejich snazeni pfinasely pohodu nam viem. A to je i nepsanym
odkazem 30 let déni na ¢eskych poli a v potravinaiskych provozech, kde neni tfeba cokoliv
nakazovat a ur€ovat, protoze obrovsky lidsky potencial, co tu médme, nas vzdy ve svété Cinil
neprehlédnutelnymi. Neprekvapilo proto, kdyz v roce 1991 na mezindrodnim veletrhu
lehkého priimyslu v Basileji se specialnimi pavilony potravin vyslechli nasi vystavovatelé
od 3vycarskych priimysinikd vedenych tehdy v emigraci Zijicim Otou Sikem jednu zajimavou
skute¢nost. Nase koruna byla po prvni svétové valce silnéjsi nez Svycarsky frank a nasinec
vzdy patfil ve svété k prednim vynalezcim a odbornikiim. Jejich potomci, stejné erudovani,
Ziji mezi nami a my se k nim proto radi v ¢lancich obracime.

Ing. Eugenie Linkova
séfredaktorka Potravinaiského obzoru
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dvoji kvalita potravin

Zofinské forum se zamérilo
na kvalitu potravin

v

V poloviné Fijna se uskutecnilo ve Velkém sdle paldce Zofin v Praze 230. Zofinské forum

na téma Potraviny a jejich kvalita z pohledu ceského zdakaznika. Kromé ministra zemédélstvi
Miroslava Tomana vystoupili viceprezident Potravinarské komory CR predseda predstavenstva
spolecnosti MADETA Milan Teply, dstiedni Feditel Statni zemédélské a potravindrské inspekce
Martin Klanica, dstredni Feditel Statni veterindrni spravy Zbynék Semerad, prezident Svazu
obchodu a cestovniho ruchu CR Tomds Prouza, operativni feditel spolecnosti BILLA Petr
Dupal a jednatel spolecnosti KITL Jan Vokurka.

Dvoji kvalita potravin

Jako prvni vystoupil Miroslav Toman, ktery
svljj projev vénoval podilu ¢eskych potravin
na domacim trhu a dvoji kvalité potravin.

,Pro ¢eského zdkaznika chceme kvalitu
za férovou cenu. Obchodnici si nesmi myslet, ze
ndm mohou naservirovat cokoliv,” rekl Miroslav
Toman s tim, Ze ceské potraviny jsou vysoce
kvalitni a bezpecné, coz potvrdil napfiklad
¢asopis The Economist, podle kterého se
Ceska republika loni umistila na 24. misté ze
113 zemi.

~Nékteré firmy, obvykle zahranicni, jsou
presvédceny, Ze zdejsi spotrebitel kvalitu ne-
poznd a je mozné mu naservirovat cokoliv.
Jinak si totiz nemohu vysvétlit jev zvany dvoji
kvalita, ktery je prakticky vyhradni doménou
v takzvanych novych zemich Evropské unie/”
uved| ministr Toman a zdUraznil, Zze Minis-
terstvo zemédélstvi, profesni komory i nasi
europoslanci na to upozornovali léta. ,Jsem
rdad, Ze Evropskd komise vzala konecné pro-
blém na védomi a rozhodla se vydat prislus-
nou smérnici,” tekl ministr Miroslav Toman
s tim, ze do Snémovny jde novela zdkona
o potravinach, podle které je na trh zakaza-
no uvadét potraviny sice stejné oznacené,
ale s odlisnym slozenim pro jednotlivé
¢lenské staty EU.

,Zdroven zavddime do novely zdkona o vy-
znamné trzni sile dalsi opatreni proti dvoji kva-
lité. Je nepripustné brdnit odbérateli, zpravidla
obchodnimu retézci, v dovozu potravin, které
jsou urceny k prodeji v jiném clenském stdté
Unie. BohuZel jsme se setkali s tim, Ze dodavatel
vyslovné zakdzal dovoz urcitého druhu potra-
vindfského zbozi do Ceska s tim, Ze je uréeno
pouze pro domdci trh,” uvedl Miroslav Toman

Ostra kritika Svazu obchodu
a cestovniho ruchu

V souvislosti s novelou zékona o vyznamné
trzni sile ministr Toman kritizoval Svaz

Petr Dupal, Milan Teply a Miroslav Toman

obchodu a cestovniho ruchu (SOCR), ktery
hned poté, co novela odesla do mezire-
sortniho pfipominkového fizeni, obvinil
Ministerstvo zemédélstvi ze snahy zrusit
slevové akce, a tim pfipravit nizkopfijmo-
vé skupiny o moznost nakupu potravin.
Jediné nové ustanoveni, které se v zakoné
tyka ,prodejnich akci’, podle néj pfitom
fikd, Ze je-li sjedndana mimofadna prodejni
akce, musi byt mezi odbératelem a do-
davatelem podepsdna pisemna smlouva.
Podle Tomana se slevové akce u velkych
obchodnich fetézcl rusit nebudou a niz-
kopfijmovych skupin obyvatel se zmény
v chystané novele zdkona nedotknou.
Odmitl tvrzeni prezidenta Svazu obchodu
a cestovniho ruchu (SOCR) Tomase Prouzy,
ktery kritizoval zmény v navrhované no-
vele zdkona. Podle Tomana vyvolal Prouza
medialni kampan a Ize, ministr pozadoval
po Prouzovi omluvu.

Pfedmétem sporu je novela

V novele, kterd je nyni v pfipominkovém
fizeni, se piSe, Ze za zneuziti vyznamné trz-
ni sily bude nové povazované sjedndvani
nebo uplatnovani nahrady nakladl na slevy
na potraviny v akcich. ,Jd tomu rozumim, Ze
SOCR a jeho ¢leniim, vyznamnym obchodnim
retézciim, vadi, Ze jiZz naddle nebudou moct
pokracovat v praktikdch typu, Ze na akce jsou
poskytovdny cenové slevy, které se bézné
uplatriuji uz tyden a vice pred jejich zahdjenim,
Casto i tyden po akci. TakZe pro dodavatele
to predstavuje znacnou financni ztrdtu, aniz
by slevu pocitil konecny spotrebitel. Pouze se
vylepsi zisk obchodnika," ekl na féru Miroslav
Toman. Nikdy se podle svych slov netajil
také tim, ze podporuje ceské, moravské
a slezské vyrobce a ubezpedil pfitomné, ze
ministerstvo bude i nadale ,podporovat kva-
litni ¢eské vyrobky od ¢eskych producentd.
Loni jsme na to vydali 149 miliond korun,

Potravindrsky obzor
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Martin Klanica, Tomds Prouza a Zbynék Semerdd

letos 200 milionG korun. Obdobné castky
vydavaji i nasi sousedé v byvalych zemich
EU-15, oviem v eurech!

,Jd rozhodné odmitdm, Ze bychom chtéli sle-
vové akce rusit. Mym zdmérem je vnést do nich
fdd,” upozornil Miroslav Toman na Zofinském
féru. Podotkl pritom, Ze nejvétsi podil zbozi
prodaného v akci (80 procent) je u masla ¢i
vajec. ,Sami zdstupci fetézcu prizndvaji, Ze
jde o problém, ktery je treba resit” podotkl
ministr, podle kterého je problémem prodej
za podnakladové ceny.

Rad by proto Cesko sméfoval k zavedeni
zakazu prodeje se ztratou pro kazdy vyrobek
treba po vzoru Némecka. Chce také mimo
jiné prozkoumat podezreni na skryté ,preda-
torské ceny” v obchodech.

Tomas Prouza se nedal

Prezident SOCRu Tomas Prouza v odpovédi
Miroslavu Tomanovi trval na svych vyja-
dienich o tom, jak je formulovany navrh
novely, o vyznamné trzni sile, a uved|,
Ze ministerstvo v rozporu s dohodami
a nejspis pod tlakem potravinaiské lobby
novelu zménilo. Pfipomnél, ze na novele
pracovali odbornici Sest mésic a béhem
Iéta se ne¢ekané zménila a vznikla ze strany
MZe jednostranna varianta, zcela novy na-
vrh popirajici evropskou smérnici a uz ne-
chranici slabé proti silnym, ale hajici zajmy
vybranych vyrobcd potravin, bez ohledu
na dopady na trh a spotrebitele.

Tomas Prouza uvedl, ze SOCR podal
na ministerstvo zemédélstvi v nedavné
dobé nékolik navrhl na zlepseni spolu-
prace, na néz resort nereagoval. Jednalo
se napiiklad o Tydny ceskych potravin
na pultech obchodnich fetézcli, navrh
novely zakona o zadavani verejnych zaka-
zek na podporu nakupu ceskych potravin

institucemi vefejného sektoru, spolecné
memorandum na podporu c¢eského masa
ve shodé s Agrarni komorou. Podpora
Agrarni komory pro lepsi kontrolu dovozu
byla odmitnuta a skute¢né feseni dvoji
kvality potravin bylo prosazeno az po inter-
venci premiéra. Uskute¢néna byla z téchto
navrhl pouze podpora cechovnich norem
pro vysekové maso a spolecné akce se
Zemédélskym svazem CR, Svazem pekafi
a cukraid, Svazem péstitel(i ovoce, Ceskym
svazem zpracovatel(l masa a dalsimi.
Tomas Prouza zdUraznil, ze SOCR o spolu-
praci s MZe stoji, stejné tak chce fesit, proc¢
je tak mélo ceskych potravin a zakladnich
komodit. Vyzval ministra Tomana, aby na-
vrh $patné pfipravené novely s obrovskymi
negativnimi dopady na obcany stahl a vra-
til se k jednacimu stolu se vSemi Ucastniky
trhu, od néhoz pred prazdninami odesel.
Pokud by byla novela v této podobé schva-
lena, nemohly by velké obchodni fetézce
uz poradat slevové akce na vybrané zbozi,
coz by ovlivnilo napfiklad penzisty, kdy pru-
mérny ¢esky dlichodce musi vyzit se 110K¢
na jidlo denné. Doslo by také k omezeni
investic do rozvoje dodavatell a zhorseni
obchodni bilance Ceské republiky.

Tomase Prouzu podpofila
Hospodaiska komora

Hospodaiskd komora ve svém prohlaseni
k novele zdkona o vyznamné trzni sile
zdUraznila, ze Ministerstvo zemédélstvi pfi
pfipravé nevyhodnotilo dopady nové regu-
lace na podnikatele a doméacnosti. Pfitom
nejenze bude nové pravni Upravé podléhat
novy okruh podnikatel(l, budou se muset
také upravit miliony odbératelsko-do-
davatelskych smluv. Vznik novely navic
doprovazi nestandardni priibéh - do me-

Valnd hromada SOCR
CR zvolila prezidentem LT VA p
znovu Tomase Prouzu,
redakce Potravinadfského
obzoru gratuluje

ziresortniho ptipominkového fizeni se totiz
dostal paralelni ndvrh zédkona neprojedna-
ny se svazy a spolugestorem novely, jimz
je Ministerstvo prdmyslu a obchodu. Hos-
podaiska komora a Svaz obchodu a cestov-
niho ruchu proto v meziresortu pozadaly
Ministerstvo zemédélstvi, aby novelu stah-
lo a vypracovalo jeji nové znéni. Zaroven
ministerstvu nabidly odborné zazemi pro
novy navrh.

,KdyZ predkladatel nezpracoval hodnoce-
ni dopadu regulace (RIA), nebude schopen
v dalsim legislativnim procesu obhdjit své
ndvrhy a viibec vysvétlit prinos tak vyrazného
navyseni administrativni zdtéZe a ndkladui
na strané podnikateld, které se principidlné
prenesou i na ceské domdcnosti. Pfitom jen
sjedndni miliont novych smluv mezi doda-
vateli a odbérateli si vyzddd stamilionové
ndklady, dalsi ndklady kvili nové agendé
vzrostou také u ceskych aradd,” poukazal
prezident Hospodaiské komory Vladimir
Dlouhy na jeden z mnoha ddvodd, proc
Hospodaiskd komora po analyze novely
doporucila jeji prepracovani.

Vyhrady ma i Druzstvo CBA

Chystand novela zdkona o vyznamné trzni
sile, podle které by provozovatelé prodejen
museli revidovat vétsinu dodavatelskych
smluv, mUze zdrazit potraviny zejména
v mensich obchodech. Uvedl to Roman
Mazak, predseda Druzstva CBA, jez sdru-
Zuje pres tisic mensich prodejen. ,Pokud by
se nepodatilo v novych smlouvdch dojednat
soucasné podminky, coZ sami povazujeme
za prakticky nemozné, znamenalo by to
zdrazeni zhruba o deset procent," fekl Roman
Mazak.

Mali obchodnici mohou podle néj na ne-
vyhodné podminky v podobé vysokych
nakupnich cen pfi jednani s dodavateli
o0 zméné smluv bud pfistoupit, nebo je
odmitnout. ,Druhd varianta vsak znamend
nedostupnost nékterych populdrnich pro-
dukti a odliv zdkaznikd jinam,” upozornil
Roman Mazak, podle néhoz by pak hrozilo
zavirani malych prodejen. Zdlraznil fakt, ze
ndvrh novely viibec nezohledruje postave-
ni velkych vyrobcd potravin zejména vici
mensim obchodnikdim, na néz,nadnarodni
spole¢nosti ¢asto uplatiuji jiné podminky
nez u retézcd, se kterymi mohou spolu-
pracovat ve vice zemich. Podle Mazaka by
proto novela méla byt prepracovana.

4/2019
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Dvoji kvalita potravin

12 Potravindrsky obzor

Novy europarlament bude
i nadale jednat o potravinach

Dvoji kvalita potravin byla jednim z hlavnich témat, o némz se hovofilo v ramci
predvolebniho boje do Evropského parlamentu. Zda se jednd o téma, které je i nyni na poradu
dne v Parlamentu a co je v tomto sméru nového, jsme se zajeli podivat pfimo na jeho zasedani
do Strasburku, kde jsme v této souvislosti poloZili otizky nékolika nasim europoslancum.

Dita Charanzova

Téma kvality potravin
pro mne neskoncilo

P Pani inZzenyrko, co pro vas znamena
zvoleni mistopredsedkyni parlamentu?
Predevsim cest, ze mi kolegové dali davéru
tuto funkci vykonavat, a zaroven velky za-
vazek. Beru to i tak, ze z této funkce mohu
dostat sliblm, které jsme dali nasim voli-
¢im béhem predvolebni kampané do Ev-
ropského parlamentu. A to Ze poslanci,
ktefi byli zvoleni za hnuti ANO, budou mit
v Evropé vétsi vliv a tim budou také moci
Iépe hajit zajmy ceskych obc¢an( a firem.
Budoucnost vidim v digitdlni oblasti,
zejména v rozvoji umélé inteligence. To
jsou oblasti, kde ma Cesko velky potencial
a ja bych rada pro néj v Evropé vytvofila
podminky.
PV té kampani jste fikala, Ze chceme
mit na kontinenté bezpeci a prosperi-
tu. Nezda se vam ale, Ze misto zasad-
nich otdzek se parlament zaméfuje
pfilis na detaily ze Zivota ob¢ant?

Nevim, zda Uplné parlament, protoze my
nejsme ti, ktefi mohou navrhovat legislativu.
Ten, kdo zahajuje legislativni proces, je Ev-
ropskéd komise. Kolikrat kritizuji, Ze se neza-
byvame tim, co je pro nase obcany dulezité
a reSime detaily naSeho bézného Zivota, kde
si myslim, Ze jednotlivé staty by mnohdy vé-
dély lépe, co by vyhovovalo jejich ob¢antm.
»>Zemé V4 narazeji na neshody s Unii
ve vice oblastech. Lepsi se tato situace
nebo je stale stejna?

Ing. Dita Charanzova, PhD.
se narodila 30. dubna 1975

v Praze.

Vystudovala VSE v Praze

a Diplomatickou akademii

v Madridu, do Evropského
parlamentu byla poprvé zvolena

v roce 2014 za ANO. Poslanecky
mandit obhdjila jako leader
kandidatky ANO i v letosnim
roce a nasledné byla zvolena
mistopFedsedkyni Evropského
parlamentu.

Bylo mi lito, ze béhem mého posledniho
mandatu doslo v hodné vécech vlastné
k rozdéleni Evropy na Vychod a Zapad.
At uz to byla migrace, ale i jak chceme
budovat vnitini trh pro nase podniky
a spotfebitele ¢i dvoji kvalita potravin. To
vrazilo klin mezi zemé Visegradu a zdpad-
ni Evropu. Mdm pocit, Ze nové jmenovana
predsedkyné Evropské komise k témto
otdzkam pfistupuje trochu jinak, ze chce
mit se zemémi dialog. Uvidime, samozfej-
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mé, jaka bude praxe, ale to je ta spravna
cesta.

»Jako mistopfedsedkyné jste zod-
povédna hlavné za bezpecnost, za-
roven ale zlstavate ¢lenkou vyboru
pro vnitfni trh a ochranu spotiebi-
tele. Na co se zde budete zamérovat
v nadchézejicim obdobi?

Mam stejny cil jako pred péti lety: Chci
pracovat na konkrétnich vécech pro ¢eské
obcany. Vnitini trh je klicovy pro fungo-
vani ceské ekonomiky, pro nase firmy
a spotiebitele. Na jednu stranu ndm pfina-
$i vétsi moznost vyrobk, které se k nam
dostavaji, na druhou stranu ale musime
hlidat i to, co se k ndm dostava ze tretich
zemi, napfiklad z Ciny, aby napfiklad nase
déti nedostavaly zavadné hracky.

Je zapotiebi, abychom méli jednotna
pravidla, co se tyka kvality potravin. Kvali-
ta potravin bylo velké téma, které pro mne
neskoncilo, nejsem spokojend s dosaze-
nym vysledkem, rozhodné to bude téma,
ke kterému se budeme vracet.

»Bude se jim tedy parlament dale
zabyvat?

Stoprocentné. Ja to téma rozhodné ne-
opoustim, nejsem spokojena s legislati-
vou, kterou jsme pfijali. Myslim, ze se hod-
né maze odehrat u nds doma, jak budeme
dostavat evropskou legislativu do naseho
pravniho prostredi. Je to hlavné i na dia-
logu, ktery zahdjil premiér Andrej Babi$
s jednotlivymi fetézci a vyrobci, jak oni se
k tomu postavi, jaké kroky pfijmou. Chtéla
bych vyhodnotit v kratké dobé, jaky je
vysledek, jestli nasi spotfebitelé opravdu
vidi rozdil ve zbozi. To je to, co je pro mne
dilezité. A budeme tady bojovat dal, at uz
i ndvrhy na zménu legislativy. Je potfeba
také pokracovat v jednotlivych vyzku-
mech, které ukazuji, jak je trh rozdélen
a ze mame dvé kategorie spotiebiteld.

» Evropska komise zapocala s tes-
tovanim potravin. Pokrocila v tomto
sméru?

My jsme se na Vyboru pro jednotny trh
a ochranu spotfebitele (IMCO) tématem
dvoji kvality a testovani potravin poprvé
v tomto funkénim obdobi zabyvali ne-
davno (6.11.). Jednani byli pfitomni také
zastupci Evropské komise pravé proto,
aby ndm predstavili vysledky Setfeni
trhu, véetné porovndni spotfebniho kose
128 produktl v rlznych zemich EU. Uka-
zalo se, Ze zhruba témér kazdy desaty
vyrobek na evropském trhu jednoznaéné
poukazuje na dvoji kvalitu potravin, dal-
sich 22 procent vyrobkid se této definici
velmi blizi. Celkové se jedna témér o treti-
nu produktl prodavanych na evropském
trhu. Podle mne to nelze popsat jinak nez

jako diskriminaci. Neni akceptovatelnég,
aby lidé v nékterych ¢astech Evropy do-
stavali potraviny horsi kvality a mnohdy
drazsi. Komise nyni pomaha ¢lenskym ze-
mim s implementaci jiz pfijaté smérnice,
kterd dvoji kvalitu oznacila jako nekalou
obchodni praktiku. Stale ale musim trvat
na tom, Ze tato legislativa nebude pro-
blém fesit komplexné. Bude nutné jeji
doplnéni ¢i revize.

Hynek Blasko
Jsou vybirana témata,
aby to chemické firmy
nebolelo

P»Pane generale, jste ¢lenem vyboru
pro vnitini trh a ochranu spotrebitel
(IMCO) a podvyboru pro bezpec¢nost
a obranu (SEDE). Jaké jsou vase prvni
dojmy z prace parlamentu a orgdand,
jichz jste ¢clenem?

Pfi sou¢asném rozlozeni sil v Parlamentu se
obavam, ze si mGzeme vykladat, co chce-
me, mlizeme protestovat, jak chceme, tak
ostatni nas stejné vzdycky prehlasuji. Kdyz
jsem sem pfisel a vidél to, tak jsem si fikal,
potés panblh.

Ing. Hynek Blasko
se narodil 15. ¢ervence 1955 v Praze.
Absolvent Vysoké vojenské skoly pozemniho vojska ve Vyskové, vojenské

P Piesto, kdyz se budeme bavit o po-
travinach, myslite si, ze Evropska unie
muZe néjak omezit v potravinach pfi-
tomnost toxickych latek?

Evropsky parlament se svym zplsobem
0 néco snazi, neddvno jsme napfiklad hla-
sovali o zédkazu jakychsi chemickych pro-
sttedkll v zemédélstvi, ale hned se ozyvaly
hlasy, Ze to bude mit vliv na vynosy. Néjaké
snahy tady jsou, ale jsou vybirdna takova
témata, aby to chemicky prdmysl moc ne-
bolelo.

P Da se tedy fici, Ze se jedna o stiet
ekonomickych zajmt s lidskym zdra-
vim?

Je takova premisa, jestlize nevite, pro¢ se
néco déje, tak za tim vzdycky stoji penize.
Bohuzel. Mohu vdm uvést konkrétni pii-
klad, dnes jsem z Evropské komise obdrzel
odpovéd na mUj dotaz ohledné zakazu
olova kromé mokiadd a bylo mi sdéleno,
Ze v roce 2018 Evropska agentura pro che-
mické latky ECHAP zvefejnila investigativni
zpravu o pouziti olova mimo mokrady
ve strelivu a rybafském nacini a dospéla
k zavéru, ze existuje dostatek dikazu o rizi-
cich, jez ospravedInuji dalsi opatfeni, tedy
tzv. zdkaz. S takovou odpovédi se nemohu
spokojit a budu je dal zahrnovat dotazy.

P Evropsky parlament soustieduje po-
zornost také k otazce plytvani potravi-
nami, kde v minulosti pfijal i néktera
doporuceni.

akademie v Brné a vojenské akademie Bundeswehru v Berliné. V roce

2006 byl jmenovdn generdlmajorem a az do svého odchodu do zilohy

byl velitelem Spole¢nych sil Armady CR. V roce 2019 byl zvolen za SPD
poslancem Evropského parlamentu, kdyz ziskal 47.505 preferencnich hlasu.
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SZIF

Prestizni znacku Klasa
ziskalo na Zotiné 14 wrobcu

Ocenéni kvality KLASA prevzalo 14 tuzemskych producenti z rukou ministra
zemédeélstvi Miroslava Tomana a generalniho reditele Statniho zemédélského
intervencniho fondu (SZIF) Martina Sebestydna. Na slavnostnim veceru

v praZském palici Zofin ziskalo tuto prestiZni znacku celkem 34 vyrobkau.

Nové ocenénymi vyrobky jsou:
Andélka kokosova, Andélka pistaciova,
Andélka cokoladova a Andél

Vyrobce: Andélka spol.sr. o.

Andélky jsou origindlni nebalené zékusky, proda-
vané vyhradné v Kramku U Andélky v Pocatkach.
Jednd se o ru¢ni vyrobu. Andélka ma kiehky
snéhovy korpus plnény maslovym krémem
v nékolika originalnich pfichutich, které jsou
prizplsobeny ro¢nim obdobim. Na jejich vy-
robu se pouzivaji vyhradné kvalitni

a prevazné regiondlni suroviny.

Dort Andél je origindlni ofe-

chovy dort, slozeny pouze

ze Ctyf surovin.

Brambory konzumni — odriida Adéla
~ Viyrobce: AgroAutexs.r.o.

Farma AgroAutex péstuje Siroké spektrum plo-
din urcené pro sladovnictvi, pekérenstvi a Skro-
- barenstvi. Brambory odriidy ADELA se péstuji
-~ tradi¢nim zplisobem v systému odkameriovani
. pldy bez pouziti prdmyslovych hnojiv, tedy
- s vyuzitim hnoje pochézejiciho z mistnich staji.
- Tvar hliz je ovalny se syté Zlutou duzninou. Tato
. odrada varného typu B ziskala v roce 2018 oce-
néni Regiondlni potravina

. Kraje Vysotina.

20 Potravindrsky obzor
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Kminovo svétlicovy olej z Petravce
Vyrobce: Biogas Bohemia spol. s r.o.

Tento olej v sobé ukryva neobvyklé spo-
jeni tradi¢niho ceského kminu kofenného
z Vlysociny a svétlice barviiské, vypéstované
taktéz v tuzemsku. Jejich lisovanim vznika

Kufeci mleté maso stehenni
Vyrobce: DriibeZaisky zavod
Klatovy

Tento produkt obsahuje 100% kufeciho mle-
tého masa. Vysoka kvalita masa je vysledkem
moderniho zpUsobu fezaci technologie, kterd

olej s lehce ofiskovou chuti a predevsim
typickou intenzivni viini a chuti dvouleté-
ho kminu. Lisuje se pfi teploté do 40 °C. Je
vhodny pro ochuceni brambor, polévek, ze-
leniny, saldtt a masa. Olejovy mlyn Petravec
je také drzitelem ocenéni Regiondlni potra-
vina Kraje Vysocina z roku 2018 pro vyrobek
Kminovy olej.

nenarusi svalové vldkno, a maso tak ziskava
nadstandardni jakost. Dribezaisky zavod Kla-
tovy a.s. je druhym nejvétSim zpracovatelem
kufeciho masa a vyrobcem uzenin z kufeciho
masa v Ceské republice. V roce 2016 oslavila
firma jubilejnich 50 let.

Lubska jatrova cihla

Vyrobce: Blanka Kloudova
Jednd se o jatrovou pastiku,

kterou se pIni formy vykla- i
dané krajenym sadlem. : R
PFi vyrobé s vysokym

podilem ruc¢ni prace

se pouzivaji Cerstvé

suroviny a pUvodni re-

ceptura. Spolec¢nost byla

zaloZena v roce 1992 manzeli

Kloudovymi a jejich tfemi syny

a produkuje uzeniny dle plvodnich

receptur zakladatele firmy Jaromira Klouda st.

Rajcata cherry kulata — Medunka (cervena), Rajcata cherry kulata
— Medunka (Zluta), Rajcata cherry podlouhla — Hranacek (cerveny),
Rajcata cherry podlouhla — Hranacek (oranzovy), Rajcata kulata — Strapacek

Vyrobce: Farma Bezdinek s.r.o.

Rajcata ve skleniku se péstuji v organickém kokosovém substratu, zalévaji se
destovou vodou a o opyleni se staraji ¢meldci. Farma Bezdinek je nejvétsim
produkénim sklenikem pro péstovani zeleniny v Ceské republice, ktery dodava
zeleninu na trh 12 mésicd v roce a jako
prvni ve stiedni Evropé zaved|
technologii péstovani
bez pesticidl. Aktudlné
hospodafi v Dolni Lutyni
na Karvinsku na plose presahu-
jici 11 hektar(. Ro¢ni produkce rajcat ze
sklenikd dosahuje 4 500 tun.
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vcelaFstvi

Odbornost vcelare

nespociva jen v umeéni chovu

véelstev a produkce medu

Véely zaradila letos odbornd verejnost

na seznam ohroZenych druhu a to presto, Ze
jsou nejdilezitéjsi Ziva stvofeni na Zemi. Rozhodla o tom organizace
Earthwatch Institute na posledni schiizi Kralovské geografické
spolecnosti v Londyné. Podle poslednich studiri se jejich populace
zmenfSila za posledni roky aZ o 90 %. Za hlavni divody védci povaZuji
uZivani pesticidu a ubytek kvétin a lest v dusledku klimatickych zmeén.
Na vceldch zavisi asi 70 procent svétového zemédélstvi. Opylovanim
zajistuji rozmnoZovani radé rostlin, které pry odhadem poskytuji
potravu aZ 90 procentim lidské populace. UZ Albert Einstein prohlasil,
Ze pokud vymrou vcely, lidstvo je pfeZije o CtyFi roky. Masovym
vyhynutim by byla postiZena také Zivocisna riSe, ktera je na téchto
plodindch zadvisla. Jen v Evropské unii vcely kaZdoroc¢né vytvareji
ekonomickou hodnotu ve vysi odhadem 14,2 miliard eur.

Reditel Josef Lojda

Ucilisté md ve své reZii na 346 vcelstev
umisténych v okruhu 15 km kolem
Nasavrk. Med prodavd vcetné
medoviny a na starosti md tuto ¢innost
Zdenka Kombercovd, na snimku.

V Ceské republice ro¢né naopak
pribyva zajemct o vcelareni a je-
dinym vzdélavacim centrem a to
jiz po desitky let, je Stfedni od-
borné ucilisté vcelaiské - Vce-
lafské vzdélavaci centrum, o.p.s
v Nasavrkach. A pravé zde byl
vybudovéna Hala pro ziskavani
vcelich produktl. Projekt byl
podpofeny z Integrovaného re-
gionalniho opera¢niho progra-
mu Evropské unie

»~Nové prostory pomohou nejen
zacinajicim vcelardm, kteri maji
moznost sezndmeni s modernim
provozem, ale také zkusenym cho-
vatelim vcel," uvedl reditel skoly
Josef Lojda. A zaroven dodal:
,Obor vcelar Ize v nasi skole stu-
dovat denni formou urenou pre-

vdzné pro absolventy zdkladnich
skol i formou ddlkovou. Ta je ur-
cena pro vsechny bez rozdilu véku
i povoldni. Zdjem zatim prevysuje
nabidku a tak u nds nyni studuje
230 studentd. Co nds tési, je i fakt,
Ze mezi nimi je témér polovina Zen.
Obé formy studia jsou zakonceny
zdvére¢nou zkouskou. Podminky
prijimaciho tizeni naleznou zd-
jemci o tento nesmirné zajimavy
a zdroven pro vsechny uZzitecny
obor na webovych strdnkdch sko-
ly www.souvnasavrky.cz nebo
na info@souvnasavrky.cz. Skola
nabizi i moZnost rekvalifikacnich
kurzl a ziskani profesni kvalifi-
kace Chovatel vcel a Zpracovatel
vcelich produktd. Informace o vce-
lareni a moznost se vzdéldvat zde

vcelare a rizné pomdcky nutné k jejich praci

V prodejné jsou mimo ddrkovych predmétd i obleceni pro

naleznou jak zdjemci o vcelareni,
tak zacinajici i pokrocili vcelari
v fadé kurzd a semindra.”

Varoaza a mor vcelstev

»Jednim z problému pri chovu vcel
je napr. varodza, pfi jejiz likvidaci
se uplatnuji akaricidy. U moru
vceliho plodu se v fadé zemi zase
aplikuji antibiotika, jejichZ rezidua
se bohuzel pak vyskytuji v samot-
ném medu. U nds je legislativa
radikdini a antibiotika nejsou po-
volena. Nasi Zdci se musi naucit
vcelstva chovat, coZ samoziejmé
zahrnuje i identifikaci a zdoldvdni
nemoci vcetné dulezité prevence.
Nedilnou soucdsti studia je i zna-
lost vceli pastvy. Ddle musi umét

56 Potravindrsky obzor
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Reditel Josef Lojda v nové vyukové hale urcené jak malo, tak velkovcelartim.

vceli produkty nejen ziskdvat, alo
zdroven zpracovat tak, aby byly
zachovdny vsechny obsazené ldtky
a zdroven dodrZeny stanovené pa-
rametry! fika reditel Lojda. Upo-
zornil i na to, cesky konzument
by mél konzumovat kvalitni ¢esky
med, pochazejici ze zdroju ceské
krajiny. ,Se zahrani¢nimi medy
mohou byt problémy” uvadi Josef
Lojda. Vyvraci jednostranny zazity
nazor o skodlivosti porostl fepky
pro vcely. ,Nefekl bych, Ze likviduje
vcely. VZdy je to o pristupu zemédél-
ce, ktery nesmi pouzivat pripravky
pro vcely skodlivé a o jejich aplikaci
by se mél dohodnout se vcelari. Jind
otdzka je rozloha repkovych ldnd,
které nezajistuji vceldm potrebnou
pestrost potravy a jeji rozlozeni
po celé obdobi!"

V CR podle statistik je produkce
medu celkové kolem 8-10 tisic tun
a na vcelstvo pfipada priimérné
15kg. Jsou lokality, kde je medu
vice. V letoSnim roce ale ve vétsi
casti republiky bylo medu méné.
Cena je béznd kolem 150K¢ za ki-
logram a pfi nizsi hranici uz vcelaf
jen $patné zhodnoti svou préci.

Co cmelaci?

Cmeladk ma vyznam v opyleni, kdy
je dobrym pomocnikem vcely
medonosné. Léta totiz za nizsich
teplot, pfi vétru i v Seru. M{ize opy-
lovat i ty rostliny, které véela nedo-
kéze. Zije v malém spolecenstvi,
jejich pocet u nas bohuzel ubyva
a jsou zékonem chranéni.

Stiesni vcelstva

Samoziejmé se vcely

do mést dostavaji a jejich
stie$ni chovy jsou dnes
i dost modni zalezitost. Ne-
musi to byt ale $patné, vcely
maji dolet az pét kilometr(

a v parcich a méstské zeleni je do-
statek kvétll pro jejich sbér pylu.
Aktivni vzdéalenost jejich doletu je
do dvou kilometra a to pro jejich
pastvu i ve méstech staci. Zalezi
samoziejmé na spravném osetio-
vani vcelstev.

Propolis,
aneb vcelaisky zazrak

Jde skutecné v pfipadé propoli-
su o urcity vcelarsky zazrak a to
i pres jisty problém uznat jej jako
1ék? Z lékarského hlediska jde
totiz o latku, kterd nema jednot-
né slozeni. Zavisi na tom, z ¢eho
a v které dobé ho vcely ziskéavaji.
A jako na kazdou jinou latku, mize
i na propolis byt alergie. Odbornici
z fad v¢elatt doporucuji, nez hned
treba propolis v tekuté formé klok-
tat, zkusit si tinkturou potfit ¢ast
pokozky na ruce a zkoumat reakci.
Az pak by se mél propolis uzivat
v rliznych jeho formach.
Ztizovatelem Stredniho odbor-
ného ucilisté vcelaiského - Vce-
larské vzdélavaci centrum, o.p.s
v Nasavrkach je Cesky svaz veelaft
a Ministerstvo zemédélstvi CR.
Cinnost této obecné prospéiné
spole¢nosti zahrnuje Ctyfi oblasti:
vzdélavani dospélych, provozova-
ni sttedniho odborného ucilisté,
mimoskolni ¢innost déti a mlade-
Ze a kulturné vzdélavaci ¢innost.
Text a foto Eugenie Linkova

Dva vanocni recepty
z kucharky nasavrcké
vcelarskeé skoly

V kuchafice, co vydala nasavrcka vcelarska skola, je

28 recepti. Jeden zajimavéjsi nez druhy a vSsechny
pokrmy podle ni vyrobené musi byt doslova chutovkou.
Dva recepty nas s blizicimi se svatky Vanoc a Silvestra

s Novym rokem zaujaly ale nejvic. Je to némecky
bramborovy salat, jako délany k rybé a pak medové
fezy, co se na svatecnim stole jen tak zvané ponesou.

Ze snimku se sbihaji sliny a co teprve jak pry chutnaji.
Vyzkousejte,tady jsou predlohy témto dobrotam.

Némecky bramborovy salat

Ingredience: Postup:
6 brambor Brambory uvafime ve slup-
6 platka épeku ce, oloupeme a nakrajime

na hranolky. Spek nakraji-
me na kosticky a osmazime
do kifupava. Pfiddme ostatni
pfisady a provafime. Nalije-
me na brambory a zapece-
me v troubé pfi 170 stupnich
Celsia 20 minut.

1/2 hrnku medu

1 cibule jemné nakrajend
6 Izicek vinného octa

1 Izice mouky

1 Izicka soli

Spetka pepre

Medové rezy

Orechova smés
250-300 g nasekanych orech(

Ingredience:
5009 hladké mouky

2009 cukru 809 cukru
et 120g masla
: 3 |Zice medu
200g masla ]
2 |Zice medu K.
- 3 dcl mléka
2 g i 1,5 Izice hladké mouky

1,5 Izice solamylu nebo maizeny
1009 cukru

2 Izicky mléka smichané
se sodou

Chladnou smés postupné primichat:
2509 masla s vanilkovym cukrem

Postup:
Suroviny na tésto dame na val. V mléce rozmichdme sodu
a ze viech surovin vypracujeme tésto, které rozdélime na dvé
¢asti a kazdou z nich vyvélime na pecicim papife na velikost
asi 30x40cm. V hrnci rozehifejeme maslo, pfidame cukr a jak-
mile se rozpusti, pfiddme med a pfimichame orfechy. Dobre
promichame a po lZicich klademe na jeden dil syrového tésta
a hned roztirdme. Placky peceme postupné v prede-
hraté troubé na 195-200 stupnu Celsia. Pece-
me asi 12-14 minut. Obé upecené placky
nechame vychladnout. Zatim udélame
krém. Z mléka, solamylu, mouky a cukru
uvaiime kasi, kterou nechdme vychladnout.
Potom do ni zaslehdme zméklé maslo. Natre-
me na spodni plat, ktery pred tim potreme
rumem. Pfikryjeme téstem s ofechy, pfitla-
¢ime a nechdme uleZet a to nejlépe dva dny.
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Sklizen brambor
byla priamérna,
v obchodech podrazi

Letosni produkci brambor hodnotili na setkdnf
s novindri predstavitelé Ceského bramborarského svazu
na Ministerstvu zemédélstvi jako pramérnou. Kvalita by ale

méla byt na dobré drovni.

Ackoliv v letosni sezoné nedoslo k propadu
v produkci brambor, nejsme presto plné
sobéstacni. Domaci produkce i pres mirné
zvy$eni ploch konzumnich brambor ne-
pokryje domaci potfebu a urcité mnozstvi
konzumnich brambor bude tfeba ze zahra-
ni¢i dovézt, coz ovlivni i vyslednou cenu.
Produkce brambor v Cesku pokryva domaci
spotifebu podle svazu asi ze tfi ¢tvrtin. Kro-
mé farmarské ceny ovliviuji jejich péstovani
dalsi faktory, naptiklad stoupajici pozadavky
na ochranu vodnich tokd, opatteni proti
erozi pudy nebo omezovani pripravkd
na ochranu brambor. K vyssimu péstovani
konzumnich brambor by podle pfedsedy
svazu Josefa Kralicka pomohlo navyseni
ro¢ni finan¢ni podpory, jez zatim podle néj
predstavuje necelych 50 miliont korun.

Mirny narust proti lofiskému roku

Celkova letosni produkce je odhadovana
na 770 tisic tun brambor, véetné produkce
malopéstiteltl na zahradach pii primérném
vynosu 26,71 t/ha, coz predstavuje ve srov-
nani s rokem 2018, kdy bylo sklizeno vice jak
713 tisic tun brambor pfi vynosu 24,69 t/ha,
mirny narGst. Podle Josefa Kralicka plocha

Z kombajnu se brambory vysypdvaji na valnik

konzumnich brambor meziro¢né stoupla
0 232 hektarQ na 14 167 hektar(, na druhou
stranu plocha brambor na vyrobu $krobu
se snizila o 224 hektar(i na 5929 hektar(.
JVynosy jsou rozdilné, ale mizeme fici, ze
v letoSnim roce neni vyrazny propad, jako byl
v loriském roce z diivodu dlouhotrvajiciho su-
cha,” tekl Josef Kralicek.

Cesky bramboraisky svaz vola
po sobéstacnosti

Spolu s tim, jak stagnuji plochy konzumnich
brambor, klesé i sobésta¢nost Ceské republi-
ky u této komodity. Cilem Ceského brambo-
rafského svazu je proto docilit u konzumnich
brambor do deseti let sobéstacnost. K tomu
je zapotrebi podpora stitu, zdjem obca-
nG o domaci produkci, podobné jako je
tomu napfiklad v Némecku nebo Rakousku,
a samoziejmé péstitelé, ktefi budou chtit
brambory péstovat, pficemz viechny tyto tfi
kroky by mély byt provazané. K zajisténi od-
povidajici produkce brambor pro tuzemsko
by stacilo navysit plochu pro jejich péstovani
04000 az 5000 hektard.

Brambory jsou podle svazu pro farmare
nakladnou plodinou s nejistym ekonomic-

Predstavitelé Ceského brambordiského svazu,
Vlastimil Rasocha a Josef Kralicek

kym vysledkem. Motivaci pro péstitele by
mélo byt zachovani brambor mezi citlivymi
plodinami a zvyseni pfimych plateb na kon-
zumni brambory. ,Dlouhodobé podporujeme
péstovdni brambor v Ceské republice, proto jsou
brambory zarazeny do tzv. citlivych komodit,
na které zemédélci dostdvaiji vyssi dotace. Chce-
me, aby se péstovalo vyrazné vice konzumnich
brambor, abychom nebyli takovym zplsobem
zavisli na dovozu,” uved| k aktudlnimi stavu
ministr zemédélstvi Miroslav Toman.

Cena brambor podrazi

,Mnoho let se do CR dovdzely prebytky pro-
dukce brambor ze zahranici. To tlacilo jejich
ceny v tuzemsku dolu a Cesti péstitelé tak pod
timto tlakem snizovali péstebni plochy i pro-
dukci brambor,” pfipomnél mistopredseda
Brambordiského svazu Vlastimil Rasocha.
Josef Krélicek ho doplnil, ze ,do letosni ceny
konzumnich brambor se promitne marze
obchodnich retézcd, ale i primérnd ¢i nizsi
produkce v celé Evropé.”

Ceny zemédélskych vyrobcl nebo také
farmaiské ceny jsou dlouhodobé, a to
nejen u brambor, pod hranici rentability.
Jen vyjimecné dojde jednou nebo dvakrat
za deset let k vykyvu na trhu ve prospéch

Brambory se sklizi modernimi kombajny
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Protagonisté tiskové konference ke sklizni brambor

zemédélc(, ktery nicméné konecnou cenou
pro spotiebitele vyrazné neovlivni. Vykupni
ceny konzumnich brambor od péstitele
byly letos mezi 4,50 az 5,00K¢ za kilogram
a ceny pro koncové spotiebitele pfi naku-
pu ,ze dvora” se pohybuji na drovni 10K¢
za kilogram, maloobchodni ceny na trovni
16 az 20K¢ za kilogram, pfi akcich fetézc
i 11 az 12K¢ za kilogram. V navaznosti na si-
tuaci v Evropé lze predpokladat, Ze nyni,
po ukonceni sklizné, tedy v dobé, kdy se
bude obchodovat s uskladnénou produkci,
mohou ceny nepatrné rlst. A to z ddvodu
pramérné produkce v zadpadni Evropé ci
nizsi sklizné ve vychodni ¢asti Némecka,
Polska a Rumunska, kde méli péstitelé
i letos velké problémy se suchem a budou
muset vétsi mnozstvi brambor dovazet.

Nejlepsi sezona ranych brambor

Vlastimil Rasocha uved|, ze sezéna zaca-
la vyborné, protoze bylo malo pozdnich
brambor. Rané brambory rychle nachazely
na trhu odbytisté a producenti ranych bram-
bor zazili asi nejlepsi sezénu v historii. Vyno-
sy byly slusné a ceny vynikajici. ,Z hlediska
péstitelského vsak polorané a pozdni odridy
trpély v nékterych zemich Evropy velmi vyso-
kymi teplotami, srdzky byly pouze lokdlni, to
mélo vliv i na vynosy, které se v radmci jednot-
livych oblasti velmi lisily,” prohlasil Vlastimil
Rasocha s tim, Ze rozdilné vynosy byly bézné
také v rdmci jediného podniku, natoz v rdm-
ci evropskych zemi. ,Vynosy brambor jsou
extrémné variabilni. Velmi pozitivni pro vyvoj
péstitelskych cen je to, Ze byly vsude sklizeny
velmi rané brambory, které jiz netlaci na cenu.”

Priimérna sklizen byla i v Némecku

Prdimérna sklizert brambor je i u nasich sou-
sedll v Némecku a to pres vyrazné rozsireni
ploch, kdy byly letos brambory vysazeny
na zhruba 276 300 hektarech. V porovnani
s minulym rokem je to o 9,6 procenta vice,
oproti Sestiletému priméru se pak jedna
o nardst dokonce ve vysi 12,8 procenta. Ob-
dobné jako v minulém roce, nicméné v men-

$i mife, plodina trpéla nepfiznivymi extrémy
pocasi — horkem a nizkou pUdni vihkosti.
Letos se sklidilo zhruba 10,4 milionu tun
brambor, coz je o 16,6 procenta vice oproti
roku 2018 (8,9 mil. tun). Zaroven je to ale
0 0,9 procent méné, nez je vicelety prameér.
Kvilli suchu a horku bylo mozné vynosovy
potencial plné vyuzit jediné s vyraznym
vyuzitim zévlah a kde tato moznost neexis-
tovala, jsou vynosy spiSe skromné. Celkové
se i v tomto roce ukazuji velké vynosové
rozdily i v rdmci malé oblasti, a to v zavislosti
na kvalité pldy a dostatku srazek.

Evropa prosla zménami

Péstovani brambor v Evropé proslo za po-
slednich deset let pomérné zajimavym
vyvojem a doslo v ném k zdsadnim zmé-
nam. Evropa mé po Asii druhou nejvyssi
péstitelskou plochu brambor, kterd cini
podle Faostatu 5743 tisic hektard (primér
let 2010-2017). Pokud se tyka EU, tzv. staré
zemé neustdle zvysuji svou péstebni plo-
chu brambor i kvili orientaci na brambory
na zpracovani na vyrobky. Nové zemé, véet-
né Ceské republiky, svou plochu a produkci
brambor pod ekonomickym tlakem a vzhle-
dem ke zménam ve strukture plodin snizuji.
V Ceské republice je pozitivnim jevem, Ze
osézena plocha je v poslednich péti letech
stabilni, produkce vsak za poslednich deset
let poklesla o 26 procent.

U tradi¢nich velkoproducentd, jako jsou
Rusko a Ukrajina, je plocha a produkce bram-
bor stabilni, v zemich EU-5 se osazena plocha
neustale zvysuje diky pozadavkdm vyrobct
bramborovych vyrobkd, pfedevsim hranol-
kd. V zemich jako jsou Bélorusko, Polsko
a Rumunsko plocha za deset let poklesla
o jednu tretinu, stejné jako v ostatnich
zemich EU mimo EU-15. Stabilni plochu
brambor si udrzuje Turecko, zejména v jiz-
néji polozenych zemich je ale patrny pokles
vlivem povétrnosti (sucho, vysoké teploty),
prikladem jsou Spanélsko, Portugalsko, Rec-
ko a Itélie. Podle produkce brambor je Evropa
druhym kontinentem za Asii, kde plnych
pé&t miliond hektart pfipada na Cinu, coz

predstavuje dvacet procent celosvétovych
péstitelskych ploch brambor, je ale patrné,
Ze jiz nékolik let po sobé je jeji vyse ovlivnéna
nejen povétrnostnimi vlivy, ale i ekonomic-
kymi tlaky z okolnich zemi a nestabilitou cen
zemédélskych vyrobc(.

Brambory versus hranolky

Vlastimil Rasocha také uvedl|, ze v ramci
poptavky existuji dva velké trendy. V roz-
vojovych zemich se hodné prosazuji hra-
nolky, roste jejich spotfeba, na ¢emz velmi
profituje Evropa, ktera vyrabi hranolky pro
cely svét. Co se tyka vyspélého svéta, jedno-
znacné prevladd ndvrat ke klasické upravé
brambor pecenim ¢i vafenim ve slupce.
Casto jde o brambory malé a riiznobarevné,
které jsou soucasti zdravych diet. Zddraz-
nil, ze brambory maji vysoky sytici index
a vzhledem ke svému objemu relativné vel-
mi malo kalorii. Ocenil, Ze spotiebitelé i od-
borna verejnost si postupné uvédomuiji, ze
brambory pripravené tradi¢nim zpUsobem
piinaseji konzumentlim mnoho zdravotnich
benefitd. Jako obvykle patfi k nositelim
téchto zmén Spojené staty, predevsim Kali-
fornie a Florida, staty proslulé tendencemi
ke zdravému zivotnimu stylu.

Text a foto Bohumil Brejzek

Barevné brambory
jsou ve svété stdle populdrnéjsi
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Alternativy Setrné ke zdravi

Cloveka, zviratim i planeté

Neziskovd organizace Ceskd veganskd spolecnost na svych webovych strankdch mimo jiné
uvddi, Ze do roku 2040 chce sniZit Zivocisnou spotiebu o 50 %. Zivocisna produkce ma

dle védeckych studii vliv na zménu klimatu, zvysovdni spotrfeby a znecisténi vody, podili se
vyrazné na odlesriovani planety a ztrdté biodiverzity. Cilem této neziskové organizace je
prispét ke sniZovani Zivocisné spotreby, vzdélavat sirokou i odbornou verejnost a podporovat
vyrobce potravin s uvedenim inovativnich alternativ, které jsou setrné ke zdravi ¢lovéka,

zviratam i planeté.

Martin Ranninger

Vice o aktivitach Ceské veganské spole¢nosti
v rozhovoru prozradil jeji predseda Martin
Ranninger.

P Kdy vase spole¢nost, pane pfedsedo,
vznikla a jaky je jeji hlavni cil?

Ceska veganska spole¢nost byla zalozena
v roce 2014. Zakladateldm v té dobé v Ceské
republice chybéla neaktivistickd organizace,
kterd by se zaméfovala na vyhody rostlinné
stravy a veganstvi védecky podlozenymi
fakty. Od naseho zalozeni usilujeme jako
neziskova organizace o svét, ve kterém si
kazdy mize vybrat lahodné a zdravé jidlo,
které je dobré pro viechny lidi, zvifata i nasi
planetu. Cilem nasich projektl je zlepSovat
a usnadnovat zivot lidem, ktefi z riznych di-
vodU chtéji snizit svoji spotiebu zivocisnych
produktt nebo je Uplné vyloucit.

P Co patii mezi vase hlavni aktivity?
Mezi nase hlavni projekty patfi poradani
seminail jak pro laickou, tak i odbornou
verejnost, dale konzultace a pomoc se
zafazenim rostlinnych jidel do restauraci ¢i

dalsich gastro provozd a v neposledni radé
také jako jedina organizace v CR mlzeme
udélit produktiim vyrobenym v CR mezi-
narodni ochrannou zndmkou V-Label. Ta
spotrebiteliim fika, jestli je vyrobek vegeta-
riansky nebo vegansky. V Ceské republice
jsme napriklad certifikovali vegetarianské
a veganské vyrobky firmy Nestlé vyrdbéné
v Krupce u Teplic. Dopfat si tak napfiklad
muzete burger, ktery voni i chutna po masu,
ale nezatézuje nasi planetu, tak jako ten
z krav. Incredible Burger prodava firma
Nestlé pod znackou Garden Gourmet. Déle
jsme také certifikovali bio s6jové vyrobky
firmy Soyka, konopnou kosmetiku Carun
a vyzivové doplnky firmy Nutricius. Snazime
se také prispivat do nejriiznéjsich publikaci,
skrze které informujeme c¢tenare o moznych
zdravotnich pfinosech cisté rostlinné stravy,
inspirujeme recepty na chutna jidla a vyvra-
cime myty a dezinformace o veganstvi.

P> Dalsi vasi snahou je rozsifit jidelni¢ek
restauraci o Cisté rostlinna jidla. Jak
na to jdete?
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Tento rok jsme navazali spolupréci se spole¢-
nosti Scolarest, kterd zajistuje stravovani pro
35 000 24kl a student(i ze 170 skol. Pomohli
jsme s organizaci tydne rostlinné kuchyné
na Keplerové gymnaziu a diky pozitivnim
ohlasim jsme se domluvili na dalsi spolu-
praci ve formé kurzl pro kuchare. Scolarest
jsme pomohli s vyvojem novych receptd,
které splnuji zdsady spotiebniho kose a jsou
hlavné chutné a jednoduché na pfipravu.
Dalsi kurzy Modernich bezmasych pokrm0
jsme zorganizovali také ve spolupraci s Aso-
ciaci kuchata a cukraid CR. Co se tyce restau-
raci, tak si podniky mohou z naseho webu
zdarma stahnout PrGvodce pro restaurace.
Najdou v ném informace, jak na zarazeni
rostlinnych jidel do menu, jak jidla v nabidce
oznacovat, ale také nékolik receptd a tipl
na rostlinné alternativy mléka, vajec a mas-
nych produktd.

»Co si slibujete od snizeni spotieby
Zivocisnych potravin?

Zivotiina vyroba a chov hospodafskych
zvitat zpUsobuiji priblizné 15 procent vsech
emisi sklenikovych plynd na nasi planeté.
Vyrazné snizeni spotieby zivocisnych potra-
vin by tak mohlo pomoci snahdm o zmirnéni
klimatické krize. Sprdvné sestavend rostlinna
strava ma také rGizné zdravotni benefity. Na-
pfiklad ma vliv na redukci hmotnosti, chole-
sterolu, reguluje krevni tlak i hladinu cukru
v krvi. Ma také preventivni vliv na vznik ra-
koviny, zejména tlustého streva, prostaty
a prsu. Zvyseni podilu stravy rostlinného
pavodu by tedy usetfilo i statnimu rozpoctu
a to konkrétné vydaje na zdravotni péci.
V neposledni fadé by mélo snizeni spotreby
Zivocisnych potravin velky vliv na Zivot zvi-
fat, které Ziji ve Spatnych podminkach vel-
kochov(. To dokazuji i nedavno zverejnéné
zabéry z jatek, na které ministr zemédélstvi
Miroslav Toman reagoval plosnou inspekci
vsech jatek.

P> Jaké jsou alternativy stravy z produk-
th zivocisné fise obsahujici mnozstvi
mineralnich latek, vitamind, enzyma
atd., o nichz mnozi lékafi, biochemici

a dalsi védci tvrdi, Zze je nenahraditelna
rostlinnymi produkty? (soja je navic
podle nich plna aflatoxin()

Veskeré nezbytné ziviny pro zdravi ¢lovéka
a to v jakémkoliv Zivotnim stadiu nalezne-
me v rostlinné stravé. Je pravda, Ze existuji
nutrienty, na které je nutné si dat vétsi pozor.
Naptiklad vitamin B12 je nutny pfijimat
formou vyzivového doplnku nebo v oboha-
cenych potravindch. V zimnich mésicich je
to také vitamin D3, ktery by ale méli pfijimat
vsichni nehledé na stravovaci preference.

Mezi cenové dostupné alternativy patii
napfiklad lusténiny, tofu, tempeh a seitan.
Ty jsou vhodné jako alternativa masa, které
se daji lehce a hravé pouZzit i pfi ptipraveé tra-
di¢nich pokrm. Co se tyce rostlinnych mlék
¢i jogurtl, tak je dnes v regalech obchodu
velké mnozstvi alternativ, ze kterych si vy-
bere opravdu kazdy. Mohou byt napfiklad
mandlové, kokosové, ovesné ¢i ryzové.

Co napriklad v Zivocisné stravé nenalez-
nete, je vlaknina. Vldknina zlepsuje nase
vyprazdriovani, vaze na sebe télu Skodlivé
latky, pomaha regulovat glykémii (hladinu
cukru v krvi) a snizuje vstfebavani chole-
sterolu. Ackoliv se doporuceni jednotlivych
organizaci ohledné doporuceného denniho
piijmu vidkniny lisi, nejcastéji se setkavame
s minimalnim doporu¢enym mnozstvim
25-309, nékdy dokonce i 40g. Bohuzel pri-
zkum v Ceské republice ukazal, ze primérna
spotieba vlakniny (bez rozdilu pohlavi) cini
pouze 11,749.

»Na vasem webu uvadite, Zze jsou Zi-
vocisné produkty mnohem drazsi nez
rostlinné. To je sice pravda, ale jidla, tzv.
hotovky, co se nabizeji vegetarianim,
jsou casto premrsténé draha. Vezméte
si jen jidla spole¢nosti manzelky svéto-
znamého hudebnika McCartney.

V poslednich letech doslo k vyraznému
narGstu nabidky rostlinnych alternativ. Kdyz
si vzpomenu pred 6 lety, jaké vyrobky se
daly koupit v béznych obchodech, tak mate
pravdu. Byly pfedrazené a casto nebyly

ani dostupné. Dnes je tomu nastésti jinak
a i v menSich méstech neni problém najit
cenoveé dostupné a chutné alternativy. Cena
také souvisi s dalSimi faktory. Napfiklad da-
nova politika ze strany statu, dotace na vy-
robu a objem vyroby. Cim vice rostlinnych
alternativ se bude prodavat, tim efektivnéjsi
budou vyrobni linky a produkty budou lev-
néjsi. Firmy také investuji nemalé financni
prostiedky do vyvoje novych produkt
a technologii. Nedavno jsme se napfiklad
byli podivat v tovarné Nestlé v Krupce u Tep-
lic, kde se vyrabi vegetarianské a veganské
vyrobky, které putuji do celého svéta. Rost-
linnd strava rozhodné neni pouze o polo-
tovarech. Ve vyzivové sekci naseho webu
se mlzete dozvédét informace o vyzivé
a vyhodach nezpracovanych zakladnich po-
travin, jako jsou obiloviny, lusténiny, ofisky,
seminka, Cerstva zelenina a ovoce.
P Co pfipravujete za zajimavosti v bliz-
ké budoucnosti?
V pfistim roce budeme poradat dalsi vzdéla-
vaci semindre a také zopakujeme ve spolu-
praci s agenturou lpsos prizkum zaméreny
na stravovaci navyky Cech(. Chystame také
nékolik novych spolupraci s firmami, které
teprve ladime. Radi bychom také certifikova-
li vice vyrobk( ochrannou znamkou V-Label.
Eugenie Linkova
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Vanoc¢ni hodovani

Tentokrat jsme se rozhodli, Ze udélame vanocni prilohou s pecenim radost veganim. Maji
to pry se stravovdnim sloZité a mensi vybér potravin a konecnych dobrot je drZi tak zvané
pFi zemi. Jak se ale ukazuje, opak je pravdou a kdo si chce o vanocich zamlsat, ma tu pdr
receptu z veganské kuchaiky, kterou pripravila Ceskd veganskd spolecnost. Jak se totiZ
ukazuje, pfi peceni tradi¢niho voriavého cukrovi se bez masla a vajec obejdete snadno.
Mdslo zamérite za rostlinny margarin nebo ofiskové mdslo a vajicka vam nahradi smés
Inénych seminek s vodou. U dorti zamérite téZzké maslové krémy za slehacku z kokosového
mléka ¢i ganache z tmavé nebo bilé veganské cokolady. U dorti a cukrovi ani nemusite
pripravit dvé verze (pro vegany a nevegany), protoZe na chuti neni vitbec poznat, Ze v tésté
nejsou vajicka.

O vdnocnich svatcich se ale neji jen cukrovi a tak jsme se rozhodli nabidnout recepty

na celé veganské menu.

K vdno¢nimu menu patfi také bramborovy salat, ktery
snadno pfipravite i z Cisté rostlinnych surovin. Vaje¢nou
majonézu zaménite za sojanézu ¢i keSunézu a vajicka v sa-
latu vynechejte, pfipadné pouzijte na kostky nakrajené tofu
natural, ochucené ¢ernou soli a kurkumou pro zlutou barvu.

Vegansky bramborovy salat

Suroviny

1kg salatovych brambor
200g mrkve

1009 celeru

1009 hrasku

1509 kyselych okurek

2 Salotky

150 - 2009 rostlinné majonézy
1 IZice hof¢ice

Postup

Brambory uvarte ve slupce, nechte vystydnout a nakrajejte
na kosticky. Mrkev a celer uvarte v ndlevu s octem, cukrem,
bobkovym listem, novym kofenim a soli. nakrajejte na kos-
ticky a pridejte k brambordm. Pfidejte hrasek, nadrobno
nakrajenou Salotku a kyselé okurky. Pfimichejte sojanézu
s hoi¢ici, osolte, opepiete a opatrné promichejte. Dochutte
nalevem z varené zeleniny ¢i lakem z okurek.

Misto ryby muzete k salatu pfipravit rizné druhy karbanat-
ku z lusténin, tofu a ovesnych vlocek, kterym chut po rybé
doda nori fasa. Alternativou je také smazeny celer nebo
hliva zabalend v fase. Vajicka v tradi¢nim trojobalu nahradite
smési mouky, vody, lahlidkového drozdi a kofeni. Pokud
upfednostiujete nesmazena jidla, karbanatky mazete péct
také v troubé anebo vyzkousejte vyte¢nou svatecni cocko-
vo-ofechovou sekanou.

Cockova polévka s lesnimi hiibky

Suroviny

2009 suché ¢ocky

4 hrsti susenych hiibka

5 - 6 susenych Svestek

3 brambory

250 ml sojové nebo ryzové smetany
2 bobkové listy

sul, pept

citronova Stdva nebo ocet

Postup

Pfedem namocenou cocku proplachnéte a zalijte vodou pfi-
blizné 1cm nad jeji okraj. Pridejte bobkové listy, nékolik kulicek
pepre, namocené houby a dejte vafit. Az bude ¢ocka témér
mékka, pfidejte na kosticky nakrajené brambory a susené Svest-
ky. Vaite do zméknuti. Na konci prilijte do polévky sl a rostlin-
nou smetanu. Dochutte citronovou stavou nebo octem.
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Cizrnové karbanatky s viini more

Suroviny

2 a2 hrnku varené cizrny

2 platky nori fasy, nastfihané na malé kousky
2 |Zice bilé miso pasty

3 IZice rostlinné majonézy

3 Izice citronové Stavy

1 mala mlada cibule

2 |Zice petrzelové naté

3 Izice panko strouhanky + dalsi na obalovéni
5 1zicky soli

Spetka pepre

Postup

Cizrnu rozmixujte nebo umelte na mensi kousky (ne na kasi)
a prelozte do misky. Pfidejte nastfihanou nori fasu a smichej-
te. V dalsi nddobé smichejte miso pastu, majonézu, citrono-
vou stavu, stl a pepr. Pridejte k cizrné a promichejte. Cibuli
a petrzelovou nat nakrajejte nadrobno a pfidejte ke smési.
Pfimichejte 3 IZice strouhanky a dikladné promichejte.
Tvarujte karbanatky, které obalte v panko strouhance. Plech
vyloZeny pecicim papirem potrete olejem a vyskladejte kar-
banatky. Pecte pfiblizné 15-17 minut do zlatova.

Sojanéza
Suroviny

150 ml sojového mléka

300 ml fepkového oleje

3 1zicky soli

Spetka cukru

1Zicka hofcice

1 Izice jable¢ného octu nebo citronové stavy

Postup

Rostlinné mléko dejte do vysoké nadoby, pridejte hoicici, ocet
a za stalého mixovani prilévejte olej dokud neni smés husta.
Dochutte soli, pepfem a $petkou cukru.
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Jaroslav Samson ve vinohradu

detail sklepa
s kiizovou
klenbou

-

spravné zavinény sud

Jsou vinarstvi, kterd uméji upoutat na prvni pohled. At uz

svou budovou, okolim, vybavenim, designem ldhvi. A mnohdy

je tento design na vyssi tirovni neZ obsah lihve.

A pak tu jsou vinarstvi, kterd upoutat nepotrebuji. Jedete

po Velkych Némcicich, zatocite do bocni ulice a tam v Fadé
typicky moravskych nizkych dlouhych domu stoji jeden,
ktery ma u vrat cedulku s certifikitem vinarské turistiky.

A na té dalsi, Ze se jednd o Rodinné vinarstvi U Samsondi.

A ackoli disponuji také velice poutavym rodinnym pribéhem,
do kterého casto neblaze zasahly udalosti 20. stoleti,
naprosto unikatni zastdvd predevsim obsah jejich lahvi.

Jsem tradicionalista

Vinafstvi v nasi republice proslo béhem
poslednich desetileti nékolika etapami.
Ty nejzékladnéjsi, co se rozdilnosti filo-
sofie a technologickych postupl tyce,
by $ly rozdélit zhruba na tfi. Obdobi
socialismu a zpuUsobu vinohradnictvi za-
méfeného na vynos, prehlizeni odridové
Cistoty a kadrovani odrd na A, B. Poté di-
voka devadesatd léta, kdy jsme chtéli rych-
le dohnat zahrani¢ni trh, mnozi vyhodili
sudy po dédovi, nakoupili spousty nerezu
a chlubili se viim, co bylo reduktivni. Az
po soucasny odklon od vieho, co se déla
rychle a ve velkém, nastup naturélnich vin,
ale tieba také mnohdy slepé prevzeti gru-
zinské technologie ve snaze naroubovat ji
do nasich podminkach podminek a s nasi-
mi odrldami.

,Prijde mi, Ze dnes je trendem oslInit zd-
kaznika nécim jinym a pri tom zapomenout

na tradic¢ni jihomoravské vinarstvi nasich
predkd, které se na nasich odbornych skoldch
jiz témer neuci” je k dnesni dobé skepticky
Jaroslav Samson.

Pan Samson a jeho rodina si prosla viemi
etapami a nikdy se neztotoznila s zadnou
z nich, s vyjimkou téch tradi¢nich. Techno-
logie vyroby zlistava uz po nékolik generaci
neménna. Jestli je nékdo opravdu vyznava-
¢em Setrného pfistupu k hrozndm i k vinu,
pak je to rodina Samsonu. Ackoli se nefadi
mezi bio vinare a neusiluje o jejich certifika-
ci, ve vinohradé se chovd tak, jako by jim uz
byl. Ackoli se nefadi mezi naturalni vinare,
ve sklepé pfi vinifikaci vyznava oxidativni
pristupy predkld a zachovani odriidové cis-
toty. Kdyz jsem po ném chtéla, aby se zkusil
nékam zaradit a pojmenovat svou filosofii,
odpovédél, ze se citi byt tradicionalistou.
A je na ném vidét, ze tradice opravdu cti.
Nejen ty rodinné, ale i ty vinaiské.

Historické sudy mnohdy desitky let staré

Sud, ktery pamatuje
prezidenta Benese

Rodinné vinaistvi U Samson( produkuje
vino uz patou generaci. A svédkem toho
je stale jejich rodny dm. Dvdr, kam se pfi-
vazi hrozny, lisovna s pneumatickym lisem,
technologicky klenbovy sklep a degustacni
mistnost, kterd by mohla zdroven slouzit
jako muzeum lidové kultury ve Velkych
Némcicich.

Vino po vylisovani zralo odjakziva v dre-
vénych sudech. Kdyz se pana Samsona
ptam, zda pouziva francouzsky dub napf.
technologii barrique nebo néjaké jiné vy-
palené dievo, s hrdou vaznosti odpovi, ze
hrozny, stejné jako on, pochazi z Moravy
a ze stejného regionu by tedy mélo byt
i drevo pouzité na sudy. Barikové sudy mu
opravdu nic nefikaji. Na druhou stranu to
neni zadny zapadly vlastenec, ktery si drzi
své rigidni nazory, a ptritom neprekrocil hra-
nice svého kraje. Dokaze mluvit se zaujetim
o $panélskych, rakouskych ¢i francouzskych
vinafstvich, kterd navstivil. Jen se nesnazi
v nasich podminkach kopirovat jejich tech-
nologie. A spis, nez zkouset nové postupy
pfi vinifikaci, si chce zachovat vse, co ma
po svych predcich. Tykd se to naptiklad
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Jaroslav Samson v historickém kroji z Velkych Némcic

V degustacni mistnosti je ptvodni svatebni kroj
z Velkych Némcic

i nejstarsiho sudu, ktery ve sklepé najdeme,
ato jeten zroku 1938.
sud s vinnym kamenem” prozrazuje mi své
tajemstvi pan Samson.

K tomu je samoziejmé také zapotrebi,
mit v poradku vinohrad, vyvarovat se pfilis-
nych chemikalii a pak také mit stésti na sou-
sedy, ktefi mi o par metr vedle nebudou
do mého ekosystému zasahovat.

Kamenna vina tradicnich odrud

Nebude uz prekvapenim, Zze odridova
skladba ve vinohradu bude v pfipadé ta-
kového vinare také tradi¢ni. Pan Samson je
zastance pUvodnich klonG a zkratka vseho,
co do jejich vinohrad(l uz jednou historicky
patfilo. Vinohrady se nachazi ve Velkych
Némcicich. Dalsi hrozny nakupuje v bliz-
kém okoli. Tamnimu terroir a pidé pan

Z vina vyrabi také odridové Zelé

Samson rozumi, a je zvykly z téchto hroznli
vyrabét vina unikatni technologii svych
predkd. A to je vyroba kamennych vin
v zavinénych sudech, bez selektovanych
kvasinek, s vlastnimi odrdovymi zkvasy
a minimalizaci pripravkd. Lezenim v sudu
a lahvi ziskévaji vina harmonicka s jemnéjsi
aromatikou, chuti a pfijemnou kyselinkou.
Zpracovavaji odrlidy jako je Tramin cer-
veny, Sauvignon, Ryzlink Vlassky, Miller
Thurgau, Veltlinské zelené, Rulandské bilé.
Z téch cervenych pak Frankovka, Svato-
vaviinecké, Zweigeltrebe nebo André.

,Mél jsem tu jednoho hosta, ktery rekl, Ze
mdZe pit cokoli, jen ne miillerku. Ptal jsem se
ho, jestli uz nekdy pil tu moji a kdyz odpoveédel,
Ze ne, presvédcil jsem ho, aby alespori ochut-
nal. Dostal nds Miiller Thurgau typu Reserva
zrocniku 2015, ktery voni po broskvich a mus-
kdtu. Nechtél verit, Ze i takto muzZe vypadat
tato odruda" popisuje zazitky s predsudky
zakaznik pan Samson.

Ostatné zakazniky nevzdélavad pouze
prostiednictvim piimého kontaktu, ale také
diky svym webovym strankdm. Najdete
na nich nejen vina, kterd si u néj mizete
objednat, ale také chemicky vzorec vinného
kamene a vysvétleni, jak vznikd a pro¢ neni
tfreba se ho bat. Je tam ndzornd instruktaz
toho, jak spravné vino degustovat nebo krat-
ky slovnicek nejcastéjsich vinaiskych pojmu.

V nabidce je Sirokd skdla bilych i cervenych vin

Pan Samson je trochu skepticky, co se
vinarskych soutézi a vystav tyce. Sva vina
vsak pfi degustaci podrobuje naro¢nému
testovani, pfi kterém pravé neobstala
vétsina mnoha vina, které mél jako degu-
stator vefejné hodnotit. Alfou a omegou
tohoto procesu neni jenom zdravotni stav
a odrldovost, ale do stobodového zpU-
sobu hodnoceni navic pfidava dalsi para-
metr, a to je perzistence viné. Cichnout si
do skleni¢ky zhruba po deseti minutach
po jejim vypitim a doplnit si posledni stfi-
pek do mozaiky toho, s jakym vinem se
vlastné clovék setkal. ,Jemnéjsi a hluboko
zabudovand aromatika vdm mnohé prozradi
nejenom o technologii vyroby, ale i o srdci
vinare”vysvétluje.

Vina na stil a k jidlu

| kdyZ by se dle preciznosti a vyjimecnosti
vin pana Samsona dala vét$ina z nich zafa-
dit mezi velkd vina, jemu zalezi predevsim
na tom, aby si je lidé vychutnavali ve spojeni
s jidlem, u stolu v kruhu rodiny. Sdm to totiz
déla také tak.

,Nikdy nejdu do sklepa pro vino jen tak.
VZdycky napred u manzelky zjistim, co zrovna
vari, co a k jaké prilezitosti pfipravuje za po-
hosténi”. Ze k sobé vino a jidlo nejen ve vy-
soké gastronomii patfi, doklada také vybér
festival(, na které pan Samson se svou pro-
dukci jezdi. Chvali naptiklad méné znamy
festival Slavnosti moravského uzeného
a vina, ktery se kona na hradé Vevefi. Oce-
nuje predevsim typicky moravsky charakter
celé akce a propagaci lokalnich produktd.

S viny Rodinného vinarstvi U Samsont se
sice mlizete setkat ve vinotékach v Praze ¢i
v Brné, v Olomouci a také na mnohych ak-
cich. Ale pokud mate tu moznost, urcité bych
doporucila zajet si pfimo do Velkych Némcic.

Takovou pokoru k pfirodé, historii a svym
predklim, aby dnes ¢lovék pohledal.

Text: Mgr. Darja Krskova
Foto: archiv Rodinné vinaistvi U Samsonti
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Konference Obalko

74

a Soutéz Obal roku

Letosni kongres Obalko patril poctem ndvstévniku

k nejuspésnéjsim ve své historii. Atraktivni program oslovil
444 ndvstévnika. K prestizi celé akce prispél i galavecer,
na kterém byly prfeddvany ceny cCeské obalové soutézZe
Obal roku. Medidlnim partnerem akce byl i nas ¢asopis

Potravindrsky obzor.

Obalovy kongres Obalko, ktery se poprvé
konal v roce 2013, pfedstavuje nejvétsi
setkéni profesionalil v oblasti obaltl v Ces-
ké republice a na Slovensku, idedIni misto
k debaté o aktualnim stavu obalového pri-
myslu, novinkdch a trendech. Kongres se
kona pravidelné pod zastitou Ministerstva
priimyslu a obchodu CR.

Hlavni ¢asti kongresu Obalko je celo-
denni konference sloZzena z dopolednich
a odpolednich sekci. Dopoledni sekce, pInd
inspirace, je zahdjend uvodnim slovem,
na které navazuji rlizné prezentace a pred-
nasky vénujici se tématu celého kongresu.
Na né navazuje panelové diskuze, kde vy-
stoupi jak zastanci, tak odptrci aktualnich
obalovych témat. Odpoledni program je
pak rozdélen do tii sekci — marketingové,
technologické a transportni. Marketingova
sekce je vénovana tématim jako je zvy-
Sovani prodeji pomoci obalu, redesignu
oballl a to vse na konkrétnich pfikladech.
Technologicka sekce je zaméfena na téma-
ta jako robotizace a automatizace baleni
a Transportni sekce je vénovéna prepravni-
mu baleni, identifikaci a znaceni obald.

obzor

Inspirativni
uvodni
vystoupeni

Letodni uvodni
pfedndsku pred-
nesl byvaly globalni

viceprezident pro celosvétovy prodej HP
Jan Zaddk. Ten se ve svém vystoupeni
zaméfil na otazky souvisejici s probihajici
a bezprecedentni digitalni transformaci
globalni ekonomiky, jez zasadnim zpUlso-
bem ovliviuje kazdé odvétvi a segment
trhu, veskeré obchodni modely, kazdou
zemi a kazdou firmu. Podtrhl, Ze na jedné
strané predstavuje obrovskou pfilezitost
a na strané druhé obrovskou vyzvu. Nové
technologie a disruptivni inovace akceleru-
ji rychlost zmén ve svété kolem nds, naseho
ekonomického a spolec¢enského prostiedi.
Neustale roste tlak na zvySovani produkti-
vity a hledani novych cest k udrzeni a rozvi-
jeni konkurenceschopnosti a udrzitelnosti.
NarUstaji vyzvy v oblasti lidskych zdrojq,
schopnosti pfitahnout, kreativné vyuzit,
udrZet si a rozvijet lidsky potencial. Masiv-

otravinarsky
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ni automatizace a robotizace, zapojovani
umélé inteligence (Al) pfinasi nové néaroky
na neustaly rozvoj znalosti, dovednosti
a schopnosti, které jsou klicové pro Uspéch
v novém digitadlnim svété. Jan Zadak vy-
svétloval, jak témto zménam porozumét
a jak v digitalnim svété uspét.

Soutéz Obal roku

Obal roku je jedina certifikovana obalova
soutéz pro Cesky a slovensky trh, pfes niz
Ize vstoupit do svétové soutéze World Star
Packaging Awards. Soutéz Obal roku kaz-
doro¢né organizuje Obalova asociace SYBA.

Letos se konal jiz tfiadvacaty ro¢nik této
soutéze, jez je urcena vyrobclm a distri-
butordm oball a baleného zbozi, desig-
novym agenturam a firmam poskytujici
sluzby v oblasti baleni. Pfihlasené vyrobky

Jan Zaddk mél na konferenci tivodni vystoupeni

posuzuje odbornd porota, kterd je s obaly
v dennodennim kontaktu. Mezi hlavni kri-
téria, na jejichz zakladé se provadi hodno-
ceni, patfi, zda se jednd o novinku, otazky
spojené s inovaci, originalitou a ochranou
vyrobku, prezentace k prodeji a marketing,
snadnost otevirdni a opétovné uzavirani,
uspory nakladu, logistika prazdnych i napl-
nénych obal, legislativa a dopad na zivot-
ni prostredi. Nazory pfimo od spotiebitell
pak poskytuje organizdtordm na zakladé
marketingového prizkumu nezavisla agen-
tura Kantar CZ.

Historie soutéze Obal roku saha do sedm-
desatych let minulého stoleti. Pfesné datum
vzniku soutéZe neni zndmo, prvni docho-
vané fotografie pochazeji z roku 1972. Sou-
téZilo se tehdy o nejlepsi ceskoslovenské
obaly, tradice se obnovila po roce 1989, kdy
soutéz zacala poradat SYBA. | po rozdéleni
Ceskoslovenska zlstal Obal roku platfor-
mou obalového klani pro hrace obou jiz
samostatnych statd. V poslednich letech
prichazeji prihlasky i z dalsich zemi, letos to
bylo kromé z Ceské republiky a Slovenské
republiky také z Polska a Turecka. Letosni
rocnik se 103 prihlaskami se v tomto ohledu
stal ro¢nikem rekordnim.

Zabér oball je neskutecné Siroky, a aby
bylo vibec mozné srovnavat, je hodnoceni
¢lenéno podle oblasti pouziti do nésleduji-
cich kategorii: Potraviny, Napoje, Kosmetika,
Automotive a prepravni/primyslové obaly,
Dérkové obaly, E-Commerce, Etikety, POP &
POS displeje a multipaky, Procesy a techno-
logie, Farmaceutické produkty, Cistici a praci
prostredky, Elektronika a spotfebice, Ostatni.

Galavecer Obalu roku

Slavnostni predavani trofeji a ocenéni se
uskutec¢nilo 24. fijna na obalovém Gala-
veceru soutéze Obal roku, ktery se po par
letech vratil do kongresovych prostor Hotelu
Aquapalace Praha v Cestlicich a zasluhou
obnovené spoluprace SYBY se skupinou
ATOZ. Galavecer se stal soucasti ¢eského
a slovenského obalového kongresu Obalko.

Reditel SYBY Vlado Volek

| kdyZ ocenéni o svém vitézstvi védéli jiz
pfed galavecerem, fada prekvapeni se oce-
kavala i pfimo pfi pfedavani. Vedle ocenéni
Obal roku se kazdoro¢né udili i vybérova
ocenéni, mezi které patfi ceny spotiebitele,
udrzitelnosti, Save Food, sympatie a zlata,
stfibrnd a bronzova cena predsedkyné poro-
ty. A pravé tyto ceny byly odtajnény az v prd-
béhu predédvani na galaveceru v Aquapalace
Hotel Prague v Cestlicich.

Kategorie potraviny

V této kategorii byly ocenény nasledujici
vyrobky: BB Box obcerstveni pro naro¢né
od spolec¢nosti Unipap, Zasobnik z vinité
lepenky na sypané zbozi spole¢nosti Thimm
the Highpack Group, Steak od Maso uzeni-
ny Poli¢cka v obalu Cryovac Darfresh, Rada
¢okoldd T-Severka spolecnosti T-Severka
a Recyklovatelny obal od spole¢nosti Che-
mosvit Folie.

Cena spotrebitele

Ackoli odborna porota podle pfisnych kri-
térii vybere kazdoro¢né z obalovych feseni
ta nejlepsi z nejlepsich, na odhad, které
z téchto nejlepsich feSeni ma nejvétsi sanci,
aby uspélo v ocich spotiebitele jako ,best’,
pfece jenom nestaci. Znacka, kterd se do-
kaZze na trhu prosadit tak, Ze jeji tvar obalu
bez jakékoli grafiky je pro vétsinu uzivatelQ
i tak rozpoznatelny, ma v podstaté vyhrano.
A protoze pro spotiebitele byl design lahve
s krystaly nezaménitelny, velmi inovativni,
moderni a atraktivni, putovala Cena spotfe-
bitele do Vetropacku Nemsova.

Cena udrzitelnosti, Save Food
a Cena sympatie

Vyhlaseni Ceny udrzitelnosti obalové soutéz
reaguje na spolecenskou poptavku o trvale
udrzitelném rozvoji, kdyz ji oceniuje reSeni
pfindsejici usporu obalového materidlu
a snizeni dopadu na zivotni prostfedi véetné
snadnéjsi recyklace. Letosni cenu udrzitel-

Ocenéni pro spolecnost Unipapa za BB Box
obcerstveni pro ndrocné

Jednim z téch, ktefi preddvali ocenéni, byl
i Dominik Hasek

nosti ziskala spole¢nost Greiner Packaging
Slusovice za kombinované vicko K3-L, jez Ize
kombinovat prakticky se viemi dostupnymi
kelimky a vani¢kami. K3-L s moznosti obou-
stranného potisku umoziuje nejen masové
nasazeni na plnicich linkach, dokaze zaroven
vyfesit pozadavky na mensi série, nebot Ize
oba komponenty vicka sestavit az po na-
plnéni a aplikaci univerzélniho plastového
vicka na zakladni kelimek, tedy jesté pred
vloZenim do skupinového obalu.

Projekt Save Food, ktery je podporovany
Agenturou pro zemédélstvi a vyzivu Spo-
jenych narodli FAO, a fadou vyznamnych
korporaci, kromé jinych i veletrhem Inter-
pack a World Packaging Organisation (WPO),
zvyraziuje roli obald pro omezeni plytvani
potravinami a surovinami pro potraviny. Tuto
cenu prevzala spole¢nost Unipack za oba-
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Na Ndplavce je vZdy hodné Zivo béhem trh

Jifi Sedldacek s manzelkou

Trzisté spolku Archetyp
nabizeji nejen kvalitni potraviny, ale snizuji
podil plastt béhem prodeje
FarmdFskd trZisté neztraceji na aktudlnosti a zdjmu spottebitelt. Jejich popularita proto sil
kazdym rokem a Asociace farmarskych trzist, jejimz spoluzakladatelem je Jifi Sedlacek ze

spolku Archetyp, co provozuje se svou manzelkou vyznamna trzisté v Praze, tento trend
zaznamenadvaji po celé CR. Na zdvér roku jsme pravé s nim i trochu bilancovali.

P Kolik dnes trzist provozujete v Praze
a co se nové pfi nabidce spotiebitelim
déje?
N4s zapsany spolek Archetyp provo-
zuje 3 farmaiska trzisté. Je to Naplavka
na Rasinové nabrezi v Praze 1, Hefmanak
na Praze 7 a konec¢né farmarské trzisté
na Kubanském nameésti na Praze 10, tzv.
Kuban. Na kazdém z nich se nabizi neustale
néjaké novinky spotrebitelim. To se odviji
od nabidky farmar, ktefi nas vzdy s né¢im
novym prekvapi a to nds tési.
P Kolik tak byva v praméru denné
navstévnikd vikendovych trzist, co
provozujete?
Néplavka je v centru hlavniho mésta, je
nejstarsi a o ni jsou zminky v raznych bede-
krech a maji je s mapou i priivodci cizinc(.
Hodné o tom informuji i socialni sité a tak
se tam kazdou sobotu pfijde podivat, na-
kupovat anebo jen ochutnavat az 5 tisic
navstévnikd. To je tak pii pékném pocasi,
kdyz prsi, ani tehdy trznice nezeje prazd-
notou, ale je tam tak polovina béznych
navstévnikad.

Kuban ma trhy jak ve viedni den, tak
v sobotu, kdy jsou trhy nejnavitévovanéj-
$i a byva tam i nékolik set lidi. Na trzich

na Hefmandaku je to tak 400-600 navstévni-
k& béhem jednoho dne.

P»>Mate jisté stalé dodavatele potravin
z regiont, ale hlasi se i novi a dalsi
ziskavate sami. Kolik je dnes stalych
dodavatell potravin z vyroben a ro-
dinnych farem a s mirnou jejich ,mig-
raci” celkem?

Rekl bych, ze pracujeme s 250 klienty,
myslim tim skutecné vyrobce, at uz zpra-
covatele prvovyrobce, z rlznych koutd
CR. Na viech trzistich se objevuji stfidavé
a specificky jezdi na jednotliva trzisté.
Znamena to, Ze ten kdo jezdi na Kuban,
nejezdi na Néplavku. Spotfebitel si tak
vybere svého oblibeného dodavatele
na trhu a pravidelné za nim dochazi. Da
se na néj spotrebitelsky spolehnout, tedy
nalezne tam nejenom jeho stanek, mize
se ale hlavné spolehnout na kvalitu a dany
sortiment, je to pak i o vzajemné divére
a oblibé jeho zbozi.

Urcitym vyvrcholenim sezénnich na-
bidek byla ,Martinska husa” v Praze
na Naplavce. Ta se jako uz kazdoro¢né
setkava s obrovskym zdjmem nejen
Prazantl. Co predvanocni trhy? | téch
se ucastnite?

Kazdé trzisté se vzdy v adventnim ob-
dobi proméni ve vanodlni trzisté a na-
bidka se prizplsobi adventnimu casu.
Prichazeji tak novi dodavatelé zejména
rukodélni s nabidkou hezkych adventnich
véncll z ptirodnich material(i, pak jsou to
cukrari s tradi¢nim vano¢nim cukrovim,
ale i pecivem. Zajimava je v tomto obdobi
ale i nabidka vanocnich darkovych balickd
uzenara a stejné tak i dalSich vyrobcl po-
travin, co privazeji i rizné adventni figurky
z potravin a specifické pokrmy. Kazdy se
tomuto nejvétsimu svatku v roce pfizpU-
sobuje z takové pfirozenosti a dle svych
schopnosti v obchodu a marketingu.

P> Pfes zimu jsou trzisté uzaviena. Kdy
zacinate a s jakou nabidkou muzete
uz nyni seznamit nase ¢tenare? Mam
na mysli hlavné vase oblibené specia-
lizované vikendy v trznicich, co se vazi
k urcitym datim, svatkam, ale i k té
které produkci jako jsou dny jahod,
chrestu atd.

Pfes zimu nejsou vsechny trhy uzavieny,
my na vsech 3 trzich kon¢ime 21. prosince,
pak jesté 28. prosince na Naplavce mame
predsilvestrovsky termin, kdy si nakupuji
navstévnici dobroty na Silvestra. Dodrzuje-
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Kropdckovd buchty

me pak po Novém roce lednovou pauzuy, ta
je mési¢ni a bude pravdépodobné na viech
3 trzich. S trhy znovu za¢indme prvni so-
botu v Unoru. Na rok 2020 chystdme zase
fadu cilenych akci, jako je Rizovy maj, Pivo
na Néplavce, Svatomartinské slavnosti
a pecend husa. Novinkou bude novy pivni
festival Nomad Beer festival, coz je nazev
pro ,létajici” ¢etné pivovarniky, co v men-
Sich 3arzich vafi pivo u spratelenych pivo-
varl. Prozradim i to, Ze chceme zopakovat
Jable¢né slavnosti a festival mostu a ciderd
v prazské holesovické trznici a mame chut
i zopakovat i nékteré dalsi akce jako byl
Podzimni den ¢eského medu, Jahodobrani,
Slavnosti chrestu atd.

»Co fikate nabidce i bramborafu jako
jsou bramborové placky, bramboraky,
pInéné bramborové knedliky, to by
nestalo za uvahu? To jsou jidla nasich
predkd, a kde se objevi, je doslova
mela.

Skvély napad, uvazovali jsme uz o tom
také v minulosti, nedoslo zatim k realizaci.
Neziikame se toho, nabidka brambor a na-
sledné mnoha rozmanitych druh@ brambor
a vyrobkl z nich je urcité velmi atraktivni
bereme si to k srdci a moznd vas v pfistim
roce také prekvapime.

» Jak pokradujete v nazorné propa-
gaci bezodpadovych technologii, byli
jste s timto napadem prvni.

Zac¢nu Kubani, kterd je na cesté dost pod-
statné snizovat plasty. Neni to UpIné zatim
vse podle nasich predstav, ale chceme mik-
roten a igelitové tasky odstranit na prvnim
misté. Nelze sice docilit toho, aby se trzisté
stalo cisté bezobalové, protoze jsou tu pro-
dukty, co bez obalu byt ani nemohou, je to
pfedevsim maso a velmi pfisné hygienické
podminky pfi jeho prodeji. Samoziejmé
snizovani plastd je ukolem i pro Hefmanak,
i tam to chceme ddl realizovat. Na Naplavce
jsme odstranili plastové kelimky na chladné
i teplé napoje, na kadvu i ¢aj, vino a pivo.
Pochopitelné je v naSem zajmu i odstrafo-
vani plastu v pfipadé odnosovych nadob
a nechceme ani igelitové tasky. Vracime se
k papirovym a to i sa¢kaim, co dfiv byly zcela

Ani o bylinky a kvétiny nenf nouze v trznici

bézné a dnes je vytlacily ty z plastu. Chceme
a prosazujeme papir recyklovany, co by
zcela nahradil plasty, a se stejnym tkolem se
divdme a prosazujeme material pro misky,
talife a pfibory, jakym Ize zase nahradit plas-
tové. Jde o kompostovatelné materidly a ty
prosazujeme i na nasich festivalech.

» Prozradte, prosim, které vyrobky
z nabidky vasich trznic jste si nejvic
oblibili doma a i vy tyto dobroty na-
kupujete?

Za¢nu mlékem, na Kuban jezdi farma
Zednicek, kterd mimo mléénych vyrob-
kl, jako jsou jogurty, tvarohy, zakysana
smetana a rdzné mlécné sladsi vyrobky,
pfivazi chladné 3Setrné pasterované mléko,
které se staci do vlastnich nadob. Pokazdé
kupujeme hned dva litry a k tomu tvaroh
a kysanou smetanu. Nakupujeme pravidel-
né i kvalitni Zitny chléb, uzeniny, jable¢né
a jiné mosty i v kombinaci s jinym ovoce,
jablko se zazvorem nebo s rakytnikem, rdiz-
né syry, sem tam i dobré maso z bio farmy
at uz na silny hovézi vyvar nebo na gulas,

Kosik vitamint od farmard

Papirové tasky a kosiky previlddaji na trZisti Archetypu

to jsou zakladni potraviny z trzist, co si ne-
odpustime nikdy nakoupit domu. Pfitom
viem ale fikdm, Ze zelenina je na prvnim
misté. Manzelka je vzdy ovésend taskami
a koSikem se zeleninou, ovocem a bylinka-
mi. Je to kvalitni a my to milujeme.
Eugenie Linkova
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