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Editorial

Pestrost podzimu a jeho darii

Podzim je pfede dvefmi a s nim krasné zbarveni listnaca,
toulky pfirodou a zatimco dfiv se na ohnickach opékaly buf-
ty a nebo brambory, dnes se pokracuje v grilovéani. Receptt
na tyto dobroty je nespocet a dé se takto chutné upravit
i zelenina a nebo syry, nejen tedy maso. Dokonce jeden
televizni porad s timto zaméfenim ukazoval i houby na grilu. s
Znalci hub a ucinkl nedostatecné podusenych hfibl a stej- . (
né tak i ostatnich hub ale tohle neocenili, protoze nasledky # 4
nedostatecné tepelné upravené krmé mohou byt fatéini.

Tentokrat na zavér uvodniku pfiddme odkaz na webové
stranky tak zvanych retro receptq, viele doporuc¢ime jeden z nich a to na kureci ¢tvrtky
na houbach. V tento cas, co pravé vychazi jedno z dalsich ¢isel Potravindiského obzoru, tam
najdete navic inspiraci nejen pro zminénou dobrotu.

V disle vas tentokrat potésime krasnym pokoukanim i na kazdoro¢ni klani skupiny nad-
$encll, co umi do melound a dyni vykrajet nddherné vyjevy a ornamenty. Je tam i par re-
ceptl od jedné z vyzivovych poradkyn na zdravé svaciny a vecefe skolakd. Ti ndm bohuzel
po fadu let utésené tloustnou. Nedostatek pohybu, ¢asto zptsobeny stalym zirdnim do po-
Citace a tabletd ma neblahé Ucinky a z déti se stavaji tloustici, co si zcela zbytecné zakladaji
na rdzna civiliza¢ni onemocnéni.

Ani letos jsme nemohli chybét na Agrosalonu na Zemi Zivitelce v Ceskych Budgjovicich
a davame k dobru par postfehl z tydenni vystavy zemédélské techniky, ale i potravin
zregiond CR oznacenych jak znackou Regionalni potravina, tak cenou kvality Klasa.

Pivovarniky zveme k Ucasti na jubilejnim desatém ro¢niku soutéze specidlnich a neobvyk-
lych piv vyrobenych komerénimi pivovary v Ceské republice Cerevista specialis - Pivni special
roku. Soutézit se bude v tradi¢nich kategoriich, jako jsou svétld specidlni piva, polotmava
a tmava specidlni piva a v kategorii neobvykla piva.

Nechte se prekvapit tim, co jsme tentokrat spolu s redakci DTestu vybrali k hodnoceni
kvality. Nechybi ani stala rubrika poradenstvi a radi pfipominame krasné okamziky strdvené
na Bioslavnostech v Starém Mésté pod Snéznikem, kazdoro¢né organizovanych firmou
ProBio. Odtud si mnohy z navstévnikd mohl odvést pravy kvések na peceni jedine¢ného
kvéaskového chleba. Nemusime uz ani dodévat, Ze takto ziskany kvasek je néco jako vanocni
svétlo, co se predava mezi rodinami a zndmymi a déla pak radost mnoha lidem po fadu dni.
Stejné tak se pomnozuje i kvasek a jeho poselstvim jsou pak doma pecené vynikajici zdravé
bochniky, nezfidka z biomouky od dodavatele firmy ProBio. A jestlize mésic zafi je mésicem
biopotravin, tak proc si néktery z téchto dni nevybrat pravé pro oslavu téchto zdravych, z las-
kou produkovanych potravin. A kdyz fikdme s laskou, tak nenadsazujeme, protoze vyrabét

vanych plodin chce nejen odvahu,ale i pevny vztah k okoli, jistou soundlezitost.

Ing. Eugenie Linkova
séfredaktorka Potravinafského obzoru

Odkaz k ,retro” receptiim a houbovou dobrotu:
www.receptybezbrepty.cz
https://www.youtube.com/watch?v=a5mILgXICsl
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Dopady zruseni kvot na evropské
a Ceské cukrovarnictvi a reparstvi

Ceské cukrovarnictvi za poslednich

30 let prozilo nékolik milnika — pad
komunistického reZimu v roce 1989,
restrukturalizaci od 90. let do roku 2004,
kdy Ceskd republika vstoupila do Evropské
unie, i obdobi po vstupu do EU, kdy u nds
zacaly platit kvoty pro vyrobu cukru.
Prozili jsme obdobi dobrd, museli jsme

ale také celit dobam tézkym. A pravé

nyni se opét nachdazime v dobé, ktera je
pro komoditu cukrovka — cukr nesmirné
téZkd. VZdyt cena cukru je stejnd, jaka
byla v roce 1989, pficemzZ vsechny vyrobni
ndklady se zvySsily o stovky az tisice procent
(personalni ndklady, energie, doprava atd.).
S kaZdou tunou vyrobeného cukru tak
cukrovary generuji ztrdtu, rikd Ing. OldFich
Reinbergr, predseda Ceskomoravského
cukrovarnického spolku a generalni feditel
nejvétsi tuzemské cukrovarnické spolecnosti i v
Tereos TTD (na snimku vpravo).

P Co stoji za pfi¢inou této mozna
nejhlubsi krize ceského cukrovarnic-
tvi od Sametové revoluce a jaké z ni
vedou cesty?

Cukr je komodita a jeho cenu tak zasad-
né ovlivhuje potkavani nabidky a po-
ptéavky. Bohuzel, jak svétova produkce,
tak vyroba cukru v EU po padu

kvot vysoce prevysuji spotfebu cukru.
Svétova nadvyroba cukru, na které se
podileji i nejvétsi svétovi vyrobci cuk-
ru, jako napfiklad Indie nebo Brazilie,
s sebou samoziejmé nese pokles svéto-
vych cen, coz evropskym cukrovarnikdim
zpUsobuje potize v podobé nizkych ex-
portnich cen, za které jsou nuceni
cukr vyvazet na svétové trhy
mimo EU. V roce 2018/19

< se poprvé v historii sta-
' la nejvétSim svétovym
producentem cukru
Indie, ve které vyro-
bili 34 miliond tun
cukru a ktera tak
preskocila

dosavadniho lidra Brazilii, kterd ve sle-
dovaném obdobi vyrobila 32 milion(
tun cukru. Kazda z téchto zemi resi svij
prebytek jinak, v dlisledku ale pfispivaji
k nizkym svétovym cenam. Brazilie je veli-
ce liberalni, konkurenceschopnd a zdrava
zemé, kterd pomaha svym cukrovarnikim
devalvaci doméci mény a tim pomaha
jejich exportnim schopnostem, Indie
podporuje vyvoz az 4 miliond tun cukru
statnimi subvencemi.

P Jaka je svétova bilance vyroby
a spotieby cukru a jak vypadaji jeho
svétové zasoby?

Celkové se ve svété vyrobilo v roce
2018/19 na 185 miliond tun cukru, coz
pfiblizné odpovida svétové spotiebé.
Ve svété je ale vice nez 70 milionG tun
cukru na zasobach, coz je hlavni faktor
ovlivhujici svétovou cenu cukru. Ta se
pohybuje na burzach v New Yorku a Lon-
dyné na Urovni 320 az 330 dolart za tunu
cukru. Za tuto cenu je pro evropské cuk-
rovarniky nesmirné tézké vyvazet, ale
vzhledem k tomu, Ze i Evropa se potyka
s velkym prebytkem cukru, nic jiného jim
nezbyva.
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» Co je pti¢inou piebytku cukru
v Evropé?

Pfedevsim zruseni produkcénich kvot
na vyrobu cukru na zacatku fijna 2017
a s tim spojena liberalizace trhu. Evropsky
trh s cukrem se s nasledky tohoto kroku
potyka dodnes. Kvoty pro vyrobu cukru
platily od roku 2004 a jejich principem
bylo vyrovnani nabidky a poptavky tak,
aby ceny této komodity nebyly pfilis
volatilni. Zaroven tento rezim zarucoval
péstitelim cukrové fepy urcitou stan-
dardni cenu, a to nejprve diky stanovené
minimalni a pozdéji referencni cené
cukru. Pdvodni kvéta pro Evropskou unii
¢inila 17,5 milionu tun cukru, coz zhruba
odpovida spotfebé. EU ale samoziejmé
vyrabéla cukr i nad tuto kvétu, ktery
na zakladé vyvoznich licenci exportovala
do tfetich zemi mimo EU. Proti tomu se
ohradily zemé jako Thajsko, Brazilie nebo
Australie, které zazalovaly EU u Svétové
obchodni organizace s tim, Ze na svétovy
trh exportuje prilis levny cukr. EU tuto
arbitraz prohrala a musela restrukturali-
zovat svou vyrobu a také ji byly omezeny
exporty pouze na 1,3 milionu tun cukru.
Restrukturalizace probéhla v letech 2006
— 2009 a vyroba EU byla béhem ni sniZzena
z pGvodnich 17,5 milionu tun na 13,5 mi-
lionu tun cukru. Ceska republika se ze
454 tisic tun cukru dostala na 370 tisic
tun. Pficinou bylo, Ze spole¢nost Eastern
Sugar uzaviela nékteré své cukrovary,
napiiklad Hrochtv Tynec, Némcice nebo
Kojetin. Ceské republice se ale podatilo
udrzet kvotu, ktera zhruba odpovidala
narodni spotiebé cukru. Zlstaly zde tedy
Opavé, Hrusovanech, Vrbatkach, Litovli
a Prosenicich. Téchto 7 cukrovarl vyro-
bi stejné mnozstvi cukru, jako vyrobilo
50 cukrovarl na zacatku 90. let. To svédci
o tom, ze se v Ceské republice poslednich
30 let nespalo, ale restrukturalizace po-
mohla vyraznému zvyseni Urovné a kon-
kurenceschopnosti tuzemskych zavodd.
PV fijnu 2017 tedy doslo k uplnému
zruseni téchto kvét.

Ano. To s sebou pfineslo liberdlni trh,
svobodu exportu (sice za nizké ceny,
ale v neomezeném mnozstvi) a zruseni
nékterych administrativnich povinnos-
ti. Nicméné zruseni kvoét prineslo také
obrovskou nadvyrobu, protoze vsechny
globalni spole¢nosti v Evropé po zruseni
kvét vyrobily znacné mnozstvi cuk-
ru navic, coz zplsobilo kolaps, ktery
v soucasnosti na trhu s cukrem panuje.
V roce 2016/17 se jesté vyrobilo v EU jen
16 milionG tun cukru, ale v dal$im roce,
prvnim po zruseni kvoét, vystrelila evrop-

skda vyroba az ke 20 miliondm tun
cukru. V roce 2018/19 uz potom
muazeme vidét opét mirny po-
kles vyroby, ktery nastal pra-

vé v dlsledku tizivé situace

na trhu s cukrem.

Tato situace se samoziejmé
promitla i do zahrani¢ni ob-
chodni bilance s cukrem v EU.
Evropa v dobé regulovaného trhu

Bilance vyroby a spotieby cukru ve svété (mil. t)
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s cukrem mohla exportovat jen 1,3 az
1,4 milionu tun cukru, naopak importy
musely byt vys$si, az 2,9 milionu tun cukru,
aby byla saturovana evropska spotreba
cukru, protoze Evropa byla nesobéstacna.
V prvnim roce po zruseni kvét ale Evropa
musela kvali masivnimu zvyseni vyroby
vyexportovat 3,6 milionu tun cukru a im-
port klesl na 1,6 milionu tun. Na téchto
Cislech je zietelné vidét prerod z kvotoveé-
ho do liberdIniho prostredi.

Naproti vySe zminénému je vyroba cuk-
ru v CR pomérné stabilni. Ceska republika

neprispéla ke kolapsu na trhu,

ale jako tradi¢ni cukrovarnic-

kd zemé zareagovala sprav-

né na vyvoj situace a také

po zrudeni kvot navysila

svou vyrobu, a to o nece-

lych 10%. CR by nizsi vy-

robou a obétovanim sama

sebe nepfispéla ke kultivaci

prostredi, ani by Evropé ni-

jak nepomohla. Naopak je

potieba, aby CR ukézala Evro-

pé, a to predevsim starym zemim

EU 15, Ze je tradi¢ni cukrovarnickou

zemi a ze dokaze v sedmi cukrovarech

vyrobit az 630 tisic tun cukru, coz je té-

mér 100 tisic tun na jeden cukrovar. Tim

se CR fadi k nejvétsim cukrovarnickym

zemim a je sedmym nejvétsim producen-

tem cukru v EU. Spotieba Ceské republiky

je ptitom zhruba 370 tisic tun, takze CR je

ve vyrobé cukru jako v jedné z mala ze-

médélskych komodit nejen sobéstacna,
ale také silné proexportni.

P Jaka je tedy budoucnost evropské-

ho a hlavné ¢eského cukrovarnictvi?

Ceska republika je i nadale konkurence-

schopna. MGze konkurovat v péstovani

fepy, a to i pres zalostny lonsky rok, kdy
panovalo extrémni sucho. Lorisky rok by
ale nemél byt ukazatelem kvality ¢eského
feparstvi. Je nesmirné dulezité z jednoho
extrému nevyvozovat zavéry a nehledat
v ném novy trend. Jsme schopni péstovat
az 90 tun fepy po hektaru. Také cesti vy-
robci cukru jsou vysoce efektivni a konku-
renceschopni. Je potifeba ale v tuto chvili
reagovat na vyvoj situace, nadale se sna-
zit o zlepSovani péstovani cukrové repy
a snizovani vyrobnich nékladd v cukro-
varech dle moznosti kazdé tovarny. Je
zapotiebi silné pozice Ministerstva zemé-
délstvi a ministra zemédélstvi v Evropské
unii proto, aby ustél pfipadné nevyhodné
navrhy pro CR, stejné tak potfebujeme
silny hlas velkych nevladdnich organizaci
(Agrarni komora, Zemédélsky svaz), kte-
ré jsou sdruzené ve velkych evropskych
nevladnich organizacich, a samoziejmé
silny hlas CMCS, ktery plisobi v CEFS. Je
potieba, aby nase reprezentace v EU od-
povidala nasi pozici 7. nejvétsiho vyrobce
cukru. Jen za takovych podminek bude
Ceské cukrovarnictvi schopno tyto tézké
Casy prezit a vyjit z této situace posileno.

Eugenie Linkova

TTD

Tradicni Cesky vyrobce cukru
a lihu jiz od roku 1831

cukrova

M&Infk 1 balici centrum

Ceskeé Mezific/

Dobrovice 2 cukrovary

Chrudim, Kojetin

Dobrovice, Kolin 4 lihovary

fepa 1 zakladni surovina

N
3 lereos

cukr bioetanol hnojiva
pitny lih E85 krmiva

nejvétsi zpracovatel
cukrové fepy

Siroky sortiment produktu

2,5 mil. tun zpracované fepy 300 tis. tun vyrobeného cukru
80 tis. tun vyrobenych pelet 275 tis. hl surového lihu

www.tereos-ttd.com
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Odpovédnost za kvalitu zbozi
musi nést vyrobce

Podle soucasné praxe odpovida za kvalitu proddvaného zboZi prodejce.
To se ale nelibi ceskym nezavislym obchodnikiam sdruZenym v ACTO,
ktefi upozorriuji na fakt, Ze soucasnd praxe se opird o ponékud
vagni legislativni formulaci, kterd pravi, Ze za kvalitu odpovida
ten, kdo zboZi uvadi na trh. Kdo ho ale na trh skutecné uvadi?

Wrobce, distributor nebo obchodnik?

O odpovédnosti obchodnikd za nezavad-
nost a odpovidajici kvalitu trznich produkt,
zejména pak potravin, se hovoii stale castéji.
V soucasnosti je diskuse o to intenzivnéjsi,
nebot Uzce souvisi také s fesenim problema-
tiky dvoji kvality. Dotykd se vsak i pfipravo-
vané novely zdkona o vyznamné trzni sile.

Je namisté ¢init obchodnika
odpovédnym za Spatnou kvalitu ¢i
skrytou vadu vyrobku?

Aniz by to bylo explicitné definovano, vzil
se do praxe Uzus, ktery fikd, ze obchodnik
uvadi zbozi na trh a je tim tedy plné zodpo-
védny za jeho nezavadnost a kvalitu. ,Takovy
je vyklad zdkona predevsim ze strany dozoro-
vych orgdni a nic proti tomu, nebot kazdy md
prdvo na tak nejednoznacny zdkon mit svuj
ndzor. Odpovidd ale tato praxe skutecnému
stavu? Jsme presvédceni, Ze neni sprdvné Cinit
obchodnika odpovédnym za Spatnou kvalitu
¢i skrytou vadu vyrobku, kterou nemd jakou-
koliv $anci ovlivnit fika Ing. Zdenék Juracka,
predseda Asociace ¢eského tradi¢niho ob-
chodu (ACTO).

w

domaciho maloobchodu

Ing. Zdenék Juracka

Nahrada v nedohlednu

Praxe dlouhé roky funguje tak, ze pokud
kontrolni organ odhali na prodejné zévad-
ny vyrobek, je za to postizen obchodnik.

maloobchodr

Asociace ¢eského tradi¢niho
obchodu je historicky prvni

a nejvétsi konsolidovany
subjekt, ktery sdruZuje ceské
maloobchodniky z oblasti
malého a stfedniho podnikani.
V soucasnosti ma ACTO 25 ¢&lent
z fad Ceskych maloobchodnich
siti i Ceskych vyrobcu potravin
a dodavateld. Reprezentuje

na 7 000 prodejen s 30 000
zaméstnanci, ¢imZ predstavuje
zhruba 25% podil na trhu

s potravinami.

V pripadé pochybnosti mé pak moznost
vymahat ndhradu Skody na vyrobci ¢i do-
davateli. Takovy spor pak ¢asto kon¢i u sou-
du, tdhne se fadu let a mnohdy se stava, ze
dodavatel jiz,,neexistuje”. | kdyz se prokdze,
Ze Spatnou kvalitu nezavinil obchodnik,
ale vyrobce ¢i dodavatel, ktery zbozi ob-
chodnikovi poskytl, ndhrada je tim padem
v nedohlednu. Jedinym poskozenym tak
z0stava obchodnik.

Spatnou kvalitu znackového
vyrobku nelze svadét

na distributora zbozi

JPredevsim v pripadé znackovych vyrobki jde
proti logické i vécné sprdvnosti, aby za zboZi
rucil obchodnik, ktery je de facto pouze distri-
butorem zboZzi, jehoZ kvalitu a sloZeni nem(ize
ovlivnit. Md snad obchodnik Sanci poznat, Ze
koreni obsahuje skodliviny nebo Ze ndpoj slo-
vutné znacky md jiné sloZzeni nez deklaruje?”
ptd se Petr Morava, generdlni feditel ob-
chodni aliance CEPOS a ¢len predstavenstva
ACTO.

Nezavisli obchodnici se nezfikaji odpo-
védnosti v pfipadé privatnich znacek, kde je
situace trochu rozdilna. Avsak pfijimat sank-
ce za pochybeni toho, kdo na trh skute¢né
uvadi, tedy vyrobce ¢i distributor, odmitaji.

Eugenie Linkova
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Tro-pico Pramenita voda Crystalis ;
Vyrobce: Bellinnis.r.o. ~ Vyrobce: Crystalis s.r.o. Crys'tahs

Ovocnd nepecena kolecka Tro-pico jsou revolucni novinkou
ve zdravém mlsdni. Jsou idealni na pravidelnou konzumaci
k svacinam, snidanim nebo i na dal3i dotvoreni dezert( ne-
jen pro déti. Zakladem kolecek jsou datle, v chuti vyrazné vy-
stupuji velké kusy papdji. Kfupavy efekt koleckiim davaji celd
slunec¢nicové seminka a jemnou chut doladi strouhany ko-
kos. Kole¢ka neobsahuji zadny
pridany cukr ani sladidla.

Pochoutku vyrabi ryze ces-
ka rodinna firma z jiho¢eského
Tabora pod znackou LeGracie,
kterd je na trhu od podzimu
2015. Filozofii spole¢nosti je
rychld pfiprava snidané nebo
svaciny, jez nezabere vice ¢asu
nez jejich konzumace. Vyrob-
ky jsou vyrobené z kvalitnich
surovin, které dodaji potreb-
nou energii.

Pramenitd voda Crystalis je doko-

nale vyvazena a urcend k denni

. spotiebé. Cerpa se z hlubinného

vrtu v srdci nadherné Vysociny

| anasledné bez tprav se plni auto-
matickou linkou do ekologickych -
| vratnych barel( 18,91. Samoziej-
mosti je pravidelna kontrola akre-

. ditovanou laboratofi ze strany |

- Statnizeméd@lské a potravindrské
| inspekce.

Spole¢nost Crystalis byla zalo-

| Zena v roce 1993 a je nejdéle fungujici
firmou, ktera se zabyva stacenim a dis-
-~ tribuci pramenité vody v CR. Nabizi také
| pfistroje pro staceni pramenité vody, doplriikovy
sortiment a samozfejmé i kompletni technicky
| servis v¢etné pravidelné sanitace pfistroji. Pra-
menita voda se dodava do distribu¢nich center po celé CR
. ihned po sto¢eni a odtud nésledné putuje k zékaznikadm.

. _— " = bt STy p
Znacku KLASA ziskalo pri zahdjeni Zem
zivitelky v Ceskych Budéjovicich osm wrobku
Na ceskobudéjovickém vystavisti se slavnostné preddvaly certifikdty KLASA. Sest
vyrobcti prevzalo ocenéni za osm vyrobki od zastupce Ministerstva zemédélstvi

a generalniho reditele Statniho zemédélského intervencniho fondu. V soucasné dobé
md znacku KLASA 930 vyrobki od 225 vyrobcu.

Horka cokolada - neapolitanka a Mlécna -
co,kolada - neapolitanka - Zatkovy valcované nudle a Zatkovy vajeéné nudle
Vyrobce: CARLA spol. s r.o. ~ Vyrobce: Europasta SE

Neapolitdnky jsou unikatni dezerty slozené z 5 nebo s . PV .
oy . P s Ocenéné téstoviny se vyrabi vyhradné z mouky
18 kust ¢okoladek. Dezert se vyrdbi v mnoha modifika- i , o =
semleté ve vlastnim mlyné producenta. Jejich

cich.V mlé¢ném provedeni je zaméfen predevsim na déti,

Ocenénymi Verbky jsou-. 2 u horkych variant jde zejména o tematiku prezentace kvalita je zaru¢ena mnohaletou zkusenosti

7777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777 ‘ Ceské republiky. a odbornosti pracovnikll, peclivym vybérem

- Rajcata cherry - odriida Nelinka ~ Spole¢nost Carla je cesky vyrobce ¢okolédy a na trhu - vstupnich surovin a v neposledni fadé pisnym

W . & | pusobi jiz od roku 1992. Zavod se rozklada na plose vice ~ hodnocenim finalnich vyrobkd v interni labora-

MEXICO Vymbce' AGRO Marysa SE ~ nez20000 m”a pracuje zde 200 zaméstnancti. Cokoladov- | tofi. Rada Zatkovych vélcovanych téstovin nabizi

Vyrobce: AGRO Jesenice u Prahy a.s. - Nelinka je lahodné sladké cherry rajce s nadhernou tmaveé cerve- ~ na produkuje jak hotové vyrobky pro koncové zékazniky,  tvary vhodné do polévky i jako pilohu k oblibe-
Zelenina v ocenéné smési MEXICO se vybira od provéfenych - nou barvou s primémou hmotnosti mezi 15 a 20 gramy. Odriida - - takpolotovary pro cukrafe, pekafe, zmrzlinafe a profesio- ~ nym pokrm@im.

a kontrolovanych farmai(i, pfi¢emz minimalné 55 % jejiho obsa- péstovana ve slunné casti Palavy se vyznacuje velmi dobrou chuti naly v gastronomii. Europasta je nejvétsim znackovym vyrobcem

a Stavnatosti. i
Spole¢nost AGRO Marysa SE se sidlem ve Velkych Némdicich se za- |
byva celoro¢nim péstovanim rajcat s obchodnim oznacenim Nelin-
ka. Jedna se o cherry raj¢ata na vétvicce, kterd se péstuji v prostredi |

téstovin v Ceské republice. Historie firmy saha
az do roku 1884, kdy bratfi Vlastimil a Dobroslav
Zatkové zahdjili v BorSové nad Vltavou provoz
prvni téstarny v Rakousku-Uhersku. Kli¢cové znacky

hu se zpracovava z Cerstvé zeleniny Mrazirny Vestec. Je vhodna
predevsim jako pfilohové zelenina k masu nebo jako soucast
masovo-zeleninovych pokrm( pfipravenych na panvi.

SPO!eénf’St AGR(V) Jveser}ice u Prvahy vznikla po transforr.nzj\- hydroponického skleniku o rozloze 4,6 ha, ktery je rozdéleny na dvé Europasty jsou Zatkovy vajecné téstoviny, Zatkovy
¢ byvak'eho zgme’delvs.ke}jg d’ruz,stva vroce 19,92' Podn|I.<a ) - produkéni plochy. Kazda z ploch mé jiny termin vysadby, ¢imz je valcované vaje¢né téstoviny, Adriana semolinové
v oblasti rostlinné a Zivocisné vyroby, zarover produkuje take ~ zajiSténa celoro¢ni produkce. Rajcata se sklizi ve vysokém stupni | téstoviny a Rosické téstoviny z mékké péenice.

mrazenou zeleninu. Vlastni i bioplynovou stanici, kompostarnu
a kovovyrobu. V souc¢asnosti hospodafii na rozloze 8 500 ha
zemédélské ptdy a zaméstnava 150 pracovnikd. Provozuje
velkokapacitni kravin se zhruba 1 100 krdvami s ro¢ni produkci
priblizné 13 miliond litrd mléka a zaroven na cesky trh doda
roc¢né pfiblizné 20 000 jatecnych prasat.

zralosti, hned poté sméfuji k zdkaznikovi, ktery ziskava cerstvou
a kvalitni zeleninu v priibéhu celého roku.

‘“H“““r «-i_.. v, . av. . - e s v o 9
' Pfimo na vystavisti v pavilonu T1 mohli ndvstévnici ochutnat a zakoupit
produkty ocenéné znackou kvality KLASA, Regiondlni potravina a Bio.
Na plose 408 m? se prezentovalo celkem 36 producent( s timto prestiz-
nim ocenénim. Konkrétné se predstavilo 15 spolecnosti se znackou KLA-
SA:,AGRO-LA’, spol. s r.o., AGRO Jesenice u Prahy a.s., Amylon, a.s., Bellinni
s.r.0., Biogas Bohemia spol. s.r.o., CZ FRUIT, odbytové druzstvo, efko czs.r.o.,
FABIO PRODUKT spol. s r.o., FARMERS spol. s r.o., Slezska zeleninova basta
- Jaroslava Fojtikova, KAND s.r.o., KRAJCI PLUS s.ro., LINEA NIVNICE, a.s.,
SEMIX PLUSO, spol. s r.0., ZARUBA FOOD a.s.

Odbor administrace podpory kvalitnich potravin SZIF

Jedna z divizi je zpra-
covatelsky zavod na mra-
zeni zeleniny ve Vestci
u Prahy s ro¢ni produkci
témeér 15 000t mrazené

Mitijeme mrazené ' tr
- zeleniny. Na jafe toho-

P

citni sklad na pfiblizné
9 000 palet, ktery je po-
staven v duchu moderni
usporné technologie.

to roku mrazirna uvedla
do provozu velkokapa-
rémiovd fada aelenin balend v Cerkd republice o,?

Ndrodni znacku kvality KLASA udéluje mimorddné kvalitnim potravindiskym a zemédélskym vyrobkiim ministr zemédelstvi od roku 2003.
Administraci znacky provddi Stdtni zemédelsky intervencni fond. Ndrodni znacku kvality ziskdvd vyrobce na tfi roky. Logo KLASA slouzi
spotrebiteliim k lepsi orientaci na trhu pfi rozezndni vyjimecné kvalitnich produkt v porovndni' s béZné dostupnymi potravinami. V sou- ‘ /
casnosti mohou spotrebitelé nalézt znacku KLASA na obalech celkem 930 produktti od 225 ceskych a moravskych vyrobcd. Dalsi informa-

ce a kompletni seznam vsech ocenénych produktt jsou dostupné na strdnkdch www.eklasa.cz. KLAS
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Milékomaty

Nejdrive velky boom,
nyni ustup ze slawy

Prodej cerstvého chlazeného mléka primo

z farmy pres mlécné automaty se zacal
rozvijet v roce 2009 a ze zacatku slo mléko
z mlékomatu doslova na dracku. KdyZ byl

v Fijnu 2010 na Kladné zprovoznén jiz
stopadesaty mlékomat v Ceské republice, vse
nasvédcovalo tomu, Ze ndstupu mlékomatd
u nds nemuZe nic zabranit. Dokonce se
hovo¥ilo o tom, Ze do budoucna bude

10 Potravindrsky obzor

takovychto automati na mléko ctyfi sta. Stacilo vsak jediné
vystoupeni hlavniho hygiena CR Michaela Vita v televizi a vse
bylo jinak a vyvoj se ubiral jinym smérem.

Co se tehdy stalo? Michael Vit prohlasil, ze
v mléce z automatli mohou byt nebezpec-
né latky zplsobujici prdjmova onemocné-
ni, a i kdyz toto jeho tvrzeni nebylo nikdy
prokdzéno, a neustéalé kontroly od hygie-
nik{ i veterinarl nepotvrdily zZadné riziko,
nasledoval prudky pokles prodeje, mnohde
na polovinu i vice a nékolik desitek auto-
matU jejich provozovatelé radéji zavreli.

Zbytecné obavy

Pfitom obavy jsou zbyte¢né, mléko
do mlékomatu prochazi celou radou kon-

o iR, Al
Krdvy ve firmé Agro Jesenice

trol jak pfimo na farmé, tak i mimo ni.
,Kvalitu mléka hlidd i sam mlékomat”, rika
obchodni feditel Tomas Kofinek junior
z firmy Toko, kterd zna¢nou ¢ast mlékoma-
tl vyrabi a kazdoroc¢né je vystavuje hned
po levé strané u vstupni brany na vystavé
Zemé zivitelka. ,VSechny tyto automaty
jsou napojené na dispecink pres internet
a my vime v kazdém case online teplotu
mléka, kdy bylo dovezené, kdy je treba vyme-
nit a vsechno je chrdnéné. To znamend, Ze
v pripadeé, kdyz by vypadla elektrina a tep-
lota mléka sla nahoru, tak je automaticky
zastaveny prodej mléka."

Ing. Josef Kubis, predseda predstavenstva Agro
Jesenice a viceprezident Agrdrni komory CR,
u mlékomatu v Hodkovicich

Mlékomaty ve svété

Evropa je automatim na mléko pomérné
naklonéna, najdeme je v Italii, Rakousku,
Svycarsku, Nizozemsku, Chorvatsku, Slovin-
sku, Madarsku, Polsku i na Slovensku, i kdyz
tfeba tam se potykaji s obdobnymi problé-
my jako u nas.

V protikladu k evropskému postoji je
Amerika, kde automatim na mléko nepreji.
Sedm statd ve Spojenych statech a cela Ka-
nada zakazuji prodej syrového mléka kvdli
svému potencidlu prendset fadu Skodlivych
chorob, jako je listeria. V jinych statech vy-
Zaduje prodej surovych mlécnych vyrobku
po producentech a prodejcich mléka, aby se
orientovali v komplikovaném souboru pred-
pist. Spatny krok mdze vést k dramatickym
naletiim ve stylu SWAT, soudnim fizenim
a dokonce i vézeni. Don Schaffner, profesor
potravinarské védy na Rutgers University,
dokonce nevidi moznost, jak by prodejni
automaty odstranily rizika spojena s pitim
syrového mléka. ,Je to urcité dobry ndpad mit
prodejni automat, ktery zastavi prodej, kdyz
teplota stoupne,” uved|, ale zaroven pozna-
menal, ze ,nékteré patogeny jako L. Monocy-
togenes mohou rdst i pri chladicich teplotdch."

Mlékomaty u nas

Farmafi si zacali mlékomaty pofizovat
na konci roku 2009 kvili nizkym vykupnim
cenam, které za mléko dostévali od zpraco-
vatel(. MIéko z automatd totiz mohli nabizet
za mnohem vyssi cenu nez pfi jeho prodeji

J
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mlékarnam. Dnes je situace ponékud jina. Je
to i v pristupu spotrebiteld. | kdyz v mléko-
matech koupime kvalitnéjsi mléko s vyssim
obsahem tuk( a vitamin(, vétsina populace
ku z akci ve supermarketech. To, zpravidla
nakoupené ve velkém baleni, je doma vzdy
po ruce a neni tieba ho pravidelné kupovat.

V Ceské republice je v souc¢asné dobé
kolem péti desitek mlékomatd. Jejich éra
se podle vieho chyli ke konci. Tak jak se
pred deseti lety objevovaly v ulicich mést
jako houby po desti, tak dnes potichu mizi
anebo jesté hlr - prazdné zlstavaji stat
coby terce vandalt. Napfriklad Tabor tak ma
minimalné dva nefunkéni mlékomaty, které
jsou tercem vandall a jejich provozovatel
nejevi zajem ani o jejich odstranéni. Letos
skoncily mlékomaty v Milevsku a predtim
v Plzni provozované Zemédélskym druz-
stvem Milevsko, jez by po letech provozu
vyzadovaly znacné investice na opravy,
které se s pomérem k vynosu z nich prosté
nevyplati. ,Jednak uz to byl mensi byznys,
ale hlavné kvdli vandalismu. Na Americké
tfidé ndm je nékolikrdt rozkopali a vykradili.
Skody pak byly vyssi, nez za kolik jsme proda-
li” uvedl byvaly poslanec a mistopredseda
predstavenstva firmy Pavel Sramek.

Obdobné je to i v Olomouci, kde dva au-
tomaty mélo Zemédélské druzstvo Senice
na Hané. Vzhledem k vysokym nakladim
a mensimu zajmu dnes funguje pouze
jeden a to u obchodniho domu Senimo.
Pritom v dobé nejvétsiho rozkvétu a zajmu
spotrebiteld v roce 2010 se denné vyproda-
la plnd kapacita mlé¢ného automatu, tedy
300 az 400 litrGd mléka.

Mlékomaty
ve Stredoceském kraji

Jednim z velkych prodejct mléka prostied-
nictvim mlékomatl ve Stredoceském kraji
byla donedavna spolumajitelka farmy Hole
Ivana Pold¢kovd, kterd provozovala Sest
mlékomatd, v nichz se prodalo v kazdém
v priméru 80 az 100 litrd mléka denné.
Dnes uz ma v provozu jen jeden, v Suchdole
u Prahy a i ten koncem zafi konci. Vysoka je
porizovaci hodnota mlékomatu od 300 000
do 1 000 000K¢ a ,velké jsou i ndklady na pro-
voz” fika lvana Polackova, ,prondjem mista
a elektrina, drahé ndhradni dily.”

S mlékomaty méla Iva Polackova i nepfi-
jemnou zkusenost, kdyz opakované lakaly
zlodéje, ktefi kvali mincim v hodnoté zhru-
ba 2 000 korun zpusobovali na pfistrojich
Skodu presahujici deset tisic.

Ty, ktefi si oblibili cerstvé mléko z Hole,
vsak rozhodné Polackovi nechtéji zklamat —
mohou si hq.-z'akoupit dvakrat tydné, yé stre-

/

/

i

du a v nedéli odpoledne, pfimo na jejich
farmé v Holich. A jak fika pani Polackova,
mohou se zaroven blize seznamit i s cho-
dem farmy a jeji produkci.

Neékolik mlékomatd provozovala i firma
Agro Jesenice u Prahy, jeden z nejvétsich
producentt mléka ve Stiedoceském kraji.
Pro jejich nerentabilnost je vSak postupné
uzavirala a nékolik let uz ma pouze dva mlé-
komaty vedle sebe v sidle firmy v Hodkovi-
cich, které jsou v provozu dvacet Ctyfi hodin
denné. MIéko si mUlzete natocit do vlastni
pfinesené lahve nebo si lahev zakoupit z ve-
dlejSiho automatu. V dalsim pak naleznete
rlizné mlécné vyrobky ci vejce od farmara.

Po jednom mlékomatu Ize ve stied-
nich Cechach jedté nalézt, vétsinou pfimo
na farmach, v Béle¢i u Litné, Chodouni
a Sledovicich.

Co na to Agrarni komora
a Mlékarensky svaz

Mlékomatlm se nedostdva podpory ani
ze strany Agrarni komory, ani Mlékaren-
ského svazu, kde jsou brany jako okrajova
zalezitost.

Jak uvéadi predseda Ceskomoravské-
ho svazu mlékarenského Jifi Kopacek,
,prodej mléka timto zptsobem je prakticky
zanedbatelny, jednd se spise o jakysi
prodej mléka ze dvora” Také
tajemnik Agrarni komo-
ry Jan Dolezal fik3, ze
mlékomaty jsou vni-
many jen jako jeden
z distribucnich kana-
10, ktery ma vyznam
pro malé vyrob-
ce v dobé, kdy
vykupni cena
mléka je nizka,
protoze jim po-
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maha prodat mléko za cenu vyssi nez jsou
jejich naklady.

Trvanlivé v krabici nebo cerstvé
z automatu?

Zatim se zda, ze mlékomaty svoji bitvu
prohrévaji, pritom cena jejich mléka se
drzi na rozumnych patnacti az sedmnacti
korunach. Ty, které jsou dosud v provozu,
se drzi spiSe ze setrvacnosti a hlavné diky
vztahu ke stalym zdkazniklm, protoze
ekonomicky je to na hrané. ,Drzi nds stdli
zdkaznici, ktefi si oblibili nase mléko, ale novi
nepribyvaiji. Lidé radeéji ddl kupuji levné krabi-
cové mléko v supermarketech a kvalita je ne-
zajimd,” fika predseda predstavenstva Agro
Jesenice Josef Kubi$ a dodava: ,Aby se tato
situace zmeénila, je treba nejprve prevychovat
spotrebitele.”

Text a foto Bohumil Brejzek

e
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MZe

Ochrana CZeskych spotrebiteli pFed nekvalitnim masem %%
z dovozu i dvoji kvalitou potravin, budovani novych rybnikt
a dalsich prvku, které pomahaj

s v we

i Fesit nedostatek vody

v krajiné, boj s kirovcovou kalamitou v lesich nebo tspésné
zvladnutd ndkaza afrického moru prasat. Takové jsou
zakladni dkoly, které v prvnim roce této vlady resil z pozice
ministra zemédélstvi Miroslav Toman.

Ministr zemédélstvi Miroslav Toman

~Hned od mého ndstupu do uradu jsme
s kolegy museli resit fadu problémd, které
nase zemédélstvi i krajinu trdpi. Tim nejzd-
sadnéjsim je bezesporu nastupujici klima-
tickd zména a s tim souvisejici sucho. Jeho
teseni je jednou z priorit CSSD a je obsazeno
i v programovém prohldseni viady. Jiz v pra-
béhu roku jsem verejné vyhldsil, Ze do konce
volebniho obdobi vybudujeme ¢i obnovime
vice nez 1 000 rybnikd,” uvedl ministr zemé-
délstvi Miroslav Toman.

Soucasti boje proti suchu je i rozvoj vo-
dovodU a kanalizaci. Ministerstvo zemédél-
stvi (MZe) planuje v nésledujicich 10 letech
investovat témér 30 miliard do propojeni
vodarenskych soustav a budovani kon-
covych vodovodi. Celkem tyto investice
pomohou se zasobovanim vodou pro
3,7 milionu obyvatel. Jiz nyni se diky MZe

MZe se angaZuje ve vystavbé novych prehradnich nadrzi

Kvuli suchu upravilo ministerstvo velikost
monokultur na polich

kazdy den vybuduje pul kilometru novych
vodovodu a kanalizaci, v aktualnim progra-
mu to bude celkové pres 1 000 kilometrd.

Se zasobovanim obyvatel vodou souvisi
i budovéani novych pfehradnich nadrzi.
V poslednich dvou letech MZe prosadilo
na vladé stavbu dvou novych pfehrad - Vla-
chovice a Kryry. V soucasnosti se také vyku-
puji pozemky pod planovanou prehradou
Skali¢ka, témér viechny pozemky jsou vy-
koupeny pod pfehradou Nové Hefminovy.

Soubézné s vodohospodarskym suchem
feSi MZe i sucho zemédélské souvisejici se
zadrzovanim vody v krajiné. Proto upravilo
velikost monokultur na polich. Na erozné
ohrozenych pldéach bude rlst maximalné
30 hektarG jedné plodiny. Zména se do-
tkne zhruba 2 300 zemédélskych podnikd
a 600 tisic hektard poli, platit bude od led-
na 2020.

JVsichni ministfi pfede mnou o moznosti
omezit plochu jedné plodiny pouze hovoili,
jd jsem ji jako prvni skutecné zavedl. Stejné
jako prisnéjsi pravidla pro pouZivdni glyfosd-
tu, ktery se od letosniho roku nesmi pouZivat
na dosouseni pred sklizni, a to u vsech plodin
potencidlné urcenych pro potravindrstvi.
V tom jsme jedni z prvnich v celé EU,” zminil
ministr Toman.

Diky aktivitdm MZe se dafi snizovat
i celkovou spotiebu piipravk( na ochranu
rostlin, aplikovanych na zemédélské padé.
Meziro¢né poklesla o zhruba 10%. Za po-
slednich 6 let doslo v CR ke snizeni pouziva-
nych pesticid o 14,1 %.

Ustavni ochrana vody a boj
s kiirovcem

Hned po nastupu do funkce otevrel ministr
Toman také téma zavedeni Ustavni ochra-
ny vody. MZe k tématu uspofadalo kulaty
stdl s Ustavnimi pravniky, zastupci resortu
zivotniho prostfedi, Uradu vlady, Poslanec-
ké snémovny a Povodi. Pravnicka fakulta
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Univerzity Karlovy nyni pro MZe zpracuje
posudek o moznostech uUstavné pravni
ochrany vod v CR.

LZdroje pitné vody jsou natolik cenné, Ze je
musime chrdnit mnohem vice nez v minulos-
ti. Chceme to zakotvit do Ustavy Ceské repub-
liky. Pravé proto jsme se uz pred casem spojili
s odborniky z Univerzity Karlovy, abychom
méli k dispozici podrobny prdvni posudek, ze
kterého pak budeme vychdzet pfi sprdvném
nastaveni zdsad pro ochranu vody. Jsem rdd,
Ze tyto dlouhodobé snahy Ministerstva zemé-
délstvi vzbudily zdjem nejenom odbornikd,
ale i politikd, a to napfi¢ politickym spekt-
rem,” uved| ministr Miroslav Toman.

Tématem, které Uzce souvisi se suchem,
je klrovcové kalamita v lesich. MZe pro
letoSek zdvojnésobilo podporu na spravné
hospodafeni v lesich na 1,15 miliardy ko-
run. Zaroven pfipravuje novy dotacni titul
ve vysi 3 miliard, aby méli vlastnici z ¢eho
financovat péci o lesy.

V ramci tzv. rajonizace se letos na jafe
rozdélila republika na dvé zény podle miry
zasazeni klirovcem. Na nejhdre postizeném
uzemi (Cervend zéna) maji nové vlastnici
moznost ustoupit od pouzivani obrannych
opatieni (lapace, lapéky). Prodlouzila se
také lhata k zalesnéni kalamitnich holin az
nas let.

4V dubnu jsme pfijali opatfeni, diky které-
mu je mozné ponechat v lese stromy, ze kte-
rych uz kirovec vylétl. To umozni viastnikim
lest, aby prednostné zasdhli tam, kde md
jesté boj proti kirovci smysl” uvedl ministr
Miroslav Toman.

Pro kvalitnéjsi potraviny

Velkym tématem poslednich mésicl byla
rovnéz kontrola dovoz(i masa v souvis-
losti s kauzou problematickych polskych
jatek, kdy se do CR dostalo hovézi maso
s bakteriemi salmonely. ,/ pfes vystrahy ze
strany Evropské komise jsme pfistoupili k mi-
morddnym veterindrnim opatienim, kdy mu-
seli dovozci kazdou zdsilku hovéziho masa
pred uvolnénim na trh nechat zkontrolovat
na zdravotni nezdvadnost. Ochrana nasich
spotrebiteld je nasi absolutni prioritou. Nako-
nec i sama Komise uznala, Ze nase kroky byly
v danou chvili oprdvnéné,” zminil ministr
Miroslav Toman.

S ochranou spotfebitele souvisi i téma
dvoji kvality potravin. MZe na konci dubna
predlozZilo vladé novelu zékona o potravi-
nach, kterad zakaze uvadét na trh v Ceské
republice potraviny, které jsou pod stejnym
oznacenim nabizeny v rlznych zemich
Evropské unie, ale lisi se svym slozenim.
Za poruseni zdkazu bude mozné udélit po-
kutu az 50 miliontd korun.

MZe pripravuje novy dotacnf titul na péci o lesy

,Diky tomu, Ze dvoji kvalitu zakdZzeme
v aktudlné chystané ceské novele zdkona
o potravindch, zacne zdkaz platit podstatné
dfive neZ v ramci dvouleté, takzvané transpo-
zi¢ni, Ihaty evropské smérnice. Cilem naseho
ndvrhu je, aby potraviny, které se svymi viast-
nostmi lisi, vyrobci spotrebitelim nenabizeli
ve stejném obalu, oznaceni, barvé, grafice ci
se stejnym marketingem,” fekl ministr zemé-
délstvi Miroslav Toman.

MZe se podafilo také navysit letodni
podporu pro potravinové banky na 118 mi-
lionG korun z plvodnich 63 miliond. Cilem
Ministerstva je pfispét ke snizeni plytvani
potravinami, pfedejit vzniku potravinového
odpadu a podporit distribuci potravin li-
dem na hranici hmotné nouze, ktefi nemaji
pfistup k zakladnim potravinam. MZe jako
jediny rezort pravidelné podporuje potra-
vinové banky jiz od roku 2016. Tehdy na né
vyplatilo 23 miliontd korun, v roce 2017 pak
29,9 milionu korun a v roce 2018 bylo vy-
placeno 41 miliond korun.

Ochrana zvirat

Dalezitym tématem se v poslednim roce
stala také problematika chovu velkych
selem a mnoziren pst a kocek. MZe kvuli
tomu pfipravilo novelu veterinarniho zéko-

na a zdkona na ochranu zvifat proti tyrani.
Obé normy jiz projednala vlada.

,Dilezitym bodem je definice pojmu mno-
Zirna, kterd dosud v legislativé chybéla. Ted
budou mit inspektofi veterindrni sprdvy
jasnou oporu v zdkoné, kterd jim pomduze
ucinnéji zasdhnout proti mnozirndm a li-
dem, ktefi je provozuji. Pokuta za protiprdvni
jedndni pak muze dosdhnout az pal milionu
korun,” uved| ministr zemédélstvi Miroslav
Toman.

Nové jiz nebude mozné rozmnozovat
vybrané Selmy a lidoopy, zakazané budou
také tzv. mazlici koutky nebo venceni
velkych Selem na vefejnosti. Pro verejné
vystoupeni napf. v cirkusech, televizi nebo
filmu bude nutna speciélni licence, kterou
bude za pfisnych podminek udélovat Statni
veterinarni sprava.

Zlepsi se i podpora obcim, které se
budou muset postarat o zvifata, protoze
majitel toho neni schopen napiiklad kv(li
nahlé hospitalizaci. Pokud budou ucelné
vynalozené néaklady vyssi nez 30 000 korun
nebo v pfipadech, kdy jsou tyrana zvifata
umisténa do ndhradni péce a naklady pre-
sahuji 200 tisic, mlze obec pozddat MZe
o jejich uhradu.

Petra Bartlova

Ministerstvo pripravilo novelu zékont zahrnujicich i zdkaz rozmnoZovéni vybranych druh( selem.

3/2019
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regiondlni potraviny

ZLATA Chut jizni Moravy
zna své vitéze pro rok 2019

SoutéZ ZLATA Chut jizni Moravy se letos konala
jiZ po ¢trndcté. Za uplynulé obdobi miZeme tuto
soutéZ zhodnotit jako velice tispésnou na podporu
regiondlnich vyrobku a potravin.

V letosnim roce se v pllce cervna (19. 6.
2019) uskutecnilo hodnoceni soutéznich
vzorkd jihomoravskych potravinaiskych
soutézi — 10. ro¢nik o prestizni znacku Regi-
onalni potravina Jihomoravského kraje, kde
jsou vyrobky zafazeny do deviti kategorii.
Nasledné jsou ohodnocené vyrobky pfifa-
zeny ke dvanacti kategoriim systému sou-
té%e o ocenéni ,ZLATA Chut jizni Moravy
2019“, jejiz kategorizace lépe vystihuje
specifika skupin potravin, napf. napoje jsou
zde ve dvou kategoriich (oddélené alko-
holické a nealkoholické), déle tu jsou sa-
mostatné kategorie pro vyrobky mrazené,
z ryb, hotové vyrobky atd. Tento systém

vice podporuje zdjem i malych a vy-
razné specifickych producentli o soutéz
a o jejich prezentaci u spotfebitel(.

Druhym kladem jihomoravského systé-
mu tzv.,ZLATA Chut” je, Ze viechny ostatni
soutézni vyrobky, které splnily kvalitativni
a soutézni kritéria a byly hodnoceny, zis-
kavaji pravo uzivat ochrannou (registrova-
nou) znamku ,Chut jizni Moravy 2019,
umistuji se na,druhém misté”.

Ve 14. roéniku soutéze ,ZLATA Chut
jizni Moravy 2019”, kde jsou vyrobky hod-
noceny ve dvandcti kategoriich, bylo hod-
noceno 193 vyrobki od 51 vyrobct, kdy
vitézny vyrobek a vyrobce ziskavaji pravo

oznaceni vyrobku a firmy , Potravindrsky
vyrobek Jihomoravského kraje 2019,
,Potravinaisky vyrobce Jihomoravského
kraje 2019" a logem (ochrannou zndmkou)
»~ZLATA Chut jizni Moravy 2019“.

Vyrobky hodnotily dvé 8¢lenné komise
tvofené zastupci Ministerstva zemédélstvi
CR, krajského Gradu, Statniho zemédélské-
ho intervenéniho fondu, Statni zemédélské
a potravinarské inspekce, Statni veterinarni
spravy CR, Agrarni komory CR a Potravinaf-
ské komory CR.

3/2019

O c
“avska klobasa 3pejlovand

Turanské kysané
zelr ve slaném
ndlevu

Ovci jogurt

OvE joguil
- @

&, 2o\
b, . ap
IOVE lokse ¢ makovo povid lovou "

Soutéz ,ZLATA Chut jizni Moravy” je
organizovana ve spolupraci instituci a pod
zastitou jejich predstavitel: Jihomoravsky
kraj hejtman JUDr. Bohumil Simek, Mende-
lova univerzita v Brné rektorka prof. Ing. Da-
nuse Nerudova, Ph.D., VFU Brno rektor
prof. MVDr. Alois Necas, Ph.D., MBA, RAK
Jihomoravského kraje predseda predsta-
venstva Ing. Vaclav Hlavacek, CSc.

RAK Jmk

Svatojdnsky
krém

Slivovice 2018

/R X0

Marméina kozi zmeing |

Mamcina kozi zmrzlina
merurikovd s rakytnikem

Ocenény byly potravinaiské vyrobky
v téchto kategoriich:
1. Pekarské vyrobky Chléb benesovsky - DOPES, s.r.o.
a Bélese - Martina HarnoSova
2. Cukrafské vyrobky Vétrnik — Jifi Grygar, Cukrarna Jansky
3. Mléko a mlé¢né vyrobky Ovci jogurt — Michala Zdrubecka

. Maso a masné vyrobky - tepelné opracované Gothajsky saldam — Josef Jiza
a Ostravskad klobdsa - Spejlovand - Josef Juza

. Maso a masné vyrobky - trvanlivé, véetné tepelné neopracovanych
masnych vyrobkl Slanindda — Chut Moravy s.r.o.
a KRUTE DOBRA KRUTA - Reznictvi a uzenaistvi Stulpovi s.r.o.
6. Ryby a rybi vyrobky Pstruh uzeny - S.M.K., a.s.
. Ovoce a zelenina v cerstvé nebo zpracované formé Turanské kysané zeli
ve slaném ndlevu — AGRO Brno - Turany, a.s.

. Mrazené vyrobky Mam¢ina kozi zmrzlina merurikovad s rakytnikem -
Michala Zdrubecka

. Hotové vyrobky — ostatni Bramborové lokse s makovo-povidlovou

ndplni - Pekafrstvi Kfizak s.r.o.
10.O0statni potravinaiské vyrobky Svatojdnsky krém — Chut Moravy s.r.o.

11.Nealkoholické napoje Jable¢ny most Rubin — ZEAS Lysice, a.s.

12.Alkoholické ndpoje (kromé vina) Slivovice 2018 - Stredni Vinaiska skola
Valtice, prispévkova organizace

Jable¢ny most Rubin
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na Prague Wine 2019

Veletrh Wine Prague je prestiZni vinarskd udalost, na kterou
mi¥i vétsina profesiondli z oboru i pfiznivcu vin. Letos se ho
zii¢astnilo 192 vystavovatelii z Ceské republiky i zahranici,
coZ bylo o osmdesat méné neZ v loriském roce.

Navstévnici chodi pochopitelné prede-
vsim kvlli vinim, ale protoze i k nim je
zapotiebi néco zakousnout, ochutndvka
kvalitnich vyrobkl s puncem Regiondlni
potravina pfijde vhod. Tato znacka navic
letos slavi své prvni kulatiny. Deset let
trvani si urcité zaslouzi pfipitek.

Od roku 2017 se naskytla moznost
propojit prezentaci vin s gastronomii
a v ramci odborného veletrhu umistit
také vyrobce potravin.

.

glo “d“lf potf'qqu

Stanek Regiondlni potraviny

Regionalni potravina
vystavovala spolecné se SZIF

Znacku Regiondlni potravina ziskavaji nej-
kvalitngjsi zemédélské nebo potravinaiské
vyrobky, které zvitézi v krajskych soutéZich.
Ocenéni se udili na Ctyfi roky a je urceno
pouze pro malé a stiedni firmy do 250 za-
méstnancd, ¢asto se jedna o rodinné firmy.
Regionadlni potravina je projekt Ministerstva
zemédeélstvi CR, znacku administruje agen-
tura SZIF.

Spole¢nd expozice SZIF a Regiondlni
potraviny se nachazela v hale ¢islo 2, kde
mohli ndvstévnici ochutnat i zakoupit oce-
néné potraviny, napfiklad jerky, klobasy,
pastiky nebo néco sladkého, pfipadné si
od vina odpocinout a okostovat medovinu.
Zaroven se tu zdjemci dozvédéli informace
o podporach pro vinafe a vinohradniky, ale
nejen pro né.

Vyrobky z ryb,
které jako rybi nechutnaji
Se svymi vyrobky ale nejvic zaujala rodin-

na firma Tilapia z obce Hroby nedaleko
Tabora, kterd pod ndzvem Happy Fish

vystavovala nejrdznéjsi vyrobky, o nichz
byste nikdy nerekli, Ze jejich zdkladem
je ryba. At uz to byl rybi tatarsky biftek,
nejriiznéjsi parecky a klobasy z ryb ¢i rybi
sekana nebo Sunka. V3e chutnalo zname-
nité, navic lehce stravitelné s minimalnim
obsahem tuku.

Tilapia jako rodinna firma vznikla v roce
2015 z malé soukromé zpracovny, kde
se tradice receptur, zaludnosti chov ryb
a zpracovatelskych dovednosti dédila pres
tfi generace. Vénuje se chovu dvou slad-
kovodnich teplomilnych ryb - Sumecka
afrického a Tildpie nilské v uzavienych
recikula¢nich rybochovnych zafizenich,
jez pouzivaji k ohfevu vody i k vytapéni
odpadni teplo z bioplynové stanice, kde
se jako palivo mimo jiné pouziva odpadni
kal vznikly v rybochovu - rybi exkrementy
a nezuzitkované krmivo. Tento proces cho-
VU a zpracovani je v podstaté uzavienym
kruhem, kdy je vyuZito téméf vie, co je
vyprodukovano, bez zbyte¢ného odpadu.

Bez kosti a zapachu rybiny

Tilapii se podafilo jako prvni na svété vyro-
bit pochutiny z ryb, které nejenZe neobsa-
huji kosti, ale navic ani nejsou citit rybinou.
JTrvalo ndm to témér dva roky, neZ jsme nase
vyrobky vypilovali k dokonalosti” fikd nam
dcera majitele sle¢na Horova. A skutecné,
jejich Sunka z ryb je tou nejjemnéjsi, jakou
jsme kdy ochutnali, a kdyZ jsme jedli klo-
basy z ryb, chutnaly stejné jako veprové,
kazdé sousto se ndm rozplynulo na jazyku.
Neni proto divu, Ze vyrobky Happy Fish jsou
nositeli ¢etnych ocenéni - Ceska potravina,
Regionalni potravina, Zlaty klas ¢i Chutna
hezky! Jihocesky.

Text a foto Bohumil Brejzek
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U kvdskového stanku

Rozddvaly se chlebové kvdsky

pro svij
= (prvni) chleba

sy 3

Bioslavnosti ve Starém Mésteé
provazela viné kvaskového chleba

Ani letni dést neodradil zdjemce o biopotraviny a zdravy Zivotni styl. JiZ po ¢trndcté se
v sobotu 13. ¢ervence zaplnil bio jarmarkem areal spolecnosti PROBIO ve Starém Mésté pod
SnéZnikem. Letosni ro¢nik patfil ,, Kvaskovému peceni chleba”.

~Chceme lidem ukdzat, Ze kvdskové peceni neni slozité a diky dlou-
hému kynuti je kvdskovy chléb stravitelnéjsi a plsobi pozitivné
na strevni mikrofléru,” sdélila Barbora Hernychové z marketingu
PROBIO. Navstévnici si domU odvezli recepty, potiebné bio mou-
ky a zéklad kvasku na peceni.

~Na Bioslavnostech priblizujeme biopotraviny zdbavnou formou,
vysvétlujeme, Ze bio a ekologické zemédélstvi je normdlni. Je to
mozné reseni na soucasné globdlni problémy jako je sucho, ubytek
hmyzu, ptdki a utuZend, nedrodnd ptda,” fiké Barbora Hernychova.

.Pro mé je nejdulezitéjsi, Ze ekologické zemédélstvi funguje coby
systém s minimdlnimi vstupy neobnovitelnych fosilnich zdroji - to
je ta pravd podstata bezodpadu. PouZivd organickd hnojiva, mezi-
plodiny, dalsi obnovitelné zdroje, vice ruc¢ni prdce a mechanizace,
Setfi velké mnozstvi obald. V tom spatiuji jeden ze zdsadnich bene-
fitG a ddvod, pro¢ ho podporovat a ddvat prednost biopotravindm,”
fika Martin Hutaf, zakladatel a spolumajitel PROBIO. Spole¢nost
je zapojena do nékolika bezobalovych projekt(l, dodava surovi-
ny do bezobalovych prodejen a nabizi své vyrobky ve vratnych
kbelicich.

V rozhovorech na podiu vystoupili odbornici i zndmé osob-
nosti. Herecka Katetina Winterova zdUdraznila, Ze neni treba jit pfi
zméné zivotniho stylu do extrému, Ze kazdy maly krok se pocita
a jedno bio v domacnosti kazdy den je dobry zacatek. Zpévacka
Iva Pazderkova prozradila, jak nakupuje bezobalové, jak se Zije
s celiakii a ze k peceni pouzivd bezlepkové mouky z PROBIO
mlyna.

Zajemci méli moznost nahlédnout do provozu firmy, kde se
mouky melou, bali a skladuji, v bio prodejné zakoupit Siroky
sortiment vyrobkd PROBIO, ochutnat bohatou skalu bio pokrm
i bio ndpojh. Déti si v détském koutku vyzkousely mlaceni obili,
mleti, vlockovani ¢i zpracovani Inu.

Celym dnem provézela navstévniky svym humorem mode-
ratorska dvojice Marie Dolezalové a Marek Zelinka. Odpoledne
a vecer zpestiili svym hudebnim programem Oscar Petr Band
(Marsyas), Lubo$ Andrst s Energit, MessenJah a Cocoman, Tomas
Kocko a orchestr a Leniwiec.

Dal3i jubilejni 15. ro¢nik Bioslavnosti se kond v sobotu
11. ¢ervence 2020.

Eugenie Linkova ve spolupraci

se spole¢nosti PROBIO

v PROBIO ml')?ﬁé\
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Strasit_ obyvatelstvo
velkym zdrazovanim' peciva nenit

-

a miste.’

u masa ceny ale nahoru pujdou

S prezidentem Agrarni komory ing. Zderikem Jandejskem
jsme si povidali nejen o cendch, jejichZ prudkym nariustem
hrozi néktera media. Dalsi zasadni téma v rozhovoru je
zdravi nasi populace, na néjZ ma samozrejmé velky vliv
podil chemie v potravindch, i k tomu se prezident Jandejsek
vyjadril a opét je z jeho slov doloZenych statistikami patrné,
Ze strasit chemii pouzZivanou v zemédélstvi neni v pripadé
Ceské republiky aZ tak na misté. OdjakZiva predevsim nasi
veterindfi a pracovnici Statni zemédélské a potravindrské
inspekce byli zdaleka nejprisnéjsi v Evropé. A pokud jde

o srovnani s Amerikou a Asii, tam se s chemii rozhodné
nesetri, stejné jako s léCivy a anaboliky a proto miZeme
Casto byt svédky zakazi dovozu potravin

z USA a nebo Ciny.

P Velmi vyznamnym ¢éinitelem pf#i
jednanich o bezpecnostni politice je
sobéstacnost v potravinach. U nas uz
zdaleka neni a to dokonce ne ani v ko-
moditach, co byly dfive i vyznamnym
vyvoznim artiklem. Kde a kdy doslo
k této zasadni zméné v produkci?
Uvedu dvé stézejni komodity, které jsou
hluboko pod moznostmi produkce nasi
zemé.Nejvétsi pokles dojnic byl patrny v le-
tech 1991 az 2001, kdy z 0,34 ks/ha doslo
k poklesu na 0,14 ks/ha, to je pokles témér
0 60%. V produkci vepfového masa doslo
k nejvétsimu poklesu v letech 1993 az 1994
a 2004 az 2014 kde celkovy pokles byl o té-
méf 70 %. Pokles v druhém obdobi tj. 2004
az 2014 byl zpdsoben masivnim dovozem
masa mimorddné dotovanych v zemich
staré EU 15.

P Zejména z televizni obrazovky za-
zniva straseni obyvatelstva velkym

Preziden Agrarni komory CR Ing. Zdené&k
Jandeisek

AGRARNI KOMORA

chystanym zdra-
Zovanim potravin.
Pricitd se to pre-
devsim suchu, coz
je ale jen cast pravdy. Jaké jsou vase
odhady cen téch nejdulezitéjsich po-
travin a co je hlavnim diivodem moz-
ného rastu cen mimo vlivu sucha?

Z pohledu cen obili neni divodu zdrazova-
ni, protoze cena obili oproti loriskému roku
se dokonce snizila o cca 500K¢ na tuné.
Pokud budeme mluvit o zdrazovani chleba
a peciva maze byt minimalni rlst zpUso-
ben zejména rlistem mezd a energii. Lze
predpokladat vyssi rlst cen veprového
a drGbeziho masa. Ddvodem jsou zvysena
poptavka po vepfovém mase z vychodni
Evropy, Asie (Cina, Vietnam, Indonésie),
kde doslo k likvidaci miliond kus z da-
vodu afrického moru prasat. Stejné tak
v Evropé dochazi k Sifeni tohoto velmi

Ceské republiky

nebezpecného, nakazlivého onemocnéni
domécich i divokych prasat vSech plemen
a vékovych kategorii, a to zejména v Bul-
harsku, Rumunsku, Madarsku, Ukrajiné
a Polsku a v poslednich obdobich i v Bel-
gii a Spolkové republice Némecko. Lze
pfedpokladat, Zze ceny oproti roku 2018
se mohou zvysit az o0 90%. S komoditou
veprové maso miizeme predpokladat i rist
cen u dribeziho masa, které bude ¢aste¢né
nahrazovat maso veprové a cena se muze
zvysit v jednotkdch procent maximalné
do 10%. Sucho, kterym se strasi ve vztahu
k rastu cen, zasadné v tomto roce neovlivni
mnozstvi obili, jelikoz produkce 7 mil. tun
zajisti domaci spotfebu a umozni vyvoz cca
3 mil. tun.
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» Ve spojeni se suchem se hovofi
o nutném vyhlazovani hrabosi z poli.
Jakou mame jako stravnici jistotu
toho, ze se jedy z granuli nedostanou
do potravniho fetézce? Je to podle vas
vlibec nutné?

Pfedevsim chci zduraznit, ze letosni
kalamita hrabost, zejména v krajich Jiho-
moravsky, Zlinsky a Olomoucky, kde byly
zlikvidovany tisice hektard zemédélskych
plodin, poskozeny ovocné sady, vinice
a v soucasné dobé se hrabosi stéhuji do po-
rostd pozdni zeleniny a brambor, doséhla
obfich rozmérQ. Pak rad vysvétlim slozeni
daného pfipravku na hubeni hrabosd, jimz
se doslova strasi. Jde o Stutox I, ktery ma
polovi¢ni koncentraci uc¢inné latky nez
Stutox | pouzivan do roku 2015, ale hlavné
tento pripravek je vyrabén na bazi fosfitu
zinku, kde pfi poziti hlodavcem jedné zele-
nosedé granule (nikoliv jedd, kterymi kazdy
doma likviduje hlodavce) usmrti hlodavce
béhem nékolika desitek minut. Pfi pozfeni
dojde z dlivodu styku s vnitinimi tekutina-
mi k uvolnéni Gc¢inné latky, kterd vyprcha
do ovzdusi, takze nezanechdvd zadné
Gc¢inné latky ani v Zivocichu ani v padé.
Ke stejné reakci dojde tehdy, kdyz granule
neni pozita hlodavcem, ale dojde ke styku
s vodou (U¢inna latka se ve styku s teku-
tinou rozpada, uvolnénim neskodného
plynu do ovzdusi). Nesmime ale zapominat,
Ze hlodavci jsou predevsim pfenaseci fady
chorob pfenosnych na ¢lovéka od leptospi-
rézy pres tularémii a dalsi a jsou soucasné
mezihostiteli kliStat nakazenych lymskou
boreliézou a klistovou encefalitidou. Boj
zemédélcd s kalamitnim stavem hrabos
je hlavné boj zemédélct za zdravi obc¢anl
naseho statu.

»Mor prasat postihl ve vétsim gardu
predeviéim Cinu, ale hlasi mensi lozis-
ka vyskytu této nemoci uz i nékteré
evropské staty. Néktefi politici tomu
pricitaji brzké vétsi zdrazeni vepfové-
ho masa. Jeden z poslancti dokonce
tvrdi, ze drazsi veprové vyvolalo zruse-
ni velkovepfina v Letech u firmy AGPY,
coz je jisté ulet z divodu neznalosti té-
matiky. Kde je ale plivod tak prudkého
snizeni produkce vepfového, kdy uz
nejsme v ném sobéstacni ani z50% ?

Zdrazeni vepfového masa urcité nezpU-
sobilo zru$eni vepfina v Letech, které
nedosahovalo ani 0,4 % z celkové ro¢ni pro-
dukce vepfového masa v Ceské republice.
Davodem prudkého snizeni produkce vep-
fového masa v Ceské republice, jak uz bylo
poznamenano v otdzce k sobéstacnosti,
doslo v letech 2004 az 2014 nekontrolova-
nymi levnymi dovozy vepfového masa ze
statu EU 15, zejména ze Spanélska a Belgie.

V Belgii jsou narodni dotace nékolikana-
sobné vy3si nez v Ceské republice a pod-
pora vyvezeného masa z Belgie je vice
nez 12K¢ na kilogram. Tato nekald soutéz
postupné likvidovala nase chovy pfresto, ze
naklady na vyrobu jednoho kilogramu vep-
fového masa jsou obdobné v obou zemich
a dovozce ma zvysené naklady na logistiku.
Soucasnd sobéstacnost ve vepfovém mase
neni zdaleka 50%, ale jenom 36 az 38%.
V roce 2018 doslo ke snizeni stavu prasnic
0 94%, ale produkce zlstala stejnd jako
v roce 2017 a to z divodu rlstu uzitkovosti,
jak produkénich tak reprodukénich para-
metrQ.

P Dal3im dost ¢astym tématem v mé-
diich jsou klecové chovy dribeze. Jaka
je realita v ruseni kleci a jejich nahrady
za podestylkové nebo volné vybéhy?
Tato témata, ktera jsou rozehravana ,ze-
lenymi teroristy” a médii, které jsou jim
naklonény, jsou nerealistické. Zajisténi
dostatku vajec z volnych vybéhd neni
mozné zabezpedit ani teoreticky. Je tfeba
respektovat poptavku rdznych skupin
obyvatelstva, kde vaji¢cko z kleci mohou
koupit za cca 3K¢ za kus, vajicko z pode-
stylek za cca 6 az 8K¢ a vajicko z volného
vybéhu za cca 10 az 14K¢. Je na spotiebi-
teli, jaké vaji¢ko si preje koupit a dle toho
by se mély vyvijet i typy ustdjeni.V posled-
nich letech byly tradi¢ni klece vyménény
za klece obohacené (s vyjimkou Polska),
kde jsou respektovény potieby nosnic
a ¢ast nahrazena voliérovymi chovy. Je ale
nutné mit na paméti hygienu u vyse uve-
denych typl ustajeni, které maji primy vliv
na pocet mikroorganizmd nejen na sko-
fapce vajicka, ale i uvnitf, jelikoz skofapka
ma praduchy, pres které se v pribéhu
nékolika dni mohou viry ¢i bakterie dostat
do vajicka. To nemluvime o podstatné
vétsim potrisnéni skofapek vykaly a dalsi-
mi necistotami z prostredi, v kterém jsou
nosnice chovany. Kazdy spotrebitel si musi
zvazit, co je pro nej dullezitéjsi, zda chov
mimo klece, nebo vaji¢cko podstatné vice
kontaminované z jinych typd chovd.

P Jak se divate na nutnost sniZovani
podilu chemie v zemédélstvi a to at
jde o ochranné prostredky, tak hnoji-
va a jaka je realita p¥i srovndani s okol-
nimi staty a se svétem?

Pres veskeré informace, které byly v mi-
nulosti poddvané, zopakuji souc¢asny stav.
Ceské zemédélstvi hospodali nejsetrné-
ji s mnozstvim prostiedkl na ochranu
rostlin (dale jen POR) ze statd, které maji
vyspélou zemédélskou vyrobu. Ceska
republika, podle Udaja Evropské unie,
aplikuje na jeden hektar pouze 1,85kg
ucinné latky za rok ve srovnani se 4,5kg

ucinné latky na hektar a rok ve Spolkové
republice Némecko a 6 resp. 8kg ucinné
latky na hektar a rok v zemich Belgie a Ho-
landsko. Nase nizka uroven vyuzivani POR
svédci o nejvétsi ekologizaci zemédélstvi.
Obdobna situace je u pramyslovych hno-
jiv, v Ceské republice je spotfeba ¢istych
Zivin na hektar kolem 120kg na rok, v po-
rovnani s vyse uvadénimi staty, kde je
spotfeba cistych Zivin mezi 290 az 340 kg
¢istych Zivin na hektar za rok, je zanedba-
telna.
P Tak jako se u potravin sleduje po-
dil cizorodych latek, chemikalii, ale
i antibiotik a anabolik, tak jsou to
i genetické manipulace a plodiny
GMO prosté, co spotiebitele zajima.
Jaka opatieni z tohoto pohledu pova-
Zujete za zasadni a pfinosna lidskému
zdravi?
Neni mi, ale ani odborné zemédélské
verejnosti, znamo, jak negativné pUsobi
GMO na zdravi ¢lovéka. Vyuzivani plodin
GMO je pouze ve stadiu, kdy neni proka-
zan negativni vliv na organizmus, jde pou-
ze o nedlvéru k témto plodinam, protoze
nikdo také nepotvrdil jejich pozitivni ¢i
neutralni vliv na lidského jedince. Nedu-
véra samoziejmé vytvafi strach z pouziva-
ni téchto plodin.V Severni a Jizni Americe,
vCetné Kanady a USA, je vétsina ploch
nejrozsitenéjsich plodin, jako je kukufice
a séja fesena péstovanim systémem GMO.
Evropa dovazi v soucasné dobé témér
70 % spotieby GMO séji, protoze jenom ze
30% je Evropa v produkci séji sobéstacna.
Evropa strach z GMO fes$i maximalnim
omezenim produkce z tohoto sytému.
Pouze Spanélsko ma asi 120 tisic ha GMO
kukutice, jinak vétsina statd EU od GMO
upustila. Je vytvafen maximdlni tlak
hlavné z obchodnich fetézcli k péstovani
plodin non GMO, coz se dafi. Zatim vsak
tyto opatfeni z pohledu opatrnosti ndm
pfindsi pouze nekonkurenceschopnost
u vétdiny plodin, které jsou reSeny mimo
EU. Domnivam se, Ze opatrnost je v porad-
kl, ale rozhodujici bude védecké zhod-
noceni vlivii GMO na lidskou populaci.
Z toho plyne, Ze v Evropé GMO plodiny se
témér nepéstuji, ale vie, co je dovazené ze
Severni a Jizni Ameriky s obsahem kukufi-
ce Ci séji je produkované systémem GMO.
Jde v podstaté i o maso a masné vyrobky,
ale vie je 0 obchodé. Vime, Ze se pripravu-
je smlouva s MERCOSUR-em se snizenim
cel a jejich vyrobky (hlavné zivocisného
pGvodu) budou z krmiv GMO. Jako proti-
plnéni bude kupfikladu vyhodnéjsi vyvoz
automobilll z EU, zde by méla byt upfena
pozornost.

Eugenie Linkova
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Pracovni a ochranné odévy

Lomplexni servis

spolecnosti MEWA
pomaha podnikim

° v

i Zivotnimu prostredi

Malé i velké podniky jiz 111 let spoléhaji na Cistici utérky
MEWA s mozZnosti opétovného vyuZiti. Vice o tom prozradil
v rozhovoru Antonin Krejci, jednatel MEWA Textil-Service s.r.o.

P Spoleénost MEWA nabizi svym
zakaznikliim profesionalni textilni
management. Co pfesné si pod tim
mUizeme predstavit?

MEWA poskytuje podnikim z kazdého
odvétvi rozmanité kolekce pracovnich
a ochrannych odévd, cistici utérky pro
opakované pourziti, rohoze nebo podlozky
k zachycovani oleje. To vie s modernim,
ekologickym systémem sluzeb. Jak to
vsechno presné funguje, vam mohu krat-
ce vysvétlit na pfikladu naseho servisu
cisticich utérek. Kdo chce své pracovisté
udrzovat v cistoté, narazi dfive nebo poz-
déji na potiebu vhodnych ¢isticich utérek.
Latkové nebo papirové? Jednordzové nebo
opétovné vyuzitelné? Vysoké pozadavky
zakaznici kladou také na kvalitu materialu.
Utérky musi byt dostatecné savé, odolné,
pruzné a nemély by se trhat. A kam s témi
pouzitymi? Znecisténé utérky napfiklad

od oleje se musi likvidovat zplsobem, Se-
trnym k Zivotnimu prostredi. To podnikim
pfinasi logistické ukoly. N&$ servis Cisticich
utérek nabizi feseni. Jako poskytovatelé
sluzeb davédme k dispozici utérky pro opé-
tovné vyuziti, poté je podle potieby zdkaz-
nika vyzvedneme, ekologicky vypereme
a Cisté znovu dodame. Utérky jsou tak
neustale po ruce. Profesionalné zafidime
likvidaci, skladovani i logistiku. Tento kom-
plexni servis pomaha podnikiim i Zivotni-
mu prostiedi.

P Nevyplati se tato nabidka jen vétsim
spole¢nostem?

Jsme tu pro viechny. Diky naSemu zasobo-
vani podle potieb zdkaznikd se kompletni
servis od spole¢nosti MEWA vyplati i malym
firmam. Nabidka zacina jiz poradenstvim.
Nasi zaméstnanci poskytuji informace
a rady ohledné disticich utérek zajemcim
o sluzby. Spole¢né s jejich pozadavky pfi-
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,Nds komplexni servis pomdhd podnikam i Zivotnimu
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prostiedi”, fikd Antonin Krej¢r (na snimku)

pravi servis na miru s takovym mnozstvim
produktt, které budou potreba. Zakaznici
maji na vybér z nékolika kvalitnich &isticich
utérek: pevné utérky k rozmanitému vyuziti
MEWATEX®, MEWATEX PLUS® pro citlivé
povrchy nebo MEWATEX ULTRA® a MEWA
PROTEX®, které jsou perfektni pro jemné
¢isténi. Dodatecné nabizime podnikim
moznost nezdvazné vyzkouset nase sluzby
v ramci 2mésic¢niho testu.
P Zodpovédny pfistup k Zivotnimu
prostiedi nyni fesi stale vice podnika
a ve spole¢nosti MEWA ma dlouhou
tradici. Ekologie a Setrné zachazeni se
zdroji je tedy pro MEWA diilezité téma.
Muzete k tomu fici néco blizsiho?
Obzvlasté v pripadé Cisticich utérek od spo-
le¢nosti MEWA je zfejmé, Ze jsou principy
opétovného vyuzivani a sdileni pfinosné
nejen pro zakazniky, ale také pro Zivotni
prostredi. Nase distici utérky mohou byt
po pouziti az padesatkrat vyprany a znovu
vyuzity. Papirové ubrousky nebo bézné
textilni hadfiky po jednordzovém pouziti
oproti tomu vétsinou kon¢i mezi odpadky.
MEWA navic Setfi diky svému technolo-
gickému know-how se specidlnim recyk-
la¢nim systémem myti a oplachovéni az
0 50% vice vody, v porovnani s béznymi
mycimi procesy. Vsechny nase systémy
pracuji s automaticky fizenymi procesy. Pro
dosazeni optimalni Cistoty zamérné vyuzi-
vame jen takové mnozstvi detergentd, kte-
ré je nezbytné. Pracujeme s osvédcenymi
a zdokumentovanymi zkuSenostmi. Oproti
tradi¢nim zpUdsoblm mizeme zaznamenat
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az 0 85% nizsi znecisténi Zivotniho prostie-
di. MEWA dosahuje pfi cisténi odpadnich
vod 99,8 % Uspésnosti, coz je vice, nez
predepisuji Urady. Prvni samocinny systém
c¢isténi odpadnich vod byl ve spole¢nosti
MEWA uveden do provozu jiz v roce 1975.
Udrzitelné a védomé hospodareni zacina
v MEWA jiz pfi vyrobé produktl. Nase texti-
lie tvofi zhruba z 50% recyklovana vldkna.
Dokonce i zbytky baviny, které vznikaji pfi
tkani utérek, jsou vyuzity. Zpracovavaji se
jako izola¢ni material, a to napfiklad v auto-
mobilovém primyslu.
(egi)

MEWA Textil-Management ve filmu:
https://www.mewa.cz/newsroom/vsechna-videa/
Sledujte spole¢nost MEWA na Twitteru:
twitter.com/mewa_cz,

Sledujte spole¢nost MEWA na Facebooku:
https://www.facebook.com/mewacz/

Sledujte spole¢nost MEWA na Instagramu:
www.instagram.com/mewakarriere

MEWA: predni firma
pusobici v oblasti
textilniho managementu

Spole¢nost MEWA se svymi

45 pobockami zasobuje podniky
po celé Evropé pracovnim

a ochrannym oblecenim, Cisticimi
utérkami pro pramyslové

vyuZiti, rohoZemi, ale také
kompletnim systémem sluzeb

pro Cisténi soucdstek. Vyrobky
pro bezpecnost a ochranu

zdravi pfi prdci je mozné
objednat v katalogu. O vice nez
188 000 zdkaznika z oblasti
prumyslu, femesla, obchodu
nebo gastronomie se stard zhruba
5 600 zaméstnancu. Roku 2018
dosdhla skupina MEWA obratu
704 milionu eur. Spolec¢nost
MEWA byla zaloZena roku 1908
a v soucasnosti se jedna o predni
firmu pusobici v oblasti textilniho
managementu. V listopadu

2013 se dostala MEWA mezi

3 favority Némecké ceny trvale
udrzitelného rozvoje v kategorii
»Némecké produkty/sluzby*.
Spolec¢nost byla roku 2019
poctvrté ocenéna nakladatelstvim
Deutsche Standards ,, Znackou
stoleti“ a podruhé byla roku 2015
vyznamendna jako ,Vedouci
svétova znacka”.

Statni veterinarni ustav Olomouc

Akreditovana zkusebni laboratof ¢.1144

Jakoubka ze Stribra ¢.1, 779 00 Olomouc

Tel.: +420 585 225 641, fax: +420 585 222 394
E-mail: svuolomouc@svuol.cz, www.svuolomouc.cz

ODDELENI HYGIENY POTRAVIN A CHEMIE
PROVADI

@ kompletni mikrobiologické, chemické, senzorické vysetieni potravin
a surovin dle pozadavkii novelizovaného zakona o potravinach

e stanoveni cizorodych latek v potravinach

o kompletni analyzu nutri¢nich hodnot potravin

e laboratorni kontrolu HACCP a hygieny provozu v potravinaiské vyrobé
@ posuzovani zdravotni nezavadnosti potravin za licelem exportu a importu

o kompletni vysetreni pitné a odpadni vody dle platné legislativy

e poradenskou a konzultac¢ni ¢Cinnost v oblasti platné legislativy ve znaceni
potravinarskych vyrobki

SVOZNE LINKY VZORKU - ODBERY VZORKU - SLEVY
RYCHLE VYRIZENi ZAKAZEK - NEPRETRZITY PROVOZ

AINAROJ _
31 . Fijna - 1. Iistopadp
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Perla Zlinska
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ejlepéi potravinéi‘si&é - z%
vyrobky Zlinského kraje

Agrarni komora Zlin spolu se Zlinskym krajem usporadala
jiZ ¢trndcty rocnik soutéze o nejlepsi potravinarské
vyrobky Zlinského kraje. Do soutéZe Perla Zlinska 2019
se v letosnim roce prihlasilo 139 vyrobkd od 40 Zadateli
z naseho regionu. Ocenéni a certifikdty o kvalité svého

O
Bl Zlinsky kraj
produktu si pFevzalo 15 zastupcu firem 21. zari 2019 -

p¥i prilezitosti ,Dne Zlinského kraje” z rukou hejtmana Zlinského kraje.

Cilem této soutéze je poukazat a vyzdvih-  za finan¢ni podpory Zlinského kraje snazi  13. ¢ervna 2019 na akademické pudé
nout nase zpracovatele, ktefi vyrabéji kva-  tyto vyrobce predstavit spotiebitelim  Univerzity Tomase Bati ve Zliné se rozho-
litni potraviny z ¢eskych surovin. Neni to  a ukazat, ze zemédélstvi spolu s potravi-  dovalo, které vyrobky v soutézi zvitézi.
zcela jednoduché uspét na trhu a oslovit  nafstvim v nasem kraji je na velmi dobré AK Zlin
zékaznika, proto se Agrarni komora Zlin  drovni.

Komise navrhla udélit znacku Perla Zlinska 2019 témto vyrobkim

2. Vlyrobky z ovéiho mléka a skopového
masa (zahrnuje maso ovci, jehnéci)

NEHODNOCENO

1. Masné vyrobky tepelné opracované, trvanlivé
a ostatni masné vyrobky vcetné polotovarii =

Oravska slanina Sery - Radek Sery

3. Mléko, mlécné vyrobky a syry vcetné
tvarohii a vyrobkii z nich -

Kozi kefir — Martin Vi¢ek
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Lhotska sunka
od kosti - Reznictvi
Singer s.r.o.

|
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 Kozi syr brynza - Zerlina s.r.o.
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5. Med 6. Napoje alkoholické a nealkoholické

Slivovice - Vesely Grunts.ro. (@
(s g

el

Med
dvoubarevny
— Jifi Jasensky

Slivoviee Slivovice
1 Gl

Lo

nebo zpracované formé ﬂ}aHmihaP:_,

b ——

Pivo svatecni polotmavé
- Pivovar Zahlinice

7. 0voce a zelenina v cerstvé ﬂ

Maxmilian polotmavy special 13° - Pivovar Kroméfiz s.r.o.

Cibule - Jiri Talas

8. Ostatni potravinarské vyrobky
(zahrnuje ostatni vyrobky, které nebylo mozno zaradit
do shora uvedenych kategorii)

Merunka s karamelem
—Renata Zezulova

Bramborové halusky — Josef Martinek

Jablecny ocet Zlaté jablicko — Evzen Uher
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Zemeé zivitelka po Sestactyricaté:
Rekordni navstévnost

Mezindrodni agrosalon Zemé Zivitelka v Ceskych Budéjovicich je nejvétsr a zdroveri
nejnavstévovanéjst akci svého druhu v CR. Od 22. do 27. srpna se na ném predstavily
jednotlivé zemédélské obory, zemédélska technika, hospoddrskd zvitata na predvadisti,
k vidéni byly nejriznéjsi doprovodné i kulturni akce a na své si prisli i rodice s détmi.

Zemé zivitelka letos prildkala 123 017 plati-
cich navstévnikd, odbornik a host(, coz je
nejvic od roku 2003, odkdy je vystava Ses-
tidenni. V tomto ¢isle nejsou zahrnuty déti
do 3esti let, které mély vstup zdarma a jichz
bylo asi 7 000. Nejvétsi zvyseni zaznamenali
poradatelé u platicich navstévnik(l, ktefi
pfisli na program v hlavnich dnech odbor-
ného programu, 23. a 26. srpna. Loni vystavu
navstivilo 115 697 lidi, pfisti rok chce Vysta-
visté prilakat vice navstévnikl z Némecka
a Rakouska.

Letosni agrosalon posilil odborné zamére-
ni na zemédélstvi a potravinarstvi, kdyz pod-

Spolecnost Europlant vystavovala rizné odrudy
brambor

Na co se méli divat mali i velci

titul vystavy znél Vyzvy ¢eského zemédélstvi,
probirala se modernizace rostlinné a zZivocis-
né vyroby, popularizace zemédélstvi a kvalita
Ceskych potravin. ,Letos vice zaznivalo téma
vztahu zemédélcd, lesdkd, rybdri ke krajiné,

ve které Zijeme. Doplnili jsme o to konference,”

uved| pfedseda predstavenstva Vystavisté
Mojmir Severin. Jako zajimavé stroje ro¢niku
zminil taha¢ naradi, ktery ma misto ctyf kol
Ctyfi trojuhelnikové pasy, a sklizeci mlaticku
firmy Claas. Novinkou v programu byla i gas-
trozéna v pavilonu B4. Poprvé na Zemi Zivi-
telce uvidéli navstévnici nejmensi evropské
plemeno skotu dexter, coz je trpasli¢i verze
irského plemene kerry, které vzniklo v Irsku
a ma asi polovi¢ni velikost tradi¢niho here-
forda a jednu tietinu velikosti holstynského
skotu. Do Ceskych Budé&jovic ho pfivezl cho-
vatel a herec Karel Roden.

Potraviny na Zemi Zivitelce

Jako jiz tradi¢né patfil pavilon T1 ¢eskym
vyrobclim nabizejicim kvalitni ¢eské potra-
viny, které bylo mozné ochutnat i zakoupit
za zvyhodnéné ceny. Nové byly potravi-
nam vénovany také pavilony B4 a R1. ,Pro
jihoceskou agrdrni komoru je Zemé Zivitelka

pfilezitosti pozitivné ovliviiovat vztah lidi

k agropotravindiskému odvétvi. Jsme rddi,

Ze i letos muzZeme prichozi pozvat na ochut-
ndvku potravin ocenénych znackou Chutnd
hezky. Jiholesky,” fekla feditelka jihoceské
agrarni komory Hana Stastna.

Spokojena byla i hejtmanka Karlovar-
ského kraje Jana Mrackova Vildumetzova.
,Loni se nds stdnek setkal s velkym ohlasem
ndvstévnikd, proto je v letosnim roce veétsi,
opét se spolu s ndmi prezentuji regiondini
vyrobci a drzitelé ocenéni Dobrota Karlovar-
ského kraje,” uvedla hejtmanka Navstévnici
na stanku nasli kvalitni uzeniny, medy,
hof¢ice, zajimali se o mlé¢né vyrobky a mi-
nerdini vody, a ldkala je viné lazenskych
oplatek spékanych pfimo na misté i mald
ochutnavka Becherovky. Ekocentrum Ko-
zodoj pak usporadalo pro zijemce tvarci
dilnu a seznamilo je se svymi programy.

Centrem zajmu stanek SZIF

Statni zemédélsky intervencni fond (SZIF)
se navstévnikiim predstavil opét v nejvétsi
expozici, jez patfila zejména vyrobclim
ocenénych potravin, které ziskaly znacku
kvality KLASA, Regionalni potravina nebo
BIO, a o jejichz propagaci se SZIF stard.
Na navstévniky cekaly nejen ochutnavky
dobrot, ale i bohaty doprovodny program,
ktery vétsinou s dobrym jidlem souvisel.

N SZIF

Statni zemédelsky intervencni fond

Na stanku SZIF bylo stdle plno

Potravindrsky obzor
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Na predvadisti byla k vidéni chovnd zvitata

SZIF se veletrhu pravidelné ucastni
od roku 2004. Jeho expozici tvofril pre-
devsim hlavni stdnek lemovany pulty
ocenénych vyrobcl kvalitnich potravin.
Predstavilo se jich 36 a nabizeli k ochut-
nani i ndkupu uzeniny a masné vyrobky,
syry, pekarské a cukraiské vyrobky, mlécné
produkty, dZzemy, lisované oleje, nékolik
druhl piv a mnohé dalsi. Soucasti spolec-
né expozice byl infopult, kde se zajemci
z fad odborné i laické verejnosti dozveédéli
informace o ¢innosti Fondu a predevsim
o aktualitdch v zemédélskych dotacich.

V blizkosti expozice SZIF se samostatné
prezentovaly znacka Regiondlni potravina
a loga potravin BlOlist a BIOzebra. Stanek
Regionalni potraviny nabidl pfedevsim pro-
stor pro zabavu, kdy na pédiu divaci vidéli
kuchatskou show Ondfeje Slaniny nebo
Petra Simy, ktefi vafili zejména z ocenénych
potravin. A co se uvafilo, to se také snédlo,
kdyz divéaci dostavali degustacni porce.

V programu nechybélo predstaveni oce-
nénych vyrobcl, dale soutéZe organizo-
vané Potravinaiskou komorou CR, které se
uz staly evergreeny, napfiklad o nejlepsi
bramborovy salat, v pojidani ovocnych
knedlik(, piti mléka nebo jedeni parka.
Vystoupil rovnéz sommeliér s ochutnavkou
vin. Kazdy den se nesl v duchu nékterého
z krajli a tomu byly pfizplisobené i folklorni
vystoupeni a workshopy.

Opét se udéloval Zlaty klas...

Nedilnou soucésti Zemé Zivitelky byla jako
kazdoro¢né soutéz o nejlepsi vystaveny
potravinovy exponat Zlaty klas probihajici
pod odbornou garanci Ministerstva zemé-
délstvi CR. Za dobu své existence se tato
soutéz stala prestizni zalezitosti a vyrobci
ocenénych produktd ji povazuji za vy-
znamny pfinos pro prezentaci a publicitu
svych vyrobk. Velky obchodni vyznam
pro ocenéné firmy je moznost pouzivat
diplom a logo Zlatého klasu daného roku,
a to uz od okamziku vyhlaseni vysledku
soutéze.

Zlaty klas s kytickou ziskala Eva Vesela
z Karlovarského cukrafstvi za makovec.
Jak jsme se od pani Veselé dozvédéli, jeho
technologie vychazi z tradi¢ni receptury
a je predavana po nékolik generaci. Zlatym
klasem pak byly ocenény spolec¢nosti Kitl
s.r.o. za nealkoholicky vyrobek Kitl sirup
okurka bio, Bohemilk a.s. za Bohemilk Cre-
me fraiche, lahodnou zakysanou smetanu
francouzského typu s obsahem tuku 36 pro-
cent, Almagranna a.s. za bezlepkovy vegan
bochnik z Maletic, Vinafstvi Valtické podzemi
za Hibernal 2018 vybér z hroznd, Krajci
plus s.r.o. za Cyrilovy bramburky hoicicové,
Bohemia Olej s.r.o. za Bohemia olej dyrovy,
Pivovar Bizon (Robert Benes) za Bizon Nos-
talgie 77 12° svétly lezak a Hemp-Production
CZ, s.r.o za konopné ceredlni zlatacky s chilli.

...i Klasa

Slavnostné predany byly i certifikaty Klasa.
Ocenéni prevzalo od zastupcll Ministerstva
zemédélstvi a Statniho zemédélského in-
tervencniho fondu 6 vyrobct za 8 vyrobka.
Byly mezi nimi spole¢nosti AGRO Jesenice
u Prahy a.s. za zeleninovou smés Mexico,
AGRO Marysa SE za cherry rajce Nelinka,
Bellinni s.r.o. za ovocnd nepecena kolecka
Tropico, CARLA spol. s r.o. za hotkou ¢okola-
du neapolitdnku a mlé¢nou c¢okolddu nea-
politanku, Crystalis s.r.0. za pramenitou vodu
Crystalis a Europasta SE za Zatkovy valcova-
né nudle a Zatkovy vajecné nudle.

Znacku KLASA tak mohou spotfebi-
telé v soucasné dobé nalézt na obalech
980 produktl od 223 ceskych a moravskych
vyrobcl. Produkty ocenéné znackou kva-
lity KLASA, Regionalni potravina a Bio také
mohli v pavilonu T1 ndvstévnici ochutnat
a zakoupit, Na plose 408 m? se tady prezen-
tovalo celkem 35 producentu s timto pres-
tiznim ocenénim.

Lépe hospodatit s vodou

V ramci agrosalonu se uskutec¢nila konfe-
rence Voda v krajiné 21. stoleti, kterd se

i raviLo
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Ani letos nechybél Pavilon vin

vénovala modernim pfistupm k omezeni
nasledkl sucha a k zajisténi vody v krajiné
a ve vodnich zdrojich. Za¢astnili se ji pred-
stavitelé ceské vlady v cele s premiérem
Andrejem Babisem a odbornici z Ceské
republiky spolu s experty z Izraele, ktery je
v tomto sméru pro svét inspiraci.

V souvislosti s dlouhotrvajicim suchem
ministr Miroslav Toman hovofil o nezbyt-
nosti pfizpUsobit se zménam, at uz jde
o promény klimatu, nebo celospolecenské
pozadavky na zemédélstvi. ,To uzZ se nebude
zamérovat pouze na zajisténi dostatecného
mnoZstvi potravin pro nase obyvatele, ale
musi se zamérit i na vliv, ktery md zemédél-
stvi pro stav pady, zadrzeni vody v krajiné ci
biodiverzitu. Zjednodusené by se dalo fict, Ze
zemédelstvi musi prejit od kvantity ke kvalité,
a to vse s vyuZitim modernich technologii.
A v tom musime zemédélce podporit i financ-
né,” uved| Miroslav Toman.

,Ceskobudéjovicky agrosalon je jednou
z mdla mozZnosti, jak lidem ukdzat, Ze ze-
médélci hospodafi s respektem ke krajiné
a predstavit jim kvalitni ceské potraviny, které
jsou produktem nasich poli a stdji,” uvedl
déle ministr Toman a dodal: ,Letos md pod-
titul Vyzvy ceského zemédeélstvi, coZ je myslim
na misté. Hlavnim zdjmem vsech zemédelcu
je totiZ hospodatrit setrné, udrzitelné a produ-
kovat kvalitni a bezpeéné potraviny.”

Text a foto Bohumil Brejzek
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je 150 let

Jako historicky pocdtek pivovaru
Staropramen lze brat tery 13. Cervence
roku 1869, kdy prazské noviny otiskly
inzerdt oznamujici upisovani akcii nového
Akcionarského pivovaru na Smichové.
Tak Ize prakticky vymezit vznik
spolecnosti, kterd se dnes sklada

z pivovaru Staropramen a Ostravar.

Levy bfeh Vltavy v Praze se v prvni poloviné
19. stoleti proménil v rusné predmésti plné
lidi a stroju. Vévodila mu Ringhofferova to-
varna na vagony, jeden z nejvyznamnéjsich
strojirenskych podnikd Rakouska-Uher-
ska, kterému sekundovaly pfadelny, strojni

Staropramen

Smichovskému
Staropramenu

mlyny a dal-
$i podniky.
Pracovni pfi-
lezitosti pfFiva-

dély na Smichov tisice

novych lidi a pravé pro né zde byl zalozen
pivovar a zacala se psat historie soucasné
Ceské pivni dvojky a druhé nejprodéavanéjsi
Ceské znacky piva v zahranici.

Vlastenectvi a hrdost na ¢esky pavod po-
hanély Smichovsky pivovar po celou dobu
jeho existence. Jako jednaci jazyk se v pivo-
varu pouzivala vyhradné ¢estina, zaméstna-
vali se Cesi a preferovali se ¢esti obchodni
partnefi. Neni proto divu, Ze tato doba zro-
dila legendarni smichovskou desitku, pivo,
které si mezi Cechy vydobylo takovou ob-
libu. Stalo se tak v roce 1877, kdy vrchnim
slddek Michael Trnka pivo vyprecizoval
a zavedl technologickou kazert umoznujici
distribuci piva i za hranice Prahy. A pravé

legendarni smichovské svétlé stoji za velmi
rychlym rdstem pivovaru. Uspé&$né prekonal
ekonomickou krizi tficatych let a pred dru-
hou svétovou vélkou se stal dokonce nejvét-
im pivovarem v tehdejsim Ceskoslovensku
a jednim ze tfi nejvétsich v Evropé.

150 let je diivod k oslavam

Oslavy letosniho vyro¢i odstartovala v dubnu
reklamni kampan, v niz kromé hlavni tvére
znacky poslednich let Hynka Cerméka Géin-
kuje také 40 zaméstnanc(i pivovaru. Na trhu
se ve stejnou dobu objevila specialni baleni
piva s logem 150 let. Oslavy pokracovaly
uvedenim knihy o historii pivovaru spojenym
s vyro¢ni varkou piva do hospod a cerv-
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Historicka varna

Potrefend husa - Sport bar v Praze Bohnicich

novymi Smichovskymi slavnostmi v arealu
pivovaru, kdy v pivovaru a jeho nejblizSim
okoli teklo pivo z nékolika desitek kohoutd.
Pod vedenim sladk( probéhla exkurze do vy-
roby a o edukaci se postarala Pivovarska skola
s oblibenymi kurzy ¢epovani piva.

Investice do vyroby

Staropramen kromé samotnych oslav mysli
i na budoucnost a v letoSnim roce investuje
stovky milion0 korun do kvality svého piva
a udrzitelnosti vyroby s dlirazem na eko-
logii. Jako zodpovédny vyrobce a soused
pravidelné investuje do novych technologii,
které jsou ekologické a ohleduplné k okoli
pivovaru. Pfi ndkupu novych technologii
tak pivovarnici vzdy zohlednuji i parametry
jakymi jsou hlu¢nost, prasnost, apod.
Vyznamné investice v celkové vysi 250 mi-
lionG korun se promitaji do vyrobnich
a vycepnich technologii i novych obald.
15 milion( z této ¢astky spolkla mikrofiltrace
umoznujici, aby piva Staropramen putovala
do restauraci a hospod v nepasterované
podobé. Bez kvalitnich sudd, vycepnich
technologii a péce pfimo v restauraci nebo
hospodé by vsak tato investice byla zby-
te¢nd. Proto bude pivovar do této oblasti
kazdoroc¢né investovat desitky milion0i ko-
run, letos to bude ¢&astka presahujici 80 mi-
lionG korun. Kvalitu i ekologicky rozmér pak
v sobé spojuje investice do novych prepra-
vek na vratné lahve, protoZe i pres rostouci
oblibu jednocestnych oballl zGstava vratna
lahev nejoblibenéjsim obalem v maloob-

chodu nejen v Cechach, ale i na fadé zahra-
ni¢nich trha.

Pivo ¢epované pod kominem

Pivo Staropramen se vaii jiz 150 let a smi-
chovsky pivovar je tudiz Zivoucim svédkem
vzniku ceskoslovenského statu. Kromé
ceské narodni myslenky viak pivovar od za-
¢atku podporoval svou domovskou Ctvrt
Smichov a snazil se byt dobrym sousedem.
Tento zamér pretrvava dodnes, kdy pivovar
Uzce spolupracuje s méstskou ¢asti Praha 5,
neziskovymi organizacemi ve svém okoli,
¢i pravidelné otevird své brany pro nejblizsi
sousedy.

Jiz dva roky se pravidelné kond tradi¢ni
a oblibend sousedska udalost vycep Pod
kominem. Do povédomi se akce dostala ne-
jen diky médiim, ale velkou mérou pfispéla
i ustni reklama.

Podle dat, kterd maji organizatofi k dis-
pozici, dominuji mezi ndvstévniky rezidenti
Smichova. Vycep Pod kominem si viak
oblibili také zaméstnanci prilehlych firem
a smichovskému pivovaru se tak dafi napl-
novat cil, jimz je prohloubeni sousedskych
vztah(. ,Lidé, kteii Pod komin jednou zavitali,
se zpravidla rddi vraceji. Polovina ucastniki
k ndm na pivo a kus reci prisla opakované,
alespori Ctyrikrdt se akce zucastnil kazdy pdty
ndvstévnik,” fikd manazerka znacky Petra
Chovancovd a doddvd, Ze ,zajimavosti je, Ze
vice nez tretinu ndvstévnikd tvori Zeny. Dd-
vaji tim najevo, Ze si nenechdvaji ujit dobrou
zdbavu se zndmymi a pradteli, a Ze setkdni

u piva neni cisté muzskou zdleZitosti” Kazda
sousedska seslost je pofadana na specifické
téma. Do konce letodniho roku se uskute¢ni
jesté dvé setkdni - 24. fijna na téma partne-
fia 19. prosince na téma Vanoce.

Projekt Nase hospoda
ma desatou restauraci

Spolecnost Pivovary Staropramen oteviela
pred prazdninami v Liberci novou restauraci
Nase hospoda. Jedna se o desétou restauraci
tohoto konceptu, ktery dlouhodobé zvysuje
kvalitu ¢eskych hospod a nabizi profesional-
né osetfené tankové pivo i dobré ceské jidlo.
Projekt Nase hospoda se zaméfuje na provo-
zovny v mensich a stfednich méstech a podili
se na proméné tradi¢nich ¢eskych hospod.
Pro koncept, ktery cili na jiz zavedené ceské
hospody, je specificky moderni a jednotny
interiér v¢etné nového vybaveni a vycepu
s nerezovym oblozenim. Persondl podnikii
ze sité Nase hospoda navic prochazi diklad-
nym proskolenim, aby provozovny splfovaly
standardy v oblasti péce o pivo Staropramen,
nabidky jidel i kompletniho servisu.

Nasi hospodou to nekondi

Nase hospoda neni jedinym gastronomic-
kym pocinem spole¢nosti Pivovary Staro-
pramen. Prdkopnikem je Uspésny fetézec
Potrefend husa, ktery letos slavi 20. naro-
zeniny a lze jej najit predevsim ve vétsich
méstech. Koncept je celkové povazovan
za zakladatele restauracnich siti v podani
Ceskych pivovarQ. Na jiné zidkazniky se za-
méfuje Branicky Vycep, ktery se vraci k dfive
tolik oblibenym bufetdm, kam se chodivalo
pit ,na stojdka” Znacka Branik se se svym
vycepem snazi tuto tradici v Cistém a mo-
dernim prostfedi obnovit. Pozadu nezUstava
ani regiondlni znacka Ostravar, ktera pfisla
s konceptem vlastni pivovarské hospody Os-
travarna zalozeném na tankovém pivu, které
je pro milovniky piva symbolem kvality.
Bohumil Brejzek
Foto Pivovary Staropramen
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Prednosti mléka z mlékomatu
je jeho absolutni Cerstvost a smetanova chut

Ne kazdy z provozovateli mlékomati ma stejny nazor

na jejich vyznam. Jaky je zdjem o mléko takto proddvané?
Ani v tom se vSichni neshodnou. Obchodni feditel firmy
TOKO, jehoZ uZ nasi ¢tendri znaji z ¢lankud o vynikajicich
ndpojich s oznacenim Ovociidk je zaroveri produktovym
manaZerem divize mlékomaty. Jak se on stavi k jejich provozu
je v rozhovoru, rozhodné ale pesimistou nenf.

P Fenomén mlékomata je zda se
na ustupu anebo se mylime? Podle
nazoru nékterych zemédélct je za tim
urcita pohodinost spotiebiteld, kdy je
pro né jednodussi vie pfi jednom za-
béru nakoupit v supermarketu a pak
i cena, kdy je sice nepatrné vyssi, ale
i to hraje zfejmé roli.

Vsechno se neustale méni a vyviji, jak nas
obor, technologie, tak spotfebitel. Proto
bych nefekl, ze je na Gstupu. Cetnost auto-
matd, které jsou v provozu, zlistava stejny.
Roc¢né instalujeme tak 10 novych stroju,
a podobné ¢islo se zase uzavie nebo zmé-
ni majitele. S tou zménou je spojeno také
vnimani cerstvého mléka pfimo od krav.
Lidé si zacali uvédomovat, ze tim, kdo
produkuje mléko je krdva, a pro ni je pfiro-
zené, Ze Zije na farmé. Radéji si tak zajedou
na farmu, podivat se, jak krava Zije a mlé-
ko, pfipadné vyrobky z néj chtéji koupit
rovnou farmé. Vysledkem je, ze se po le-
tech zacinaji automaty stéhovat z mést
zpét na farmy, kde stoji pred vstupni bra-
nou a prodej mléka tak neni ¢asové zavisly
na moznostech farmare. Je to podle nas
spravna cesta, protoze zdkaznik, ktery si
do takového automatu k farmé pfijede, vi
zcela presn,é pro¢ tam jede. M& k mléku
a farmé vztah, rozumi kvalité a vyhodam

takto cerstvého a neupraveného mléka.
Farmaf ma lepsi ekonomiku provozu, jed-
nodussi sanitaci a hlavné stroj pod pfimou
kontrolou, takze se vandalismus snizuje
na minimum.

A pozor, primérna cena cerstvého mlé-

ka z automatu je stale okolo 20 K¢, coz
je stale levnéjsi nez to ,nejlepsi”, co se
v obchodé dé dnes koupit. Mdm na mysli
Cerstvé plnotu¢né mléko, které je pouze
pasterované, kde se cena pohybuje mezi
25-35 K¢/litr! Ovéem plnotucné (pres 4 %
tuku) a bez homogenizace to prosté neni.
P Firma TOKO pied léty nabidla fadé
zemédélskych firem a spolec¢nosti
moderni typy mlékomatl. Mlizete
bliz specifikovat, o jakou techniku jde
a co vie zahrnuje?
To je pravda, nase automaty jsou vybaveny
telemetrikou, ktera pfimo komunikuje s far-
mafem o tom, v jakém stavu stroj a mléko
uvnitf jsou. Stroje jsou zcela autonomni, za-
jistuji neustalé chlazeni, michani, desinfekci
vyklenku, kde dochdzi k ¢epovani mléka
a dle libosti farmare dne neni problém vy-
bavit automaty cteckou pro bezkontaktni
platbu kartou, ptipadné modul pro platbu
SMSkou nebo ¢teckou bankovek.

Zakaznik nesmi byt prosté z navstévy
automatu zklaman a proto masina musi
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plnit beze zbytku nejvyssi hygienické
standardy, které veterinarni sprava dnes
po vyrobcich a zpracovatelich mléka vy-
Zaduje.

PV éem je pfednost mléka z téchto
zafizeni a mate i sviij mlékomat u né-
které z vasich farem?

Tim zdkladnim je jeho cerstvost. Nikdy se
vadm nestane, ze by mléko z mlékomatu
bylo stars$i 48 h od nadojeni. Tak rychle
se mléko do obchodu nikdy nedostane.
MIéko do 24 h od svého nadojeni obsahuje

mlelao

MLECNY AUTOMAT:

- prfimy prodej ze dvora,kdekoliv

také laktenin, ktery zvySuje imunitu kon-
zumenta. DalSim prvkem je samoziejmé
pfirozeny obsah tuku, ktery se méni v za-
vislosti na ro¢nim obdobi, mléko v zimé
je tu¢négjsi nez v |été ale obvykle nepada
hodnota pod 4 %. Chut je tedy smetano-
véjsi, ostatné chut cCerstvé nadojeného
a zchlazeného mléka je vynikajici, plna
a krasné voni. To se vdm u pasterovaného
(nebo sterilovaného) mléka vytrati. Posled-
nim vyraznym argumentem je pak to, Ze
mléko neni homogenizovano. Tukové ¢as-

- nabidnéte zakaznikim to nejlepdi miéko
- maximalni ¢erstvost - 48 hod od nadojeni

- spliuje nejvyssi hygienicke standardy
- online komunikace s provozovatelem

- pracuje nonstop 24/7
NABIZIME:

- polep na piani, pomoc s financovanim

- instalaci, odborné zaskoleni, servis

- doprovodny material (lahve, kultury, propagace)
- marketingovou podporu, poradenstvi

tice jsou vétsi, pfirozené prochazi travicim
traktem a tlusté stfevo je bez problému
zpracuje. Coz je diametrdlni rozdil, oproti
homogenizaci, kterd tuk rozbije na malé
fragmenty, které ulpivaji na sténé streva,
nez se stravi, stihnou projit do krevniho
fecisté, kde se jiz nestravi, ale naopak cévy
ucpavaji. Podle nés je pfirozené, ze v lah-
vi s Cerstvé nadojenym casem stoupne
smetana vzharu, podle jinych je to ale pro
spotrebitele nekomfortni.
»Jaka je prognéza pro vyuziti mléko-
mati na urcitych mistech v méstech
a na farmach?
Ukazuje se Ze trend pfesunu mlékomatd
z mést k farmam bude pokracovat. Spotre-
bitel je po letech prace uvédomélejsi. Také
ekonomicka situace dnes vyrazné vice
dovoli zakaznikdm nakupovat drazsi a kva-
litni produkty pfimo od farmare a velka
Cast spotrebitelt uz dnes chape, ze mléko
se nevyrabi ve fabrice (nebo v obchodé)
ale na farmé. Radi hledaji kvalitni vyrobce
a farmare a chtéji védét, odkud jidlo po-
chézi a jak bylo vyrobeno. Trend vidime
v mensich strojich, protoze mléko lze diky
umisténi u farmy ménit vzdy, kdyz dojde
a spiSe budou pfibyvat minimlékarny a dalsi
automaty pro prodej farmarskych vyrobkd.
Eugenie Linkova
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Zvyseni sazby dané

X
)
Unie vyrobct a dovozct lihovin (UVDL), § " ™
ktera reprezentuje nejvyznamnéjsi subjekty & 3
na trhu se zhruba 80% podilem, varuje pred 7% - _}\«‘3’
“? ™

moZnymi dopady vladou navrhovaného zvyseni

spotrebni dané na lih. Podle UVDL jsou nejisté

nejen prijmové prinosy zvyseni sazby dané pro stdtni
rozpocet, ale sporné je i proklamované sniZeni dostupnosti
alkoholu. Navic zdraZeni legdlnich lihovin pfinasi i nebezpeci
oZiveni ¢erného trhu a vzniku nové metanolové aféry.

Ministerstvo financi navrhuje od pfisti-
ho roku zvysit spotfebni dan z lihu (SD)
z 28 500K¢ na 32 250K¢ (cca o 13%)
za hektolitr, i sazbu u péstitelského pa-
leni ze 14 300 na 16 200 K¢/hektolitr.
Predpoklada pritom, Ze rlst sazby by mél
prispét k rastu inkasa dané v radu zhruba
jedné miliardy korun roc¢né. ,ZkuSenosti
z posledniho zvyseni sazeb v roce 2010
ukazuji, Ze se celkové vynosy dané nezvysi,
ale budou prinejlepsim stagnovat,” uved|
prezident UVDL Pavel Dvoracek. Podle
ného by toto opatfeni navic mohlo vést
k aktivizaci ¢erného trhu. Pavel Dvofa-
cek prfipomnél, ze rlst spotiebni dané
byl jednim z faktor(, ktery se podepsal
na vzniku tzv. metanolové aféry s vice nez
50 obétmi na zivotech. ,Vybér dané diky
potlaceni &erného trhu v poslednich letech
roste, aniz se zvysuje sazba. V roce 2018 byl
dosaZen nejlepsi vysledek v historii. Pokud
zvysime sazby, pak paradoxné rist inkasa

zbrzdime nebo zcela zastavime,” dodal
Pavel Dvoracek.

Spotieba lihovin klesa, zatimco
u piva a vina je tomu naopak

Celkova spotfeba lihovin za poslednich
25 let (od roku 1989) pfitom poklesla
o zhruba 8%, zatimco veskery nérdst spo-
tieby alkoholu,3el” za pivem a vinem.
Historie také ukazuje, Ze zdrazeni lihovin
povede ke zvyseni pfeshrani¢niho dovozu
lihovin z Polska a Slovenska. Podpofime
tedy vybér spotiebni dané u nasich souse-
dl. Tak se to stalo jiz v minulosti, a nejen
v Ceské republice. Extrémnim pfipadem je
Estonsko, které zvysilo razantné SD v roce
2017 a nasledné jeji vybér podstatné po-
klesl — vSichni nakupovali v sousednim Lo-
tys$sku. Aktudlné naopak Estonsko zvazuje
spotfebni dan snizit. Podobné ale zvySenim
SD,,pomohla“ Belgie ndkupim ve Francii.

LLECTION 185

0

uspély na prestizni svétové soutéZi v San Francisku

Prémiové ovocné destility FLERET opakované

o=

,ZdraZeni legdlnich lihovin pfindsi i nebezpeci
oziveni cerného trhu,” Fikd Vladimir Darebnik
(na snimku).

ZatiZeni lihovin spotrebni dani je
3,5 krat vyssinez u piva

Lihovarnici upozoriuji na dlouhodobou da-
novou diskriminaci lihovin ve srovnani s pi-
vem a vinem. Lihoviny se podileji na vybéru
SD cca 61%, zatimco na pivo pfipadd cca
36% a Sumivé vino jen cca 3% (u tichého
vina neni dan uplatiiovana vibec). Pfitom
ale pivo se na spotfebé alkoholu podili 49 %
a lihoviny 29% a vino 22 %. ,ZatiZeni lihovin
spotrebni dani je 3,5krdt vyssi nez u piva. To je
v rdmci EU naprosto nezvykld situace. Pokud
tedy chce stdt omezovat dostupnost alkoholu,
mél by tak Cinit u vsech jeho kategorii, nikoliv
jen u lihovin,” dodava feditel UVDL Vladimir
Darebnik. U¢inky alkoholu na lidsky orga-
nismus jsou totiz zavislé hlavné na zkonzu-
movaném objemu, nikoli na tom, zda jde
o lihoviny, pivo ¢i vino.

Bohuzel neni ani zajisténo, ze by piipad-
ny (a nepravdépodobny) vyssi vynos ze
spotfebni dané byl vyuzit na financovani
preventivnich program( napftiklad pro boj
s alkoholem za volantem nebo piti mladist-
vych. ,Eventudini vyssiinkaso se stane prijmem
stdtniho rozpoctu bez dalsiho konkrétniho
urceni,” uved| Vladimir Darebnik. UVDL
piitom sama z prispévkl svych ¢lenl orga-
nizuje preventivni programy: naptiklad pij-
srozumem.cz nebo pobavmeseoalkoholu.cz.

Jakékoli dalsi zvySeni spotfebnich dani
na lih navic ptinese negativni disledky
nejen do vlastni vyroby lihovin, ale i do sou-
visejicich cinnosti, pociti jej zemédélci (pés-
titelé cukrové fepy, ovocnafi), cukrovarnici,
lihovarnici, sklafsky pramysl i pohostinstvi.
Jednoduse shrnuto, zvyseni spotifebni dané je
v rozporu s programovym prohldsenim viddy,
rozpoctu nic nepfinese a spotrebu alkoholu
nesnizi. Naopak bude impulsem pro cerny trh
a poskodi vsechny poctivé firmy v oboru,” uza-
vira Vladimir Darebnik.

Eugenie Linkova
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Medova snidané
u Harrachu

Zamek Hradek u Nechanic

byval letnim sidlem vyznamného
mecendSe vcelaru Jana hrabéte

Harracha. | proto se zde

koncem cervna uskutecnila jiz

treti akce Medové slavnosti.
Navzdory tomu, Ze

vCelarstvi je v posledni

dobé na viné obliby, vcely,
Cesky med, medovina

a dalsi medové vyrobky stale
potrebuji popularizaci. To
také bylo hlavnim zamérem
uvedené akce.

Détem s détmi

| kdyz se uly s véelami stéle castéji objevuji
na stfechach méstskych dom a je zfejmé,
Ze lidé si vyznam vcel uvédomuiji, je na nas
toto védomi prenést i na nejmladsi gene-
raci. | proto véeli nau¢nd stezka, sklenéné
uly s zivymi véelami, ochutnavky, vytace-
ni medu a dals$i akce cilily pravé na déti
s cilem rozsiteni jejich obzorll o existenci
a funkci vcel. Snad nejlépe visak v tomto
sméru zapUlsobila pfedstaveni samotnych
déti z Matefské Skoly Osice a Matefského
centra Nechanice. Obé vyvolala velky
zajem nejen rodicl. Soucasné potvrdila,
ze naptiklad takové pojmy jako vceli kra-
lovna, délnice a jiné jiz i diky nacvicenému
pasmu ,Ze zivota vcel” nejsou predskola-
kdm cizi.

Medova snidané

Jak jinak presvédcit rodice, ale i jejich rato-
lesti ke konzumaci medu, nez jeho vlastni
ochutnavkou? Byl o ni velky zdjem bez
ohledu na vékovou kategorii. Krajicek re-
giondlniho chleba pomazany regiondlnim
maslem a medem presné splrioval predsta-
vy projektu Medovd snidané podporova-
ného Ministerstvem zemédélstvi od roku
2015. Od vzniku projektu se do ného
zapojilo jiz 400 3kol a Skolek po celé
Ceské republice. Skoly z vlastnich zdrojd
hradi pouze chléb a maslo. Med a lektofi
jsou zdarma. V projektu jde nejen o pod-
poru konzumace Ceského medu hlavné

mladou generaci, ale také o podporu
regionélnich potravin, regionélniho pat-
ricionizmu a ¢eského zemédélstvi. Zdejsi
Jterénni” prezentace, pfi které diky zajmu
véelarky malem nestacili krajice chlebd
natirat medem, zcela jisté zaujala hlavné
déti. Snad zde i jejich rodice pochopili, ze
k ranni snidani je vyhodnéjsi pouzit Cesky
med a vyfadit preslazené pomazankové
nahrazky. Pro namazani chleba medem,
zvlasté détem je idedlni pomazankou pas-
tovy med, nebot nestéka a pfitom zlstava
vzdy mékky a vlacny.

Apiterapie a apiterapeutické
produkty

Med je tfeba zaradit mezi [é¢iva. Tak by bylo
mozné zhodnotit vystoupeni Moniky Jin-
drové z Ceské apiterapeutické spole¢nosti.
Nejenze dokézala zaujmout vykladem
profesionalni zdravotni pracovnice, ale také
presvédcila nejednoho posluchace boha-
tymi praktickymi zkuSenostmi s lé¢enim
fady chorob v¢elimi produkty. Zkusenosti
ziskala nejen na zahrani¢ni praxi v Rusku,
ale také pfi vyrobé vlastnich veelich pro-
duktl a jejich uplatiovani ve zdejsi praxi.
Za nejzajimavéjsi informace Ize pokladat
moznosti pouziti véeliho jedu stejné jako
pobytu v apidomku. Vceli jed je unikatni
Iécivo. Skvélé vysledky si pfipisuje u roz-
trousené sklerézy, bolestech zad a klou-
ba, pfi 1écbé kie¢ovych zil a revmatismu.
Myslenka pobytu v apidomku je zalozena
na principu toho, Ze vcely pfirozené vysi-
laji nékolik vlivd: ultracervené zéreni, elek-
tromagnetické pole, Ulovy vzduch, svou
vlastni bioenergetiku a mikrovibrace. Tyto
vlivy jsou prospésné u pooperacnich stavd,
psychickych obtizich, migrénach, pfi lécbé
zlomenin, bolestech kloubl a zad, lé¢bé
vysokého a nizkého tlaku, u arytmii srdce,
poruch nervovych vzruchl, neplodnosti
a mnohych dalsich.

vcelaFstvi

s

Velky zdjem byl o vystoupeni déti z MS Osice

Ktery med je nejlepsi“? Samoziejmé ten,

ktery chutna pravé jen a jen jim! | proto je

tfeba si najit svého vcelare ve své blizkosti!
Michal Vokral
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V ramci informacniho

a edikacniho projektu
Agrérni komory CR
nazvaného Zrozeno v EU

se uskutecnilo dalsi setkani
zemédélskych odborniku

s novindri, jeZ bylo tentokrdt
vénovano mléku a mléénym
vyrobkim.

Vystoupili na ném predseda Ceskomorav-
ského svazu mlékarenského Jifi Kopacek
a tajemnik Agrarni komory Jan Dolezal, ktefi
ve svych prispévcich zdlraznili, ze vyroba
prvottidnich mlékarenskych vyrobka vzdy
zéavisi na kvalitné mléka. Usili k zajisténi
této suroviny v té nejlepsi kvalité Ize popsat
v péti bodech: Pohoda zvifat, pravidelna
kontrola, kvalitni potrava pro dojnice, pfis-
na kontrola mléka a kratky dovoz mléka
do mlékaren.

Pocet dojnicklesa,
ale mnoZstvi mléka stoupa

Podle evidence Ceské spole¢nosti chovatel
se v lofiském roce chovalo v Ceské repub-
lice 361 tisic dojnic, tedy o 73 tisic ménég,
nez v roce 2004, kdy jich bylo 434 tisic. Pro
srovnani, v roce 1989 se jich chovalo 1,229
milionu. | pfesto, ze pocet dojnic na ¢eském
uzemi pomalu klesal az do roku 2018, kdy
nastala stagnace, dojivost krav v mezidobi
stoupla z 3 800 litr(i na 8 526 litrd mléka, coz
pro Ceskou republiku znamena pomysiné
druhé misto v Evropé.

Jifi Kopdcek a Jan Dolezal

Mezi nejcastéjsi zastoupend plemena,
ktera se u nds chovaji, patfi HolStynské, kte-
ré ¢ini 57,1 procenta nasledované Ceskym
strakatym (CESTR) s 35,7 procenty. Zbylych
7,6 procenta tvoii ostatni plemena, jakymi
jsou napfiklad Jersey, jejich kfizenci a dalsi.

Pohoda pro zvirata
neboli, Welfare”

Za poslednich dvacet let doslo u vétsiny
chovatell k vyrazné modernizaci staji s doj-
nym skotem. Dnes ma 90 procent viech
dojnic volny pohyb. ,Podminky v chovech
dojnic jsou v Ceské republice na velmi vysoké
urovni. Se vstupem do Evropské unie pred
vice neZ patndcti lety musi vsichni chovatelé
vyhovét standardim, tzv. ,welfare’] dobrych
Zivotnich podminek zvifat. To znamend pre-

Dojeni mléka v Zemédélském druZstvu Vsestary

devsim maximdini omezovdni stresu a pfiro-
zenych potreb zvitat vcetné volnosti pohybu.
Jiz béhem stavby novych stdji se postupuje
tak, aby mohly byt ndsledné dodrzZeny prisné
mikroklimatické podminky ustdjenych zvitat,
dostatecné osvétleni v chovu a dostatecné

"

mnozstvi nezdvadné potravy a napdjeci vody’,
fika tajemnik Agrarni komory Ceské republi-
ky Jan Dolezal.

Kromé toho chovatelé vyuzivaji mnoha
dalsich nadstandardd. ,Stdje navic disponuji
riznymi drbadly, ventildtory k vymeéné vzdu-
chu pfi vyssich teplotdch, eventudiné vodnimi
clonami” doplhuje feditel zemédélského
druzstva KLAS Nekof Leos Riha.

Chovatelé jsou motivovani zajistit dojni-
cim nejlepsi podminky i z ekonomického
dlvodu, protoze spokojend krava, dobre
zivend, zdravd a bez stresu, dosahuje vyssi

3/2019

uzitkovost nez krava, o kterou se chovatel
dobfe nestard. ,S trochou nadsdzky se tak dd
fici, Ze se nékterd zvitata maji Iépe neZ vétsina
lidi, je o né postardno jako o spickové atlety”,
dodéva Jan Dolezal.

Pravidelna kontrola od telete

Ceska republika ma velice pfisné veterinarni
zakony, zdkony na ochranu zvitat proti tyrani
a ma také velmi aktivni Statni veterindrni
spravu. ,Chovatelé dojnic jsou na Cetné veteri-
ndrni kontroly zvykli a jsou na né dobre pripra-
veni, coZ dokazuje i velice nizkd procentudlni
statistika pochybeni na strané chovateld,” uva-
di Jan Dolezal.

Zvitata od narozeni, a po cely svij Zivot,
jsou pod pravidelnou kontrolou nejen zoo-
technikd, ale i veterinare. ,KaZdy chovatel
si uvédomuje, jak je ddlezité zdravi zvirat,
pocinaje odchovem telat, aZ po dojnice. Telata
maji k dispozici ihned po narozeni mlezivo
pro optimdlni vytvoreni imunity. U krav se
pravidelné, mimo jiné, pecuje o jejich paznehty
av obdobi pred porodem maiji zajistény pohyb
venku na pastvé a slunci, aby se co nejvice vy-
lepsila jejich kondice’, tika Leo$ Riha.

Kvalita potravy u dojnic

Krmeni zvifat za¢ind na poli. Pro ¢eské doj-
nice se vybiraji nejkvalitnéjsi porosty jetel(,
vojtések, ale i luznich travin v optimalni
zralosti, protoze zadny prestarly porost
nemUze vyzivové splnit pozadavek na kva-
litni sendz. Chovatelé usiluji dat kravam to
nejlepsi, pficemz v poslednich letech s ohle-
dem na pozadavky spotiebiteld dochazi
k nahrazeni krmné davky protein(i za doma-
ci séju, hrach, pfipadné fepkové Sroty misto
dovozové soji pochdzejici ze zemi, kde se
vyuziva technologie GMO, tedy genetic-
ky modifikovanych plodin. ,V poslednich
letech nasi chovatelé garantuji také mléko
vyprodukované z krmiva bez pouZiti glyfosatu,
specielné pripravku Roundup, v ¢emz jsou
v Evropé oproti mnoha ¢&lenskym zemim na-
pred”, dodava Jan Dolezal.

Prisna kontrola mléka
v Ceské republice

Ministerstvo zemédélstvi vyhlasilo v roce
2016 program rezimu jakosti Q CZ, ve kte-
rém jsou sledované parametry nastavené
podstatné pfisnéji, nez uvadi evropska le-
gislativa. Pfedseda Ceskomoravského svazu
mlékarenského Jifi Kopacek pfipoming,
ze ,podminka Zadateli (mlékdren) o vstup
do programu jakosti Q CZ je mit nejméné
60 procent doddvky mléka v téchto jakostnich
parametrech. Chovatelé, ktefi tuto vysoce

jakostni surovinu doddvaji, vsak dosahuji
objemu kolem 85 procent. V loriském roce bylo
do tohoto rezimu zapojeno jiz 963 producentti
mléka. Podle vysledku z centrdlnich laboratofi
mléka dochdzi rovnéz k dalsimu postupnému
zvysovdni mikrobiologické kvality syrového
mléka, coz je ddno stdle se snizujicim celkovym
poctem mikroorganismd. Pocet somatickych
bunék, které jsou odrazem zdravotniho stavu
dojnic, md také klesajici tendenci, coZ svédci
o dobré chovatelské prdci ceskych farmdri
a dobré pohodé zvitat.”

Skot v krajiné
ajeho dopad na okoli

Chov dojnic je ve stfedoevropském prostoru
dllezitym prvkem tradi¢ni kulturni krajiny.
Zemédélec, chovatel dojného skotu na ven-
kové, zajistuje nejen zaméstnanost v zajmu
produkce zékladni suroviny pro potravinaf-
sky primysl, ale zaroven zajistuje, Ze okolni
krajina je obohacena pestrym osevnim
postupem - tzn. pladn postupného stridani
plodin na pozemcich, ¢imz se dafi snizovat
vyskyt pleveld, chorob a skidct. V takovém
osevnim postupu u chovatele dojného
skotu se objevuji jeteloviny, krmné lusko-
viny a dalsi krmné plodiny, které vétSinou
vyrazné zlepsuji stav pldy a jeji Urodnost.
,Staré pfislovi pravi, Ze louky jsou matkou poll.
Aby plda byla drodnd, musi v ni byt Zivot,
to znamend, Ze musi obsahovat dostatecné
mnoZstvi organickych Idtek, které do ni nejlépe
doddme formou statkovych hnojiv. Ty ziskdme
nejlépe z chovu dojnic, které jsou prdveé ,z luk”
krmeny,” vysvétluje Jan DolezZal.

V dobé posunu klimatu smérem k teplot-
nim a srazkovym extrémdm je hodné dfile-
Zité pfipominat, jak vyznamné je dnes mit
ornou pudu s dostatkem kvalitni organické
hmoty, kterd dokéze vyznamné zadrzovat
vodu. Pravé hndj pochazejici z chovu skotu
je tim, co zésadné potiebujeme k tomu, aby
byla plda Urodna, a zaroven s dostatkem
organické hmoty a tim i schopna zadrzovat
vodu.

Miéka vyvazime pfilis mnoho

Ceska republika vyvazi ve srovnani s evrop-
skym priimérem pfilis mnoho mléka a to az
23 procent tuzemské produkce, pfitom, jak
zdUraznuje Jiti Kopacek, pfihrani¢ni evrop-
skd vyména mezi staty je do deseti procent.
Naopak se do CR dovazi hotové vyrobky
s vys$si pfidanou hodnotou, jako jsou jogurty
nebo syry.

Podle Kopatka nepomahd ceskému
mlékarenstvi ani situace, kterd nastala
u nejvétsi ceské mlékarny Madety. Ta si zajis-
tila nahradnich 110 tisic litrd mléka poté, co

Krmeni krav v Ohafich

od 1. ¢ervence prisla o 200 tisic litr( mléka
denné z Mlékaiského a hospodaiského
druzstva JIH, které zacalo vic dodavat pravé
do Némecka. Firmé Goldsteig v bavorském
Chamu, se kterou spolupracuje uz od roku
2004, dodéva v soucasnosti uz Ctyfi sta tisic
litr( denné. Némeckd mlékdrna nabidla jiho-
Ceskym zemédélcim témér o tricet halérd
vic za litr mléka nez Madeta. ,Je to skutecné
velkd Skoda pro ceské mlékdrenstvi,” uvadi Jiri
Kopécek. Podle néj tak v pfipadé prevozu
produktli také roste ekologicka stopa, kte-
rou vyroba mléka vytvari.

Nékterym dodavatelllm Madeta nabidne,
Ze koupi jejich akcie, aby si s nimi zajistila
stabilni obchodni vztah. Kvali Ubytku mléka
od druzstva JIH rostou mlékarné naklady
na svoz, energie a vodu, a bude muset uza-
viit nékteré provozy. ,Podle toho, kolik mléka
neseZeneme, o tolik budeme muset pokrdtit vy-
robu trvanlivého mléka v Pelhfimové a omezit
suseni mléka treba pro arabsky trh v Jindrichové
Hradci. V nejhorsim pripadeé by to mohla byt az
miliarda v roénim obratu
dold,” konstatuje gene-
ralni feditel Madety Mi-
lan Teply.

Bohumil Brejzek

Mlécny zakys z Ohart
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Top ceske maso
najdete na farmé v Chotovicich

Farma Chotovice leZi na okraji malé vesnicky stejného jména nedaleko lizeriského mésta
Podébrady. V jejim cCele stoji otec a syn Hordkové, oba zemédélsti inZenyfi.

Energeticky sobéstacnou rodinnou farmu
zacal pred pétadvaceti lety budovat Karel
Hordk, kdyz koupil byvalé JZD a pfi jeho
provozovani se nechal vést ideou zdravého
chovu. Dnes hospodafi na plose o rozloze
600 hektart a chova 300 holstynskych krav
a 2 000 prasat.

Farma funguje jako rodinny podnik. Zi-
vocisnou vyrobu md na starosti zakladatel
farmy Ing. Karel Horak, kromé jiného pred-
seda Svazu chovatell holstynského skotu,
Ucetnictvi spravuje jeho manzelka Iva. Nad
rostlinnou produkci, bioplynovou stanici
a bourdrnou masa s vyrobnou bdi syn
Ing. Jifi Hordk a o hotel pecuji dcera Jana
s manzelem Ondfejem. Cely tym v praxi
ukazuje, ze zemédélstvi Ize zkombinovat
s ochranou zivotniho prostredi.

Prémiové veprové maso

Horakovic farma se zaméfuje zejména
na chov prasat, ktery se od vétsiny jinych
farem odlisuje predevsim tim, ze mimo
porodnici prasnic veskera zvirata chovaji
na slamnaté podestylce, selata do 25 kil
na vyhtivanych betonovych podlahach.
Prasnice se vyznacuji velkym télesnym
rdmcem a dlouhovékosti. Farma chova vy-
hradné plemeno Ceské bilé ulechtilé a to
predevsim pro jate¢nou produkci.

Jako jedini v republice je krmi Svycar-
skym krmivem Qualivo Premium na bazi
bylinek obsahujicim pfirodni mikronutrien-
ty slouzici k posileni imunitniho systému,
Upravé traveni, kontrole potencialni stre-
sové situace a zvysovani vykonu zvitat pfi
vykrmu. Prasata k nému maji pfistup dvacet
Ctyfi hodin denné. V kone¢ném vysledku
ma toto krmeni dopad na kvalitu jate¢né
upraveného téla a kvalitu masa prodavané-
ho pod znac¢kou Qualivo, jez je velmi jemné,
stavnaté a chutné s optimalni vyskou Speku
a idedInim podilem libové svaloviny. Maso
si pii zpracovani drzi $tavu, nepusti vodu,
je kreh¢i. ,Normdini kotlet déldte na pdnvi

Sest minut, z naseho masa ale jen tfi minuty,”

vysvétluje Karel Horak.
Naskyta se otadzka, ze krmeni Qualivem

nemUze byt levna zaleZitost. A také Ze neni,”

potvrzujeme mi Karel Hordk a syn lJifi ho

Reznik Lukds Sevcik v akci

dopliuje: ,KdyZ se podivdte na standardni

ceny, tak jsme pod standardnimi cenami re-
tézcd, souperit samoziejmeé nemdZeme a také
nechceme s jejich akénimi, dumpingovymi
cenami. Mdme celorocné stdle stejné ceny
a nasim odbérateldm je i garantujeme. Vse
mdme postavené na kvalité. Masné vyrobky
vyrdbime bez écek a barviv, zcela jsme se
od nich oprostili, jsou tedy vhodné i pro déti.”

Vlastni bourarna, vyrobna
i prodejna

Pfimo v aredlu farmy stoji jatka na prasata
(hovézi, které je chovano jako doplnék, si
nechdvaji porazit na blizkych jatkach), bou-
rarna, vyrobna i prodejna. Dalsi dvé vlastni
prodejny zfidila farma pred necelymi dvéma
roky v Hradci Krdlové a Praze. V pondéli, te-
ry, a ve stredu se vyrabi, ve ¢tvrtek a v patek
prodavaji hotové vyrobky v Chotovicich,
do prodejen v Praze a Hradci Kralové je zava-
zi trikrat tydné. ,Pro nds je dilezité, aby se zbo-
Zi'tocilo, aby bylo stdle Cerstvé,” fika Jiri Horak,
Jproto treba déldme tii druhy pdrki a ne deset

druh(” a dodava: ,Lidé vice veri nasi prodejné
na farmé nez tém kamennym ve mésté, tady si
Jjsoujisti, Ze se jednd skutecné o produkt na far-
mé vyprodukovany, kdeZto ve mésté uz maji
pochyby, zda jenom nepreproddvdte”
~Padesdt procent produkce prasat sami
zpracujeme a padesdt procent proddvdme
odbératelim,” pokratuje Jiti Hordk. ,Zivd
prasata pod znackou Qualivo proddvd-
me do Makra, které je doddvd prednostné
do spickovych hoteld, jako je treba Hilton,
prednim sSéfkucharim a jen mald cdst je
proddvdna pfimo v Makru. Je to pro nds
prestiZzni zdlezZitost, protoZze Makro oslovilo
nds jako dodavatele, coZ doklddd, Ze jsme
pro né partner,” tika Jifi Horak s tim, Ze jesté
pod znackou Qualivo dodévaji vepfové pro
rohlik.cz a to dvaadvacet vyrobk, jedna se
0 maso plus vyrobky jako jsou parky, kloba-
sy, pastiky.
Bohumil Brejzek

3/2019

Nejen boruvky z nasich poh

Pro¢ kupovat polské boravky, kdyZ mame

své. Na farmé Hovorany na Hodoninsku

bylo o prazdnindch rusno, probihal tam

sbér kanadskych bortvek. Jsou vysazené

na 25 hektarech a je to asi tak 100 000 rostlin.
DruZstvo s nazvem Cerstvé utrZeno s vysadbou
borivek zacalo vloni. Letosni rok je prvni, kdy
rostlina pfinasi plody a plocha se ma rozsirovat.
Mistni zvolili k péstovani nékolik odraid, kterym se
u nds dafi a chutnaji. Je tak zajisténa dostupnost
spotrebitelim po nékolik mésici v roce. Rostliny
se péstuji v kvétinacich a jsou usazené v pudé.
Proti nepfizni pocasi je chrani polytunely a sité.

,Pri péstovdni vyuZivdme vlastni zdroje vody,
zavlazovdni je fizeno béhem dne v konkrét-
nich ¢asech, kazda rostlina dostdvd vodu

piimo ke kofenim. Je udrZovdno optimdini

Ph pldy v kvétindcich,” popisuje Jakub Lacik,
vedouci farmy Hovorany.

Borlvky Ize zakoupit v baleni 500 g
na farmé Muténice, kde probiha pro-
dej ze dvora. Na pultech retézc Makro,
Kaufland, Globus a online na rohlik.cz bylo
mozné je zakoupit v baleni po 125g a to
az do poloviny zafi. Ocekdvand produkce
pro tento rok je 40 tun. Ta se v pfistim roce
znasobi a diky borlivkové farmé ve Velkych
Bilovicich, ktera je rozlohou podobna farmé
v Hovoranech, se plochy dél budou rozsifo-
vat. Samosbér mozny neni, to producenti
predesilaji a stejné tak se neposilaji sazeni-
ce, na to druzstvo nema kapacity. Primarné
snahou druzstva je vypéstovat ovoce a ze-
leninu u nas doma, V Cesku, ohleduplné
a Setrné vlci pfirodé i lidem.

Adam Havlicek - pfedseda predstaven-
stva druzstva Cerstvé utrzeno, prakticky
udava smér a diky nému si druzstvo vybralo
sice cestu slozitéjsi a to budovat vlastni
znacku, nicméné pro spotfebitele urcité
vyhodnéjsi. Je mozné se vzdy opétovnym
nakupem vratit k tomu, co mu chutnalo
a s ¢im byl spokojen.

Druzstvo vzniklo v roce 2017, v prvni treti-
né roku 2018 jiz sklizelo prvni produkci che-
rry raj¢at odrdd Strabena, Nelinka, Hranacek
a Medunka, jez byly expedovény do velkych
fetézcl. To je dalsi produkt hovoranského
druzstva a do tfetice se v budoucnosti po-
¢ita i s okurkami. Ty stejné jako rajcata zdo-
bily mnoztvi hond orné pldy v této oblasti
Moravy, kde se témto plodinam velmi vzdy
dafilo. Pak se zacalo ve velkém s levnymi

kvétindci

dovozy do supermarketl zahrani¢nich spo-
le¢nosti a kdyz se dafilo tady u nas produkci
rajcat a okurek utlumit, ceny se samoziejmé
zase zhouply nahoru. A tak mistni zemédélci
v Hovoranech a Velkych Bilovicich si fekli,
pro¢ se nevratit k osvédcenym produkt(
nasich poli a jak je vidét, ndpad byl na misté.
Dafi se jej rozvijet. ,Nejsme uzaviend organi-
zace a stdle se vyvijime,” dodava Jakub Lacik.
A jelikoz jsme na Moravé, Mekce merunék,
tak se i s rozsifovanim ploch jejich sadd
v tomto druzstvu pocita.

Boruivkové kefe byly zasazeny v roce
2018, prvni uroda se sklidila v téchto
dnech. Cilem je, stejné jako u rajcat, v bu-
doucnu okurek a zminénych merunék,
piinést do obchodli to, co tam patfi - tedy
Ceska zelenina a ¢eské ovoce.

Druzstvo Cerstvé utrzeno tvofi farmy
Velké Némcice, Smrzice, Muténice a Kos-
tal. Prvni Uroda dozrala jesté v témze roce
vzniku, tedy v roce 2017, vonava a sladka.
Rajcata jsou nékolika vybranych odrtd, dal
se pocitd i s dalSimi druhy zeleniny a ovoce,
co do téchto poli a sadli odjakziva pattily.
,Zddné tydny ptevdzeni tak choulostivého
zboZi jako je ovoce a zelenina, Zddné tisice
kilometrd v kamionech. Chceme péstovat
ovoce a zeleninu co nejbliz ke spotrebiteli.
Pékné zcerstva a bez zbytecného skladovadni”
pridava svij nazor predseda Havlicek a pro-
zrazuje filozofii jeho party spolupracovnikd,
ktefi se pustili do dila, co sklizi pomalu,
ale bezpecné prvni Uspéchy. Nepotrebuji
k tomu zadné ,urychlovace” zrani a obejdou
se bez chemie, kterou je ¢asto ovoce a zele-
nina z dovozu doslova nadupana.

Cerstvé utrzeno je sdruze-
nim nékolika farmaru, ktefi
pod spole¢nou znackou pés-

Sazenice ve specidlné upraveném

péstovani

Tunel s bortvkami

Bortivky z Hovoran

tuji a dodavaji do ¢eskych obchodi celo-
ro¢né rajcata a v letni sezoné také merunky
a bortvky a jak jsme prozradili, budou to
i dalsi plodiny, které se vraci tam, kde jim to
odjakziva svédcilo. Jejich spole¢nym cilem
je nabizet zdkaznikim kvalitni zeleninu
a ovoce péstované v Cesku, poctivé a 3etr-
né k pfirodé a lidem, bez zbyte¢né chemie.

Eugenie Linkova

V ¢em jsou
boravky zdravé?

Cinska medicina veskeré ovoce
s modrou slupkou a duZninou
zahrnuje pod podputirné prostredky
v boji s rakovinou. Boruvky
napfiklad zvysuji obranyschopnost
organismu, zbavuji télo skodlivin,
podporuji hojeni sliznic, pomahaji
pFi léCeni respiracnich
i prajmovych
potiZi a podporuji
rust u déti.
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Zdraveé svaciny a odlehcené
veCere zmirni tloustnuti déti

Obéznich déti pribyvd. Hlavni divody jsou dva. NevyvdZena

strava s prevahou cukrt, skrobi a naopak malo vldkniny,

minerdlt a vitamind. Za druhé je to nedostatek pohybu. Déti

sedi doma u pocitaci nebo si hraji' s tabletem a nevénuji
se dFive tak oblibenému béhani, skiakani a nebo i lezeni
po stromech. Pfitom zdrava svacina a lehké vecere jsou
dilezité nejen pro dobré soustredéni, ale také zabrarnuji
prejidani. At se to nezdd, prokazatelné dalsim divodem
tloustnuti byva prdvé absence svacin, kterd pak vede

k vecernimu prejidani a mlsani, opét ale bez odlehcené
stravy. S novym skolnim rokem jsme proto s poradkyni

spolec¢nosti NATURHOUSE Vérou Buresovou dali k tvaze par
dobre minénych rad a k tomu i recepty na zdravé stravovani.

,Sprdvnd svacina by méla byt sloZena ze sacha-
rid( i bilkovin a tvorit asi 10% aZ 15% denniho
prijmu (v zdvislosti na sportovni aktivité ditéte).
Dulezité je také vzdy myslet na dodrzovdni pit-
ného rezimu, ktery i u déti tvofi 1,5 aZ dva litry
tekutin podle véku a fyzické aktivity ditéte. Nej-
vhodnéjsi je cistd voda, kterou muZete ochutit
citronem, mdtou nebo ovocem, pfipadné nesla-
zeny zeleny nebo bily caj. Nevhodné jsou na-
opak jakékoli sladké nebo dokonce energetické
ndpoje,” fika Véra BuresSovd, hlavni vyzivova
poradkyné NATURHOUSE, vice na http://
www.naturhouse-cz.cz

Velkou ¢ast svaciny by méla tvofit zele-
nina a ovoce. A to jak u dopolednich, tak
odpolednich svacin. S ovocem je to u déti
snazsi je pfirozené sladké, proto jim vice
chutnd. Horsi situace nastava u zeleniny,
kterd se casto détem zda zbytec¢nd. Rodice
by to oviem méli vidét jinak a zeleninu
alespon ,schovavat” do pomazanek, dipl
nebo salatd. Vitaminy A a C a vldknina
obsazené v ovoci a zeleniné jsou totiz pro
zdravy rlst a vyvoj déti naprosto nezbytné.

To nejlepsi do skoly

Hlavni proto je, aby se dité stravovalo opravdu
kvalitné. Pokud svaciny odmitd, Ize doporucit
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zpestieni né¢im netradi¢nim. Celozrnnym pe-
¢ivem s tvarohovou pomazankou a zeleninou
se rozhodné nic nezkazi. Kromé klasického
namazani z toho lze pfipravit i ,dospélackou”
verzi — pomazanka se da do malé misticky
jako dip, petivo a zeleninu je mozné nakrdjet
na Spalicky, aby se daly namécet a pfikusovat.
Kromé tvarohu je mozné zkusit i dip z cizrny
nebo cervené ¢ocky.

Doma jsou pak dobré svaciny v podobé
ovoce s jogurtem a na vecefi zase celozrn-
né ¢i cuketové muffiny s ovocem, ryzové
livanecky, nejlépe domdci a nepfislazovana
ovocna presnidavka ¢i husté smoothie nebo
ochuceny tvaroh. Priprava téchto odlehce-
nych pokrm0 neda velkou praci a ¢asové je
nenaro¢na. Navic do pfipravy byva dobré
pfizvat déti a ty si jiz odmalicka zvykaji
na domaci pripravl lehkych a zdravych po-
krm0. ,Ani v nouzi détem nebalte sladké ¢oko-
ldadové tycinky, ochucend mléka, tu¢né saldmy
nebo hamburgery. Sice v nich tyto pokrmy
vyvolaji nadseni, ale budou po nich unavené
amit brzy hlad,” ¥iké dal Véra Buresova.

Problém sladkosti

Sladkosti s pfidanym cukrem jsou néco,
co dité utlého véku z vyzivového hlediska
opravdu nepotiebuje. ,Pokud chcete
détem doprdt néco dobrého na zub, urcité
je lepsi to resit ovocem v Cers-

tvé ¢i susené podobé, pripadné
ovocnym pyré, nebo treba orisky.

Miizete také napriklad zku-

sit s détmi néco zdravého

upéct. Kdyz jej do pripravy zapojite, urcité
mu pak vysledné jidlo bude vice chutnat.

Véra BuresSovd

Pustit se miiZete do domdciho perniku s jablky,
pohankovych palacinek ¢i mrkvového koldce.
Preferujte Cerstvé potraviny a vyhnéte se zby-
tecnému cukrovdni a polevdm. Misto cukru
mdZete vyuZit i kvalitni sirupy (tfeba javorovy
¢i datlovy), med nebo dzemy s vysokym podi-
lem ovoce a bez pridaného cukru,” radi Véra
BureSova.

Zapojte déti do pripravy

Na pfipravovani svacin nemusi byt rodice
sami, je dobré zapojit i svého Skolaka. Spo-
le¢né se bezpochyby zvladne napfiklad
pfiprava sendvice, plnéné bagety a pita
chleby, zeleninové i ovocné saldty ¢i domaci
susenky nebo musli tyc¢inky.

JSvacinka by neméla chybét ani mezi obé-
dem ve skole a domdci veceri. Sdhnout mizete
treba po mlé¢ném vyrobku s cerstvym ovocem
nebo mlisli tycince bez pridaného cukru, kieh-
kém chlebu se syrem a zeleninou nebo opét
celozrnném pecivu s pomazdnkou. | tuto sva-
Cinku si déti mohou pripravovat samy. Nejprve
s vasi pomoci, pozdéji to zvlddnou i bez do-
spélého dozoru,” uzavira Véra BureSova. U re-
duk¢nich diet se doporucuje jist pravidelné
a nékolikrdt denné. Ne tedy jen snidané,
obéd a vecefe. Svaciny jsou neméné dulezité
a mély by byt lehké a predevsim z ovoce
a zeleniny a to plati stejné tak i u déti.

Dvoustranu poradny pripravila:
Eugenie Linkova

3/2019

Urcité priznaky odhaluji,
co v téle chybi

Po dosazZeni urcitého véku mame
témér vsechny z téchto pfiznaki
zpusobenych nedostatkem duleZitych
sloZek potravin nutnych ke spravné
vyZivé. Télo si lidové Feceno umi

Fici, co mu chybi. Jde jen o to, zda to
vnimame a také dokdaZeme spravné
zareagovat. Spolecné se zamysleme
nad témi nejcastéjsimi pricinami
jistych zdravotnich problému.

Obtiznost hubnuti

Co chybi: esencidlni mastné kyseliny a vitaminy
Kde ziskat: Inéné semena, mrkev a losos - mimo
specifickych doplrikl

Zadrzovani tekutin v téle

Co chybi: ve skutecnosti je to nerovnovaha mezi
draslikem, fosforem a sodikem

Kde ziskat: kokos, olivy, broskve, Svestky, fiky, mandle,
vlasské ofechy, Spenat, koriandr, Inéné seminko

a doplnky

Sladké nutkani

Co chybi: nedostatek chromu

Kde ziskat: celd zrna, ofechy, zrni, banan, Spenat, mrkev
+ doplriky

Krece, bolesti hlavy

Co chybi: draslik a horcik

Kde ziskat: banany, je¢cmen, kukufice, mango, broskve,
tfeSné, pomerance a dostatek vody.

Stievni potize, plynatost, briSni nadymani
Co chybi: zivé lactobacilly
Kde ziskat: zakysana smetana, jogurt, miso.

Spatna pamét
Co chybi: acetylcholin, inositol
Kde ziskat: sojovy lecitin, vajecny Zloutek + doplrky

Hypotyreoza (zpiisobuje zvyseni télesné
hmotnosti bez zjevného diivodu)

Co chybi: j6d

Kde ziskat: mofské rasy, mrkev, olej, hrusky, ananas,
mofské ryby a morské soli

Lamavé vlasy a slabé nehty
Co chybi: kolagen
Kde ziskat: ryby, vejce, libové maso, Zelatina + doplriky

Slabost, malatnost, nevolnost
Co chybi: vitaminy A, C, E a zeleza
Kde ziskat: zelenina, ovoce, libové maso a doplriky

Vysoky obsah cholesterolu a triglyceridii
Co chybi: Omega3a6
Kde ziskat: sardinky, losos, avokado, olivovy olej
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Celerovo-mrkvova pomazanka s tofu

Suroviny: 1/2 bulvy celeru,
3 stredni mrkve, 1 uzené tofu, 2
IZice nizkotu¢ného jogurtu, 2 IZice
sojové majolky, peprt

Postup: Celer i mrkev ocistime
a nastrouhdme na jemném struha-
dle. Uzené tofu také nastrouhame
na jemném struhadle a vse smi-
chédme s 2 Izicemi nizkotu¢ného
jogurtu a 2 |Zicemi séjové majolky.
Ochutime mletym pepfem, pfi-
padné Spetkou soli.

Pomazanka z cervené cocky s vejcem
Suroviny: 50g cervené cocky,
1 vejce, 509 Sunky, 1 kyseld okur-
ka, 1 mala cibule, 1 strouzek ¢esne-
ku, 1 Izicka dijonské hofcice, pepr,
sl himaldjska, toasty .

Postup: Cervenou &ocku uvaite
domeékka, pak rozmixujte. Vejce
uvarte natvrdo a oloupejte. Vejce,
Sunku, cibuli a okurku nakrajejte
na kousky a smichejte s cockou,
pridejte prolisovany cesnek a do-
chutte hoficici, peprem a soli,
pokud je potieba. Nakonec rozmi-
xujte dohladka a natirejte na toasty.

Pohankové palacinky

Suroviny: 75 g pohankové mouky,
10g tapiokové skrobové mouky,
Va |Zicky prasku do peciva, 2 IZicky
kokosového oleje, 1 IZicka kokoso-
vého cukru, 200 ml vody

Postup: Ze viech surovin priprav-
te fidsi palacinkové tésto, které
nechejte 20 minut odleZet. Poté
ho znovu dukladné promichejte.
Pénev s nepfilnavym povrchem
lehce vytiete kokosovym olejem,
rozehfejte a nalijte na ni mensi na-
béracku tésta a krouzivym pohy-
bem jej nechejte roztéct k okrajim panve. Smazte, dokud povrch palacinky
neztuhne a okraje se zacnou samy odlepovat. Poté opatrné palacinku ob-
ratte a kratce osmazte i z druhé strany. Hotové palacinky skladejte na sebe
a prikryjte talifem, diky cemuz jesté trochu zvlhnou a daji se Iépe rolovat.

Vajickovo-Spenatové muffiny
Suroviny: 3 vajicka, hrst Spenato-
vych listi, 509 Sunky, %2 nakrajené
Cervené papriky

Postup: Vajicka proslehejte, osol-
te, opeprete, pridejte nakrajené
Spenatové listy, Sunku a papriku.
Smés nalijte do formy na muffiny,
pokud je potreba, tak ji nejprve
vymazte kokosovym olejem. Pecte
na 150 °C cca 50 min. podle potie-
by, aby byla vajicka hotova. Poda-
vejte s kouskem uzeného lososa
zakapaného citronem.
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* a Squris dal 1862

R

Pohled na zavod Wolf

Otec Beppo a syn Stefano Petris kontroluji Sunku ¢ichem pomoci koriské kosti

Delikatesy z nejwse poloZzené
vesnice regionu Friuli-Venezia — Sauris

Letosni cestu na dovolenou k mofi jsme si zpestrili pracovni zastavkou v obci Sauris —
provincie Udine ve vySce 1 212 m. Navstivili jsme zde vyrobnu Sunky — prosciutta Sauris.

Vesnicka Sauris byla pfistupna pouze po pé-
sich stezkach az do roku 1934, kdy byla po-
stavena silnice. Sauris se nachdzi v zapadni
¢asti Karnskych Alp. Zalozili jej dle legendy
dva vyslouzili némecti vojaci ve 13. stoleti.
Usadili se zde pak lidé z Korutanska a Tyrol-
ska. Némecky vliv je vidét na architekture
zdejsich domu-pfizemi je zdéné a patro ze
dfeva. Mistni narec¢i ma také spojeni s némci-
nou. Nazev Sauris je v mistnim néreci Zahre.

Jak to vsechno zacalo

V Saurisu se narodil v roce 1862 feznik Pietro
Schneider, ktery vyrabél Sunky pomoci pra-
starého receptu, pfeddvaného po generace.
V roce 1962 Giuseppe Petris, vnuk Pietra
Schneidera zacal s obnovou tradi¢ni vyroby
a vyrobil prvnich 60 Sunek. V roce 1983 po-
stavil dal$i budovu a vyrobu rozsifil. Vyroba
prosperovala, a tak pfislo v roce 2001 opét
zvétseni o dalsi budovu. ,V ltdlii rocné vyrobi-
me 20 - 22 miliont Sunek. Na rozdil od Sunek
z Parmy a San Daniele nasi sunku udime stude-
nym kourem. My ro¢né vyrobime 75 800 sunek
a cca 75 000 rdznych saldmd. Na trhu jsou
nase sunky velmi zndmé, pattime do trojlistku
Parma, San Daniele a Sauris” vysvétluje Clau-
dio Pravato. Uzend Sunka v Sauris ma velmi
starou tradici. Archivni dokumenty potvrzuji,
Ze se v této malé horské vesnicce vyvinula
typickd technika, kterd pripojila k severskému
uzeni masa koufem latinskou metodu kon-
zervovani soli. Sunka Sauris je vysledkem se-
tkani dvou populaci, a tedy dvou kultur, dvou
zemédélsko-potravinaiskych tradic. Od roku
2006 ma sauriskd sunka certifikdt IGP — chra-
néné zemépisné oznaceni.

Vyroba sunky

Prosciutto je mozné vyrabét jen z italskych
prasata plemen Large White (Velké bilé),
Landrase a Duroc ve stéfi 9-15 mésicd. Pra-
sata odchovana v certifikovanych farmach
jsou po vyznaceni kédu chovatele a data
narozeni doddna na jatka, pred tim nesmi
15 hodin Zrat. Jatka doplni svoji znacku a do-
daji 2 zadni kyty vyrobci Sunky. Firma WOLF
odebird nejen zadni kyty na vyrobu Sunky
ale i dalsi ¢asti pro vyrobu uzenin: krk pro
vyrobu Ossocolla (druh saldmu valcového
tvaru), bucek na Pancettu (italskou slaninu).

Pracovni postup vyroby

Soleni

Po zkontrolovéani dodavky jsou kyty o véze
12-14kg nasoleny mofskou soli. Nasolené
kyty jsou v mistnosti s teplotou 1-5° C a rela-
tivni vihkosti mezi 75 a 98 %. Soleni probiha
ve tfech fazich a konci do 21 dn(i od zacatku
prvniho soleni. Na konci prvniho a druhého
soleni jsou kyty vyndany ze solici mistnosti
a masirovany, aby stl pronikala do svalovych
vldken. Na konci soleni jsou kyty ocistény
od soli a znovu masirovény. Je ofiznuto pre-
byte¢né povrchové maso vytvofené béhem
procesu soleni. Ofiznuta je zbyvajici ¢ast
stfedniho kycelniho kloubu, ktery vycniva
z masité hmoty v dasledku Ubytku hmot-
nosti.

Piedbézné ulozeni

Kyty jsou umistény v komofe pfi teplo-
tach mezi 1 a 5° C a relativni vlhkosti mezi
50 a 90% po dobu 10 az 20 dn.

Odpocinek

Kyty jsou ulozeny do komor pfi teploté mezi
2 a 7° C a relativni vlhkosti mezi 50 a 90%
po dobu nejméné 60 dnd. Pfed uzenim
koufem se na kazdou kytu pfipevni nesma-
zatelna inkoustovd zndmka nebo se vypdli.
Znadmka oznacuje den, mésic (fimskymi
Cislicemi) a rok zahdjeni zpracovani a ozna-
Ceni jatek plvodu. Jakmile je klidova faze
kompletni, jsou kyty umistény do zvlastnich
mistnosti, kde dochazi k uzeni.

Uzeni

Kouf je vytvafen pomalym spalovanim bu-
kového dreva v baterii tfi specialnich krba
uzeni. Potrubi kouf distribuuje podlahou
mistnosti. Potrubi je navrzeno tak, aby
snizilo teplotu koufe a vysrazelo ty nejtézsi
slozky, Skodlivé pro zdravi. Jsou zde komi-
ny pro odvod koufe. V udici mistnosti se
udrzuje teplota mezi 15 a 20° C. Sunka se
udi lehce timto studenym koufem 2 noci
a speck o 2-3 hodiny déle ,Jsme posledni,
kdo pouzivd kour z krbd. Délali to tak nasi
otcové, dédové, vsichni to délali stejné, udr-
Zujeme tradici. Uzeni, nadmofrskad vyska, mi-
kroklima v udoli déld nasi Sunku jedinecnou.
Nasim produktem ¢Cislo 1 je Sunka Nonno
Bepi, md jméno po zakladateli firmy, (v pre-
kladu dédecek Pepik). Je to reserva, zraje 2
roky,” doplfiuje Claudio Provato.

Vysuseni

Po uzeni se produkt uchovava v mistnos-
tech pfi teplotdch mezi 15 a 20° C, a re-
lativni vlhkosti mezi 50 a 90% po obdobi
nepresahujici 14 dn(.
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Zrani

Po suseni se Sunky prenesou do sélu, kde

zraji. Jsou zde okna. jejich cilem je zajistit

pfirozenou ventilaci i vyménu vzduchu. Bé-
hem zrdni se Sunky podrobuji nasledujicim
operacim:

a) Injektdz se provadi potazenim vrstvou tés-
ta z vepfového sadla, obilné mouky, soli
a pepre na casti bez kaze. Zakryji se tak
trhliny, které vznikly béhem faze suseni.

b) Prani: provadi se pfed kazdym potaho-
vanim, za pouziti vody aplikované pod
tlakem k ocisténi povrchové ¢asti Sunky.

c) Mazani: provadi se béhem zrani nanese-
nim na povrchovou ¢&3ast vrstvou tésta,
které obsahuje vice mouky a méné sadla
a pepre.

Pfipevnéniloga

Na Sunky, které spliuji pozadavky na shodu
stanovené ve specifikaci IGP, je pfipojeno
vypaleno razitko IGP, tyto Sunky se prodavaji
pod oznacenim Prosciutto di Sauris I.G. P. In-
spektor INEQ-Instituto Nord-Est di Qualita
pfichdzi na kontrolu a znackovani jednou
za mésic. Na konci celého procesu musi Sun-
ka vazit minimalné 7,5kg.

Prodej Sunky

Témér vesSkerd produkce (97 %) Sunek
zlOstava v Itdlii. Vyvazi se do Rakouska,
do exluzivnich restauraci v Evropé, a do-
konce je maly export do Kanady. Za lofisky
rok méla spole¢nost zisk15 miliond eur.
Zajimalo nas, jak Sunku dostanou do udoli
po serpentindch (my jsme jeli téméf celych
15km na 2 rychlost). Jezdi mensimi auty, ale
maji i kamiony dlouhé 11 m. Jezdi 2-3 x tyd-
né a byli jsme ujisténi, Ze fidici jsou vyborni
a cestu zvladaji.

Vyrabéné produkty

Firma vyrabi kromé Sunek dvaadvacet druht
uzenin.

Dva druhy 3unky: Prosciutto di Sauris I. G.
P. Nonno Bepi-zraje 2 roky, Prosciutto di
Sauris I. G. P-zraje 16 mésici Ma Cerveno-

Prosciutto di Sauris IGP Nonno Bepi

-rGzovou barvu, tuk je snéhové bily nebo ri-
zovobily. Jemna viing, sladka chut s lehkym
koufem. Je vynikajici s kminovym chlebem.

Speck(slanina)-zraje 4-6 mésic(, jsou rov-
néz 2 druhy:

Fiocco di Sauris je vyrobeno z nejuslech-
tilejsi Casti kyty, ktera je libova a pIna vané.
Idedlni pro predkrmy a hlavni jidla.

Speck di Sauris Nonno Bepi a Speck di
Sauris je jednim z nejzndméjsich
a charakteristickych specialit
Saurisu. Vyrobena z libovéj-
i veprovych kyt, diky stéle
respektovanému starodav-
nému receptu a pomalému
uzeni, ziskava jedine¢nou jem-
nost a sladkost.

Ossocollo di Sauris se vyrabi z vepro-
vého krku. Salame di Sauris, Wolfino di Sau-
ris jsou saldmy, Sopressa je tlacenka. Italska
specialita Pancetta je vyrobena z veprového
backu a okofenéna cernym peprem. Vyrabi
se dva druhy, kulatd rolovand a plocha. Dalsi
specialitou italské kuchyné je Guanciale,
vyrabénd z masa ze spodni &asti veprové
hlavy s kdzi. V celku se obali v soli a ¢erném
pepfi udi se a ususi. Pouze v Italii prodavaji
i Cerstvé maso.

Prodej vyrobkii

Firma ma vlastni podnikovou prodejnu
u vchodu do zdvodu. Nabizeny jsou nejen
vlastni produkty, ale i dalSi mistni speciality:
mléko, syry a jogurty z horské salase lezici
ve vysce 1 370 m. Marmelady z lesnich plo-
du, chléb a pecivo, vino z mistniho
regionu Friuli a pivo z mistniho
femesiného pivovaru. Pivovar
Zahre beer vyrabi piva plzeriské-
ho typu, vidensky lezak, konopné
pivo i nakufované pivo. V obci ro¢-
né prenocuje 40 tisic turistd a tisice
dalsich pfijizdi na otocku na zdejsi
prosciutto a ostatni speciality.

Na zavér Claudio Provato fekl:
Jsme velmi pysni na nds zdvod, proto-
Ze je velmi dileZité, Ze tu lidé maji prdci.

Ddrkové baleni
vyrobku firmy

o r
Claudio Provato kontroluje Sunky

Oznaceni IGP Sauris
(chrdnéné zemépisné
oznaceni) na Sunce

Pokud by prdce nebyla, lidé by odsud utekli.
V zdvodé je 60 zaméstnancd, pfitom v Sau-
risu je 100 obyvatel. Ne vsichni zaméstnanci
je zdkladni skola, stfedni $koly jsou v udoli”
Hnacim motorem firmy je Giuseppe Petri
(Beppino), jeho manzelka Licia, jejich syn
Stefano, nas privodce Claudio, ktery ma
za manzelku dceru Beppina Katiu. Rodina
je pocetnd, o pokracovatele nebude nouze.
Také vas zajima, proc¢ se firma nazyva Wolf,
kdyz zakladatel byl Schneider a pokraco-
vatel Petris? Giuseppe mél prezdivku Wolf-
-Vlk, a tak ji pouzil
pro nazev firmy.
Jaromir Hampl
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pozaduje pro
spotrebitele

brambory jen .

S uzavrenou
slupkou

Velkou pétku predstavuji

evropské bramborarské zemé nejenom s nejvétsi vymérou brambor, ale také zemé, ve kterych
maji brambory nejvétsi vyznam. Patii k nim Némecko, Francie, Nizozemsko, Velkd Britanie

a Belgie. Na rozdil od nich na hlizy s uzavfenou slupkou nejsou cesti konzumenti na zacdtku
sklizné zvykli. U velmi ranych odrid se musi slupka hliz loupat, aby byly dobre prodejné. Je vsak
otdazka, jestli nas zpusob prodeje bramboram neskodi? Toto téma se bude stile vice resit také

u nds a presun k prodeji uzavienych hliz v supermarketech od zacatku prodeju nebude mozna
dlouho trvat. Pfi posuzovani vhodnosti pro spotrebitele musi mit pfednost hlizy, které jsou jiZ
vyzrdlé a maji odpovidajici chut a vlastnosti té které odrudy.

Také tato informace zaznéla na 7. bram-
borafském dni spojeném s prohlidkou
demonstra¢niho pokusu sortimentu kon-
zumnich odrid brambor firmy EUROPLANT,
ktery se uskutecnil pocatkem cervence
v restauraci Na Jitrdch v Semicich v okrese
Nymburk. Hostitelem i spolupofadatelem
akce byla firma Bramko Semice, kterd je ne-
jenom nejvétsim péstitelem brambor v Po-
labi, ale v CR vlbec. Uz fakt, ze se akce kona
v restauraci, napovida, Ze se tam k obédu
podava nova odrlda, kterou maji Ucastnici
akce moznost ochutnat.

ovrs

Historicky nejranéjsi
termin sklizné

v této oblasti byl za poslednich Ctyficet
let zaznamendn podle vyjadieni Alese
Schneiberga, obchodniho feditele spole¢-
nosti BRAMKO, pravé letos. Stalo se tak 24.
kvétna a dopomohly k tomu klimatické
podminky, brzky nastup jara a také nové
technologie. Vynosy se pohybovaly kolem
30 tun z hektaru v zavislosti na odrddé. Tato
situace nevytvarela pretlak nabidky a lépe
se drzela cena. Nebyl zadny dlvod k tomu,
aby se cena brambor rychle snizovala. Spo-
tiebitelé by samozifejmé uvitali nizsi ceny,
ale dllezita je kvalita. V té dobé byla cena
pratelnych brambor pro zemédélce pfibliz-
né 10 K¢&/kg. Byla proti roku 2018 priblizné
o tfi koruny vyssi. V ¢ervnu v Polabi spadlo

150 mm srazek, naopak cervenec byl sussi.
Z Némecka a Francie v poloviné cervence
jesté nezacaly dovozy do Ceské republiky.
Vysvétlenim je mnohem vyssi cena v téchto
zemich a pozadavek na prodej hliz pouze
s uzavienou slupkou. Optimismu do zil
vSiem zucastnénym nalil Ale$ Schneiberg
konstatovanim, ze se situace kolem bram-
bor v leto$ni sezéné vyviji dobre.

Jaka bude nova
bramboraiska sezona?

Na tuto otdzku se pokusil odpovédét Jifi
Prochazka z poradajici firmy EUROPLANT,
ktera je na trhu v Ceské republice jiz 23.
sezonu. Nezbyva nez doufat, ze se sloZi-
td bramboraiskd sezéna 2018/19 v kon-
zumnich bramboréch jiz letos nebude
opakovat. Vladla vy3$si az vysokd cena
a obchodovalo se méné ceského zbozi.
Némecky konzum byl pro spotfebitele
kvalitni, celoro¢né dostupny a lacinéjsi nez
z Francie. Do CR se diky suchu ale brambo-
ry dovazely z celé Evropy.

Za dobu existence firmy EUROPLANT
v CR se jeji pristup k fungovani trhu ne-
zménil. Stale nabizi obchodnim partne-
rdm dlouhodobou spolupréci, kterou diky
vlastnim kvalitnim odrddam povazuje
za vzdjemné vyhodnou. EUROPLANT tvrdi,
ze k zachovani péstovani a spotfeby bram-

bor nepomohou jen dotace, ale hlavné
intenzivni propagace spotfeby a vyznamu
brambor pro zdravou vyzivu. Stéle je tieba
hledat cesty, jak zajistit vy3si stabilni vy-
nosy.

Za ucelem udrzeni vyméry brambor

i sadby je dilezité nasledujici:

m zachovani vyse spotieby, které pomize
jen kvalita a dostate¢na mnozstvi v CR
vypéstovanych kvalitnich konzumnich
brambor

m nabidka kvalitnich odrid. Nema smysl
péstovat brambory jenom na prodej, ale
zejména pro spotiebitele.

m zachovani rozsahu mnozeni sadby v CR

m pfi nedostatku konzumu zajistovat do-
vozy vylu¢né kvalitnich brambor, které si
spotrebitelé koupi i pfi vy3si cené

m celoro¢ni propagace komodity brambory
na vsech moznych férech. Firma EURO-
PLANT se v téchto otdzkich soustavné
angazuje. Porada fadu polnich dn(, part-
nery zve na bramboraiské vzdéldvaci
akce, neustale hleda nové kvalitni odridy
brambor vhodné pro &esky trh.

Jejim specifikem je odborna pomoc fir-
my nejen velkopéstitelim brambor, ale
i mensim péstitelim a zahradkardm. Vice
také na www.europlant.cz nebo www.eu-
roplant.biz.
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Predpovéd’pro konzum

K pozitivim letosniho roku patfi to, ze
na ¢eskou cenu konzumnich brambor nema
v soucasné dobé Zzadny vliv cena ze za-
hrani¢i. Lze ale predpoklddat, ze v jednom
okamziku bude mozna mnoho péstiteld
neskladovatelnych odrid na trhu a cenu by
si tak mohli péstitelé pokazit jenom sami.
Také u brambor se z hlediska dalsiho vyvoje
projevi vliv vyvoje pocasi v prvni poloviné
letosniho roku na vliv vegetace.

Predpovéd'pro sadbu brambor,
mnoZitelska plocha

Trh se sadbou v CR letos neovlivni mnozitel-
skd plocha proto, Ze narostla jen mirné. Ne-
zpochybnitelnou skute¢nosti viak je to, ze
v zemich Velké pétky Ize v supermarketech
prodavat brambory jen s uzavienou slupkou
(viz vy$e) za vyssi cenu, coz zvysuje zdjem
péstiteldl o drazsi sadbu. O kvalité odrad
svédci fakt, Zze se veskera sadba z mnozeni
Europlantu v sezéné 2018/2019 na trhu
uplatnila. Velmi dulezité je mnozit odridy
prodejné v CR, pticemz kvalita sadby se ne-
smi pfilis lisit od dovozd.

V Ceské republice se letos mnozi bram-
bory na vymére 2 843 ha. Plocha mnozeni
Europlantu je 935 ha, tj. 32,9% trhu. Nejvétsi
vyméra mnozitelské plochy EUROPLANTU
v CR pat#i odridam v tomto potadi: Eurost-
arch (223 ha = skrob), Antonia (111 ha), Ma-
rabel (105 ha), Anuschka, Zuzanna (Skrob),
Euroresa (také skrob), Laura a Belana. Téchto
osm odrdd predstavuje 76 % mnozitelské
plochy firmy v CR.

Alexandra
Allians
Annalena
Antonia
Anuschka
Belana
Bellinda
Bernina
Colette

' &
Uhop ™

PEVNE - SALATOVE

Simonetta Elfe

vhodné na salat,
ro vafeni ve slupce,
na loupacku

Spojit sily a néco zmeénit...

Predstavy firmy Europant, které mohou vést

ke zméné:

m spoluprace péstitel(i, CBS, AK CR s Mze CR

m vytvoreni odbytovych sdruzeni péstitelC
konzumu

m nastoleni rovného postaveni odriid bram-
bor na trhu bez ohledu na to, kde byly
v EU vyslechtény

m uznani know-how pravné chranénych od-
r(d a s tim souvisejici 100% vybér licenc-
nich poplatk

m zachovani obvyklé evropské bramborai-
ské legislativy v CR

m zména legislativy Seznamu doporucenych
odrld, popt. zruseni doporucovani nebo
zména charakteru tohoto testovani kvality
a vhodnosti odriid na péstovani v CR.

Moznd, ze to spotiebitele, zpracovatele,
kuchare a dalsi zainteresované ani nenapad-

e.... K ispéchu je viak splnéni uvedenych
predstav dllezité.

Odriidy na vystavé
i v demonstracnim pokusu

Sortiment odrlid brambor dodavanych
spole¢nosti EUROPLANT predstavili jak v te-
oretické, tak i v praktické ¢asti na demon-
stratnim pokuse Zdenék Becka spole¢né
s dalSimi zaméstnanci firmy EUROPLANT.
Tradi¢ni zdjem mezi navstévniky byl i letos
o novinky a novéjsi odrtdy. Ze skupiny velmi
ranych odrld se jednalo o odrlidy Corinna
a Sanibel. Novéjsimi ranymi odrddami jsou
odrady Larissa a Monique. Tii novinky -

odrldy

Montana,

Simone-

tta, Tore-

nia - byly
predstave-
ny ve skupiné
poloranych. Rada

z nich se jiz zacina na trhu objevovat a firma
Vvéri, Ze si jich brzy viimne nejenom pokus-
nik, mnozitel a péstitel, ale budou je moci
provéfit kuchati a spotrebitelé!

Zavér

Na polich postupné mizi fada chemickych
postrikd, které jsou v EU kazdy rok postupné
zakazovany. Neni to délano citlivé a chemic-
ké firmy nemaji moznost vyvinout pfijatelné
nahrady. Jako slozity se zatim jevi zékaz po-
uziti chemie na zastaveni rGstu naté u sadby.
Podle vyjadreni dlouholetého brambo-
rafe a poradce firmy EUROPLANT Vaclava
Macka vyloucenim prostiedkd na desikaci
rlstu naté u sadby hrozi sadbovym bram-
bordm nejen obrosty, ale hlavné problémy
v pripadé vétsiho vyskytu plisné bramboro-

vé. Urcité i vynosy sadby mohou byt nizsi.
Prohlidkou demonstra¢niho pokusu od-
rd pouzivanych firmou EUROPLANT akce
koncivaji. | zde probihala Ziva diskuze mezi
ucastniky akce. Urcité si zde kazdy nasel
informace, které potieboval. A tieba dorazi
na tuto akci pfristi rok také ¢tenafi ¢asopisu,
aby vidéli a slyseli, jak obtizna je cesta kvalit-
ni odrldy od slechtitele az ke spotiebiteli. ...
Michal Vokral

NA VAS STUL

Leyla Agria Jelly
Monique Albertine Julinka
Montana Bellarosa
Glorietta Concordia Laura
Ramona Corinna

Regina Danina Liliana
EGETE
Malvina
Marabel

Marena

Torenia Finka
Venezia Georgina

POLOPEVNE - PRILOHOVE

vhodné jako pfilohové k masu,
restované, do polévek i gulasu,
na loupacku, do tésta i salatu

Lhotska 2221/32, 193 00 Praha 9 - Horni Poéernice
Tel.: 281 923 901 « Fax: 281 923 900 + Mob. 606 626 496

POLOMOUGNE

Mariola Agria
Megan
Larissa Milva
Nandina Osira
Levantina Otolia Otolia
Red Fantasy
Red Sonia
Sanibel
Solara

Concordia
NETEE

Quarta
Rumba
Solara
Vineta

vhodné na bramboraky, na placky,
do polévek i gulasl, na kaSe, knedliky
i tésta, na pegeni ve slupce a alobalu

www.europlant.cz
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CESTA DAROVANYCH POTRAVIN Z PRODEINY

Ministr zemédélstvi Miroslav Toman s prezidentem SOCR Tomdsem

Prouzou pfi jarni potravinové sbirce

Bithem 10 hodin je navitivilo
bezméla 150 000 mikazniki,
ketefi darovall vice ned

235 tun potravin.

Dékujeme viem za ii€ast v jarni
Shirce potravin 2019 a tésime
se na podzimni &st v listopadu.

COsrey
moc Z jarni

AZ K TEM, KTERI TO POTREBUJI

% V.Den D18 kvitna 2013,
[45F)  bylood 8.00 pipravensich 337 prodejen
, " napii Ceskou republikow.

< om [

Prebiralo je 3070 dotrovelniki,
vitdinou z odbiratelskjch organizac,
e je roztfidil a zabalili

Z chichodu potraviny
odjely do 15 regiondlnich
potravinewych bank.

Potraviny jsouve skladech
bank roztfidéné a postupné
odvakend dovite net

700 neziskovich
arganizaci s phimym
kontaktem

K titm negpotiehndibim z fad diti,
matek samaivitelek, seniond,
hendikepovanyjch a daldich se patraviny
dostaby da 48 hodin od nikupu,

SBIRKA
POTRAVIN

sbirky obdrzelo sto tisic lidi

Nez odstartuje podzimni potravinova sbirka potfebnym, pripomerime si jarni
potravinovou sbirku v ¢eskych obchodech. Ta se od letoska kona dvakrat rocné,

v predchozich rocnicich byla pouze na podzim. Poprvé bylo mozZné v den treti kvétnové
soboty také darovat potraviny pres internet. ,Lidé mohli v jednotlivych prodejnach
odevzdat zakoupené trvanlivé potraviny Ci drogistické zboZi dobrovolnikum, které snadno
poznali podle zelené zastéry s logem sbirky. Darované zboZi se prevezlo ve spolupraci

s firmou Raben do skladu potravinovych bank, odkud se nasledné rozvezlo k potfebnym,"
uvedla Feditelka Ceské federace potravinovych bank

(CFPB) Veronika Lachovad.

Darované potraviny a drogistické zbozi
putovaly z obchodnich fetézci Albert,
Billa, Kaufland, Lidl, Makro Cash & Carry,
Penny Market a Tesco prostifednictvim
regiondlnich potravinovych bank do chari-
tativnich organizaci.

Potravinové dary
poprvé i on-line

Do sbirky se letos poprvé zapojily i on-line
obchody iTesco a Rohlik.cz. ,Zdkaznici si uz
pres tyden mohli na nasem webu nakoupit
jeden z péti charitativnich balickd. Pofizova-
li si ho spolecné se svym obvyklym ndkupem
nebo pres nasi zdkaznickou linku. Za prvni
tyden sbirky vénovali 5,5 tun pomoci," uved|
marketingovy feditel Rohlik.cz Rostislav
Brzobohaty.

Pomoc se orientuje zejména na seniory,
matky samozivitelky, péstounské rodiny,
déti z détskych domov(, handicapova-

né, ¢i lidi bez domova a v nouzi
a pokryva vsechny kraje a okresy
v Ceské republice. ,Pfestoze po-
dle Ceského statistického afadu
patii Ceska republika v Evropské
lem osob ohrozenych chudobou nebo
socidlnim vyloucenim, i tak se 1,5 milionu
obcanl nachazi pod hranici chudoby.
Nejvétsi problémy maji prevazné matky
samozivitelky s détmi a zeny starsi 65 let,"
fika zakladatelka a feditelka Asociace spo-
le¢enské odpovédnosti Lucie Madlova.

,Potravinové banky loni shromazdily
4127 tun potravin a drogerie. Objem
potravin darovanych od fetézcli se mezi-
ro¢né ztrojnasobil. Banky ziskavaji zbozi
také z potravinovych sbirek, evropského
programu potravinové a materidlni po-
moci a od péstitelt a producent(l. Pomoc
obdrzelo vice nez 100 tisic lidi,” uvedla jiz
drive CFPB.

SBIRKA
POTRAVIN

Dary i v penézich

Od velkych obchodnich fetézcd pochazi
zhruba 60 procent potravin v bankach.
Jde o potraviny uré¢ené k rychlé spotfebé
s uplynulou dobou minimdlini trvanlivosti,
poskozenym obalem nebo tfeba Spatnym
oznacenim. Hodnota potravin, které ban-
ky pomohly zachranit, je podle federace
pfiblizné 282 miliond korun. Na podzim by
pak mélo byt podle prezidenta svazu ob-
chodu a cestovniho ruchu Tomése Prouzy
také mozné darovat penize.

Hlavnim podporovatelem potravinovych
bank v CR je ministerstvo zemédélstvi.

42 Potravindrsky obzor
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Loni dotace ¢inily 41 milionG korun. Letos
je v programu zatim pocitano s 63 miliony
korun, podle ministra zemédélstvi Miro-
slava Tomana se jednd o zvyseni leto$niho
rozpoctu. Banky letos podle néj pozadaly
o zhruba dvojnasobek zatim alokované
Castky.

Ministerstvo také jednd s ministerstvem
prace a socialnich véci, aby se financovani
potravinovych bank pfesunulo systémové
pod néj. Podle Tomana by se tento presun
mohl stat novelou zakona o socialnich
sluzbach. Dokud k tomu nedojde, Toman
ubezpedil zastupce bank, Ze ministerstvo
s dotacemi pocita. ,Tento dotacni titul bu-
deme naddle provozovat s tim, aby nebyla
na jediny den ohroZena cinnost potravino-
vych bank nebo charity," fekl ministr.

Stredocesky kraj vybral
na potravinach nejvic

Letos se pfi jarni sbirce Uplné nejvic potra-
vin vybralo ve Stfedoceském kraji, presné
to bylo 51 286 kg vétsinou trvanlivych
potravin a konzerv. Vedouci skladu umisté-
ného na Malesickém namésti v Praze Pavel
Komarek ndm potvrdil, Ze tyto sbirky se
doposud délaly jen pred Vanocemi, letos
poprvé i na jare. ,Mdme radost z tak velkého
zdjmu spotiebiteld, co prindseji nakoupené
zbozi nasim dobrovolnikim v supermarke-
tech. Néekdy je to i plny kosik zaplacenych
potravin,” uved| Pavel Komérek. Mimo zmi-
néného skladu ma tato potravinovéd banka
Stfedoceského kraje jesté sklad ve Zdibech
a tam diky Sikovnym lidem z fad pracovni-
ki a dobrovolnikd se i z ovoce a zeleniny,
co jiz supermarkety vyfazuji z prodeje a nic
jim nechybi (nesmi byt samoziejmé nahni-
Ié) vyrabéji sterilaci konzervy na zpUsob ca-
lamdd. ,Pro toto vyrazené zboZi a tyto ndmi
organizace a rozvdZeji to potfebnym’ dodal
Pavel Komarek. Lidé ze Zdib podle jeho slov
spolupracuji s tamni organizaci kuchai
a poradaji i kurzy vareni pro ty, jimz se
zbozi vozi. Nejen mnoho bezdomovcd, ale
i nékteré maminky samozivitelky neumi
varit a tam se nauci z darovanych potravin
vyrobit chutnd jidla.

Zbytkolada i ve vasi lednici

Vse zacalo pfed rokem, kdy se ve skladu
banky zacalo hromadit tolik koncici zeleni-
ny, Ze to banku pfimélo k akci. Vy¢lenila né-
kolik lidi, ktefi zacali zeleninu zpracovavat.
,Kdybychom to nezavarili, museli bychom to
vyhodit. Zavarovdni je jediny zplsob, jakym
muzeme trvanlivost prodlouZit, a to minimdil-
né o rok," vysvétluje Yana Pancheva, mluvci

ROVNOST
MUZOA ZEN

Na snimku uprostred je feditelka Ceské federace potravinovych bank (CFPB) Veronika Lachovd,

zleva ministr zahrani¢nich véci Tomds Petricek spolecné s vrchni statni zdstupkyni Lenkou

Braddcovou (vpravo).

Potravinové banky Praha a Stfedocesky
kraj.

U lidi se zavafena zelenina ujala, a tak
v lété zacali zaméstnanci banky délat ze
sezonniho ovoce také marmelady. O slad-
kou i slanou variantu Zbytkolady je nejvétsi
zajem v zimé, kdy je Cerstvého ovoce a ze-
leniny malo.

Loni dostala prazskad a stfedoceskd po-
travinova banka od fetézcd celkem 997 tun
potravin. Ovoce a zelenina tvofily zhruba
pétinu celého objemu. ,Zavarenim se poda-
filo zachrdnit asi pét tun potravin, coZ odpo-
vidd v prepoctu zhruba deseti tisicim porci
jidla," dodava Pancheva.

Tesco jako prvni zacalo
zverejiovat zpravu o plytvani
potravinami

V dobé, kdy kazdy devaty ¢lovék na svété
chodi spat hladovy, zatimco tfetina svéto-
vé produkce potravin pfichdzi nazmar, si
nemizeme dovolit plytvat potravinami.
Tesco si to uvédomuje, a proto v roce 2017
zacalo transparentné meéfit svlj potravi-
novy odpad. Tesco tak jako prvni (a stale
jediny) prodejce v Cesku publikuje svou
vyro¢ni zpradvu o plytvani potravinami.
Od roku 2016/17 se firmé podafilo snizit
plytvéani potravinami ve vlastnich pro-
vozech o Uzasnych 55% a darovat 2 052
tun neprodanych potravin lidem v nouzi.
V uplynulém finan¢nim roce 2018/19 pro-
dalo Tesco v Cesku 662 058 tun potravin,
z nichz 11 722 tun cinily potravinové pre-
bytky (zbozi nebylo v kone¢ném dusledku
prodano zakaznikim).

Billa hlasi vybranych 30 tun
potravin, co putuji k potfebnym

Do vilibec prvniho jarniho kola se zapojila
i Billa s celkem 48 prodejnami napfi¢ Ces-
kou republikou, ve kterych v den sbirky
pracovalo 345 dobrovolnikd. Ti spole¢né
vybrali témér 30 tun zbozi, které by dohro-
mady vytvorily 53 265 porci jidla. Nejuspés-
néjsim supermarketem BILLA se v jarnim
kole stala prodejna v Letech u Dobfichovic,
kde se podafilo vybrat 1 215kg potravin
a drogistického zbozi.

Piil milionu porcijidla
potifebnym

V loniském roce shromazdily potravi-
nové banky 4 127 tun potravin a dro-
gerie. Nejvétsi mnozstvi jidla ziskaly
od obchodnich fetézc(, a to 2 473 tun
v hodnoté 225 miliond K¢. ,Obchodni
fetézce neposkytuji jen potraviny, které
diky spolupraci s potravinovymi banka-
mi nekon¢i na skladkéach, ale pomahaji
i jinak, naptiklad financ¢ni podporou
nebo poskytnutim skladovych prostor,”
pfipomnél Tomds Prouza, prezident Svazu
obchodu a cestovniho ruchu CR.

Ze neni obyvateldm Ceské republiky
Ihostejny osud lidi v nouzi, dokladaji vy-
sledky jarniho kola celorepublikové Sbirky
potravin.V ném se podaftilo vybrat celkem
259,2 tuny potravin a 26,8 tuny drogistic-
kého zbozi. V pfepoctu se jednad o vice nez
pal milionu porci jidla, které lze z takto
ziskanych potravin pfipravit.

Dvoustranu pfipravila: Eugenie Linkova
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Rodinna farma Milknatur
prosadila své wyrobky do nékolika retézcti

Farma Milknatur v Linich u Plzné, ktera se specializuje na vyrobu mléka, vznikla v roce 1993
jako nastupce casti Statniho statku Ulice. Majiteli jsou 2 farmari rodiny Sikytu. Chovatel
a veterindrni doktor Frantisek Sikyta se jiZ 26 let stara o zdravi a pohodu svych krav. Synovec

Pavel Sramek dohliZi na spravné zpracovéni mléka, vyrobu mléénych produktu a jejich prodej.

Privodcem pfi nasi navstéve farmy nam byl
Ing. Pavel Sramek.

P Jak velké stado nyni chovate?

Mame primérné 230 dojnic mlé¢ného
holstynského plemene, méli jsme jich pred
lety asi 180 a postupné jsme navysovali. Vice
uz to nechceme zvedat, protoZze nd$ stat uz
30 let Zivocisnou vyrobu nepodporuje, bo-
huzel ani nova vladni garnitura. Néco malo
udélala, ale je to jen mald néplast na velkou
ranu. Stale o tom mluvi, ale ,skutek utek”.
,Krmeni” do bioplynek to ano, ale krmivo
pro kravy ne. Nase staje byly postavené
v roce 1977, Statni statek Ulice mél 6 stre-
disek a zde byla mlé¢na vyroba. Ctyfi staje
jsou postavené vedle sebe a uprostied je
dojirna. My vyuzivdme stdje A a B, stdj C je
vyuZzita ¢aste¢né a D nepouzivdme, mozna
v budoucnu. Mdme celkem stado o cca
420 kusech, 230 dojnic, 140 jalovic a 50 telat.
Vesel by se sem az dvojnasobek zvifat, to by
ale musela CR chtit mléko, Zivocisnou vyro-
bu a organickou hmotu na pole na zadrzeni
vody. Bohuzel v minulych letech a i dnes se
preferuje rostlinna vyroba. Chybi organicka
hmota, na polich je sucho, nékde uz mame
polopousté a stale pouzivdme chemicka
hnojiva na ukor organiky.

P Specializujete se na vyrobu mlé-
ka, komu dodavate, plnite sami také
do lahvi?

Nadojime necelych 6 000] mléka denné
a z toho Ctvrtinu az tfetinu si zpracovava-
me sami do vlastnich vyrobk(d. Nema cenu
zvysovat celkovy objem mléka, nas

cil je z 6 0001 ukrojit co nejvice

na vlastni vyrobu, tedy sami ‘

si zpracovat a dobte prodat

Ing. Sramek s hnédym teletem

za lepsi ceny. Mléko chtély od nds odebirat
némecké mlékdarny, to jsme odmitli. My
chceme, aby nase mléko zlstalo v Cechéch.
Mdame smlouvu s mlékarnou Hollandia jiz
od roku 2011. Spolupréce je vice nez skvéla.
Odebiraji od nas v priméru 4 000] mléka
denné, které zpracovavaji do vybornych
jogurtu. Hollandia ma nejlepsi jogurty, pro-
toze neodstfeduje mléko a jogurty maji az
kolem 4 procent tuku. Jsme radi, ze mizeme
byt dodavatelem ceské mlékarny, kterd ma
nejlepsi jogurty v Cechach, a jsou i z naseho
mléka. My jim fandime a oni zase nasi ma-
lovyrobé.

Vyrobky dnes doddvame predevsim
do Prahy, do Globusu, Delmartu a in-
ternetového obchodu Rohlik.cz, ktery
doveze lidem pfimo dom( mléko s os-
midenni trvanlivosti, ¢asto jesté tyz
den vecer po zdvozu od nés. Vedle toho
vozime i do regiondlniho skladu Penny
Marketu. Ten pak nase vyrobky distri-
buuje asi do 80 obchodu v Plzeriském
a Jihoceském kraji. Nékteré fetézce se
jiz specializuji na regionalni producenty
jako Penny Market, protoze tento trend
je dramaticky stoupajici i v sousednim
Némecku. Lidé prosté stdle vice a vice

—

chtéji ndrodni produkty predevsim ze svého
regionu Vozime i do lokalnich farmarskych
obchodt U Lidusky. V ramci projektu MIé-
ko do 3$kol plnime mléko i do Y litrovych
pytlikd a dodavame ho zhruba 10 000 zaka
ve kolach v Plzni a okoli. Jsme jedini v CR,
ktefi délaji pytlikové mléko. MIéko do ob-
chodU balime do anglickych HDPE lahvi
s ouskem, specialni materiadl pro cerstvé
mléko a dzusy. Nase mléko je neodstiedéné,
nehomogenizované a zpracovava se Setr-
nou pasteraci pfi 75 °C po dobu 20 vtefin,
aby si zachovalo viechny svoje vlastnosti.
Anglické lahve navic neuvolnuji ftalaty jako
bézné PET lahve.

P Kolik mléénych vyrobkd nyni délate?
Cerstvé mléko v 0,5 a 11 lahvich, v saccich
0,251 litrové, Kefir a Bifidus v baleni 0,51,
a mléko ochucené pravou bio vanilkou.
Trvanlivost u mlék je 8 dni, u zakysanych
vyrobkd pak 28 dni

P Jak prosperuji mlékomaty? V Praze
po velkém rozvoji nastal utlum a prak-
ticky vymizely.

Jesté vloni jsme provozovali tfi mlékomaty,
dva v Plzni a jeden na farmé. V Plzni nam je
ale opakované vykradali a demolovali, $kody
byly vy3si, nez za kolik jsme prodali. Tak jsme
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Dojirna

tam skoncili. Stale ale provozujeme jeden
mlékomat zde na farmé, kde se prodej
téméf zdvojnasobil. Navic prodej do ma-
loobchodu je dnes asi 30x vétsi nez
pfimy z mlékomatu.

»Méli jsme $tésti a pfi prohlidce
staji jsme vidéli telatko narozené
pfed 30 minutami, které uz témér
chodilo. Jak probihaji porody? Jak se
dafi vasi dalsi doplrikové ¢innosti-vyro-
bé teleciho masa?

Kravy prikrmujeme specidlni Svycarskou
pfirodni vyzivou DairyPro® za ucelem zvy-
eni jejich imunity. Krdvy jsou potom zdravé
a nemame témér zadné zdnéty vemene.
Vétsina porodl je samovolnych bez pomoci
chovatele. Kdo chova mlécny skot, bycki se
zbavuje. My si by¢ky nechdvdme a vykrmu-
jeme je do 8 mésic. Telata jsou ve vybéhu
a jsou krmena pfirodnim krmivem. Na po-
razku jdou, kdyz maji cca 350kg. V telatech
neni velky rozdil mezi mlé¢nym a masnym
plemenem. Teprve kdyz se dokrmuji do do-
spélé vahy je masné plemeno ,kulatéjsi”
a ziskovéjsi. Teleci maso je ru¢né zpracovano
feznikem, naporcovdno a zavakuovano
do praktickych spotiebitelskych balicka.
Teleci maso je velmi kvalitni maso nejen pro
déti a sportovce, je nizkokalorické a velmi
vyzivné, obsahuje jen asi 6% tuku, ale velké
mnozstvi bilkovin. Maso prodavame zde
na farmé na ctvrtky, primeérnd vaha 1 Ctvrt-
ky je asi 20kg naporcovana do 0,5-1 kg bali¢-
kd. Mimoto je mozno si objednat na Rohlik.
cz pul kilové balicky mletého teleciho a tele-
ci tatarak 200g.

» Cim krmite telata, kam dodavate
teleci?

Telata jsou krmena pouze ptirodnim krmi-
vem vlastni produkce, ve kterych nepou-
zivame zadné GMO plodiny, tedy zadné
,Geneticky Modifikované Organismy”. Nase
farma je GMO free.

» Na zavér prohlidky jsme navstivili
dojirnu, jak ¢asto dojite?

Dojirnu obsluhuji 2 pracovnici a doji 2x den-
né ve 4.00 a v 16.00 hodin. Rano se nadoji
pres 3 tisice litr(, odpoledne pak o néco
méné. Na mléko mdme 2 tanky o obsahu

Telecr z firmy Milknatur

celkem 10 0001. Do dojirny se vejde najed-
nou 20 krav.

P> Zicastiujete se i soutézi?

Nase cerstvé mléko Milknatur ma znacku
Klasa od roku 2014. Zucastnili jsme se i Re-
gionalni potraviny a zde jsme ziskali ocenénf
pro Milknatur Bifidus, ktery obsahuje kul-
turu Bifidus complex. Je dobry na zaludek,
na trdveni, hlavné po uzivani antibiotik.

P Dnes je problémem pro nékteré sed-
laky, Ze nemaji komu predat podnik,
protoze déti se nechtéji zemédélstvi
vénovat, jak je to u vas?

MUj syn i dcera mého stryce chodi pomahat.
MUj prostiedni syn ted nedavno délal rekla-
mu na mléko a teleci na internetu a celkové
ma na starosti teleci maso. Rovnéz prostied-
ni dcera mého stryce sem jezdi a vénuje se
ekonomice. Vlastnictvi se u nas na farmé
moc nezdlrazniuje. Pracuje nas tu celkem
20 a jsme vlastné takova jedna velkd rodina.
P Zalozili jste i politickou stranu Ag-
rarni demokratickd strana, navazujici
na predvale¢nou Agrarni stranu, jste
c¢estnym predsedou a zakladajicim
¢lenem, jaké jsou dalsi plany do bu-
doucna?

Plany jsou velké a dlouhodobé, ale je to
zatim v zdrodku. Celkem 1 153 farmard
podepsalo v roce 2015 vznik strany, protoze
uz se nemuUzeme divat na to, jakym smérem
se ubird nejen nase zemédélstvi, ale i vzhled
krajiny, voda v krajiné apod. Dovazime
pres 50% potravin a misto toho, abychom
produkovali potraviny, tak zemédélci vyrabi
elektfinu v bioplynkach a biopaliva do spa-
lovacich motord. To kdyby vidél Antonin
Svehla, musel by se v hrobé obracet. Problé-

Mlékomat

mem ale je, Zze nikdo nechce do strany pfilis
vstupovat, stejné jako do jinych. Politiku
povazuji lidé za svinstvo. Bohuzel v politice
jsou ¢asto lidé, co by v normalnim zivoté ne-
byli nic. Znam to z vlastni zkusenosti, plsobil
jsem 4 roky v Poslanecké snémovné a vim,
jak to funguje, kdo se tam také zejména drzi
i mnoho let. Vefejny zdjem neni, kazdy chce
z politiky néco vydobyt jen pro sebe. Cim
vétsi hlupak, tim si vic troufa. Za 1. republiky
byla Agrarni strana pod Svehlovym heslem
Venkov jedna rodina” nejsilngjsi stranou.
Byla to strana opravdu tvrdé pracujicich
lidi. Tehdy zde ale bylo 4,5 miliond rolnik
a domkarl, kdezto dnes pracuje v zemédél-
stvi jen asi 100 000 lidi. Pfitom v roce 1929
méla strana pres 900 tisic ¢lend, to je dnes
sen a naprosto nerealné. Ale uvidime, neni
vsem dnlim konec a my se nevzdavame
a jedeme dal. Nyni se pfipravujeme na kraj-
ské volby, chtéji nas do koalic, a my chceme
v kazdém kraji alespon jednoho zastupitele,
ktery by se vénoval problematice zemédél-
stvi a zivotniho prostiedi, protoze tam tomu
nikdo nerozumi.

Text a foto: Jaromir Hampl

FARMA
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Zdravy zivot

se Semixem

Nadseni, touha po kvalité

a komunikace s nasimi zakazniky

nas neustale inspiruje k dalsim

ndpadum na rozsiteni sortimentu. t
Jako dlouholeti vyrobci celozrnnych
kasi, srdicek, lupinkd, koktejli, maku
a dalsich produktu klademe diiraz

na zpracovavani zrnin tak,
abychom v nich zachovali
co nejvice benefitii pro
vase zdravi.

Velmi nds tési, Ze 3 nase vyrobky i letos
uspély pred néro¢nou komisi ziskaly Ceny
potravinarské komory pro nejlepsi inova-
tivni vyrobky v oblasti Inovace.

Prvnim z nich je Ovesny hrnicek - teply
snidanovy dezert, ktery neobsahuje zad-
nou mouku, pouze ovesné vlocky a pfi-
rodni ochuceni. Jde o skvélou alternativu
snidanovych kasi. Sypkou smés smichéte se
studenou vodou, nechate minutku odstat
a poté upecete v mikrovinné troubé. Zdra-
vy dortik tak servirujete do 6 minut. Nejlé-
pe chutna jesté teply, ale Ize si ho pfipravit
i dopfedu na vylet, do Skoly nebo do préce.
Ovesny hrnicek ma vysoky obsah vlakniny,
obsahuje betaglukany, které snizuji hladinu
cholesterolu v krvi. Je bezlepkovy a bez
palmového tuku. Mlzete si vybrat ze tii
variant - ¢okoladovy, s jablkem a skofici
¢i pernikovy. Za variantu s jablko/skofice
jsme pred par tydny ziskali Cenu hejtmana
Moravskoslezského kraje.

Dal$im nasim ocenénym vyrobkem byly
Ovesné kase pro déti s vapnikem - va-

P2 pro déti
.'5& : mﬂ}m’m /2

rianta ¢okolddovd s bananem a varianta
s ovocem. Skvély start nového dne pro vase
déti - rychle pfipravend kase s vapnikem,
ktery je dllezity pro spravny vyvoj dét-
skych kosti a pro zdravé zuby. Je vyrobena
z bezlepkovych ovesnych viocek.
Milovnici ceredlii Zdravy zivot si
mohou objednédvat na nasem eshopu
www.zdravyzivot.com, kde vyrobky
prodavame za doporucené maloob-
chodni ceny. Nas eshop tudiz neni trnem
v oku nasim velkoodbératelim, jelikoz
v ném zékaznik nakoupi za ceny, které
doporucujeme coby regalové. Vyhoda
eshopu pro zadkaznika je v $ifi sortimen-
tu a prehlednosti. Na eshopu se
také vzdy jako prvni objevi
novinky v sortimentu.
Zédkaznik je tak mulze
ochutnat, zvyknout
si na ng, a jakmile
je vyrobek zalis-
tovan do fetézc,
pfirozené jej zadit

ZDRAVY
ZIVOT

e
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8 jablky a skorici
BEZ LEPKU R
2

CERA HESTMANS,
avskoslerakehn
Kraje

Generdlnf feditel SEMIXu Michal Cizmar u pozorovatelny na Kozmickych ptacich
loukach.

3 -
VYSOKY OBSAH OBSAHUIE

VLAKNINY BETAGLUKANY*

nakoupovat jinde. Zvidavi zdkaznici si o informace, kde se
co prodava, napisi.

Radi rovnéz informujeme na facebooku nase
“ zdkazniky o Sifi sortimentu v konkrétnich fetéz-

cich. Facebook: Semix Zdravy Zivot Prirodni rezervace Kozmické ptaci louky jsou nejvétsim pocinem Semixu. Na plo-
sSe nékolika desitek hektarti vznikla dimysIné vytvorend jezirka pro ptdky a oboj-
zivelniky. V lokalité Zije fada endemickych druhd. Laickd i odbornd verejnost jisté
oceni ptaci pozorovatelnu.

Zakoupenim produktd znacky Semix Zdravy Zivot pfispivate
na obnovu pfirody. Zakoupili jsme nebo mame v pronajmu
nékolik lokalit na Uzemi Moravy, kde pecujeme o pfirodu,
obnovujeme pfirozend prostredi pro Zivot ptaku, obojzivel-
nikd, plazt a rostlinstvo. Nasim nejrozsahlejsim pocinem
jsou v soucasné dobé Kozmické ptaci louky (viz obrazek).

Rozsahly komplex 64 hektard se jiz tuto zimu stane do-
movem divokych koni. Vice o nasich ekoaktivitach a krasné
obrazky zivocichud a rostlin z ndmi opecovavanych mist si
muUZzete prohlédnout na natura.semix.cz

v SRR '”Mf‘b‘;; .

SEMIX PLUSO, spol. s r. o.
Rybnicky 338, 747 81 Otice 1
Ceska republika 2
tel./fax.: +420 553 759 980 o— :i

e-mail: semix@semix.cz ’

Pecujeme o pfirodu

: Ex : f 820 VTR
Jezirka rozli¢ného vodniho sloupce poskytuji domov mnoha druhtim ptaku
i obojZivelnikd.

i "‘ F Mool
L g e ’;

A o R e gt

Vitani ptacrho zpévu — komentovand prohlidka
mokradu Kozmické ptaci louky — duben 2019
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zelnd slavnost
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konaly se tam tradi¢ni slavnosti

Zeli a hlavné zeli. Otice na Opavsku oZily v poloviné za¥i tradi¢nimi zelnymi slavnostmi.
Pravé jeho zpracovani ma v obci ale i sirsSim regionu dlouhou tradici. PFisti rok si budou
Oticti, ktefi se mohou pochlubit i cerstvym titulem Vesnice roku Moravskoslezského kraje,
pripominat jubilejni ro¢nik. Slavnosti se budou konat uzZ po desaté.

A

Jesté v sobotu 14. zafi rdno panoval v Oti-
cich ¢ily ruch. Centrum se chystalo na nej-
vétsi akci roku, zelné slavnosti. Stankari
s regionalnimi produkty rozkladali své zbo-
Zi, pfipravovalo se pédium a posezeni,
vonéla tradi¢ni zelnacka. ,Zelné slavnosti
pofdddme letos po devdté. Akci jsme vymy-
sleli na pocest urody zeli, zdejsi zemédélsky
podnik je nejvétsim zpracovatelem zeli v re-
gionu. Tradice trvd uz asi sto dvacet let. V nasi
nejstarsi budové v obci, kulturnim domé, se

Devaty ro¢nik Otickych zelnych slavnosti odstartoval mistostarosta obce Roman Jandcek (vlevo),

zeli kvasilo. Pristi rok nds cekd desetileté vyro-
Ci, chystdme vétsi oslavy,” fekl mistostarosta
Roman Janacek.

Slapani zeli

i vonava pecena kacena

Slavnost odstartovala v 11 hodin dopo-
ledne a po uvodnich slovech, ale i zpévu
souboru otickych zZen, $li prvni zajemci
ochutnat zelnou polévku, burcdk, ale taky

na zahdjeni nechybél ani ndméstek hejtmana Moravskoslezského kraje Jaroslav Kania (vpravo).

nakoupit dobroty ze zeli nebo poobédvat
pecenou kachnu s knedlikem a jak jinak
nez zelim. Na slavnost se peklo pres pét set
kachnich stehynek. ,Nechceme tady zddné
kyce, snazime se podporovat regiondIni
potraviny, lidovou tvorivost a femesla, zdejsi
Sikovné lidi. V kulturnim domé je tak treba
pan TvariiZzek z Opavy, ktery vyfezdva krdsné
véci ze dreva. Pivo je z pivovaru ze zdejsiho
regionu. Prichozi si mohou vyzkouset Slapdni
zeli, pred lety jsme nabizeli i mozZnost krou-
hdni zeli, ale z bezpecnostnich divodu jsme
to vzdali, asi bychom méli mdlo ndplasti”
zasmal se mistostarosta. On sam zeli doma
krouhd a nikdy se pry neporezal. ,Dodnes
si lidé zeli delaji doma do svych kamendku
a pak jej maji celou zimu, to je rozhodné tra-
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di¢ni. Nejen v Oticich, ale celém Slezsku. Byl
to chudy kraj a lidé se snaZili zdsobit se, jak
se dalo, takze zeli bylo v kazdé domdcnosti
pordd,” tekl Roman Janacek a ptiznal, Ze nej-
radéji ma samoziejmé Otické zeli, tepelné
upravené.

Domacka, pohodova akce

To, ze slavnostmi Zije opravdu celd obec,
doklada i fakt, ze do slavnostniho se odélo
nejen jeji centrum a obecni budovy, ale
také nékteré rodinné domy. Ve slunném dni
tak na zahradach zafily dyné a také brany
domU byly ozdobené. Nékde kvétinami,
jinde kukufi¢nymi klasy. ,Obec zajistila
kontejner kukurice ze zemédélského podniku
avsichni kdo méli zdjem, si mohli pro kukufici
prijit a nazdobit si svij domov. Je to uz tradi-
ce” vysvétlil mistostarosta. Z Opavy pfijela
i Marie Mickerova s kamaradkou Kvétosla-
vou Kramnou. ,Jezdime kaZdy rok, od nds
je to sem kousek. Prijely jsme na dobré jidlo
a zeli bylo bezvadné, tady je vZdycky dobré,”
shodly se obé Zeny. Koupily si jej i dom.
»Zeli mdm rdda, doma ho mdme stdle a jime
ho na sto zplsobu. Je zdravé. Tady si jej koupi-
me balitkované, to se dd dobre vyuZit a taky
to neni tak tézké rekla jesté Marie Micke-
rova. ,Je to skvéld akce. Lidé jsou prdtelsti, je
to tady takové domdcké. Skvély program pro
déti i dospélé a vyslo jesté pocasi” doplnila ji
Kvétoslava Kramna.

Certifikat i Vesnice roku

Letosni rok je pro otické mimoradny. Slav-
nost totiz ziskala certifikdt - Regional-
ni produkt Opavské Slezsko v kategorii
zazitek. ,Je to uzndni kvality této akce, kterd
je v obci nejvétsi. Sjizdi se k ndm lidé ze Sirého
okoli a méli jsme ndvstévnika i ze Spojenych
statl americkych. Vzdycky soutéZime, z jaké
nejvétsi ddlky ndvstévnik je,” vysvétlil mis-
tostarosta. Kromé toho letos obec ziskala
titul Vesnice Moravskoslezského kraje roku
2019. Oticti se pfihlasili popaté a pfi vy-

A

¥

hlasovani na né cekalo velké prekvapeni.
JVsichni tam jdou s tim, Ze chtéji vyhrdt, ale
necekali jsme to. V predchozich letech jsme
ziskali oranZovou stuhu za spoluprdci se
zemédélskym druZstvem a modrou stuhu
za spolecensky Zivot, ted ale pfisla zlatd a to
je vrchol” sdélil Vladimir Tancik, starosta
Otic. Pfiznal, ze ocenéni je velmi potésilo.
»Prvni misto mdme asi za spolecensky Zivot,
za prdci spolki a sloZek. Za to, Ze drzime
pri sobé a vymyslime aktivity pro vsechny.
Komise vidéla zdjem lidi, to Ze spolupracuji,

Otické zeli

‘

Prichozi mohli na slavnostech ochutnat i zelné dobroty, jednou z nich byla typickd zelnd polévka.

PRAa

Hlavky zeli si lidé mohli i koupit nebo si ukdzku
zelné drody prohlédnout v Kulturnim domé.

ta energie, kterou vyddvaji, je v obci vidét.
Zacali jsme na tom pracovat pred deviti lety
amyslim, Ze se ndm to dafi,” doplnil starosta.

Petra Pasova

Kysané zeli je velmi zdravé. Jde o potravinu cennou nejen pro dieteticky
ucinek, podporu traveni a vysoky obsah vitaminu C, vyjimec¢nd je viak také
obsahem dalsich vitamina skupiny B, K. Je vybornou prevenci pfed nemo-
cemi trdviciho dstroji. Zeli podporuje imunitni systém a zabiji neZadouci
bakterie. Zeli se také pFipisuji i zazracné ucinky na potenci. Velkou vyhodou
kysaného zeli je jeho celoro¢ni dostupnost.

Vyroba kysaného zeli ma v Oticich dlouholetou tradici. Prvni zminky v kro-
nikdch uvadéji vyrobu kysaného zeli jiz od roku 1886 a od tohoto data
se v Oticich slape kysané zeli bez pFeruseni. Akciova spolecnost ZP Otice|
v této tradici tispésné pokracuje a je v soucasnosti nejvétsim vyrobcem ky-
saného zeli v Ceské republice. Dva vyrobky z kysaného Otického zeli maji
punc Regiondlni potraviny a Stavé z Otického kysaného zeli byla udélena
ndrodni znacka kvality , Klasa”.

Otické kysané zeli se vyrdbi ze specidlné vyslechténych odrad hlivkového
zeli. DodrZuje se osvédceny pracovni postup, kdy se jednotlivé hlavky ocisti,
zbavi ko3tdli a krouhaji se. Dle Otické receptury se poté pfimichd sul, kmin
a ho¥cicné seminko. Vyslednou krouhanku

pak v kddich nedusaji stroje, ale vidlemi

tuto hmotu rovnomérné rozmistuji

a seslapavaji ji Zeny v bilych holin-

kdch. Po dukladném uslapani se ne-

chdva zeli v kadich zrat a v konec-

né fazi se plni dle prani zakaznika

do ruzné velkych baleni, od 500g

sacku, které vidite na pultech pro-

dejen, aZz po 13kg vanicky, gastro

balenf pro jidelny a restaurace.

Zdroj: www.regionalni-znacky.cz
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vinarstvi

Nejlepsi vinar mezi doktory
a nejlepsi doktor mezi vinafi

Vinare Pavla Kosika jsme zastihli zrovna na pocdtku vinobrani — p¥i vyvrcholeni celého
vinarského roku. A Ze je to zrovna v tomto pripadé vrchol porddny - vinarstvi zpracovdva
hrozny zhruba ze triceti hektart vinic. Z nich ro¢né vyprodukuje 200 000 lahvi vina.
Docela zavratna cCisla pro vinarstvi o par zaméstnancich. A aby toho nebylo malo, Pavel
Kosik je predevsim prakticky IékaF pro dospélé v obcich, kde md své vinarstvi. ,Kamarad
na to ma takovy bonmot: jsem pry nejlepsi vinaf mezi doktory a nejlepsi doktor mezi
vinari,” sméje se Pavel Kosik. Humoru a nadhledu je pri jeho pracovnim vytiZeni vic nez
zapotrebi. Na otdzku, zda svym pacientim ordinuje svd vina, ovsem nedoslo.

Vinafistvi i penzion

Tvrdonice jsou na prvni pohled bohatd vi-
naiska obec. Soudé nejen podle velikosti
mistnich doma a okolnich vinohradd, ale
i dle nové postavenych okrajovych ¢Ctvrti.
Tvrdonice patfi do Slovacké vinarské
podoblasti a vliv Slovacka a Podluzi je tu
dobie patrny predevsim béhem riznych
folklornich slavnosti.

Vinafstvi Kosik se nachézi na kraji vesni-
ce, kolem dokola uz Ize vidét jen malebné
panorama vinohradG. S vyrobni halou
a sklepem sousedi také nové vybudovany
penzion. Zavéry degustacnich vecerl
jsou tak pro navstévniky o to vice pohodl-
né. Ale k tomu se jesté dostaneme.

S produkci vina Pavel Kosik zacal pro-
stfednictvim vinohradl svého otce. Pfislo
mu Skoda, Ze se kvalitni hrozny prodavaji
ostatnim vinaflm a tak je od otce od-
koupil a vznikl prvni nalahvovany ro¢nik
tvrdonického vinarstvi Kosik.

Postupem let doslo nejen k navyseni
produkce, ale také k navyseni technolo-
gického zazemi. Pavel Kosik byl jednim
z prvnich vizionaid, kteri se pfi praci
ve vinohradu i ve sklepé zacali ¢im dal vic
spoléhat na techniku. Nedostatek pracov-
nikl, obzvlast pro sezénni zemédélské
prace, je narlstajici problém, ktery para-
lyzuje chod nejednoho vinafstvi. Jednu
z pfi¢in vidi Pavel Kosik v diametrdlni
odliSnosti nastupujici generace: ,Do vino-
hradu mi na zelené prdce bézné chodi osm-
desdtiletd pani. Z mladych lidi ale neseZenu
nikoho. A nejsem v tom sdm. Pficemz plat
110 korun na hodinu a vic za nekvalifiko-
vanou prdci je vice neZ sluny. Proto jsem se
radéji zacal spoléhat na technické vybaveni
nez lidské ruce.”

Pokrokové mysleni se projevuje nejen
ve vinohradu ale i ve sklepé. Rada tech-

nologickych postupid je ovlddana pres
pocita¢ ¢i dokonce mobilni aplikace.

Odriidova skladba vinohradii

Jak bylo dfive na Moravé zvykem, sebe-
mensi vinohrad za domem se vyznacoval
bohatou odridovou skladbou. Kazdy mél
trochu Veltlinu, trochu Frankovky, do toho
par radkt Chardonnay nebo Vavfince. Vina
se tak cCasto nelahvovala po odridach, ale
vznikaly jejich smésky, tzv. cuvée. V tom se
dnesni doba zménila a spousta zakaznik(
se drzi své osvédcené odridy a ceka, ze
bude chutnat pokazdé stejné bez ohledu
na to, jaky byl rok. Ani zakaznici Pavla Ko-
sika nejsou jini: ,PFi vysadbé novych vinic
jsem se zamé¥il na tzv PIWI odrtdy - nejenom
pro to, Ze prindseji nové chutové zdzitky pro
milovniky vin, ale také i proto, Ze pravidel-
né dobre vyzrdvaji, maji solidni kyselinky
a do budoucna by mohly byt zdkladem pro
ekologické vinareni - déldme treba Saphiru,
Cabernet Cortis nebo Hibernal. Lidé ale po-
rad chtéji predevsim svou oblibenou Pdlavu
a Rulandské sedé. Z fad modrych odrid se
v nasich vinohradech dafi dobre i Merlotu
nebo Rulandskému modrému. Nachdzime se
v oblasti srdzkové velice podprimérné, vina
tu dobre vyzrdvaji, spise budeme muset resit
problémy s nedostatkem kyselin.”

Jsou vinafi, ktefi si stéZuji, ze po nich trh
vyzaduje stale néco nového. A pak jsou
vinafi, ktefi si stézuji, Zze jim stala klientela
nedovoluje pfilisné experimenty. Pavel Ko-
sik se nefadi ani k jedné skuping, i on vsak
ma sva vinaiska pfani, jez zatim neni schop-
ny realizovat v plné mire. ,Udélal jsem si
napfiklad jednu SarZi takového ndroc¢néjsiho
Chardonnay. Pil roku jsem ho michal na jem-
nych kalech. Jable¢nd kyselina se preménila
v mléénou a bylo tak nddherné krémové
ajemné. Po nalahvovdni jsem vsak mél pocit,
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Ze chutnd predevsim mné a mi stdli zdkaznici
vyZaduji spiSe to, na co uz jsou zvykli. Navic
jednomu vinu vénovat po cely rok, nejsem
schopny aplikovat na celou produkci, protoZe
jsme ve sklepé v podstaté jen dva.” | tak si ale
Pavel Kosik dovoli experimentovat. ,Letos
jsem poprvé zkusil vyrobit sekt z Rulandského
bilého a frizzante jako cuvee nékolika bilych
odrid. | kdyby se proddvalo méné, nevadi,
nevyrobil jsem ho moc a kolikrdt mi uz béhem
léta prisla po horkém dnu sklenka vychlaze-
ného sektu vhod.”

Vitéz soutézi

Prace a progresivni mysleni pfi vyrobé vina
se odrazi nejen v ocenéni zakaznikd, ale
také v odbornych soutézich. ,Nejsem upl-
nym pfiznivcem toho, kdyZ je na jedné Idhvi
pét ndlepek z riznych vystav vin. Na druhé
strané vim, Ze to nékteré zdkazniky ovlivriuje
privybéru,” vysvétluje Pavel Kosik.

Jeho vina tak mohou ochutnat navstév-
nici vystav nejen v Americe nebo v sou-
sednim Rakousku ¢&i Slovensku, ale také
na tuzemskych slavnostech, napfiklad
na Valtickych vinnych trzich. Jeho vina se
také pravidelné umistuji do Salonu vin.
A loni se stala jeho Frankovka Sampio-
nem v soutézi Vinaf roku. A jaky je ndvod

na vyrobu Sampiona? Podle Pavla Kosika
je to mnohdy o ndhodé. ,MdiZe to byt také
vino, do kterého byste to zpocdtku nerekli,
ale béhem roku nazraje tak, Ze se ho roz-
hodneme pfihldsit.”

Kromé vySe zminénych vystav vin se
s viny vinafstvi Kosik mlzete nejcastéji
setkdvat v nejrGznéjsich vinotékach i
velkoobchodech s vinem po celé repub-
lice. ,Vzhledem k nedostatku zaméstnancu
je pro mé jednodussi zavézt zdsilku do spe-
cializovanych obchodu s vinem, kde je vétsi
odbér, nez doddvat je po pdr kartonech
do jednotlivych restauraci” vysvétluje Ko-
sik. Je to trochu $koda, protoze spousta
z jeho vin by dokazala skvéle doplnit ne-
jedno degusta¢ni menu.

Jak dobre se jeho vina paruji s jidlem,
vsak mohou zakaznici vyzkouset pfimo
v Tvrdonicich. Rizené degustace probihaji
ve specialné uzplsobeném degustacnim
sklepé&, pro specidlné zaméfené degustace
je pak k dispozici sklep archivni. Milovni-
kiim vina pak po takové degustaci staci
jen presunout se na nocleh do vedlejsiho
penzionu.

Pokud premyslite o podzimnim viken-
du na Moravé, plnym vina, pak bude vi-
nafstvi Kosik velmi dobrou volbou.

Text: Darja Krskova
Foto: archiv VinaFstvi Kosik

za pomoci nejmodernéjsich technologii.
« Specialitou jsou PIWI odridy ¢ervené i bilé.

Sampion ¢ervenych vin 2018 - Vinai roku 2018
Nase Frankovka pozdni sbér ziskala prestizni cenu
v soutézi Vinat roku 2018 a stala se $ampionem
¢ervenych vin!

Kontakty vinafstvi:
MUDr. Pavel Kosik
Tabule 1, 691 53 Tvrdonice

vinarsTvi I

« Moderni vinafstvi stavi na stoleté rodinné historii.
« Zakladnim stavebnim kamenem je 35 ha vlastnich vinic.
« Vyroba je zaméfena na vina predikétni ale i jakostni

PENZION [

« Rodinny penzion s kapacitou pro 25 osob je situovan na klidném misté na okraji obce vedle vlastnich

vinic. Nabizime ubytovani ve dvojliizkovych a tfilazkovych pokojich s vlastni koupelnou.

» WIFI je dostupné v celém aredlu. Po celou dobu je Vam k dispozici zahrada, tischovna kol, vinarstvi
s moravskymi viny a parkovi$té, beachvolejbalové hii§té, venkovni bazén 6x3 metry, zaptjceni grilu a kol.
« Soudésti penzionu je stylovy kvelbeny sklep s kapacitou 25 osob, zastfe$ena terasa s krbem s kapacitou

50 osob a restaurace pro 30 osob.

« Zajistime prostory na poradani $koleni, véetné obcerstveni. Dale u nas miiZete usporadat
narozeninovou oslavu, t¥idni sraz, firemni vecirek, trachtu nebo posezeni s prételi. Na prani
prichystame jakakoliv menu, at uz formu bufetu ¢i hlavniho jidla véetné vin produkovanych vlastnim

vinafstvim a dal$ich napojt.

Kontakty penzion:
777 674 172 - Marek Kosik
777 803 465 - Martina Kosikova

+420 728 750 209 - Jan Janulik, vedouci sklepniho |Ninfo@ukesikuicz (ubytovani)

a vini¢niho hospodarstvi
vinarstvikosik@seznam.cz
www.kosikvinarstvi.cz

www.ukosiku.cz
FB: penzionkosik
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Za patronatem nad znojemsky

Modré housle

k Pavlu Sporclovi
prosté patfi, s jinymi
by si jej dokdzal
predstavit jen
malokdo

U sklenky vina mohou vznikat velké véci. Dobré vinko, pohoda a spolecny hudebni zdjem
stdly za skutecnosti, Ze se svétové prosluly houslista Pavel Sporcl stal nejen pravidelnym
hostem, ale i stalym vystupujicim na Hudebnim festivalu Znojmo.

P Jakym Fizenim osudu jste se stal pa-
tronem Hudebniho festivalu Znojmo?
Doslo k tomu diky pratelstvi s Jifim Ludvi-
kem, ktery pred patnacti lety festival zalo-
zil. Nasim spole¢nym znamym je Standa
Madl, zndmy vinar z Velkych Bilovic, a nad
sklenkou vina jsme se s Jifim dohodli, ze
na druhy ro¢nik pfijedu zahrat néjaky kon-
cert. Slovo dalo slovo a tfeti ro¢nik jsem
byl jiz patronem festivalu. Rekli jsme si, ze
se bude jednat o patronstvi az do konce
nasich zivotd, k cemuz se blizime milovymi
kroky, ale zatim se tam nechystame. Takova
je nase ustni dohoda.

P Podilite se na vybéru skladeb, které
interpretujete na festivalu? Néktefi po-
sluchaci po ukonceni vaseho letosniho
festivalového koncertu konstatovali, ze
moderni skladby jsou disharmonicté;jsi
a ze by spise privitali starou osvédce-
nou klasiku.

Podilel jsem se na vybéru skladeb zahajova-
ciho koncertu, o vybéru jsme s festivalovym
prezidentem Jifim Ludvikem diskutovali. Za-
dani bylo celkem jasné - zaradit dva soudobé
skladatele, tedy jejich skladby. Jelikoz byl
koncert vénovany padu zelezné opony a pfa-
telstvi mezi ceskym a rakouskym narodem
a dvéma soubézné probihajicimi festivaly
na obou stranach hranice, byl vybran sou-
doby cesky a rakousky skladatel. Navrhl jsem
Lukase Sommera, s nimz Uzce spolupracuji,
ktery by mohl napsat néco pro housle s or-
chestrem. Hral jsem nékteré jeho skladby, on
mné je zase aranzuje. Rakouského skladatele
- Christopha Ehrenfellnera - si vybral festival.
Vie bylo doplnéno vybérem Dvorakovych
Slovanskych tanc a houslovym koncertem
Ericha Wolfganga Korngolda, ktery spliuje

spojeni Ceska a Rakouska, jelikoZ se narodil
v Brné, dlouha Iéta pUsobil ve Vidni a stal se
zakladatelem filmové hudby, jak ji zname
dnes.

Soudobé skladby se nemusi kazdému
libit, je vsak dulezité je hrat, ukazovat
moznosti a srovnavat je s dily starych mi-
str0. Treba za padesat let budou soudobé
dnedni kompozice brany jako klasika. Je to
vsak trochu slozitéjsi nez ve standardnich
pfipadech, koncert je vhodny vybalancovat
a predstavit i soudobé skladby. Je dobre, ze
festival podporuje vznik novych skladeb,
ale také objevuje dalsi treba z barokniho
obdobi.

P Jak vnimate propojeni hudby a vina
na Hudebnim festivalu Znojmo, setkal
jste se s né¢im obdobnym nékde jinde
ve svété?

Ve svété, ve vinafskych regionech, je tako-
vé propojeni na misté. | kdyz na druhou
stranu nevim, Ze by to nékde vzali tak
vazné a do detailu jako ve Znojmé na tom-
to festivalu. Jednd se o ochutnavky vina
pfed koncertem a o prestavkach. Zajimavé
je spojeni kazdého koncertu s néjakym
vinafem. Za téch patnact let se z tohoto
zvyku stala velmi prestizni zéleZitost, velice
peclivé se vinafi vybiraji, libi se mi i nabidka
festivalovych vin. Pfred dvéma dny jsme vy-
birali vyherce fady festivalovych vin a jsem
pfesvédcen, Ze pro zucastnéné vinafe se
jedna o takovou tfesni¢ku na dortu, ze
vyhrali nebo byli na ¢elnych mistech v sérii
téchto vin. Spojeni hudba - vino je velice
pékné. Vino vas naladi, uvolni, moznd né-
kdy i uspi, ale to ke koncertdm patfi. Proto
je prostiedi viech festivalovych koncertl
tak pfijemné.

P> Jaka vina osobné preferujete?

Diky pfatelstvi s Jifim Ludvikem a diky
Standovi Médlovi jsem se naucil vino pit.
Nejsem samoziejmé zadny expert, poznam
dobré kvalitni vino od téch Spatnych, coz
povazuji za velky Uspéch. To se o mnoha
lidech fici ani neda. Nemam natolik vypito,
nepiji tak ¢asto a moje vizudlni a chutova
pamét u jednotlivych odrdd neni $pickova.
Kazda pfilezitost vybizi k jinému vinu, nyni
to zjednodusim na bila a ¢ervena. V lété piji
prevazné bild vina, pfi dlouhych podzim-
nich a zimnich vecerech zase spiSe séhnu
po kvalitnim cerveném. Chutnaji mné fran-
couzskd a také chilskd, v nichz nachazim
velké potéseni.

P Mate svého vinafe?

Ano, tim je Standa Madl, mame k sobé
velice pékny vztah. On je moje vinaiska
spojka a vinny guru. Je to bezvadny chlapik
a skvély vinafr.

P Vratil bych se k za¢atkim vasi umé-
lecké drahy. Byl tak trochu 30k, Ze hous-
lovy solista vystupoval nikoliv ve fraku,
ale v civilnim obleceni a navic s Satkem
na hlavé. Co vas k tomu vedlo, chtél jste
se odlisit od starsich interpretli a uka-
zat novy smér? Nebo néjaka revolta?
Vedla mé k tomu laska k hudbé a svym
zplGsobem jeji zachrana. Chtél jsem, aby
na koncerty chodili i mladi lidé, coz byla
trochu frustrace, kterou jsem mél, kdyz
jsem zacal vice hrat a mél jsem pouze po-
starsi obecenstvo. Pfemyslel jsem, jak by se
to dalo zménit. Na foceni jsem si vzal $atek
na hlavu a od té doby jsem ho dalsich sedm
let na koncertech nesundal. Nejednalo
se o zadny marketingovy kalkul, byl to ze
srdce jdouci styl, kterym jsem se pokusil od-
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bourat az pfiliSnou vaznost klasickych hu-
debnich koncertt. Cilem bylo prilakat nejen
mladé, ale i ty, ktefi normalné na koncerty
nechodi. Diky této berli¢ce pak na koncert
mohli pfijit a fict si, $koda, Ze jsme doposud
na zadném nebyli. A feknou si, pfijdeme
i pristé tfeba i na jiného interpreta. To byl
zameér, ktery se mné skute¢né podafil. Stéle
za mnou chodi lidé, ktefi dékuji, ze jsem
je pfivedl ke klasické hudbé. Také jsem
nemalo déti, ale i dospélych, pfivedl k hous-
lim, diky mné zacali na tento nastroj hrat.
Hodné sil jsem vénoval vychovnym 3$kolnim
koncertlim, i tém nau¢nym. Odehral jsem
jich stovky a détem a mladym lidem jsem
ukazoval, jak je klasicka hudba krasna, Ze se
ji nemusi bat a jak je krasné chodit na kon-
certy. To byla dalsi sou¢ast mého snazeni.
Vzdy mi $lo o kvalitu hry, ktera byla pro mné
nejddlezitéjsi, nikdy jsem se nechtél za $a-
tek a své modré housle schovévat.

P Predpokladate tedy, ze mladi chodili
nejdfive na Sporcla a pak si nasli cestu
k vazné hudbé...

Ted uz chodi i se svymi détmi, stejné jako
ja mam jiz déti. Vychoval jsem si takovou
hezkou novou generaci.

» Mate viechny ty popularni $atky
schované?

s jpi"edp'ové'di?_ﬁc‘ifasi.

ro¢niku rozhodujici vliv
na charakeer vin.

icka zelena.

Rosnicka je casto spojovand

Pravé pocasi ma v kazdém

Vina, ve keerych je projev
pocasi nejvyraznéjsi, nesou

Mam jich sto sedmdesat a stale s nimi hraji,
kdyz je néjaka pfrilezitost. Tfeba kdyz hraji
néjaky velmi virtuézni kousek. Nebo s ci-
kdnskou kapelou s nim hraji nepfetrzité,
a myslim, Ze 3atek ke mné prosté patii.

P Rikal jste, ze patronem festivalu bu-
dete do doby, dokud vas smrt nerozdé-
li. Do kolika let muize vlastné houslovy
mistr hrat?

Moje babicka zemfela ve véku sto jedna
let, véfim, Ze mam pred sebou jesté hodné
dlouhou budoucnost. Néktefi Spickovi
houslisté hrali i po osmdesatce, takze mné
jesté mlze cekat dalSich Ctyricet let. To je
budoucnost, na kterou se tésim. Nyni jsem
v nejlepsim houslovém véku, kdy dokazu
dat do skladeb svoji zivotni zkuSenost
a prsty stale béhaji tak, jak maji béhat. Pred
mésicem jsem mél velky a dllezity kon-
cert v Londyné. Kritiky, které na néj vysly,
byly nejlepsi v mém Zivoté a dokonce dva
na sobé nezavisli kritici konstatovali, ze
provedeni Mendelssohnova houslového
koncertu bylo nejlepsi, jaké dosud sly3eli. To
samoziejmé ¢lovéka velmi potési a podpofi.
Stale chci hrat na housle, ale také pfipravo-
vat porady v Ceské televizi, tfeba na Dé¢ku,
které napomahaji vychovavat mladou
generaci. To neni jediny televizni pocin, pfi-

»

(37&3 ZNOVIN ZNOJMO, as.
&/ SE SIDLEM V SATOVE

L 1]

V lété davd houslovy virtuos prednost bilému vinu

pravuji programy s edukacnim pfesahem.
Ted jsem zacal budovat svoji agenturu, chci
pomahat kolegdm, umélciim ¢i mladym
v jejich kariérach, vymyslet pro né progra-
my, strategii. Dale zafizovat koncerty pro
kolegy. Téch pland, které médm v hlavé, je
skute¢né mnoho.

Text a foro: Jifi Eisenbruk

3/2019

Potravindrsky obzor

53



vinarstvi

54 Potravindrsky obzor

v ,,Q"" = ‘_D"'m
A e

Pozitivne tcinky vina su pre ludsky organizmus velmi dolezité. Plati to vsak iba

po jeho umiernenej konzumadcii

Pitie vina a zdravie

Na kazdy zaujimavy rozhovor s tematikou vina sa vZdy velmi tesime. Na tento, v ktorom
sme sa s prof. MUDr. Marianom Karvajom, PhD. rozprdvali hlavne o pozitivnych tcinkoch
resveratrolu, sme sa ale tesili obzvlast.

» Co to vlastne resveratrol je?

Z chemického hladiska je to 3-hydroxy stil-
bén, ale oznacuje sa aj ako fytoestrogén, ¢o
je latka podobnd Zzenskému hormonu, ktora
vsak vznika v rastlinach. Inak je to polyfenol,
zdraviu prospesna latka, ktora patri do sku-
piny antioxidantov. Pozitivne Ucinky resve-

Melok | ‘."1 -
Prof. MUDr. Marian Karvaj, PhD. vo svojom
vinohrade v Strekove

ratrolu poznali uz v starovekej Cine, kde ho
extrahovali z korena rastliny Kojo-kon. Ako
jedna z devitdesiatich Siestich latok, ktoré
sa nachadzaju v hrozne, sa ndsledne dostéva
aj do vina. Najvacsi obsah resveratrolu je
v Supkach modrych odréd, ale koncentro-
vany sa nachadza aj v ich semenéach. Dizka

Prof. MUDr. Marian Karvaj, PhD.
pracuje od roku 1981 vo fakultnej
nemocnici v Novych Zamkoch ako
kardiol6g na korondrnej jednotke
a vyse Sestndst rokov tu posobil aj
ako jej riaditel. Navyse uz patndst
rokov predndsa aj na Vysokej sko-
le zdravotnictva a socidlnej prdce
svatej Alzbety v Bratislave, kde mo-
mentdlne posobi uz druhé funkéné
obdobie na pozicii rektora. Kazdo-
ro¢ne predndsa aj na medzindrodnej
scéne, napriklad v Chicagu, Kuala
Lumpure, Nairobi ¢i Izraeli. Je maji-
teflom vindrstva Chateau Marco, kde
zastdva funkciu hlavného technolo-
ga aj vinohradnika.

maceracie rmutu ma preto vyrazny vplyv ma
jeho nasledny obsah vo vine. V hrozne ma
fungicidne Ucinky, teda pUsobi proti hubam,
predovietkym proti mucnatke, ale aj proti
UV a kozmickému Ziareniu.

P Kedy sa dostal na vysinie?

Do povedomia sa dostal az v roku 1991,
ked v hlavnom vysielacom cCase v americkej
televiznej stanici ABC odvysielali zaujimavu
informaciu. ISlo o tom, Ze na juhu Francuz-
ska sa [udia napriek tomu, Ze jedia mastné
jedla, tu¢né syry, idené masové vyrobky
a fajcia cigarety a cigary bez filtra, doZivaju
v priemere o sedem rokov viac ako Francuzi
zo severu. Nasledne vedci zistili, ze ludia
v tejto oblasti konzumuju v priemere pol
litra Cerveného vina denne a ked' sa urobili
rozbory tychto vin, ako prvé vedci narazili
prave na resveratrol. Dnes uzZ s urcitostou
vieme, ze prave tato latka je vlajkovou lo-
dou toho dobrého, ¢o je vo vine.

»Pred par rokmi viak boli o iom neja-
ké pochybnosti?

Nebolo to tak dévno, ked cesky lekar
prof. Milan Saméanek prisiel s informéaciou, ze
na to, aby resveratrol naozaj mal vyznamny
vplyv na ludsky organizmus, museli by sme
ho denne vypit niekolko desiatok litrov. To je
sice pravda, ale on robil vyskum s chemicky

1/2018

izolovanym resveratrolom a nie naturdlnym.
Viete, v biologii moze byt za urcitych okol-
nosti jedna plus jedna niekedy aj osem.

P Ako to myslite?

Okrem resveratrolu sa v hrozne nachadza
dalsim niekolko desiatok polyfenolov, ktoré
navzajom nasobne zvysuju jeho ucinnost.
Napriklad vitamin C ako taky nemad pre
[udsky organizmus prilis velky vyznam, ale
dokaze recyklovat vitamin E, ktory je omno-
ho silnejsi antioxidant. Vitamin C napriklad
v zndmom Celaskone nie je ten isty vitamin,
ktory je obsiahnuty v citrusoch, alebo jabl-
kach, pretoze v ovoci je nan naviazanych
niekolko dalsich, zdraviu prospesnych latok.
P Ktoré to su?

Je ich naozaj dost vela, spomenme napfi-
klad kyselinu acetylsalycilovu, ktora dokéze
vyrazne chranit ludsky organizmus. Antio-
xida¢ny ucinok maju aj taniny, ktoré su tiez
najviac obsiahnuté v Supke a v semiackach.
Ak by sme i8li viac do hlbky zistili by sme, ze
ich je naozaj vela. Preto nie je Uplne spravne
tvrdit, Ze na to, aby sme boli zdravi, tfeba
vypit niekolko desiatok litrov denne. Preuka-
zatelne pozitivny ucinok dokazu zabezpecit
uz dva pohare kvalitného cerveného vina.
»Co dokaze takéto mnozstvo vina za-
bezpecit?

Napriklad okrem znizZenia hladiny fibrinogé-
nu, ktory sa postard o mensiu zrazanlivost
krvi, potlaca aj zapalové prejavy, trombocyty
sa tolko nezhlukuju, cervené krvinky su
flexibilnejsie a dokazu sa lahsie dostavat cez
cievne zUzenia a ludské periférie ako usi Ci
konceky prstov. Tie su zrazu teplejsie.

P To viak dokaze aj iny alkohol?
Samozrejme, ale vino je z toho najzdravsie,
jeho ucinok by som zhrnul do troch zaklad-
nych bodov. Po prvé treba vyzdvihnut jeho
anxioliticky U¢inok, teda zmierfiovanie stre-
su. Uz po pohdri vina dokdZzeme pracovné,
ale aj osobné problémy lepsie zvladat. Ak si
dédme pohar vina pred spanim, aj spanok je
kludnejsi. Po druhé poésobi vazodilatacne,
teda roztahuje cievy a lepsie sa nam prekr-
vuje cely organizmus. A, samozrejme, ne-
smieme zabudnut aj na jeho myorelaxacny
ucinok, pri ktorom sa uvoliiuje celé telo ako
po dobrej masdzi. Vsetky tieto Gcinky su pre
[udsky organizmus velmi dolezité, pretoze
vdaka nim dokaze ¢lovék vynikajico zrela-
xovat. Toto vsak plati vsak iba po umiernenej
konzumadcii vinal!

P Objavili sa ohladne zdravotného
Ucinku vina v poslednej dobe nejaké
nové poznatky?

Podla americkych vedcov iba minimalne
percento ludi, ktori pravidelne konzumovali
hlavne ¢ervené vino, ochoreli na Alzheime-
rovu chorobu. Toto je velmi délezita infor-
madcia, pretoze tato choroba sa neda vyliecit

Najvdcsi obsah resveratrolu je v Supkdch
modrych odréd, ale koncentrovany sa nachddza
aj v ich semendch.

a takato prevencia je naozaj prijemna. Re-
sveratrol sa dokonca skumal aj ako latka
posobiaca proti starnutiu, ale z dvadsiatich
potrebnych bodov ziskal iba osemnast.
Nastastie, resveratrol prisiel pred par rokmi
spat do hry. Bolo to v momente, ked' vedci
objavili sirtuiny. Tieto latky dokazu repasovat
bunky, ktoré sui poskodené a moézu viest
k zhubnym ochoreniam. Ich najlepsim sti-
mulatorom je prave resveratrol.
P Je teda resveratrol naozaj napo-
mocny?
Urcite ano, ved' dokaze zabezpecit, aby sa
¢lovek dozil nielen viac rokov, ale hlavne aby
bol stastnejsi a netrapili ho bezné neduhy.
Nasa kvalita Zivota sa odvija v prvom rade
od toho, ¢i Zijeme bezproblémovo, pretoze
ochorenie ktoréhokolvek ¢lena rodiny sp6-
sobuje starosti nielen jemu, ale aj ostatnym.
Ale ked je zdravie primerané u vietkych, tak
svojim spdsobom sme stastni, aj ked mame
mozno menej penazi, alebo sa ndm nedari
Vv praci.
P Ako vidite vyuZitie resveratrolu
u nas?
Urcite nielen v umiernenej konzumacii
vina, ale chcel by som, aby sa podaval uz aj
malym detom. Planujem spracovavat stavu
z modrych odrod, ¢i uz z Torysy alebo inych
odréd, ktoré ho obsahuju vo va¢som mnoz-
stve, aby deti uz od mala mohli konzumovat
resveratrol s cielom znizit pouzivanie anti-
biotik. Na juznom Slovensku po Il. svetovej
vojne bolo vela ludi repatriovanych. Niektori
od nas museli ist do Madarska a naopak. Ti
z Békesskej Caby robili jednu zaujimavu vec.
Pomocou réznych

latok zastavili kvasiaci must z modrych
odréd este vo velmi skorom $tadiu a od no-
vembra ho kazdy den v malych davkach
podavali svojim detom. Okrem toho, ze im
to chutilo, pretozZe to bolo sladké, dostavali
zaroven biologicky u¢inné latky v prirodze-
nej forme. V tej dobe neboli k dispozicii Ziad-

Na juhu Franctzska sa ludia napriek tomu, Ze
jedia mastné jedld, tucné syry, tidené masové
vyrobky a faj¢ia cigarety a cigary bez filtra,
doZivaju v priemere o sedem rokov viac ako
Francuzi zo severu.

Pri konzumdcii vina je doleZité, aby boli ludia,
ktorf ho piju nielen v telesnej, ale hlavne
dusevnej pohode.

ne antibiotika. Napriek tomu boli ich deti,
v porovnani s ostatnymi, ovela zdravsie.
P Je teda konzumacia hrozna ¢i pitie
vina zdravé?
Jednoznacne ano. Uz v staroveku ludia ve-
deli, Ze dobrej pitnej vody nie je vela, preto
aj napriklad Rimania na svojich bojovych
vypravach nosili so sebou vino, ktoré pridavali
do vody, aby predchadzali roznym traviacim
ochoreniam. Ked' sa niekde zdrzali dIhsie, sa-
dili tam dokonca vinohrady. Podla mojich vy-
skumov aj riedenie 1:8 dokaze udrzat v Sachu
mere 1:1, ale aj 1:2 nielenze baktérie nerasty,
ale hynu. Uz svaty Pavol v liste Timotejovi
hovori o tom, Ze by mal denne vypit jednu
heminu vina. Dodnes viak nevieme, aky bol
jej presny objem a ani to nie je podstatné.
Predsa kazdy z nas by mal mat danu tu svoju
heminu. Stru¢ne by sme ju vsak mohli cha-
rakterizovat jako objem vina, po konzumacii
ktorého budeme mat este cistu mysel a ktory
oblazi nasu dusu aj telo a to by mohlo byt tak
dva az Styri decilitre na den.
Text: Juraj Mikula
Snimky: Juraj Mikula
Archiv Mariana Karvaja
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| Kvalitni hanacké

VNI

syry z Kromeérize

O A%

Konkrétné Kromilku a.s. mlékarny Kromériz, kterd vyrabi
kvalitni pfirodni polotvrdé a tavené syry skoro 120 let.

Ohlédnuti do historie

pocata na jafe roku 1901 a jiz v fijnu roku
1902 bylo zpracovano prvnich 700 litrQ
mléka. Podnik slouzil k vyuce zakd Zemské
mlékarské a syrarské $koly a na svou dobu
$lo o jednu z nejmodernéjSich mlékéren
tehdejsiho Rakouska-Uherska. Sirokym
sortimentem vlastnich vyrobk( zasobovala
nejen mésto Kroméfiz, ale nékteré vyrob-
ky, zejména maslo, dodévala i do Vidné,
Prahy a Brna. Od fijna 1994 byla mlékéarna
delimitovdna v ramci privatizace statniho
podniku Lacrum Brno jako samostatny
pravni subjekt pod Ministerstvo $kolstvi
s nazvem Skolni mlékarna Krométiz. Zajis-
tovala praktickou vyuku zakd mlékérenské
Skoly, zarovernt mlékarenskou vyrobu a ob-
chodni ¢innost.

Z ekonomicko-provoznich dlvodl ukon-
¢ila Skolni mlékarna svoji ¢innost pod
Ministerstvem Skolstvi v roce 1997 a byla
dokoncena jeji privatizace. Po verfejné
soutézi se vlastnikem mlékarny stava spo-
le¢nost KROMILK, spol. s r.o. Kroméfiz s ma-
joritnim podilem zemédélcli - dodavatell
mléka, kterd se zavazala pokrac¢ovat v mlé-
kdrné Kroméfiz ve stejném rozsahu ¢in-
nosti. V roce 2010 zménila spole¢nost svoji
pravni formu na akciovou spole¢nost. Sou-
¢asnymi vlastniky jsou Zemédélsky podnik
Kvasicko, a.s. a Agrodruzstvo Postoupky.
Mlékarna Kromériz je specializovana na vy-
robu syr(. Denni pfijem mléka se stabilizo-
val na 25 0001. Vlastnici mlékarny Kromériz
jsou zérukou dodavky kvalitni suroviny, kte-
rd je nezbytnym pfedpokladem vyroby
kvalitnich syr(. Pracovni kolektiv mlékarny
v poctu 47 pracovnikll je dostate¢né od-
borny a zru¢ny, coz je nutnym predpokla-
dem pro naro¢nou syraiskou vyrobu.

Vyrobni sortiment
Cerstvé syry

Mlékérna Kromilk a.s. Kroméfiz v soucas-
nosti vyradbi zejména Cerstvé syry, které se
rozdéluji do téchto sortimentnich skupin :
Cerstvé syry v klasickém provedeni ve va-
rianté pfirodni a skupina syrt obalovanych
v rliznych smésich bylin a kofeni ve ¢tyfech

variantach, kterou maji spotiebitelé ve vel-
ké oblibé

Jedna se o Cerstvé syry vyrobené z upra-
veného pasterovaného mléka. Obsah
susiny min. 36 %, obsah tuku v susiné
min. 60 %. Jsou slabé solené, v zakladni
chuti smetanové nakyslé a v ochucenych
po ochucuijici slozce. Konzistence je jemna
a celistva. Jsou uréené k pfimé konzumaci
v Cerstvém stavu a déle se hodi k vinu, pro
prilezitostné party, apod.

Krémové syry — jsou to klasické tvaro-
hové krémové syry zervé a kapiovy. Obé
skupiny jsou vyrabény tradi¢ni technologif
s vysokym podilem ruéni prace.

Termizované syry (tvofi tieti cast
skupiny cerstvych syrii)

Jedna se o syry vyrobené z tvarohu a sme-
tany s moznym pfidavkem masla pro Upra-
vu pozadovaného obsahu mlé¢ného tuku.
Obsah susiny min. od 29 do 38%, obsah
tuku min. od 15 do 26 %. Zakladni chutova
varianta - zervé - je Cisté smetanova, barvy
mlécné bilé az lehce smetanové nazloutlé.
Konzistence je jemnd, stejnorodd, hladce
roztiratelna. U ostatnich chutovych variant
je chut, barva a konzistence ovlivnéna
charakterem pouzitych pfisad. Vyrobky se
vyznacuji zvy$enou trvanlivosti, které bylo
dosazeno pouzitim termizace - tepelného
osetreni vyrobku v prdbéhu vyroby.

Termizované syry jsou zndmé pod ob-
chodnim oznacenim Zalesak, Blanik, Kra-
janka, Zervé klasik v provedeni pfirodnim
neochuceném, dale v cca dvanacti ochuce-
nych variantach.

V oblasti cerstvych syrQ patii Kromilk a.s.
mlékarna Kroméfiz mezi predni, vyznamné
vyrobce v ramci Ceské republiky.

Ptirodni polotvrdé syry typu
Gouda

Predstavuji syry vyrobené z upraveného
pasterovaného mléka. Obsah susiny mi-
nimalné 56 %, obsah tuku v susiné mini-
malné 45%. Jsou to syry rlzného tvaru
zrajici pod plastovym néatérem nebo cer-
venym voskem. Chut syr(i je jemna, syrové
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mandlovd, kterou zpUsobuje dlouhé zrani
ve zracich sklepich s pfesné stanovenou
vlhkosti a teplotou. Jsou vhodné pro slav-
nostni pfilezitosti, k vinu a aperitivu, hodi
se vsak také pro pfipravu pestré palety jidel
(salatll, sendvicud, chutovek a jednohubek,
narezovych mis, apod.).

V obchodni siti je najdete pod nazvy
Krasna Hand, Hanacka koule, Kromilk mini
gouda, Eidam.

Tavené syry
Prezentuji doplrikovou vyrobu kromérizské
mlékarny s nazvy Dr. Halif a Blanik.

Jde o syry vyrobené z pfirodnich polo-
tvrdych syrQ, tvarohu a smetany za pri-
davku tavicich soli a pfisad dle druhu
vyrobku za tepelného plsobeni - taveni
smési - v pribéhu vyroby. Obsah susiny
minimalné 33 %, obsah tuku v susiné mini-
malné 14%. Zakladni chutova varianta je
Cisté syrova po pouzitych prirodnich syrech,
u ostatnich chutovych variant je chut, barva
a konzistence ovlivnéna charakterem pou-
zZitych prisad. Vyrobky se vyznacuji jemnou,
stejnorodou, hladce roztiratelnou konzis-
tenci. Trvanlivosti vyrobkl je dana pouzi-

tou teplotou pii taveni. Tavené syry jsou
urcené k pfimé konzumaci a déle se hodi
na pripravu rliznych pomazanek a rychlého
obcerstveni.

Vysoka kvalita syri

Syr predstavuje v lidské stravé dobry zdroj
vapniku, bilkovin, mineralnich latek. Dulezi-
té je, aby tyto latky byly dodany do lidského
organismu v dobre stravitelné formé.

Timto se vyznacuji pravé cerstvé syry
z Kromilku a.s., predstavujici vyrobky zdra-
vého zZivotniho stylu.

Z hlediska kvality je Kromilk patfi¢né hrdy
na jeji vysokou uroven a postaveni, které
vyrobky u partnerd na trhu maji. Tato sku-
te¢nost se oviem casto dostava do stretu
s realitou tlaku na sniZzeni prodejnich cen
a zadjmu spotrebitelll nakupovat co nejvice
vyrobkd v akcich.

Samoziejmé vyvoj na mlé¢ném trhu
v rdmci EU i v nasi republice spole¢nost
pocituje. Predevsim jde o soucasny vysoky
tlak na prodejni ceny a tim i pfeneseny tlak
na cenu zakladni suroviny, resp. mléka. Ma-
jitelé spole¢nosti, dodavatelé mléka - Zemé-
délsky podnik Kvasicko, a.s. a Agrodruzstvo

Postoupky také reaguji na stavajici situaci
a respektuji vyvoj na cenovém trhu mléka
v CR.

LJe zde tfeba zminit pristup majitelé mlé-
kdrny (zemédélct), ktefi jsou si védomi std-
Iého poZadavku vysoké kvality mléka pro
vyrobu syrt jako nezbytného zdkladu kvalit-
nich vyrobkd. Také je nutno ocenit dlouholety
pristup, pochopeni a podporu v ndro¢nych
finanénich i obchodnich situacich, které mlé-
kdrnu provdzely v jejim vyvoji od roku 1995, ze
strany maijiteld, predevsim pana ing. Vojtéch
Kubika ze Zemédélského podniku Kvasicko,”
uvadi reditel mlékarny Kromilk a.s. pan Jan
Tykvart.

Svou vyrobou mald mlékéarna Kromilk a.s.
se potyka v soucasné dobé také s problémy
v podobé zvysenych nakladl na propagaci
a marketing, v konkurenéni nabidce ostat-
nich vyrobcl syr(i. Nabizi vsak spotiebiteli
tradici regionalniho vyrobce, vysokou kvali-
tu svych vyrobka.

V letosnim roce obohatila svij sorti-
ment o novinky Tvaroh na strouhdni 140 g
a ve skupiné termizovanych vyrobki Kra-
janka tvaroh natur 50 g a Krajanka tvaroh
jahoda 50 g.

Arnost Dubsky

TRADICNI VYROBA OD PRVOPOCATKU

Y POMER CENY A KVALIT

PRODUKTU

VLASTNI SUROVINOVA ZAKLADNA

Q m VICE NEZ 110 LET MEZI PRIRODOU A VAMI ...
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Miisli tycinky FIT patfi
k nejprodavanéjsim na ceském trhu

Vyroba miisli tycinek zapocala ve spolecnosti USOVSKO a.s.
pred 28 lety. V zari roku 1991 zde byla vyrobena prvni miisli
tycinka v Ceské republice, nesouci nazev ,stavnatd”. Tato

N 4

je do dnesnich dnf tyc¢inkou nejprodavanéjsi. Nasledovaly
tycinky cerealni a oriskova. S tim, jak se rozsifovaly mozZnosti
nakupu novych druhi suseného ovoce, rozsifovala se

i vyrobni Fada miisli tycinek. Pofizenim nové technologie
polévaciho zarizeni byla zahdjena vyroba miisli tycinek

v kakaové nebo jogurtové polevé. K zaregistrovani obchodni
znacky Fit dochazi v roce 1995. K rozhodnuti pro tento
ndzev prispéla inspirace knihy Harvey Diamonda ,, Fit pro
Zivot”. Od roku 2012 potravinarska vyroba pusobi pod
nazvem USOVSKO FOOD a.s. v obci Klopina na dvou plné

automatizovanych linkach.

Hlavnim krédem spole¢nosti USOVSKO
FOOD a.s. je vysoka kvalita, vlastni ceské
suroviny a vlastni vyroba.

Potravinarska vyroba je drzitelem certi-
fikatd BRC, IFC a Bio certifikatu. Tyto certi-
fikaty dokazuji, ze vyroba misli tycinek je
realizovédna podle nejnovéjsich a nejpfis-
néjsich norem a predpis(.

Vyrobu a distribuci vlastnich vy-
robkd znacek Fit zajistuje akcio-
va spole¢nost USOVSKO FOOD. Na Slovensku
a v Madarsku distribu¢ni sluzby poskytuji

dvé sesterské potravinaiské spolecnosti, a to
USOVSKO SK, s.r.o. se sidlem v Holi¢i a USOV-
SKO Hungary, Kft. se sidlem v Komaromu.

Siroky vyrobni sortiment

Musli tycinky jsou vyrabény pod vlastnimi,
ale i pod privatnimi znackami.

S ménicimi se potfebami trhu, predevsim
se vstupem obchodnich fetézcd, se ménily
i pozadavky na vzhled a zpUsob baleni
musli tycinek.

Za ty roky bylo spole¢nosti pod znac-
kou Fit uvedeno mnoho pfichuti, mnoho
novych druhd cereélnich vyrobkd, a tak se
znacka Fit stala korporatni, pod kterou je
v soucasné dobé vedena celd skupina ne-
souci zakladni logo Fit.

Fit miisli

Musli ty¢inky plné ovoce nesouci tuto znac-
ku poskytuji mnohé benefity. Jsou vyrobe-
ny jen z téch nejlepsich pfirodnich surovin
a obsahuji vysoky podil zdravi prospésné
vldkniny a vysoky podil suseného ovoce,
a to predevsim Ceskych jablek. Jablka pés-
tovana v nasich sadech a nasledné Setrné
zpracovana ve vlastni susarné, davaji nasi
musli ty¢ince nezaménitelnou sladkokyse-
lou chut, coz u zahrani¢nich vyrobkd toho-
to sortimentu neobjevite. Fit musli tycinky
jsou vyrdbény bez polevy, v jogurtové ¢i
kakaové polevé a v bezlepkové varianté.

Fit miisli Bio

Vyznavaci biostravy jisté oceni tycinky
Fit Bio musli. VSechny ingredience v nich
obsazené jsou produktem ekologického
hospodafstvi, zcela bez pouziti syntetic-
kych hnojiv a pesticidd. Takze spotiebitel si
muze byt zcela jist, Ze konzumuje opravdu
kvalitni a zdravé biopotraviny.

Fit fruit

Musli tycinka Fit fruit je chu-
tové bohatd na ovocnou
napln, skryvajici se mezi
dvéma lehkymi, na jazyku
se rozplyvajicimi oplatkami.
M3& mimoradné vysoky podil
ovocné slozky - pohybuji-
ci se v zavislosti na varianté
od 41,5% do 51%. Pravem
jsou vsechny tycinky této
fady nositelem znacky na-
rodni kvality potravin KLASA.

Fit Fruitik

Zdravé stravovaci ndvyky se
formuji jiz v détstvi. Klasické
musli ty¢inky nebyvaji u déti
pfilis v oblibé, a tak vznikl
specidlni produkt pro déti
Fit fruitik. MUsli tycinka s vy-
sokym obsahem vldkniny,
potfebnou energii, vitami-
ny a minerdly, s vysokym

Potravindrsky obzor
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podilem ovocné slozky — od 25% a vyse
— pfinadsi détem lahodnou chut mezi dvé-
ma lehkymi na jazyku se rozplyvajicimi
oplatkami.

Fitgo

Pokud vy nebo vasi blizci patfite mezi
celiaky, i pro vas je pfipraven zdravy paml-
sek bez lepku v podobé bezlepkovych tyci-
nek Fit go a to v kakaové varianté ¢i ovocné
s jogurtovou polevou.

Fit Challenger

Ceredlni tycinky vys$si energetické hodnoty.
Tyto zdravé pochoutky ozivi vas jidelnicek
a podpofi vade zdravi diky obsahu viakniny,
vitamin{, minerald a stopovych prvka. Jsou
vyvazenym zdrojem dlouho a rovhomérné
se uvoliujici energie.

Fit PROTEIN

Diky vysokému podilu kvalitnich proteint
tycinky dobte zasyti a zaroven podpofi rlst
svalové hmoty. Obsazené sacharidy navic
dodaji potifebnou energii, aby télo mohlo
zvladat nejen oblibené sportovni aktivity,
ale i celodenni shon.

Novinka

Fit SMOOTHIE

Obsahuji vice nez 80% ovocné a zelenino-
vé slozky. Jsou prirozené bezlepkové a maji
velmi vysoky obsah vldkniny, ktera ma pozi-
tivni vliv na lidsky organismus a hraje také
vyznamnou roli v prevenci civiliza¢nich
onemocnéni. Ty¢inky neobsahuji palmovy
tuk, ani zadné dalsi pfidané cukry a tuky,
s touto tycinkou si vas stravovaci rezim pfi-
jde na své. Diky praktickému baleni je oceni
aktivni lidé, ktefi si ¢asto nenajdou cas
na zdravou svacinku, sportovci, ale i déti.
Vzhledem k sofistikovanému slozeni spliuji
totiz pozadavky tzv. pamlskové vyhlasky.

Fit suSené jable¢né kosticky

Pro zachovéani maximalniho obsahu pro-
spésnych Zivin jsou jablka susena ve Slupce.
K pfipravé 100 grami suseného produktu je
poutzit cely kilogram erstvych jablek. Susené
jablec¢né kosticky, které jsou zaroven zékladni
surovinou pro musli tycinky, jsou pfijemné
kfupavé, obsahuji totiz maximalné 5% vody.
Maiji vysoky obsah vlakniny a jsou zcela bez
konzervantd, umélych aromat a barviv.

Dalsi informace o vsech produktech
spole¢nosti USOVSKO FOOD a.s. naleznete
na webovych strankach www.tycinkafit.cz.

Musli tyc¢inky Fit jsou dodavany na cesky
a zahranic¢ni trh - jsou vyvazeny do 15 statl
Evropské unie i mimo ni, napf. do Kuvajtu ¢i
Vietnhamu.

Musli ty¢inka Fit je uréena pro kazdou
vékovou kategorii. Podle firemniho pra-
zkumu se na prednich mistech v konzu-
maci umistuji maminky s détmi, skolaci
a mladi lidé. Tycinka totiz dokaze pokryt
i nadstandardni naroky rostouciho mla-
dého organismu. VlIdknina v tycince navo-
zuje pocit sytosti a pfispivé ke stabilizaci
optimalni vahy, coz uvitaji zase Zeny. No
a samoziejmé tycinky Fit chutnaji také
sportovclim, jako rychly a kvalitni pfisun
energie a do této kategorie patfi muzska
i Zenskd cast populace. Jelikoz musli ty-
¢inka ma dostatecny obsah energeticky
uc¢innych Zzivin s vysokym obsahem hrubé
vlakniny, podporuje spravnou ¢innost tra-
viciho Ustroji, bojuje proti vysokému krev-
nimu tlaku a zvy3ené hladiné cholesterolu
a v neposledni fadé plsobi jako prevence
proti ¢astému nadorovému onemocnéni
rakoviné tlustého stfeva - je opravdu
konzumovana kazdou vékovou kategorii,

které zélezi na zdravi a pfisunu energie, to
znamena i seniory.

Popfejme tedy musli ty€ince Fit, kterd je
pravem nazyvana miusli ty¢inkou s nejvys-
sim obsahem ceskych jablek na svété, at
si i nadale udrzi pfedni mista na ¢eskych
a zahranic¢nich trzich a at chutna viem bez
rozdilu véku.

A.D.

www.tycinkafit.cz

USOVSKO FOOD a.s., Klopina 33

789 73 Usov, tel.: + 420 583 484 150
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Premek Foréj}- :
zlaty kuchar =

z Hané

Nabizi netradi¢ni kuchyni plnou
barev, nezvyklych chuti a vani.
Klasicky steak nebo kure tam
ale nenajdete. Pfesto olomoucka
restaurace Entrée patii k nejlepsim

v zemi. Jak se vaFi na Hané,

zda Zije svuj sen a co by nikdy
nesnédl, prozrazuje v rozhovoru

Séfkuchar Pfemek Forejt.

» Nedéavno jste ziskal ocenéni Zlaty
kuchaf, potésilo vas to?

Potésilo. Bylo to hrozné hezké v tom, ze
kdyz jsem zacinal vafit, tak jsem ke viem
tém $éfkuchailim vzhlizel. A pak najed-
nou mezi témi lidmi stojim a jsem v jedné
fadé s nimi. Tak je to moc hezké. Ale chtél
bych fict, ze tohle neni moje ocenéni, je
to ohodnoceni celého tymu. Nikdy bych
Zlaty kuchaf nebyl, kdybych nemél partu,
kterou za sebou mam. Pro mé je to spo-
le¢na cena.

» Pied dvéma lety jste byli podle
Pavla Maurera vyhlaseni jako nejlep-
$i restaurace v Ceské republice...
Nevim, jaké ohodnoceni ma vétsi vahu.
Nam kazdé ocenéni, které ziskame,
déla radost. Vi se o nas, lidi k ndm jezdi
a médme plnou hospodu.

» Jste rodily Brnak, po zkusené v An-
glii jste se tam vratil, a pak pfisla
nabidka pracovat v Olomouci. Znal
jste mésto?

Vibec. Moznda jsem Olomouci jednou
projizdél. Bylo to pro mé mésto, ve kte-
rém jsem byl jednou jedinkrdt, a to
opravdu jen na cesté. Vibec jsem ne-
védél, do ¢eho jdu, jaci jsou tady lidé
a slysel jsem i povéry o Handcich. Jak se
tady vymyslel alobal, ze dva Hanaci se
pfetahovali o desetnik. Lidé mi fikali, ze
do Olomouce ne, ptali se mé, pro¢ zrovna
tam? Vlastné to byla obrovska vyzva.

» A jaka pak byla realita?

Jsme Cesi a jsme vidude stejni. Jsou lidi,
které gastronomie zajiméa a které ne.
Pokud to ty lidi zajima a chutna jim, tak
si za vadmi vylet udélaji. Jezdi tfeba za Mi-
chalem Goéthem na Celadnouy, to je taky

ZkuSenosti sbiral v Anglii
a Brné. Od roku 2015 je
$éfkuchafem olomoucké
restaurace Entrée, kterou
v roce 2017 vyhlasil
gastronomicky pravodce
Maureruv vybér Grand
Restaurant nejlepsi ¢eskou
restauraci. Letos se jako
porotce ucastnil dalsi
fady televizni soutéze
MasterChef Cesko.

lan svéta u Frydku-Mistku. Pfesto jedou,
aby ochutnali, co Michal uvafi. To je, my-
slim, skvélé.

»Jsme na Hané, jak se vam dafi ji
zaclenit do menu?

Pouzivame tvarlizky a mame je velice
radi, byt je to surovina, kterou jsem jako
dité moc rdd nemél. Na zacatku jsme
si rekli, ze nebudeme varit z extrémné
drahych surovin a to dodrzujeme, mame
minimum opravdu top drahych surovin.
Sem tam se na jidelnim listku objevi tfe-
ba Foie gras, ale neni to tak, ze bychom
servirovali jen tundky, drahé svi¢kové
a lanyze. Hrajeme si s tim, daji se vymys-
let levnéjsi véci.

»Vyuzivate i lokdlnich dodavatel(i?
Bereme zeleninu od klukG z Olomou-
ce-Hejc¢ina, jezdime rdzné po lesich,
sbirdme bylinky a bez, co zrovna roste.
Snazime se z pfirody vyuzit maximum
a co jde, to zpracujeme. Uz moje praba-
bicka takhle premyslela, snazila se vyuzit
véci beze zbytku. TakZe to neni nic nové
vymysleného, naopak jsem rad, Ze se
k tomu lidé zase vraceji. Uz nejsou tak
rozmlsani a pfemysli o tom, co délaji, ze
nemohou vyhazovat suroviny, protoze je
to jidlo.

» Co délate se zbytky?

Mame vermikompostér a kalifornské zi-
zaly. Nahazite tam zbytky, slupky z mrkvi
a jablek, zizaly to strasné rychle poziraji,
kypii padu a pak vypousti zizali ¢aj. Kdyz
tim pak néco zalijete, roste to jak divé.
Péstujeme své bylinky, lichorefisnici.
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» Je diky vam Olomouc znaméjsi?
Kdyz za vami lidé jedou, objevuiji asi
i mésto. Mozna by se sem jinak nikdy
nepodivali...

Pfizndm se, Ze moznd trochu ano. A je
to hrozné hezké. Kdyz vecer projdete
restauraci a bavite se s hosty, ptdm se
jich, odkud k ndm pfijeli a je hezké, ze
si sem udélaji vylet a jedou sem tireba
i ¢tyfi hodiny. Z Karlovych Var(i, Znojma,
Mostu, Ostravy, jezdi sem z celého Ceska.
Prijeli, aby ochutnali, pfespi tady a jdou
se podivat do mésta. Na Svaty Kopecek,
projdou si centrum. Nevim, jestli kvli
nam jezdi vic lidi, ale jezdi z celého Ceska,
coz je krasné.

> Je to trend, Ze lidé objevuji dobré
jidlo a jsou ochotni za nim i cestovat?
Mohou za to véci typu, které déla tfeba
Lukas Hejlik, ktery stoji za Uzasnou Gas-
tromapou. Je to ¢lovék, ktery cestuje a je
krdsné, ze lidem otevrel podniky, o kterych
nevédéli. Spousta z nich si fikala, ze skvélé
podniky jsou jen v hlavnim mésté, ale to
neni Uplné pravda.

» Chodi k vam asi uz poucenéjsi
a v gastronomii vzdélanéjsi stravnici.
Je to pro vas plus nebo minus?

Je to moc dobre. To, Ze lidi zajima, co jedi
a uz o tom néjak premysleji a nenechaji se
opit rohlikem. Tohle je spravné, to je to, co
ty hospody bude posouvat dal. Nesmi byt
ale moc rozmlsani, nesmi si moc vymyslet
a délat ze sebe hogo fogo. Ale obecné je
dobfe, Ze lidi jidlo zajima, i suroviny ze
kterych se pfipravuje.

» Jak ¢asto se vam stane, ze hostu
jidlo nechutna?

Urcité se nikdy nezavdécime viem. Nékte-
rym lidem to, co déldme, chutnat nemusi
a ani se jim to nemusi Uplné libit. Ale je
jich minimum, opravdu hodné mélo. Na-
opak mé bavi lidi, ktefi k nam ptijdou, maji
néjaky predsudek a pak odchdazeji s tim,
Ze to bylo skvélé. Spousta lidi si mysli, ze
je to tady strasné snobské a ono to tak
neni. Na nic si hrat nechceme, délame to
pfirozené a myslim si, Ze lidi bavi to, jaci
my jsme. Ze ta restaurace neni jen o tom,
co vy vafrite. Jidlo mize byt sebelepsi, ale
pokud véas bude obsluhovat nékdo, kdo
bude nepfijemny nebo se vdm nebude
dobre sedét v zidli nebo podnik nebude
mit spradvnou energii, kterou ma mit, tak
se tam uz nevratite. A ja si myslim, Ze my
fungujeme jako celek.

» Stavite na prirodé, Zivlech, lze se
jesté nékam posunout?

Myslim, Ze ano. Jsme inspirovani pfirodou
a mé se na tom libi to, Zze si mizeme dé-
lat, co chceme a jak chceme. Mdme cCtyfi
zivly, kterych se drzime, ale vlastné nas

nikdo nelimituje tim, Ze bychom méli délat
Francii nebo Italii nebo ceskou kuchyni.
Je to pelmel a co zrovna chceme délat,
to déldme. Lakadlo je v tom, ze kazdy
mésic mame néjakou obménu. Zméni-
me Ctyfi az pét véci. Lidé nikdy v Entrée
nenajdou jidlo, které je na listku uz tfeba
rok. Médme jedno menu, které se jmenuje
Bizzare menu, tfinactichodové menu a to
je takovy nas podpis. Ale jinak véci rotuji
a libi se mi, Ze ¢lovék vlastné nikdy nevi,
co dostane.

» Vafite, co vam chutna?

No jasné. To, co ja chci jist, to dam i svym
hosttiim. Nikdy bych jim nedal nic, co by mi
nechutnalo.

» Co vam nechutna?

Byci zlazy a hmyz. Ten je hodné na wow
efekt, ale ze bych si z toho sedl na zadek,
to se fict nedd. A byci koule ne, protoze to
se prosté nedéla. Neji se ni¢i varlata, chlap
tohle nem0ze jinému tvorovi udélat.
»Trvalo vam docela dlouho, nez jste
se k jidlu projedl. V détstvi jste nejedl
spoustu véci...

To ano. Nenavidél jsem tieba veprovy b-
¢ek a tlusté maso. To bylo néco, co bych
v zivoté nedal do pusy. Ale postupem
¢asu jste v néjaké restauraci, ochutnate,
jak to délaji a zjistite, Ze to je vlastné dob-
ré a Ze se to da udélat tak, ze je to skvélé.
Takze my ted mame na listku pokrm,
ktery se jmenuje Fitness blcek, cozZ je
veprovy bok, ktery peceme asi osm hodin
a k nému je zelenina, ktera je od klukl ze
zahradky. Jsou tam baby mrkve, fedkvi¢-
ky, kedlubny. Je to hodné barevny salat
a je to hrozné dobré.

»Co takova klasicka jidla, tieba ce-
vabcici?

To si pamatuji ze Skolni jidelny a nebyl
jsem z toho Uplné nadseny. Kdyz nad tim
pfemyslim, mleté maso jsme vlastné asi
v nabidce nikdy neméli.

» Pivodné jste se vareni vénoval
nechtél, jak se to tedy stane, ze jste
nakonec kuchafem a jesté uspésnym?
Kdyz jsem pracoval v Anglii, libilo se mi, ze
kdyz jste tam nékomu fekli, Ze jste kuchaf,
tak se na vas divali jako na poloboha. Tady
v Cesku to tak nebylo a ja jsem si fikal,
Ze chci byt ten hrdy kuchat. To byla moje
motivace. Chtél jsem délat véci, které se
délaji ve svété, ale trochu jinak, zdbavné.
Mél jsem obrovské Stésti na tym a na to,
Ze si mé nasel investor, ktery mi véfil. Tohle
se spousté lidem v sedmadvaceti letech
nepovede. Mél jsem obrovské Stésti.

» Mate ambici ziskat Michelinskou
hvézdu?

Mél jsem cil ziskat ji do svych tficeti, to
se nestalo a ted si uvédomuju, Ze jsem

z toho vyrostl. Popravdé nevim, co by to
s Entrée udélalo. Asi by nam to sevielo
ruce, protoze ted si délame véci, jak
chceme a pro lidi. Bojim se, Ze bychom to
délali pro komisafe, méli bychom strach
z toho, co kdyby nahodou pfisel a tfeba
by to nebylo tak dobré. Mozna by nadm
to jen uskodilo. Jsem rad, ze tady mame
plno i bez toho, aniz bychom hvézdu
méli.
> Pfesto mate jesté néjakou ambici?
Libilo by se mi mit svou vlastni farmu,
to je sen, ktery madm hodné dlouho, ale
zatim jsem se k tomu jesté nedostal. Li-
bilo by se mi, kdyby restaurace byla, co
se tyce vlastnich surovin, alespon trochu
sobéstacnd. Ale to je vidina asi hodné
do budoucna.
» Jak hodnotite ¢eskou gastronomii,
zlepsuje se?
Jasné. Hodné tomu pomohlo to, co v tele-
vizi délal Zdenék Pohlreich, tam se zacaly
odkryvat vSechny véci, které v kuchynich
byly $patné a lidé to najednou vidéli. My-
slim si, Ze dnes oteviraji oci a zajima je, co
je dobré.
»Jak hodnotite gastronomii v Olo-
mouci?
Mam rad Steak House, ktery je hned pfres
cestu od Entrée. Zajdu si do Kafe jak lusk,
libi se mi Long Story Short a téSim se
na to, az oteviou svoji restauraci. Libi se
mi, Ze v Olomouci nejsme jen my, ale je
tady spousta dalSich podnikd, které stoji
za navstévu.
>V oblibé jsou i kuchafky. Nechysta-
te néjakou?
Chtél jsem, ale nevim, jestli bychom to
ted' Casové stihli. A nevim ani, pro jakou
cilovou skupinu by uplné pfesné byla.
Chtél bych totiz délat kucharku, ktera by
byla spis o krasnych fotkach, zajimavych
vécech.
» Vafite doma?
Moc ne. Caj si udélam, ale najim se hlavné
v praci. KdyZ mam volny vikend a dcera
chce néco uvafrit, tak ji udélam nudle s ka-
kaem. Kdyz ji vidim, jako bych se dival
na sebe. NemUzu ji nutit do jidla, to délali
moji rodice- a pak se mi spousta véci zne-
chutila. Jednou se do toho proji.
»Co by mél kuchai splnovat proto,
aby byl dobry?
Mél by byt pysny na to, co délad a mél by
chtit vafit. Nemélo by to byt z donuceni.
Trocha talentu a chut. Jinak to bude stat
za prd.
> Zijete sviij sen?
Asi ano. Ale nechci si to pfipoustét, abych
nezlstal na misté. Takze, ne, jesté neziju
svij sen. (smich)

Petra Pasova
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je silné, ale svizné jako sam Fristensky

Nefiltrované polotmavé pivo Litovel Gustav 13’ uZ podruhé ziskalo znacku Regionalni
potravina Olomouckého kraje. V soutéZi, které se ziicastnilo pres 78 produkti od 31 vyrobcu,
uspélo v kategorii alkoholickych a nealkoholickych ndpoji. O tom, pro¢ se pivo jmenuje

po Gustavu Fristenském a jaky vztah mél slavny zapasnik k litovelskému pivu, vypravi

v rozhovoru emeritni slddek Pivovaru Litovel Miroslav Koutek. Slavné jméno ho provazi celym
Zivotem, protoZe stejné jako on je Fristensky spojen s Litovli.

» Jak dlouha je vazba Gustava Fristen-
ského na litovelsky pivovar?

Je velmi dlouha. Gustav Fristensky se naro-
dil v 19. stoleti, jako nas pivovar, $li déjinami
ruku v ruce, spolec¢né.

» Jak se vlastné ocitl v pivovaru?
Mnozi si mysli, Ze se tady v Litovli narodil.
On vsak pochazel z Kamhajku u Kolina, ale
v Litovli zakotvil diky pivovaru, tedy pres-
né&ji diky dcefi prvniho litovelského sladka
Josefa Eledera. Fristensky tehdy zapasil
ve méstech nejen nasi vlasti a zavital i do Li-
tovle. Pro mésto to byla velkd udalost, musi-
me si uvédomit, ze neexistovala televize ani
rozhlas, psal se rok 1906. Takze kdyz pfijel
mistr Evropy, chtéli ho vidét v akci. Docho-
vala se i humornd pfihoda, kdy se studenti
zdejsiho gymndzia na néj chtéli jit podivat,
ale méli tu ,rvacku” zapasnikd zakazanou
od profesord. Nalepovali si kniry, pajcovali
si klobouky od svych otcd, aby tam mohli
zamaskovani jit a to se jim opravdu poda-
filo. V sale nechybél ani sladek Josef Eleder,
velky vlastenec, ktery tam pfisel se svou

dcerou Miroslavou. Mimochodem po z3-
pase pfi vecefi vitéz zapasu Gustav okusil
nase pivo a velmi mu zachutnalo. Na druhy
den dostal ,za to krasné zdpaseni” kytici
od Miroslavy a poslal do pivovaru pisemné
podékovani. Pozdéji z toho byla navstéva
v pivovare a za dva roky, 10. srpna 1908, se
konala svatba.

»Sladkova dcera ho tedy oslovila a po-
vedlo se ji ho dostat do chomoutu...

Da se fict, Ze ho polozila na lopatky a stacila
ji na to kvétina. Fristensky jako amatér ni-
kdy neprohrdl a tohle byla mozna jeho jedi-
na prohra, tedy Ze Miroslavé podlehl. Jinak
to samoziejmé bylo jeho vitézstvi. (smich)

» Jaky mél slavny zapasnik vztah
k Hané?

UZ jako maly chlapec pracoval na rodin-
ném statku, takze byl zvykly na praci v ze-
médélstvi. Zde na Hané se citil tudiz jako
doma. Pozdé&ji mél v Luzicich u Sternberka
pronajaty statek, tam se svym bratrem
hospodafili.

» Jeho osud vas ale provazi uz od dét-
stvi.

To je pravda. MUj tata se hodné zajimal
o sport, mimo jiné se také setkaval s raz-
nymi sportovci a jednim z nich byl i Gustav
Fristensky. Dostal od néj knihu vzpominek,
kterou Gustav sestavil a ¢astecné taky
napsal, byla z roku 1948 a taky se zépasni-
kovym podpisem. Knihu jsme méli doma,
tdta mi ji ukazoval. Uz na obdlce méla
zajimavou fotografii, uvnitf byly rlzné
karikatury cernochd, se kterymi zapasil.
Jako dité mé fascinovala a stale jsem v ni
listoval. Po letech, kdyz mi bylo patnact,
jsem nastoupil do sladovnického ucilis-
té, které bylo jediné na Moravé, Slezsku
a ve vychodnich Cechach. Zac¢al jsem se
ucit pivovarnictvi a sladafstvi, a tak jsem
pfiSel do pivovaru, kde Fristensky nékolik
let bydlel.

»Dodnes mate kancelar z bytu, kde
Fristensky zil...

Cely zivot chodim po cestach, kudy slavny
silak chodil. Prvnich devét let bydlel pfimo
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s rodinou sladka v administrativni budové,
a kdyz se byty rusily, pravé v tom, kde Gus-
tav bydlel, jsem si zfidil kanceldt. Genius
Loci tam na mne silné plGsobi. Mam tam
staré fotografie, kromé zakladatele pivo-
varu Josefa Svozila, prvniho sladka Josefa
Eledera, tam nechybi ani Gustav Fristen-
sky. Z okna pak vidim na vilu, kde dalSich
Ctyficet let bydlel.

» Jste spolu cely zZivot. Kdy ale pfisla
myslenka, ze byste pivo s jeho jmé-
nem uvafili?

Poprvé mé to napadlo uz v devadesatych
letech, ale tehdy na to jesté nebyl ten
spravny cas. Na Gustava se totiz docela
pozapomnélo, byla na ném vrstva prachu
a bylo potireba, abychom ho spole¢né
oprdsili. Jednak si to zaslouzil pro spor-
tovni Uspéchy, ale také pro jeho moralni
vlastnosti. Do dnesni doby tak vznikla kni-
ha Silny jako Gustav Fristensky, jeho socha
ozdobila prostor pred mistni sokolovnou
a na konci roku 2011 jsme uvafili varku
specialniho piva, které jsme nazvali Gus-
tav. V roce 2016 pak vznikla samostatna
expozice v muzeu, o rok pozdéji byla od-
halena pamétni deska na statku v Luzicich
a letos, u pfrilezitosti jeho 140. narozenin,
odvysilala Ceska televize krasny dokument
pod nazvem CeloZivotni zapas Gustava
Fristenského.

» Jaké pivo jste tedy uvafrili. Jaky tedy
Gustav je?

Je to tfinactistupnové polotmavé pivo,
krdsné jantarové barvy a spolu se sladkem
Petrem Kosteleckym jsme jej Sili pfimo
na miru Gustava FriStenského. Nebyl to
vahové tézky zapasnik, sdm mél okolo
devadesati kilo. Kdybychom pivo udélali
napiiklad Sestndctistupnové, odpovidalo
by to spise jeho soupefim. Gustav vsak
byl hbity, mrstny, v zdpase trpélivy, a tak
i na pivo po ném pojmenované si musi-
te pockat. Ve sklepé totiz zraje sto dni.
Vatime ho napfiklad na konci srpna, ale
chodime na néj okolo Mikulase. | kdyz ma
tfinact stupnd, je to pivo svizné, které uz
ale v sob& ma silu. Ze se povedlo, o tom
svéddiito, Ze hned v roce 2012 jsme za néj
ziskali ocenéni Ceska pivni pecet.

»Jak jste ladili chut?

Samoziejmé jsme si fikali, Ze ho obohati-
me specidlnimi slady, takze je tam kromé
sladu svétlého i ¢ast karamelového a tro-
cha bavorského. Upravili jsme chmeleni,
aby hortkost byla pfijemna a pritom vyraz-
na. Je to pivo, které ma plné télo. Zkratka
je to mimofradny vyrobek, ktery odpovida
samotnému Gustavovi.

»Ze zacatku bylo svatec¢ni, dnes je
mozné jej dostat i cepované. Je obli-
bené?

Ano, je v lahvové i toc¢ené podobé. V pro-
dejnach ho zékaznici najdou hlavné v kar-
tonu po osmi lahvich, kde je vyobrazeny
Gustav i se svymi medailemi. Tohle vsech-
no mu je vénovano na jeho pocest.

» Potésilo vas, ze se pravé tohle pivo
povedlo a ziskava ocenéni?

Mél jsem z toho velkou radost. Timto pi-
vem, které se prodava v Cechach i na Mo-
ravé, jsme Gustava znova poslali zpét
do republiky a lidé se o ném opét dozvé-
déli.Vzdycky se fikalo, béhas jako Zatopek,
jsi silny jako FriStensky. Z toho mam nej-
vétsi radost, Ze jsme opét tohoto velikdna
dostali do povédomi lidi.

» Gustav ale neni vasim jedinym oce-
novanym pivem...

Prvni velkou zlatou medaili ziskalo lito-
velské pivo uz v roce 1906 a to na mezi-
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narodni gastronomické vystavé ve Vidni.
Je UZasné, Ze nas pivovar vitézil v riznych
degustacich a na rdznych vystavach uz
za Rakousko-Uherska a pak i prvni republi-
ky. Do devadesatych let se degustacni sou-
téZe nekonaly, obnovily se az po roce 1989
a postupné vznikla napfiklad nejprestiz-
néjsi degusta¢ni soutéz u nas, Ceské pivo.
Pravidelné se ale G¢astnime i Ceské pivni
peceté nebo Pivexu a i v téchto soutézich
v rliznych kategoriich ziskavame vsechna
ocenéni. Ono totiz neni dalezité vyhrat né-
kde jednou, mnohem téz3i je ocenéni ob-
hajovat a byt na stupnich vitéz( neustale.
Nam se to od roku 1990, kdy se zacaly tyto
celostadtni anonymni soutéze konat, dafi.
Jde o lezaky nebo piva vycepni a to nejen
v Ceskuy, ale i zahraniéi. Za to jsme moc radi.

Petra Pasova
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Dny ceského piva 2019

JiZ posedmé oslavili cesti pivovarnici a milovnici piva svatek zlatavého moku. Dny ceského
piva se uskutecnili tradicné posledni zarijovy tyden za ucasti desitek pivovar a tisici dobrych
hospod. Napfri¢ Ceskou republikou nabidly bohaty program a hlavné vyborné ceské pivo.

Tradice Dna ceského piva byla zalozena
v roce 2013 na pocest sv. Vaclava, ktery
je coby cesky knize a svétec povazovan
za hlavniho patrona ceské zemé. A pro-
toze je zaroven patronem pivovarnikd,
pak i relativné nové vznikla oslava ces-
kého piva kazdoro¢né pfipadd na konec
mésice zafi, kdy svUj svatek slavi pravé
Véclavové. Knizete Vaclava uctival i cisaf
Karel IV., ktery ho v roce 1375 jmenoval
patronem sladk( a pivovarnikd. Sdéleni
,Povstante, jdeme na pivo!” ma evokovat
historické spojeni ceského piva se svatym
Véclavem a podbizet k ndrodni hrdosti.

Hlavnim motivem Dni ceského piva je
posilit ceskou tradici setkavani soused
a pratel u dobrého ¢epovaného piva
v tradi¢nim prostfedi nasich hospod
a hosptdek. Rada podnikd svym navstév-
nikim vedle svatovaclavskych speciall
nabidla také kulinafské pivni menu.
LZdrijové Dny ceského piva jsou skvé-
lou ptrilezitosti pro dlouho odklddané
setkdni s prdteli nebo tfeba pro rodinny
vylet do blizkého pivovaru. Prdvé duch
pospolitosti a hrdost na uméni ceskych

pivovarnikd je to, co po staleti podporuje
tradicni ¢eskd hospoda a co bychom rddi
predali i dals$im generacim,” fika Martina
Ferencova.

Cepované nebo balené?

Ceské pivo je fenomén bez ohledu na to,
zda se ke spotiebitelllm dostava v oro-
sené sklenici s bohatou pénou nebo
v nékterém z pivnich oball. Vynika vy-
sokou pitelnosti, coz je vlastnost, kterd
zpUsobuje, Ze po vypiti jednoho mate
chut na dalsi. ,Pro ceskou pivni kulturu je
nezbytné, aby se cesti konzumenti zacali
pozvolna vracet k cepovanému pivu, které
v poslednich letech v souboji s balenym
pomalu ztrdcelo dech. Varime nejlepsi pivo
na svété a méli bychom si ho umét ndlezi-
té vychutnat v tradicni ceské hospodé se
v§im, co k ni patfi. A cepovanému pivu se
zkrdtka nic nevyrovnd,” uvadi predseda
Ceského svazu pivovar(i a sladoven Fran-
tisek Sdmal. Realita je viak ponékud jin3,
v hospodach se vypije pouze 36 procent
piva, zatimco piva kupovaného v obalech
64 procent.

Rekordni cervenec

Cesi utratili za pivo v obchodech v posled-
nich dvanacti mésicich do ¢ervna témér
20,1 miliardy korun, coz predstavuje me-
ziro¢ni narlst o 8,7 procenta. ,Ocekdvdme,
Ze celkové letosni maloobchodni trzby budou
vibec nejvyssi v historii” uved| specialista
na pivni trh ze spole¢nosti Nielsen Michal
ElSik. Dlvodem mize byt také zdrazovani
piva, v objemu totiz pivo celkové rostlo
o 1,7 procenta, pricemz bez mixU pfidalo
za cely rok od ¢ervna 2018 jen 0,4 procenta.
I to je viak rekord.

O témér dvé procenta vyssi vystav, coz
v absolutnim vyjadfeni znamena vice nez
33 tisic hektolitrd, si pfipsaly ceské pivo-
vary za letosni Cervenec v porovndni s tim
lofskym, ktery byl az dosud rekordnim.
Pomohly tomu ptiznivé ervencové teploty.
Celkové se ale ¢ervenec pozitivné odchylil
od teplotniho normélu jen mirné, proto
u spotieby piva nedoslo ke zvratu, jaky
pozorujeme v extrémnich vedrech, kdy lidé
dévaji pred klasickym pivem pfednost jeho
méné alkoholickym variantdm a nealkoho-
lickym napojam.
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Pivnimu trhu nadale dominuje svétlé
pivo, jen neceld 4 procenta tvofi piva
tmavd a polotmava. Lezdky, tedy jede-
nactky a dvanactky, v ¢ervenci meziro¢né
posilily o vice nez 8,5 procent, zatimco
vycepni piva o téméf 6 procent poklesla.
Vétsi zdjem pivovary v Cervenci evidovaly
také o pivo v cisternach, coz dokazuje, ze
tankové pivo Cechdm chutna. K zékazni-
kovi se dostava v nejkratsim mozném case
a tedy i naprosto Cerstvé a bez jakéhokoli
rizika kontaminace pfi plnéni do mensich
obalu. O vice nez 3 procenta pak meziro¢-
né rostlo pivo sudové.

Z pohledu baleného piva pokracoval
v Cervenci pokles piva v PET lahvich, a to
meziro¢né o 13,5 procent. Sklenéné vratné
lahve si naopak pfipsaly vice nez 2,5 pro-
centa. | v ¢ervenci pak pokracoval propad
pivnich minisoudkd, které meziro¢né
odepsaly témér 40 procent. Pokracuje také
rlst obliby plechovkovych piv. V hliniku
se proda témér kazdé druhé. Regdly v ob-
chodech podavaji jasnou informaci o tom,
Ze je poptévka po nich mnohem vyssi nez
v minulych letech.

,Cervencové statistiky naznacuji, e ceské
pivovarstvi zaZivd dalsi povedeny rok. Po-
divdme-li se na meziro¢ni srovndni Cerven-
covych (cisel, pokracluje posilovdni exportu
potvrzujici, Ze ceské pivo za hranicemi chut-
nd. Rostouci trend evidujeme u leZdkd, které
nds po svété proslavily. Meziroéné silnéjsi
jsou za Cervenec také Cisla u sudového piva.
Jak moc bude letosni sezéna pro pivovary
uspésnd, budeme moci fici po srpnovych

vru

statistikdch na konci zdfi,” pfipomina Fran-
tisek Samal.

Novy boom zazivaji radlery

Na vysluni se vraceji radlery neboli ovocné
pivni mixy. Kategorie, kterd zazila prvni
boom po roce 2012 a postupné upadala,
za rok v trzbach stoupla o 45 procent
a v objemech o 39 procent. Dominantni
na trhu jsou v ovocnych pivnich mixech
zejména tii nejvétsi pivovary: Plzerisky
Prazdroj se znackou Birell, Staropramen
Cool a také Heineken, ktery v Krusovicich
vafi Radler. Nevénuji se jim ale pouze
nejvétsi nadndrodni pivovarnické skupiny,
ale tfeba i Budéjovicky Budvar, ndchodsky
Primator ¢i Pivovar Svijany.

Prvni radlery zamifily na trh ze Svijan
v Cervnu v ramci fady zavedeného neal-
koholického piva Vozka. Zhruba mésic
po uvedeni varianty ¢erny rybiz a limetka
uz ale pivovar uvazoval, jaké dalsi chuté
by mohl nabidnout. ,Je to hit léta. Pro-
ddva se velice dobre, coZ je pro mé osobné
prekvapeni. Je to vsak moderni piti a urcité

na dalsi sezonu pripravime néco nového,”
uved| feditel Pivovaru Svijany Roman Ha-
vlik. Novinkami reaguje na rychly nardst
mix0 i Staropramen, kterému zejména
diky nealkoholickym verzim kategorie loni
rostla o 34 procent.V Cervenci proto pfidal
chut jablko a hruska. Znacka Heinekenu
Zlatopramen pridal letos grepovou chut
a pfichystal dvé citronové prichuté v pualli-
trovych pet lahvich.

Tahne nealko

Jesté pred tfemi lety prevaZzovaly alkoho-
lické varianty, dnes je vsak situace opacnd,
prodeje vzhiiru tdhnou predevsim nealkoho-
lické varianty, Ctyfi z péti prodanych ndpoju
jsou bez alkoholu,” dodava Michal Elsik.
Jesté pred tiemi lety pivnim mixim do-
minovaly alkoholické radlery (55 procent),
ovsem s pfichodem novych variant a chuti
dostala kategorie vy-
razny impuls a v prode-
jich se zdvojnasobila,
celkové trzby v obdobi
od loniského cerven-
ce to letoSniho Cervna
dosahuji 1,2 miliardy
korun.

Radlery nabyva-
ji na dllezitosti mezi
ostatnimi pivy v nabid-
ce pivovard. Zatimco
v loriském prvnim polo-
leti tvorily 3,3procenta,
letos uz to je 4,7 pro-
centa podilu na vyrobé,
jak vyplyvéa z dat spo-
le¢nosti Nielsen, ktera

ovsem nezahrnuji prodej v restauracich i
hospodéch. Jejich sldva ale nemusi trvat
vécné. Podle feditelky Martiny Ferencové
zazivaji pivni mixy v alkoholickych i ne-
alkoholickych verzich obrovsky boom
zejména vlivem extrémné horkych letnich
sezon. ,Kli¢ové jsou tropické dny s teplotami
presahujicimi tricet stupnd, coz je pro milov-
niky piva hranici, kdy zpravidla prechdzeji
od silnéjsich piv k méné stupriovitym a vice
osvézujicim pivnim
mixam,” mysli si Mar-
tina Ferencova.
Text a foto
Bohumil Brejzek
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Test ruské zmrz my 2019

trana:-nn; a

Horké léto vybizelo k rychlému ochlazeni. Mimo koupani se lidé doslova vrhali na zmrzliny,
nanuky a ledové tristé. K testovani jsme si tentokrat s DTestem vybrali ruské zmrzliny. A Ze
jich na trhu je dost velké mnoZstvi pod timto ndzvem, to nds aZ prekvapilo. Laboratorfi
proslo celkem 11 vyrobku ceské polské i litevské produkce. Drtivd vétsina zmrzlin se hldsila
mezi smetanové. DuleZitou zkouskou proto bylo méreni obsahu mlé¢ného tuku a patrani
po rostlinnych tucich, jejichZ pouZiti je ve smetanovych mraZenych krémech zakazano.
BohuZel, jedna ze zmrzlin v této zkousce neobstala.

Pokud bychom anglicky vyraz ice cream pre-
loZili doslova jako ledovou smetanu, pfesné
by padnul pravé ruské zmrzling, kterd své vér-
né pfiznivce neztraci. Pravé pro né jsme pro-
zkoumali kvalitu ruskych zmrzlin nabizenych
v mrazacich ¢eskych obchodt. Pfinasime
hodné piijemnych zprav - vétsinou jsou sku-
te¢né ze smetany a ani chuti nezklamou. Pres-
to se i u nich narazilo na jednoho nepoctivce.

Déle test pokracoval ochutndvkou. Pfi
ni se sledovalo, jak zmrzliny vypadaiji, voni
a chutnaji, pficemz zvlastni diraz byl kladen
na intenzitu smetanové chuti. Ochutnav-
kou zmrzliny prosly bez vétsich problémf,
na zaddnou vyloZené $patnou se nenarazilo.

Posledni praktickou zkouskou byl tzv. melt-
down test. Pfi ném se sledovalo, jak rychle
zmrzliny taji a odkapavaji. Plati pfitom, ze
¢im je zmrzlina stabilnéjsi, tim pomaleji taje.

Na zévér testu byly pod drobnohledem in-
formace na obalech. Ve slozeni se posuzova-
lo, zda vyrobci deklaruji pouziti glukézového
sirupu, stabilizatord, Skrobu a pfirodnich
aromat.

Dobra rada pti nakupu

Pokud si budete chtit koupit ruskou zmrzli-
nu postavenou na smetané ¢i masle, hledej-
te na jejim obalu nazev,smetanovy mrazeny
krém”. Do této skupiny patfily téméf vsechny
zmrzliny v tomto testu. Na nejvyssi hodno-
ceni dosahla J.A.D. Origindl ruskd zmrzlina
smetanovd premium (v hodnoceni dostala
velmi dobfe av pFepoétu stoji 18, 60 K¢&/100

navce. Za vyhodny nakup mizZeme prohlasit

Tesco Russian Ice Cream (v hodnoceni ziska-
la dobFe av pFepoétu stoji 10,10 Ké/100 g).
land/K-Classic MroZenoje (hodnocena je
nedostatecné, je za cenu 10,30 K¢&/100 g).
Problém byl v klamani zdkaznika. Ackoliv se
fadila mezi smetanové krémy, nasel se v ni
i rostlinny tuk.

Prodejci zmrzlin méli letos své zné

Na horkd léta posledni doby si mozna
kdekdo postézuje, ale vyrobci zmrzlin to
nebudou. Podle dat spole¢nosti Nielsen
se napfiklad lonské teplé pocasi projevilo
mimo jiné 11% nardstem prodeje zmrzliny
na celkovych 41 milién( litrG. V obchodech
jsme za né nechali 4 miliardy korun.

Témér polovina prodanych zmrzlin byly
jednoporcové - nejcastéji nanuky, kornouty
a sendvicové zmrzliny. Pokud si nedokazete
zadny mrazeny sendvi¢ vybavit, napovime
vam: jde o ruskou zmrzlinu typicky vlozenou
mezi dvé oplatky.

MrazZena pochoutka pro pamétniky

Smetanovy mrazeny krém mezi dvojici
oplatek patfi spolu s Eskymem a polarko-
vym dortem k nejtradi¢néjSim zmrzlindm
na trhu. Svétlo svéta tento typ vyrobku
spatfil pred téméf sto lety, v samotném
Rusku se vyrabi od 30. let minulého stoleti.
V povéle¢ném Ceskoslovensku se nejdfive
prodévaly rusky Plombir ¢i Morozenoje,
posléze k nim pfibyla Sibirka tuzemské
produkce.

Dnes tento mrazeny krém vétsinou kou-
pite coby ruskou zmrzlinu, a i kdyz jeji obal
mnohdy zdobi azbuka, nemd s Ruskem
nic spole¢ného. Pro testovani se poda-
filo sehnat 11 zmrzlin, devét z nich bylo
Ceského puvodu, jedna polska a zastupci
DTestu chtéli vyzkouset i rusky original. To
bohuzel nevyslo. Vydali se i do prodejen
s ruskymi specialitami, ale i tam mohli na-
bidnout pouze litevsky vyrobek. Vzali jsme
tedy zavdék alespon jim.

Zmrzliny udélaly radost jesté dfiv, nez
byly poslané do laboratofe. S jejich kva-
litou to totiz nemusi byt tak Spatné, jak
se nékdy fikd. Z etiket je patrné, ze by
mélo jit o skute¢né smetanové zmrzliny
bez prfidavku rostlinnych tukd (s vyjim-
kou litevského zastupce Etalon Russkij
plombir) Nezbyvalo nez ovéfit, zda je to
pravda. Kromé ¢istoty mlé¢ného tuku se
také zkontroloval obsah cukru, zmrzliny se
ochutnaly a nechaly se nakonec i roztat.

ovrs

Tucnéjsi vyhrava

Zakladem smetanové zmrzliny je mlé¢ny
tuk. Zmrzliny, které jsme nakoupili, byly
vétsinou postaveny na smetané. Z fady
vybocovaly Prima Ruska zmrzlina od Mra-
zika, Pastorale Ruska zmrzlina a Etalon
Russkij plombir. U dvou prvné jmenova-
nych vyrobci misto smetany pouzili maslo,
u znacky Etalon kokosovy tuk.

Vyhlaska ¢. 397/2016, ktera definuje
kvalitu zmrzlin, ¥ikd, Ze smetanovy mra-
zeny krém musi obsahovat nejméné 8%
mlécného tuku. Zaroven uvedeny predpis
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v tomto typu vyrobku vylucuje pfitomnost
rostlinnych oleja. Podle nasich zjisténi
smetanové zmrzliny obsahovaly mlé¢ného
tuku od 8,1% (Kaufland/K-Classic Moro-
zenoje) do 14,4% (Prima Ruskd zmrzlina
od Mrazika). Minimalni obsah mlé¢ného
tuku tak dodrzely vSechny.

Pro zajimavost jsme zjistovali, jak si
kvalitu tohoto typu zmrzlin pfedstavuji
v Rusku. Odpovéd jsme nasli v tamni stat-
ni normé GOST 31457-2012. Ve srovnani
s Ceskou vyhlaskou je rusky predpis po-
drobnéjsi a podle obsahu mlé¢ného tuku
déli mrazené krémy na mléc¢né (0,5-7,5 %),
smetanové (8-11,5%) a nejtu¢néjsi, tzv.
plombiry (12-20 %).

Vétsina vyrobkl v tomto testu se mohla
hlasit k plombirim a odnesla si od DTestu
za tu¢nost velmi dobrou zndmku. Paradox-
né to neplati pro jedinou zmrzlinu, ktera
se tak skute¢né jmenovala. Etalon Russkij
plombir totiZz obsahoval pouze 7,6 % mléc-
ného tuku. Do kategorie nejtu¢néjsich
zmrzlin se rovnéz nevesly Pastordle Ruska
zmrzlina a Kaufland/K-Classic MoroZenoje.
Obé by rusky predpis zaradil mezi,pouhé”
smetanové zmrzliny.

Eugenie Linkova
ve spolupraci s DTestem

Trocha historie
o mraZenych pochoutkach

Dalezitym milnikem ve vyvoji
dostupnosti zmrzliny byl vynalez
prvnich principt chlazeni.

V poloviné 16. stoleti pfisli v Italii

s obohacovanim ledu ledkem ci
soli. Prvni stroje na vyrobu zmrzliny
se ale objevily ve Spojenych

stdtech v prvni poloviné 19. stoleti.
Vychazely opét ze staré ledo-solné
technologie a zmrzlinova nadoba
byla navic vybavena michadlem.

Na zacdtku 20. stoleti zmrzlina
ziskala vyznamného partnera -
oplatkovy kornout. Ve dvacdtych
letech prisel boom balené
jednoporcové zmrzliny a jedny

z prvnich takovych zmrzlin mély
podobu sendvici. Zakladni vyvoj
zmrzliny skoncil ve 30. letech

s prichodem nanuku na dFivku.
Zmrzlinové sendvice se vyrabély

v riznych stdtech, pro nas jsou vsak
neodmyslitelné spojeny s Ruskem.
Tam se s velkovyrobou smetanovych
zmrzlin zac¢alo v roce 1938.

promény ovoce

Melounovy Sampionat
byl prvnim velkym testem

pred olympiddou bé_o fq,

Uprostred roku, kdy zac¢ina prava o
melounova sezona, se uz tradicné i
nejlepsi nasi a slovensti Fezbari #
stretdvaji v Trebici na Melounovém Z
Sampiondtu 2019. I letos zavital pomérit
sily s nasimi mistry zahranicni dcastnik,
tentokrdt aZ z Makedonie. Domdci $picka
brala tuto soutéz vazné, protoZe to byl prvni
ostry test pred bliZici se tinorovou olympiddou
ve Stuttgartu. Byh jsme pfitom a pdr postreha {

Vo o7

proto prindsime i letos.

@
“
®)
Z

A
2

Do mésta na Vysociné dojelo par ucast-
nikd a testovali motivy, které jisté vy-
uziji i v Némecku. Sanci na G¢ast maji
minimalné dalsi dva, tfi fezbafi. Souboj
se tedy odehrdval hlavné mezi nimi,
nicméné do bojl se zapojili dalsi mladi
fezbdri. A opét nezklamaly ani kategorie
pro novacky C a D, kde bylo vidét nékte-
ré velmi povedené prace. Potésitelnym
faktem bylo, ze se chytli i lonsti novacci
v hlavnich kategoriich. Nejlepsi z nich,
Tereza Buchtova skoncila v absolutnim
poradi celkové treti. Bylo jen $koda, ze
se nemohl pro pracovni povinnosti zu-
Castnit dvojnasobny vitéz Melounového
Sampionatu a vitéz Culinary World Cup
v Lucembursku Vojta Petrzela.

V absolutnim poradi s pfehledem
dominovala Klara Harvankova, ale
velmi zdatné se drzela a pékné vyrobky
pfedvedla i Martina Koumarova. Treti
byla zminéna Tereza Buchtov4, ktera reze
teprve rok a Ctvrt a nechala za sebou
fadu zkusenéjsich kolegyn a kolegu.

Mezi zacatecniky se celkové prven-
stvi odnesla Jessica Palova ze Suran,
druhé misto obsadil vitéz kategorie C Ma-

Kldra Harvdnkovd-absolutni vitéz

téj Frydrych z Prahy a treti si veze Pavla
Svobodové z SOS a SOU Poli¢ka.

Cenu za originalitu si odvazel Erik
Samaj z Puchova za kytaru fezanou
v thajském stylu. Pravé tento styl jasné
dominoval na celé soutézi. Je to trend
ze svétovych soutézich a nasi fezbafi se
tomu rychle pfizpUsobili. Je to jistéjsi
cesta k medailim nez 3D motivy, kde
opravdu musi byt také vie presné. Nic-
méné i v jemnych motivech Ize hledat
velké odlisnosti, zejména v propojovani
jednotlivych motiva.

Eugenie Linkova ve spolupraci
s Czech Carving studiem

Erik Samaj, cena za originalitu
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Montafon boduje

se Sura Kees

Vorarlberska kuchyné je vyhlasena. Nebudete

tomu mozZna ani chtit vérit, ale nejvice
restauraci z celého Rakouska (méfeno -
na pocet obyvatel) ocenénych rakouskou

obdobou Michelinovy hvézdicky v podobé cepice
najdete pravé zde, v této nejmensi rakouské spolkové zemi.

Mistni gastronomie je tady zalozena prede-
v$im na regionalnich produktech pochéze-
jicich vétsinou pfimo od sedlakud z blizkého
okoli. Typickymi vorarlberskymi specialitami
jsou vyrobky z mléka, predevsim pak pro-
sluly horsky syr: tvrdy druh syra, ktery se
prodava v nejriznéjsich stadiich svého zrani.
V poslednich letech se do popredi dostava
i dalsi tradi¢ni syr, Sura Kees z Montafonu,
nadherné oblasti na jihu Vorarlberska, ktera
saha az k nejvyssi hore regionu Piz Buin vy-
soké 3312 metrd.

Syr se staletou tradici

Sura Kees (v prekladu syr z kyselého mléka)
je chranén jako ochrannd zndmka a v Mon-
tafonu se vyrabi od zacatku vyuzivani hor-
skych pastvin. Je regionalni specialitou,
0 niz pochézeji prvni dochované zminky jiz
z 12. stoleti, pfedpoklada se vsak, ze syr byl
vyrabén jesté daleko dfive. Dokladaji to na-

Syr Sura Kees

lezy artefakt( KeltG nejen v udolich, ale také
v Alpach a horskych prismycich Vorarlber-
ska. Keltové tak jsou povazovani za prikop-
niky vyroby syr(i v Alpach.

Poté, kdy v roce 1394 pfipadl Montafon
Habsburklm, nastala pro rolniky povinnost
dodavat na cisaisky dvdr maslo. V- Monta-
fonu ho byl dostatek, protoze Sura Kees
obsahuje tuk pouze mezi jednim a deseti
procenty. Poté, kdy se na konci sedmnacté-
ho stoleti zacala prosazovat novd technika
vyroby tvrdého syra, zacala vyroba Sura
Kees ustupovat. Rolnici tak nemohli odvadét
do Vidné dostate¢né mnozstvi masla, nebot
tuk zlstaval v tu¢nych tvrdych syrech. Habs-
burkové viak na dodédvkéch trvali a proto byl
vydan v Montafonu zékaz vyrabét tvrdé syry
a pfikaz obnovit vyrobu Sura Kees.

Kdyz v $edesatych letech minulého stoleti
dochézelo k zaniku salasnictvi, pfesunula
se vyroba tohoto syru do mlékéren v udoli.
Nedostatecné povédomi o tradici a dodavky
tvrdych syri z Bregenského lesa zpUsobily
trvaly pokles ve vyrobé Sura Kees. Tato situa-
ce trvala az do zacatku devadesatych let, kdy
nastal navrat a obnova historickych hodnot.
Sura Kees jako regionalni specialita se stal
populérni hlavné mezi mladou generaci,
ved| k propojeni mezi vyrobci syrd, restau-
racemi a cestovnim ruchem, pficemz nazev
Sura Kees se stal reklamnim médiem.

Montafon vyhlasen kulinaiskym
regionem

Ze se jejich snaha setkala s Gspéchem,
o tom svédcila i skutecnost, ze v roce 2008
byl Montafon ocenén jako jeden z dnes
osmdesati péti rakouskych kulinafskych
region(, kdyz byla vyzdvizena kvalita jeho
regionalnich produktll, procesy pouzivajici
tradi¢ni metody a recepty, spolu s regiondlni
kulturou jidla.

A pravé na tomto ocenéni mél velkou
zasluhu znovuobjeveny syr Sura Kees. My-
sli si to i mluv¢i Vorarlberské agrarni komo-

Hannes Schneeweiss, majitel vyhldseného hotelu
Lukas v Gaschurnu a séfkuchar v jedné osobé,
ddvd prednost Sura Kees vyrobenému na salasich

ry Othmar Bereuter, ktery zdlraziuje, ze
,S obnovou historickych hodnot a ndvratem
ke kvalitnim regiondlnim vyrobkim, doslo
po mnoha letech i ke kvantitativnimu zvyseni
produkce syru Sura Kees. Na dvandcti horskych
pastvindch se z 2,5 milionu litri nadojeného
mléka vyrobi 250 000 kilogramdi tohoto syra”

Sura Kees je chutny i zdravy

Montafon Sura Kees je idealni jako lehké
obcerstveni i jako chutny predkrm a soucast
hlavnich jidel. Podava se zejména v kom-
binaci s horkymi bramborami (,gsottene
Erdopfel”) nebo téstovinami (,Muntafuner
Keesknopfli). Stejné jako ostatni syry ob-
sahuje mnoho vysoce kvalitnich bilkovin,
v porovnani s jinymi druhy je u néj obsah
tuku velmi nizky. Dalsi vyhodou je minimalni
obsah cholesterolu. Zraly ma hladky, mirné
mastny, leskly povrch a zlaté Zlutou az nacer-
venale hnédou karu, starsi pak mirné aroma-
tickou vini a chut s vékem lehce pikantni az
mirné kyselou. Uvnitf by mél byt bily, pevny
a hladky. Vyrabény v udoli (Tal Sura Kees) ma
jedno procentu tuku, na salasich (Alm Sura
Kees) deset procent tuku.

V kuchyni byl Sura Kees jako produkt
po mnoho let nedocenény a teprve néko-
lik let zazivd své znovuzrozeni zasluhou
své jedine¢né lahodné chuti. Je snadno
zpracovatelny a univerzalni pro zeleninu,
ryby, teleci nebo jehnéci. Mnozi si ani ne-
uvédomuji, jak mlze byt pouzit. Tradicné,
s octem a dynovym olejem, nebo rafino-
vané zpracovany v kombinaci s telecim
masem ¢i rybami, na sladkych dezertech
¢i palacinkach, prosté skvély prirodni pro-
dukt pro kazdou kuchyni.

Text a foto Bohumil Brejzek
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ou biopotravinou

ceska bio potravina

¥ 2019

roku

je Kastankovo susené veprové maso

Ceskou biopotravinou roku je Kastinkovo suSené maso vepiové s tymidnem a zizvorem
(vlevo) z farmy U misné kozy v Zelesicich. V kategorii biopotravin mlé¢nych vyrobku zvitézil
Buvoli labneh (druhy zleva) z Buvoli farmy Oha¥, nejlepsim steakovym masem se stal Bio
hovézi rib eye steak stareny (treti zleva) od loriského vitéze Mitrovského dvora.V kategorii
biopotravin rostlinného pivodu pak zlatou pricku obsadil Bio Bohemia olej makovy (druhy
zprava) nefiltrovany od firmy Bohemia Olej, nejlepsi biopotravinou v sekci pro gastronomii,
pochutiny a ostatni jsou Bio svestkova povidla (tfeti zprava) od Davida Rysavého a nejlepsim
biovinem Ryzlink rynsky (vpravo) od Marcincaka.

CTK/PRO-BIO Svaz ekologickych
zemédélci

Ceskou biopotravinou roku je Kastankovo
susené maso veprové s tymidnem a zazvo-
rem z farmy U misné kozy v Zelesicich. Tento
produkt také vyhral v kategorii biopotraviny
Zivocisného plvodu. Do soutéze bylo letos
prihlaseno 142 produktl, o 38 vice nez
loni. Velkou ¢ast prihlasenych biopotravin
tvoii biovina, kterych bylo letos 64. O vitézi
soutéze rozhodovala 17¢lenna porota v Cele
s Pavlem Maurerem. Vysledky oznamili orga-
nizatofi soutéze na tiskové konferenci. Loni
vyhral hovézi steak z farmy Mitrovsky dvar.

,Za téch 18 let jsem mél mozZnost poznat
a ochutnat neuvéfitelné zajimavé biopotraviny.
Nds bio trh se zjevné zddrné rozviji. To potvrzuje
i letosni nevidand ucast velkého poctu prihldse-
nych produktd, ale také potravin naprosto ori-
gindlnich a jedinecnych, které tady jesté nikdy
nebyly," uvedl predseda poroty a vydavatel
gastronomického privodce Maurer.

Vitéznd Barbora Filipek Spitzova dnes
na tiskové konferenci uvedla, ze vyrabi
i v konvenc¢ni kvalité. Podle ni viak az do le-
tosniho roku nikdo susené veprové maso
v biokvalité nevyrabél. ,Je dilezité mezi
jednotlivymi vyrobami udélat sanitace, aby

nedoslo ke kontaminaci biovyrobku," dodala.
Firma pouziva vsechny ingredience pfi bio
vyrobé, v€etné zazvoru a tymidnu, v biokva-
lité. ,Maso po otevreni sdcku nesmrdi jako
zrddlo pro rybicky. To je strasny benefit, voni
nddherné masem," dodala manazerka Svazu
PRO-BIO Katefina Urbankova.

V kategorii biopotravin mlé¢nych vyrobku
zvitézil Buvoli labneh z Buvoli farmy Ohar,
nejlepsim steakovym masem se stal Bio ho-
vézi rib eye steak stafeny od loriského vitéze
Mitrovského dvora. V kategorii biopotravin
rostlinného plivodu pak zlatou pficku obsadil
Bio Bohemia olej makovy nefiltrovany od fir-
my Bohemia Olej, nejlepsi biopotravinou
v sekci pro gastronomii, pochutiny a ostatni
jsou Bio Svestkova povidla od Davida Ry3a-
vého a nejlepsim biovinem stejné jako loni
Ryzlink rynsky od Marcin¢éka, lo o sldmové
vino z roku 2015. Podle Urbankové bylo toto
vino v degustacich opét bezkonkuren¢ni,
v pfistich ro¢nicich se proto budou organiza-
tofi snazit o néjakou alternativu v hodnoceni
nebo pofadani soutéze.

Letos tak byla jedna z kategorii rozdélena.
,Osobné jsem méla vice nez 15 favoritt na vy-
herce, ale bohuZel vitéz muze byt v kazdé kate-
gorii jen jeden. | tak jsme nakonec v pribéhu
hodnoceni s porotci, po jednoznacné shodé,

rozdelili kategorii vyrobku Zivocisného ptvodu
na mlécné a masné. Tolik delikates mlécného
imasného plvodu v soutéZzi jesté nikdy nebylo
prihldseno a nebylo by fér, porovndvat nepo-
rovnatelné. Proto jsme tuto kategorii rozdélili
a mdme misto jednoho vyherce kategorie pro-
dukty Zivocisného ptvodu vyherce hned dva,"
dodala Urbankova.

Ceska spotfeba biopotravin predloni
vzrostla o 30,5 procenta, spotiebitelé si
koupili zbozi za 3,33 miliardy K¢. Narust byl
nejvyssi od roku 2008. Ministerstvo zemé-
délstvi tyto udaje zjistilo z dotaznikového
Setfeni mezi vy-
robci a distribu-
tory biopotravin.
V Evropé predlo-
ni rostla spotfe- - . e
ba biopotravin
o 10,5 procenta.
Nejvice biopotra-
vin cesti konzu-
menti nakupuji
v supermarke-
tech a hypermar-
ketech, kde za né
pfedloni utratili
1,4 miliardy ko-
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STELVIN’
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Kvalitni uzavéry provérené
celym svétem

Vyhody oproti korku:

I Cista vané a chut - vino neprichazi do styku s korkem.
Snadne ote\nram zakaznik otevie velml snadno bez nastroje.

tSi moZnost ongmalmho potisku pro vinare.
2 - moZnost zavrit a odloZit nedopité vino.

adni prode]ce o CR: llliﬁ'th'O/ /"[

S0 Tel: 800274265 zdarma
. www.bricol.cz

bricol @bricol.cz

PLASTOVE
OBALY

PREPRAVKA T50 PLASTOVE PALETOVE BOXY

© Skvélé reseni pro velky objem
€ \elikost EURO nebo ISO

@ Stohovatelnost zajiSténa

© Jednoduse cistitelné

€ Atest na styk s potravinami

¢ Uzavrena, stabilni prepravka
@ Odolna pro tézkou praci

@ TBA

PLASTOVE OBALY

TBAPLAST.CZ

RYCHLE s JEDNODUSE ®» ONLINE




KUPOVAT ZNACKY
KVALITY SE VYPLATI!

q

h ' ondlni pot,
KLAS®) f l | = ?“!w%

| reoounr pioccxing zmiohstyi |

Nakupujte kvalitu s chuti akademiekvality.cz




