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EDITORIAL

Naturalni trendy

Jedeme na naturdlni viné prirodnich
nebo také autentickych vin. Nékdo to
rad nefiltrované, s minimem siry, s leh-
kymi sedimenty. Co jsou to vlastné
ona naturalni vina a pro¢ je jim v sou-
Casnosti vénovadna takovd pozornost?
Pro¢ je nékdo vyzdvihuje az do nebes
a jiny jimi opovrhuje nebo je povazu-
je za nehotova vina? Profesor Vilém
Kraus, nestor ceského a moravského
vinafstvi, kdysi tikal, Ze vina podléhaji
urc¢itym médnim vlnam. A ja dodavam,
ze také vlivu médii. A tak tu dnes mame
po masivnim rozsiteni prodeje mladych
a rtzovych vin také nabidku vin auten-
tickych. Neéktera vinatstvi nabizeji vina
vyrobend metodou kvevri, jind ptisla
s oranzovymi viny, dal$i maji v sorti-
mentu Pét — Nat, a tak bychom mohli
pokracovat.

Chcete si dat dvé deci modrého?
Ve vétsiné restauraci na vas budou dnes
nevéticné zirat, ale tfeba ¢asem... Jisty
francouzsky podnikatel ptisel s néapa-
dem vyrabét vino modré. Vino, které
pojmenoval Vindigo, pochazi z jihu
Spanélska, konkrétné z Andalusie.
Francouzsky podnikatel Le Bail fik4,
ze puvodné chtél modré vino vyrabét
ve Francii, jenZe tamni vinafi ho odmitli
— mnozi totiZ povazuji vino za soucdst
kulturniho dédictvi a na podobné no-
vinky nejsou zvykli. Proto Le Bail pro-
dukci presunul do Spanélska.

Ano, kazdé vino i vinafstvi mtize mit

pribéh a doby, kdy jsme vino délili
jen na bilé, cervené a ,,pro Prazéky“ jsou
nastésti minulosti. Dnes si muZzete dat
treba vino s prichuti chilli, kavy nebo
¢okolddy. Pro¢ ne. J4 jsem si ted dovezl
z Istrie par tietinek jejich mistniho piva,
omylem se mezi né vloudilo pivo lany-
zové — Tartufo. Prvni dojem nic moc,
nakonec ale zajimavé zpestfeni. Nicmé-
né u lanyzu asi dlouhodobé neztstanu.
Pivo ma byt hotké a razné. A vidite -
mozna to jsou jen predsudky, podobné
jako u vina.

Pfeji vam barevny podzim plny roz-
manitych chuti a viini, co jich jen nage
zemé a priroda muze dat. At jsou vase
vinice a sady plné zdravé urody.

Dékuji za piizen na§emu ¢asopisu.

Petr Hynek



Slecht&ni révy tu bylo odjakZiva, zejména pozitivni vybéry, a je
to nikdy nekongici proces...

Ing. Radek Sotolaf, Ph.D.

Mendelova univerzita vBrné, Zahradnicka fakulta LEDNICE

Moderni odriidy révy

Béhem let spole¢ného vyvoje
révy s patogenem prirozené
vznikaji nejen schopnosti pa-
togenu napadat révu, ale vyvi-
ji se i mechanizmy odolnosti
révy témto schopnostem Celit.
Slechtitelé se pravé snazi hledat
a pochopit tyto mechanizmy
a zakomponovat do novych
modernich odrud révy.

Toto je i pri¢inou neustalé
pozvolné obmény odrtidové
skladby. Je pravdou, Ze nyni
se proces cileného Slechténi
na odolnost zejména k hou-
bovym chorobam révy vyraz-
né zrychlil a vznika celd fada
novych odrtid. Nahréavd tomu
pochopeni mechanizmi odol-
nosti, lepsi prace s donory i cel-
kové environmentélni smysleni
spole¢nosti. I dota¢ni politika
EU hraje ur¢itou roli. Ne v8ech-
ny nové odrudy pochopitelné
obstoji v konkuren¢nim boji
a budou se vice prosazovat,
podobné jako napt. Hibernal.
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To vie ukdze az ¢as, v kazdém
ptipadé je prece pékné, Ze si
péstitel muze vybrat z vétsiho
spektra odrud.

Slechtitelské cile

Moderni $lechtitelské cile jsou
postaveny na navy$ovani odol-
nosti a tvorbé odrtd se zvyse-
nou odolnosti ke vem tfem
zdkladnim houbovym choro-
bam (plisen révy, padli a plisen
$edd), dale hledani novych do-
nort genit k chorobam + abio-
tickym faktorim a $kddctim,
a hlavné posileni odolnosti
kombinaci rtiznych genti (pyra-
midizace geni) a tim oddéleni
prolomeni této odolnosti. Po-
chopiteln¢ také zvySovat kva-
litu vin z téchto novych PIWI
odrud.

Tyto odrtidy nejsou nutné
uréeny jen pro vinohradnické
bio rezimy (IP, bioprodukce,
biodynamika), i kdyz jejich vy-

uzivani v nich se ptimo nabizi.

Jejich zvySend odolnost k hou-
bovym chorobdm vede k dspo-
fe finan¢nich prostredku za pii-
pravky na ochranu rostlin,
omezeni rezidui z nich a umoz-
nuji i jinou filozofii u vedeni
napf. minimalni fez. Nékteré
z téchto odrid davaji i velmi
zajimava aromatickd vina ne-
podobné dosud standardnim
odriddm (napt. Borsmenta ¢i
Perun), takze jiZz nelze hovo-
Fit o tom, Ze jde spise o ,slabsi
Sauvignon“ a podobné.

Odolnost a rezistence

Slechténi je skute¢né nikdy
nekon¢ici proces, nebot me-
chanizmy odolnosti se neustale
méni, také ¢lovék je neustdle
nespokojen a je hnan tou-
hou odridy déle zlep-
$ovat a upravovat dle
aktudlnich modernich

trendi vyroby vina. cmuyost
Jak je to s tou odol- (Sensitivita)
nosti? Zdmérné neri-

kam slovo rezistence, R
coz je de facto uplna
odolnost a ta v pfirodé
uplné neexistuje, alespon
ne trvale. To bychom pak
po vyslechténi takové rezis-
tentni odrudy, jiz nemuseli nic

$lechtit. Existuje jen prechodna
velmi vysokd odolnost (,,rezis-
tence-imunita“), kdy patogenu
trva del$i casovy usek, nez ji
prolomi. Pak nésleduje nizka
odolnost (tolerance), kdy rostli-
na vykazuje symptomy napade-
ni, ale nedochézi k vyraznému
snizeni vynosu nebo zhor$eni
jakosti. Poté nésleduje citlivost
(senzitivita, nachylnost), tedy
stav, kdy je jiz rostlina silné na-
padéna a dochézi k citelnému
oslabeni rostliny. Zajimavym
jevem je i precitlivélost (hyper-
senzitivni odolnost) rostliny,
vedouci k nekrézdm napade-
ného pletiva a tim k zastaveni
infekce. Viz obrdzek 01

PRECITUVELOST
> (Hypersenzitvita)
VYSOKA ODOLNOST
(Rezistence)
0DOLNOST
(Tolerance)
Obrazek 01
4/2019

Hypersenzitivni reakce

Dle mechanizmu odolnosti
miizeme ,rezistenci® rozli§o-
vat déle na zdanlivou resisten-
ci (pseudorezistence), ktera
vznikd napf. ranosti odrudy
na zdkladé casové disharmo-
nie vyvinu rostlin s vyvojem
patogenu nebo castéji morfo-
logickymi zvla$tnostmi, jako
je napf. vy$si vrstva kutiku-
ly. Nov¢ji se tento typ odol-
nosti nazyva ontogenickd d¢i
konstitutivni rezistence. Jde
o schopnost rostliny odolavat
infekci po dosazeni urcitého
vyvojového stddia diky zmeé-
nam, ke kterym dochazi vli-
vem starnuti pletiv. Typickym
ptikladem je pravé vétsi odol-
nost star$ich plné vyvinutych
listt révy k houbovym cho-
robam oproti mladym listam
(silngjsi pokozka, tvorba vos-
kové vrstvy). Jde o odolnost
pasivni. Velmi zajimava je vak
aktivni indukovana rezistence,
kterd vznikd slabou primdarni
infekci. Jde o schopnost odola-
vat infekci pomoci zalarmova-
nych obrannych mechanizmad,
které jsou bud rychle vytva-
feny anebo znacné posileny.
Tato odolnost je aktivni pouze
v dobé napadeni.

MozZnosti obrany

Moznosti obrany byva hned
nékolik. Nejc¢astéji dochazi
k tvorbé fytoalexind, pro révu
jsou typické stilbeny, konkrét-
né viniferin ¢i resveratrol. Tyto
latky ptsobi zejména na riist
mycelia hub a kli¢eni spor,
¢ili brani dal$imu $ifeni in-
fekce a dokonceni vyvoje pa-
togenu. Dale dochdzi k tvorbé
rostlinnych enzymu (tzv. PR
proteintl), coz jsou ruzné chi-
tindzy, glukanazy a proteazy,
které rozkladaji komponenty
bunééné stény hmyzich skad-
ct, houbovych nebo bakterial-
nich patogent. Dulezitym
aktivnim obrannym mecha-
nizmem u rostlin je tzv. hy-
persenzitivni reakce, kterd je
charakterizovana rychlou nek-
rézou, tj. mistnim odumfenim
7ivého pletiva v misté napa-
deni patogenem. Rostlina tak
ztraci kousek funkéni tkané,
vyménou za likvidaci patoge-
nu. Bylo zji$téno, ze pti hyper-
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Tab.1: Geny odolnosti k padli révovému (Erysiphe necator)

Oznaceni genu
Run 1 12

Run 2(1) nebo Run 2.1 18

Run 2(2) ¢i Run 2.2 18
Ren1 13
Ren 2 14
Ren 3 15
Ren 3(2) ¢i Ren 3.2 15
Ren 4 18
Ren 5 14
Ren 6 9

Ren 7 19

sensitivni reakci se v rostliné
zvysuje i koncentrace kyseliny
salicylové.

MozZnosti jaderné
genetiky

Velky posun vpied se odehral
v poznani jaderné genetiky
diky mapovani tdsekti DNA
- de facto ¢teni genomu. Jiz
pfed mnoha lety byla vytvo-
fena hypotéza, ze za rezistenci
(v podstaté jakykoli znak rost-
liny) je zodpovédny urcity gen
a kazdému genu rezistence
hostitele odpovidd gen pato-
genu, ktery rozhoduje o jeho
virulenci (¢ili schopnosti na-
padnout rostlinu), tzv. teorie
»gen proti genu”. Z pohledu
poctu geni rozli$ujeme odol-
nost oligogenni - tvofena jed-
nim nebo nékolika majorgeny
= tvori tzv. vertikdlni rezisten-
ci (s krat$i dobou odolnosti)
a polygenni - tvofena vice
minorgeny = tvoii tzv. hori-
zontélni rezistenci (odolnost
pfetrvava  dlouhou dobu).
Rezistence k patogenim je
tim stabilnéjsi, ¢im vice genu
hostitele se ji zacastni. Jestlize
pifi horizontalni rezistenci je
jeden gen polygenniho systé-
mu eliminovan mutaci nebo
je prekondn mutaci patogenu,
nebude to mit podstatny vliv
na stupen rezistence. Pravdé-
podobnost, ze pfi horizontal-
ni rezistenci patogen prekond
vSechny geny pro rezistenci

Chromozom

Zdroj v druhu
V. rotundifolia Michx.

V. rotundifolia Michx.
V. rotundifolia Michx.

V. vinifera L.

V. cinerea Elgelm.exMillardet

V. linsecomii Buckley ?
V. rupestris Scheele ?

V. linsecomii Buckley ?
V. rupestris Scheele ?

V. romanetii Rom.Caille
V. rotundifolia Michx.
V. piasezkii Maxim.

V. piasezkii Maxim.

hostitele, je téméf nulova. Jed-
notlivé geny polygenniho sys-
tému vsak nelze ve $lechtitel-
skych programech analyzovat.
Slechtitelé¢ se proto spoléhaji
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Odrudy - prokazatelné

Borsmenta
,G-52"

Magnolia
Trayshed

Kismis vatkana
Dzandzal kara

Jlinois 547-1
Regent
Chambourcin

Bronner

,C 87-41"

piedev$im na vertikaln{ rezis-
tenci, kombinovani (pyrami-
dovani) genu velkého u¢inku
pro rezistenci v genomu. Pa-
sobeni gend velkého ucinku

Peronospora

VINAR SADAR
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Historie péstovani

révy vinneé

v benediktinskych
klaSterech CR

Klastery byly mistem, které se vyrazné podilely na rozvoji
péstovani révy vinné u nas. Nalezi sem zejména
benediktini. Zakladatelem tohoto fadu je sv. Benedikt

z Nursie (uvadi se 470-543). Heslem této ehole je

sora et labora“ - ,modli se a pracuj“. Cilem bylo vytvorit
rovnovahu mezi duchovni Feholi a praci. Nelze opomenout,
Ze veskeré potieby pro svoje Zivobyti si feholnici ziskavali
svoji praci. Vino se pouZivalo nejen k bohosluzebnym
ukonutim, ale také se bézné pouzivalo k piti.

Ing. FrantiSek Muska, Ph.D., Komora zemé&délskych poradci CR

Bc. Antonin Muska, Brno
Bc. Anna Muskova, Brno

Vino se stalo béznou soucdsti
zivota Feholniki, a to nejen pro
potfeby bohosluzebné. Bylo
soucasti znakové feci, kterd byla
pouzivana ke komunikaci v ob-
dobi, kdy ma v klastete panovat
ticho (silencium). Soucdsti téch-
to znak bylo také vino. Pravidla
pro Zivot feholnika platila také
v dobg, kdy byl vysldn na cesty.
Toto dokladd dokument Insti-
tuta z prvni poloviny 12. stoleti,
kde se uvadi ,O trestu za mlu-
veni u stolu: Ve vsech casech
maji mnisi povinnost zachovdvat
silencium, jak to urcuje Reho-
le, nejvice pak v noci a u stolu.
Proto natizujeme, aby mnisi ani
konvrsi nemluvili u stolu, jestlize
se to nebude dit na cesté, kam
byli vysldani, kde nebude nikdo,
kdo by jejich znakiim rozumeél.
Tehdy at pouziji jednoduchd slo-
va, kterd krdtce a potichu vyslovi,
jako vodu', ‘chléb’, 'vino' a dalsi
nezbytné véci pro poledni jidlo.
Nejstarsi benediktinské katalogy
téchto znakui se uvadi z klastera
Cluny, ktery se nachazi ve Fran-
cii priblizné 80 kilometra
na sever od Lyonu. Velmi zahy
po svém zalozeni v roce 910 se
stal vyznamnym nejen nébo-
Zenskym, ale také kulturnim
centrem Evropy. Cilem pted-
lozené price je ukdzat ¢innost
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benediktinského fadu na nasem

vvvvv

souvislostech.

Klastery v Praze

Prvnim benediktinskym klas-
terem u nas byl Zensky klaster
sv. Jifi na Hradcanech. Tento
je uvadén v roce 970. Déle nd-
sleduje muzsky klaster v Praze
v Bievnové (viz obrdzek ¢. 1).
V roce 993 se v nada¢ni listiné
tohoto klastera uvadi mezi pod-
danymi $tépati, zahradniky, brt-
niky, lukafi i vinafi. V nejbliz-
$im okoli kldstera se nachdzely
rozséhlé zahrady. Byla to jednak
klauzurni, kde pracovali pouze
feholnici. Dédle mimo kldster
dvé zahrady pro béznou zelinai-
skou produkei - jedna jizné pred
klasterem, druha pravdépodob-
né na zdpadni strané klastera,
pozdéji s malou vinici.

Na zakladé natizeni Karla IV.
byly vinice vysazeny také na po-
zemcich, které nalezely brev-
novskému klasteru. Horni cast
klasterni zahrady se jesté dlou-
ho poté nazyvala ,vinice“ nebo
»Na vinici, dnes ,Horni sad®
v prostoru nad zahradnim do-
mem a vy$ina na zapadni strané
»vinicka“ Vinice vzhledem k je-
jich malé vynosnosti zédhy za-

i

Obrazek €. 2

nikly a byly obvykle pfeménény
v pole. Vyse uvedené rozdéleni
klastera pretrvalo az do rozsahlé
barokni prestavby.

V roce 1718 se zacalo s pro-
jektovanim a realizaci nové
zahrady. V dal$ich letech byla
ohrani¢ena kamennou zdi. Uva-
di se, Ze bylo vysazeno 319 stro-
mi. Tato rozsdhld rekonstruk-
ce byla ukoncena az v letech
1737-38. Zahrada byla rozdé-
lena na nasledujici ¢asti: horni
$tépnici (sad), vinici a chmelnici
na terasach s oranzerii (skleni-
kem) a ¢ast uzitkovou, tj. byli-
nafskou a zelinafskou. Zapadni
¢ast zahrady mezi Vojtéskou
a hibitovem byla ponechdna
jako lesik. V dolni ¢asti zahrady,
u kldsternich budov, byla kvé-
tinova ¢ast se sttthanymi kefi,
zivymi ploty a alejemi. Hlavni
zahradni cesta pfi upati svahu,
prochdzejici jako pfimka na-
ptic¢ celou zahradou od vychodu
na zdpad, byla (a dodnes je) le-
movana habry a jirovci. Tato osa
prochdzi zahradnim pavilonem
Vojtéska, postavenym v letech
1724-26 nad pramenem potoka
Brusnice - legenddrnim mistem
zaloZeni klastera. Dél na zapad
osa sméfuje na hibitovni kapli
sv. Lazara, smérem na vychod
na zahradni gloriet z let 1761-
63, pozdéji prestavény na kapli.
Dnes se ji fika ,,Josetka“ - podle
sochy sv. Josefa, ktera stavala

Obrazek €. 3

uprostfed. Tato hlavni zahrad-
ni osa, prochazejici Lazarkou,
Vojtéskou a Josetkou, sméfu-
je na prazskou katedralu, tj.
na hroby sv. Véclava a Vojtécha.
Ve vyse uvedeném roce 1737
se také uvddi prvni zminka
o oranzerii (skleniku) v klaster-
ni zahradé; nachazi se v zazna-
mech bievnovského provizoratu
(hospodatské spravy klastera).
Za autora je povazovan Kilidn
Ignac Dientzenhofer, ktery na-
vrhl tzkou podélnou stavbu
ptiléhajici k opérné zdi ctvrté
terasy, jejiz centralni ¢ast byla
zaklenuta. Na tento zdény oval
symetricky po obou stranich
ptiléhala prosklena ktidla s dre-
vénymi sloupky $ikmych vyplni.
Dal$i zminka o vinicich je, Ze
po staleti se v Bfevnové pohrbi-
valo v blizkosti kldstera, mezi
Vétrnikem a klasterni vinici.

4/2019

Obrazek ¢. 4

Soucasny areal je barokni
perlou, kterd je dilem archi-
tekta Krystofa Dientzenhofera
(1655-1722) a po jeho smrti
jeho syna Kiliana Ignace Dien-
tzenhofera (1689-1751). Oba
nalezi mezi nejvyznamné;jsi
stavitele benediktinského fadu
v obdobi baroka.

OvSem Dbrevnovsky klaster
neni jediny prazsky klaster, ktery
se uvadi v souvislosti s révou vin-
nou. Vinice jsou uvadény v roce
1635 v klastete v Emauzich.

Trebic a Postoloprty

Nejstar$i zprdva o péstovani
révy vinné na Moravé je v za-
kladaci listiné byvalého bene-
diktinského klastera v Trebidi,
kdy se zde uvadi vinice v Drno-
vicich na Vyskovsku, v Omicich
a Cu¢icich na Rosicku a Ivan-
¢icku. Bohuzel vice zprav z to-
hoto klastera nejsou k dispozici.
Ve své dobé se jednalo o jeden
z nejvétsich klasterd na Mora-
vé. Priblizné v letech 1240-60
probihala prestavba klastera,
kdy vznikd opevnény klaster.
V této dobé vznika také soucas-
nd bazilika svatého Prokopa (viz
obrdzky ¢. 2-3), ktera je jednou
z nejvétsich dochovanych ro-
mansko-gotickych staveb u nas.
Po zru$eni klastera byl v bazilice
ztizen pivovar, v severni pred-
sini byla varna. V letech 1725-
1733 za Jana Josefa z Valdstejna
byla provedena rekonstrukce
pod vedenim vyznamného ar-
chitekta Franti$ka Maxmilidna
Kanky v duchu barokni gotiky.
Od roku 2003 jsou bazilika sva-
tého Prokopa, Zidovské més-
to a zidovsky hibitov zapsiny
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na Seznam svétového kultur-
niho a ptirodntho dédictvi. Zi-
dovské mésto v Trebici je jedi-
né zidovské mésto na seznamu
UNESCO mimo stat Izrael.

Z dalgich jiz zaniklych klaste-
rl je nutné ptipomenout klaster
Porta apostolorum (bréna apo-
$tolt) v Postoloprtech. Byl zalo-
Zen na zacatku 12. stoleti bene-
diktinskymi mnichy ze Sazavy.
V roce 1405 za opata Jana II. je
uvédéna velmi bohatd knihovna.
Bohuslav Balbin uvadél, ze méla
nejvétsi pocet rukopistt v Ces-
kém kralovstvi. BohuZzel nejen
knihovna, ale cely klaster byl
znicen husity v roce 1420. Zpra-
vy o révé vinné v Postoloprtech
jsou k dispozici z let 1650-90,
kdy zde bylo 9,3 strycht vini-
ce. Samoziejmé toto je davno
po zniceni tohoto klastera.

Rajhrad u Brna

V soucasnosti je nejvyznamnéjsi
benediktinsky klaster na Moravé
v Rajhradé u Brna (okres Brno-
-venkov). ZaloZeni klastera neni
presné doloZeno a uvadi se 11.
stoleti. Také tento klaster ma vel-
mi bohatou vinafskou historii.
V roce 1222 potvrdil krél Pre-
mysl Otakar I. benediktinskému
kldsteru v Rajhradé desdtek, vé-
novany mu jiz jeho bratrem Vla-
dislavem. V této listiné se uvadyi,
Ze klaster vlastnil vinice v Miro-
slavy. Lze se ovSem domnivat, Ze
mél vinohrady v okoli Rajhradu.
Na rozdil od jinych benedik-
tinskych klastert, Rajhradsky
preckal husitské valky, jak uvadi
historikové ,bez $kod a klidu®
Opakem je 30leta valka, kterd
postihla cely Rajhrad. Toto do-
klada, ze po ni z celkové plochy
vinic 259 méfic a 4 achtlt, bylo
zpustlych 169 méfic a 6 achtla.
Je také k dispozici zprava
z obdobi pted druhou svétovou
valkou. Druzstvo Vinopa, které
bylo zalozeno v roce 1935, mélo
za cil budovat a zafizovat lisovny
a sklepy s modernim zatizenim.
Nasledné vytvotit podminky
pro produkei a odbyt jakostnich
vin. V roce 1937 byl vybudo-
van prostorny sklep ve Velkych
Pavlovicich a zapocalo se s bu-
dovédnim filidlek v Boteticich,

Kobyli, Klouboukach
a Zidlochovicich. Dile si
od benediktinii pronajalo be-
nediktinskou vinici v Rajhradé
v roce 1938 a staré vinné sklepy.
Také tento klaster (viz obrd-
zek ¢. 4) je vyznamnou barokni
perlou nejen Moravy. Klaster byl
postaven podle projektu Jana
Blazeje Santini-Aichela (1677-
1723). Zajimavosti je, Ze v roce
1763 doslo v prebystari k posko-
zeni fresky vlivem zemétieseni.
Nasledné musela byt namalova-
na freska novd.

Ryzlink rynsky
a benediktini

Mezi tradi¢ni odridy révy vinné
péstované v Ceské republice pa-
t ryzlink rynsky. Casto se uva-
di, ze se odruda rozsifila za vla-
dy Karla IV. (1346-78). Avsak
vzhledem k tomu, Ze prvni pi-
semnd zprava se uvadi z roku
1435 (jiné zdroje uvadi 1490),
jevi se to jako nepravdépodob-
né. Také z dalsiho duvodu, Ze
v tomto obdobi stfedovéku ne-
bylo jeji péstovani prili§ oblibe-
né. Péstovala se pouze ve smé-
sich s jinymi odridami a hrozny
této pozdni odrtdy byly sklize-
ny velmi brzy spole¢né s odrii-
dami ranymi. Pomohla teprve az
»$tastnd nahoda®, jak uvadi né-
které zdroje. V roce 1775 tehol-
nici z benediktinského klastera
v Johannisbergu v Poryni trpé-
livé ¢ekali az kuryr doveze po-
voleni ke sbéru od prevora be-
nediktinského fadu, ktery sidlil
ve Fuldé. Toto povoleni bylo do-
vezeno se zpozdénim, kdy byla
jiz zna¢na ¢ast hroznti napadena
uslechtilou ,,plisni $edou®. Mnisi
peclivé oddélili nahnilé hrozny
od zdravych a zpracovali oddé-
lené. K jejich velkému piekva-
peni vino z hroznt, napadenych
uslechtilou plisni, bylo dosud
nepoznané kvality, jakou pred-
tim nikdo neznal. Také z vyse
uvedeného se priklanime k na-
zoru nékterych historika, Zze
ryzlink rynsky do ceskych zemi
ptinesli benediktini v 17. stoleti.

Vnimani barokniho ¢lovéka

Dulezité je zdtraznit, Ze ne-
jen benediktinské klastery zily
uprostted svéta a nevycleriova-
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ly se z néj. Tato symbidza byla
zejména v dobé baroka. V sou-
Casnosti se ¢asto oznacuje ba-
rokni doba jako zpate¢nicka,
plnd negativnich emoci. Toto je
v8ak velmi vzdalené skute¢nos-
ti. Krdsné to popisuje ve svych
dilech Zdenék Kalista (1900-
1982). Barokni ¢lovék a zejmé-
na sedlak respektoval svét oko-
lo sebe. Stacilo mu zji$téni, jak
funguji dané jevy na poli, ve vi-
nici. Byl spjat s pudou. Témto
jeviim se prizptisoboval, nesna-
zil se zjistovat, jak dany jev fun-
guje a nasledné ho ptizpusobit
svym potiebam.

Jako piiklad Ize uvést vybéry
lokalit, kde byla réva vinna pés-
tovana, a to ¢asto na lokalitach,
kde bychom to necekali. Zkuse-
ni vinati neméli poéitace, sate-
lity a dal$i vymozZenosti. Méli
»pouze* pamét svoji a predkda.
Dokazali najit v podhorskych
i horskych oblastech vhodnd
mista pro péstovani révy vin-
né. Pri vyhledavani lokalit byly
vhodnym voditkem fenologic-
ké poméry, vyskyt teplomil-
nych rostlin. Mista pfiznivych
tepelnym pomérem oznacovala
stanovi$té divokych véel a dal-
$tho hmyzu. To, Ze se jednalo
o spravna mista, dokazuji dnes-
ni pfesna méfeni a dlouhodoba
fenologickda pozorovani. Zku-
$enosti si predavali feholnici
z generace na generaci na svych
setkanich.

Toto mistrovstvi se proje-
vovalo nejen ve vinafstvi. Jako
ptiklad uvédime stavitelstvi, ale
ziistaneme u benediktinského
radu. Mezi jeho nejvyznamnéj-
§i stavitele, jak je uvedeno vyse,
patfil Krystof Dientzenhofer,
ktery dostal v roce 1710 za kol
provést generalni opravu klenby
v kldternim benediktinském
kostele svatého Jana pod Skalou
(okres Beroun). Na jeho pokyn
byly vSechny oltafe obednény
a kamennd dlazba pokryta vy-
sokou vrstvou vétvi. Nasledné
byl uvolnén fetéz, ktery staho-
val klenbu a klenba spadla dolg,
aniz by zpusobila vaznou skodu.
Samoziejmé nelze vie z baroka
nekriticky pfejimat, ovSem méli
bychom byt pokornéjsi pti hod-
noceni nasich predchiidcii.

Prehled pouzité literatury je
k dispozici u autoril.
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Hodnoceni erozniho
smyvu piidy u vinic

Eroze pidy (nazev odvozen z latinského ,Erodere”)
predstavuje komplexni proces spojeny s rozruSovanim
ptdniho povrchu a naslednym transportem a sedimentaci
uvolnénych ptdnich ¢astic plisobenim eroznich Ciniteld.
Mechanismus eroznich procesii v pfipadé vodni eroze

se fidi plisobenim a vzajemnou interakci klimatickych,
topografickych, pedologickych, geologickych, vegetacnich
a antropogennich faktori. Ty souborné ovliviiuji jeji vznik,
priibéh a rozsah. V CR je v sou¢asné dobé vodni erozi
ohroZeno vice nez 50 % zemédélsky vyuZivanych pid.

prof. Ing. Patrik Burg, Ph.D.

Prevence eroze

K velmi vhodnym opatfenim
preventivné zabranujicim eroz-
nimu ohrozeni svazitych po-
zemku (Obr. 1) patfi vegetacni
pokryv, vyuzivani mul¢ovacich
materidld a zpusob obhos-
podafovani pudy s vyuzitim
vhodnych mechanizaénich pro-
sttedka. Dalsi ¢ast prispévku
se proto zabyvd hodnocenim
urovné erozniho smyvu pidy
z mezitadi vinic nakrytych rtz-

nymi druhy mul¢ovacich mate-
riala.

Pokusné stanovisté

Pro potfeby experimentalnich
méfeni bylo zvoleno pokus-
né stanovisté, které se nachazi
ve Velkopavlovické vinarské
podoblasti, v k. u. Rakvice.
Stanovi$té je zatazeno do ku-
kuti¢né vyrobni oblasti, klima-
tického regionu velmi teplého
a suchého s nadmotskou vys-
kou 164 m. Svazitost pozemku
je do 10 %, expozice svahu jizni.
Pudy jsou zatazeny do ¢ernoze-

Obrazek 2 Zachytna kapsa pro méfeni piidniho smyvu
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Obrazek 1 Vodni eroze v mezifadi vinice

mi pelickych na velmi tézkych
substratech  (jilech, slinech,
karpatském flysi a terciérnich
sedimentech), tézké az velmi
tézké s vyleh¢enym orni¢nim

horizontem, ojedinéle $térkovi-
té, s tendenci povrchového pre-
vlhéeni v profilu. Skeletovitost
74dnd s pfimési do 10 %.

Experiment byl zaloZen
ve 4 variantach, u kterych byly
pro ochranu ptdniho povrchu
pudy zvoleny 3 druhy kry-
cich materidld - obilna sldma
(var.A, spotfeba kryciho ma-
teridlu 1,8 kg-m?dfevni §tépka
(var.B, spotteba kryciho ma-
teridlu 4,0 kg'm? a kompost
(var.D, spotieba kryciho mate-
ridlu 2,0 kg-m?). Ctvrtou kon-
trolni variantu (C) tvofilo kul-
tivované mezifadi bez kryciho
materialu.

Sledované hodnoty

V pokusné vinici byla nain-
stalovana meteostanice, kterd
zaznamendvala udaje o teploté
vzduchu, teploté ptidy, mnoz-
stvi destovych srazek a vlhkos-
ti pady v hloubce 0,1-0,3m.
U v8ech pokusnych variant tak
byly po celou dobu sledovany
hodnoty pﬁdni vlhkosti, které

vvvvv

vlhkosti VIRRIB umisténych
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Tab.1: Fyzikalni viastnosti plidy

Momentalni obsah Max.kapilar. kapacita | Minvzdus. kapacita
Hloubka . a
g Objemova hmot- Celkova pérovitost
pudy T (%) | vody | vzduchu
(m) (% obj.)

5 L L e e e L e B T R o s
0-0,1 1,05 1,39 59,95 47,11 25,40 23,66 34,55 23,45 45,91 35,83 14,04 11,28
0,1-0,2 1,23 1,36 53,23 48,14 26,47 24,01 26,76 24,13 37,48 36,09 15,75 12,06
0,2-0,3 1,29 1,42 50,95 45,64 24,13 26,40 26,83 19,24 36,99 35,41 13,96 10,23

Tab. 2: Vysledky chemické analyzy pid u hodnocenych variant

Hloubka

pidy Humus (%)

(m)
—

0-0,1 4569 0,23 3,51 7,4 0,93

0,1-0,2 476 469 38 4890 0,24 3,50 7.4 0,97

0,2-0,3 5111 0,21 3,47 0,96

Foczor: —

0-0,1 40 4499 0,22 3,50 7,3 0,95
0,1-0,2 485 452 47 4476 0,21 3,49 7.4 0,97
0,2-0,3 5096 0,21 3,46 0,97

Tab. 3: Smyv piidy - hodnoceni mezi variantami (2017)

v hloubce 0,1-0,3m. Vlhkost , . Velikost smyvu
, o1y Termin a velikost smyvu (g-m?) "
pidy byla v pribéhu vegeta- Varianta pokusu (g:m?)

ce zaznamendvana kazdy den

v pravidelnych patndctiminu-

| 10062017 | 1107207 | 10.08.2017 Primér

L . A (slama) 0,01 + 0,00° 0,01 + 0,00° 0,01 + 0,00° 0,01 + 0,00° 0,03
tovych intervalech pomoci za- —
znamové jednotky VIRRIBLO- | B (8tépka) 001+000°  1,00£015  001£0,00° 034051 1,02
GGER. C (kontrola) 2,01 £ 0,06° 6,99 +1,41° 6,00 + 0,40° 5,01 + 2,45° 15,00
Smyv pady byl zjiStovin  p(kompost) 001£000° 498087  3,02:024>  2,67+227® 8,01

zachytnymi kapsami special-
né upravenymi pro zadrZeni
smyté pady s moznosti vol-
ného odtoku vody (Obr. 2).
Sitka jedné zachytné kapsy je
1m, délka 0,5m, zadni ¢dst je
vysoka 0,3m, se Sikmymi po-

Tab. 4: Smyv piidy - hodnoceni mezi variantami (2018)
Termin a velikost smyvu (g-m?) Velllit;?;ir]nyvu

28.06.2018 Primér

Varianta pokusu

29.05.2017

A (slama) 0,01 + 0,00° 0,01 + 0,00° 0,01 + 0,00° 0,02
stranicemi. Délka sledované- Ey—— 1 1 1 5
ho svahu byla pfiblizné 100 m, (Stépka) 0,01 £ 0,00 0,01 + 0,00 0,01 + 0,00 0,0
$itka 1m. Kazd4 kapsa je vy- C (kontrola) 0,36 + 0,03° 1,93+0,19° 1,15 + 0,65° 3,29
robena z polyethylenu s pri- | D (kompost) 0,01 + 0,00° 0,01 + 0,00° 0,01 + 0,00° 0,02

toénymi otvory v zadni ¢asti
kapsy. Do vnitini ¢asti kapsy
se vkladd netkand, husta texti-

lie, ktera zachycuje ptudni spla-
veniny, ptic¢emz vyluhovd voda
odtéka pratoénymi otvory
v zadni ¢asti. Zachyceny obsah
splavenin se odebere, vysusi,
zvazi a prepocita na mnozstvi
smyté pudy z 1 ha. Pti odebi-
rani smyté pudy se odebere
vzorek na vlhkost pudy pred
vysuSenim samotné splave-
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niny. Od hmotnosti ptdy se
ode¢te hmotnost textilie. Ze
smyté pudy je zjistovan obsah
splavenych Zivin, pH a obsah
humusu.

Na experimentdlnim sta-
novisti byla vzdy na pocatku
vegetace hodnocena vlhkost
pudy. Ta se v jednotlivych
hloubkich pudniho profilu

(0,1-0,3m) pohybovala v roce
2017 v rozmezi 18,78-24,21%
hm. a v roce 2018 v rozmezi
17,08-18,54. Priimérnda hod-
nota pak ¢inila 21,35% hm.
V Tab.1 jsou uvedeny dvouleté
vysledky fyzikalnich vlastnosti
odebranych vzorku pudy.
Obsah zivin v ptidé na zacat-
ku vegetace je uveden v Tab.2.

Celkové bylo v prabéhu
obou vegeta¢nich obdobi na-
méfeno nizké mnozstvi des-
tovych srdzek v mnozstvi
160mm (2017) a 205mm
(2018). V roce 2017 byl smyv
pudy zaznamenan ve tfech
terminech, jak uvadi Tab.3
a v roce 2018 pouze ve dvou
terminech, jak uvadi Tab.4.
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Vinaris,

shchodnilis

K opakujicim se zakonnym povinnostem v odvétvi vina patfi podavani prohlaseni
o0 zasobach. Vinarsky rok 2018/2019 skongcil 31. ¢ervence 2019 a je to pravé den,
k némuz se povinné prohlaseni podava. Zasila se na Ustfedni kontrolni a zkuSebni tstav

2o

zemédélsky (UKZUZ), a to nejpozdéji do 10. zafi 2019. V prohlaseni se uvadéji tidaje

zvinarské evidence k 31. ¢ervenci 2019. Podani se tyka nejen vyrobci, ktefi provozuji
vyrobu vinafskych produkt, ale také obchodnich zprostiedkovateli, velkoobchodnikii
a také i maloobchodniki s prodejem sudového vina.

Text: Ing. Rostislav Gruna - vedouci oddéleni

UKzUZ - Oddéleni registru vinic
Foto: Ing. Martin Nénicka

Zakonem ¢&. 321/2004 Sb.,
o vinohradnictvi a vinafstvi
a 0 zméné nékterych souviseji-

Prohlaseni o zasobach za uplynuly
vinarsky rok musi byt podano
nejpozdéji dne 10. zafi

pPY VINAR SADAR

cich predpist, ve znéni pozdéj-
$ich predpist, byly zpiisnény
limity pro podavani prohlaseni
o zasobach. Pro podrobngjsi
informace vytvorilo sektoru vi-
nohradnictvi a vinafstvi Mini-
sterstvo zemédélstvi webovou
stranku ,Vinatsky zdkon (www.
vinarskyzakon.cz), zaméfenou
mimo jiné na problematiku s vi-
nem, véetné sudového, a dovozu
nebaleného vina, vinnych hroz-
nt Cerstvych, jinych nez stolnich
hroznd, mostu, rektifikovaného
mostového koncentratu a rmu-
tu. Pokud je potfebné objasnit
zdkonnd ustanoveni, v¢etné pro-
blematiky podavani prohlaseni
o zasobach, je vhodné vyuzit
informac¢ni linku UKZUZ tel.
¢. 515 304 125 a Statni zemé-
délské a potravinarské inspekce
(SZPI), ptipadné e-maily uvede-
nych dozorovych organd.
Podavani prohlaseni o za-
sobach specifikuje ¢lanek 32
nafizeni Komise v prenesené
pravomoci (EU) ¢ 2018/273:
»Producenti, zpracovatelé, sta-

¢irny a obchodnici, kteti maji
zasoby v clenském stité povin-
ném vést aktualizovany registr
vinic v souladu s ¢l. 145 odst.
1 nafizeni (EU) & 1308/2013,
musi kazdoroc¢né predkla-
dat prohlaseni o zasobach
vina a mostu k 31. cervenci
ptislu$nému orgdnu daného
¢lenského statu. Provadéci na-
tizeni Komise (EU) ¢. 2018/274
ve ¢lanku 23 upfesiiuje termin
podani: ,,Producenti, zpracova-
telé, stac¢irny a obchodnici musi
do 10. zafi predlozit pro-
hlaseni o zasobach uvedené
v ¢lanku 32 natizeni v pfenese-
né pravomoci (EU) 2018/273°
Vinaf'sky rok je datové urcen
od 1.8. do 31.7. nésledujictho
roku, coZ je pro aktudlni povin-
nost od 1.8.2018 do 31.7.2019.

Povinné osoby

Povinnost podévéani prohlaseni

o zasobach se tyka:

« vyrobcti vina, mostu a koncen-
tratd, ktefi je uvadi na trh;

o osob, které prodaly konecné-
mu spotfebiteli od 1. 8. 2018 do
31.7.2019 mnozstvi prevysuji-
ci 750 hektolitrd vina, tedy vel-
koobchodniki;

ne
» maloobchodnikd, jez prodali
spotfebiteli vice nez 1 000 litrti
sudového vina za vinafsky rok;
« 1 maloobchodniki, kteti pou-
Zivaji zatizeni pro plnéni vina
do nddob ve vétsim mnozstvi
(tj. jakékoliv zafizeni, které
je uzpusobeno k plnéni vina
ve veétsim mnozstvi, napft. sta-
Ceci linka nebo plnéni vina
pomoci hnactho plynu, cer-
padla), tedy i téch, ktefi ¢epuji
vino z Bag-in-boxti pomoci
Cerpadylek,
e obchodnich zprosttedkova-
teld.

Dotcéené osoby podléhaji plat-
né vinohradnické a vinarské
legislativé, ktera také upravuje
souvisejici prestupky pii jejim
porusovani. Pokutu je mozné
stanovit az do 5 000 000 K¢.

Prohlaseni se podava i pri
zasobach nulovych

Povinnost podani prohldse-
ni prislusnych osob existuje
i v pripadeé, Ze stav zasob je
nulovy. V tomto ptipadé je nut-
né uvést do prislusnych kolonek
¢islo 0 (nula).

Povinné prohlageni se podd-
vé na platném vzoru - formu-
lati. Prohlaseni je posuzovano
iz pohledu uplnosti a pfesnosti
uvadénych udaji. Kromé ¢i-
selnych hodnot je nutné zatrh-
nout, zda se jedna o vyrobce,
obchodnika nebo obchodniho
zprostiedkovatele.
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Povinnost se tyka i maloobchodnikd, jeZ prodali spotebiteli vice nez
1 000 litri sudového vina za vinaisky rok

Prohlaseni o zasobach
za uplynuly vinaisky
rok musi byt podano
nejpozdéji dne 10. zaFi
2019.

Podani lze ucinit elektronicky
pomoci Portdlu farméfe nebo
postou zaslanou na UKZUZ,
Znojmo-Oblekovice,  Evrop-
ska 16/25, PSC 671 81 Znojmo.
Mozné je také podani prostred-
nictvim datovych schranek.

Dorucené povinné prohla-
$eni je archivovdno u UKZUZ
po dobu 10 rok.

Yuxs

NejpouZivanéjsi
»pocitacové“ podani je
pres Portal farmare

Spolehlivym a jednoduchym
zplisobem podani prohlase-
ni o zasobach je elektronické
poddni prostfednictvim Por-
talu farmare, ktery je dostup-
ny na http://eagri.cz/public/
web/mze/farmar/. Ptihlage-
ny uZzivatel aplikace Registr
vinic v Portdlu farmdfe md
neustale k dispozici nejen jiz
podana prohlaseni, ale i uda-
je vedené v registru vinic

INZERCE

Kategorie pro zafazeni vin a mostu

Vino s chrdnénym oznaéenim puvodu (CHOP)

Jakostni vino, jakostni vino s pfivlastkem, jakostni Sumivé stanovené
oblasti, jakostni perlivé, jakostni likérové, vino originalni certifikace.

Vino s chrdnénym zemépisnym oznaéenim (CHZO)

Zemské vino (odridy zapsané ve Statni odridové knize a odridy urée-
né pouze pro vyrobu zemského vina).

Odriidové vino bez CHOP/CHZO

Odrtdové vino, perlivé, Sumivé, likérové (i smési, kupaze s uvedenim

nazvu odridy) - dfive stolni vino.

Vino bez CHOP/CHZO

Vino - perlivé, Sumivé, likérové (bez uvedeni odridy) - dfive stolni

vino.

Ostatni

Mladé vino v procesu kvaseni, Sumivé vino dosycené CO,, perlivé vino

dosycené CO..

Ostatni hroznovy most

Caste&né zkvaseny hroznovy most z hrozn(, buréak.

u UKZUZ, coz je nespornou
vyhodou.

Zarazeni vin a mostii
do kategorii

Kategorie slouzi zejména pro
podavani povinného Prohlaseni

o zdsobach, o sklizni a o pro-
dukci.

V tabulce jsou uvedeny pri-
klady zafazeni vin a mostu
do oznacovanych kategorii po-
dle platnych evropskych nafi-
zeni ¢ 2018/273, ¢. 2018/274
a ¢. 607/2009.
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; a prezentuje
{Vina ,Mladych vinafi“- kolegt
# a's odbornosti sobé vlastni ziskava
1% pozornost milovnikd vina, (za ni
a5 Lukas Kovalsky)

ZivoT, NASE PRALE

| NASE VASER

LA VINARI ' ndv ouhezdl na vinaf'ském
nebi CR: ,Vino je nas Zivot, nase prace i nase vasen*

Mezigeneracni vyména se jako velka vina vali Evropou. Je
to pfirozeny vyvoj obnovovani sil, kdyZ produktivni generace
za€ina starnout. Nastup mladych sebevédomych lidi,

sy

vzdélanost, nové technologie i nové moznosti dokazi viditelné
pohnout déjinami. Nejinak je tomu i ve vinarstvi, které ma
i v nasi zemi tradici a hluboké kofeny jako réva sama.

Text a foto: Eva Kloudova

Vinorodd zemé davala obzi-
vu na$§im predkim a mladi
maji rozhodné na em stavét.
Ohlédneme-li se po Evropé¢, tak
s nejvyraznéj$im signélem vy-
mény generaci zacalo sousedni
Némecko, kde kulminuje dra-
va touha nastupujici ,Genera-
tion Riesling” do neuvétitelnych
rozmért. Mladi vinafi jsou pod-
porovani vinafskym institutem
a k dnesku skupina ¢ita kolem
péti set mladych vinatskych je-
dincd. Do erbu ndrodni svébyt-
nosti vsadili symbolicky odradu
Ryzlink, kterd ma byt dovedena
na vrchol dokonalosti a jedi-
necnosti. Stejné tak nasi mladi
vinafi stoji na prahu své vlastni
budoucnosti a ukazuji vinarské
vefejnosti, Ze kdyz se chce, dd se
dosdhnout mnohého. Od mys-
lenky k realizaci je dlouhd cesta,
ale oni uz ted davaji o sobé vé-
dét. A vedou si skvéle!

CHTEJi DELAT VECI JINAK

To slovo ,,jinak® déva jediny smy-
sl. Skryvd v sobé vino samotné,

pY1 VINAR SADAR

pak ale i adjustaci vinét a prezen-
taci navenek. Oteviené o sobé
mluvi, nic neskryvaji. A to je
nova zapoditatelna hodnota, kte-
rou prindseji vinafskému svétu.
Rikaji si ,Mladi vinafi‘,
je jich do poétu étrnact, jsou

Kownil "Proke
KariL

vzdélani, pracoviti a vi, co chtéji.
Péstuji hrozny, délaji vino po-
dle svého umu a presvédceni.
Rozhoduji o jeho charakteru,
staraji se o néj a sympaticky své-
raznym zptisobem ho propaguji
smérem k zdkaznikovi. Hrdé se
hlési k tradicim Moravy, chtéji
podporovat Ceskou republiku
jako tradi¢ni vinafsky region,
ktery umi uddvat nové trendy
v oboru. Za kazdym z mladych
vinafu stoji pribéh, ktery je po-
zoruhodny a nevSedni. Potkali
se ve vzacné nazorové symbio-

ze, maji pred sebou perspektivu
a sny, které maji Sanci zurocit.
Maji v sobé velkou toleranci,
pfejicnost a otevfenost. Spolek
»Mladych vinaft“ je ze dvou
tfetin muzsky, coz se u vinat-
ského oboru ocekavd. Jejich
vina jiz obihaji vinafskou scé-
nu, jsou kvalitni, né¢im oprav-
du jind a ¢im dél vice oblibena.
Zbyvajici tretinu obsadily mladé
vinarky, které zdravé konkuruji
svym kolegtim nejen ptivabem,
ale zejména vybornym vinem,
které jako enolozky samy vyro-
bily a vdechly mu kouzlo nové-
ho, typicky origindlniho vina.
V tomto ohledu jsme jiz do-
hnali zépadni vyspély vinaisky
svét, kde zeny jsou uznavanymi
osobnostmi, jak v rodinnych
vinafstvich, tak na nejvyssich
ptickdch vinarskych instituci.
V jednom z rozhovord mi nej-
lepsi sommelier svéta, Francouz,
pan Serge Dubs MW, svéril, ze
pokud si ma vybrat dobré vino
k menu, zepta se nejprve na na-
ZOr své Zeny.

Z nékolika duvodi jsem si
vybrala k rozhovoru pravé proto
mladou, perspektivni vinatku
Ing. Libusi Vrbovou, kterd ma
jasnou predstavu o budoucnosti
nejen své, ale i svych kolegt, se
kterymi sdili spolek, ktery si dal
do vinku motto: ,Vino je nas zi-

1y v

vot, nase pr ace i nase vasen".

Vtipna prezentace ,Mladych
vinafti“- ksichtiky...
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Rozhovor
s Ing. Libusi Vrbovou:

»Kdo jsou ,Mladi vinafi? Je
clenstvi né¢im podminéno?
Mladi vinafi jsou lidé, vinati,
enologové, ktefi se profesné
vénuji vinu. Podminkou je, aby
méli své malé vinafstvi nebo
byli soucésti rodinného podni-
ku, jako napt. ja. Vékovy limit
je na horni hranici 40 let, takze
ten, kdo doséhne této hranice,
automaticky spolek opousti
a zustdvd ddl uz jen Cestnym
¢lenem. Diiraz na malé vinaf-
stvi, produkujici maximalné sto
tisic lahvi vina ro¢né, je kladen
proto, aby byl zaruden fakt, ze
on sam jako enolog vino vyro-
bil.

»Jak vznikli ,Mladi vinafii”
a kdo k tomu dal impuls?
Impuls ptisel od Evy Skalové
a Dominiky Cernohorské, coZ
jsou nase dvé zakladatelky, kte-
ré ziskaly inspiraci v zahranici.
Vsimly si rtiznych prezentaci
pravé podobnych spolkii nebo
sdruzeni, ktera se lisila od toho,
co je u nas zavedeno. TakZze in-
spiraci si prinesly zvendi a za-
¢aly na tom pracovat. Vétsina
z nds jsou vysokoskolaci, mdme
mezi sebou i docenta Mojmira
Baroné (mnohé z nds udil a nic
nam neodpustil...), ktery je
zde ve stejném postaveni jako
vsichni ostatni, je jednim z nds.
Kdyz se spolek ,,Mladi vinafi
nékde prezentuje, tak jde o to,
aby vynikla kazdd osobnost,
kazdy jednotlivy ¢len.

P Mate oporu ve vinaiskych
organech, institucich v CR?
Ano, mame, podporuje nds jak
Svaz vinati Ceské republiky,
tak Vinatsky fond, pokud si
pozadame, ale naklonén je ndam
piiznivé zejména Vinaisky rdj,
prodejce vinatskych technolo-
gii a nékolik dal$ich sponzorti.
P Jakou ma spolek filozo-
fii, jde o generacni projekt,
0zménu?

Ja bych ani netekla, ze jde
uplné o novy smér, ctime tradi-
ce a podporujeme jejich stalost.
Chceme ukdzat svym vrstevni-
kéim, Ze na tradicich se d4 sta-
vét, i kdyz nové.

Je pravda, Ze se snazime
ukdzat, Ze jde vino prezentovat
i jinak, zdbavnéji, novym sty-
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lem....mdme poutavéjsi pro-
pagacni styl, tfeba vino v nec-
kach apod.. Myslim, zZe to lidi
bavi a nejen ty mladé. V téch
neckdch mame v$echna vina
pohromadé a prezentujeme se
navzdjem, je jedno, kdo zrovna
u necek s ledem stoji a vénuje
se klientim. SnaZime se upo-
zorflovat na detaily ve ving,
které si moznd ani sim autor
neuvédomuje. Jeden na$ clen
to nazval tak, Ze dobré véci si
nekonkuruji, spide se doplnuji
navzdjem.

P> Prezentuje se spolek jako
kompaktni celek nebo kazdy
sam za sebe s tim, Ze patf¥i
k,,Mladym vinafam*?
Rozhodné jako jeden celek. Po-
radame i soutéz, ktera se nazy-
va ,Co chutnd mladym letos
byl jiz druhy ro¢nik - soutéz
je spojena s konferenci, letos
tomu bylo tak, Ze vino mohl
prihlésit kdokoliv bez omezeni
véku, av8ak pouze vina suchd
do 9¢g/l. Vina jsme hodnotili
my, proto jsme sva vlastni vina
prihlasit nemohli. Hodnotit
nam pomdhali kolegové i s Ra-
kouska, Madarska, Némec-
ka, vyhlasovaly se kategorie,
z nichZ nejzajimavéj$i byla ka-
tegorie ,,mladoch roku, zde jiz
musel splnovat vékovou hranici
do 40 let. Vitéz této kategorie se
tak stdva potenciondlnim dal-
$im ¢lenem ,,Mladych vinafa‘
P Jsou Mladi vinafi“ ambasa-
dory nového pojeti? Vnhimate
rozdil v narocich mladé gene-
race od starsi?

Ja bych extra rozdil v genera-
cich nevidéla. Spi§ jde o zkuse-
nosti u jednéch a u téch mlad-
$ich snad o nezku$enost v tom,
ze Casto preferuji slad$i vina.
Nasim cilem je vyrabét vina su-
chd, pfirodni a umét presvéd-
¢it ty méné zkusené o kvalité
takovych vin. Ale i mladsi lidé
zadinaji davat prednost natu-
ralnéj$im vintim, mozn4 i star-
$im odradam. To byvaji ale jiz
zkusenéjsi konzumenti, ktefi se
ve viné vice vyznaji.

»Mate spoleéna setkani, ra-
dite se, podporujete navza-
jem, vyménujete si zkuse-
nosti?

Ano, schazime se, feSime rtizné
budouci akce, ochutndviame si
vzajemné vzorky vin.

Poraddme i mensi seminare pro
vetejnost, kde v rdmci jedné
odrtidy vezmeme nékolik vzor-
ki z rtiznych vinafstvi a od ruz-
nych autorti, tfeba Pinot Noir
a porovnavame. Je to jednak
pro nas rozsiteni vzdélani a po-
uceni i pro vefejnost. Mdme
vzdy néjakého prednasejiciho,
ktery o viné povi podrobnosti,
predstavi odriidu ve vSech as-
pektech, coz mnohym pfinese
opét nova pozndni.

»>Mate néjakou vizi, jak by
se dal pozvednout jesté vice
vinarsky potencial Moravy?
Jeji jedinecnost, terroir, ty-
pické odrady?

Myslim si, Ze ano, snazime se
v tomto sméru fungovat a pod-
porovat rozvoj, jak terroir, tak
apelace, podporovat mimorad-
nost vini¢nich trati, vinatskych
obci, aby se vyzdvihl puvod
nas$ich vin. Je to vidét i na na-
$§ich prezentacich, kde kazdy
zastupce Mladych vinara“ pfi-
nese vzorek, ktery povazuje
za typicky a vétSinou se ndm
tam sejde 4-5 odrtd, pravé
téch typickych pro Moravu.
To znamena hlavné ryzlinky,
veltliny apod.,kde je moznost
porovnani a ukdzka typi¢nosti
odrud. Malokdy se tam objevi
néco hodné odlisného.
»Vidite ve skladbé odrid
inklinaci napft. ke starym od-
radam, které se vraci v case?
Jsme moc radi, Ze mame mezi
sebou kolegu Jakuba Herzana
z Kobyli, ktery je pfiznivcem
takovych starych odrad a pra-
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Libuse Vrbova patii
k dvanactce ,Mladych vinari“,
ktefi se objevili pred tfemi
lety na nasi vinarské scéné.
Je absolventkou Mendelovy
univerzity, Zahradnické
fakulty - obor vinohradnictvi
a vinarstvi. Ukoncenim studia
ziskala titul inZenyr a nyni
pokracuje uz druhym roénikem
doktorandského studia
na téze fakulté.

Narodila se v Hustopecich
do rodinného vinarstvi, kde
stravila sva détska Iéta a kde
Zije dodnes. Vztah k vinu
byl pro ni samozrejmosti
a vinarské prostredi rodiny
ovlivnilo i volbu studia a dalsi
Zivotni drahu. Od roku 2017
je ¢lenkou spolku ,Mladych
vinari“, kde aktivné vystupuje
pfi prezentacich vina. Pomaha
psat novou mladou historii
vinarstvi na Moraveé, spolu se
svymi vrstevniky propaguje
jeden z nejkrasnéjsich
tradicnich obord, kterymi je
vinarstvi. Mladou inzenyrku
Libusi Vrbovou bavi vSechno,
co vino povysuje na kulturni
pricku. Je odvaznou a suverénni
vitézkou CR v sabrazi 2017,
coz donedavna bylo zejména
doménou muz. Vyzvou jsou
pro ni i soutéZe vin, jako napf.
Mistrovstvi CR v blendovani vina,
kde uplatiuje svij um a cit pro
vino. Tento jeji zdanlivé maly, ale
nasazenim velky profesni okruh
uzavira degustatorska ¢innost
v odbornych komisich, ktera je
predpokladem svébytnosti, ale
i pokory k uslechtilému napoji,
kterym vino bezesporu je.

vé péstuje Sylvanské zelené,
Neuburské a velmi si vazi vi-
nic po svych rodi¢ich. Nevim,
zda se chystd rozsifovat tuto
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Plody Svestek jsou klimakterického typu, u nichZ na pocatku zrani se zaénou uvnitf pletiva
kumulovat prvni stopy etylenu vzniklého biogenezi v methioninovém cyklu. Teoreticky odvozena

111

s

sklizen Svestek je v okamZiku, kdy se v plodu objevuji prvni stopy etylenu. Fyziologicky tcinek
etylenu je mnohostranny a to nejen na tvorbu povrchovych barviv, spotfebu organickych
kyselin, ale i na méknuti plodu. Rozpoznani produkce etylenu na tirovni odrtid Svestek podle
doby riistu na plodonosi, z cehoZ se odvozuje ranost odrtidy, je klicem pro poskliziiovou
uchovatelnost odriidy Svestek. Kauzalni vztah mezi produkci etylenu, jehoZ obsah je

uvnitf plodu a rychlosti méknuti plodu, hodnocené penetracni technikou (tidaje v MPa)

v poskliziiovém obdobi pfi teploté 20°C za dobu 7 dnil rozhoduje o uchovatelnosti odriidy.

Prof. Ing. Jan Golia$, DrSc

Zahradnicka fakulta Mendelova Univerzita v Brné, Lednice

Sklizniova zralost v praktickém
hodnoceni se odvozuje z povr-
chové barvy plodu a posuzuje
se v dobé¢, kdy plod dosdhne

VINAR SADAR

plné zralosti. Zakladni barva
slupky muze byt zelend, Zluta,
zelenozluta, ¢ervené modrd az
tmavé modrd. Stupen vybar-
veni zavisi na oslunéni plodu
na stromé, zastinéna ¢ast plodu
mivd barvu méné intenzivni.
Odrtida pii péstovani slivoni je
ekonomickym faktorem ovliv-
nuji kvalitu produkce a také
rozhoduje o pouziti plodi pro
zpracovatelské ucely, v nichz
zpravidla prevazuje dominant-
ni znak jako je obsah cukerné
sudiny pfi zpracovani na zahus-
tované vyrobky jako jsou povi-
dla. Naopak $vestky v ¢erstvém
stavu vedle toho, Ze v konzum-
ni zralosti maji harmonicky
pomér cukri a organickych
kyselin, nebudou pfi prodeji
vyrazné méknout. Zpomaleni
zrani je v pifimé vazbé na sti-
mula¢ni ucinky etylenu, ktery
vznika na pocatku klimakteric-
ké faze nejen u plodi Svestek,
ale u Sech dalsich druha jako
jsou jablka, hrusky, merunky

a dalsi, oznacované jako kli-
makterické plody. Uz stopy ety-
lenu v pletivu podporuji znaky
zrani plodu jako je vybarvova-
ni slupky, oxidace organickych
kyselin. Ztrata pevnosti plodu
je vysledkem zkracovani pek-
tocelulosy a degradace polyga-
lakturonant z pevné struktury
do rozpustné formy. Tento dé&j
oznacujeme jako méknuti plo-
du a méfi se penetrometricky
(v MPa).Vztah mezi produkci
etylenu v plodu $vestek a jeho
méknutim je kauzdlnim je-
vem, ktery se dobfe rozpoznd
na urovni odriidy. Introdukce
odrid do ovocnéiské praxe
byla zavedena pted vice jako
100 lety, nomenklatura odrad
je stabilni a v soucasnosti se
sklizi (podle Ovocnéiské Unie
Ceské republiky) z 26 hospo-
datsky vyznamnych odrad,
které zacinaji sklizni od polovi-
né ¢ervence odrtidou 'Herman'
a kon¢i odridou "Topend Plus'
v poloviné fijna. Pomologické
ttidéni slivoni Prunus domesti-
ca L. se nejcastéji ¢leni na slivy,
renglody a $vestky pravé, po-
logvestky maji charakter $ves-

tek, jen plody nemusi byt jiz
tak vyrazné protdhlé, duznina
nebyva tak pevné konsistence
jako u $vestek pravych. Struk-
tura odrad je rozsifovana no-
vymi odrtidami z Geisenheimu
(8lechtitel H.B. Jacob), ktery za-
¢al v roce 1980 s oznac¢enim od-
rady Top ('Topfive, "Topking',
"Tophit) v rozsahu od odrud
ranych az po pozdni, odridy
jsou skliznové a klimaticky sta-
bilni a odolné proti $arce.

Produkce etylenu odriid
svestek dozravajicich
na plodonosi

Plynové chromatografické
stanoveni etylenu zachycuje
koncentraci etylenu ve velmi
$irokém rozsahu od stop az
stovky mikrolitra etylenu uvol-
novaného do méfici nadoby,
do niz bylo navazeno 5 plodu.
Z tohoto hermetického prosto-
ru, ktery je mensi jak 800ml,
se odebere 1 ml atmosféry pro
analytické stanoveni. Prevod
vytvofeného etylenu z vnitro-
-pletivového prostoru plodu
do okolniho prostoru se déje
ptes slupku difuzi. Zkousené
odrtdy byly vzdy v hmotnosti
30kg pro zkou$enou odrudu.
Dovoz z mista sklizné (Agro
Stosikovice, znojemsky  re-
gion, majitel sadu Ing. Ka-
houn) probéhl vidy za stejnych
podminek, sklizen dopoledne,
pfima preprava do Lednice,
s naslednou analyzou etylenu
(HP/GC/FID) a analyzou pe-
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netrometrické pevnosti plo-
du (v MPa) na ptistroji Texan
2000. Od poloviny ¢ervence
az do poloviny fijna bylo po-
dle optimélni zralosti odrtdy
analyzovano 13 odrtd (graf 1).
Rané odridy (Topfirst, 'Ca-
¢anska Lepotica', 'Stanley', 'Ca-
¢anskd Najbolja’, 'Valjevka')
v poskliziiovém uloZeni (7 dnd,
teplota 20 °C, nasyceni vzduchu
85%) mély vysokou produkci
etylenu, kterd u odrud 'Stanley’
byla 220 ul.kg/h a odrady 'Ca-
¢anska Nalbolja' 240 ul/.kg/h,
takze i ve skupiné ranych od-
rad vyznamné prevySovaly
ostatni odrudy. Sklizeni odrtid
véak probéhla za zcela stan-
dardnich podminek, v nichz
produkce etylenu byly na po-
¢atku klimakterické vyvojové
faze a neptesahovaly zakladni
hodnoty desetin ul/kg.h. Jen
odriida '"Topfirst' s hodnotou
20 ul/kg.h byla pravdépodobné
sklizena dfive. U pozdnich od-
rud, s odridou Elena uzavira-
jici tuto pozdni skupiny odrud,
zadinajici zrat az v poloviné
fijna, méla pocatecni hodnoty
produkce na prahové produk-
ci etylenu. Proto nezralé plody
podle kritéria etylenu, obsa-
huji pfi sklizni pouze nepatrné
stopy etylenu a to i v blizkosti
mitochondrii, v nichz se tvori,
ale dosud nemaji dostate¢nou
kapacitu pro svoji stimula¢ni
uc¢innost. Polopozdni odriady
(‘'Hanita', 'Valor', 'Jojo', Topend)
a pozdni odrady (President,
Tophit, Elena) maji pocatecni
produkci etylenu na shodné
pocate¢ni urovni klimakterické
faze, ale po obdobi poskliznio-
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vého dozrédvani (za 7 dni pii
20 °C) se uniformné nezvysila
produkce etylenu v pletivu, coz
je prislibem toho, ze i méknuti
pletiva po tomto obdobi bude
vyznamné zpomaleno.

Méknuti pletiva plodu
v poskliziiovém dozravani

Pritomnost etylenu ve vnitrople-
tivovém prostoru, byt i ve sto-
povych koncentracich, které
jsou v hodnotach 0,5 az 1 ul/],
podnécuji zrani, coz je znamo
ze 60. let minulého stoleti (Abe-
les 1960) a plati pro vsechny
ovocné druhy klimakterického
typu. Prepocet koncentrace ety-
lenu na jeho produkci, vzhle-
dem k zavedeni rozméru casu
do vypoctu, v pripadé produk-
ce, vSak znamena, ze vsechny
hodnoty produkce, které byly
experimentalné zjistény, vidy
predstavuji vy$si nadprahové
koncentrace etylenu, pusobi sti-
mula¢né na méknuti. Déje se tak
nejen u ranych odrad, u nich
etylen je jednozna¢né vysoky,
ale i u zcela pozdnich odrad
("Topend', 'President, Tophit,
'Elena’), v nichZz méknuti u pro-
behlo, ale umérné mensi rych-
losti vici stopovému obsahu
etylenu (graf 2). Pektoceluloza
a z ni vzniklé $§tépné produkty,
oznacené jako polypektogalak-
turonany, tvofi v nezralém stavu
mechanickou pevnost pletiva,
bez ptitomnosti etylenu, jsou
dostate¢né stabilni, nebot jejich
enzymaticky aparat, ktery tyto
zmény podminuje (pektocelula-
za a exo- a endogalakturondza)
nejsou etylenem rovnéz aktivo-

vany. Prvni aktiva¢ni stopy ety-
lenu vzniklé v mitochondriich
snadno podnécuji enzymatic-
ky systém méknuti, ktery vede
k  zkracovani makromolekul
pektocelulézy a ods$tépovani ce-
lulézy, které predstavuje pevnou
strukturu, tvofici tvrdost plodu.
Stalé zkracovani makromolekuly,
ktera nabyva koloidni struktury,
zahajuje méknuti pletiva. Kauzal-
ni vztah aéinku etylenu a degra-
dace pektini se odehrava uvnitt
pletiva pod ochrannym u¢inkem
slupky plodu, aniz bude do toho-
to déje zasahovat exogenni ety-
len. Z tohoto vztahu je zfejmé, ze
minimalni koncentrace etylenu
uvnité plodu se dosahne v ob-
dobi po oddéleni plodu od plo-
donose jen dvéma technologicky
ptijatelnymi opatfenimi jako je
rychlé zchlazeni plodu, ptipadné
uplatnénim plynné smési v chla-

Graf¢. 2

zeném prostoru nebo osetfeni
plodu 1-MCP po sklizni.

Méknuti odriid Svestek
ve vztahu k produkci
etylenu v plodu

Postupnou sklizni odriad tech-
nologicky rozlidené na rané,
polorané a pozdni odrudy
byly podobné jako pfi hod-
noceni  produkce etylenu,
za Casové stejné dimenzované
doby fizeného poskliznové-
ho dozravani v teploté 20 °C
za do dobu 7 dnt, mély pene-
trometrické hodnoty v (MPa)
rozlieny do dvou zakladnich
skupin, které jsou kauzdlné
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Ackoliv fosfonaty nejsou dle hodnoceni Evropského tiradu pro
bezpecnost potravin (EFSA) povaZovany za latky vzbuzujici
obavy'?, néktefi ovocnafi se v posledni dobé setkavaji

s problémy v souvislosti s pozitivnimi nalezy jejich rezidui

v ovoci. Tyto problémy se tykaji zejména péstiteli v rezimu
ekologické produkce a také péstiteld, ktefi produkuji ovoce
jako surovinu pro zpracovani na détskou vyZivu. Co je pficinou

téchto problém(?

Ing. Jana Kloutvorova, SISPO;

Ing. Pavel Hejzlar PhD., Deva Nutrition a.s.

Fosfonaty se totiZ staly latkami,
pro jejichz rezidua v konkrét-
nich plodinach byly na trovni
EU stanoveny legislativni limi-
ty (maximdlni limity rezidui
- MLR) a jejich obsah je tudiz
v potravindch sledovan. Je to
dtisledek toho, ze fosfonaty byly
registrovany jako prostfedky
na ochranu rostlin. A jako ta-
kové podléhaji prislusnym le-
gislativnim opatfenim, ke kte-
rym, mimo jiné, patii pravé
i stanoveni a dodrzovani MLR.
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Fosfonaty draselné pied-
stavuji uc¢innou slozku, kterd
je v podstaté smési dvou dra-
selnych soli (KH,PO, & K,H-
PO.) kyseliny fosfonové, resp.
kyseliny fosforité (souhrnny
vzorec H;PO; se popisuje pro
kyselinu fosfonovou dle IU-
PAC vzorcem PHO(OH)..
Tato molekula existuje v rov-
novaze s mensinovym tauto-
merem(isomerem) P(OH)3.
V souladu s doporucenim
IUPAC (2005) se prvni forma
oznacuje jako kyselina fos-
fonovd, kdezto forma druha
jako kyselina fosforita®’. Neza-
ménovat s kyselinou fosfore¢-
nou H,PO, - obr.1). Kyselina

fosfonova a jeji soli, fosfonaty
draselné, jsou systémové latky
vykazujici vyrazny fungicidni
uc¢inek proti fadé houbovych
patogent (zabranuji kliceni
spor a rtstu mycelia), ale pu-
sobi i proti nékterym pato-
gennim bakteriim ovocnych
plodin, zeleniny a okrasnych
rostlin. Po aplikaci dochézi
k rychlému vstiebavani jak
listy, tak, pti aplikaci zalivkou,
i kofeny a k rychlé akrope-
talni i bazipetdlni translokaci
(tj. jsou rozvadény v pletivech
jak vzhuru, tak i doltt smérem
k bazalnim c¢astem rostliny).
V rostlinach dochazi k pfemé-
né fosfondatd na kyselinu fos-
fonovou’. Fosfonaty byly vy-
uzivany zpocitku predevsim
v ekologickém  péstitelstvi
(napt. réva vinna aj.) jako pro-
sttedky na posileni zdravotni-
ho stavu rostlin. Tento stav se
v8ak zménil poté, co byly fos-
fonaty draselné oficialné zare-
gistrovany jako pesticid (pod-
zim 2013), byt po néjakou
prechodnou dobu jesté jejich
pouzivani bylo mozné. Celou
situaci je$té komplikuje to, ze
se v ochrané rostlin jiz dlou-

Obr.1. Kyselina fosforitd/fosfonova a kyselina fosforecna
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hou dobu pouzivaji fungicidni
uc¢inné latky fosetyl a fosetyl-
-Al (u nds napt. pripravek
Aliette 80 WG registrovany
pro nékteré ovocné plodiny).
Studie metabolismu fosetylu
a fosetyl-hliniku v rostlinach
ukézaly, Ze se tyto slouceniny
hydrolyzuji na fosfonovou ky-
selinu a ethanol. Kyselina fos-
fonova v rostliné tedy mtize
mit ptivod jak z fosfondtd, tak
pravé i fosetylu/fosetyl-Al*. To
prindsi problémy zejména pro
ekologické péstitele, kdy se ar-
gumentuje tim, Ze je v tomto
ptipadé obtizné jednoznacéné
uréit pavod rezidui. K tomu
se pridavd jesté skutecnost,
ze fosfonovd kyselina a jeji
soli, ale také fosetyl-Al a fo-
setyl jsou pokryty jednotnou
definici rezidua: ,Fosetyl-Al
(suma fosetylu, kyseliny fos-
forité a jejich soli, vyjddieno
jako fosetyl)* (anglicky: Fo-
setyl-Al (sum of fosetyl, phos-
phonic acid and their salts, ex-
pressed as fosetyl), pro které je
pak také stanovovan jednotny
odhad dietarni expozice, limit
MLR i limit ADI (pfijatelny
denni ptijem).

HO_ O
/P\
HO  OH

kyselina fosforecna
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Péstitelé mimo rezim EP
nejsou v pouzivani fosfondtt
draselnych ani ¢l fosetyl-Al
nijak omezeni (samoztejmé
pii dodrzeni podminek platné
registrace). Komplikace vSak
ptind$i vyuzivini téchto latek
péstiteliim ovoce urc¢eného pro
vyrobu détskych vyziv. Na fos-
fonaty ve vyrobcich kojenecké
a détské vyzivy se vztahuje stej-
nd legislativa, jako na vSechny
ostatni u¢inné latky registrova-
né jako pripravky na ochranu
rostlin, a tedy i jednotny limit
rezidui (,baby food limit“)
0,01 mg/kg (a to jako souhrnna
suma rezidui - tj. véetné kyseli-
ny fosfonové a jejich soli a také
veetné fosetyl hliniku a meta-
bolitli degradace - viz vyse).
A zde pak vstupuje ,do hry“
relativné vysokd perzistence re-
zidui téchto latek v rostlinach,
které pak ¢asto ztistanou v ovo-
ci nad limitem détské vyzivy.

Metabolismus fosetyl-
-Al a kyseliny fosfonové
a rychlost degradace je-
jich rezidui byla hodnocena
ve studii uskute¢néné v ramci
spoluprace firmy vyrabéjici
détskou vyzivu (Deva Nutrition
a.s.) a Vyzkumného dstavu
ovocnéfského Holovousy s.r.o.
Experimenty byly zaméfeny
jednak na zjisténi, zda je kyse-
lina fosfonova (nebo jeji soli)
pritomna v ovocnych stromech
prirozené, a pokud ano, v ja-
kém mnozstvi, druhd ¢ést expe-
rimentd se tykala sledovéani de-
gradace fosetyl-Al v jablonich
oSetfenych fungicidem Aliette
80 WG. V prvni ¢&asti pokust
byly odebrany vzorky kofent,
kiry a pupentt ze stromii jablo-
né v soukromé zahradé (Bystré,
Orlické hory), kde prokazatel-
né nebyly v pfedchozich letech
aplikovany 7adné pripravky,
a to ani hnojiva, které by obsa-
hovaly fosfor v jakékoliv formé.
V zadné z &asti rostlin téchto
analyzovanych vzorki nebyla
hledand rezidua detekovana
a prirozeny vyskyt kyseliny
fosfonové v pletivech tak nebyl
v téchto testech potvrzen.

Druha ¢ast studie se uskutec-

nila ve vysadbé jabloni, sta-
i cca 25 let, odruda Golden
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Delicious. Osetfovana varianta
zahrnovala, stejné jako neo-
$etfovana kontrola, blok 5 fad
a 10 stromu. Ptipravek Aliette
80 WG byl aplikovan v testu
pouze jednou, 26. kvétna 2014,

v davce 3 kg/ha a v objemu po-
sttikové kapaliny 400 1/ha. Tés-
né pred aplikaci byly odebrany
kontrolné vzorky lista a plad-
ka, dal$i odbéry pak nasledova-
ly 1, 31, 60 a 122 dnti po osetfe-
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ni. V kazdém odbéru a varianté
byly odebirany vzdy 3 vzorky,
jez byly analyzovany v akredi-
tované zahrani¢ni laboratofi,
kterou vyuziva zdvod pro testy
svych provoznich vzorkd.

Vysledky ukazaly, 7e v lis-
tech se ptivodni matetska uéin-
nd litka fosetyl-Al nachazela
v priibéhu celé sezony (jesté pri
poslednim odbéru v zati v jed-
nom ze vzorkt byl obsah u.l
0,038 mg/kg), byt doslo béhem
prvnich tficeti dnti po aplikaci
k jejimu vyznamnému poklesu
(Obr. 2). Zajimavym vysled-

Obr. 2. Obsah sledovanych rezidui v listech odebranych pred aplikaci pfipravku Aliette 80 WG a nasledné 1, 31, 60

a 122 dnii po aplikaci
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0br.3. Obsah sledovanych rezidui v plodech odebranych pred aplikaci pfipravku Aliette 80 WG a nasledné 1, 31, 60

a 122 dnii po aplikaci
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Gesti ovocnafi

se za svoji produkei '
nemusi stydet  Gge

Netusim, zda to byl imysl, nebo prosta nahoda.
V nejteplej$im a nejbouflivéjSim druhém ¢ervnovém tydnu

se mi zdalo, Ze pesticidy jsou tim nejhorSim a jedinym, co
ohrozuje bezpeénost konzumenti potravin a jejich zdravi.

Ing. Michal Vokral, CSc.

V ¢ervnu se konala v Praze
odbornd konference na téma
»Bezpecné potraviny pro ceské
spottebitele — efektivni kont-
rola a omezovani kontaminan-
tl v potravinach® Hned o den
pozdéji se podobné problema-
tice vénovala tiskovéa konference
Potravinarské komory. Aby toho
nebylo mélo, porddal opét nésle-
dujici den Statni zdravotni ustav
odborny seminat ,Ptipravky
na ochranu rostlin a ochrana
zdravi lidi. Neni proto na skodu
si pfipomenout, co v8e na nich
zaznélo.

Zaméreni konference

Vysvétleni k programovému
zaméfeni odborné konference
dali jeji poradatelé. Odehriéla se
na ptidé Ministerstva pramyslu
a obchodu a jejim hlavnim or-
ganizatorem byl Svaz obchodu
a cestovntho ruchu Ceské re-
publiky. Hned na uvod je tieba
zduraznit, 7e predmétem hlav-
niho zdjmu prednasejicich bylo
ovoce a zelenina. BliZilo se léto
a s nim nova uroda cerstvého
ovoce a zeleniny, nejen z do-
macich zdroji. Asi i proto zde
kromé zastupcti fetézci byla
pritomna také pocetnd polska
delegace. V uvodu moderator
a viceprezident SOCR CR Pa-
vel Mikoska tekl, Ze s chemii
v zemédélstvi to neni tak jed-
noduché. Populace roste, stejné
jako pozadavky na nezdvadnost
ovoce a zeleniny, ale také vizual-
ni excelentnost. Vizualné $patné
zboZi je neprodejné. Redliemi
konference proto byly otazky:
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Pavel MikoSka

Dokazeme zajistit efektivni
kontrolu dovozti ze zahranici
a dodavek od ceskych péstitela?

Jak moc se muzou ¢esti spo-
trebitelé citit v bezpeci?

Jakd jsou nejcastéjsi rizika
v potravindch na ¢eském trhu?

Jaka jsou nejc¢astéjsi pochybe-
ni producentd, dovozct a zpra-
covateld

Jak se proti nim bréanit?

Po reziduich pesticidi v po-
travindch nikdo netouzi. O tom
neni nejmensi pochyby. Jiz
malo se vSak hovoii o tom, Ze
to neni zdjmem ani vyrobcd, ani
samotnych péstiteld. V Ceské
republice se pouzivaji u¢inné
latky registrované v EU. Pri-
pravky z nich vyrobené a fadné
registrované nejsou zadarmo.
Pouzivaji se v systémech inte-
grované ochrany rostlin a jejich
aplikace je pfedmétem kontroly
statnich organu. , Musime ochrd-
nit spotrebitele predevsim v téch
pripadech, kdy sami nemohou
pri ndkupu odhalit prekroceni
povolenych limitii téchto ldtek.
Stdt tomu miiZe napomoci legis-
lativnimi opattenimi, pribéznou
kontrolou obsahu cizorodych ld-
tek a také informovinim spotre-

Jitka Gotzova

bitelii. Dnes sedm z deseti spotie-
bitelii se jiz zajimd o bezpecnost
potravin’, fekl na uvod Pavel
Vinkler, feditel odboru podni-
katelského prostfedi a obchod-
niho podnikdni Ministerstva
pramyslu obchodu.

Den bezpecnosti
potravin OSN

Jitka Gotzova, feditelka odbo-

ru bezpe¢nosti potravin Mini-

sterstva zemédélstvi potvrdila

spoluorganizatorstvi konference

i proto, Ze prvni Den bezpec-

nosti potravin byl OSN vyhlasen

na 7. ¢ervna 2019 . OSN za tim

ucelem vyhldsila nékolik kro-

ki, které maji na vladni urovni

zajistit bezpe¢nost potravin.

K nim patfi:

* Garance systému bezpec¢nosti
potravin

* Bezpe¢né péstovani zemédél-
skych plodin

* Udrzeni bezpecnosti potravin
v obchodé

* Kontrola bezpe¢nosti potravin
a pristup k informacim

* Komunikace napfi¢ sektory
i na mezinarodni urovni
Od roku 2002 se bezpec¢nos-

ti potravin vénuje Informacni

Petr Cuhra

centrum bezpecnosti potravin
na Ministerstvu zemédélstvi.
Vzhledem k tomu, Ze se to ¢asto
plete nebo zaméniuje je tfeba roz-
lidovat dva pojmy. Bezpec¢nost
potravin predstavuje zdravotni
a hygienickou nezavadnost. Na-
opak potravinové bezpe¢nost se
tyka zajisténi dostatku potravin.

Legislativa bezpecnosti
potravin

Legislativni pozadavky v ob-
lasti  bezpecnosti  potravin
piedstavil Martin Stépének
z  potravindiského odboru
Ministerstva zemédélstvi. Po-
dle jeho nazoru je bezpe¢nost
potravin v Ceské republice
na vysoké drovni. Na evrop-
ské drovni jsou pozadavky
na bezpec¢nost potravin reSeny
zejména:

* Natfizenim EP a Rady (ES)
¢. 178/2002, kterym se zfizu-
je Evropsky ufad pro bezpec-
nost potravin

* Nafizenim EP a Rady (ES)
¢. 852/2004, o hygiené potravin

* Natizenim EP a Rady (EU)
¢. 1169/2011, o poskytovani
informaci o potravinich spo-
trebitelim
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Martin Ludvik

Rezidua pesticidi
sleduje SZPI

Ze zkoumanych pesticidl jich
bylo pozitivnich 933 (ale nebyly
nevyhovujici), coz piedstavuje
téméf 79 procent. K prekroceni
soucasnych nastavenych limitt
pak doslo jen u 26 vzorku (tra-
di¢né caje). Pouze dva vzorky
(mak) byly z Ceské republiky.
Pri¢inou nadlimitnich zji$téni
rezidui u pesticidu je podle Pet-
ra Cuhry, feditele inspektoratu
SZP1 v Praze, zejména:
Nespravné pouziti ptipravku
Nedodrzeni spravného dav-
kovani
Nedodrzeni ochrannych lhat
»SZPI se v rdmci uifedni kont-
roly potravin dlouhodobé a syste-
maticky vénuje problematice re-
ziduf pesticidii,“ fekl Petr Curha,
s tim, Ze tak vytvari prubéiny
tlak na cely potravinatsky fetéz,
aby této zavazné a slozité oblasti
vénoval adekvatni pozornost.

Nizkorezidualni
a bezrezidualni produkce
éeského ovoce

O tom, Ze se o kvalitni produk-
ci Ceského ovoce staraji nejen
kontrolni organy, ale také pés-
titelé ovoce prostrednictvim
Ovocnafska unie CR, piesvédcil
pritomné jeji predseda Martin
Ludvik. Zdtraznil integrovanou
produkci ovoce v CR, kterd je
ekonomickou produkci ovo-
ce vysoké kvality pfi uplatnéni
ekologicky prijatelnych metod
péstovani a minimalizaci ne-
zadoucich  vedlejsich  d¢inka
agrochemikdlii pro jejich pou-
7ivani. Jablka z této produkce
byla také k dispozici v darko-
vém baleni vSem ucastnikéim
konference. Vysvétlil také pojmy
nizkorezidudlni a bezrezidual-
ni produkce ovoce vyuZzivané
v CR. V ptipadé nizkorezidualni
produkce ovoce je ochrana rost-
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Pavel Minar

lin provadéna tak, aby rezidua
byla niz$i nez 100% maximal-
niho limitu MLR dle Nafizeni
¢. 396/ES/2005. Ve skute¢nosti
je nejcastéjsim rozmezim 33 %
az 50% maximalniho limitu.
Naopak u bezrezidudlni pro-
dukce ovoce je ochrana rostlin
provadéna tak, aby rezidua pes-
ticidu byla nizéi nez 0,01 mg/kg
v dobé sklizné produkee, coz je
parametr détské vyzivy. Téchto
hodnot lze dosdhnout aplikaci
preventivnich metod, monito-
ringem chorob a skudct, pre-
ferenci biopreparitti, podporou
biodiverzity, introdukci preda-
torli, antirezistentni strategii
a prodlouzenim ochrannych
lhat pripravki. Vyzvedl také
skute¢nost, e v CR se nepo-
uzivaji vosky pii tiidéni a ba-
leni ovoce. Béhem skladovani
se pouzivd pouze technologie
Smartfresh. Upozornil také
na nestastnou negativni prezen-
taci ¢eského ovocnafstvi v né-

Diskuzni panel

JiFi Ruprich

kterych médiich. Ackoli vystou-
peni Martina Ludvika vzbudilo
velkou pozornost, v zavére¢né
tiskové zpravé se o ném nic ne-
tik4. Skoda...

Zivotnost pripravkii
je kratka

K systému povolovani ptipravki
na ochranu rostlin a fizeni rizik
se vyjadril Pavel Minat, feditel
odboru Pfipravkid na ochranu
rostlin  UKZUZ. Zdfraznil,
Ze mezi léty 1993 a 2008 do-
$lo k revizi véech pouzivanych
u¢innych latek. V roce 1993
bylo v EU téméf 1 000 uc¢innych
latek. V' roce 2019 je jich 479.
Zivotnost pifpravku se odhadu-
je v priméru na Ctyfi az pét let.

Nizka spotreba pesticidii
vCR

Mirné prekvapivé informace
prednesl Jifi Ruprich z Centra

ok.com/mpocr
v.MPO.CZ
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zdravi, vyZivy a potravin SZU.
Ve svém piispévku zdiraz-
nil, Ze za poslednich $est let
se v CR snizilo mnoZstvi po-
uzitych pesticidtt o 7,1%. To
je dramaticky méné (1,9 kg/
ha) nez naptiklad v Belgii (8,0
kg/ha). Vysvétlil také, ze pro
zdravi konzumenta potravin je
rozhodujici to, co je skute¢né
v prodeji. Soucasné prozradil,
ze niz8i davky pesticidi mo-
hou mit horsi zdravotni na-
sledky nebot jde o davku pro
organizmus, nikoli o déavku
aplikovanou na plodinu!

Odpovédnost obchodu
za bezpecnost potravin

Zavére¢ny panel programu
konference se tykal vztahu ob-
chodnika a spottebitele. Ten se
nesl v duchu ,,Obchod je tim,
kdo ma zakaznikovi zajistit
bezpe¢né a zdravé potraviny
za co nejlepsi cenu® Jak toto
tvrzeni pojimaji rizné fetézce
zaznélo v anonymnich vyjad-
fenich. Ziejmé kazdy z fetézct
chtél zustat skryty. V jednom
se v8ak shodly. Sami si stano-
vuji vlastni parametry kvality
véetné MLR, sami si rozbory
provadéji nebo organizuji. Zda
postupuji podle stejnych meto-
dik nebylo zfejmé. Obchodni
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Sucho. To neni jen nedostatek vody, ale také nadbytek
slunecniho svitu a tepla. Kdyz je toho vSeho moc, sadiim

Letosni rok potvrzuje neblahou obavu, Ze lofiské klimaticke extrémy nejsou jen vyjimeénou extravaganci prirody.
Mize se sice jednat o relativné kratkodoby cyklus, kterych zaZila Zemé v geologické minulosti bezpocet, ale pravé
geologické pojeti Casu miiZe znamenat, pfeneseno do chapani nas ,normalnich“ lidi i desitky nebo stovky let. Vyvoj
dobre zapada do prognoz disledkii globalniho oteplovani. Ty predpovidaji od klimatickych extrémf, pres zvySovani

2 s -

hladiny oceanti a mofi nebo vysychani tirodnych oblasti, aZ po stéhovani narod(i. Prenechme vSak katastrofické
prognozy povolanym odbornikiim a vénujme se disledkiim, které vyvolava sucho dnes a tady, tomu, co obohacuje
obliceje ovocnafii o dalsi vrasky, jako by samo sucho nestacilo.

RNDR. OLDRICH PULTAR
ZEMCHEBA S.R.0. CHELCICE

Sucho a s nim spojené tropic-
ké teploty vytvareji optimal-
ni podminky pro mnoZeni
az premnozeni fady Skudcu.
Ochrana proti nim citelné zvy-
$uje ndklady na ochranu a za-
nedbdme-li ji, kromé leto$nich
$kod, mtizeme poditat se zvy-
$enou Skodlivosti i v nasledu-
jicim roce.

o =

Vicegeneracni Skudci

Bi- az polyvoltinni $kadci vzdy
predstavuji v ochrané vétsi
orisek, neZ monovoltinni dru-
hy. T po provedeni ochrany se
muiZe jejich popula¢ni husto-
ta v nasledujici generaci vratit
na uroven, prevy$ujici hladinu
ekonomické Skodlivosti, coz
si vynuti dal$i ofetfovani. To
muize byt z hlediska ochran-
nych lhat ptipravka ,ofi$ek®
velikosti ,,kokosaku

Napadeni tresni halGivcem viSnovym se projevilo zacatkem
hnédnuti list jiz pocatkem cervence. Do konce Iéta bez pomoci
zhnédnou tiplné, nebo i zaschnou.
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Vysoké teploty napomahaji
predevéim fytofdgnim rozto-
¢am, kteti pfi nich dosahuji
maxima svého biologického
potencidlu a to jak z hlediska
mnozivosti, tak poctem gene-
raci, kterych muze byt i 5 - 7.
Pro ovocnére se mezi nimi stava
v obdobi sucha vysoce riziko-
vym Skidcem sviluska chme-
lova (Tetranychus urticae).
Ve vlhkém prostredi se $patné
lihnou jeji vajicka. Prestoze je
vSudyptitomna v sadech na by-
linném podrostu, zvlasté jsou-li
v sadech dravi rozto¢i, plostice
rodu Orius nebo bélotky rodu
Conwentzia, sadafi si ji ani ne-
v§imnou, protoZe neskodi. Ze-
leny podrost ji sta¢i a emigrace
svilusky do korun stromi je
minimélni nebo brzdénd preda-
tory. Vyznamné se na tom podili
mikroklima bylinného porostu,
ktery si evapotranspiraci sdm
udrzuje vysokou vlhkost, zvy-
Sovanou je$té rosami a oproti
korundm je snizen také tcinek
vétru. Diky tomu se nevylih-
nou viechna nakladena vajicka.
Ke zvratu dochdzi za¢atkem léta,
a to jiz ovocnati dobie znaji, kdy
¢ast bylinného porostu zasycha
a nejvyraznéjsi efekt ,svilusko-
vé invaze“ se dostavi pri pouziti
herbicidu v tomto obdobi. Do-
chézi k ndhlé migraci svilusky ze

suchych bylin do korum stromd,
které odspodu za¢nou ménit
barvu vlivem vysati chlorofylu
z listovych bunék. Vajicka na za-
schlych rostlindch se vylihnou
vSechna a ¢ast larev jesté oboha-
ti ,stddo“ pohyblivych jedinct,
které dorazilo do koruny stromi1
jiz dtive. Cim niZe jsou poloze-
ny vétve, tim vetsi je imigrace
larev. Dnes $iroce uplatiiovany
systém $tihlych vreten, jako by
byl vymyslen pravé pro svilus-
ku chmelovou. Takovou invazi
»zradla“ nezvladaji ani nejne-
nasytnéj$i preddtori a sviluska
postupné obsazuje celou koru-
nu. Z listd nadmérné poskoze-
nych sanim migruje na plody,
kde saje na slupce. Dusledkem
jsou plody matné a mdlé barvy
(zvlasté to vynika u cervenych
jablek). Pokud neni v¢as prove-
dena ochrana nebo se nestihnou
v srpnu namnozit predatoti,
jsou pti sklizni stopecné a kalis-
ni jamky napéchovany oranzo-
vymi diapauznimi samickami.
V leto$nim roce zacala invaz-
ni migrace svilusky chmelové
v nejsus$ich oblastech (napt.
Znojemsko, Krélovéhradecko)
jiz koncem kvétna, kdy v nékte-
rych sadech tvotilo bylinny pod-
rost seno.

Dal$imi fytofagnimi roztodi,
kterym extrémné svéd¢i vyso-

4/2019

to neprospiva. Jablka spalena sluncem.

V suchych letech se projevuje nakaZeni Svestek Sarkou zvySenym opadem,
u merunék hlavné vyraznymi symptomy na pecce. Jako by to nestacilo,

jesté Skvofi ...

ké teploty a sucho jsou héléivci
a vlnovnici. V leto$nim roce
(coz je také dusledek klimatic-
ky podobného minulého roku)
se od Cervna objevily vysoké
$kody na peckovinach, zvlaste
na $vestkach, tfesnich a vi$nich,
zplisobené hal¢ivcem visno-
vym (Aculus fockeui). Bronzing
na tfe$nich se v dobé sklizné
objevil i v oblastech, které si az
tak moc na nedostatek vlahy
nestézuji (jizni Cechy) a jsou
normélné pod kontrolou intro-
dukovaného dravého roztoce
Typhlodromus pyri. Podobnou
situaci o¢ekdvdm po invazi svi-
lusky chmelové i na jablonich,
kde spolu s ni bude az do konce
léta $kodit halcivec jablonovy
(Aculus schlechtendali).

Ve vSech piipadech téchto
tetrapodnich roztocti nardzime
na vazny problém. V obdobi
sucha, jak bylo uvedeno vyse,
jsou ovocné stromy intenzivné
zasobovany sviluskou chmelo-
vou, kterd je pro dravého rozto-
¢e potravou preferovanou pred
zastupci  tetrapodnich  celedi
Eriophyidae a Phytoptidae. Pres
vsechna jeho prokdzana pozitiva,
skupinu tetrapodnich rozto¢a
pfi jejich soucasné mnozivosti
nezvladd, protoze té ,lahtidkové
potravy®, tj. svilusek, ma ,plné
sklady V soucasné dobé nema-
me specifické akaricidy, kompa-
tibilni s dravymi roztoc¢i a do-
statené u¢inné na tetrapodni
roztoe. Momentalné se nejvice
osvédc¢uje pfi niz8ich teplotach
sira a pti vyssich polysulfidy (po-
zor na né ovSem na jadrovinach,
kde mohou u citlivjch odrtid
za zvySené vlhkosti zptsobit vaz-
nou rzivost).

Ovocnaium jisté neuniklo, ze
letos mizeme mluvit o vyrazné
»msicovém roce®. Nejen Ze msi-

2019/4

ce byly na jafe na v§em a bylo
jich hodné, ale hlavné se drze-
ly v porostech dlouho. Nejvice
ovocnare asi pozlobila mSice
jitrocelova (Dysaphis plan-
taginea) na jablonich, na kterou
viibec nezabraly neonikoti-
noidy aplikované pred kvétem
a po odkvétu, selhal i Pirimor,
prestoze teplotni podminky pro
jeho putisobeni byly idedlni. Zu-
stavala v sadech ve vét$i mite,
nez v jinych letech. Netusim,
zdali instinktivné vytusila, zZe
jeji sekundarni hostitel - jitrocel
vyschne na seno a nemigrova-
la nebo to zjistila pii stéhovani
na néj a vratila se na jabloné pro
»nepozivatelnost  hostitelské
rostliny. Utlumily ji az ,hordy
slunécéek, pestienek a Skvora
v &ervenci, bohuzel s ,ki{zkem
po funuse®. Skody na plodono-
$ich a letorostech jsou znacné.
Uspéli pouze sadafi, ktefi si
»naskrblili RELDAN. Mélokdo
vyzkousel MOVENTO. Cena je
skute¢né odrazujici a poklesla
v mysli uzivatelt aZ po tom, co
bezuspésné nastiikali neoniko-
tinoidy nebo Pirimor. Tot teorie
relativity v praxi.

Dusledkem sucha a hlavné
tropickych letnich teplot v letos-
nim i lonském roce, ve spojeni
s nedostupnosti RELDANTU,
hodné pozlobily ovocnére Sti-
tenky. V lofiském roce teplo-
ty nad 20 °C jesté v listopadu
umoznily Stitence zhoubné
(Diaspidiotus perniciosus) do-
koncit vyvoj tfi generaci a Ctvr-
ta prezimovala témet ve vSech
oblastech vyskytu v 1. instaru,
takze velice uspé$né. Pomoh-
la od ni jen vysokd davka oleje
na zac¢atku jara, nejlépe opako-
vand po 10 dnech a doplnéna
MOVENTEM po odkvétu. Ti,
kteti nebrali na lehkou véhu

f ‘l

OVOCNARSTVI

o
|\‘ X [

S -

[ S -

Navenek se projevuje napadeni merunék Skvory ovalnym aZz mapovitym
otvorem, uvnitf chodbickou pres duZinu k pecce, kolem které vyhlodavaji
dutinu, vZdy znecisténou granulkami trusu, ktery je také hojné pritomen
kolem stopky. V jednom plodu miiZe byt i vice jedincu.

moje zimni varovani pied ri-
zikem §titenky, uspéli, ale po-
zor! V poloviné cervence byly
na Kréalovéhradecku (na jizni
Moravé a teplejsim severoces-
kém Polabi a Poohii o cca ty-
den dfive) zaznamendny tlovky
samcii do feromonovych lapa-
kt, tradi¢né silnéjsi nez v pri-
padé prezimujici generace. Pod-
zimni teploty rozhodnou o tom,
jestli se bude opakovat lonska
situace. Naopak, pokud zastih-
ne 3. generaci ochlazeni dfive,
nez dospéje v imaga, muze byt
Stitenky pristi rok méné, protoze
bude muset piezimavat v jinych
stadiich nez N1 a to neumi.

V okoli Otrokovic, Kyjova
a také v intravilinu Prahy se
nepifjemné rozriistaji populace
expanzivni Stitenky cervené
(Epidiaspis leperii), kterd ma
jedinou rozvleklou generaci,
ale presto muze byt zhoubnou
pro Svestky a hru$né. Napada
ale i jabloné, jefaby, merunky
a broskve. Ochrana je i¢inna jen
na NI, které se lihnou z vajicek
pod §titky samicek od poloviny
¢ervna do poloviny cervence.

Bi- a polyvoltinni obaleci
uspésné dokoncuji vyvoj do
2. generace. V chladnéjsich ob-
lastech se dalsi generace obalece
jable¢ného (Cydia pomonella)
vyvine z vaji¢ek, nakladenych
do poloviny ¢ervna, v teplejsich
do konce cervna. 2. generace
(vylet motylti 1. generace za-
znamenan na jizni Moravé v 1.,
v jiznich Cechdch poslednim
tydnu cervence) bude rozvlek-
14 a Cerstvé zavrtky v jablkach
mizeme ocekdavat je$té v zafi.
Pozor na obalece zahradniho

(Archips podanus). Byl zazname-
nan zvyseny vyskyt v mnoha lo-
kalitich po celé CR. PrestoZe je
zahrnovan mezi tzv. ,pupenové*
obalece, housenky 2. generace
funguji jako obale¢i ,,slupkovi®
Na jizni Moravé nevylucuji ani
¢astecnou 3. generaci. V his-
toricky ,klasickych lokalitdch
vyskytu obalece zimolezo-
vého (Adoxophyes orana) byl
zaznamenan $kodlivy vyskyt
1. generace. Pozor tedy na dale-
ko $kodlivé$ni nésledujici.

»,Nahlodavaci“
zralého ovoce

Prazdninové mésice, pokud
nejsou povodnové, obvykle by-
vaji postizeny suchem i v nor-
malnich letech. V loiiském
i leto$nim roce vsak zacalo su-
cho dfive a tak intenzivné, Ze
o prazdnindch snad uz ani nema
co usychat. Nedostatkem vody
trpi nejen rostliny, ale také Zi-
vocichové, kteti ji hledaji, kde se
da. Jednim z oblibenych zdroj
jsou sladké $tavy zrajicich plo-
dii, zejména peckovin a révy.
Ve snaze dosatat se ke $tavnaté
duzing, vyhlodavaji (vyklovava-
ji) otvory do slupky. Jiz tim zne-
hodnocuji plod, ktery zakratko
podlehne nékteré z hnilob a ty
se postupné prendseji i na plody
neposkozené.

V dusledku pfemnozeni msic
jak v minulém roce, tak letos, je
v sadech zaznamenan silny vy-
skyt skvora obecného (Forfi-
cula auricularia). Primarné je to
druh afidofagni, ale kdyZz dojdou
msice, je jednim z prvnich, ktefi
nahlodavaji peckoviny a pozdé-
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Mandlon obecna Prunus amygdalus Batsch, \
patfi mezi skorapkaté ovoce. Produkéni
vysadby u nas v podstaté nejsou, s vyjimkou

v posledni dobé velmi popularniho méstského
sadu pobliZ Hustopeci u Brna, ktery je
obnovenym zbytkem kdysi rozsahlého
mandloniového sadu slouZicimu pro zasobovani
Cokoladovny Zora Olomouc a firmy Nestlé.
Stromy jsou velmi dobfe odolné proti suchu,
proto se domnivam, Ze péstovani mandloné ma

u nas budoucnost.

Bc. Toméas Jan

UKzUZ Brno, Specialista pro peckoviny a skofapkaté ovoce

Z praktického hlediska
délime mandloné na tyto
variety a formy:

m sladké mandle - var. sativa
(syn. var. dulcis),

m hoirké mandle - var. amara,

m praskavé mandle - var. sativa
forma fragilis.

Husle

%1 VINAR SADAR

Rizika péstovani
aochrana

Stromy jsou vétsinou dobre
odolné vi¢i zimnimu mrazu,
av$ak mandlon velice brzy kve-
te a pozdni jarni mraziky kvéty
mohou poskozovat, coz snizuje
vynosovou jistotu tohoto ovoc-
ného druhu. Je zna¢né nachyl-
nd na moniliovy uzeh, stejné

jako merurika a vi$eri. Ochrana
je shodna s témito plodina-
mi. Na zadné dal$i vyznamné
choroby ani $kidce mandlon
netrpi, pouze ojedinéle muze
malé pludky napadnout moni-
liéza. Pi silném vyskytu msic
je také mozno na mandlonich
zaznamenat jejich vyskyt. Ptéci
pii zrani plodt poskozuji pou-
ze odridy s mékkou skorapkou
(Vama, ad). Pro péstovani vo-
lime zdsadné chranénd stano-
vi$té, vyhybame se mrazovym
kotlindm, volime mirné svahy
obracené k jihu az jihovycho-
du, chranéné od severu. Puda je
vhodnd leh¢i aZ stredné tézka,
nesnasi vysokou hladinu spod-
ni vody a ptdu tézkou, zamok-
fenou.

MnoZeni a péstovani

Pro péstovani volime kom-
binaci odrad, které kvetou
ve stejnou dobu, aby doslo
k dobrému opyleni kvétd, ne-
bot vétdina odriad mandloné
je cizosprasnych. Odrudy se
mnozi vegetativné Stépovanim,
generativni mnoZeni se pouZzi-
va pouze u podnozi a Slechténi,
nebot semendce nezarucuji sta-
lost a kvalitu odrudy, navic se-
mendce mivaji ¢asto horké jad-
ro, coZ je zpusobeno zvy$enym
obsahem jedovatého alkaloidu

amygdalin, hotké mandle proto
nejsou konzumovatelné.

Péstebni tvar

Péstebni  tvar je obvykle
¢tvrtkmen s volné rostouci pa-
trovitou korunou s terminalem.
Vysazujeme v jarnim terminu
béznym zptisobem, provedeme
upravu korunky. Ponechdme
4 -5 kosternich vétvi a terminal,
zkracujeme na 3 - 5 pupend.
Letnim fezem odstranime nad-
byte¢né a zahustujici letorosty
a prodluzujici vyhony zakrati-
me na cca 40cm, pokud jsou
vice narostlé. Vytvorime tak
kompaktnéjsi korunu a podpo-
fime tvorbu bo¢niho obrostu.
V dalsich letech pokratujeme
v zapéstovani korunky a mu-
Zeme vytvorit 1 — 2 dal$i patra.
Udrzovaci fez spo¢iva prevazné
v odstranovani piili§ zahus-
tujicich vétvi, vétvi suchych
a poskozenych, zadné specidlni
postupy mandlon nevyzaduje.
Vhodné je provadéni letniho
tezu i v dal$ich letech, proto-
ze mandlon zpravidla vytvaii
velké mnozstvi zahustujicich
vyhont rostoucich do koruny
- vlka, které timto fezem od-
stranujeme. Vzhledem k tomu,
ze plody - mandle nejsou nijak
zvlast zavislé na oslunéni ko-
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runy, je mozné stromy pone-
chavat husts$i, nez jsme zvykli
u ostatnich ovocnych druhtL.

Sklizen a skladovani

Zralost plodi pozname podle
praskani a sesychani rubiny (ze-
leného oplodi). Se sklizni nespé-
chame, protoZe pted prasknutim
je velmi obtizné rubinu od sko-
tapky oddélit. Po sklizni prove-
deme vylusténi plodit od zbytka
rubiny a dosu$ime na liskdch
v teple a pfi proudéni vzduchu,
aby nedoglo k zaplesnivéni. Skla-
dujeme v suchém chladnéjsim
prostiedi nejlépe ve skotdpkach,
tak si mandle zachovaji dobré
chutové vlastnosti i nékolik let.

Ve Statni odridové knize
CR je zapsano 5 odrud
mandioné:

Husle

Patfi mezi velmi rané az rané
sladké mandle. Vzrastnost
stromu je slabd az stfedné buj-
nd, habitus koruny je vzptime-
ny az rozlozity, pomérné husty,
mirné kompaktni. Plod je velky
az velmi velky, tvarem elipsovi-
ty, sttedné silné plstnaty. Pecka
je dlouhd az velmi dlouha, elip-
sovitd. Skorapku md tlustou,
velmi odolnou proti praskani.
Jadro je stiedné velké az velké,
sttedné silné az silné vrascité,
tmavé hnédé barvy. Odrida ma
sttedné velkou az velkou plod-
nost. Vynika zajimavé ¢aste¢né
kompaktnim vzristem a vel-
kymi plody. Jadro ma dobou
aromatickou chut, skladovanim
miize nékdy mirné sesychat.

Nikol

Je to sladkd mandle zrajici stfed-
né rané. Vzriistnost stromu je
stfedni az bujnd, jeho habitus
rozlozity. Plod je velky, elip-
sovity, husté plstnaty. Pecka je
sttedné dlouhd az dlouhd, tva-
rem vejcita. Skordpku mad stred-
né tlustou, velmi odolnou proti
praskdni. Jadro je stfedné velké
az velké, stfedné silné az silné
vrascité, hnédé barvy. Jeho chut
je nasladla, aromatickd, velmi
dobrd. Plodnost je brzka, dobra
a pomérné dosti pravidelna.
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Sladkoploda krajova

Sladkd mandle, zraje stfedné
rané. Strom roste bujné, koru-
nu tvofi rozlozitou az mirné
previslou, klade proto zvy$ené
néaroky na udrzovaci fez. Plod
je maly, vejc¢itého tvaru, husté
plstnaty. Pecka je kratka, tvar
ma vejcity. Skofdpka je tlusta,
velmi odolnd proti praskani.
Jadro je velké, tmavé hnédé
barvy, nékdy mirné zvrasné-
né, naslddlé, aromatické, velmi
dobré. Pri skladovani muze
mirné sesychat, ale nepozbyva
na své chuti. Plodnost je stied-
né brzkd, stiedné velka, casto
v8ak stridava. Nesnasi velké vy-
kyvy teplot a silné mrazy, kvéty
jsou na mraz velice citlivé. Je to
odrtida velice ndro¢nd na po-
lohu, je vhodna pro péstovani
pouze v nejteplejsich polohach
i na sussich stanovitich spiSe
s vapenitou ptidou.

Vama

Stfedné rand sladkd (praskava)
mandle. Strom md vzristnost
stfedné bujnou az bujnou, koru-
nu tvofi vzpiimenou az rozlozi-
tou. Plod je stfedné velky, vejci-
ty, husté plstnaty. Pecka je kratkd
az stfedné dlouha, vejcitd. Sko-
fapku ma tenkou, mélo odolnou
proti praskani. Jadro je stfedné
velké az velké, tmavé hnédé,
v chuti sladké, aromatické, velmi
dobré. Plodnost je velkd, dosti
pravidelnd. Je pomérné dobte
odolna vic¢i mrazu. Jeji pésto-
vani je mozné ve viech teplych
polohach. Nema zadné specialni
pozadavky na agrotechniku.

Zora

Pati{ mezi rané sladké mandle.
Strom roste stfedné bujné az
bujné, habitus tvori vzpiime-
ny az rozlozity. Plod je maly,
vejcity, husté plstnaty. Pecka
je stfedné dlouhd, tvarem vej-
¢itd. Skorapka je tlusta, velmi
odolna proti praskani. Jadro je
sttedné velké az velké, hnédé
barvy, sladké, aromatické, vel-
mi dobré. Plodnost je stfedné
brzka, stiedné velka az velkd,
pomérné pravidelnd. Je dobre
odolna proti zimnim mraztim.
Je ¢aste¢né samosprasna.
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