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Premnozeni hrabo§i decimuii

hanackeé lany

Takovou kalamitu
premnoZenych hra-
bosi nemaji mnozi
zemédélci na Hané
i v dalSich regio-
nech s ¢im srovnat.
Skodu zatim od-
haduji mezi 30 az
50 procenty urody.
Ustiedni kontrolni
a zkuSebni ustav
zemédélsky povolil
pri likvidaci hlodav-
cti vyjimku na vétsi
davku jedu a mluvi
se také o jeho plos-
né aplikaci.

PETRA PASOVA

STREDNI MORAVA

ospodarské druzstvo
v Urcicich na Pros-
téjovsku Skodu za-

catkem srpna odhadovalo
ztraty 30 procent. ,JeSté to
spocitané neni. Nic podob-
ného jsme jesté nezazili“
kroutil hlavou predseda
druzstva Josef Cetkovsky.
Hlodavci se zatim pustili
do obili a repky. ,Co bude
dalsi, se teprve uvidi. V sa-
dech to ted nepoznite, ale
je riziko, Ze mohou oZrat
korinky zespodu. Zatim bo-
jujeme,” uvedl zemédélec.

CtyFlety cyklus a sucho

Na premnozené hrabose si
stézovala i DanuSe Vymé-
talova, farmarka z Brestu
na Kromérizsku. ,VSechno
sezrali,“ posteskla si. Di-
vodem je podle ni hlavné
sucho. ,Kdyz sem tam prsi,
natece jim do dér, vodu ne-
snaseji. Loni byl suchy rok.
Také maji ctyrlety cyklus
ated jsou na vzestupu,” fek-
la péstitelka.

Ondfej Synek z rodinné
farmyna Prostéjovskuuved],
Ze nékteré polnosti bylo
nutné zasenazovat. ,Nejsou
dravci, pro mySi neni pro
né prirozeny nepftitel a pre-
mnoZily se. Dvacet procent
plochy mame vyrazné po-
Skozenych, je vidét, jak

Premnozenl hraboi predstavuji hrozbu mensich vynosti v zemédelstvi i hygienické a zdravotni riziko pro clovéka.

stébla stale mizi,”
mlady muz.

Hlodavci na Moravé

Ze jsou premnoZzeni hrabo-
$i velky problém, piipousti
i Ministerstvo zemédélstvi.
,Lokalné jsou mista s po-
Skozenim dosahujicim az
padesati procent urody.
Poskozen je zejména Kraj
Zlinsky, Olomoucky a Jiho-
moravsky. Extrémni vyskyt

pridal se

hraboSe byl na zakladé
monitoringu  provedeném
UKZUZ zaznamenan ve

41 okresech Ceské repub-
liky,“ sdélil mluvéi resortu
Vojtéch Bily. V soucasné
dobé jsou Skody hlavné
na obilovinach, ale s postu-
pujici sklizni se daji pred-
pokladat presun hrabosi
i na dalsi plodiny, jako jsou
brambory, cukrova fepa
nebo tfeba kukufice. ,Sko-
dy jsou s pribéhem sklizné
postupné sc¢itany. V zasaze-
nych regionech lze vznik-
lymi ztratami na vynosech
pohybujicimi se v rozsahu
tricet azZ padesat procent
ocekavat hospodarské sko-
dy,“ pokracoval mluvci.

Zdravotni riziko i pro lidi

Farmar Ondrej Synek si po-
steskl, ze doposud povole-
na davka jedu je tak mal3,
Ze pocet hrabo$i nepotla-
¢i. ,Holemi je nepobijeme.
Méla by vzniknout néjaka
vyjimka, pohazet pole kva-
litnim jedem, protozZe dnes
mate jedy se sniZenym

s ve

mnozstvim a¢inné latky
a mysi nemaji chut po tom
jit dodal. S tim souhlasi
i Josef Cetkovsky. ,Bojovat
I1ze jediné navnadami nebo
pouzitim rodenticidd, ale
dalsi jiné moznosti nema-
te. Néjaké podryvani nebo
orba, to je jen Castecné re-
$eni, poznamenal. Ze neni
orba pti takovémto pre-
mnozeni Gc¢innd, vi i mini-
sterstvo. ,Hrabosi se zacali
premistovat z rozoranych
pozemKkl na sousedni po-
zemKky a na mista s vegetaci.
Na mnoha mistech aktualné
situace dosahla takovych
rozmeértd, Ze aplikace roden-
ticidi zacind byt jedinou
moznosti, jak omezit popu-
laci tohoto sktidce,“ popsal
Vojtéch Bily.

Proti toxickému jedu

Ministerstvo  zemédélstvi
upozoriuje, Ze premnozeni
hrabose je spojeno se zdra-
votnimi riziky pro lidské
zdravi. Nékteré studie podle
resortu prokazaly, Ze hra-
bo$ polni prenasi zoondzy
typu tularémie, leptospi-
rézy, Kklistové encefalitidy,
toxoplazmdzy, spirochety
a podobné. Pocatkem zimy
vnikaji hlodavci i do sidlist
a zemédélskych objektd,
do zahrad a do okraji ven-
kovskych sidel.

UKZUZ povolil od srpna
do prosince vyssi davku pri-
pravku na hektar a také jeho
plosnou aplikaci. Zejména
volné rozhazované granu-

Diskuze o ¢tyfmési¢nim povoleni zvysit davky navnad

Ustfedni kontrolni a zkusebni dstav zemédélsky (UKZUZ) povolil v srpnu pouziti pfiprav-
ku Stutox Il ve zvyseném mnozstvi. ,Vyjimka umoznuje, aby se davka na jeden hektar
pfiblizila pfiblizné polovi¢ni davce pfipravku Stutox I, ktery byl povolen az do loriského
roku a ktery obsahuje stejnou Ucinnou latku. Nejde tedy o zddnou zdsadni zménu oproti
predchozim letdim,” uvedl feditel odboru pfipravkl na ochranu rostlin Pavel Minar. Davka
se pii aplikaci do nor hrabost vyjadiuje jako pocet granuli do jedné nory plus celkova
maximalni davka pfipravku na hektar.,Davka na jednu noru se vyjimkou neméni. Vzhle-
dem k obrovskému pfremnozeni hrabos ale nepostacuje na mnoha mistech k tomu, aby
se dal pfipravek aplikovat do vétSiny nor na pozemku. Zvyseni vsak stéle nedosahuje

hodnoty povolené az do lofského roku u starSiho pfipravku,”

rekl Minar. Kromé toho

UKZUZ vydal vyjimku na rozhoz granuli téhoz pfipravku v nejvice zasazenych okresech
Ceské republiky. Povoleni bylo na 120 dna.
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- Proti rozhodnuti pfisla kritika a Ministerstvo
.r zemédélsti povoleni k plosnému rozmistovani
navnad pozastavilo. ,Chtél bych, abychom s Mi-
nisterstvem zivotniho prostredi a dalSimi dotce-
nymi organy statni spravy nasli takovou metodu,
jak zastavit hrabosi kalamitu, kterd redlné existu-
je, ministr Miroslav Toman. ,Pokud se nepodafi
hrabosi populaci dostate¢né eliminovat, hrozi, Zze
pfi mirné zimé, kdy budou mit hlodavci ptiznivé
podminky, bude pfiisti rok jesté katastrofalnéjsi,”

(pas, oz)

llustracnf foto: Wikipedia

le na nejvice postiZzenych
mistech ale vadi ochranciim
pfirody, myslivctim ¢i orni-
tologtim. Vyjimku kritizova-
lo i Ministerstvo Zivotniho
prostiedi. ,Plosnou aplikaci
tohoto toxického jedu na ze-
médélskou plidu povazuje-
me za extrémné rizikovou
pro zivotni prostredi,” uve-
dl teditel odboru druhové
ochrany na Ministerstvu Zi-
votniho prostfedi Jan Sima.
Otravit se mohou ptaci
i dalsi zvirata zemédélské
krajiny jako zajici nebo srn-
¢i zvér. Resort varoval i pred
sekundarnimi otravami pre-
datord hlodavct.
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Editorial

Véazeni ¢tenari,

trzni cena potravin, kte-
ré na svété za rok skon-
¢i v odpadu, odpovida
podle Organizace pro
vyzivu a zemédélstvi
hodnoté HDP Svycarska.
Kazdoro¢né se vyhodi
nebo znehodnoti tietina
vseho vyprodukovaného
jidla, v Evropé tak pripa-
da na jednoho clovéka 96 az 115 kg vyhozeného jidla
za rok. Bojovat s tim muze kazdy. V rozhovoru s ku-
chafem Premyslem Forejtem se doctete, jak se k pro-
blému stavi séfkuchar olomoucké restaurace Entrée.

Zachranovani se vénuji i manzelé Csikovi, ktefi se
v Bilé Lhoté staraji o zranéna zvirata. I oni se snazi
plsobit na verejnost a napriklad radi, co délat v situa-
ci, kdy clovék najde ptace vypadnuté z hnizda. Védéli
jste, Zze na rozdil od mladat savcti na né lze sdhnout
rukou a vratit je zpét nebo posadit na vétev?

Na prvni strané jste si nejspis vSimli pribéhu rodi-
ny, ktera se rozhodla stat se péstouny. Pokud by vas
zajimaly podrobnosti, které s takovym krokem sou-
viseji, navstivte v zari Tyden (pro) péstounstvi v Olo-
mouckém kraji.

Za pozornost podle mne stoji i predstaveni Béloti-
na, obce s 1 900 obyvateli na Prerovsku, kterou mozna
ridici znaji kvili sjezdu z dalnice D1. Lidé presvédcili
starostu, prihlasili se do soutéze Vesnice roku a v kraji
skoncili prvni. Vypada az neuvéritelné, do ¢eho vseho
se mistni poustéji. Napriklad dobrych dvacet let dé-
laji zasahy v krajiné, aby zadrzovala vodu, maji suché
i mokré poldry, sazeji stromy. Jen letos se museji ob-
zvlast snazit, aby jim ve vedrech vydrzely.

S krajinou dlouhodobé pracuje i spravce potstatské
honitby. Stanislav Lach na tiech tisicich hektart vraci
rozptylenou zelei, stromoradi, vodni plochy, remizky.
Pomaha reviru, celkové to ale nestaci, rika. ,Mame da-
leko mensi podil zivo¢isné vyroby. Kdyz zmizi organic-
ka slozka z pudy, jeji sorp¢ni schopnost se mnohona-
sobné snizi. Pokud se tento trend nezméni, ptdé prilis
pomoci neni.”

Pékny zbytek 1éta s Hanackymi novinami vam preje

Ondrej Zuntych, séfredaktor

INZERCE

XXV. Mezinarodni festival
vojenskych hudeb
30.-31. srpna 2019 | Olomouc

patek 30. 8. 2019 | Horni namésti

14:00
16:00

Vystoupeni souborl maZoretek
Vojensky umélecky soubor Ondrds

19:30 Vojenskd hudba Olomouc & Daniel Hilka

kostel sv. Mofice

18:00 Brass Band | Ustfedni hudba Armady CR

sobota 31. 8. 2019 | Horni namésti

10:00  Slavnostni zahajeni

vystoupeni: Vojenskych hudeb CR, Slovenska, Lotyiska, Nizozemska

12:15 Zavéreény spolecny koncert
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Pétimésicni
vyluky zacinaji

OLOMOUCKO

S nepretrzitou vylukou od
3. srpna do 13. prosince mu-
seji pocitat cestujici v tseku
Sternberk-Uni¢ov.  Diivodem
je elektrizace a navySeni ka-
pacity trati. Dalsi omezeni
provozu budou nasledovat
v letech 2020 a 2021. Ceské
drahy nahrazuji vSechny vla-
ky ve vylou¢eném useku trati
Cislo 290 autobusovou do-
pravou. ,S ohledem na delsi
jizdni doby po silnicich bude
nahradni autobusova doprava
organizovdna dle vylukového
jizdniho radu,” uvedla mluvci
CD Vanda Rajnochova. Lidé
cestujici ve vétSim poctu jako
napriklad turisté museji nahla-
sit pozadavek na skupinovou
prepravu alesponi 72 hodin
pred odjezdem kontaktnimu
centru dopravce na telefonu
221 111 122 nebo e-mailem
na adrese info@cd.cz. (0j)

Vyskov chysta
usekové méreni

VYSKOV

Usekové méteni rychlosti
chysta radnice instalovat v uli-
cich Vyskova. ,Zarizeni neméri
rychlost jako radar v jediném
misté, ale automaticky ji pocita
podle toho, v jakém Case proje-
de auto mezi dvéma piistroji,
vysvétlil velitel vySkovskych
strazniki Petr Sedlacek. Po-
dle starosty Karla Jurky nenf
ve mésté vyjimkou jizda pies
sto kilometrd v hodiné. ,To
nelze tolerovat. Staci si stoup-
nout napiiklad na nékteré tse-
ky Brnénské nebo Purkymovy
ulice. Mdme vytipovana i jina
mista, FeSime je s dopravnim
inspektoratem. Priklanime se
také ke stiznostem obyvatel
na konkrétni lokality, uvedl.
Porizovaci cena pristroje s ka-
merami je zhruba 890 tisic
korun. Vyskov také poridil dva
nové orientacni radary na me-
feni rychlosti a dohromady jich
ma nyni pét. (pas)

Serial Cernobyl
uvidi v parku

PROSTEJOV

(Ne)planovany  experiment
pripravila na 30. srpna pros-
téjovska hvézdarna. Vse zacne
v 19 hodin prednaskou Marti-
na TylSara o ¢ernobylské sou-
Casnosti, pak promluvi Robert
Kratochvil o nehodach jader-
nych elektraren. Néasledovat
bude promitani TV seriadlu
Cernobyl v parku na budovu
hvézdarny. Pri nepfiznivém
pocasi se vSe odehraje uvnitt.
Vstup je zdarma. (jej)

Prerov stavi
chybéjici archiv

PREROV

Nevyuzivanou budovu v Ja-
sinkové ulici zaCind prerovska
radnice ménit na archiv magis-
tratu. Objekt z roku 1965, kte-
ry naposledy slouzil ¢astecné
jako sklad, se za 11,5 milionu
korun zméni na prostor s po-
jizdnym regalovym systémem,
ktery odleh¢i trem méstskym
archiviim na riznych adresach
i spisovné stavebniho ura-
du. Rekonstrukce ma skoncit
do poloviny listopadu, Prerov
pozadal stat o dotaci ve vysi
1,5 milionu korun. (o)
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Jidlo s chilli musi chutnat, ne jen palit

KdyZ Michal Stryja prijde z prace, ,leh-
ne“ do chilli. Tak rika ¢asu, ktery vénuje
péstovani palivych paprik. Denné dvé az
tfi hodiny. V olomoucké ¢asti Povel pés-
tuje vdomacich podminkach na ¢tyricet
odrud. Pod znackou Schawlle chilli je
mlady podnikatel prodava po celé zemi.
»Nejdiilezitéjsi pro mé je, aby lidi péce

o rostliny bavila, méli z ni radost a samo-
zirejmé dobré vysledky,” rika k ohromné-
mu boomu, ktery ted’ chilli proziva.

ONDRE] ZUNTYCH

OLOMOUC

]eété n&jakych pét let

nazpét bylo nejpalivéjsi

jidlo, které kdy pozrel,
kureci kiidélka z KFC. Pak
dostali s pritelkyni od dédy
na vyzkouSeji sazenice ta-
basca a dnes je schopny si
rano ukrojit kolecko odridy
habanero. Rano proto, aby
se v letnich vedrech pres
den neptehtival.

V zacatcich mu chilli bralo
hodné casu. ,Snazil jsem se
vSechno nacist, prochazel
jsem internet, shanél ceské
i anglické publikace, sezna-
moval se s dal$imi lidmi,
kteii chilli propadli. Kdyz
néco délam, chci védét upl-
né vsechno, aby mé néco ne-
zaskocilo,” vzpomina. Kro-
mé péstovani se také zacal
zajimat, co palivé papricky
uméji. Zjistil tak napriklad,
Ze vjednom plodu je stokrat
vice vitaminu C nez v citru-

i ol L J . n. =
Na palivé papriky lze bez problémi sahat holou rukou. Na fotce odriida Mojo Brain-
strain Scorpion F1. Pélivost se odhaduje pfes 1 milion SHU.

su, ktery se po usuSeni méni
na vitamin A ¢i ptsobi jako
prevence proti rakoving,
snizuje cholesterol a posilu-
je imunitin{ systém.

Volno mimo domov?

Ani napad

Letos v domacich podmin-
kach vyprodukoval 390 sa-
zenic. K dispozici ma 18 me-
tri  CtverecCnich féliovniku
nazahradé a prosivané pytle
v domé. Predpéstovavat ze
semen zacind v lednu nebo
v unoru, sklizi mezi ¢erven-
cem a zaiim. Pii kazdodenni
péci si musi na delsi dovole-
nou nechat zajit chut. Navic
v 1été, kdy prichazeji ¢im dal
vétsi vedra. ,Obecné sice
chilli prospivaji, ale zdejsi
sucha horka a absence vody
nejsou idedlni. KdyZ je pak
ve foliovniku treba 40 stup-
ni Celsia i vic, nepomohou
ani ventilatory a rostlindm
to neprospiva, zastavuje

se fotosyntéza a kytka ne-

Foto: 0. Zuntych/HN

Péstitel Michal Stryja s dekoraci, kterou na trzich zdobf svij stanek.

roste, pribliZuje zapalené.
Ostatné jako porad, kdyz
mluvi o své vasni.

Sazenice se snazi mit co
nejodolnéjsi, aby zakaz-
nikim vydrzely. ,Premira
péce Skodi, chilli je obecné
nesmrtelné. Pokud je dobry
kotenovy bal, stac¢i 15 litrd
a pljde vypéstovat slusna
rostlina. Ketikovité odridy
zvladnou lidé i na parapetu
v pétilitrovém kvétinaci,”
lici Sestadvacetilety fanou-
Sek palivé chuti. A protoze
chilli se péstuje prave kvili
plodiim, pouziva Stryja jen
organickd hnojiva jako je
drevény popel na draslik.
,Postriky, pesticidy, herbi-
cidy nedavaji smysl, pokud
chceme rostliny jist a udr-
Zet planetu zdravou, ma
jasno a popisuje, zZe Skidce
jako tiasnénky, msice i svi-
lusky lze nicit ekologicky.
Treba sazet afrikany, pésto-
vat tabak nebo pouzit myd-
lovou vodu.

Palivost je puncem

chilli omacky
Nejoblibenéjsi odridy mezi
zakazniky? Podle zkuSenos-
ti Schawlle chilli maji Cesi

radi osvédcené varianty
jako habanero ¢i jalapefio,
letoSnim hitem byla odrtida
Red Peter Penis Pepper.
Kromé sazenic se Michal
Stryja vénuje také zpraco-
vavani ploda papricek a to
s vydatnou pomoci své part-
nerky a maminky. Poméry
objevoval zpisobem pokus
omyl, az se dostal k pouzi-
telnym kucharskym zazna-
mim. ,Zakladem je vzdy
néjaka zelenina nebo ovoce.
Vzit rajce, hodit do néj chilli
a uvarit to, umi kazdy. Zasta-
vam nazor, Ze u chilli omac-
ky nejde o to, ze pali, ale zZe
chutna. Chilli je punc,” fika.
Rajcata jsou zaklad, ovSem
zpracovat na omacku ¢i
dzem se da treba angrest
nebo kiwi. Ted se dopra-
v podobé barbecue omacek
jako je Svestkova s habane-
rem. Zatim vyrabi pro sebe
a své nejblizsi, jeho plan
je ale zacCit se péstovanim
chilli zivit. ,NadSencli je
spousta a i ja se povazuji
za hobby péstitele, ktery se
propracovava dal. Uz tomu
asi rozumim, ale porad ne
tak, jak bych chtél,“ nechce

Foto: Ondej Zuntych/Handcké noviny

si po prvnich letech ptipiso-
vat velké uspéchy.

Pivo palivost jen zhorsi!

Vyvoj gastronomie podle
péstitele spéje k palivym
chutim, zaroven ma chilli
zdravotni ptfinos. Mimo jiné
podporuje zazivani nebo
jsou mu pripisovany afrodi-
ziakalni Uc¢inky. Zdravému
¢lovéku palivé papric¢ky ne-
uskodi. ,Rika se, Ze na chilli
muze vzniknout zavislost,
neni to ale az tak pravda.
Vznikd maximalné rezisten-
ce a zvykani si na palivost.
Ostatné i kapsaicin, paliva
latka v chilli, je oznacovan
za kapky Stésti, protoze vy-
plavuje endorfin a adrena-
lin. Clovék se nestane zavis-
ly na palivosti, ale na tom,
co vyprodukuje jeho télo,”
vysvétluje Michal Stryja.

Co ale délat, kdyz to s pa-
livym prezeneme? Snizit
palivost v ustech lze tukem,
ktery chilli navaZe. Takze
pomize mléko, jogurt, sy,
pripadné treba pecivo. Musi
se stahnout chut z jazyka,
z dutiny usti. ,Hlavné ne
voda a pivo, to jsou kataly-
zatory. JeSté se to tim zhor-
$1,“ varuje.

Restauratori vraceji lesk svatokopecké bazilice

Vnitirek chramu obestupuje leseni, v pra-
ci se tu stirida dvanact restauratori. Na-
plno se vénuji obnové interiéru a jednot-
livych detaili baziliky Navstiveni Panny
Marie na Svatém Kopecku u Olomouce.
Vice neZ stomilionova rekonstrukce ma
byt hotova do konce roku 2020.

PETRA PASOVA

OLOMOUC

bazilice, ktera byla
loni prohlasena za
narodni kulturni pa-

matku, odbornici opravu-
ji vnitfni omitky i fasady
vetsi casti aredlu, pocita se
s rekonstrukci oken a dveri,
elektroinstalaci, vytapénim,
osvétlenim i ozvucenim
v objektu. Dllezitou soucas-
ti bude i instalace novych

zabezpecovacich a protipo-
zarnich systémi. Prevaznou
¢ast planovanych zasaht
ovSem predstavuji restau-
ratorské prace na sochar-
skych i malifskych umé-
leckych dilech, podlahach,
vitrazich, rekonstruuji se ol-
tare, kazatelna i historicky
mobilidf z reprezentacnich
Casti rezidence. ,Zacali jsme
v minulém roce na pod-
zim a pracujeme na obno-
vé bocnich kapli, presnéji

na socharské vyzdobé. Je
tady osm oltari a osm kapli,
na kazdé strané jsou Ctyri
a centralni je vpredu,” po-
psal restaurator René Tikal,
ktery se zabyva sochaiskou
vyzdobu baziliky.

Cenény sochafr Baltazar
Fontana

Restauratori by méli na ob-
nové pracovat do konce le-
toSniho roku, pak by mohlo
zmizet i leSeni. ,Napriklad
v kapli sv. Augustyna pra-
cujeme na odstranéni pre-
deslych zasaht, které se
na sose délaly po roce 1945.
Jsou tady neptvodni synte-
tické natéry, které odstranu-
jeme raznymi zptsoby, che-
micky, mechanicky, pomoci
skalpelu. Je to trochu zdlou-
hava prace, ale je dulezité,
ponechat ptvodni rukopis

sochy. Predpoklada se, ze
jejich autorem je vyznam-
ny sochar Baltazar Fontana,
ktery mél vyzdobu v bazili-
ce na starost. Jsou to velmi
cennd dila,” poznamenal
restaurator. Nékde je také
nutné doplnit praskliny, a to
i vumélém mramoru. Podle
ptvodni podoby se nékteré
Casti sochy opét zlati. ,Prace
je tady opravdu hodné. Ale
jde o velmi zajimavy pro-
jekt a pro mé je to srdecni
véc,” dodal Tikal, ktery pred
sedmi lety obnovoval sochy
a schody pred vstupem.

Prace jedou

podle planu

Stanoveny  harmonogram
se zatim daii dodrzet. Casti
bo¢nich kapli jsou oprave-
né, nékteré architektonic-
ké nebo socharské prvky

v kostele jsou uz i znovu
pozlacené. ,Tahaji se elek-
trické kabely, kopou se sta-
ré betony, stavebni prace
pokracuji normalné. Poma-
lu to uz zacind byt i vidét
a doufidm, Ze v blizké dobé
zacneme casti leSeni v kos-
tele sundavat,” popsal prace
vedouci projektu Evermod
Gejza Sidlovsky z Kralov-
ské kanonie premonstrati
na Strahové. Opravovana je
i ¢ast ambitu, kde vznikne
prostor, ktery by mél slouzit
farnosti a Matici Svatoko-
pecké. ,Mame predstavu, Ze
do konce roku 2020 by ten-
to projekt mél byt hotovy.
Zbytek ambitu a Marianska
kaple prijdou na tadu, az
na to budou penize,” dopl-
nil. Celkem aktudlni projekt
ziskal 114 miliond korun
z evropskych dotaci.
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Nabizi netradi¢ni kuchyni plnou barey,
nezvyklych chuti a viini. Klasicky steak
nebo kure tam ale nenajdete. Presto olo-
moucka restaurace Entrée patri k nejlep-
$im v zemi. Jak se vari na Hané, zda Zije
svilj sen a co by nikdy nesnédl, prozrazuje
v rozhovoru séfkuchai' Premek Forejt.

PETRA PASOVA

OLOMOUC

»Nedavno jste ziskal oce-
néni Zlaty kuchafr, potési-
lo vas to?

Potésilo. Bylo to hrozné hez-
ké v tom, Ze kdyZ jsem zaci-
nal varit, tak jsem ke vSem
tém $éfkuchaiim vzhlizel.
A pak najednou mezi témi
lidmi stojim a jsem v jedné
fadé s nimi. Tak je to moc
hezké. Ale chtél bych tict, Ze
tohle neni moje ocenéni, je
to ohodnoceni celého tymu.
Nikdy bych Zlaty kuchaf ne-
byl, kdybych nemél partu,
kterou za sebou mam. Pro
meé je to spole¢na cena.

»Pred dvéma lety jste byli
podle Pavla Maurera vyhla-
Seni jako nejlepsi restaura-
ce v Ceské republice...
Nevim, jaké ohodnoceni
ma vétsi vdhu. Nam kaz-
dé ocenéni, které ziskame,
déla radost. Vi se o nas, lidi
k ndm jezdi a mame plnou
hospodu.

> Jste rodily Briak,
po zkuSené v Anglii jste
se tam vratil, a pak prisla
nabidka pracovat v Olo-
mouci. Znal jste mésto?
Viibec. MoZna jsem Olomou-
cf jednou projizdél. Bylo to
pro mé mésto, ve kterém
jsem byl jednou jedinkrat,
a to opravdu jen na ces-
té. Vibec jsem nevédél,
do ¢eho jdu, jaci jsou tady
lidé a slySel jsem i povéry
o Hanacich. Jak se tady vy-
myslel alobal, Ze dva Hanaci
se pretahovali o desetnik.
Lidé mi rikali, ze do Olo-
mouce ne, ptali se mé, pro¢
zrovna tam? Vlastné to byla
obrovska vyzva.

» A jaka pak byla realita?
Jsme Cesi a jsme viude stej-
ni. Jsou lidi, které gastrono-
mie zajima a které ne. Pokud
to ty lidi zajima a chutna
jim, tak si za vami vylet udé-
laji. Jezdi tfeba za Michalem
Gothem na Celadnou, to je
taky lan svéta u Frydku-
-Mistku. Presto jedou, aby
ochutnali, co Michal uvafi.
To je, myslim, skvélé.

»Jsme na Hané, jak se vaim
dari ji zaclenit do menu?
Pouzivime tvartzky a ma-
me je velice radi, byt je to
surovina, kterou jsem jako
dité moc rad nemél. Na za-
catku jsme si rekli, ze ne-
budeme varit z extrémné
drahych surovin a to dodr-
Zujeme, mame minimum
opravdu top drahych su-
rovin. Sem tam se na jidel-
nim listku objevi treba Foie
gras, ale neni to tak, Ze by-
chom servirovali jen tuna-
ky, drahé svickové a lanyze.
Hrajeme si s tim, daji se vy-
myslet levnéjsi véci.

» Vyuzivate i
dodavatelii?
Bereme zeleninu od klukl
z Olomouce-Hej¢ina, jezdi-

lokalnich

me rlizné po lesich, sbira-
me bylinky a bez, co zrovna
roste. Snazime se z prirody
vyuZzit maximum a co jde, to
zpracujeme. UZ moje pra-
babic¢ka takhle premyslela,
snazila se vyuzit véci beze
zbytku. Takze to neni nic
nové vymysleného, naopak
jsem rad, ze se k tomu lidé
zase vraceji. UZ nejsou tak
rozmlsani a pfemysli o tom,
co délaji, Ze nemohou vyha-
zovat suroviny, protoze je to
jidlo.

» Co délate se zbytky?
Mame vermikompostér
a kalifornské zizaly. Nahazi-
te tam zbytky, slupky z mrk-
vi a jablek, zizaly to strasné
rychle poziraji, kypii ptidu
a pak vypouSsti zizali caj.
Kdyz tim pak néco zalijete,
roste to jak divé. Péstujeme
své bylinky, lichoferisnici.

»Je diky vam Olomouc
znaméjsi? Kdyz za vami
lidé jedou, objevuji asi
i mésto. MozZna by se sem
jinak nikdy nepodivali...
Pfizndm se, Ze mozZnd tro-
chu ano. A je to hrozné
hezké. Kdyz vecer projde-
te restauraci a bavite se
s hosty, ptadm se jich, odkud
k nam prijeli a je hezké, ze
si sem udélaji vylet a jedou
sem treba i C¢tyri hodiny.
Z Karlovych Varl, Znoj-
ma, Mostu, Ostravy, jezdi
sem z celého Ceska. Ptijeli,
aby ochutnali, prespi tady
a jdou se podivat do mésta.
Na Svaty Kopecek, projdou
si centrum. Nevim, jestli
kvili nam jezdi vic lidi, ale
jezdi z celého Ceska, coZ je
krasné.

»Je to trend, ze lidé ob-
jevuji dobré jidlo a jsou
ochotni za nim i cestovat?
MtiZou za to véci typu, které
déla treba Lukas Hejlik, kte-
ry stoji za tzasnou Gastro-
mapou. Je to ¢lovék, ktery
cestuje a je krasné, ze lidem
oteviel podniky, o kterych
nevédéli. Spousta z nich si
tikala, ze skvélé podniky
jsou jen v hlavnim mésté,
ale to neni uplné pravda.

» Chodi k vam asi uz po-
ucenéjs$i a v gastronomii
vzdélanéjsi stravnici. Je to
pro vas plus nebo minus?
Je to moc dobfte. To, ze lidi
zajima, co jedi a uZ o tom
néjak premysleji a nene-
chaji se opit rohlikem. To-
hle je spravné, to je to, co ty
hospody bude posouvat dal.
Nesmi byt ale moc rozmlsa-
ni, nesmi si moc vymyslet
a délat ze sebe hogo fogo.
Ale obecné je dobfte, zZe lidi
jidlo zajima, i suroviny ze
kterych se pripravuje.

»Jak Casto se vam stane,
Ze hostovi jidlo nechutna?
Urcité se nikdy nezavdéci-
me vSem. Nékterym lidem
to, co délame, chutnat ne-
musi a ani se jim to nemusi
uplné libit. Ale je jich mini-

mum, opravdu hodné malo.
Naopak mé bavi lidi, ktefi
k nam pftijdou, maji néjaky
predsudek a pak odchaze-
ji s tim, Ze to bylo skvélé.
Spousta lidi si mysli, Ze je to
tady strasné snobské a ono
to tak neni. Na nic si hrat
nechceme, délame to pri-
rozené a myslim si, ze lidi
bavi to, jaci my jsme. Ze ta
restaurace neni jen o tom,
co vy varite. Jidlo miZe byt
sebelepsi, ale pokud vas
bude obsluhovat nékdo,
kdo bude neprijemny nebo
se vam nebude dobie sedét
v zidli nebo podnik nebude
mit spravnou energii, kte-
rou ma mit, tak se tam uz
nevratite. A ja si myslim, zZe
my fungujeme jako celek.

» Stavite na prirodé, ziv-
lech, 1ze se jesté nékam
posunout?

Myslim, Ze ano. Jsme in-
spirovani prirodou a mé se
na tom libi to, Ze si muze-
me délat, co chceme a jak
chceme. Mame ctyri zivly,
kterych se drzime, ale vlast-
né nas nikdo nelimituje tim,
Ze bychom méli délat Fran-
cii nebo Italii nebo ¢eskou
kuchyni. Je to pelmel a co
zrovna chceme délat, to dé-
ldame. Lakadlo je v tom, Ze
kazdy mésic mame néjakou
obménu. Zménime Ctyfi az
pét véci. Lidé nikdy v En-

Premysl Forejt (*1987)
Zkusenosti sbiral v Anglii a Brné. Od roku 2015 je
Séfkucharem olomoucké restaurace Entrée, kte-

rou v roce 2017 vyhlasil gastronomicky privodce
Maurerlv vybér Grand Restaurant nejlepsi ¢eskou
restauraci. Letos se jako porotce ucastnil dalsi fady
televizni soutéZe MasterChef Cesko.

trée nenajdou jidlo, které
je na listku uz tfeba rok.
Mame jedno menu, které se
jmenuje Bizzare menu, tfi-
nactichodové menu a to je
takovy nas podpis. Ale jinak
véci rotuji a libi se mi, Ze
¢lovék vlastné nikdy nevi,
co dostane.

» Varite, co vim chutna?
No jasné. To, co ja chci jist,
to dam i svym hostim. Ni-
kdy bych jim nedal nic, co
by mi nechutnalo.

»Co vam nechutna?

By¢i zlazy a hmyz. Ten je
hodné na wow efekt, ale Ze
bych si z toho sedl na zadek,
to se rict neda. A byci kou-
le ne, protoZe to se prosté
nedéld. Neji se ni¢i varlata,
chlap tohle nemiizZe jinému
tvorovi udélat.

» Trvalo vam docela dlou-
ho, nez jste se k jidlu pro-
jedl. V détstvi jste nejedl
spoustu véci...

To ano. Nenavidél jsem tie-
ba veprovy blicek a tlusté
maso. To bylo néco, co bych
v zivoté nedal do pusy. Ale
postupem casu jste v néjaké
restauraci, ochutnate, jak
to délaji a zjistite, ze to je
vlastné dobré a Ze se to da
udélat tak, Ze je to skvélé.
TakZe my ted mame na list-
ku pokrm, ktery se jme-
nuje Fitness bucek, coz je
veprovy bok, ktery peceme
asi osm hodin a k nému je

zelenina, ktera je od kluki
ze zahradky. Jsou tam baby
mrkve, Fedkvicky, kedlubny.
Je to hodné barevny salat
aje to hrozné dobré.

» Co takova klasicka jidla,
tieba cevabdici?

To si pamatuji ze Skolnf ji-
delny a nebyl jsem z toho
Uplné nadSeny. KdyZz nad
tim premyslim, mleté maso
jsme vlastné asi v nabidce
nikdy neméli.

»Piivodné jste se vareni
vénoval nechtél, jak se
to tedy stane, Ze jste na-
konec kuchafem a jesSté
ispésSnym?

KdyZ jsem pracoval v Anglii,
libilo se mi, Ze kdyz jste tam
nékomu rekli, Ze jste kuchar,
tak se na vas divali jako
na poloboha. Tady v Cesku
to tak nebylo a ja jsem si Ii-
kal, Ze chci byt ten hrdy ku-
char. To byla moje motivace.
Chtél jsem délat véci, které
se délaji ve svété, ale trochu
jinak, zdbavné. Mél jsem ob-
rovské Stésti na tym a na to,
Ze si mé nasel investor, kte-
ry mi véril. Tohle se spousté
lidem v sedmadvaceti letech
nepovede. Mél jsem obrov-
ské Stésti.

»Mate ambici ziskat Mi-
chelinskou hvézdu?

Mél jsem cil ziskat ji
do svych triceti, to se ne-
stalo a ted si uvédomuju,
Ze jsem z toho vyrostl. Po-

pravdé nevim, co by to s En-
trée udélalo. Asi by ndm to
sevielo ruce, protoze ted
si délame véci, jak chceme
a pro lidi. Bojim se, Ze by-
chom to délali pro komi-
safe, méli bychom strach
z toho, co kdyby nahodou
prisel a treba by to nebylo
tak dobré. Mozna by nam to
jen uskodilo. Jsem rad, Ze
tady mame plno i bez toho,
aniz bychom hvézdu méli.

»Piresto mate jesté néja-
kou ambici?

Libilo by se mi mit svou
vlastni farmu, to je sen, kte-
ry mam hodné dlouho, ale
zatim jsem se k tomu jesté
nedostal. Libilo by se mi,
kdyby restaurace byla, co
se tyce vlastnich surovin,
alespon trochu sobéstacna.
Ale to je vidina asi hodné
do budoucna.

»Jak hodnotite ceskou
gastronomii, zlepSuje se?

Jasné. Hodné tomu pomoh-
lo to, co v televizi délal Zde-
nék Pohlreich, tam se zacaly
odkryvat vSechny véci, kte-
ré v kuchynich byly Spatné
a lidé to najednou vidéli.
Myslim si, Ze dnes oteviraji
oCi a zajima je, co je dobré.

»Jak hodnotite gastrono-
mii v Olomouci?

Mam rad Steak House, ktery
je hned pres cestu od En-
trée. Zajdu si do Kafe jak
lusk, 1ibi se mi Long Story

www.hanackenoviny.cz ROZHOVOR

PremeKk Forejt, zlaty kuchar z Hane

Short a tésSim se na to, az
oteviou svoji restauraci.
Libi se mi, Ze v Olomouci
nejsme jen my, ale je tady
spousta dalsich podnikd,
které stoji za navstévu.

»V oblibé jsou i kuchar-
ky. Nechystate néjakou?
Chtél jsem, ale nevim, jestli
bychom to ted ¢asové stihli.
A nevim ani, pro jakou cilo-
vou skupinu by dplné pres-
né byla. Chtél bych totiz dé-
lat kucharku, kterd by byla
spi$ o krasnych fotkach, za-
jimavych vécech.

» Varite doma?

Moc ne. Caj si udélam, ale
najim se hlavné v praci.
Kdyz mam volny vikend
a dcera chce néco uvarit,
tak ji udélam nudle s ka-
kaem. Kdyz ji vidim, jako
bych se dival na sebe. Ne-
mizu ji nutit do jidla, to
délali moji rodicCe- a pak se
mi spousta véci znechutila.
Jednou se do toho proji.

» Co by mél kuchar splno-
vat proto, aby byl dobry?
Mél by byt pysSny na to, co
déla a mél by chtit varit. Ne-
mélo by to byt z donuceni.
Trocha talentu a chut. Jinak
to bude stat za prd.

> Zijete sviij sen?

Asi ano. Ale nechci si to
pripoustét, abych nezustal
na misté. TakZe, ne, jesté
neziju svij sen. (smich)
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Obec s vlastnim pocasim. Nahore snih, dole nic

Marsalkuv vétrny mlyn v Partutovicich

na Prerovsku je vidét uz zdaleka. Technic-
ka pamatka z prvni poloviny 19. stoleti je
vyjimecna tim, Ze je stale funkcni. Nejen
za podil na jejim uchovavani ziskala ne-
davno obec dvé ocenéni v soutézi Vesnice
roku Olomouckého kraje.

PETRA PASOVA

PARTUTOVICE

I e ¢ervencové patecni pole-

dne a vétrny mlyn némec-

kého typu si se zdjmem
prohlizeji tfi turistky. Pocty
zajemcu se rlzni, v 1été jich
je nicméné vic nez v zimé.
,Nékdy je to intenzivnéjsi,
treba i dvacet lidi za den,
nékdy nikdo. Je ale pravda,
Ze se turisté hodné vraceji,
vysvétluje Jan Kandler, jehoz
rodina stavbu vlastni. Histo-
rie stavby se datuje k roku
1837. ,Miij pradéda ho kou-
pil v roce 1896, nejdiiv mél
mlyn na Radikové a pak si
koupil tenhle. Od té doby je
v rodiné,” popisuje.

Pamatka byla plné provo-
zuschopna jesté v padesa-
tych letech minulého stoleti,
pak ale prisly modernéjsi
stroje pohanéné elektfinou.
,Udrzuji ho a obcas, kdyz
mam naladu, si ho i pustim.
Ale neni to tak jednoduché,
chce to asi dvé az tfi hodiny
prace, pak je pil dne srandy
a pak zase tfi hodiny uklize-
ni. Meleme na prazdno, ne-
chceme zivit mysi,“ sméje se
muz, jehoz povolanim bylo
tesarské remeslo, a tak si umi
spoustu véci opravit sam.
Rik4, 7e je to dédictvi, o které
je potreba se starat. ,Nékdy
mi stat prispéje, ale jinak se
o to staram sam. Hlavné aby
to bylo funkéni a zachoval

jsem néco pro dalsi genera-
ce. Ze obec ziskala ocenéni,
mé tési,“ usmiva se Kandler.
MIyn je némeckého typu a lze
jej cely otocit o 360 stupnd.
,Je z dubového dreva a je to
0 poctivé praci a kvalitnim
materialu. V republice jich
je nékolik, treba Skalicka ma
podobny, i Rimice. Ten nas
je ale mimoradny tim, Ze by
se porad dala mlet mouka.
Samoziejmé, muselo by se
opatrné, je to uz starecek,”
dopliiuje majitel.

Mlyn jako soucast
obecniho znaku

Na technickou pamatku upo-
zornuji cedule uz pii prijez-
du do obce. ,Vede tady cy-
klotrasa, lidé z okoli o ném
védi. Pred asi Sesti lety u néj
vlastnici otevieli i kiosek
a navstévnost stoupd. Vétr-
ny mlyn je urcité dominantni
stavbou. Je jednim z nejvys-
sich bodt, hned vedle je var-
ta, nejvyssi bod vesnice,” pri-
dava partutovicky starosta
Jaroslav Sindler. Vétrny mlyn
s Sestnact metri dlouhymi

kridly se promitl i do obecni-
ho znaku. ,Je na ném stiibrny
vétrny Kriz a soucasti je i mi-
kuldsska berla, kterd znaci
nas kostel, zasvéceny svaté-
mu Mikulasi,“ priblizuje.
Rozdilné teploty na dvou
koncich vesnice

Kdyz Jaroslav Sindler Partu-
tovice popisuje, ika, Ze jde
o krasnou, malebnou ves-
nicka v podhtri Oderskych
vrchl. Charakteristicky je
pro ni ¢lenity reliéf s rozdil-
nou nadmotrskou vyskou.
,Dole za¢iname na néjakych
Ctyfi sta Sedesati metrech
nad morem a navrchu je az
néjakych pét set osmdesat.
TakZe celkové prevyseni pres
vesnici je pres sto metr(, coz
je netypické upozornuje
na zajimavost. Rozdily v po-
Casi mezi spodnim a hornim
koncem vesnice byvaji podle
néj znacné, zejména v zim-
nich meésicich. ,Dole snih
neni a nahote je ho tfeba piil
metru. Taky tam dost fouka,
i proto tam postavili mlyn,”
dokresluje.

Opravena obecni Skola

i nové pietni misto

V minulosti jesté k obecnim
atrakcim pattily lyzarské vle-
ky. Vlek byl lakadlem, v okoli
nic takového nebylo. Dnes
jsou naopak pysni na Skolku
a malotridni zakladni Skolu,
obé zafizeni se navic pred
par lety povedlo opravit. Loni
na podzim pak obec vybudo-
vala odpocinkové pietni mis-
to u prilezitosti stého vyroci
vzniku samostatného Cesko-
slovenska. ,Je to vzpominka
a vyjadreni ucty. Na zastupi-
telstvu jsme si rekli, Ze ndm
na obci takové pamatné mis-
to se vzpominkou na vznik
republiky a svétové valky
chybi. Délali jsme to bez pro-
jektu, ale myslim si, Ze se dilo
podatrilo. Je to misto, kam lidé
prijdou, nechaji tam vzpo-

Loni na podzim obec vybudovala odpocinkové pietni misto u pfileZitosti stého vyroci

vzniku samostatného Ceskoslovenska.

minku, posedi tam chvili”
mini Jaroslav Sindler.

Ocenéni v soutézi
Vesnice roku

V soutézi poradané Olomouc-
kym krajem nebyly Partu-
tovice novackem. Uz v roce
2008 ziskala obec OranZovou
stuhu za spolupraci se zemé-
délskym subjektem. Letos se
do soutéze prihlasila po je-
denicti letech. ,Méli jsme
obrovskou radost. Jednak
jsme ziskali Zlatou cihlu v ka-
tegorii obnova kulturnich
pamatek, to se tykalo mlyna,
a v celkovém poradi jsme
skondili treti. Za sebe mizu
Fict, Ze jsem naprosto spo-
kojeny, vyssi metu jsem ani
neocekaval. Byly to meésice
piiprav a musim za to vSem
podékovat. Nejdrive lidé

Foto: Petra PéSové/Handcké noviny

vahali, ale pak na nich bylo
vidét, Ze z toho maji radost
a ze si uvédomuji, co jsme
za posledni roky udélali. Tak
pro¢ se s tim nepochlubit,”
vzpomina Jaroslav Sindler.
Do budoucna by se rad ucha-
zel jesté o lepsi umisténi.

Vedeni Partutovic i s ma-
lym  rozpoctem  zamysli
zrekonstruovat vyletisté
na mistnim hristi, kde chy-
bi zastieSeni a vétSi zazemi.
K tém vétsim a taky financné
ndkladnéj$im projektim pa-
tii kanalizace. ,Je to Casovy
horizont nékolika let, nejdriv
se zacne v roce 2022. Bez
finan¢ni podpory statu ale
nejsme schopni ji vybudo-
vat. Vime uz ted, Ze naklady
budou okolo padesati milio-
nt korun,” dopliiuje starosta
Partutovic.
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ZISKEJTE VSTUPENKY
NA EXTREM
FOOD FESTIVAL
v Olomouci 21. zari

Staci si na rok predplatit
Hanacké noviny.
Odménime deset nejrychlejsich.

Podrobnosti k predplatnému na strané 39
nebo na www.hanackenoviny.cz

Na velky stan nebo traktor se
v Mikroregionu Rozvodi skladaji

STRITEZ NAD LUDINOU

a vrsku zvaném Je-
leni kopec mezi Bé-
lotinem a Hranicemi

skonc¢il v dobé ledové svou
pout skandinavsky ledovec
a prochazi tudy hlavni evrop-
ské rozvodi mezi Baltskym
a Cernym motem. Podle to-
hoto rozvodi, jehoz symbol je
vidét zdaleka, bylo pojmeno-
vano i spolecenstvi obci.
Mikroregion Rozvodi tvoii
Bélotin, Jindrichov, OlSovec,
Partutovice, Pot$tat, Polom,
Stritez nad Ludinou. Jejich
zastupci podepsali partner-
skou smlouvu zaméfenou
na podporu rozvoje turistic-
kého ruchu. Tyka se vybu-
dovani cyklostezky spojujici
vesnice i ziizeni spoletného
zdzemi pro rozvoj turismu
a regionalniho informac¢niho
centra na zdmku v PotState.

Ve spojeni ohci je vétsi sila
Podle starosty Partutovic Ja-
roslava Sindlera mikroregion
slouzi k tomu, aby se resily
problémy, se kterymi se ne-

lze vyporadat jen na uzemi
jedné obce. ,]Jde i o finan¢ni

prostiedky, kdy jedna obec
sama na nékteré projekty
nedosahne. Spole¢nymi sila-
mi je ale mozné uspét. V tom
vidim velké plus, diky témto
svazklim jsme schopni resit
nékteré véci plosné,” rekl.
Konkrétné tak naptiklad
koupili velkoprostorovy stan
o plose pies 200 metrd Ctve-
recnich. ,Takto velky stan
jedna vesnice uZije jen malo
a financné se ji nevyplati.
Proto se poridil v rdmci mik-

Néves ve Stfitezi nad Ludinou s budovami $koly, kostelem v pozadi a kaplickami orientovanymi do 4 svétovych stran.

roregionu a nékdo ho vyuziva
kazdy tyden. Finan¢né jsme
se na tom podileli vSichni. To
byl jeden z efektivnich pro-
jektd, stany uz tady mame
pres deset let a pres léto jsou
v permanenci,‘ vysvétluje
partutovicky starosta. Jako
druhy priklad uvadi nakup
komunalni techniky jako
je traktor. Pokud nakladny
stroj koupi mikroregion, je
dostupny vsem clenskym ob-
cim.

Foto: www.striteznl.cz

Kromé spole¢nych projekti
jsou podle Sindlera dfileZi-
ta setkani zastupcli samo-
sprav a vyména zkuSenosti.
,Jsem rad, kdyz se potkava-
me a reSime to, co kazdé-
ho trapi. Bez toho je kazdy
sam. Nékdo se mize tfeba
i stydét zeptat, kdezto kdyz
se takhle pravidelné potka-
vame, sdélime si véci z pra-
xe a da se zjistit spousta in-
formaci,“ dopliiuje Jaroslav
Sindler. (pas)
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Novy predseda Agrarni komory Olomouckeho kraje Martin Novak
Nejvétsi hrozbou zemeédélstvi jsou hrabosi

V letosnim roce se stal novym predsedou Agrarni
komory Olomouckého kraje, v jejimz cele musi

v prvni fadé resit jeji stavajici hospodarskou
situaci. Dlouholety ekonomicky reditel aspésné
spole¢nosti Usovsko. Martin Novak se v$ak chce

do budoucna zamérit predevSim na skutecné
zemédélské problémy. Za sebou uz ma aktualni
rocnik soutéZe Regionalni potravina Olomouckého
kraje. ,Neméli jsme viibec jednoduchou praci vy-

brat mezi prihlaSenymi vyrobky ty nejlepsi,

Z u

kvitu-

je novy predseda krajské agrarni komory.

ADAM FRITSCHER

OLOMOUC

»Jak jste se stal predsedou Ag-
rarni komory Olomouckého kra-
je?

Predstavenstvo krajské agrarni
komory je péticlenné, podle zvyku
sloZzené vétSinou z predsedd péti
okresnich agrarnich komor. Jiz Ses-
tym rokem zastavam také funkci
predsedy Okresni Agrarni komory
Sumperk a dosud jsem byl i ¢lenem
predstavenstva krajské agrarni ko-
mory, takZe mam na co navazat.

»Jaké jsou podle vas hlavni prio-
rity a ukoly krajské agrarni ko-
mory a jejiho predsedy?

Hlavni prioritou je stabilizovat
ekonomickou situaci. V. minulych
letech doslo k nakumulovani ztrat
ve vy$i nékolika set tisic korun, na-
priklad i vlivem poradani krajskych
dozinek, které byly ve dvou z po-
slednich tf{ let negativné ovlivnény
Spatnym deStivym pocasim. Eko-

nomicka situace byla také bohuzel
prevazujicim tématem na piedsta-
venstvech krajské agrarni komory.
Misto téchto internich a organizac-
nich zaleZitosti, které je ale nutné
vytesit, bych chtél upfit pozornost
na skute¢né zemédélské problémy
a koordinaci aktivit okresnich ko-
mor a centralni republikové agrar-
ni komory.

»V ¢ervnu probéhlo krajské kolo
soutéZe Regiondlni potravina.
Jak hodnotite vysledky leto$niho
ro¢niku a uroven piihlasenych
produkta?

Do letosniho, jiz desatého rocniku
soutéZe se v nasem Kkraji prihlasilo
78 vyrobki od 31 vyrobct. Nejvét-
$f zdjem byl o kategorii Alkoholické
a nealkoholické napoje. Vsechny
prihlaSené vyrobky mély vysokou
kvalitu a hodnotici komise neméla
vibec jednoduchou praci vybrat
mezi nimi ten nejlepsi ve své kate-
gorii. Za dobu kondani soutéze rada
vyrobki své vitézstvi obhajila a né-

Regionalni potravina Olomouckého kraje 2019

- ocenéné vyrobky

Masné vyrobky tepelné opracované:
KLOBASA HOVEZI (Zemédélské druzstvo Kokory)

Syry véetné tvarohu:

OVCI BRYNZA (Zemédélské druzstvo Jesenik)

MIlécné vyrobky ostatni:

POMAZANKA TVAROHOVA S CESNEKEM (MVDr. Viclav Osicka)

Pekariské vyrobky vcetné téstovin:

PARTUTOVICKY PECAK MAKOVY (Zemédélské druzstvo Partutovice)

Cukraiské vyrobky véetné cukrovinek:
MEDOVNIK Z DOBROT (Dobroty socidlni podnik s.r.0.)

Alkoholické a nealkoholické napoje:
LITOVEL GUSTAV 13° (Pivovar Litovel a.s.)

Ovoce a zelenina v cerstvé nebo zpracované formé:
DZEM CERNY RYBIZ S ARONII (Viktorie Zemankova)

Ostatni:

SKALICSKY MED - KVETOVY LIPOVY (Jaroslav Juran - Veeli farma Skalicka)

Foto: archiv Martina Novaka

kteri vyherci uz také maji vice nez
jeden vitézny produkt. Je vidét, Ze
mistni vyrobci si drzi vysoky stan-
dard svych vyrobk. Jejich kvalitu
budou moci lidé ocenit na radé
ochutnavek, které budou probihat
na akcich v celém Olomouckém
kraji. Namatkou zminim Mezina-
rodni folklorni festival v Sumper-
ku 17. srpna, Jesenické dozinky
a Farm Food festival na vystavisti
v Prerové 7. zari, Svatovaclavské
hody 28. zari na zamku Tovacov
nebo ochutnavky po celou dobu tr-
vani podzimni etapy vystavy Flora
Olomouc 3. az 6. rijna.

» Prekvapilo vas néco na letos-
nim roc¢niku soutéZe Regionalni
potravina?

Byla to nizka tcéast vyrobct v kate-
goriich mlé¢nych a masnych vyrob-
k. Vyrobci si stézovali na pristup
krajské veterinarni spravy, ktera
je od soutéze odrazovala. Tento
pristup mé mrzi. V jinych krajich
veterindfi vyrobcim naopak sou-
téZ doporucuji a mezi vyrobci ji
propaguji. Cilem této soutéze neni
mensi vyrobce odradit, ale naopak
jim pomoci s propagaci jejich kva-

Martin Novak (*1977)

predseda Agrarni komory Olomouckého kraje

Vystudoval Provozné ekonomickou fakultu Mendelovy univerzi-
ty v Brné, titul MBA ziskal na Brno Business School. Od dob studii
pracuje 23 let ve spole¢nosti Usovsko a.s., z toho poslednich 18
let jako ekonomicky reditel a aktualné je také mistopfedsedou

predstavenstva. Zije v Dubicku, je Zenaty, ma tfi déti (8, 12 a 14
let). Jeho zajmy jsou turistika a myslivost.

litnich potravin a dostat jejich jmé-
no a vyrobky do povédomi lidi.

»Jaky je podle vas hlavni aktual-
ni problém zemédélstvi v Olo-
mouckém Kraji?

Aktudlnim problémem prevazné
jizni, ale uz i stiedni ¢asti Olomouc-
kého kraje, stejné jako treba jizni
Moravy, je premnoZeni hrabost,
kteri ve velkém poziraji polni plo-
diny. Néktera pole obili byla posko-
zena natolik, Ze nemélo cenu je ani
sklizet. Nékteré z vétsich podniki
hlasi Skody az v milionech korun.
Vyznamné Skody pulsobi hrabosi
také v ovocnych sadech, kde nici
kofenovy systém, a dochazi tak
k odumirani a likvidaci celych stro-
mul. PremnoZeni miZeme pricitat
jednak abnormalné suchému a tep-

lému pribéhu pocasi, ale hlavnim
problémem jsou legislativni zmény
v moznostech pouziti rodenticidd,
tedy pripravkd k hubeni hlodavct.
V jejich disledku se vyrazné ome-
zila moznost jejich pouziti a také
doSlo ke sniZeni Ucinnosti téchto
pripravkil o padesat procent.

»Jak se podle vas vyviji letosni se-
zona a jak byste hodnotil jeji dosa-
vadni vysledky a prvni irodu?
Vysledky mohou byt regionalné
a lokalné odlisné, ale za cely kraj
bych dle dosavadnich ziovych hla-
Seni ocCekaval u fepky urodu spise
podprimérnou, u obili pak pri-
budeme muset jesté par dni pockat.
(Rozhovor se uskutecnil ke konci Cer-
vence - pozn. red.)
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Jatka ZD Kokory zajistuji Hané kvalitu a éerstvost

Nejvice chmele na Moravé péstuje Zemédélské
druzstvo v Kokorach na Prerovsku. V Trsické
chmelarské oblasti hospodaii na dvou set hekta-
rech. Znamé je ovsem také svymi masnymi vyrob-
Ky vCetné hovézi klobasy ocenéné letos znackou
Regionalni potravina Olomouckého Kkraje.

PETR KOMAREK

KOKORY, BRODEK U PREROVA

]atka Zemédélského druzstva Ko-

kory stoji vice nez pétadvacet let
v nedalekém Brodku u Prerova.
Nejde o nijak velky provoz, zamést-
nava zhruba deset lidi. Ctyiikrat
tydné poraZzeji kusy hovéziho a vep-
fového dobytka z vlastniho

lepek, takze po nich mohou s chuti
sahnout i alergici a lidé s bezlepko-
vou dietou.

Kvalitu rezniki pracujicich pro
kokorské druzstvo dokldda znacka
Regionalni potravina. Loni ji odbor-
nd komise udélila Hovézimu masu
ve vlastni $tavé. Letos uspél v ka-
tegorii zahrnujici trvanlivé, tepelné

chovu. Zvirata privadéji takika
piimo ze dvora, bez zbytec¢né-
ho stresu z dlouhé prepravy
a ustajeni v predporazkovém
prostoru. ,VyuZitelnost masa,
které pochazi z dobytka pora-
Zeného na jatkach v Brodku,
mame takika stoprocentni.
Mezi nasimi zakazniky je o néj
velky zajem, takze nestthame
pokryvat veskerou poptavku,”
fekl predseda Zemédélské-
ho druzstva Kokory Vladimir
Lichnovsky.

Ze ziskaného masa se dva-
krat za tyden vyrabéji masné
a uzenarské pochoutky. K od-
bératellim se podle jejich po-
tireb vozi kazdy den. Do obcho-
du, restauraci, podnikii nebo
jednotlivcim.

Vsichni mohou produkty
prodavat a konzumovat s jis-
totou, Ze neobsahuji zadné
rostlinné nahrazky masa. Kro-
mé jitrnic v nich navic nenf ani

Zemedelské druzstvo

Vyroba a prodej masa,
masnych a uzenarskych

tel: 581 741 855
www.zdkokoryecz

neopracované masné vyrob-
ky, konzervy a polokonzervy
produkt s nazvem Klobasa
hovézi. ,S touto klobasou se
nam podarilo trefit se do chuti
spotiebiteld. Ocenili ji hodno-
titelé v komisi a popularni je
i na pultech v obchodech. Lidé
ji uprednostnuji pred dal$imi
vyrobky z nasi brodecké pro-
dukce,” podotkl Vladimir Lich-
novsky.

Klobasy, parky, salamy, uze-
na masa, Sunky, slaniny, tlacen-
ky ¢i mimo jiné speciality typu
uzeného selete jsou k dostani
rovnéz na farmarskych trzich.
Pfimo po vesnicich se pohybu-
je pojizdna prodejna nabizejici
Cerstva vysekova masa, varené
a uzené vyrobky, ale i sezonni{
speciality a klasické obcerst-
veni.

-
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Zemédélské
druistvo Kokory

VSe zapada do filozofie druz-
stva. Dlouhodobé se snazi co nej-
vice zkratit cestu svych vyrobki
od zpracovani ke spotiebitelim.
Vysledkem jsou kromé spokojenych
zakaznikd také ochranéna zvirata
a uspora vydaji za energii, sklado-
vani a dopravu. ,Pro hanacky re-
gion na solidni tUrovni zajiStujeme
zdroj kvalitnich, Cerstvych potravin
s chutovym ladénim zdejsi klasi-
ky, a to z vlastnich ¢eskych surovin
a se zameéstnanci naSich obci. Ten,
kdo nakupuje zdejsi vyrobky, primo

!
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podporuje zivot hanackého mikro-
regionu, kde Zemédélské druzstvo
Kokory ptisobi,“ pfipomnél predse-
da Vladimir Lichnovsky.

Jatka v Brodku u Prerova vznikla
jako jedno ze stiredisek Zemédél-
ského druzstva Kokory v roce 1992.
Zanedlouho se druZstevnikim po-
datilo navazat s varenou vyrobou
a posléze se cely provoz rozsifil
i 0 uzenou vyrobu.

Plivodné mély vyrobky zasobovat
vlastni stravovaci zafizeni. Casem
se vsak zacali ozyvat dal$i zajem-
ci - obchodnici, restaurace, rizné
organizace a jednotlivci. Poptavka
rostla, a proto doslo k otevieni dvou
vlastnich prodejen. Nejprve v Brod-
ku u Prerova a pozdéji v Kokorach.

Pred Sestnacti lety nechalo druz-
stvo jatka rekonstruovat v souladu
s normami Evropské unie, do které
Ceska republika vstoupila roku 2004.

INZERCE

“w¥ HD

URCICE

Hospodaiskeé druzstvo Urcice

798 04 UrcCice 463, okr. Prostéjov

Dalsi informace naleznete na www.hdurcice.cz
nebo na tel. Cisle 582 357 132

Hospodarské druzstvo Urcice,
sklad ovoce Détkovice prodava zdravé
a chutné ovoce ze své produkce, predevsim
jablka v mésicich zari az kvéten do vyprodani
zasob, kazdy pracovni den v dobé 7.30 - 11.15
a12.00 - 15.00, od 1. 11. kazdy c¢tvrtek
prodlouzena prodejni doba do 17.00

’__,...-_.h____‘
HAMNACKY @ PIVOvV AR

SLAVNOSTI PIVOVARU

ROCNIK AKCE

kterou chceme oslavit zalozeni
naseho pivovaru

24.8.2019

SLAVNOSTI PRO CELOU RODINU 12 - 17 hodin

VSTUP ZDARMA

Prohlidka pivovaru se slidkem kakdou celou hodinu
Ukiizka domovafitstvi - Podievnicky pivovar

Pro diti skikaci hrad a malovini na oblide)

Pro wviechny naie pivo, nealko, kiva, dobré obéerstveni

TANECNI A HUDEBMI VESELICE 17 - 22 hodin
VSTUPNE 100 KE
Slavnostni naraieni nového piva - pryni bedka zdarma

-H*“

Zahraji ndm:

17:30 - 18:30 Alibaba - viastni folkowd muzika fiznuta starym swingem a blues

19:00 - 20000 KOFE®VLNA kapela xr Olomouce, co hraje svoje a zpivd hezky a Eesky :)
20:30 - 22:00 DOCUKL - folklorbeat z Valmaezu

AREAL PIVOVARU NA ULICI SLECHTITELU, OLOMOUC - HOLICE

Ocenéni Regionalni potravina OL krajé 2018
za odrudu Jonagold
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Vyhlasena partutovicka babovka je z brambor

Domaci zakusky z Oder jsou délané poctivé

a s laskou. O kvalité vyrobkii cukrarny Zemé-
délského druZstva v Partutovicich na Prerovsku
svédci i opakované uspéchy v soutézi Regionalni

potravina Olomouckého Kraje.

PETRA PASOVA

letoSnim roce partutovic-
s } kou cukraiskou vyrobu sou-
tézni porota ocenila za ma-
kovy pecdk. Loni si cenu odnesl
kolac¢ hruskovy. ,Je to vlastné frgal
s nadivkou. Vyjimecny je tim, Ze je
z tradi¢nich surovin. NaSe druz-
stvo péstuje mak, takze pouziva-
me vlastni. Peceme taky brambo-
rovou babovku a i ta je z naSich
brambor,” rekla vedouci cukrarka
a pekatrka Vladimira RemesSova.

Vsechno z masla

Cukrarskd a pekarskd vyroba
v Partutovicich béz{ Sestym rokem
a za jejim vznikem stoji tehdej-
§i predseda druzstva, FrantiSek
Marsalek, ktery minuly rok
zemrel. ,Chtél udélat pri-
druzenou malou vyrobu,
v okoli ji nikdo nedéla
a tak si vymyslel, Ze by-
chom mohli péct cukro-
vi, vzpomnéla vedouci
cukrarské vyroby. Kromé
toho provozuje druzstvo
také vyvarovnu, ktera vari
jidla pro Skolu, Skolku i mistni
obyvatele. ,Mame tady velkou ji-
delnu, kde jsme zacali délat oslavy
a svatby. Vyhodou je, Ze si u nas lze
objednat vSechno na jednom mis-
té. Kolace, babovky, dorty vcetné
jidla na oslavu ¢i svatbu,” uvedla

cukrarka. Zajem je pry velky, po-
Cty se porad zvysuji. ,Lidé se sta-
le objednavaji. Ochutnaji a zeptaji
se, odkud cukrovi je, a pak si ho
u nds objednaji. Je tradi¢ni, déla-
me vSechno z masla, nemame zad-
na barviva, prosté domaci cukrovi,
které pekly nase babicky,“ popsala
Vladimira RameSova.

Objednavky brzy skondi,
bude plno

Zakazek ma s kolegy hodné, nékdy
je museji dokonce uz i odmitat.
Prvni telefonat méli kvili vanoc-
nimu cukrovi uz v unoru. ,Ted
méame poslednich

par mist pro
objednavky,
koncem

zari uz vyhlasime
stop, bude plno. Zajem se kazdy
rok zvysuje, prestoze jsme o néco
zdrazili. Ceny potravin jdou naho-
ru, mzdy také, je to rucni prace.
Kilo cukrovi u nas ptijde na Sest

set korun, pred Sesti lety jsme pri-
tom zacinali na tfech stovkach. Ale
nedélame z zadnych polotovari,
nijak nesidime, je to poctivé, jako
domaci,” vysvétlila.

SloZeni receptu by hadal
malokdo

Zakuskem, na ktery jsou pysni,
je tfend bramborova babovka,
ve které jsou kromé brambor
kousky cokolady. ,Kdo ji ochutna,
nevéii, Ze je z brambor, je hod-
né vlacna. Babovku zacala péct
kolegyné, pak jsme se prihlasi-
li do soutéze a v roce 2013 jsme
dostali ocenéni Regiondlni potra-
vina,” priblizila vznik receptury
RemeSova.

Brambory jsou navic pro druz-
stvo jednou z typickych plodin.
Kazdoro¢né 28. fijna v Partuto-
vicich poradaji Bramborovy den.
[ tam je mozné si babovku koupit.

Ochutnavka na zamku

Popularni je také cukrovi,
za které druzstvo ziskalo dva-
krat ocenéni Ceska chutovka.
Kromé Regionalni potraviny
se mize pochlubit i ozna-
¢enim regiondlni produkt
Moravska brana. V druzstvu
si cen povazuji, protoze plni
svij ucel - tedy délat drzi-
telim znacek reklamu.
Kdo by chtél dalsi
sladké vyrobky ochut-
nat, mize si do Par-
tutovic zavolat a nebo
se vypravit do Hranic.
,Do kavarny na tamnim
zamku kazdy tyden do-
davame babovku a taky parizské
rohli¢ky, ty jsou nejoblibené;jsi,”
doplnila Vladimira RemeSova.

- i S o=
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Kolace vyrabéné v Zemédélském druzstvu Partutovice.

Foto: www.zdpartutovice.cz
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ZEMEDELSKE DRUZSTYO

PARTUTOVICE

Partutovice 105, Hranice
Tel. 777 710 451
www.zdpartutovice.cz
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- Nabizime

tradi¢ni domdci
cukrovi na svatby, oslavy,
slavnostni prilezitosti...

INZERCE

MLYN
KOJETIN

www.mlynkojetin.cz

[ ¥min
{ vsnupeo |

KOJETINSKA MOUKA

Tradice vnovém kabatu

KiAS@

NOVE SPOJENI LAHODNEHD SYRU
A GRILOVACIHO KORENIM S PRICHUTI
BRUSCHETTY

- WWW.0LMA.CZ
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Ocenovanée pivo Gustav je silné,
ale svizneé jako sam Fristensky

Nefiltrované polotmavé pivo Litovel Gustav 13°
uZ podruhé ziskalo znac¢ku Regionalni potravina
Olomouckého kraje. V soutézi, které se zucastni-
lo pires 78 produktii od 31 vyrobcu, uspélo v ka-
tegorii alkoholickych a nealkoholickych napoju.
O tom, proc se pivo jmenuje po Gustavu Fris-
tenském a jaky vztah mél slavny zapasnik k li-
tovelskému pivu, vypravi v rozhovoru emeritni
sladek Pivovaru Litovel Miroslav Koutek. Slavné
jméno ho provazi celym Zivotem, protoze stejné
jako on je FriStensky spojen s Litovli.

PETRA PASOVA

LITOVEL

»]Jak dlouha je vazba Gustava
FriStenského na litovelsky pivo-
var?

Je velmi dlouhd. Gustav Fristensky
se narodil v 19. stoleti, jako nas
pivovar, $li déjinami ruku v ruce,
spolecné.

»Jak se vlastné ocitl v pivova-
ru?

Mnozi si mysli, Ze se tady v Li-
tovli narodil. On vSak pochazel
z Kamhajku u Kolina, ale v Litovli
zakotvil diky pivovaru, tedy pres-
néji diky dceti prvniho litovel-
ského sladka Josefa Eledera. Fris-
tensky tehdy zapasil ve méstech
nejen nasi vlasti a zavital i do Li-
tovle. Pro mésto to byla velka
udalost, musime si uvédomit, Ze
neexistovala televize ani rozhlas,
psal se rok 1906. Takze kdyz pri-
jel mistr Evropy, chtéli ho vidét
v akci. Dochovala se i humorna
prihoda, kdy se studenti zdejsiho

gymnazia na néj chtéli jit podivat,
ale méli tu ,rvacku“ zapasniki
zakazanou od profesord. Nalepo-
vali si kniry, ptij¢ovali si klobou-
ky od svych otcti, aby tam mohli
zamaskovani jit a to se jim oprav-
du podafilo. V sdle nechybél ani
sladek Josef Eleder, velky vlas-
tenec, ktery tam priSel se svou
dcerou Miroslavou. Mimochodem
po zapase pii vecefi vitéz zapasu
Gustav okusil nase pivo a velmi
mu zachutnalo. Na druhy den do-
stal ,za to krdsné zapaseni“ kytici
od Miroslavy a poslal do pivova-
ru pisemné podékovani. Pozdéji
z toho byla navstéva v pivovare
a za dva roky, 10. srpna 1908, se
konala svatba.

»Sladkova dcera ho tedy oslo-
vila a povedlo se ji ho dostat
do chomoutu...

D& se rict, Ze ho poloZila na lo-
patky a stacila ji na to kvétina.
FriStensky jako amatér nikdy ne-
prohral a tohle byla mozna jeho
jedinad prohra, tedy Ze Miroslavé

NEJLEPSI
CESKE PIVO

Emeritni sladek Miroslav Koutek v Muzeu pivovarnictvi v Litovli v expozici vénované Gustavu Fristenskému.

podlehl. Jinak to samozrejmé bylo
jeho vitézstvi. (smich)

»Jaky mél
vztah k Hané?
Uz jako maly chlapec pracoval
na rodinném statku, takze byl
zvykly na praci v zemédélstvi. Zde
na Hané se citil tudiz jako doma.
Pozdéji mél v LuZicich u Sternber-
ka pronajaty statek, tam
se svym bratrem hospo-
darili.

slavny zapasnik

»Jeho osud vas ale pro-
vazi uz od détstvi.

To je pravda. Mij tata se
hodné zajimal o sport,
mimo jiné se také setka-
val s rdznymi sportovci
a jednim z nich byl i Gus-
tav  FriStensky. Dostal
od néj knihu vzpominek,
kterou Gustav sestavil
a Castecné taky napsal,
byla z roku 1948 a taky
se zapasnikovym pod-
pisem. Knihu jsme méli
doma, tata mi ji ukazoval.
UZ na obalce méla zajima-
vou fotografii, uvnitt byly
rizné karikatury cerno-
chl, se kterymi zapasil.
Jako dité mé fascinovala
a stale jsem v ni listoval.
Po letech, kdyz mi bylo
patnact, jsem nastoupil
do sladovnického ucilisté,
které bylo jediné na Mo-
ravé, Slezsku a ve vychod-
nich Cechéach. Zatal jsem
se uclit pivovarnictvi a sla-
darstvi, a tak jsem priSel
do pivovaru, kde Fristen-
sky nékolik let bydlel.

»Dodnes mate kancelar
z bytu, kde Fristensky
zil...

Cely Zivot chodim po ces-
tach, kudy slavny silak
chodil. Prvnich devét let
bydlel pifimo s rodinou
slddka v administrativni
budové, a kdyz se byty
rusily, pravé v tom, kde
Gustav bydlel, jsem si z¥i-
dil kancelar. Genius Loci
tam na mne silné pisobi.
Mdam tam staré fotografie,
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kromé zakladatele pivovaru Josefa
Svozila, prvniho sladka Josefa Ele-
dera, tam nechybi ani Gustav Fris-
tensky. Z okna pak vidim na vilu,
kde dalsich ctyticet let bydlel.

»]Jste spolu cely Zivot. Kdy ale
prisla myslenka, Ze byste pivo
s jeho jménem uvarili?

Poprvé mé to napadlo uz v devade-
satych letech, ale tehdy na to jesté
nebyl ten spravny cas. Na Gusta-
va se totiZ docela pozapomnélo,
byla na ném vrstva prachu a bylo
potieba, abychom ho spolecné
oprasili. Jednak si to zaslouzil pro
sportovni uspéchy, ale také pro
jeho moralni vlastnosti. Do dnesni
doby tak vznikla kniha Silny jako
Gustav Fristensky, jeho socha oz-
dobila prostor pted mistni soko-
lovnou a na konci roku 2011 jsme
uvafili varku specidlniho piva,
které jsme nazvali Gustav. V roce
2016 pak vznikla samostatna ex-
pozice v muzeu, o rok pozdéji byla
odhalena pamétni deska na statku
v Luzicich a letos, u prilezitosti
jeho 140. narozenin, odvysilala
Ceska televize krasny dokument
pod nazvem Celozivotni zapas
Gustava FriStenského.

»Jaké pivo jste tedy uvarili.
Jaky tedy Gustav je?

Je to trinactistupniové polotma-
vé pivo, krasné jantarové barvy
a spolu se sladkem Petrem Koste-
leckym jsme jej $ili pfimo na miru
Gustava Fristenského. Nebyl to
vahové tézky zapasnik, sam mél
okolo devadesati kilo. Kdybychom
pivo udélali napriklad Sestnacti-
stupiiové, odpovidalo by to spise
jeho soupeitim. Gustav vsak byl
hbity, mrStny, v zdpase trpélivy,
a tak i na pivo po ném pojmenova-
né si musite pockat. Ve sklepé totiz
zraje sto dni. Varime ho napriklad
na konci srpna, ale chodime na néj
okolo Mikulase. I kdyz ma tfinact
stupnd, je to pivo svizné, které uz
ale v sob& ma silu. Ze se povedlo,
o tom svéddi i to, Ze hned v roce
2012 jsme za néj ziskali ocenéni
Ceska pivni pecet.

»Jak jste ladili chut?
Samozirejmé jsme si fikali, Ze ho
obohatime specialnimi slady, tak-

Foto: Petra PaSovd/Handcké noviny

Ze je tam kromé sladu svétlého
i ¢ast karamelového a trocha ba-
vorského. Upravili jsme chmeleni,
aby horkost byla prijemnd a pfi-
tom vyrazna. Je to pivo, které ma
plné télo. Zkratka je to mimoiadny
vyrobek, ktery odpovida samotné-
mu Gustavovi.

» Ze zacatku bylo svatecni, dnes
je mozZné jej dostat i cepované.
Je oblibené?

Ano, je v lahvové i toCené podobé.
V prodejnach ho zakaznici najdou
hlavné v kartonu po osmi lahvich,
kde je vyobrazeny Gustav i se svy-
mi medailemi. Tohle v§echno mu
je vénovano na jeho pocest.

» Potésilo vas, Ze se pravé tohle
pivo povedlo a ziskava ocenéni?
Mél jsem z toho velkou radost.
Timto pivem, které se prodava
v Cechéch i na Moravé, jsme Gus-
tava znova poslali zpét do repub-
liky a lidé se o ném opét dozvédeé-
li. Vzdycky se fikalo, béhas jako
Zatopek, jsi silny jako Fristensky.
Z toho mam nejvétsi radost, Ze
jsme opét tohoto velikana dostali
do povédomi lidi.

» Gustav ale neni vasim jedinym
ocefiovanym pivem...
Prvni velkou zlatou medaili ziska-
lo litovelské pivo uz v roce 1906
a to na mezinarodni gastronomic-
ké vystavé ve Vidni. Je uZasné, Ze
nas pivovar vitézil v riznych de-
gustacich a na rtznych vystavach
uz za Rakousko-Uherska a pak
i prvni republiky. Do devadesa-
tych let se degustacni soutéze
nekonaly, obnovily se aZ po roce
1989 a postupné vznikla napfti-
'''''' degustacni
souté? u nas, Ceské pivo. Pravidel-
né se ale téastnime i Ceské pivni
peceté nebo Pivexu a i v téchto
soutézich v rlznych Kkategoriich
ziskavame vSechna ocenéni. Ono
totiZ neni dilezité vyhrat nékde
obhajovat a byt na stupnich vité-
z0 neustdle. Nam se to od roku
1990, kdy se zacaly tyto celostatni
anonymni soutéze konat, dari. Jde
o lezaky nebo piva vycepni a to ne-
jen v Cesku, ale i zahraniéi. Za to
jsme moc radi.
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Dvacitka odriid révy vinné pired domem, ko-
lem zahradniho posezeni, za domem holubniky,
ve kterych prebyva sto padesat postovnich ho-
lubii, dilna - a uprostied socha svétce z Tistina.
VSe dohromady dobie charakterizuje Vlastimila

Konec¢ného z Vilémova.

ZITA CHALUPOVA

VILEMOV

» Co vas vlastné Zivi, protoZe vino
to na Hané asi nebude?

To opravdu neni... Ja jsem se po voj-
né vyucil zamecnikem a pracoval
jsem v Senici. Ale Zelezo mé nikdy
nebavilo, mél jsem spis vztah k do-
bytku, ke zviratim, tak jsem Sel
(i kvali bytu) do JZD do zivocisné
vyroby, tam jsem byl tak Ctyri pét
roki. Pak jsem presidlil do Vilémo-
va a u sadl jsem délal zhruba osm
let ridi¢e z povolani. No a potom se
dcerka vdala a zetdk k sobé potiebo-
val partéka, tak jsme to dali dohro-
mady. Udélali jsme si tady takovou
mensi dilnicku a opravujeme sochy,
pamatky, uz to je osm let. Také jsem
byl na operaci se zady, takze jsem
toho fizenf stejné musel nechat.

»Kdo jsou vasi klienti - obce,
muzea?

Vétsinou jsou to obce. Hodné opra-
vujeme drobné pamatky po okoli,
krizZky nebo néjakého toho svaté-
ho. Je to zajimava prace, pokazdé je
clovék nékde jinde. A jsem panem
svého c¢asu, neni to jako ve fabrice
od Sesti do dvou. Mné to tak vyho-
vuje. Zrovna ted spravujeme pa-
matnik v Bélkovicich a v Olomouci
u sv. Michala se budou délat nové
malby, tak odstranujeme ty staré
zaprasené. V kostele ve Sternberku
opravujeme bocni oltar a v Nakle
mame rozdélany krizek. Nékteré
zakazky jsou rozvrzené na dvé léta,
zhruba mame osm aZ deset akci
za rok.

»Vasim velkym Kkonickem jsou
holubi, kolik jich mate?

Mam tak sto padesat poStovnich
holubii.

»D4a to moc prace, postarat se
o tolik ptaka? Co to vlastné ob-
nasi?

Pro mou manzelku je to utrpeni,
protoZe se nikam nedostaneme.
Hlavni sezona zacina tak v dubnu
akoncivpoloviné zari. A to jsou kaz-
dy tyden zavody. Koncem cervence
jsme nasazovali v Ostende, to je za-
vod zhruba tisic kilometr(, a k tomu
jsme délali jesté jednu pétistovku
z Eisenachu. Odtamtud byli holubi
pusténi v 6.15 a kolem pdl treti byli
prvni holubi doma. Je to asi pét set
kilometr(, a v takovém pocasi - klo-
bouk dolt.

Drivjsem vyhraval, ale ted uzje to
slabsi. Je ¢im dal vic prace a konku-
rence nespi. Jak se po revoluci ote-
viely hranice, v§ichni zacali dovazet

kvalitni materialy. Je to jako p¥i kon-
skych zavodech - hledaji se nejlepsi
plemenici. V Belgii nebo v Némecku
se ukaze néjaky Sampion, tak vSich-
ni hrr - potomky po ném.

» Maji vasi holubi jména?

Nemaji, jen kdyZz néktery vyhraje
néjaky zavod, tak vétsinou to jméno
dostane.

»Dalsi vasi vasni je péstovani
révy a vyroba vina...
To uz se ted’ dostava spis do popredi.

»Maite vino pred domem, tady
kolem zahradniho posezeni a jes-
té velkou vinici vzadu. Kolik cel-
kem péstujete hlav?

Méam dvé sté hlav vetné stolnich
odrud, na vinici v fadku asi dvacet
hlav. Zac¢inal jsem v roce 2007, to
jsem délal prvni vysadbu, takze ty
nejstarsi hlavy maji dvanact let.
Z bilych odriid mam Moravsky mus-
kat, Rulandské bilé, Rynsky ryzlink,
Neuburg, vysadil jsem Tramin. No
a pak mam odriidy na burcak, Irsai
Oliver a Sziget, to je takova rtzova
odrtida. Je z toho takovy vonavy
burcacek. Z ¢ervenych mam Caber-
net Moravia, ten je pred domem,
protoZe je tam chranény od severu
a lip dozrava. Vzadu mam Zweigel-
trebe, z ného délam cervené a ra-
zové, pak Dornfelder. Bilého je vic.
Stolni odridy péstuji Krystal, ten
vlbec nesplicham, ten je rezistent-
ni, v ploté mam Primu, pfed domem
Olsavu a vzadu Ajvaz, to je modra
odrida, pak je to Arkadia, ta je taky
dobra, Mohara vpredu, Augustov-
ské, Pomeranc, ten pravé dozrava,
Jakubské. Dozrava to pribézné,
takzZe to taky priibézné jime. A co se
nesni, dim do buréaku.

»Vy osobné pijete radsi bilé,
nebo cervené vino?
V 1été bilé, v zimé ¢ervené.

»KdyZ je dobra uroda, pokryje
vino, které vyrobite, vasi spotie-
bu?

Urcité, pti dobré trodé udélam 120
litrt bur¢aku a 350 az 400 litrd vina.
Mam hodné kamaradd, kolikrat
chtéji na oslavy, prijedou, okoStuji,
vyberou. Ted jsme méli v Ludéroveé
oslavu, byly tam tii odridy a lidi ani
nepoznali, Ze to neni z jizni Moravy.

»Kde se vzal nipad péstovat
ve Vilémové vino?

KdyZz jsem koupil tenhle rodinny
domek, rostly tady vedle sklepa tii
hlavy, néco jako Moravsky muskat.
Byl to takovy kopec zeleného a nic

z toho. Tak jsem si fekl, Ze s tim mu-
sim néco udélat. VySmikal jsem to
a ono to pustilo Slahouny, a dal$im
rokem to zacalo rodit. Pak tamhle
na druhé strané bylo modré, takova
divocina, z toho jsem udélal ¢ervené
vino a povedlo se. Tak jsem si rikal,
kdyZ se tady tomu vinu dati, tak to
zkusim. Mam par kamaradt v Mu-
ténicich, ti mi doporucili vina, ktera
nejsou nachylna na mraziky.

»Védél jste tehdy néco o pésto-
vani vina?

Moc ne. Vinafi vdm toho moc ne-
feknou, tak jsem dostaval vzdycky
k Vanoctim néjakou knizku, dnes uz
jich mam deset, a pres zimu jsem
si to procital a néjak jsem k tomu
dosel viceméné sam. Jsem vlastné
samouk.

»Kdyz se mluvi o viné, vzdycky
se mluvi taky o plisni. Jak to s ni
vlastné je?

Plisné jsou dva druhy a kazdy vi-
naf si to musi hlidat. Postiikiim se
neda vyhnout. Biovino se da délat
- uZ jsou odridy, tieba Solaris a Hi-
bernal, které postriky nepottrebuji,
ty moje odridy se ale bohuZel bez
postrikii neobejdou. Uvazoval jsem
o Hibernalu, uvidim, mozna to zku-
sim.

»A co vasSe letoSni uroda - ne-
davné bourky vam ji skoro celou
znicily...

Kdyz byly prvni kroupy, hrozinky
byly malé, takze je to skoro nezasah-
lo. A ted’ asi pfed mésicem, jak pri-
Sly dalsi, to trvalo 40 minut, neprse-
lo, jen padaly kroupy. J4 jsem byl tak

Letosni cervencové kroupy révu hodné ponicily — iroda bude tak ctvrtinova.

Vlastimil Kone¢ny
(*1962)

Vyucil se zdmecnikem, pra-
coval v Zzivocisné vyrobg,
poté jako fidi¢. Dnes pra-
cuje v restauratorské dilné.

Jeho velkymi konicky jsou

holubi a péstovani révy
vinné. Zije ve Vilémové.

nastvany, Ze jsem tyden do vinohra-
du nesel, protoze to omlatilo vSech-
no, listi bylo dole, hrozinky urvané.
Trochu se to zlepsilo, ale hodné
bobuli je popraskanych. Pro jisto-
tu jsem to oSettil chemicky, aby se
do toho nedala plisen, ale je to velka
Skoda. UvaZzuji, ze pristi rok koupim
plachty a natdhnu je nad vinici, pro-
toZe je tam mote hodin oddélanych
- a pak jedna hodina, a vSechno je
pryé. Uroda bude tak pétadvacet
procent. Je to smutné, ale nékdy to
prijde.

»Je prace na vinici velka diina?

Tak koncem tunora vinici prostri-
ham. Uz poznate, které slahouny
jsou vymrzlé, jestli neptezimovala
pliseni. AZ to zacne tdhnout mizu,
tak se to vyvaze, pak oSetreni pro-
ti prezimujicim skidctim, posttik
na bazi oleje, ktery je zadusi. Po-
tom Slahouny vyrasi, a kdyZ maji
letorosty deset dvanact centimetrd,
prijde na radu jarni oSetreni, pro-
stredek, ktery se pouziva i na ovoc-
né stromy. Pak je pauza a tésné pred
kvétem to zase oSetiim. Po odkvétu
je dalsi postiik a za deset dni jesté
jeden. A pak uZ jenom prochazim
vinohrad a kontroluji plisné. Sklizen

POTRAVINY Z REGIONU ( 9]
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VIast|m|I Konecny ve svém vinohradu.
} Foto tha Chalupovd

zvlddadme sami, protozZe jednotlivé
odridy hrozntli dozravaji postupné.

»Kdyz je dobra turoda, kolik
hroznii sklidite?

Jedna hlava d& zhruba dvé az dvé
a pul kila. Hrozny pak zpracovavam
na vino, nepouzivdm umélé kvasin-
ky, lepsi je burcak, naleju tam tri
Ctvrté litru, Ctvrt litru vypiju, a to
krasné nastartuje kvaseni. Nekva-
sim v beckach, ale ve skle, je to sice
o tfi tydny delsi, ale ¢im pomaleji
vino kvasi, tim méné vyprchaji bu-
ketni latky, takze vino je aromatic-
ké, ma vyraznéjsi odriidovost.

»Délate vina sucha, polosucha,
nebo sladka?

J& mam nejradsi silnéjsi polosucha
vina. Min se kazi, maji vic alkoholu.

»Zkousel jste nékdy vino piepa-
lit na brandy?

Vinovice, jednou jsem to udélal,
nebylo to moje vino, dovezl jsem si
ho, a chutové mi moc nesedélo. Mél
jsem ho asi 70 litrg, tak jsme si s ka-
marady tekli, Ze to prepalime. Ale
Svestka je Svestka.

»Zkousel jste nékdy vyrobit né-
jaké speciality - slamové nebo
ledové vino?

To jsou vina, kterd se délaji, kdyz
toho mate hodné. Mné by se to ne-
vyplatilo. Ledové je hodné obtiZné,
protoze musite pockat, az bude
minus sedm nebo dokonce devét,
musi se to sklizet, kdyz je to zmrzlé,
a taky to hrozné pomalu kvasi. Je to
spis takova rarita, tfeba jako aperi-
tiv. No, takovy sirup pro dospélé.
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Obsahuje mineraly, vlakninu ale i diilezité ome-
ga3 nasycené mastné kyseliny, které maji bla-
hodarny vliv na nasSe fyzické, ale i psychické
zdravi. Nejen proto by mélo Inéné seminko patrit
do jidelni¢ku kazdého z nas. Ve svych vyrobcich,
ale i jako namleta zrnicka, jej nabizi spolecnost

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

en sety je tradi¢ni Ces-
L kou zemédélskou
plodinou. ,Je
to plodina, ktera
se v naSich kra-
jich  péstovala
od nepaméti.
V  poslednich
desetiletich  ji
vSak z poli vy-
tlacovaly ekono-
micky  zajimavéjsi
plodiny. Nyni, kdyZ si
spole¢nost opét zacina vice
vsimat zdravotnich benefiti lokal-
né vypéstovanych produktt, zaci-
na ,Inénd renesance”. Len je totiz
nejen pékna, ale predevSim pro
zdravi nesmirné zajimava rost-
lina,“ uvedl Ing. Jaroslav Simek
Ph.D. ze spolec¢nosti SEMIX PLU-
SO, spol. s r.o.

Pozadavky na kvalitu produkce

Zakladni uziti semene olejného
Inu je k produkci vysychavého
Inéného oleje pro vyrobu fermezi,
barev, lakd aj. Extrahované Sroty
a pokrutiny jsou cenénym diete-
tickym krmivem. Déle, a to nards-
tajici, je vyuziti Inéného semene
v potravinarstvi, farmacii, krmi-
varstvi a jinych oborech.

Pfiznivé ucinky Inu

Slozky jako omega 3 mastné ky-
seliny, rozpustna vlaknina, vita-
min E, lignany a dal$i fenolické
latky a peptidy puasobi protiza-
nétlivé, antioxidacné, hypochole-
sterolemicky, antikancerogenné
a na uvolnéni cév. Vzhledem k vy-
sokému obsahu aktivnich latek se
Inéné semeno uplatiiuje v preven-
ci kardiovaskularnich onemoc-
néni, nékterych typd rakoviny,

seminko je

zdrojem bohatym

na vldkninu, mineraly, vitaminy

nebo také omega 3 mastné kyseliny. V kvétu je
typické svou modrou barvou.

Foto: archiv SEMIX PLUSO, spol. s r. o.

diabetu a onemocnéni jater. Jako
pravidelna soucast denni stravy
prispivaji zdravi kosti a posiluji
imunitni systém, napomahaji pre-
venci obezity a zmirfiuji meno-
pauzalni symptomy:.

Mleta seminka znamenaji

vic zdravi

Mleté Inéné seminko v Semixu sta-
bilizuji a bali v ochranné atmosfé-
fe. Diky tomu si seminko zachova
vSechny své vlastnosti a vasSe tra-
vici soustava se tak muze tésit
vSem vyhoddm konzumace. Mélo
se totiz vi, Ze kdyZ Inéné semin-
ko jite neporusené a poradné jej
nerozkousete, vaSe télo jej neumf
nijak vyuzit. Jeho slupka je totiz
tak pevn4, Ze ji travici $tavy nedo-
kazi zdolat. ,Hodnotné latky tak
zustanou skryty a vaSe télo celé
seminko vylou¢i. A pravé proto
se v Semixu rozhodli len roze-
mlit, stabilizovat a rychle zaba-
lit do ochranné atmosféry. Mleté

Lnéné seminko mleté bylo v roce 2017 ocenéno Potravinaiskou komorou CR za INOVACI ve sloZeni

produktu.

Foto: archiv SEMIX PLUSO, spol. s 1. o.
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Inéné seminko se vyborné hodi
do jogurtu, do salatli, hospodynky
pekarky jej rady pridavaji i do ba-
bovek, kde krasné nahradi orechy,”
poznamenal Jaroslav Simek.

Zdrava dobrota na snidani

Lnéné seminko je obsazeno také
ve snidanovych kaSich Zdravy
7ivot od Semixu. Jaroslav Simek
vSak upozornuje, Ze ve zdravé sni-
dani je ovSem pouzito celé, tedy
nemleté. ,Dobré je tedy kasSe dob-
fe rozmélnit v Ustech, aby vas tra-
vici systém mohl plné vyuzit be-
nefitd Inu,” fekl. Semix len Sikovné
zapracoval i do Omega 3 Inéného
peciva. To ma vysoky obsah Ome-
ga 3 mastnych kyselin a je zdrojem
vlakniny. Semix jej prodava jako
27 % pekai'skou smés.
Hlavni vyhody Inu

¢ Snizuje cholesterol

e M4 vysoky obsah vlakniny

e Je vhodny pro celiaky

Zdravotni aspekty konzumace
Inéného seminka

Lnéné seminko je vyuzivano jako
funkéni slozka potravin. Jeho
prednosti je, Ze neobsahuje lepek,
obsahuje zna¢né mnozstvi vlakni-
ny a vicenenasycenych mastnych
kyselin. Vyznacuje se vysokou an-
tioxida¢ni aktivitou.

Vldknina

Lnéné seminko obsahuje vice
vlakniny nez lusténiny. Z celkové
vlakniny je 25 % rozpustné a 75 %
nerozpustné. Obé frakce se pro-
jevuji priznivymi fyziologickymi
efekty.

Tuk a mastné kyseliny

Obsah tuku ve Inu je asi 42 %.
V tuku jsou zastoupeny prevazné
vicenenasycené mastné Kkyseliny.
Vyznamny je podil kyseliny linole-
nové a linolové (jejich pomér zavi-
si na typu Inu).

~F iy

kafské smési.

Bilkoviny

Podil bilkovin ve Inu je asi 20 %.
Ackoli zde nejsou zastoupeny
vSechny esencidlni aminokyseliny,
obsahuje len bioaktivni peptidy,
které pisobi antioxidacné a proti
vysokému krevnimu tlaku.
Mineralni latky

Vyznamny je obsah vapniku
(236 mg/100 g), horciku (431
mg/100g) a fosforu (622 mg/
100 g). Porce 30 g Inu mizZe po-
kryt 7 az 30 % denni potieby téch-
to prvki.

Vitaminy

Len je bohatym zdrojem hlavné
vitaminu E. Obsahuje predevsim
gama-tokoferol (552 mg/100 g),
i kdyZ preferencné je absorbovan
alfa-tokoferol.

Fenolické latky

- mezi obsazené fenolické latky
patfi lignany, kyselina p-kumaro-
va a kyselina ferulova.

Lignany
- snizuji riziko kardiovaskular-

nich onemocnéni

Spole¢nost SEMIX PLUSO, spol.
s I. 0. je patii mezi predni vyrobce
sypkych smési urcenych pro dalsi

Lnéné seminko je obsazeno také ve snidanovych kasich Zdravy Zivot nebo v pe-

POTRAVINY Z REGIONU
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Foto: archiv SEMIX PLUSO, spol. s . o.

zpracovani v pekarenskych a cuk-
rarskych provozech. Aktudlné Se-
mix vyrabi i snidafiové a sva¢inové
cerealie, prodavané pod znackou
Semix Zdravy Zivot. ,Pri zpraco-
vani zrn klademe diraz na zacho-
vani obsazenych Zivin, vitamint
a mineralnich latek. Produkty do-
davame pod znackou Semix nebo
privatnimi znackami do tuzemské
sité maloobchdonich Fetézci Lidl,
Kaufland, Globus, Penny Market,
Coop, Rossmann, Tempo, Tesco
Stores, dm drogerie, Hruska atd.
0d konkurence se liSime i pristu-
pem k ochrané prirody a Zivotniho
prostiedi. V roce 2016 jsme pie-
stali v ceredlnich vyrobcich pou-
zivat palmovy olej a stali jsme se
partnerem Koalice proti palmové-
mu oleji,“ fekla Gabriela Salicho-
va, marketingova reditelka firmy.
Dlouhodobé Semix vlastni nebo
ma v prondjmu Sest ptirodnich
areald v Moravskoslezském, Olo-
mouckém a Zlinském kraji, ve kte-
rych obnovuje pivodni raz krajiny
a vytvari podminky k pteZziti a roz-
mnoZeni mnoha dnes ohrozenych
a chranénych druht Zivocich.
SEMIX PLUSO, spol. s r.o.
Rybnicky 338
747 81 Otice
www.semix.cz
semix@semix.cz

SloZeni Inéného seminka - nutri¢ni hodnoty (ve 100 g Inu)

Energeticka hodnota

Tuky

- z toho nasycené mastné kyseliny

- z toho polynasycené mastné kyseliny

- z toho kyselina alfa-linolenova (omega-3)

Sacharidy
- z toho cukry
Vlaknina

Bilkoviny

2 120Kk]J/508 kcal
41g
40g
30g
23g
39g
08g
28¢g
19g



HANACTENA

Telepatija

PETR LINDUSKA

rcéité se vam to take
stalo. Zahledite se
do blba - tfeba z okna

- a ste chvilo mimo realito.
Preméslite si o svété a veta-
ne vam treba nekdo znamé,
keho ste joZ péknéch par let
nevidéle. No a co se nesta-
ne. Vlastné stane: Ten zna-
mé de proti vam po té olece,
na keré tak neprétomné co-
Cite. Kruci, néni to telepati-
ja? J& s témto fenoménem
Zejo joz pékné dlého a zda
se, ze so médium. MuZo
vam rict, ze kolekrat hledim
do blba jenom chvilko a spo-
meno na nekeho. Tteba si fi-
kam: ,Mohl be joZ prejit Loj-
za Novak. Ma o mé joz dva
mésice odloZzené Kknizko,
kerd si o mé objednal a néni
Stont se pro 1o stavit. Toz je
blbé, ce co? Napred jo stras-
né rychlo potfeboje a pak
nic.“ Mosim vam Fict, Ze te
meslenke sé dost intenzivni
a né decky sé takle slosny.
A dez se jich nakumuloje vic
ke sténymo c¢lovékovi - bac
ho! Klika cvakla, dvirka lico,
Lojza vchazi do dveri. A Ze
ma o mé knizko! Toto néni
sranda, to fakticke fungoje.
A nebo zrovinka ve Stvrtek
minolé téden. Celé den belo
vedro jak na Sahare napole-
dne. Dosno, Ze be se jeden
odavil e pfe déchani. Bel sem
rad, Ze to muZzo o péti v pra-
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ce zabalet a jet dom.
Odemekdam picigl a Fikam si:
,Kurna, debe tak PAmbu dal
a trosko sprchlo, ina¢ bodo
zas moset jit na zehradko
litat s konvama. Zas bodo
spocené jak dvirka od chli-
va a bodo moset jit na pivo
nebo na dvé. A protoze to
mam od dochtoru zakaza-
ny, bodo mét pro zbetek
vecera Spinavy svédomi, Ze
sem pro svy télo zasé jedno
cose neodélal dobre.” Co si
to tak v docho prezveko-
jo, najedné plesk! Krapola
jak svina se mné rozstrék-
ne o comak. A droha a tre-
ti. NeZ sem se dokybloval
na tem piciglo dom, bel sem
mokré jak Zaba. No ale bel
sem rad, Ze kdose vesleSel
my prosbe o trocho vode.
Doma se veslikno a divam
se z okna. Chrst jak dez
splachne zachod. A Stvrt
hodine. Co¢im na to kalami-
to z okna a rikam si: ,Kurna,
vcel joZ je zality, co debe to
chvilo ostalo, tak na hodin-
ko prestalo prset, abe ta
voda mohla pékné vsaknot
do zeme. No a tak od de-
viti klidné zas muze hrcet
az do rana.“ Véite nebo né,
jenom sem na to pomeslel,
Slus! Je po dysto a kosaci
si Scestim pletd note, jak
se zpiva v jedné postarsi
pésnicce. ToZ Ze bech mél
na to pocasi nejaké vliv? Ne-
chco temo véret, ale devata

rozhodla. Hrom jak bék,
do teho bleske, zasé kra-
pole, zkratka, chrstalo az
do rana. A rano - klid. Cesté
vzduch. Ale ja so nepooce-
telné, protoZe vétSend mes-
livam na o6plny hovadine,
kery se pak skotecné stané.
Mockrat sem si joz rekl, ze
bech mél intenzivné meslet
na to, ze ke mné pochodoje
nejaké ten milidn, ale nikda
k temo esté nedoslo. Zato
sem se nekolekrat zameslel
nad nevdékem okoli¢niho
svéta a nad tém, Ze za mnoé
dlého nepresil nikdo pu-
Cet si na pivo. A pokazdy
- POKAZDY!!! - ten nekdo
stoji ve dvirkdch esSté nez
to domeslim. ToZ nevim,
je toto telepatija nebo né?
A nebo: sedim na gauco
o televize a sledojo te super
zajimavy zprave, z keréch
za pét minot nevim nic.
Povidam si, Ze bech mél za-
volat nekerymo z méch dé-
cek, jak se majé. Natahojo
se po mobilo a azZ se lekno,
protoZe ten e$té neZ ho vez-
mo do pracke, zazvoni. To
keryse my décko vola mné!
Pré jak se mam. J4 napred
zalapo po decho, jak mé to
prekvapi a to je duvod k vel-
kymo pooceni z drohé stra-
ne sluchatka o mym Zevot-

nim stylo, protoze potomek
osleSel to zalapani a ma
o mé strach, Ze mam infarkt.
No ja si meslim, Ze te telepa-
ticky schopnosti sem zdédil
po mé mamé. Ta to ma sté-
ny. Kolekrat stoji vedliva mé
na prodejné a nekeho drbe.
Teda pomléva. No a ten
pomlévané najednd stoji
na praho, eSté nez ta matka
s drbanim prestane. A to ji
take pokazdy rikam: ,Co
debes prestala preméslet
nad hlépostma a meslela
na neco, co be cose dobry-
ho preneslo? Nikda k temo
nedonde, zrovinka tak, jak
v tem mym piépadé. A toz
dumam a dumam, piemé-
Slim, esle to my médium
néni vlastné prokleti. Nebel
bech S$tastiiési, debech ne-
mohl nic ovlivnit? Mél bech
Cestd leben e svédomi, pro-
sté bech se stal jedné z tech
Sedéch mesi, co jich je vSode
plno. Nikdo be mé neotra-
voval, nikdo be po mné nic
nechtél. No ale sakra, to be
bela désna noda, né? Jak tak
o tem ovazojo, nakonec so
rad, Ze je to tak, jak to je. As-
pon je obcas sranda. A vcel
bodo hodné, ale doopravde
hodné intenzivné meslet
na to, co bode dneska na ve-
Cero.

Mala galerija slovicek

Stukat

,Stukd se mné, meslim

na mé kdose spomind!"”

To se o nds casto rikdvd.
Stukdni - nebo chcete-

le Stokani - je cennost’
ledskd, pre keré se vdm
chvilama zastavoje dech,

na hrodni kosti je jakdse
neidentifikovatelnd bolest,
ve nemuZete spolknot

sosto, kery ste okésle

jakse vétsi, neZ be bévalo
belo adekvdtni a ve ste se
zkradtka prehltle. Proc je to
Stukdni? Moznd proto, Ze
ten zvuk, keré pre Stuknéti
veddvdme, se trosko podobd
psimo Stéknoti. Prvni
pomoc pre Stukavce je tato:
Nadéchndt se a na pdr
vteren zatajit dech. Mélo

be to prejit. DeZ né, chce

to zapit vodd. A deZ ani to
nezabere, stékdte - vlastné
Stukdte - dlého, predlého.
Guinnessova knizka rekordu
pise o jakymse clovékovi,
keré snad’ pré stukal trendst
nebo kolek let! ToZ to

bech snad’ ani nepokldadal
za mozny, to bech se z teho
mosel zbldznit.

Stukat je sloveso v infiniti-
vo a casoje se asi takle:
Cas prétomné: Stukdm,
Stukds, stukd. Stukdme,
Stukdte, stukajo.

Cas minolé: Stukal sem,
Stukals, $tukal. Stukale sme,
Stukale ste, stukale.
Podmiriovaci zpusob

Jje sténé jak ¢as minolé,
akordt si meze Stukdni

a zdjmeno strcte slovo ,be”.

Rozkazovaci zpusob:
Stukni, Stuknite!

Rozvelé

Vseci to dobre zndme. Sme
na ndvstéve o zndméch
nebo o rodine a majoé tam
maly décko. ESté je moc
maly na to, abe dostdvalo
na zadek a pretem joZ je
na tem s rozomem tak
daleko, Ze dobre vi, Ze md
v matce parddni oporo. A to
deécko vevddi skopicene.
Lice jak divy, rve jak tur

a vubec strhadvd veskero
pozornost jenom na sebe,
takZe ndvstéva ho md

za pdr minot plny zobe. To
piso z vlastni zkoSenosti.
Nekde zatindm protéze
hloboko do ddsni, abech se
odrzel a temo rozvelcovi
jedno nefldkl. Ctete dobre -
to décko je rozvely. To slovo
vubec netosim, jak vzniklo,
ale je pomérné trefném
vejddrenim teho fakto.
Sak si ho F'eknite pomale

a nahlas sami: ROZVELE...
Fakt nevim, esle tieba
nekde nekdo nevel jak vk
a to tak dlého, az se rozvel
do seroka, Cert vi, jaké md
to slovicko zdklad. Debeste
to vedéle, bodo rdd, dez
mné to napisSete. Pro vds
mdm akordt informaco, Ze
,rozvelé“ je prédavny mino
a jako takovy se nesklorioje
ani necasoje. A to je dobre,
protoZe tot ten cldnek be
nemél moc dIohé, indc¢

si ¢tendr* pomesli, Ze ten
grafoman, co to tot pise,
mosi bet pékné rozvelé... (pl)

Muzo si bet okradené

ozna nekefri vite, Ze
moje zaméstnani je
sokromé  knihko-

pec. J& bech dokonce tekl],
Ze je to né jenom zaméstna-
ni, ale aji povolani. Protoze
strkat ledum knizke, abe si
Ctle, je ¢ennost né jenom
zaslozna, protoze Cteni
podnécoje fantazijo, oci ledi
vejadfovani a obohacoje
slovni zasobo, ale je to take
cennost nadmiro tézka.
Ledi se totiz dobrém vécim
radi branijé a nechavajé se
krmit akorat svinstvama.
Ale zas na droh¢ strano né
vSeci. Dokonce bech rekl, Ze
se bléska na lepsi Case, pro-
toZe obcani zjistile, Ze v te-
levize davajé prd, na pocéta-
Co se Cte blbé a Kindlctecka
take néni to pravy ofechovy,
protoze nevoni knihatském
lepidlem, ale maximalné
tak spalenéma baterkama.
Ten 6vod je dulezeté kvu-

leva temo, abech predeslal,
co se mné stalo. Ja abech
si trocho pomohl finan¢-
né, esté ke vseckymo temo
prodavané a neprodavand
take knizke piSo. Asi toSite,
Ze v hanacténé. A vedava je
sténé cloveék, jak totte Ha-
nacky novine. Tech knizek
joZ mam na konté par a za-
tim mosim Fict, Ze je o né
celkem zajem a vSecke, kery
bele vedany, se nakonec
veprodale. A protoze je furt
o ¢em psat, toZ snad’ e letos
vende nova. No a abech se
dostal k temo ptribého. Mam
kromé knihkopectvi take
antikvariat. EsSle nevite, co
to je, toz vézte, Ze je to to
samy jak prodejna knizek,
akorat, ze tade s6 te knizke
poozety - od inéch ledi, co
joZ je nepotiebojé. No a jak
s6 te moje hanacky knizke
porad veprodany a nedé-
laj6 se dotiske, je po nich

poptavka. A ja - jenom si to
predstavte - jednd za delsi
¢as vekopim sam pro sebe
z nejaké pozustalosti neke-
ré své knizko. Je to sranda,
ovédomit si, Ze joz e ja so
v antikvariaté - hned vedle
Jiraska, Nerode, Remarka
a dal$ich velkéch autoru. Ri-
kam si, Ze so vlastné v dob-
ré spolecnosti a so na to
patiecné hrdé. A vcel si
predstavte, Ze sem onehda
zas jedné vekdpil sam sebe.
Své prvni hanackéd knizko
s nazvem Toz tak. Bel sem
rad, Ze sem se kopil, proto-
Ze ta knizka se zhani velece
Spatné. Ta antikvarni bela
jak nova, toz sem jo otrel
hadyrké a poloZel na pult
vedliva své zatim posledni
knizke. Lezele tam jak dvé
kamaradke a vepadalo to,
Ze po sobé aji trosko poko-
kojé. Hned' sem mél lepsi
nalado a c¢ekal sem na prv-

niho zdkaznika, keré ale jak
na svinlo ten dei nesil a ne-
sil. Belo tak okolo pul stvrté
odpoledne a ON konecné
presil. Bréozdal pro prodej-
né a délal si na pulté hro-
madko. Srdce ve mné ple-
salo, Ze prece jenom dneska
nezaheno a muZo si e chle-
ba koépit. A pak pré: ,To be
belo vSecko, spocitéte mné
to.“ Toz ja, ladoval sem cene
do elektronické pokladne,
co nam je porocel velko-
mozné pan Babi$ naképit,
a verkl sem cenové ortel.
Pan zaplatil kart6 (meslim
mél Zolika), nechté] zadné
sacek, vzal ten Stos knizek
a odesil. Hned se mné za-
zdalo, Ze néni cose v rich-
tiko, jenom sem nevédél co.
A joZz sem na to preSil. Ta
moja Cerstvo képena stara
knizka bela fu¢. No jasné.
Ten ¢lovék si jo vzal jako
bonus k ndkupo. Vebéhl

sem pred kseft,
ale kdepak!
Nikdo nikde,
po péanovi ani
stope. V docho
sem zaklnol jak
pohan a mom-
lal sem si cose
o zlodéjich. Ale
nakonec sem
se mosel tuk-
nét do Ccela.
Na co si vlast-
né  stézojo?
No néso blbé?
Det muzo bet
hrdé na to, Ze

se MOJE kniz-
ke kradé!

A jak sem
tak o tem
zacal preméslet,
bel sem nakonec naramné
spokojené. Sak zas jeden
clovicek si precte te my
véplode. Zas mam na sveé-
domi jedno osvéto. No néni

a lny plke,

to vlastné Stésti? Odpové-
dél sem si sam: Je. No ale
kazdé den bech si okrade-
né bet nechtél, to be lezlo
do penéz. (pD)
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Lidovy rok ukazuje zvyky, ktere by ]mak zamkly

Pestrobarevné Kkroje, cimbalova muzika,
tanec, zpév a hlavné dobra nalada. Lidovy
rok ve Velké Bystrici na Olomoucku je tra-
di¢ni folklorni akce, na kterou se sjizd éji
soubory z celé Moravy i ze zahranici. Za-

s N7

catkem zari se ]edna z nejvétsSich prehlidek
v okoli uskutecni uz po devétadvacaté.

PETRA PASOVA

VELKA BYSTRICE

radice, kdy se ve més-
I té mistni obyvatelé
schazeli a slavili spolu,
je mnohem del$i nez tri de-
setileti. ,JeSté pred revoluc-
nim rokem 1989 byly ve Vel-
ké Bystrici velmi oblibené
dozinky. Konaly se v zari,
vzdy po sklizni. DoZinkovy
vénec se predaval predse-
dovi Mistniho narodniho vy-
boru, ekonomu a predsedovi
druzstva, pak néasledovala
dozinkova oslava. VétSinou
to byl kulturni program, kde
vystoupily déti, dospéli, ale
byla to hlavné akce velko-
bystrickych obyvatel“ pfti-
blizil Josef Urban, etnolog
Regionalniho pracovisté pro
tradi¢ni lidovou kulturu pii
Vlastivédném muzeu v Olo-
mouci.

Hlavni impulz dala
spisovatelka Lisicka
Zména pak prisla s Hele-
nou Lisickou, olomouckou
etnografkou a spisovatel-
kou, sbératelkou pohadek
a povésti. Ta spolupracovala
s velkobystrickym folklor-
nim souborem Hana a s nim
také zalozila festival Lidovy
rok. ,Helena Lisicka chtéla
v roce 1983 zmapovat zdejsi
zvyky a hanacky soubor, kte-
ry vznikl v roce 1976, hodné
propagovala. Byla to pravé

ona, koho napadlo, Ze by se
dozinky mohly rozvijet jako
folklorni akce. TakZe se do-
Zinkova slavnost promeénila
ve festival Lidovy rok. Prvni
roc¢nik se konal v zari 1990,
pripomnél historii Urban.
Soubory predvadély lidové
zvyky a tradice na jevisti
i mimo néj. Festival se tak
kona vzdy v zari, v posled-
nich letech vZdy v terminu
prvniho vikendu. Letos$ni
termin je od 6. do 8. zari.

Méstské i zahranicni
soubory

Josef Urban vyzdvihuje, Ze
soubory na festivalu pre-
zentuji jevistni podobu jed-
notlivych vyro¢nich obycejt
a zvykd. Na Moravé se touto
slozkou lidové kultury zad-
ny folklorni festival primar-
né nevénuje. ,Prvnich deset
let tam hlavné vystupovaly
vesnické folklorni soubory
z Hané. Postupné ale chté-
li organizatoti zapojit i ty
méstské a nehanacké. Takze
od roku 2000 zacaly vystu-
povat i soubory z rtznych
regiont hlavné Moravy, které
predvadély konkrétni zvy-
ky z jejich lokalit. Od roku
2005 prehlidka dostala me-
zindrodni rozmér a dnes
jsou vzdy, dva tii ucinkujici
soubory ze zahranici,“ popsal
odbornik na lidovou tradici.
Prioritou folklorni prehlid-
ky byla a je pravé jevistni

lﬂl [

Na Lidovy rok do Velke Bystfice se sjizdéji soubory z celé Moravy i ze zahranla

prezentace vyrocnich zvykd
a obyceju jednotlivych regio-
nl. Pfedev$im na popud He-
leny Lisické se Lidového roku
Ucastnili predni cesti etno-
grafové a odbornici na folklo-
rismus - mimo jinych Zderika
Jelinkova, Jaroslav Stika, Pa-
vel Klapil, Oldtiska Cockova
nebo Marie Mrvova. 1 diky
jejich  odborné konzultaci
ziskal festival velmi vysokou
Uroven a brzy se zaradil mezi
vyznamné folklorni akce
v Ceské republice.

Tiidenni slavnost

v nezménéné podobé

Prehlidka ma po celou dobu
viceméné ustalenou struk-

turu. Startuje patecnim ve-
cerem, kdy program nabizi
divadelni predstaveni nebo
koncert. Letos to bude vy-
stoupeni kapely Spiritual
kvintet. ,Nemusi se priorit-
né zabyvat folklorem. V so-
botu odpoledne je vzdy pro-
gram pro déti a vystupuji tak
i détské folklorni soubory.
Vecer nasleduje vystoupe-
nim domécich a zahranié-
atmosfére zakoncené ohio-
strojem. Nedéli zahajuje msSe
svata a dopoledni vyhravani
lidovych muzik. Poté pticha-
zi hlavni program - pasmo
predstaveni souborl z riz-
nych ¢asti Moravy i Cech

azahranic¢nich hostd,” pozval
etnolog. Nechybi ani pravi-
delny doprovodny program,
jako je jarmark s Kkolotoci,
stanky, vystavou. Prichozi
mohou ochutnat i ukazky re-
giondlni gastronomie nebo
se podivat pod ruce Sikov-
nym Femeslnikim. V minu-
losti byly soucasti festivalu
publikace tematicky zamé-
fena na lidovou kulturu.

Jak se Zilo na vesnici

Lidovy rok ukazuje zvyky
a obyceje z minulych dob
s jejich regiondlnimi odlis-
nostmi. ,Jde o zvyky, které
by jinak uZz zanikly nebo
vyrazné pozmeénily svoji

Foto: Josef Urban

podobu. Folklorni soubory
maji tendenci pti vytvareni
svych jednotlivych potadi
vychazet nejen z pramend,
ale také treba ze vzpominek
pamétniki, ktefi vSe sami
zazili. M4a to smysl, ukazuje
to bohatost lidové kultu-
ry, obyceji a zvykd, které
v drivéjsich dobach byly
soucasti vesnického zivo-
ta,“ pripomnél Josef Urban.
,Je to samozrejmé stylizace,
folkloristicka akce, ktera je
z paivodniho prostiedi pie-
nesena na poédiova prkna.
Ale presto si myslim, Ze po-
maha uchovavat krasu mi-
nulosti, krasu lidové kultury
nejen na Hané,” doplnil.

Hanaci z Troubek spojuji minulost s budoucnosti

Vystupovani v Ceskoslovensku, Ceské
republice, na Slovensku i v mnoha evrop-
skych zemich. Na poutich, slavnostech,
festivalech i nejriiznéjsich posezenich. To
vSe ma na konté folklorni spolek Hanak
z Troubek, ktery letos slavi padesat let
své obnovené ¢innosti.

ZITA CHALUPOVA

ocatky souboru sahaji
Pai do roku 1938, kdy

troubecka organizace
Orla usporadala velkou na-
rodopisnou slavnost u pii-
lezitosti dvacatého vyroci
Ceskoslovenska.  Soubor
tehdy predvedl nékolik ha-
nackych tanct. Poté se ¢in-
nost vyvijela nepravidelné,
soubor sice fungoval, ale
s prestavkami. Az v lednu
roku 1969 se Marie Ras-
kova, vedouci Kulturniho
strediska v Troubkach, roz-
hodla, Ze tak uz to dal nejde.
0d té doby pracuje Hanak
pravidelné, bez prestavek,
az do dnesnich dnt.

»,Za celou tu dlouhou dobu
¢innosti proslo nasim sou-
borem mnoho C¢lent, ktefri
se velmi aktivné zapojovali
do nacviku hanackych tanct.
Dtive bylo zvykem, Ze chodi-
ly tancit i celé rodiny, mnoho
Clenti k nam jezdilo z Pre-
rova, Tovacova a okolnich
vesnic. Dnes mame cleny
i mimo obec Troubky, jak do-

spélé, tak i déti,” li¢i soucas-
nost souboru predseda spol-
ku Stanislav Vojtek. Dodava,
ze vékovy rozptyl je velice
Siroky: do souboru chodi tfi-
leté déti i ,lidé ve véku xxx,“
jak Stanislav Vojtek doslova
uvedl.

Budoucnost je vomladiné

Soubor ma dnes tfi sloz-
ky pojmenované Hanacek,
Handk-Omladina a dospély
soubor Hanak. ,Hlavné v dé-
tech a Omladiné vidime svou
budoucnost, protoze pod
rukama svych vedoucich si
pomalu, ale jisté nachazeji
lasku k tradicim a folkloru,”
rika predseda.

Stalych clend Handku je
nyni pétaosmdesat. Na ak-
cich, kde soubor vystupu-
je, pomahaji pii organizaci
pratelé spolku a pfti vyro-
¢ich se schazi i skupina star-
Sich a byvalych ¢lent, ktefi
jesté predvedou na vystou-
peni, jak jim to stale skvé-
le tan¢i a zpiva. ,Nesmim
zapomenout ani na nasi
skvélou muziku, které patti
obrovsky dik za to, Ze nejen

krasné hraje, ale také vsech-
ny skupiny spolku doprova-
zi zivé na zkouskach,” rika
Vojtek.

Repertoar souboru je ve-
lice Siroky, najdeme v ném
tance, pisné, tradice a zvy-
ky z Hané. Soubor vystupu-
je s jednotlivymi tanci, ale
i s celymi padsmy. Sem patfi
napiiklad Zabijacka, Doza-
ta, Remesla, Hospoda, Od-
vedenci a podobnd témata.
Na choreografii se v minu-
losti vyznamné podileli Alois
Béhal a Jan Kadlec. Nyni ma
soubor v repertoaru i pas-
ma, kterd skvéle zpracovala
clenka Eva Vojtkova.

Nedilnou souéasti folkloru
jsou narodni kroje. Hanak
tancuje v krasnych, ale dle
slov predsedy Vojtka financ-
né velmi nakladnych hanac-
kych krojich. Clenové spolku
usiluji o to, aby novi ¢lenové,
kteri chtéji tancovat, dosta-
li kroje, které patii spolku,
a nemuseli je kupovat sami.
Proto se snazi je nejen udr-
Zovat, ale i opravovat a stdle
porizovat nové.

0 lasce k folkloru

Letos ma spolek Handk
diky padesatému  vyro-
¢i velky divod k oslavam.
Na Folklornich hodovych
slavnostech mu uz pfrijeli
zatancovat a poprat prvni
gratulanti. V prosinci spo-
lek porada tradi¢ni vanoc-
ni Posezeni u cimbdlu, kde
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Folklorni spolek Hanak ma v soucasnosti na pétaosmdesat ¢lend.

by bilancovani a hodnoceni
¢innosti mély vyvrcholit.
Kromé toho pripravuje tisk
novych almanachd, vysta-
vu ze soucasnosti a historie
a do Troubek za nim prije-
dou také pratelé z Blatacké-
ho souboru ze Sevétina.
,Kdo chce planovat bu-
doucnost, mél by se divat
do historie. A to je i nas pri-
pad,” ¥ika Stanislav Vojtek.
A dodava, Ze lasku k folklo-
ru nelze asi zdédit, ta se
musi pomalu, ale jisté zasit
jiz v détskych srdickach

a pak péstovat. ,Je jisté, Ze
vSichni nas$i nastupci u tan-
covani, zpévu a hrani nevy-
drzi, ale to, co se ve spolku
Hanak Troubky jednou na-
uci, to jim vydrzi na cely
Zivot a mohou to predavat
dale, tfeba jen svym détem
nebo vnoucatim. Ja& mam
folklor rad, protoZe se v ném
da najit spousta odpovédi
a moudrosti, které po staletf
vytvareli nasi predkové. Byla
by velkd Skoda, kdyby tyto
krasné hanacké zvyky zanik-
ly. Clovék, ktery ve svém vol-

Foto: archiv spolku

nu piejde dobrovolné prah
svého domu a jde délat néco
pro druhé, je bud blazen,
nebo svaty. My nejsme ani
jedno ani druhé, jen mame
piani, aby po nas zistala
v historii stopa, Ze jsme se
snazili udrzet tradice z mi-
nulosti i pro budoucnost,”
vyznava se v zavéru Stani-
slav Vojtek a pridava hanac-
kou basnicku:

»~Handk tade bode

do skondni svéta,

ale Handci z Trébek

dyl o stere leta.”
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Maijitel fotbalového Vyskova uraduje v Kamerunu

Na tuzemské poméry nezvyklé vedeni
klubu maji fotbalisté Vyskova - majitel

je z Kamerunu. Uéastnik tieti ligy miize
diky jeho podpore privadét zkuSené hrace
a pracovat s vlastnimi odchovanci. Navic
tym doplnilo nékolik africkych talenti,
ktefi se pokusi o nastartovani své

profesionalni kariéry.

PETR KOMAREK

ivodné chtél Kingsley
P Pungong, majitel spor-

tovni agentury Rain-
bow Sports, spojit své jméno
s klubem z Portugalska. Tip
na Ceskou republiku ho ov-
Sem zaujal vice.

,Setkali jsme se, lidsky si
sedli a zacali spolupracovat.
Oslovil jsem VysSkov, protoze
ziji v Olomouci, nenfi to zase
tak daleko. Slovo dalo slovo
a placli jsme si,“ popsal zmé-
nu ve vySkovském fotbale
jeho nynéjsi jednatel Martin
Chalupecky.

Penize na posily z domaci
scény
S majitelem jsou v kontaktu
prakticky neustale. Kameru-
nec tretiligovy tym komplet-
né financuje. Neni tak divu,
Ze se o veSkeré déni kolem
néj do detailu zajima.
Cinovnikim vedeni Kklu-
bu davétuje a ¢asto jim pii

rozhodovani nechéava volnou
ruku. Vyskovsti tak mohou
skladat muzstvo z peclivé
vybranych a kvalitnich Ces-
kych hracu.

Napriklad obrance Ales
Rus a stredopolar Tomas
Langer maji z Prostéjova
na konté dvé absolutni vi-
tézstvi v Moravskoslezské
fotbalové lize a k tomu zku-
Senosti s druhou nejvyssi
soutézi. Brankar Stépan
Spurny zase nakoukl do prv-
niho tymu Sigmy Olomouc
a v pohdru si zachytal proti
Viktorii Plzen.

V utoku chtéji na jihoza-
padé Hané sazet na Michala
Klesu. Nékdejsi hrac¢ Pribra-
mi ¢ Ceskych Budéjovic na-
sbiral v prvni a druhé lize
dohromady pies 250 startt.

Odbornici z velkého
fotbalu

Pungong soucasné Vyskovu
poskytl fotbalové odborniky.
JJsou to lidé z velkého svéta
fotbalu. Postupné do Vys-

Jednatel tfetiligovych fotbalist(i Vyskova Martin Chalupecky.

Foto: Petr Komérek/Handcké noviny

kova jezdi a mame moznost
s nimi konzultovat, cokoliv
potfebujeme,” pochvaluje si
Chalupecky.

Stésti ve dvacetitisicovém
meésté zkouSi také néko-
lik nadéjnych fotbalisti ze
sponzorovy akademie v Af-
rice. Letos na jafe oblékli
vyskovsky dres kamerunsky
obrance Franck Djaleu, jeho
krajan uto¢nik Tony Abega
a zaloznik z Tanzanie John
Tibar George.

Podle jednatele Africa-
né netvori stézejni kostru

tymu. Vyskov by pro né mél
byt pouze prestupni stani-
ci, z niz by se mohli dostat
do vrcholového profesional-
niho fotbalu.

Africky stoper se uchytil
vJihlavé

Tak, jako se to podatilo
stoperovi Mohamedu Tija-
nimu z Pobtezi Slonoviny.
Na rozhrani Drahanské vr-
choviny, Litenc¢ickych vrchi
a Hornomoravského uvalu
stravil necelé dvé sezony
a letos v zimé po ném sahla

druholigova Jihlava. Tam se
stal soucasti zakladni se-
stavy i oblibencem fanous-
k.

Exotické tvare se uci an-
glicky a cesky, do kabiny
zasluhou pristupu ostat-
nich hrac¢t zapadnou bez
problému. Plany s nimi se
ale presto bez komplikaci
neobejdou. ,Pro neprofe-
sionalni klub je témér ne-
mozné dostat sem hrace
z Afriky alespon na jeden
rok v kuse,“ ptriznava Cha-
lupecky.

Kamerunsky obrance Franck Vanneck Djaleu v dresu VySkova béhem loriské sezony.

Foto: Petr Komérek/Handcké noviny

Tim se otevirdA mozZnost
poradné se prosadit pro
vyskovské odchovance. Ma-
jitel v nich pfi podrobném
sledovani vSech zapast vidi
velky potencial. ,Z VySkova
se mohou dostat dal nejen
kluci z Afriky, ale i nasi vlast-
ni hraci, posily z regionu. Do
A-tymu zapracovavame mla-
dé kluky z dorostu a budeme
v tom pokracovat, uvedl
Martin Chalupecky s tim, Ze
v klubu chtéji jen takové hra-
Ce, kterym nechybi fotbalové
ambice.

Czech Open ve stolnim

tenise muze

pomoci na
olympiadu

V Olomouci bude startovat i ceskd $picka ve stolnim tenise véetné Pavla Sirucka.

oosmé privita Olomouc
Pnejlepéi stolni tenisty

svéta. Do sportovniho
centra Omega opét prijedou
na Czech Open, jeden z tur-
najl letoSni Svétové tour. Za-
pasy slibujici kvalitni podiva-
nou se budou hrat ve druhé
poloviné srpna.

Divaci se mohou tésit
na hréce, kteri patii mezi ab-
solutni $pic¢ku. V Olomouci se
ke stolim se sitkou postavi
soucasny mistr Evropy Timo
Boll z Némecka, vicemistr
svéta Svéd Mattias Falck ¢i
fada jejich souperi z Asie.

,Turnaje svétového okruhu
vcetné toho v Olomouci lakaji
jesté vice vybornych hracd.
V pristim roce se totiz kona
olympiada v Tokiu a dostat se
na ni da i na zdkladé umisténi
ve svétovém zebiicku,” po-
dotkl mistoptedseda Ceské
asociace stolniho tenisu Ni-
kolas Endal.

Czech Open se tadi mezi
patnact nejvétSich turnaji
Svétové tour. Pod stiechou
sportovniho centra Omega
se letos bude rozdélovat cel-
kova dotace ve vysi 190 tisic
dolard.

Endal potvrdil, Ze se me-
zinarodni ptehlidka stolnich

Foto: Jan Brychta/ping-pong.cz

tenistd uskute¢ni na Hané
i pristi rok. V televizi ji sleduji
divaci po celém svété. Lonské
duely o medaile si nenechalo
ujit 500 miliont lidi.

Z Ceskych reprezentantl
nebudou v olomouckém pro-
stiedi chybét Pavel Sirucek,
Lubomir Jancarik, Hana Ma-
telova ¢i Dana Cechova.

Program odstartuje kvalifi-
kaci. Ta potrva prvni dva dny,
poté dojde na hlavni soutéz.

Prestizni podnik si napo-
sledy podmanili predevsim
stolni tenisté z Ciny a Japon-
ska. Dvouhru muzii vyhral Ci-
nan Zheng Peifeng, jeho kra-
janky Liu Gaoyang a Zhang
Rui dominovaly v Zenském
deblu. V Zenské dvouhte
do 21 let si zase vybojovala
prvenstvi talentovana Wang
Yidi. Zemi vychazejiciho
slunce zajistili zlato Kasumi
Ishikawova v Zenském sing-
lu a Yuto Kizukuri v muzské
dvouhre kategorie do 21 let.

,Pohled na letosni startov-
ni listinu plnou svétovych
hvézd je skvélou pozvankou
i pro olomoucké sportov-
ni fanousky!“ zve na Czech
Open, které se kona od utery
20. do nedéle 25. srpna, na-
meéstek primatora Olomouce
Martin Major. (kom)

HANACKE STADIONY

Sokolsky stadion v Litovli

a litovelskou sokolovnou
Z z tricatych let minulého

stoleti se nachazi nékolik
sportovist. Jednim z nich je sokol-
sky stadion ohrani¢eny tribunou
s mistkem a stozarem pro vlajku,
hazenkarskou klubovnou i antuko-
vymi tenisovymi kurty.

Hristé slavnostné otevreli v srp-
nu roku 1933. Deset let predtim li-
tovelsti sokolové koupili pozemek,
na kterém planovali i novou soko-
lovnu. Ta ptvodni stoji v dnesni
Husové ulici a slouzi jako kostel -
Hustv sbor - a fara.

Na stavbu sportovisté ale télovy-
chovna jednota dlouho nemohla se-
hnat dostatek penéz (nakonec ji po-

stavila v letech 1934 a 1935 - pozn.
red.). V roce 1932 se proto pustila
alesponn do budovani sousedniho
stadionu.

Vsichni sokolové museli na stav-
bé odpracovat Sedesat hodin.
Za ¢ast z nich dostali zaplaceno - tfi
koruny za hodinu - a nezaméstnani
clenové organizace si tak v dobé
hospodarské krize prisli alespon
na néjaky vydélek.

Plany stadionu vytvoril architekt
Alois Dryak, ktery se dokonceni
stadionu nedozil. Zemrel v cCerv-
nu 1932. Tribuna u sportovisté
mohla vzniknout diky finanéni

o

Sokolsky stadion.Litovlinal0lomouckulprilpohledulz chodnikunalulici Kollatova) Komarek/Hanackeinoviny;

podpotfe obchodnika Stanislava
Smékala.

Pri zptistupnéni hristé se usku-
tecnilo lehkoatletické utkani mezi
Litovli a Krelovem a atleticky pte-
bor Olomoucké a Severomoravské
Zupy.

Hlavni hraci plocha stadionu
mezi ulicemi Kollarova a Studen-
td slouzi predevSim pro tréninky
a zapasy oddilu hazené. Prilezi-
tostné se tu konaji sokolska cvice-
ni, zasportovat si sem mize prijit
i vefejnost. (kom)




