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PRO ZEMEDELSTVI, POTRAVINARSTVi A VENKOV

Editorial

Kiiva naiceni nechceme

Minule jsme se spole¢né prostrednictvim Uvodniku za-
mysleli nad slovem fejk nebo taky hoax, prosté nad
falesnymi zpravami, podvrhy a necestnym jedndnim.
Tentokrat si povime na pfikladech zase o védomém kla-
maéni a vypousténi poplasnych zprav. Casto se tak déje
se zamérem pospinit a to tieba nepohodiného politika,
zejména kdyz vidi do karet tém, co taji podvody, ne-
schopnost nebo zamér vic a vic si dopravat na ukor ostat-
nich. Déje se to bohuzel v nasi politice nezfidka a tak
se tfeba vypusti zprava, Ze firma s velkym obratem se
obohacuje na Ukor statni kasy, tedy nas viech a to z prostého divodu. Cerpa penize
na projekt s vybudovanim novych prostor v zdvodé a dosazenim drahé, vykonné linky.
Reknete si, co je na tom 3patného kdyz management chce zvysit produktivitu prace,
zlepsit kvalitu vyroby a navic projekt byl po fadé kontrol posouzen a schvalen? Spatna je
zavist a prekrucovani jednoduchého modelu Programu rozvoje venkova, zkracené PRV,
kam casto hodné takovychto projektl spadd. Neni nic jednodussiho, nez se optat u zdroje
a polozit otazku, v tomto pfipadé na tiskovém oddéleni ministerstva zemédélstvi. Dotaz pak
zni, jaka je dotace a kdo ji udili? Staci jen pouzit pikladu, kdy firma ma schvéleny projekt
s investici na feknéme 160 miliond korun. Vedeni spolecnosti vi, ze polovinu z vydaj(, tedy
80 miliond zaplati sami a po kolaudaci, s velkym zjednodusenim tohoto prikladuy, se o dru-
hou pulku, tedy o zbyvajicich 80 miliond korun podéli z plilky EU a statni kasa. Jednoduché
jako facka, feknete si a i kdyz netusite kolika kontrolami musel projekt projit, nez byl schvélen
a jak ndro¢nd byla kolaudace, uznate, Ze za vyuziti nabidky EU a statu to stoji. Jsou to dotace
v programu PRV nabizené viem firmdm, co v 28 zemich EU kupfikladu zpracovévaji potravi-
ny. Kdo této nabidky vyuZije, je schopny manazer, kdo ne, nutné zaostava v inovacich a plati
jen a jen ze svého jakékoliv opravy nebo modernizaci provozu. Tak to je, ale tvrdit o takto
schopné firmé, co umi vyuzit této velkorysé a zdkonné nabidky, ze nds okrada a sidi a vyuziva
dotaci dokonce v predstihu, to je zdmérna manipulace s lidmi, co pak bouifi a citi se byt kla-
mani a dokonce okradani.

Nebo dalsi ulet, co tu taky strasi davy a ty se boufi. Dotace a na nich bohatnou jen zemé-
délci, fuj. Dokonce tu vznika strana, co jeden ze tii bod( hrdé nazyvé boj s dotacemi do ze-
médélstvi. Nechce je tu, pokfivuji ekonomiku a pro¢ by je stat daval jen jedném. Chyba lavky,
za prvé je neddva stdt zemédélctim, ale v celé EU predstavoval rozpocet na zemédélstvi
zhruba polovinu viech vydaju a takova dotace jesté pred par roky byla na padu v objemu az
kolem 8 tisic korun na hektar. Dnes je mnohem nizsi a jedna se o jednotnou platbu na plo-
chu zemédélské pldy, tzv. SAPS, kterd za rok 2018 ¢inila sazba 3 388,15 K¢/ha. Jeji nedilnou
soucdsti je jesté dalsi polozka. Je to platba pro zemédélce dodrzujici agrarni postupy pfiznivé
pro klima a Zivotni prostfedi, tzv. greening. Za rok 2018 ¢inila tato sazba 1 877,38 K¢/ha.
Dohromady tedy kazdy zemédélec, chcete-li farmér nebo sedldk v EU dostava v dotacich
na pldu v prepoctu zhruba 5 265 K¢/ha. Tyto dotace nejsou ale jen v EU, md je Amerika,
trochu jinak ve tfech pilifich podporuje agrarni sektor Rusko a nejinak je tomu i u protinoz-
cl. Kazdy svétadil jde na to sice jinak, ale v souhrnu se vyroba potravin a tedy zemédélstvi
podporuje vice, ¢i méné, ale kdyz by jedna zemé od toho ustoupila, samoziejmé by jeji
zemédélstvi zcela kleklo a postupné by neobstélo v konkurenci s ostatnimi staty a svétem
jako takovym. Rikat, ze u nas v Ceské republice hrdé od dotaci do zemédélstvi ustoupime,
nechceme je, nebo to dokonce brat jako zvyhodnéni jednéch na Ukor druhych je kardindlni
omyl, ba dokonce hloupost téch, co to takto berou. Vétsina lidi, co stoji mimo agrarni sektor,
se tak necha lehce manipulovat, protoze do tohoto nastaveni podpor produkce potravin
nevidi. Hloupost nebo zly imysl téch, co to tlu¢ou do hlav okoli, vychazi v tomto pfipadé
nastejno. Je to podraz na lidi z venkova, co poctivé pracuji, at na svych nebo pronajatych
polich, u potravinail jde o to samé, spolecné se snazi o ,jakous takous” sobéstacnost, co
ma ve svété velkou vaznost. Nenechme se proto manipulovat a nevédomost nahradime zvi-
davosti, pro¢ si chranit své farmére a potravinare, zaslouzi si to. A my taky, protoZe diky nim
mame v dostatku zdravych a chutnych potravin.

Ing. Eugenie Linkova
séfredaktorka Potravinafského obzoru
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Pohled na ndmésti se slavnosti Dnti chleba
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Chléb je bran jako nase rodinné stiibro
a toto oznaceni jen slavnost Dnu chleba
potvrdila. Navic se dostalo u vefejnosti
i potfebného zviditelnéni pekarského fe-
mesla. O tom, Ze titul Chléb roku je pro ceské
pekare prestizni a pomaha jim tak v Siteni
dobrého jména pekaiského femesla u spo-
tiebitell svédci fakt, ze do letosniho ro¢niku
bylo pfihldseno rekordnich 95 soutéznich
vzorkU chleba z celého CR.

20000,

BEZ HRANIC

Vitéz Chleb bez hranic z Bartoriovy pekdrny s.r.o
z Nového Ji¢ina

Vitéz Chléb mladych z United Bakeries a.s.

ma,_ i letos uz SVé Vitéze Pozehndni chlebu celebro

Narodni soutéZ Chléb roku, vyhlasena Svazem pekarii

a cukréiti v CR md své vitéze. Letos to byl navic uZ 25.ro¢nik
a slavnost s tim spojend, Dny chleba, se konala v Pardubicich
na Perstynském namésti dne 5. Cervna. Akt svéceni chleba,
BoZiho daru, celebroval kardinal Dominik Duka a zastupctim
vitéznych pekaren predal ocenéni naméstek ministra
zemédélstvi CR Jindrich Fialka. Organizédtorum se podafilo
pokorit stdvajici rekord a na jednom misté se soustredilo

108 nejriznéjsich druhu chleba.

e &

Soutézni chleby letos hodnotilo 20 cer-
tifikovanych komisart-zkusenych pekaf-
skych odbornikl v novych kategoriich,
které vychdzi ze soucasné vyrobni praxe
a spotrebitelskych trendd na trhu. Ko-
misafi posuzovali senzorické parametry
chleba: vzhled, tvar a objem chleba, kir-
ku, stfidku, vini a zejména chut, jez je pfi

20.000,- K¢

NOVINKA ROKU

Vitéz Novinka roku z pekdrny Beas a.s.

18 Potravindrsky obzor

val kardinal Dominik Duka
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Vitéz Chléb roku 500-800g z Pekarstvi KiiZdk s.r.o.

Tabulka vitézu

Chléb roku 2019 kategorie 900 - 1 200 g
1. UNITED BAKERIES, pekarna Praha

2. ADELKA, Pelhfimov

3. Pekarstvi Krizak, Boleradice

Chléb roku 2019 kategorie 500 - 800 g
1. Pekafrstvi Ktizak, Boleradice

2. Pekarna Racek, Prerov

3. PENAM, pekarna Olomouc

Chléb bez hranic

1. Bartoriova pekdrna, Novy Jic¢in
2. BEAS, pekarna Li¢no

3. ADELKA, Pelhfimov

Novinka roku

1. BEAS, pekarna Choustnikovo Hradisté
2. Pfahnl Backmittel, Litomysl

3. Bartoriova pekérna, Novy Ji¢in

Chléb mladych
1. UNITED BAKERIES, pekdarna Praha

U prilezitosti 25.ro¢niku soutéze se na par-
dubickém Perstynském namésti konala
slavnost s ndzvem Pekaisky den, jiz se
Ucastnilo pres 500 pekafiskych profesio-
nald. Cilem byla popularizace pekaiské-

£ R
e o LTty

Nékdo ochutndval a jini si na vystavé chlebu
pofizovali i snimky chlebu

ho femesla. Navstévnici mohli ochutnat
desitky rozmanitych druha chleba a pe-
¢iva. S velkym ohlasem se také setkala
prohlidka a provoz unikatni vojenské polni
pekarny, kterd chrlila chlebové cihly jednu
pékné za druhou. Byl i bohaty doprovodny
program, jehoz soucasti byl i pokus o pre-
konani ceského rekordu v poctu riznych
druhd chleba na jednom misté. Ten se
organizatordm podatilo ptrekonat, shro-
mazdili 108 vzorkd chleba. Soucasti akce
byl i seminaf ,Trendy ve vyrobé a spotiebé
chleba v 21. toleti.”

,Chléb je zdzrak z mouky a vody, jeho vy-
roba je krdlovskd pekarskd disciplina a zdro-
ven prestizni zdleZitost pro kaZzdého pekare.
Veérim, Ze letosni ndrodni soutéz Chléb roku
prispéla k udrzeni vysoké kvality ceského
chleba, k jeho propagaci mezi verejnosti
a k renesanci spotreby této superpotraviny
minulosti i 21. stoleti”; uvedl za organizato-
ry Ing. Jaromir Dtizal, vykonny feditel Sva-
zu pekatl a cukraid v CR. Jiz podesaté byla
strategickym partnerem akce spole¢nost
Tesco Stores CR, ktera vitézné chleby zafa-
di do sortimentu své prodejni sité a budou
je tak moci nakoupit zékaznici napfic¢ CR.

Eugenie Linkova

Nechybélo ani détské pecenr

Ve velkém stanu byla vystava souvisejici
s pekarinou

HERBER

MLYN

PALHANEC

MLYN HERBER spol. s r.o., Mlynaiska 1/215, 747 73 Opava-Vavrovice, +420/553 780 509, herber@mlynherber.cz
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Iniciativa Harmony
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Imcnatlva Harmony

\Usili o udrzitelné
pestovani psenice %

Vsechny susenky v Evropé chce spolecnost

Mondeléz International vyrabét v roce 2022

pouze z psenice péstované s minimalnim pouZitim
pesticidii a umélych hnojiv. Projekt nazvany Iniciativa
Harmony predstavila firma novindram v Lovosicich

‘\\ClAT/‘,

Mo\‘_

na Litoméricku, kde ma jednu ze svych tovaren.

Spole¢nost Mondeléz International patfi
mezi pfedni svétové vyrobce cukrovinek
a pecenych produkt(, které prodava ve sto
Sedesati zemich svéta. Mezi jeji nejznaméjsi
znacky patfi cokolddy Milka a Cadbury,
susenky Oreo a LU nebo zvykacky Trident.
Do portfolia produktl na ceském a sloven-
ském trhu patii znacky BeBe Dobré rano,
Opavia, Brumik, Fidorka, Figaro, Halls, Kolo-
nada, Mifnonky ¢i TUC.

Snaha sniZit ekologickou stopu

Mondeléz International jako nejvétsi ev-
ropsky vyrobce suSenek se chce podilet
na feseni problém, jakymi jsou klimatické
zmény nebo nedostatek prirodnich zdrojd,
a to tak, Ze propaguje trvale udrzitelné me-
tody v zemédélstvi a podporuje zvétsovani
biodiverzity ve svém dodavatelském fetéz-
ci. Tim prispiva k vytvareni spravedlivéjsiho,
transparentnéjsiho a integrovanéjsiho do-
davatelského fetézce, v némz dobra kvalita
pro spotfebitele znamend pozitivni vliv
na zemédélce a spole¢nost.

Zakladnim produktem pro vyrobu su-
senek je psenice. Cilem firmy je ziskavat
tuto surovinu z pfirody Setrné. ,SnaZime se
motivovat mlyndre a péstitele, aby se do pro-

Mondelez,

International

gramu udrZitelnosti zapojili. Chceme sniZo-
vat ekologickou stopu, kterou md pSenice
na Zivotnim prostredi, protoZe se pfi jejim
péstovdnim pouZzivaji morforeguldtory ristu,
pesticidy, hnojiva," uvedla feditelka ko-
munikace pro Ceskou republiku Gabriela
Bechynska.

Udrzitelné péstebni
a zpracovatelské metody

Pravé program Iniciativa Harmony je soucas-
ti snahy firmy omezit dopady na zivotni pro-
stredi. Tento program, ktery byl v roce 2008
spustén ve Francii a na jehoz vzniku se po-
dileli farmari, zemédélska druzstva a mlyny,
prosazuje ochranu biodiverzity a uplatrova-
ni metod Setrnych k Zivotnimu prostredi pfi
péstovani pSenice. Snahou je, aby zemédél-
ci, ktefi se do programu zapoji, uplatriovali
trvale udrzitelné péstebni a zpracovatelské
metody, za coz jim je odménou vy3si vykup-
ni cena. Zemédélci zapojeni do programu
Harmony Setii vodou, pecuji o pdu, chrani

E—

Psenice péstovand v ramci prgjektu
Harmony v kraji pod Ripem

Susenky BeBe Dobré rano se vyrdbéji v programu Harmony

Gabriela Bechynskd podrobné sezndmila
s ¢innostr spolec¢nosti Mondeléz International

biodiverzitu a snizuji emise oxidld uhliku
a diky tomu dosahuiji vyssich piijm0. Dodr-
zovani spravnych stanovenych postupl je
predmétem kazdoro¢niho auditu.

V soucasnosti je do této iniciativy zapoje-
no 1700 zemédélcl, 13 mlynd a 21 druzstev
v $esti zemich - Francii, Belgii, Ceské republi-
ce, Italii, Polsku a Spanélsku, ktefi v roce 2017
vyprodukovali 177 tisic tun pSenice pro vyro-
bu suSenek jednotlivych znacek spole¢nosti.
Z programu Harmony pochazelo Sedesat
procent p3enice pro vyrobu susenek v EU.

Spole¢nost nyni oznamila cil rozsifit pro-
gram Harmony tak, aby do roku 2022 pIné
pokryval potfeby vyroby suSenek v Evropské

2/2019

Mlyndr Daniel Perner a farmdr Petr Novak

Susenky vyrdbéné v Lovosicich

unii. Rozsifovanim programu by tak méla
ro¢ni produkce takto vypéstované psenice
do roku 2022 vzrGst na vice nez 280 tisic tun.

Harmony v CR

V Ceské republice se do Iniciativy Harmony
dosud zapojilo 26 zemédélcli predevsim ze
stfednich a severnich Cech a Moravy, ktefi
svoji pSenici dodavaji lokalnim mlyndm
Perner a GoodMill zédsobujicim tovarny
v Lovosicich a Opavé. Cedti spotfebitelé
najdou vyrobky s logem Iniciativy Harmony
nejprve na obalech produktd BeBe Dobré
rano, které se vyrabéji v obou téchto tovar-
nach. ,Nase produkty jsou zaloZeny na dvou
surovindch - kakau a psenici — a pro obé tyto
suroviny mdme vlastni programy udrZitel-
nosti” fika generalni feditelka spole¢nosti
Mondelez pro Ceskou republiku, Slovensko
a Madarsko Ivana Tdmova. ,Chceme totiz
spotrebitelim nabizet produkty, které jsou
nejen vysoce kvalitni, ale také zaloZené na su-
rovindch péstovanych udrzitelnym zpu-
sobem. Pro projekt Harmony jsme nasli
podporu v celém nasem dodavatelském re-

Upecené susenky se pohybuji na dlouhém dopravnim pdsu

tézci, tedy jak u nasich mlyndrd, tak u samot-
nych péstiteld,” vysvétluje Tdmova.

Pasy s medonosnymi kvétinami

Trvale udrzitelné péstebni a zpracovatelské
zasady, podle nichz se ¢esti zemédélci fidi,
zahrnuji opatfeni, jako je minimalizace
uzivani pesticidd a umélych hnojiv, a to
predevsim diky vybéru odolnych odrid
psenice, vhodné rotaci plodin, vysadbé
meziplodin ¢i specifické péci o padu. Pokud
dojde k vyuziti pesticidd, museji byt tato
osetieni cilend a odlivodnéna. Omezeni
veskerych zasahl pomdha snizit emise
sklenikovych plynt a chréni kvalitu pady
a vody. Iniciativa Harmony usiluje také
o zachovani a zvy$eni mistni biologické
rozmanitosti. Tfi procenta p3eni¢nych poli
jsou proto ponechdna pro oseti specialné
vybranymi medonosnymi kvétinami, které
opylovac¢tm umoznuji po cely rok ziskavat
co nejvice pylu a medu. Kvétinové pasy pfi-
naseji rovnéz potravu a stanovisté hmyzu,
ktery je dllezity v boji proti parazitim, coz
také snizuje potiebu pouzivani pesticidd.
Za tyto kvétinové pdsy dostavaji péstitelé
od koncernu finan¢ni kompenzace.

Zemédeélci i vyrobci mouky
iniciativu privitali
Majitel farmy Statek Jarpice-Kamenice Petr
Novak je s touto iniciativou spokojen.,Nase
rodinnd farma vyzndvd principy tradi¢niho
pristupu k zemédélstvi a prirodé,” zdlraz-
nuje a dodava: ,Je pro nds ddlezité vnimat
potreby krajiny, protoZe to, jak se k ni budeme
chovat my, ndm bude ona za pdr let opldcet.
Iniciativa Harmony stoji na podobnych zdkla-
dech. Financni podpora v podobé vyssi vy-
kupni ceny je pfijemnym bonusem, ktery ndm
pomdhd drZet vysoky standard nasi prdce.”
Farmar Petr Novak hospodali mezi Sla-
nym a Litoméficemi na plose 3 600 hektar(,
pficemz psenici péstuje asi na 1 200 hekta-
rech, z ¢ehoz 100 az 200 hektar( zaujima
pSenice péstovana v programu Harmony
vhodna na vyrobu susenek. ,Je to jiné osivo

a jiny zplsob osSetreni. Tato pSenice snese
mensi mnoZstvi dusiku, méné hnojiva. Nepo-
uzivaji se morforeguldtory, které snizuji rdst
stébla. Vyuzit Ize biologické fugicidy proti
plisnim," vysvétluje Petr Novak.

Péstitelé zapojeni do programu nechavaji
tfi procenta ploch osetych p3enici jako lu¢ni
pasy, kde jsou medonosné kvétiny. Za to
ziskavaji od koncernu finan¢ni kompenzace.

»Zapojenim do programu Harmony po-
mdhdme dobré véci. Zdroven je to pro nds
zodpovédnost, protoZe jsme uprostred doda-
vatelského retézce, kde je kladen diiraz na vy-
sokou kvalitu. Ru¢ime za kvalitu susenkové
mouky Harmony, kterou doddvdme do zd-
vodi Mondeléz International v Cechdch
a na Moravé, a je pro nds tedy dulezité vybrat

si ty sprdvné a zodpovédné partnery, ktefi

dokdZi vypéstovat psenici podle stanovenych
standard( Harmony,” fikd majitel rodinného
mlynu Perner ve Svijanech Daniel Perner,
jehoz mlyn je nejmodernéjsi v celé republi-
ce, vybaveny $pi¢kovou technikou.

Moderni zavod v Opavé

Mondeléz International je v Ceské republice
a na Slovensku jedni¢kou ve vyrobé cukrovi-
nek a pecenych produktt. Ve ¢tyfech tovar-
nach, dvou obchodnich jednotkéach a centru
sdilenych sluzeb zaméstnava témér 2 500 lidi.
Obchodni zastoupeni firmy zde prodava
500 produktli pod sestnacti znackami.

V loriském roce oteviel Mondeléz Inter-
national v Opavé novou vyrobni halu, do je-
jiz stavby a modernizace plvodni vyroby
investoval pres Ctyfi miliardy korun. Opav-
sky zavod, jehoz historie saha az do roku
1840, se tak stal nejvétsi tovarnou na su-
Senky této spolecnosti v Evropé a podle
prezident divize suSenek Romeo Lacerday
jednim z nejvyznamnéjsich na svété, kdy se
spole¢nost snazi odbornost kazdého zavo-
du koncentrovat a zamérovat na konkrétni
produkty. Zadvod v Opavé ma nyni kolem
tisicovky pracovnikll a vyrobky z néj se vy-
vézeji do vice nez dvaceti evropskych zemi,
a také do USA nebo Saudské Arabie.

Text a foto Bohumil Brejzek
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zdravy Zivot

Zdravy len zaziva

v potravinarstvi renesanci

Obsahuje mineraly, vliakninu ale i dileZité omega3 nasycené mastné
kyseliny, které maji blahoddrny vliv na nase fyzické, ale i psychické
zdravi. Nejen proto by mélo Inéné seminko patrit do jidelnicku
kaZdého z nds. Ve svych vyrobcich, ale i jako namleta zrnicka, jej
nabizi spolecnost SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Len sety je tradi¢ni ceskou zemédélskou
plodinou. ,Je to plodina, kterd se v nasich
krajich péstovala od nepameéti. V poslednich
desetiletich ji vSak z poli vytlacovaly ekono-
micky zajimaveéjsi plodiny. Nyni, kdyz si spo-
le¢nost opét zacind vice vsimat zdravotnich
benefitt lokdIné vypéstovanych produktd,
zacind ,Inénd renesance”. Len je totiZ nejen
péknd, ale predevsim pro zdravi nesmirné
zajimavd rostlina,” uved| Ing. Jaroslav Si-
mek Ph.D. ze spole¢nosti SEMIX PLUSO,
spol. s r.o.

Pozadavky na kvalitu produkce
Zakladni uziti semene olejného Inu je
k produkci vysychavého Inéného oleje pro
vyrobu fermezi, barev, lakll aj. Extrahované
Sroty a pokrutiny jsou ce-
nénym dietetickym

seminko je
zdrojem bohatym
na vlakninu, mineraly, vitaminy
nebo také omega 3 mastné
kyseliny. V kvétu je typické svou
modrou barvou.

Foto: archiv SEMIX PLUSO, spol. s r. o.

e
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2% NENE :?
mlete
krmivem. Dale,
a to narustajici, je
vyuziti Inéného
semene Vv potra-
vinarstvi, farmacii,
krmivarstvi a ji-
nych oborech.

Pfiznivé
ucinky Inu

1. Lnéné seminko mleté bylo v roce 2017 ocenéno Potravindiskou komorou CR
Slozky jako ome- 3 INOVACI ve sloZenr produktu.

ga 3 mastné ky-

seliny, rozpustna

vlaknina, vitamin E, lignany a dalsi fenolické
latky a peptidy plsobi protizanétlive, anti-
oxidacné, hypocholesterolemicky, antikan-
cerogenné a na uvolnéni cév. Vzhledem
k vysokému obsahu aktivnich latek se
Inéné semeno uplatruje v prevenci kar-
diovaskularnich onemocnéni, nékterych
typd rakoviny, diabetu a onemocnéni
jater. Jako pravidelna soucast denni stravy
prispivaji zdravi kosti a posiluji imunit-

s

semix

ZDRAVY
ZIVOT

MINKC
e

Foto: archiv SEMIX PLUSO, spol. s r. o.

ni systém, napomahaji prevenci obezity
a zmirnuji menopauzalni symptomy.

Mleta seminka znamenaiji vic
zdravi

Mleté Inéné seminko v Semixu stabilizuji

a bali v ochranné atmosfére. Diky tomu si
seminko zachova vsechny své vlastnosti
a vase travici soustava se tak muze tésit
vsem vyhodam konzumace. Malo se totiz vi,
ze kdyz Inéné seminko jite neporusené a po-
radné jej nerozkousete, vase télo jej neumi
nijak vyuzit. Jeho slupka je totiz tak pevna,

Ze ji travici Stavy nedokazi zdolat. ,Hodnotné [

ldtky tak zustanou skryty a vase télo celé se-
minko vylouci. A prdve proto se v Semixu roz-
hodli len rozemlit, stabilizovat a rychle zabalit
do ochranné atmosféry. Mleté Inéné seminko
se vyborné hodi do jogurtu, do saldtd, hospo-
dynky pekarky jej rady priddvaiji i do bdbovek,

se eqéngm '
Yol

SHIELIE
CHOLESTEROL

SHIZy
HOLESTER Gy I VHODNE VYSOKY OBSAH

PROCELIAKY [ VLAKNINY

Lnéné seminko je obsaZeno také ve snidariovych kasich Zdravy Zivot nebo v pekarské smési.

kde krdsné nahradi ofechy,” poznamenal
Jaroslav Simek.

Zdrava dobrota na snidani

Lnéné seminko je obsazeno také ve sni-
danovych kasich Zdravy Zivot od Semixu.
Jaroslav Simek véak upozorfiuje, ze ve zdra-
vé snidani je ovSsem pouzito celé, tedy
nemleté. ,Dobré je tedy kase dobre rozmélnit
v ustech, aby vds travici systém mohl plné
vyuzit benefitd Inu,” fekl. Semix len Sikovné
zapracoval i do Omega 3 Inéného peciva.
To ma vysoky obsah Omega 3 mastnych
kyselin a je zdrojem vlakniny. Semix jej pro-
dava jako 27 % pekarskou smés .

Hlavni vyhody Inu
« Snizuje cholesterol
« Ma vysoky obsah vlakniny
» Je vhodny pro celiaky

Zdravotni aspekty konzumace
Inéného seminka

Lnéné seminko je vyuzivano jako funkcni
slozka potravin. Jeho prednosti je, ze ne-
obsahuje lepek, obsahuje zna¢né mnozstvi
vldkniny a vicenenasycenych mastnych
kyselin. Vyznacuje se vysokou antioxidacni
aktivitou.

Vlaknina

Lnéné seminko obsahuje vice vlakniny nez
lusténiny. Z celkové vlakniny je 25% roz-
pustné a 75% nerozpustné. Obé frakce se
projevuji priznivymi fyziologickymi efekty.

Tuk a mastné kyseliny

Obsah tuku ve Inu je asi 42%. V tuku
jsou zastoupeny prevazné vicenenasycené
mastné kyseliny. Vyznamny je podil kyseli-
ny linolenové a linolové (jejich pomér zavisi
na typu Inu).

Foto: archiv SEMIX PLUSO, spol. s r. o.

Slozeni Inéného seminka — nutriéni hodnoty (ve 100 g Inu)

Energetickd hodnota
Tuky
- 2 toho nasycené mastné kyseliny
-z toho polynasycené mastné kyseliny
-  toho kyselina alfa-linolenové (omega-3)
Sacharidy
-z toho cukry
Vlaknina

Bilkoviny

Bilkoviny

Podil bilkovin ve Inu je asi 20%. Ackoli
zde nejsou zastoupeny vsechny esencialni
aminokyseliny, obsahuje len bioaktivni
peptidy, které plsobi antioxidacné a proti
vysokému krevnimu tlaku.

Mineralni latky

Vyznamny je obsah vapniku (236 mg/100 g),
horciku (431 mg/100g) a fosforu
(622 mg/100 g). Porce 30g Inu mlze pokryt
7 a2 30% denni potreby téchto prvka.

Vitaminy

Len je bohatym zdrojem hlavné vitaminu
E. Obsahuje predevsim gama-tokoferol
(552 mg/100 g), i kdyz preferencné je ab-
sorbovan alfa-tokoferol.

Fenolické |étky - mezi obsazené
fenolické latky patii lignany,

kyselina p-kumarova
a kyselina ferulova.

Lignany -
snizuji riziko
kardiovaskularnich
onemocnéni

2120 kJ/508 keal
4g
4,09
309
23q
399
089
289
199

Spole¢nost SEMIX PLUSO, spol. s r. o. je patfi
mezi predni vyrobce sypkych smési urce-
nych pro daldi zpracovani v pekarenskych
a cukrarskych provozech. Aktualné Semix
vyrdbi i snidanové a svacinové ceredlie, pro-
ddvané pod znackou Semix Zdravy zivot. , Pri
zpracovdni zrn klademe dtraz na zachovdni
obsaZenych Zivin, vitamin( a minerdlnich Id-
tek. Produkty doddvdme pod znackou Semix
nebo privdtnimi znackami do tuzemské sité
maloobchdonich retézcu Lidl, Kaufland, Glo-
bus, Penny Market, Coop, Rossmann, Tempo,
Tesco Stores, dm drogerie, Hruska atd. Od kon-
kurence se lisSime i pristupem k ochrané pfirody
a Zivotniho prostredi. V roce 2016 jsme prestali
v ceredlnich vyrobcich pouzivat palmovy olej
a stali jsme se partnerem Koalice proti palmo-
vému oleji," fekla Gabriela Salichova, marke-
tingova reditelka firmy. Dlouhodobé Semix
vlastni nebo ma v pronajmu 3est pfirodnich
aredlt v Moravskoslezském, Olomouckém
a Zlinském kraji, ve kterych obnovuje pu-
vodni réz krajiny a vytvari podminky
k prezZiti a rozmnozeni mnoha
dnes ohrozenych a chranénych
druh Zivocichd.
SEMIX PLUSO, spol. s r.o.
Rybnicky 338
747 81 Otice
www.semix.cz
semix@semix.cz
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Ja

kvalitni veprové maso?

Veprové maso je druhé nejoblibenéjsi maso v Evropé,

0 ¢emZ svédci nejen pocet prasat chovanych v Evropské unii,
ale predevsim spotreba, kdy tohoto masa kaZdy Evropan
spotrebuje rocné 45,9 kilogramu. Jak ale spravné zvolit to
kvalitni a podle ceho se Fidit? Na tyto otazky se snaZili najit

zve

odpovédi aktéri akce, kterou na praZském Zofiné usporddala
Agrarni komora v rdmci projektu Zrozeno v EU.

Projekt Zrozeno v EU je informacnim a edu-
ka¢nim projektem Agrarni komory CR, jehoz
cilem je informovat Sirokou verejnost o kva-
lit¢ produkce potravin ve statech Evropské
unie. Projekt zahrnuje pét hlavnich kategorii
potravin: maso a masné vyrobky, mléko
a mlé¢né vyroby, ovoce a zelenina, oleje
a vina. Komunikacni aktivity projektu, ktery
finan¢né podporila ze sedmdesati procent
Evropskd unie, jsou zaméfeny na ceské a slo-
venské spotiebitele.

Chov vepiii v Evropé a u nas

Vepfové maso ma ve stredoevropské ku-
chyni nezastupitelnou roli. ,V Evropské unii
se aktudlné chovd 148 milion( kusi prasat,
v Ceské republice je to 1,5 milionu prasat.
Jednd se o historicky nejnizsi stav od pocdtku
sledovdni;” uved| predseda Svazu chovatelQ
prasat Josef Luka a dodal, ze ,stabilni spotre-
ba veprového je u nds 41,5 kilogram( masa
na osobu. Vepiové tak predstavuje nejvétsi po-

dil z veskerého spottebovaného masa v Ceské
republice, konkrétné 46 procent.”

Piivod masa a kontrola kvality

Aktudlni trend je zajimat se o plvod suro-
vin pro pfipravu jidla. Spotfebitelé chtéji
znat nejenom misto, odkud suroviny pro
jejich varfeni pochazi, ale i v jakém prostredi
zvitat Zila. ,Naptiklad v Ceské republice je
kazdy chov prasat kontrolovdn Stdtni veteri-
ndrni sprdvou z hlediska dodrZovdni podmi-
nek ochrany zvitat proti tyrdni. Vyrobce krmiv
kontroluje Usttedni kontrolni a zkusebni ustav
zemédélstvi. Chovatel musi doklddat uZziti ja-
kychkoli léciv pred odesildnim zvitat na jatka,”
pfipomenul Josef Luka.

Na jatkach je u porazeni kazdého kusu
pfitomen statni veterinar, ktery provadi kon-
trolu masa. Ovéfuje se napfiklad, jestli maso
neobsahuje antibiotika. Teprve po této kont-
role je maso uvolnéno k prodeji. Pravidelné
jsou odebirany vzorky a provadény rozbory

Predseda Svazu chovatelt prasat Josef Luka,
prezident AKCR Zdenék Jandejsek a tiskovd
mluvci SZIF Viadimira Novakovd

na nepovolené latky. Pfipadné problémy
jsou v jednotkach pripadd.

Uhlikova stopa

Nejchutnéjsi maso je vzdy to Cerstvé, pokud
se nejednd o vyzralé hovézi maso. Kazdy
Cech si pii této prilezitosti jisté vzpomene
na zabijacku pani spravcové z filmu Bohu-
mila Hrabala Postfiziny. Od porazky, bourani,
cesty na pult prodejny az k domacimu zpra-
covani by méla u cerstvého masa uplynout
co nejkratsi doba.

S Cerstvosti masa souvisi i ekologie. Idealni
je, pokud se Zivocisna zemédélskda produkce
muze spotiebovat do pér desitek nebo ma-
ximalné stovek kilometrd od mista vyroby.
Jakékoliv prevézeni na velké vzdalenosti
vyznamné ovliviuje takzvanou uhlikovou
stopu, kterou si s sebou nese kazdy vyrobek.
,Je dobré védét, kde napriklad byla prasata
chovdna a kde byla porazena. To je dohleda-
telné na etiketé kazdého kusu proddvaného
baleného masa. IdedIni moznosti je kupovat
takové maso, které za sebou nemd dlouhy
transport. Samoziejmé nejlepsi mozZnosti je
kupovat maso od mistniho chovatele” uved|
prezident Agrarni komory Ceské republiky
Zdenék Jandejsek.

Umite precist etiketu?

Kazdy vyrobek musi byt oznaceny etiketou,
ze které spotrebitel zjisti vie potfebné. Co

2/2019

Soucdsti akce byla ukdzka grilovani

musi tato etiketa obsahovat u baleného
vepfového masa? Pro jednoznacnou identi-
fikaci potraviny musi byt na obalu oznacen
zakonny ndzev, jimz se rozumi ndzev, ktery je
definovany pravnim predpisem - napiiklad
veprova plec, krkovice nebo panenka. Nasle-
duje udaj o zemi — ackoli viechny vyrobky
jsou oznacovany mistem vzniku, u potravin
je situace vzhledem k jejich dlouhé a kompli-
kované vyrobé jina. Nenechte se proto zmast!

Masné vyrobky totiz mohou byt po-
stupné vyrabény v nékolika zemich, at se
jedna o chov, porazku ¢i baleni. Soucasna
legislativa nafizuje, ze musi byt oznacena
posledni zemé, kde doslo k néjaké zméné
vyrobku, coz vSak u masa vede k naprosté-
mu mateni spotiebitell. ,Ovdlnd znacka s CZ
a cislem provozovny neznamend, Ze maso
pochdzi z Ceské republiky,” zdGraznil Zden&k

Jandejsek a dodal: ,Maso muize pochdzet
z Polska, Némecka ¢i Spanélska. Staci, aby
bylo dovezeno v plilkdch a v Ceské republice
bylo jen rozbourdno a zabaleno.” Aby nedo-
chazelo k mateni spotfebitele, je proto oval
o pGvodu masa.

Udaj oznacujici chov vepfového oznacuje
zemi, ve které bylo zvife chovano. Misto po-
razky je na etiketé uvedeno vzdy velmi jed-
noznacné. Co se tyce plvodu zvitete, pokud
je uvedeny, najdete ho nad udaji o chovu
a porézce. Znadi totiz, Ze zvite se v dané zemi
narodilo, chovalo a bylo i porazeno. Na roz-
dil od chovu je zde nutnost dolozit i zemi
narozeni zvifete. Pokud chcete mit jistotu,
odkud pochazi vase nedélni pecinka nebo
krkovice na grilu, zaméfte se na plivod masa
(naptiklad ,Plivod: Ceska republika, Némec-
ko, Spanélsko apod’).

Dovazime Sest z deseti kilogramii
vepiového

Sobésta¢nost Ceské republiky ve vepfovém
mase dlouhodobé klesa, v minulych letech
se pohybovala mezi 36 a 39 procent.
Dlvodem, pro¢ tuzemsti chovatelé
mnohdy nedovedou konkurovat dovoz(im,
jsou podle Zdenka Jandejska také Stédrejsi
zahranicni podpory z narodnich rozpoctu.
+Napfiklad v Belgii chovatelé na kaZdy kilo-

gram masa, ktery vyvezou, ziskaji 14 korun.
Také podpory na welfare jsou podstatné vyssi
neZ u nds. To si Cesko nem(iZe dovolit” iekl.
Problémem sektoru je podle néj i obili,
respektive jeho vyvoz, ktery cini polovinu
sklizné. ,S tim vyvdzime obrovské mnoZstvi
fosforu, ktery je potfeba mit v zemi a je duleZity
ke kveteni a zrdni plodin. Doplriovat ho musi-
me, dovdZi se proto z Alzirska, Argentiny, Afriky
nebo vychodniho Ruska,” uvedl.

Podle databaze zahrani¢niho obchodu
Ceského statistického Gfadu nejvice vep-
fového masa jsme v roce 2018 dovezli ze
Spanélska, téméF 66 tisic tun za 3,6 miliardy
korun, coz predstavuje pfiblizné 25 korun
za kilogram, pultovd cena je samoziejmé
mnohem vyssi.

Dovozy nepreji cerstvosti

IdedIné by se vepfové maso, které déle
nezraje jako hovézi, mélo dostat na pulty
obchodi do tii dnd, jak vsak prezident
Jandejsek, uved|, to se zejména v piipadé
Spanélska nedéje. ,Ve Spanélsku se proddvd
maso na burzdch a to co zbude, se vakuuje
do pytli a miti do Ceska. Je to v podstaté
10 aZ 12 dni staré maso. Pozndte to jedno-
duse, je vyrazné tmavsi nez Cerstvé, které,
kdyZ se dostane na trh tieti den po pordzce,
mda krdsné svétlou, riZovou barvu,” vysvétlil
séf Agrarni komory, ktery vsak pripustil, ze
na chut to vliv nema. Retézclim a obchod-
nikaim ale zbyva mnohem kratsi doba na to,
aby zbozi prodali. ,Maso od pordzky vydrzi
chlazené a vakuované asi 15 dni)” fekl Zdenék
Jandejsek.

Podle predsedy Svazu chovatel(l prasat
Josefa Luky cerstvé vysekové maso vydrzi
3 az 4 dny. V pfipadé dovozu jde vsak
o vakuované maso, kde zadna jednotna
legislativa neurcuje Ihlty spotieby. ,Kazdy
vyrobce ddvd jinou dobu a ruci za nezdvad-
nost. Spanélsko je vyjimecné v tom, Ze garan-
tuje az pétadvacet dni. Podle zkusenosti nasich
Clend drzi, nebyvd kontaminované. Ale tieba
Némecko a jiné zemé ddvaji garanci mnohem
kratsi, kolem dvandcti dnd,” popsal zavede-
nou praxi Josef Luka.

Text a foto Bohumil Brejzek
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drubeZarstvi

Baleni do ochranné atmosféry
prodluzuje Vodnanské dribezi

zaruéni dobu

Vodrianska drabez je znackou, ktera je znama

nejen v CR, ale i v zahraniéi a je zarukou kvality

a spolehlivosti. Zejména po poslednich problémech
s polskym dribezim masem chce spotrebitel & |
dribezi maso z jedincu odchovanych, porazenych
a veterindrné kontrolovanych doma, tedy
u Ceskych producentu a zpracovateli.
Nejvétsim zpracovatelem drubeziho
masa v zemi je Vodnanska drabez, o niz
nam vic prozradil Ing. Milan Riha, jeji

generalni reditel.

P Pod dojmem nalezii vétsiho vysky-
tu salmonely v dribezim mase a zpra-
vami od statni veterinarni spravy,
které se opakuji uz prakticky od no-
vého roku, se nabizi otazka, zda je to
horsi hygienou na polskych jatkach
nebo tim, ze se tam v provozech do-
dnes chladi vodou a ne vzduchem. Je
totiz vSeobecné znamé, Ze se salmo-
nela Sifi pravé vodou.

Pokud se tykd chlazeni jate¢né opraco-
vanych tél dribeze, tak legislativa EU
povoluje rdzné zplsoby chlazeni jate¢né
opracovanych tél drlibeze, a to chlazeni
vzduchem, chlazeni vzduchem s postfi-
kem a chlazeni ve vodni lazni ponofenim.
V Ceské republice se vyhradné pouziva
chlazeni vzduchem, ptipadné chlazeni
vzduchem s mirnym mlzenim vodou. Pfi
takovém zpusobu chlazeni je driibez do-
konale vychlazena

ve viech ¢és-

—

\.(idy cers tvé, Vfdy churné!

tech na pozadovanou teplotu max. +4 °C.
Tyto zpUsoby osetfeni jsou drazsi nez
chlazeni vodou, ale zato zarucuji vys$si kva-
litu masa. Chlazeni vzduchem pfipadné
v kombinaci s mirnym mlzenim znamena
nizsi nebo zadny obsah zbytkové vody
v dribezi a ve vytézenych dribezich di-
lech. V CR se tato moderni technologie po-
uziva jiz vice nez 20 let. V radé ¢lenskych
statd Evropské unie a tretich zemi je pou-
zivano chlazeni vodou. Pii tomto zpUsobu
muze snadno dochdazet k mik-
robidlni kontaminaci pfi
hromadném chlazeni
ve vodni lazni a také
_ k navazani volné
k vody do masa.
) Velmi dulezité
je zminit skutec-
nost, ze salmonelly
jsou citlivé k antimik-
robidlnim a desinfek¢nim
latkdm, bézné nepfrezivaji steri-
la¢ni a pasteracni teploty a teplota
nad + 80 °C, kterd pusobi po dobu
nékolika minut na maso, salmonelu
dokaze spolehlivé znicit. Pochopitelné
pomnozeni salmonel mize byt zapfici-

Ing. Milan Riha - generdlni feditel

néno nedodrzenim hygienickych pravidel,
a to nejen v potravinarském primyslu, ale
i pfi vlastni pfipravé pokrmi u spotiebite-
le. Proto k dllezité prevenci onemocnéni
salmonelézou patfi zabranéni sekundarni
kontaminace potravin pfi pfipravé po-
krm0 v domacnosti a i v potravinarském
pramyslu. Kromé béznych hygienickych
pravidel (dodrzovéni striktniho oddéleni
driibeziho masa pred tepelnou Upravou
a masa, které jiz bylo tepelné upraveno) je
nutno pouzivat dostate¢né vysoké teploty
pfi zpracovani potravin a dostate¢né niz-
ké teploty pfi jejich uchovavani. Drabezi
maso musi byt uchovavano pfi maximalni
teploté +4 °C.

»Vase provozy prosly velkou moder-
nizaci, mimo chlazeni vzduchem, co
je u vas zcela bézné po celych 20 let,
jsou to i jiné novinky v tomto zpraco-
vatelském odvétvi. Co je pro vas dnes
nezbytné a na co jste v provozech
pysny?

Za poslednich 20 let doslo v drlbezai-
ském sektoru k vyznamnym zménam
v celé vertikale. U zivé drlibeze se vénuje
pozornost kvalité a vyvazenosti krmiva,
které obsahuje viechny potiebné Ziviny
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véetné minerdlnich latek a to umoznilo zkraceni
doby vykrmu dribeze a prispélo k vyssi vytéz-
nosti prsni svaloviny a dalsich partii dribeze.

Velkd zména probéhla v systému odchytu,
nakladky a svozu zivé drlibeze. Mechanizovany
zplUsob manipulace s zivou dribezi se nazyva
tzv. Peer systém - zajistuje Setrny zplsob na-
kladky, vykladky a odchytu zivé drlibeze, coz
vyrazné ovliviuje kvalitu zivé driibeze.

Na zakladé pozadavkl zakaznika, ktery
v dnesni dobé zada predevsim delsi zarucni
dobu zbozi a co nejjednodussi zplisob kuchyn-
ské pfripravy, se vyznamné zménil zpUsob
baleni i portfolio vyrobkd. V soucasné dobé se
vyuziva predevsim zpusob baleni do ochranné
atmosféry, které prodluzuje zaruc¢ni dobu. Za-
kaznik v soucasné dobé vyhledava spise dribezi
dily na ukor celé drlbeze. Stejné tak se rozviji
spotfeba smazenych a pecenych polotovard,
jejichz vyroba zapocala v obchodni spole¢nosti
Vodnianska drUbez, a.s. v kvétnu roku 2015,
a u zdkaznikl se tési velké oblibé stejné tak,
jako nase nové vyrobky z kufeciho a kachniho
masa pomalu upravované pfi teploté cca 80 °C
- tzv. Sous vide.

Na zdkladé vyse zmifnovanych zmén ros-
tou naroky na modernizaci vyroby a investice
do modernich technologii. Obecné se zvysuji
naroky nasich spotrebitelt na kvalitu, zptsob
zabaleni a zdravotni bezpecnost vyrobkl z ku-
feciho masa.

Proto nezbytnosti bylo, je a musi byt, zacho-
vani vysoké kvality nasich vyrobk, ktera je pro
naseho spotrebitele to nejdlilezité;si.

PVase firma se vyrazné podili na zvysu-
jicim se konzumu driibeziho masa. Kolik
dnes sni v priiméru za rok bézny cesky
stravnik driibeziho masa?

V soucasné dobé je spotieba kureciho masa cca
27,3 kg na osobu.

»Mimo kufeciho masa je to i kachni. Jste
dokonce jedini v CR, kdo kachny na trhu
nabizi. Jsou vyhradné z ceskych chovi
a nebo nakupujete i v zahranici?

Veskeré kachny jsou nakupovany z ceskych
chov(. Rovnéz jednodenni kachnata naskladno-
vana do smluvnich chov(, kde probiha vykrm,
jsou lihnuta v CR.

P Nabizite driibez v chlazeném i mraze-
ném stavu a to jak celou, tak v dilech. Mate
ale i zajimavy vyrobni program polotovaru
a hotovych jidel. Co doporucujete spotie-
biteliim zejména pro letni obdobi z vasich
novinek?

Pro tento rok jsme si pfipravili hned nékolik
novinek.

Radu pe¢enych mas metodou Sous vide
(su-vid), kterou jsme zacatkem brezna 2019
uvedli na trh. Zaméfili jsme se na moderni
Upravu predevsim kachniho masa (kachny celé
a kachnich dild) metodou Sous vide, ktera je
v dnedni dobé mezi spotiebiteli velmi oblibena.

Zlaté kure marinované v bylinkach
s citronem a kaparovou majonézou

Ingredience:

1x Zlaté kure

1x velky citron (na Stavu a strouhanou kuru)

1x polévkova Izice olivového oleje s cesnekem

2x polévkova IZice rostlinného oleje na peceni
Cerstvé bylinky jemné pokrajené po tfech stoncich
(medurika, saturejka, tymian, rozmaryn)

Cerstvé mlety pepr

morska sul

Ingredience na kaparovou majonézu:
3x polévkova Izice majonézy

3x polévkova IZice zakysané smetany
1x polévkova Izice kapar(
1x Salotka

petrzel

kavova Izicka vinného octa
mlety pepf

sal

Postup
pFipravy:
Zlaté kure rozdélime na dvé poloviny,
propichneme na nékolika mistech Spejli.
V misce si pfipravime marinadu z citronové 4

stavy, cesnekového oleje a z poloviny jemné

nakrdjenych bylinek, opepiime, osolime a vse dlkladné promichame. Maso
potfeme pfipravenou marinddou a ulozime do chladu na nékolik hodin. Marino-
vané kureci pulky nechame okapat a restujeme na panvi nebo grilu pfi teploté
180 - 220 °C, zhruba 30 minut. Maso prenddme do pekéce a dopékame v troubég,
za obc¢asného obraceni, cca 20 minut. BEhem restovani i peceni potirdme zbylou
marinddou. Hotové kufe pred podavanim prelijeme kaparovou majonézou,
posypeme zbylymi pokrajenymi cerstvymi bylinkami a citronovou kdrou. Dopo-
ru¢ujeme podavat s opékanymi brambory.

Postup na kaparovou majonézu:

Kapary a petrzelku nakrdjime, vlozime do misky a priddme jemné pokrajenou
salotku, majonézu a zakysanou smetanu. Dochutime vinnym octem, cerstvé
mletym peprem a soli. Vse nakonec promichdme. Solime dle potreby, kapary
byvaji slané.
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ohlasy ¢tendru

Skolni stravovani a skolni projekt

Miléko do skol se ridi dvoii legislativou

V minulém Cisle Potravinarského obzoru jsme méli vétsi ¢lanek k programu Mléko do skol.
Zaujala nds reakce jedné z naSich ctenarek, k némuz jsme poridili i nazor instituce, co

tento program jiZ léta garantuje a ma na starosti i jeho ziiradovani. Je to Stitni zemédélsky
intervencni fond (SZIF), jehoZ tiskova mluvci Mgr. Viladimira Novakova obsahly ¢lanek pod
titulkem Mléku zdar aneb co vyplynulo z anket k projektu Mléku do skol pfinesla. Nyni také
reagovala s vysvétlenim k dotazu pisatelky. Oba nazory prindsime, tfeba i vds to zaujme.

Pisatelka z Pisecka prinasi svou
zkusenost s Mlékem do skol

~Jmenuji se Petra Cibochovd a hospodafim
s manZelem na malé farmé ve Vrcovicich
na Pisecku,” predstavuje se pisatelka v Uvo-
du dopisu. ,Mdme malou mlékdrnu. V ne-
ddvné dobé jsme zacali spolupracovat se
skolami na Tdborsku. Jak rychle jsme zacali
spolupracovat, tak rychle to skoncilo. Mrzi
mne to, nebot jsem z toho byla velice nad-
Send a navic jsme investovali do kvalitnich
a drahych vratnych obalt. Nezkousela jsem
variantu doddvdni do Skol pres projekt pod-
pory spotieby mléka ve sSkoldch, nebot si
myslim, Ze nejlepsi je doddvat mlécné vyrob-
ky primo do kuchyné (a to v gastro baleni),
kde détem mlécné vyrobky daji do misek,
sklenicek a tak podobné. Jogurt v kelimku,
predany nékde na chodbé, pro mne jako
vyrobce jogurtd, predstavuje nebezpeci. Dité
bude jogurt tahat nékde v aktovce cely den
a pak ho v lepsim pripadé doma sni, v horsim
ho vyhodi.

Na jedné skole v Pisku ndm to funguje dob-
fe. Zavezu jogurt do Skoly ve vratném obalu
a déti si o velké prestdvce dojdou do kuchyné
na jogurt, ktery jim kucharka dd do misky.

Tam ho sni a je jasné, Ze nedoslo k Zzddnému
pochybeni ohledné skladovdni. Na této skole
tuto svacinku rodice détem plati. Prihldsi je
k odbéru na pul roku dopredu. Zajimalo by
mé, proc (podle tvrzeni nékterych skolnich
jidelen), nelze zapocitdvat mléko z projektu
Mléko do skol do jejich stravovaciho pldnu,”
uzavira dotazem Petra Cibochova.

Proc nelze zapocitavat mléko
z projektu Miéko do skol do jejich
stravovaciho planu

,Skolni stravovdni a skolni projekt Mléko
do skol jsou dvé samostatné ,aktivity’, které
se fidi jinou legislativou,” vysvétluje v od-
povédi na nas dotaz tiskovd mluvci SZIF
Vladislava Novakova. To je nejpodstatné;jsi
rozdil. ,Zatimco $kolni stravovdni spadd pod
Skolsky zdkon Ministerstva skolstvi, mlddeze
a télovychovy, skolni projekt Mléko do skol
spolu s dal$im projektem Ovoce a zelenina
do Skol jsou projektem evropskym, v jeho
ndvaznosti CR vydala natizeni viddy, kterym
se oba projekty ridi. Jakkoli to vypadd, Ze by
pridruZeni mlécnych produkti do skolniho
stravovdni bylo praktické, z podstaty véci
to mozné neni. Cilem Mléka do Skol je déti

edukovat, vysvétlit jim, proc jsou pro né tyto
vyrobky dobré a jaky vliv na jejich zdravi
maji. V rdmci projektu je pro kazdého Zdka
pfipravena samostatnd porce (nutnost je
také oznaceni vyrobkd, Ze se jednd o Skolni
projekt). Z legislativy také vyplyvd, Ze dodd-
vat produkty do skol mize pouze schvdleny
dodavatel. Mléko do skol je evropsky pro-
gram, ktery je z vétsi cdsti dotovdn ze strany
Evropské unie, ¢dstecné také prispivd CR.
V pripadé ochucenych mlécnych produkt si
na vyrobek prispivda samotny Zdk (potazmo
rodice), zdarma jsou pouze neochucené
mlécné vyrobky.” uzavira Vladislava Nova-
kova svij vyklad.

Kontrolni systém, nastaveny u projektu
MIléko do kol je velmi prisny, vyjadreni
SZIF dava mimo jiné dlraz na schvaleného
dodavatele, kdy noty Bruselu podminéné
dotaci jsou nekompromisni. Jak nyni slysi-
me z dil¢ich vystupt k provérkam projektl
Programu rozvoje venkova nebo k inova-
cim, kontroly se zfejmé zpfisni a to ani pro
tento projekt nevésti nic, co by v takovych-
to pfipadech zjednodusilo administraci
a mimo jiné napiimilo vztahy s provéreny-
mi vicero dodavateli.

Eugenie Linkova
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Sveétovy den miéka
a Mlékarensky wrobek roku 2019

Posledni kvétnovou stiedu se v Narodnim zemédélském muzeu v Praze uskutecnilo
slavnostni vyhlaseni vysledku soutéZe Mlékdrensky vyrobek roku 2019. Ocenéni nejlepsich
produkti z mléka bylo soucasti spolecensko-odborné akce Oslava mléka. Odbornici

i verejnost si takto pripomnéli Svétovy den mléka, ktery se z podnétu Mezinarodni
mlékarské federace slavi kaZdoroc¢né jiz od roku 1957 a ktery pfipada na 1. cervna. Zastitu
nad letosni oslavou prevzal ministr zemédélstvi Miroslav Toman.

Rekordni pocet ucastniki
Sedmnactého ro¢niku soutéze se zucastni-
lo rekordnich 23 tuzemskych vyrobcd, ktefi
do hodnoceni pfihlasili celkem 64 vyrobku.
Vyrobky byly hodnoceny celkem v 11 ka-
tegoriich a pfi hodnoceni se posuzovala
nejenom celkovd kvalita pfihlasenych
soutéznich vzorkud, ale také obchodni
rozsifenost na trhu, marketingové aktivity
smérované na podporu prodeje i spravnost
oznacovani vyrobku dle platné potravinové
legislativy.

V rdmci soutéze byly vyhlaseny Novinky
roku 2019 v mlé¢né a syrové radé. U novi-
nek hodnotily komise stuper produktové,
procesni a obalové inovace, zaméreni
na specifickou cilovou skupinu, ,nové” vy-
Zivové parametry, reformulace, atraktivitu
pro spotiebitele a také pfipadny pfinos pro
Zivotni prostredi.

Nejvyssi pocet soutéznich vyrobk( byl
opét ve tfech kategoriich zakysanych mléc¢-
nych vyrobk(, ale také v syrech, které
byly rozdéleny dokonce do péti kategorii.
Uplnou novinkou leto$ni soutéze byly syry
na grilovani, coz je aktualni pravé nyni
v probihajici grilovaci sezéné.

LPokracujicim trendem vyrobc( zistdvaji
také tzv. reformulace, tedy takové lpravy
sloZeni vyrobkd, které odrdZeji soucasné po-
Zadavky zdravé vyzivy, tedy napriklad snizeni
obsahu cukru, soli, pridatnych ldtek ¢i oboha-
covdni jinou vyZivové hodnotnou komponen-
tou,” tika predseda CMSM JiFi
Kopécek s tim, ze ,vyznamnéji
byly letos zastoupeny napfiklad
bezlaktézové mlééné vyrobky | =%
urené spotrebitelim trpicim
laktézovou intoleranci”

Absolutni vitéz - syr Lucina mimi

Ocenénr ziskal také
Bily jogurt bez laktézy
spolecnosti Hollandia

Predseda CMSM Jifi Kopacek

Prezident AKCR Zdenék Jandejsek se zdstupcem vitézné

spolecnosti

Vyhlaseni vitézi

Zastupci uspésnych mlékarenskych podni-
kd prevzali diplomy za ocenéna mista v jed-
notlivych soutéznich kategoriich, vyhlasen
byl také absolutni vitéz soutéze, jimz se stal
Cerstvy syr Lucina mini ze spole¢nosti Saven-
cia Fromage & Dairy Czech Republic. Dvéma
vyrobkdim bylo udéleno ocenéni Novinka
roku 2019 — v mlé¢né fadé to byl DIP - fecky

Pohled
na vitézné
vyrobky

jogurt Limetka & Chili z Polabskych mlékéren
a v syrové fadé prirodni syr Herold 12 mésicd
ze spolecnosti Moravia Lacto. Cenu médii si
odnesl Starocesky Jaroméficky tucny tvaroh
z Jaromérické mlékarny.

Na zavér akce byl Ceskomoravskym svazem
mlékarenskym vyhlasen novy ro¢nik soutéze
o Mlékarensky vyrobek roku 2020.

Text a foto Bohumil Brejzek
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BILANCE ZPRACOVANI OLEJNIN AVYROBY ROSTLINNYCH OLEJO V CR

Zpracovani olejnin (fepka), bez soji a slunecnice
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V posledni dobé podlehla rada lidi odsudku tak zvaného ,,Zlutého prokleti“. Motivaci neni ani
tak dbytek pudy pod vlivem zastavby, ale predevsim jde o politické idtoceni na AGROFERT

a prdvé péstovani této plodiny, co ji na jare tak zvyrazni Zlut jejich kvéti. Zemédélska divize
AGROFERTU péstuje Fepku olejnou na 16 procentech orné pudy. Pritom jde o velmi vyznamnou
plodinu ceského zemédélstvi. Podobné diilezité postaveni ma také v jinych zemich Evropy,

ale téz Severni Ameriky a Asie. Napfiklad samotnd Kanada v loriském roce vypéstovala vice
repky nez celd EU. V mnoha zemich se péstuje na vyrazné vétsich plochach a lokalné i s vyssim
zastoupenim v osevnim postupu, neZ tomu je v Ceské republice. Rozkvétajici Zlutd pole

jsou povaZovadna za symbol zacatku klimaticky pfijemnéjsi &dsti roku, jsou voleny , Kralovny
repkového kvitku”, cyklostezky vedouci kolem ¢i pfimo skrz Fepkova pole byvaji osazeny
informacnimi tabulemi o vyznamu této plodiny pro vcely, vyrazné Zlutd barva je oceriovana

v jinak casto fadnf krajiné, a jak ddle uvidime, ma i dals7 siroké vyuZiti a vyznam.

Repka na stfedoevropska
pole patti, stejné jako banany
do Kostariky

,Repka je typicky vhodnou plodinou pro nase
klimatické podminky. Stejné jako se nikdo
nedivi plantdzim bandnu ve Stredni Americe
nebo ldndm ryze v Ciné nebo cukrové tftiné
v Brazilii, Gplné stejné tak neni divné, Ze se
v nasich krajich péstuje repka. Zemédélstvi
se v pribéhu doby méni a jedna z velkych
zmén nastala po roce 1989. Objevily se nové
mozZnosti, technologie a odridy drive nedo-
stupné, a to umoznilo i rozvoj péstovdni fepky
v nasich oblastech a klimatickém pdsmu. Vice
nez patndct let je repka péstovdna primeérné
na plochdch zhruba 380 tisic hektard, pricemz
z pohledu optimalizace osevniho postupu
plocha repky klesd. Podil fepky na orné pudé
tak dnes predstavuje asi 16 % a neni nijak
mimorddné vysoky, protoZe pro srovndni,
napfiklad v nékterych spolkovych zemich
Némecka dosahuje podil fepky dlouhodobé
az 33%. Vzhledem k vysoké poptdvce po olej-
nindch a dobrym odbytovym mozZnostem je
fepka vyhleddvanou komoditou nejen u nds,
ale i v okolnich stdtech a napfiklad v Polsku
vyméra a uroda fepky stdle postupné roste,”

vysvétluje vyznam fepky a pfihodnost jeji-
ho péstovani v nasich pddné-klimatickych
podminkach Martin Volf, feditel SPZO (Svaz
péstiteld a zpracovatell olejnin).

Repka je kvalitni polni plodina

Repka disponuje mohutnym kofenovym
systémem, hloubéji kofeni pouze vojtéska,
a 85% kofenové hmoty se nachézi v orni¢ni
vrstvé. To umoznuje dostatec¢né prokofené-
ni pady, jsou vazany Ziviny a je zabranéno
jejich ztratdm. Obohacuje pldu o velké
mnozstvi rostlinnych zbytk( a zlepsuje ptd-
ni strukturu, coz se nasledné projevi i v lepsi
kapacité pozemkd pro destovou vodu, a tim
i omezeni eroze. Repka byva na poli zhruba
11 mésicl v roce, tedy nejdéle z jednoletych
plodin, a tak déle vyrazné omezuje vétr-
nou a vodni erozi. Je to zpUsobeno tim, ze
se fepka vyséva jako prvni ozimd plodina
v poloviné srpna a jiz po vzejiti kryje pole.
Napfiklad potravinaiska p3enice se seje az
do poloviny fijna a do té doby je pole bez
pokryvu.

,Repka, je tak plodina zlepsujici kvalitu
pudy a zvysujici irodnost pudy a velmi dobre
dopliuje obilndrské osevni postupy. S tim, jak

v poslednich 20 letech doslo v CR k radikdini-
mu sniZeni Zivocisné vyroby, doslo i ke snizeni
ploch krmnych plodin, zejména viceletych
picnin. Poklesly také odbytové moznosti pro
luskoviny, klesd plocha brambor a dalsich plo-
din. MnoZstvi a pestrost plodin se tak radikdlné
omezila. Hlavni plodinou zistdvaji obiloviny,
které je ovsem nutné v osevnim postupu stfi-
dat s jinou odlisnou plodinou. Repka md
vybornou péstitelskou hodnotu srovnatelnou
s luskovinami ¢i okopaninami a je vitanou
slozkou osevniho postupu, protoZe patti mezi
tak zvané zlepsujici plodiny. Je prokdzdno, Ze
psenice péstovand po fepce md o cca 10%
vyssi vynosy, a zdroveri prerusuje obilni sledy”,
dopliiuje vyznam fepky v osevnim postupu
Martin Volf.

Chemie a pesticidy jen v nezbytné
mife

Péstovani prakticky vSech zemédélskych
plodin se neobejde bez chemické ochrany.
Zejména ale spotieba pesticidli v Evropé
obecné klesé a v Ceské republice jsme
s jejich pouzitim zhruba na poloviné az
jedné tfetiné zapadni Evropy, coz je zndmka
toho, Ze cesti zemédélci jdou cestou velmi
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odpovédného kompromisu intenzita - vy-
nos — péce o krajiny. Nyni se v praxi pouziva
systém aplikace a realizace integrované
ochrany rostlin v polni vyrobé, coz v sobé za-
hrnuje raciondlni pouziti chemické ochrany
spole¢né s agrotechnickymi, nechemickymi
¢i biologickymi zasahy. Rozdil ve spotiebé
i umélych hnojiv mezi fepkou a napfiklad
potravinaiskou p3enici neni tak zésadni, jak
mylné uvadi média. V prdméru u psenice je
aplikovano 150kg a u repky 180kg dusiku.
To znamena, Ze je zde rozdil do 20%. Obdob-
né je to i u pesticidd, kdy se u fepky pouziva
vice pesticidll oproti obilovindm, ale jesté
vyrazné vyssi je pouziti pesticidd u brambor,
cukrovky a pfi péstovani ovoce a zeleniny.

,Zddny zemédélec nepouzivd chemické
Idtky, aby likvidoval uzitecny hmyz, ale pro-
to, Ze chce ochrdnit svd pole proti skidcim.
Pro aplikaci insekticid( plati prisnd pravidla.
Kazdy péstitel musi nahldsit pouZiti nebezpec-
nych insekticid( dva dny pred postrikem vsem
vcelarim v okruhu péti kilometrd. Vsichni
péstitelé musi aplikovat tyto pesticidy v dobé,
kdy se v porostech nenachdzi vcely, tedy
po ukonceni letu vcel, nejdéle do 23. hodin.
Nékteré tcinné Idtky obsaZené v insekticidech
jsou neskodné, dokonce je pouzivaji vcelari pfi
1é¢bé véelstev napadenych varodzou. Mimoto
fepka funguje v prirodé z hlediska vcel jako
velmi vyznamnd medonosnd plodina, resp.
jako vyborny zdroj pylu a nektaru,” konstatuje
dale Martin Volf. Vyvraci i myty o alergiich
spojenych s fepkou. Repka je diky vyrazné
barvé kvétu a specifické vini velmi napad-
na, ale kvete ve stejnou dobu jako bfizy,
traviny ¢i obilniny, které nejsou az tak vidét
a pfitom jejich pyl patii mezi silné alergeny.
Repkovy pyl se nesifi na velké vzdalenosti,
nebot pylova zrna jsou pomérné tézka
a hrudkuji se. V nékterych studiich se uvadi,
ze alergik specificky alergickych na fepko-
vych pyl je cca 0,2%. Repka je tedy mirnym
alergenem.

V posledni dobé podlehla fada lidi od-
sudku tak zvaného ,Zlutého prokleti” Pfitom
jde o velmi vyznamnou plodinu ¢eského
zemédélstvi. Podobné duleZité postaveni ma
také v jinych zemich Evropy, ale téz Severni
Ameriky a Asie. Napfiklad samotna Kanada
v loriském roce vypéstovala vice fepky nez
celd EU. V. mnoha zemich se péstuje na vy-
razné vétsich plochach a lokalné i s vyssim
zastoupenim v osevnim postupu, nez tomu
je v Ceské republice. Rozkvétajici Zluta pole
jsou povazovéna za symbol zac¢atku klimatic-
ky pfijemnéjsi &asti roku, jsou voleny ,Kralov-
ny fepkového kvitku”, cyklostezky vedouci
kolem ¢i pfimo skrz fepkova pole byvaji osa-
zeny informacnimi tabulemi o vyznamu této
plodiny pro vcely, vyrazné Zluté barva je oce-
novana v jinak ¢asto fadni krajiné, a jak dale
uvidime, ma i dalsi Siroké vyuziti a vyznam.

Repkovy olej je velmi kvalitni

Repkovy olej z ddvodi rozsiteni péstovani
a vynosu fepky a nakladd na vyrobu patfi
mezi levnéjsi oleje. Nizkd cena v tomto pfi-
padé viak neodréazi skute¢nou kvalitu. Rada
obchodnich fetézcl nabizi fepkovy olej
kratkodobé v akcich za cenu nizsi nez trzni.
Cenu ovliviuje i aktualni nabidka a poptav-
ka na trhu. Pokud byly v ur¢itém marketin-
govém roce ne zcela vyhovujici klimatické
podminky v Ceské republice nebo i zemich
Evropské unie, kde se fepka péstuje, a vy-
nosy byly nizsi nez obvyklé, zveda se cena
fepkového oleje a mlize byt i vyssi nez cena
oleje slunecnicového nebo séjového.
Z pohledu vyzivy

i Sife kuchyriské-
ho uplatnéni
je fepkovy olej
idealni volbou.
Mezi odborniky
na vyzivu
na celém
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svété jednoznacné prevlada nazor, ze fe-
pkovy olej je z hlediska skladby mastnych
kyselin a jejich vzajemného poméru jednim
z nejvhodnéjsich rostlinnych olejd pro lid-
skou spotfebu. Podle nékterych vyzivovych
kritérii fepkovy olej dokonce prekonava i vy-
soce cenény olej olivovy. Obsahuje relativné
nizké procento nezadoucich nasycenych
mastnych kyselin a naopak vysoké procento
preferovanych omega 3 polynenasycenych
mastnych kyselin, kterych mame ve stravé
nedostatek. Rada spotfebitelskych priizku-
mu ukazuje, ze se bézny spotrebitel pfilis
neorientuje v problematice vyZzivy, neznd
slozeni fepkového oleje, a tim i jeho pred-
nosti. Kombinace vysoké vyzivové hodnoty
a pfiznivé ceny je tedy dvojndsobnym pfino-

0 Zluté krasavici
nasich poli nezkreslené

e V3echen fepkovy olej neni jediny
produkt v sélo podobé. Vedle toho se
vyrobi statisice tun repkového oleje,
ktery nahrazuje séju z dovozu v rdiz-
nych potravinach.

e Vsechna biopaliva nejsou jen z fepky,
ale také z kukufice a cukrovky.

e Pomeér sklizené fepky k obili je za po-
slednich 5 let 6 ku 1 ve prospéch obil-
nin. Zlut ale dava dojem opacny.

e Roc¢né vyvezeme 3 miliony tun obil-
nin a z toho 1,9 miliond tun psenice,
zatimco fepky je to 350 000 tun ,coz je
bezmdla 1 ku 10.

e Chceme vice vyvazet nezpra-
covanou urodu, nebo je dobré
produkovat hotové
vyrobky a mit néja-
kou pfidanou hod-
notu?
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Prague Wine 2019

splnil o¢ekavani

Ve dnech 28. aZ 30. kvétna se na prazském letiianském
vystavisti uskutecnil jiZ paty ro¢nik mezindrodniho veletrhu
Wine Prague zasvéceny vinu, jeho kulturni propagaci,
edukaci a pfedevsim obchodnim setkdnim a jednanim.

Atraktivita a strategicka pozice Prahy jako
mista pro osloveni klientl celé stfedni
a vychodni Evropy je vice nez zfejma.
Praha se proto v poslednich letech stala
legendérnich vin a vinafstvi, coz dokazuje
zdjem o kvalitni vina z celého svéta. Pro
Ceské a moravské vinafe je Praha jiz mnoho
let nejvétsim domacim trhem a veletrh jim
otevira dvere k novym zakaznikim na poli
obchodu i gastronomie nejen z Ceské
republiky, ale i ze zahranici. ,Kvalité a struk-
ture ndvstévnik( jsme letos vénovali obrovské
mnozstvi prdce, ndvstévniki bylo celkem
nakonec oproti roku 2018 o trochu méné,
zato se ndm podatfilo pozvat znatelné vyssi
mnoZstvi vyznamnych profesiondld z rad
restauraci a obchodnik( s vinem,” uvedl pre-
zident veletrhu Michal Setka.

Stanek Templdi z Cejkovic

Veletrhu se zucastnilo celkem 192 vysta-
vovatell, coz bylo o sedmdesat méné nez
v loniském roce, a navstivilo ho 8 265 za-
jemc(, na néz cekal atraktivni doprovodny
program jedenacti degustaci a seminar
tykajicich se jak tuzemskych, tak zahranic-
nich vin. Pfitomno bylo mnoho restauratér(,
sommelierd, F&B managerli a obchodniki
s vinem, véetné nakupcich viech vyznam-
nych supermarkett a hypermarketd. A nelze
zapomenout ani na mnozstvi dalSich nabi-
zenych vyrobku a sluzeb, jez s vinem a gast-
ronomii pfimo souvisi.

Pestra skladba vystavovatelii

Svéa vina prezentovalo napfiklad AnoVino,
Templafské sklepy, Slechtitelska stanice vinaf-
ska z Velkych Pavlovic, Vinofol, zajimava byla

Jindrich Sobota z Vinarstvi AnnoVino

i degustace Unie EnologC, velkymi lakadly
byly fizené degustace pod vedenim VDP ne-
zavislych vinafll Francie, madarskych vinarQ
a predevsim Consorzia Valpolicella, jez pfivez-
lo do Prahy nejen mimofadnd vina na fizenou
degustaci, ale i jedendact prestiznich vinarstvi.
Spole¢nost Consorzio Tutela Vini Valpolicella
byla zaloZzena v roce 1924 a je sdruzenim pés-
titeld hrozn(, vinafd a plni¢t vina z vinaiské
oblasti Valpolicella. Consorzio md na starosti
propagaci, zvysovani hodnoty, dohled nad
trhem a ochranu ¢tyf vin s CHOP v regionu,
jimiz jsou Valpolicella DOC, Valpolicella Ri-
passo DOC, Amarone della Valpolicella DOCG
a Recioto della Valpolicella DOC.

Jednim z dalSich vystavovatel(l byla firma
Greek market predstavujici maly kousek
Recka v Praze a dovazejici nejlepsi fecké
pochutiny. Nechybélo ani fecké rodinné vi-
narstvi Kechris zaloZzené v roce 1954 v Soluni
specializujici se na vyrobu Retsiny, rodinné
vinafstvi z oblasti Nemea Lantides Nemea
zaloZené v roce 1933 nebo Nico Lazaridis
provozujici vinaistvi Chateau Nico Lazaridi
Winery a Mackedon Winery.

Jan Cibulka si veletrh pochvaloval

Z celé fady moravskych vinafstvi na sebe pou-
talo pozornost rodinné vinarstvi Vino Cibulka,

Francouzskd vina nabizely sympatické hostesky

Potravindrsky obzor

Bohata nabidka vin z Novosedel

které od svého vzniku v roce 2005 hospodafi
pouze v rezimu organického hospodaistvi
a je drzitelem patfi¢nych biocertifikat(. Jeho
vina se vyznacuji Setrnym zpracovanim,
minimalnimi zasahy do pfirozenych procest
kvaseni a nasledného zrani vina. Velkd ¢ast
vinohradli se nachézi v Lednici - ve vinaiské
trati Ve Starych”, jez byla zalozena profeso-
rem Krausem z Lednické vinaiské fakulty
Mendelovy univerzity v Brné v roce 1975.

Italsti vinafi byli spokojeni

Také tfeditelka mezinarodnich vztah(
a prezentaci Consorzia Valpolicella si

s predpovédi pocasi.
Pravé pocasi ma v kazdém
ro¢niku rozhodujici vliv:
na charaketer vin.
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a je Casto spojovana

atmosféru na veletrhu pochvalovala:
,Uddlosti, jako je veletrh Wine Prague, jsou
extrémné dilezité z hlediska stimulace
trhu. Wine Prague je mensim veletrhem,
ale ucast Consorzia zde pomohla prezen-
tovat oblast Valpolicella profesiondlim
i konzumentim. Consorzio i vinafi tomuto
trhu véri, a prdvé proto jsme podpofili
malé vinare pfi jejich vstupu na Cesky trh.
A po skonceni veletrhu to vypadd, Ze jsou
nasi vinafi s veletrhem Wine Prague spo-

kojeni.”
Pristi, sedmy ro¢nik Wine Prague, se
uskutecni ve dnech 12. az 14. kvétna 2020.
Text a foto Bohumil Brejzek
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pivovarnictvi

Ceské

pivovarnictvi
na vzestupu

Ceské pivovarstvi ma za sebou tispésny rok. Celkovy vystav
v roce 2018 vzrostl o 4,7 procent a dosahl rekordnich

21,3 miliona hektolitrd. Za vysledkem stoji zejména
posilujici export, ktery se meziro¢né zvysil o 11,8 procent.
Posilila i tuzemskd spotreba, konkrétné o 2,9 procenta

b

na 16,5 milionu hektolitri. Cepovaného piva se ale v eskych
hospodach a restauracich vypilo zase o néco méné a jeho
podil na celkové konzumaci meziro¢né klesl o dva procentni

body na 36 procent.

NarGst celkového vystavu byl tazen prede-
vSim zahrani¢ni poptévkou, zvyseni domaci
spotreby pak ovlivnil rostouci zdjem o bale-
né pivo. Na obyvatele se v Cesku v loriském
roce vypilo primérné 141 litr(, coz je o tfi
litry vice nez v roce predchozim. Spotieba
na obyvatele se drzi na podobné drovni jiz
deset let. ,Rostouci zdjem o ceské pivo v za-
hranici nds tési a stejné tak dobry vysledek
na domdcim trhu. Naopak Spatnou zprdvou
je pokracujici presun konzumace z hospod
do domdcnosti. To neprospivd nasi pivni
kulture, ani ceské ekonomice,” fikd predseda
Ceského svazu pivovard a sladoven Franti-
ek Samal.

Misto vycepu v hospodé nakupni
vozik v supermarketu

Trend posilovani baleného piva pokracoval
i v roce 2018. Aktudlné ¢ini pomér prodeje
¢epovaného piva (on-trade) versus balené-
ho (off-trade) 36:64, kdyz ¢epované pivo si
meziro¢né pohorsilo o dva procentni body.
Z hlediska pivnich oball si majoritni podily
40 procent, respektive 34 procent na celko-
vém vystavu udrzelo pivo lahvové a sudové.
Spotreba piva v plechovkach vzrostla me-
ziro¢né o vice nez ¢tvrtinu a doséahla dese-

Frantisek Sdmal

tiprocentniho podilu na celkovém vystavu.
Naopak spotieba piva v PET lahvich poklesla
0 4 procenta.

Cesi i vloni upfednosthiovali jedenactky
a dvandctky. Lezaky, tedy spodné kvasend
piva se stupnovitosti 11 az 12 procent, si
o dalsi jeden a pul procentni bod vylepsily
svou pozici na tuzemském trhu. Jejich podil
na celkové spotfebé nyni Cini 50,3 procen-
ta, vycepni piva tvofi 45,2 procenta. Podilu
ostatnich piv, kam patfi nealkoholickd piva,
pivni mixy a pivni specialy, nalezi 4,5 pro-
centa tuzemské spotieby. Nealkoholicka

Martina Ferencovad

piva pfitom zazila Uspésny rok a pivovary
jich uvafily o 7,3 procenta vice, konkrétné
620 tisic hektolitrd. Obdobny trend Ize sle-
dovat i u michanych ndpoji na bazi piva,
tzv. pivnich mix(, jejichz spotieba rostla
0 42,5 procenta na 429 tisic hektolitrd.

Ceskym pivovariim se dafilo
exportovat

Export ¢eského piva do zahranici meziro¢né
vzrostl o 11,8 procenta, pficemz z hlediska
objemu mu jako kazdoro¢né dominoval
vyvoz do zemi EU s meziro¢nim nardstem
o 10 procent. Skvély vysledek zaznamenal
i export mimo EU, ktery posilil dokonce
0 20 procent a dosdhl tak témér Ctvrtiny
celkového vyvozu. ,Celkem jsme do zahra-
nici vyvezli 5,2 milionu hektolitri piva, coz je
historicky prvni prekondni pétimilionové hra-
nice. Od roku 2010 vzrostl export ceského piva
0 43 procent” komentuje rekordni vyvozni
statistiku vykonna feditelka Ceského svazu
pivovard a sladoven Martina Ferencova.
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Zdkladem ceského piva je cesky chmel

Za hranicemi byli nasimi nejsilnéjsimi
partnery i v loriském roce nasi sousedé ze
Slovenska a Némecka, kam rostl export
ceského piva o 14, respektive o 9 procent.
Do obou zemi jsme vyvezli vice nez jeden
milion hektolitrd ceského piva. Témér se-
desétiprocentni narlst zaznamenal export
do Madarska. Exportu mimo zemé EU vévo-
di Rusko, kam se vyvezlo 375 tisic hektolitrd.
JExport ceského piva do zemi EU, zejména pak
do sousedniho Slovenska, Némecka a Polska,
pro nds zUstdvd naddle klicovy. Vitdme vsak
trend stdle silnéjsiho pronikdni ceského piva
i na méné tradicni trhy mimo EU, jako jsou
Jizni Korea, Vietnam ¢i Srbsko. Potvrzuje to, Ze
Ceské pivo chutnd skutecné viude,” fika Marti-
na Ferencova.

Ceské pivo nachazi nové trhy

Pro exportni Uspéchy je tfeba predevsim
dobfe znat spotfebitelské chovani a pod-
minky na mistnim trhu. Typickym dokladem
této skutecnosti jsou asijské zemé, kde na-
pfiklad vyvoz do Jizni Koreje se v poslednich
par letech znékolikandsobil, coz je vysledek
dlouhodobé intenzivni marketingové a pro-
pagacni akce. Dynamickym trhem, ktery me-
ziro¢né roste o 3,5 procenta, je Vietnam, jenz
ma nyni tfeti nejvétsi pivni trh v Asii po Ciné
a Japonsku. Co se typu piva tyce, dominuje
mu svétlé pivo plzeriského typu, coz je pro
nas pivni export pfiznivé.

Obrovskym potencidlem pro ceské pivo
je Rusko. Z pohledu vyvozu ¢eského piva
do této zemé byl lonsky rok rekordni, kdy
doslo k meziro¢nimu nardstu o 54 procent.
Prispél k tomu zejména svétovy fotbalovy
sampionat a také dlouhé teplé Iéto prodlu-
Zujici pivni sezénu. Pro ruské spotrebitele
hraje vyznamnou roli design obald, pro
obchodniky je zakladnim pozadavkem
relativné dlouhé datum spotieby — idedlné
rok. Vzhledem k velikosti trhu a k tomu, ze
rusti spotiebitelé méni své konzumni navyky
ve prospéch piva, ma zdejsi trh pro cesky

Zdstupci vitéznych pivovart Novindi'ské soutéZe

pivni export obrovsky potencidl. Pomoci
mu maji akce ¢eské ekonomické diplomacie
— v srpnu se bude v Moskvé konat Festival
Ceské republiky, na némz budou predstave-
na rlizna ¢eska piva.

Export Ceského piva do Spojenych statd
zacal v roce 2007 klesat a poslednich Sest let
stagnuje. V USA se ro¢né spotiebuje 228 mi-
lionG hektolitr(i piva a vice nez 13 procent
z tohoto mnozstvi je vyrobeno v malych, tzv.
kraft pivovarech. Spojenym statim se dafi
drzet pfiznivy pomér on-trade a off-trade
spotieby 50:50, coz pro nds otevira pfilezi-
tost neexportovat pouze produkt, ale celé
koncepty hospod s ¢eskym pivem.

Velké exportni moznosti ma pro ceské
pivo také Srbsko, pfestoze tradi¢nimi alko-
holickymi ndpoji jsou tu vina a ovocné desti-
laty. Spotieba piva tu roste, lidé se ale chodi
do pivnic pfedevsim bavit, nikoli vypit hod-
né piva. Konzumenti zde uprednostriuji dva-
nactky, zatimco desitka se tu vibec nevafri.
Zajem neni pfili$ ani o nealkoholické pivo.

Pokud jde o import piva ze zahranici, ten
vzrostl meziro¢né témér o pétinu, presnéji
0 18,3 procenta na 395 tisic hektolitrd a cCinil
neceld 2,5 procenta z celkové spotieby v tu-
zemsku. Vévodi mu tradi¢né pivo z Polska
nasledované pivem z Madarska a Belgie.
Mezi importéry ze zemi mimo EU dominuje
Mexiko.

MZe export podporuje

Ve snaze rozsifit export ceského piva mimo
zemé EU pfipravilo Ministerstvo zemédélstvi
pro Ceské pivovarstvi sérii doporuceni, mezi
néz napfiklad patfi lepsi teritoridlni cileni pro-
exportni podpory. Na seznamu prioritnich je
nyni Ctyfiadvacitka zemi, na néz se zaméfuje
pozornost prostiednictvim zemédélskych
diplomatt nebo akci urcenych jak pro pivo-
varské podnikatele, tak pro spotiebitele.

V roce 2019 se uskutecni v rdmci Projekt(
na podporu ekonomické diplomacie (PRO-
PED) vice nez 40 akci, jako jsou incomingové

Svijanské pivo se umistilo na tietim misté

i outgoingové mise, podnikatelské cesty
vedené ministrem nebo jeho ndméstkem
¢i podnikatelska féra. Ceskym firmam se
dostane podpory na zahrani¢nich veletrzich
a vystavach i v rdmci nejraznéjsich mar-
ketingovych projektl. ,Podpora exportu
ze strany Ministerstva zemédélstvi pfindsi
konkrétni vysledky. Od roku 2015 se zvysila
¢dstka na projekty ekonomické diplomacie
v oblasti zemédélstvi z pil milionu na loriskych
deset miliond,” fika naméstek pro zahrani¢ni
obchod Ministerstva zemédélstvi JiFi Sir.
,Diky tomu jsme pomobhli zprostfedkovat nové
zakdzky Ceskym pivovardm, vyrobcum pivo-
varskych technologii i zemédélskym produ-
centuim, zejména ze sektoru chmele,” dodava.

Novinariim chutna
Pilsner Urquell

Na zavér tiskové konference byly vyhlase-
ny vysledky novinaiské ankety Nase pivo
2019, kterou jiz po paté v fadé ovladl Pilsner
Urquell. Druhé misto obsadil stejné jako
v loriském roce Bernard a na treti pficku se
po roc¢ni odmlce vratily Svijany. Ankety se
zUcastnilo 166 zurnalist( napfi¢ ceskymi me-
dii, ktefi do soutéze nominovali 49 Ceskych
pivnich znacek.

Text a foto Bohumil Brejzek
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SLAVNOSTI

festival chuti, viini
E 2 zdravého zwotmho stylu

S novou generaci se méni nase tradicni jidelnicky i poZadavky na zdravou vyZivu. Nase
jidelni navyky se obraci jinym smérem. Vedou se cetné diskuze o tom, co je vlastné to zdravé
a ¢lovéku prospésné. Ne, Ze by nasi predkové nejedli ryby, zvlasté ty sladkovodni z ceskych
rybnika a Fek. Ryby dokonce byvaly samozrFejmou soucasti stravy, avsak od casu Jakuba Krcina
se mnohé zménilo a vétsina ceskych domdcnosti s rybami konc¢i u vanocniho kapra. Okusit
opravdu dobrou cCerstvé vylovenou morskou rybu se mnohym podafilo az na pfimorskych
dovolenych, kam jsme mohli konecné svobodné cestovat. Dnes se situace méni a more

v podobé Cerstvych ryb a plodit more jde za nami. Oblibenost morskych produktt je

stdle vétsi a dosaZitelnéjsi. Svoji zasluhu na tom maji dovozci cerstvych morskych ryb

i provozovatelé akci, tematicky zamérenych na speciality, které ldakaji gurmanskou dpravou,
ukazuji cestu zdravého jidla a v redlu predavaji i receptury. Tak mnoho lidi, i téch, kdoZ

k rybam vrely vztah zrovna nemivali, zjisti, Ze morské ryby voni a vyborné chutnaji.

Dary more na Kravi hote

Doslova jedna z velkych vin ocednu zaplavila
dne 15.a 16. ¢ervna 2019 Kravi horu, kterd je
jednim z nejkrasnéjsich lesoparkd uprostied
mésta Brna. Milovnici mofskych specialit si
pfisli uzit originalni grilovani ryb a vielikych
mofskych potvarek, jako jsou krevety, cho-
botnice i Ustfice. To vie v pfimém pfenosu
zkusenych $éfkuchafll a filetmaster(. Pora-
datel akce Ocean48 s prednimi brnénsky-

mi restauracemi
komponoval

Grilovand
chobotnice,
pecené fazole
s chorizem,
rajcaty, cibulfl

Cerstvd limondda v exotickém stylu

velkolepou oslavu mofe tak, aby si celé ro-
diny i s nejmensimi ratolestmi pfisly na své
a vyuzily pohody a vybornych mofiskych
specialit pod letnim nebem.

,Slavnosti more” se zcela lisi svym
pojetim od jinych gastronomickych fes-
tivalu. Priblizuji opravdovou pfimorskou
atmosféru stylem prostredi, za dopro-
vodu latinské hudby i odpocinkovych
zakouti s lehatky.

Ptiznivci moiskych chuti byli
nadseni z vybéru jidel i prostredi

Slavnosti mote jsou v Ceské republice
pomérné mladym festivalem (letos slavi
10 let), ktery si ziskdva stale vice pfizniv-
cl. Kravi hora je idedlnim prostiedim pro
poradani specidlné zaméfeného gastro
festivalu s mofskou tématikou. Mana-

SLAVNOSTI

Vstupni brdna

Grilované fildtko z Cipala

zersky jsou ,Slavnosti more” promysleny
do nejmensich detaill. Kazdy navstévnik
byl vybaven jiz u vchodu informacni skla-
dackou, kterad je soucasné prlivodcem
po jednotlivych stanovistich (stanovych
restauracich), ale i jidelnim listkem s ndzvy
pokrm( vcetné cen, doporuceného vina,
udajli o alergenech a bezlepkovosti a to vse
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Lososovy burger Tonkatsu...s milym tsmévem slecny

dvojjazy¢né. Za povsimnuti stalo i profesio-
nalni servirovani pokrm( na ekologickém,
kompostovatelném ndadobi. Kompletnost
gastronomického zazitku doplriovala baro-
va sekce napoju, kavy, sladkosti i Ustfic. Pri
Uvaze, ze se na festivalu neplatilo vstupné,
byly ceny v pfiznivé relaci bézné konzuma-
ce. Vyuziti moderniho ¢ipového zplsobu
placeni za vybrané menu bylo pro navstév-
niky velkou vyhodou. Odpadla tak mani-
pulace s hotovosti, zrychloval se vydej jidel
a zvysoval se hygienicky standard. Cipovou
kartu bylo mozné bez problému na misté
dobijet. Pokud by se hodnotil celkovy
dojem (a v pfiméru sportovnich kategori)
i dojem umélecky, pak by sem patfil i v3u-
dypfitomny harmonicky vzhled prostredi,
vyladény do stylu pfimofské destinace,
vcéetné velkého stanu ve tvaru chobotnice,
ktery poskytoval blahodarny stin.

Jednotny odév hostesek, obsluhujiciho
personalu i rondony $éfkuchail uz byly
jen tresni¢kou na dortu. Dojem C(istoty,
neobvyklé pripravy jidel pfendsenych obfi
obrazovkou, stejné jako ochoty a Usmévu
na kazdém kroku, navzdory tropickému
horku, by si,Slavnosti more” zaslouzily své-
ho malého ,Michelina”.

Je libo ustfice?

Nejvice prodejen cerstvych
moiskych ryb v (R a nova letecka
linkaz Omanu

Cerstvost ryb je prvoradym predpokladem
kvality, ale i zdsadnim komponentem pfi
nasledném zpracovani. Ocean48 ma novou
exkluzivni leteckou linku pro pfepravu mof-
skych ryb a plodd mofre, ze sultanatu Oman.
Ryby se dostdvaji v fadu nékolika hodin
po vyloveni z mofe az do cilové stanice. Més-
to Brno se mlze pochlubit nejen velkolepou
Ucasti zejména mladych rodin na ,Slavnos-
tech mofte’, ale i nejvétsim poctem speciali-
zovanych prodejen cerstvych mofskych ryb
v celé CR. Pipojuiji se k nim prodejny v Olo-
mouci a Hradci Kralové. Véfme, ze morské
ryby a plody mofe obohati ¢eskou kuchyni

natolik, ze budou samozfejmosti pro dalsi

pokoleni. Bylo by krasné, kdybychom si pro
ryby, které jesté neztratily viini more, mohli
dojit, kdykoliv se ndm zachce, do speciélnich
prodejen po celé republice.

Text a foto: Eva Kloudova

Krevety
Black Tyger

Stylové odéné a prijemné naladéné hostesky i séfkuchar

Ustrice, pro extra gurmany

Malé triky séfkuchart
a filetmastert

pri grilovani

Ryby — jsou jednim z nejkreh¢ich mas.
Pred grilovanim je potrete dikladné

olejem, stejné tak i grilovaci rost. Pokud
budete grilovat filety, poklédejte je

snaze se sunda z rostu

Prilohova zelenina - (kvétik,
lilek, celer, tuzsi salaty, cekanka,
paprika...). Zelenina je chutnéjsi
okorenénd. Nakrajejte ji na platky,
potrete olivovym olejem, okorerite

bylinkami (tymian, rozmaryn),
mulzeme rozetfit i cesnek ¢i dalsi
kofeni, dle vlastni chuti. Zelenina se
griluje syrova, stfednim Zérem, kratce.
Konzumace se doporucuje co nejdrive,
aby si podrzela kiehkou konzistenci.

Sladkost nakonec - kazdé
menu, at rybi nebo jiné, by mél
uzavirat dezert. Jiny kraj, jiny mrav.
Jihozédpad Evropy dava prednost
syrim se sklenkou chlazeného vina.
Stredoevropan si neodepre sladkou
tecku. Jakd se hodi napf. po mofrské
specialité? Cokoliv na zplsob italského
dezertu, monocake, tiramisu, ¢i chladivy
sorbet.
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