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Editorial

Klamavé Sireni nesmyslii

Nesmysl, dnes moderné oznacovany jako hoax, mél uz své
opodstatnéni v 17. stoleti v Anglii a v anglosaskych spole-
Censtvich se tento vyraz pouziva bézné. K ndm dorazil s,po-
angli¢tovanim” béznych a srozumitelnych eskych vyrazd.
Hoax mulzeme také predstavit i jako mystifikaci spojenou
Casto se snahou nékoho poskodit. Tak tfeba na webu jed-
né zemédélské spolecnosti se pravi, ze Klasa je prezitkem, ni-
kdo ji v podstaté nebere vazné a ztraci na vyznamu. Opak je
ale pravdou, podle agenturnich zjisténi u vefejného minéni
vétiina, tedy vice nez 90% lidi Zijicich v Ceské republice, vi jaké je toto oznaceni na potravi-
néch, co garantuje a v ¢em je pro né zérukou kvality. Navic porotci jsou z valné ¢asti pracov-
nici vyzkumu, nékteré z vysokych skol zemédélskych nebo veterinarni, inspektofi a odborni-
ci, co se kvalitou potravin zabyvaji pracovné.

Zatimco tohle byl ndzorny pfiklad snahy poskodit agenturu s porotci, co vyrobky hod-
noti a v neposledni fadé i samotné firmy, které takto oznacené potraviny vyrabéji, je tu
i pfiklad zcela opacny. Da se stru¢né nazvat klamavym oznacenim a Ize jej opét prifadit
k hoaxtim. Jedna firma rozvézejici potraviny az do domu laka spotfebitele na 6 zarucené je-
dinecnych a nejlepsich feznickych firem s farmami, kde se kravicky i prasétka volné pohybu-
ji v pfirodé a se slepi¢kami tvofi takovou malou zakladnu bio a eko nejlepsich potravin. Clo-
vék znaly alespori trochu oboru a firem masného priimyslu, véetné rodinnych maso zpracuji-
cich spole¢nosti, ani u jediného, navic vétsinou s anglickym oznacenim téchto super reznik
nevzkiikne radostné: ,Jo, to je ono, jsou skute¢né vynikajici, znam je”. V nécem jsou ale jedi-
necni, maji své maso i masné vyrobky pfinejmensim 3x tak drahé a vyuzivaji naivity lidi, jimz
staci na obalu zakrouZkované eko nebo bio a je to jednoznacné to nejlepsi, co mizeme dat
détem, nemocnym nebo starym lidem ke zlepseni kondice. Tento hoax je ze skupiny klama-
vych sdéleni zneuzivajici dlvéru spotiebitell a snizujici bohuZzel i vyznam obou oznaceni.

A je tu treti priklad hoaxu, ten je ale spiS uz spornym oznacenim pro piikaz feznikiim, ne-
kupovat po néjaky ¢as maso z Polska, coz sam vyzyvatel ale porusil a nakoupil pro sviij ma-
sokombinat. Hoax? Nikoliv, alespori ne potud, co se vyzvy tyka. Vyraz hoax ani tak iplné ne-
sedi na samotné poruseni vyzvy, jiz sdm vyzyvatel nedodrzel a pro sebe maso z Polska na-
koupil. Pravé v této zasilce byla jako naschval nadmérné zastoupend salmonela a maso do-
hledané v nemocnicich a ve skolce vétsinou na Moravé dalo veterinafim do ruky ukazovat-
ko a zveftejnili onoho ,starostlivého” dobrodéje. Vyslal doporuceni, které sdm porusil a byl
pak pranyfovan. Doporuceni bylo na misté, ale on sam se stal falesSnym hracem, clovékem
neddvéryhodnym.

Ostatné, jak poznat, co je skutecné ceské u potravin.V souvislosti s polskym masem si tuto
otazku polozilo nemalo lidi a Fada z nich se obratila na nasi redakci. Ctenafsky ohlas na zna-
Ceni masa s dotazem, co je jednoznacné Ceské znaceni, potésil a nasledné vedl k prezidento-
vi agrarni komory, veterinaiim a samotnym feznikim. Co je vlastné dnes jedinym a prikaz-
nym oznacenim masa z ¢eskych chovll zpracovanym do ¢eskych masnych vyrobk(? Zatim
si kazdy masokombinat déva svou znacku, ale vznika tu novy pojem pro prikazné CZ, kde
musi byt takto znacené maso stoprocentné z ¢eskych chovi a stejné tak surovina do mas-
nych vyrobku. V tomto disle je k tomu hned nékolik vysvétleni, v cem je slozitost této zndm-
ky nebo spis razitka. Viysvétluji to jak ministr zemédélstvi Miroslav Toman, prezident Agrarni
komory Zdenék Jandejsek, tak feditel Jatek Cesky Brod Richard Hrdina. Vychazi z toho jediné,
Ze se vSechny strany, a to nejen feznici a zemédélci, ale i pravnici, inspektofi, veterinafi musi
shodnout na dohledatelnosti a skute¢né ceskosti vyrobku.

V tomto ¢isle ale prfedeviim nemuze chybét velikono¢ni pfiloha se zajimavostmi tykajici-
mi se tohoto tak vyznamného svétku, dalsiho po Vanocich. K Velikonoclim se vazi i dobro-
ty s nabidkou na svatecni stll. K nim prejeme hodné malovanych vaji¢ek kolednikiim, malo
modiin od pomlazky dévcatliim a bohatou nadilku od zajicka. K tomu vsemu hodné pohody
a veseli, je to svatek jara a zmifované k tomu patfi.

Eugenie Linkova
$éfredaktorka
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Sturt stoleti hejusts
obchodnijo summite

Retail Summit 2019, nejvétsi odbornd a spolecenska udalost ceského
obchodniho trhu, se uskutecnil zacdtkem dnora v Praze. Jubilejni
pétadvacaty rocnik byl vénovdn tématu zdkaznického zazZitku spolu

s ,vécnymi” i aktudlnimi otazkami dspésného obchodovani.

Po celou svoji historii se Retail Summit in-
tenzivné vénuje novym technologiim, pod-
porujicim vyssi efektivnost obchodniho
provozu a lepsi obsluhu zakaznikd. Letosni
program byl v tomto sméru doslova nabi-
ty. Jednalo se zejména o programové bloky
vénované uplatnéni technologii pro tvorbu
kvalitativné lepsiho zadkaznického zazitku
a pro efektivni logistiku. Program zahrnoval
i detailni diskusi o tom, jak naplno vyuzit di-
gitéIni nastroje v kamennych prodejnach
a jak organizovat celkovou digitalni trans-
formaci obchodnich firem.

EEHLGY I S\té1

Predseda SOCR Tomds Prouza

Maximalné pét kontrol za rok

Prvnim vystupujicim na summitu byla minis-
tryné prdmyslu a obchodu Marta Novakova,
kterd uvedla, Ze obchodnik by mél mit maxi-
malné pét kontrol ze strany statnich dozoro-
vych organ za rok. Ministerstvo jiz zpracova-
lo analyzu kontrol podnikateld ze strany sta-
tu. ,Zacindme jedndni s jednotlivymi minister-
stvy, abychom dosdbhli toho cile, Ze obchodnik
bude mit maximdlné pét kontrol za rok, a Ze mu
nebudou chodit kontroly tak, Ze by jich mél v je-
den den treba pét," uvedla Novakova. Jednani
s jednotlivymi resorty jsou podle ni kompliko-
vana, zejména s ministerstvem zemédélstvi.

Novdkova také fekla, Ze bude bojovat
za to, aby byl zrusen zdkon o regulaci pro-
dejni doby, na jehoz zakladé je omezena ot-
viraci doba velkych retézcl o nékterych stat-
nich svatcich. ,Jd budu osobné bojovat za to,
aby v rdmci liberalizace byl zrusen zdkon re-
gulace prodejni doby v maloobchodu. Ten zd-
kon je prezity," uvedla ministryné Novako-
va. Soucasné odmitla krok slovenské vlady,
kterd na konci roku zavedla sektorovou dan
v maloobchodu. Slovensky parlament totiz
na konci roku potvrdil zavedeni zvlastni dané
na velké obchodni fetézce, které prodava-
ji i potraviny. Tyto fetézce jsou zatizeny odvo-
dem 2,5 procenta z obratu snizeného o obrat
nékterych prodejen.

Ne protekcionistickym opatfenim

Proti sektorovému zdanéni maloobchodu
na Slovensku se vyslovil i prezident Svazu

Zcela zaplnény sal hotelu Clarion

RETAIL SUMMIT
2019

Ministryné pramyslu a obchodu Marta novdkova

obchodu a cestovniho ruchu Tomas Prouza,
ktery uved|, ze ,tlak nékterych vyrobct na vy-
tvdreni protekcionistickych opatreni ze stra-
ny vldd je jenom dikazem, Ze nemohou obstdt
v oteviené evropské konkurenci, at iz se jednd
0 zaostdvdni v produktivité prdce ¢i v inovac-
nich technologiich." Takové jednani nemu-
ze dopadnout jinak, nez ze ho vzdy zapla-
ti spotiebitel, zdGraznil Tomas Prouza s tim,
ze protekcionistickd opatfeni, jako jsou re-
gulace slev, povinny podil zboZi od tuzem-
skych producentl ¢i stanovovani minimal-
nich prodejnich cen, by vedla jen ke zdraze-
ni a zmenseni vybéru zboZi pro spotiebite-
le. Spolu se zdkazem prodeje za podnakup-

Potravindrsky obzor
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ni cenu jde o opatfeni, ktera v poslednich le-
tech zmifovalo ministerstvo zemédélstvi.

V Cesku podle Prouzy také stale existu-
ji snahy stavét maloobchod do role nepfite-
le ,ndrodnich zemédélsko-potravinarskych"
uskupeni. ,Obvinéni, Ze zahrani¢ni maloob-
chodni spolec¢nosti dovdzi dotované zboZi ze
svych materskych zemi s cilem zlikvidovat tu-
zemské producenty, jsou na hrané konspirac-
nich teorii" uvedl Tomas Prouza. Podle néj
jsou tuzemsti producenti schopni zabez-
pecit sobéstacnost pouze v hovézim mase,
mléce a pivu, pficemz zbytek zékladnich po-
travin je v bilanci vyroby a spotieby deficit-
ni a vétSinou se dale prohlubuje. V pfipa-
dé veprového masa dosahuje sobéstacnost
45 procent, u driibeziho 66 procent a u mas-
la 91 procent.

Nakupy podnicené slevami

Podil rychloobréatkového zbozi prodaného
ve slevé loni stoupl v Cesku o jeden procentni
bod na 56 procent. Jesté v roce 2004 to byla
¢tvrtina. Naopak podil zboZi nabizeného pod
vlastni znackou obchodnich fetézcl zlstal
na 21 procentech, kde se drzi poslednich Sest
let.,,Promocni spirdla se stdle toci a proti loriské-
mu roku jsme pridali jeden procentni bod zdvis-
losti na slevdch,” rekl na konferenci Karel Tyra
ze spolecnosti Nielsen.

Podle néj je cesky maloobchodni trh v po-
rovnani se zadpadnimi zemémi typicky pra-
vé dlouhodobé vysokym procentem zbozi
prodaného ve slevovych akcich a s tim spo-
jenym nizkym podilem privétnich znacek,
coz se méni jen pomalu. Cesko ma pfitom
jednu z nejhustsich siti hypermarkett v Ev-
ropé, prestoze podil hypermarket( loni kle-
sl o tfi procentni body na 37 procent a vratil
se na Uroven roku 2008. ,,Cesi si vice vdZi své-
ho volného casu a nechtéji ho tolik travit naku-
povdnim,” uved| Karel Tyra.

Nejvic je v Cesku supermarketl — 703, je-
jich pocet se od roku 2010 nezménil. Pocet
diskontnich prodejen se zvysil o 60 na 648
a hypermarketli o 47 na 320, naopak pocet
malych prodejen stéle klesa. Malych obcho-
dl s potravinami do prodejni plochy pade-
sat metr( Ctverecnich bylo v roce 2017 cel-
kem pouze 5 464, kdyz v roce 2001 jich pfi-
tom bylo 12 319.

Internetové nakupy rostou

Ptes internet Cesi nejvic kupuji médu, spo-
tiebni elektroniku a vstupenky. Oblece-
ni kupuje on-line 62 procent spotiebitell
a elektroniku 57 procent. Nejvétsi odlisnos-
ti v porovnani s celoevropskym i celosvéto-
vym pramérem je velmi vysoké procento
on-line nakupujicich v segmentu lék{ a vy-

IENIRODINNZ
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jrasno.

Na summitu nechybéla ani firma MP Krdsno z Valasského Mezifici se svymi vyrobky

zivovych doplnkl - az 44 procent ceskych
spotiebitelll nakupuje toto zbozi on-line,
zatimco v Evropé je to 23 procent a celo-
svétové 27 procent.

Elektronické obchodovani se na celo-
svétovém prodeji rychloobratkového zbo-
#i podili ¢tyfmi az péti procenty. Uspésnost
e-commerce se viak po celém svété lisi.V CR
se pohybuje mezi jednim a dvéma procen-
ty, v Némecku je to 0,7 procenta, v Polsku ¢i
Madarsku méné nez jedno procento a v USA
3,3 procenta.

Ve Francii a Velké Britanii naopak pfesahu-
je Sest procent. Premiantem ve svété je Jizni
Korea, kde se pres internet proda 18 procent
potravin a drogerie.

Mastercard Obchodnik roku

Vitanou soucasti Retail Summitu byl dopro-
vodny program, zejména spolecensky vecer,
v jehoz rdmci byli mimo jiné vyhlaseni vité-
zové ocenéni Mastercard Obchodnik roku.

Tato soutéz se konala letos jiz po Sestnac-
té a o pfizen vefejnosti i odbornik{i bojova-
li ti nejlepsi z maloobchodu v celkem dva-
nacti kategoriich. Vitézové jednotlivych ka-
tegorii byli urceni na zakladé vysledka repre-
zentativniho internetového priizkumu spo-
le¢nosti GfK Czech, uskute¢néného na vzor-
ku 2 000 respondentti z celé Ceské republi-
ky. Hodnocenymi parametry bylo spontan-
ni jmenovani prodejny (,top of mind”), mira
loajality zakaznikd k prodejné a dlivéra v ni.

Absolutnim vitézem ocenéni Mastercard
Obchodnik roku 2018 se stala spole¢nost
IKEA Ceska republika, ktera tak obhajila titul
z predchozich péti ro¢nikll soutéze. ,Prodej-
na zvitézila predevsim diky vysoké mite loaja-
lity a davery zdkaznikd,” ekl vedouci rozvoje
obchodu Mastercard Ceska republika a Slo-
vensko Martin Dolejs.

Cenu Mastercard Obchodnik s potravina-
mi 2018 (hypermarkety, supermarkety, po-
traviny) predevsim diky vysoké spontdn-
ni znalosti mezi zdkazniky a jejich davére
v prodejnu ziskal Lidl Ceska republika, dru-
hé misto pripadlo Globusu a na tfetim mis-
té je Kaufland. Cenu vefejnosti obdrzel také
Lidl, jenz obhdjil lorsky titul — o jeho prven-
stvi rozhodli zdkaznici 49 540 hlasy. Na dru-
hé pri¢ce se umistila IKEA s 40 133 hlasy
a na treti TETA drogerie s 39 980 hlasy.

Manifesto market jako zakaznicky
zazitek
Jednou ze specidlnich kategorii byl Zakaz-
nicky zazitek, v némz expertni porota nomi-
novala tii finalisty: Manifesto Market, MOL
Fresh Corner a JIP Vychodoceskd, pficemz
o vitézi rozhodli hlasovanim Ucastnici sum-
mitu. Ti dali nejvice hlast projektu

Manifesto Market, coz je docasny gastro-
nomicky a kulturni market oZivujici opusté-
né a zanedbané misto v centru Prahy. Skla-
da se z 27 kontejner( a nabizi unikatni gas-
tronomické koncepty prednich prazskych
restauratérd uzplsobené jako street food.
Soustiedi se rovnéz na kvalitni ¢esky design
a umeéni, porada filmové projekce, koncerty
a vystoupeni DJs i lekce pfistupné zdarma.
Pro zimni obdobi byl upraven jako vanoc-
ni trh Manifesto Winter Market a podle Pra-
gue City Tourism se stal hlavni atrakci metro-
pole. Iniciatorem Manifesta je americky kraji-
narsky architekt Martin Barry a neziskova or-
ganizace reSITE, jez se dlouhodobé zabyva
zkvalitiovanim verejného prostoru a prosa-
zuje nejlepsi praxi z celého svéta, jak vytva-
fet mésta pfijemna k zivotu. Jedna se o prv-
ni cashless misto v Ceské republice a jedno
z prvnich ve stfedni Evropé.

Text a foto Bohumil Brejzek
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Zdenék Jandejsek:

Europoslanci by méli prosazovat
zajmy Ceského zemeédélstvi

Pri prileZitosti lednového zaseddni Evropského parlamentu doslo ve Strasburku k setkdni
Ceskych europoslancu s delegaci ¢eskych zemédélcu vedenou prezidentem Agrarni

komory CR Ing. Zderikem Jandejskem. Na programu byla totiZ hlavnim tématem agrdrni
politika EU vcetné bodu tykajicich se potravinarstvi.

Preziden Agrarni komory CR Ing. Zdenék Jandejsek

Na to, co bylo pfedmétem jejich vzdjemné-
ho jednani a na dalsi otazky tykajici se ¢eské
zemédélské politiky jsem se prezidenta Jan-
dejska zeptal bezprostifedné po jeho névratu.

»Pane prezidente, v minulych dnech
jste mél v Bruselu jednani s nasimi eu-
roposlanci. S jakym vysledkem?

Z mého pohledu bylo urcité dobre, Ze jsme
se sesli. Europoslanci se totiz malo schazi
jak s vladnimi, tak nevladnimi ciniteli, pro-
toze kdyby to délali, tak by vidéli, jaké jsou
potieby a pozadavky naseho zemédélstvi
a mobhli by jim své konani pfizpUsobit. Z nasi
strany je obrovskd snaha s nimi komuniko-
vat a vysvétlovat, a to nejen nyni kolem hla-
sovani o nové zemédélské politice, aby ko-
ne¢né i néco konkrétniho udélali pro nas
stat v této oblasti. Je to ale slozité, protoze

vétsina poslancl je bez praktickych zemé-
délskych znalosti, takze v fadé véci dochazi
k obrovskym nedorozuménim.

Chtéli bychom proto prosadit u nasich
vladnich predstavitel(, aby nékdo pravidel-
né s europoslanci komunikoval. Mdme v Ev-
ropské unii stalého zastupce, a tak si mysli-
me, Ze by to mél byt zejména on. A mél by
je také svolavat na setkani se zastupci vlad-
nich a nevladnich organizaci. Aby to neby-
lo jako ted, kdy se podarilo realizovat setka-
ni jen diky naSemu Konsorciu nevladnich ag-
rarnich organizaci.

Jednani bylo sice pfinosem, ale pfislo tro-
chu pozdé. Vse by se mélo fesit dopredu
a mélo by to mit néjaky fad. Poslanci jsou
v Evropském parlamentu za nade penize, nds
stat a naSe obcany, tak by méli prosazovat
zejména zajmy nasi republiky a az potom Ev-
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*
* Volby
* do Evropského

* parlamentu

ropské unie, protoze stale jsme samostatny
stat a méli bychom si v EU prosadit to, co je
pro nas relativné v poradku.

P Pfijde vam normalni, Ze ani jeden
europoslanec za Ceskou republiku
neni ¢clenem zemédélského vyboru?
To je velice nenormalni. Ve vyboru pro ze-
médélstvi a rozvoj venkova nemé Ceska re-
publika Zadného ¢lena ze 46 a ani nahrad-
nika ze 45. V minulosti byl ndhradnikem je-
den z poslanci STANu. Byl v nasem podniku
a resil welfare kralik( v podstaté bez odbor-
nych znalosti a informaci. Myslim si, Ze to-
hoto nahradnictvi se s radosti vzdal, protoze
kdyz jsem se ho ptal, pro¢ se tam nechal na-
jmenovat, tak mi fikal, ze to na néj zbylo. To-
hle nejsou kroky nasich europoslanct sprav-
nym smérem.

P Budete néjak pusobit na nové zvo-
lené europoslance, aby se zapojili
do ¢innosti zemédélského vyboru?
Urcité. Mame predstavu a doporucili jsme
i lidi s odbornymi znalostmi a uvidime, zda
se podafi dohodnout se $éfy stran jejich no-
minaci. Byli bychom radi, aby ¢esti poslan-
ci pracovali v zemédélském vyboru a pro-
sazovali pozadavky ceskych zemédélcq,
protoze stav, ktery byl vyjednén pred vstu-
pem CR do EU v roce 2004, nebyl dobry.
A tak i diky vyjednéni jsme na tom jako jed-
ni z nejhr postavenych.

P Jak je to mozné?

Zéklad pro podpory byl sestaven na zékla-
dé vysledka let, kdy byl nejvétsi propad vy-
roby, kdy byly zastaveny exporty a nemél
kdo se postarat o odbyt v Ceské republice.
Ceny spadly téméf na nulové hodnoty, tie-
ba maso krav se prodavalo za 9 korun kilo,
maso bykud za 13 korun. V té dobé, kdy se
témér vibec nehnojila pida, protoze neby-
ly penize, se vzaly priméry a Ceska republi-
ka byla timto velice poSkozena.

P»Pomaha zlepsit tento stav dohoda
dojednand ministrem zemédélstvi Mi-
roslavem Tomanem s europoslancem
Pavlem Pocem, kdy pres jeho kance-
IaF lobujeme v otazkach zemédélstvi?
Vasi otdzku nedovedu posoudit, ale mam
na tuto véc dva rlizné pohledy. S minis-
trem zemédélstvi se dokdzeme ve vétsi-
né véci dohodnout. Komunikace je v po-
fadku. Jiné je to s poslancem Pavlem Po-

cem, ktery se pustil do zemédélstvi, a hlav-
né ochrany rostlin, pti¢emz ma podle nazo-
ru odbornikd nedostatecné znalosti z obo-
ru. Neni mozné brét za bernou minci jen to,
co si ¢lovék precte. Takze tam je pro zemé-
délce velky problém. Uz jsem také upozor-
nil pana ministra, Ze podle zemédélské ve-
fejnosti neni poslanec Poc ten, ktery by mél
nékteré odborné véci redit.

P Jak hodnotite navrh nové zemédél-
ské politiky EU?

Navrh vypadal ze zacatku dost problema-
ticky, protoze finance mély byt zkracené,
coz si myslim, Ze neni rozumné, ale v tom
bych zdsadni problém nevidél. Obrovsky
problém je zastropovani, to vlastné odpo-
ruje zdravému rozumu, odporuje produk-
tivité prace, efektivité, rentabilité, vsem za-
kladnim ekonomickym kategoriim a své-
tovym trend(im. Cim bude podnik mensi,
tim daleko vétsi budou problémy z hlediska
kvality vyroby. (Pozn. red.: u velkych pod-
nik(l by se to zase podstatné dotklo snize-
nych plateb z EU a staly by se nekonkuren-
ceschopnymi).

Ve stanovisku k navrhu spole¢né zemé-
délské politiky se ndm podafilo udélat kus
prace. Sedli jsme se s celym spektrem zemi,
které pristoupily v roce 2004, a dohodli se,
Ze budeme jako nevladni organizace pro-
ti zastropovani. A v3ichni se to snazime pro-
sadit i u vladnich organizaci. Vétsiné z nds se
to povedlo a v pfipadech, kdyz se tato ko-
munikace nepovedla, tak alespon tfeba Ma-
dafi hovofi o dobrovolnosti zastropovani.
Obrovska vyhoda je nyni, kdy Némecko pro-
hlasilo, Ze je proti zastropovani, uz ndm tedy
moc nechybi, abychom méli vétsinu, a véfi-
me, Ze povinné zastropovani nebude.

P Jak je to s otazkou kofinancovani
jednotlivych zemi?

Kofinancovani jednotlivych zemi v ramci
druhého pilite, to znamend, co si stat pfi-
dava k obalce pro rozvoj venkova k tomu,
co dostava z Evropské unie, je dalsi pro-
blém. My médme 35 procent, nejméné je
15 procent, ale Némecko ma témér 60 pro-
cent, stejné tak Holandsko, a Rakousko
ma az 100 procent z rozpoltu své zemé.
Méame narodni dotace, ale vétsina ze sta-
rych zemi EU ma cCtyrikrat az pétkrat vys-
i dotace nez jsou ty nase, to znamena, ze

dochazi k tomu, Ze tady neni Zadny jednot-
ny trh, ale ze staré zemé, které jsou ekono-
micky silné a maji na to, aby nérodni dota-
ce vyplacely, si timhle zpisobem fesi konku-
renceschopnost v Evropé. Staty pfistoupivsi
po roce 2004 si takika vSechny snizuji vyro-
bu a staty plvodni patnactky vyrobu navy-
Suji a délaji konkurenci v ramci Unie a ne na-
venek na trhu s tfetimi zemémi. To odporu-
je jednoznacné tomu, ze se hovoli o jednot-
ném trhu, protoze podle nés zadny jednotny
trh neexistuje.
P Jak se to projevuje v produkci po-
travin?
Velice zdsadné. Ve vepfovém jsme spad-
li na 38 procent vlastni produkce, 62 pro-
cent dovazime. Tim, Ze jsou narodni dota-
ce, o nichz jsem mluvil, tak v podstaté ne-
muzeme byt konkurenceschopni. My jsme
konkurenceschopni v nakladech, ty mame
dokonce nizsi, ale neni ndm to nic platné,
protoze stéty, které pouzivaji dotace, k ndm
zbozi hrnou a tim padem dochdzi u nas
k tak obrovskym poklestim vyroby. Posled-
ni dva roky se pokles zastavil, nejde to ani
nahoru, ani dolu. Je to velmi slozita situace,
protoze pokud to nevyresime, tak se mize
stat, Ze nebudeme mit zadné vlastni vep-
rové, drlibez, vajicka a dalsi komodity. Mu-
sime se proto branit. VSechny tyto problé-
my jsem pfi mém jednani s poslanci v Bru-
selu nastinil a velice jsem se utkal s panem
Pavlem Telickou, ktery je jednim z téch, kte-
fi vyjednavali v letech, kdy jsme vstupova-
li. A vysledky vyjednavéni hodnoti nejen ze-
médélska verejnost velice negativné.
P Zminil jste vepfové maso, jak jsme
na tom v ostatnich komoditach?
Co se tyka vajicek a drabeziho masa, tak se
pohybujeme v sobésta¢nosti mezi 57 az
63 procenty, coz znamen4, ze dovazime ko-
lem ctyficeti procent téchto komodit. Ho-
véziho masa mame dostatek, ale jen pro-
to, Ze v roce 1990 byla ro¢ni spotieba 26 kilo
a dnes je jenom kolem 7,8 kilo na obyvatele.
Tim, ze je hovézi drazsi a nasi lidé jsou spofi-
vi a v podstaté ho nekupuji nebo ho kupu-
ji velice ojedinéle, jsme sobéstacni. Produk-
ci syrového mléka ¢astecné vyvazime a tim
vznikd dojem, Ze jsme v této komodité sobé-
stacni. Neni to vSak pravda, vyvoz stimulu-
je hlavné zéjem zahrani¢nich mlékéren, spo-
lehlivost vzajemné spolupréce a garantova-
nd vyssi cena za produkci. Sobéstacni jsme
tedy asi jen na 85 procent, protoze dovoz
mlécnych vyrobkd, kdyz se prepocte na mlé-
ko, je podstatné vyssi, nez je mnozstvi syro-
vého mléka, které vyvazime. Pfesto v uzitko-
vosti hospodaiskych zvifat, zejména v pro-
dukci mléka, masa a vajec, jsme na tom pod-
statné lépe nez vétsina zemi.

Text a foto Bohumil Brejzek
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Dvoji kvalita potravin

Dita Charanzova
Zena, kterd hybe Bruselem

Dita Charanzova se v Evropském parlamentu vénuje
tfem hlavnim oblastem: ochrané spotrebitele, digitalni
ekonomice a oblasti mezindarodniho obchodu. Jako
mistopredsedkyné Vyboru pro vnitini trh a ochranu
spotrebiteli (IMCO) se zabyva mj. moZnostmi rozvoje
digitdlniho prostredi v EU — nejen pro spotrebitele

a obchodniky, ale i pro komunikaci obcana se statni
sprdvou, nebo pro snadnéjsi online pristup k verfejnym

informacim pro handicapované obcany.

P Pani poslankyné, co si mizeme pod
pojmem ochrana spotfebitele pred-
stavit?

Ochrana spotiebitele je velmi Siroké téma,
fesime ho nejen ve fyzickém svété, v némz
Zijeme, ale i v on line prostfedi, protoZe celd
fada spotrebitelll se pfesouva na web. Sna-
zime se, aby spotiebitel mél stejné zaruky,
ale aby zaroven vice vnimal rizika, které on-
line prostredi pfindsi.

P Jaké nejdiilezitéjsi téma v této sou-
vislosti vidite ve vztahu k Ceské repub-
lice?

Zcela jisté je to dvoji kvalita potravin, coz
bylo dlouho téma Cechil a Slovak, a také
obyvatel nékterych dalSich zemi vychod-
ni Evropy, Evropskd unie ale tohle téma
vibec nechtéla slyset. Takze jestli se nam
tady néco povedlo, a jsem rada, Zze jsem
byla u toho, je to, Ze uz se nebavime, jest-
li je to problém, ale jak ten problém co nej-
rychleji vytesit. Ze se nam podafrilo pro-
blém, ktery jsme neuspésné tesili v CR, do-
stat do agendy EU. Sdm predseda Komise
Jean-Claude Juncker tekl, ze neni mozné,
abychom méli dvé kategorie spotiebite-
10 a aby spotfebitelé tfeba v CR méli zbo-
zi, které je kvalitné horsi, md jiné slozeni
a mnohdy je jesté drazsi nez to, které se da
sehnat na zapad od Ceské republiky.

P Dafi se vam jednat i s vyrobci a do-
davateli?

Ted' sedime s konkrétnim navrhem, prokou-
sdvame se legislativou, ddvame dohromady
jednotnou metodologii, abychom méli ob-
jektivni kritéria jak fici, ze ten produkt vy-
kazuje zndmky nekalé praktiky, Ze ma pros-
té stejny obal, stejné znaceni, ale slozeni je

jiné. Pevné doufam, ze tak jak se nam to ted’

tady podafilo rychle dostat do procesu,
aby nam vznikla nové pravidla, abychom
odstranili dvoji kvalitu z regdll a pultd, ze

Ing. Dita Charanzovd, PhD.

» Narozena 30. dubna 1975
v Praze.

= Vystudovala VSE v Praze
a Diplomatickou akademii
v Madridu.

= V roce 2014 byla zvolena za ANO poslankyni Evropského
parlamentu, kde zastdva mj. funkci mistopredsedkyné Vyboru
pro vnitini trh a ochranu spotrebitelu. V roce 2016 obdrzela jako
prvni ¢esky europoslanec prestizni Cenu poslanct Evropského
parlamentu. O rok pozdéji byla serverem Politico.eu vyhldsena

v ov s

jednim ze 41 nejvlivnéjSich poslancu EP a zafazena mezi dvacitku
nejvlivnéjsich Zen, které ,hybou Bruselem” (Women who shape
Brussels 2017). V roce 2018 byla zvolena mistopredsedkyni
ALDE Party. V témZe roce skoncila podle ¢eského Forbesu v prvni
desitce Top 100 ceskych nejvlivnéjsich Zen.

» Hovofi anglicky, francouzsky, Spanélsky a rusky.

= Se svym partnerem ma dcery Sophii a Miu.

» V nadchdzejicich volbach do Evropského parlamentu je leaderem

kandiddtky ANO.

to brzy spotiebitel uciti na vlastni kizi. To je
pro mne nejdulezitéjsi, proto jsem i celou
dobu nabddala, aby vedle legislativniho
procesu, ktery bézi a néjakou dobu bude
jesté trvat, jsme vedli jednani at uz s vyrob-
ci, dodavateli, fetézci, abychom je dosta-
li k jednomu stolu a aby oni sami pochopi-
li, Ze je v jejich zajmu k tomuto tématu pfi-
stoupit vécné a zacit ho fesit.

P> Jak se dafi testovat vyrobky v otazce
dvoji kvality?

Evropskd komise odstartovala minuly rok
prvni sbéry informaci, testovani vyrobk( na-
pfi¢ EU. Mdme néjaké prvni udaje, vysled-
ky bychom méli znat béhem prvni polovi-
ny tohoto roku. Nebylo to Uplné jednodu-

ché, protoze jsou zemég, které tyto problémy
nemaji, museli jsme zaktivizovat i spotiebi-
telské organizace v ¢lenskych statech, ale co

je dobré, ze vsech 28 ¢lenskych statl uz ted

sedi u jednoho stolu a snaZi se to fesit.
»Ten problém je typicky pouze pro
potraviny anebo se vyskytuje i u spo-
tiebniho zbozi?

Nejvic se samoziejmé bavime o potravi-
nach, ale fikdme, Ze bychom to neméli vzta-
hovat pouze na potraviny, nebot vime z né-
kterych testu, Ze dvoji kvalita mGze byt na-
priklad u pracich praskd. To znamena, chté-
li jsme, aby dvoji kvalita nebyla jen u potra-
vin, ale aby ten termin sdm o sobé byl ozna-
¢en jako nekald praktika.
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P Jak se v ochrané spotiebitele mize
odrazit digitalizace?

Digitalizaci z hlediska ochrany spotfebite-
le vidim spise v tom, Ze trendy ve spolec-
nosti jsou takové, ze ¢im dal vice nakupuje-
me pres internet. Hodné z nés si i vyzkouse-
lo, co se stane, kdyz nejsme spokojeni s tim,
co jsme si koupili, chceme to vyménit a na-
jednou zjistujeme uskali. Ze jsme si to tieba
objednali ze serveru, ktery nechce vzit zod-
povédnost za produkt, ktery ndm poslal.
Mnoho lidi nakupuje i za hranicemi Ceska,
je tady cela rada server(, které nabizi zbo-

#i napriklad z Ciny. A tady se opravdu do-
stdvame do novych vod, kdy ta nase tradi¢-
ni ochrana spotrebitele ve fyzickém svété
Uplné nefunguje a musime nastavit pravi-
dla hry, at uz legislativu, tak jednotlivé po-
stupy, které by mély dodrzovat i organy, jez
dohlizi nad trhem, aby to opravdu odpovi-
dalo moderni dobé.

Mohla byste uvést néjaky konkrétni
pfiklad, kterym jste se v posledni dobé
zabyvali?

Napfiklad jsme fesili otazku medu, ktery pa-
tii k jedném z nejvice falSovanych produktt

na svété. V Evropé bohuzel evropsky med
ma tendenci mizet, pficemz ddvody jsou
rzné. At uz proto, Ze vymira generace vce-
lafQ, nebo Ze je tady celd fada nemoci, jimiz
jsou veely napadeny. Dostavame se do si-
tuace, kdy bych chtéla, aby Evropa vice po-
mahala evropskym vcelaiim i formou do-
taci, protoze jak rekl Albert Einstein, pokud
vymre vcelstvo, tak v horizontu nékolika let
vymre také lidstvo. Kvalitni ¢esky a evrop-
sky med byl jednim z témat, na nichz jsem
se osobné podilela.

Bohumil Brejzek

Ceskygch 100 nejispsinsijsich
firem na Prazském hradé

Celkem devét potravinarskych firem bylo mezi stovkou nejispésnéjsich v anketni soutézi
Ceskych 100 nejlepsich. Skoda Auto vyhrdla podevité za sebou. 23. ro¢nik byl tradi¢né
vyhld$en na Prazském hradé a béhem slavnostniho vecera se ve Spanélském séle preddvaly
diplomy. Cilem soutéZe je zviditelnit a ocenit Ceské firmy, které dosahuji vynikajicich
vysledku. Druhd letos skoncila energetickd spolecnost CEZ, treti pak zemédélskd

a potravinarska skupina Agrofert, kterd si polepsila ze Sesté pozice. SoutéZ formou ankety
organizuje jiZ od roku 1996 spolecnost Comenius.

Na galaveceru byly ocenény spolecnos-
ti a instituce v osmi oborovych katego-
riich, nechybéli ani zemédélci a potravina-
fi. Cenu ziskalo i deset mimoradnych zZen
a Sest muzl v kategoriich Lady Pro a Gen-
tleman Pro.

Jedinym méritkem kone¢ného umisténi
firmy v anketé je ¢etnost nominaci od vy-
branych odbornikd. Navrhy musi splfiovat
tfi omezeni: firma je zaregistrovana v tu-
zemsku a v Cesku také plati dan&, ma nej-
méné 20 zaméstnancl a jeji obrat za po-

vvvvvv

onl korun. Podstatou vyhodnoceni sou-

Mezi stovkou nejlepsich
byli i potravinari
Na 3. misté se umistil Agrofert,a.s,

na 5. Karlovarské mineralni vody
a.s., na 20. Agrotrade a.s.,

na 24. Boneco a.s.,na 34. Bohemia
sekt s.r.o., na 37. Maso uzeniny
Pisek, a.s., na 38. Xaverov.a.s,

na 61.Rudolf Jelinek a.s.

na 89. Zemédélské druzstvo
Vsestary

téZe je soucet nominaci na vyplnénych
a do Comenia navracenych dotaznicich,
kterych ve spolupréci s Hospodaiskou ko-
morou CR letos rozesilame 25 000 kus(.
Den D" zacal dopoledni konferenci ,Kli-
Cové faktory Uspéchu’, aby v pozdnim od-
poledni pokracoval slavnostnim galavece-
rem. Na pédiu Spanélského salu byly pre-

dany diplomy predstavitelim vrcholné de-
sitky ze stovky nejlepsich spole¢nosti roku
2018. Zavérecnou a z pohledu ucastnikl
velice pfijemnou ¢&ésti je vzdy velka recep-
ce, kterd tradi¢né byva vysoce cenénym
kulinafskym zdazitkem i pfrilezitosti pro
mnoha zajimava setkani.

Eugenie Linkova
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Dvoji kvalita potravin

Katerina Konecna
Palmowy olej likviduje nasi planetu

KaZdou hodinu zmizi kvili plantaZim na péstovani palmy
olejné tii kilometry ctverecnich destného pralesa. Ceskd
europoslankyné Katerina Konecnd stoji jiZ nékolik let v cele
iniciativy Evropského parlamentu, ktera ma pouzivani

Ing. Katefina Kone¢na

Narozena 20. ledna 1981

v Novém Jiciné.

Absolventka Ekonomicko-
spravni fakulty a Pravnické
fakulty Masarykovy univerzity
v Brné.

Od roku 2014 poslankyné
Evropského parlamentu.

V dubnu 2018 se stala
mistopredsedkyni KSCM.

V nadchadzejicich volbach

do Evropského parlamentu je

leaderem na kandidédtce KSCM.

Vdand, ma triletého syna.

palmového oleje zamezit.

P Dlouhodobé se zasazujete o zdkaz
palmového oleje. V roce 2017 schva-
lil Evropsky parlament vasi zpravu
o Skodlivosti palmového oleje a o jeho
vlastné zbytec¢nosti s nasi spotiebou.
Jaky je vyvoj v této otazce?

Ne tak pozitivni, jak bychom si predstavo-
vali. Zpréva neni legislativni akt, takze jsme
se snazili v rdmci vyjedndvani o biopalivech
ji dostat do legislativnich aktd. Evropsky
parlament dokonce schvalil, aby byl palmo-
vy olej vynat do roku 2021 z biopaliv, kde
je jeho nejvétsi a nejzbytecnéjsi spotieba.
Jak to ale vypad4, dojde k posunuti data az
na rok 2030, coZz mne velmi mrzi, protoze je
to mala véc, kterou mizeme udélat pro Zi-
votni prostiedi a pro plice nasi planety. Bo-
huzel je zde ale velkd nelibost ze strany né-
kterych clenskych statt a také staty jako In-
donésie a Malajsie vyvijeji neskutecny tlak
na evropskou Komisi. Je evidentni, Ze se
tady hraje velka diplomaticka hra, ale chté-
ji-li byt asijské staty nasimi partnery, méli by
respektovat rozhodnuti jediného voleného
orgdnu a to je Evropsky parlament. V kaz-
dém pfipadé toto téma bude nadale jed-
nim z velkych témat i pro novy parlament,
jelikoz nékteré politiky EU maji neblahy vliv
na odlesfiovani, coz neni mozné pripustit
u celku, ktery tak silné podporuje Parizskou
dohodu a Cile udrzitelného rozvoje OSN.

P Jak je to s vyuzivanim palmového
oleje v potravinarstvi?

V nasi zpravé jsme uvadéli, ze by méla Ev-
ropska komise pfipravit ndvrh univerzalni-
ho jednotného znaceni, kdy by spotrebitel
mohl jednoduse zjistit, zda potravina ob-
sahuje palmovy olej. Velké pozitivum vi-
dim v tlaku samotnych spotiebiteld. Dnes
uz to vidime na radé potravin, u nichz sami
vyrobci piSou, Ze jsou bez palmového ole-
je, protoze védi, ze je to néco, co spotrebite-
|é nechtéji a zvysuje jim to prodejni hodno-
tu. Vyvoj se tedy ubird dvéma cestami, pfi-
¢emz je treba, aby spotiebitel byl alespon
informovan, ze vyrobek obsahuje palmovy
olej, coz by mohlo mit odrazujici hodnotu.
Ukdzka toho, ze kdyz mate moznost kou-

pit si dva vyrobky, jeden s palmovym ole-
jem a druhy bez, tak radéji sdhnete po tom,
ktery ho neobsahuje. Koupi vyrobku s pal-
movym olejem likvidujeme nasi planetu
a myslenka, Ze pridavani palmového ole-
je do biopaliv planeté pomuze, je napros-
tou chimérou.

P»Vybor pro zivotni prostiedi, vefej-
né zdravi a bezpecnost potravin, je-
hoz jste ¢lenkou, soustieduje pozor-
nost i k otazce plytvani potravinami.
Vy sama vyzyvate, aby cil snizit plytva-
ni do roku 2030 o polovinu byl zavaz-
nym, ne jen doporuc¢enym.

Plytvani potravin je jedno z témat, které-
mu se hodné vénujeme, je to obrovsky pro-
blém. Vzdyt kazdoro¢né vyhazujeme v ram-
ci Evropské unie na jednoho obyvatele
120 kilogram potravin a to je skutecné si-
lené ¢islo, zvlasté kdyz vime, kolik lidi ndm
v rdmci EU hladovi. A to se nebavime vibec
o celém svété.

Vezméte si, Ze jen v Ceské republice pFi-
blizné milion lidi nejenom, ze hladovi, ale
Zije na hranici zivotniho minima, tak si do-
vedete predstavit, kdybychom jim uméli ty
prebytecné potraviny dat, Ze by se jim Zilo
mnohem lépe a prostredky by pouzili tfeba
na léky nebo détské krouzky nebo mozna
na zimni boty pro déti, protoZe i na né tyto
rodiny velmi ¢asto nemaji.

Vsichni bychom se méli zamyslet, jak
to zafidit jinak. Hodné zalezi na oznacovani.
Mam na mysli minimalni trvanlivost a po-
jeti minimalni trvanlivosti, zda opravdu by
nestalo za to u nékterych potravin, kde ne-
hrozi bezpecnostni riziko pfi uZiti, vysvét-
lit obcandm, Ze nemuseji potraviny vyho-
dit. Vzdyt tfeba téstoviny jsou pozivatel-
né i ve chvili, kdy je mésic prosla IhGta. Jed-
na se vétsinou o trvanlivé potraviny, nebu-
de se to tykat napfiklad mlé¢nych vyrob-
kd ¢i masa. Je zjevné, Ze informacni kampa-
né snazici se udélat v tomto pfipadé osvétu
zatim i pres veskerou snahu stdle selhdva-
ji. Z druhé strany plytvaji potravinami i sa-
motni vyrobci. Pfijali jsme proto fadu na-
vrh( a budeme chtit po Komisi, aby se nad
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nimi vazné zamyslela a aby udélala nékte-
rd jednoduchd opatieni, jez by mohla po-
moci. Jednalo by se tfeba o vyslovné povo-
leni danovych vyjimek v ramci darovani po-
travin. To je dalsi véc, ktera se ukazuje jako
problematicka.
P Podafilo se vam také prosadit kritic-
kou zpravu vyboru ENVI ohledné dvoji
kvality potravin obsahujici fadu vasich
vlastnich pozménovacich navrhi vcet-
né zdkazu dvoji kvality potravin u jidla
pro malé déti. Bylo to obtizné?
To, Ze se podafrilo dostat do textu, Ze se vU-
bec nepfipousti dvoji kvalita potravin u vy-
robkl pro déti, povazuji za velké vitézstvi.
ProtoZze Komise dlouhodobé fika, Ze jsou
rizné preference spotiebitelll v jednotli-
vych zemich a Ze firmy vlastné nic tak zlé-
ho nedélaji. Naproti tomu ja tvrdim, ze malé
déti nemaji preference, ani v chuti, vini
¢i ¢imkoliv jiném. A¢ bych si to nemyslela,
tak to bylo neskutecné slozité mym kole-
glim vysvétlit, ale povedlo se to. Jako mat-
ka triletého ditéte mohu konstatovat, ze ne-
chapu dlivod, proc u sklenicky vyZzivy od té
samé znacky koupené v Némecku je sedm-
desat procent lososa a v Cechach ¢tyficet
procent. Jsou to Uplné nesmysly, s nimiz vy-
robci argumentuji, a je dllezité, abychom
tomu dokazali zabranit. Nejsou to vsich-
ni, zndm mnoho poctivych vyrobcU. Jsou
to predevsim ¢&esti vyrobci, ktefi vyrabi pro
cely svét, pro celou Evropu a jsou schop-
ni se stejnou kvalitou vyrabét pro viechny.
Pro¢ tedy nemUzeme mit vyrobce ze zapad-
ni Evropy, ktefi to také tak budou vyrabét?
Bohumil Brejzek
Foto archiv Katefiny Kone¢né
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Budéjovicky Budvar
loni vyvezl rekordni

objem piva

Budeéjovicky Budvar, n. p.,
loni vyvezl nejvice piva

ve své historii. Objem
vyvozu se meziro¢né zvysil
085% nat075 000
hektolitri. Pivovar tim
potvrdil pozici druhého
nejvétsiho ceského exportéra
s podilem na celkovém
Ceském vyvozu 21 %.
Narodnimu pivovaru se dari
vyvoz zvySovat dlouhodobé
— béhem poslednich 10 let se
export zvysil témé¥ o 85 %.

Budéjovicky Budvar loni vyvazel do 79 ex-
portnich teritorii. Vice nez 90% objemu ex-
portu tvoril svétly lezak,Budweiser Budvar’,
ktery se v nékterych zemich prodédva pod
znackami ,Budéjovicky Budvar” nebo ,Cze-
chvar”. ,Nejvice budvarského piva i loni smé-
rovalo do Némecka, kde se navic podarilo do-
sdhnout nového historického rekordu,” fika
Ing. Mgr. Renata Pankova, vedouci oddéle-
ni exportu z Budéjovického Budvaru. Me-
ziro¢ni nardst prodeje v Némecku cinil té-
méf 6%. ,Skokanem roku podle hodnoto-
vych ukazatelt se stalo Svédsko, které pat-

daného piva se tam mezirocné zvysil témér
0 80 %. Velmi nds potésil i vysledek ve Spo-
jenych arabskych emirdtech, kde jsme pro-
dej zdvojndsobili. Tento region se ukazuje

Octoberfest Chile 2018
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Budvar nechybr ve svété na prestiZznich
veletrzich, oba snimky jsou toho diikazem

byt nejen ndroc¢nym, ale pro nase pivo i vel-
mi zajimavym. V roce 2018 se pivovaru také
podatrilo realizovat historicky prvni doddv-
ky piva do Bahrajnu, na Bermudské ostrovy
a do Senegalu. Po nékolika letech byl obno-
ven export do sedmi zemi - napr. do Angoly,
Albdnie ¢i Irdku.”

Veskeré pivo z Budéjovického Budvaru
se vafi vyhradné z ceskych surovin pouze
na jediném misté — a to ve varné v Ceskych
Budéjovicich — a v souladu s podminkami
pro Chranéné zemépisné oznaceni.

Eugenie Linkova

obzor




Dvoji kvalita potravin
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Olga Sehnalova: Legislativa
proti dvoji kvalité do voleb zrejmé
nebude, ¢ekdme na c¢lenské staty EU

Europoslankyné Olga Sehnalovd problém dvoji kvality, zejména potravin na vnitinim trhu
EU, poprvé predstavila v Evropském parlamentu jiZ v roce 2011. Od té doby usporddala
nékolik testovani a ochutnavek potravin a prilakala k tématu pozornost evropskych instituci.
Letos v lednu Evropsky parlament prijal revizi smérnice o nekalych obchodnich praktikach,
kdy autorkou ndvrhu zakazujicimu dvoji kvalitu a poZadujicimu jasné oznaceni vyrobku

byla pravé ona.

Sedim s doktorkou Sehnalovou v jeji kance-
1aFi ve Strasburku a hovofime o tom, jaky je
posledni vyvoj v otazce dvoji kvality.

»Pani doktorko, Evropsky parlament
pravé schvalil revizi smérnice o neka-
lych obchodnich praktikach. Co bude
nyni dal?
Evropsky parlament ma splnéno. Ja jsem se
svoji verzi smérnice kolegy v Evropském par-
lamentu presvédcila a nyni jsou v legislativ-
nim procesu na fadé clenské staty. Téch je
tfeba se ptat, co chtéji servirovat evropskym
- a tedy i ¢eskym - spotfebiteldim. V Ces-
ké republice konkrétné ministryné pramys-
lu a obchodu, ktera vyjednava za Ceskou re-
publiku. Jeji vyjadieni rovnéz postradame.
Jsme ve fazi, kdy Evropsky parlament svou
souhlasenou nemaji. Vybor pro vnitini trh
a ochranu spotebitelt Evropského parla-
mentu se nedavno shodl na zédkazu dvoji
kvality a upravil pdvodni navrh Evropské ko-
mise do prisnéjsi varianty. Pfijal znéni, pod-
le kterého ma byt dvoji kvalita jako takova
zafazena na seznam nekalych obchodnich
praktik. Problém resili také ministti zemédél-
stvi, jejich zasedani ale bylo spiSe orientacni.
Oni totiz nebudou ti, ktefi o tomto textu bu-
dou rozhodovat.
P Nyni se tedy rozhoduje v Radé. Jak
to probiha?
V Radé je zapletka takova, Ze kazdého pul
roku hlavniho vyjednavace déld zastup-
ce jiné ¢lenské zemé, tomu se fika takzva-
né predsednictvi. V druhé poloviné lornské-
ho roku to bylo Rakousko, ted prevzalo Sta-
fetu Rumunsko. Rakousko pfi projednava-
ni navrhlo, protoze dvoji kvalita byla zjisté-
na i tam, byt v té opacné verzi, pasaz o dvoji
kvalité potravin uplné vypustit. Coz vyvolalo
docela velkou vinu nevole ve statech stredni
a vychodni Evropy, nicméné Rakousko s tou-
to verzi opoustélo predsednictvi. Praci pre-

MUDr. Olga Sehnalova

= Narozena 25. fijna 1968 v Krom

Mo

erizi

» Absolventka lékarské fakulty Masarykovy univerzity v Brné.

= Poslankyné Evropského parlamentu za CSSD od roku 2009.

Pusobi ve Vyboru pro vnitini trh a ochranu spotfebiteli (IMCO)
a Vyboru pro dopravu a cestovni ruch (TRAN). V EP se predevsim
dlouhodobé vénuje ochrané spotrebitele.

= V roce 2017 ji prestizni bruselsky zpravodajsky server Politico.eu
zaradil do pFehledu osobnosti, které v roce 2018 nejvice ovlivni
vefejnou debatu v Evropé a zasdhnou do mezinarodniho déni.

= Hovoii anglicky, némecky, francouzsky a rusky.

» Ve volbach do Evropského parlamentu v kvétnu 2019 kandiduje

na 2. misté kandidatky CSSD.

vzalo Rumunsko a snazi se uvedenou pa-
saz vratit zpatky. Velmi ocenuji jeho pfistup,
kdy - snad kvli spolecné zkusenosti - téma-
tu dvoji kvality vyrobk( vénuje pozornost.
Byla jsem prvni, kdo toto téma do Evrop-
ského parlamentu pfinesl a ze svého mno-
haletého boje rovnéz nepolevim. Uz jen, ze
se o tomto problému, ktery pocituji zejmé-
na stfedo a vychodoevropsti spotiebitelé,

hodné mluvi, je tfeba vnimat jako velky tlak
na prostiedi, aby se od této praktiky upus-
tilo. Cesti spotrebitelé nejsou spotiebitelé
druhé kategorie.

Jakmile se na textu Rada shodne a bude
mit svou verzi odhlasovanou stejné jako Ev-
ropsky parlament, tak se pujde do tzv. tfi-
strannych vyjednavani, pfi nichz Evropska
komise, Evropsky parlament a Evropskd rada
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budou hledat kompromisni text. Jak vidite,
neni to nic jednoduchého, legislativni pro-
ces od zacatku az do pfijeti vysledného z&-
kona je zdlouhavy a velmi komplikovany.
»Mohlo by se i stat, Ze pasaz o dvoji
kvalité vypadne?

Jiz v prosinci lofského roku jsem upozor-
rovala, ze se to stat maze. Parlament musi
podle mych zkusSenosti jit do vyjednava-
ni s co nejtvrdsi pozici, zastupci vychodnich
zemi se nesmi nechat zatlacit, aby dvoji kva-
lita z Upravy vypadla. Musi také usilovat o co
me bavit o néjaké stfedni cesté, kterd zfej-
mé nebude Uplné stoprocentné optimal-
ni, ale myslim si, Ze to bude Uspéch mozné-
ho, co se dosahlo. Kdyby to skoncilo tim, ze
Rada tu pasaz zcela vypusti a Evropsky parla-
ment pljde s néjakou velmi osekanou verzi,
tak by pro mne byl vysledek velikym zklama-
nim a dala bych to hlasité najevo.

P Da se vysledek néjak odhadnout?
Ted se bavime o tom, jak presné legislativa
bude vypadat a jak bude vymahatelnd pro
dozorové organy. Vysledek piimo predjimat
nemohu, vzdy jsem byla docela opatrnd v ta-
kovych velmi optimistickych vizich, kdy uz
to bude a ze uz se ndm vsechno povedlo,

protoze vim, co tyto slozité procedury zna-
menaji a Ze opravdu kazdé slovo, o némz se
jedna, maze mit velky dopad.

P Jak to vypada s testovanim potravin?
Pokrocilo se uz vtomto sméru?

Zacalo se testovat. Existuje ale nékolik ev-
ropskych instituci, jez stoji mimo plsobnost
Evropského parlamentu, rlizné expertni sku-
piny, kde se vzdy musite ptét, odkud se tam
experti vzali a pro¢ jsou tam pravé ti a ne
jini. Experti vytvofili nejprve spole¢nou me-
todiku testovani, kterd méla vyjit vstfic vy-
hradam primyslu pfi rznych testech, kdy
se mluvilo tfeba o tom, Ze se srovnavaji ne-
srovnatelné véci. Tak se vytvarela tzv. spo-
le¢nd metodika, k niz mam razantni vyhra-
dy, do téchto skupin ale bohuzel Evropsky
parlament nema pfistup, mohu to tedy pou-
ze konstatovat.

A ptat se, pro¢ tato metodika nepokry-
va véechny druhy potravin? Pro¢ jsou né-
které potraviny pfedem z testovani vylouce-
ny? Jak se ma docilit pozadavku, Ze vSechny
musi mit stejnou dobu expirace, kdyz to jako
spotiebitel nemam nejmensi Sanci ovlivnit?
A Ze vlibec pred tim, nez se zacne testovat,
je tfeba se zdvofile vyrobce otézat, zda se
jednd opravdu o stejny vyrobek. Jakoby se

museli inspektofi Ceské obchodni inspekce
nejprve povinné pred kontrolou ptat.

Podle uvedené metodiky se zacalo pod
hlavickou Evropské komise testovat. Prvni
vysledky uz Komise m4, ale zatim nadm je ne-
sdélila, pfitom plvodné mély byt predstave-
ny do konce roku.

P Se svoji zpravou pfislo i Vysoké forum
pro fungovani potravinového fetézce.
Férum se zabyva rlznymi aspekty dodava-
telsko-odbératelskych vztah(. Jednim z je-
jich témat byla také dvoji kvalita a jakasi do-
poruceni, jak dvoji kvalitu posuzovat, pfikla-
dy tak zvanych opravnénych ddvodd, kdy
ma byt dvoji kvalita pfipustna. Musim fici, ze
vystupy tohoto féra byly pro mne natolik ne-
pfijatelné, Ze jsem o tom jednala i se zastup-
ci ¢eského ministerstva zemédélstvi. Diky
i jejich postoji, spole¢né se Slovenskem, Ma-
darskem a dalSimi zemémi bylo pfijeti zavé-
rii féra odmitnuto, coz si myslim, Ze bylo vice
nez zdhodno, protoze zde byly snahy od-
kazovat na tento dokument, jenz je z mého
pohledu silné Ucelovy. Je problematické vy-
stupy féra povazovat za dokument, ktery by
mél mit relevanci pro soucasné probihaji-
ci legislativni proces. To je velice pochybné.
Text a foto Bohumil Brejzek

Pojisteni podnikatelit FORTEL,
jednoduchost a variabilita v jednom

Také potravinarskym firmam je Hasic¢ska vzdjemnd pojistovna schopna nabidnout adekvatni
pojisténi. Je to jak pojisténi majetku, tak i pojisténi odpovédnosti za skodu. Toto pojisténi
na miru oceni zejména mensi podnikatelské subjekty Zivnostnikui.

° HRSIISKA
‘VZRJEMNA
POJISTOUNA, ns.

wd
Obchodnr feditelka — Ing. Vladimira Ondrakovd

LAt Uz jde o jakékoliv pojisténi Hasicské vzad-
jemné pojistovny, vzdy jde o pojisténi, které re-
flektuje pozadavky klienta na jednoduchost
a prehlednost pri sjedndni pojistné smlou-
vy. Tyto pozadavky byly zohlednény zejména
u pojisteni podnikatelt FORTEL, které je urceno
predevsim pro drobné podnikatele, ktefi chtéji
délat svou prdci a vydéldvat a ne se topit v pa-
pirech a hldsenich. Jejich pracovni c¢innost je
jednoduchd a prehlednd a tak potrebuji i jed-
noduché a prehledné pojisténi. Takové, které
sjednaji snadno a rychle a pfitom takové, které
mdZe pruzné reagovat na zmeény v jejich pod-
nikdni. Presné toto splriuje pojisténi FORTEL,"
fika reditelka Ing. Vladimira Ondrékova. Toto
pojisténi se vyznacuje jednoduchym sjedna-
nim pojistné smlouvy a velkou variabilitou.
Drobni podnikatelé tak mohou pojistit pre-
devsim ta rizika, kterd jejich podnikani ohro-
2uji nejvice, a samoziejmé neni problém pfi-

pojistit dalsi rizika podle toho, jak se jejich
podnikani rozviji. Samoziejmou soucasti po-
jisténi Fortel je vedle pojisténi majetku také
pojisténi odpovédnosti, které je opét velice
variabilni a o které je ve sfére drobného pod-
nikani citelné nardstajici zajem.
,Samoziejmé je Hasicskd vzdjemnd pojis-
tovna schopna pojistit i velké zpracovatele,
predevsim na klasickd nebezpeli jejich pod-
nikdni jako je zdkladni Zivelni pojisténi — po-
zdr, vybuch, pfimy uder blesku,” fika Ing. Vla-
dimira Ondrdkova a vycet dopliiuje i o sdru-
zené zivelni pojisténi obsahujici Sirokou Ska-
lu nebezpedi. ,Samoziejmosti je i pojisténi od-
poveédnosti za skodu,” dodava. Sjednat takové
optimalni pojisténi podnikani mize vypadat
slozité, ale HVP se snazi tomuto segmentu
zakaznik( vybér pojisténi usnadnit, ackoliv
jejich naroky a potieby jsou specifické a vel-
mi individualni. (1i)
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Ceské maso

Kdvy dojde ke skutecnému srovnani
podpor v jednotlivych zemich EU?

Neni'to tak dlouho, co Ing. Josef Kubis, Feditel Agro Jesenice a viceprezident AKCR velmi precizné,
jak je jeho zvykem, charakterizoval castecné i v Cislech Ceské zemédélstvi. Mimo jiné vysvétlil,
proc nds vysledky rostlinné a Zivocisné produkce radi na pFedni mista v Evropé, ale i ve svété.
Whnosy obilovin byly vloni kolem 6 tun z hektaru, fepky 3,5 tun, cukrovky 80 tun, dojivost krav
pres 9 tisic litrii za rok, dari se ziskat 29 selat na prasnici a dennfi priristky ve vykrmu vepri
jsou pres 90 dkg. ,KdyZ se ale podivime na celkovou produkci ceského zemédélstvi, tak jsme
se propadli skoro o 100 let nazpatek, na zacatek tricatych let minulého stoleti. Dnes celkovd
zemédélska produkce dosahuje jen 81 % tirovné roku 1936,“ pripomenul Josef Kubis.

Prodejna roku, toto ocenéni'v soutéZi nékolika krajti
ziskaly Jatky Cesky Brod a.s. s prodejnou u zavodu.
Richard Hrdina je na snimku s diplomem.

Mezi sto nejlepsimi firmami v CR byly predloni
i Jatky Cesky Brod a.s. Na snimku je Richard
Hrdina na slavnosti ve Spanélském séle Prazského

Na konferenci Svazu zpracovatelti masa CR je Richard
Hrdina s docentem MVDr. Ladislavem Steinhauserem,
mayjitelem masokombinatu v Tis$nové.

Pro¢ tomu tak je a kdo za to nese odpo-
védnost? ,Odpovédnost nese celd spolec-
nost a vsechny polistopadové viddy. Tim, Ze
spole¢nost ddvd do zemédélstvi dotace, tak
také nastavuje pravidla hry a zemédélci se
jen prizplsobuji. A tak, kdyz se zacala pod-
porovat nevyroba, vétsina se prizptsobila
a ztrdtové vyroby, jako je celd Zivocisnd vy-
roba, ovoce a zelenina, déld jen mald cdst
téch hloupéjsich zemedélci,” dodal. Podle
jeho nazoru, pokud se podstatné nezmé-
ni dotacni politika, tak naro¢né vyroby po-
stupné zaniknou a zbude jen rostlinna vy-
roba v Urodnéjsich oblastech a travni po-
rosty v LFA. ,Ze to nemusi trvat dlouho, vidi-
me u prasat, kdy jsme se z vyroby 105 % do-
mdci spotreby v roce 1990 propadli na sou-
¢asnych 35 %," ekl viceprezident AK CR Jo-
sef Kubis.

Pad produkce veprového masa
v Cechach

Na jeho slova jakoby chtél navdzat svym
telefondtem do redakce Potravinarské-
ho obzoru Richard Hrdina, prokurista spo-
le¢nosti Jatky Cesky Brod, a.s. Je ¢lenem
predstavenstva Ceského svazu zpraco-
vateld masa a pad produkce vepfového
masa v Cechach mu rozhodné neni jedno.
| on se shoduje s Josefem Kubisem, ze ne-
jsou dobfe nastavené podminky podpor
v zemédélstvi. ,To, Ze je na vyrobcich v ob-
chodé umisténd ceskd vlajka, nemusi nutné
znamenat, Ze obsahuje skute¢né maso Ces-
kého puvodu. Zdkaznik ani netusi, Ze mas-
ny vyrobek sice vyprodukoval cesky zpraco-
vatel, ale surovinu ve vétsiné pripadd impor-
toval ze zahraniéi. Podpora, i kdyzZ je dobre
minénd, tak nenese ocekdvané plody. Diky
vnitfnimu trhu EU se dd v zahraniéi nakou-
pit levnéjsi vepfové maso, které je u nds std-
le hlavnim druhem zpracovdvanym do mas-
nych vyrobkd. Maloobchod tlaci zpracova-
tele k nizkym cendm. Je logické, Ze se zpra-

covatelé snaZi zachovat ekonomicky co nej-
lépe. Maso z &eskych prasat vychdzi o néco
drdz, nez se dd vétsinou nakoupit ve Spanél-
sku nebo Némecku, pfipadné v jinych ¢&len-
skych zemich. Vysledkem je, Ze o ceské vep-
fové neni dnes zdjem a pordzky ndm std-
le klesaji. Pfitom to neni otdzka aktudlni-
ho nedostatku prasat. Je to otdzka snize-
né poptdvky po ceském vepfovém mase.
Pred pdr lety jsme v Ceském Brodé pordze-
li denné okolo 700 prasat. Dnes je to v pri-
méru o stovku méné. Problém je ve skladbé
cdsti. Nejvyssi poptdvka je dnes po krkovi-
ci, ale naptiklad boky nebo kyta se proddvd
har. Pokud bychom navysili pordzky na dri-
véjsi objemy, nikdo od nds nekoupi uz méné
poptdvané cdsti. Nebo jen za velmi nizkou
cenu. Jsme tak v situaci, kdy krkovici sami
dokupujeme a poptdvku po ostatnich c¢ds-
tech kryjeme z vlastnich pordzek,” vysvétlu-
je situaci v ndkupu prasat a prodeji vepio-
vého masa Richard Hrdina.

Globus a Maso Trebovle preferuji
na pultech ceské maso

Jak déle konstatuje, urcité casti veprové-
ho masa v nékterych ro¢nich obdobich ani
oni nedokazi vytézit z vlastni produkce.
Pllka, jak fika, ma bohuzel jen jednu kytu,
plec, krkovici, peceni a bok. Nemohou tak
rozbourat 1 200 pulek na krkovici, proto-
ze kupfikladu kytu a bok v takovém mnoz-
stvi neprodaji. Podle Richarda Hrdiny tak
mali femesIni zpracovatelé vesmés naku-
puji od ¢eskych jatek, s velkymi supermar-
kety je tomu uz jinak. Jsou i vyjimky, jak sly-
$ime od Richarda Hrdiny, ktery predevsim
jmenoval napfiklad Globus nebo Maso Tre-
bovle, tam na pultech je ¢eské maso. U vel-
kych prodejc je to ale predevsim vepio-
vé z dovozu. ,O Cerstvosti suroviny, kterd
k ndm mnohdy putuje tisice a vice kilometrd,
si opravdu dovolim pochybovat. A to se nebu-
deme bavit o tolikrdt zmiriovaném neblahém
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vlivu takové prepravy na Zivotni prostredni.
Staci sledovat etikety na baleném zbozi," kon-
statuje dal Richard Hrdina.

Neni proto z téchto zminénych dlivodu
ani divné, ze novych vykrmen prasat vy-
budovanych na zelené louce nepfibyva
a prakticky se nestavi.

Domaci produkci veprového
masa podporuje RABBIT Trhovy
Stépanov, a.s.

Jatky Cesky Brod jsou soucasti zemédél-
sko-potravinaiského koncernu RABBIT
Trhovy Stépanoy, a.s., ten jednozna¢né do-
maci produkci vepfového masa podporu-
je. Do rozvoje produkce vepfového masa
investovala tato spole¢nost v neddvné mi-
nulosti okolo 500 miliond korun. Na vlastni
jatky ro¢né doddava kolem 300 tisic prasat.
,Predseda predstavenstva nasi spolecnos-
ti je ing. Zdenék Jandejsek, CSc., ktery je zd-
roveri prezidentem Agrdrni komory CR a po-
chopitelné se snazi zdjmy ceskych zemédél-
cu prosazovat také v ramci EU,” uvadi Ri-
chard Hrdina a ukazuje tak na to, o jak slo-
Zitou situaci v soucasné dobé jde. Ceny
vepfového masa totiz ovliviuji velmi ci-
telné i vnitini dotace, rlizné u jednotli-
vych zemi. Pfed ¢asem ndm to jasné po-
tvrdila i ndvstéva v Dansku na farmé vétsi-
ho chovatele vepii ve vykrmu. Ten par no-
vinardm z rdznych zemi EU vysvétlil, jaky-
mi zpUsoby je podporuje jejich stat a po-
chvaloval si mimo jiné i vyvozni dotace. Je-
jich svaz vykrmc( vepiQ velmi pfisné mo-
nitoruje zadsoby veprového masa na evrop-
ském trhu a jakmile zjisti vyhodnost vyvo-

zu, okamzité upozoriiuje prislusnou stat-
ni instituci, Zze se Dansku vyplati dat tuto
vyvozni podpurnou injekci. Je to podpo-
ra mimo jiné zaméstnanosti na venkové
a socialni jistota lidi, co se zabyvaji zemé-
délskou, ale potravinafskou ¢innosti. Roz-
dily v dotacich u jednotlivych zemi EU jsou
nejen ve vysce pfimych plateb (od 95 eur
na hektar az 400 eur na hektar a vice), ale
i ve vysi kofinancovani Programu rozvoje
venkova (od 15% az do 100 %) a ve vysi fi-
nancni podpory jizzminénych z narodnich
rozpocta.

Naklady na vyrobu jsou v ceském
zemédeélstvi takika totozné s EU

Na zévér si proto vyslechnéme Zderika
Jandejska, ktery se nam za Agrarni komoru
CR vyjadril k této situaci pfesné a prostred-
nictvim ¢isel, ta jsou vypovidajici. ,SniZo-
vdni sobéstacnosti ve vepfovém mase je za-
30% dotované z ndrodnich zdrojd, a to ne-
jen ze zemédeélstvi, ale i z jinych rezortd (mi-
nisterstvo prdce a socidlnich véci, minister-
stvo Zivotniho prostredi, ministerstvo pro
mistni rozvoj, regiondlnich instituci, jako

jsou spolkové zemé, kraje, ale i mésta). Tyto
podpory byly u EU 15 zavedeny jiz pred ro-
kem 2004. Po roce 2004 musi byt jakékoliv
podpory notifikovdny, to znamend, Ze ne-
jenZe nds stdt nemd k dispozici takovy ob-
jem financnich prostredkd, ale ani notifika-
ce neprobihd automaticky, a tak neni moz-
né poskytnout podpory ve vysi EU 15. Tim
dochdzi k dovoziim veprového masa, napri-
klad kyty za 58 az 62 K¢ za kilogram, zatim-
co nase cena bez uvedenych podpor se po-
hybuje ve vysi 84 az 85 K¢. Ndklady na vyro-
bu jsou ale jak u nds, tak v EU 15 témér to-
toZné (u nds jesté o néco mdlo nizsi). Nase
vyroba, kterd je u vepfového masa na trovni
38% domadci spotreby, je témér neprodejnd,
proto se veprové vyvdzi v Zivém stavu a so-
béstacnost naddle klesd.”
Tento problém nasich zemédélcl zna-
li po roce 2004 vsichni ministfi zemédél-
stvi, néktefi z nich (pfedevsim Petr Gan-
dalovi¢ a Petr Bendl ale z nepochopeni ce-
Iého zemédélstvi jen stéle dokola uvadé-
li, Ze nasi zemédélci maji nizsi produktivi-
tu prace nez farmafi EU a tim je to dané.)
Kdy konec¢né dojde ke zméné v EU a notifi-
kaci podpor je, bohuzel, stale jen otazkou.
Eugenie Linkova

U ceského veprového masa je garance

vysoké jakosti, Cerstvosti a veterinarni nezavadnosti.
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lskrlmma

Na snimku provdzi cesky ministr
zemédélstvi Miroslav Toman( vlevo)
komisare pro zemédélstvi a rozvoj

venkova EU Phila Hogana.

::"’-R" - <

,_t__ll

Ministr zemedelstw Ing. M:roslav Toman v soucasné dobe rFesi hned nékolik zavaznych

problémui, které se dotykaji nejen nasich zemédélcti a potravinari, ale nds vsech, obcant
Ceské republiky. V rozhovoru uved| fakta tykajici se dovezeného polského masa, vyjadFil se

i ke dvoji kvalité potravin a stejné tak i k nestejnym podporam evropskych farmari, kdy cCesti
pod timto vlivem ztrdceji na konkurenceschopnosti.

Ministr zemédélstvi' Ing. Miroslav Toman

P Jsme svédky souéasné velké kau-
zy s dovozem zavadného hovéziho
masa z Polska. Casteéné Ize je dohle-
dat i na baliccich, co unikly do prode-
je pod cislem PL 14160202 WE. V této
souvislosti napada radu nasich ob¢an,
jak je tohle o3etfené u tzv. sanitnich ja-
tek v CR. Uz neexistuji prodejny masa
nuceného vyseku, nemize se ale pres-
to dostat i u nas takovéto maso nemoc-
nych krav (ne poranénych) do bézného
prodeje?

V Ceské republice mizeme uvadét na trh
pouze hovézi maso ze zvifat porazenych
na jatkach, kde kazdé zvite projde veterinar-
ni prohlidkou pfed pordzkou a nésledné také
po porazce. Veterinarni prohlidku na jatkach
smi délat pouze takzvany uredni veterinar-
ni lékar, tedy statni zaméstnanec. Tady je roz-
dil mezi ndmi a Polskem. Tam totiz mUize stat
kontrolou na jatkach povéfit i soukromého
veterindrniho Iékare, ktery primarné déla pre-
ventivni, diagnostické a Ié¢ebné tkony v cho-

vech hospodafskych zvifat. V Cesku se Gred-
ni veterindrni Iékafi na jatkach zabyvaji i kon-
trolou identifikace a evidence zvifat a kontro-
luji presuny zvitat, takze Zadné zvife nemUze
byt porazeno ilegalné bez védomi veterinar-
niho Iékare.

Prohlidka ma presné zdkonem dany po-
stup, kdy musi veterinaf napfiklad po poraz-
ce oznadit na predepsanych mistech razit-
ky zdravotni nezavadnosti véechno maso ur-
Cené k lidské spotiebé. Pokud se na jatka vy-
jimecné dostane zvite, které je nemocné, je
u néj podezieni na nemoc nebo je tfeba zra-
néné z prevozu, vzdy o dalsim postupu roz-
hodne veterinarni lékaf.

Zvifata, kterd nejsou schopna prepravy, se
nesmi na jatka prevazet, aby netrpéla.V téch-
to pfipadech se proto délad takzvana nuce-
na porazka, coz znameng, ze se zvife porazi
pfimo v hospodafstvi. Pfedtim ho prohlédne
soukromy veterindrni |ékar, ktery hospodaf-
stvi normélné navstévuje. Po porazce, kdy je
télo prepraveno na jatka, ho vysetii tfedni ve-
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terinarni Iékaf. A i v tomto pfipadé musi cho-
vatel na jatka kromé pisemného prohlaseni
soukromého veterinarniho lékare dodat také
pisemnou informaci o zdravotni situaci zvire-
te a stada. A pokud bylo zvire Ié¢eno, tak i to,
jakym zpUsobem.

Po vypuknuti kauzy polského hovéziho
mi mUj polsky protéjsek Jan Krzysztof Arda-
nowski slibil, ze do konce bfezna pfijmou
zménu legislativy. Diky ni budou jatka pod
nepretrzitym kamerovym dohledem a stét-
ni dozor nebude moci byt delegovén na sou-
kromé veterinare.

Je na misté Fict, ze Ceska republika je zna-
ma svym fungujicim kontrolnim systémem.
Diky nému dokazeme napfiklad u tuzemské-
ho hovéziho masa dohledat plivod kazdého
kilogramu. A pokud si lidé chtéji ovéfit ptvod
masa, ktery koupili na naSem trhu a které po-
chazi ze zvifat v tuzemsku chovanych, vykr-
movanych a také porazenych, mohou to udé-
lat na webu Ministerstva zemédélstvi na Por-
talu farmare.

P Opakované jste pane ministie jednal
v Bruselu a i na dalsich dulezitych jed-
nanich o dvoji kvalité potravin. V jaké
je to nyni fazi po zhruba 8 letech, co
na to jako prvni upozornila pani euro-
poslankyné Sehnalova na tiskové kon-
ferenci v Praze s viceprezidentem Svazu
obchodu a cestovniho ruchu Pavlem Mi-
koskou a zastupci Vysoké skoly chemic-
ko-technologické Praha?

Jak prokazala fada spole¢nych testl, spo-
trebitelé nejen u nds, ale i v dalsich ,novych"
¢lenskych zemich, maji na pultech casté-
ji méné kvalitni vyrobky ve srovnani s ostat-
nimi staty Evropské unie. Je nutné pripome-
nout, Zze problém dvoji kvality se tyka vyhrad-
né nadnarodnich firem, nasi vyrobci se téchto
praktik nedopoustéji.

Rakousko, které koncem roku 2018 skonci-
lo jako predsednicka zemé Unie, ale postiho-
vani dvoji kvality z ndvrhu evropské smérnice
na ochranu spotiebitele vypustilo. Po natlaku
Ceské republiky a dal3ich zemi viak rumun-
ské predsednictvi na zacatku roku do navr-
hu smérnice postihovani dvoji kvality vratilo.

My budeme nadéle se stejnou intenzitou
pokracovat v Gsili odstranit nekalou praktiku
dvoji kvality potravin z vnitiniho trhu EU tak,
aby cesky spotiebitel témito nekalymi prak-
tikami nékterych nadnérodnich firem jiz ne-
byl postihovan.

V soucasné dobé Jednotné vyzkumné cen-
trum EK testuje v Evropské unii vybrané po-
travinarské vyrobky, které zahrnuji i privatni
znacky fetézcl. Do tohoto testovani se aktiv-
né zapojila i Vysokd Skola chemicko-techno-
logickd, kterd uz ma jako nezavisla a odbor-
nd instituce s testovanim dvoji kvality v Cesku
praktické zkusenosti. Informace, které o vy-

branych potravinach shromazdila, predala
v prosinci 2018 Evropské komisi. Vysledky tes-
tovani vyzkumného centra by mély byt zna-
my v prvni poloviné roku 2019.
P Nase zemédélstvi je ve vztahu k okol-
nim statdm EU konkurenceschopné,
a to i pres stéle velké rozdily v dotacich,
a to at evropskych, tak zejména vniti-
nich, jimiz riznymi zpasoby dil¢i zemé
EU podporuji své farmare. Napftiklad
Belgie nebo Nizozemsko podle prezi-
denta AKCR Zderka Jandejska dostava
4x vice na dotacich nez tieba Loty$sko
a samozrejmé vic i nez zemé Visegradu.
Da se tohle vlibec kdy zménit?
Je nezbytné, a my to pfi kazdém jedndani
v Bruselu zdUraznujeme, aby zemédélci na-
pfi¢ celou Evropskou unii méli rovné a spra-
vedlivé podminky. Pravidla nové Spolecné ze-
médélské politiky (SZP), ktera se nyni velmiin-
tenzivné nastavuji, proto nesmi byt pausal-
né diskriminacni a musi zohlednovat specifi-
ka sektoru v jednotlivych ¢lenskych statech.
Proto Ceska republika dlouhodobé odmita
povinné zastropovani zemédélskych dota-
ci. S nasi pozici k nému jsme se snazili sezna-
mit nejen ceské europoslance, ale i europo-
slance z dal$ich zemi. Pro pfiznivéjsi nastaveni
SZP pro ceské i evropské zemédélstvi chceme
maximalné vyuzit véech legitimnich nastroju.
Prostrednictvim europoslanct, ktefi jsou
v zemédélském vyboru, je predloZzeno pres
5000 pozménovacich navrhi k legislativnim
navrham Evropské komise. Pokud se projdou
vsechny tyto navrhy, urcité nebude mit legis-
lativa navrzend Komisi podobu, v jaké byla
predstavena loni v ¢ervnu. Neni zatim schva-
leny ani rozpocet, takze neni jasné, kolik pe-
néz na danou politiku a pozménovaci ndvrhy
pujde. Komise predpoklada, ze se o viceletém
finan¢nim rdmci bude hlasovat az na podzim.
Coz znamena velké zpozdéni. Jak uz jsem
ale zminil, nase navrhy se snazime protlaco-
vat na kazdém zasedani Rady ministr(. Na je-
jim jednani koncem ledna uz jsem uved|, Ze
je potieba se bez prodlev bavit o prechod-
ném obdobi. Zpozdéni pfipousti i néktefi eu-
roposlanci, takZe je nutné zacit fesit podmin-
ky, aby nedoslo ke zpoZzdéni v toku penéz ze-
médélctim, ktefi je potrebuiji.
P> Zaznamenavame staly propad v pro-
dukci vepfového masa a pravé i diky roz-
dilnym dotacim je dovozové levnéjsi.
Agrarnikomora CRvminulémroceinicio-
vala urcity zplsob statni podpory cho-
vatelim prasat. Je to realné nebo pu-
jde dal o vymluvy, jako za vlady minist-
ri za ODS?
Situace na trhu s vepfovym masem je proble-
matickd dlouhodobé. Vykupni cena za Ziva
prasata loni klesla na nejnizsi uroven od roku
2010, a producenti jsou tak nuceni prodavat

za ceny nizsi nez vyrobni naklady. Vyzval jsem
proto eurokomisare Phila Hogana, aby zaved|
mimoradné cilené podpory, které by produ-
centim vepiového masa kompenzovaly je-
jich kritickou situaci. Pomoci choviim prasat
prekonat tuto situaci se Ministerstvo zemé-
délstvi snazi zavadénim dostupnych podpor
podle pravidel EU — systémové jsou vybirany
podpory pro pohodu a zdravi zvifat, podob-
né jako u dalsich druh( hospodarskych zvitat.

Nepfimo prispivaji k podpore Zivocisné vy-
roby plo$na opatfeni Programu rozvoje ven-
kova. Do dojeného skotu a prasat je cileno
opatfeni Dobré Zivotni podminky. Vyznam-
nou soucdsti PRV jsou neinvesti¢ni dotace,
tzv. plosné platby, které nepfimo podporuji
ZivociSnou vyrobu, nicméné zélezi na intenzi-
té chovu hospodafskych zvirat.

Pro rozvoj tuzemské Zivocisné vyroby je
také dulezité pokud mozno posilit jeji prova-
zani na kvalitu potravin. Vétsina dulezitych
ukazateld produktivity ¢eskych chovi hospo-
darskych zvifat je na svétové urovni. Jiz méné
Uspésna byla dosud snaha presvédcit o téch-
to kvalitadch zakazniky, aby pokud mozno vy-
hledavali domaci znacky. Typickym pfikladem
nevyuzitého potencidlu je pravé sektor vep-
fového masa. Podafilo se sice zastavit dlouho-
dobé snizovani stavll prasnic, avsak sobéstac-
nost v produkci jate¢nych prasat stagnuje pfi-
blizné kolem 50%. Tato situace si fika o systé-
movou praci s ceskymi spotrebiteli s dlirazem
na kvalitu doméci produkce.

P Inicioval jste jako prezident Potravi-
narské komory navrat k tzv. cechovnim
normam. MUiZete vysvétlit, o co jde a jak
je to daleko s realizaci tohoto zejména
spotrebitelsky velmi zajimavého a pfi-
nosného tématu?

Jde o dobrovolny ndrodni systém kvality, tedy
dobrovolnou znacku kvality, kterou spravu-
je a administruje Potravinafska komora CR.
Ta reagovala na pozadavky vyrobc(, ktefi se
chtéli prezentovat zjednodusenym logem,
aby nemuseli vypisovat, Ze vyrdbéji podle
kvalitnich ceskych cechovnich norem. Tato
norma je jednoznacné napsand a urcuje, co
se do daného vyrobku ma a muze pouzit.
Omezuje napfiklad pouzivani pfidatnych 13-
tek, nabizi masné vyrobky s vyssim obsahem
masa nebo preferuje pouzivani kvasli u pe-
karskych vyrobka. Vyplyvaji z ni tedy nadstan-
dardni parametry, jimiz se dand potravina lisi
od jinych srovnatelnych potravin, které jsou
uvadéné na trh. Zakaznik tak vi, ze si ve srov-
ndani s ostatnimi potravinami stejného druhu
kupuje vyssi kvalitu dané potraviny a hlavné
ma zaruceny obsah jen téch slozek, které jsou
v normé uvedeny. V souc¢asné dobé je drzite-
lem Ceské cechovni normy vice nez 900 vy-
robk( a Potravinaiska komora chce v jejim
rozvijeni pokracovat, aby zahrnovala i dalsi
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kategorie produkt(l. Ministerstvo zemédélstvi
aktivitu v oblasti tvorby ¢eskych cechovnich
norem, které zpracovavaji samotni vyrobci
a zpracovatelé, podporuje, protoze efektivné
doplfiuje povinné standardy vyplyvajici z pro-
vadécich vyhlasek k zakonu o potravinach.

P> Kriticky se stavite delsi dobu k mar-
zim u velkoobchodu a slevovym akcim.
Nastavite urcité mantinely témto ,hrat-
kam” s cenami?

Témata marzi, slevovych akci a prodeje se
ztratou jsem fesil se zastupci vsech velkych

obchodnich fetézcd, véetné zastupcl Svazu
obchodu a cestovniho ruchu (SOCR) jiz v lis-
topadu loriského roku a s prezidentem SOCR
Tomasem Prouzou jsem jednal i letos v led-
nu. Témata vysokého podilu slevovych akci
a podpora prodeje tuzemskych potravin byla
ze strany Svazu obchodu a cestovniho ruchu
velmi pozitivné a aktivné zmifovana. Zazné-
lo také, Ze slevové akce jsou problémem celé-
ho potravinového fetézce, tedy i maloobcho-
du, a Ze je nutné tuto problematiku spole¢-

né a aktualné fesit. Svaz obchodu a cestovni-

ho ruchu mad v této souvislosti do jara predlo-
zit konkrétni nastroje a opatfeni k problema-
tice slevovych akci.

Musim zopakovat, Ze slevové akce rusit ne-
chci. Mym zédmérem je vnést do nich urcity
poradek a k tomu mé vedou i vysledky kont-
rol Statni zemédélské a potravinarské inspek-
ce. Ty jasné ukazuji, Ze se ve slevovych akcich
mnohdy prodévaji méné kvalitni potravinar-
ské vyrobky, které dokonce klamou zdkazni-
ky svym sloZzenim. Rad bych proto omezil je-
jich Cetnost nebo podil, které toto zbozi pred-
stavuje na celkovém ro¢nim prodeji. Vzdyt za-
kaznik pak chape akéni cenu jako cenu za-
kladni a ztraci readlnou predstavu o hodno-
té potravinarskych vyrobkd. Navic tyto kroky
jednoznacné vedou k Sifeni fenoménu plyt-
vani potravinami.

Pokud jsou slevy plné nebo z vétsi ¢asti hra-
zeny na Ukor dodavatelU, tedy nasich potra-
vinaiskych vyrobcd, povazuje Ministerstvo
zemédélstvi za svoji povinnost hledat fese-
ni tohoto neutéseného stavu. Stejné tak jsme
presvédceni, ze domaci trh ma byt pokryvén
v maximalni mife tuzemskymi zpracovateli
surovin ceského plvodu.

Eugenie Linkova

Prvni online pivni viycep Peevo.cz
imo Prahu

rozsiryje roZvoz mirmeo

Prvni online pivni vycep Peevo.cz, ktery v Praze a okoli od loriského zdri expresné
rozvdZi ¢erstvé nacepovand piva z mensich ceskych pivovaru, rozsi¥il rozvoz také mimo
hranice Prahy, v prvni fizi do Ri¢an, Prihonic, Velkych Popovic a okoli v okrese Praha

- vychod. Zakaznici mohou nové vyuZit také moznost osobniho odbéru pifimo v Peevo.
cz (Tomadskova 773/3, Praha 5), nebo expresniho doruceni v lokalité Prahy 5 objedndanim
pres rozvdZkovou sluzbu Damejidlo.cz.

Ve WV °

,Na trhu jsme zatim opravdu jen pdr mésicd,
ale zdjem o nasi sluzbu kazdy mésic roste zhru-
ba o 20-30% a velmi nds tési vesmés pozitiv-
ni reakce od lidi, ktefi nds vyzkouseli a vrace-
ji se. Nasi zdkaznici si chvdli vynikajici servis,
rychlost doruceni a hlavné moznost vychut-
nat si zajimavd femesind piva z pohodli do-
mova,” tikd Matus Karaffa, spoluzakladatel
Peevo.cz, a dodava: ,Za prvni 4 mésice provo-
zu se pres Peevo.cz vycepovalo pres 300 sudt
piv. Na cepu se vystridalo celkem 82 riznych
piv z 36 mensich ceskych pivovartd a minipivo-
vard. Jednoznacné neproddvanéjsi jsou svét-
Id svrchné kvasend piva stylu IPA. Z konkrét-
nich piv vede dvojice Clock Twist American Red
IPA 14° z femesiného pivovaru Clock z Potstej-
na a Zichovec Mosaic ALE 12° z rodinného pi-
vovaru Zichovec” Od testovaciho spusténi

sluzby Peevo.cz v zafi loriského roku si sluz-
bu vyzkouselo uz pres 800 zakaznikd. Pre-
kvapivé roste pocet zen, které sluzbu online
vycepu také vyuzivaji. V prosinci to byla do-
konce celd ¢tvrtina zékaznikd, jinak se podil
zen pohybuje okolo 18%. Vétsina zakazni-
ki jsou Cesi, ale pomalu roste také pocet ci-
zincU. Nase redakce také vyzkousela a maze-
me doporucit. Je to s dovozem hned néko-
lik vybranych piv béhem kratké cekaci doby
a s perfektni sluzbou. Na party jako délané.
V dalSich pldnech Peevo.cz pro leto3ni rok je
pak postupné rozsifovani rozvozu do okoli
Prahy, zejména do prazskych satelitt a okru-
hu cca 15-20km kolem Prahy, a rozsifova-
ni nabidky piv nejen na cepu, ale také pro-
strednictvim piva v lahvi pfimo od pivovard.

Eugenie Linkova
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Kauza masa z Polska.
otrasla Ceskem

Kauza zdavadného masa z Polska otrasla Evropou,
Ceskd republika zavedla celou Fadu opatieni, aby
se nevhodné hovézi dile nedostavalo na ceské
pulty. Na nékolik mist se ale potravina dostala.
Kontroly také odhalily podniky, které klamaly
zdkazniky v pripadé pivodu masa. O ochrané
Ceského trhu a kontrolach dovozu hovofili proto

na tiskové konferenci CSSD ministr zemédélstvi Miroslav
Toman, europoslankyné Olga Sehnalova, europoslanec
Pavel Poc a dstredni feditel Statni veterindarni spravy

Zbynék Semerad.

Ministr Toman informoval, jak se fesila na-
pjata situace mezi Ceskem a Polskem, kdy
polska strana po zavedeni opatieni pohro-
zila, ze zavede kontroly ¢eskych vyrobkd.
Ceska strana je s polskou v kontaktu, musi
si vSak byt nicméné jistd, ze Polsko odstra-
ni vSechny zévady. V pfipadé, Ze se to nepo-
vede, budou opatieni dale pokracovat. Po-
vinné kontroly dovazeného hovéziho masa
z Polska plati od provaleni se skandalu
s polskym masem, od té doby se maso musi
pred uvedenim na trh vysetfit na salmone-
lu. Povinné se zatim nekontroluji polotova-
ry z hovéziho masa, jako je napfiklad tatar-
sky biftek. Podle Ustfedniho feditele Stat-
ni veterindrni spravy Zbynka Semerada se
z nich odebiraji vzorky, pokud by se obje-
vil problém, je pfipraven mimofadna opat-
feni rozsifit.

Vahavé stanovisko Evropské
komise

,Mimorddné kontroly, které CR zavedla pro
polské hovézi maso, se ale nelibi Evropské ko-
misi,” fekl na tiskové konferenci ministr ze-
médélstvi Miroslav Toman. Komise podle
néj usiluje i o zruSeni povinnosti nahlaso-
vat dovozy masa 24 hodin pfedem. Pokud
Polsko podnikne slibované kroky, je minis-
tr pfipraven mimoradna opatfeni na kon-
ci brezna zrusit. Ministr Toman toto stano-
visko potvrdil i pfi jedndni s eurokomisa-
fem pro zdravi a bezpecnost potravin Vy-
tenisem Andriukaitisem. Komise nakonec
vzala argumenty CR na védomi a souhla-
sila s navrhem nalézt kompromisni reSeni
na tfistranném jednani 18. biezna, které se
uskutecni na okraj Rady ministrd ve slozeni
ministr Toman, polsky ministr Ardanowski
a eurokomisar Andriukaitis.

Evropska komise zaspala

Na tiskové konferenci pak europoslanky-
né Olga Sehnalovd komentovala nedav-
né vyjadreni eurokomisaiky Véry Jouro-
vé ke dvoji kvalité potravin. ,Myslim, Ze ak-
tivita pani komisarky by se ted’ méla zameé-
fit v prvé radé na prosazeni legislativy v ¢len-
skych stdtech ve verzi, kterd nebude bezzubd
a v praxi nepouzitelnd. Vsechno ostatni jsou
feci a PR cviceni” uvedla doktorka Sehnalo-
vd a pokracovala: ,Pani komisarka naznacila
jakési prvni vysledky celoevropského testovd-
ni. Ty vysledky podle mého ndzoru neprindse-
ji do této debaty nic nového, Evropskd komise
tim de facto pini dluh viici Evropskému parla-
mentu, protoZe bych chtéla pfipomenout, Ze
na mdj ndvrh Evropsky parlament jiz v roce
2013 vyzval Evropskou komisi k provedeni ce-
loevropského testovdni. Po péti az Sesti letech
tu mdme jakési vysledky, myslim si, Ze i to zve-
fejnéni bude ne jaksi ndhodou nékolik mési-
cu pred volbami do Evropského parlamentu.”
Jak déle Olga Sehnalova zminila, ,pani
komisarka fikd, Ze hrisniky hodld zverejriovat,
tedy ty, ktefi uplatriuji dvoji kvalitu na vnitr-
nim trhu EU. Myslim si, Ze neni nac cekat. Byl
jim poskytnut urcity cas, aby své receptury
prizpGsobili a udélali tak v tichosti, nicméné
uz jsme mnohem ddl a to, Ze se pordd nasla-
puje jaksi po spi¢kdch, neni tiplné na misté.”

Spotiebitelé nemohou nahradit
dozorové organy

S ndzorem, ze by to méli byt hlavné spotre-
bitelé, ktefi maji hlasit dvoji kvalitu, Olga
Sehnalové nesouhlasi. ,Myslim si, Ze spotre-
bitelé nemohou nahrazovat dozorové orgd-
ny, vidime to na pfikladu kontroly kvality ho-
véziho masa. Aby si spotrebitelé napred dé-
lali své testy a potom to teprve nékam hldsili?

Olga Sehnalovd, Miroslav Toman, Pavel Poc
a Zbynék Semerdd

V momentech, kdy budou mit dozoro-
vé orgdny skutecné legislativni ndstroj, aby
mohly dvoji kvalitu postihovat, tak pred-
pokldddm, Ze tak ucini. Vse, co nds dove-
de k reSeni dvoji kvality, je jasnd vymahatel-
nd legislativa a tady si troufnu rici, Ze Evrop-
sky parlament mad odpracovdno, pfrijal ver-
Zzi, kterd byla prisnéjsi k pivodné navrzené-
mu ndvrhu Evropské komise, tedy ke zmée-
né smérnice o nekalych obchodnich prakti-
kdch. Nyni ¢ekdme na pozici ¢lenskych std-
td v Radé a toto je ukol pani komisarky Jou-
rové, aby presvédcila clenské stdty a nejen
ty, jichZ se dvoji kvalita tykd, zejména zemé
stfedni a vychodni Evropy. Presvédcit vsech-
ny ty, ktefi jsou k dvoji kvalité moznd odmi-
tavi a skepticti a stoji na druhé strané ba-
rikddy, aby smérnici o nekalych obchod-
nich praktikdch a dvoji kvalité v ni zaradily
a to v podobé, aby byla skute¢né vymaha-
telnd,” fekla Olga Sehnalova.

Dvoji kvalita je
i u nepotravinového zhozi

Poslankyné Olga Sehnalové na druhé stra-
né ocenila, Ze Véra Jourova nyni v souvis-
losti s dvoji kvalitou zminuje nejen potra-
viny, ale i nepotravinové zbozi, konkrétné
praci prasky, a zménila tak sv{j dfivéjsi na-
zor. ,Stejné tak bych takovyto posun rdda vi-
déla i ze strany Ministerstva prumyslu a ob-
chodu, protoZe az dosud jsem Zddné vyjdd-
feni v tomto smyslu neslysela stejné jako to,
Ze v Bruselu v ramci vyjedndvdni minister-
stvo hovofi pouze o dvoji kvalité v souvislos-
ti s potravinami, nikoliv s dalsim zboZim. Do-
volte mi, abych podékovala panu ministru
Tomanovi a ministerstvu zemédeélstvi, které
v tomto smyslu md mnohem jasnéjsi pozici,”
uzavrela svoje vystoupeni europoslankyné
Olga Sehnalova.

Text a foto Bohumil Brejzek
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Mezinarodni zeleny tyden
v Berliné 2019 byl opét plny zajimavosti

Mezindrodni zeleny tyden v Berliné (IGW) je nejvétsim veletrhem pro vyZivu, zemédélstvi

a zahradnictvi na svété a jiZ se stal tradicni akci. Zeleny tyden v Berliné nabizi produkty

jako ovoce a zeleninu, ryby, maso a mlécné vyrobky. Kromé toho existuji na IGW siroky
vybér vina, piva a lihovin v souvislosti s mezinarodnimi specialitami, takZe nabizi velkou
kulinarni skalu. V souladu se spotrebitelskym trendem nabizeji pfimi zemédélci a ekologicky
trh fadu produkti s certifikovanymi ekologickymi produkty. V oblasti zemédélstvi, lesnictvi

a zahradhnictvi jsou kromé rady obchodnich zdjmu takové, které jsou prezentovany

s obnovitelnymi surovinami, také v poloprovoznich oblastech, jako je bioenergie, praktické

a védecké poznatky. Mezindrodni Zeleny tyden v Berliné také nabizi podpurny program s vice
neZ 300 sympozii, seminari, kongrest a schuzi vyboru.

=

Ochutnavky byly na dennim porddku béhem
veletrhu a posuzovala se tieba i kvalita brambor

d der Jun,
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Madari nabizeli skvélé pecivo

Na veletrhu jsou i haly s hospodarskymi zvifa-
ty, technika a to nejen pro potravinaiské pro-
vozy. Pravem se stal svym presahem veletrh
Griine Woche celosvétovou udalosti pro mi-
lovniky nejen dobrého jidla a piti, ale i zajima-
vych informaci z oblasti Zivota na venkové.
Mezinarodni zeleny tyden v Berliné se letos
konal ve dnech od 18.-27. ledna.

Partnerskou zemi Zeleného tydne
2019 bylo Finsko

Na pozvani federdlni ministryné Julie Klock-
ner se prvniho dne veletrhu zt¢astnila i spol-
kova kanclérka Angela Merkel. Na setka-
ni s vice nez 70 ministry zemédélstvi z celé-
ho svéta hovofila kancléfka béhem odbor-
né konference mimo jiné o vyznamu digi-
talizace pro zemédélstvi. Prestfizenim pds-
ky zdobené véncem ze Sisek, vétvicek borliv-
¢i a bfezovych vétvi zahdjila federalni minis-
tryné zemédélstvi Julia Klockner spolu s fin-
skym ministrem zemédélstvi Jari Leppou,
Berlin starostou Berlina Michaelem Miille-
rem a prezidentem Némecké zemédélské
asociace Joachimem Rukwiedem Mezina-
rodni zeleny tyden.

Béhem tradi¢niho zahajovaciho turné mi-
nistryné Julia Klockner zdlraznila, Ze Zele-
ny tyden v metropoli Berlin také znamena
»sjednoceni mésta a zemé". Budoucnost ze-
médélstvi zavisi na tom, jak se sjednocuje
modernost a tradice. ,Veletrh je pfikladem,
Ze muzete ochutnat doma,” fekla v kvétinové
sini po mnoha ochutnédvkdach potravin z ce-
Iého svéta.

,Jsem rdd, Ze se muZeme spolecné s nasimi
zemédélskymi vyrobci a zdstupci lesnich spo-
lecenstvi, vlastniky finskych know-how na po-
traviny ziskané z nasi krdsné pfirody, dostat
do povédomi ndvstévniki 84. Zeleného tyd-
ne, uvital Jari Leppa ve finském stdnku rozleh-

Ié haly stovky hostu. Spolu s nim vyjddril prezi-
dent Némecké zemédélské asociace Joachim
Rukwied nadéji, Ze se Zeleny tyden stane plat-
formou pro spotrebitele, zemédélce, politiky
a zdstupce obchodu a dojde tak k uzitecné-
mu dialogu. ,Pfibéh o uspéchu Zeleného tyd-
ne ukazuje, Ze Berlin je pfesné ten sprdvny pro-
stor pro tuto platformu," zdGraznil primator
Michael Miiller. Phil Hogan, evropsky komi-
saf pro zemédélstvi a rozvoj venkova s po-
tésenim konstatoval, Zze se uz popaté tcastni
diskusi o dulezitych napadech pro zemédél-
stvi do budoucna.

Na zemédélském veletrhu Zeleny tyden,
s vice nez 80letou historii, se letos predstavi-
lo 1 750 vystavovatell z 61 zemi. Z jednodu-
ché mistni komoditni burzy se stal historic-
ky nejdllezitéjsi mezinarodni veletrh potra-
vinaiského pramyslu, zemédélstvi a zahrad-
nictvi. Od roku 1926 (pfestavka byla béhem
druhé svétové valky) se vice nez 72 000 vy-
stavovateld z 116 zemi predstavilo vice nez
29 miliondm obchodnikdim a soukromym
navstévnikdm s rozsahlym sortimentem vy-
robk( ze vsech kontinentd.

Co je vlastné reformulace

Odbornici na zdravou vyzivu tvrdi, Ze moc
sladime, solime a pouzivdme zbytecné vic
tukd neZ je zdravé. Pravé uzplsobenim po-
krm{ na mensi pfijem téchto ,ochucovadel”
se da nazvat onou reformulaci. Jsou to sice
pfirodni latky, ale ¢eho je moc, toho je pfi-
i, fika jedno nase Uslovi a u zdravovédy je
to znat pak na ristu civiliza¢nich chorob. Sull,
cukr a tuk nejenze poskytuji dobrou chut,
ale maji i jiné dulezité funkce. Napfiklad stl
prodluzuje trvanlivost potravin podléhaji-
cich zkaze. To jsou fakta na jedné strané min-
ce, totéz totiz plati o cukru a tucich, i ty Ize
brat soucasné jako dobré konzervovadla. Ale
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Spolkovd ministryné zemédeélstvi’ a potravinarstvi Julia Kléckner s kralovnami krdsy

jednotlivych komodit

piilis mnoho téchto ingredienci mize po-
skodit nase zdravi. Tak co délas, rekli si véd-
ci z Max Rubner Institute (MRI) v Némecku.
,Budeme zkoumat nové formulace a vyrob-
ni procesy tak, aby méné cukru, soli a tukd, co
jsou pouzivdny bézné v pokrmech, neovlivnily
prilis chut urcitych potravin, ale i jejich trvan-
livost. Prvnim takovym prikladem bylo sniZe-
ni obsahu soli v mladém sledi na polovinu. Byl
chutny a zdravéjsi. S timto konstatovdnim se
slo na dalsi pokusy s potravinami a reformula-
cemi a datri se to bez zhorseného poZitku z je-
jich konzumu,” vysvétlil tiskovy mluv¢i insti-
tutu Max Rubner. Na stanku MRI ndvstévnici
mohli také vyzkouset, zda jim chutna kloba-
sa s méné tuku, chleba s méné soli nebo ¢o-
kolada s mensim mnozstvim cukru.

Domaci kuchyné méla mnozstvi
vyznavacdii

S domacimi dobrotami letos na Griine
Woche excelovali Slovaci, taky u jejich velké-
ho a ndpaditého stanku bylo stale plno a po-
¢ty navstévnikl misald nebraly konce. Ha-
lusky se zelim a kousi¢ky Speku nebo bryn-
zou, to chtél ochutnat snad kazdy a prak-
ticky bez vyjimky, kdo ochutnal, chtél i na-
kupovat a to jak pfisady v podobé lahod-
né brynzy nebo poctivého Speku, uzené-
ho bucku, tak i skvarky podavané na chle-
bu. Tradi¢ni vyrobky z mouky a brambor Sly
na odbyt a kdo ochutnal halusky, hned 3el
do fady na ovocné knedliky a to bud' kynu-
té pInéné domacimi dzemy nebo brambo-
rové se Svestkami a dalSimi ovocnymi pfisa-
dami. Tyto chutné sladké bramborové kou-
le s ndzvem Mnamito vitézily. Hned za nimi
se nesly i vyrobky firmy Milsy, co nabizela
uzené syry, které v kombinaci s vynikajicimi
pekarenskymi vyrobky pekarny Minit Slova-
kia byly také velmi zddané a o nakupuijici ne-
byla nouze. Zvlasté, kdyz hned vedle u pultt
s vyCepem se tocil mok Banskobystrického
pivovaru, lehké, lezacké pivo a Radlery Pavi-
lon se stanky slovenskych potravinaiskych
byl letos obzvlast Zadany, zatimco u ceské-
ho pavilonu doslo k velkému poklesu zajmu
navstévnikd. Nabidka suseného masa jer-

ky hned od dvou firem zase tak moc nelaka-
la a ani dalsi firmy moc nebodovaly, dfivéjsi
slavné tydny ceské vesnicky jsou uz ziejmé
minulosti. Alespon tak to vidéli novinafi, co
shromazdovali fakta pro centralni press cen-
trum tohoto veletrhu.

Inovace v duchu nezvyklych chuti

Mimo tradi¢nich pokrma u jednotlivych zemi
nechybéla ani nabidka v duchu novych napa-
dl. Napriklad specialné upravené okurky na-
lozené s dubovymi listy a sirupem z bylin dle
starého receptu z Schorfheide z Braniborska.
Nebo ovoce naloZené ve stavé dalSich ovoc-
nych druh( bez jakychkoliv pfisad. Nezvyk-
Ié byly i polévky na stanku z Indonesie, N&-
vstévnici veletrhu mohli ochutnat i netradic-
ni zmrzliny jako byla jogurtova s kousky hru-
sek a skofici, zajimavou chut mély i okurky
v kari, zvlastni byla i sekana s uzenym chres-
tem a Cervenou fepou nebo chleba netradic-
ni chuti s novymi pfisadami a plevelovy si-
rup. Nechybély ani zajimavé novinky pro ve-
gany, ktefi nechtéji pfijit o chuté, na néz byli
zvykli. Navstévnici zeleného tydne tak mohli
ochutnat vegansky burger, ktery pfipominal
hovézi. S novymi chutovymi variantami pfi-
8li i Norové. 95 vystavovatelll predstavilo ku-
linafskou rozmanitost Norska. Na stancich se-
vefan( se tak nabizel tfeba syr z hnédého ko-
ziho mléka a fermentovany pstruh, osobné
na né lakal v prvni zahjovaci den veletrhu mi-
nistr zemédélstvi Bard Hoksrud. Kromé rdz-
né upraveného masa sobu, lososa a halibuta
se predstavila také ,Fenalar’, vycisténa a uze-
na jehnéci stehna a mirné modry syr ,Kraft-
kar". Na ochutnavky bylo béhem veletrhu pfi-
praveno 60 z 200 norskych Aquavitd, 16 regi-
ondlnich pivovar( nabizelo 36 rlznych typu
piva, v¢etné,Saison" Carl Otto Christensen, je-
hoz ldhev je uzaviena korkem ze Samparisky-
ho. A co teprve produkce jable¢ného mos-
tu, kterd také v Norsku zaznamenava obrov-
sky vzestup.

V hale s napisem Schleswig-Holstein bylo
mozné nejdiiv zavitat na virtudlni exkur-
zi do vyroby mléka. Pomoci virtualnich bry-
Ii bylo mozné sledovat zpracovani mléka bé-

PARTHERLAND

g INNLAND

Letosni hostitelskou zemi na Griine Woche bylo Finsko

Jak jinak neZ nabidka caji z Indie

hem celého vyrobniho procesu. Start do to-
hoto virtudlniho svéta byl samoziejmé na sa-
motnych pastvinach. Provincie ma vice nez
70 firem, organizaci a sdruzeni a nejsou regis-
trované jako fair produkce. Navstévnici mohli
byt také pfitomni kazdodennim kuchaiskym
show. Tito profesiondlové z péti okresnich
sdruzeni DEHOGA kazdy den nabizeli nové
pokrmy z regionu. Nechybély pfitom ani na-
bidky produktl pro osoby s potravinovou in-
toleranci, cozZ se predstavilo Sirokym masam
navstévnikd letos poprvé. ,Nase zemédelstvi
avenkovské oblasti predstavuji silny kus Slesvic-
ko-Holstynska," zd(iraznil predseda vlddy Da-
niel Gunther této spolkové zemé a pravem
mohl byt hrdy na opravdu velmi pestrou 3ka-
lu nabidky k ochutnavkam, ale i nékupdm za-
jimavych dobrot. A tim i nasi leto3ni prochaz-
ku vystavistém Mezindrodniho zeleného tyd-
ne ukonc¢ime.

Dvoustranu pfripravila: Eugenie Linkova
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Diamantova liga jiZ potreti

Ve ti'etim roc¢niku soutéZe Diamantova liga kvality 2018 se staly absolutnimi
vitézi Ctyri prodejny — dvé v kategorii Food (potraviny) a dvé v kategorii
Non-food (nepotravinové prodejny). Vitézum ceny predal na slavnostnim
veceru v Kaiserstejnském paldci prezident Svazu obchodu a cestovniho
ruchu Tomas Prouza a $éf Rady kvality ministerstva pramyslu a obchodu
Petr Koten za tcasti ministryné pramyslu a obchodu Marty Novdkové.

Prvni ro¢nik soutéze se uskutecnil v roce
2016 a do jeji finalni faze se dostalo 19 ma-
loobchodnich prodejen s prevahou sor-
timentu potravin. Do druhého ro¢niku se
vedle nich zapojily i prodejny s nepotravi-
novym sortimentem a do findlni faze sou-
téze bylo nominovéno celkem 41 prodejen.

V lonském roce byly hodnoceny ma-
loobchodni prodejny s pfevahou sorti-
mentu potravin, prodejny s nepotravino-
vym sortimentem a nové i prodejny malo-
formatového typu. Do findlni faze souté-
Ze bylo nominovano celkem 46 prodejen,
z nichz 41 ziskalo certifikat Drzitel ocené-
ni Diamantové ligy kvality a prdvo pouzi-
vat ochrannou znamku po dobu dvou let.
Celkem 19 z téchto prodejen (deset v seg-
mentu Food, sedm v segmentu Non-food
a dvé v kategorii Maloformatova prodej-
na) navic obdrzelo Zvlastni cenu preziden-
ta SOCR a ctyfi nejlepsi si odnesly i Cenu
za vynikajici kvalitu Ceské spole¢nosti pro
jakost. V kategorii Food to byly obchody Al-
bert Praha 4 - Chodov a Lidl Ostrava - Sjizd-
na, v kategorii Non-food byly jako nejlepsi

NTO VA
Réiw\fmm’ 2018

Zdstupci prodejny Ahold z Prahy - Chodova

prodejny vyhodnoceny DM Drogerie Markt
Velky Tynec a SIKO Koupelny Praha 5 - ZIi-
¢in. Cenu verejnosti pak obdrzel Lidl Ostra-
va - Sjizdna.

Lepsi sluzby pro zakazniky

Diamantova liga kvality je soutéz malo-
obchodnich a velkoobchodnich prode-
jen, v niz se hodnoti Uroven sluzeb zakaz-
nik(im, kvalita a ¢istota prodejniho prostre-
di, vzhled prodejen, ochota personalu, na-
bidka zbozi a dodrzovani legislativnich po-
zadavka pfi prodeji. Jde o spolec¢ny projekt
Svazu obchodu a cestovniho ruchu a Mi-
nisterstva primyslu a obchodu, ktery byl
na podzim 2015 zatazen do Programu Ces-
kd kvalita podporovany vladou a jenz je
soucasti Narodni politiky kvality. Odbor-
nym garantem soutéze je pak Ceska spole¢-
nost pro jakost.

Soutéz napomaha zlepsovani irovné slu-
Zzeb v oblasti malo a velkoobchodu, pfi-
¢emz jednotlivd ocenéni by méla prodej-
ny motivovat, aby se trvale zlepSovaly.

Vv
Qo FVALZ, N

Ocenéné prodejny se odlisuji od konkuren-
ce a jsou znamenim pro zakazniky, ze pra-
vé tady jdou jejich pfanim naproti. Uce-
lem soutéze neni vybrat jedinou vitéznou
prodejnu, ale ocenit, dekorovat a nasledné
upozornit na viechny prodejny, které splni
podminky pro ziskani ocenéni.

Podrobné hodnoceni

Soucasti prihlasky kazdé prodejny je sebe-
hodnotici dotaznik. V ném kazdd prodejna
mimo jiné uvadi své hlavni davody (napfi-
klad realizované inovace, dGvéra zakaznikd,
péce o mistni komunitu), jimiz se odlisuje
od konkurence a které ji nominuji do souté-
ze. Mnohé hodnocené prodejny kladou di-
raz na rozsifujici se nabidku doplnkovych
sluzeb, at uz jde napiiklad o pokryti wi-fi,
détsky koutek nebo vlastni pekarnu ¢&i fez-
nictvi. Zvy$end pozornost je vénovana mat-
kam s détmi nebo seniordm. U prodejen
s potravinami se také navysuje spolupréace
s lokdInimi dodavateli, totéz plati i o pest-
fejSi nabidce pro zdkazniky se zvlastnimi
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Pavel Mikoska a Daniela Pisafovicova, kterd slavnostni

vecer uvddéla
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pozadavky na vyzivu. ,Tési nds, Ze se do to-
hoto celorepublikového kldni hldsi stdle vice
prodejen, aby mohly predvést, jak na tom
jsou napriklad s kvalitou poskytovanych slu-
Zeb, siti sortimentu nebo vstricnosti k zdkaz-
nikim,” konstatuje viceprezident SOCR pro
obchod Pavel Mikoska.

Nasledny neohlaseny audit provadény
dvojici nezavislych hodnotiteld se zamé-
fuje na dodrzovani legislativnich pravidel,
komplexnost doplikovych sluzeb, hygienic-
kou dokonalost prodeje potravin a na uro-
ven nastaveni a dodrzovani vlastnich firem-
nich pravidel. Prodejny se dtikladné hodno-
ti na zakladé celé skély parametr(, at uz jde
o legislativni pravidla, hygienické podmin-
ky nebo kulturu prodeje. Metodika hodno-
ceni se zaklada na posuzovani prodejen pro-
strednictvim ,neznamého zakaznika” (Con-
sumer Quality Index). To znameng, Ze ne-
znamy zakaznik pfi své navstévé na prodej-
né hodnotil tfi zakladni kritéria zakaznic-
ké spokojenosti. Témi je v pfipadé prode-
jen s potravinami uroven celkového vzhledu
prodejny i jednotlivych Gsekd, kvalita zboZzi
a Uroven sluzby zakaznikovi. U nepotravino-
vych prodejen se jedna o uUroven celkového
vzhledu prodejny i jednotlivych tGsek, sorti-
mentni nabidku a kvalifikovanost personalu.

Treti rocnik s novymi
kategoriemi

Aktudlni ro¢nik doznal rozsifeni a to kon-
krétné o soutézni kategorii Prodejny ma-
loformatového typu. Jak uvedl feditel Ko-
mory obchodnich fetézcl Svazu obcho-
du a cestovniho ruchu CR Radek Sazama,
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spadaji do ni venkovské prodejny v obcich
do tfech tisic obyvatel a specializované pro-
dejny s Uzce specializovanym sortimen-
tem, at uz jde tfeba o pultovy prodej elek-
tra nebo kvétinarstvi. Za tcelem dalSiho za-
traktivnéni soutéze a ziskani SirSiho spekt-
ra soutézicich byla zavedena specidlni kate-
gorie, kterou je zdkaznicka nominace obli-
bené prodejny, jejiz vitéz si premiérové od-
nese Cenu vefejnosti. Do budoucna by se
hodnoceni v ramci Diamantové ligy kvali-
ty mélo rozsifit i na dalsi subjekty a podni-
katele, at uz jde o oblast hotel(, restaura-
ci a dalsich sluzeb souvisejicich s cestov-
nim ruchem (napfiklad cestovni kanceldre
a agentury, ski aredly a dalsi).

v

Obchod jako oteviené trzisté

LAlbert na Chodové je obchodem, v némz
zkousime inovace a novinky,” fikd generdl-
ni feditel obchodl Albert Jesper Laurid-
sen s tim, Zze ,srdcem obchodu je oddéleni
Cerstvych potravin.” Prodejna byla oteviena
pred vice nez tfinacti lety, v roce 2017 pro-
$la kompletni rekonstrukci, kdy za pouhych
Sestnact dnd byl vytvofen moderni obchod
se Sirokou nabidkou a modernim nakup-
nim prostorem.

Jak vysvétluje manazerka prodejny Hana
Reinichova, vse se toci kolem otevieného
trzisté, z néhoz se Ize dostat do ostatnich
nakupnich oddéleni.V oddéleni ovoce a ze-
leniny by se méli zdkaznici citit jako na trhu,
pricemz duraz je kladen na Cerstvost a po-
hodli ndkupu. Zakaznici v prodejné najdou
napfiklad speciadlni oddéleni potravin pro
zdravy Zivotni styl, sushi bar, unikatni vino-
téku nebo fresh bar pro rychlé obcerstve-
ni. Atraktivni novinkou je moznost zakazni-
ka nastfihat si a nakombinovat riizné druhy
bylinek, ty dat do pfipraveného sacku a na-
vazit. Hana Reinichova také vyzdvihla, Ze
o zakazniky se starad vice nez 200 zamést-
nancd, z nichZ 42 na prodejné pracuje vice
nez deset let.

~Diamantovd liga kvality predstavuje uni-
kdtni prilezitost, jak verejnosti pfedstavit nase
obchody jako skvélé misto pro kaZdodenni
ndkupy i skvélé misto k prdci,” fika k udéleni
Ceny za vynikajici kvalitu feditel pro opera-
tivu obchodU Albert Michal Pavelka a doda-
va: ,Prodejna na Chodové byla navic tou prv-
ni, kde jsme predstavili prelomovy koncept
nakupovdni. Tento model se postupné obje-
vuje i v dalSich prodejndch ve vétsich méstech
napti¢ Ceskem, stejné tak i v nasich moder-
nizovanych supermarketech. Uspéch v Dia-
mantové lize kvality je predevsim prijemnym
ocenénim prdce celého tymu kolegd, ktefi se
o nase zdkazniky staraji kaZdy den,” zdGraz-
fuje Michal Pavelka.

Dvé hlavni ceny do Ostravy

Prodejna Lidl v Ostravé v ulici Sjizdna byla
oteviena v Cervenci 2017. Jedna se o pro-
dejnu nové generace, jejiz stavba nahra-
dila plivodni prodejnu a ktera zakaznikam
nabizi pohodIné nakupovani od zacatku
do konce. Pfi vystavbé bylo pamatovdno
také na zaméstnance, ktefi mohou vyuzi-
vat prostorné zazemi véetné odpocinkové
mistnosti anebo zastreSené terasy. Prodej-
na ziskala nejen nejvyssi ocenéni — Cenu
za vynikajici kvalitu, ale i byla vyhodnoce-
na jako nejoblibenéjsi prodejna zakazniky.
,Ceny nds samoziejmé tési. Nejvétsi zdsluhu
na tomto uspéchu md pritom vsech 30 za-
méstnancd prodejny, diky kterym se sem zd-
kaznici rddi vraceji,” fika tiskova mluv¢i spo-
le¢nosti Zuzana Hola.

Pét ocenéni pro Kaufland

Certifikat Drzitel ocenéni Diamantové
ligy kvality a pravo pouzivat ochrannou
znadmku po dobu dvou let ziskalo i pét
prodejen Kaufland. Vedle prodejen v So-
kolové a Pardubicich byla ocenéna také
Uplné prvni prodejna Kaufland v Ostra-
vé Zabrehu, jez vita své zdkazniky od roku
1998, a vlajkova lod spole¢nosti na praz-
ském Vypichu, kterd loni prosla moder-
nizaci. Prodejna v Ceském T&3iné ziskala
i Zvlastni cenu prezidenta SOCR. Jak fika
tiskova mluvei spole¢nosti Kaufland Ces-
kd republika Renata Maierl, ,nase prodej-
ny modernizujeme tak, abychom zdkazni-
kim behem jejich ndkupu nabidli co nejvét-
si komfort a pohodli. Kazdy rok se investu-
je do modernizace obchodu vice neZ deset
miliard korun. Vse je doplnéné o nové tech-
nologie, jakymi jsou napriklad ¢tecky EAN
kéda pro kontrolu ceny, samoobsluzné po-
kladny, elektronické etikety nebo digitdIni
obrazovky.”

Pokracujici modernizace obchodii

Na zévér slavnostniho veclera prezident
Svazu obchodu a cestovniho ruchu CR To-
mas Prouza ocenil roli ministryné primys-
lu a obchodu Marty Novékové jako zakla-
datelky soutéZe Diamantova liga kvality
i jeji roli, kterou ve vztahu k obchodu se-
hrava ve své ministerské funkci. Uvedl, ze
i v letoSnim roce bude pokracovat tvrda
konkurence tetézct, z ¢ehoz budou tézit
zékaznici, poroste objem investic do mo-
dernizace obchodl a jejich fungovani, kdy
zéroven pfipomnél, ze do modernizace
obchodu se investuje kazdoro¢né vice nez
deset miliard korun.

Text a foto Bohumil Brejzek
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kucharska sotéz

Vitez
poleti

na nejprestiznejs

kuchaiskou

soutéZ do Lyonu' 2&=

Vitézem nové kulindrské soutéZe Chef
Club Culinary Challenge se stal Jakub
Holy, kuchar z praZské restaurace
Aureole. Ta se konala v Akademii

Grosseto v Pruhonicich, kdy se

ve findlovém kole utkalo celkem

10 kuchard. Vitéz se muze

—

Hollandia

Hollandia spolupracuje }
s Asociaci kuchar a cukrara CR

Ceska mlékdrna HOLLANDIA Karlovy Vary, s.r.o. zahdjila spoluprdci s juniorskou sekci Asociace
kuchari a cukrari CR. Prostrednictvim kratkych videi s origindlnimi recepty péti mladych
Ceskych kuchart chtéji spotrebitelim pribliZit vareni a peceni s vyuZitim kvalitnich jogurtu.

radovat z hlavni ceny, podiva se
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do francouzského Lyonu na findle
jedné z nejprestiznéjsich kucharskych

soutéZi Bocuse d’Or.

Prvni roc¢nik gastronomické soutéze Chef
Club Culinary Challenge se konal pod z&-
stitou znacky Chef Club spolecnosti Vita-
na FoodService ve spolupraci s Asociaci ku-
chait a cukraid CR. ,Chtéli jsme ddt kucha-

Predavanr hlavnr vyhry

fim mozZnost porovnat své znalosti a umeni,
inspirovat se od ostatnich a vyzkouset si na-
ostro soutézni gastronomii. Vsichni komisa-
fi maji velké zkuSenosti a jsem presvédceny,
Ze z jejich pozndmek a kritiky je moZné na-

Cerpat spoustu ndmétu ke zlepseni,” popisu-
je zdmér soutéze Marek Prochazka z Vita-
na FoodService. Vykony soutézicich posu-
zovala profesionalni porota s mezinarod-
nimi zkusenostmi, slozena z ¢lent Narod-
niho tymu AKC. Soutéz byla koncipovana
jako dvoukolova. Do finale tak po peclivém
vybéru a hlasovani postoupilo pouze deset
nejlepsich.

V poslednim kole soutézici ptipravova-
li dvouchodové menu, jehoz tématem bylo
100. vyro¢i vzniku CSR. Ukolem bylo uvafit
s pouzitim tradi¢nich ¢eskych surovin pred-
krm z kuchaného pstruha duhového a jako
hlavni ingredienci pro hlavni chod pouzit
kachni prsa s kiizi. Uspéch souboje viak ne-
spocival pouze v samotném vareni, ale také
ve schopnosti udrzet si po celou dobu pfi-
pravy vzorny poradek na pracovisti, dodr-
zet technologické postupy, vyuzit maxi-
malné viechny suroviny a mit co nejmen-
$i odpad.

Absolutnim vitézem se letos stal Jakub
Holy z restaurace Aureole, druhy byl Mar-
tin Ko3tal z Valmer restaurant v Ceskych Bu-
déjovicich. Treti misto obsadil Michal Gozo
z Hotelu Dvorak v Tabore.

Eugenie Linkova
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,Kazdy mésic budeme na nasem webu a so-
cidlnich sitich zverejriovat dva recepty, které
si specidlné pro tuto spoluprdci pripravilo pét
vybranych juniorskych kuchari nebo cukrari
2 AKC CR, jimz je 16-24 let. V lednu zacindme
teasingem na Instagramu, kde budou vyuZity
fotky a videa z natdceni," vysvétluje Jan Sko-

da, manazer marketingu. ,Nase videorecep-
ty budou mit specidlni posilu — kelimek jogur-
tu Hollandia coby chatbota (pozn. red.: Chat-
bot je program, se kterym muZou uZivatelé
chatovych platforem jako je Messenger, Sky-
pe nebo tieba Slack, v omezené mire komuni-
kovat.) Ten bude vystupovat jako ,jogurt-ko-

mentdtor’; z néhoZ se zrovna bude varit. Bude
komentovat pripravu jednotlivych recepti.”
Spoluprace Hollandie s juniorskym na-
rodnim tymem Asociace kuchail a cukra-
il bude probihat po cely rok. Celkem bude
natoceno 24 videi s recepty na sland i slad-
ka jidla. (1i)

Navrat domaciho zpracovani ovoce

Nase stravovaci navyky jsou do velké miry stale tradicni, i kdyZ jsme za posledni desetileti
vyzkouseli exotické plodiny dovdZené do Ceské republiky pres pulku zemékoule. Soucasna mlada
generace zjistila, Ze to, co jim chutna a to, co chtéji davat svym détem, roste prakticky za humny.

Trendem dnesnich jidelnick je vse, co na-
zyvame ,domacim”. Odjakziva se komory
a spize ¢eskych rodin plnily tim, co hospo-
dynky zpracovaly ze zahradek a zédhond. Ve-
smés to byvala nalozena zelenina, ale téz
kompoty, marmelady a susené ovoce, kte-
ré se urodilo v dosahu jejich obydli nebo se
nakoupilo od zahradnikd na trhu.

Dnesni mladé zeny a divky opét probou-
zeji k zivotu tradici podomacku zpracova-
ného ovoce a nutno pfiznat, ze se jim to vic
nez dafi. Vznikaji dokonce i spolky z inicia-
tivy maminek na materské dovolené, kte-
ré realizuji své napady navazané na tradic-

1/2019

ni zpracovani ovoce po vzoru nasich pred-
kG. Rucni vyroba, kvalita a chut produktt
maji u zakaznikd velky Uspéch. Marmela-
dy, dzemy ¢i kompoty bez zbyte¢nych kon-
zervantl jsou pro zdravi déti i celé rodiny
prioritou. Navic jsou pékné a vtipné bale-
né a uzasné chutnaji. Ne ndahodou mame
uz nékolik vitézek v celosvétové soutézi
doméci vyroby marmeldd World's Original
Marmelade Awards, ktera se od roku 2004
kazdoro¢né kona v britském Dalemain
v hrabstvi Cumbrie a my o tom vzdy pfina-
sime reportéz.

Eva Kloudova
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kvalita potravin
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U potravin oznacenych CZ

zdkaznik chybu neudéla

Po aférach s dovezenym polskym hovézim pochazejicim z nelegalnich jatek a nakaZenym
salmonelou zavedla Ceskd republika mimoFadnd veterindrni opatieni. Veskeré hovézi maso
Z Polska musi byt s platnosti od 21. tvinora pred uvedenim na trh vysetfeno v akreditované
laboratori na zdravotni nezavadnost. Rychlé akreditované testy na pritomnost bakterii

rodu Salmonella v mase provadi i Statni veterindrni tstav Olomouc. ,Situace urcité neni
dramatickd, ale pokud bychom byli z polské strany dostatecné informovani, nebyla by
opatreni potfeba. Divéra je trochu narusend,” srovndva pristup ceskych dozorovych organi
se sousednim stitem reditel olomouckého SVU Olomouc Jan Bardori.

»Mame se mit pfed polskym masem
na pozoru?

Dlouhodobé konzumentim doporucuje-
me, aby v ramci moznosti upfednostio-
vali tuzemské potraviny. V tuto chvili ne-
jde o ochranu trhu nasich zemédélcd, ale
nezvratnym faktem je, ze v pfipadé tu-
zemskych domécich potravin mame pres-
né predstavu o tom, jakym zplsobem jsou
hospodaiska zvifata krmena, v jakych pod-
minkach jsou chovana. Mame k dispozici
vysledky pribéznych zdravotnich zkousek,
vime, kde jsou zvifata pfesouvana. Na na-
Sich jatkach je veterinarni dozor pfed pora-
zenim, pfi porazeni i po ném. Z téchto zvi-
fat se odebiraji vzorky na monitoring ci-
zorodych latek, na plvodce zoondz atp.
To znamen4, Ze mnozstvi jednotlivych Gda-
ju, které o kazdém zvifeti zndme, nez se do-
stane ze stdje na pult prodejny, je nesrov-
natelné komplexné&jsi a rozsahlejsi, nez je
tomu u masa importovaného.

P Jak tyto informace prospéji zakaz-
nikovi?

Pokud mé jako spotiebitele zajima bezpec-
nost potravin a jeji kvalita, jednoznacné
preferuji potravinu domaci. A protoze mam
trochu problémy s ocima, kdyZ jdu do ob-
chodu, s klidem si vezmu malinkou lupu, di-
vadm se na obal a hleddm povéstné ozna-
¢eni CZ. Tuto potravinu pak jednoznacné
uprednostnuji.

P Lze dobré maso poznat i jinak nez
podle obalu?

Je to problém. V prodejné, navic pokud je
maso balené, mlze zakaznik tézko néco
odhalit. V klasické masné, kdyz mu feznik
kraji maso, on k nému cichne, madze citit za-
pach a vidi, Ze maso je Sedé, oslizlé, a tak
ho odmitne koupit. Ale v supermarketech,
kde je maso ve vakuovém baleni, Ize zkon-
trolovat jediné dobu pouzitelnosti a pU-
vod masa. Pokud je oznaceni CZ, je vétsi

Reditel Stdtniho veterindrniho dstavu Olomouc Jan Bardor

sance, Ze maso bude v pofadku. Vime, od-
kud maso pochazelo, v jakych podminkéch
zvifata zila a tak dale. Kontrola bezpecnos-
ti masa pfimo v prodejné je v podstaté ze
strany spotiebitele nemozna, kromé pro-
studovani znaceni.

P Jak Ize pavod potravin zjistit v re-
stauracich?

V restauracich je to druha véc, tam plvod
masa asi moc zkoumat nelze. Nicméné je
mozné se optat personalu, kuchail z ¢eho
vafii. Také existuji zkusenosti, reference. Na-
vic fada restauraci na jidelnich listcich uva-
di, Ze se jedna o ceské potraviny, ceské
maso. Pokud to garantuji, tak i nase kontro-
ly, které chodi nejen do potravinovych za-
vod(, ale i restauraci, dbaji na to, aby spo-
ttebitel nebyl klaman. Cili pokud napfiklad
deklaruji, ze délaji ceskou svatomartinskou
husu, urcité se inspektor podiva, jestli je
husa opravdu ¢eska.

P Vysetieni na pfitomnost bakterie
salmonela v mase provadi i SVU Olo-
mouc. Zménil se vdm s koncem tinora
zajem o tuto sluzbu?

Salmonely vySetfujeme dlouhodobé
po celou dobu existence Ustavu. Oceka-
vali jsme, Ze poté, co vstoupila v platnost
mimoradna veterindrni opatfeni, zajem ze
strany dovozcl vyrazné naroste. Ale kupo-
divu se tak nestalo. Vzorkd je velmi malo.
Domnivéam se, ze v tuto chvili se asi pol-
ské hovézi maso do nasi spadové oblasti
pfili$ neimportuje, protoze vzorky na vy-
Setfeni, jak pfikazuji veterinarni opatfeni,
k nédm nechodi.

P Vase spadova oblast pokryva jaké
uzemi?

Obecné fe¢eno Moravu. Konkrétné se jed-
na o Olomoucky, Moravskoslezsky, Zlinsky
a Jihomoravsky kraj a pfilehlé okresy vy-
chodnich Cech.
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»Projevy politikii byly po propuknu-
ti kauzy na ceské i polské strané nékdy
emotivni. Bylo to na misté?

Myslim, Ze to nelze posuzovat ¢ernobile. M-
Zeme diskutovat o snaze ochrdnit nas trh, jak
uvadi polska strana, ale nasim zakladnim uko-
lem a povinnosti je chréanit zdravi nasich lidi,
spotiebitel(l.. Pfestoze se v této problematice
pfimo neangazuji, nékdy mam dojem, Ze ko-
munikace s polskou veterinarni spravou neni
Uplné optimalni, ze informace neposkytuje
vcas a v plném rozsahu. Miva i tendenci véci
bagatelizovat, coz nevytvéii ovzdusi divéry.
To potom vede k situaci, kdy Ceska republi-
ka pristupuje k problému zodpovédné, ne-
spoléha na ujisténi a radéji sama provéfi, zda
importované potraviny nejsou zavadné. Ac-
koli naprosté vétdina z nas konzumuje hové-
zi maso tepelné opracované, coz znameng, ze
by tam problém byt nemusel. Mame ale také
labuzniky, ktefi si radi daji tatarak, tedy syro-
vé hovézi maso, a tam pokud by se salmonela
vyskytla, pomnoZi se a mlze zpUsobit zavaz-
né zdravotni problémy.

»Je nakazené maso nebezpecné i ji-
nak?

Maso se salmonelou mlize sekundarné kon-
taminovat prostredi, ve kterém se zpracova-
v4, tedy kuchyni v domdcnosti ¢i v restauraci
a prenést se na jiné potraviny a prostredi ku-
chyriského zazemi Kdyz to shrnu: Situace ur-
¢ité neni dramaticka, ale pokud bychom byli
informovani vcas, oteviené a vérohodné, ne-
bylo by moznd zapottebi pfijimat zasadni
opatfeni. DUvéra je trochu narusena.

P»Lze u dovazeného maso jednozna¢-
né najit vinika kontaminace salmone-
lou?

Maso mohlo byt kontaminovéno rdznym
zpUsobem. Od nejzékladnéjsiho, kdy hoveé-
zi kus mél ve svém stievé bakterie rodu Sal-
monella a pfi porazce doslo ke kontamina-

LaboratoF oddéleni hygieny potravin a krmiv SVU

ci masa. Maso se mohlo kontaminovat také
pfi styku s plochami ¢i pfedméty v bourér-
né na jatkach, pfi skladovani a transportu.
Mohl to zpUsobit i néktery z pracovnikd, kte-
ry s masem pfi zpracovani nebo transportu
v Polské republice manipuloval. Je potieba si
uvédomit, Ze tento pfipad navézal na repor-
taz polskych investigativnich novinard, ktefi
natocili celkem otfesné zébéry jatek, kde se
nacerno v rozporu s veSkerymi hygienickymi
predpisy porazely a bouraly nemocné kusy
dobytka. Kdyz vznikne fetézec takovych ne-
prijemnych udalosti, je dlvéra spotiebite-
le i dozorovych organl narusena a opatfe-
ni, tedy kontrola dovozu, jsou v tomto pfipa-
dé na misté.

P Jaka je pozice ¢eskych dozorovych
organll v potravinafstvi ve srovnani
s Evropou?

Neznam detailné systém veterindrniho do-
zoru v ostatnich ¢lenskych statech. Z téch
malo zkusenosti, které mam, kdyz jsem po-
byval v zahrani¢i na stazich nebo sluzebnich
cestach, musim fict, Ze na$ veterinarni dozor
je na Spickové Urovni. Rozhodné v néj mam
vétsi dhvéru nez u jinych statl. Také veske-
ré mise v nasich potravinarskych zavodech
ze strany cizich zemi nebo komisaf( Evrop-
ské unie vzdycky potvrdily vysokou kvali-
tu naseho veterinarniho dozoru, veterinar-
nich laboratofi, které patfi svym vybavenim
a pracovniky k nejlepsim v Evropé. Nikdy ne-
bylo zaznamendano néjaké zasadni pochybe-
ni ¢i nedostatek. Pokud do toho neza¢ne né-
kdo vrtat s Uspornymi opatfenimi a rekon-
strukcemi, myslim, ze ochrana spotfebitele
bude dél fungovat velmi dobre. Nejvétsim
nebezpecim jsou rlzné napady, vize a kon-
cepce, jak ,zménit, zefektivnit, zlevnit” to, co
dobre funguje. V kone¢ném disledku to to-
tiz vzdycky dopadne pro spotiebitele a bez-
pecnost potravin Spatné.

P Zbyva tedy jen presvéd¢it zakaznika,
aby tuzemské potraviny koupil?

Méte naprostou pravdu. Trh je do velké miry
ovlivnén tim, co spotebitelé nakupuji. Bo-
huzel i u nas vétsi cast spotrebitell klade
dliraz na cenu. Tedy kupuje nejlevnéjsi po-
traviny, neznamena to ale vzdycky nejlepsi
nakup. Navic cena potravin je do jisté miry
ovlivnéna nestejnomérnym systémem do-
taci v ramci Evropské unie, které trh vyrazné
kfivi. V takové situaci se nasi zemédélci mo-
hou postavit na hlavu, ale na nékteré ceny
nemaji $anci se dostat. Navic striktné dodr-
Zuji predpisy, které do jisté miry mohou vy-
robu prodraZzit. Jsou to tfeba obohacené kle-
ce u dribeze. Vime, Zze nékteré ¢lenské sta-
ty zdaleka ne tak dlsledné tato opatieni
realizovaly. Stoji to samozfejmé spoustu pe-
néz, a kdo to neudéld, nema néklady a své
produkty mlze prodavat levnéji. Jde o kom-
plexni problém a nezbyva, nez aby si spo-
trebitel uvédomil, Ze zdravi mé jenom jedno
a polozil si otdzku, jestli mu Uspora par korun
mu stoji za to.

» Uplynul pies rok a ptl od prvniho po-
tvrzeného vyskytu afrického moru pra-
sat. Jak zpétné hodnotite nasledné kro-
ky v oblasti biobezpecnosti?

Africky mor prasat je pro nas velmi zajima-
vda otdzka, protoze Statni veterindrni Ustav
Olomouc byla laboratot, kterd zachytila jeho
prvni vyskyt v CR. Je to den, na ktery neza-
pomenu do konce Zivota. KdyZ mi z labora-
tofe o vikendu nahlasili, ze maji pozitivni af-
ricky mor prasat, nechtél jsem tomu ja ani
kolegové véfit. Kde by se to tam vzalo? Na-
sledné se to bohuzel potvrdilo.

Opatreni zatim byla velmi Uspésna. Jsme
jeden z mala statd, kterym se podafilo udr-
Zet ohnisko na urc¢itém Uzemi a nakaza se
nerozsifila do dalsich oblasti. Zatim nedo-
$lo k prdniku do domécich chovi prasat,
coz by pro nase zemédélce byla naprosta
katastrofa.

Veterindrni opatieni byla spravna a dobre
realizovana. Myslim, Ze je to véc, kterou by-
chom se méli chlubit nejen v ramci Ceské re-
publiky, ale i Evropy. Nékteré staty EU maji
velky problém s nekontrolovanym Sifenim
afrického moru prasat a udrzenim nakazy
v urcitém regionu. Proto mGzeme byt velmi
radi, jak to u nas dopadlo. | to je vizitka Urov-
né nasi veterinarni sluzby.

1/2019

Potravindrsky obzor

27



P Jak jsme na tom s africkym mo-
rem prasat ted?

Dilezité je, ze nedochazi k zvétsova-
ni Uzemi s vyskytem u divoc¢dku a je
sance, Ze se ndkaza podafi eradikovat
uplné. Doufejme, Ze dalsi pfipady nas
minou. Opatfeni jsou velmi naro¢nd
a také velmi nakladnd. Laboratorni
vysetfeni, které provadime, prokazu-
je DNA viru ve tkanich prasat. | to je
dalsi véc, kde se diskutuje o ,Uspo-
rdch”. Je ale potfeba si uvédomit, ze
tady by se Setfilo zcela na Spatném
misté. Pokud by doslo k rozsifeni af-
rického moru prasat, zejména do do-
macich chov(, byly by to stamilio-
nové naklady. Settilci by si méli tuto
skute¢nost uvédomit dfiv, nez za-
¢nou Skrtat vydaje na laboratorni di-
agnostiku, kterd je zakladem kont-
roly ndkazové situace. Bez kvalitni-
ho, rychlého laboratorniho vysetfeni
zadnou nakazu fesit nelze, ale to po-
chopitelné néco stoji.

» 1 diky zajmu o sluzby SVU ma-
Zete sledovat trendy i dlouhodo-

bé zmény v chovani spolecnosti.
Méni se zdjem o vase sluzby?
V poslednich letech mizeme sledovat,
ze narlistd pocet domacich mazlicka.
Stavaji se ¢leny rodiny, takZe se o né také
tak starame. Vzrlistaji pozadavky na kva-
litu, Uroven, vysetfovani jejich zdravot-
niho stavu. Také sledujeme vétsi zajem
spotiebitele o bezpecnost potravin,
to znamena mirny nardst vzorkd, kdy si
spotiebitel zakoupi potravinu, néco se
mu nezda, a proto si ji donese na labora-
torni vysetieni. Jde napfiklad o nélez pa-
razita v rybach, to se ndm stava nékoli-
krat do roka. Dfive to nebylo. Nebo 73-
dost o bakteriologické ¢i toxikologické
vysetfeni potraviny. Jinak se samoziej-
mé trendy v laboratofich odvijeji od na-
kazové situace. Kdyz vypukl africky mor
prasat, zakladnich trendem bylo viro-
logické vysetfeni na jeho pfitomnost.
Pokud by doslo k rozsiteni jiné nakazy
nebo potravinové krizi, ovlivni to nasi
¢innost, vzorkd je vic, dohledavaji se rizi-
kové potraviny a podobné.

Ondiej Zuntych

Statni veterinarni ustav Olomouc

Akreditovana zkusebni laborator ¢.1144

Jakoubka ze St¥ibra ¢.1, 779 00 Olomouc
Tel.: +420 585 225 641, fax: +420 585 222 394
E-mail: svuolomouc@svuol.cz, www.svuolomouc.cz
ODDELENI HYGIENY POTRAVIN A CHEMIE
PROVADI

ve znaceni potravinaiskych vyrobki

@ kompletni mikrobiologické, chemické, senzorické vysetieni potravin
a surovin dle pozadavkii novelizovaného zakona o potravinach

@ stanoveni cizorodych latek v potravinach

® kompletni analyzu nutri¢nich hodnot potravin

@ laboratorni kontrolu HACCP a hygieny provozu v potravinaiské vyrobé
@ posuzovani zdravotni nezavadnosti potravin za ticelem exportu a importu

@ kompletni vysetieni pitné a odpadni vody dle platné legislativy

® poradenskou a konzultacni ¢innost v oblasti platné legislativy

SVOZNE LINKY VZORKU - ODBERY VZORKU - SLEVY
RYCHLE VYRIZENi ZAKAZEK - NEPRETRZITY PROVOZ

Myslenka, Ze infekéni
onemocnéni vymytime
antibiotiky, byla mylna

Zoondzy, tedy infekéni choroby pre-
nosné ze zvifat na ¢lovéka, jsou spe-
cializaci Jana Bardoné mnoho let. Jes-
té kdyz zacinal kariéru, doznivala éra
euforie z antibiotik a vakcin. , Oprav-
du se docela vdazné uvaZovalo o tom,
Ze infek¢éni onemocnéni lidi nebo zvi-
Fat postupné zcela vymytime a o tento
problém se nebudeme muset z hlediska
zdravi zajimat. Zahy se ukdzalo, Ze tyto
ndzory byly dplné mylné,” vraci se par
desitek let zpét.

Dnes naopak infekce u lidf i zvi¥at hra-
ji vyznamnou roli. Mohou za to vzi-
jemné se podporujici faktory. Mezi nimi
globalizace a presuny lidi, potravin,
zboZi nebo zvifat na velké vzdadlenosti.
Pfi¢inou je i zména klimatu, kterd pri-
spiva k Sifeni nékterych onemocnéni,
zejména jsou-li pfenaseci komari, klista-
ta a podobné. ,Je to i zména Zivotniho
stylu. Vychovdvame déti ve sklenikovém
prostredi, a kdyZ jsou vypustény do své-
ta, nejsou uplné adaptovany na nastra-
hy z hlediska mikroorganismu, se ktery-
mi se potkaji,” dodava feditel Statniho
veterindrniho tdstavu Olomouc.

Ziroven vzrasta pocet lidi s naruse-
nou imunitou. Medicina umi star$im li-
dem prodlouzit Zivot a stejné tak za-
chranit pfi narozeni slabsi déti. O obé
skupiny je vSak potfeba se pozorné sta-
rat, protoZe z hlediska infekci jsou snad-
no zranitelné.

,Rddi pandemie HIV, pocet nakaZe-
nych roste, také snadno podlehnou ja-
kékoli infekci. Faktora je mnoho, mimo
jiné i cestovani. Dostdvame se bez pro-
blému do oblasti, kde bychom pres par
desitkami let neméli Sanci se objevit, ale
nejsme adaptovani na mikrofloru, kterd
se tam vyskytuje,” podotyka Jan Bardori.

Infekce zkratka byly, jsou a budou.
,Pochopitelné to neznamend, Ze proti
nim pfestaneme bojovat a nebudeme se
snaZit dodrZovat zdsady a délat opatre-
ni, aby negativné neovlivnily nas zdra-
votni stav, Zivot, moZnosti,” shrnuje Fe-
ditel SVU Olomouc.
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Francouzska kuchy
vytvari celosvétovy most

Na tiskové konferenci byli predstaveni

zdstupci jednotlivych restauraci

Na pét tisic séfkuchari ve sto padesati zemich svéta na péti
kontinentech, to je paty rocnik gastronomické oslavy
francouzské kuchyné Goit de France/Good France, ktery
se v prvni jarni den 21. bfezna nesl v provensalském duchu.
Letos si tento projekt navic kladl za cil odpovédny rozvoj
prostrednictvim odpovédné gastronomie.

~Epikurejské vecere” Augusta
Escoffiera

Psal se rok 1912, kdy pfisel séfkuchat, re-
stauratér a gurman Georges Auguste Escof-
fier, zakladatel moderni francouzské kuchy-
né na tradi¢nich recepturach, jez vylepsil
a modernizoval, s napadem ,Epikurejskych
vecefi’, které mély nabidnout ve stejny den
stejné menu v restauracich v rdznych sveé-
tovych méstech a pozvat na né co nejvi-
ce lidi. Escoffier je ve svété gastronomie za-
psan jako jedna z nejvétsich legend vare-
ni vibec, je nazyvan roi des cuisiniers et
cuisinier des rois (kral séfkuchard a $éfku-
char kral0). Jako prvni kuchaf obdrzel roku
1919 Réad &estné legie, v roce 1928 byl jme-
novan cestnym predsedou World Associa-
tion of Chefs Societies. Navazal na zaklada-
tele francouzské haute cuisine Marie-Antoi-
na Caréma, kladl vsak ddraz na stravitelnost
a nendrocnou pfipravu. Jeho zndmymi re-
cepty jsou dodnes crepe Suzette a brosk-
ve Melba.

Poprvé v roce 2015

V tomto duchu nyni pokracuje akce Gout
de France/Good France, kdyz spojuje re-
staurace vsech kategorii po celém své-
té v jeden vecer. Jeji prvni ro¢nik se usku-
tecnil 19. biezna 2015 po zapisu francouz-
ské gastronomie na seznam nehmotného

dédictvi UNESCO. ,KdyZ mluvime o kuchy-
ni - francouzské kuchyni - mluvime o radosti
Zze Zivota, jednoduchosti, optimismu a rado-
sti, tvofime zdkladni kdmen obrazu destinace
Francie,” fika Alain Ducasse, ktery dnes sto-
jiv ele vice nez dvaceti restauraci na celém
svété, z Cehoz tii tfihvézdictkové jsou v Mo-
naku, Pafizi a Londyné.

Francouzska kuchyné spolu s typicky-
mi regiondlnimi produkty mistni kuchyné
v nové interpretaci ma vytvofit celosvéto-
vy most vybrané chuti a vkusu, pficemz du-
raz je kladen na na ekologicky a Setrny vy-
bér potravin a na zdravou ptipravu pokrm0
s nizkym obsahem tukd, cukru, soli a vy-
znamnym podilem cerstvé zeleniny. Jak pfi-
pomnél francouzsky velvyslanec v CR Ro-
land Galharagu, ale ,gastronomie nenf jen
o jidle, nybrz i o vztahu s ostatnimi, s nimiz
jidlo sdilite, nebo o vztahu k zivotnimu pro-
stredi a lokalnim vyrobkim.”

Provence, udrzitelna kuchyné
citliva k Zivotnimu prostredi

Celou akci zahdjil 21. bfezna velky proven-
salsky banket v centru Pafize ve Village In-
ternational de la Gastronomie pod taktov-
kou Géralda Passédata, séfkuchafe a ma-
jitele restaurace Le Petit Nice v Marseille,
jenz ma od roku 2008 v pravodci Michelin
tfi hvézdy.

ne’

Francouzsky velvyslanec Roland Galharagu
predstavuje letosni rocnik Gout de France/Good France

Soucasné se také uskutecnily vece-
fe v tisicich restauraci po celém svété.
Od 22.do 24. bfezna pak kulinafské zazit-
ky ¢ekaly celou Francii. V Provence se na-
vic u prilezitosti Gout de France kond az
do konce roku MPG 2019, Marseille Pro-
vence Gastronomie 2019, gastronomicky
rok v Provence, kdy se od bfezna do pro-
since v oblasti Bouches-du-Rhéne usku-
te¢ni mnoho slavnosti, setkani se séfku-
chati, kurzy vareni, pikniky, trhy...

Goiit de France v Cesku

Se svymi menu, jez vsak musi vychazet
z receptu inspirovaného francouzskym
know-how, se letos do GoUt de France/
Good France zapojilo také jednadvacet
velkych restauraci i malych bister z celé
Ceské republiky, co? je o ¢tyfi vice nez loni.
V Praze mohli zajemci vyrazit napfiklad
do restaurace Bild krava, Alchymist Club
Restaurant, Café 35, A Table ¢ Art Nou-
veau, ve Zliné pak do restaurace La Vil-
la a v Brné do restaurace Catherine nebo
La Bouchée Gril. Menu muselo obsahovat
predkrm, hlavni jidlo, vybér syrd, dezert,
francouzska vina a Sampanské. Restaura-
ce mohly vybrand jidla servirovat dle vlast-
niho uvéazeni nejen 21. bfezna, ale i v né-
sledujicich dnech. Kmotrou akce v Cesku
byla Chantal Poullain, kterd ma k tématu
osobné velmi blizko, protoze pravé z Pro-
vence pochazi.

Text a foto Bohumil Brejzek
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) TOP GASTRO & HOTEL

Letos s novwwm konceptem

Vybavit si restauraci od Zidli pres spordky a lednice aZ po kdvovar

bylo mozné na tfinactém rocniku gastronomického veletrhu

Top Gastro & Hotel, ktery se konal v poloviné tnora na prazském — —— — """ obzor
vystavisti v Holesovicich. Medialnim partnerem veletrhu byl nas

M

Casopis a tak je pochopitelné, Ze nasi redaktofi na ném nemohli chybét.

Kuchar Radek Prihonsky pfipravoval pro
navstévniky pokrmy z indonéské kuchyné

Na stanku Ceské veganské spolecnosti nabizeli
ochutndni veganskeé stravy

A WWW 2V eplocy

Nabidka suseného ovoce

Cilem veletrhu For Gastro & Hotel je $ifit po-
védomi o oborech gastronomie a hotelnic-
tvi, podpora obchodu a odbornych feme-
sel v oboru HoReCa a profese kuchat, ¢is-
nik, cukrdf a pekaf a predevsim propoje-
ni nabidky firem a poptavky cilové skupiny
z oboru. Veletrh pfivadi verejnost téz k z&-
jmu o kvalitni suroviny a jejich vyuZziti v gas-
tronomii, uvédomeéni si vlivu kvality potra-
vin a napojl pro kvalitni Zivot a nase zdra-
vi. Soucasné predstavuje nové trendy a in-
spirace v gastronomii a hotelnictvi pro od-
bornou vefejnost. Sdruzuje profesionaly
v oboru, $koli a podporuje vzdélavaci pro-
jekty, které probihaji v rdmci doprovodnych
programd.

Nariist vystavovatelii

i navstévnikii

Gastronomicky veletrh je v Ceské republi-
ce jednou z nejvyznamnéjsich akci ve svém
oboru. Za posledni roky zaznamenal dyna-
micky narlst, kdyz se ho v roce 2018 zu-
castnilo celkem 143 vystavovateld z 15 sta-
td a navstivilo ho 29 353 navstévnikd, ob-
dobny pocet pfisel na veletrh i letos, kdy
poradatelé pfipravili novy koncept veletr-
hu, ktery byl velmi Uzce propojen s veletr-
hem cestovniho ruchu Holiday World, kte-

ry se letos konal jiz po osmadvacaté. Cilem
spojeni veletrh( bylo poukazat na vzajem-
né souvislosti mezi svéty cestovani a gas-
tronomie. K ochutnani byly mezinarodni
speciality napfi¢ celym svétem pfipravené
pfimo pred zraky navstévnik( kuchati, kte-
fi tyto zemé navstivili a v nich i vafili. Atrak-
tivni byla predevsim indonéskd kuchyné,
stejné jako kuchyné vietnamskd, japonska,
francouzska, brazilska, madarska ¢i italska.
Kuchafi doplriovali pfipravu a vafeni o vy-
pravéni z téchto zemi.

Bohata nabidka produktii

Veletrh predstavil celou fadu produktt spo-
trebniho prdmyslu v segmentech kuchyn-
skych potieb, stolovani, domdcich potreb
a interiérového designu a nabytku spolu se
sluzbami v oblasti gastronomie a hotelnic-
tvi. Restauratéri se tak mohli inspirovat Siro-
kou nabidkou prodejct vybaveni, ale i po-
chutin a napoju. Zastoupeni méli na veletr-
hu vinafi i prodejci kdvy a ¢okolady.

Ochutnavka vin
i veganskych pokrmii

Tradi¢né velky zajem byl o degustaci
vin, kde navstévnici ochutnavali vina ne-

Na veletrhu bylo moZno vidét bohaté vybaveni uréené pro restaurace
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Majitel firmy Vinofriihauf Otomar Friihauf (vpravo)

jen Ceskych a moravskych vyrobcd, ale
i vina dovozova. Mezi nimi na sebe pou-
taly pozornost zejména dva stanky, Kassi-
mex a Vinof. Vyborna rumunska vina spo-
le¢nosti Kassimex predstavoval jeji jedna-
tel Casian Suciu Subert, ktery mohl nabid-
nout i celou fadu exkluzivnich vin urce-

nych vyhradné pro jihoafricky ¢i britsky trh
z prestizniho rumunského vinarstvi Vinu-
ri Crameles Recas, v némz na vyrobu vina
dohlizeji dva veterdni Hartley Smithers
z Australie a Nor lIriat ze Spanélska, kte-
fi maji na svém konté pres padesat sklizni
ve vsech vinafskych oblastech svéta.

V Cechach ponékud opomijené vino
z Limbasského vinohradnického druz-
stva bylo hlavnim ldkadlem spole¢nos-
ti Vinofriihauf. Toto vino ma velkou tradi-
ci, rodina Vavrinskych z rodinného vinai-
stvi Vavrinsky-Brehler je spojena s vyro-
bou a péstovanim vina jiz od roku 1725.
Jedine¢ny Limbassky sylvan objedndval jiz
Hugo Haas ve filmu MuZi v ofsajdu. Majitel
firmy Vinofrihauf Otomar Frithauf dovedl
o kazdé odridé z limbasskych vinic pou-
tavé vypravét.

Mezi vystavovateli byla také Ceska ve-
ganskd spolec¢nost, ktera si jako neziskova
organizace klade za cil zlepsit v Ceské re-
publice podminky pro lidi, ktefi z riznych
dlvodu chtéji snizit svoji spotfebu zivocis-
nych produktd nebo je Uplné vyloucit. Na-
vstévnikdim veletrhu predstavila chutné
veganské alternativy.

Jednatel firmy Kassimex Casian Suciu Subert

EET mezi doprovodnymi
programy

Velky zéjem byl o doprovodné programy,
kde mezi hlavni témata patfily zmény ob-
sazené v novele zédkona o evidenci trzeb
a zkusenosti se zavadénim 1.a 2. viny EET.
Stejné jako aktudlni informace, jakych
¢innosti se bude elektronicka evidence tr-
zeb tykat, podrobnosti nového zvlastniho
(papirového) rezimu pro nejmensi podni-
katele a jaké dariové zmény jsou v souvis-
losti se spusténim dalsi faze EET pfipra-
vovany.

Text a foto Bohumil Brejzek

-

Me radec Krdlove, s.r.o.
Zemédélska 898

420 495 545 924
I: +420 605 255 489
il: office@meridahk.cz

D Merida

m@veace a elegance...

Merida je evropska vyrobni a obchodni sit prodavdijici sanitarni zarizeni

a hygienické prostredky. Prodej a hygienicky servis celého sortimentu
pro Vas zajisfuji zameéstnanci spolecnosti MERIDA v 9 evropskych zemich
na celkem 59 pobo&kdach v Ceské republice, na Slovensku, v Polsku,
Madarsku, Rusku, na Ukrajing, v Litvé a Lotyssku.

www.merida.cz 80-45{!\!\?}'
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g#- Pohled na zdmek apivovar z letadla

Zrekonstruovany pivovar

z chysského panstvi z rodu
[LaZanskych pravem boduje

eg'\ondlni potm,,,b

o o
TUovenradecy ¥

Kde se pivo vari, tam se dobre dari. Slova z lidové pisnicky plati doslova o pivovaru Chyse, ktery
jsme navstivili. Historii vareni piva v Chysi nam priblizil majitel pivovaru Ing. Vladimir LaZansky

P> Zpustly zamek jste koupili s manzel-
kou v r. 1996 a skvéle zrekonstruova-
li. Jak jste se odhodlali jesté prikoupit
zdevastovany pivovar?
Pivo se vafilo v Chysi jiz od roku 1580.
V letech 1839-1841 nechal postavil Pro-
kop lll. Lazansky z Bukové novy klasicist-
ni pivovar. V roce 1932 byla vyroba zasta-
vena, protoze se nedafilo konkurovat okol-
nim pivovardm. Objekt byl pak vyuzivan
jako sypka, a nakonec jako kotelna. Teh-
dy pro stavbu komina vyrezali vazné tramy
a z budovy se stala ruina. V roce 2003 mné
volal tehdejsi krajsky hejtman JUDr. Josef
Pavel, abychom budovu koupili. Nabidli
nam to, protoze to patfilo do aredlu zamku
a vidéli v nas zaruku, Ze to opravime, jako
jsme jiz opravili zdmek. Tak jsem to kou-
pil tyden pred Vanoci 2003
za 30 tisic K& S pomoci
' mistnich femeslnik(
jsme dokézali opra-
vu za 1 a 1/4 roku.
Celkové niéklady

]

| byly 28 milion(,

4

jen oprava bu-
dovy stala 8 mi-
liond. Na projekt
Obnova zamec-
kého pivovaru
Chyse jsme zis-
kali dotaci 8, 4 mil
K¢ z EU. Dodnes
jsme ddavani za vzor,
jak md vypadat pod-
pora z EU, kterd ma po-

\
1

Pivo Prokop

moci pouze z ¢asti, v naSem pfipadé 30%.
Obnoveny pivovar s restauraci jsme otevie-
lidne 1. Cervna 2006, po 74 letech se zacalo
v Chysich opét vafit pivo. Pivo jsme nazvali
Prokop po prvnim majiteli chysského pan-
stvi z rodu Lazanskych, ktery panstvi v roce
1766 koupil spolu s pivovarem.

P Kolik mate zaméstnancii? Bylo tézké
najit Sikovného sladka?

Kmenovych zaméstnancl je sedmnact, tfi
jsou na zdmku, v pivovaru je sladek, podsla-
dek, 4 kuchafi, 4 servirky, uklize¢ka a udrz-
baf. V letni sezoné mame jesté brigddniky.
Najit sladka byl tézky ofiSek, ale nakonec se
mi povedlo angazovat Roberta Manaka. Pfi-
Sel sem z Prahy, kde absolvoval skolu v Pod-
skalské a vyucil se i v Budvaru. Po ukonce-
ni skoly obchazel prvni prazské minipivova-
ry a nabizel, ze bude zadarmo brigadnicit,
aby se néco naucil. Az se ozval jeden z nej-
lepsich cCeskych sladkl pan Matuska, kte-
ry vedl minipivovar ve strahovském klaste-
fe. Ten ho naucil femeslo, takze ve 22 letech
uz byl sladkem.

P Jaké suroviny pouzivate k vyrobé
piva?

Pivo vafime podle staroceskych receptur
z vody, chmelu, sladu a pivovarskych kvas-
nic. Slad kupujeme v Benesové z pivova-
ru Ferdinand, délaji ho klasicky, chmel (za-
tecky polorany ¢erveridk) mame z Zatce
a voda je z feky Strely a Zlutické vodni nadr-
ze. Chysské pivo neni filtrované a pasterizo-
vané a také neobsahuje chemické pridavky.
Jako maji kiestané desatero, tak pivovarnici
maji patero zdsad pro dobré pivo:

1. Mit kvalitni technologii, zalezi hlavné
na dobrych svarech potrubi. Aby byla sa-
nitace dokonald nesmi byt zadné skuliny.

2. Vafit z nejkvalitnéjsich surovin sladu
i chmele.

3. Kvalitni pitna voda.

4. Dodrzovat vsechny sanitacni a desin-
fek¢ni zasady, vycepni zafizeni rozebrat
kazdych deset dni do Sroubkl a vycistit.

5. Mit dobrého sladka.
Kdyz mate slusného sladka a dodrzite Cty-
fi zdsady pred tim, tak nemUze vase pivo
dopadnout Spatné. Pokud mate sladka, ze
ho prace bavi, je do piva,zazrany”’, umi uva-
fit videniské Cervené, piva pseni¢nd, belgic-
kého typu a dalsi, tak mate stény ozdobeny
diplomy jako ja.

P Kolik piva vafite a jaky mate sorti-

ment?

Vystav je 1 200 hl piva, jedna varka se vafi
8-10 hodin. Zakladni sortiment tvofi 3 piva:
Prokop 11° — svétlé pivo plzeriského typu
s prdmérnym obsahem alkoholu 4,0 % obj.

Prokop 12° jantar — pivo medové barvy
s primérnym obsahem alkoholu 4,2 % obj.
je vareno ze Ctyf druhud specidlnich sladd,
které lezaku dodavaji nezaménitelnou chut
iaroma.

Prokop 12° tmavé - pivo temné cer-
né barvy s pramérnym obsahem alkoho-
lu 4,2% obj. Osobitou chut tmavého leza-
ku dodava prazeny slad a aromaticky zatec-
ky chmel.

Mimoto vafime ro¢né cca 15 speciald,
tieba v zafi Svatovaclavsky special 15°, dale
Véanoc¢ni special 22°, velikono¢ni 14° s me-
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Restaurace v pivovaru

dem. Do prokvaseného piva ddme 2| mist-
niho medu ze zdmeckych javora a lip, tak
vznikne sametova chut. Vafime i videriskou
cervenou 14°, svrchné kvasena pseni¢nd
piva typu amerického ¢i belgického Ale.
Dbame na kvalitu, pfedpis stanovuje pro le-
zdk na 1 000 | vody dat 187 kg sladu, my d&-
vame rovnych 200kg. VSsechny nase druhy
piva proddvame tocend i lahvova.
»Budete délat i pivo nealkoholické?
Nealkoholické pivo nebudeme délat, vyro-
ba na dosaZeni 0% alkoholu je pfili$ naroc¢-
nd. Je nékolik metod, jak to dosahnout. Pito
se vyrabélo tak, ze se technologicky proces
vyroby zastavil ve chvili, kdy mnozstvi alko-
holu dosahlo povolené hranice, bylo nedo-
délané, nemélo chut a fiz. U Birellu se po-
uzivaji specidlni kvasinky, které produku-
ji minimum alkoholu. Diky tomu umozriu-
ji zachovat cely proces kvaseni. Nejnovéj-
$i zplsob vyroby nealkoholického piva vy-
mysleli v pivovaru Cerna hora. Ve vakuo-
vém prostredi se pfi snizeném tlaku alkohol
odparuje z bézné uvareného piva pfi teplo-
té 40 az 45 stupna. Vedlejsim produktem je
pivni pédlenka pivovice.

»V Bamberku jsme ochutnali v pivova-
ru Schlenkerla nakufované pivo, davam
ale prednost pivu z normalniho sladu.
Mate v sortimentu i pivo nakufované?
V barokni dobé nasi predci pfi suseni nakli-
¢eného je¢mene nedokdzali technicky od-
délit kour od vzduchu, a tak vznikala tzv.
,uzena piva“. Dnes je to modni atrakce, ho-
tovy slad se nakufuje nad rlznymi aroma-
tickymi drevy, kterd se pouzivaji na uzeni.
Nakoufteny special déldame jednou ro¢né.
P> Zicastnujete se soutézi, mate spous-
tu ocenéni. Namatkou jmenuji Mezi-
narodni festival v Ceskych Budéjovi-
cich, loni jste ziskali za Winter Ale 17°
2. misto, v r. 2017 to bylo za Prokop
tmavy lezak 3. misto a v r.2015 2. mis-
to. Prokop svétly lezak 11° zvitézil
vr.2010 a 2013. Rovnéz jste ziskali oce-
néni Regionalni potravina Karlovarské-
ho kraje za Prokopa polotmavého jan-
tar. Kterého ocenéni si nejvice vazite?

Varna, historické ndradr

Nejvic si cenim Zlaté pivni peceti za Pro-
kop svétlou 11°. Neni uméni udélat kvalit-
ni 15° ale v 11° je obrovskda konkurence.
Na soutézich se nas sejde tieba 170 mi-
nipivovard, pokud jde o typ Ale, tak tam
je i mezindrodni konkurence. Je Uzasné,
kdyz za pivo, které je doma v USA, Ang-
lii, Skotsku pfivezeme medaili za druhé
misto. Mame hlavné legendarni Spicko-
vé tmavé pivo, a to porad boduje. V celo-
statni anketé Hospodafskych novin jsme
se stali v r. 2016 nejoblibenéjSim minipi-
vovarem v zemi, ziskali jsme i dalsi ceny
v soutézi Pivo roku nebo Jarni cena ces-
kych sladkd. Kdyz jsme zacinali, byli jsme
74. minipivovarem, dnes jich je pfes 430.
Pofad jsme ale trpaslici s 2% na trhu.
V roce 2013 jsme ziskali prestizni cenu
agentury CzechTourism za prvni misto
v kategorii Fénix, nejlépe obnoveny ob-
jekt za zdmek a pivovar.

P Cena Fénix ve mné evokuje otaz-
ku, jak ufinancujete opravy a provoz
zamku a pivovaru?

Plvodné jsem strojni inZzenyr, vystudoval
jsem jesté ekonomii a po roce 1989 jsem
zacal samostatné podnikat ve financnic-
tvi. To je dnes muj hlavni zdroj pfijma.
Zamek sam byl dfive jen takova tfednicka
na dortu velkého hospodaistvi. Slechti¢-
ti predci fikali, ze na metr Ctveredni stie-
chy zdmku je tfeba jeden hektar lesa nebo
pole. Kdyz jsem to slysel, tak jsem zalisto-
val v rodové kronice zr. 1860. Do Chy3ské-
ho panstvi tehdy patfilo 27 vesnic vcetné
Lubence, pozemkl bylo 4 500 ha, z toho
2 700 ha lesa. Stfecha zdmku ma 2 360 m2.
Prokop lll. mél k tomu cihelnu v Podsté-
lich, skldrnu v Tisu a v Rabstejné bridlico-
vé lomy, na fece Stfele mlyny a katry. Pro-
to mohl postavit paldc Lazanskych v Praze,
dnes sidlo FAMU a kavarny Slavie. Mam jen
tu tfesnicku - zdmek, ale jsem rad, Ze mdm
pivovar, ktery vydélava na splaceni dluhu.
P Jaké mate plany do budoucna?
Véfime, ze pivovar bude vydélavat na pro-
voz a udrzbu zdmku s parkem, vstupné
to zdaleka nepokryje. Jediné, co tu chy-

CERTIFIKAT
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Ocenéni RegiondlIni potravina

bi je ubytovani, tak to bychom chtéli jes-
té vyresit.
Zavérem jsem ochutnal v restaura-
ci, kde se nachazi varna pivovaru, vy-
borné pivo. Tak koné¢im sloganem:
»Chysské pivo tocené vsechny chmu-
ry zazene.”

Jaromir Hampl
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Vitézné pivo Zubr Gold
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Zlaty pohar Pivexu

udilel zaslouZena vitézstvi

Sampionem 27. roéniku soutéZe lahvovych piv Zlaty pohar

Pivex - pivo 2019 je Zubr Gold z pivovaru v Prerové. Stejné

pivo zvitézilo i v kategorii svétlych vycepnich piv. Pivovar Zubr si stejné jako v loriském
roce dovezl z Brna absolutni vitézstvi v odborné degustacni pivovarské soutéZi

,Uspéch na letosnim
ro¢niku mé velice tési.
Zubr Gold je stdlici
v nasem sortimentu,
md své vérné pfizniv-
ce a ocenéni si urcité
zaslouzi. Zubr Grand
jsme uvedli na trh
pred necelymi péti lety
a od té doby pravidel-
né boduje na téch nej-
vyznamnéjsich odbor-
nych tuzemskych de-
gustacnich soutéZich.
Velkou radost mdm
z toho, Ze prdvé na PI-
VEXU jiz potreti v fadé
porazil ve své kategorii

v v

i konkurenty z fad dvandctek. Myslim, Ze to je
tim nejlepsim potvrzenim jeho skvélé chuti
a kvality,” komentuje vitézstvi Tomas Pluha-
Cek, reditel pivovaru Zubr.

Nejstarsi odborna
degustacni soutéz

Soutéz o Zlaty pohar PIVEX je nejstarsi od-
bornou degustaé¢ni soutézi v Ceské repub-
lice a v leto$nim roce se konal jiz 27. ro¢-
nik. O drzitelich ocenéni rozhoduje od-
borna degusta¢ni porota ve dvou kolech
a hodnoceni probihd anonymné. Hlavni-
mi hodnoticimi kritérii pfi degustaci jsou
chut, plnost, viing, tiz, horkost i jiné vlast-
nosti piva nebo ptiznaky podle dalsich
chutovych, ¢ichovych i vizualnich zjisté-

Cera pri

Snimek je z galave

b
| CHaMpron
f EVdags

Absolutnim vitézem letosniho 27. ro¢niku soutéZe lahvovych piv Zlaty pohar
Pivex - pivo 2019 je Zubr Gold z pivovaru v P

preddvédni cen v Brné.

rerove.

PIVEX.

o Zlaty pohar PIVEX - PIVO 2019. Sampionem soutéZe je Zubr Gold, ktery

zvitézil i v kategorii svétlych vycepnich piv. Kvalitu piv Zubr, kterou odbornici

na degustacnich soutéZich dlouhodobé oceriuji, potvrdil svym vitézstvim také

Zubr Grand v prestiZni kategorii svétlych leZaku. Tuto kategorii ovladl jiz

potreti za sebou. Poradatelé vysledky vyhlasili o poslednim tinorovém vikendu
na Galaveceru pivovarniku a sladovnikii Ceské republiky v brnénském hotelu
VoronéZ. Mezi tmavymi pivy zvitézil Bernard cerny leZik.

ni odbornych degustator(. V obou kolech
soutéze jsou u vsech vzorkl piv provadény
laboratorni rozbory a senzorickd hodnoce-
ni v laboratofich Vyzkumného ustavu pi-
vovarského a sladafského v Praze, ktery je
odbornym garantem soutéze. V poroté za-
sedaji zastupci Ustavu spolecné se zastup-
ci pivovard, prevazné sladkd, a dalsich od-
bornych instituci.

U nealko piv bodoval Birrel

Kategorii nealkoholickych piv znovu
po roce ovladl Birrel z pivovaru Radegast.
Mezi michanymi ndpoji na bazi piva oce-
nila porota nejvyse Holbu brusinka s ma-
tou. Dvoukolové soutéZe se letos zucastni-
lo 50 znacek z 13 pramyslovych pivovar(.

1/2019

Mendelova univerzita v Brné poprvé prihldsila
svoje pivo do prestizni oborové soutéze
Pivex. Lezdk 1919 vyrobeny ke stému vyroc¢t
od zaloZenf skoly vyrobila ve spoluprdci

s Pivovarem Richard v Brné-Zebétiné.

Zlaty soudek Pivexu

Soucasné s vysledky soutéze Pivex vyhlasili
poradatelé i vitéze 6. ro¢niku Zlatého soud-
ku Pivex 2019 o nejlepsi sudové pivo z pra-
myslovych i femeslnych pivovar a minipi-
vovarl. Mezi pramyslovymi pivovary, kam
pivovary pfihlasily 30 znacek, zvitézil mezi
svétlymi lezéky Lobkowicz Premium lezak,
vitézem v kategorii svétlych vycepnich piv
se stala Gambrinus Nepasterovana 10. Mezi
10 znackami z minipivovatl zabodoval
Merklinsky krokodyl z pivovaru Petr Petru-
zalek z Merklina u Prestic.

Odbornici hodnoti piva
anonymne

Hlavnimi kritérii jsou chut, plnost, viné,
fiz nebo horkost. Loni se soutéZe lahvo-
vych piv zucastnilo 53 znacek od 13 pivova-
r0, v soutézi sudovych piv porota vybirala
mezi 39 znackami z primyslovych pivovart
a 10 znackami z minipivovard.

Do soutézniho klani se pustila i Mende-
lova univerzita v Brné, ktera ma ve svém br-
nénském kampusu vlastni zkusebni pivo-
var, jeho kapacita je mala. Jedna vérka ma
kapacitu zhruba 120 litri, oproti tomu mini-
pivovar v Zebétiné ma kapacitu zhruba de-
setkrat vétsi.

,Proto jsme spajili sily s nasim absolven-
tem Petrem Kobzikem, ktery provozuje jeden
z nejstarsich minipivovart na jizni Moravé.
Pivo vari podle receptur, které odrdZzi vyzkum-
nou ¢&innost univerzity," uved| vedouci Usta-
vu technologie potravin (AF) Tomas Gre-
gor, ktery je mentorem a odbornym garan-
tem projektu. Lezdk, ktery soutézil o cenu
v Pivexu, je uz na trhu k dostani. Konkrétné
v Klubu Green, Akademické vinotéce, U Ri-
charda - Udolni, Pub U dvou pratel, Pivo-
varska U Richarda v Zebétiné. ,Pocet prodej-
nich mist se bude postupné rozsifovat. Nékde
bylo vyproddno velice rychle," uved| Kobzik.
Na jafe bude nasledovat Gregordv special.
JPdjde o silngjsi tmavé pivo unikdtni v tom,
Ze pouZijeme slad vyrobeny z ¢erného jeCme-

Cerné pivo, vitéz od Bernarda

ne Nudimelanocrithon. Nikdo z toho pivo jes-
té nevaril, ocekdvdme charakteristiku piva
s plnym sladovym télem a chutovymi stopa-
mi trdvy. Proto zvolime niZsi chmeleni, aby-
chom zbytec¢né nepotlacovali tyto vlastnos-

ti. Tento specidl bude blize osvétlovat zemé-
délsko-vyzkumnou ¢&innosti univerzity, proto-
Ze tento je¢men byl vypéstovdn na nasem ze-
médeélském statku v Zabcicich," uved| Gregor.

Eugenie Linkova

ViTEZ SOUTEZE GESKE PIVO 2016
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Svijansky pivovar
ma duvod k oslavé

Na kopci ve vesnici Svijany stoji celkem nendpadny pivovar,
ktery je ale jednim z nejvétsich pivovara v ceskych rukou
a nejvétsim ceskym vyrobcem zachovavajicim tradicni

zpusob kvaseni piva.

Pro Pivovar Svijany skoncil lorisky rok his-
torickym rekordem, kdyz v ném uvafili
681 868 hektolitrll piva, coz je vibec nej-
vic od roku 1564, kdy pivovar vznikl. ,Je
to o sedm procent vic neZ v roce 2017,” fika
feditel pivovaru Svijany Roman Havlik.
K rekordu prispél vyssi vyvoz svijanského
piva a predevsim Uspéch nového baleni
nepasterovaného piva v plechovkach. Le-
tos pivovar planuje, Ze se jeho vystav pfi-
blizi hranici 700 tisic hektolitrd.

0 pivo v plechovkach je zajem

Novou linku za vice nez sto milionG korun
na nepasterizované pivo v plechovkach,
kterd dokdze za hodinu naplnit 14 tisic
plechovek, spustil pivovar 21. bfezna lon-
ského roku. Z pohledu vyroby piva $lo
0 nejvétsi investi¢ni pocin v celé historii
pivovaru - vice stéla jen zadchrana chatra-
jiciho Zamku Svijany v tésné blizkosti pi-
vovaru. PIné automatickd linka vytvorila
Sest novych pracovnich mist.

,Slo o vyborné rozhodnuti. Nepastero-
vané pivo v plechovkdch nabizime jako
prvni cesky pivovar a prosadili jsme se
s nim na domdcim trhu i v zahraniéi)” uved|
na tiskové konferenci uspofddané v pro-
stordch pivovaru jeho rfeditel Roman Hav-
lik. ,Loni jsme vyrobili vice neZ osm milio-
nd pallitrovych plechovek,” dodal a pokra-
¢oval: ,0bliba naseho plechovkového piva
jak u ceskych, tak i u zahranic¢nich zdkazni-
ka prekonala nase nejoptimistictéjsi odha-
dy. Za rok provozu jsme na nové lince stocili
pres deset milionu plechovek, vice nezZ dva-
krat tolik, nezZ jsme puvodné pldnovali. Pri
tomto tempu se nejvétsi investice v celé his-
torii pivovaru zaplati uz za ctyri a pal roku,”
fekl Roman Havlik.

Diky plechovkam vzrostl export

Investici pivovar reagoval na dramatic-
ky rast obliby dfive u ceskych spotiebite-
10 spiSe opomijeného baleni piva i na po-
zadavky zahrani¢nich zakaznikd. Nepaste-
rované pivo v plechovkach se nejvyrazné-

Sladek Petr Mensik

ji podilelo na nardstu exportu, ktery se loni
meziro¢né zvysil o zhruba tfi procentni
body a nyni tvofi jiz vice nez desetinu cel-
kové produkce. Do zahranici smérovala té-
mér tretina vSech vyrobenych plechovek,
nejvice na Slovensko, ale také do Polska,
Némecka, Ruska, Chorvatska a Madarska.

Na Slovensku prodavda nyni pivovar
dvakrat vic piva nez pred tfemi lety, kdyz
dovoz k nasemu sousedovi zvysil z 19 620
hektolitr v roce 2015 na lonskych 42 410
hektolitrl. V Leopoldové proto v listopa-
du oteviel novou skladovaci halu a kan-
celdfskou budovu, jez vysly na vice nez
1,4 milionu eur (v pfepoctu asi 35 miliona
korun). Pracuje tam deset zaméstnancd.
Plvodné Svijany vozily pivo na Slovensko
do skladu v Hlohovci. Klimatizovany sklad
umoziuje udrzovat nepasterovand piva
v nejvhodnéjsich podminkach i v letnich
mésicich a hala také vytvafi lepsi zaze-
mi pro pét obchodnich zastupcl na Slo-
vensku. Svijany se na Slovensku toci v asi
osmi stech restauracich. Letos hodla pi-
vovar prekonat hranici padesati tisic hek-
tolitrl, cemuz pravé maji dopomoci nové
kontrakty na prodej nepasterovaného
piva v plechovkach v obchodnich fetéz-
cich a v maloobchodni siti.

Reditel Pivovaru Svijany Roman Havlik

Letos dvanact milionii plechovek

Do plechovek se ve Svijanech na nové lin-
ce staci zatim pét rliznych nepasterovanych
piv: Svijanska Desitka 109%, Svijansky Maz
11 %, Svijansky Rytif 12%, prémiovy lezdk
450" specidl Svijansky Knize 13 % a nealko-
holické pivo Vozka, které ale prochazi pas-
teraci. Jako dalsi by mél pfijit na fadu tmavy
special Svijanskd Knézna 13%. ,\Sechny si
za posledni rok u zdkaznikd ziskaly tak obrov-
skou oblibu, Ze se podil plechovkového piva
zvysil na 6,5 procenta celkového vystavu, tak-
Ze dnes uZ z pivovaru odchdzi zhruba kazdé
patndcté pivo v plechu. Pldnujeme, Ze v pra-
béhu letosniho roku na trh doddme celkem
dvandct milionG plechovek a do budoucna
do nich hodldme i diky dalSimu ndrdstu ex-
portu stdcet az pétinu naseho celkového vy-

"y

stavu,” fekl Roman Havlik.

,Livé“, nepasterované pivo

Na vyrobu nepasterovanych piv v sudech
a lahvich svijansky pivovar presel jiz v roce
2000. Pfedchazela tomu naro¢nd zména
pracovnich postupt a navykd, jejimz cilem
bylo zajisténi potfebné Cistoty, a zdokona-
leni technologie filtrace piva.

Pasterace, tedy tepelné osetfeni, se pro-
vadi s cilem prodlouzit dobu trvanlivos-
ti piva. V disledku zahfivani a oxidace se
véak pfi ni zhorsuji senzorické vlastnos-
ti i nutri¢ni hodnota piva, nici se enzymy
a dalsi zdravi prospésné latky, a mimo jiné
se také snizuje kvalita a trvanlivost pény.
,Chut nepasterovaného piva je Cistsi a téka-
vé chmelové silice, jejichZ obsah v pivu pas-
terace rovnéz dramaticky sniZuje, mu dodd-
vaji prijemné chmelovou pivni vini. Proto
jsme uz pfi pldnovdni nové plinici linky méli
okamzité jasno v tom, Ze i v plechovkdch bu-
deme nasim zdkaznikiim nabizet vyhrad-
né nepasterované pivo. A zdd se, Ze to dokd-
Zou ocenit,” tikd svijansky sladek Petr Men-
Sik, ktery se v roce 2003 stal celorepubliko-
vym sladkem roku.
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A Petr Mensik déle vysvétluje, Ze nejnaroc-
néjSim pozadavkem pfi staceni nepastero-
vaného piva je udrzovani absolutni mikro-
bidlni ¢istoty. ,To je dosti obtizny tkol i pfi std-
Ceni do lahvi, v pripadé plechovek jej jesté vice
komplikuje vétsi plnici otvor, to, Ze se sklddd
ze dvou cdsti a Ze uzavirdni probihd v pomér-
né slozitém strojirenském zarizeni. Pri instalaci
linky jsme proto vsadili na spole¢nost Krones,
kterd je v oblasti stdceni piva svétovou $pic-
kou. Pri nasich ndrocich na hygienu a celkovou
kvalitu plnéni nepasterovaného plechovkové-
ho piva jsme v podstaté ani neméli jinou vol-
bu. Navic jsme i takto Spickové zafizeni museli
ve spoluprdci s dodavatelem vylepsit o nékterd
nestandardni reseni,” uvadi Petr Mensik s tim,
ze ,vysledkem je spolehlivd linka s naprosto
bezproblémovym chodem. Nyni ji ovsem jesté
chceme postupné dovybavovat, nejnovéji na-
priklad zatizenim na skupinové baleni plecho-
vek do papirovych obald.”

Dokonaly vyrobni proces

Spolu s Petrem Mensikem se jdeme podi-
vat, jak se ,postaru” vyrobené pivo ve Svija-
nech vari. VSe zacina ve varné, kde se v ob-
fich nddobdach o objemu dvé sté hektolit-
r0 smichava rozdrceny slad s vodou, kterou
Cerpaji ve Svijanech z vlastnich vrtd. Vznik-
ne sladina, jez se scedi, a pak se v nékolika
varkach pfidavd chmel. Ten si péstuje svi-
jansky pivovar vlastni, na Polepskych bla-
tech ma 54 hektarG chmelnic. ,Na zvyso-
vdni vystavu jsme se predvidavé pripravova-
li za chodu pivovaru,” vysvétluje Petr Men-
Sik. ,A vzhledem k loriské horsi trodé chmele
a sladovnického jecmene nds tési, Ze jsme si
v lepsich letech vytvorili zdsobu, z niz ted do-
kdzeme Cerpat,” dodava.

Béhem ctytiadvaceti hodin vytece ze svi-
janskych varnic 1 600 hektolitrG mladiny,
ktera se ve vifivych kadich zbavi kal(, zchla-
di se a pfidavaji se do ni pivovarské kvasin-
ky.,,Proces by mohl byt rychlejsi, ale dodrzuje-
me tradi¢ni technologické postupy, abychom
tu nevyrdbéli jen dalsi europivo,” fikéa sladek.

Automatickd stacecr linka piva do plechovek

,Pivo vafime za normdlniho atmosférického
tlaku. Nesetfime cas a energii, protozZe to by
mélo zdsadni vliv na charakter naseho piva.”

Z varny sestupujeme po schodech dol(,
do spilek, kde probiha kvaseni. Rozlehlé
podzemni mistnosti postavili jeSté za valky
Némci. Proces kvaseni trva zhruba cely ty-
den a vysledny produkt pak putuje k vel-
kym ocelovym tankdm v lezackych skle-
pich, kde pivo zraje, specidlni piva az dva
meésice. Pivnich tank{ tady maji vice nez sto
— od Sedesatihektolitrovych az po Sestise-
thektolitrové. Z nich potom na zavér putu-
je pivo pres kiemelinovy filtr, ktery ho zbavi
nezddoucich kvasinek a dalsich mikroorga-
nism0. A je hotovo, m(iZe se stacet. Do lah-
vi i do plechovek.

Na Velikonoce
v originalnim ¢tyipacku

Svétky jara jsou za dvefmi a s nimi i atraktiv-
ni velikonoc¢ni edice pallitrovych plechovek,
jichz ve Svijanech vyrobi vice nez mi-
lion kusi a po omezenou dobu
budou k dostani v bézné malo-
obchodni siti, stejné jako lahvo-
vé pivo s velikono¢nimi etike-
tami. Jako doplnék velikono¢-
niho sortimentu pivovar uvadi
na trh svatecni edici oblibené-

Plechovky

ze Svijan

s velikono¢nimi
motivy

Nejlépe chutnd tocené

ho dvoulitrového baleni piva » Plechovek
pro chlapy « a zbrusu novy, originalni ve-
likonoc¢ni Ctyfpack pullitrovych plechovek
Svijanského Mazu 11%. Dalsi velikonoc-
ni baleni, jiz osvéd¢eny velikono¢ni multi-
pack s osmi pullitrovymi lahvemi nejpro-
davanéjsiho svijanského piva, Svijanského
Mazu 11 %, a souborem obtisk( na vajic-
ka s pivnimi motivy,
¢ekd pak na zdkaz-
niky ve vétsiné ob-
chodnich fetézcich.
Text a foto
Bohumil Brejzek
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ZaZitkovy svét vina — degustace

b

V Norimberku se konal od 13. do 16.
tinora mezindrodni veletrh bio potravin
BIOFACH a veletrh prirodni kosmetiky
VIVANESS. Nejvétsi evropsky veletrh
biopotravin oslavil své 30. vyroci
rekordnim poctem vystavovateli: 2 989
na Biofachu a 284 na Vivanessu, celkem
tedy 3 273 vystavovateli z 98 zemi.

Veletrh navstivilo 51 500 odbornych navstév-
nikd ze 143 zemi, polovina navstévnikd byla
zahranicnich. Z CR se zG¢astnilo 797 navitév-
nikd. Nejvétsi zastoupeni mezi vystavovate-
li mélo domaci Némecko 1 020, nasledovano
Italii 423, Spanélskem 220 a Francii 213.

Trendy na veletrhu BIOFACH:
vegetarianska/veganska strava,
bilkovinné produkty, convenience
(polotovary) a produkty s nulovym
odpadem

Vegetaridnské a veganské produkty jsou
nadale silnym trendem, ktery byl vidét
i na stdnku novinek veletrhu BIOFACH. Kro-
mé klasickych veganskych ingredienci, jako
je séja, jsou zdkaznici nadseni také z kesu
ofiskd, mandli nebo hrachu. Oblibené jsou
rovnéz potraviny s obsahem bilkovin, at uz
ve formé olejl, tycinek, pomazanek nebo
koktejld. Pokracuje i trend jidel, jejichZ pfi-
prava je rychld a jednoducha. Convenien-
ce je dnes uz nepostradatelnou soucasti
bioodvétvi. Pfi tom viem v3ak stale vice spo-
trebitel(l vénuje pozornost ,vnéjsim hodno-
tam’, tedy obalu. Inovativni zpUsoby bale-

A Bio varenr z polotovart

< Expozice Bio od zacdtku

- BIOFACH-0 19

into organic

PRODUKT EKOLOGICKEHO ZEMEDELSTVI

ni a také nové zplsoby ,nebaleni” pod na-
zvem ,nulovy odpad” nebo anglicky ,zero
waste” jsou v odvétvi dllezitym tématem,
které bude podle odbornik(i nadale ziskavat
na vyznamu.

Trendy je také kurkuma a dalsi exotické
chuté, ale také kim¢i, fermentovana a mléc-
né kysana zelenina ptvodem z korejské ku-
chyné.

Nové trendy

Na plose 500 m? bylo predstaveno 541 no-
vych vyrobkl, odborni navstévnici z nich
vybrali 7 nejlepsich. Zvitézilo 5 némeckych
vyrobkl a po jednom z Rakouska a Polska:
syr s dynovymi seminky firmy Kaserebel-
len GmbH (Cerstvé produkty), zmrzlina
od Schrozberger Milchbauern (mrazené vy-
robky). V kategorii susené produkty na va-
feni a peceni ziskal Georg Thalhammer oce-
néni za pesto z mofskych fas a divokého
cesneku.

HANS Coffee & Berry od spolec¢nos-
ti HANS Brainfood ziskala cenu v katego-
rii ostatni susené vyrobky. V nepotravinar-
skych vyrobcich upoutal nasténny ,risto-
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Romana Safrankova — Marmelddy Safranka Ltd.

vy” kalendar se seminky od firmy Primo-
za. Po utrzeni listu na konci mésice se se-
minka mohou zasadit. Z Rakouska vyhra-
la firma Landgarten s mandlemi s r{izovy-
mi kvéty v Cokoladé, lesnim ovocem a vis-
némi v ¢okolddé v kategorii susené produk-
ty, obcerstveni a sladkosti. V kategorii napo-
je byla polska firma Nutracevit ocenéna za
BIOHASKAP, 100% dzus z modrého zimolezu.

Vegetarianska/veganska strava,
potraviny bez lepku a laktozy,
stravovani mimo domov

a suroviny

Tento sortiment je jednim z dynamickych
a neustale rostoucich segment(i tohoto ve-
letrhu. Svou vegetaridnskou nabidku pred-
stavilo 1 245 vystavovatell a 1 345 pak ve-
ganskou. Za zminku stoji také segmenty
bez lepku a laktézy (1 200, resp. 890 vysta-
vovatel(), stejné jako ,raw”- syrova ¢i zZiva
strava (potravina, kterd nebyla upravena pfi
vice jak 45 °C), kterou predstavilo 561 vysta-
vovatell. Kromé toho ma rostouci vyznam
nabidka stravovani mimo domov a spole¢-
ného stravovani (432 firem s odpovidajicim
sortimentem). Roste i pocet firem ze sekto-
ru biosurovin (421).

Kongres BIOFACH a VIVANESS:
vymeéna znalosti, diskuse
a spolecné utvareni budoucnosti

Nejvétsi mezinarodni kongres v oboru
biopotravin a pfirodni kosmetiky mél hlavni
téma:,Systém bio - zdravy jako celek:” Kon-
gres BIOFACH 2019 se zaméfil na vztah mezi
zemédélstvim, zpracovanim, vyZzivou a zdra-
vim. Na 139 zasedanich v Sesti férech bylo
pres 9 500 ucastnika.

Odvétvi se na souvislost mezi bio a zdra-
vim diva v holistickém (celostnim) smys-
lu, a patfi sem tudiz témata jako biodiver-
zita, zdravi pudy, ¢istd voda, divoké rostli-
ny, dobré Zivotni podminky zvifat, ale také
styly vyZivy.

hi J1#‘"‘.;-“'. ; ﬁ a
-

Cesky stanek

Ekologicky sektor roste po celém svété
a poptavka po biopotravinach pokracuje ne-
omezené. Férum BIOFACH se zabyvalo bu-
doucimi a vyvojovymi otdzkami ekologic-
kého potravinaiského primyslu, inovacemi
a zvySovanim povédomi o kvalité. Byla pred-
stavena studie ,Némecky ekologicky trh:
Fakta, udaje z roku 2018 a analyza', opirajici
se o data 251 firem.

Ceské ekologické zemédélstvi (EZ)

Ke konci roku 2018 hospodafilo v CR ekolo-
gicky pres 4 600 farem (témér kazdy desaty
zemédélsky podnik v CR) na celkové vymé-
fe pfes 520 tis. ha, coz predstavuje 15% po-
dil na obhospodarované zemédélské puadé.
V soucasné dobé je ekologickymi zemédél-
ci obhospodarovano vice nez 43 % trvalych
travnich porost(, pres 3% orné pady a 15%
ploch trvalych kultur, zejména sady a vini-
ce. Za poslednich deset let vzrostla vyméra
1,6krat a pocet farem stoupl vice nez dvoj-
nasobné. Primérna velikost Ceské ekofarmy
v roce 2016 ¢inila 119 hektar(, v EU mame
pramérné treti nejvétsi ekofarmy.

Trh a spotieba biopotravin

Celkovy obrat s biopotravinami ¢eskych sub-
jekth dosahl v roce 2016 priblizné 4,19 mid.
Ke. Z toho spottebitelé v Ceské republi-
ce utratili za biopotraviny 2,55 mld. K¢, coz
predstavuje 13,5% mezirocni narlst. Vyrob-
cl biopotravin je jiz 750. Témér 40% z cel-
kového obratu za biopotraviny bylo expor-
tovano (zbozi za 1,64 mld. K¢), ve srovnatel-
né hodnoté byl dovoz biopotravin ze zahra-
nici. Prdmeérna rocni spotfeba na obyvate-
le vzrostla na 241K¢ (v EU je to 54 eur) a po-
dil biopotravin na celkové spotfebé potravin
a napoju dosahl 0,9% (v EU jiz 7%). Andrea
Hrabalova z Ceské technologické platfor-
my pro ekologické zemédélstvi vysvétluje:
,Priimérny Cech utrati za biopotraviny Sestkrdt
méné nez primérny Evropan a po 30 letech
fungovdni ekologického zemédélstvi v CR std-

o iy 2N PED. o
Vitézny syr v kategorii nové trendy — Cerstvé
produkty, fa Kdserebellen

e
% BIOVEGAN .

le netusi, pro¢ domdci biopotraviny kupovat.
Ze zkusenosti z jinych zemi jednoznacné vy-
chdzi, ze hlavnim tahounem rozvoje EZ nejsou
dotace, ale dlouhodobd a uvédoméld poptdv-
ka spotrebiteld. Na rozdil od fady zemi vsak
u nds zatim neprobihaji kampané, které by vy-
svétlovaly benefity ekologického zemédélstvi
jak z pohledu ochrany pldy, vody a krajiny,
tak z pohledu zdravotni prospésnosti pro spo-
le¢nost.” Nase ekologické zemédélstvi dosa-
huje dobrych vysledkd a neztrati se ve své-
té.V Evropé je 350 000 biofarem a celosvéto-
vé 2,4 milion. Domaci bioprodukce by po-
tencialné umoznila vyrobu ¢tyfnasobné vice
biopotravin, nez je tomu dnes.
Jaromir Hampl
foto NiirnbergMesse
aT.Tamova - PROveletrhy s.r.o
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Regionalni potravina

Nebilovské mosty
jsou znamé na Plzensku

Nebilovy, nachazejici se jizné od Plzné, jsou znamy jako
sadarska obec s dlouholetou tradici. Péstovani jadrového
i peckového ovoce v obci navazuje na sadarstvi
zahradniku tehdejsich panskych sadu. Sadarstvi
dosahlo nejvétsiho rozvoje koncem 19. stoleti.

Pokracovatelem této tradice jsou Sady Nebilovy,
které jsou soucdsti zemédélského podniku a. s.

40 Potravindrsky obzor

Lukrena. Tradicné se zdejsi ovocndfri tispésné

zucastriuji soutéZe Regionalni potravina roku.

2 Zerisky Kkrdd

Tuto vizitku loni ziskali za most s prichuti jablko — hruska,
vyrabény vyhradné z vlastniho ovoce.

Zakladem napoje jsou jablka doplnénd
o sladké odrtdy hrusek (Lucasova, Klappo-
va), aby chut mostu byla jemna a vyvazena.
Most je oSetfen pouze Setrnou pasterizaci
pfi teploté 80 °C v pritokovém pastéru. Spe-
cidlni systém baleni do pétilitrovych krabic
bag-in-box s vycepnim ventilem zarucuje tr-
vanlivost a jedine¢nost tohoto mostu.

» Ochrannou znamku SISPO Ize udé-
lit az po uplynuti 3letého prechod-
ného obdobi, béhem kterého ceka-
tel prevede svoji technologii na in-
tegrovany zpusob péstovani, tj.
ve 4. roce clenstvi v SISPO.

«Ovoce prodavané pod touto
ochrannou znamkou je vyrobeno
za vyrazné omezeného pouzivani
pesticidi a umélych hnojiv.

« Proti skiidciim a chorobam se
pfednostné pouziva biologicka
ochrana (dravi roztoci,
ptactvo, slunécka atd.).

» Nezavadnost ovoce je ga-
rantovana rozbory na ob-
sah tézkych kovui.

« Vyroba ovoce je kontrolo-
vana Svazem pro integro-
vané systémy péstovani
ovoce.

« Podminky vyroby jsou
v souladu s pFisnymi mezinarod-
nimi normami.

«» Ovoce se péstuje v ekologicky nej-
vhodnéjsich oblastech, malo zati-
Zenych emisemi.

« Pravo pouzivat ochrannou znamku
je udélovano péstiteliim vzdy pou-
ze pro jeden rok.

Vic jsme se o zdejsi produkci ovoce a jeho
trznim vyuziti dozvédéli od vedouci sadu
Jany Zikmundové.

V soucasnosti maji zdejsi sady néco pres
50 hektard, toho jabloné jsou pfiblizné
na 30 hektarech, o zbytek se déli hrusng,
tfeSné a Svestky. Produkce ovoce je z ¢as-
ti prodana tzv. ve vlastni prodejné v aredlu
sadu, na farmaiskych trzich, ¢ast je vyuzita
pro vyrobu mostu s rozmanitymi pfichuté-
mi, vyuZita je i zdejsi susarna jablek a hrusek.

Mosty s riiznymi prichutémi

Odbytové vykyvy v prodeji ovoce zplso-
bily, Ze se zde pred vice nez deseti lety za-
caly zabyvat moznostmi lepsiho zpenéze-
ni, a to za susené ovoce a hlavné za ovoc-
ny most. K tomu nas dohnala cena primys-
lovych jablek, kterd se pohybovala okolo
50haléru za kilogram, takze firma investova-
la do technologie na vyrobu mostu, pofize-
na s dota¢nim titulem
z Evropskych fondu.

sispo

SVAZ PRO
INTEGROVANE SYSTEMY PESTOVANI OVOCE

Sité chrdni drodu proti neprizni pocasr

eg\o“d lni potrql/ ,)Iq
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Jana Zikmundovd s Nebilovskym mostem

~Novd mostdrna byla na podzim roku 2009
zprovoznéna v prostordch byvalé odchovny se-
lat. Zpracovdvaji se zde prevdzné primyslovd
jablka, jak na Cerstvy tak pasterovany most, kte-
ry ndsledné balime do Bag-boxd. Jeho obsah je
5 litrG a zarucuje az palrocni trvanlivost,” uved-
la Jana Zikmundova. Dodala, Ze ro¢né jich vy-
robi na 6 000 s mostem, jehoz zékladem je ja-
blko ¢i jablko-hruska. Specialitou jsou jablec-
né mosty obohacené napf. zdzvorem nebo
limetkou, mrkvi, ¢ervenou fepou, celerem
a okrajové Stavou ze Svestek ¢i tfesni.

Slavnosti jablek lakaji k navstéve

Nejvice mostu se prodd v kryté hale v sa-
dech, déle pak v Plzni a okoli na farmarskych
trzich, ve Skolach ¢&i v malych provozovnach
s obcerstvenim.

+Mosty u nds jsou samoziejmé levnéjsi nez
u dalsich prodejci. K dobré propagaci naseho
ovoce a vyrobku z néj pomdhd kazdorocné po-
rddané slavnosti jablek, loni se konal 10. roc-
nik, kdy k ndm zavitalo, obdobné jako v pred-
chozich letech na 10 tisic ndvstévnika. Pri pro-
hlidce sadu vidi, odkud ovoce je a v jakém
prostredi se zpracovdvd, coZ posiluje duveru
v nase vypeéstky.”
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Nerovné podminky trhu

S ¢im se vdak v Sadech Nebilovy potykaji,
stejné jako dalsi producenti ovoce, jsou ne-
rovné podminky, s nimiz vstupuji na spolec-
ny evropsky trh. Loni vyrazné pfi nadurodé
jablek v Evropé pocitili tlak polskych ovocna-
iU, ktefi od svého statu maji dotovanou skli-
zen. Ve velkém k nam vozili jablka, ktera ces-
kym supermarkettim a velkoobchodiim pro-
davali po tfech korunach za kilogram, ¢emuz
neni ¢eskd produkce schopna konkurovat.

Navic polsti ovocnafi maji Uplné jiny sys-
tém ochrany plodin. Maji takika neomeze-
né mnozstvi pesticidt v ochrané sadd pro-
ti chorobam a skadclm, jejichz jablka jsou
na pohled krasnd, bez skvrnky, avéak obo-
hacend o fadu zbytkovych slozek postfiko-
vych pripravka.

Cesky ovocnaf mlze v podstatné men-
sich dévkach aplikovat jen ty pesticidy, které
jsou povoleny a musi kazdy rok délat rozbo-
ry ovoce na pfitomnost chemickych prvka
a tézkych kovu. Dlsledné na to dba Svaz pro
integrované péstovani ovoce (SISPO), jehoz
¢lenem je matefsky podnik Lukrena.

Clenstvi v SISPO je podminéno ¢lenstvim
v Ovocnarské unii Ceské repubiliky.

PIni¢ka mostu do pétilitrovych bagu

To polsti ovocndfi nemaji, jde jim jen
o maximalni produkci dobfe prodejného
ovoce, zejména jablek v Evropé.

Dalsi zhodnoceni tirody

K lepsimu trznimu zhodnoceni Urody ovoce
spolu s vyrobou mostu a suseni bude v dal-
Sich letech i proména v ovocné destilaty.
V soucasnosti je v Sadech Nebilovy péstitel-
skd pdélenice, coz je vitana sluzba zejména
pro okolni zahradkare.

Plnicka mostu do pétilitrovych bagt

Jana Zikmundova viak predpoklddd, ze se
podaii ji tzv. pteklopit do lihovaru. Na rozdil
od palenice jsou striktnéjsi vyrobni a dafové
podminky, na jejichz dodrzovani dbaji cel-
nici a dalsi kontrolnf instituce. Vyhodou pak
bude podstatné vétsi mnozstvi ovoce, kte-
ré protece destila¢nim zatizenim do oblibe-
nych ovocnych palenek.

Neni vylouceno, Ze v budoucnu zdej-
i ovocnafi uspéji s lahodnym alkoholovym
ndpojem na trhu i v soutézi Regionalni po-
travina roku.

Pripravil: Zdenék Kulhanek

minerva.

budujeme efektivni podniky

v potravinarstvi

WWW.minerva-is.eu
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Nase vina odrazeji cejkovicky terroir,
fikd Stanislav Skrobadk z vitézného vinarstvi
v soutézi Vinarstvi roku 2018

Vitézem devatého rocniku soutéZe Vinarstvi roku 2018, poradané Svazem vinari CR, je
rodinné Vinarstvi Skrobék z Cejkovic, které zdroveri zvitézilo v kategorii malé vinaistvi

s produkci do 50 000 litri za rok. Rodina Skrobdkovych vina#i v Cejkovicich jiz nékolik
generaci. Dnes ve vinarstvi pracuji rodice, syn Martin s manZelkou Ladislavou a syn Stanislay,
kterého jsme po vitézstvi v soutézZi poZadali o rozhovor pro nas casopis.

P Vase rodinné vinafstvi ziskalo titul
Vinarstvi roku 2018. Prozradite tajem-
stvi tspéchu?

Nejdfive bych chtél fici, Ze je velmi prekva-
pujici, Ze druhy rok za sebou vyhralo v této
soutézi malé vinafstvi, coz je v silné konku-
renci velkych vinafstvi a korporaci oprav-
du Uspéch. A mozna je tajemstvim Uspéchu
pravé to, Ze rodinné vinarstvi mize nabid-
nout néco navic oproti anonymité velkych
firem, Ze do toho ptida tu srde¢nost, atmo-
sféru, lidskost. My svou praci délame oprav-
du s nadsenim, bavi nds to a tato cena je
ocenénim pro celou nasi rodinu.

P Muzete blize predstavit vasi rodin-
nou firmu - jakou ma historii a na jaké
plose dnes hospodafrite?

Vinarstvim se Zivil uz nas déda. Kvuli tehdej-
simu rezimu ovsem nemohl podnikat, tak-
ze pracoval jako vedouci vinic byvalého JZD
v Cejkovicich a doma obhospodaroval aspori
téch deset ar vinohradu, které komunis-
ti povolili. Otec po revoluci v roce 1991 vysa-
dil prvni hektar a hned dalsi rok odesel z pra-
ce a zacal jako jeden z prvnich tady v obci
podnikat ve vinafstvi profesionalné. Dnes uz
mame necelych dvanact hektar( a jesté se
chystame zhruba hektar a pl vysadit.

P> Jste rodinna firma — mate néjak roz-
délené kompetence nebo délate vsich-
ni to, co je zrovna tfeba?

Stanislav Skrobak se svymi syny Martinem (vlevo) a Stanislavem

Rodice jsou jiz v dlichodu, ale oba ndm jes-
té pomahaji. My s brachou mame na staros-
ti vinohrady a sklepni hospodafstvi, bratrova
Zena se stard o akce ve vinaistvi, jako napfi-
klad svatby, podnikové akce ¢i rodinné osla-
vy. Vénuje se gastronomii, takze i vafi a spo-
lu s pomocniky pfipravuje veskeré obcerst-
veni. My s brachou hospodafime spole¢né,
ale oba mame své oblibené odrady, typy vin,
které si pro radost délame kazdy sam.

P Na jaka vina se zaméfujete?

Tento region preje spiSe bilym odridam,
ale paradoxné nasi nejoblibenéjsi a nos-
nou odrlidou je Pinot Noir, tedy Ruland-
ské modré. Z bilych odrid délame prevaz-
né sucha vina, ale také polosladka, kterd si
zakaznici zadaji. | z bilych odrad preferuje-
me Pinoty - takze Rulandské bilé a Ruland-
ské sedé. V Cejkovicich se hodné dafi také
Traminu, takZe i ten mame v nasi nabidce.
Délame ale i vina slamova a ledova a podili-
me se i na vyrobé sektu tfi ¢ejkovickych vi-
narstvi 3-SEKT.

Uz nas déda v minulosti, kdyz se jej rdz-
na média ptala na vino z Cejkovic, propa-
goval vzdy tuto obec ve spojitosti s Ruland-
skym modrym a Traminem. A toho se i my
snazime drzet. Vdechna nase vina odraze-
ji ¢ejkovicky terroir. Zdejsi pady maji hod-
né vapniku, tedy podobné podminky jako
v Burgundsku...

Stanislav Skrobak mladsi

PUzili jste si slavnostni vecer? A jak
probihaly oslavy doma?

Byla to obrovska euforie, necekali jsme to.
Z téch malych vinarstvi mohl vyhrat oprav-
du kdokoli z nas, takze to vitézstvi jsme
skute¢né necekali! Na druhy den jsme
to hned s kamarady radné oslavili v nasem
vinarstvi, otevrelo se hodné vin (Usmév).
»Co pro vas znamena takové ocené-
ni, pomize vam v marketingu a pro-
deji vin?

Kdyz jsem se bavil s vitézi pfedchozich ro¢-
nikll - tedy se zastupci téch vétsich vinai-
skych firem, fekli mi, Ze ta cena Vinarstvi
roku az takovy velky obchodni vyznam pro

Vinarska budova rodinného Vinarstvi Skrobdk
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Degustacni prostory s vinotékou

né neméla. Myslim si ale, Ze je to tim, ze
tyto vinafe uz kazdy zn3, jsou na trhu vyhle-
ddvani. KdezZto pro malé vinarstvi, jako jsme
my, ma takové cena obrovsky piinos. Prak-
ticky ze dne na den jsme zaznamenali zvy-
Seni objedndvek, zdjem o degustace nasich
vin. Kuryr, ktery vozi vina od nas, byl také
prekvapeny, kdyz misto nékolika karton(
na néj ve firmé cekala celd hromada...

P Kde viude mohou zajemci sehnat
a ochutnat vase vina?

Urc¢ité hlavné u nas, tfeba formou de-
gustace v nasi vinafské budové Na Pfi-
honu, v Cejkovicich. V suterénu této bu-
dovy délame vino uz od roku 2005, dal-
$i patro s degustacnimi prostory a vinoté-
kou jsme postavili v roce 2013. Nyni tam

budujeme bistro s kavdrnou a prodej-
nou nasich vin - to chceme oteviit letos
v |été. A v dal3im patie pak jesté planuje-
me vybudovani penzionu. Jinak nase vino
prodavame i pres e-shop, v gastronomii
a v fadé vinoték.
Text: Ing. Petr Hynek
Foto: archiv Vinafstvi Skrobak

,,Nasi filozofii je délat $pickovd vina a spojit je s vybornou gastronomii
a kvalitni architekturou. Pro nejbliZsi roky je tak nasim cilem zvySeni

vyméry vlastnich vinic, ale predevsim investice do budovy vinarstvi
s cilem vybudovat moderni vinarsky komplex pro vsechny milovniky
vina,” fikd za Vinafstvi roku Ing. Stanislav Skrobak.

Vina z Vinartstvi roku
mozete objedndvat
na www.vinoskrobak.cz

3

Skrobak
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V jedné z mistnostr z(istanou
zachovdny vymalby -

kdy v Louckém
klastere sidlila

Ceskoslovenska
armdda.
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Reditel Znovinu Znojmo Pavel Vajéner:
»Vina rocniku 2018 jsou skvela“

Znovin Znojmo je
prukopnikem propojeni
vina s turistikou. To vedlo
ke vzniku turistického
vinarského programu
zahrnujiciho v soucasné
dobé celou skalu aktivit,
které lakaji desetitisice

lidi, kteri hledaji propojeni
vina s dalsimi aktivitami.
Neni roku, kdy by nebyly
pripraveny néjaké novinky.
Rok 2019 nebude vyjimkou.

Na kolobézky do okoli

Louckého klastera

,Prvni bude vytyceni kolobézkového okru-
hu, protoze kolobézky se stdvaji béZnou sou-
cdsti Zivota mnoha lidi. Okruh bude okolo
feky Dyje a bude mérit zhruba Cty¥i kilometry.
U Louckého kldstera na Melkusové ulici bude
pujcovna kol a kolobézek, kladem je blizké
velké parkovisté, takze zdjemce si miZe do-
vézt i svij dopravni prostiedek nebo zaparko-
vat," konstatoval v ivodu Pavel Vaj¢ner. Tra-
sa povede od Louckého klastera pres sed-
leSovicky most pod Znojemskou prehradu,
kde jezdci pfekonaji most a zpét se budou
vracet po levém biehu Dyje. Pokud by bylo
po desti a ¢ast cesty byla blativd, mohou
vyuzit lavky pro pési a vrétit se po asfaltu
zpét do Louckého klastera. Délka trasy vy-
hovuje malym i velkym, po cesté jsou dvé
restaurace, dé se navstivit i Muzeum mo-
torismu, které je na cesté. Prosté pohoda,
kterou mize ukoncit degustace vina v Na-
vstévnickém centru Znovinu v Louce.

pochdzejici z obdobi, ; _ o

Reditel Znovinu Pavel Vajcner pedstavuje Veltlinské zelené z loriského rocniku vyrobené technikou
kryomacerace (obchodni ndzev Ledridcek ricni) z krhovické vinice Skalka.

Novinky budou
i v Louckém klastere

Dalsi aktivitou je oprava tfetiho podlazi
Louckého klastera, kde vzniknou velice pék-
né sdly urcené pro degustace znovinskych
vin a dalsi akce. Prostory by také mohly slou-
Zit k svatebnim obfaddim a hostinam. V klas-
tefe, ktery je mimochodem narodni pamat-
kou, byly vycistény historické prostory, kde
chce Znovin délat dalsi prohlidky. ,Jednd se
o takové tajemno, podzemni prostory chceme
jen nasvitit a nechat je takové, jaké byly, kdyz
je opoustéla armdda. VCetné vyrytych ndpi-
st od vojdku i puvodnich socidlnich zarizeni
(jsou nefunkcni - pozn. red.), aby se ndvstévni-
ci mohli vratit zpét do doby, kdy kldster slouzil
vojdkidm," pokracoval Vaj¢ner. Loucky klaster
byl uz za Rakouska-Uherska mistem Zenijni
akademie a jako kasérna slouzil az do pocat-
ku 90. let minulého stole-

ti. Jeden z velitelQ
e tvrdil, Ze ma
vic mist-
nosti

nez vojakd... Jedna mistnost, kde budou po-
nechéany plvodni vojenské malby, bude na-
zvana Sini tradic a uvaZuje se o expozici ma-
pujici vojenskou historii objektu. Na sténach
neni Jan Zizka s lehkym kulometem, ale ob-
razky stoji za zhlédnuti. Dalsi novinka cekd
vinici Sobes, a pokud se podafi vie legisla-
tivné dotdhnout, mél by zde vzniknout vét-
$i typizovany degustacni stanek s prodejem
vina, ktery by nabizel lepsi pohodu jak per-
sonalu, tak i navstévnikam.

Jaky byl ro¢nik 2018
z vinarského hlediska

Je to az k nevife, pocéatek kvétu révy vin-
né byl na Znojemsku stejny jako v jiho-
francouzském Bordeaux. Zrychlend vege-
tace pokracovala i nadadle. ,Sklizet hrozny
jsme zacali 15. srpna, 29. srpna jsme dokonce
sklizeli Sauvignon ve vinicni trati U ti dubd,
a to v kvalité pozdniho sbéru. Ten bude jiz
od 1. dubna v prodeji pod ndzvem Green, tak-
Ze md svuj obchodni ndzev," priblizuje poca-
tek sklizné znovinsky feditel. Pocatkem zafi
prisly tolik ocekavané srazky. Obavy, Ze by
vyrazné nafedily obsah cukru, se ukazaly
jako liché. O néco malo cukernatost pokles-
la, ale dalsi pro révu dobré pocasi vie do-
hnalo. Vinafi byli tomuto radi, protoze réva
zacala zrat naraz a nebyl zajem o extrém-
né vysoké cukernatosti. Jen pro zajima-
vost - primérna cukernatost vsech zpra-
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V tietim podlaZr se pripravuji reprezentacni prostory.

covanych mostl ve Znovinu byla 22° nor-
movaného mostoméru, Cili v prdméru byla
vina v kvalité pozdniho sbéru. Zatimco dfi-
ve vinafi touzili, aby jim hrozny velmi dob-
fe vyzraly, v soucasnosti se snazi vice o své-
Zi vina, kterd nebudou mit vysoky obsah al-
koholu. Takovy je trend. Dnes jiz nejde jen
o odrddy Rulandské $edé a Sauvignon, kte-
ré se musi hlidat, aby nemély pfili$ vysoké
cukry. V soucasnosti je to i Rulandské mod-
ré ¢i Chardonay, kde je tfeba dbat na obsah
cukru, coz ovliviuje kone¢né mnozstvi al-
koholu ve viné. Pfilis vysoky alkohol, hlavné
u bilych vin, mGze u nékterych odrid zna-
menat urcitou Stiplavost, které se snazi vi-
nafi vyhnout. Naopak dobré pocasi svéd-
¢i nejvice ze vsech odrld Ryzlinku rynské-
mu, pak Traminu a Veltlinskému zelenému.
VétSina cukernatosti v hroznech se zasta-
vila pod hranou 24° normovaného mosto-
méru, coz znamena pod 240 gram{ pfirod-
niho cukru v litru mostu. Vyjimkou vsak ne-
byly ani vybéry z hrozn(, ale vse regulovali
vinohradnici, aby byla podle pokyn( vinafd
idedlni surovina pro to které vino. ,Pivod-
né jsme se pripravovali, Ze se sklizni hroznu
zacneme ve Znovinu posledni srpnovy tyden,
ale museli jsme zacit drive. Organizacné ne-
jde jen o sklizen, ale mit k dispozici i pracov-
niky, takZe jejich dovolené se presouvaji spise
do drivéjsiho terminu na Cervenec, pfiblizuje
situaci Vaj¢ner. V hroznech obecné chybé-
lo dostate¢né mnozstvi kyselin, takovy byl
prosté rok. Vsichni vinafi ve stfedoevrop-
ském regionu museli dokyselovat mosty
- nékde vice, jinde méné, v urcitych pfipa-
dech dokonce viibec. Nejedna se o nic ne-
piirodniho, dodavana kyselina vinna je sou-
casti hroznd, jen ji bylo letos méné. Prida-
vat kyselinu do hotového vina je jiz pozdé...

Jaka jsou letosni vina

Znovin zasilal mladé vina na jednu brnén-
skou vystavu, kde uspél velmi dobfe, nyni
jsou jiz zndmé vysledky Juvenale, kde Zno-
vin ziskal devét medaili, nejvice, co kdy zis-
kal. Ve Znovinu sklidili v loriském roce nejvi-
ce Veltlinského zeleného a na druhém mis-
té byl populdrni Sauvignon. K dispozici jsou
desitky Sarzi této odrlidy, takze i v letoSnim
roce se k zdkaznikovi dostanou typické Sau-
vignony. Aby bylo mozné deklarovat odri-
dové vino, mGze mit maximalné 15% podi-
lu jiné odridy. Ve Znovinu do nékterych od-
ridovych vin pfidavaji pét az deset procent
Sauvignonu, coz si v dfivéjsich dobach ne-
doved| nikdo ani predstavit. Jedna se o ty
Sauvignony, které pfilis nevoni, ale davaji vy-
slednému vinu tolik poZadovanou plnost.
Ryzlinky rynské jsou z loriského roku fan-
tastické, vonavé, prijemné. V predloriském
roce byly sice diky prezralosti pInégjsi, ale
nemély takovou vini jako letos. U této od-
rdy problémy s kyselinami nebyl. Kazdy
rok prosté pfindsi jina vina a to je skutecné
skvélé. Velice dobré jsou traminy a veltliny.
~Mdme rozmanité druhy této odridy. Nekte-
ré jsme posbirali dFive, jiné jsme nechali i pre-
zrdt - at' uZ to bylo na nasich vinicich ¢i vino-
hradech nasich dodavatel(i a tim mdme velt-
liny z vybéri z hroznd, které jsou plné a sou-
casné maji svoji pikantnost. Zde je vyssi alko-
hol a nizsi obsah cukri - takové Veltlinské ze-
lené je skute¢né nezaménitelné a mdm ho ve-
lice rdd. Leto$ni veltliny mné pfipominaji ty
z roku 2000 nebo 2015," pfiblizil tuto popu-
[arni odrddu Vaj¢ner. Nechybi samoziejmé
ani svézi Veltlinské zelené. Tato odrlida je
velice rozmanita, variabilni, je z ni mozné
pripravit celou $kdlu vin — od lehcich své-

zZich az po téz3i se zbytkovym cukrem.

Soucdsti prohlidky Louckého kldstera bude
i ndvstéva podzemi, které je staré mnoho stoletr.

na vojdky, kteri do omitky vyryvali svoje vzkazy.

Cervenavina

Lonisky rok svédcil modrym odriidam. Vy-
soké teploty ma rada odrida Zweigeltre-
be, kterd pfinesla loni vysoké vynosy, stej-
né si stoji i André. Frankovky si svoji pi-
kantnost ponechaly i pfi vyssich teplo-
tach za vegetace. ,V letosnim roce jsme pri-
pravili Rulandské modré se zbytkovym cuk-
rem a vyssim alkoholem, které si mnozi zd-
kaznici oblibili a poZaduji jej. Jim letos ma-
ximdlné vyhovime," pokracoval v modrych
odridach znovinsky feditel. Velice zajima-
vé vina pfinasi letos odrdda Cabernet Sau-
vignon. Zatimco se z ni v ro¢niku 2017 pfi-
pravilo pouze rlizové vino, které bylo mi-
mochodem vynikajici a rozhodnuti bylo
tehdy skute¢né spravné, o rok pozdéji,
tedy v lonském roce se Uroda této odri-
dy délila napll - z poloviny bylo pfiprave-
no rdzové vino, z druhé poloviny hroznt
z vinice Div¢i hora bylo vyrobeno cervené
vino. ,A to bude skutecné skvélé," neskryva
spokojenost Vajéner. Znovin zatim nevysa-
zuje modré odrady, ale pokud k tomu do-
jde, jevi se jako perspektivni odridy Mer-
lot a Dornfelder, ktery ma péknou tma-
vou barvu.

Zavérem

Ro¢nik 2018 se po vinaiské strance vydafril,
i kdyz méli sklepmistfi vice prace. Zakaznici
Znovinu se maji zase na co tésit.

Pripravil: Jiti Eisenbruk
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Zamecké vinarstvi Bzenec
vsadilo na kvalitu a vyplatilo se...

Neuvértitelny tispéch pro Zamecké vinarstvi Bzenec. Titul Sampion ndrodni soutéZe vin
Salon vin Ceské republiky ziskalo vinaFstvi jiZ posesté v historii této soutéZe z celkem deviti
udélenych titulti Sampion. Dile se pysni tituly Vinarstvi roku, Vina¥ roku a mnohymi dalsimi
ocenénimi... O tom, jak se takové tspéchy daji ziirocit v praxi, jsme hovofili s obchodnim
reditelem Zameckého vinarstvi Bzenec Ing. Romanem Seckou.

»Jednim z poslednich uspéchd pro
vase vinafstvi je titul Sampion narodni
soutéze vin Salon vin Ceské republiky.
Co pro vasi firmu tento titul a podobna
ocenéni znamenaji z marketingového
a prodejniho hlediska?

Predevsim bych chtél zdlraznit, ze je
to vzdy celkové ocenéni nasi prace, od péce
o vinohrady, pfes praci ve sklepé az po ten
marketing a obchod. Je to také vysledek
toho, ze se firma vydala spravnym smérem,
kdyz se rozhodla jit cestou vyroby kvalit-
nich, fekl bych az vyjimecnych vin. Nedé-
ldme to samoziejmé jen kvili soutézim, ale
je to soucast celé nasi filosofie a je to i ces-
ta k zdkaznikovi. Ale pochopitelné ndm kaz-

Obchodni reditel Zémeckého vinarstvi Bzenec
Ing. Roman Secka

dé takové ocenéni v prestiznich soutézich
udéla radost a je to i potvrzenim toho, ze
to déldme dobre. Marketingové nam pak
samoziejmé pomuze, kdyz se na zakladé
Uspéchu nasich vin hovofi a piSe o Zamec-
kém vinafstvi Bzenec jako o dobré znacce.
Zékaznici i obchodnici s vinem si nas pak
sami vyhleddvaji a maji zajem o nase vina.
P Pomuze vam takovy Gspéch tieba
i pfi jednani s obchodnimi fetézci?
Nékteré fetézce maji dnes jiz nastésti pos-
ty nakupcich obsazeny lidmi, ktefi se ve vi-
nech vyznaji, zajimaji se o né a neberou je
Cisté jako obchodni komoditu s preferenci
ceny. Tito obchodnici se treba i Gcastni riz-
nych soutézi jako degustatofi a sleduji je-
jich vysledky. Je fakt, Ze se mnohdy zajimaji
o vina, kterd ziskala prestizni ocenéni, tady
vsak narazime na to, Ze u téchto vin casto
uz nemuizeme garantovat to mnozstvi, kte-
ré fetézce do svych prodejnich siti pozaduji.
Ale fesSime to tfeba tak, Ze ocenéna vina na-
bidneme do nékterych specialnich katalo-
gli vin, specialnich darkovych ¢i vanocnich
edici a tak dale.

P Vinarskych soutézi jak v CR, tak v za-
hranici pribyva. Podle jakych atributt
vybirate, zda se do soutéze prihlasite?
Béhem let se postupné vyprofiloval urci-
ty seznam soutézi, kterych mame zéjem se
Ucastnit, a které ndm mohou marketingo-
vé a obchodné pomoci. Je pravda, ze téch-
to soutéZi je dnes obrovské mnozstvi, pro-
to uz se rozhodujeme opravdu na zékladé
jejich prestize u odborné vefejnosti a také
podle toho, jak jsou znamé u spotrebitel.
V zahrani¢i pak kromé prestize rozhoduji
i nase zajmy o trhy, na které chceme vstou-
pit a kde ndm pfipadny Uspéch muze po-
moci po obchodni strance.

»Muizete prozradit, které trhy
to aktualné jsou?

Tak tfeba neddvno jsme poslali nase vina
na soutéz do Jizni Koree, aktualné resime
trhy v Polsku. Polsko je pro nas do budouc-
na z obchodniho a geografického hlediska

velmi zajimavéd zemé, kde Zije témér Ctyfi-
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cet milion lidi. Dosavadni povédomi o Ces-
kém a moravském vinafstvi je tam v3ak vel-
mi malé. Navstivil jsem tam jak specializo-
vané prodejny, tak i obchodni fetézce, kte-
ré nabizeji na jedné strané vina z velkych vi-
nafskych zemi, na druhé strané, snad jesté
jako pozUstatek byvalého rezimu, vina z Ru-
munska, Bulharska nebo Moldavie. Na ces-
kd a moravska vina jsem vlbec nenara-
zil. Ale to povédomi o nasich kvalitnich vi-
nech se pomalu méni a vysledky ze svéto-
vych soutézi dokazuji, Ze se ve vinaiském
svété rozhodné méme ¢im pochlubit. Za-
jimavy pro nas muze byt i obrovsky cinsky
trh, kde se lidé rovnéz zacinaji orientovat
na vino, byt zatim spise levnéjsiho charak-
teru nebo naopak vyhledavaji drahd cerve-
na vina z velkych vinafskych zemi.

P Jaky typ prodeje vin na trhu prefe-
rujete?

Pro nds je samoziejmé nejvyhodnéjsi pfimy
prodej koncovému zdkaznikovi, ale protoze
jsme vétsi vinafstvi, potfebujeme vyuzivat
vsechny dostupné prodejni kanaly. Mame
produktové fady urcené specidlné do gas-
tronomie, vinoték, hotelll, hodné pracuje-
me s privatni - firemni klientelou, déle jsou
to fady uréené pro maloobchod a obchod-
ni fetézce, at uz domaci nebo i zahrani¢ni.
PO jaka vina maji obchody a gastro-
nomie aktualné zdjem - podléhai po-
ptavka po vinech uréitym ,médnim
vinam“?

Urcité modni trendy tady samoziejmé
jsou. V poslednich letech tfeba velmi
stoupla poptévka po rosé vinech, zdjem
je i o mladd, Svatomartinska vina, coz je
v obou pfipadech déno jisté i reklamnimi
kampanémi podporovanymi Vinaiskym
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Absolutni vitéz v soutéZi Prague Wine Trophy 2018, vpravo reditel
spole¢nosti Zdmecké vinarstvi Bzenec Ing. Borek Svoboda, uprostied

MVDr. Jifi Kaprdlek, jednatel spolecnosti, vievo Ing. Sarka Duskova,

Prague Wine Trophy.

fondem. Nejvétsi zajem je ale stabilné o ti-
chd bild vina, i kdyz vysledky ze svétovych
soutézi dokazuji, Ze umime i vyborna cer-
vena vina. A fetézce pro doplnéni portfolia
¢asto rady sdhnou i po specialitdch, jako je
ledové nebo sldmové vino, vybér z cibéb
a podobné. Bohuzel velky podil vin v re-
galech fetézcl tvori stale segment levnych
vin, pfevazné z dovozu.

PV poslednich letech se u nas stala
doslova fenoménem tzv. vinarska tu-
ristika. M& vyznam i pro vase vinai-
stvi? Co konkrétné v této oblasti mar-
ketingové zajistujete?

Ano, tento fenomén se nevyhnul ani Bzen-
ci, kdy pocet navstévnikl vinarskych akci
rok od roku nardsta. Nase vinaistvi také
kazdorocné realizuje nékolik projektl, po-
dilime se i na téch spole¢nych s fadou dal-
Sich mistnich vinafstvi. Z vlastnich akci
bych chtél zminit velmi oblibenou letni akci
Vina ze zamkd na zamku”, kdy v zameckém
parku prezentujeme vina z celého svéta, jez
maji néjaky vztah k zamku, jako mame i my.
Dalsi udalosti, kterd si ziskala navstévniky,
je podzimni akce ,Bzenecké sklepy pfi svic-
kach” kdy jsou nase sklepy osvétleny pouze
svickami a ma to urcitou neopakovatelnou
atmosféru. Novou akci loniského roku bylo

Novd podnikovd prodejna v Bzenci

listopadové ,Vino mezi paletami”, kdy jsme
vyklidili sklad a z prazdnych palet jsme udé-
lali posezeni a stoly. Hrala hudba ve stylu
ART ROCK a byli jsme pfijemné prekvapeni
Ucasti i pozitivnimi ohlasy, takze v tom ur-
¢ité budeme pokracovat i v letosnim roce.
Dalsi novou akci bude jasné pojmenovana
udalost ,Vino je ve skle, kdy bude mozné
ochutnat hotova vina z lonské sklizné.
P Mate na zavér néjaké novinky, kte-
rymi se miize vase vinafstvi pochlu-
bit a pfipadné naldkat pfimo k vam
do Bzence?
Urcité bychom rdadi pozvali zdkazniky
do nasi nové firemni prodejny, kterd je
hned za recepci naseho aredlu. Otevreli
jsme ji v loriském roce a diky vétsimu pro-
storu nabizi velmi pfehledné cely sortiment
naseho vinarstvi. Velmi se ndm osvédcila
nepfetrzitd provozni doba, takze i po cely
letoSni rok bude nabizet vina 24 hodin den-
né. Dalsi urcitou zajimavosti je nase nova vi-
nice vysazena pod obnovenou kapli svaté-
ho Floridna a Sebestiana, kde jsou vysazeny
i pavodni staré odrldy, které se dnes bézné
nepéstuji. Navic je to velmi pfijemné misto
s vyhledem na cely Bzenec i jeho okoli.
Dékujeme za rozhovor.

Text: Petr Hynek
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Zdbér z akce Vina ze zamku na zamku
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Novd akce Vino mezi paletami v roce 2018
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V jogurtovych napojich
se na cukru nesetti, na ovoci ano

Ve spoluprdci s DTestem, prestiZnim magazinem,
kde jsou pokazdé i testy u nékteré z potravin
budeme pokracovat i v tomto roce. Tentokrat si
tak vezmeme na paskal jogurtové napoje. Vétsina
z nds pri piti jogurtového ndpoje md pocit, Ze si
prdvé dopravd svou denni porci zdravi. Jogurtové
ndpoje jsou skutecné zdravé, je tu ale jeden dost
vyznamny hdcek, ktery po peclivém precteni
prozradr etiketa. Na cukru se rozhodné nesetri,
na ovoci spise ano. Potvrdily to mimo jiné i testy

25 vyrobkad.

Jogurtovy napoj patii ve své podstaté k vi-
tanym slozkam jidelni¢ku. Bily jogurt zie-
dény vodou slouzi ve vychodnich kultu-
rach jako skvély osvézujici prostfedek.
Ovocné jogurtové napoje, které jsou k dis-
pozici na ¢eském trhu, od nich viak déli
zejména velké mnozstvi cukru a pfidatné
latky v ovocnych slozkach. Velké rozdily
mezi nimi lze najit v obsahu ovoce. Vétsina
jogurtovych napoja s ovocem pf¥ilis nepo-
¢itd a obsahuje ho jen jednotky procent.
Muzeme vsak narazit i na vyjimky, proto se
hodi ¢ist etikety. Vyrobit si vlastni jogurto-
vy ndpoj je velmi jednoduché, staci k tomu
protfepat bily jogurt s vodou, pfipadné
prfidat rozmackané ovoce.

Inate ayran?

Pokud ano, pak mate predstavu, jak vypa-
da jogurtovy napoj ve své plvodni podo-
bé, a také ¢im se odliSuje od jogurtovych
drinkd, které bézné dostanete v obchodé.
Pavod slova jogurt se pfipisuje turecting,
jako ayran se pak oznacuje osvézujici jo-
gurtovy drink oblibeny zejména v Turec-
ku, na Blizkém a Stfednim vychodé. Jogur-
tovy ndpoj tedy neni origindlni produkt
mlé¢ného primyslu, ani novinka posled-
ni doby. Vznikl pfed mnoha staletimi pro-
stym nafedénim jogurtu vodou, pfipadné
proslehanim, a pro vyraznéjsi chut i prida-
nim trochy soli.

Bilym jogurtlm na nasem trhu zdat-
né konkuruji ochucené - tedy ochucené
a oslazené - varianty. S jogurtovymi napo-
ji je situace trochu jind, u nich na verzi bez
cukru bézné vlbec nenarazime, prestoze
je jejich vyroba dalece jednodussi a nevy-
zaduje tolik surovin.

Podle udajl
analytické spo-
le¢nosti Nielsen kaz-
dy ¢tvrty prodany jogurtovy napoj v Ces-
ku chutnd po jahodach. | pfes velkou ob-
libu jahodové pfichuti véak prodej jaho-
dovych jogurtovych napojl v poslednich
tiech letech klesd. Za uplynuly rok se jich
v Cesku vypilo skoro 2 tisice tun, coz bylo
0 3% méné nez v roce predchézejicim.

Jogurtové napoje, které jsou béz-
né k dosténi, odbornici spolupracuji-
ci s DTestem prostudovali a vyhodnoti-
li podle obsahu cukru, ovoce, nékterych
pridatnych latek a deklarace na obalu
a vytvorili prehledny graf. Z néj je patrné,
ze nejvétsi podil maji v téchto ndpojich
rybiz s malinou a grandtovym jablkem.
Pak je to jahoda a dalsi ovoce a kupodi-
vu je maly zajem o borlvku nebo o kokos
s ananasem.

Zivot v jogurtu uréuje legislativa

Bily jogurt patfi mezi zddouci slozky jidel-
ni¢ku. ,Obsahuje mlécnou bilkovinu, na kte-
rou je vdzdn i vdpnik, a md v sobé mlécny
tuk, ktery se nepovazuje za problematicky.
Hlavni jsou ale probiotické kultury, které po-
mdhaji sprdvnému bakteriologickému osa-
zeni stfev. To md mimo jiné za ndsledek tre-
ba udrzZeni imunity,” vypocitava ptinosy bi-
Iého neslazeného jogurtu Ing. Hana Stfi-
teckd, Ph.D., ze sdruzeni Fér potravina.

Ceska mléena vyhlaska ¢. 397/2016 Fika,
Ze oznacit jako jogurtovou smi vyrobce jen
takovou potravinu, ve které tvofi jogurt
alespon 50% podil hmotnosti. V jogurtu
a jogurtovém mléku zaroven predepisu-
je minimalni podil bakterii mlé¢ného kva-
Seni, diky kterym se z mléka stane jogurt.
Musi jich byt v jednom gramu aspon de-
set milién0.

Vedle toho jesté existuji jogurtové na-
poje, pro které legislativa nestanovi zad-
né néaroky, nebo kysané mlécné ndpoje,
u nichZz pozaduje pouze milion bakterii
mléc¢ného kvaseni v jednom gramu.

V zajeti cukrii

Pozitiva spojend s konzumaci jogurtové-
ho napoje viak trochu blednou, rozhodne-
me-li se sdhnout do nabidky velkovyrob-
cl. Jak jsme jiz zminili vyse, sehnat vyro-
bek v ,Cisté” podobé je totiz prakticky ne-
mozné. ,Jogurtovy ndpoj — stejné jako co-
koli jiného - je vzdy prospésnéjsi v neslazené
varianté. Méli bychom se vzdy drzet zdsady:
kde neni potfeba pridany cukr, tam jej nepo-
uzivat,” dodava Hana Stritecka.

Koncentrace cukru v napojich se pohy-
buje od necelych 10 (Tesco/High Protein)
po vice nez 14 gram( cukru ve 100 gra-
mech vyrobku (Rajo Probia Nature, k do-
stani na Slovensku).
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Pokud se v3ak chceme dostat na sku-
te¢né mnozstvi cukru, které s jogurtem
vypijeme, je tfeba tuto hodnotu bézné
vynasobit trikrat i ctyfikrat. Pokud totiz
baleni spofadame celé, mizeme vypitim
jedné lahvicky zaroven spolykat 10 kos-
tek cukru (52 gram). K takovému kvantu
,dopomohou” ndpoje Penny/Boni, Olma
Florian a Albert.

Norma/Landfein Joghurt Drink Erdbee-
re a Kaufland/K-Classic Yoghurt Drink maji
dokonce tak velkd baleni, ze bychom je-
jich spofadanim dodali télu 11, respekti-
ve 12 cukrovych kostek. Obsah cukru jak
ve 100 gramech, tak v celém baleni Ize jed-
noznac¢né hodnotit podle Uvahy ¢im vic,
tim har.

Pripomenme znovu, Ze stavajici dopo-
ruceni Svétové zdravotnické organiza-
ce vidi jako optimalni podil volného cuk-
ru na dennim energetickém pfijmu maxi-
malné 5%, coz je zhruba 25 gram( pfida-
ného cukru denné (asi 5 kostek). Pficemz
je tfeba pocitat s tim, Ze cukr se pridava
do mnoha hotovych potravinaiskych vy-
robka.

V tomto klani si tedy Iépe vedou nédpoje,
které se prodavaji v mensich porcich. Bale-
ni lahvic¢ek po ¢tyrech az Sesti, jejichz ob-
jem je 100 az 125 gramd, Ize proto ohod-
notit |épe. Lepsi sluzbu ale prokazou pou-
ze proto, Ze s mensi davkou dostane télo
méné cukru. Pokud jich vypijeme nékolik
najednou, vyhoda se vytrati.

Olma Smoothie jako vyjimka
ovocem nesetri

Kolik se nachazi v jogurtovém napoji ovo-
ce, ke kterému se tak hrdé hlasi? Jak jsme
se presvédcili, rozdily mezi vyrobky mo-
hou byt veliké. Z ryze spotiebitelského
pohledu touzime mit v ovocnych vyrob-
cich co nejvétsi mnozstvi ovoce. Stejné
jsme pFistupovali k hodnoceni. Cim méné
vyrobce 3etfil, tim |épe pro jeho vyrobek
v nasem srovnani.

Vypocty skute¢ného obsahu ovoce mo-
hou byt nékdy slozitéjsi, protoze se neziid-
ka uvadéji jako soucdst tzv. ovocné sloz-
ky, ktera se muze skladat z mnoha dalsich
pfisad. Pokud ovocna slozka tvori 15 % vy-
robku a podil jahod v ni je 30%, pak v ce-
I[ém napoji mizeme pocitat se 4,5 % jahod
(15x0,3=4,5).

Oteviené si lze pfiznat, Ze drtiva vétsi-
na napojl se spokoji s mnozstvim ovoce,
co by se za nehet veslo, tedy v fadu jed-
notek procent. Uplné nejmensi mnozstvi
deklaruji vyrobky Tesco L. Casei Strawber-
ry (2 %), Danone Actimel a Lidl/Milbona
L. Casei (oba 2,1 %). OvSem narazili jsme

i na vyjimku:
Olma Smoothie
lahodné jogur-
tové nabizi pod-
le udaju na eti-
keté 40% podil
ovoce.

Spousta
surovin navic

.V ochucenych jogur-
tovych ndpojich jsou
velmi &asto vedle cuk-
ru i jind, vylepseni, jako
tfeba guma ¢i skrob,
coZ sniZuje obsah zd-
kladnich Zivin i prospés-
nych ldtek. Také se v nich
objevuji i é¢ka a aromata,”
upozoriuje vyzivova specialistka.

Podle zjisténi mGzeme zahus-
tovadla (nebo také stabilizatory)
nalézt v naprosté vétsiné vyrob-
ka, kde se vyskytuji jako sou-
¢ast ovocné slozky.

Mirné se ubiralo na bo-
dech tém, ve kterych se nachdzel
skrob ¢i guma, jelikoZz nebyvaji — na roz-
dil od pektinu - standardni soucasti dze-
mu, kterym byste si mohli ochutit jogur-
tovy napoj pfi jeho domaci vyrobé. Zhru-
ba polovina sledovanych $krob ke své exis-
tenci nepotfebuje. Naopak drinkiim, které
uvadély pouziti ptirodnich (tedy nesynte-
tickych) aromat, se body pfidavaly.

Jiné mikrobiologické pozadavky kla-
de vyhlaska na jogurt a jogurtové mléko,

jiné na kysany mlé¢ny vy-

robek s bifidokulturou. Vyro-

bek pojmenovany jako jogur-

tovy ndpoj viak nema co do po-

¢tu mikroorganisma zadnou mi-

nimalni hranici. Proto se udélovaly

body k dobru tém napojim, na kte-

ré jsou naroky nejpfisnéjsi: tedy jogurtové-

mu mléku s bifidokulturou, jogurtim a jo-
gurtovému mléku.

Na obalech nékterych lahvi¢ek se jes-
té muzeme docist, jaké dalsi bakterie se
uvnitf nachazeji. Za tuto informaci se rov-
néz ndpoje odménovaly.

Ve spolupraci s DTestem: Eugenie Linkova

EKOFRUKT Slany, spol. sr.o.
Trojanova 1566, 274 01 Slany
Tel.:312 500 410, Fax:312 527 493
E-mail: ekofrukt@ekofrukt.cz

k|

www.ekofrukt.cz
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mlékdarenstvi

Na $pickovou kvalitu
mlékdrenskych vyrobkd
z Valasského Mezifici ma vliv
i moderni tehcnologie

Spotrebntel zvazuje nejen cenu,
ale i kvalitu, chut, ¢i zemi pivodu

Jistou stdlici na trhu s mléénymi produkty, co do kvality, je Mlékdrna Valasské
Mezifici. Neni soutéZe, aby se ji mistni manaZeri nedcastnili a utrZené ceny

vitézu nejsou vyjimkou.

S feditelkou Mlékarny Valasské Mezifi-
¢i MVDr. Janou Novotnou jsme si povidaly
o vyrobé a novinkach v produkci.

Bez zdsahu lidské ruky se pIni kelimky

P»Produkce mlékarny, v jejimz ¢&ele
stojite jiz fadu let, se specializuje pre-
devsim na jogurty, konzumni mléko
a smetany a mlécné zakysy. V tomto
sortimentu vynikate a mate taky radu
cen. Jakych jste dosahli v loriském roce
a v kterych soutézich chcete i letos za-
bojovat?

V lonském roce jsme ziskali s nasim Acidofil-
nim mlékem vanilkovym s ceredliemi a Iné-
nym seminkem titul Mlékdrensky vyrobek
roku v kategorii zakysané napoje, tento vyro-
bek byl rovnéz zvolen Novinkou roku v mlé¢-
né fadé. Se smetanovym jogurtem bilym
z Valasska jsme zabodovali rovnéz na regio-
nalni Urovni a ziskali jsme titul Perla Zlinska.

P Drzite se ziejmé zasady, Ze je lépe
uzsi specializace a v ni byt co nejlepsi.
Presto kazdym rokem pfinasite zakaz-
nikim dalsi novinky. Jaké chystate le-
tos, nebo jsou uz na trhu?

V mésici dubnu hodlame zavrsit nasi dlou-
hodobou spolupréci se spole¢nosti Manner
spolec¢nym vyrobkem. Jednd se o smetano-
vé jogurty v pfichutich typickych pro spo-
le¢nost Manner, prvky typické pro obé spo-
le¢nosti budou rovnéz na obale, v prevlec-
ném vicku navic budou oplatky Manner, kte-
ré si tak bude zakaznik moci zamichat do na-
Seho jogurtu.

P Nékteré ¢eské mlékarny dost bojuji
s cenami konkurence ze zahranici, mate
tentyz problém i u vaseho sortimentu?

Jogurt z Valasského Mezilcr prijde k chuti

Kazdda konkurence je zdrava, i ta zahranic-
ni, nicméné podstatnéjsi a mnohem vétsi
je konkurence dalsich ceskych producen-
th. Myslim, Ze i nasi konkurenti maji velmi
kvalitni vyrobky, zédkaznici maji z ¢eho vy-
birat. Pravé proto musime pfichazet s novy-
mi vyrobky ¢i dalsimi inovacemi, abychom
nezlstavali pozadu. Myslim, Ze cesky za-
kaznik je velmi naro¢ny a v dnesni pfizni-
vé ekonomické situaci zvazuje nejen cenu,
ale i jiné faktory jako kvalita, chut ¢i prave
zemé pUvodu.

»Rada producentii mléka je vyva-
zi do mlékaren v pfihranici, coz je pak
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Zlatg Amos

Mlékdrna Valasské Mezifici
se v loriském roce poprvé
ziicastnila jako partner ankety
Zlaty Amos a s podporou
projektu pokracuje i letos.

~Podporujeme predevsim regiondlIni kola
proto, aby byly motivovdny vsechny déti,
protoZe jen na nich zdvisi nominace obli-
benych ucitel(i do soutéze. Organizdtorim
akce jde o to, aby vyhry a ocenéni nedo-
stdvali pouze finalisté, protoZe prdci s pri-
pravou na soutéz“ majl’ skutec"né vsichni’,

MVDr. Jana Novotna.

na ukor zasobenosti tuzemskych zpra-
covatell. Pocitujete i vy nékdy nedosta-
tek suroviny?
V soucasnosti nepocitujeme nedostatek su-
rovin, at se jedna o mléko ¢i smetanu. Co se
tyce mléka, mame dlouholeté provérené do-
davatele, ktefi dokazi pokryt nasi potrebu.
V pfipadé zvysené potreby, zejména pii né-
kterych akcich fetézcd, jsme schopni ji pokryt
tzv. pfikupem od ostatnich vyrobcu ¢i doda-
vatel( mléka.
PVas sortiment je i v nabidce e-shopu
jako je namatkou tfeba Kosik nebo Roh-
lik. Jak jste s jejich sluzbou spokojeni?
Kategorie e-shopu je pro nas nejrychleji ros-
touci segment nasich zakaznikd, byt samo-
zifejmé vychazime z mensiho zakladu, proto-
ze, na rozdil od maloobchodnich fetézct, zde
plsobi relativné kratkou dobu. Do budouc-
na si myslim bude mit tento segment jesté
nékolik let rostouci tendenci, pokud doka-
zi ke spokojenosti zdkaznika dofesit logisti-
ku zbozi.
P Blizi se Velikonoce, chystate pro tyto
svatky néjakou specialitu nebo mate
i néjaké doporuceni co by se z vaseho
sortimentu gurmansky vyjimalo?
V nasem sortimentu mame vyrobky, které
se hodi k pfipravé rliznych pochutin, cukro-
vi nebo velikono¢niho zajicka. Véfim, ze za-
kaznici, ktefi pfi jejich pfipravé vyzkousi nase
mléko, kefir, bily jogurt nebo kysanou smeta-
nu jiz z jinych surovin nebudou chtit vafit. Ji-
nak bych chtéla samoziejmé nasim zakazni-
kdim a vasim ¢tenarlim poprat veselé Veliko-
noce a bohatou pomléazku.

Eugenie Linkova

Détem odmeéna za jejich prdci s vybérem
nejlepsich ucitelt urcité patii

Podle vykon letosnich prvnich regional-
nich kol to déti s nominacemi svych ucite-
IG mysli skutecné vazné. Mezi semifinalisty
jiz nyni urcité je letodni Zlaty Amos. Komu

ministr Skolstvi nakonec korunku Zlaté-
ho Amose nasadi, bude znamo 28. biezna,
kdy se uskutecni zavérecné finale. Slavnost-
ni korunovace probéhne nasledujici den
na Kantorském bale. (li)

e
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Veselé a krasné \elikomoce
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Mléku zdar

aneb Co vyplynulo
z anket Kk projektu

Miléko do skol
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Mléko do skol ma letos své vyroci. Projekt
na podporu spotieby mléka ve skoldch to-
tiz v CR bézi uz 20 let. Zaci, ktefi dostava-
li mléko v dobé jeho rozjezdu, jsou uz dnes
sami mozna v roli rodicu.

Skolni rok 2017/2018 pfinesl v projektu
radikalni zménu. Neochucené mlécné vy-
robky zacaly déti dostavat zdarma. Do té
doby si na vSechny ochucené ¢i neochuce-
né mlécné svaciny museli zaci (respektive
jejich rodice) priplacet. Tato zména odstar-
tovala zvySeny zdjem o projekt. Pocet pfi-
hldSenych déti raketové stoupl — ztrojndso-
bil se. V rdmci zachovani pestrosti a atrakti-
vity v nabidce zUstaly i vyrobky ochucené,
na ty si ale Skoldci uz musi prispivat.

Skéla vyrobkd, které jsou uréeny détem
v rdmci projektu, je opravdu Siroka, pestra

a ¢asto v bio kvalité. Skolakaim je k dispo-
zici pres 130 vyrobkl: Od mléka, kysanych
mlécnych vyrobkd, pres jogurty, skyry, tva-
rohy az po syry. Mlé¢nou nabidku pro své
zaky muze ovlivnit piimo skola. Zalezi, ja-
kého dodavatele a tedy potazmo i vyrob-
ky, které ma schvalené, si zvoli. Pro letos-
ni skolni rok bylo mozné vybirat z 15 firem.

Zpétna vazba je pro dobré fungovani

projektu velmi dllezZitd. Podnéty jsou ale
mnohdy rozporuplné. Obcas slySime vytku,
Ze 7aci dostavaji mléko a neochucené mléc¢-
né vyrobky, které jim nechutnaji, a tudiz je
nekonzumuiji. Na druhé strané jsou kritické
pfipominky k dodavkam ochucenych mléc-
nych vyrobk, které obsahuji pridany cukr.
Ne vsechny déti holduji neochucenym
vyrobklm. Stravovaci navyky startuji v ro-
diné, skola sehrava pod-
plrnou roli. Podle odbor-

v jidle mohou casto sami
rodice. Ve vétsiné pfipa-
dd postaci trocha fanta-
zie, empatie a jit prikla-
dem pfi spole¢ném stolo-
vani. Dulezita je motivace.
ZUstava tedy na nas, do-
spelych, presvédcit détské
stravniky, ze ochucené sice
chutng, ale neochucené je
zdravéjsi.

Abychom zjistili ndzo-
ry $kol a rodicu, pfipravi-

nikl si za détské vybirani

li jsme dvé ankety, které mohli v priibéhu
lonského lIéta a podzimu vyplnovat. S jejich
vysledky bychom vas ted'radi seznamili.

S anketou k MIéku do skol jsme oslovili
vSechny zapojené skoly, kterych bylo v lon-
ském Skolnim roce témér 3 300. Pocet vy-
plnénych dotaznikl ndas prijemné prekva-
pil. Obdrzeli jsme jich 2 890, coz predsta-
vuje 88% navratnost. Anketu ze strany ro-
di¢h vyplnilo 3 650 osob, zakl zapojenych
do projektu je necelych 800 tisic. Navrat-
nost lze tézko ovérit, da se totiz predpo-
kladat, ze néktefi rodice mohou mit doma
vice skoldkli a odpovidaji souhrnné. Pres-
to je evidentni, Ze ve srovnani s dotazniky
pro Skoly je odezva v tomto pfipadé pod-
statné nizsi.

Ochucené versus neochucené

Prioritou projektu je zvysit konzumaci
mléka. Rodicl jsme se proto zeptali, jak
casto jejich dité pije mléko. Pomérné dob-
rym vysledkem je, ze 42% uvedlo ,kazdy
den’, 49% ,pfilezitostné” a jen 9% uved-
lo, Zze vlibec.

Zajimal nés také zajem o odebirani ochu-
cenych mlé¢nych vyrobkd. Témér 69 % skol
odpovédélo, ze zajem ma. Zde je tedy pro-
stor pro informacni ¢innost skol, aby projek-
tu vénovaly vétsi edukacni podporu a moti-
vovaly déti ke spotfebé predevsim mlé-
ka a neochucenych mlé¢nych vyrobka. Za-
jimavé je, ze rodice ochucenym vyrobkdm
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pro své déti strani je$té vice: 75% z nich
uvedlo, Ze si pfeje, aby jejich dité mélo moz-
nost konzumovat ochucené mlé¢né vyrob-
ky, a jen 17 % je vylozené proti.

Obal navnadi

Hezky obal dokaze chutové burky na-
startovat a u déti to plati obzvlast. Mysli si
to 68 % zakladnich skol. 26 % se naopak do-
mniva, Zze obal vyrobku tolik dilezity neni,
za nedUlezity jej povazuje 5 %. Ze strany ro-
dicl je 56 % presvédceno, ze libivy obal je
pro konzumaci dlezity, 33% odpovédélo
ne a 119% nevi.

Mléko + ovoce = dobra volba

84 % 3kol si mysli, Ze by bylo dobré vice pro-
pojit Mléko do $kol s druhou ¢asti skolniho
projektu Ovoce a zelenina do $kol. Vysled-
kem by mohly byt kombinované ,svacinky",
napr. ovoce/jogurt, syr/zelenina apod. Ne-
celych 12% 3kol tento nazor nesdili a 4%
vylozené nesouhlasi. Také u rodi¢l preva-
Zuje nazor, ze by jejich dité pravdépodob-
né radéji konzumovalo kombinované sva-
¢iny: 42 % uvedlo ano, 43 % spise ano, 12%
spise ne a 3% ne. SZIF by rad podpofril vét-
$i atraktivitu dodavek, nicméné cesta k pro-
pojeni mlé¢nych vyrobka s ovocem ¢i zele-
ninou neni zcela jednoducha z diivodu od-
déleného rozpoctu pro kazdy projekt a také
z hlediska jejich ptipravy a skladovani.

Ochutnavky jsou v kurzu

Chtéli jsme také védét, jakda doprovodna
opatfeni v rdmci projektu jsou nejoblibe-
néjsi nebo nejcastéji vyuzivana, abychom
mohli v budoucnu vytvaret dobré podmin-
ky pro jejich podporu. Skolaci totiz dosta-
vaji nejenom mlécné produkty, ale maji na-
rok také na doprovodné aktivity, které jsou
pro né zcela zdarma. Jednd se napfiklad
o ochutnavky, exkurze do zemédélskych
podnik(l a farem, vzdélavaci akce nebo
skolni soutéze propagujici produkty nebo
zdravé stravovaci ndvyky a ochranu Zivot-
niho prostiedi. Doprovodnd opatfeni orga-
nizuji spole¢nosti, které dodavky mlécnych
produktt zajistuji.

Z ankety vyplynulo, ze Skoly maji nej-
vétsi zajem o ochutnavky (68 %) a exkurze
(19 %). O tisténé vzdélavaci materidly pro-
jevilo zdjem pouze necelych 9% respon-
dentl. Nicméné pokud uz takovy material
skola obdrzela, bylo s jeho kvalitou spoko-
jeno 40% respondentd a spise spokojeno
52 % skol, coz nam udélalo radost. Zjisto-
vali jsme také, zda by skoly uvitaly néjakou
formu soutéze. Ano uvedlo 21 % skol, spise

ano 37 % 3kol. Tfetina byla toho
nazoru, ze spiSe ne. Kdo viak
projevil o soutéZe v letoSnim
Skolnim roce zvyseny zajem,
byli schvéleni dodavatelé, a tak
se budeme tésit na vysledky
a pfipadnou zpétnou vazbu
skol, do jaké miry byly soutéze
atraktivni a Uspésné.

Spokojenost
s dodavanymi produkty
a dodavateli

Dobrd zprava! 96 % skol je s do-

davanymi produkty spokojeno.

Méné nez 1% kol odpovédélo, ze spokoje-
no neni, a necelad 3% uvedla variantu ,spiSe
nespokojeno”.

Skoly se mohou kazdy mésic ke kvalité
dodanych produktl vyjadrit prostifednic-
tvim formulare, na kterém potvrzuji jejich
prevzeti. Pokud by mél SZIF tuto zpétnou
vazbu co nejdiive, muze pak hledat ces-
tu ke zlepseni. S vyjadrenim $koly na téch-
to potvrzenich se viak setkdvame jen vyji-
mecné. Skolam z toho plyne apel — komuni-
kujte se svymi dodavateli a nevahejte vyja-
dfit svou nespokojenost! Date mu tak 3anci,
aby se zlepsil.

Co se samotnych dodavatell tyka, spolu-
praci s nimi hodnoti 74 % $kol kladné, 23 %
spise kladné, 2% skol je spise nespokojeno
améné nez 1% uvedlo nespokojeno.

Zajimalo nas dale, zda si muze skola kaz-
dy mésic vybrat, jaky druh mlé¢ného vyrob-
ku kromé mléka dostane. 40 % responden-
th odpovédélo, Zze tuto moznost ma, 38 %
moznost volby nema a 22 % muze skladbu
produktl ovlivnit omezené. Coz je dalsi sig-
nal, Zze by skoly mély aktivnéji komunikovat
se svymi dodavateli, aby dostavaly skutec-
né produkty, o které stoji a které
budou zakdm chutnat.

Na dotaz, kde pro-
bihd rozdélovani
mléénych vyrob-
ki ve skole, uvedlo
64 % skol, ze ve tri-
déch, 20 % ve spo-
le¢nych prostorach
skoly, 11% v ji-
delné a 5%
Jjinde”.

Zajem rodici

O tom, Ze se rodice o projekt zajimaji, svéd-
¢i i zpétnd vazba na otdzku, zda se ditéte
ptaji, jestli mlé¢né produkty ve Skole sku-
tecné zkonzumuje. 79 % rodicd odpovédeé-
lo, ze ano a 17 % uvedlo, Ze se obcas zepta.

Dale jsme se ptali, zda se domnivaiji, Ze je-
jich dité dodané produkty ve Skole skutec-
né sni. 55 % uvedlo ano, 6% ne a 37 % vy-
bralo odpovéd, ze zélezi na druhu vyrobku.
Pouze 1% rodict zvolilo odpovéd nevim.

Od rodi¢d jsme zéaroven chtéli zjistit, od-
kud se o projektu dovédéli. 45% sdélilo, ze
od 3koly, 38 % od ditéte a jen malé procen-
to z internetuy, tisku, propagacnich materia-
10 apod. Z toho vyplyva, jak je velice dlilezi-
ta i komunikace mezi skolami a rodici. Za-
znamenali jsme uz pfipominky rodicd, ze
nevédi, kdy jejich dité dostane ve $kole pro-
dukty, a tak ,zbytecné” pfipravuji svacinu
a dochazi k plytvani. | my bychom byli radi,
aby rodi¢e ocenili vyhody skolniho projek-
tu pro jejich dité. Treba kvili tomu, ze jim
nékolikrat mésic¢né usetiime praci s pfipra-
vou zdravé svaciny!

Skolam a rodi¢dim, ktefi si nasli ¢as na vy-
plnéni ankety, timto moc dékujeme. Vase
odpovédi ndm pomahaji posunout pro-

jekt vpred a plnit jeho poslani: Aby

mlécné svacinky détem chutnaly
a byly jim ku prospéchu.

SZIF
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rostlinné bilkoviny

Hrachova bllkovma
v podobé Nutralys nachazi

stale vétsi uplatnéni

Segment ,, proteinu” je nejrychleji rostoucim trendem poslednich
let. Nabidka bilkovin spolecnosti Barentz se
méni. Upravila a rozsiFila ji tak, aby odpovidala
soucasnym trendum a poZadavkim nasich

zdkaznika.

,Vnimdme rostouci zdjem predevsim o kvalit-
ni rostlinné bilkoviny. Spotrebitelé se stdle vice
zajimaji o své zdravi, o zdravi a podminky cho-
vu zvitat i udrzitelnost procest na nasi pla-
neté. 33% Evropant se oznacuje za flexitarid-
ny. Vegetaridnskd jidla pravidelné do svého ji-
delnicku zarazuje stdle vice lidi" fikd obchod-
né-technickd manazerka spole¢nosti Ba-
rentz Pavla Pohankova. Vyrobci potravin se
tomuto trendu prizpUsobuji a v obchodech
nachazime stale vice produkt oznacenych
jako vegetarianské ¢i veganské.

Cela fada proteinovych
koncentratti ¢i izolati

Spole¢nost Barentz mize nabidnout ce-
lou fadu proteinovych koncentratl ci izola-
th - z hrachu, ryze, slunecnice, quinoi, lupi-
ny, teffu, soji ¢i psenice. Vhodna kombina-
ce jednotlivych rostlinnych proteind muze
optimalizovat aminokyselinové slozeni fi-
nalnich vyrobk(. Zatimco naptiklad u soji Ci
p3enice dochdzi k ochabnuti zajmu, hracho-
va bilkovina nachazi stale vétsi uplatnéni.

BARENTZ

¢iné s pecivem

ladkou teckou.

obohacenym hrachovou bilkovinou. Livanecky s Nutralysem budou
piijemnou s

S pribyvajicim teplymi jarnimi dny je mozné uz piknikovat

na zahradé a pochutnat si na nutricné bohaté sva

V uplynulém roce, uprostted fijna poradal
Barentz ve spolupraci s francouzskou firmou
Roquette odborny seminaf zaméreny na vy-
sokoproteinové pekaiské vyrobky. Pred-
nasku na téma , zdravy snack - méné cuk-
ru a vice bilkovin” sledovalo vice nez 70 za-
stupcl 40 ceskych potravinaiskych firem.
Pod spojenim , zdravd svacinka” si konzu-
menti predstavuji potravinu s vy3sim obsa-
hem vldkniny, bilkovin a nizSim obsahem
cukru.,,Pro takové potraviny nabizi spolecnost
Roquette jiz hotovd reseni. Ze sledovani, které
Roquette provedla, vyplynulo, Ze od roku 2010
do 2016 doslo k navyseni pekarskych vyrob-
ka s deklaraci vysokého obsahu bilkovin na ev-
ropském trhu z poctu 37 findlnich vyrobki
na 353" dodava zastupce firmy Barentz Pav-
la Pohankova.

Pro vysokoproteinovy pekarsky
vyrobek je skvéla hrachova
bilkovina

Skvélou surovinou pro vysokoproteinovy
pekarsky vyrobek je hrachova bilkovina fir-

%oguam

my Roquette, ktery vstoupil na nas trh pod
nazvem Nutralys®. Je extrahovan z vyzralé-
ho suseného hrachu (Pisum Sativum). Ten-
to hréch se péstuje na severu Francie, kde se
nachazi i zafizeni na zpracovani hrachu firmy
ROQUETTE. Proces, pfi kterém lIze ziskat hra-
chovou bilkovinu, Ize shrnout do nékolika
vyrobnich krokd. Pfi jeho ziskavani se nepo-
uzivaji zadna chemickd rozpoustédla a tim
se plné zachovavaji funk¢ni a nutri¢ni vlast-
nosti této suroviny. ,Velkou prednosti tohoto
vyrobku je navic i lehce hrachovd chut bez hoi-
kosti, jinak pfiznacné pro hrachovou mouku,”
vysvétluje Pavla Pohankova i dlivod, pro¢
je o vyrobek u pekarl tak vzrastajici zajem .
Surovina neni geneticky modifikovana.
Hrach a jeho derivaty nejsou uvedeny v lis-
tu alergen(. Nutralys obsahuje 85% bilkovin
v susiné, ma jemnou a pfijemnou hracho-
vou chut a vini. Je to surovina vhodna pro
vegetaridny i vegany a splfuje Halal a Ko-
sher certifikaci. K dispozici jsou 3 typy vhod-
né pro pekarskou vyrobu: Nutralys BF - ob-
sah bilkovin 80 % (85 % v susiné), obsah so-
diku méné nez 0,1 %, mensi interakce s lep-
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Sacharidy; 3% £

A0
Tuk; 6% OPeh 4%

VlIhkost; 7%

Bilkoviny; 80 %

Nutri¢ni hodnoty Nutralysu S85F (primérné
hodnoty ve 100 g produktu)

kem, vyssi objem peciva. Nutralys F — ob-
sah bilkovin 80 % (85 % v susiné), obsah so-
diku cca 1,5 %, dobrd rozpustnost a vaznost.
Do tretice je to Nutralys S — obsah bilkovin
80 % (85 % v susiné), obsah sodiku cca 1,5 %,
vybornd rozpustnost a vaznost

Hrachovy protein je béZzné pouzivan v za-
padni Evropé k obohaceni pekarskych vy-
robkd bilkovinami - at uz jde o chleba i
trvanlivé pecivo (krekry, jemné pecivo).
Roquette ovsem muze nabidnout i dalsi
typy Nutralys pro aplikace jako jsou,potravi-

"o

ny pro sportovce” ¢i specidlni potraviny pro
stars$i konzumenty. Pfedevsim tato skupina
je v Ceské republice ohroZena nedostate¢-
nym prisunem bilkovin.

Alternativni rostlinné
zdroje bilkovin

Obohacovani potravin kvalitnimi bezlep-
kovymi zdroji bilkovin je jednim z hlav-
nich trend( soucasnosti. Je to doba hle-
dani i alternativnich rostlinnych zdrojud

bilkovin napfiklad nové i proteinu z vod-
ni rostliny Okfehku bahenniho. | tato su-
rovina je soucdsti Barentz nabidky.
Dalsimi trendy je minimalizace alergent
v potravinach, ¢i omezeni pfipadné Uplné
odstranéni ptidatnych latek. Limitujicim fak-
torem byva samoziejmé i cena. Nutralys na-
bizi optimalni feSeni. Jeho velkému vyuzi-
ti v pekarském a nejenom v pekarském pru-
myslu tak nic nebrani.
Eugenie Linkova
ve spolupraci firmou Barentz

30 oblisby

Nalepite
na jakoukoliv
vhodnou livev.

(vt Bricol - M

Tel.: 800 274265 zdarma
www.brieol.cz
bricol@bricol. ez

MIKULOVSKA 225
691 42 VALTICE
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krdli¢i dietni maso

Maso z kraliku bylo a bude
kralovnou diet, ale i ¢eské kuchyné

Kralika v malochovech ubyva. Je to dano nejen urcitou modernizaci venkova, kde uz mladi
lidé ustupuji od produkce vlastnich slepicich vajec a kréliciho masa. Co dFiv bylo zcela
samozrejmosti, zacind byt dnes spi$ vyjimkou. Presto spotieba krdliciho masa neklesd

a naopak pravé mladi lidé, pfi védomi jeho nutri¢ni hodnoty, jej stdle vice zafazuji do svého
jidelnicku. Kde se tedy u nas bere tato pochoutka, zdravé kralici maso?

Predsedovi predstavenstva jednoho z hlav-
nich producentd a zpracovateld kralikl
z holdingu RABBIT CZ a.s., Ing. Zdenku
Jandejskovi, CSc. jsme polozili par otdzek
na vysvétleni toho, co zajimd mnohého
Z nas, spotrebitel.

P Zemédélské a zpracovatelské vefej-
nosti jste velmi dobfe zndm jako nas
pfedni odbornik z agrarniho sekto-
ru. A nejsme jisté sami, kdo si vas uz
fadu let dokazal predstavit v cele mi-
nisterstva zemédélstvi jako odborni-
ka na svém misté s domacimi, ale i za-
hrani¢nimi zkuSenostmi z tohoto obo-
ru. Co vas vedlo ke specializaci na chov
kralik( a zpracovani jejich masa?

Po roce 1989 hledala firma program, kte-
ry ma 3anci uplatnit se na zahrani¢nich tr-
zich. Po nékolika mési¢nim zvaZovani do-
slo na chov krélikd a zpracovani krali¢iho
masa a to z dlvoda: hlavné vysokého po-
dilu lidské prace jak pti chovu, tak pfi zpra-
covani, kvality nasich zaméstnancl a v té
dobé u nas nizsi ceny pracovni sily. Ukédzalo
se to jako dobré rozhodnuti, protoze na tr-
zich jak v Itdlii, tak v Belgii jsme byli konku-
renceschopni.

P Jak a kdy vznikla spoleénost RABBIT?
Spolecnost byla zalozena v roce 1991, pfi-
¢emz ¢innost zacala v roce 1990 pod ZD
Trhovy Stépanov. Prvni &innosti firmy bylo
zpracovani krali¢citho masa a odtud také
pochézi nazev matefského podniku. Po-
stupem casu z malé firmy vyrostl v pribé-
hu nasledujicich let zemédélsko - potravi-
nafsky celek, ktery vyuzivd nejmodernéj-
i technologie v celém fetézci vyroby

Zdenék Jandejsek je generdlnim reditelem firmy
Rabbit a.s.

a zpracovani. Ve vsech podnicich holdin-
gu RABBIT CZ a.s. pracuje cca 1 700 za-
méstnancd a v poslednich letech bylo do-
sahovano obratu vice nez 7 mld. K¢, kon-
solidované vynosy se pohybuji kolem
4,7 mld. K¢.
P Prozradte trochu vic i o organizaéni
struktuie holdingu.
Firma RABBIT CZ a.s. ma holdingovou or-
ganiza¢ni strukturu a patii v Ceské repub-
lice mezi stfedni podniky. Vlastni 15 dce-
finych spole¢nosti, z nichz 8 je podni-
ki zemédélské prvovyroby hospodaficich
na pudé s katastralni vymérou 17 000 ha;
podle databdaze LPIS to predstavuje 15 500
ha pady, na kterou jsou narokovany podpo-
ry. Dale ma firma tii podniky specializova-
né na zivocisnou vyrobu, zejména na vep-
fové maso, drlibezi maso, vejce a agro-
chemické sluzby. Dalsi tfi potravinaiské
podniky jsou zaméfené na zpracovani
a produkci drdbeziho masa, kralici-
ho masa, veprového masa, hové-
ziho masa a uzendiskych vyrob-
k. Pfi prodeji predevsim
vlastnich vyrob-

Kralici se
vyskladriuji ve vaze
2,5 aZ 2,6 kg, takZe vdha masa
je pak cca 1,35 az 1,55kg (bez hlavy).

kd vyuziva cca 102 vlastnich prodejen. Dale
do holdingu patfi podnik sluzeb na vyrobu
krmnych smési a skladovani obili.

P Mate tedy uzavieny obrat u vepii
a dokazete si produkovat tolik krmiva,
co pro né potrebujete? Totéz ziejmé
plati pro kraliky, je tomu tak?

Uzavfeny obrat mame jak u chovu dojné-
ho skotu, taky u prasat i kralik(i. Co se tyce
krmiva, vyuzivdme hlavné vlastniho obi-
li, které pochdzi z krmnych odrad (nizsi ob-
sah lepku) a asi 30% veskerého obili naku-
pujeme hlavné od spolupracujicich podni-
ka. Do vzdalenych vykrmen, hlavné u pra-
sat, je krmivo zajistovano u nejblizsich vy-
robcl krmnych smési, jako napiiklad Chru-
dimsko a Svitavsko.

P Jaké plemeno preferujete u vepi
a stejné tak u kralika?

U chovu prasat doslo k plné repopula-
ci vSech chov(, chovame asi 10 tisic pras-
nic, produkujeme zhruba 300 tisic jatec-
nych kusl ro¢né. Asi Sest tisic jsou pleme-
na PIC a pres Ctyti tisice kust plemena Dan-
Bred.V odchovu je dosahovéno asi 31ks se-
lat na prasnici za rok u PIC a asi 32,5ks se-
lat na prasnici za rok u DanBred. Vsech-
ny chovy jsou SPS, to znadi, Ze neprobi-
ha zadné léceni, pouze se ockuje na cer-
venku a mor prasat. Naklady na léciva a je-
jich aplikaci pred repopulaci se pohybovaly
od 2,6 az 3K¢ na kilo produkovaného masa,
poslednich deset let jsou naklady pouze
na zminéné ockovani, které se pohybuje
0,3do 0,5K¢.

U kralikd pouzivame francouzsky hyb-
rid HYPLUS. Stejné tak u kralikd doslo k re-
populaci a k nakupu novych technologii
s automatickym krmenim. Po tomto zasa-
hu je dosahovano mimoradnych vysledk.
Na jednu okocenou samici prekracujeme
70 kus kralika za rok.

P Kdyz se zaméfime hlavné na kra-
liky, kolik masa za rok vyprodukuje-
te a v jakych podminkach je chovate
a kde je porazite?

Ve vlastnim chovu vyprodukujeme asi
240 tisic kralik( za rok, coz

1/2019

lll._‘.

Klec je rozloZitelna.

je cca 600 tisic kilo a celkem zpracujeme
na vlastnich jatkdch v Kasijovicich zhruba
720 tisic kust kralikd, coz je asi 1,8 milion(
kg. Asi 33 az 34% mame z vlastniho chovu
a zbytek se nakupuje zejména v Ceské re-
publice a na Slovensku. Podminky pro chov
jsou na 3pickové urovni, jelikoz jak uz bylo
uvedeno, byla instalovdna nejmodernéjsi
technologie vcetné automatického krme-
ni, nova ventilace, nové vytapéni a neusta-
la kontrola kvality vody.

P Jisté znate ¢isla o produkci kralika
v malochovech dfiv a dnes a jak se ¢is-
la tak zvané prohodila? Mdm na mys-
li velky ubytek malochovli a naopak
prudky narast produkce ve vasem vel-
kochovu.

V Ceské republice se chovalo (evidence
podle vykoupenych kazi) 15 az 20 milion
kus@ kralikd. V soucasné dobé se v malo-
chovech chova priblizné 2 miliony kus® kra-
likd. Pro zpracovani se v soucasné dobé vy-
kupuje sotva 5% produkce. Chov kraliku je
velmi naro¢ny z pohledu zdravotniho sta-
vu, takze mladd generace v dfivéjsich do-
macich chovech pokracuje velmi mélo.
»Na webovych strankach vasi spole¢-
nosti Ize nalézt velmi pestrou nabid-
ku masa z vasich chovti a dokonce i re-
cepty na jeho Upravu, sezonni slevy
a nabidku s mapou prodejen v jednot-
livych ¢astech republiky. Nepremyslite
taky o zasilkové sluzbé, kdy si u vas lze
objednat zbozi, jako tieba je tomu se
zvéfinou u jedné Sumavské firmy?
Uvahy o dodéavkéach do domu jsou, ale do-
mnivame se, ze krdli¢i maso je velmi spe-
cifické a pfi spotiebé 3,5kg na osobu a rok
u nds doma by naklady na rozvoz byly ne-

umérné vysoké a cena by tim rostla na uro-
ven tézko prodejného masa. Vyhledové
uvazujeme tento zpUsob prodeje uplatnit
v Praze a ve velkych méstech nad 200 tisic
obyvatel.

P Vétsina lidi pod vlivem vystupt
z médii vi o nutnosti zménit klecové
chovy u dribeze za volnéjsi zplisob
produkce. Jak je tomu kralika?

Klecové chovy u driibeze bude tézké upl-
né zrusit, protoze produkce na podestyl-
ce, ¢i ve volnych chovech je z hlediska hy-
gieny vajec velmi problematicka, ale i z hle-
diska chovani zvifat je problematicky chov
nosnic na podestylce, ¢i ve volnych cho-
vech. Klecové chovy maji své opodstatné-
ni a podle poptavky bude mozné rozsifo-
vat chovy na podestylce ¢i ve volné pfiro-
dé samozfejmé v rozumné mite. Je tézko
predstavitelné chovat nosnice ve volné pfi-
rodé z pohledu témér polovi¢ni produkce
a potreby desetitisicli hektar( pozemkd, je-
likoz se pocitd pfi volnych chovech potre-
ba na 100 kust nosnic 1 hektar pady. Neni
to ovéem jenom o prostoru, ale také o zdra-
votnim stavu nosnic, hygiené produkce
a jeji bezpecnosti pro spotiebitele. Je tézko
predstavitelné tyto chovy zprovoznit kolem
vesnic. Je to spi$ utopie.

Co se tyka kralik(, uz byly chovy na po-
destylce a venku na zahradach vyzkouse-
ny. Zejména na podestylce, tim Ze kralik je
koprofag (konzumace trusu), dochazi k vel-
kému vyskytu a k rychlému rozsifeni néka-
zy a naslednym Uhyndm zvirat. Co se tyka
chovu na travnatych pozemcich, je tam ob-
rovské nebezpedi prenosu ndkazy od hra-
bosd a dalsich hlodavcil. Je vyzkouseno,
ze v domdcich chovech se v posledni dobé
zelend trava témér nekrmi, vie je feSeno
pres seno a dalsi krmivo. Pokud bude-
me premyslet timto smérem, spo-
tfeba kréliciho masa se pod-
statné snizi a bude dova-
zena z Ciny ¢i Spanélska,
kde jsou zvifata chova-
né v klecovych cho-
vech ve vyrazné vys-
sich koncentracich.

Ke klecim, v nichz
se u nas kralici cho-
vaji, bych uz jen do-
dal, Ze klec je rozlozi-
telnd, kdy pfi odstavu,
tj. pfiblizné 32 dnu, se
odsune samice a z klece
vznikne prostor zvétseny,
a to plvodni klec plus hnizdo
a z jednoho vrhu se pfesune 3 az
4 ks kraliki do klece v patie.

»Na jaky zpUsob Gpravy mate nejra-
déji kralika?

Pro mé je kralik nejchutnéjsi pfi Upravé se
svickovou oméackou, ale krali¢i maso na ja-
kykoliv zplsob je chutné a dietni.

P Co si myslite o Sunkovaru a domaci
pripravé kralici Sunky, jak bylo dfiv vel-
mi médni a pomalu se k tomu lidé vra-
ci, protoze se boji tzv. rychlosoli a dal-
$i chemie co se pridava do uzenin? Do-
maci takovato vyroba Sunky je zcela
bez ptidatnych latek, kterych je dnes
mnohdy nad miru.

Urcité pfiprava domdci krali¢i Sunky je vy-
nikajici delikatesa, je ale potfeba mit na pa-
méti, Ze vytéznost u kralika je 57 % vcetné
kosti, takZe vlastni maso je do Sunek ceno-
vé velmi vysoké a krali¢i Sunka pak pro béz-
nou konzumaci je finan¢né velmi tézko do-
stupnd pro bézného spotiebitele, pokud
neprodukuje kréliky ve vlastni rezii.

P KdyZ byste mél ve struénosti shr-
nout prednosti kraliciho masa, co je
u néj nejpodstatnéjsi pfi drzeni raz-
nych diet.

Kréli¢i maso je z hlediska srovnani s ostatni-
mi druhy masa velmi dietni maso, kde ob-
sah tuku je do 3% a jeho pfirodni Uprava
dava zéruku diety pro jakéhokoliv spotie-
bitele. Je ale tfeba vidét z vyse uvedenych
dlvodu vyssi cenu tohoto vysoce kvalitni-
ho masa.

Eugenie Linkova

RABBIT

TRHOVY STEPANOV a.s.

WWW.RABBIT.CZ
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priuterie

ni sunka ziskalo

&

prestizni ocenéni Grand Prix

Neni tomu aZ tak ddvno, co na veletrhu FOR GASTRO & HOTEL vybirala odborna porota

v Cele s Miroslavem Kubcem, prezidentem Asociace kuchart a cukrdfii CR nejlepsi expondty
a technologie loriského roku. SoutéZilo se ve dvou kategoriich: Technologie a vybaveni

a Ndpoje a potraviny. O prestizni ocenéni bojovalo celkem 31 prihlasenych zajimavosti.
Prestizni ocenéni GRAND PRIX ziskaly v kaZdé kategorii tFi spole¢nosti. PRSUTERIE - firmy
Chovanecek s.r.o. z Litomé¥ic v kategorii Potraviny a ndpoje ziskala ocenéni Grand Prix

za produkt Prsuto klasterni sunku.

Jde o rodinnou firmu, v niz druha genera-
ce produkuje skvélé masné vyrobky, uzeni-
ny a prsuty. Otec Vlastimil jiz predal ve fir-
mé Zezlo syntim, Vlastimilu juniorovi a To-
masi. Mylil by se ale kazdy pfi pomysle-
ni, Ze otec si doma lezi na kanapi ¢i cestu-
je po svété a uziva zaslouzeného volna. Ne-
polevil a dal pomdhd vyrabét viechny ty
reznické dobroty, co s nimi firma vitézi kaz-
dym rokem nejen v soutézi Regionalni po-
travina. Celkem ve firmé funguje Sest ro-
dinnych ptislusnikd a feditelem je dnes uz
Vlastmil Chovanecek junior, ma na starosti
obchod, marketing, prodejny a rovnéz hos-
podafi na ov¢i farmé. Bratr Tomas je vedou-
cim vyroby. Rediteli Chovaneckovi jsme po-
lozili par otdzek v rozhovoru.

P Pied dvéma roky jsme vas v Potra-
vinafském obzoru jesté predstavovali
jako hospodafre, co se od té doby zmé-
nilo?

Zmeénilo se toho opravdu hodné, k farmare-
ni jsem si po rodinné poradé pfibral i celko-
vé zastiténi nasi PRSUTERIE. Jednoho dne
tata pfisel s tim, Ze nam chce prenechat fir-
mu na vrcholu svych sil, a jak to ma ve zvy-
ku, za 14 dn( na nas firmu prepsal se slo-
vy ,tady ji mate a starejte se”. Naskocil jsem
tedy zpét do oboru a firmu dnes fidim. Pra-
vou rukou mi je Tomas jako vedouci vyroby,
Svagrova Petra je hlavni Gcetni, moje Zena
Iva zabezpecuje farmu kdyz jsem ve més-

té, tata je nadale hlavni pr3utér a vyvojér,
jeho zena mu pomaha se Skolenim prsu-
th a od Cervna se do firmy zapoji i Svagr Ka-
rel, manzel mé sestry Jany, kterd je tfeti spo-
lumajitelkou firmy. Ohromnou radost pak
mame z nasich déti, které se kolem vseho
toci a pomahaji tak, jak jim jejich vék do-
voluje.

Jsme opravdu z gruntu rodinnou firmou
jak jsem vyse popsal, tj srdcem a mozkem,
ale bez sikovnych rukou, a poctivého pfi-

stupu naseho tymu se zhruba 15 kolegy by-
chom to nezvladli. Jim patii velky diky.

P Priut to byl vas napad, jak jste se
k tomu dostal a co spustilo tuto vy-
robu?

Nase pastviny jsou ve strmych kopcich Ces-
kého stfedohoti, je to dfina, ale odpocinek
a vydechnuti pak chutnd neopakovatel-
né.V jedné takové chvili, kdy jsem mél kus
prace hotové, paslo se kolem mé spokoje-
né stado nasich ovci, jsem vzal telefon a vy-
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Dobrota na svatecni velikonocni stul

Prsuto kldsterni Sunka s kazi

tocil tatu a brachu a pozval jsem je nahoru
na kopce. Ukazal jsem jim tu krasu pohledu
na kopce Ceského stfedohofi, na voRavou
louku na zdrava zvitata, kterd okolo prezvy-
kovala a fikdm jim, ze bychom méli spolec¢-
né zachytit tenhle pocit do redlnych vyrob-
k(.. A vznikl z toho na$ projekt PRSUTERIE.
P»Pokud se nemylim, tak jste za¢ina-
li s vepfovym prsutem a postupné
k nému pfribyly i dalsi druhy, je to tak?
Vite, zacali jsme opravdu od nuly. Vyvoj
jednotlivych prsutd nam trva vice jak rok,
mnohdy ale i 3 roky. Na takovém jehnécim
priutu celé 4 roky. Je to ohromnd speciali-
zace. UZzasna prace, kterd ma spoustu cesti-
¢ek, z nichz mnohé k cili vedou, ale mnohé
také ne. Nyni vyrabime priuty jak z vepro-
vého masa, tak hovéziho, kachniho, ¢&i pravé
z jehnéciho, nasi nejvétsi speciality.

Bylo by pékné mit vse z vlastnich chovd,
ale to neni redlné, tedy pokud ¢lovék neni

soucasti néjakého koncernu, ale to my ne-
jsme.

P> Néktefi Feznici z rodinnych firem pfi-
znavaji, Zze u fady specialit, co se u nas
diiv nevyrabély, zajeli na zkusenou
do Francie, Spanélska nebo Itélie, kde
se specializuji odjakZiva na urcité typy
suchych saldami. Kde jste se naucili
technologii vyroby prsuta a pfipravu-
je se odlisné, pokud jde o rizné druhy
masa jednotlivych druhi zvifat?

Ano také jsme byli v zahranici pro inspira-
ci, ale nejvétsim dilem do skladanky je ta-
tovych 45 let v oboru a chut nadale na pro-
jektu pracovat a posouvat nas véechny dal.
Jsou to stovky vzork(, zkousek a mravenci
prace. Spousta omyld, objevovani novych
zpUsobu a pristupll k suroving, kofeni, oba-
IGm, procestim atd. Je toho opravdu stras-
né moc a mohu fici, Ze jsme si nemysleli,
Ze ta cesta bude tak naroc¢na, ale nyni jsme
na svoji praci opravdu hrdi.

P Uz pied fadou let jste méli v Lito-
méficich svou prodejnu. Jak je tomu
dnes? Jdete na trh s vyrobky pres své
prodejny a nebo jste hlavné dodavate-
lem do nékterych supermarkett?

Ano v Litoméficich stdle mame svoji pro-
dejnu, nyni se ji chystdme remodelovat
a vice priblizit naSemu zdméru specializa-
ce na PRSUTY, ale hlavnim odbytitém jsou
dnes vinotéky, syrarny ¢i uzendri, ktefi do-
kdzi prodat kvalitni uzenarské speciality,
rovnéz za¢indme s renomovanou ¢eskou
firmou zasobovat prazsky gastronomicky
trh. Opravdu kvalitni spolupraci pak mame
s Billou, kterd ndm dala prostor dokézat, ze
opravdovy poctivy ¢esky vyrobce ma Sanci
zdkazniky oslovit.

Dnes je na trhu velké mnozstvi pseudo
pfibéh, polopravd a marketingovych po-
kus(. Snazime se o opravdu pfimou komu-
nikaci a chceme poskytnout nasim odbé-
rateldm konkurencni vyhodu tim, co a jak
déldme.

P Dnes se velmi rozmaha e-shop s na-
kupy i potravin. Mize si pfes néj za-
kaznik objednat i vase vyrobky?

Ano e-shop nam funguje, zatim bez rekla-
my a vidime v ném velky potencial.

V pololeti tohoto roku se do néj poradné
opfeme a v pfistim roce se pokusime pro-
niknout i na slovensky a némecky trh.

»Co byste doporuéil z vasi produkce
na svatecni velikonoc¢ni tabuli?
Urcité to je nase Jehnéci klobasa z rady fer-
mentovanych vyrobkd. Je slozena z jeh-
néc¢iho masa z nasi farmy, ¢i farem na-
gich pratel, vyhradné pak z Ceského stre-
dohofi a pak je to i kvalitni vepfové maso.
Pro dokonalou chut tohoto mimorad-
ného vyrobku pouzivdme dost netypic-
ké pfisady- pomerancovou kdru, jamajsky
rum, kardamon, vinny destilat. Na vyrobu
100kg klobds jsme pouzili 150kg kvalitni-
ho masa. Klobasky doporucujeme uchova-
vat v chladném prostiedi nejlépe zavésené,
tam kde mirné proudi vzduch - napfiklad
vétrany sklipek nebo komora. Jejich aro-
ma se nejlépe rozvine pfi pokojové teploté.
Eugenie Linkova

PRESUTERIE

OCHUTNEJTE
NAS PRIBEH

www.prsuterie.cz
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'Novéoba mouk
firmy PROBIO sdéluji skutec¢ny
pribeh biopotravin

S novym vizudlem bio mouk prichazi nejvétsi cesky vyrobce
biopotravin spolecnost PROBIO. Ukazuje konkrétni
souvislosti a vliv zemédélstvi na nasi planetu i vlastni zdravi.
Jsou to ale nejen nové ndpadité obaly, tato spolecnost

i do letosniho roku vstoupila s motem: bez odpadu a bez
obalu. Vysvétleni a své jasné poselstvi vyjadfuje v tomto
¢lanku sam majitel a zakladatel spolecnosti Ing. Martin Hutar,
ktery s partou nadSencu vystoupil po letech z anonymity, aby
sdélil spotrebitelim: Konecné jsme to my!

Probio mouky balirna

Nasi snahou je co nejvice vyrobkt pro-
ddvat v papirovych obalech, vétsina na-
Sich balicich linek je vsak uzptisobena k ba-
leni pouze do PP (polypropylenovych) oba-
1G. Technologie na papirové obaly jsou mno-

Ekologické zemédélstvi
— zemédélstvi bez obalu
a bez odpadu

,Obaly a bezobalovy prodej jsou nasim ne-
jenom leto$nim velkym tématem. Nase nové

Martin Hutar se $paldou

60 Potravindrsky obzor

mouky PROBIO balime do papirovych sdc¢-
ka jak klasickych 1kg, tak i do gastrobaleni
po 4kg. Soucasné zdsobujeme jiz velké mnoz-
stvi bezobalovych prodejen, kde je mozné si
mouky odsypat do vlastnich nddob pfimo ze
zdsobnikt a namlit z nasich zrn na mlynku.
Soucasné zde zdkaznik nakoupi i nase dalsi
suché suroviny jako obiloviny, lusténiny, tés-
toviny ryZe a dalsi. V loriském roce jsme zahd-
jili prodej biopotravin ve vratnych kyblicich.

la i konecnd cena nasich biopotravin, tak-
Ze toto pro nds neni zatim redInd cesta. Sna-
Zime se, aby nase obaly byly sndze recyklo-
vatelné — u vétsiny vyrobku nelepime na PP
zddné papirové etikety, takZe jejich recykla-
ce je podstatné snazsi,” fikd Martin Hutaf.
Ma pro to fadu dalsich ddvodud a v samot-
né zemédélské Cinnosti se snazi vsichni
jeho spolupracovnici jit cestou ekologic-
ké produkce. Je pracnéjsi, narocnéjsi, ale

ve svém dusledku i Uspornéjsi. Co to zna-
mena v praxi?

Snahou je minimalizovat
neobnovitelné zdroje

,Nejdulezitéjsi pro mé je skutecnost, ze eko-
logické zemédeélstvi coby fungujici systém
minimalizuje vstupy neobnovitelnych fosil-
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Sdacky a PROBIO vratny kyblik

nich zdroji - to je pro mé ta pravd podsta-
ta bez odpadu a bez obalu. Srovnejte kolik
hnojiv, pesticidd, jejich obald, energie na je-
jich vyrobu, prepravu a aplikaci jde do kon-
vencniho zemédeélstvi. Kolik aditiv se priddvad
do primyslovych potravin a dalsi Idtky, kte-
ré je potreba vyrobit, zabalit, prepravit a apli-
kovat. Ekologické zemédélstvi pouZivd orga-
nickd hnojiva, meziplodiny, vice rucni prdce
a zemédélské mechanizace, tak Setfi obrov-
ské mnoZstvi oball a neobnovitelnych zdro-
ju. V tom spattuji zdsadni benefit ekologic-
kého zemédélstvi a divod proc jej podporo-
vat a ddvat prednost biopotravindm,” doda-
va Martin Hutar.

Diilezité je znat dopad toho,

€0 jime

Jednoticim prvkem obald firmy PROBIO
jsou obrazky s pfirodnimi motivy. Ty jsou
jasnym upfimnym vzkazem zékaznikdim, ze
tato spole¢nost uznava vyznam a vliv eko-
logie na veskeré déni kolem nas od prvo-
pocatku svého podnikani. ,Brali jsme to jako
samozrejmost, ale aZ nyni to ddvdme naje-
vo,” vysvétluje Martin Hutaf, co mél na mys-
li Gvodnim: Kone¢né jsme to my!

,Nové obaly mouk pfindseji vzkazy, proc¢ uz
27 let hospodaiime ekologicky, a fakta, jak
je ddlezité zndt dopad toho, co jime. Ddvd-
me zdkaznikdm nahlédnout do nasi ¢innos-
ti a vysvétlujeme, Ze je pro nds normdini chrd-
nit padu, krajinu i polni Zivocichy,” a tim i nas
konzumenty objasfiuje Martin Hutaf zakla-
datel PROBIO.

Ptacci, pévci jako symbol
zdravé krajiny

Zéakladnim spojujicim prvkem nové fady
bio mouk jsou tak obrazky raznych druht
polnich ptéku. ,Motiv ptdcka jsme zvolili ci-
lené. Ptdk jako symbol propojuje Cistou zdra-
vou krajinu a biopotraviny, které z ni pochd-
zeji," objasnuje Barbora Hernychova z mar-
ketingu PROBIO. ,0bili na mouky je pésto-
vdno v reZzimu ekologického zemédélstvi, bez

Bezobalovy prodej

chemickych postriki a umélych hnojiv. No-
vym vzhledem prezentujeme ekologické ze-
médélstvi a biopotraviny jako mozné rese-
ni na soucasné ekologické i zdravotni problé-
my,” dopliuje.

Nabidka PROBIO zahrnuje téméf Ctyfi-
cet druhd a granulaci bio mouk mletych
ve tfech vlastnich bio mlynech. ,Zaméruje-
me se na mouky celozrnné a chlebové kvii-
li jejich zdravotnimu benefitu. Jsou zdrojem
vldkniny, kterd ve stravé ceské populace chy-
bi. Pro zpestfeni nabizime i zdkladni mouky
bilé a mouky bezlepkové z bezlepkového bio
mlyna, bezpecné pro celiaky,” objasriuje Bar-
bora Hernychova.

Specialitou firmy jsou mouky z tzv. mino-
ritnich neslechténych plodin, jako je 3pal-
da, jednozrnka, dvouzrnka, ¢ervena pseni-
ce a dalsi. , Tyto obiloviny Ize zarfadit mezi su-
perpotraviny. Jejich zdravotni Gcinky byly pro-
kdzdny mnoha védeckymi studiemi, chceme
je prostrednictvim mouk lidem vice pfiblizit”
dodava Martin Hutaf.

It
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Nabidka ticasti na letnim
festivalu Bioslavnosti, ale
i navstévy bio mlyna
Prilezitosti k osobnimu setkani s firmou
PROBIO je tradi¢ni letni festival Bioslavnosti,
ktery se letos kona 13. ¢ervence v aredlu fir-
my ve Starém Mésté pod Snéznikem. Kromé
toho firma nabizi exkurze do bezlepkového
bio mlyna a dalsich provozl - pro jednot-
livce, skupiny i $koly. Tim dokazuje spole¢-
nost nejen velkou miru otevienosti, ale na-
bizi i moznost bliz se seznamit s veSkerym
dénim kolem vzniku jak bio plodin z eko-
logického zemédélstvi, tak jejich zpraco-
vanim na mouky, radéji, prosim pouzit slo-
vo ,smési’, ale i hotové vyrobky. A pokud
jde o Bioslavnosti a bohatou nabidku kul-
turnich i kulindrnich zazitkd, staci jen uvést
jednu zdkladni pravdu: kdo se zucastnil uz
v minulosti, automaticky uz pocitd s dalsim
ro¢nikem ojedinélé podivané a zabavy.
Eugenie Linkova

Mouky PROBIO

z poli bez chemie

PROBIO
—

PROBIO

SPALDOV, =113
uaunclwzuuAM PSENK:NA
i JEMNE MUETA MOUKA HLADKA MOUKA CHLEBOVA
E._ o . : s . -
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Bramborovy skrob
ma velky vyznam ve wzive

Reditel spolecnosti
Lyckeby Amylex a.s.,
Ivica Puncikar

° V4 ° r~ 0
lidi, ale i zvirat a pudy
Pomineme-li keramicky a slévdrensky prumysl, nebo
vyrobu lepidel, pak skrob, zejména bramborovy, md
obrovské uplatnéni v potravinarském pramyslu. Ma radu

prednosti z hlediska jeho sloZeni ale i vlastnosti. Vic nam
o ném prozradil Feditel spolecnosti Lyckeby Amylex a.s.,

Ivica Puncikar.

P> Vloni v lété jste mluvil 0 zaméru na-
kontrahovat vic ploch pro brambo-
ry urcené ke Skrobarenskym uceliim.
Jaka je skutecnost a o jaké jde prede-
v$im odridy?

Lonsky rok byl velice Uspésny s hlediska
kontraktace. Nakontrahovali jsme rekord-
nich 2 806,85 ha v Ceské republice, coz
predstavuje 8,11% narlst oproti roku 2017.
Kdyz pfipocitdme k tomu kontraktu v Né-
mecku, méli jsme nasazeno 2 920,45 ha
Skrobarenskymi bramborami.

Z hlediska odrdd, méli jsme nejvice za-

stoupené odrlidy Eurostarch, Zuzanu, Eu-
roresu spole¢nosti Europlant, potom Or-
nellu od Selekty Pacov a Dominator a Verne
zVesy Velhartice.
P Uz mate jisté po roéni uzavérce. Ko-
lik se vloni podafilo vyrobit skrobu?
Jaky je pomér mezi domaci produkci
a spotiebou a vyvozem?

| pfesto, Zze se nam podafilo mit rekord-
ni kontrakt, nase spolec¢nost minuly rok
vyrobila pfes 18 500 tun 3krobu, cozZ je
bohuzel o 4 000 tun 3$krobu méné nez
v roce 2017. Hlavnim ddvodem bylo su-
cho v priibéhu vegeta¢niho obdobi, kte-
ré se podepsalo na vynosech brambor.
Abychom si vyrovnali bilanci skrobu, roz-
hodli jsme se nakupovat mensi mnozstvi
hrachového a tapiokového Skrobu a s té-
mito surovinami si rozsifujeme i portfo-
lio vyrobkud. Nase finalni vyrobky proda-
vame do zahranici — cca 65 % trzeb, hlav-
né do zapadni Evropy a Spojenich stata.
»Hodné jste modernizovali provoz,
na co jste nejvic pysny a jak to ovliv-
nilo produktivitu prace?

Loni jsme dokoncili druhou fazi investic-
niho projektu ,Zlepseni vyuziti hlizové
stavy na vyrobu krmiv”. Jedna se o uni-
katni projekt v Ceské republice, kterym
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jsme si zajistili dva nové vyrobky: krmny
protein a koncentrat na organické hno-
jeni.V prvé fazi projektu, ktera se realizo-
vala v roce 2017, jsme postavili techno-
logii na extrakci proteinu z hlizové stavy
a vroce 2018 jsme investici dokonc¢ili od-
parkou zahustujici hlizovou vodu po se-
paraci proteinu. Z ni se tak stavd plno-
hodnotné organické hnojivo bohaté vy-
zivnymi latkami. Prodej Lyckeby kon-
centratu bychom méli zahajit v brez-
nu a prodej proteinu se realizuje uz dru-
hym rokem pfes distributora, ktery pro-

Odparka

davd ndmi vyrobeny protein co nejvétsi-
mu poctu vyrobcd krmiv ur¢enych doma-
cim mazlicklm.

PV &em je pfednost $krobu extraho-
vaného z brambor proti jinym, jako
je treba skrob z obili, ryze atd.?
Bramborovy Skrob ma velké uplatnéni
v potravinaiském pramyslu, hlavné kvi-
li svym specifickym vlastnostem. Jednak
bobtnd uz i pfi nizsich teplotidch a neob-
sahuje lepek. To jsou hlavni jeho pfednos-
ti oproti jinym Skrobdm.

Susarna proteinu

P Pocitate s nékterymi novy produk-
ty na bazi skrobu?
Vyzkum a vyvoj spole¢nosti LYCKEBY AMY-
LEX, a.s. se soustfeduje na vyrobu dextrinC
se specidlnimi parametry podle poZadav-
ki a potreb jednotlivych zdkaznik{. V sou-
¢asné dobé nabizime 13 druhd potravi-
narskych dextrin a 32 druh( dextrin(i pro
technické ucely. Nasi dalsi investici bychom
chtéli sméfovat do rozsifeni vyroby dextri-
nu, abychom vyuzili potencial trhu, hlavné
potravinaiskych dextrin(.

Eugenie Linkova

Cislo rozhodnuti o registraci: 4688

Chemické a fyzikalni vlastnosti:

Kapalné organické hnojivo "LYCKEBY KONCENTRAT", organické hnojivo

vyrobce: LYCKEBY AMYLEX, a.s. Strakonicka 946, 341 01 Horazdovice

Vlastnost: Hodnota:
Susina v % min. 34
Spalitelné latky ve vzorku v % min. 15

Celkovy obsah dusiku jako N ve vzorku v % | min. 1

zinek 600)

Celkovy fosfor jako P,05 ve vzorku v % min. 0,6

Celkovy draslik jako K0 ve vzorku v % min. 5

Celkovy hotcik jako MgO ve vzorku v % min. 0,3

Sirajako S ve vzorku v % min. 0,6

Bor celkovy ve vzorku v % min. 0,001

Hodnota pH 50-7,0

Obsah rizikovych prvkd spliuje zdkonem stanovené limity

v mg/kg susiny: (arsen 20; kadmium
2; chrom 100; méd' 150, rtut 1,0;
molybden 20; nikl 50; olovo 100;

Lyckeby
Amylex

Kapalné organické hnojivo "LYCKEBY KONCENTRAT" je organické hnojivo vyrobené ze Stavy z brambor. Konzistenci pipomina sirup a mé slabé nasladlou viini.

Agronomicke oddéleni telefonni islo: 376 532 239

P

KONCENTRAT je kapalné organické hnbjivo pouzitelné

4 t/ha, trvalé louky 4 t/ha, u brambor 4 t/ha.

péstovani vsech druht polnich plodin a zatravnénych ploch.
vyzadujici velké mnozstvi drasliku bez pfitomnosti chloru, jako jsou brambory, kukufice a zelenina. Davka 3,5 t hnojiva/ha dodd cca 35 kg dusiku (z toho cca 15 kg je k dispozici piimo
béhem vegetacniho obdobi), cca 20 kg fosforu a cca 175 kg drasliku. Hnojivo je nejvyhodnéjsi pouzit pfi jarnim hnojeni zafizenim umoziujicim presnou aplikaci. Také je mozné

hnojivo michat s tekutymi statkovymi hnojivy nebo digestétem.

-~

Aplikace se provédi jak na stmisté, tak i na podmitnuté a zorané plochy. Davky kapalného hnojiva, KONCENTRAT, organické hnojivo” k jednotlivym plodindm nesmi prekrocit
u obilovin ozimych 2 t/ha, u obilovin jarnich 3 t/ha, u fepky ozimé 3 t/ha, u fepky jarni 4 t/ha, u technické cukrovky 4 t/ha, u silazni kukufice 4 t/ha, smésky a obiloviny na zeleno

Hnojivo je b

' oto je vhodné pro plodiny

ohaté

na (iraslik, pr
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Dveé vejce staci na pokryti aZ tretiny
doporucené denni potreby vitaminu D

Pred Velikonocemi se uklizi, pece

a samozrejmé pripravuje pomldzka.
Nejen ale ta pletena z vrbového prouti. &
Nékteré déti navstivi i velikono¢ni
zajicek a ten nese v torné na zadech
mimo barvenych vajicek i dalsi dobroty.
Maminky a divky maji tedy v tento cas ,
plné ruce prace a ve vétsiné rodin se
tésné pred svatky barvi vajicka. O tech"
Ceskych jsme si povidaly s Feditelkou | i
spolecnosti Ceskad vejce, Ing. Lucii-* SSuss

Kobiinovou, MBA.

P Blizi se Velikonoce, kdy zajem o vej-
ce kazdoro¢né naroste. Jak jsme
na tom v soucasné dobé se sobéstac-
nosti v domaci produkci a pfipadné
odkud nejvic vejce dovazime na ces-
ky trh?

V CR vyprodukujeme cca 2,1 miliardy vajec,
pficemz se zkonzumuje témér 2,7 miliardy
vajec ro¢né. Sobéstacnost se tedy pohybu-
je na urovni 78 %. Nejvice vajec se na ¢esky
trh dovazi z Polska, které doveze 80 % vsech
importovanych vajec.

V ¢em spociva prednost ceskych vajec
a jak ma spotrebitel zjistit, Ze jsou skute¢né
z Ceskych chov(?

Vejce z ceskych chovll jsou pod stélou
veterinarni kontrolou, pfi¢emz vyhovuji vy-
soce nastavenym standard(im a neobsahuji
zdravi Skodlivé latky.

Abyste méli jistotu pfi ndkupu, Ze vejce
jsou skutecné z ¢eskych chovd, musite pfi
nakupu krabicku s vejci vzdy oteviit a podi-
vat se na kod umistény na vejci. Znacka CZ
na obalu totiz nezarucuje cesky puvod va-
jec. Jedna se o dislo tfidirny ¢i balirny, které
nemusi mistné odpovidat produkci. Na kaz-
dém vejci najdete nékolikamistny kéd, ze
kterého muzete vycist vse potiebné.

Kéd mulze vypadat napfiiklad takto
3CZ1234.

Prvni &islice znaci metodu chovu slepic,
ze kterého vejce pochazeji.

0 - vejce nosnic chovanych v souladu s po-
zadavky ekologického zemédélstvi (bio)

1 - vejce nosnic ve volném vybéhu

2 - vejce nosnic v halach

3 - vejce nosnic v klecich

Nasledujici pismena jsou registracnim
kédem statu, napfiklad:

J -

CZ - Ceska republika, SK - Slovensko,
PL - Polsko, DE — Némecko

Dalsi Ctyfi Cislice jsou registracni ¢islo
chovu, které dostanou producenti pridéle-
né Statni veterindrni spravou.
P Vzdy se taky zejména v tomto pied-
svate¢nim obdobi objevi strasak zva-
ny salmonela. U nds jsou veterinafi ob-
zvlast pfisni, co byste k jejich kontro-
lam fekla ze svych vlastnich poznatk?
Ano, mohu souhlasit, Ze u nds jsou veterina-
fi pfisni. Nicméné je nutné fici, ze diky tém-
to kontroldm mame jistotu, ze vejce vypro-
dukovana v CR jsou kvalitni a neobsahu-
ji $kodlivé latky. Ceské chovy jsou tedy pod
pfisnym veterindrnim dozorem, a proto ma
spotrebitel jistotu, Ze v pfipadé ceskych cho-
vU se jednd o kvalitni a bezpec¢nou produkci.
PV rozhovoru, co je v tomto ¢isle, vy-
svétluje prezident Agrarni komory CR
ing. Z. Jandejsek nékladovost jednot-
livych komodit a dochazi k zavéru, ze
nasi farmafi maji sice naklady ve vét-
Siné pfipadd nizsi, ale mnohdy nizsi
cena zahranié¢ni produkce je déna da-
leko vétsi podporou z domacich roz-

pocti v jednotlivych zemich EU. Pak
se sem doslova hrne levnéjsi produk-
ce z nékterych okolnich statd. Jak vy
to citite u komodity vejce?

U komodity vejce se samozfejmé s timto
problémem potykdme také. Bohuzel cesti
producenti nejsou mnohdy se svymi nakla-
dy na produkci konkurenceschopni a jsou
vytlacovani zahrani¢nimi producenty, kte-
fi sem Casto vyvazeji své prebytky za velmi
nizké ceny. U vajec je nejvétsim problémem
dovoz levnych vajec z Polska, pficemz se
mnohdy cena téchto vajec pohybuje pod
naklady na ¢eskou produkci.

P Pied Velikonocemi je vétdi zajem
o vejce bila, ta se daji lépe barvit
a zdobit. Jak se to da zvladnout a jaké
je bézné procentualni zastoupeni bi-
lych a nahnédlych vajec z chov(i?

Da se Fici, ze v CR je produkovéna jen hrst-
ka bilych vajec. Jednim z ddvodd, proc Ize
zakoupit pfedevsim hnéda vejce, je pevnéj-
i skofdpka hnédych vajec. Dale je nutné
uvést, Ze slepice snasejici hnéda vejce jsou
odolnéjsi a ¢asto maiji lepSi snasku opro-
ti plemendm snasejicim bila vejce. Tedy
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ve velkochovech je radéji volena varianta
snasky hnédych vajec.

P> Mate néjaky recept na rychlou upra-
vu vajec néjakym netradi¢nim zpuso-
bem?

Ja osobné mam nejradéji klasické volské
oko ¢i michand vejce, tedy klasiku. Samo-
zfejmé Ize i klasické volské oko vyuZzit tro-
chu netradi¢néji, napfiklad si mGzeme udé-
lat domaci burger s volskym okem. Budeme
potfebovat: 100-150g mletého masa (ho-
vézi ¢i veprové dle chuti), 1 cibule, 1 vejce,
1 houska, 1 rajce, 1 platek syra, ledovy sa-
lat, sal, pepf, olej. Nadrobno nakrajime ci-
buli a smichdme s mletym masem, osolime,
opepfime a vytvarujeme cca 1,5cm vysoké
placky. Olej na panvi rozpalime a osmazime
maso a nasledné volské oko. Housku rozpu-
lime a nechdme upéct dokfupava. Nasled-
né na housku dame vsechny pfisady, tedy
platek rajcete, platek cibule, ledovy salat,
maso, platek syra a samoziejmé to nejlepsi
na konec osolené volské oko. Dobrou chut!
P Uz je piekonany nazor, Ze vejce zvy-
Suji cholesterol v téle a naopak lékafi
dietologové davaji vejcim v jidelnicku
zelenou a nebrani uz jejich casté kon-
zumaci. Co byste z hlediska zdravé vy-
Zivy u nich zejména zd(raznila?

Mimo jiné je vejce velmi bohatym zdro-
jem vitaminu D. Pouhych 100 gram vajec
(to jsou cca 2 vejce velikosti M) staci k tomu,
abychom pokryli az tfetinu doporucené
denni potfeby vitaminu D. Nicméné je nut-
né jist vejce celé, tedy vcetné zloutku, jeli-
koz v ném je vitaminu D nejvice. Vejce ob-
sahuje nejen vitaminy, ale také mineralni
latky, aminokyseliny a antioxidanty.

» Kolik se nyni v CR roéné vyprodukuje
vajec a pocita se do budoucna s rlistem?
Jak jiz bylo zminéno, v CR se vyproduku-
je cca 2,1 miliardy vajec ro¢né. Aktudl-
né je v ramci trzniho prostredi vyvijen tlak
na zvyseni poctu podestylkovych vajec.
V CR je vétiina produkce z klecovych cho-
vU, tedy pokud bude tento trend v budouc-
nu prevladat a producenti budou nuceni
opétovné prestavovat na novou technolo-
gii mUze naopak dojit jesté ke snizeni sobé-
stacnosti, jelikoz slepic chovanych na pode-
stylce je v jednotlivych haldch méné a tedy
dojde ke snizeni produkce vajec. Tedy sobé-
stacnost CR se jesté snizi. Z mého pohledu
to v zadném ohledu neni spravné, jelikoz
ceské hospodaistvi ma dlouholetou tradici
a produkty vyprodukované v ramci CR jsou
kvalitni a pfedevsim bezpecné, jelikoz jak
bylo zminéno, jsou pod stalou veterinarni
kontrolou, pficemz dlouhodobé odpovida-
ji vysoce nastavenym standard(im.

P Jak se driibezafi, producenti va-
jec pripravuji na legislativni nafize-

ni EU z hlediska klecovych chovi a co
to ve svém dusledku znamena?
Producenti vajec byli jiz v roce 2012 nuce-
ni pfestavét technologie na tzv. obohace-
né klecové systémy, jelikoz vzeslo v plat-
nost taktéz nafizeni EU. Je nutné uvést, ze
toto prestavéni bylo velmi finan¢né naro¢-
né a mnoho producentd je stile zatizeno
uvéry a samoziejmé odpisy. Tedy se jednd
o nové technologie, které by se mély opé-
tovné ménit.

Vzhledem k prodejnim cenam v po-
slednim obdobi, které jsou pod nakla-
dy na produkci, aktudlné producenti sto-
ji pred otazkou, zda je zména z ekonomic-
kého hlediska redlna. K tomu, aby produ-
centi mohli investovat, a plné vyhovovat
pozadavkim, je potfebnd garance odbérl
za rentabilni ceny. Producenti aktualné ne-
maji zadnou garanci odbért a jsou neustéle
porovndavani s levnymi dovozy a ¢asto jsou
nuceni pfistoupit na nerentabilni ceny, jeli-
koz jinak by museli vejce vyvézt do zahrani-
¢i na zpracovani za jesté nizsi ceny. Tedy stoji
pred volbou, kterd varianta je mensi zlo.

Osobné nesouhlasim s Uplnou zménou
pfechodu na minimélné podestylkovy chov,

bez salmonel
d hlavne ceska

jelikoz se domnivam, Ze zakaznik by mél mit
moznost vybéru. Je nutné fici, Ze podestylko-
va vejce jsou vyrazné drazsi, jelikoz jsou na-
kladnéjsi na produkci. Pokud nebude moz-
né proddvat vejce z obohacenych kleci, nu-
time zékaznika kupovat si drazsi vejce bez
moznosti vybéru, coz z mého pohledu neni
spravné. Kazdy by mél mit moznost volby.

Systém ustajeni ma vliv na hmotnost va-
jec, kvalitu bilku i Zloutku, kvalitu skofapky
a kontaminaci vajec. VSechny tyto vlastnos-
ti vajec pak maji vliv i na skladovatelnost va-
jec. Vejce z obohacenych klecovych chovi
dlouhodobé vychézeji z hlediska mikro-
bidlniho jako nejlepsi. Jak bylo uvedeno sys-
tém ustadjeni ma vliv na kvalitu Cerstvych va-
jec, kdy nejen hygienické podminky chovu
zajistuji vyssi kvalitu vajec z obohacenych
kleci proti halovym choviim, ale predevsim
tato vejce zajistuji lepsi bezpec¢nost produk-
ce. Tyto faktory pak maji i pfimy vliv na kva-
litu vajec v pribéhu skladovéni a mohou
ovlivnit i dobu skladovani.

Nicméné je nutné uvést, ze aktualné pro-
ducenti vajec splnuji veskerd nafizeni EU,
ktera jsou v platnosti, jelikoz zadné nové
nafizeni ¢i predpis nebyl vydan.

Eugenie Linkova
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Karlovarské Oplatky

Speciality
Karlovych Varti

Nase nejvétsi lazné jsou proslulé

lécebnymi prameny, zvlast tim tfinactym -
Becherovkou, sklarnou Moser, porcelankami
Thun a G. Benedikt, kosmetikou druZstva
V¥idlo a lazeriskymi oplatkami. Skoro kaZdy
navstévnik Karlovych Varu si veze domu,
mimo jiné, i Karlovarské lazeriské oplatky.
Prvni oplatky, klasicky atribut zdejsiho
lazeriského Zivota, se zacaly vyrabét kolem

roku 1770. Po zlatych casech peceni

oplatek na konci 19. stoleti vznikl v r. 1949 narodni podnik Karlovarské oplatkarny, po zméné
nazvu na Kolonadu se vyrdbély oplatky v Karlovych Varech do roku 1989. Ve vyrobé oplatek
v Karlovych Varech po roce 1990 pokracovala firma Otto Maly — Bodam, ktera se v roce 2008
prejmenovala na spolecnost Karlovarské oplatky s.r.o. Spole¢nost je clenem sdruZeni vyrobcu
karlovarskych oplatek.

Inate historii oplatek?

1770 - prvni oplatky o prdmérul3cm
v K. Varech

1778 - prvni pisemna zminka o karlo-
varskych oplatkach v privodci
po Karlovych Varech

1867 - Barbara Bayer zalozila prvni
pekdarnu oplatek pro lazenské
hosty

1899 - Karl Bayer, cisaiskym dvornim
dodavatelem pro vidensky dvar

1900 - zlatd medaile na Svétové vysta-
vé Pafiz

1904 - zacatek profesionalni vyroby,
ve mésté 22 pekaren

1916 - zakaz primyslové vyroby opla-
tek

1949 - znarodnéni provozoven vyrob-
cl oplatek, vznikl n. p. Karlovar-
ské oplatkarny

1974 - vznikla firma Kolonada.

1989 - spole¢nost Orion, karlovarska
pobocka podniku Kolonada
ukoncila vyrobu

1990 - firma Otto Maly — Bodam

2008 - piejmenovani firmy
Otto Maly na spo-
le¢nost Karlovar-
ské oplatky s.r.o.
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Vydali jsme se do zdvodu v Bohaticich, aby-
chom pfimo na misté zjistili podrobnos-
ti. Rozhovor nam poskytla jednatelka firmy
Barbora Jilkova.

»Jak doslo k tomu, Ze pan Otto Maly
obnovil vyrobu lazenskych oplatek
v Karlovych Varech?

Navazal na tradici vyroby Karlovarskych
oplatek, v dobé, kdy byla nedostate¢nd na-
bidka na trhu.

P Jak se vyvijela vyroba od 18. stole-
ti, suroviny jsou podobné? Drive se pry
pridavalo do tésta sadlo, dnes se pfi-
déava palmovy tuk?

V soucasné dobé obsahuje prevdzna vétsi-
na tukl pro pekarské ucely i zminovany pal-
movy tuk v uréitém procentualnim zastou-
peni. Nasi prioritou je vyroba pouze z kvalit-
nich surovin, do vyrobkl pfidavame karlo-
varskou lé¢ivou vodu, kterou naku-
pujeme. Nase firma vyrabi oplatky

podle tradi¢ni receptury a také dle
specifikace CHZO (Chranéné zemé-

pisné oznaceni).

P Kolik mate zaméstnancti? Jsou problé-
my s hledanim novych zaméstnanca?
Mame do 30 zaméstnancl. S pracovni-
ky do vyroby mame stejny problém, jako
vsichni vyrobci v celé republice. Musim fici,
ze nasi nejlepsi zaméstnanci jsou lidé du-
chodového véku.

P Kolik oplatek vyrabite? Pracujete
na smény? Vyrabi se stéle stejné, nebo
je i obdobi nizsi vyroby?

Mési¢né kolem 100 tisic kusd. Pracujeme
v rezimu dvousménného provozu, kde dru-
ha sména pece pouze samotné korpusy.
Zminéné korpusy dodavame do nasich ob-
chodd, kde se spékaji oplatky a to pfimo
pred zékazniky. V zimé byval utlum od led-
na do brezna. Letos byl Gtlum minimalni.

P Obchody ve mésté jsou vase, mate
podnikovou prodejnu? Stanek v hote-
lu Windsor vam také patf¥i?

Slavné osobnosti, které si
pochutnavaly na oplatkach:

1711, 1712 - rusky car Petr Veliky

1718- 1720 - Wolfgang Amadeus Mozart
1721 a 1732 - cisafovna Marie Terezie
1785-1823, 13 navstév - J. W. Goethe
1791 - F. Schiller

1812 - L.van. Beethoven

1835 - F. Chopin

1881 - H. Schliemann a mnoho dalsich
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Tam, kde se pfimo spékaji oplatky, se na-
chézeji nase prodejni mista, napf. v ulici
I. P. Pavlova mame firemni prodejnu s ka-
véarnou. Stanek v hotelu Windsor ndm ne-
patfi, ale doddvame tam.

»Vyroba oplatek je zaloZzena na ru¢-
ni praci, ted' se hodné mluvi o automa-
tizaci a robotizaci. Uvazujete o néjaké
automatizaci?

Vyrobu sypanych oplatek nelze zautoma-
tizovat. U mazanych oplatek to Ize, ale je
to velmi draha zalezitost a to si zatim ne-
muzeme dovolit. DalSim aspektem je, Ze
krém pro strojni vyrobu musi mit jinou kon-
zistenci nez pro ru¢ni a nékomu chutnaji
vice oplatky zpracované ru¢né.
P»Dodavate oplatky i do jinych kraj
a exportujete do ciziny?

Ted momentélné ne, protoze nemame
takovou kapacitu vyroby, abychom si
to mohli dovolit. Vyvazeli jsme do Némec-
ka a do Ruska, ale nepravidelné. V lazenské
sezoné mame v Karlovych Varech velky od-
byt. Dale doddvame také do Prahy na letis-
té Vaclava Havla a nové rovnéz na Havel-
sky trh. Mame sv(j obchod v Maridnskych
a Frantiskovych Laznich.

P Jaky je postup vyroby?

Nejdfive se upecou korpusy — oplatkové
platy o priméru cca 19cm nebo 13 cm. Za-
kladnimi surovinami pro vyrobu Karlovar-
skych oplatek jsou hladkad p3eni¢na mou-
ka, Vridelni karlovarska léciva voda, rostlin-
ny tuk, cukr, mléko, vaje¢nd melanz, skrob,
kypfici prasek, maslo. Vymichané tésto (ne-
kvasené — nenabyva na objemu), se pone-
cha po dobu cca 60 minut odstanim vyzrat
a nasledné se nalévéa do zasobniku pecici-
ho karuselu. Pece se pfi teploté 220 °C, pak
se korpusy daji na 2-3 dny do zvlharny, kde
se vlh¢i viidelni vodou. Nakonec se nanese
prosyp a platy se specou pii 180 °C. Maza-
né se davaji do chladiciho boxu, aby ztuhly,
ofiznou se a zabali.

Trojhranky maji napli ¢okolddovou, ka-
kaovou a nugatovou. Lisime se od kon-
kurence tim, ze do ¢okolddovych ddvame
opravdu ¢okoladdu a do kakaovych kakao.

Skoro vsichni ostatni davaji ndhrazky, pro-
toze je to levnéjsi.

P»Dlouho jste bojovali, tusim 7 let,
o Chranéné zemépisné oznaceni
(CHZO) EU, nakonec se to v roce 2011
podafilo. Je vyroba podle specifikace
snadna?

Nebylo to Uplné jednoduché, ale nase fir-
ma v soudnim sporu uspéla. S vyrobou dle
dané specifikace si umime, na zakladé na-
Sich zkusenosti, poradit.

P Jak je to s konkurenci, vim, Ze zde je
i nekald konkurence. Pfed 2 lety pro-
béhla zprava, ze soud rozhodl ve spo-
ru se Statni zemédélskou a potravinar-
skou inspekci (SZPI), ze mGze proda-
vajici pouzivat nazev Kralovské, pro-
toze podle soudu nijak nepfipomina
slovo Karlovarské? Pfiznam se, Ze mné
to pfipomina obejiti problému nebo
s nadsazkou radu chytré horakyné.
Konkurence se az tak uplné neobavame,
i kdyz néktefi prodejci v Karlovych Varech
nabizeji lazenské oplatky, které se v Karlo-
vych Varech rozhodné nevyrabéji. Je tomu

napfiklad v Luhacovicich. Je to i pfipad, kte-
ry jste zminil. Karlovarské nebo Kralovské,
at si kazdy udéla dsudek sam, v horsi situaci
je potom zahrani¢ni turista. Kontrolni organ
SZP| se snazi ochranit oznaceni, ale neni
to jednoduché.
P Mate déti, budouci nasledovniky?
Mame 4 déti, stardi se brigddné zapojuji
do chodu firmy.

Jaromir Hampl

Pojisténi
a odpovédnost za Gjmu, ve variantach STANDARD,

NADSTAND

® HRSIGSKA
VZAJEMNA
POJISTOUNA, ns.

POJISTENI ="
. PODNIKATELG
"1

movité Fo RTE L

véci B
O

Pojisténi FORTEL je urceno
predeviim zivnostniktm, kterym

. pfindsi moinost sjednat
optimalni pojistnou ochranu
svého podnikani a wvybrat si
vhodny rozsah pojisténi.

se sjednava pro stavby, movité véci

ARD a EXKLUZIV, které je mozné kombinovat.

www.hvp.cz - info@hvp.z - 222 118 118
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poradna

Kvalitni po
bez chemickych aditiv

traviny,

Tentokrat se v poradenské cdsti Potravinarského obzoru
zaméfime na rady dalsiho z rady nasich prednich
odborniku, lékard. Bude jim MUDr. Martin Zahradnik,
ktery jako ortoped a primar pusobil fadu let v Praze

v nemocnici Na Bulovce, v Rakovniku a na ortopedicko-
traumatologickém oddéleni v Pfibrami. Ndsledné se mimo
své soukromé praxe zacal vénovat i ¢inské mediciné a je

i lektorem akupunktury. Jezdi za nim lidé ze vsech koutti
nasi republiky a on jim pomahd s urcitym ,restartem, tedy
Casto a predevsim s problémy pohybového aparatu.

PVas e-mail se sklada z prijmeni
a zkratky tcm. Proc¢ zrovna tradicni
¢inskd medicina a co z ni vas nejvic
zajima a co propagujete v lécbé urdi-
tych neduhi?

V tradi¢ni ¢inské mediciné mne fascinuje
celostni pohled na ¢lovéka a vzajemné sou-
vislosti, které se v nasi zapadni mediciné
nerespektuji. V 1é¢bé kazdého neduhu po-
stupuji vétsinou tak, ze se pokusim odstra-
nit bolest, pokud to jde a posléze je nezbyt-
né lécit kofen onemocnéni. Tedy rozebrat
pacientovy navyky, stravovani, pohybo-
vy rezim, prodélana pfedchozi onemocné-
ni a tak i mozné pusobeni vnéjsich, ¢i vniti-
nich skodlivin. Zjistuji tak i aktudlni stav jed-
notlivych organd a zejména psychiky.

P PFi vysetfeni pacientd pouzivate
klasickych metod moderni medici-
ny, stejné tak i Iékd, presto v ordina-
ce mate celou fadu tablet z mixt by-
lin a hub, v ¢em jsou jiné nez chemic-
ké preparaty a jaké jsou jejich pred-
nosti?

Fytoterapie, vzhledem k nedostatku casu,
nepatii mezi nosné programy mé pra-
xe, presto, v jistych pfipadech, k urychleni
pribéhu uzdraveni pouzivdm byliny.

V poslednich létech jsem se zamiloval
do medicinélnich hub. Fytoterapii pouzi-
vam vzhledem k minimu jejich vedlejsich
ucink. Terapii chemickymi preparaty re-
spektuji, v nékterych pfipadech je jisté ne-
zbytna, aviak v soucasné dobé je nesmir-
né naduzivand. Je bézné, Ze pacient uzi-
va deset i vice 1ékU, u seniord jsem napoci-
tal az 18. Ne véechny jsou nezbytné a témér
vsechny maji nezanedbatelné vedlejsi ucin-
ky. Jako ptiklad uvadim naduzivani stating,
0 nichz se domnivdm, Ze jsou nebezpec-
néjsi, nez vysoky cholesterol, dale inhibito-
ry protonové pumpy, které uziva velké pro-
cento pacientu a to trvale, aniz by se nékdo
zamyslel nad pfipadnou zménou stravova-
ni a mohl bych pokracovat déle (pozn. red.:
Statiny jsou soucasti 1ékd na snizovani hla-
diny cholesterolu a vétsinou jsou i v ndzvu
1ékd jako je Rosuvastatin, Atorvastatin atd.).

a s laskou
pripravované i konzumované

MUDr. Martin Zahradnik

P Co strava, jaka jidla upfednostiuje-
te a co doporucujete pro ozdravéni ji-
delni¢ku? Cinané mnohem méné trpi
civiliza¢nimi chorobami, je to podle
vas dané pravé i stravou?

O stravé se domnivam, Ze je hned po psy-
choemociondlnim rozpolozeni pacienta
to druhé nejdulezitéjsi. Preferuji vyvaze-
nou stravu pfizpdsobenou typu pacien-
ta, jeho klinickému stavu, ro¢nimu obdobi
apod. Doporucuji Cerstvé a kvalitni potra-
viny, bez chemickych aditiv. Malo se hovo-
fi o tom, ze idedlni strava je i s laskou pfi-
pravovana a konzumovand v pfijemném
prostiedi, v klidu, nejlépe ve spole¢nos-
ti pratel, ¢i rodiny. Po obédé, ideadlné mezi
11 az 13 hodinou, by mél byt pravidlem
kratky, maximalné ptlhodinovy spanek.
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»Nékteré chemikalie, at jsou to Iéky,
nebo v zemédélstvi pouzivané herbi-
cidy, pesticidy a uméld hnojiva zana-
$i lidsky organismus doslova jedy. Daji
se prostiednictvim bylin jejich rezidua
z téla postupné odstranit bylinkami?
Mam na mysli vhodné sestavenou je-
jich smés a spravné vyhotoveny vyluh.
Jsem presvédcen, Ze ano, ale s touto proble-
matikou nemam zkusenosti.

P Prakticky kazdy z nas postupné po-
citi pocinajici artrézu. Da se ji pfedcha-
zet nebo zpomalit jeji projev?

Je jisté pravda, Ze vSechna onemocné-
ni, tedy i artréza jsou dana jednak tim, co
jsme zdédili do vinku, v okamziku poce-
ti a déle, jak s tim béhem Zivota zachazi-
me. U artrézy se jednd hlavné o kvalitni
energii systému ledvin, které bezprostied-
né navazuji na kvalitu kosti. Lécba a pre-
vence artrdzy je zélezitosti velmi komplex-
ni. Zminil bych zejména stravovaci navyky,
déle pohybové navyky — neimérnd zatéz,
chybné pohybové stereotypy, jednostran-
na zatéz, svalové dysbalance apod. Ze stra-
vy zdlraznuji pfisun vitaminu C, D, kolage-
nu apod. Lécba artrézy je jisté stézejni pro-
blematikou ortopedie. V poslednich létech

studuji a Uspésné pouzivam pre-
paraty Fysiologické regula¢ni me-
diciny, injekce GUNA MD apod.
(Podrobné na strankach in-
PHARM). Pouzivdm vsak i pfi-
pravky klasické mediciny. Ne-
zbytné je spravné cviceni, udrzo-
vani optimalni hmotnosti apod.
Zejména, jako ostatné u kazdé
Iécby, je dllezity aktivni pfistup
pacienta.
PV ¢inské medicing, stejné jak
to byvalo dfiv i u nas, se strikt-
né jedlo a pilo jinak v zimé
a v lété. Zasadné se treba ani
v lété ale nepiji ledové napoje.
Mate i vy néjaky recept na jidel-
nicek a jeho uzptisobeni ro¢nim
obdobim?
Je jisté nezbytné hodnotit potraviny pod-
le jejich tepelné kvality. Clovék je souéas-
ti pfirody, v zimé je nezbytné konzumovat
zahftivajici potraviny. Je to daleko slozitéj-
$i — médme i mezidobi mezi hlavnimi ¢tyfmi
obdobimi - zde doporucuji posilovat zalu-
dek a slezinu.

Pokud uz musime jidlo zapijet, doporucu-
ji teplou vodu, pfipadné s citronem a to jak

v zimé, tak v 1été. Stran pohybového rezimu
je vzimé nezbytné hodné spat a odpocivat,
pokud uz sportujeme, tak zésadné tak, aby-
chom se nezpotili. V 1été je tomu naopak.

Eugenie Linkova

Chutné vitaminy za par kacek

Horkou novinkou, z produktd znacky
Ovocnak, které krasné doplni zdravé sva-
¢iny v podobé pyré a most(, jsou ovocné
platky. Je to z laboratorni kuchyné ve vel-
kém“ od firmy TOKO, kterd zasobuje trh
predevsim velmi zndmymi a chutnymi sto-
procentnimi ovocnymi $tavami v mnoha
chutich z ovoce prevazné z vlastnich sada.
Ozkouseli jsme tycinky jablko/hruska
a skvéle chutnaji. Jde o pasirované ovo-
ce, které se nasledné v podobé dre-

né rozetie na plat a ususi pfi nizké teploté
tak, aby si zachovalo to nejlepsi. V baleni je
vzdy pfiblizné 12 platkd, které jsou Siroké
néco malo pres 1cm.

Svou konzistenci jsou pruzné, gumové
a chuti nejsou nijak zvlast sladké, ale ani
naopak kyselé.

Jsou bez konzervant(l, pfidaného cuk-
ru, Skrobu, umélych pfisad a jsou 100% ve-
gan. Pro obchod je doporucend cena za
balic¢ek 24 korun. (i)
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Snaha zpristupnit platby kartou
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v mensich venkovskych prodejnach

Asociace Ceského tradi¢niho obchodu (ACTO) vitd iniciativu Ministerstva pramyslu

a obchodu CR (MPO) na zpfistupnéni plateb kartou v mensich obchodech. Nechdpe vsak,

z jakého diivodu se toto déje bez ticasti ACTO, jakoZto de facto jediného a nejvétsiho
zastupce cCeskych nezdvislych obchodniku, provozujicich zejména malé venkovské prodejny.

Na pldé Ministerstva primyslu a obcho-
du CR bylo 20. Gnora 2019 podepsano
memorandum o spolupraci pfi posilo-
vani a podpore bezhotovostni ekonomi-
ky. Toto se ma vyraznou mérou vztaho-
vat na venkovsky obchod, zejména pak
nejmensi prodejny. Signatafi memoran-
da jsou Svaz obchodu a cestovniho ru-
chu CR, Svaz primyslu a dopravy CR,
Hospodarska komora CR, Asociace ma-

lych a stfednich podnikd a zivnostnikd CR
a spole¢nost Mastercard. Kupodivu vsak
k celému pldnu a podpisu memoranda
nebyla pfizvdna Asociace ¢eského tradic-
niho obchodu, kterd sdruzuje a zastupu-
je na 7 000 nezavislych ¢eskych obchod-
nikd, ktefi své prodejny provozuji prede-
vSim v mensich méstech a na venkové.
A préavé na takové obchodniky cili uvede-
na iniciativa.

Je to jako délat narozeninovou oslavu,
na kterou jste zapomnéli pozvat oslavence,”
fikd k iniciativé MPO Zdenék Juracka, pre-
zident ACTO. ,Nevim, co je ti¢elem, ale chtit
pomdhat malym obchodnikim bez jejich
ucasti na celém projektu je ponékud zvldst-
ni. Iniciativu ministerstva samoziejmé vitd-
me, ostatné jako kaZdy projekt, ktery dokd-
Ze zlepsit Zivot nasich obchodnikd,” doplnil
Zdenék Juracka.

Bez nas o nas, rikaji ti, co prisli

s dobrym napadem

Nékdy se stdvd, Ze ¢lovék nebo skupina lidi
zastupujicich zajmy celé skdly firem, Ci spotrebitelu
pFijde s dobrym napadem. Ten je celospolecensky

s dobrym dopadem, rozkrikne se to a najednou se jako
predkladatel této iniciativy hlasi zcela nékdo jiny.

Prezident ACTO Zdené&k Juracka

K dil¢imu vysvétleni zpfistupné-
ni plateb kartou v mensich obcho-
dech jsme pfizvali inicidtora této
dobré myslenky, prezidenta ACTO
Zdenka Juracku (pozn.red.: Asociace Ceské-
ho tradi¢niho obchodu — ACTO je historicky
prvni a nejvétsi konsolidovany subjekt, kte-
ry sdruzuje ¢eské maloobchodniky z oblasti
malého a stiedniho podnikani.)

»Co vas vedlo k zminénému zptsobu
podpory bezhotovostni ekonomiky?Je
samoziejmé zvlastni privlastnit si dob-
ry napad a pak iniciatora jaksi opome-
nout prizvat ke kulatému stolu, mam
pravdu?

Je pro nads dosti zarazejici a neprijatelné,
ze si MPO pIné privlastnilo tuto iniciati-
vu, kdyz uz se viibec problematikou ceské-
ho maloobchodu zacalo zabyvat. Vzdy jsem
totiz musel upozornovat ministry z této in-
stituce aby si uvédomili, Ze jsou nejen mi-
nistry prdmyslu, ale i obchodu. Teprve

Pramen CZ v Mladé Boleslavi

nedavno tam byl zfizen odbor zabyvaji-
ci se touto formou podnikdni a mozna od-
tud plyne snaha se zviditelnit. Problemati-
ka placeni nakupl na malych venkovskych
prodejnach kartou je totiz historicky vel-
mi dlouhd. Jiz pfed vice nez deseti lety,
v dobé kdy jsem stél v ¢ele Svazu ceskych
a moravskych spotiebnich druzstev (v té
dobéiv cele SOCR), jsme hledali cestu, jak
umoznit venkovskému obyvatelstvu pouzi-
vat tuto vymozenost i na nejmensich pro-
dejnach, nebo v té dobé nam zfizeni této
sluzby vSechny banky udajné pro ekono-
mickou nevyhodnost odmitaly. Napadl
mne tehdy, fekl bych po letech, genialni
tah. Nakoupili jsme do vlastnictvi SCMSD
vice jak tisic platebnich terminall a vyhla-
sili vybérové fizeni pro banky, aby je ob-
sluhovaly ovSsem s podminkou, Ze do se-
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Brnénka — Rajhrad

znamu platebnich mist umistime i nejmen-
i venkovské prodejny. Tento strategicky tah
se vyplatil. Vyhrala CSOB a zanedlouho dle
vysledkd musela sama konstatovat, Ze ven-
kovské obyvatelstvo ve velké mire disponu-
je a rado plati platebnimi kartami. NarUst
plateb mél parabolickou kfivku a spokoje-
nost byla na obou stranach. Tedy zavérem.
Je dobre, Ze je vyhldSena podpora pouziva-
ni bezhotovostnich plateb i na malych ven-
kovskych prodejnach, ale plvodni myslen-
ka rozhodné neni produktem MPO.

»Jak tomu bylo doposud s placenim
kartou v malych venkovskych prodej-
nach a kde jsou doposud uskali?

Pouzivani platebnich karet bylo do nedav-
na i na venkové vice ¢i méné bezproblé-

€ Vyrobeny z HDPE
€ Vcetné vicka

PRIMO
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I PLASTOVE OBALY

mové az do doby, kdy banky zacaly z eko-
nomickych ddvod rusit bankomaty a Sdru-
Zeni pro bankovni karty zaroven navic jed-
nostranné vyhlasilo zruSeni nami dohod-
nutych podminek pro pouzivani cash backu
na maloobchodnich prodejnach. Kupuijici si
mohl prostrednictvim terminalu vyzvednout
z vlastniho Uc¢tu hotovost, ostatni vyhody
inkasovala banka a obchodnici méli smu-
lu. Protestovali jsme. Z pocatku marné. Tepr-
ve kdyz jsme ,pritlacili na pilu” a podali na
UOHS Zadost o rozklad na podezieni z neka-
lych praktik ze strany sdruzeni se ledy po-
hnuly. Dnes je mozné se s pozehnanim SBK
domluvit s bankou na specifickych podmin-
kach pro dalsi provozovani této sluzby.
»Na venkové se toto téma prodeje
zbozi v mensich prodejnach tyka pre-
devsim kramkii s potravinami. V ¢em
by jim tato iniciativa prospéla?
Samoziejmé, Ze platba kartou je pro pro-
dejny vyhodnd. Pritahuje movitéjsi zakaz-
niky zvIasté na venkové a je stale vice vy-
hleddvanou sluzbou. Finan¢ni podpora
k zfizeni ¢i provozovani této sluzby je ze stra-
ny statu samozfejmé velmi prospésnou akti-
vitou a je potreba za ni podékovat.
Eugenie Linkova

G

=| Ac":T

CESKY OBCHOD!

~ KVALTNI POTRAVINY

ROiUMN}E'-lCENY g

www.acto.cz

@

B

PLASTOVE
OBALY

KANYSTRY S KOHOUTKEM

€ Snadna preprava a manipulace s kapalnymi produkty

RYCHLE » JEDNODUSE = ONLINE

®

TBAPLAST.CZ

1/2019

Potravindrsky obzor




zdravy Zivot

72  Potravindrsky obzor

Cesta ke snidariovwym ceredliim

Spolecnost SEMIX PLUSO, spol. s r. o. zacala svou podnikatelskou c¢innost jako vyrobce
sypkych smési urcéenych pro dalsi zpracovani v pekarenskych a cukrarenskych provozech.
Wyrabi siroké portfolio polotovart pro potravinarsky pramysl, jeZ jsou sice pro koncového
zakaznika neviditelné, ale velmi dilezZité pro pekare, cukrare a mlékare, kterym pomahaji

v jejich prdci. Tyto primyslové pripravky a smési jsou soucdsti receptur prumyslové i ru¢né
pecenych chleb a rohlika, vanocek a zdvini. Re¢ je o smésich, zdparach, posypech

a naplnich pro pekare, cukrarskych smésich a krémech pro cukrdre a premixech pro
mlékarny. Své pramyslové zkuSenosti Semix posléze vyuZil i v typickych produktech urcenych
pro domdci pouZiti. MoZna si jesté vzpomindte na babovky, palacinky, livance ¢i pudingy
korunované starym logem Semixu s kucharskou cepici. Postupem casu pak Semix presel

k modernimu a nadcasovému sortimentu — snidariovym a svacinovym ceredliim prodavanym

pod znackou Zdravy Zivot.

P¥i zpracovani zrnin klade ddraz na zachova-
ni obsazenych Zivin, vitamind a mineralnich
latek. Vyrobni proces probihd na special-
nich vyrobnich linkach, které jsou sefize-
ny tak, aby bylo zpracovéni suroviny co nej-
Setrnéjsi a hotové produkty co nejstravitel-
néjsi. Nadseni spotrebitell, jejich zvysujici
se poptavka po zdravém stravovani je vel-
kou motivaci pro vyvojové oddéleni. To je
tak motivovano k dalsim napadim na roz-
siteni sortimentu. Pribézné se vsak pracuje
i na inovacich stavajicich vyrobka.

Pod pojmem snidarové a svacinové cerea-
lie se skryva nékolik typl vyrobkd. U Ces-
ké republice je nejzndméjsi kiupavé neboli
zapékané miisli. Zde Semix vsadil na mus-
li tvarované do podoby srdicek. Srdi¢ka to-
tiz mlzete jist kdekoli a kdykoli a nepotiebu-
jete k tomu ani Izi¢ku, ani misku. Druhym ty-
pem ceredlii jsou obilné kase. Bez nadsaz-
ky mlzeme fici, ze znacka Zdravy Zivot nabi-
kterého si vybere Uplné kazdy. M(ze-
te si zvolit, jaky benefit je vam nejbliz-
$i — kase pro bezlepkovou dietu, vyso-
ky obsah vlakniny, snizeny obsah cuk-
ru, exotické prichuté ¢i pfidavek zdra-
vych seminek. V kasich Zdravych Zivot
si mizeme vybrat Omega 3 fadu, pro-
teinovou fadu, fadu se Inénym semin-
kem, fadu Chia. Novinkou jsou dvé kase
obohacené vapnikem, uréené pro dét-
ské zakazniky. Tretina sortimentu kasi je
pfitom vyrobena z bezlepkového ovsa.

Tretim typem vyrobkl je sypané
miisli, tedy cereélie prazené. Nej¢as-
téji se jedna o smés rdznych druh( vlo-
Cek, suseného i lyofilizovaného (suse-
ného mrazem) ovoce a orechd. Sypané
mdsli je vhodné jako pfisada do jogur-
tG, k zaliti mlékem nebo jinym zdravym
napojem.

Prozatim posledni, tedy ¢tvrtou skupinou
vyrobki jsou Celozrnné lupinky. Vzo-
rem pro jejich vyvoj a vyrobu byly obilné lu-
pinky vyrdbéné v Anglii, kde ma konzuma-
ce snidanovych ceredlii dlouholetou tradi-
ci. Vyroba celozrnnych lupinki se fidi prin-
cipem ,co obilka, to lupinek”. Nejednd se
o extruzi nebo pufovéni, ale zrna jsou uva-
fena, valcovana a vysusena do kfupavé po-
doby. Produkujeme lupinky z tradi¢nich
obilovin — ovsa, psenice, je¢mene, Spaldy,
a také pohankové, ryzové a jahlové lupin-
ky bez lepku.

Vyroba vsech produktl Semix podléha
pozadavkim na bezpecnost a kvalitu po-
travin dle mezinarodni normy IFS (Interna-
tional Featured Standards). Certifikat dle
této normy je kazdoro¢né obnovovén ex-
ternim auditem. Vzhledem k vyrobkové-
mu portfoliu a pozadavkim zékaznik{ je
také drzitelem BIO certifikdtu a naplru-
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je pozadavky pro Kosher certifikat. Nékte-
ré vyrobky jsou nositelem narodni znac-
ky kvality Klasa. V roce 2018 ziskal Semix
ocenéni Potravinarské komory za vyrobek
Ovesna kase Omega 3 s rakytnikem a pe-
kafskou smés Sladké s rozumem?®. Ovesné
lupinky s jablkem a skofici se staly Refor-
mulaci roku 2017.
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Obrdzek: Prirodni rezervace Kozmické ptaci louky jsou nejvétsim pocinem Semixu. Na plose nékolika desitek hektart vznikla dimysiné vytvorend jezir-
ka pro ptdky a obojzivelniky. V lokalité Zije fada endemickych druhd. Laickd i odbornd verejnost jisté oceni ptaci pozorovatelnu. Vice na natura.semix.cz

~Nase produkty doddvdme pod znac-
kou Semix nebo privdtnimi znackami do tu-
zemské sité maloobchodnich retézcu Lidl,
Kaufland, Globus, Makro, Billa, Norma, Pen-
ny Market, COOP, ROSSMANN, TEMPO, Tesco
Stores, DM drogerie, Hruska atd. Prorazi-
li jsme také na ndrocnych zahranicnich tr-
zich. VyvdZime do 35 zemi svéta. Podnikatel-
sky zdmér vyrdbét chutné produkty s fadou
zdravotnich benefitl, minimalizovat prida-
ny cukr, nepouZivat ztuZené tuky a opustit
palmovy olej ndm otevrel cestu napfiklad
do Izraele nebo zemi ddlného vychodu - Ja-

ponska a Jizni Koreje," ¥ika Michal Cizmar,
generalni feditel firmy. V soucasnosti Se-
mix vybavuje stroji novou vyrobni halu. In-
vestice 90 miliond K¢ bude znamenat nové
vyrobky a sortimentni novinky, které se
na trhu objevi jesté v roce 2019.

Od své konkurence se Semix lisi také pfi-
stupem k ochrané pfirody a Zivotniho pro-
stfedi. V roce 2016 prestal v cerealnich vy-
robcich pouzivat palmovy olej a stal se ge-
neralnim partnerem Koalice proti palmo-
vému oleji. Semix vlastni nebo ma v pro-
najmu Sest pfirodnich areald v Moravsko-
slezském, Olomouckém a Zlinském kra-
ji, ve kterych obnovu-

ky k preziti a rozmno-

— je pGvodni raz kraji-
= ny a vytvari podmin-
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zeni mnoha dnes ohro-
zenych a chranénych
druhG Zzivocichl. Pod-
le odbornikd na pfiro-
du mGze byt vzorem
pro ostatni spole¢nos-
ti. Motto spole¢nosti vy-
stizné charakterizuje je-
jich postoj ,Pfirodé vra-
cime, co nam dava - ak-
tivné ji chrdnime a snazi-
me se ji udrzet zdravou”.
Zakladni surovinou
pro vyrobu snidafovych
a svacinovych ceredlii byl,

je a bude oves. Obsahem

dllezitych slozek totiz vy¢niva nad vsech-
ny ostatni obiloviny. Unikatnost spociva
zejména ve skladbé bilkovin a vy3sim ob-
sahu jejich slozek — aminokyselin methio-
ninu a lyzinu. Obsah tuku je taktéZz opro-
ti béZnym obilovinam vys3si, ¢ini az 6 %. Na-
vic se vyznacuje vhodnym pomérem nasy-
cenych a polynenasycenych mastnych ky-
selin a vysokym obsahem kyseliny linolové
(omega-6). Dalsi nutri¢cné hodnotna slozka
se nachdzi v endospermu obilky - rozpust-
né vldknina zvana B-glukan tvoii az 6,5%
obsahu. 3-glukany snizuji hladinu choleste-
rolu v krvi a tim snizuji riziko vyskytu ische-
mické choroby srdec¢ni.

V posledni dobé se zac¢ind hodné hovo-
fit o tzv. ,udrzitelné stravé” V rdmci tohoto
konceptu se hodnoti rovnovdha mezi ade-
kvatni vyzivou, ochranou zivotniho pro-
stfedi a socioekonomickymi aspekty - tedy
spravna volba vhodné vyzivy - aby lidsky
organismus nestradal, nebyl jidlem preté-
Zovan a pomér nutri¢nich hodnot stravy byl
idedlni. Z vytipovanych potravin jsou cerea-
lie hodnoceny jako idedlni pro naplnéni to-
hoto konceptu.

SEMIX PLUSO, spol. s r.o. Rybnicky
338, 747 81 Otice Ceska republika
Tel.: +420 553 759 980

Fax: +420 553 759 982

E-mail: zakaznici@zdravyzivot.com
www.semix.cz, www.zdravyzivot.com
Natura.semix.cz
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velikonoce

Pripomenuti krasnych svatku

velikonocnich s prichodem jara

O Velikonocich se fika, Ze je to Cisté krestansky

svatek. Jak se ale z historie dozvidame, jejich
puvod saha hluboko do davnovéku. Vsechny

vyklady Velikonoc spojuje spolec¢né téma smrti
a zrodu nového Zivota, v jejich puvodu se vsak

nazory rozchazeji. Pocatky vsak s nejvétsi
pravdépodobnosti sahaji do pohanskych dob,
kdy lidé oslavovali prichod jara a plodnosti,
coZ pri tehdejsim zpusobu obZivy znamenalo
klicovou Zivotni otazku. Plodnost a novy Zivot
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symbolizuji vajicka.

Jako nabozensky organizovand tra-
dice se vsak Velikonoce poprvé
objevily u ZidQ, ktefi slavi svétky
Pesach k ucténi Bozi pomoci pfi
vysvobozeni lIzraelitd z egypt-
ského otroctvi. Z tohoto pojeti
pochdzi napfiklad beranek coby
symbol Velikonoc. Kazdd izrael-
ské rodina obétovala mladého berana

a jeho krvi se potrely vereje domu na zna-
meni ochrany. Uchrénéni, pfipadné usetieni,
je preklad hebrejského slova pesach.

Podle nékterych historik pouzivali kies-
tané pro usnadnéni christianizace pohan-
skych narodl metodu, pii které prekryly
stavajici svatky svymi vlastnimi oslavami.
Proto se dnes prakticky vsechny krestanské
svatky véetné Vanoc a Velikonoc kryji s po-
hanskymi. Také napfiklad pomlazky a jiné
velikono¢ni rekvizity maji pivod v dobé
dévno pred Kristem.

Jak sly svatky v jednotlivych
velikonocnich dnech po sobé

Streda pfed Zelenym ctvrtkem se nazy-
va Sazometnd, Skaredd nebo Smetna. Sa-
zometna proto, Ze sta-
ti Cechové v tento

den vy-
metévali z komina saze.
Skareda se ji fika zfejmé
proto, Ze se v tento den
Jidas na JeziSe 3Skaredil.
Griindonnerstag (Zele-
ny ¢tvrtek) byl dnem odpusténi, kdy byva-
li kajici se hfisnici pfijimani zpét mezi véfi-
ci. Velky patek je pfipominkou smrti Jezise
Krista a proto je prozivan ve znameni smut-
ku, ticha a rozjimani. Podle evangelii ze-
mrel Jezi$ na kiizi ve tfi hodiny odpoledne.
Priblizné v tento &as se proto schazeji véri-
ci k zvlastni bohosluzbé. Na Bilou sobotu se
neslavila mse svatd a dalsi svatosti, kromé
pomazani nemocnych a svatosti smifeni.
Pfed vychodem slunce bylo tfeba vymést
Cisté staveni, aby se v ném nedrzel hmyz.
Nazev Velikonoce pochézi z ,velké noci” ze
soboty na nedéli, kdy doslo ke zmrtvych-
vstani Jezise Krista. Nedéle po Bilé soboté
(1.nedéle velikono¢ni) je pocatkem veliko-
nocniho obdobi. V tuto nedéli vsichni spé-
chali do kostela. Pondéli velikono¢ni nebo
také jinak cervené je ve znameni tolik oce-
kdvaného koledovani, pomlazky, mrskutu,
pamihody atd., kdy chodi chlapci s pomlaz-
kami vyslehat dévcata. V. mnoha vsich bylo
zvykem ¢ihat na dévcata brzy rano.
Skute¢nosti je, Ze Jezi§ Kristus mél zemfit
kolem roku 30 pravé v blizkosti svatku Pe-

sach. Tuto udalost si kiestané pfipominaji
udajné od 6. stoleti oslavou Velikonoc, které
fakticky zacinaji nedélni bohosluzbou na po-
Cest JeziSova vzkfiseni o Velké noci a trva-
ji padesat dni az do Letnic slavnosti Seslani
Ducha svatého na apostoly.

Velikonoce se poji s fadou tradic, z nichz
nékteré jsou jiz ddvno zapomenuté a jiné se
uchovaly dodnes.V ¢eské tradici se vzilo jako
klicovy den oslav Velikonoc pondéli po Bo-
zim hodu velikono¢nim, které se oznacuje
jako Cervené pondéli.

Stredovéka a renesancni pomlazka
byla zabava vyhradné dospélych
a to znacné nemravna

Podle zvykl muzi pomoci pomlazek, tatarQ
¢i Zil Slehaji Zeny, aby neuschly. Ty je mohou
na oplatku polévat vodou (k tomuto ucelu
dfive v nékterych oblastech slouzil nasledu-
jici den, takzvané odplatné utery, kdy dév-
Cata oplacela pomlazkou hochdm). Divky
obvykle hochy obdarovévaji zdobenymi va-
jicky. Toto pojeti ma podle psychoanalytiki
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jednoznacny sexudlni podtext. Vejce bylo od praddvna symbolem
plodnosti, Urody, Zivota, narozeni, ndvratu jara, slunce a diky sko-
fapce i symbolem bezpeci. Jeho pfirovnani k hrobu, ktery skryval
Zivot, bylo tak symbolickym spojenim. Podle historika a publicisty
Vlastimila Vondrusky jde o typicky pfiklad toho, jak se pod ndnosem
krestanstvi uchovaly ozvény pohanskych rituald a symbold. Ve stre-
dovéku jeji uzivani pry cirkevni prelati odsuzovali jako pohanstvi.
Teprve kdyz se jim to nepodaifilo, snazili se celé véci dat kiestansky
smysl. A tak se podle néj rozsifila doktrina, Ze na Velikonoce $lehd
muz Zenu proto, aby ji potrestal, Ze je hfisna a aby nemyslela na ne-
cudnosti. ,Stfedovékd a renesancni pomldzka byla zdbava vyhrad-
né dospélych a byla znacné nemravnd. Tehdy totiz prosté Zeny neno-
sily spodni prddlo. Chlapci jim vyhrnovali suknice, slehali je a vyvddéli
s nimi i jiné kousky," vysvétlil Vondruska.

Proc je svatek oslavy Velikonoc pohyblivy

Den slaveni Velikonoc, velikono¢ni nedéle zmrtvychvstani se vypo-
¢itaval vzdy na nedéli po prvnim jarnim uplriku, po 21. breznu. Tak
to pocitaji vsichni kiestané. Po II. vatikanském koncilu byly z kato-
lické strany snahy stanovit slaveni Velikonoc na pevné datum, né-
kdy v bfeznu. Bohuzel tyto snahy narazily na jasné ,ne” pravoslav-
nych cirkvi.

A proc tedy, kdyz se datum Velikonoc vypocitava podle stejné
skute¢nosti, prvniho jarniho Uplriku, je datum slaveni u vétsiny kres-
tanskych cirkvi odlisné od slaveni pravoslavného? Celd véc spociva
v tom, Ze v kalendari Gaia Julia Ceasara z 1. stol. p¥. Kristem, ktery so-
larni pocitani usporadal, narUstala chyba tim, Ze se kalendar zpoz-
doval za Sluncem. V 16. stol. se papez Rehot XIIl. rozhodl po kon-
zultacich s astronomy tuto chybu napravit. A tak roku 1582 po
4. fijnu nastoupil hned 15. fijen. Tak se stalo vypocitavani data

- % AL
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Rady od profesionalni valasské cukrarky
Recepty na tradi¢ni moucniky patfi k rodinnému zlatu. Po-
kud se vam doma navod, jak upéct toho nejchutnéjsiho veli-
kono¢niho beranka, nedochoval, vyzkousejte recept od Pav-
ly Stoklasové, profesionalni pekarky a cukrarky Resortu Vala-

chy ve valasskych Velkych Karlovicich. Jeji beranek je skvély,
vydrzi dlouho vla¢ny a navic také krasné vypada.

,Tyden pred svdtky u nds vrcholi pripravy na peceni berdnku. Zjisti-
la jsem, Ze nejvhodnéjsim dnem pro peceni je streda. Pokud se tim-
to doporucenim budete fidit, vydrzi vam berdnek vidcny a chutny az
do Velikonocniho pondéli;” prozrazuje svij prvni tip Pavla Stoklaso-
va. Pouziva keramickou formu, kterou vymazava Herou a vysypa-
va hrubou moukou.

Suroviny pro pripravu tésta

25049 cukru krystal, 300g polohrubé mouky, 5 vajec, 50 ml oleje,
404 rozinek, 40g vlasskych ofech(, 40 g horké cokolady, 1 citron,
20g prasku do peciva, 50 ml vlazné vody

Na polevu
5009 fondanu, 1 bilek, stava z 1 citronu

Postup:

1. Vajicka rozklepneme a Zloutky oddélime od bilkd. V misce pfi-
dame ke Zloutkdim cukr, spolecné je vyslehame do pény, pfida-
me olej, opét dikladné vyslehdme, a na zavér pridame vlaznou
vodu.

2. Bilky se $petkou soli vyslehame do tuhé pény.

3. Mouku s kypficim praskem prosejeme pres sito do druhé misky
a pfimichame zbylé suroviny — mouku, rozinky, nasekané ore-
chy a ¢okoladu, nastrouhanou kdru z jednoho citronu, k tomu
vyslehanou pénu z bilkd.

4. V3e spojime do jednoho tésta, které dlikladné vypracujeme,
idedlné s pouzitim kuchynského robota.

5. Formu vymazeme Herou a vysypeme moukou, nalijeme do ni
tésto (zhruba do vysky dvou tretin formy, protoze pfi pece-
ni jesté nabyde) a vloZime do trouby. Pe¢eme shora i zespodu
55 az 60 minut na 155 °C. Po upeceni nechdame formu i tésto vy-
chladnout, teprve poté opatrné vyklopime.

6. Hotového berdnka mizeme prelit ¢cokolddovou polevou nebo
fondanem. Pro zdobeni vytvoiime polevu z bilku, fondanu a ci-
tronové stavy. Cukrarskym zdobitkem tvofime na pecivu kudr-
linky, na oci pouzijeme dva kousky ¢okolady. Po zatvrdnuti po-
levy dozdobime masli¢kou kolem krku.

1/2019

Potravindrsky obzor

75



Vajecna tlacenka
ozdobi svatecni stuil
a chutna kazdému

Vyroba vajecné tlacenky je velmi jednoducha. Staci hovézi, kure-
ci nebo zeleninovy (pro vegetariany) vyvar ptl litru a do néj se da
tak dvé deci, podle chuti, Stavy z okurek nakladacek. V této teku-
tiné se necha prejit varem zmrazena zelenina, nejlepsi je hrasek
s mrkvi a kukufici. Do horkého nélevu se jesté pfida jedna zelati-
na, (mensi pytlicek ve velikosti jako jsou vanilkové cukry) a k tomu
se pridaji tak 4 polévkové plné Izice majolky. Uvafi se natvrdo
3 vejce a ta se daji na platky naspod hibetu nebo formy na babov-
ku a zalije se v3e timto nalevem se zeleninou. D4 se pfidat i na ko-
lecka nakrajeny parek, ale bez néj je to skoro chutnéjsi. Podle chu-
ti se nalev prisoli. Lepsi je kyselejsi, protoze platky vajec pohlti ky-
selost a mohlo by to byt fadni. Lze ptidat do nélevu k zeleniné
i nakladanou papriku nakrajenou na nudlicky, vizualné to zpest-
fi a doda vic na chuti.

7
Pochoutka, co ladi oku
Velikonoc¢ni vajicka vafena natvrdo Ize upravit s chutnou ,nadiv-
kou” na dobrutku, co talif se syrovou a Sunkovou oblohou zpest-
fi svou barevnosti a vynikajici chuti. Zloutky se rozetfou s polévko-
vou lzici majolky a se stejnym mnozstvim plnotucné hoicice od fir-
my Boneco a doda se na drobno nasekana jarni cibulka a redkvic-
ky. Do uprazdnénych dulkd se vrati takto ochucené Zloutky a mir-
né se jen ndpln jesté osoli. Je to chutovka, po niz séhne urcité kazdy.

Velikonoc presnéjsi. Cir-
kev pravoslavna toto ,pa-
pezské” rozhodnuti ne-
prijala a dodneska zUsta-
la pfi ¢asové chybé, kte-
ra stale narGsta. Proto sla-
vi Velikonoce se zpozdé-
nim i proti zidovskému
Pesachu.

Velikonoce v ciziné

Ve vétsiné zemi zdpadni Evropy
a v USA se praktikuje schovévani slad-
kosti a drobnosti na zahradé, kde je
déti hledaji. Ve Finsku chodi kole-
dovat déti prevlecené za carodéj-
nice, v Norsku se o svatcich vzila
tématika vrazd, takze televize vy-
silaji detektivky a v novinach vy-
chazeji ¢lanky, v nichz ¢tendfi hle-
daji pachatele.

V nékterych zemich, jako
jsou napfiklad Filipiny, jsou
Velikonoce spjaté s krvavymi
pravody. Ve statech Stredni
a Jizni Ameriky se konaji roz-
séhla procesi za mohutné uUcasti
véficich. V Rusku se slavi Velikonoce se
zpozdénim, protoze se pravoslavna cirkev drzi starého julidnské-
ho kalendafe.

Pasijovy tyden

Posledni tyden dlouhého postniho obdobi pfipomind utrpeni Je-
ZiSe Krista a kazdy den ma své pojmenovani:

Modré pondéli - v kostelech se vyvésovaly modré latky

Sedivé utery - hospodynky vymetaly pavuciny a uklizely

Skareda (€erna ) stieda - vymetaly se kominy a kdo se mra-
¢il, tak mu to zGstalo kazdou stfedu v roce, v tento den zradil Ji-
das Jezise.

Zeleny ctvrtek - v tento den by se méla jist zelena jidla (3pe-
nat, kopfivy, feficha apod.), aby byl ¢lovék zdravy, zvony ,odléta-
ji do Rima" a vesnicemi obchazeji az do soboty ,klapaci’, chlapci
s fehtackami a klapaci.

Velky patek - je dnem smutku, protoze Jezi$ byl vyslychan,
odsouzen a ukfizovan. V nékterych méstech se hraji pasijové hry.
Podle starobylych povér se v téchto dnech otvirala zemé s pokla-
dy, nesmélo se orat a kopat na poli, nepralo se pradlo.

Bila sobota - den, kdy byl Jezi$ ukladan do hrobu. Doma se bi-
lilo, vafily a pekly se obfadni pokrmy, pekly se mazance a berdnci,
muzi a chlapci pletli pomlazky, zdobila se vajicka.

Velikono¢ni nedéle (Bozi hod velikono¢ni) je nejvétsim
svatkem celého liturgického roku. Jedly se pokrmy posvécené
v kostele a kazdy, kdo do domacnosti pfisel, musel byt takovym
jidlem obdarovan.

Velikono¢ni (Cervené) pondéli je dnes nejoblibengjsim
dnem hlavné muz. V tento den se mélo darovat cervené vejce
a divka méla byt vyslehana, aby byla cely rok zdrava.

Velikono¢ni pfilohu pfipravila:
Eugenie Linkova
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Veprové hody s kozlem

Tradi¢ni venkovska ceska zabijacka! Kdo by neznal kouzelny obrazek
Josefa Lady s ¢unikem zavésenym na rozporce v otevienych vratech
stodoly a mistra reznického s velkym noZem, ktery ho zacina porcovat.
Kolem stoji ¢clenové rodiny a prihliZeji, jak se Feznik cini. U necek
pobihd cerny pes, jenZ ocichdva krvavé stopy ve snéhu a cekd, co na néj
zbude. Idylka, kterou vétSina z nds zna uZ jen z tohoto obrazku.

Neni vsak tfeba véset hlavu, prece jen néco
z této atmosféry bylo jesté mozné shlédnout
a zazit ve Velkych Popovicich, kde v sobotu
9. bezna jiz po desaté poradal pivovar spo-
lu s obci Velké Popovice a mikroregionem La-
dlv kraj Ladovské veprové hody. Pripravu ji-
trnic, jelitek, tlacenky, ovaru i guldse si navic
mohl kazdy vyzkouset s mistry fezniky pfimo
na misté spolecné s nimi!

Na hody jsme se vypravili viakem

Do Velkych Popovic bylo mozné se z Pra-
hy dostat nékolika zplsoby: autem, auto-
busem anebo také specidlnim vlakem, kte-
ry byl pfi této prilezitosti vypraven. Zvolili
jsme tu treti moznost a rozhodné jsme ne-
prohloupili, vyjeli jsme z prazského hlav-
niho nadrazi historickym motorovym vla-
kem, abychom se zhruba po Ctyficeti mi-
nutach jizdy dostali do Strancic, kde jsme
se otocili na Zelezni¢ni Uvrati a pokracova-
li dal po pét a pll kilometr( dlouhé vlecce
az pred brany Velkopopovického pivovaru.

Trat ze Strancic do Velkych Popovic neby-
la nikdy uréena pro osobni dopravu a pro-
voz na ni se definitivné zastavil po 103 le-
tech v dubnu 2005. Jesté v devadesatych
letech po ni vagony do pivovaru pfivazely
slad a odvazely stfepy, pamétnici vzpomi-
naji i na ob¢asné vlaky s Radegastem z No-
Sovic a na parni spoje v ramci oslav Dne
Kozla. Historicky se vleckou do pivovaru
dovézelo predevsim uhli, je¢men nebo led
a bednafské drivi. Z pivovaru potom od-
jizdélo pivo ur¢ené na export v chladiren-
skych vagonech na Slovensko. Zajimavos-
ti byl v roce 2000 vlak plny piva vezouci ho
az do Mongolska. V lorském roce viak do-
$lo ke znovu zprovoznéni trati a od té doby
slouzi k ob¢asnému provozu pro navstévni-
ky pivovaru.

Poobédvali jsme, poklabosili i nakoupili

Na ndpad usporadat veprové hody pfi-
Sli pred deseti lety zastupci pivovaru spo-
lu s predstaviteli Ladova kraje a tehdejSim
mistnim starostou Velkych Popovic. Plivod-
né byla v ndzvu zabijacka, nasledné, kdyz
se uz nesmélo prase zabijet na vefejnosti,
vznikl ndzev Ladovské veprové hody. Ostat-

né, je tady Ladlv kraj, takZze nechybéla in-
spirace v obrazcich Josefa Lady.

Zivy i dfevény kozel

Kozel je maskotem nejen pivovary, ale i ce-
lych Ladovskych hodd. Po té, co dlouholety
kozel Olda loni na podzim uhynul, stal se jeho
naslednikem jeho potomek, ctyrlety kozel, sa-
moziejmé také Olda. Ten byl sttedem pozor-
nosti, ale jesté vétsi pozornost poutal maly tfi-
nedélni kozlik, ktery byl na hodech pokitén
jako Olda Novak. Nebylo ditéte ani dospélé-
ho, kdo by si ho nechtél pohladit.

Ve Velkych Popovicich maji ale jesté jed-
noho kozla, drevéného, kterého nechali vy-
robit u prilezitosti oslav 140 let zaloZeni pi-
vovaru. Ten se, nez zakotvil v Popovicich, vy-
dal na pout po nékterych zemich, kde kozla
piji - po Slovensku, Gruzii a Moldavsku. Mo-
hutny kozel je svymi rozméry (vyska 7,1 a dél-
ka 7,4 metru) nejvétsim na svété. Vazi pét tun
a je slozeny z 67 dubovych a borovicovych
desek. Kovova konstrukce md 45 ¢asti a na jeji
vyrobu se pouzilo pres tfi tuny Zeleza. Aby
kozli velikan odolal silnému vétru, jsou v jeho
utrobdach ctyfi tuny pisku, mél by tedy vydr-
Zet i silu orkanu.

Bourani masa i vyroba sudii

Soucasti hodu byl i bohaty doprovodny pro-
gram, ktery pfinesl atmoféru staroceské zabi-
jacky i ukazky tradi¢nich postupl zpracova-
ni vepfového masa. Zajimavé tak bylo vidét
bouréni prasete v provedeni feznického mis-
tra Tomase Hudery, ktery mél prase zavésené
na haku a zkusenymi tahy noZzem z néj odre-
zaval jednotlivé kusy masa, pfi jejichz porco-
vani si obc¢as musel pomoci i sekyrou. To bylo
vitanym zpestfenim a zéroven poucnou akci
pro déti, které se s vepfovym setkaji nanejvys
na talifi a tézko si dovedou predstavit vyrobu
jitrnic, jelit, prejtu nebo tlacenky.

Ty sledovaly napjaté ukazku bourani pra-
sete a spolu s nimi i ostatni, ktefi si alespori
timto zplsobem ozivovali vzpominky dav-
no minulé.

To ale nebylo v3e, piitomni byli i dalSi mis-
tfi feznicti a uzendrsti se svymi produkty jako

Starostka Velkych
Popovic slavnostné
vyhldsila zacdtek
masopustniho
veselr

Reznicky mistr Tomas Hudera nazorné ukazoval,
jak se porcuje prase

uzendi Arnost Dvorak ¢&i mistr Skvarkar Ra-
domir Sekyra. Shlédnout bylo mozno i ukdz-
ky praci kovard, fezbara ¢i vyrobcli origindl-
nich Sperkd, to vse za hudebniho doprovodu
a predvedeni lidovych zvykd. Piimo z Plzné
pak pfijela bednariska parta Plzeriského pra-
zdroje, kterd jako posledni pivovarska parta
vyrabi dubové sudy a kadé tradi¢nim zplso-
bem. Ladovské veprové hody se zkrdtka vy-
darily, a to navzdory studenému pocasi, kdy
jen chvilemi svitilo slunicko.

Text a foto Bohumil Brejzek
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Na veletrhu
FOR GASTRO & HOTEL |
se i soutézilo h\

JiZ poosmé hostilo vystavisté PVA EXPO PRAHA v Letiianech _ N B
mezindrodni veletrh hotelového a restauracniho zarizeni, _ S, T

potravindrstvi a gastronomie FOR GASTRO & HOTEL. | N
Na ctyFdenni akci se predstavilo na plose 15 500 m?

Pohled do expozice

Stanek Happy fish — Tilapia Tabor Expozice Czech Specials, ochutndvka

306 vystavovateli. Zahranicnich vystavovatelii bylo
25 z 9 zemi. Veletrh navstivilo témér 30 000 navstévnika.

Profesionalové i amatérsti milovnici gast-
ronomie se na veletrhu sezndmili s tech-
nologickymi a potravindiskymi novinkami,
shlédli fadu soutézi, nechybély ani degus-
tace vybranych delikates. Hvézdy Spanél-
ské kulinarské sféry séfkuchafi Lorenzo Sinisi
a Javier Carbone odborné i laické verejnos-
ti predvedli, co dokaZze Rolls-Royce mezi gri-
ly pro profesionaly — revolu¢ni gril JOSPER.
Vysledky jejich prace mohli navstévnici sle-
dovat nejen oc¢ima, ale i ochutnévat. V boha-
tém doprovodném programu se napiiklad
mohli navstévnici pod vedenim odborni-

Stanek Makro

ka z Pilsner Urquell naucit spravné ¢epovat
pivo, dozvédét se hodné informaci o pivu
4

a porozumét vyraziim ,na hladinku’, ,¢och-
tan”,,Snyt” ¢ ,mliko”

Zajemci 0 zaméstnani

méli Sanci uspét

Na prvnim ro¢niku veletrhu prace pro obor
HoReCa Gastrojobs Career Day mohli zdjem-
Ci najit zaméstnani. Pro profesionaly z Ho-
ReCa byl prvni den veletrhu v Kongreso-
vém sale pripraven celodenni KONGRES FOR
GASTRO & HOTEL. Hlavnim tématem byl Lid-
sky faktor. Jedna se o nejvétsi odborné se-
tkani majitell, manazer( a exekutivnich pra-
covnikll hotel(, restauraci, kavaren, penzio-
na a dalsich ubytovacich a stravovacich pro-
vozl, dodavatel(l z oblasti HoReCa, zastup-
cl asociaci, svazll, ministerstev a odbor-
né vefejnosti poradané v Ceské republice.
Kongres pfinesl predndsky klicovych recni-
ki, ptipadové studie z CR i ze zahranidi, od-
borné debaty nebo kucharské a barmanské
show. V ramci slavnostniho galavecera KON-
GRESU FOR GASTRO & HOTEL byli vyhlase-
ni vitézové soutéze CENA VLTAVA LABE ME-
DIA o nejzajimaveé;jsi gastronomické podniky
Soutézilo se celkem ve 3 kategorich:

1. Kategorie Start-up: ZAS a ZNOVA, Hlubo-
¢inka — Sulice 2. Kategorie Inovace: RYCHTA
BRANDYS, Brandys nad Labem 3. Kategorie
Koncept: Bistro Dynamica, Praha 5

Podpora kvalitnich domacich
potravin Statnim zemédélskym
intervencnim fondem

Statni zemédélsky intervencni fond (SZIF)
podpotil ucast dvanacti vyrobcd, ktefi pre-
zentovali své nejlepsi vyrobky ocenéné
znackami KLASA a Regionalni potravina. Byli
to tito vyrobci a jejich vyrobky: Magdalé-
na Valkovad, vinny most — Andélka spol. s.r.o.,

cukréisky vyrobek Andélka — BILBO $mak,
s.r.o., masné vyrobky, pe¢ené - TILAPIA, s.r.0.,
vyrobky z ryb, filet — Lihovar LZin spol. s.r.o.,
palenky - Chovanecek s.r.o., fermentova-
né masné vyrobky — Ing. Josef Elis pekaistvi,
chléb, tycinky, kolacky — Corax Trading s.r.0.,
jerky — Biogas Bohemia spol. s.r.o., rostlinné
oleje - Efko.cz s.r.o., okurky, feferonky, kien -
KAND s.r.o.,, omacky — Oldfiska Foffova, fep-
ny sirob. O Regionalni potravinu se kazdym
rokem soutézi v jednotlivych krajich v rdm-
ci deviti kategorii. Znac¢ka podporuje malé
a stfedni zemédélce a producenty potravin
jiz devét let. Spotiebitelé si mohou v soucas-
né dobé vybirat z 525 ocenénych produktd.
Narodni znacku kvality KLASA ziskavaji mi-
moradné kvalitni potravinaiské a zemédél-
ské vyrobky uz od roku 2003. V soucasnosti
ma znacku 980 produktll. Obé znacky udé-
luje Ministerstvo zemédélstvi, administraci
znacky provadi SZIF.

Soutéze barmanu a cukrafi

V rdmci veletrhu FOR GASTRO & HOTEL se
konaly prestizni soutéze Ceské barmanské
asociace a Cukraf roku 2018-Hollandia Cup.
Nejprestiznéjsi soutéz oboru se kona kazdé
dva roky a je ur¢end pro kazdého, kdo pracu-
je na pozici cukréf, bez rozdilu véku. Ve Cty-
fech studiich se ve tfech dnech utkalo v Let-
nanech deset finalist(. Kazdy tym pfipravil
podle svého origindlniho receptu Sest por-
ci kavarenského dezertu za pourziti bilého
jogurtu Hollandia a 3 surovin ,Klasa” a Sest
porci restaura¢niho moucniku za pouzi-
ti bilého jogurtu Hollandia a 3 surovin ,Kla-
sa”. Dalsim ukolem soutézicich bylo pfivést
a vystavit soutézni ukol z korespondencni-
ho kola - slavnostni vyrobek bez omezeni
tvaru do hmotnosti 5 000g na téma 100. vy-
ro¢i vzniku Ceskoslovenska a odborné po-
roté predlozit degustacni vzorek. Nejlep-
¢im cukrarem Ceské republiky se stala sle¢-
na Jana Splichalova ze Stfedni odborné $ko-
ly a Stredniho odborného ucilisté Horky nad
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Jizerou s commis (pomocnici) Natalii Timo-
vou. Druhé misto obsadil pan Jifi Malina ze
spole¢nosti ARAMARK s commis Tomasem
Konopkou, tieti misto ziskala pani lva Roha-
¢ova z cukrarského studia Timinka — sladké
uméni s commis Helenou Fléglovou.

Prestizni ceny
GRAND PRIX a TOP EXPO

V rdmci veletrhu byly udéleny prestizni ceny
GRAND PRIX za nejlepsi exponaty/technolo-

gie a ceny TOP EXPO za nejpUsobivé;jsi expo-
zice. Odbornd porota posuzovala Ctyfi desit-
ky soutéznich exponatli a zamérovala se ne-
jen na netradi¢ni ndpad, ale také na moznosti
uplatnéni na trhu, mimoradnou kvalitu za pfi-
jatelnou cenu nebo progresivni technologii.

V rdmci obou soutézi se o vitézstvi bojo-
valo v kategoriich Technologie a vybave-
ni a Potraviny a napoje. Udélena byla také
cestnd uznani.

V soutézi GRAND PRIX: Kategorie tech-
nologie a vybaveni obhdjil prvni misto

]

HALBERSTAT - servis s.r.o. za vyrobek CITAQ
H10 - pokladni terminal.

V soutézi TOP EXPO: Kategorie techno-
logie a vybaveni obhdjila prvni misto spo-
le¢nost UNOX DISTRIBUTION, s.ro. — pece
a konvektomaty.

V kategorii potraviny a ndpoje se vitézem
stala spole¢nost MINIT BOHEMIA s.r.o. - vy-
roba peciva.

Text a foto:Jaromir Hampl
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____ Prvni hygienické odvodnéni potravina¥skych provozu

e

Www.aco.cz

o8 W

e

ACO si uvédomuije, jak zasadni roli hraje odvodnéni v narocich na hygienu. Nase
odvodiovaci systémy nabizeji nejvyssi hygienické standardy, tak aby se zabranilo
vzniku a Sifeni Skodlivych bakterii. Této filozofii Fikame HygieneFirst a je nasim za-
vazkem kvality a hygieny.
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oslavi Farmarské trzisté Naplavka
wloucenim plastl z prodeje

Clenem Asociace farmarskych trzist je i spolecnost Archetyp, zaloZend pred vice neZ deseti
roky manZzeli Sedlackovymi. Provozuji Farmarské trzisté Hefmariak a Farmarské trzisté
Naplavka, které oslavi letos 10. sezonu. K ni si ddvd velmi zasadni zdvazek, v letosnim roce

chce zcela eliminovat plasty.

Farmarské trzisté Naplavka na Rasinové na-
brezi v Praze 2 zahdjilo 2. inora svoji desa-
tou sezonu. Za dobu své existence se pocet
prodejct z¢tyfnasobil. Na trhy pravidelné
mifi stale vic lidi.

Prvni farmarsky trh se na Rasinové na-
brezi konal pred deseti lety. ,Jesté predtim,
nez jsme se do organizace farmdrskych trha
pustili, jsme v roce 2009 stdli s kamarddem
Danielem Mourkem na prdzdné sobotni nd-

plavce a jd jsem se rozpacité rozhlizel kolem.
Na vodé labuté, v ddlce rybdr na staré pra-
mici a sem tam projel cyklista na kole. Rikal
jsem si tehdy, co to bude jesté za kus prdce,
udélat z Ndplavky misto, které bude pomdhat
farmdram i PraZzanim presné tak, jak jsme
to chtéli,” zavzpominal Jifi Sedlacek, predse-
da spolku Archetyp, ktery farmarsky trh Na-
plavka zalozil a provozuje.

Inspirace prisla z Némecka
i Spojenych stati

Malokdo véfil, Ze se Naplavku podafi ozi-
vit. Inspirace pfisla z Némecka i Spojenych
stat(l. ,Pokusy realizovat na Rasinové ndbre-
Zi'trhy uz v minulosti probéhly, ale zkrachova-
ly. Na tplném zacdtku vdhali i farmdri, nékdy
jsme je museli dlouho presvédcovat. My jsme
ale nasemu konceptu pevné vérili. V ndkup-
nich fetézcich tehdy chybély kvalitni a Cers-
tvé potraviny a biopotraviny z ¢eské produk-
ce. A naopak cesti mali vyrobci a farmdri se
tenkrdt potykali s nezdjmem a s nedostat-
kem moZnosti odbytu. Ndplavku jsme si vy-
brali kvili tomu, Ze umoznuje farmdram pri-
stavit i chladici auto, coz je velmi dlleZité pro
Cerstvé potraviny, pro zeleninu a bylinky. Ta-
hle moznost déld z Ndplavky skvely farmdr-

sky trh, kde Ize nakoupit v sezéné skutecné
nejcerstvéjsi potraviny a zeleninu. Podle stej-
ného konceptu funguji farmdrské trhy i v Ber-
liné a v centru New Yorku, napfiklad ten nej-
vétsi a nejstarsi na Union Square,” fekla Sarka
Sedlackova, spoluorganizatorka trhu.

Od samého zacatku méli organizétofi
za cil vytvofit nejen misto s kvalitnimi far-
marskymi produkty, ale i prostor pro sou-
sedska setkavani. ,Chceme, aby sobotni far-
mdfské trzisté na ndplavce slouZilo PraZa-
ndm i farmdram. Jde ndm jednoduse o to,
aby se tu setkdvali lidé, co se nemaji jinak San-
ci osobné potkat. Zivy farmdrsky trh pomdhd
uchovat tradi¢ni znalosti a pracovni postupy,
které vznikaly celé generace. Podporuje ale
i pfirozenou lidskou kreativitu,” doplnila Ale-
na BZochova ze spolku Archetyp.

Libuji si jak farmari, tak
muzikanti

K farmarskému trhu na Rasinové nabrezi
vzdy patfi i ziva hudba, stfidaji se tu buskefi
i profesionalni muzikanti. Jedni z téch prv-
nich, ktefi se tady zacali schazet a hrat, jsou
soulovo-bluesovi The Brownies. ,Farmdrsky
trh na ndplavce je pro nds dlouhodobd a sr-
decni zdlezitost. | v zimnich mésicich nds tady
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hreje vield atmosféra a lidé. Je to pro nds ta-
kovy pfistav,” fekl za celou kapelu kytarista
a zpévak Pavel Rohlena.

Z 28 prodejcli na prvnim trhu na Naplav-
ce se trh postupné rozrostl na pravidel-
nych 90 az 100 stankd, které kazdou sobotu
od unora do prosince mezi 8. a 14. hodinou
nabizeji farmarské produkty. Néktefi farma-
fi jsou soucasti farmarského trzisté celych
deset let, mezi né patii napfiklad MIékar-
na Krasolesi, biofarma Péncin, zahradnic-
tvi a zelinafstvi Jansovych z Kochanek nebo
Pstruharstvi Vacek.

,Bylo to pro mne néco zcela nezndmé-
ho, do té doby jsme proddvali pouze na far-
mé takzvané ze dvora, kde zdkaznici promi-
nou i mensi neprofesionalitu, tady se slo do-
slova s kazi na trh,” fekl ke svému desetile-
tému pusobeni David Kolman z Mlékarny
Krasolesi. ,Ndplavka ndm prinesla propa-
gaci nasich vyrobk(, pifimou komunikaci se
zdkaznikem a stdlé odbytové misto, které je
pro existenci nasi biofarmy dulezité. Seznd-
mili jsme se se spoustou zajimavych lidi, kte-
fi jsou po celou dobu nasimi vérnymi zdkazni-
ky, a mnoho z nich nds pravidelné navstévu-
je i na farmé,” uvedl k plsobeni na Naplav-
ce majitel biofarmy Péncin Josef Poulicek.

.Necekal jsem tehdy, Ze se z farmdrského
trhu na Ndplavce pro nds stane tak vyznam-
nd zdlezitost a taky radost. Farmdrské trZisté
na ndplavce je fenomén v setkdvani lidi, které
je zvldste v dnesni dobée velmi ddleZité. Vznikly
tu kamarddské vztahy mezi organizatory, pro-
dejci a zdkazniky. Mdm okamzZité zpétnou vaz-
bu od zdkaznikd, jak nase rybdrstvi déld svou
prdci. Zndme vzdjemné nase rodiny a zdliby.
Proto jsme témér pokaZdé za chivy déti, kte-
ré nakupujici rodic¢e postavi k nddrzi s nasimi
pstruhy na korbu auta, aby déti mohly pozo-
rovat zivé pstruhy uplné zblizka, a rodice jdou
mezitim nakoupit nebo na kdvu,” popsal pu-
sobeni na farmarském trhu Naplavka dal-
$i z prodejct Jiti Vacek ze Pstruhaistvi Vacek.

Zajimavé kousky nabizi
i chranéna dilna

Na farmarskych trzich maji své misto i cha-
ritativni projekty, ty se zde mohou prezen-
tovat zcela bezplatné. BEhem deseti let se
na Néplavce vystfidaly napfiklad Kucharky
bez domova - gastro projekt tvoreny Zena-
mi se zkusenosti s bezdomovectvim, ane-
bo Zachrannd stanice Les( hlavniho més-
ta Prahy pro volné zijici zivocichy. Prodej
zde bezplatné realizuji i rizné chranéné dil-
ny, napfiklad Dilny tvofivosti z Prahy 2. ,Byt
na farmdrském trhu Ndplavka ndm umozni-
lo potkdvat se tu s lidmi, ktefi by se o nds jinak
nedozvédéli. Mnoho lidi nds znd prdvé odtud
a pak se rozhodli navstivit i nase bistro,” fek-

la Lenka Vrbova za Kucharky bez domova
z organizace Jako doma.

Farmaiské trhy Naplavka ani po dese-
ti letech fungovani neprestavaji pracovat
na zlepsovani trzisté. V minulém roce tu or-
ganizatori zavedli vratné kelimky na stu-
dené napoje. V roce 2019 pokracuje trzisté
s kelimky na teplé ndpoje v systému ,Otoc
kelimek”, ktery mohou zékaznici vratit i v ja-
kékoliv zapojené kavarné. Pivo, vino a neal-
ko se ¢epuje do skla, do vratnych, zdlohova-
nych kelimka typu ,nicknack” anebo do na-
dob, které si zakaznici sami pfinesou. Ob-
Cerstveni bude v nové sezoné servirova-
no pouze na nadobi z ptirodnich materia-
10, do porceldnu nebo do vlastnich pfinese-
nych krabicek zakaznikd. V prabéhu letosni
sezény chtéji organizétofi po dohodé s pro-
dejci zahadjit prodej v papiru, kterym nahra-
di plastové jednorazové sacky.

Farmaiské trhy Naplavka

Jedinecny genius loci spolu s uvolnénou at-
mosférou déla z farmarskych trhi Naplavka
oblibené misto Prazand i turistl. Kazdou so-
botu od 8 do 14 hodin je zde mozné nakou-
pit potraviny z kvalitnich surovin — od sezén-
ni zeleniny a ovoce, peciva, masa, cerstvych
ryb pres kozi, kravské i ov¢i syry az po doma-
ci vajicka. Farmarské trzisté Naplavka je sou-
&asti Asociace farmarskych trzist CR, ktera se
ridi kodexem farmarskych trhi.

Hefmanak podporuje
bezobalové prodeje

Prvni caste¢né bezobalovy farmarsky trh
v Cesku se konal vloni 9. z&fi na Reza¢ové
namésti v Praze 7. Vedle bohatého vybéru
farmarskych potravin nabizi trh i moznost

Kdy, kde, kam

= Farmaiské trhy na Naplavce
a Hefmanaku jsou pravidelné
od 2.unora kazdou sobotu, vyjma
posledni v mésici.

= Potrvaiji do konce fijna, opét bez

posledni soboty v mésici.

= Na Naplavce s adresu Rasinovo nabrezi
v Praze 2 trhy zacinaji vidy ranov 8
a trvaji do 14 hodin

= Trinice Hefmaniak je na Rezacové
namésti v Praze 7 a tam trhy trvaji
od 9 do 14 hodin

T éjg_,lg;_g A e

Sdrka a Jirka Sedldckovi

nakupu kvétin a za pfiznivého pocasi se zde
konaji dilny pro déti i rodice.V planu je také
rozsifeni ¢aste¢né bezobalového prodeje
na farmarské trhy Naplavka.
Eugenie Linkova
ve spolupraci se spolkem Archetyp,
predsedajicim ¢lenem jim spoluzalozené
Asociace farmarskych trzist Ceské
republiky, www.farmarsketrziste.cz

FARMARSKE TRZISTE
PRAHA

Jifi Sedlacek
info@farmarsketrziste.cz
www.farmarsketrziste.cz

www.facebook.com/ftpraha
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donuty
chutnaji i v Praze

Pouhy tyden pred Stédrym dnem oteviel
irsky rFetézec Offbeat Donuts svoji prvni
pobocku v Ceské republice. Ta nasla své
misto v Praze v pfizemi obchodniho

OFF BEAT

DONUT CO.

domu Desirred na Vdclavském namésti. Zakaznici si v ni
mohou vybrat z dvaceti druhi donuti a koblih, které jsou
pecené v kobyliské pekarné v pribéhu celého dne a pfimo
na pobocce Cerstvé plnéné a zdobené.

Co to vlastné donuty jsou?

Donuty neboli americké koblihy predsta-
vuji druh peciva z kynutého tésta ve tvaru
zplostélého prstence, velice podobny stie-
doevropské koblize, na rozdil od ni vsak
maji uprostied otvor. Tepelné se pripravuje
smazenim ve vysoké vrstvé oleje do tmavé
zlaté barvy, pficemz sladka napln se neda-
va dovnitf, ale na horni stranu.
Podle jedné z verzi vznik-
la tato americkd kobli-

ha s dirou uprostred za-

sluhou Nizozemcd, kte-

fi ji pfivezli do Ameri-

ky v poloviné 19. stole-

ti béhem osidlovani kontinentu. Pozdéji se
rozsifila do mnoha zemi, v nichz se dnes vy-
skytuji jeji rizné verze.

Donuty Offbeat

Jednou z téchto verzi je vysnény projekt
pekarského dua Briana a Sandry O’'Caseyo-
vych, ktefi chtéli ozivit tradi¢ni irské pekar-
stvi a vytvorit koblihy, na néz se budou jed-
noduse sbihat sliny, a proto Sandra a Brian
stravili pal roku v malé venkovské kuchy-
ni pecenim a zdokonalovanim chuti a tex-
tur. Svdj sen zhmotnili v kvétnu 2016, kdy
otevreli prvni obchod v Dublinu, kde v sou-
¢asné dobé provozuiji jiz Sest vlastnich ob-
chodl a dalsi tfi funguji na bazi fransizy.
Jak zddraznuje Brian O’Casey, Offbeat do-
nuts predstavuji novou pekarskou a malo-

obchodni koncepci koblih, kterd ma $pic-

kovou kvalitu. ,Je to posldni, jehoz cilem je
prinést trochu kouzla do Zivota nasich zd-
kaznika tim, Ze prekond jejich ocekdvadni,” fika
O’Casey.

Charles Sheehan, Frank Nourse a David Clark spolecné otevreli
novou pobocku Offbeat Donuts

Prvenstvi
prazské
pobocky
Prazska pobocka je
prvni, kterou Donuty Off-
beat otevrela za hranicemi Irska. ,Reakce zd-
kaznikd v Irsku byly prosté fenomendini a pro-
to jsem se rozhodl umoznit jedinecny gurmdn-
sky zdzitek milovnikim sladkého i v Cesku,
kde Ziji vice nez 25 let,” fekl Frank Nourse, pii-
tel manzeld O’Caseyovych a zakladatel ces-
ké pobocky Offbeat Donuts pfi jejim otevie-
ni.,,Za kvalitu nasich vyrobkd ruci Lukds Puffer,
ktery predtim plsobil jako séfkuchar v re-
stauraci Ginger & Fred v Tancicim domé” do-
dal jeSté Frank Nourse, ktery by v letoSnim
roce chtél otevfit v centru Prahy dalsi dvé
az tfi pobocky Offbeat Donuts. Na otevie-
ni pobocky na Véaclavském nameésti pfivital
mezi hosty i velvyslance Irska v CR Charlese
Sheehana, jenz vyslovil préani, aby se Offbe-
at donuty setkaly u Prazan( se stejnym ohla-
sem, jako tomu bylo a je u obyvatel Dublinu.

Provoznim feditelem ceského Offbeat
Donuts je David Clark, ktery se mize opfit
o predchozi pétiletou zkuSenost ve spolec-
nosti Kampa Group, kde ved| Hergetovu Ci-
helnu. Ten ke konceptu Offbeat Donuts jes-
té doplnil: ,Nasim zdkaznikiim nabizime nej-
vsak nutné neznamend nejvyssi ceny. Chce-
me, aby si kazdy z ndvstévy nasi prodejny od-
nesl nejen chutovy zdzitek, ale také trochu té
Offbeat magie!"

Text a foto Bohumil Brejzek
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ﬂspéch Vinarstvi Mikrosvin
Mikulov na soutézi Bacchus Madrid

Ve dnech 8. - 11. brezna se v hlavnim mésté
Spanélska, v prostordch honosného palice
Casino de Madrid, konal sedmnacty roc¢nik jedné
z nejprestiznéjsich vinarskych soutéZi svéta,
Bacchus Madrid 2019. Tato nejvyznamnéjsi
vinarskd akce na spanélské pudé, kterou jiZ
pravidelné pofddd Unie spanélskych degustatoru,
pod vedenim jejiho prezidenta, Fernanda
Gurucharri Jaque, byla i v letosnim roce zastiténa
patrondatem OIV a sdruZenim nejprestiZnéjsich

svétovych soutézi VINOFED.

Vjedné ze tiinacti komisi
predsedal poprvé zastupce CR.
Svoji vyjimecnost opét potvrdila i slozenim
poroty, ve které zasedli hodnotitelé z osm-
nacti zemi svéta. Nechybélo pét drzitell ti-
tulu Master of Wine, nakupci prestiznich
siti mezinarodnich obchodnich i hotelo-
vych fetézcll, sommeliefi s titulem MS se sa-
moziejmym zastoupenim enologt v kazdé
z komisi. Ceska republika byla po¢tem vzor-
k(i po Spanélsku a Slovensku treti nejvice
zastoupenou zemi. V odborné poroté ji za-

Nova spolecnost DAVINUS (zaslouzila se
i o transport a prihlaseni moravskych
vin na tuto soutéz) vstoupila na tuzem-
sky trh s vinem na konci roku 2013 a pfi-
nesla do tuzemského vinafstvi novy roz-
mér. DAVINUS je prvni négociant v Ces-
ké republice, ktery chce nabidnout Siro-
kému spektru zakaznikii vyjimeéna mo-
ravska vina. Tato vina spolecné s enolo-
gy Spickovych vinaistvi na jizni Moravé
spoluvytvari a na jejich vyrobé se podili
zakladatel firmy Miroslav Majer, dlouho-
lety obchodnik s vinem a zkuSeny mezi-
narodni degustator. Zodpovédné dohli-
Zi na cely technologicky proces, finalizu-
je produkt a prodava ho pod svym vlast-
nim jménem. Takto postupné vznikaji
originalni kolekce vin pro retail, gastro-
nomii, vinotéky i privatni klientelu, kte-
ra maji vlastni rukopis.

stupoval Miroslav Majer, feditel spole¢nos-
ti DAVINUS, ktery mél v ramci letosniho ro¢-
niku Cest jedné ze tfinacti komisi predsedat.

Jak Potravinaiskému obzoru ze zdkuli-
si soutéze prozradil, nepostrada na urcité
noblese. ,Nejsem proti sportovnimu oblece-
ni, ale na této soutézi skoro automaticky sdh-
nete po slavnostnim cerném obleku a stejné
s takovym pocitem k déni pristupujete,” ekl
Miroslav Majer. Byl to pravé on, kdo jako je-
diny Cech byl jednim z hodnoticich.

,Spanélsko neni pro moravské a ceské vi-
nare, z pochopitelnych divodd, cilem pro ex-
port, nicméné uspéch v takové vinarské zemi,
na tak prestizni soutézi, zvedne prestiz ocené-
nych vin, jejich vyrobciim i celé Ceské republi-
ce. Tim jsem si jisty. ”

Uspéch je o to vétsi, Ze se jedna
o suché vino, co ziskalo velkou
zlatou medaili

.V opravdu tézké konkurenci, a v rdmci pro-
fesiondlniho ctyfdenniho hodnoceni vice nez
1 600 vzorki vin, si Ceskd republika odvdzi

Vysledky vin z Ceské republiky:

V odborné poroté Miroslav Majer

diky Vinarstvi Mikrosvin Mikulov jednu velkou
Zzlatou medaili za své Traditional Line Char-
donnay, Dobré Pole, Rosentické 2017. Toto
nejvyssi ocenéni ziskalo pouhych 23 vin z ce-
lého svéta. Uspéch je o to vétsi, Ze se jednd
o suché vino,” shrnuje vysledky a pocity ze
soutéze Miroslav Majer a dodava: ,V zdpla-
vé Cervenych, prevdzné Spanélskych vin, po-
vazuji za parddni uspéch zlatou medaili pro
Alibernet 2015 pozdni sbér barrique z produk-
ce vinarstvi Hana a Frantisek Mddlovi Velké
Bilovice. Kompletni vycet tuzemskych zlatych
medaili doplfiuje 1. Négociant v CR, spolec-
nost DAVINUS.”

Svoji velkou kvalitu, kterou pravidelné
dokazuje naptiklad v Salonu vin, opét uka-
zalo Zamecké vinarstvi Bzenec, které zis-
kalo skvélé ctyfi zlaté medaile. Mikrosvin
svoje Gran Bacchus de Oro jesté do sbir-
ky doplnil o jednu zlatou a jednu stfibr-
nou medaili.

Eugenie Linkova
Foto Bacchus Madrid
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VINARSTVI MIKROSVIN MIKULOV Chardonnay Traditional Line, Dobré Pole, Rosentické 2017 Velka zlatd
ZAMECKE VINARSTVI BZENEC Rulandske bilé, pozdni shér, Collection 1508 2017 Zlatd
ZAMECKE VINARSTVI BZENEC EGO No. 0076 Sauvignon 2017 Zlatd
ZAMECKE VINARSTVI BZENEC Ryzlink rynsky Terroir Moravia 2015 Zlaté
ZAMECKE VINARSTVI BZENEC EGO No. 59 Rulandské Sedé 2017 Zlata
VINARSTVI MIKROSVIN MIKULOV Neuburské Traditional Line, Kotelnd 2017 Zlata
DAVINUS Veltlinské zelené, pozdni shér 2016 Zlata
MALY VINAR - HANA A FRANTISEK MADLOVI  Alibernet, pozdni shér barrique 2015 Zlaté
VINARSTVI MIKROSVIN MIKULOV Chardonnay Traditional Line, Dobré Pole, Rosentické, barrique 2017 Stiibrna
VINARSTVI STEPAN MANAK Cabernet Sauvignon rosé, pozdni shér 2018 Stibrmé
VINARSTV] GOTBERG POPICE Sauvignon, pozdni shér 2017 Stiibrnd
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~as mojej plte vinnym

svetom som bol neraz
konfrontovany otazkou:
Je tazsie vino vyrobit alebo predat?*
Spravna odpoved' znie:

Viyroba vina a umenie jeho prezentacie
spolu Uzko stvisia, ispesnym je ten, kto
dokaze oboje.

A prave to je poslanim

publikécie Vinarstvo & Somelierstvo.

Stefan Ailer, autor
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AGRIPRINT s.r.o., Wellnerova 7, 779 00 Olomouc, mobil: 774 774 280, e-mail: ucetni@agriprint.cz, www.agriprint.cz
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26. MEZINARODNI VELETRH REKLAMY, POLYGRAFIE, OBALU

A INOVACNICH TECHNOLOGII
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POPELA

VINARSTVI PERNA

inarstvi POPELA zaloZil v roce 1994 |LE
Stanislav Popela.
0d zacdtku naseho zaloZeni se snaZime, aby VINARSTVi POPELA PERNA
péstovani révy a téz zpracovdni hroznii z nasich (| 691 86 Perna 262
vinic bylo na nejvyssi iirovni a dalo vzniknout . - -
kvalitnim viniim, které jsou charakteristické Tel./fax: +420 519 517 117
svou typickou viini, barvou a chuti odrdZejici | Mobil: +420 724 265 365

v s0bé slunné rozpdlené Palavské vrchy.

Z amérujeme se predevsim na vyrobu
rocnikovych jakostnich vin, privlastkovych

a archivnich vin, typickych pro tuto vinarskou

oblast. NaSim cilem je, aby se vino pro vds stalo

prijemnym zdZitkem, ktery miiZe prindset radost

a potéSeni do vaseho kazdodenniho Zivota.

e-mail: vinarstvi.popela@seznam.cz
vinarstvi@popela.cz

WWW.POPELA.CZ

iy




FANUC

Perfektni team

Kompletni reseni pro sbirani,
baleni a paletizaci

FANUG feoa M-1iy
s

Silny partner pro kompletni manipulacni proces

Nikdo jiny VAm nenabidne tak ucelenou nabidku.

poskytovat vSe, co potfebujete pro zrychleni, zpruznéni
a zefektivnéni Vasich manipulacnich procest. Idealni
roboty pro sbirani, baleni a paletizaci umoznujf
perfektni synchronizaci a hladky priibéh procest od
prvniho do posledniho kroku. Nezalezi, zda je Vase
zbozi velké nebo male, lehké nebo tézke, robustni

i krehkeé, vzdy mame perfektni reseni pro vSechna
pramyslova odvétvi a aplikace. Smart, strong, yellow

FANUC Czech s.r.o. E E
Tel.: +420 234 072 900 gL,
www.fanuc.cz EI:I'Lr




