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zprehledisi

orientacl vV sirokem
sortimentu piv

Zmeény v nazvoslovi piva prinasi nova vyhlaska o pozadavcich
pro napoje, kvasny ocet a drozdi, kterou pripravilo
Ministerstvo zemédélstvi. Jasné napriklad odliSuje piva typu
,1ezak* od nové nazvanych ,,plnych piv*. U nealkoholickych
napoju jsou noveé definovany ovocné a zeleninové stavy,
upresnuje rovnéz oznacovani medoviny.

Nyhldska reaguje na nové trendy ve vyrobé
potravin, coZ uvitaji jak vyrobci, tak spotte-
bitelé. Pofddek ve znaceni potravin a ndpojii
je nutny, protoze je diileZité, aby zdkaznik vé-
del, co presné je mu pokldddno na stiil ¢i co si
davad do nikupniho kositku”, ekl ministr ze-
médélstvi Miroslav Toman.

K nejdtlezitéj$im zméndm patfi ozna-
covani piva. Jasné odliSuje piva typu le-
zak (jedendcti a dvandctistupiiové pivo
vyrobené tzv. spodnim kvasenim) od piv

rovnéz jedendcti a dvandctistupniovych,
ale vyrobenych metodou svrchniho kva-
Seni. Ta se nové nazyvaji plnd piva. Dalsi
novinkou je oznaceni piva silného, dfive
Slo o piva specidlni s tfindcti a vice stup-
ni. Pivo se sniZenym obsahem alkoholu je
nové pivem nizkoalkoholickym.
Vyhlaska také zavadi oznacovani tzv.
pivnich stylti (typt1). Jde o moderni piva
typu Ale, IPA atd. v rznych variantach.
Kromé samotnych piv vyhldska nové
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umozni prodavat tzv. atypicky pivni na-
poj. Jde o napoj, ktery nespliiuje pozadav-
ky na pivo, ale je vyrobeny na bazi piva
s upravenym podilem sladu nebo zptiso-
bem kvaseni.

K tpravam doslo také u nealkoho-
lickych ndapojt. Jsou definovdny ovoc-
né a zeleninové $tavy s oznacenim pii-
rodni a Cerstvé (fresh). Ke stavé cers-
tvé nelze ptidavat dalsi slozky s vyjim-
kou bylin a semen rostlin a nelze ji ani
nijak déle upravovat, napriklad tepel-
né nebo chemicky. Do pfirodni $tavy ne-
lze nic pfidavat a miize byt oSetfena pou-
ze tzv. Setrnymi metodami (zaloZenymi
napf. na pouziti vysokého tlaku po urdci-
tou dobu).

Medovinu lze nové za splnéni podmi-
nek oznacit i jako medové vino. V pii-
padé, Ze je pfi vyrobé medoviny pouZit
napft. cukr, lih nebo vino, oznadi se jako
dezertni medovina.

Oznacovdni piva

Stavajici nazev a parametry piva Stavajici ¢i novy nazev a parametry piva

Nealkoholické pivo (do 0,5 % obj. etanolu)

Pivo se snizenym obsahem alkoholu
(0,5 -1,2 % obj. alkoholu)

Stolni pivo
(stupriovitost do 6)

Vycepni pivo
(stupniovitost 7-10)

Lezak
(stupriovitost 11-12)

Specialni pivo

Legislativa

Vyhlaska nabyva tcinnosti 1. prosince
2018. Podle dosavadni vyhlasky lze nic-
méné potraviny vyrdbét a uvadét na trh az
do 1. prosince 2019 a tyto potraviny bude
mozné prodavat az do vycerpani zasob.

Vojtéch Bily
tiskovyy mluvci Ministerstva zemédélstvi

Nealkoholickeé pivo (do 0,5 % obj. etanolu)

Nizkoalkoholické pivo
(0,5-1,2 % obj. alkoholu)

Stolni pivo

(stupniovitost do 6)

Vycepni pivo

(stupniovitost 7-10)

Lezak

(stupriovitost 11-12), ale pouze pro piva spodné
kvasena — vétsina sortimentu lezakt

Plné pivo

(stupriovitost 11-12), ale pouze pro piva svrch-
né kvasena

Silné pivo

(stupriovitost 13 a vice)

Pozn.: Stupriovitost piva neznamend mnozstvi alkoholu v pivu, ale mnoZstvi extraktu zv.

plivodni mladiny (EPM) v % hmotnostnich.

Nové se zavddi nizev ,,atypicky pivni napoj”. Jednd se o ndpoj na bdzi piva s modifikovanym
podilem sladu nebo modifikovanym zpiisobem kvaseni (neni to pivo). V CR se tento sortiment

vyskytuje pouze okrajove.

Novd vyhlaska zprehledni orientaci v Sirokém sortimentu piv 5
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ztraty pivovarnictvi
za lonsky rok

I’Jspéch v exportu, ale propad z pohledu tuzemského trhu,
takové jsou lonské vysledKky ceského pivovarnictvi. Gelkovy
vystav Klesl o 0,7 procenta a produkce uréena pro tuzemskKy
trh se snizila dokonce o 2,1 procenta. Zatimco predloni se

v Geské republice zkonzumovalo takika 16,4 milionti hektolitrii
piva, loni to bylo jen 16 miliont hektolitri. Jesté horsi zpravou
pro pivovary ovSem je, Ze se tak déje na Gikor cepovaného piva.

,Niizky mezi spotiebou piva v restauracich
a baleného piva se rozeviraji stdle vice. Aktudlné
tento pomér ¢ini uz 38 ku 62 procentiim. Dal-
Sim trendem je ndriist plechovek. Mezirocné do-
konce 0 37 procent. I proto fada pivovaril inves-
tuje do novyjch linek na jejich vyrobu,” komen-
tuje vyvoj trhu predseda Ceského svazu pi-
vovari a sladoven Frantisek Samal.

Produkce i konzumace

¢eského piva Kklesa

V roce 2017 se v Cesku vyrobilo 20,3 milio-
ni hektolitri piva, coz oproti roku 2016

predstavuje pokles o 0,7 procenta. ,Z na-
Seho pohledu se jednd o ne zcela tispésny rok.
Za lofiské Spatné vysledky mohou ve vel-
ké mire regulace a ptilisnd byrokracie, kte-
rd komplikuje podnikateliim Zivnost a dopa-
dd na eskou pivni kulturu. PfestoZe se trh re-
lativné dokdzal vyrovnat s EET, u protikutdc-
kého zdkona je tomu naopak, celkové dopady
jsou negationi,” fika Samal. Poklesl i vy-
stav piva pro domaci trh véetné nealko-
holického piva a importu, meziroéné o 2,1
procenta. V dtsledku celkového poklesu
doslo i ke sniZeni priimérné spotieby piva

10 Ceskoslovenskd pivovarsko - sladafskd roéenka 2019
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najednoho obyvatele. Cesi v lotiském roce
vypili na hlavu v priméru 138 litrti, coZ je
0 5 litri méné nez v roce 2016.

Lezak predskodil vycepni piva

Po nékolika desitkach let opét prevladl
prodej jedenactek a dvandctek nad vy-
cepnimi pivy. V loriském roce zazname-
nala spotfeba na domdcim trhu v této ka-
tegorii meziro¢ni dvouprocentni nartist
na 48,8 procenta. Vycepni pivo si drzi
46,5procentni podil. ,Jsme konzervationi
a stdle vice z nds se vraci k tradicnimu Ces-
kému lezdku. Jeho vétsinovy podil znamend,
Ze se vice priblizujeme pivovarnickym zemim,
jako jsou Némecko, Rakousko ¢i Belgie,” do-
davé Samal.

Dafrilo se nealkoholickému pivu, které-
ho se loni vyrobilo na 578 tisic hektolit-
rt. Mezirocné zhruba o 30 procent na 301
tisic hektolitri se zvysil i vystav micha-
nych napojit na bazi piva, tzv. pivnich
mix.

Z hlediska spotieby piva dle obal
vzrostly kromé plechovek také PET lahve
(+ 3 procenta). Klasické pivni lahve kles-
ly o 4 procenta. U sudového piva vzrost-
ly cisterny (+ 8 procent), klasické sudy
naopak vyrazné poklesly (- 7 procent).
. Pivo cepované z cisterny je viditelnym tren-
dem nejen v tuzemsku, ale i ceského pivniho
exportu,” fika Samal.

Ceské pivo m4 v zahraniéf zvuk

Plusovych cisel dosahl export, ktery kon-
tinualné roste od roku 2011. Celkem bylo
loni z Ceské republiky vyvezeno 4,6 milio-
nii hektolitr(i, coz je v meziro¢nim srov-
nani narast o 4,5 procenta. ,Vyvoz piva
roste ve vsech formdch a spolu s nim vzni-
kd v zahranici stdle vice hospod ceského typu,
coz vnimdm velmi pozitivné. Navic se nejed-
nd jen o velké pivovary, ale jsou mezi nimi
stfedni i malé,” upozoriiuje Samal. Tem-
po riistu exportu do zemi EU meziroc-

Export vykryva ztrdty pivovarnictvi za lonsky rok
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Cesky svaz pivovaru a sladoven

né zpomalilo na 2 procenta, nejvice piva
se vyvezlo na Slovensko, do Némec-
ka a Polska. V pfipadé zemi mimo EU
¢ini nartist oproti pfedchazejicimu roku
18 procent a nejvétsimi spotiebiteli ces-
kého piva byly Rusko, Korejska republi-
ka a USA.

O 2,3 procenta loni vzrostl dovoz piva,
pfesto zlistdva na nejnizsi trovni v Evro-
pé. Ze zemi Evropské unie se do Ceské
republiky nejvice piva dovezlo z Polska
a mimo unijni zemé pak z Mexika, vy-
znamnou destinaci je také Srbsko.

Cesk4 republika je patym
nejvétsSim vyrobcem sladu

v Evropské unii

Tuzemské sladovny v loniském roce vy-
produkovaly zhruba 546,5 tisice tun
sladu, coz predstavuje meziro¢ni rist
o 0,5 procenta. Do zahrani¢i se pfitom
vyvezlo 236 995 tun, ve srovnani s ro-
kem 2016 se naopak jedna o 11,5procent-
ni propad. , Podil vijvozu z celkové produk-
ce tak ¢inil 43 procent, zatimco o rok predtim
byl tento podil 49procentni,” uvadi Richard
Paulti, ¢len predsednictva Ceského sva-
zu pivovartl a sladoven a generalni fedi-
tel Sladovny Soufflet. Ceské republika je
patym nejvétsim vyrobcem sladu v Ev-
ropské unii.

Tradiéné nejvyznamnéjsimi odbéra-
teli sladu z Ceské republiky jsou Pol-
sko a Némecko. ,Nejdynamictéjsi mezi-
rocni ndriist zaznamenal vyvoz do Rakous-
ka a Japonska. Naopak vyvoz klesl prede-
vsim do sousedniho Polska, dale Madarska
a prekvapivé také do Velké Britdinie,” dopl-
nuje vysledky Pault. Celkové se cesky
slad vyvazi do 51 zemi. Alarmujici pro
sladafstvi je zejména ubytek orné piidy,
ktera ustupuje vystavbé. To spolu s ero-
zi v soucasnosti pfedstavuje nejvétsi pro-
blém zemédélské pudy.

Marek Vomocil

12 Ceskoslovenskd pivovarsko - sladafskd roéenka 2019
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Prinosy pivovarnictvi
¢eského ekonomice

m Pivovarsky sektor ro¢né
odvede na danich 29 mld. K¢
a vytvari pracovni prileZitosti
pro 65 000 lidf;

m Svym dodavatelim rocné
zaplati 20 mld. K¢, z toho vice
nez 90 % dodavatelim v GR;

m Pivovarnictvi je vyznamnym
odbératelem produkce ¢eskych
zemédélcl;

m Vyznamneé ovliviiuje
provozovatele restauraci
a kavaren, kde vice nezZ 26 %
trZeb tvori pivo;

m Jedno misto v pivovarnictvi
vytvari: jedno misto
u dodavatell, dvé mista
v maloobchodé, pét mist
v pohostinstvi, dvé mista
v ostatnich odvétvich.

» V Gechéch je vice nez
40 000 malych restauraénich
podnikdy, které zaméstnavajf
primo 167 000 lidi a vytvareji
podminky pro zaméstnanost
v souvisejicich odvétvich pro
dalsich vice nez 139 000 lidi.
Hospody a restaurace jsou
vyznamnou soucasti ceské
spolec¢nosti a zZivotniho stylu,
mnohdy zastavajici roli
Komunitnich center.

(Zdraj: The Hospitality Sector
in Europe; Ernst&Young 2013)
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Do piva mne

namocil manzel, rika
spolumajitelka znacky
WILD CREATURES

Pivo, nas narodni napoj, je podle statistik predevsim doménou
muz, ackoliv i Zeny v parném lété rady sahnou po tomto
hoFkém a osvéZujicim napaoji. Mezi sladky ¢i majiteli pivovaru
bychom je vSak vétSinou hledali marné. Jitka Iléikova

z Mikulova je jednou z vyjimek, ktera potvrzuje pravidlo. Spolu
s manzZelem jsou majiteli rodinného minipivovaru v Mikulové,
vyrabéjici piva znacky Mamut a Wild Creatures.

Jak se viubec Zena z Mikulova, mésta

vina, dostane k vareni piva?

Je pravda, Ze jako vystudovany financ-

ni analytik jsem méla k této profesi tro-

chu daleko. Ale dé se fici, Ze do piva mne
Jitka TIcikovd namocil mij manZel Libor (smich). Mné
na , Brettfestu” pivo vzdy chutnalo, ale Ze bych se mu
v kostela De chtéla vénovat profesionalné, to mne diiv
Waalse Kerk ani nenapadlo. Ihned po otevfeni pivo-
v Amsterdamu, varu jsme zacali proddvat lezédky a svrch-
kde prveagndsv/ela né kvasené ,ejly” znacky Mamut a také
O GO ruku v ruce s tim zacal vyzkum spontan-
e né kvasenych piv. Viibec jsme tehdy ne-

znovuzakvdaseném v . . . L.
h tusili, zdali projekt s divokymi pivy do-
rozny 7
koncime.
20 Ceskoslovenskd pivovarsko - sladafskd roéenka 2019
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Mamut tehdy do ¢isté vinafského més-
ta Mikulov prFinesl trochu rozruch.
Uchytil se?

Ano, o pivo byl od zacatku zdjem. Vzdyt
koneckoncti i vinafi si radi daji pivo a le-
zak je opravdu vSemi oblibend klasika.
Navic je zde spousta turistti, ktefi nejez-
di jen za vinem.

Spontanni - divoké kvaseni se dnes v pi-
vovarech moc nevidi, jak jste K nému pri-
Sli vy? Literatura, zkusenosti ze svéta?
Zaklad piv Wild Creatures je inspirovan
klasickym belgickym lambikem (Lambik
je typ piva tradi¢né vafeného v regionu
Pajottenland v Belgii, na rozdil od vétsi-
ny ostatnich piv, které jsou kvasena spe-
cidlné vyslechténymi kvasinkami, je lam-
bik kvaSeny spontdnné - pivo je vystave-
no divokym kvasinkdm a bakteriim létaji-
cim ve vzduchu... Zdroj: Wikipedie). Diky
praci v mezindrodnim koncernu jsem tra-
vila v zahranici dost ¢asu a lambik mne
v Belgii zaujal. A fekla jsem si, Ze kdyZz uz
mame pivovar, chtéla bych délat i tato ne
uplné béznd piva. Kazdy kdo se ve vyrobé
piva vyzna, asi chédpe, jak Silené prohlase-
ni to tenkrat bylo (smich).

Je pravda Ze spontanni kvaseni se dnes
v pivovarech téméf nepouziva, ale v mi-
nulosti to nic az tak zvlastniho nebylo.
Jesté pred nékolika stoletimi to byl jediny
zptisob vyroby. Cisté pivni ani vinné kva-
sinky nebyly a teprve s vyvojem doby, az
byl proces vyroby zdokonalen, spontanni
kvaSeni zcela vymizelo. V Belgii tato tra-
diéni metoda piezila a uchovala se do-
dnes. Je povazZovédna za takovou Mekku
téchto piv. Pfece jenom generace zkuSe-
nosti nenasbirate za par let.

Ndzev Wild Creatures vyjadiuje divokost
kvasent piva...

Proc ten anglicky nazev - WILD CREA-
TURES?

Tak pokukovali jsme po svété, kde by-
chom mohli s naSimi specidly uspét.
V pribéhu vyvoje jsem byla v kontaktu
vlastné vyhradné s lidmi Zijicimi rtzné
po svété. Bylo nasnadé oddélit nase divo-
¢dky od Mamuta vlastni znackou a nejlé-
pe takovou, kterd bude v zahranici srozu-
mitelnd. Ndzev Wild Creatures vyjadiuje
i onu divokost kvaSeni.

MuZete pro laiky stru¢né popsat, jak se
takové ,,divoké pivo* vlastné vyrabi?

Uvafime mladinu, kterou jesté horkou
prevezeme do sklepa, kdeji vylijeme do Si-
roké mélké kadé, kde ji nechdme spon-
tanné, samovolné zaockovat. Samotné
zakvaseni nijak neovliviiujeme (neprida-
vame zadné kvasinky). To trvd v pramé-
ru jeden den a pak hned stacime do sudi.
Pouzivame dfevéné dubové sudy, ale ne
nové, u téch by do piva preslo hodné tfis-
loviny. Nové sudy radéji pouzijeme pro
naSe vina a na zrani piva jdou az po dru-
hém tfetim roce. V sudech ndpoj kvasi
a zraje. Cim déle, tim lépe. Idedlné aspor
rok, ale nékteré i dva a vice. Samoziejmé
jsme se také nevyhnuli mnoha chybdm.
Museli jsme vytipovat a ovérit idedlni
dobu pro vareni mladiny. V 1été je vSude
plno nezddoucich mikroorganismiti, kte-
ré negativné ovliviiuji cely proces. Mla-

Do piva mne namodil manzel, ikd spolumajitelka zna¢ky WILD CREATURES 21
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Pivni cuvee z Mikulova

dinu vafime az v pozdnim podzimu nebo
v zimé. Velkou vyhodu jsme méli v tom,
Ze jsme mohli vyuZzit zkuSenosti z pivo-
varnictvi i vinafeni zaroven. A zkuSenosti
jsou i v tomto oboru k nezaplaceni.

VaSe specidly jsou ale kvasené i s hroz-
ny, pripadné nékterymi druhy ovoce, jak
jsem se docetl...?

Ano, spontdnné kvasend piva si diky svoji
lahodné kyselince naramné rozumi s ovo-
cem. Mam rada, kdyZz md vyroba hlavu
a patu. Ovoce, které pouzivame, se proto
snazime vybirat z lokdlnich zdroji. Bud
pfimo nasSe vlastni (merurnky, hrozny)
nebo mistnich sadaf(i (viSné). Nejde o né-
jaky rozmar, je to spis velmi praktické. Je-
diné tak totiz mtizeme ovlivnit vyslednou
chut a projev ovoce v pivu. Ve, co skli-
zime, zpracovavame v fadu hodin.

UZ jste ziskali néjaka ocenéni?

Ano, bylo to tfeba ocenéni ,Objev roku”,
néjaké zlaté medaile, letos jsme ziska-
li cenu , Nejlépe hodnoceny pivovar v Ce-
chach” podle jednoho zahrani¢niho serve-
ru. Ale pro mé je nejlepsim ocenénim to, zZe
nas zvou na ruzné akce, na konference, kde
chtéji referovat o naSem pivu a maji zdjem
se 0 ném dozvédét co nejvice. Napft. letos
jsme na jare predstavovali nasi posledni no-
vinku , Resurrection” v Japonsku a v cerv-

Zdbér z archivu rodinného minipivovaru
v Mikulové

nu jsem méla prednasku v Amsterodamu
na celosvétovém setkani sladkt vénujici se
riznym podobam divokého kvaseni. Toho
si samoziejmé opravdu vazim. Navic clo-
vék ziska dalsi zkuSenosti od jinych sladkt,
z pivovard raznych zemi svéta.

Kdyz jsem vam psal, hledali jsme termin
schizky mezi sbirdnim hroznt, délate
tedy i vino?
Ano, hrozny nepouzivame jen pro vyro-
bu piv, ale samoziejmé i na produkci vin.
Pravé u vina jsme se naudili pfistupovat
k vyrobé piva tak trochu odlisné. Oba
mame s manzelem s vyrobou vina bohaté
zkuSenosti. Zajimavé informace se clovek
uci v obou oblastech stale. Vinafské me-
tody pro nés ztlistdvaji stejné inspirativni
jako belgicky Lambic.
Text: Ing. Petr Hynek
Foto: archiv WILD CREATURES

Zapomenite na lezak. Diky
unikatni mikroflére ovliviujici
kvaSeni, v chuti vyrazné
dominuje osvézujici kyselinka

a ma urdity vinny charakter.
Dubové sudy dod4avaji netradicni
chuté pripominajici napr. sherry,

vanilku a dals{ koreni. Je to pivo,
které stoji za to vychutnat si

v klidu a pohodé. Podobné jako
dobré vino. Pivo Wild Creatures

o o

dokonale odrazi pavab Jiznf

Moravy.
Zdrqj: wildcreatures.cz
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Hold legendam

Vzpominka
na Pavla Jakla

Osmnactého ¢ervence z rana odkracel na svij posledni
éundr Pavel J4Kl. Prosluly jépécko, PIVOVARSKY,
vytvarnik, milovnik Zenskych Kkrivek, fotograf, cundrak,
redaktor Pivniho kuryra, chodici encyklopedie
historickych pivovaru a predevsim kamarad

s pozoruhodnym smyslem pro humor, ktery na kazdém
svém obraze nékam schoval le¢ sebemensi sprostarnicku
a ktery znal kazdy kout nasi vlasti.

Miloval pivo, miloval Zivot a nenavidél
bolSeviky, ktefi mu mimo jiné v dobé ru-
dého temna mnohokrat nepiijemné zkii-
zili cesty po prihrani¢nich pivovarech
¢i znicili nafocené materidly pro mozné
Spiondzni ucely. VSak svym ,manickov-
skym” vzhledem nezapadal do pfedepsa-
nych koleji.

S Pavlem jsem se seznamil pfi kitu jed-
né nejmenované hospody roku 1998, té-
méf dvacet let jsme spolu intenzivné ¢un-
drovali po starych pivovarech. Takovy pi-
vovarsky vandr znamenal spoustu kilome-
tri, nespocet piv, ale pfedevsim mnohdy
nebezpecné objevovani ddvno zaniklych
pivovart, chozeni po pamétnicich, zapis-
ky, zaméfovéni, nahrdvani, foceni, ale také
hadky, potycky, trazy, dokonce i stfel-
bu a predevsim tézka rana. Pavel obje-
vivsi dosud nezndmy pivovar po vniknuti
do objektu vétsinou spustil své navzdy ne-
zapomenutelné: , humihumihumihumin-
ko, huminko, huminko”. Byl svym obcas-
nym zakoktnutim povéstny a kdyZz po né-
kolikahodinové ochutndvce pelhfimovské
¢trnactky v lezadckém sklepé na nds zbrk-
le spustil: , batbatbatbatbatbatbatbat”, tak

36 Ceskoslovenskd pivovarsko - sladafskd roéenka 2019

ESKOSLOVENSKA PIVOVARSKO — SLADA SKA RO ENKA 201 97magazin@d 36 16.11.2018 11:33:03



jsme nikdo netusili, Ze si na Salandé zapo-
mnél battizek.

Jeden z naSich prvnich ¢undrti sméfoval
na Lipnici, kde jsme mimo staré zatopené
pivovarskeé sklepy navstivili i mistni hibi-
tov. Netusil jsem, Ze zde lezi autor slav-
ného Svejka a Pavlav velky, nejenom li-
terarni, ale pfedevsim Zivotni vzor, Jaro-
slav Hasek. S otevienou pusou jsem sle-
doval Pavlovo poéindni. Misto svicky ¢i
kvétiny polil hrobku pivem a tiSe pozna-
menal: Ty by sis, Jardo, tak rad dal to pi-
vecko s nama, co?”

Jeho vandry po zaniklych pivovarech
pravidelné otiskované v notoricky zna-
mém listu zemi koruny ceské, v Pivnim
kuryru, se staly prvnimi priivodci po pi-
vovarech. Bylo to v letech, kdy globaliza-
ce drtila cesky pivni trh a malé ¢i stfed-
ni pivovary nebo snad dokonce zaniklé pi-
vovary nikoho ani zbla nezajimaly. Pavlo-
va systematickd prace pfinesla prvni vy-
znamny plod vyddnim encyklopedie pi-
vovari stiednich Cech, kde se jesté au-
tor nechal ovlivnit pozadavkem strucnosti
od vydavatele, nicméné druhy dil a to Ce-
chy jizni jiz bylo dilo srovnatelné se Sed-
lackovymi hrady. VSak také Sedlacek byl
Pavlovym velkym vzorem stejné jako pa-
nové Michal Jansky ¢ Zbynék Likovsky.
Bohuzel dal$iho pokracovani jsme se jiz
nedockali, ac je vice nez 95 % textu Cech
vychodnich hotového. Snad nékdy mis-
trovo rukopisy pfelouskdme a tteti dil se
podaii vydat. Dalsi pokracovani jsou vSak
prozatim ve hvézdach, ale Pavel nam uka-
zal cestu, kterd ma smysl. Pavel se tak té-
Sil na pivovarsky vejminek v Kostelci, kde
chtél své encyklopedie sepsat v pokro-
Cilej$im véku, ktery mu vSak nebyl do-
pfan. Ve vycepu cernokosteleckého hos-
tince nam Pavel v klenbé zvéénil svtij Zi-
votni slogan: ,Kde je pivo, tam jsem ja”.
Jeho druhym znamym mottem bylo: , Nej-
horsi pivo je Zadny”.

Vzpominka na Pavla Jakla

Hold legendam

K pétatiicetindm jsem od Pavla dostal
obraz se siluetou typického starého pivo-
varu hrdé posazeného v ceského krajiné,
kde Ziznivy poutnik kvapi pro oroseny
mazek. AZ po letech jsem si uvédomil, Ze
vlastné Pavel nakreslil sdm sebe a symbo-
licky mi pomalu pfedéva zezlo svého ce-
loZivotniho badani.

Bylo to 14. 8. 2017, patdk, kdy jsme spo-
Iu prochazeli renesan¢ni pivovar v Ko-
mornim Hradku. Pavla jiz dlouho suZova-
la jeho nepfijemna choroba, ale velmi sta-
tené bojoval. Cestou z koufového vala-
chu spadl a nepfijemné se natloukl. Bylo
mi hodné ouzko a Pavel si to nechtél pfi-
znat, ale oba jsme védéli, Ze to byl néds po-
sledni pivovarsky vandr.

V ramci dlouholetého studia pivovarské
historie jsem si vytvofil urcity silné sub-
jektivni ndzor na nejvyraznéjsi pivovarské
osobnosti Ceskych zemi. Napocital jsem
¢tyfi a snad tim nikoho neurazim. Beze-
sporu je to FrantiSek Ondfej Poupé, ktery
se pustil do boje se stfedovékymi techno-
logickymi myty. Déle to jsou panové Gus-
tav Noback a Josef Vincenc Novak, moz-
na prekvapivé, pivovarnici, ktefi v polo-
viné 19. stoleti urcili smér vyvoje ryze ces-
kého pivovarnictvi v oblasti technologické
a architektonické. Poslednim mym favori-
tem je samozfejmé Pavel Jakl, ¢lovék kte-
ry vyrazné ovlivnil poznani a vnimani ces-
kého pivovarstvi, clovék ktery dokazal sil-
né lidsky a tradi¢né pivovarsky ovliviiovat
chod mnoha pivovart a Zivoty sladki, clo-
vék, ktery zanechal hluboky odkaz.

Ve stiedu 25. 7. probéhlo oficidlni roz-
louceni s ,pivovarskym” Pavlem Jéklem
ve velké obfadni sini krematoria v Praze
Strasnicich a to v reZzii rodiny Jaklovych.
Na Pavlovu posledni cestu se ndm podafi-
lo propasovat jeho nejmilejsi véci — Stétec,
$niupaci tabacek a pivo. Nasledny diiklad-
ny kar pro pivovarské kamarady se konal
ve ,zlejch”, kde Hans s cernokostelecky-
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Hold legendam

mi, hostomickymi a zvikovskymi nabid-
li mimo jiné smutec¢ni piva. V rdmci karu
jsme Pavlovym kamarddiam, kolegiim
a obdivovateltim predstavili pfipravovany
projekt vefejné sbirky ,Odkaz Pavla Jak-
la”. V ramci tohoto projektu chceme v prv-
ni fadé Pavlovi zhotovit diistojnou pa-
métni desku v sousedstvi sladkd Vladimi-
ra Cernohorského a Jiftho Vodochodské-
ho. Pii odhaleni pamétni desky se v ¢erno-
kosteleckém pivovaru naposledy a po pi-
vovarsku rozlouc¢ime se slavnym pivovar-
skym historikem a zdroven otevieme sta-
lou expozici jeho obrazti. Akce se bude ko-
nat u pfileZitosti nedozitych Pavlovych os-
masedesatin 30. 10. 2018. V dalsi fazi by-
chom radi pfipravili k tisku katalog mis-
trovych dél od navrhi etiket pres pivovar-

ska loga po malby na sténach hosptidek
a restauraci. V neposledni fadé ve smyslu
Pavlova odkazu pfipravujeme ,Pivovar-
skou cenu Pavla Jakla” pro nejlepsi pivo-
varsko-historicky pocin roku.

Pavle! Komu budeme sypat v hospo-
dé pept do snupaciho tabaku? OdeSel jsi
¢undrovat po nebeskych pivovarech moc
brzy, ale zanechal jsi ndm hluboky odkaz.
My té nezklameme a pozdravuj na nebes-
ké Salandé.

Dej Btih stésti

Kostelecti

P.S.: Naméty a pfipominky k pfipravované
sbircejsou vitany, Sifte asdilejte, stictoua pi-
vovarskym Dej Biih $tésti, Cernokostelecti
(kvetak@pivovarkostelec.cz, 736 623 290).
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Symbolické
oceneéni

Tak nazval své uvedeni do Siné
slavy ¢eského pivovarstvi
a sladaFstvi v roce 2017 Ceskym
svazem pivovaru a sladoven
pan Ing. Jaroslav Urban.

Laureat hodnoceni podlozil slovy: ,To, Ze
sladek Frantisek Ondrej Poupé — zakladatel ces-
kého odborného pivovarnictvi zavddél do vyro-
by piva teploméry a dalsi véci, je celkem obec-
neé znamo. Ale madlo se vi o tom, Ze vlastné polo-
Zil zdklad nasemu oboru, to je zpracovdni chme-
le. Frantisek Ondrej Poupé si byl velmi dobre vé-
dom vijznamu chmele a tak v pivovarech, ve kte-
rijch piisobil, zkousel jak uchovat chmel delsi
dobu pfi minimdlnim sniZeni jeho kvality.

Miij oblibenec Jdra Cimrman, kdysi prohld-
sil: ,Budoucnost patii aluminiu!” I kdyz se ne-
chei porovndvat s timto velikdnem, rdd bych vy-
slovil presvedcent, Ze budoucnost patii kvalitni-
mu Ceskému pivu, které je vyrobeno z kvalitnich
Ceskyjch surovin.”

Sin slavy

Do Siné slavy ceského pivovarstvi a sla-
dafstvi, jiz zalozil Cesky svaz pivova-
rt1 a sladoven v roce 2002, jsou kazdoroc-
né uvadény vyznamné osobnosti pivovar-
sko-sladatského oboru. Toto nejvyssi oce-
néni je odménou tém, ktefi svymi znalost-
mi, schopnostmi, pracovitosti a moralnim
prikladem prispéli k tomu, Ze se pivovar-
nictvi spolu se sladafstvim, chmelafstvim
a péstitelstvim stalo nedilnou soucasti spo-
leénosti, kultury a profesniho véhlasu Ces-
ké republiky. AZ do roku 2017 bylo ocené-
ni ud€leno 32 lauredtim.

Symbolické ocenént

Ing. Jaroslav Urban s ocenénim

Ing. Jaroslav Urban je jiz sedmou gene-
raci rodu, ktery se zabyva chmelem. Jeho
vzdaleny predek koupi ptillaniho gruntu
s chmelnicemi v roce 1784 ovlivnil Zivoty
nékolika generaci nasledovnikii. Od roku
1973, kdy nastoupil do tehdejsiho oborové-
ho podniku Chmelafstvi v Zatci se stal po-
kracovatelem rodinné tradice Urbanti, tj.
prace s chmelem. Cely profesni Zivot pro-
sazoval ideu, Ze nezaleZi pouze na kvali-
té sklizeného chmele, ale Ze nedilnou sou-
casti jeho kvality je také zpracovani. Vymeé-
nou granuldtoru, az do té doby slouZiciho
ke granulaci vojtésky, za kvalitnéjsi se stal
pionyrem vyroby granulovaného chmele.
Jeho krédem bylo, aby vsichni tuzemsti i za-
hrani¢ni pivovarnici vyjadfili spokojenost
s Zateckymi granulemi chmele a aby jim spl-
nili jejich ocekavani a predstavy o zakoupe-
ném chmelu. Celkem ve Chmelatstvi ptiso-
bil 41 let aZ do svého odchodu do dticho-
du. V roce 1991 se stal inicidtorem vystav-
by zpracovatelské linky na vyrobu granu-
li typu 45 a 90 v arealu Chmelafstvi v Zat-
ci. Také se podilel na otevieni Chmelafské-
ho muzea, které bylo v Zatci slavnostné ote-
vieno v roce 1997. Po dobu 12 let zastaval
funkci pfedsedy Technické komise, pro kte-
rou vedl jednani v clenskych statech IHGC
(mezindrodni sdruZeni péstitelt chmele),
napt. v Anglii, Bulharsku, Cing, USA, Tas-
manii a také Francii.

Ing. Michal Vokfil, CSc.




JeCmen/jarni
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Slechtitel Martin KiZ ve skleniku

-

Spitfire .

Nova odruda jecmene jarniho Spitfire byla registrovana
v Gnoru 2018. Slechtitelsky proces od prvniho kriZeni az
po registraci trval ve spolecnosti SELGEN, a.s. deset let.

V souvislosti se stoletym vyroc¢im repub-
liky se objevilo v médiich zcela pravem,
mnoho novych, vétsinou nezndmych a ori-
ginalnich piibéhti, které byly dlouhd léta
z rtiznych dtivodu utajeny. Nékteré se ty-
kaly i ptisobeni ceskoslovenskych letcti
za 2. svétové valky v 310., 312. a 313. sti-
haci peruti RAF (Britské kralovské letec-
tvo). V RAF v té dobé v rtiznych funkcich
a pfi plnéni naroénych bojovych tkolt pt-
sobily stovky Cechoslovakii. Rada z nich
po zasluze, hlavné za tcast v Bitvé o Brita-
nii a cetné sestfely némeckych letadel, byla
ocenéna vysokymi britskymi i ceskymi vy-
znamendnimi. I kdyZ se v nasich ocich jed-
nalo o skutecné valecné hrdiny, je tfeba

objektivné pfiznat, Ze to byli velmi mladi
muzi s béZnymi zalibami, starostmi, klad-
nymi i zdpornymi lidskymi vlastnostmi.

Jméno novinky
Hledat vhodné jméno pro nové registro-
vanou odridu je téméf stejné tak obtiZné,
jako jeji vyslechténi. Obecné plati, Ze ndzev
musi byt snadno zapamatovatelny, nesmi
nikoho urdZet a jesté lépe, musi mit za se-
bou zajimavy pfibéh. U nové registrované-
ho je¢mene jarniho $lo o nalezeni pojitka
mezi pojmy je¢men — slad — pivo. Cesko-
slovensti piloti Zijici ve Velké Britanii neby-
li z jiného tésta, ne ostatni Cechoslovaci.
Ijim chutnalo pivo. Po tézké praci ve vzdu-
chu a po ndvratu na zékladnu se radi piva
napili. Pivo si vSak opatfovali zcela origi-
nalnim zptisobem! Mohou za to legendar-
ni stthacky Spitfire. Prostor pod kridly
urceny pro transport bomb nékdy také
poslouzil pro pfepravu sudd s pi-

£47~ Klasy jecmene jarniho Spitfire
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vem na leteckou zdkladnu! Prvni stihacky
Spitfire zafadilo RAF do vyzbroje 4. srpna
1938. Pravé v Bitvé o Britanii poprvé mohli
poznat kvality letounu i ¢eskoslovensiti let-
ci. Spitfiry, jichZ bylo vyrobeno ptes 20 000,
se staly symbolem boje proti némecké
Luftwaffe. Na vSech frontach se ucastni-
ly leteckych bitev od zac¢atku druhé svéto-
vé vélky az do jejiho tpIného konce. Jeden
z nejlepsich bojovych stroji byl také pa-
tefi ceskoslovenského letectva az do roku
1948. Nelze se proto divit, Ze Slechtite-
li a leteckému modeléfi Ing. Martinu Kii-
zovi se pfi hledani jména pro nové regis-
trovany jecmen jarni podafilo objevit ten-
to dosud nezndmy, ale velice lidsky pfibéh
tykajici se ceskoslovenskych letcti v RAF.
Diky jeho nadSeni pro letectvi a letadla
2. svétové valky zvitézil ndzev legendar-
ni stihacky Spitfire i pro nové vyslechtény
je¢men jarni. Uplatnéni ndzvu Spitfire je
i ucténim pamatky téch, ktefi v téchto bo-
jich padli za nasi svobodu.

JECMEN JARNI

SELGEN, a.s. « Stupice 24, 250 84 Sibfina
tel.: 281 091 443, 46 « fax: 281 971 732
e-mail: selgen@selgen.cz - www.selgen.cz

Jeémen jarni Spitfire - hold hrdiniim

ESKOSLOVENSKA PIVOVARSKO — SLADA SKA RO ENKA 201 97magazin@ 45

Jeémen jarni Spitfire

Obecné plati, Ze Slechtitelskym cilem jec-
mene jarniho jsou odriidy s dobrym vyno-
sem a komplexem ostatnich hospodatskych
a agronomickych vlastnosti. Pro sladovnic-
ky je¢men je velmi dtlezity hektarovy vy-
nos predniho zrna, které je surovinou pro
zpracovatelsky pramysl. Sladovnickd ja-
kost je vlastnost velmi komplexni, existu-
je nékolik desitek rtznych parametrti, kte-
ré charakterizuji jeji rtizné slozky. Odrtida
je¢mene jarniho Spitfire vynikd vysokym
az velmi vysokym vynosem ve vSech oblas-
tech a systémech péstovani. Je méné odno-
ziva, ale disponuje velkym zrnem. Je nejran-
néjsi odriidou v sortimentu délkou vegeta-
ce 117 dni.. Vykazuje mimofadné vysoky
podil pfedniho zrna 96 %. Sladovnicka ja-
kost je vybérova (US] 7,8) s vysokou extrak-
tivnosti (83,8) a Spickovou hodnotou dosa-
zitelného stupné prokvaseni (83,5). Odrtida
Spitfire je vhodnd na vyrobu tradi¢nich piv,
stejné jako pro export sladu.

Ing. Michal Vokidl, CSc.

Francin

NEPOLEHAVY
« odrdda zdomdciho slechténi
doporucend pro vyrobu
,Ceského piva”
+ Ve vyrobnim programu nejvétsich
domdcich pivovart
- Prazdroj a Budvar

Sebastian

TRVALA KVALITA
« odrtda evropského formdtu
« vybérovd sladovnickd jakost
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Spolecnost kaZdorocné zpracovava ve svych dvou
sladovnach znaéné mnozstvi jecmene jarniho. Je proto
zcela prirozené, Ze se zajima nejen o jeho dodavky, ale také
o zpusob jeho péstovani, kvalitu a v neposledni Fadé také

o novinky ve skladbé sladovnickych odrud.

Plzensky Prazdroj poZaduje
kvalitu a ¢Gistotu jeEmene

Tyto zcela pochopitelné pozadavky jsou
umocnény tim, Ze leto$ni instalaci deseti no-
vych cylindro-koénickych tanki, které zvy-
81 kvasnou kapacitu pivovaru pro vyrobu
piva Pilsner Urquell a budou soucasti tre-
ti varné soustavy plzenského lezaku, navy-
§i pivovar vyrobni kapacitu o téméf tfetinu.
Na 88 tisic hektolitri piva tydné a 3,5 mi-
lionu hektolitrii roéné. V Ceské republice
ma spolecnost Plzerisky Prazdroj a.s. tfi pi-
vovary a dvé sladovny. Sama si slad vyra-
bi a také sama spotfebovava. Plzeriska sla-
dovna vykupuje ro¢né pfiblizné 100 000
tun je¢mene jarniho, kapacita sladovny
v NosSovicich je 43 000 tun je¢mene jarniho.
Pro vyrobu piva v CR s Chranénym zemé-
pisnym oznacenfm (CHZO) ,Ceské pivo”

bylo v planu vykoupit ze sklizné 2018 odri-
dy je¢mene jarniho v téchto objemech: Bo-
jos (38 %), Laudis 550 (29 %), Malz (11 %),
Francin (12 %). Plzenisky Prazdroj nakupuje
téZ odridu Overture (10 %) a zkousky pro-
bihaji s odridou Manta.

Zradné nebezpedi

Ochrana skladovanych rostlinnych sub-
stratt z pohledu omezeni rizik pro kon-
zumenta nepatfi k casto frekventovanym
témattim, presto je z pohledu zemédél-
cl i zpracovatelti komodit velice diilezi-
ta. Rostlinné produkty skladuji obé skupi-
ny, avSak z rtiznych dtivodi. Zemédélci,
prvovyrobci, pokud maji vlastni sklado-
vé kapacity (podlahové sklady nebo sila)
casto cekaji na lepsi cenu jimi vypéstova-
né komodity. Zpracovatelé, nejcastéji kr-
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mivarské, potravinaiské a napojové firmy
skladuji komodity za tcelem plynulé vy-
roby krmiv a potravinafskych nebo napo-
jovych produkti. Obéma skupinam vsak
bez rozdilu musi jit o to, aby skladovali
zdravé suroviny, beze ztrat a hlavné bez
nebezpeci ohroZeni zdravi konzumen-
td. Zrddnym nebezpecim jsou skladistni
Sktidci. Tém zvlasté dobfe vyhovuje tep-
ly priibéh podzimu a zimy.

Skladistniho Sktidce lze definovat jako
hmyz, roztoce, hlodavce, ktefi se v rtiz-
ném mnozstvi a rliznymi zptsoby vysky-
tuji ve skladovanych rostlinnych a Zivo-
¢isnych produktech a potravinach. Skla-
dované produkty a potraviny jim posky-
tuji prostfedi, ve kterém mohou proZzit
cely sviij Zivot a mohou se zde vyvijet.
Soucasné jim poskytuji potravu i ochranu.

Prosttedi skladti komodit je velice po-
dobné prostfedi nasich domdcnosti, pro-
to neni divu, Ze se vyskytuji v obou mis-
tech. Samozfejmé Ze o né nestojime ani
ve skladech, ani ve vlastni domacnosti.
Bezpecné skladovani obili musi byt za-
loZeno na vysuSeni a zchlazeni usklad-
néné komodity. I ve zdanlivé prazdnych
podlahovych skladech nebo silech pfe-
ziva v rtznych skulindch mnoho druhti
skladisStnich skiidcti. Z hlediska napadent
nové naskladnéného obili patfi k tzv. pri-
marnim Sktidctim pilous cerny a pilous
ryzovy. Sekunddrnimi skidci jsou napii-
klad lesaci a roztoci. Hlodavci ve skladech
Skodi hlavné pfenosem patogend, alerge-
nt, coz je znamo jiz velice dlouho. Poten-
cial pfenosu je velice vysoky. Ve skladech
¢asto dochazi i k pfenosu plisni. Toto ne-
velice mobilni a navic kali do obili. Kro-
mé toho jejich ¢innosti dochazi k poskoze-
ni uskladnéného obili, krmiv a také oba-
I, coz ptlisobi problémy hlavné osivai-
skym firmdm. Vysypané pytle se pak sta-
vaji zdrojem potravy dalsim Skidctm.

Viclav Abraham, komoditni manaZer
spolecnosti Plzeiisky Prazdroj, a.s.

Existuje celd fada legislativnich, pre-
ventivnich i kontrolnich opatfeni, jejichz
cilem je eliminovat vyskyt skladi$tnich
sktidcti u producenta — zemédélce i zpra-
covatele v potravindiském a napojovém
primyslu.

Pozornost vénovat Gistoté skladu
I'kdyZ kazdoro¢né péstitelé jeémene jarni-
ho urceného pro sladovnické ucely znaji
pozadavky sladoven a pivovarti na para-
metry zrna, musi se technologii jeho pés-
tovani pfizptisobovat rozmartim pocasi.
Sladovnickd jakost je hodnocena pomoci
Ukazatele sladovnické jakosti, do které-
ho kromé extraktu a Kolbachova ¢isla pa-
tfi dalSich sedm technologickych znak.
BohuZzel ne vzdy si péstitelé uvédomuyji,
Ze sladovnu také zajima cistota dodané-
ho substratu.

Ta velice tizce souvisi s ¢istotou podla-
hovych skladti a sil. Jde hlavné o to, za-
branit pftomnosti skladistnich Skidct,

Plzensky Prazdroj, a.s. poZaduje kvalitu a éistotu jeCmene 47
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mysi apod. Sladek kazdého pivovaru,
stejné jako vycepni v restauraci vi o tom,
jak je dtileZzitd sanitace celého technolo-
gického nebo vycepniho zafizeni. O néco
podobného se musi u skladovaného zrna
postarat i jeho dodavatele. Podle vyja-
dfeni Vaclava Abrahama, komoditni-
ho manazera spolecnosti Plzensky Pra-
zdroj, a.s. je tfeba vénovat velkou pozor-
nost pfipravé skladi pred vlastni skliz-
ni, tj. jesté pfed naskladnénim jec¢me-
ne. Soustavnou pozornost vyzaduji ne-
jen vnitini skladovaci plochy, ale je po-
tfeba zkontrolovat cistotu i vnéjsich pro-
stor skladt, ventilace, skladovaci i skliz-
nové techniky apod. Odbér vzorkli zrna
pro laboratorni ii¢ely by mél respektovat
zasadu deseti vpichi na 100 tun zrna.
Nelze pripustit, aby dodavatel ve sku-
tecnosti dodal jinou Sarzi zrna, nez byla
vzorkovana a laboratorné ovéfena. Vé-

rohodnost vzorku (kvalita je srovnatelna
se skutecnosti) je podminéna spravnym
odbérem vzorku, idedlné jiZ pfi nasklad-
novani je¢mene z pole. I z toho diavo-
du je dtilezité spravné oznaceni kazdé-
ho odebraného vzorku (dodavatel, odra-
da, mnozstvi, oznaceni vzorku, subdo-
davatel). Soucasné se vzorkem musi byt
dodany i ,karty agrobiologické kontro-
ly” pro kontrolu nezavadnosti je¢mene
a identifikaci partie. Spole¢nost doporu-
Cuje zajistit v podlahovych skladech ale-
spont minimalni oddélitelnost partii. Pfi
naskladnovani do sil se doporucuje ode-
birat vzorky priibézné a je¢men ukladat
té7 oddélené dle kvality. Cim kvalitngj-
§1 je odbér vzorkt a uskladnéni je¢mene,
tim je dosazZeno presnéjsi shody labora-
tornich analyz vzorku a skutecnych do-
davek je¢mene jarniho.

Ing. Michal Vokial, CSc.

Plzensky Prazdroj, a.s. poptava ze sklizné 2019 tyto odrldy sladovnického je€mene:

BOJOS, LAUDIS 550, MALZ, FRANCIN,

OVERTURE, MANTA

Vaclav Abraham: tel.: +420 724 617 633,
e-mail: vaclav.abraham @asahibeer.cz

zavod Plzen

Jana Hythova: tel.: +420 377 062 924, +420 724 618 422,
e-mail: jana.hythova@ asahibeer.cz

zavod Nosovice

Viadimir Rada: tel.: +420 558 602 303, +420 724 618 351,
e-mail: vladimir.rada@ asahibeer.cz
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sl(e pivo zis

late\medalle na Hane

se Varm 125 let

Rok 2018 byl pro Pivovar v Litovli rokem plnym dulezitych
vyrodi. PFipominal si 125 let své existence, kromé toho

to také bylo 110 let, co se v Litovli vaFi pivo pod Kkotli parou
a rovnych 80 slavila i tamni varna, zafazena mezi sedmero
diva ¢eského pivovarnického svéta. Aby toho nebylo malo,
vedeni pivovaru si v zaFi z Prahy dovezlo pro pivovarniky
nejvyssi ocenéni. Hned dvé zlaté medaile a jednu stFibrnou

ze soutéZe Ceské pivo.

YY_ _Yev/s

Nejlispésnéjsi pivovar roku 2018

Slo o nejprestiznéj$i anonymni celostétni
soutéz, degustaci, kterou potrdda Cesky
svaz pivovartl a sladoven. Ocenéni se vy-
hlasuje u prileZitosti svatku sv. Vaclava,
kterého pivovarnikiim v roce 1357 pfidé-
lil Karel IV jako jejich patrona. ,,Stali jsme
vezli dvé zlatd a jedno stnbrne ocenéni,” pro-
zradil emeritni sladek Pivovaru Litovel
Miroslav Koutek. Prvni cenu ziskalo pivo
Moravan, které se v Litovli vari uz sedma-
tficet let a pravé Miroslav Koutek stél jako
slédek pf‘ed lety u jeho Zrodu Litoveléti

.....
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tegorii Cesky lezk a to s pivem Litovel
Prémium. Obé tato piva vitézi opakova-
né, naptiklad Moravan vitézstvi zopako-
val uz potfeti v fadé.

Ceny domaci i ze zahranici

Ceny ale sbiraji béhem celého roku a to ne-
jen v Cesku, ale i na mezinarodni scé-
né, jako je mistrovstvi svéta v Londyné
nebo Evropska pivni hvézda v Norimber-
ku. ,Jsou to krdsnd ocenéni, kterymi uz vice
nez cturtstoleti reprezentujeme Hanou, Lito-
vel i Ceskou republiku. Ocenéni nds i i pro-
to, Ze konkurence je obrovskd,” ekl absolvent
prazské stfedni pivovarnické skoly, kterd

Ceskoslovenskd pivovarsko - sladafskd roéenka 2019
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<« Varna, kterd letos slavi osmdesitileté vyroci, je

zatazend mezi sedm divil Ceské pivovarnictoi.
Autor foto: archiv Pivovar Litovel

si v roce 2018 pfipomnéla 150 let od zalo-
zeni. ,Kdyz jsem ji studoval, byli tam jedinecni
profesori, kteri ndm dali zdklad do celého Zivota,
mnozi z nds to vnimali velmi silné,” zavzpo-
minal litovelsky emeritni sladek.

V Litovli se 1ze pivovarnikem vyucit
V Litovli také maji obor vénujici se pivo-
varnictvi a sladovnictvi. A zajem o néjje uz
nékolik let. Pivovarnictvi a sladovnictvi se
bylo mozné v Litovli vyucit od roku 1943
az do roku 1974, kdy se pak vSechna uci-
listé i z Cech presouvala do Plzné. V Litovli
se pak po ctyficeti letech podafilo uciov-
sky obor Potravinaf — pivovarnik — sladov-
nik opét oteviit a dnes jej nabizi jako jedi-
ni v republice. Z4jem o néj je, mezi chlap-
ci nechybi ani dévcata. Uplatnéni s vyuc-

CESKE PIVO 2018

pon
Sttty lezak

Pivovary

nim listem najdou v pivovarech, sladov-

nach v minipivovarech nebo i jinych po-

travinarskych podnicich. , Ucné se snazime

vychovdvat k poctivé prdci a k tomu, Ze to nent

jen tuknout do chytrého telefonu, ale Ze se prd-
s

ce musi mnohdy udélat rucné,” fekl Miroslav
Koutek.

Varna jako jeden ze sedmero divi
ceského pivovarnictvi

Nejen samotny pivovar mél jubileum. Také
tamni varna, zarazena mezi sedmero diva
ceského pivovarnictvi, slavila. ,Je fo krds-
nd osmdesdtnice a nikdo by ji to nehddal. Je sy-
metricky uloZend v kardindlském mramoru, md
krdsné osvétleni a stdle je funkcni. Jeji predsili,
kde je takzvand parketka, jsme v roce 2017 re-
novovali a kdo se tam chce podivat, obuje pa-
puce, jako na zdmku,” popsal. Zaroven tam
navstévnici najdou i ¢ast historické expozi-
ce mistniho muzea, prostor varny je natolik
krasny, Ze se tam konaji koncerty klasické
hudby a nékdy i svatby.

Ocenéni v soutézi Ceské pivo 2018 prevzali slidek Petr Kostelecky (zleva), feditel pivovaru Lumir

Hynecek a emeritni sladek Miroslav Koutek

Litovelské pivo ziskalo zlaté medaile, na Hané se vari uz 125 let 67
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Pivovary

Ndvstévnici Pivovaru Litovel mohou poznat
tradicni zpiisob vyroby piva, ochutnat produkty
i zhlédnout unikdtni expozici z historie
pivovarnictol.

V muzeu pivovarnictvi Ize shlédnout
pivovarnické ndstroje nebo treba staré lahve.

Expozice muzea nabizi napiiklad i historické
soudky piva.

Muzeum je dilem dneSniho emeritniho slidka
Pivovaru Litovel Miroslava Koutka.

Kotelna i muzeum piva

slavilo vyroci

Kromé toho také uplynulo uz sto deset let
co se v litovelském pivovaru postavila ko-
telna a zacalo se pivo vafit parou a také
tricet let, kdy se poprvé oteviela tamni
muzedlni expozice detailné mapujici his-
torii litovelského piva. ,Sto let nasi repub-
liky je nddherné kulaté vyroci a nds pivovar je

Rok 2018 byl pro Miroslava Koutka v po-
hybu. Jednotliva vyrodi se ale litovelsti
pivovarnici snaZzi pravidelné pfipominat.
Pivovar je v dobré kondici a to i tim, Ze tady
jsou vynikajici lidé, ktefi tomuto oboru vénu-
ji cely Zivot a tési nds, Ze tady mdme taky do-
rost, ktery jednou Stafetu za nds prevezme.
Zrovna tak, jako jsme ji my pfebrali po na-
Sich ptedcich,” doplnil emeritni sladek Mi-
roslav Koutek.

Petra Pasova

68 Ceskoslovenskd pivovarsko - sladafskd roéenka 2019
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o celych dvacet pét let starsi. Vyvoj byl dra- <
maticky, museli jsme pfezit ndrodnostni boj
za Rakouska-Uherska, proni svétovou valku,
krizi t¥icatych let, druhou svétovou vdlku, po-
vdlecné sucho, rok 1948, ale pak také obdo-
bi po roce rok 1989, které bylo velmi sloZité,”
fekl Miroslav Koutek. , Loisky rok byl os- |
mickovy a napriklad v roce 1928 jsme popr-
vé prekrocili hranici 100 tisic hektolitrii vyro-
beného piva za rok. Ze slavnostniho shromaz-
deéni poslali pivovarnici pozdravny telegram
prezidentu Masarykovi a ministerskému pred-
sedovi Svehlovi,” piipomnél.
Pivovar je v dobré kondici
16.11.2018 11:33:59 —
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s pomoci pary, dnes

nez jedno stoletz ;
prlle21toste N

’ »setkav

sklizi prestizni ocenéni

Kdyz ho na Konci 19. stoleti postavili, patFil v tehdejsich
Ceskyjich zemich k nejmodernéjsim svého druhu. V pivovaru
v Zahlinicich u Hulina se varilo pivo ve varné na parni
pohon. V soucasné dobé uz to sice neplati, v rozlehlém
arealu pobliz Zelezniéni trati ale stale panuje Gily ruch.
Milovany napoj odsud od Gervna 2016 opét vyvazeji, jeho

kvalitu vyzdvihli i odbornici.

Zahlinicky pivovar vznikl pfesné v polo-
viné 90. let 19. stoleti a roku 1896 se v ném
postarali o prvni vystav piva. Na jeho va-
feni dohliZela skupina akcionaiti, mezi
nimiZ nechybéli ani hanacti rolnici. Pro-
to také podnik nesl pfidomky ,rolnicky”
a ,akciovy”.

O zaloZeni pivovaru se velkou mérou
zaslouzil poslanec Moravského zemské-
ho snému a ¢len rakousko-uherské Ris-

ské rady FrantiSek Skopalik. V Zahli-
nicich délal dlouhd léta starostu a pra-
vé u Siroké rolnické vrstvy obyvatelstva
podporoval vzdélavani a pouzivani mo-
dernich technologii.

Jednu takovou méli i v pivovaru. Var-
ny tu pohénéla péra, coz byla v Ceskych
zemich uplnd novinka. Parni ohfev ale
tradiéni zptisob vafeni piva neohrozil.
O kvalitné zahlinického zlatavého moku

78 Ceskoslovenskd pivovarsko - sladafskd roéenka 2019
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se presvédcil i slavny malif Mikolas
Ales.

KdyZ pro néj vytvoril reklamni plakat
s krojovanymi Handky, poslali mu clenové
pivovarské spravni rady jako podékovani
kromé finanéni odmény také soudek cers-
tvé uvafeného piva. Se vzkazem ,, Ku posou-
zeni proniho piva na Moraveé, vareného parou,
k jehoz reklamé jste sam znamenitym vykonem
nejhlavnéjsiho tikolu ptispél.”

Vedle pivovaru vybudovali v Zah-
linicich také sladovnu. Ta se od roku
1899 nezastavila, zatimco s vare-

nim piva se za prvni republiky pfe- ﬁtg

stalo. Rovnou na nékolik desetile-
ti — az do 26. ¢ervna roku 2016. To se v
—na den presné 120 let od historicky
prvniho vystavu — znalci pivovarské-
ho femesla vratili.

Kam? Do budov kolem vysokého
cihlového komina. Prostranstvi pod
nim se stalo bezesporu kultovnim mis-
tem. Lidé se na ném schazeli uz od za-
loZeni pivovaru. Nejprve to byli rolnic-
ti akcionafi pii svych schiizich, po nich
cvicici sokolové a hasici, na konci vélky
zase Sirokd vefejnost radujici se spolec-
né s vojaky Rudé armady.

Od roku 2011 se pod kominem pra-
videlné kond oblibeny hudebni festi-
val. Pfi ném tece proudem hned né-
kolik druhti nefiltrovanych a nepaste-
rovanych zahlinickych piv. Tvirdi je-
jich ndzvl se inspirovali historicky-
mi osobnostmi i handckym regionem.
Svétly lezék se jmenuje Hospodat, jak
se kdysi prezdivalo Frantisku Skopa-
likovi, polotmavy vidensky lezdk se
pro zménu nazyva Prochazka — podle
v Ceském prostiedi oblibené prezdiv-
ky pro cisafe FrantiSka Josefa I.

Dalsi z lezakti dostal pojmenova-
ni Handk, nejnovéjsim pivem je dese-
tistupniovy osvézujici Rolnik. Kromé
toho se u Hulina vari také Svatecni,

V Zdhlinicich varili pivo s pomoct pary, dnes sklizi prestizni ocenéni
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Pivovary

Velikonoéni a Vanoéni special. Ze jsou piva
ze Zahlinic opravu dobra, se potvrdilo na-
ptiklad v roce 2017, kdy dvé z nich ziskala
prestizni ocenéni Zlata pivni pecet. V kate-
gorii evropského lezaku odbornici vyzna-
menali jedendctistupriového Prochazku,
mezi polotmavymi specidly z minipivova-
ru kraloval tfinactistupriovy Svatecni spe-
cial. Prochdzka navic Zlatou pivni pecet le-
tos obhdjil, coz znamena velky tspéch.
Petr Komarek
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Reklamnt plakdt, ktery pro Zihlinicky pivovar
vytvoril znamy malii Mikolas Ales. Olejem ho
vymaloval Vojtéch Bartonék.
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Ales Dockal .
i 1000... piu_o

*  sudovych piv za 13 let
proteklo Sesti kohouty.

V poradi 1000. sudové pivo od otevieni Kkarlinského
Pivovarského klubu se dostalo na ¢ep v iinoru 2018. Asi malo
kdo z nas si dokdZe predstavit Snaru cca 4000 sudu piva
v jedné Fadé - od kazdého druhu z onoho tisice se zde
vyGepovaly v praméru 4 sudy. A to nepocitame jedinou stalici
v nabidce, jiZz se zde vycepuje i 60 sudu za mésic. V kazdém
pripadé se jednd o uUctyhodny pocet, u jehoZ mysSlenky
od pocatku stoji vedouci restaurace a pivotéky Pivovarsky klub
Ales DocKal. Tisici sudové pivo predstavené hostiim restaurace
Pivovarsky Klub neni pouze dikazem odvahy a trpélivosti
Jjejtho vedouciho pana Alese Dockala néco takového realizovat,
ale soucasné také dokladem stale narustajiciho poctu hlavné
minipivovaru a jejich specifické produkce.

90 Ceskoslovenskd pivovarsko - sladafskd roéenka 2019
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Kdy a proc vas napadlo mit v podniku vi-
cekohoutovy vycepni pult?

Existence vicekohoutového vycepniho pul-
tu mne napadlajiz podstatné dfive, respek-
tive pfed vznikem této restaurace. V tom-
to pfipadé je dobfe patrna ndvaznost na re-
stauraci Pivovarsky ddm, kde je osm ko-
houtti a pouze s pivy uvafenymi na misté
ve vlastnim minipivovaru. Miij zdmér byl
trochu modifikovan. V Karliné mi §lo hlav-
né o prezentaci pivovarti odevsad. Rozhodl
jsem se pro Sest kohoutti, ale od samého za-
catku jsem védél, ze s vyjimkou jednoho
(vlajkového piva) se nabidka na ostatnich
pipach bude ménit. Neslo jenom o pestrost
znacek. Samoziejmé neni problém mit ved-
le sebe Sest svétlych ceskych lezaki. Ale
vzdy mi $lo o to, aby byla v nabidce co nej-
vétsi pestrost v pivnich stylech.

Sest kohoutii a Sest piv v Pivovarském klubu

Bylo vase rozhodnoti o poctu kohout li-
mitovano kapacitou sklepa?

Pocet kohoutti byl limitovan nejen kapa-
citou sklepa, ale také jinymi zvlastnost-
mi, jako byly moznosti priichodt rozvo-
dti zdmi zdejstho domu. Sest kohoutt je
optimalni feSeni pro dané moZnosti.

Pivni bary, restaurace

Preferujete mensi nebo vétsi sudy?
Minimalni odbér jednoho druhu piva ¢ini
200 litrti. Z hlediska praktického jsou pro
mne idedlni padesatky. Ale samoziejmé
mimorfddna piva, jako jsou naptiklad bel-
gické specidly, ty jsou k dispozici v pat-
nactilitrovych sudech.

Jakymi Kritérii se Fidite pfi vybéru piv-
nich druht nebo pivovaru?

Opét se k tomu vracime. Prvnim kritériem
je pokud moZno co nejvétsi pestrost piv-
nich styld. Zadruhé se snazim se k tspés-
nym piviim po urcitém casovém odstupu
opét vratit. Ta nejpopuldrnéjsi piva se zde
objevi maximalné tfikrat do roka.

Kolik piv se prezentovalo opakované?
Samoziejmé peclivé eviduji noveé predsta-
vena piva. Kolik bylo téch, ke kterym jsme
se vratili, nedokazi pfesné spocitat.

Vybér piv je vasi odpovédnosti nebo
date na prani a doporuceni zakazniku?
Rozhodovéni o pivu probiha pouze u nés.
Ne, Ze bych nikdy nedal na néjaké dopo-
ruceni hosta, zvlasté takového, o kterém
vim, Ze se v pivnim svété vyzna, ale v za-
sadé se ten rozhodovaci proces odehrava
zde.

Brevnovsky Benedict 12° je stalici a vlaj-
kovou lodi od pocatku?

Od pocatku urcité ne, protoze Bievnov-
sky klasterni pivovar v dobé naseho pl-
ného provozu jesté neexistoval. Zacina-
li jsme se Stépanem uvatenym v Pivovar-
ském domé. Ale zcela logicky, jakmile za-
hajil provoz Bfevnovsky klasterni pivo-
var, tak jsme od Stépéna ptesli na Bfev-
novského Benedicta 12°.

Kolik pivovaru se zde vystFidalo?
To by se sice dalo spocitat, ale dalo by
mi to hodné préce. Jsou pivovary, které

1000 ruznych sudovych piv za 13 let proteklo Sesti kohouty. 91
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Pivni bary, restaurace

Klubovy vecer v Pivovarském klubu

se opakuji, pfitom jsem ale od nich ¢epo-
val vétsi pocet raznych piv. I to eviduji.
Ale opét opakuji. Nejde mi o znacky, pre-
feruji svébytnd piva.To je informace, kte-
rd mne zajima predevsim. SpiSe nez po-
et pivovart.

Jaka je frekvence obmény sudovych piv?
To se d& snadno spoditat. Cisté matema-
ticky pramér nam fika, Ze nové pivo se
v této restauraci od samého zacatku obje-
vikazdy i méné nez paty den. Z téch 1 000
piv pravdépodobné tu proteklo sto az dvé
sté zahranicnich piv.

Které pivo se vypilo nejrychleji?

Toto je obtizné hodnotitelné kritérium,
protoze od raznych piv byla k dispozi-
ci riznd mnozstvi. Obecné plati, Ze co
do objemu se priibéZné nejvice prodava
Bfevnovsky Benedict 12°. Obcas a nékdy

po dlouhou dobu, je to v sortimentu na-
bizenych Sesti piv jediny svétly cesky le-
zak plzenského typu.

KazZdy tyden vybérem piv dbate o vyva-
Zeny sortiment?
Ano. Dbame o pestrost styli, a zaroven,
aby jejich nabidka byla vyvaZend, aby
byla zastoupena jak svrchné, tak i spod-
né kvasSend piva. Mdme jesté jednu , sta-
lici — nestalici”.

Na jedné pipé€ je vzdy zastoupené né-
jaké pSeni¢né pivo. V zadném piipadé se
stalici nerozumi neprodejné pivo.

Prizpuisobujete nabidce piv také jidelni-
éek nebo je to obracené?

Samoziejmé, Ze to by byl idedlni stav. Je
tfeba si uvédomit, Ze my se nesnazime
prosazovat zazitkovou ( fine-dining) re-
stauraci. U nas je jidelni listek v podstaté
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staly, doplnény o poledni nabidky v pra-
covni dny pro poledni hosty, kde se pes-
trost jidel pfedpokldda. Na druhou stra-
nu s pivem hodné vafime. Na jidelnim
listku je mnoho poloZek, kde se pivo po-
uziva. A to nejen symbolicky, ale oprav-
du a hodné. Kromé jiného také nabizi-
me gastronomicky zaZzitek pod ndzvem
,Pivo v pohdru i na talifi”, kde zdkazni-
ktim nabizime devitichodové degustacni
menu. V ném jsou vSechna jidla pfipra-
vena s pivem a ke kazdému chodu nabi-
zime vybrany druh nejvhodnéjsiho piva.

Stale probihajici obména piv
musi byt naroénd i na sanita-
ci. Jaka je jeji praxe?

Sanitaci mdme smluvné za-
jiSténou servisni firmou, kte-
rd tak ¢ini bez naseho shané-
ni a kterd dochdzi pravidelné.
Samoziejmé po vytoceni kaz-
dého piva provadime diiklad-
ny proplach potrubi ¢istou vo-
dou. Po lezéku to neni takovy
problém jako naptiklad po ka-
vovém pivu. Diikladné pro-
plachovani se provéadi i mezi
sanitacemi.

Existuji zakaznici, ktefi se pra-
videlné zajimaji o novinky?
Ano, existuji. Je to zcela béz-
né, i kdyz frekvence dotazii
na momentdlni nabidku piv
se sniZuje umérné nartsta-
jicim znalostem hledani in-
formaci na internetu. Dlouha
léta bylo bézné, Ze denné jsme
odpovidali na fadu telefonic-
kych dotazt zakazniki, kte-
fi volali a ptali se na aktudlni
stav na cepu. Dnes tyto in-
formace uvadime na nasem
webu.

Navstivte nas e-shop pro milovniky piva,

200+ svrchné i spodné kvasenych piv z tuzemska i dovozu
100+ sbératelskych predmétii

120+ druhu surovin a pomiicek pro doméci vafeni piva

Pivni bary, restaurace

Jubilejnim tisicim sudovym pivem byl
,,Karlin PSC 18,6000, Jak a kde byl ten-
to mimoradny mok uvaren?
Nejdfive musim sdélit, jak k tomu viibec
doslo. Dfive jsme obcas nabizeli pivo, kte-
ré bylo uvareno specidlné pro zdejsi re-
stauraci. VZdy bylo v ndzvu inspirované
nasi adresou. Bylo to oblibené pivo ,Kii-
zikova 170”. Pfemyslel jsem a chtél jsem
mit opét pivo inspirované nasi adresou.
V minipivovaru Pivovarsky dim jsem
proto jako jubilejni pivo objednal special-
ni varku 10 hl piva s ndzvem ,Karlin PSC
18,6000". Je to opravdu — bez té desetinné
garky — nase PSC.

Ing. Michal Vokial, CSc.

Restaurace Pivovarsky klub

sbératele a homebrewery!

Pivovarsky klub - Krizikova 17° - 186 00 Praha 8 - Karlin

www.pivovarskyklub.com
www.homebrewshop.cz

Tel.: (+420) 222 315 777, e-mail: restaurace@pivovarskyklub.com

A=

1000 ruznych sudovych piv za 13 let proteklo Sesti kohouty. 93
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varna je v Protiviné

Pravdépodobné nejstarsi pivovarnickou varnu v Ceské
republice pouziva protivinsky Platan. Varna vznikla pred

90 lety a pivovar neustale udrzuje jeji chod pomoci puivodni
technologie. Platan nyni pripravuje 200 hektolitra specialniho
lezaku, Kktery zacal zrat 12. dubna - tedy presné v den, kdy

varna slavi 902. vyroci své existence. Novinafim to Fekl
sladek Platanu Michal VoldFich.

Zachovdvime technologii a plivodni rdz varny.
Modernizace sice také pokracuje, ale provddime
ji tak, aby to bylo Setrné a nijak jsme nenarusova-
li interiér a technologii takovou, jakou jsme zdé-
dili,” uvedl.

Varnu zhotovil v roce 1928 podnik Ces-
komoravska Kolben — danék. Pivovar v té
dobé patfil hlubocké vétvi Slechtického
rodu Schwarzenbergti. ,Niklady na vystav-
bu varny a potizent technologie cinily deset mili-
onii korun, coz byly na tu dobu neuvéritelné pe-
nize,” fekl Voldrich.

Dodal, Ze z provozniho hlediska by bylo
jednodussi varnu modernizovat. Napftiklad
shanéni soucastek do ptivodniho provozu
je podle ngj slozité. , Remesla, kterd se vijrobé
téchto véci vénovala, dnes uz neexistuji,” uvedl.

Pivovar Platan, ktery existuje 420 let, neni
vyjimecny pouze svou varnou. Specifickym

Nejstarsi varna je v Protiviné

systémem kontroluje kvalitu vody, k cemuZz
vyuziva raky. Na projektu se podili Fakul-
ta rybarstvi a ochrany vod Jihoceské uni-
verzity. , Pokud se zhorsi kvalita vody, rakiim
se zrychli tepovd frekvence a zmeéni své chovd-
ni. Vzhledem k tomu, Ze je monitorujeme, béhem
chwile vime, Ze se néco déje,” tekl.

Pivovar Protivin vyrobi rocné vice nez 230
tisic hektolitrii piva. Firma uvadji, Ze nejslav-
néjsi obdobi zazil na prelomu 19. a 20. stole-
ti: v roce 1902 vyrobil pivovar 147 745 hekto-
litri, pivo vyvazel i do zdmofi, pivovar mél
tehdy vlastni sklady v Praze, Vidni, Testu,
Zahtebu, Berliné i New Yorku. V roce 1948
byl pivovar znarodnén, v cervnu 2000 ho
prodala spolecnost Jihoceské pivovary més-
tu Protivin. Od roku 2008 patfi do skupiny
Pivovary Lobkowicz Group.

—red —
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ceske odrudy chmele

Zacatky Slechténi byly postaveny na prostém vybéru

z populaci planych chmeldq, které byly jako prvni vyuZivany
Kk vaFeni piva. Na zakladé hodnoceni kvality uvareného
piva z téchto chmell byly postupné vybirany nejlepsi
plané chmele v ramci jednotlivych lokalit. Mista, kde rostly
kvalitni chmele, se poté dédila z generace na generaci.

Postupné se tyto chmele vysazovaly
do zahrad. Od zahéjeni vétsi vyroby piva
v klasterech, pozdéji i ve vznikajicich pi-
vovarech, se pravé tyto chmele zacaly vy-
uzivat pro mnozeni a ndsledné vysad-
by do chmelnic, tzv. ty¢ovek. Timto zpi-
sobem vznikaly ptvodni krajové odri-
dy, napi. Zatecky, ustécky, dubsky, hieb-
¢i chmel atd. Pravé kvalita piva vafené-
ho z téchto krajovych odrtid prokdza-
la, Ze nejlepsi chmele pro vafeni piva po-
chazeji ze zatecké oblasti. Zakladatelem
Slechténi chmele pomoci klonové selek-
ce v ptivodnich krajovych porostech Za-
teckého poloraného Cerveniaku (ZPC) byl
doc. Karel Osvald. Klonovou selekci se za-
byval od roku 1927. Z jeho dlouholetého
asili ziskalo ceské chmelatstvi tfi klony,
které byly pojmenovany po tomto Slech-

titeli. Vysledkem jeho prace je Osvaldiiv
klon 114, klony 31 a 72 si vybrali tehdej-
81 pfedni péstitelé sami. Klony byly uzna-
ny v roce 1946 a pro péstovani povoleny
v roce 1952. V soucasné dobé zaujimaji
stale 90 % z celkové plochy péstovaného
chmele v CR.

Ceska republika je pravdépodobné je-
dind na svété, kterd rozdé€luje odridy
chmele dle postupu jejich tvorby na Za-
tecky chmel (ptvod ziskan klonovou se-
lekci) a hybridni odridy (ziskané kiize-
nim). I pfes okolnost, Ze u nas byly pés-
tovany prvni hybridni odridy az v 90. le-
tech, je pozoruhodné, Ze prvni kiiZeni
chmele ve svété bylo uskute¢néno v Ra-
kovniku v roce 1893 J. TomeSem, ovSem
kiiZeni bylo provadéno pouze pro studij-
ni tcely. Témér 50 let se kiiZzeni nevyuZzi-
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valo, uvadélo se jako dalsi moznost pro
Slechténi chmele. V padesatych letech je
kiizeni chmele zafazeno do Slechtitelské-
ho programu v Ceskoslovensku. Z di-
vodu nizké preference hybridnich odrid
byly prvni hybridni odrady VUCH 70
(Bor) a VUCH 71 (Sladek) registrovany az
v roce 1987. V poloviné 90. let doslo v ces-
kém chmelafstvi k vyznamnému pielo-
mu. V této dobé se Slechténi chmele za-
méfuje pouze na metodu kifiZeni a klono-
va selekce tak byla ukoncena. Predstavite-
1é ¢eského chmelafstvi prosadili novy za-
kon o chmelu, ktery zrusil omezeni odri-
dové skladby chmele vyhradné na ZPC.
Ostatni chmelafské zemé vyuzivaly pés-
tovani hybridnich odrtid oproti ¢eskému
chmelafstvi jiz nékolik desitek let. K vol-
nému péstovani (pod pravni ochranou)
byly odridy Bor a Sladek povoleny v roce
1994. V roce 1996 byla registrovana nova
odriida Premiant. Od roku 2001 do roku
2010 bylo registrovano 6 odrtid chmele
(Harmonie, Rubin, Vital, Bohemie, Saaz
Late a Kazbek).

Po tomto obdobi byly zahajeny 3 Slech-
titelské sméry a Slechténi aromatickych
chmelt, hoikych chmelti a chmeli za-
krslého typu na nizké konstrukce. V roce
2017 registroval Chmelafsky institut s.r.0.
Zatec ¢tyfi nové odriidy chmele. Z dosud
pfihlaSenych 10 perspektivnich hofkych
genotypti byly vybrdny 2 genotypy pro
registraci. Tyto hotké odriidy pro vysoké
konstrukce registrovany pod nazvy Boo-
merang a Gaia. Z 12 perspektivnich geno-
typt pro nizké konstrukce byly zatim vy-
brany pro registraci dva. Tim v roce 2017
doslo k registraci prvnich ceskych od-
rtid chmele pro nizké konstrukce. Jedna
se 0 odridy pod ndzvy Country a Jazz.
V soucasné dobé jsou vysazeny do pro-
voznich podminek a pfipravuje se zdklad-
ni mnozitelsky material.

Nové registrované ¢eské odrudy chmele

BOOMERANG

Pavod: Boomerang byl ziskan vybérem
z hybridniho potomstva nékolikandsob-
ného prokiiZzeni odriid Agnus, Magnum
a Premiant a rozpracovaného Slechtitelské-
ho materidlu, ktery ma v ptivodu odrady
Zatecky polorany Cervenak, Sladek, Nor-
thern Brewer a Fuggle. Nazev odridy je
dan specifickou vini chmelovych hlavek,
ktera se pfijemné vrati do pfijemné viné
piva.

Registrace: 2017

Rostlina: Rostlina ma stfedné mohutny
vzrust, valcovitého az vietenovitého tvaru.
Barva révy je zelend, sila 9-13 mm. Plodo-
nosné pazochy jsou stfedné dlouhé, stred-
né vysoko nasazené.

Agrotechnické aspekty: Boomerang je
polorana odriida, vegetacni doba je dlou-
hé& 128-133 dni. Rez chmele je pozdni, pro-
vadi se v prvni dekddé dubna. Pocet vy-
honti vyriistajicich z podzemni ¢asti rost-
liny je nizky (10 — 15), na zacatku vegetace
je faze dlouzivého rlistu intenzivni. Rost-
lina ma zvysené ndroky na hnojeni dusi-
kem a na dostatek vody v priibéhu vegeta-
ce. Sklizen je moZno provadét v del$im ca-
sovém obdobi, pfi mechanizované sklizni
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vykazuje velmi dobrou cesatelnost.
Vymnos: 1,6 —2,1 tha'

Aroma: Aroma hldvek ma vysokou inten-
zitu, je kofenité.

Charakter chmelového aroma: Je cha-
rakteristickd vys$$im podilem kofenité
vliné a niz§im podilem chmelové, citruso-
vé a ovocné vineé.

Hlavka: Chmelové hlavky jsou vejcité,
v apikalni ¢asti Spicaté, nasazeni je fidké az
stfedné husté. Priimérna hmotnost 100 hla-
vek je v rozmezi 18,5-24 g. Vieténko je pra-
videlné, dlouhé 15-18 mm. Pro Boomerang
je typicka vysoka téZzkost.
Skladovatelnost: dobra

Pivovarské pouziti: Boomerang je horka
odrtida, ,,dual purpose”, pro prvni a dru-
hé chmeleni. TéZ je vhodna pro specidlni
piva a studené chmeleni.

Chmel - Chmelafsky Institut Zatec

GAIA

Odolnost k chorobam
Peronospora Padli . . L, .
et dhmeltevé Puvod: Gaia byla ziskdna vybérem
Primérni o 1 ) z hybridniho potomstva po odrtidé Ag-
Snttalkas stredni tolerantni nus a samdi rostliny po anglické odradé
Sekundérni edni i tolerantni Yeoman a Slechtitelského materidlu pro-
infekce strednt vermitolerantt - yizeného deskych a zahranicnich od-
) 5 riid). Odrtida byla pojmenovana po fec-
Chmelové pryskyfice ké bohyni Zemé Gaia, protoze se jedna
celkoveé pryskyfice (% hm.) 24-30 o mohutnou a vynosnou rostlinu.
alfa kyseliny (% hm.) 10 - 14 Registrace: 2017
beta kyseliny (% hm.) 5-10 Rostlina: Rostlina ma stfedné mohut-
L ny vzrust, kyjovitého tvaru. Barva révy
omér 1,5-23 . L ;
P P . je zelena, sila 10-15mm. Plodonosné
kohumulon (% rel.) 27-32 pazochy jsou dlouhé az velmi dlouhé,
kolupulon (% rel.) 47-50 stfedné vysoko nasazené.
Agrotechnické aspekty: Gaia je polo-
Chmelové silice 8 , o K P (\,y aa ] € polo
- pozdni odrtida, vegetacni doba je dlou-
obsah silic (g/100g) 15-30 ha 132-138 dni. Rez chmele je pozdni,
myrcen (% rel.) 30-53 provadi se v prvni dekddé dubna. Pocet
B-karyofylen (% rel.) 7-11 vyhonti vyriistajicich z podzemni ¢as-
B-farnesen (% rel.) 04-1,0 ti rostliny je stfedni (15 — 25), na zacat-
ku vegetace je faze dlouzivého rtstu in-
a-humulen (% rel.) 14-17 .o, . , (v sz
tenzivni. Rostlina ma zvySené naroky
3 o,
e (onE) 1-2 na hnojeni dusikem a na dostatek vody
140 Ceskoslovenskd pivovarsko - sladafskd roéenka 2019
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Chmel - Chmelarsky Institut Zatec

v pritbéhu vegetace. Sklizenl je mozZno
provadét v delsim casovém obdobi, pfi
mechanizované sklizni vykazuje velmi
dobrou cesatelnost.

Vynos: 1,8 — 2,8 tha™

Aroma: Aroma hldvek md vysokou in-
tenzitu, je chmelové az kofenité.
Charakter chmelového aroma: Je
charakteristické chmelové nizkym podi-
lem ovocné, citrusové a korenité.
Hlavka: Chmelové hlavky jsou vejcité,
v apikdlni ¢asti Spicaté, nasazenti je fid-
ké az stfedné husté. Primérnd hmotnost
100 hlavek je v rozmezi 18,5-24 g. Vie-
ténko je pravidelné, dlouhé 15-18 mm.
Skladovatelnost: dobra

Pivovarské pouziti: Gaia je hotkd od-
riida, ,, dual purpose”, pro prvni a dru-
hé chmeleni.

Odolnost k chorobam
e
chmelova chmelové
i;rfi;rll(a‘;zni stfedni tolerantni
i?fl; irclgémi stredni velmi tolerantni
Chmelové pryskyfice
celkové pryskyfice (% hm.) 26-33
alfa kyseliny (% hm.) 12-15
beta kyseliny (% hm.) 5-10
pomeér o/ 13-2,7
kohumulon (% rel.) 20-29
kolupulon (% rel.) 40-48

Chmelové silice

obsah silic (g/100g) 1,5-2,5
myrcen (% rel.) 2381-137
{B-karyofylen (% rel.) 9-12
{-farnesen (% rel.) 5-7
a-humulen (% rel.) 2-4
a+pB-selinen (% rel.) 25-27

Nové registrované ¢eské odrudy chmele

ESKOSLOVENSKA PIVOVARSKO — SLADA SKA RO ENKA 201 97magazin@ 141

COUNTRY

Pavod: Prvni ceska odrtida pro nizkou
konstrukci. Odrtida Country byla ziskdna
vybérem z hybridniho potomstva nékoli-
kandsobného prokfiZeni anglického a ev-
ropského Slechtitelského materidlu. Na-
zev odridy je dan charakterem vi{iné, kte-
rd je slabsi travovita, bylinna a chmelova.
Registrace: 2017

Rostlina: Rostlina ma mohutny vzriist,
valcovitého az vietenovitého tvaru. Barva
révy je zelenocervena, sila 7-10 mm. Plo-
donosné pazochy jsou kratké az stfedné
dlouhé, velmi nizko nasazené.
Agrotechnické aspekty: Country je
pozdni odriida, vegetacni doba je dlou-
ha 130-140 dni. Pocet vyhontl vyrista-
jicich z podzemni ¢asti rostliny je stfed-
ni (15 - 25). Vyhony maji sttedni az dob-
rou ,samozavadéjici” schopnost. Sklizen
je mozno provadét v del$im ¢asovém ob-
dobi, pfi mechanizované sklizni vykazuje
velmi dobrou Cesatelnost.
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Vynos: 1,0 - 1,4 tha

Aroma: Aroma hlavek ma nizkou inten-
zitu.

Charakter chmelového aroma: Je cha-
rakteristickd vyssim podilem travovité,
bylinné viné a niz$im podilem chmelo-
vé vineé.

Hlavka: Chmelové hlavky jsou vejcité,
v apikdlni ¢asti mirné rozeviené, nasaze-
ni je velmi husté. Primérnd hmotnost 100
hlavek je v rozmezi 13-19 g. Vieténko je
pravidelné, dlouhé 10-15 mm.
Skladovatelnost: dobra

Pivovarské pouziti: Country je aroma-
tickd odrtida, pro druhé a tfeti chmele-
ni. Vhodnd pro spodné i svrchné kvase-
na piva.

Odolnost k chorobam
R
chmelova chmelové

%;rfi;rll(izni stredni tolerantni
is:fke iﬂgémi stfedni velmi tolerantni
Chmelové pryskyfice

celkové pryskytice (% hm.) 13-20
alfa kyseliny (% hm.) 3-5
beta kyseliny (% hm.) 1)5=25
pomeér o/ 1,5-24
kohumulon (% rel.) 22-30
kolupulon (% rel.) 35 - 50

Chmelové silice

Chmel - Chmelafsky Institut Zatec

JAZZ

Pavod: Prvni ceska odrtida pro nizkou
konstrukci. Odriida Jazz byla ziskdna vy-
bérem z hybridniho potomstva nékolika-
nasobného prokfizeni anglického a ev-
ropského Slechtitelského materidlu. Na-
zev odridy je dan charakterem viiné, kte-
rd je sloZzend mnoha tonti ving, tak jako
jazz charakterizuje mnoho téntt hudby.
Registrace: 2017

Rostlina: Rostlina ma mohutny vzrist,
kyjovitého tvaru. Barva révy je cervena
az fialovocervena, sila 7-12 mm. Plodo-
nosné pazochy jsou stfedni az dlouhé,
nizko nasazené.

Agrotechnické aspekty: Jazz je pozd-
ni odrtida, vegetacni doba je dlouha

obsah silic (/100g) 02-05 130-140 dni. Pocet vyhonu vyrustaji-
myrcen (% rel.) 10-30 cich z podzemni ¢&sti rostliny je stied-
B-karyofylen (% rel.) 3-8 ni (15 - 25). Vyhony maji stfedni ,,samo-
B-farnesen (% rel.) 2.9 zavadéjici” schopnost. Sklizeni je mozno
ahumulen (% rel.) 2.8 provade't v deI’51m casovém ob(.:Iobl, pfi
mechanizované sklizni vykazuje velmi
atf3-selinen (% rel.) 20-45 M
dobrou Cesatelnost.
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Chmel - Chmelarsky Institut Zatec

Vynos: 1,1 - 1,6 tha

Aroma: Aroma hldvek ma stfedni inten-
zitu.

Charakter chmelového aroma: Je cha-
rakteristickd vy$sim podilem smési kofe-
nité, drevité, citrusové, bylinné a chmelo-
vé viné.

Hlavka: Chmelové hlavky jsou podlouh-
1é, v apikalni ¢asti rozeviené, nasazeni je
husté. Primérnd hmotnost 100 hlavek je
v rozmezi 15-21g. Vieténko je pravidel-
né, dlouhé 12-18 mm.

Skladovatelnost: dobra

Pivovarské pouziti: Jazz je aromaticka
odrida, pro druhé a tfeti chmeleni. Vhod-
nad pro spodné i svrchné kvasend piva.
Téz je vhodna pro specidlni piva a stude-
né chmeleni.

V roce 2018 se ukoncuji registra¢ni zkous-
ky aromatickych chmelti, z kterych jsou
velmi perspektivni genotypy 4801, 4975
a 5045. Soucasné probihaji i pivovarské
testy, aby nové registrované odrtidy moh-
ly byt pouZivané pro oznaleni ,Ceské
pivo”. Na zavér je nutné uvést, Ze v roce
2019 by mohly byt registrované dalsi ces-
ké odrtdy se specifickou viini. Tyto od-
ridy budou velmi vhodné pro specidlni
piva typu ALE, IPA, APA atd. Jejich aro-
ma ma velmi variabilni charakter ovocné,
citrusové, korenité nebo kvétinové viuné.
Slechténi chmele je dlouhodoby proces,
proto registrace odrid je velmi ndroc-
na. Od kfiZeni po registraci nové odrtady
chmele je to az 15 let.

Podékovani
Tento pfispévek byl zpracovan v ram-

Odolnost k chorobam ci Koncepce rozvoje MZe-RO1318 a pol-
Peronospora Padli ni kolekce GZ chmele (Narodni pro-
- gram konzervace a vyuzivani genetickych @
Pindmt zdrojti rostlin a agrobiodiversity MZe ¢.:
il stiedni tolerantn 51834/2017-MZE-17253/6.2.1).
Sekundarni , ) , Vladimir Nesvadba
infekce stredni velmi tolerantn Chmelafskyj institut Zatec
Chmelové pryskyfice
celkové pryskyftice (% hm.) 15-24
alfa kyseliny (% hm.) 3-7
beta kyseliny (% hm.) 2-4
pomeér o/p 15-27
kohumulon (% rel.) 22-35
kolupulon (% rel.) 40 - 60
Chmelové silice
obsah silic (g/100g) 04-1,5
myrcen (% rel.) 20 - 40
p-karyofylen (% rel.) 6-10
{B-farnesen (% rel.) 04-30
o-humulen (% rel.) 4-25
atP-selinen (% rel.) 10 - 25
Nové registrované ¢eské odridy chmele 143
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¢oho sa ini vzdali

»Nechceli sme sa vybrat tradiénou cestou pestovania
troch Ci Styroch plodin. Prdve preto ich v suéasnosti
pestujeme okolo 20 druhov,“ otvara rozhovor predseda PD
Cachtice, Ing. Jozef Carada. Medzi klasickymi plodinami

.

tu pestovanymi rezonuju i rastliny ako chmel, vini¢, hrach

¢i cukrova kukurica. Ked'Ze témou tejto novej rubriky sa
Specialne plodiny, bolo ve'mi narocné vybrat iba jednu. Preto
sme sa v rozhovore s predsedom PD Cachtice porozpravali

o Uskaliach, ale aj prijemnych chvilach, ktoré so sebou
prindsSa pestovanie niektorych z nich.

Nachddzame sa na podniku, ktory sa
svojim portféliom mézZe spokojne po-
chvilit, ¢o sa réznorodosti i mnozZstva
tyka. Nachidzaju sa v nom i plodiny,
ktoré nie je bezné vidat v slovenskych
podnikoch. O ktoré ide?

Sme druzstvo, ktoré sa pocas svojej exis-
tencie vzdalo iba chovu o$ipanych a pri-
druzenych vyrob. VSetko ostatné tu zo-
stalo povodné a s tym i portfélio pesto-
vanych plodin. Nie sme klasicki v tom,
Ze pestujeme toho o ¢osi viac, ako vac-
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Sina slovenskych druzstiev. V stcas-
nosti je rentabilné a moderné pestovat
3-4 plodiny v rozmedzi kukurice, rep-
ky ¢i obilnin. My pestujeme do 20 dru-
hov, od klasickych ako st pSenica, jac-
men, kukurica, repka olejka, slne¢nica,
repa cukrovd, cez menej tradicné ako
hrach, chmel ¢i kukurica na priamy kon-
zum. Z ovocindrskej vyroby mame jab-
lone, broskyne, marhule, hrusky a vinic.
Nechcem to zlahc¢ovat, ale okrem zemia-
kov tu néjdete takmer vsetko.

Chmel je rastlina, ktord zo sloven-
skych p6d pomaly ale isto mizne. V si-
Casnosti zostalo uZ iba zopar pestova-
telov, ktori sa pestovaniu chmelu ve-
nuji. Co vis drZi pri pestovani tejto
plodiny a preco chmel zo Slovenska
vymizol?

Z tridsiatich pestovatelov zostali na Slo-
vensku Styria, a tak z priblizne 1 300
hektarov zostalo 124. Presne na takej
vymere sa aktudlne chmel na Sloven-
sku pestuje. Je mi z toho trosku smut-
no, ale vSetko stvisi s ekonomickou si-
tudciou v podnikoch. Za socializmu stal
chmel okolo 100 tisic korun/t, nasled-
ne Sla jeho cena prudko nahor a potom
prudko nadol. Mnohé podniky sa preto
zl'akli a chmel vyradili zo svojej ¢innos-
ti. A preco? PretoZe chmel vyzaduje ob-
rovské mnozstvo rucnej prace na zaciat-
ku i na konci sezdény a zial, v sticasnos-
ti sim nedokaze navratif investované fi-
nanéné prostriedky. My chmel eSte stale
pestujeme, ale prizndm sa, Ze ste ma za-
stihli v obdobi, kedy zvaZujeme, ¢i s nim
pokracovat.

Je to otazka uz tej spominanej renta-
bility? Je problémom dopyt alebo jeho
nepriazniva cena?

Paradoxné je, Ze definitivne rozhodu-
jacim nie je ani jeden z tychto faktorov.

Robime to, ¢oho sa ini vzdali

Péstitelé chmele a chmelnice

Chmel je plodina, ktora sa da exporto-
vat a po nasich odrodach Zatecky &er-
vendk skory a Premiant je stale dopyt.
Cena je takisto vskutku priaznivo na-
klonend, nakolko, ako som spomenul,
chmel pestuju 4 podniky v ramci celé-
ho Slovenska. Obrovskym problémom
su pracovna sila a zastarana technolo-
gia, s ktorou disponujeme a ktorej obno-
va je uz viac nez ziaduca.

Konstrukcie, ktoré st uz prestarnu-
té vyzaduju investiciu, na ktorua si pre-
dajom chmelu nedokdzeme zarobit. Ke-
dysi stél jeden stip konstrukcie, ktora
rastlina pre svoj rast potrebuje, dvetisic
kortn. Na jeden hektar ich potrebujeme
dvesto, takze ide o nemalé cisla.

V biednom stave mame takisto aj ce-
sacky, drotenky a susicky. Nevravim, ze
svoju pracu s tymito technolégiami ne-
zvladneme, ale je to ¢im dalej, tym na-
rocnejsie. Druhy spominany aspekt je
absentujica pracovna sila. Generdcia,
podobne ako technoldgia zostarla, avsak
je ju velmi tazké nahradit. Praca s chme-
lom je namahava manudlna praca, ktora
bud nechce nik vykondvat, alebo uz nie
su Tudia, ktori by ju vykonavat vedeli.
TakZe odpoveddm na vasu otdzku skra-
tene — odberatel by sa nasiel, avSak ten,
kto by ndm chmel obrobil, nie.

Dal$im faktorom, ktory takisto nedo-
kéZeme ovplyvnit, je pocasie. Cim dalej,
tym viac sa ukazuje, Ze podnebie v na-
Sej oblasti uz nie je na pestovanie chme-
I'u prili§ vyhovujtce. Suché a extrémne
teplé letd v obdobi, kedy ma mat chmel
najvacsiu dynamiku rastu, sa bez exis-
tencie zavlah casto znicujtce.

TakZe aké je budticnost chmelu v Cach-
ticiach?

Mojou viziou bolo, Ze s chmelom skon-
¢ime v priebehu piatich rokov. Ze odi-
de technik, technoldgia a my tato vyro-
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Péstitelé chmele a chmelnice

bu ukonéime. Pred tromi tyzdnami vSak
navstivil nd$ podnik majitel pivovaru
Urpiner z Banskej Bystrice, ktory preja-
vil zaujem o odrodu Premiant. Teraz sa
vo mne biju dva protipdly, ¢i pestova-
nie chmelu udrzat a zamyslief sa nad
inStaldciou zavlah, alebo naopak, utlmit
a uSetrent energiu investovat inam.
Na jednej strane som velmi rad, Ze exis-
tuje zdujem o slovensky produkt, o slo-
venské pivo, pretoze Urpiner je zrej-
me jediny pivovar na Slovensku, ktory
eSte nemd zahrani¢ného majitela. A aj
ked nie som pivdr, je mi tento patriotiz-
mus velmi sympaticky. Proti ndm vSak
hré priroda a nedostatok pracovnych sil.

TakZe vaSou otdzkou ste predbehli moje
rozhodnutie a eSte vdm na 1fiu neviem
s uplnou urcitostou odpovedat.

AKy je rok pestovatela chmelu a aké su
Specifika jeho pestovania?
V marci sme zacali pripravovat pddu,
rezat chmel a veSat ho. Nasledne prisli
do chmelnice Zeny, ktoré na plosine vo
vyske Sest metrov nad zemou zavadzali
droty. Na kazdy takyto drot sa zavadzaju
dva vyhony, liany, ktoré od maja do kon-
ca juna dokaZzu za priaznivych podmie-
nok narast viac ako sedem metrov. Pra-
ve v tomto obdobi potrebuje rastlina naj-
viac vyzivy a vlahy. V jali chmel zacina
kvitnat, v druhej polovici

CESKA SPOLECNOST PRO JAKOST, z.s.
(CZECH SOCIETY FOR QUALITY)

Products Certification Body accredited by Cesky institut pro akreditaci, 0.p.s.
(Czech A itati itute) under registration number 3152

GLOBALG.A.Ps
CERTIFICATE

According to GLOBALG.A.P.®
General Version 5.0-2_July201
Option 1 - individual producer

Issued to

alebo skratene PD Cachtice

Druzstevnd 682, 916 21 Cachtice, Slovakia
Company Identificiation Number: 00206792 / GGN: 4039883076639
Country of Production: Slovakia
The Certi Body Ceski spol

declares that the prod of the p: on this certificate
has been found to be compliant in accordance with the standard:

For the foll Peas,

included in the scope of this certificate.

Registration number: CSQ-CERT 034

Certificate registration number: 100001034/GG/2017

Valid from: 01.06.2017

Valid to: 31.05.2018

Authorized by:

Head of the Certification Centre Management Systems and Products:
Ing. Eliska Michalkova Z

The current status of this certificate is always displayed
at: hitpy//www. gl org/searc]

Ceski spoletnost pro jakost, z.. (Czech Society for Quality),
Novotného livka 200/5, Staré Misto, 110 00 Praha, Czech Republic;
E-mail: ¢sq_cert@esq.cz
Date of Certifcation Decision: 01.06.2017
Date of Issuing (printing date of certificate): 05.06.2017

Page I of2

PoPnohospodarske druzstvo Cachtice,

pro jakost, z.s. (Czech Society for Quality)
Standard Control Points and Compliance Criteria (CPCC) IFA Version 5.0-2_July2016

The Annex contains details of the products and production sites / product handling units

augusta ho ceSeme a zbiera-
me urodu, balime do Zochov
(velkoobjemovych  vriec)
a expedujeme. Nasledne sa
poda i rastliny oSetria a odo-
berti sa na ,,zimny spanok”.
A aké su Specifikd chme-
Iu? Je to rastlina ako kazda
ind, no vyzaduje si viac pre-
ciznosti, prisne dodrziava-
nie agrotechnickych termi-
nov, manualnu starostlivost
a priazen pocasia. Je to plo-
dina, ktord dokdze vyrast
i sama na plote, avsak tie-
to nové odrody su citlivej-
Sie na choroby a Skodcov,
a preto treba byt v strehu
kedy a ¢im oSetrovat. Pivo-
‘ vary robia podrobné rozbo-
ry, ¢im chct zabezpedit po-
uzitie ¢o najcistejSej prirod-
nej suroviny, na ¢o si my,
pestovatelia, musime davat
obrovsky pozor.
Marianna Cabalova
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