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Prredmliuva

Amanda Redman, here¢ka a milovnice vina

Kdyz jsem byla poprvé pozadana, abych napsala predmluvu k této knize,
pfijala jsem nabidku s nemalymi obavami. 0 viné nevim absolutné nic, i kdyz
je v nasi domdcnosti konzumovano po sudech. Ale $lo o dobrou véc, a tak
jsem se do psani vrhla po hlavé. Koneckoncl, jak nékdo moudiejsi nez j
poznamenal, tato kniha je mifena pfesné na takové ignoranty, jako jsem ja.
(oZ byl urcité divod, proc oslovili pravé mé!

Samoziejmé vim, jaké vino mi chutnd, a moc dobfe vim, jaké naopak ne. Co uz
nevim je, z jakého dlivodu tyto preference mam. Tato (zasnd kniha mi v téchto
vécech udélala jasno.

Velmi lehko se Cte a clovék nikdy nema pocit, Ze by byl nékym poucovan nebo
Ze by se mél citit jako vy3e zminény ignorant. Je zcela oprosténa od jakéhosi
snobstvi, které si obvykle se znalci vina spojujeme, a veskera fakta jsou
prezentovana zcela srozumitelné. Dokonce i ja si zvlddnu zapamatovat Ctvefici
zdkladnich véci, které je tieba brat v potaz pfi vybéru vina: zemé plvodu,
odr(ida, vinarska oblast a znacka.

Obzvlasté se mi libi ¢ast nazvand,Jednim douskem” na konci kazdé kapitoly,
ktera dané téma shrnuje na pouhych pér fadkach.

Celou knihou se prolind poselstvi, Ze vkus je véc zcela osobni a nikdy bychom
se neméli stydét, kdyz si objedndvame to, co ndm chutna. A zjisténi, ze

na Sroubovacich uzdvérech neni nic Spatného je pfijemny bonus.

Mou nejoblibenéjsi casti v knize je ta, kde jsou rozdily v produkci Sumivych vin
vysvétleny pomoci pfiméri k obchodiim s odévy.

Sampaiiské je Stella McCartney, Cava je Marks & Spencer a Prosecco je trosku
jako Top Shop.

Osobné Stellu McCartney vazné obdivuji, ale nakonec stejné vétsinou
nakoupim v Top Shopu...

Amanda Redman, Londyn
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Pfipada vam svét vina matouci? Nakupujete vino naslepo?

Vétsina z nds nékdy vino pije a castky, které za néj vydame, jdou do miliond.
Ale jen mélo z nds opravdu rozumi tomu, co kupujeme, a cilem této knihy je
to zménit.

Za téch mnoho let, co se pohybuji v byznysu s vinem, jsem potkal tisice
konzument(i vina s nejrliznéjSimi Zivotnimi pfibéhy od zdravotnich sester

po instalatéry a od prévnikli po muzikanty. Mnoho z nich se mi po pocatecnim
ostychu otevielo a zacali se ptat na védi, které je o viné doopravdy zajimaly.
Tato kniha mé byt odpovédi pravé na jejich dotazy a ja doufdm, Ze zodpovi i ty
vase.

Dozvite se:
® Jak se vyznat v etiketé a vybirat vino sebevédoméji
® 7akladni rozdily mezi riiznymi viny a proc viechna nechutnaji stejné
® Vztah mezi cenou, kvalitou a hodnotou vina

® Jak vino pit uvédoméleji a necitit se u jeho konzumace svazané,
dokonce vam i povim, kdy je v pofddku dat si k rybé cervené

Dozvite se, pro€ jsou vase oci diileZitéjsi nez vas jazyk, proc je vino jako ragby,
pro¢ vétsina lidi ddva prednost drazsimu vinu pred levnéjsim, proc je tézké se
vyznat ve viné od Brada Pitta a Angeliny Jolie, a mnoho dal3ich véci.

Tato kniha obsahuje pétadvacet kapitol a kazda z nich ma mezi dvéma a osmi
strankami. Nékteré stoji prevazné na faktech a poskytuji odpovéd'na otdzky
o tom, kterd vina maji nejméné kalorii nebo co znamend, ze ma vino pachut
po korku. Jiné, jako napfiklad ty o pfinosu cerveného vina pro zdravi nebo

o tom, zda zéleZi, z jaké sklenky vino pijete, jsou spise véci ndzoru.

Kazda kapitola je samostatnd, a mize tak byt ¢tena nezavisle na ostatnich.
Mate-li palCivou touhu dozvédét se odpovéd na konkrétni otazku, urcité
miiZete preskakovat. Aviak pofadi kapitol ma svdij vyznam. Uvodni kapitoly
o tom, jak se vyznat v jednotlivych lahvich a v tom, co obsahuji, slouzi

jako zdklad pro ty nésledujici, kde je vysvétleno, jak vino vybirat, kupovat,
uchovavat a pit.

Kazdd z otdzek je rozebrana a zodpovézena v Case kratsim, nez byste
potrebovali k vypiti malé sklenky. A na konci kazdé kapitoly vam,,Jednim
douskem” nabidne tplny zdklad v case, ktery sotva staci k polknuti jednoho
dousku.

Vino se miiZe zdat slozité jako jaderna fyzika a désivé jako skakani s padakem,
ale je zbytecné z néj mit strach. VZzdyt je to jen lahev zkvaSenych hroznil. Vinu
ze porozumét. A tato kniha vam s tim snad pomdize.
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Popularita vina celosvétové roste a jen v USA se dé pofidit pies 100 000 druhii
vina. Roste pocet konzumentii vina v Cinskych velkoméstech a spotiebitelé
ve Spojeném kralovstvi utrati v supermarketech v kategorii vina vice nez

v kterékoliv jiné kategorii. Vino se pretahuje s pivem a lihovinami o titul
nejoblibenéjsiho napoje viibec.

Ale navzdory viemu tomu humbuku kolem vina ma vétsina z nés jen mlhavou
predstavu o tom, co si vlastné kupujeme.

Jeden z velkych dodavatel(i vina v Briténii se rozhodl zjistit, co konzumenti vina
védi o zhoZi, které si kupuji. Do vyzkumu zahrnul tisice lidi. Mladé i staré, muze
i Zeny, zkuSené vinafe i naprosté neznalce. Ptal se na vyznam slov na lahvich,
jako napfiklad co je Cabernet Sauvignon, Rioja nebo Chenin Blanc.

42 % dotézanych védélo, Ze Chenin Blanc je odrlida hrozn, jez se pouziva

k vyrobé vina. Kdyz se na to podivdme z jiného thlu, znamené to, Ze vice nez
polovina respondenti nevédéla, co se piSe na etiketé. Pouze 28 %, tedy néco
pres ¢tvrtinu, spravné identifikovalo, Ze Rioja je oblast. A Cabernet Sauvignon
respondenty rozdélil presné na piil, kdy 50 % z nich védélo, Ze se jedna

0 odr(idu hroznd, a zbytek nikoliv. Celkové bylo poloZeno tfindct otézek a jen
5 % dotazanych odpovédélo alespon na polovinu z nich sprdvné. To znamena,
Ze celych 95 % lidi se mylilo ve svych odpovédich Castéji, nez mélo pravdu.

Mnoha lidem pfipada kupovani vina sloZité. A neni to proto, Ze by byli hloupi.
Viyznam v3ech téch slov, se kterymi se setkaji, je nejasny, fe¢ vinafi je slozita
a chut'vina je jedna velkd z&hada. A tak neni Zadnym pekvapenim, Ze jsou

z toho v3eho lidé zmateni. NejspiSe bychom si vina kupovali vice a s mnohem
vétsi radosti, kdyby jej lidé, ktefi jej proddvaji, nabizeli srozumitelnéji.

Ale ono to byvalo mnohem horsi.

AZ do zacatku devadesétych let minulého stoleti bylo vin z Austrélie, Nového
Zélandu nebo Jizni Afriky jako Safranu. Francouzska, italskd, Spanélska

a némeckd vina dominovala trhu. Tyto zemé na nés chrlily nesrozumitelné
ndzvy, které ani neznély jako pojmenovani pro vino. Sarget de Gruaud
Larose? Neni to nahodou cizi ndzev pro bichabol? Morellinodi Scansano

Poggioargentiera? To bude urcité néjaka nova nebezpecna bakterie z Itdlie...
A Spatburgunder Weis-sherbst Spatlese? To pfece zni spiSe jako néjaké vazné
psychické onemocnéni, nez jako néco, co byste s chuti usrkavali k vecefi

Na druhou stranu je pravda, Ze tradicni evropsti producenti vina jako Francie,
Italie a Spanélsko méli v tomto zdanlivé nesmysiném pojmenovavani urcity
fad. Historicky totiZ jméno na etiketé oznaCovalo misto, kde se vinice nachazely
azbobuli se tam vyrabélo vino. Chateau X ¢i Domaine Y ve Francii, jakasi
Bodega ve Spanélsku a nebo Tenuta v Italii. To v3e neni nic jiného neZ oznaceni
mista Ci staveni, odkud vino pochdzi. A to bylo spojeno s ndzvem oblasti, aby
daného vina. Chateau Vieux-Georget z Bordeaux, Bodegas Bagordi z oblasti
Rioja nebo Tenuta San Vito z Chianti nam mohou poslouzit jako priklady.

Tento zplisob oznacovani vina casto odhliZel od toho, jakd odrlida hroznii
byla k vyrobé vina pouzita nebo jak samotné vino chutnd. Néktefi vyrobci

se neobtéZovali se zadnimi etiketami, ponévadz vérili, Ze si zakaznika ziskaji
prostym uvedenim mista pivodu a regionu. A pak Evropany za jejich chovéni
stihl zaslouzeny trest.

Ke konci 80. let minulého stoleti se pozvolna zacala objevovat vina z Australie,
Nového Zélandu a Kalifornie. Zpocatku jich bylo poskrovnu, ale béhem par let
doslova zaplavila cely svét.

Tato vina slavila dspéch, protoze ndm nabidla to, po cem jsme tolik touZili.
Zatimco evropska vina byla produkovéna tak, aby doplfiovala specifické
pokrmy, a Casto byla pfilis vyraznd pii samostatné konzumaci, tato novd
vina byla leh¢i, ovocnéjsi a mnohem pivétivéjsi pro kazdodenni piti. Misto
evropskych vin, kterd €asto bojovala s nekonzistentni kvalitou, tu najednou
byla vina, kterd vzdy chutnala stejné. A vSechna slova na etiketach byla
srozumitelnd. Mozna jsme nic moc nevédéli o vinech jako Jacob’s Creek nebo
o podivné pojmenovaném Wolf Blass, ale alespori jsme jejich ndzvy mohli
jakztakz vyslovit.
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Naprostym majstrstykem téchto dosud nezndmych producenti bylo, Ze tradicni
evropské znaceni vina postavili na hlavu. Misto aby se soustredili na regiony a mista
plvodu, zdiiraziovali na etiketdch znacku a odriidu hrozni. Odriida hroznii se tak
stala jakymsi svétlem na konci tunelu pro ty, ktefi se ztratili mezi regély s vinem.

Australské znacky jako Jacob’s Creek a Peter Lehmann zacaly spojovat chut'vina

s konkrétnimi odriidami, zejména pak Chardonnay v piipadé bilého vina a Shirazu
v pfipadé vina Cerveného. Novozélandské vinice prosazovaly Sauvignon Blanc,
Chilané zase prodavali Cabernet Sauvignon po cisternach a najednou obchody
zaaly piretékat cetnymi odrlidami vina.

Tento trend evropsti producenti zprvu ignorovali, ale kdyz se vina oznacovand podle
odriidy stala skutecnym hitem, konecné podlehli. V dnesni dobé tak i mnozi evropsti
vyrobci pouzivaji pravé odriidu hroznii jako hlavni poznavaci znak svych vin.

UZiVANi 0DRUDY HROZNU JAKO ORIENTACNIHO BODU PRI VYBERU VINA
Mezi odridy, které jsou na etiketach k vidéni nejcastéji, patii za bild vina
(Chardonnay a Sauvignon Blanc a za Cervend Cabernet Sauvignon a Merlot. Tyto Ctyfi
se péstuiji po celém svété. Ale to, kde presné jsou péstovany, ma velky vliv na to, jak
ve vysledku chutnaji.

Pokud si objednate sklenku Sauvignonu Blanc a nevite, odkud presné pochdzi, mlize
vas Cekat docela velké prekvapeni. Sauvignon Blanc z Nového Zélandu a Sauvignon
Blanc z Francie maji zcela odlisnou chut. Chut se ostatné miize znacné lisit i mezi
rlznymi oblastmi stejné zemé, jako napiiklad Sauvignon Blanc ze severu a jihu
Francie.

Kdyz hledate vino, které vam bude chutnat, nejlepsi je se napit. Neni-li to mozné,
orientujte se podle kli¢ovych determinant(i chuti, mezi néz patfi zemé plivodu,
odriida hrozni, oblast pivodu a znacka. Cim Iépe jste si schopni pamatovat chut
spojenou s témito determinanty, nebo jesté [épe jejich kombinacemi, tim vyssi Sanci
mate, Ze si nakonec vyberete néco, co vam bude chutnat.

NEJCASTEJS| ODRUDY HROZNU
Bila vina: Sauvignon Blanc, Chardonnay, Pinot Grigio, Chenin Blanc, Semillon

Cervena vina: Merlot, Shiraz, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Tempranillo,
Malbec, Grenache (také zndmad jako Garnacha)

NEJCASTEJSI VINARSKE OBLASTI

Francie: Bordeaux, Burgundy, Cotes du Rhdne (udoli feky Rhony), Sancerre
Spanélsko: Rioja

Italie: Chianti, Soave

Vina z téchto velmi znamych evropskych oblasti ¢asto uvadéji odriidu hrozni pouze
na zadni etiketé, protoZe ji na tu predni bud umistit nechtéji, nebo nemohou. Vina
zNového svéta samoziejmé také pochdzeji z konkrétnich oblasti, ale zpravidla jsou
oznacovana primarné podle odr{idy hrozn{i a zemé piivodu.

Abyste rozpoznali typ vina, ktery se vdm zamlouvad, pouZijte jednu ze Cty¥ dfive
zminénych zékladnich charakteristik (zemé pivodu, odriida hroznii, vinafska oblast
nebo znacka) jako odrazovy mistek a postupné se zacnéte orientovat ve zbylych
tfech a jejich moznych kombinacich. Pokud vam napfiklad vyhovuje Sauvignon
Blanc, vénujte pozorost zemi, odkud pochdzi. Pak nékolikrét vyzkousejte jiny
Sauvignon Blanc ze stejné zemé a zkuste si vSimat, jestli vam vyhovuji konkrétni
znacky nebo vinafské oblasti. Nebo vyzkousejte Sauvignon Blanc z nékolika riznych
zemi a vénujte pozornost tomu, které zemé plivodu se vam zamlouvaji vice.
Nakonec se vam podafi z(zit okruh toho, co vam skutecné chutnd, a budete schopni
jasnéji popsat, co preferujete.

Hlavni je v tomto pifipadé si vie zapamatovat! Kolikrat se vam stalo, Ze jste si
zamilovali vino, ale potom zapomnéli, co vlastné bylo zac, a uz se vam jej nikdy
nepodafilo znovu najit? KdyZ uZ narazite na néco, co se vam vazné zamlouvd, urcité
si vyfotte etiketu.

JEDNIM DOUSKEM

Cabernet Sauvignon je jednou ze svétové nejvyznamnéjsich odriid,
jelikoz se pouziva k vyrobé vina v mnoha zemich. Odriidy hroznii jsou
na etiketach uvadény, aby nam pribliZily typ a chut vina. Odrtda je
jednim ze ctyf hlavnich indikatorii toho, jak vino asi bude chutnat
spolecné se jménem vinaiské oblasti, zemi pivodu a znackou vina.

Z téchto CtyF znakd jsou nejvyznamnéjsi zemé piivodu a odriida hroznii,
jelikoz jejich kombinace podmiriuje vyslednou chut vina.
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Vétsina z nds viibec netusi, jak bude vino chutnat, nez si jej poprvé koupime.
Vyrobci a prodejci vina pouZzivaji popisy chuti, o nichZ si mysli, Ze nam napovi,
jaké vino nakonec bude. Ale to je téZké udélat opravdu dobre. A kdyz se

to opravdu dobrfe neudéld, zni to pak zakaznik(im jako klingonstina.

V ¢ervnu 2013 vysoce cenéni londynsti obchodnici s vinem Berry Bros & Rudd
oznamili, Ze budou dovaZzet do Velké Britanie zcela vyjimecné rosé. Pochdzelo
z Chateau Miraval v provensalské oblasti v jizni Francii, z vinice patfici Bradu
Pittovi a Angeliné Jolie.

Toto vino bylo vyrobeno pod odbornym dozorem vyhlaseného vyrobce vina
Marca Perrina z bio hroznii. Brad a Angelina méli na vzniku vina svj podil,
a proto také umistili sva jména na zadni etiketu.

A jak tedy vino chutnalo?
Takto jej popsali Berry Bros:

Jlransparentni lahev ve stylu spolecnosti Ruinart umoZfiuje prchavym a téméf
lumineskujicim barvdm ddt vyniknout ndznaku nézné riizové. Na smési se
rovnym dilem podili Cinsault, Grenache, Syrah a Rolle (neboli Vermentino)

a slupky Syrahu jsou (dstecné macerovdny metodou saignée.

Aroma lesni zeminy a jahodniku s bylinnym nddechem se piisobivé rozvinou

na patfe se svou konejsivou jemnosti. Tvrdé, citrusové tény podtrhuji typické télo
lesniho ovoce, to vse s dlouhou koncovkou. Idedliné doplini plody more nebo saldt
Nicoise.

Berry Bros jsou vyznamni staromil3ti obchodnici s vinem a bezpochyby

maji mezi zdkazniky nejednoho znalce, ale tento druh popisu je absolutné
nesrozumitelny pro 99 % konzumentii vina. Bohuzel v3ak Berry Bros nejsou ani
omylem jedini, ktefi to takto zvorali.
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